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Sefiora coronel

RUBBY SHIRLEY AGUILAR VILLANUEVA

Directora de Educacién Policial

Bogota, D.C.

ASUNTO: informe de supervision delmes de septiembre del.contrato No. PN DIERPO'80-1-30012-24.
TIPO DE INFORME

PERIODICO-X O FINAL _

Periodo del informe de supervision

[ Desde | 15/09/2024 [Hasta | 14/10/2024 i

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sancién de actos de corrupcion y la-efectividad del
control de la gestién publica”, asi como,de la Resolucién No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por /a cual se
adopta el-Manual de Contratacién de-la Policia Nacional’ -Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacion de la Policia Nacional adoptado-mediante
Resolucion No. 03049-de 2014", y la “Guia para el gjercicio de las funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficienteso'las normas que las modifiguen, adicionen
o sustituyansin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas-inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informedel-contrato u orden de compra
dél“asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de!cumplimiento de las-obligaciones
establecidas en el réspectivo contrato u orden; asi:

INFORMACION GENERAL:

¢ Mediante comunicacidn oficial No. GS-2024-004401-DIEPO del 20/03/2024, el sefior Teniente JEINER
ALIRIO HERNANDEZ ARIAS, obrando en calidad de jefe Grupo de Contratos.DIEPO, nombré como
supervisor del contrato del asunto a la sefiorita Teniente Anyel Viviana Garzon Villagran, subdirectora Centro
dé Instruccion de Policia Wayuu CIWAY, quien. posteriormente mediante acta de entrega No. AC-2024-
000726-ESANA realizé entrega al sefior Intendente Everto Raul Gémez Antequera por cursg de ascenso.

4

e Periodicidad establecida parala entrega del informe de supervisién: Mensual '

¢ 'No. de informes de Supervision presentados y publicados en SECOP II: §
Relacionar numero)de comunicacion oficial de cada informe de supervision generado indicando fechas
informadas;

informe de supervision del’mes de abril presentado‘mediante comunicacién oficial. GS-2024-003252-ESANA

del 30/05/2024.
informe de supérvisién del mes de mayo presentado mediante camunicacion oficial GS-2024-003874-ESANA

del 25/06/2024
informe de supervisién del mes de junio presentado mediante comunicacién oficial GS-2024-004690-ESANA

del 31/07/2024
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informe de supervisién del mes de julio presentado mediante comunicacion oficial GS-2024-005282-ESANA
del 23/08/2024

informe de supervision del mes-de agosto presentado mediante comunicacién oficial GS-2024-006132-
ESANA del 01/10/2024

Informacién del contrato u orden de compra

Contrato No. PN DIEPO 80-1-30012-24
Objeto  del (Contrato / | ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL DE DOSCIENTOS NOVENTA Y OCHO COMA OCHENTA
instrumento. de agregacién | METROS CUADRADOS (298,80 M2)(CON DESTINACION Y USO AL COMEDOR DE PERSONAL

de lajorden de compra DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DEL CENTRODE INSTRUCCION DE POLIGIA
WAYUU UBICADO EN LA CARRERA 19 NUMERO 13B-155; BARRIO VILLA FAUSTA; URIBIA-LA
GUAJIRA.

Contratista Juan Carlos Gonzélez Brito

Representante legal Juan Carlos Gonzélez Brito

Valor, inicial del contrato u | Treintay seis millones setecientos treinta y cuatro mil cuatrocientos setenta y dos pesos

orden de compra $36.734.472,00) moneda corriente (valor que ne incluye sefvicios publicos)

Valor adiciones del contrato NO APLICA
u orden de compra

Valor total del ‘contrato u | Treinta y seis millones setecientos treintay cuatro mil cuatrocientos setenta-y dos pesos
orden de compra $36.784.472,00) moneda corriente (valor que no incluye servicios publicos)

Plazo de ejecucion inicial 12 meses contados a partir del acta de inicio

Fecha de inicio del plazo de
ejecuciéon del contrato u | 15/04/2024
orden de compra

Fecha de terminacién del
plazo = de ejecucion del
contrato u orden de compra
(pactada inicialmente)

Fecha de inicio'del-plazo de
ejecucién de la(s) | NO APLICA
adicién(es)

Fecha de terminacién del
plazo de ejecucién de la(s) | NO APLICA

15/04/2025

adicién(es)
Adiciones NO APLICA
Modificatorios NO-APLICA
Protrogas NO APLICA
Otros NO APLICA
1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA .\ ~A\€

1.1 “Acciones adelantadas:
e Acta No(AE-=2024-000700-ESANA;de entrega espacio elementos del Centro de Instruccién de Policia Wayuu,

que/se encuentran en el comedor-para el inicio de la actividad contractual realizada entre la Direccion de Educaciéon
Policial y el sefior Juan Carlos Gonzalez Brito mediante contrato PN DIEPO 80-1-30012-24.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

OBLIGACIONES DEL.CONTRATISTA LEGALES .| CUMPLIO OBSERVACIONES

Para el periodo informado el contratista ha cumplido
Cumplircon el objeto contractual Sl con el objeto contractual, de acuerdo con las
condiciones técnicas y-obligaciones estipuladas.
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Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas
contractuales, evitando dilaciones y trabas

S

Para el periodo informado el contratista ha obrado de
buena fe.

Responder en los plazos que la|Policia Nacional
establezca en cada caso; los requerimientos de
aclaracion o de informacién que le formule

Sl

El contratista respondio los requerimientos- que-la
Policia Nacional ha establecido

Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente ‘al
sistema de-seguridad social, parafiscales, (cajas de
compensacion familiar, SENA e ICBF) por cuanto el
cumplimiento de esta obligacion es requisito
indispensable para la realizacion de cualquier pago,
de acuerdo a la meodificacién apéndice No. 2 de\la
Resolucion 00090 del 2018.

Sl

El contratista realizd el pago de sus obligaciones
frente al sistema de seguridad social y parafiscal
medianteda planilla No. 9475306491 del15/10/2024.

Constituir 'en debida forma y aportar al Grupo de
contratacién de la Direccion de Educacion Policial o
quien haga sus veces, dehtro de los tres (3) dias
habiles siguientes a la 'suscripcién del contrato, la
garantia Unica,

Si

Aprobada mediante formato 2BS-FR-0022 del
15/04/2024

Guardar_la’ confidencialidad de toda la(informacion
gue le“sea entregada y que se.encuentre bajo su
custodio o que por cualquier otra circunstancia deba
conocer o manipular~y <respondera civil, penal y
disciplinariamente por los perjuicios de su divulgacion
y/o utilizacién indebida que por si o por,un tercero se
cause@ la administracion o a terceros

Sl

El contratista ' hizo entrega del acuerdo- de
confidencialidad al Grupo de Contratos de DIEPO.

No acceder a peticiones o amenazas, de quienes
actuando por fuera de-la’ley pretendan obligarlo a
hacer u omitir(algun acto o hecho, ~(EL
ARRENDATARIO debera informar de tal evento a la
Direcciénl ‘Administrativa y Financiera( de’ la Policia
Naciondl y a las autoridades compeétentes para que se
adopten las medidas necesarias

Elccompromiso de anticorrupcién fué diligenciado y
entregado al Grupo de Contratos de DIEPO.

Cumplir con todas y(cada unas de las exigencias
técnicas descritas enel Anexo “ESPECIFICACIONES
TECNICAS” \del contrato, segun lo estipulado en su
objeto

Sl

El contratista cumplié con todas las‘especificaciones
técnicas mencionadas encel presente informe,
adjuntando los soportes del mismo.

EIARRENDATARIO debe cumplircon la normatividad
en el manejo y aplicacion-de las buenas practicas en
materia contractual

Sl

el contratista ha cumplido con las espegificaciones y
requerimientos establecidos en el presente contrato

El ARRENDATARIO debera brindar capacitacién al
personal que tenga bajo su responsabilidad en temas
ambientales como: impactos ambientales, manejo de
residuos sdlidos, liquides,-entre otros, donde se
realice el manejoy adecuaciéon de los mismos, &
igualmente . ‘identificar los elementos dtilizados
(quimicos, “eléctricos, entre otros), para.el servicio a
realizar, de acuerdo a la actividad especifica que se
desarrolle.

Se realizé charla dirigida por el personal de Policia
Ambiental-de la estacion de policia a lasitrabajadoras
de la/cocina, socializando el adecuado manejo de los
residuos, los dafios ambientales que se pueden
generar.

Restituir a la POLICIA'NACIONAL los elementos que
haya colocado a su disposicién para el desarrolio 'del
objeto contractual, cuando se lo requiera © al-finalizar
el contrato, en caso que se hayan suministrado

Sl

Se-hizo entrega al contratista mediante acta No. AE-
2024-000700-ESANA del -espacio y elementos a
utilizar durante la ejecucién del contrato

EI-ARRENDATARIO se compromete a destinar el
inmueble exclusivamente para el servicio de
restaurante

Sl

El contratista ha cumplido con el uso exclusivo del
espacio para el objeto del contrato.

Cumplir con, el personal minimo requerido-para la
prestacion del servicio de restauranté; en la forma en
que se describe en el anexg, técnico

Sl

el contratista cuenta con 03:administrador, 01
nutricionista, 01 jefe de cocina y 03 auxiliares de
cocina para el cumplimiento del contrato.

El ARRENDATARIO se compromete a cumplir las
obligaciones labarales y del cédige sustantive del
trabajo, para ‘el'personal contratado por su‘cuenta y
riesgo,el.cual serd a cargo exclusivo-del arrendatario
en cuanto salario, prestaciones sociales, afiliacion al
sistema de seguridad social, aportes parafiscales y

S|

El contratista aporté la documentacién requerida
para el cumplimiento, se evidenciaron los contratos
del personal y afiliaciones-a seguridad social y
parafiscales.

demas obligaciones derivadas de la relacién laboral
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El ARRENDATARIQ se'compromete a manteneren
perfecto estado)de’aseo y condiciones dptimas de
salubridadlas instalaciones, al igual’ que los

Mediante revistas realizadas por el supervisor del
contrato, se verifica |a limpieza'y desinfeccién tanto
de espacios como de elementos a utilizar en la

establecido en el estudio previo, pagadero dentro de
los” cinco (5) dias habiles/siguientes al inicio del

elementos y equipos utilizados en-la-prestacion del S\ preparacién de alimentos para el personal del centro
servicio de instruccidn(
mediante
El ARRENDATARIO se compromete a que ' el
personal ,que ~labore en el restaurante este
debidamente uniformado como se menciona en las S| El personal permanece debidamente uniformado &
especificaciones técnicas, asi mismo, debe dotar al identificado durante el servicio
personal de un sistema de identificacion (carnet) para
el ingreso a las instalaciones
El ARRENDATARIO se compromete a cumplir-todas El'personal de la cocina, durante la ejecucion del
las normas de higiene, seguridad( industrial y s contrato, evidencia el (Cumplimiento de todas las
comercial, establecidos en el articulo 567 de la ley 9 normas de higiene'establecidas en la presente ley,
de 1979
Observar todas las~disposiciones de seguridad.y El personal que ingresa al comedar del centro de
ademas ejercercontrol permanente sobre los factores instruccion da cumplimiento.”a las medidas de
que puedan-afectar la salud o vida de susitrabajadores Sl seguridad requeridas por-&l'centro tanto en el ingreso
y usuarios en general como en la permanencia dentro de las instalaciongs.
novedad

Al inicio del contrato, hacer entrega al supervisor de El contratista entregd copia los examenes médicos
los examenes médicos y de laboratorio del personal Si del~ personal contratado y acta de entrega de
ofrecido paral la-prestacion del servicio de restaurante elementos de proteccién personal.
Cualquier' accidente, lesion y/o fallécimiento de un El contratista entregd(la-planilla de pago de riesgos
empleado del contratista, ‘correrda bajo la S| laborales No., 9475306491 del 15/10/2024. donde se
responsabilidad del arrendatario evidencia el personal que trabaja en el comedor.
El ARRENDATARIO se compromete a cancelar el El'contratista realiz6 los pagos correspondientes a
pago delos-servicios publicos durante la.vigencia del servicios publicos anexando los soportes al presente
contrato, para ello a partir del"segundo mes de informe, asi:
ejecucién y sucesivamente en forma mensual se «  Energia: recibo de consignacién! No
realizara el calculo bajo'la formula relacionada en las 3059988 valor $§ 400.098,63
especificaciones, técnicas minimas. El supervisor del S| e«  Gas: pago del recibo allegado por la
contrato, envasocio con el arrendatario y-el profesional empresa GasNatural. No 271322408
respectivo, tomara la lectura del. contador una vez valor $1.188111
instalado con el objeto de-conocer a partir de que *«  Agua: el contratista trajo 04 carretanques
fecha y lectura se le cobrara el valor de cada kilovatio de agua para cubrir el consumo del

comedor durante el presente mes, como

esta establecidoen‘el contrato.
El ARRENDATARIO no podra ceder|ni subarrendar el si Durante el periodp. informado el contratista no, ha
inmueble o area objeto del presente contrato subarrendadoellocal
El ARRENDATARIO ‘esta obligado de conformidad
con la ley a efectuar todas las reparaciones locativas
a que haya lugar! No podra el arrendatario efectuar en
el inmueble-mejoras y reparaciones que no tengan el
caracter de locativas, sin permisg-previo y escrito del . .
arrendador, de tal forma que de efectuarse no se Hasta el momento no se tiene necesidad-de
realizara reintegro .afguno por parte de la POLICIA Sl reparaciones en el comedor, de igyal forma, el
NACIONAL- . .DIRECCION DE EDUCACION contratista no ha sugeridg mejoras-en el espacio
POLICIALCEI arrendatario en este casa ‘se obliga a érfendado.
entregar el inmueble en el mismo“estado que lo
recibid. No podra alegar derecho de retencién por
concepto de mejorar-(mi~ reclamar el arrendador
indemnizacion.
Se compromete-a restituir el inmueble a la terminacion
del contrato en el mismo estado en que lo recibe, s Esta condicion técnica secverificara una vez termine
debiendo realizar las reparaciones en caso de que el contrato.
sean necesarias.
EIARRENDATARI|Opagara a la POLICIA NACIONAL
— DIRECCION)DE EDCUACION POLICIAL NIT El'contratista envia recibo de consignacion No.
900.373:379-0, el valor del canon de.arrendamiento S| 3059989 de fecha 16/10/2024 por valor de $

3.061.206,00 correspondiente del 15/09/2024 al
14/10/2024

contrato. El pago se. deberd efectuar en la cuenta
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corriente Nro. 110-018-16886-4 del banco Popular
Fondos Especiales DIEPO, cddigo de convenio 6028;
debiendo ‘enviar soporte del pago & la oficina de
Tesoreria para la generacion de la respectiva factura
electrénica y el ingresotcontable a los estados
financieros.
Una vez efectuado el pago del canon de Se reciben los soportes de pago correspondientes,
arrendamiento y servicios publicos {(&nergia, gas) asl:
debera entregar copia del recibo-de pago de ellos « Arrendamiento: recibo No. 3059989 del
mismos al supervisor de contrato, No obstante, el S| 16/10/2024 por valor de $ 3.061.206,00.
incumplimiento del plazoacarreara un interés del cero « Energla: recibo No. 3059988 del21/10/2024 por
punto cinco poriciento (0.5%) del valor dejado' de valor de $ 400.098,63.
cumplir o entregar por cada dia de retarde yy hasta por « Gas: recibo No 271322408 del 16/10/2024 por
quince (15) dias calendario valor de $1.188:111,00.
No se permitira la prestacion de servicio de La prestaciénidel servicio se ha prestado poriparte de
restaurante por parte de nifios, nifias y adolescentes Sl personal iddneo y certificado, contratado por el
arrendatario.
Prohibicion al expendio de bebidas embriagantes y
sustancias que cusen dependencia: gueda explicita la El contratista ha dado‘cumplimiento a la prestacian
prohibicién para vender _bebidas embriagantes, S| del servicio, sin-6frecer nada relacionado con
sustancias  alucindgenas,~ estupefacientes o bebidas embriagantes ni sustancias que generen
psicotrépicas, cigarrillo' o cualguier otra que cause dependencia.
dependencia
Acatar (las sugerencias y recomendacnonas que el
supervisor del contrato sefialei” producto de los Mediante comité de alimentos realizado el dia
resultados de encuesta. de /satisfaccion del cliente, 17/10/2024 s¢ establecieron compromisos 'y
buzén de sugerencias; recomendaciones verbales.de sI recomendaciones por parte de las estudiantes y
los usuarios del servicio y todas aquellas que' se auxiliares de policia para el mejoramiento del
deriven .dé  'las actividades de medicion “de la servicio. acta no. AE-2024-001855-ESANA. ( su
satisfaceion del cliente y que conlleven-a la realizacion realizacion es bimensual)
de'acciones preventivas o carrectivas para la mejora
Las demas que en materia’ comercial o civil le sean S| Se han tenido en cuenta para el desarrdllo del
aplicables. objeto-del contrato.
ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS _ (CUMPLIO _OBSERVACIONES O
~ACL sl e \\"' XD
el arrendatario garantizara. la alimentacién del personal de Temendo en cuenta la cantidad, gramaje y
estudiantes y auxiliares de policia teniendo en cuenta‘los grupos alimentos presentados en la propuesta del
de alimentos, relacionados y las cantidades. minimas solicitadas, Si contratista se verifico\con representante de
asf como la presentacion de un menu con variedad de productos estudiantes y (supervisor del contrato el
a gada item. cumplimiento de los items establecidos.
El" arrendatario debe mantener actualizados los carnets de Mediante verificacién por _parte  del
manipulacién de alimentos, de las personas que estén laborando supervisor del contrato, se_constata el
en los diferentes’ puntos de servicio; cumplienda con las BPM cumplimiento de - la - uniformidad e
(Buenas Rracticas de Manufactura) decreto 3075/97 y resolucién identificacion del personal de la cocina, de
26747del 2013, usar vestimenta de trabajo que cumpla los igual forma, en las hojas de vida del
siguientes. requisitos: de color claro que permita visualizar | personal ' se anexa el certificado’ de
faciimente su limpieza; cdn cierres o cremalleras y/o broches en manipulacién de alimentos reguerido para
lugar de botones(u.otros accesorios que puedan: caer en el S| cada una. L
alimento: sin|bolsillos ubicados por encima‘de’la-cintura; cuando
se utiliza 'delantal, este debe permangcer atado al cuerpo en
forma- segura para evitar la;contaminacion del alimentocy
accidentes de trabajo. Laempresa serd responsable.de una
dotacién de vestimenta'de trabajo en numero suficiente’ para el
personal manipulador, con el propésito de facilitar el cambio de
indumentaria' el cual sera consistente_con el tipo de trabajo que
desarrolla.
L'a planta de personal debe ser acorde a las necesidades del Se cuentacon el personal requerido.segun
servicio para no causar fraumatismos a la hora de suministrar los S| contrato No. 80-1-30012-24. 1
alimentos, con una)disponibilidad de 24 horas para atender las administrador, 1 nutricionista,~ 1 jefe de
necesidades cocina, 3 auxiliares-de cocina.
Los trabajadores que utilice el arrendatario con motivo del Se realizé reunién” con el personal del
contrato que se suscriba, no-tendran vinculacion laboral alguna sl contratista\previo al inicio de la ejecucion;
con la Policia Nacional de(Colombia, condicion que debera figirar donde se dio claridad a la vinculacion
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en cada contrato individual'de trabajo, el cual sera verificado por
el supervisor del contrato.

laboral que tienen y condiciones del
servicio, entre otros.

El ARRENDATARIO debera cumplir con todas y cada una de las
disposiciones legales sobre confratacién de personal
establecidas en el régimen laberal colombiano ley 100 de 1993.

sl

Se anexa soportes' de la afiliacion vy
contratacién-del personal que se encuentra
laborando en el comedor.

Cada vez que el arrendatario vaya a realizar el cambio de alguna
de las personas-gue -laboran a su cargo, .deberd contar
previamente con el visto bueno del supervisor del contrato. Una
vez realizada la nueva contratacion; deberd acreditar la
documentacién respectiva del personal contratado.

Sl

El arrendatario se vio con la netesidad de
cambiar a unas de las funcionarias que se
encuentran a su_cargo, obtuvo el visto
bueno por parte\del supervisor del contrato
de igual.-' manera hizo llegar ‘la
documentacién de la nueva empleada.

El supervisor del contrato requerird en el momento de la
contratacién, copia de' la hoja de vida del personal con sus
respectivos.| examenes meédicos, previa.-coordinacion del
responsable de seguridad y salud en-el'trabajo DIEPO y CIWAY

Sl

Se allegaron las hojas de vida'del personal
contratado para el servicio junto con los
examenes médicos:

El'servicio de restaurante (preparacién de alimentos segun las
necesidades del servicio-del personal de estudiantes y-auxiliares)
se realizara de lunes a domingo en jornada continua (24 horas),
incluido los dias festivos.

Sl

El -pérsonal de la cocina permanece
disponible cuando es requerido, de igual
forma, por el oficial de.servicio se informa
cualquier novedad que se pueda presentar

El arrendatario debera suministrar a-cada operario una dotacion
completa de uniforme, la cual debe intluir:

-delantal y sobre delantal de‘dacrén para las damas de colores
claros

- pantalén .

-blusa de dacrén para el personal masculino, color blanco

- gorfo que cubra completamente ‘el cabello para el personal
femenino, lo mismo que para e personal masculino gue tenga ¢l
cabello que sobrepase el cuello de la blusa

-zapato cerrado con suela antideslizante

-ademas de lo anterior, cuando las actividades 1o requieran, se
suministraran: guantes de caucho, delantales de caucho y otros
elementos de proteccion a necesidad.

Si

Cada funcionaria de la cocina permanece
debidamente uniformada e identificada
durante |la prestacién del servicio, 1o 'cual es
verificado por el oficial de’ servicio y
supervisor del contrato:

El arrendatario debe garantizar que la presentacion del personal
sea la siguiente:

a. Elgabello debe permanecer completamente recogido

b. (Los hombres deben tener |a barba bien rasurada

c. Las ufias deben estar coftadas a ras del dedo y sin
esmalte. Durante las-horas de trabajo no se-podrédn
usar anillos; ni btra clase de joya en las manos-o brazos

d. El personal que presente heridas, ) infecciones o
enfermedades transmisibles dela piel; infecciones de
vias respiratorias como (gripe o infecciones de la
garganta; otras'enfermedades infectocontagiosas.

e. No se permitira‘que se contrate personal que‘no-tenga
comprobado)su adecuado estado de (salud con los
certificados de examen médico general que incluya
revision de la cavidad oral, viasrespiratorias, estado de
la piel y otros.

S|

En fas revistas adelantadas al cumplimiento
del presente Item, se-evidencia que el
personal permanece con las
especificacionés, - asi: cabello recogido;
ufias cortas, sin esmalte y no se) ha
encontrado personal laborando -~ con
enfermedades respiratorias.~Se anexan
resultados de examenes medicos del
personal.

El arrendatario debera allegaria relacion del personal previsto por
la empresa para cada punto de servicio con las respectivas hojas
de vida y los formatos de afiliacion a EPS,-pensiones y ARL;
indicandocel' personal técnico y operario. a laborar y ademas
deberd hacer llegar el formato de estudio de seguridad.

S|

El contratista allego las hojas de vida del
personal contratado, junto conla planilla de
pago de seguridad\social, planilla No.
9473084914

El arrendatario se compromete ‘a hacer entrega al supervisor del
contrato desde el momento de la adjudicacién, el listado de los
menus y gramaje el cual debe ser igual al entregado con la
propuesta...De ‘requerirse modificacion. esta” solo podra ser
realizada previa'coordinacién con elsupervisor del contrato

8l

El (contratista presento la propuesta de
menu al iniciar la ejecucion del'contrato, el
cual fue modificado en comité de alimentos
el dia 17/10/2024 segun recomendaciones
de estudiantes y auxiliares de policia, el
comité se realiza de manera bimensuat

El arrendatario se compromete a garantizar la calidad de sus
productos de marcas reconocidas en el mercado, nacional los
cuales deben-cumplir con las normas de(sanidad y calidad;
ademas ‘de entregar la pdliza de  responsabilidad civil
extracontractual, dado que los alimentos son producidos por
externos y comercializados-én el lugar arrendado. De requerirse

Sl

Previo al inicio de la ejecucion, contractual
se aprobaron las pélizas de responsabilidad
y calidad presentadas| por el contratista, de
igual forma, por parte del supervisor y oficial
de servicio ‘se-verifican los alimentos que
ingresan al centro para la preparacion
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modificaciéon esta solo podra ser realizada previa coordinacion
con el supervisor del contrato.

Mantener en completo aseo las instalaciones del servicio de
alimentos, el area utilizada porlos usuarios del servicio prestado
por el contratista y disposicion de los residuos, como(lo'exige las
condiciones dehigiene y sanitarias vigentes, asi como las
disposiciones vigentes aplicables en materia ambiental, asi
mismo_debera mantener permanentemente
instalaciones de cocina, 4reas de almacenaje de los alimentos;
mesas y sillas.

Finalizado “cada servicio se hace).la
verificacién por parte del supenvisor o el
oficial de servicio del aseo correspondiente
tanto parte interna. como externa de la

El ARRENDATARIO debera cumplir con las normas higiénicas
sanitarias para-preparacion y manipulacionde alimentos segun lo
establecido en el Decreto 539 de 2014, Resolucion Ministerio de
Salud 604 de 1993 y demas normas aplicables vigentes o gue se
dicten al respecto.

De acuerdo al Decreto y resolucion en
mencién, el contratista no esta obligado a

El manejo y almacenamiento de residuos y_basuras, debe
realizarse fuera “del lugar de preparacidn, ~consumo Yy/o
almacenamiento de alimentos. Los recipientes que se utilizaran
para almacenar los residuos organicos y otras basuras deben ser
proporcionados por el arreridatario, siguiendo las normas de
reciclaje, deberan serde’plastico con su tapa de movilidad y su
respectiva bolsaplastica desechable.

El transporté de dichos residuos y basuras'debera llevarse hasta
el lugar de recoleccion general de lassmismas, en sus respectivos
recipientes por cuenta del personal contratado por el arrendatario:
Dichos recipientes deberadn encontrarse en las cendiciones
optimas de calidadparala manipulacién y almacenamiento de los
diferentes tipos de basuras.

Diariamente se hace la verificacién de la
adecuada disposicion. -de los residuos
generados en los recipientes dispuestos por

El ARRENDATARIO debera mantener la despensa y cuartos
frios ‘aseados, debidamente organizados y almacenados los
diferentes productos que sé'dejaran en dicho lugar, disponiendo
de una persona exclugsivamente para mantener el-arden, control
y limpieza del lugar:

La jefe de cocina diariamente realiza la
verificacion-de la organizacion y uso«de los
espacios realizando las adecuaciones

El ARRENDATARIO debera realizar- por su cuenta, las
reparaciones, limpieza y mantenimiento de los equipos €
instalaciones para asegurar ‘el normal funcionamiento del
restaurante-comedor, estas actividades deberan(realizarse
periddicamente ((minimo una vez al mes) de acuerdo con las
observaciones-€ indicaciones formuladas!por el supervisor del
contrato. Los equipos suministrados, deberan operarse con el
debido cuidado, siendo responsable el arrendatario de los dafios
causados por mal uso, obligdndose a efectuar las reparaciones
que sean necesarias.de manera inmediata y en(todo caso no
interrumpir la prestacién del servicio.

verificaciéon  al  buen
elementos,
accesorios y equipos entregados al
contratista para la ejecuciondel contrato,
evidenciando el buen funcionamiento de los
mismos y realizando recomendacién de su
buen uso 'y en-caso de dafios informaral

El arrendatario se compromete a-disponer de (02) puntos
ecologicos con tapa giratoria ubicadas en el comedor con una
bolsa del ¢olor correspondiénte segun el residuo a recolectar.

DIMENSIONES:

.

Largo: 69.00 cm

El contratista' \cuenta con los puntos
ecoldgicos' “indicados en el presente
contrato, uno en la parte interna déla cocina

CONDICIONES. DE ASEOQ, LIMPIEZA, DESINFECCION Y MANEJO DE RESIDUOS
L, cocina.
limpias las
Sl cumplir con @ste’item.
Si
el contratista paratal fin.
Sl
necesarias.
Se realizo
funcionamiento ™ de los
Sl
supenvisor del contrato.
y otro en la parte externa,
Sl

Ancho: 202.00 cm( Alto! 144.00 cm,Peso: 33.00kg
Materiales-contenedores: Polietileno.

Materiales-éstructura: Tubo cuadradede*1,5" por calibre 18,
platina de 2" x 1/8" terminado.en pintura electrostatica.

Material paneles: Lamina( 'metdlica cold-rolled calibre /16 de
44x27h.

Marcacion: Simbologias, textos o logotipo sobre.vinilos adhesivos
impresos @igitalmente para adherir a los paneles e impreso en
screen directamente sobre el récipiente con marcaciones
originales de fabrica.
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El ARRENDATARIO_se\compromete mensualmente a efectuar
fumigaciones y aplicaciones de cebos en formaqque se garantice
el control_de‘plagas, control a caninos, «control de palomas y
demas animales que puedan transmitir enfermedades y que no
deben hacer parte del comedorentregando informe al supervisor
del mismo.

Sl

La administradora del comedor'entregé la
certificacion de la fumigacién realizada por
la empresa FUMITODO DE LA GUAJIRA
S.A el dia 21/10/2024. Anexa al presente
informe:

El ARRENDATARIO debera controlar diariamente'el uso de
soluciones desinfectantes.

Se debe lavar y desinfectar los equipos; utensilios y superficies
después de cada uso.

Deberan desinfectar puertas; paredes y ventanas como-minimo
una vez a la semana.

Si

Se solicito a la jefe de cocina informar las
fechas en las que(se‘realizaria limpieza y
desinfeccién, del-‘espacio, con el fin de
verificar. su cumplimiento. De igual.forma,
diariamente, después del serviciose realiza
limpieza de equipos y menaje-utilizado.

En el momento eh que sea necesario el ingreso a la cocina de
recipientes, estos por ningin motivo se ubicaran al pie del sitio de
preparacién de alimentos, o donde se encuentren alimentos
preparados para el consumo
Dichos recipientes deben 'ser de propiedad del contratista los
cuales deben tener los colores establecidos por (as normas de
reciclaje.
Cuando selllenen los recipientes en los. que se estan recolectando
los>desperdicios estos deberan ser’tapados y trasladados de
inmediato a la zona destinada para el almacenamiento.
El encargado de vaciar-los desperdicios al recipiente, deberan
utilizar guantes de caucho para evitar el contacto directo con ellos
y no podra-tener asignada simultdneamente otra labor que lo
ponga en contacto con el menaje limpio o con alimentos

Si

se da cumplimiento porparte del contratista,
informando previamente el ingreso de
cualquier ‘elemento que sea necesario
cumpliendo con el item.

MENU Y GRAMAJE: El oferente y futuro contratista_debera
anexar en su propuestarelacion de menus a ofrecer,-detal forma
que el gramaje permita'una porcién minima adecuada, la cual se
deba ingerir por una persona y mas aun. al personal al cual hay
que suministrarsela (Estudiantes y auxiliares de policia), la cual
debe estar acorde a las actividades fisicas y mentales realizadas
por los mismos en su praceso de formacion, mencionado menu
deberd estar certificado por una nutricionista, ' debiendo
mantenerse durante el desarrollo del contrato:
PARTIDA'ADICIONAL DE ALIMENTACION: |a Resolucién Nro.
0899 del 24/03/2023 en su articulo 5.fija en el mes de diciembre
una partida adicional por. el-valor de dieciséis mil seiscientos
noventa y un pesos ($16:691,00), con el fin de aterider gastos
especiales de alimentacion que contribuya al bienestar y la moral
del personal beneficiario de la norma en.mencién y el cual sera
sujeto a modificaciones segln o “establezca el Gobierno
Nacional. P

REFRIGERIO: conforme lo establece la Resolucién No 0899 del
24/03/2023 en su-articulo 1, paragrafo, comprende' desayuno,
almuerzo y cena y un refrigerio, que en adelante’se denominara
estancia y_no constituye factor salariali“-mismo que debera ser
entregado por el oferente al personal’de estudiantes y Auxiliares
de Policia de forma diaria-en‘horas de la mafiana o en la tarde,
segun coordinacién con’ el supervisor; el refrigeric 'debe estar
compuesto por una'bebida y un alimento o unafruta, en los dias
que se suministre fruta no se suministrara bebida, la fruta, bebida
y alimentos deben ser variados todos los dias de la semana.
NOTA 1: los alimentos pueden ser prefabricados (galletas,
mantecadas, paquetes, etc) o aquellos que sean fabricados por
el oferente).

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: el
valor que se le cancelara al oferente favorecido por concepto del
sefvicio de alimentacién suministrado a los estudiantesCy
auxiliares de policia es el fijlado en la partida de alimentacién
estipulada por el mediante Resolucién Nro. 0899 del 24/03/2023
la cual tiene un(valor de dieciséis mil seiscientos noventa y un
pesos ($16.691,00), el pago del suministro-de la alimentacién,
sera autorizado por los estudiantes mediante el diligenciamiento
de 1a planilla 1AR-FR-0037.ante la Tesoreria de la Direccién de
Educacién Policial, el.cual serd tramitado por el supemvisor del

sl

Con el-apoyo de la sefiora MARLY DE
JESUS FREYLE VELASQUEZ,
nutricionista  dietista;> | se realizé la
verificacion y cumplimiento del menu y
gramaje adecuado para la actividad diaria
que realizan las estudiantes y auxiliares de
policia.

POLICIA NACIONAL
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contrato y para tal efecto el oferente debera adjuntar junto con la
presentacién de la oferta la certificacién bancaria:

NOTA 2:“la partida de alimentacién “estd determinada por
resolucion del Gobierno Nacional, motivo por el cual se debera
tener presente que la Resglucion No. 0899 del 24/03/2023 rige
hasta la expedicion de-la nueva Resolucion con(los valores
determinados por el Gobierno para el afio 2024 que se ajustaran
para la partida de alimentacién durante lagjecucion del contrato.

Ministerio de Defensa Nacional

COMIDA ESPECIAL: el ARRENDATARIO mediante certificacion
escrita firmada por el represéntante legal o persona natural en
caso de ser favorecido, & ‘compromete a realizar y-suministrar
una comida espécial cada mes, al personal de) Estudiantes y Sl
Auxiliares de| policia, sin que ello signifique algun sobre costo,
teniendo en’ cuenta la partida de alimentacion diaria fijada por el

Se dio cumplimiento a la preparacién de'la
comida especial para todo el personal del
centro de instruccion en el presente mes
para el dia 18/10/2024;

Ocupacional.

El ARRENDATARIO debera cumplir y hacer cumplir {as-normas
legales vigentes ' gue “aplican a cada uno-de)los procesos, sl
procedimientos” e instrucciones sobre.'Safud y Seguridad

Se dio cumplimiento al proceso apoyado
con el sefior patrullero ABEL ALFARO
responsable de seguridad y salud en el
trabajo de la-unidad, mediante capacitacion
al personal-del comedor.

E! ARRENDATARIO debera instalar las trampas de grasas
portatiles que sean necesarias para cumplir con lo-estipulado en
materia ambiental 'en un tiempo no.mayor de.1'meses despues sl
de suscrito> el Contrato las cuales seran-inspeccionadas por el
supervisor del contrato y realizar la limpieza segun lo indicado en
(os requisitos del sistema de gestion ambiental.

El comedor cuenta con 04 trampas de grasa
cumpliendo asi con los requisitos del
sistema de gestion ambiental..

MATERIAS PRIMAS

a congelar.

preparar y con

descomposicidn.

color).

(ensaladas, frutas;

ocasionar trastornos gastricos.

-Los alimentos que han’sido descongelados, no se'pueden volver

-El tiempo-tde manipulacién de alimentos antes de tratamiento
térmico, debe ser menor a tres horas.

‘:Debera descongelarse- solamente la cantidad que se va a
la ), -anticipacion

-Debera hacerse una revision cuidadosa ‘para descartar cualquier
alimento en mal estado (que presente cambios de olor, sabory

-Debera retirarse con\‘agua, todo resto de tierra.insecticida o S|
animales adheridos a los vegetales.

-Los alimentas-que se sirven crudos o frios.deberan prepararse
lejos-del calor para luego ser almacenados en refrigerador. En
recipientes debidamente tapados hasta el momento de servirlos
postres,
-Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras,
rotos o Manchas. No se debera sobrecargar de alifios en forma
que encubra Caracteristicas de anofmalidad o que puedan

-No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento
sean anteriores a |a de| dfa de utilizacion.

recepcion ., de

necesaria, (\para evitar

carnes frias).

Se dio cumplimiento al presente item bajo
verificacion periddica del oficial de servicio
o supervisor del ‘contrato, junto con la
los alimentos que van
ingresando a la cocina.

El ARRENDATARIO se compromete, @ utilizar productos de
primera calidad los cuales deberdn‘cumplir entre otros con Ias
exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes, para lo.cual'el
supervisor del contratopodra ordenar cada vez que\lo ‘estime
conveniente, la‘toma’de muestras para analisis ‘quimicos © S|
bacteriolégicos 'en uso del stock. Utilizando "en lo posible
materiales biodegradables para los envases y empaques. Y exigir
visitas sanitarias por parte de |la/secretaria de salud.

Se dio cumplimiento al presente item.
Guardando' por-un periodo de tres dias,
muestras en el cuarto frio de los alimentos
ofrecidos en el comedor. En dado caso de
ser requeridas para verificacion.

El ARRENDATARIO se comprometera a_que_al personal de
estudiantes'y duxiliares de policia no se veran afectados en la St
entrega diaria de alimentacién por ningun motivo.

alimentacién.

Durante el presente mes no se presentd
novedades o demoras en‘la entrega de la

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos) los
productos que seentreguen, A EXCEPCION DE LAS FRUTAS

Sl
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FRESCAS, DEBERAN.TENER MARCA. Se aclara(que los
componentes de Jos, séndwiches de jamén y queso (pan, jamon,
queso), deberén tener marca, lo anterior seré verificado frente a
los registros sanitarios presentados.por el arrendatario como
requisito para iniciar la ejecucién del contrato. Estes
requerimientos seran verificados por el supervisor del contrato.
Desde el inicio de la ejeécucion el arrendatario se compromete con
la Direccién de Educacion Policial a adquirir jnsumos y viveres de
optima calidad para el suministro de |a alimentacion descrita en
el anéxo técnico. Durante la ejecucién, el oferente — contratista
dar4d cumplimiento a lo establecido en la Ley 9° de 1979, Titulo V;
y en general todas las resoluciones y normas relacionadas con
alimentos y las que modifiquen total o parcialmenté alguna de las
anteriores,

Se realizé la verificacion por parte del
supervisor.del. contrato, en el ingreso de
productos'a‘la cocina, comprobando que los
mismos fueran de marcas reconocidas en el
mercado y que no presentaran deterioro en
los empaques.

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los mends en caso de
transportar se entregaran debidamente organizados en
canastillas plasticas de'60 cm de largo x 40 cm de ancho x 24 cm
de altura, limpias 'y desinfectadas, de tal manera-gue garanticen
que los (productos en ella almacenados no pierdan sus
caracteristicas fisicas y que el nUmero-de menus en cada una sea
el' adecuado para asegurar, la temperatura optima de los
productos. Las temperaturas estipuladas en las fichas-técnicas
para cada producto deben conservarse desde el @nsamble hasta
la entrega-en-los en puntos acordados.'por el supervisor del
contrato.

llos vehiculos deben cumplir-con el articulo 33 del Decreto 539
de 2014 y los lineamientas determinados para transporte de
alimentos establecidos™ por el Ministerio de) Transporte,
Resolucién 2505 de 2004, Este aspecto se verificara por parte del
supervisor-del contrato.

Las partes interiores de la unidad de transporte incluyendo techo
y piso deben ser herméticas,-asf como los dispositivos de cierre
de los vehiculos, de modo que una vez dentro, la carga quede
aislada del exterior. Los dispositivos de ventilacién'y circulacion
interna de-aire, deben estar fabricados con'materiales resistentes
a |a-corrosion, impermeables, con-disefios y formas que no
permitan el aimacenamiento de residuos y que sean faciles de
limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies'deben
permitir una buena circulacion de aire. El disefio-de la unidad de
transporte debe permitir la evacuacién de las aguas de lavado.
En caso que la unidad de transporte tenga orificios para drenaje,
éstos-deben permanecer cerrados mientras la unidad contenga
los alimentos.

Para la movilizacién de)los alimentos refrigerados, la‘Unidad debe
estar equipada de un adecuado sistema-de)monitoreo de
temperatura de facil lectura y ubicacién en un lugar visible, donde
se pueda verificar la temperatura requerida y la temperatura del
aire interno, desde el momento/en que se cierran las puertas de
la unidad de transporte.(Durante el transporte de los paguetes de
los menus desde) |2 planta de ensamble chasta el punto
determinado|por el supervisor, se debe garantizar el monitoreo
permanente de la temperatura, la cual debe ser registrada en los
formatos de calidad disefiados por el arrendatario, para ‘el
seguimiento de este indicadoren rutas.

En el caso de los cilindros para el aimacenamientode gas natural
comprimido vehicular, deben estar completamente aislados del
habitaculé de -carga, estar equipados 'con dispositivos de
ventilacién que eviten el ingreso de ‘combustible al interior dea
unidad de transporte y lo-envié al exterior del vehiculo-en una
eventual fuga, los cuales deben cumplir con los reglamentos
técnicos expedidos por la autoridad competente-que apliquen
para vehiculos’que operen con gas natural vehicular, No debe
existir comunicacién entre la unidad de carga y la cabina del
canductor.

S|

“instalaciones del centro

Durante el presente mes no fue necesario
transporte de alimentos fuera<~de las
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Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario favorable,
deben ser de usa exclusivo para el transporte de alimentos. Antes
de iniciar (la" ejecucién, se debe presentar al supervisor del
contrato la constancia de la revisién técnico-mecénica de acuerdo
a\la norma vigente, Estas _condiciones se verificaran durante la
ejecucion del contrato por parte del supervisor. En el-proceso de
suministro se debera asegurar el cumplimiento en)los horarios de
entrega de. 65 menus de acuerdo con.la\ previa solicitud del
supervisor del contrato.

Nota: ‘&l anterior item se requerira en el evento que por necesidad
del servicio se necesite trasportar los alimentos a los estudiantes
que realizan su_proceso de formacién en el CENTRO DE
INSTRUCCION DE POLICIA WAYUU a un dugar diferente a la
del item @ “un lugar diferente al -DE‘'PRESTACION DEL
SERVICIO del presente estudio previe.

CONTRAMUESTRAS:\\El arrendataric — contratista~debera
guardar una (01)\contra muestra diaria por menu-suministrado
como minimo~72 horas, con el fin de' realizar los analisis
pertinentes en caso de Enfermedades Transmitidas por
Alimentos o para controles. microbiolégicos y/o bromatologicos
que programe la supervision del contrato.

NOTA: si el resultado de las contramuestras ) por posible
intoxicacién. |masiva, arroja fallas en la- ‘preparacion y
manipulacién de alimentos el arrendador podré terminar de
manera unilateral el contrato, previa revision y concepto por parte
de la secretaria de salud.

Sl

Se dio cumplimiento al presente [tem.
Guardando por un_periodo de tres dias,
muestras en el cuarto frio de los alimentos
ofrecidos en el comedor. En dado caso dg
ser requeridas para verificacion.

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos\y utensilios deben
ser dotad®s 'por los contratistas comoclosa, grecos, etc. (NO
PLASTICOS) para la toma de alimentos por parte de personal de
estudiantes y auxiliares de (policia en (MELANINA) debiendo
reponer aquellos que presenten deterioro de manera-inmediata.
REQUISITOS PARA’ LA LIMPIEZA E (HIGIENE DE
INSTALACIONES, EQUIPOS, MENAUJUE; LENCERIA Y
UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de-las instalaciones se establecen lgs
siguientes requisitos:

-Se debe tener un-programa de limpieza y desinfeccion y llevar
los registros, respectivos, el cual deberd: realizar un informe
semanal éon sus respectivos registros fetograficos al supervisor
delcontrato.
-Las instalaciones se deben-mantener limpias, utilizando métodos
que no levanten polva y-no produzcan contaminaciones:

-Las instalaciones del-comedor se deben limpiar-al término de
cada servicio, con el fin de eliminar los restos de alimentos que
se hayan podido caer o esparcir.

- Buenas-Practicas de Manufacturas, para su esterilizacion<y
limpieza de los mismos

ASEO Y LIMPIEZA) .~

COMEDOR; | Se debe mantener libre de‘polve’y en optimas
condiciones de aseo verificar cuantas- veces sea necesario
durante dia con el fin de mantener en dptimas condiciones las
instalaciones del comedor:

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barfer'y limpiar
cuantas veces sea necesario, en especial después de cada
descanso(de' los estudiantes con el fin,de mantener en 6ptimas
condiciones de aseo e higiene.

BANOS: Se debe mantener,en completo estado de aseo-y
limpieza incluye trapearn, desinfectar, secar y limpiar_cuantas
veces sea necesario; en especial después de cada descanso de
los estudiantes con el fin de mantener en.gptimas condiciones de
aseo-e higiéne, asi mismo el personalde limpieza no debera estar
intmerso en la preparacién o entrega de los alimentos. (el
mantenimiento, servicio.y funcionalidad de los bafios estara a
cargo del arrendatario, garantizando la prestacion del servicio tal

Sl

Se realizé la verificacion por parte del
supervisor delcontrato, y los utensilios de
cocina cumplen con las especificaciones del
presente’ item, y el area de cocina y
comedor permanecen en perfecto estado
de aseo.
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y como se entrega los sanitarios — orinales y lavamanos(= pisos -
divisiones — infragstructura).

DESPERDICIOS: "REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE
DESECHOS

. En las areas donde se preparen alimentos, los productos
secundarios y residuos se\recogeran en bolsas desechables
contenidas en recipientes de uso repetido, con tapa'los cuales
deben estar etiguetados.

. Cuando las bolsas contenidas_en los recipientes estén
llenas, se deben cerrar para ser retiradas del area donde se estan
preparando los alimentos.

. Las canecas de-basura se conservaran en una superficie
cerrada, separadade los almacenes de alimentas,

. Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada
vez que se vacien.

0 Para desprender los residuos de las vasijas y menajes
deberan utilizar cepillo, guantes o esponja.
. Los desperdicios de alimentos deberan( recogerse y

almacenarse|separados de las basuras - en recipientes
identificados.

. Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser
suficientes en cantidad(y ~capacidad y deben lavarse y
desinfectarse frecuentemente y deberan estar ubicados lejos del
lugar de preparacién de cada comida.

Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente
deber4 utilizar guantes de caucho o“alguna herramienta que le
evite el contacto con ellos, por ningun motivo hara operacion
directa con la mano. Este \funcionario no debera tener asignada
otra tarea simultanea que lo ponga en contacto cornmenaje limpio
o alimentos:

S|

Se da cumplimiento~al presente item
mediante la- verificacién realizada por el
supervigor ‘del contrato, en la cual se
evidencié el adecuado manejo y disposicién
final de los residuos. De igualforma, el uso
y limpieza de los Cpuntos ecolégicos
dispuestos en el éomedor.

El ARRENDATARIO se compromete a devolver el inmueble, el
equipamiento y utensilios entregados en éptimas condiciones de
mantenimiento y conservacién y a responder por pérdidas o
dafios cuando se demuestre su responsabilidad (de ‘los bienes
inventariados (o' de control administrativo.de .propiedad de la
Direccion de Educacion Policial, previa dcta de entrega realizada
al inicio del contrato, asi comg, por-los dafios o perjuicios que
cause a terceros.

Si

A esta condicién'se dara cumplimiento una
vez finalice el contrato.

El ARRENDATARIO se compromete a atender las solicitudes de
mejoramiento qué le realice la Direccién de Educacion Policial de
la Policla-Nacional por diferentes razones de acuerdo a su
servicio y a solucionarlas en los términos que para el efecto se
sefialen cuando sea del caso,-asl como a facilitar y colaborar &n
la realizacion de evaluaciones que se hagan de su-servicio
(encuestas, entrevistas, buzén de sugerencias, et¢).

Sl

Mediante comité de alimentos-realizado el
17/10/2024 se realizaron‘recomendaciones
y sugerencias—a)'‘la administradora del
comedor, siendo’'acatadas y verificadas por
parte del'supervisor.

El ARRENDATARIO se compromete a mantener al dia el pago
de'los servicios publicos como/esta establecido en la forma de
pago de este estudio.

Sl

El arrendatario presento soportes del pago
de servicies publicos (energia, gas) y dio
cumplimiento al ingreso de los carrotangues
indicados en la minuta del contrato-

"

El ARRENDATARIO se compromete a realizar eFmantenimiento
técnico, preventivo y correctivo del equipamiento y la reposicion
del-equipo y menaje si fuere-del caso, que para el efecto de
entregue en inventario la-Direccion de Educacién Policial, sin
costo alguno para la Institucion.

Sl

Durante el presénte mes, se realizd
mantenimienta preventivo y correctivo a los
congeladores que se encuentran asignados
al contrato y pertenecen a los inventarios de
la Direccién de Educacién Rolicial.

Los equipos -extras que requiera el arrendatario para la
organizacién'y produccién de suministros' materia del contrato,

seran aportados por el arrendatario“sin costo adicional para la.|

Direccién de Educacion Policiall

Sl

El contratista ha realizadola consecucion
de los equipos.extras para la realizacion,
organizacion y produccion en materia delo
ordenado e€n el contrato.

El horario para el ingreso de alimentos y proveedores se‘realizara
bajo la supervisiorn del‘personal de seguridad de(las-instalaciones
permitiendo.la-revisién de los vehiculos y élementos ingresados,
asi mismo se pondra en conocimiento del supervisor del contrato
€l\horario e ingreso de los productos y materias primas.

S|

Previo al inicio de la ejecucién del contrato
se establecieron los horatios'de ingreso de
alimentos para el comedor todos los dias de
08:00 a 12,00 y de 14:00 a 16:00 horas
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previo conocimiento del supervisor del
contrato.

Mantener en perfecto estado-de funcionamiento los elementos
utilizados en sus actividades y ademas los equipos de prévencion
y de extincién de incendios.

Sl

La administradora del comedor, ha estado
atenta’ al cumplimiento del Citem, vy
mantenimiento de los extintores dentro del
comedor.

El ARRENDATARIO se compromete ca\. no vender bebidas
alcohdlicas, no instalar maquinas de‘juegos de azar o suerte o
aleatorios, ni expender sustancias psicoactivas.

Sl

Durante el periodo’informado, en el
comedor solo se ofrece la alimentacion
indicada en el contrato.

Con el fin de dar cumplimiento a la ley 789 de 2004, €l Contratista
deberé tener glarchivo en medio magnético o fisico las planillas
que acrediten el pago de la seguridad social de los empleados

Sl

Se recibe planilla de pago de seguridad
social del personal del.comedor emitida por
la empresa aporte én linea de fecha
15/10/2024 en.medio magnético

El Director de Educacion Policial y el Director del Centro de
Instruccion de Policia Wayuu, dentro de sus funciones puede
adelantar y previa autorizacion actividades \que fomenten la
calidad de’ vida laboral, capacitaciones' y/o reuniones que
impfiquen la utilizacién de instalaciones del comedor.

Sl

Duranté el presente mes se realizaron
diferentes actividades en el comedor,
previamente coordinadas;con la
administradora del comedor utilizando
elementos del mismo tales como:,
eucaristias, charlas y socializaciones a las.
estudiantes.

Disefiar y ejecutar el Programa de Salud Ocupacional dirigido al
personal que lahora en el comedor, por parte-de un especialista
en Prevencion’de Riesgos Profesionales .con licencia en la
entidad de Salud correspondiente. ' Dicho programa debe
contener como minimo las_siguientes actividades: Informacion
sobre los riesgos de (la \labor y su forma de prevencion,
procedimientes de trabajos seguro, suministro y use adecuado de
EPP, Programas de Prevencion en ATEP; -programas de
promociéncy prevencién en salud y Plan‘de Emergencias acorde
alInstitucional.

S|

Con apoyo de personal de la alcaldia de
Uribia, se realizé capacitacion al personal
por parte de profesional en salud
ocupacional.

En cumplimiento de las normas vigentes de salud publica el
contratista debera presentar al supervisor del contrato las actas
de inspeccion y(vigilancia que sean levantadas por la secretaria
de Salud del'municipio de Uribia.

Si

Durante el periodo informado(fio'se han
realizado inspecciones por parte de la
secretaria de salud del municipio de Uribia.

GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS

Resolucién 2640 de 2007 Por la cual se reglamenta las
condiciones sanitarias\y de inocuidad en la producecién-primaria
de ganado porcing destinado sacrificio para_consumo humano.
ICA: Art. 14F “Queda prohibido alimentar porcinos con residuos
de la; alimentacion humana o concviseras o carnes de otras
especies animales.

Sl

El contratista ha realizado la disposicién de
los residuos del comedor en presencia del
supervisor del contrata; evidenciando que
estos son recogidos por la empresa AAA
del municipio de’'Uribia.

Art.13 Estado de Salud- El personal manipulador de, alimentos
debe haber pasado. 'por un reconocimiento médico antes de
desempefiar, esta funcion. Asi mismo, deberd efectuarse un
reconocimiento médico cada vez que séconsidere necesario por
razones clinicas y epidemiolégicas, especialmente después de
una ausericia del trabajo mofivada por una infeccién que pudiera
dejar secuelas capaces de provocar contaminacion de los
alimentos que-sémanipulan. La direccién dela empresa tomara
las medidas correspondientes para que @l personal manipulador
de alimentos se le practique un reconocimiento médico, por lo
menos una vez al afio; La-direcciéon de la empresa tomara las
medidas necesarias para ‘'que no se permita contaminar los
alimentos directa © indirectamente a ninguna (persona que se
sepa o sospeche que padezca de una enfermedad susceptible de
transmitirse’ por los alimentos, o que sea portadora de una
enfermedad semejante, o que presente heridas infectadas,
irritaciones cutaneas infectadas o diarrea. Todo manjpulador de
alimentos que représente un riesgo de este tipo debera
comunicarlo aia direccién de la empresa.

Sl

La administradora del comedor, presento
documentacién que certifica el estado de
salud delpersonal de la cocina, mediante
examenes meédicos realizados en et
presente mes.

Art.14 Edcacion y Capacitacion. Todas {as personas que han de
realizar actividades de manipulacién’de alimentos deben tener
farmacidn en materia de eddcacidn sanitaria. especialmente en
cuanto a practicas higi€énicas en la manipulacién de alimentos.

S

La administradora del comedor, presento
certificados(en-manipulacién de alimentos
del personal contratado para las diferentes
funciones dentro del comedor, dé igual




GS-2024-006615-ESANA

Pagiha 14 de 16 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Cédigo: 2BS-FR-0019 ] CONTRATOS

Fecha: 12,83-2021 INEORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U R
Verdon & ORDENES-DE COMPRA POLICIA NACIONAL

Igualmente deben estar capacitados para llevar las tareas que se
les asignen, con.ehfin'de que sepan adoptar las(precauciones
necesarias para evitar la contaminacion de(los-alimentos; Las
empresas ‘deberan tener un plan de |¢apacitacion continuo y
permanente para el personal manipulador de alimentos desde el
momento de su contratacidny luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otres ‘medios efectivos de actualizacion. Esta
capacitacién estara bajo la responsabilidad de la empresa y podra
ser efectuada ‘por esta, por personas naturales o juridicas
contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de
capdcitacion se realice a través de personas naturales o juridicas
diferentes a la empresa estas deberan contar con la auterizacion
de la autoridad sanitaria competente. Para este efecto se tendra
en cuenta el¢ontenido de la capacitacién; ‘materiales y ayudas
utilizadas, “asi como la idoneidad -del~personal docente. La
auforidad sanitaria en cumplimiento de sus actividades de
vigilancia y control, verificard el cumplimiento del plan de
capacitacion para los(manipuladores de alimentos-que'realiza la
empresa; Paral reforzar el cumplimiento~de las préacticas
higiénicas;> se 'han de colocar en sitios ‘estratégicos avisos
alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia
durante la manipulacion_de ‘alimentos; El manipulador de
alimentos debe ser entrenado para comprender y-manejar el
control de los puntos criticos que estan bajo su responsabilidad y
la importancia de su vigilancia o monitoreo; ‘ademas, debe
conocer los limites criticos y las accioneés correctivas a tomar
cuando existan desviaciones en/dichos limites.

forma, se solicitd capacitacion per parte de
personal de secretaria dejsalud de manera
periddica.

El ARRENDATARIO débera demostrar una experiencia-minima

El arrendatario presento junto.con‘a
propuesta experiencia certificada en

de cuatro (4) afios.en {a produccién y preparacion-de alimentos, S| contratos de objeto.sinilar al presente
demostrado bajo certificaciones. contrato por.un fiempo de 15 afios.
El arrendatario ubico copia del RUT enel
EI'ARRENDATARIO dejaré&-én un lugar visible copia del RUT. Sl comedor donde es visible a todo &l
personal del centro de instrucgion.
Se debe presentar brochure o menus de-productos que el 2
ARRENDATARIO suministraria incluyendo el valor de desayunos S g’:r:r::::é?ﬁ:;;?g:g;‘gg:;'iﬁ?;:::;r'
i ozlgzeggz bFT;r: el personal profesional en lugar visible y con extemocleMBntro de instruccion.
El arrendatario se compromete a garantizar la prestacién del El personal del comedor ha prestado el
servicio de manera)permanente, atendiendo cualquier situacion servicio de manera permanente, incluso
de indole logistico y de abastecimiento (gas- agua -logistica), por SI cuando por motivos de falta de energia se
lo que no se podra suspender da. prestaciéon del servicio requiere modificar los horarios de entrega
atendiendo las urgencias:manifiestas que puedan presentarse. de la.alimentacion.
El oferente certificara documeénto escrito en el que manifesté : : \
veracidad de la informacion y documentacion preséntada en el St El cor;}raltlslta zre|santo ceﬂ}ﬂcaclbn de |
proceso. (Dejando en claro que en caso negativo o falsedad se GIETpINeI Ge preslenta SO prSVIC &
procederd conforme a la normatividad.legal vigente). inicio de ejecugiomdel contrato.
CONFIDENCIALIDAD Se recibid formato 1DT-FR-0016,
Una vez se suscriba el contrato de ARRENDATARIOQ -debera Dec¢laracion De Confidencialidad ¥
hacer llegar al supervisor el formulario declaracién de Sl Compromiso Con Lg Seguridad De La
confidencialidad el cual'sera suministrado por el supervisor dentro Informacién Contratistas © Terceros
de los (05)-dias siguientes a la firma. firmado por el gantratista.
CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA:
teniendo en cuenta que el arrendamiento de las instalaciones &s |
para la prestacién del seryicio de restaurante es necesario-que el El arrendatario presento docundentacion
proponente cuente, como minimo con el siguiente personal, solicitada del personal coritratado para los
documentos que deben ser presentados con'la oferta. diferentes cargos enla-cocina, certificando
" ) - SemERGEk si afiliaciones, ideneidad y experiencia de las
ﬁm mcg% f!';m ESPECIFICA EJE nma mismas:De igual forma, durante la
- DEL 10! prestacion del servicio, el personal de'la
periencia especifica en A .
1 Jefe de coting preparacion de alimentos, minima 100% cocina permanece debidamente
T S uniformado y carnetizado.
1 ‘Asesor Nutricional (;ﬁz:d"f;.'f';“émrimgg . 100%
_entidad educative)
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Experiencia especifica en
3 Auxiliares de cocing  preparacién de alimentos, minima 100%
un D‘I!Bﬂo‘ L
Experiencia especifica an
1 Administrador administracién de astabilecimientos 100%
minima de {02) afios.

Para acreditar la formacion académica y experiencia se'debera
anexar la respectiva’ hoja de vida de cada uno 'del personal
ofrecido con los respectivos soportes (diplomas y certificaciones).
La experiencia general, sélo podra ser contabilizada a partir de la
fecha de expedicion de la tarjeta o matricula profesional y/o del
diploma o acta de grado(lo"que aplique). En el evento/que se
cambie al personal ofrecido, el nuevo personal debera cumplir
con la idoneidad y experiencia requerida, el cual debera contar
con la viabilidad del supervisor del contrato y la autorizacion del
ordenador del gasto.

« Contrato, donde se evidencie que se-encuentran
debidamente afiliados.

« _Carnet y/o certificados de manipulacion de alimentos
expedidos por la autoridad competente.

« Certificado médico (examenes de frotis de garganta,
manos, ufias; serologia y coprolégico actualizados)

*  Certificado-y/o carnet donde se evidencie que cuenta
conla vacuna de hepatitis Ay B

« “Contrato de trabajo

En el evento que se cambie-algun trabajador ofrecido; €l nuevo
personal debera cumplir con la experiencia requerida, el cual
debera contarcon la viabilidad del supervisor.del contrato y la
autorizacién del Ordenador del Gaste; una vez autorizado el
cambio de personal, el supervisor-del futuro contrato deberd
solicitar el estudio de seguridad-a la Seccional de Inteligencia del
Departamento de Policla:Guajira.

NOTA: en cumplimiento a lo dispuesto en el Instructivo Nro. 024
DIPON —.DIRAF del 114-09-2022 “Lineamientos para suscribir
contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por parte de la
Policia Nacional’, numeral. 2 POLICIA NACIONAL COMO
ARRENDADORA, subnumeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD
Y CONFIABILIDAD, \que a la letra dice ‘la"\Seccional de
Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiceién .donde se ubica el
bien o area‘a arrendar, debe realizar.los estudios de seguridad y
de-confiabilidad al oferente fayorecido del mismo”.

/" NOTA 1: el oferente gafantizara la prestacion del servicio con el
personal requerido. No'obstante, si es necesario maspersonal, el
oferente que salga favorecido debera contratar‘méas funcionarios
para prestar. el’debido servicio.

NQTA 2: el oferente se comprometé a presentar los documentos
solicitados con un maximo dé cinco (05) dias posteriores a“la
firma del contrato.

NOTA 3: la cantidad.de Auxiliares de cocina seran ajustables a la
cantidad de personal que se requiera en la‘demanda del servicio,
para el caso puede aumentar o disminuirllegando a un consenso
con el supervisor del contrato.

1.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA
No aplica

3. “AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:
A la fecha de corte del'presente informe de supervision han transcurrido (182) dias calendario desde que inicio el plazo
de ejecucion del contrato, restando (183) dias calendario para que finalice-el plazo de ejecucion;

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:
CLAUSULA CUARTA. FORMA DE PAGO: EL 'ARRENDATARIO se-gbliga a pagar en mensualidades

ANTICIPADAMENTE dentro de los cinco (05) dias habiles siguientes al inicio’de cada mes.
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4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

' a. Balance general de pagos y entregas | oY~ y &
Valor en pesas % del valor del contrato u
P orden de compra
Valor-total del contrato u orden de'compra $36.734.472,00 100%
Valor total de las entregas $18.367.060,00 49,99%
Valor total facturado $18.367.060,00 49 99%
Valor pagado por concepto de arrienda $3.061:206,00 8,33%
Valor-pendiente de entrega $18:367.412,00 50,01%
_b. Dotallgda?a’ﬁ entregas, valorog,gcturados y pagos efecfuécios en el periodmn(ormado
No de ac}a,-. Valor recibido gﬁ . ov
o c\ V" F de Valor ~No. plic No. orden
constancia € < recibido facturado . ) ‘fhctura Molof pagadg ‘“:‘;‘;ch de pago
" de recibido e M =0\O
Comprobante
de $3(061.2086,00 16/10/2024 $3.061.208,00 3059989 $3.061.206,00 - 3059989
transaccién ;
Energla $400.098,63 21/10/2024 | $400.098,63 3059988 $400.098,63 N/A 3059988
Gas $1.188:111,00 16/10/2024 | $1188.111,00 271322408 $1.188.111,00 N/A 271322408
CrpN— |-, Infon@élén pagos servlcquq:ﬁbﬁcos () Ao
ek S KO-
‘Periodo Fec:ha(\t = s’"‘“"’ publico 47 Fecha de pago Valorde pago Intéreses
B3 oi06/2004 i o =
T 4102024 Energia 21/10/2024 $ 400.098,63 0,00
Del 01/09/2024 al
2 30/09/2024 Gas 16/10/2024 $1.188.111,00 0.00
4.2 ‘Entrada de Bienes (no-aplica)
5. RECOMENDACIONES
6.
7. CONCLUSIONES
Certifico con la firma del presente’ informe, que el contratista cumplié con las clausulas 'y
El contratista | SI_X_ especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas éstablecidas, para lo cual relaciono
cumplié - con o y anexo los documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos en las gspecificaciones
establecido en Ias técnicas, incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros)
clausulas 7 NO__ En casode incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante comunicacién oficial
contractuales No: 'GS-2024- del , dirigida al ordenador del gasto, las obligaciones
incumplidas.
Atentamente,

m
Firma &)Q&f \gmpﬂ)/
Intendente Jefe EVERTO RAUL GOMEZ ANTEQUERA
Responsable Logistico CIWAY
Supervisor Contrato No. PN DIEPO 80-1-30012-24.
everto.gomez@correo.policia.gov.co
3002076718
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FUMITORO'DE L& GUAJIRA S.A.S.

| ®®

CEL 300-5102551- 311-4179548

CERTIFICADO

SOLICITANTE: LA TERRAZA DE URIBIA
NIT:
DIRECCION

SERVICIOS PRESTADOS:

FECHA DE SERVICIOS:
INSUMOS UTILIZADOS:
FECHA DE VENCIMIENTO:
OBSERVACIONES: nda cerrar puertas y
Vent S'del lugar por espacio

de una hora después de realizada la
Fumigacién.

Para;mayor constancia_se’ firma el presente certificado en el municipio de
MANAURE LA GUAJIRA los 21 dias del-mes de octubre de 2024

_./y/gg P mivs <

JOSE GREGORIO PIMIENTA
C.C N° 84.083.016 de Riohacha
Representante Legal

EMPRESA DE FUMIGACION CONTRA EL CONTROL DE VECTORES Y ROEDORES
RIOHACHA - LA GUAJIRA



