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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia 1 de noviembre de 2024

Sefora

Olga Marcela Soto Gutiérrez

SUPERVISORA CONTRATO

No. CO1.PCCNTR.5902727

Coordinadora Académica

Centro Tecnolégico de la Amazonia

Florencia
Asunto: Informe mensual de ejecucién
contractual Mes octubre del afio 2024

Referencia: No CO1.PCCNTR.5902727 de 2024

Janeth Conta Calderodn, identificada con la cédula de ciudadania No. 31.299.834 de Cali, en
mi calidad de Contratista del SENA, en Centro Tecnoldgico de la Amazonia, en cumplimiento
del Contrato de Prestacidn de Servicios de la referencia, a continuacién, presento el Informe
de actividades realizadas en el mes de octubre de 2024.

Valor y forma de Pago:

Se fija como valor total para el contrato la suma CINCUENTA Y UN MILLON SETECIENTOS
OCHENTA Y CUATRO MIL SETECIENTOS PESOS M/CTE. ($51.784.700). Esta suma serd
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago
correspondiente al mes de febrero (2) de 2024 por valor de DOS MILLONES SETECIENTOS
SESENTA Y UN MIL OCHOCIENTOS CINCUENTA Y UN PESOS M/CTE. (52.761.851), b) Nueve
(9) pagos iguales por los meses de marzo (03) a noviembre (11) de 2024, por valor de CINCO
MILLONES CIENTO SETENTA Y OCHO MIL CUATROCIENTOS SETENTA PESOS M/CTE.
($5.178.470) cada uno y un ultimo pago correspondiente al mes de diciembre (12) de 2024
por un valor de DOS MILLONES CUATROCIENTOS DIECISEIS MIL SEISCIENTOS DIECINUEVE
PESOS M/CTE. (52.416.619).

Plazo: Serd hasta el 14 de diciembre de 2024.
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OBJETO:

Prestar los servicios personales de caracter temporal como instructor para impartir
acciones de Formacion Profesional integral en el area Cocina Internacional, bajo el
enfoque por competencias laborales en los programas de formacidon complementaria
asignados que oferte el Centro Tecnoldgico de la Amazonia en los diferentes
municipios del departamento del Caqueta, en el marco del programa de Atencidn a
Poblacién Vulnerable victima de la violencia.

Obligaciones Especificas:

2024.
Ficha:3074586

Cocina saludable

Cdédigo del programa:
63550158
Fecha de inicio: 21 de

septiembre del 2024.

Fecha de terminacién: 1 de

octubre del 2024
Aprendices matriculados: 29
Aprendices en formacion: 29
Aprendices evaluados: 29
Aprendices aprobados: 22

No aprobaron: 7

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Ejecutar las acciones de | Ejecute las acciones de Registro  de
formacion profesional | formacién profesional integral | tiempos 160 horas de
integral bajo el desarrollo de | formacién
complementaria, bajo | competencias laborales.
el desarrollo de | . L . 1.2 Link ubicacidon

. Fichas que inician septiembre .

competencias 2024 y terminan en octubre de Portafolio de
laborales. evidencias.

2.- PORTAFOLIO DE

EVIDENCIAS

1.3 Pantallazo
portafolio del
instructor
ubicado en el
OneDrive con las
fichas : 3098774;
3100129;
3101046

sus respectivas
evidencias de las
sesiones
formativas
orientadas de
manera
presencial.
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Horas ejecutadas: 6 horas en
octubre de 2024 y 54 horas

Fueron orientadas en el mes
de septiembre de 2024.

Fichas que inician y terminan
en octubre 2024

Ficha: 3098774

Preparacion de Postres
Nacionales

Cédigo del programa:
63550096

Fecha de inicio: 3 de octubre
del 2024.

Fecha de terminacién: 9 de
octubre del 2024

Aprendices matriculados: 29
Aprendices en formacién: 29
Aprendices evaluados: 29
Aprendices aprobados: 17
No aprobaron: 12

Horas que ejecutas: 40 horas

Ficha: 3100129
Cocina Tipica Colombiana

Cédigo del programa:
63550080

Fecha de inicio: 10 de octubre
del 2024.
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Fecha de terminacion: 21 de
octubre del 2024

Aprendices matriculados: 26
Aprendices en formacién: 26
Aprendices evaluados: 26
Aprendices Aprobados: 20
No aprobaron: 6

Horas que ejecutas: 50 horas

Ficha: 3101046
Cocina Caliente
Cédigo del
66210161

programa:

Fecha de inicio: 22 de octubre
del 2024.

Fecha de terminacién: 30 de
octubre del 2024

Aprendices matriculados: 24
Aprendices en formacién: 24
Aprendices evaluados: 24
Aprendices Aprobados: 16
No aprobaron: 8

Horas que ejecutas: 60 horas

Asegurar el reporte de
informacién con
claridad, oportunidad y
veracidad en los
sistemas de trazabilidad
v seguimiento
dispuestos de manera

Asegure el reporte de
informacién con  claridad,
oportunidad y veracidad en los
sistemas de trazabilidad vy
seguimiento dispuestos de
manera temporal o
permanente por el SENA entre
ellos Sofia Plus para el

2.1 Aplicativo de
SOFIA PLUS
2.2 Pantallazo de

creacién y asociaciéon
de aprendices en la
ruta de aprendizaje
de la Ficha: 3098774;
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temporal o permanente
por el SENA

entre ellos Sofia Plus
para el seguimiento de
actividades especificas,
entregando informe al
supervisor del contrato
y al Enlace Regional de
victimas de la regional
Caquetd del programa
de atenciéon a victima
Vulnerable o quien
cumpla sus funciones.

seguimiento de actividades
especificas, en las siguientes
formaciones complementarias.

Ficha: 3074586

Cocina Saludable
Aprendices matriculados: 29
Aprendices en formacion: 29
Aprendices que asisten: 29
Aprendices evaluados: 29
Aprendices aprobados: 22
Aprendices no aprobados: 7

Ficha:3098774

Preparacion de

nacionales

postres

Aprendices matriculados: 29
Aprendices en formacién: 29
Aprendices evaluados: 29
Aprendices aprobados: 17

No aprobaron: 12

Ficha: 3100129

Cocina tipica colombiana
Aprendices matriculados: 26
Aprendices en formacion: 26
Aprendices evaluados: 26
Aprendices Aprobados: 20

No aprobaron: 6

Ficha: 3101046

3100129; 3101046 en
Sofia Plus.

Se emitieron los
juicios de evaluacion
de las fichas:
3074586,3098774;
3100129; 3101046

Link ubicacidén
Portafolio de
evidencias.

2.- PORTAFOLIO DE
EVIDENCIAS
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Cocina caliente
Aprendices matriculados: 24

Aprendices en formacion: 24
Aprendices evaluados: 24
Aprendices Aprobados: 16
No aprobaron: 8

Entregue informe de ejecucién
del contrato al supervisor
contractual coordinadora
académica Olga Marcela Soto
Gutiérrez y al enlace Regional
del Programa de atencién a
poblacién victima para su
revision.

Comunicar al
coordinador académico
oportunamente
anomalias,
inconsistencias,
novedades de

aprendices y hallazgos
en el registro de la
informacién.

No se presentd novedad en los
programas de  formacion
complementaria que ejecute
en el mes de octubre de 2024,

Ficha:3074586
Cocina saludable
Ficha:3098774

Preparacion de

nacionales

postres

Ficha: 3100129
Cocina tipica colombiana

Ficha: 3101046
Cocina caliente

No hay evidencias

Participar de los
procesos del Sistema
Integrado de Gestion de
Calidad que adelanta la
entidad.

En el mes octubre no se
presentd ninguna actividad
relacionada con SST

No hay Evidencia.
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Evaluar los resultados
de aprendizaje en un
plazo no mayor a ocho
dias hdabiles luego de
finalizada la formacién.

Se emiti6 los juicios de
evaluacion la ficha terminada
en el mes de octubre de 2024

Ficha: 3074586
Cocina Saludable

Aprendices aprobados: 22

Aprendices no aprobados: 7

Ficha: 3098774

Preparacion Postre Nacional
Aprendices aprobados: 17
Aprendices no aprobados: 12

Ficha: 3100129
Cocina Tipica colombiana
Aprendices aprobados: 20

Aprendices no aprobados: 6

Ficha: 3101046
Cocina caliente
Aprendices aprobados: 16

Aprendices no aprobados: 8

5.1 Evidencias.
Pantallazo Juicios
evaluativos ficha
Ficha:3074586

Cocina Saludable

Ficha: 3098774
Preparacion Postre
Nacional

Ficha: 3100129
Cocina
colombiana

Tipica

Ficha: 3101046
Cocina caliente

Link ubicacidén
Portafolio de
evidencias

2.- PORTAFOLIO DE
EVIDENCIAS

Programar y solicitar
con la debida
oportunidad los
materiales de

formacidn y elementos
requeridos y necesarios
para el desarrollo de la
formacion; lo cual debe
constar en acta de
recibo y entrega, asi
como la identificacion,
la fecha, caracteristicas
y condiciones de estos.

En el programa de formacién
ejecutado en el mes de
octubre de 2024, se programd
materiales de formacion para
las fichas:

Ficha: 3098774
Preparacion Postre Nacional

Ficha: 3100129
Cocina Tipica colombiana

Ficha: 3101046
Cocina caliente

6:1 Evidencia actas
de
recibo de materiales
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Participar en las
actividades de
implementacién y

fomentos de un servicio
de calidad y de buenas

En el mes octubre no se
presentdé ninguna actividad
relacionada con SST

No hay evidencia.

practicas ambientales

del SST.

Cumplir con los | Cumpli con los formatos y | Cuenta de cobro
formatos y | procedimientos establecidos | (planilla Si

procedimientos
establecidos en la
plataforma
Compromiso.

en la plataforma de
compromiso.

Cuenta de cobro: planilla SI
CONTRATISTA e informe de
ejecucién del contrato mes de
octubre de 2024.

1.- Acta de de
Actividades:

Ficha: 3098774

Preparacion Postre Nacional

plan

Ficha: 3100129
Cocina Tipica colombiana

Ficha: 3101046
Cocina caliente

* Acta de concertacion de la
formacion:

Ficha: 3098774

Preparacién Postre Nacional

Ficha: 3100129
Cocina Tipica colombiana

Ficha: 3101046
Cocina caliente

*Acta de cierre de la formacion
Ficha: 3074586

contratista,
seguridad social No.

4571053792 de
septiembre de 2024,
y el informe de
ejecucion
contractual.

8.1 Acta de plan de
actividades.

Acta concertacidn de
la formacion,

reposa en el
portafolio de
evidencias.

Link ubicacion
Portafolio de
evidencias en el
DRIVE ubicado en
Link.

2.- PORTAFOLIO DE
EVIDENCIAS
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Cocina Saludable

Ficha: 3098774
Preparacion Postre Nacional

Ficha: 3100129
Cocina Tipica colombiana

Ficha: 3101046
Cocina caliente

UNIVERSIDAD de |Ia
Amazonia por la
normatividad al valor
del contrato.

manera oportuna el pago
correspondiente al valor de la
estampilla PRO-UNIVERSIDAD
DE LA AMAZONIA la cual
corresponde al 1.5 del valor del
contrato.

9 Atender No hubo programacion de | Obligacién 1,2,3,5y 8
oportunamente los | actividades en octubre de
requerimientos del 2024, diferentes a la ejecucion
. del contrato de la FPIy presente de manera
Supervisor oportuna el informe de
y presentar ejecucion del contrato del mes
mensualmente los | de octubre de 2024.
informes de ejecucion
del contrato.
10 | Realizar el pago de | Obligacion cumplida en el mes | No hay evidencia.
estampilla PRO- | de febrero de 2024. Realice de

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacidn de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM

No DE LA ORDEN
DE VIAJE

LUGAR DE
DESPLAZAMIENTO

FECHA DE

INICIAL

DESPLAZAMIENTO

FECHA DE
DESPLAZAMIENTO
FINAL
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1. XX XX XX

XX

2. XX XX XX

XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucidon contractual, deberd reportarlo en el siguiente

informe de ejecuciéon contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 4571053792 de septiembre de 2024 de la planilla, operador y periodo.

(Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Anti tramites”)

Evidencias en PDF

Cordialmente,

C"":;Zaxff»'—)g‘“‘ﬁ;g

JANETH CONTA CALDERON

Contratista

C.C. No. 31.299.834

Recibi a satisfaccion: /\

: N/ D

1/ -L}AL’_-‘ ' )1‘-].1, <»§_C. _</

_/

OLGA MARCELA SOTO GUTIERREZ

Supervisora Contrato No. CO1.PCCNTR.5902727 de 2024

Coordinadora Académica
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OBLIGACION No. 1

Registro de tiempos 160 horas de formacién

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: JANETH CONTA CALDERON

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

FECHA INICIAL: 01/10/2024 00:00:00
FECHA FINAL: 31/10/2024 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3098774 - PREPARACION DE POSTRES NACIONALES
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

ELABORAR PLATOS CALIENTES ¥ PLATOS FRiOS; NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION ¥ LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES ¥ POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPOMER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR PREPARACIONES DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

EMPLATAR PRODUCTOS DE COCINA FRiA DE ACUERDO CON LAS NECESIDADES DEL CLIENTE.

IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS, LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS UTILIZADOS EN LA ELABORACION DE PREPARACIONES
SALUDABLES DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

MANEJAR EQUIPDS Y UTENSILIOS APLICANDO LAS TECNICAS BASICAS CONFORME A LOS MANUALES DE FUNCIONAMIENTO.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA ¥ LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

31/10/24 11:09 Page 1 of 5
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3. ELABORAR PLATOS CALIENTES NACIONALES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3101046 - COCINA CALIENTE
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA 'Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FR iOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAM‘\CIGN Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES ¥ POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS FRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR PREPARACIONES DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

EMPLATAR PRODUCTOS DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LAS NECESIDADES DEL CLIENTE.

IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS, LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS UTILIZADOS EN LA ELABORACION DE PREPARACIONES
SALUDABLES DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

MANEJAR EQUIPOS Y UTENSILIOS APLICANDO LAS TECNICAS BASICAS CONFORME A LOS MANUALES DE FUNCIONAMIENTO.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.
2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES

3. ELABORAR PLATOS CALIENTES NACIONALES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 60,00

31/10/24 11:09 Page 2 of 5
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FICHA 3100129 - COCINA TIPICA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIAY TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRiOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMHCION ¥ LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR PREPARACIONES DE COCINA FRIiA DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

EMPLATAR PRODUCTOS DE COCINA FRiA DE ACUERDO CON LAS NECESIDADES DEL CLIENTE.

IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS, LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS UTILIZADOS EN LA ELABORACION DE PREPARACIONES
SALUDABLES DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

MANEJAR EQUIPOS Y UTENSILIOS APLICANDO LAS TECNICAS BASICAS CONFORME A LOS MANUALES DE FUNCIONAMIENTO.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.
2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES

3. ELABORAR PLATOS CALIENTES NACIONALES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 50,00

FICHA 3074586 - COCINA SALUDABLE
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIAY TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

31/10/24 11:09 Page 3 of 5
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ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FR iOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDQ DE UN AMASIJO APLICANDQ PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR PREPARACIONES DE COCINA FRiA DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR

EMPLATAR PRODUCTOS DE COCINA FRIA DE ACUERDO CON LAS NECESIDADES DEL CLIENTE.

IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS, LOS EQUIPOS ¥ UTENSILIOS UTILIZADOS EN LA ELABORACION DE PREPARACIONES
SALUDABLES DE ACUERDO CON LA RECETA ESTANDAR.

MANEJAR EQUIPOS Y UTENSILIOS APLICANDO LAS TECNICAS BASICAS CONFORME A LOS MANUALES DE FUNCIONAMIENTO.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

1. ELABORAR PREPARACIONES BASICAS CALIENTES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.
2. PREPARAR SALSAS CALIENTES NACIONALES

3. ELABORAR PLATOS CALIENTES NACIONALES

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 6,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 156,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA -EDT's

|_FICHA | _FECHAINICIO | FECHA FINAL EVENTO ___HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
| _FECHAINICIAL | FECHAFINAL | ACTIVIDAD | HORAS _

19/10/2024 19/10/2024 OTROS 4,00

31/10/24 11:09 Page 4 of 5
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TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 4,00

INSTRUCTOR: JANETH CONTA CALDERON

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

31/10/24 11:09 Page 5of 5
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1.2 Link ubicacién Portafolio de evidencias.

~ € Aplicaciones | Microsoft 365 % [ OneDrive: Janeth Conta Calder: X =+ - [u] X
<« C % outlookoffice.com/host/377¢382d-9686-450e-9a7c-22aeaf 1bc162/721119f-262a-42eb-a02e-28995649 1741 7ui=es%252DES &rs=ES&auth=1 e O L O
[ )
572“ Outlook Q Buscar =] 2 0  # Q  JanethContacald.. @
+ Agregar nuevo [ Compartir & Copiarvinculo ] Afiadir acceso directo a Mis archivos ~ Zg Sincronizar  +++ |5 Organizar v = Detalles
- R
g °non Contetaidarten -+ > PORTAFOLIO DE INSTRUCTORES_PV > JANETH CONTA > OCTUBRE > 2.- PORTAFOLIO DE EVIDENCIAS &
) Inicio
s
v B Mis archivos [  Nombre v Modificado Modificado por ~  Tamaio de arch... ~  Compartir
v o @ rtic
S el (& 1. FICHA 3098774 14 de octubre Janeth Conta Calderto 6 elementos & Compartido
a 7 Favoritos
& 2-FICHA 3100129 14 de octubre Janeth Conta Calderto 6 elementos &5 Compartido
TW Papelera de reciclaje
& 3. FICHA 3101046 14 de octubre Janeth Conta Calderto 6 elementos &8 Compartido
Examinar archivos por
| & Contactos
Reuniones
@ Elementos multimedia
Acceso rapido
B Telefonica - Gestion de S...
B CONTRATACION SENAR... o
& N L ! '

£37p.m

T}
4/11/2004 %)

88 O Escribe aquf para buscar. m

o
<9
(]
L]
:l

~ % G 7 A ESP

OBLIGACION No. 2

2.2 Pantallazo de creacién y asociacién de aprendices en la ruta de aprendizaje de la
Ficha: 3098774; 3100129; 3101046 en Sofia Plus.

FICHA: 3098774 Preparacion de Postres Nacionales

I ~ € Aplicaciones | Microsoft 365 X | (O Correo: Janeth Conta Caldertor X o Sofia plus x4 - o x

<« & A Noesseguo du.co/sofiafl principal.faces

Actividad de aprendizaje
PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
Pol CLIENTE

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE.
(EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y
TURISMG)

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO ALA SOLICITUD DE LOS
CLIENTES Y EMPRESAS

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LA SOLICITUD DE LOS e
CLIENTES, PARA ACOMPANAMIENTO DE TODO PLATO FUERTE. L
PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL o
CLIENTE ¥ EMPRESAS L
ELABORACION DE POSTRES Y GELATINAS =+
79544226 [+

7| PREPARAR POSTRES NACIONALES [

7 Ruta de Aprendizaje

Nombre de la Ruta de Aprendizaje” | POSTRES NACIONALES 3098774 SAN JOSE

Guardar Activar Ruta de Aprendizaje

P La ruta de izaje fue y activada

SOFIA Plus Version 9.0 80 Powered by SENA -+ ® SENA 2018 -+ Bogota - Colombia- =-a204.

. = i 2 P 7:45 p. m.
Wl O Escribe aqur para buscar. "-’(;}w' = Q,) -~ @ B - G . 23°C Mayorm. nubla... m & g ese BT B
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v B Aplicaciones | Microsoft365 X | [ Correo: Janeth Conta Caldertor X Sp Sofia plus X+ - ] X
¢ G A Noesseguie Mgy e T e * O 4 0
seha
SOﬁa Plus | 73 & JANETH © SBandejadetaeas FLMSSENA  @CambiarClave  Sair &
Pol
Instructor v -
e — . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opelones de bisgueda [reson o conus |
(# Ejecucion de la Formacion v
. Ficha de 3098774 - PREPARACION DE POSTRES NACIONALES
Administrar Ruta de Aprendizaje caraclerizacion® M4
#4
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizaier  POSTRES NACIONALES 3096774 SAN JOSE mda
Generar Excel de Planeacion y

Pedagdgica
Consultar Apren

Generar PDF de Proyecto Formativo

Gestion de la Ruta de Aprendizaje v
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo exi I 29 Aprendiz( iado(s) a la Ruta de Af lizaje: POSTRES
Asociar Aprendiz a una Ruta de NACIONALES 3098774 SAN JOSE. Se ha enviado un correo electrénico a los aprendices asociados a la ruta

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asociados a Ruta

s nalnalne sl sl Ltk ool

Reconncimientn de Anrendizaie

faces? ionContext=5% -

senasofiaplus.edu.co/sofialejecucionformacion/perfilcoordinadori gestionrutala ices/asoc

s & g 4 655 p. m.
P Escribe aqui para buscar. & g 0 e %) n @ i |’ G < 26°C Prac.despejado A % D1 (7 Q) ESP 10{1072;24

~ € Aplicaciones | Microsoft36° X | [ Correo: Janeth Conta Calde. X Sp Sofia plus X @ Informe ProgramadeForm X | @ Informe Programa de Form X | + - (m] X
< G A Noesseguro i5.edu.co/sofia/home/principalfaces * O 04 0
[ Ejecucién de la Formacién < Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacisn -
# Reportes < Actividad de aprendizaje Opciones

ELABORAR PREPARACIONES DE LAS DIFERENTES REGIONES =+

GASTROMICAS DEL PAIS

RECONOCIMIENTO PROCESOS BASICOS =k

COCINANDO CON MARTHA =k

PREPARA ALIMENTOS TIPICOS DE LA NACION, APLICANDO NORMATIVAS DE +
CALIDAD Y SERVICIO AL CLIENTE

COCINATIPICA COLOMBIANA ®+

PREPARAR ALIMENTOS TIPICOS DE LA NACION, APLICANDO NORMATIVAS DE =+
CALIDAD Y SERVICIO AL CLIENTE - 207341

PREPARAR PLATOS TIPICOS DE LA REGION DE MOCOA - 201683 =k
PREPARAR PLATOS TIPICOS DE LA REGION DE PUERTO ASIS - 201683 =k
PREPARAR PLATOS TIPICOS =k
ELABORAR PREPARACIONES TIPICAS Y REPRESENTATIVAS DE LAS =Y -
4

. »

Ruta de Aprendizaje

Nombre de la Ruta de Aprendizaje* | COCINA TIPICA COLOMBIANA 3100129

Guardar | | Activar Ruta de Aprendizaje
La ruta de aprendizaje fue guardada y activada
E SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -- © SENA 2018 - Bogotd - Colombia- --2204; .
) . % — - A = 7:58 p.m.
58 O Escribe aqui para buscar. e =1 e Q‘g) n u ﬁ u G E' BN 2C AW O g SR sﬁufzuz:: %
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S Fr
v S (10) WhatsApp x 8¢ Sofia plus x + — [m] X
€ G A Noesseguro 1s.edu.co/sofia/t principalfaces * 00
&  Gooegle recomienda configurar Chrome como navegader predeterminado Establecer como predeterminado x
Instructor v ==
N —— . Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de busqueda
& Ejecucion de la Formacién v
v Ficha de 3100129 - COCINATIPICA COLOMBIANA
Administrar Ruta de Aprendizaje e =l
P
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprendizajer  COCINA TIPICA COLOMBIANA 3100129 meQ
Generar Excel de Planeacion P
Pedagdgica
Generar PDF de Proyecto Formativo
Gestion de la Ruta de Aprendizaje ~
La operacién Asociar aprendices a ruta se realizé exi I 26 Apr i ala Ruta de izaje: COCINA TIPICA
Asociar Aprendiz a una Ruta de COLOMBIANA 3100129. Se ha enviado un correo ek 6 alos i alaruta

Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo

£ Escribe aquf para buscar. @

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+- © SENA 2018 -+ Bogoté - Colombia- =-a161;

o e %-n e B = G A B 7 EP ﬁﬁn?a:l“y%

i

FICHA: 3101046 Cocina Caliente

~ € Aplicaciones | Microsoft36° X | I3 Correo: Janeth Conta Calde. X Sp Sofia plus X @ Informe ProgramadeForm X | @ Informe Programa de Form X | + - (m] x

<« G A Noesseguro 15.edu.cofsofia/home/principal.faces * O 4L @

ADULTO MAYOR =L ]

PREPARAR ALIMENTOS A SOLICITUD DEL CLIENTE HACIENDO ENFACIS EN LA e+
COCINA CALIENTE

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES DE ACUERDO CON LA +
NORMATIVIDAD VIGENTE
COCINA CALIENTE 989156 +
ELABORAR PLATOS Y SALSAS CALIENTES DE ACUERDO A SOLICITUD DEL +
CLIENTE
BASICO DE COCINA CALIENTE B+
PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE
(EQUIVALE A LANORMANTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIAY -|-
TURISMO)
COCINA CAIIFNTF ID 1305883 = e
a y
4 »
Ruta de Aprendizaje
Nombre de |a Ruta de Aprendizaje* | COCINA CALIENTE 3101046
Guardar | | Activar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada

SOFIA Plus Version 9.0.30 Powered by SENA - © SENA 2018 -~ Bogota - Colombia- *-a204;

€836

g = i &00 p. m.
5 23C At O oF ) ESP T %

o

L Escribe aqur para buscar. ;51,_
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8 nicarsesion ) @ 0 ‘ < senasofia - Blsqueda X Se Sofiaplus X @ correo gmail - Bisqueda x | + = a X
& @ | A Noseguro | senasofiaplus.edu.cofsofiafhome/principal faces A - 0y
S - =

Opcienes de busqueda
[ Ejecucion de la Formacion v
~ Ficha de 3101046 - COCINA CALIENTE
Administrar Ruta de Aprendizaje caraclerizackn® =3
7z
Consultar Ruta del Aprendiz
Ruta de Aprencizaje  COCINA CALIENTE 3101046 e
Generar Excel de Planeacion y
Pedagdgica
Generar PDF de Proyecto Formativo
Gestion de la Ruta de Aprendizaje v
La operacion Asociar aprendices a ruta se realizo IR 24 a la Ruta de ‘COCINA CALIENTE

Asociar Aprendiz a una Ruta de 3101046. Se ha enviado un correo 5nico a los alaruta

Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asociados a Ruta

Reconocimiento de Aprendizaje

Previos Masivo

Reconocimiento de Aprendizajes

Previos
Reportes <
Salicitud de Saaunda Eualiacidn__ <

SOFIA Plus Version 9.0 80 Powered by SENA - ® SENA 2018 - Bogotd - Colombia- =-a161; -
i ) A x| Ln = S G = i 10:312.m

L Escribe aqui para buscar. (") ) =i 9 e m n 6 a " G BC ~ED G P 28/10/2024

OBLIGACION No. 5

5.1 Evidencias. Pantallazo Juicios evaluativos fichas:

Ficha:3074586 Cocina Saludable

=]

Archiva Inicio Insertar

Disposicién de pagina

Reparte de Juicios Evaluativos (74) [Moda de compatibilidad] - Excel

%

A jenethconta calderon (@

Férmulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda #Qué desea hacer? S Compartir

"y [==) [ .
& K5 P htartote B B B E3xmZw O
Pegar Wr s- |- d-a-|= Elcompner e | $ - % oo | %8 93 Farmsto  Darformato Estilos de | Insertar Eliminar Formate | Ordenary  Buscary
- condicional ~ comotabla~ celda~ - - - - filtrar = seleccionar ~
Portapapeles [ Fuente E] Alineacion 5] Nimero 5] Estilos Celdas Edicién ~
Al - # || Reporte de Juicios de Evaluacién -
A B C D E F -
1
2 Fecha del Reporte: 04/10/2024
3 Ficha de Caracterizacion: 3074586
4 |Cégigo: 53550158
5 Version: 1
6 Denominacién: COCINA SALUDABLE
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
) Fecha Inicio: 21/09/2024
9 Fecha Fin: 01/10/2024
1p Modalidad de Formacién: PRESENCIAL
1 Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
12 Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
13 Tipo de D [Nimero de D [Nombre [Apellidos Estado Competencia
cc 1007720078 [ADRIANA LUCIA BOLANOS TORRES EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDQ A LA SOLICITUD
CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCC
i) WNUSTDIA v T RIS IO
cC 1007720078 [ADRIANA LUCIA BOLANOS TORRES EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD) |

Hoja

L Escribe aqui para buscar.

®

: ;
i m - 1 + 100%
&S -0 o e e B 3 & @ AmE G ED B

19

GTH-F-062 V10



SENA

Ficha: 3098774 Preparacion Postre Nacional

=] Reporte de Juicios Evaluativos (78) [Modo de compatibilidad] - Excel A janeth conta calderon @ =
Archivo [MBTSCMM Insertar  Disposicién depégina  Férmulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda Q  :Qué desea hacer? S Compartir
o o =) [ -
R (e K5 S - EAw B @ D E&m iy P
Pegar Nk s- i S-A- =] Combinary centrar = | § - 9% o0 4§ £3 | Formsto  Darformato Estilosde | Insertar Eliminar Formato Ordenary  Buscary
- - " 7" | condicional * comotabla~ celda~ - - - T filtrar~ seleccionar -
Fortapapeles [0 Fuente IE] Alineacion 5] Nimero 5] Estilos Celdas Edicién ~
Al @ fe || Reporte s de Evaluacion -
A B C D E F -
1
2 Fecha del Reporte: 10/10/2024
3 Ficha de Caracterizacion: 3098774
4 Cogig ’63550096
5 Versio 1
I Denominacion: PREPARACION DE POSTRES NACIOMALES
7 |Estade de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
g [Fecha Inicio: 03/10/2024
9 Fecha Fin: 09/10/2024
1p Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
11 Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
12 Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
13 Tipo de D [Nimero de D TNombre [Apellidos Estado Competencia
@ cc 1006549061 PAULA SELENNA COTACIO CRUZ EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDQ A LA SOLICITUD
CLENTE (EOUNVALE A LA NODLA NTS ISNA 001 DEL LI
cc 1006948512 LEIDI MARSELA CLAROS ESPINOSA POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD
15 CLIEMTE (EQUIVALE A 1A NORMA NTS LISNA 001 DFL MINGO~
Ll v
iii m - ] + 100%
- . o - = 653
88 O Escribe aquf para buscar. m oi ',‘ e m n @ ﬁ m G w | A % O 7 i) ESP 4/‘\1;20’;4 =%

Ficha: 3100129 Cocina Tipica colombiana

=] Reporte de Juicios Evaluativos (87) [Modo de compatibilidad] - Excel A janeth conta calderon @ =
Archivo [MBTSCEM Insertar  Disposicion de pagina  Férmulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda Q  #Qué desea hacer? £ Compartir
T |t R I B 2= 22
(s o 8 e U Jo)
0 e sansseri - A o 20 Ajustar texto eneral L:) o El ) bl
Pegar Wt s - |- H-A- Commnay e | 5 - % ov | % 88 Formato  Darformato Estilosde | Insertar Eliminar Formato Ordenary  Buscary
- condicional * como tabla ™ celda - - - - filtrar - seleccionar -
Partapapeles o Fuente ] Alineacién ~ Nimero ~ Estilos Celdas Edicién o~
AL - b Reporte de Juicios de Evaluacién o
A B & D E F B
4
5 [Fecha del Reporte: 2110/2024
3 |Ficha de Caracterizacién: 3100129
4 |Cogigo: "63560080
5 1
6 Denominacion: COCINA TIPICA COLOMBIANA
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
g Fecha Inicio: 10/10/2024
9 Fecha Fin: 2110/2024
4 Modalidad de Formacién: PRESENCIAL
1 Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
12 Centro de Formacidn: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
13 Tipo de D) [Nimero de D TNombre Apellidos Estado Competencia
cc 1006509823 LAURA CAMILA SEGURA MOLINA EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD
CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL MINCC
14 IO ISTRIA Y T IDIS L
CC 1006509623 LAURA CAMILA SEGURA MOLINA EN FORMACION 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICTUD][

Hoja | @

R ° Escribe aquf para buscar.
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Ficha: 3101046 Cocina caliente

=] Reporte de Juicios Evaluativos (85) [Modo de compatibilidad] - Excel A janeth conta calderon @ =
Archivo [MBTSCMM Insertar  Disposicién depégina  Férmulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda Q  :Qué desea hacer? S Compartir
o =) [ -
& | e s g e | B BB 2y P
Pegar Nk s- i S-A- =] Combinary centrar = § - 9% o0 4§ £3 | Formato  Darformato Estilosde | Insertar Eliminar Formato Ordenary  Buscary
- condicional * comatabla~ celda ¥ - - - T filtrar~ seleccionar -
Fortapapeles [0 Fuente IE] Alineacion 5] Nimero 5] Estilos Celdas Edicién ~
Al @ fe || Reporte de Juicios de Evaluacion -
A B C D E F -
1
2 Fecha del Reporte: 31/10/2024
3 Ficha de Caracterizacion: 3101046
4 86210161
5 1
I Denominacion: COCINA CALIENTE
7 |Estade de la Ficha de Caracterizacion: EN BJECUCION
g [Fecha Inicio: 221102024
9 Fecha Fin: 3171072024
1p Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
11 Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
12 Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
13 Tipo de D [Nimero de D TNombre [Apellidos Estado Competencia
@ cc 1006508411 OCTAVIO ESCOBAR MOLINA POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDQ A LA SOLICITUD
CLENTE (EOUNVALE A LA NODLA NTS ISNA 001 DEL LI
cc 1006508411 OCTAVIO ESCOBAR MOLINA POR CERTIFICAR 3429 - PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD
15 CLIENTE (FOLIVAIE HORMA NTS 1ISNA 001 DEL LINGE |~

3

iii m - ] + 100%
E 655 p.m
AEE AN o B

Hoja ®
88 O Escribe aquf para buscar. m

o
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OBLIGACION No. 6
6:1 Evidencia actas de recibo de materiales

Ficha: 3098774 Preparacion de Postres Nacionales

(5] | 1-ACTARECIEO DEMATERIALESG X + ~ = x
C o O O filey///D:/Usuario/Desktop/ANO 2024/FORMACIONES/OCTUBRE/POSTTRES SN JOSE3098774/1.- ACTA%20 RECIBO DE MAT T7 ® ® i] =
[En] ~ 1 de3 — |+ Tamsfo sutomistico v LT 2 & & »
7
[ )
SENA
ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
ACTA RECIBO DE MATERIALES PROGRAMA DE FORMACION PREPARACION DE POSTRES

NACIONALES 3098774
CIUDAD Y FECHA: Florencia, 8 octubre HORA INICIO: HORA FIN:
2024 9:00 am 10:00am
LUGAR Y/O ENLACE: Almacén del Centro DIRECCION / REGIONAL /
Tecnoldgico de la CENTRO: Km 3 Via Aeropuerto /
Amazonia Regional Caquetd / Centro
Tecnoldgico de la Amazonia

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Recibo de Materiales de formacion para la ficha No: 3098774 Preparaci6n de postres
nacionales
OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
1. Recihir materiales de faormacian nor narte del sefinr almacenista Fdwin Solarte Soria

2® O Escribe aqui para buscar. m =1 '45 e m n @ a E G E A ¢ G gz Q) ESP :rs':?zur;a %:.
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NOTA DE SALIDA 15807

E] 1.- ACTA RECIBO DE MATERIALES ¢ X CamScanner 03-11-2024 20.24 - NC X + ) = X
C @ O D filey//D:/Usuario/Desktop/ANO 2024/FORMACIONES/OCTUBRE/POSTTRES SN JOSE3098774/NOTA DESALIDA 15807.pdf 13 ® @ & =
(En] v 1| de6 — | + Tamafioautomdtico v 2T Z & &3 »
~
o
° SENA- SERVICIO NACIONAL 0E APRENOZAJE
sEnA 995090341 o
N tows
" CAQUETA ¢ 0s Costo ss1610_cENTRO. p—
Movimerto 108 NOTA DE SALIOA CONSUMO
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Etaco . PENDIENTE
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@ wn M1 s COMROMTSECTORA.RORBICA-C
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s
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phnany
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— o o e weR o e e
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Ficha: 3100129 Cocina Tipica colombiana
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SENA
ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
ACTA RECIBO DE MATERIALES PROGRAMA DE FORMACION COCINA TIPICA COLOMBIANA FICHA:

3100129
CIUDAD Y FECHA: Florencia, 15 octubre HORA INICIO: HORA FIN:
2024 9:00 am 10:00am
LUGAR Y/O ENLACE: Almacén del Centro DIRECCION / REGIONAL /
Tecnologico de la CENTRO: Km 3 Via Aeropuerto /
Amazonia Regional Caquetd / Centro
Tecnoldgico de la Amazonia

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Recibo de Materiales de formacion para la ficha No: 3100129 cocina tipica colombiana
OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

1. Recibir materiales de formacion por parte del sefior almacenista Edwin Solarte Soria,

para el desarrollo del programa de formacion complementaria en Cocina tipica
colombiana con la ficha de caracterizacién No: 3000129 v
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Ficha: 3101046 Cocina caliente
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SENA
ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
ACTA RECIBO DE MATERIALES PROGRAMA DE FORMACION COCINA CALIENTE: 3101046

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 23 octubre HORA INICIO: HORA FIN:
2024 9:00 am 10:00am
LUGAR Y/O ENLACE: Almacén del Centro DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Tecnoldgico de la Km 3 Via Aeropuerto / Regional
Amazonia Caquetd / Centro Tecnoldgico de la
Amazonia

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Recibo de Materiales de formacién para la ficha No: 3101046 cocina caliente
OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

1. Recibir materiales de formacién por parte del sefior almacenista Edwin Solarte Soria,

para el desarrollo del programa de formacién complementaria en Cocina Caliente
con la ficha de caracterizacién No: 3101046
NESARRNI IO NF 1A RFLINIAN v
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OBLIGACION No. 8
8.1 Acta de plan de Actividades:

Ficha: 3098774 Preparacion de Postres Nacionales
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SENA
ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: PLANEAR LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A ORIENTAR
PROGRAMA DE FORMACION: PREPARACION DE POSTRES NACIONALES: FICHA: 3098774

CIUDAD Y FECHA: San José del Fragua, | HORA HORA FIN:
4 de octubre 2024 INICIO: 21:00pm
13:00pm
LUGAR Y/O ENLACE: San José del Fragua, | DIRECCION / REGIONAL /
Caqueta CENTRO: Tecnolégico de
la amazonia. Regional
Caqueta
AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Informacién general del programa de formacién
2. Proyecto formativo asignado (solo para formacidn titulada)
3. Horario de Formacién
4. Aprendices matriculados
5. Ruta de aprendizaje (Plan de formacién)
6. Requerimiento de recursos
6.1. Talento Humano v
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Ficha: 3100129 Cocina Tipica colombiana
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SENA
ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: PLANEAR LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A
ORIENTAR PROGRAMA DE FORMACION: COCINA TIPICA COLOMBIANA: FICHA: 3100129

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 10 octubre HORA INICIO: HORA FIN:
2024 13:00pm 21:00pm
LUGAR Y/O ENLACE: Colegio Barrio Unidos | DIRECCION / REGIONAL /
del Sur—C.T.A CENTRO: Tecnolégico de la
amazonia

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Informacién general del programa de formacién
2. Proyecto formativo asignado (solo para formacion titulada)
3. Horario de Formacion
4. Aprendices matriculados
5. Ruta de aprendizaje (Plan de formacién)
6. Requerimiento de recursos
6.1. Talento Humano
6.2. Ambiente de formacion
6.3. Materiales de formacién, equipos y herramientas
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Ficha: 3101046 Cocina caliente
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SENA
ACTA No. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: PLANEAR LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A ORIENTAR
PROGRAMA DE FORMACION: COCINA CALIENTE: FICHA: 3101046

CIUDAD Y FECHA: Florencia, 22 de HORA INICIO: | HORA FIN:
octubre 2024 13:00pm 21:00pm
LUGAR Y/O ENLACE: Florencia, Caquetd | DIRECCION / REGIONAL /

CENTRO: Tecnolégico de la
amazonia. Regional Caqueta

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Informacién general del programa de formacién
2. Proyecto formativo asignado (solo para formacion titulada)
3. Horario de Formacion
4. Aprendices matriculados
5. Ruta deaprendizaje (Plan de formacién)
6. Requerimiento de recursos
6.1. Talento Humano
6.2. Ambiente de formacion
6.3. Materiales de formacion, equipos y herramientas
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* Acta de concertacion de la formacion:
Ficha: 3098774 Preparacion Postre Nacional
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SENA
ACTA No. 02

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE
INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION: PREPARACION DE POSTRES NACIONALES: Ficha:

3098774

CIUDAD Y FECHA: San José del Fragua, 4 HORA INICIO: HORA FIN:
agosto 2024

LUGAR Y/O ENLACE: San José del Fragua - DIRECCION / REGIONAL /
Caquetd CENTRO:

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. 1. Induccion institucional.

2. Presentacion del programa de formacion.
3. Concertacion horaria a la ejecucion del programa de formacion Preparacion de
Postres Nacionales de forma presencial.

4. Proposiciones y varios.
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SENA
ACTA No.02
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION:
COCINA tipica colombiana 3100129
CIUDAD Y FECHA: Florencia, octubre 10 HORA INICIO: HORA FIN:
2024 13:00pm 21:00pm
LUGAR Y/O ENLACE: Florencia - Caqueta DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caquetd
Centro Tecnolégico de la
Amazonia
AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. 1.Induccion institucional.
2. Presentacion del programa de formacion.
3. Concertacidn horaria a la ejecucién del programa de formacién Cocina Tipica
Colombiana de forma presencial.
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SENA
ACTA No.02
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION:
COCINA CALIENTE 3101046
CIUDAD Y FECHA: Florencia, octubre 22 HORA INICIO: HORA FIN:
2024 13:00pm 21:00pm
LUGAR Y/O ENLACE: Florencia - Caqueta DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caquetd
Centro Tecnolégico de la
Amazonia
AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. 1.Induccién institucional.
2. Presentacién del programa de formacién.
3. Concertacion horaria a la ejecucion del programa de formacion Cocina Caliente de
forma presencial.
58 O Escribe aqui para buscar. m =T - ] e ® -~ @ 8 3 6 | A G g EP Z:/Zw?;zor;«i B

*Acta de cierre de la formacion

Ficha: 3074586 Cocina Saludable
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ACTA No. 03

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE — PROGRAMA COCINA
SALUDABLE FICHA: 3074586

CIUDAD Y FECHA: Albania 1 octubre de | HORA INICIO: HORA FIN:
2024 13:00 pm 21:00 pm
LUGAR Y/O ENLACE: Albania - Caqueta DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caquetd

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).

2. Verificacién de las competencias desarrolladas.

3. Estado de los productos y/o actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacién.

. Verificacion en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion.

. Valoracion de aspectos generales del grupo.

. Actualizacion de la informacion en SOFIA PLUS

Proposiciones y varios.
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Ficha: 3098774 Preparacion Postre Nacional
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ACTA No. 03

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: CIERRE DEL PROGRRAMA DE FORMCION
COMPLEMENTARIA — PREPARACION DE POSTRES NACIONALES FICHA: 3098774

CIUDAD Y FECHA: San José del Fragua, 9 | HORAINICIO: | HORA FIN:
octubre 2024 13:00 PM 21:00pm
LUGAR Y/O ENLACE: San José del Fragua DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Caqueta Tecnolégico de la amazonia -
Regional Caqueta

Noo s

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1
2.
3.

Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).
Verificacién de las competencias desarrolladas.

Estado de los productos y/o actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacion.

. Verificacion en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion
. Valoracion de aspectos generales del grupo.
. Actualizacion de la informacion en SOFIA PLUS

Proposiciones y varios
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Ficha: 3100129 Cocina Tipica colombiana
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ACTA No. 03

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE — PROGRAMA COCINA
TIPICA COLOMBIANA FICHA: 3100129

CIUDAD Y FECHA: Florencia 21 octubre de | HORA INICIO: | HORA FIN:
2024 13:00 pm 21:00 pm
LUGAR Y/O ENLACE: Florencia - Caqueta DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caquetd

No ook

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1
2.
3.

Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).
Verificacidn de las competencias desarrolladas.

Estado de los productos y/o actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacién.

. Verificacidon en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion.
. Valoracion de aspectos generales del grupo.
. Actualizacion de la informacion en SOFIA PLUS

Proposiciones y varios.
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Ficha: 3101046 Cocina caliente
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SENA
ACTA No. 03

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE — PROGRAMA COCINA
CALIENTE FICHA: 3101046

CIUDAD Y FECHA: Florencia 30 octubre de | HORA INICIO: | HORA FIN:
2024 13:00 pm 21:00 pm
LUGAR Y/O ENLACE: Florencia - Caqueta DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caquetd

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).

2. Verificacian de las competencias desarrolladas.

3. Estado de los productos y/o actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacién.

. Verificacidon en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion.

. Valoracion de aspectos generales del grupo.

. Actualizacion de la informacion en SOFIA PLUS

Proposiciones y varios.
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