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Nombre rolesional enca
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Nombre rotesion•i encar ado de la verificación:

Hora de inicio: finalización$40ra de 

No, Identificación: Car o:

NO. Ident"icación: Car o:

No. Identificación: Car o:

1. DATOS ENT,PAD ADMINISTRADORA DEL SERVICIO - EAS

Nombre Entidad Administradora del Servicio:

al. DATOS DEL CONTRATO
No CASM: No. Cu os contratados:20 t
V, DATOS UNIDAD OE SERVICIO IJD8 (no onaenclar en Verificación a EAS)

Código CUÉNTAME:
Q694 Regional: Centro Zonal:

Nombre unidad de servicio:

Regate el total de cupos asonados a la IJOS"UA/IJCA

Regatre e' número total de presentes en 'a UDSAJAUCA al momento de verificacibn. (dobe realizar 01 conteo de asçstencia de los usuarios en cede espsclo pedaaOgico)

LEI número de usuarios registrados en el Cuéntame corresponden a los cupos asunados a la UDS?

usuarios rog•trados en corresponden a los usuarios presentes on la Unidad al momento de la verificación?

Eí Número total de usuarios 70Sent•s en la IJOS se encuentran registrados en 01 RAM y su vez on el sistema de información CUENTA.VEQ
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     Centro Zonal: 10 10 2024

Hora de inicio 
:

11:15

25002472024

1.

Grupo Etario: Tiempo de servido: Grupo Etario: Tiempo de servido 

42G

50G

80-165

40G

SANDIA 70 FRUTA 80-180

CARNES

CEREAL

VERDURAS

TUBERCULOS

70 - 155g

Antes de imprimir este documento… piense en el medio ambiente!
Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA

LOS DATOS PROPORCIONADOS SERÁN TRATADOS DE ACUERDO A LA POLÌTICA DE TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES DEL ICBF Y A LA LEY 1581 DE 2012

FRUTA SANDIA 91

TUBERCULOS 35g PLÁTANO MADURO 35 PLÁTANO MADURO 50

VERDURAS 65-70g ENSALADA DE REPOLLO 65 ENSALADA DE REPOLLO 86

CEREAL 40g ARROZ AHUYAMA 40 ARROZ AHUYAMA 48

Preparación Ciclo de 
Menú aprobado

Gramaje peso servido 

CARNES 32g PECHUGA EN JULIANAS 33 PECHUGA EN JULIANAS 44

Grupo Alimento/Minuta 
Patrón

Gramaje peso 
/servido

Preparación Ciclo de Menú aprobado Gramaje peso servido 
Grupo Alimento/Minuta 

Patrón
Gramaje peso 

/servido

En la Unidad de servicio se encuentran los siguientes documentos:  Minuta patrón, Ciclo de menú, Guía de preparaciones, Análisis contenido nutricional, Listas de intercambios de 
alimentos, Documento de estandarización de preparaciones, según lo establecido en la Guía Técnica para la Metrología a los Procesos Misionales. SI - NO

IMPORTANTE: Solicitar una ración servida por grupo etario (6 a 8 meses, 9 a 11 meses, 1 a 3 años y 4 a 5 años), según la caracterización de la población, como esté distribuido y aprobado en la minuta patrón, además del servido y
distribución. NOTA: según discrecionalidad escoger más de 2 raciones, si no están presentes todos los grupos etarios, se pueden tomar 2 ó 3 raciones servidas por los grupos etarios presente. 

Muestra No. 1: Muestra No. 2:

1 a 3 años 11 meses Almuerzo 4 a 5 años 11 meses Almuerzo

N° de usuarios relacionados con asistencia (A) en el Registro de 
Asistencia Mensual (RAM) y presentes en la UDS al momento de 
la verificación.

79

5. SITUACIONES DE ALERTA RELACIONADAS CON EL SERVIDO DE ALIMENTOS 

IMPORTANTE: Verifique y registre en el siguiente apartado el gramaje por cada uno de los grupos de alimentos, de acuerdo al tiempos de  servido (Refrigerio Reforzado, Almuerzo, Refrigerios de la tarde)

4. SITUACIONES DE ALERTA CON RELACIONDAS CON LA COBERTURA Y ASISTENCIA AL SERVICIOS 

N° de usuarios relacionados con asistencia (A) en el Registro de 
Asistencia Mensual (RAM) 

79
N° de usuarios presentes en la UDS al momento de la 
verificación 

79

Modalidad INSTITUCIONAL Servicio CDI

Cupos asignados a la unidad de servicio 100 N.º. de usuarios registrados en el S. Cuéntame 98

Nombre de la unidad de servicio - UDS CV. LA ESPERANZA

Dirección UDS CARRERA 3 E # 15-69 PORVENIR CENTRO

Responsable UDS ALEXANDRA GONZALEZ Teléfono Responsable 3195119359

Nombre Supervisor(a) del contrato DIANA MARCELA BERNAL ORTIZ 

3. IDENTIFICACIÓN DE LA UNIDAD DE SERVICIO 

Código de la UDS
254731126456

2. IDENTIFICACIÓN DE LA ENTIDAD ADMINISTRADORA DEL SERVICIO 

Nombre de la entidad administradora del servicio - EAS: FUNDACION MUJERES DE NUESTRO FUTURO

Número de contrato NIT EAS 900845972-5

Hora final: 13:00

Nombre y cargo de quien realiza la verificación: Edgar Alfredo Pérez Guerrero - Profesional de apoyo a la supervisión

Nombre y cargo de quien realiza la verificación:

OBJETIVO:   Verificar aspectos relacionados con la asistencia diaria de los usuarios al servicio y la entrega de la ración servida en las UDS. 

NOTA: La aplicación de esta herramienta no exime a la UDS en el cumplimiento de la totalidad de las condiciones de calidad, ni a la EAS en el cumplimiento de todas las obligaciones contenidas en el contrato o convenio suscrito con

el ICBF para la atención a la primera infancia. Así mismo, no limita al supervisor/interventor del contrato de aporte en realizar el seguimiento, vigilancia y control al 100% de las cláusulas contenidas en el contrato o convenio.

IMPORTANTE: Al ingresar a la UDS realice el saludo y presentación, posteriormente socialice el objetivo y la metodología a desarrollarse durante la verificación. 

1. INFORMACIÓN GENERAL 

Regional: Cundinamarca Facatativá Fecha de la visita

PROCESO 
PROMOCIÓN Y PREVENCIÓN
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2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

8. REGISTRE CUALQUIER OTRO ASPECTO QUE CONSIDERE IMPORTANTE INFORMAR AL SUPERVISOR DEL CONTRATO O CONVENIO

Sin observaciones

Antes de imprimir este documento… piense en el medio ambiente!
Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA

LOS DATOS PROPORCIONADOS SERÁN TRATADOS DE ACUERDO A LA POLÌTICA DE TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES DEL ICBF Y A LA LEY 1581 DE 2012

¿Los usuarios registrados en el RAM corresponden a los usuarios presentes en la Unidad al momento de la verificación? SI- NO

El Registro de Asistencia Mensual – RAM está diligenciado adecuadamente en tinta para evitar alteraciones y se encuentra sin tachones, sin espacios en blanco, sin 
enmendaduras, sin duplicados, sin exceder la fecha de la atención y se está realizando diariamente el registro de asistencia de los usuarios en el sistema de información 
CUÉNTAME. Nota 1: Verifique que el formato cumpla con las instrucciones para su diligenciamiento, ejemplo: Si el usuario asistió se pone una "A" y si no asistió se pone 
una "I", la explicación completa de la inasistencia debe detallarse en el registro de novedades. Nota 2: Realicé la firma en los RAM verificados con fecha y tome el registro 
fotográfico. 

SI- NO

 Verifique que en el ciclo de menús y minuta patrón, se incorpore los AAVN  - Bienestarina de manera diaria para cada niña y niño (15g para cada usuario). Nota: Multiplique el 
número de usuarios presentes en la UDS por los 15gr que debe recibir cada niña y niño de manera diaria, con el fin de determinar el gramaje que debe ser suministrado al total de 
usuarios del servicio.

SI - NO

La UDS dispone de los elementos necesarios para la conservación de los alimentos (Neveras: congeladores y refrigeradores) y estos se encuentran en buen estado, funcionales y en
condiciones higiénicas. Así mismo, cumplen con el mínimo de 4 grados centígrados en refrigeración y los congeladores cumplen con (-18) grados centígrados. Nota 1: Verifique el
diligenciamiento de los formatos de control diario (mañana y tarde) de temperaturas de las neveras (congeladores y refrigeradores). Nota 2: En el caso que refrigeradores o
congeladores que cuenta con termómetro externo, la lectura de temperatura se realiza (1 vez al día), comparando la medición registrada por el termómetro de punzón o sonda
calibrado, frente al termómetro adherido al equipo refrigerante.

SI - NO

7.SITUACIONES DE ALERTA RELACIONADAS  CON  COBERTURA Y ASISTENCIA 

En el servicio de alimentos de la UDS utiliza adecuadamente los elementos aforados (cucharas medidoras, gramera (según aplique) para el servido de los alimentos y se garantiza la 
estandarización de porciones y el cumplimiento del gramaje establecido en la minuta patrón. SI - NO

Los alimentos servidos a los usuarios en la UDS responden al ciclo de menú y minuta patrón, en caso de presentar cambios, estos son acordes con la lista de intercambios 
aprobados. Nota : Tener en cuenta el número del ciclo correspondiente al día de la verificación y los gramajes de las porciones establecidos en la minuta patrón de alimento. SI - NO

6. SITUACIONES DE ALERTA RELACIONADAS CON EL ALMACENAMIETNO, SERVIDO Y DISTRIBUCIÓN  DE ALIMENTOS 

El personal manipulador de alimentos de la UDS cumple con las condiciones para la manipulación de alimentos y buenas prácticas de manufactura - BPM de la UDS (cabello 
recogido, uñas cortas y sin esmalte, cofia, uso correcto de tapabocas, sin accesorios-joyas, sin maquillaje). SI - NO

En la UDS se cuenta con alimentos suficientes que garanticen darle cumplimiento al numero de porciones y tamaño, según la cobertura y lo establecido en la minuta patrón del día 
Nota:  verificar la disponibilidad de alimentos  para el refrigerio reforzado para los dos o tres días siguientes posteriores a esta verificación. SI - NO

Los alimentos presentes cumplen en calidad e inocuidad. Nota: No se observan alimentos con condiciones tales como: olor rancio y/o agrio, coloración verdosa, purpura o sin colores 
diferentes a los característicos del producto fresco, presencia de mohos, magulladuras, heces de roedores, restos de insectos y Alimentos con fecha de caducidad vencida (incluidos 
los alimentos de alto valor nutricional)

SI - NO
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