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INFORME DE ACTIVIDADES CAUSADAS DURANTE LOS DIAS CALENDARIO
ESCOLAR DEL MES DE OCTUBRE DE 2024

CONTRATO DE .
SUMINISTRO No. 098-2024 Fecha: 10 DE MAYO DE 2024
ENTIDAD CONTRATANTE: MUNICIPIO DE AGUACHICA
NIT: 800.096.561-4
FUNDACION PARA EL DESARROLLO DE LA REGION NORTE COLOMBIANA
CONTRATISTA: “FUNDANAC” )
R.L. HERNAN RODRIGUEZ BOLANO
AN NIT 824.002.316-0
e C.C. 77.143.284 expedida en Chimichagua, César
IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE EN LAS
OBJETO: INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES ACORDE A LOS LINEAMIENTOS
’ TECNICOS ADMINISTRATIVOS Y ESTANDARES DE LA UAPA EN EL MUNICIPIO DE
AGUACHICA DEPARTAMENTO DEL CESAR
. SEISCIENTOS CUARENTA Y NUEVE MILLONES QUINIENTOS VEINTISIETE MIL
VALORDEL CONTRATO: | prciENTOS SETENTA Y NUEVE PESOS MCTE ($649.527.379)
VALOR ADICION TRESCIENTOS VEINTICUATRO MILLONES SEISCIENTOS UN MIL CUATROCIENTOS
TREINTA Y CUATRO PESOS M/CTE. ($324.601.434) MONEDA CORRIENTE.
SUPERVISOR: ALIME JAILUTH URIBE PEREZ / SECRETARIA DE EDUCACION
. CIEN (100) DIAS CALENDARIO ESCOLAR.
PLAZO: L o . . ..
Para la racién almuerzo preparado en sitio y 101 dias para la racién industrializada.
PLAZO ADICION CINCUENTAYY SIETE DIAS (57)

FECHA DE INICIO:

4 de Junio de 2024

FECHA DE TERMINACION: 30 de noviembre de 2024
SUPERVICION: SECRETARIA DE EDUCACION
) FUENTE DE
CONCEPTO | NUMERO | FECHA FINANCIACION VALOR
CDP 0102 | 2/022024 | SCPAlimentacion 1 gqry 06 600,00
Escolar
RP REG0183 | 10/05/2024 | SCP Alimentacion $649.527.379.00
Escolar
CDP SGP Alimentacion
ADICION 0376 | 30/08/2024 Eeoojar $325.000.000
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AMPAROS SUFICIENCIA VIGENCIA N° POLIZA ENTIDAD
Cumplimiento | $194.825.762,60 |  15/05/2024 — 30/03/2025 CRC - Seguros Mundial
PES A 100018189
Pago de salarios,
prestaciones CRC
sociales, legales e $48.706.440,65 15/05/2024 - 30/11/2027 100018i89 Seguros Mundial
indemnizaciones
laborales
, - CRC - ,
Calidad del Servicio | $292.238.643,90 15/05/2024 - 30/05/2025 100018189 Seguros Mundial
Responsabilidad civil CRC - .
extracontractual $260.000.000 13/05/2024 - 30/11/2024 100005642 Seguros Mundial

[ ACTAS DE SUSPENSION: N/A

| ACTAS DE REIN

ICIO: N/A

| OFICINA GESTORA:

| SECRETARIA DE EDUCACION

VALOR A PAGAR:

$179.421.148

Cobros realizados:
(incluyendo el actual)

N° 05

de 6

Periodo de Pago:

‘ Desde: ‘ 1 DE OCTUBRE DE 2024

‘ Hasta: ‘ 31 DE OCTUBRE DE 2024

Raciones industrializadas
efectivamente entregadas

31.636

Raciones almuerzo P.S
efectivamente entregadas

1.328

DILIGENCIE LA SIGUIENTE INFORMACION SOLO SI LA OFICINA GESTORA ES LA SECRETARIA DE

EDUCACION:

VALOR ACTA DE RECIBO PARCIAL / FINAL

N° 5

$179.421.148

VALOR POR PAGAR EN LA PRESENTE ACTA

[ $179.421.148

ACTIVIDADES DESARROLLADAS POR EL CONTRATISTA

ACTIVIDAD

EVIDENCIA

1) SUMINISTRO DE 1065 RACIONES DIARIAS EN LA
MODALIDAD INDUSTRIALIZADA.

2) SUMINISTRO DE 85 RACIONES DIARIAS EN LA
MODALIDAD ALMUERZO PREPARARDO EN
SITIO

VER ANEXOS

Tal como lo establece

el contrato se

suministra diariamente
2.109 R.1y 83 APS
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3) DURANTE ESTE PERIODO ENTRO EN
EJECUCION EL CONTRATO ADICIONAL QUE
AUMENTO LA COBERTURA EN 1054 TITULARES
DE DERECHO DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
NUETRA SENORA DEL CARMEN

NOVEDADES EN EL SERVICIO:
DURANTE EL MES DE OCTUBRE NO SE PRESTO EL SERVICIO LOS DIAS

7,8,9,10,11,-14 CORRESPONDIENTES AL RECESO ESOLAR
MUNICIPIO DONDE SE EJECUTARON LAS ACTIVIDADES (ICA):  N/A

CERTIFICACION DE CUMPLIMENTO APORTES DE SEGURIDAD SOCIAL Y OBLIGACIONES
TRIBUTARIAS: En calidad de contratista, declaro bajo la gravedad de juramento, en cumplimiento
de lo establecido en el Estatuto Tributario Nacional, que los soportes adjuntos a la presente
declaracion corresponden al pago de aportes obligatorios al Sistema de Seguridad Social Integral
por concepto de ARL y pension, por otra parte se aclara que el personal manipulador no requiere
pago de aportes a salud y APF ya que por inclusién social este personal esta bajo la proteccion del
régimen subsidiado en salud y otros beneficios del SISBEN que les prohibe pertenecer al
contributivo, asi como también bajo estas circunstancias el municipio al causar el costo de las
raciones no tuvo en cuenta estas partidas, para gestionar el respectivo pago.

PLANILLA DE PAGO DE APORTES: No 9476993732

Sin otro en espera del tramite correspondiente.

C.C. 77143
E-mail: firb “0109@hotmail.com
Representante Legal FUNDANAC.

Carrera 3 No 15 - 31B

e- mail: hrb_0109@hotmail.com
Tel: 5735276 Cel: 3103672630
Valledupar



L Alcaldia de
oA _ [ 2% e 'S
Joadviw puw f Dosereal e b K Vi (b V| D A Aetratin wapecial v

AT RNt

ANEXOS
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INFORME DE ACTIVIDADES CAUSADAS DURANTE LOS DIAS CALENDARIO
ESCOLAR DEL MES DE OCTUBRE DE 2024

CONTRATO DE .
SUMINISTRO No. 098-2024 Fecha: 10 DE MAYO DE 2024
ENTIDAD CONTRATANTE: MUNICIPIO DE AGUACHICA
NIT: 800.096.561-4
FUNDACION PARA EL DESARROLLO DE LA REGION NORTE COLOMBIANA
CONTRATISTA: “FUNDANAC” ,
R.L. HERNAN RODRIGUEZ BOLANO
. NIT 824.002.316-0
W TR C.C. 77.143.284 expedida en Chimichagua, César
IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE EN LAS
OBJETO: INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES ACORDE A LOS LINEAMIENTOS
’ TECNICOS ADMINISTRATIVOS Y ESTANDARES DE LA UAPA EN EL MUNICIPIO DE
AGUACHICA DEPARTAMENTO DEL CESAR
. SEISCIENTOS CUARENTA Y NUEVE MILLONES QUINIENTOS VEINTISIETE MIL
VALORDEL CONTRATO: | prciENTOS SETENTA Y NUEVE PESOS MCTE ($649.527.379)
VALOR ADICION TRESCIENTOS VEINTICUATRO MILLONES SEISCIENTOS UN MIL CUATROCIENTOS
TREINTA Y CUATRO PESOS M/CTE. ($324.601.434) MONEDA CORRIENTE.
SUPERVISOR: ALIME JAILUTH URIBE PEREZ / SECRETARIA DE EDUCACION
. CIEN (100) DIAS CALENDARIO ESCOLAR.
PLAZO: ., o . . -
Para la racién almuerzo preparado en sitio y 101 dias para la racion industrializada.
PLAZO ADICION CINCUENTAYY SIETE DIAS (57)

FECHA DE INICIO:

4 de Junio de 2024

FECHA DE TERMINACION:

30 de noviembre de 2024

SUPERVICION:

SECRETARIA DE EDUCACION

2024
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FACTURACION OCTUBRE DE 2024
MODALIDAD CAIM/T DIAS
INDUSTRIALIZADO CANTIDAD | VALOR ATENCION TOTAL
GRADO PREESCOLAR
PRIMARIA GRADOS: Lero, 2do y 3ero
ikl R 9 s 5403] 16Y14 | 170929.308
SECUNDARIA - GRADOS: SEXTO, SEPTIMO, ' e
OCTAVOY NOVENO
MEDIA - GRADOS: DECIMO Y ONCE, CICLO
COMPLEMENTARO
SUBTOTAL| $ 170.929.308
DIAS
ALMUERZOS CANTIDAD | VALOR ATENCION TOTAL
GRADO PREESCOLAR
PRIMARIA GRADOS: Lero, 2do y 3ero
PRIMARIA GRADOS: o y &
i 8 |$ 6| 16 |$ 8292032
SECUNDARIA - GRADOS: SEXTO, SEPTIMO,
OCTAVOY NOVENO
MEDIA - GRADOS; DECIMO Y ONCE, CICLO
COMPLEMENTARIO
TOTAL RACIONES 32.964
SUBTOTAL| $ 8.292,032
TOTAL A FACTURAR S 179.221.340
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Durante la ejecucion del contrato de los dias calendario escolar de los meses de julio de los corrientes, se le da
cumplimiento a lo establecido en el en el articulo 5 de la ley 80 de 1.993, en consecuencia, como operador del
programa de alimentacion escolar PAE vigencia 2024:

INSTITUCION EDUCATIVA BENEFICIARIA DEL PROGRAMA

Segun lo dispuesto en el contrato No 098 de 2024 y su adicién, se presta el servicio en las siguientes
instituciones educativas.

RACION INDUSTRIALIZADA
COBERTURA
INSTITUCIONES EDUCATIVAS BENEFICIARIAS
AM PM
LA UNION SEDE PRINCIPAL 552 390
CAROLA CORREA 80 33
INSTITUCION EDUCATIVA NUESTRA SENORA DEL CARMEN
VILLA PARAGUAY 546
JHON F KENNEDY 328
GUSTAVO ROJAS PINILLA 180
RACION ALMUERZO PREPARADO EN SITIO.
SAN MARTIN 83

CICLO DE MENUS R.INDUSTRIALIZADA'Y APS

En el marco del acuerdo de bolsa suscrito con el Departamento del Cesar, segun lo acordado se implementaria
las minutas aprobadas por el Departamento del Cesar para la ejecucion de la zona en donde se encuentra el
municipio de Aguachica que para este caso es la zona sur. PARA ESTE PERIODO SE IMPLEMENTO EL
CICLO DE MENUS CORRESPONDIENTE A LAS SEMANA 1-2-3-4 PARA LOS APS

Menus Almuerzo Preparado en sitio.
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SEMANA No. 1
CCOMPONENTES MENUNo. 1 MENU No. 2 MENUNo. 3 MENUNo. 4 MENUNo. 5
. GUISO DE POLLO CON CERDO FRITO/ CERDO MOLIDO CON
ALIMENTO PROTEICO VERDURAS FRIJOL ROJO GUISADO VERDURAS TORTILLADE HUEVO POLLO APANADO EN HARINA
CEREAL PASTAS EN SALSA ARROZ BLANCO ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON LENTEJAS ARROZ CON AJO
TUBERCULOS - RAICES -
PLATANOS - DERIVADOS PAPA COCIDA YUCACOCIDA PAPA COCIDA CON CASCARA PAPA AL PIMENTON
ENSALADA DE PAPA CON
DE CEREAL
ENSALADA O VERDURA elido en ol Proteicn ENSALADADEPEPINO | .\ | ENSALADADE REMOLACHA ZANAHORIAY HABICHUELA
CALIENTE TOMATE Y CEBOLLA CON ZANAHORIA
BEBIDA e0 DLEEFCT_‘UETA CON JUGO DE FRUTASIN LECHE
JUGO DE FRUTASIN LECHE | JUGO DE FRUTACON LECHE |JUGO DE FRUTA CON LECHE
LECHE Y PRODUCTOS
LACTEOS
AZUCARES Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida
GRASAS Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones
AGUA AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL
CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO

SEMANA No. 2

LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

COMPONENTES MENU No. 6 MENU No. 7 MENU No. 8 MENU No. 9 MENU No. 10
) HUEVOS PERICOS
ALIMENTO PROTEICO LENTEJA GUISADA POLLOEN SALSA CRIOLLA CARNE MOLIDA POLLO CON VERDURAS | CERDOENCEBOLLADO
ARROZ CON FRIJOL
CEREAL ARROZ CON ZANAHORIA |PASTAS CON SALSA CABECITANEGRA ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON VERDURAS
TUBERCULOS - RAICES -
° PAPA COCIDA CON
PLATANOS - DERIVADOS DE GUINEO VERDE CON YUCAFRITA PLATANO COCIDO PAPA AL CILANTRO
(CEREAL GUISO CASCARA
ENSALADA O VERDURA ENSALADA DE REPOLLO . . Incluido en el proteico y el
CALIENTE VERDURAS COCIDAS CON ZANAHORIA Incluido en el proteico cereal
BEBIDA JUGO DE FRUTA JUGO DE FRUTA
JUGO DE FRUTA CON JUGO DE FRUTA CON JUGO DE FRUTA CON
LECHE LECHE LECHE

AZUCARES Incluida en la behida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida

GRASAS Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones

U AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL
CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO
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COMPONENTES MENU No. 11 MENU No. 12 MENU No. 13 MENU No. 14 MENU No. 15
POLLOFRITO/
) CARNE PICADA CON HUEVO REVUELTO/
ALIMENTO PROTEICO
ARVERJA VERDE VERDURAS POLLOPICADO LENTEJA GUISADA POLLOAL PIMENTON
GUISADA
CEREAL ARROZ CON AHUYAMA PASTAS EN SALSA ARROZBLANCO ARROZ CON VERDURAS ARROZ CON FIDEOS
TUBERCULOS - RAICES -
’ PLATANO MADURO
PLATANOS - DERIVADOS DE PAPA COCIDA PATACONES DE GUINEO PAPA CON GUISO YUCA CON GUISO
CEREAL VERDE COCIDO
ENSALADA O VERDURA Incluido en el proteicoyel | Incluidoen el proteicoyel [RODAJAS DE REMOLACHA|  Incluido en el proteicoyel | ENSLADA DEREPOLLO,
CALIENTE cereal cereal Y ZANAHORIA cereal ZANAHORIA'Y CILANTRO
JUGODE FRUTA CON
BEBIDA JUGO DE FRUTA
1UGO DE FRUTA LECHE JUGODEFRUTACON |  JUGO DE FRUTA CON
LECHE LECHE
LECHE Y PRODUCTOS LACTEQOS
AZUCARES Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida
(GRASAS Incluido en la preparaciones | Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones
Gun AGUA APTAPARAEL AGUA APTA PARAEL AGUA APTA PARAEL AGUA APTA PARAEL AGUA APTAPARAEL
CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO
ANA No. 4
COMPONENTES MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No. 20
ENSALADA DE PAPA,
] GUISO DE POLLO CON ' POLLO APANADO CON BOLITAS DE CERDO
ALIMENTO PROTEICO ZANAHORIA CON HUEVO/ CERDO CON VERDURAS
VERDURAS ARVERJA GUISADAS HARINA GUISADA/ FRIJOL ROJO
CEREAL PASTAS EN SALSA ARROZ CON PIMENTON ARROZ CON AHUYAMA ARROZ CON AJO ARROZBLANCO
TUBERCULOS - RAICES -
PLATANOS - DERIVADOS DE GUINEO VERDE COCIDO PAPA SALADA PLATANO MADUROFRITO | ENSALADA DE PAPA CON
CEREAL - - — - ZANAHORIA Y
ENSALADA O VERDURA Incluido en el proteicoy el | incluido en el proteico y el Incluida en el cereal Inclido en el protsico HABICHUELA
(CALIENTE cereal tuberculo
BEBIDA JUGODE FRUTA CON JUGO DE FRUTA
JUGO DE FRUTA CON LECHE JUGO DE FRUTA CON JUGODE FRUTA
LECHE LECHE
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS
AZUCARES Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida Incluida en la bebida
GRASAS Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones Incluido en la preparaciones
U AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARA EL AGUA APTA PARAEL
CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO CONSUMO HUMANO
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Menis Racién Industiizada. PARA ESTE PERIODO SE IMPLEMENTO EL CICLO DE MENUS
CORRESPONDIENTE A LAS SEMANA 2-1-2-1

SEMANA No. 1

COPOENES | MENONo.L VENOo VBN NENO o NENOND 5
tigﬂ;:mwms ECEENTERA | LECHESIBORIZADN |  LECHEENTERA E (ECHE ENTERA
ELAPHAVE | GULETPNTORO0 | PHNOOCD | GALETACICA | GAUETAQUESD |  PAALIWDO
TS FAUTADE COSECHA FRUTADE COSECHA | FRUTADE COSECHA
TR HREQUPE 3000

SEMANA No.2

COMPONENTES MEN No. 6 MEN No. 7 MEN No. 8 MEN No. 9 MEN No. 10
tiﬁg:mwms (ECHE ENTERA e ECHEENTERA | LECHESIBOREADA | LECHEEMTERA
~ ~ 1 msmon
GEAKPNE | GUENQED | PHOOIED | PASKRAENRE (WERSHRAUO] o
TS FRUTA DE COSECHA FRUTADE COSECHA | FRUTADE COSECHA
o0TRE AAELT ROSFRUTADCS
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Liété de Intercambio APS.

LISTA DE INTERCAMBIOS

ALMUERZO RACION PREPARADA EN SITIO

preescolar, primaria (primero,
do, t int
GRADO DE segundo, cu‘ar qu.um 0) OPERADOR
ESCOLARIDAD secundaria, mediay
complementaria
DEPARTAMENTO CESAR MUNICIPIOS AGUACHICA
COMUNIDAD / AFROCOLO
INDIGENA PUEBLO MBIANO /
GRUPO ETNICO INDIGENA PALENQUER
RAIZAL ROM SIN
PERTENENCI
COMPONENTE LISTA DE ALIMENTOS PARA INTERCAMBIO

De res y sus visceras (HIGADO), atun, sardinas, cerdo, pollo(pechuga), huevo

ALIMENTO
PROTEICO
Arveja seca verde o amarilla, frijoles de cuaqgluier variedad, lentejas,habas, garbanzos
Bollo-arepa de maiz, bufiuelos, rosquetes, arepuelas, Arroz, maiz, ,avena,cebada
CEREAL perlada,panes galletas,tostadas, arepas,harina de maiz, harina de trigo, pastas
alimenticias.
TUBERCULOS -
RAICES -
PLATANOS - Malanga,yuca,Filo,guineo verde, platanos variedades, papa variedades, papa criolla,fiamg
DERIVADOS DE
CEREAL
Zanahoria Ahuyama, Remolacha
VERDURAS
Tomate ,cebolla, Lechuga, , Repollo, Habichuela, Pepino, Pimentén
Guayaba rosada o blanca, Mango, papaya, maracud, lulo, meldn, patilla, pifia,
FRUTA . . ,
manadarina, Naranja, tomate deérbol, banano
AZUCARES Azucar, panela, chocolate
GRASAS Aceite Vegetal, mantequilla
Leche entera liquida pasteurizada o en polvo
LACTEOS

Queso fresco
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RANGO DE PESOS AL
COMPONENTES NOMBRE DE PREPARACION SERVIR RACION ALIMENTOS PARA INTERCAMBIO
SERVIDA
LECHE ENTERA 180-200 CC
; LECHES SABORIZADAS, LECHE ENTERA, AVENA,
LACTEOS LECHE SABORIZADA 180-200 CC YOGURT, KUMIS.
AVENA 180-200 CC
GALLETA DE QUESO 12-120 g
PAN DE QUESO 12-120 g
PONQUE DE CHOCOLATE 12-120 g
GALLETA DE VAINILLA 12-120 g
PAN BLANDITO 12120 GALLETA VARIEDADES, PAN VARIEDADES, TORTAS
DERIVADO DE CEREAL VARIEDADES, PONQUES, HOJALDRADOS, PAN DE
PAN DE UAS 12-120 g BONO, PAN DE YUCA.
PAN DE FRUTAS 12-120 g
ROSON DE BOCADILLO 12-120 g
GALLETA GRAJEAS 12-120 g
GALETA CHIPS 12-120 g
NARANJA 100- 120 g
BANANO 100-120 g
MANZANA, PERA, BANANO PACIFICO, BANANO
AR GUAYABA 100-1209 BOCADILLO, MANDARINA, MANGO, GUAYABA.
MANDARINA 100-120 g
MANGO 100-120 g
BOCADILLO 12-40g
PANELITA 12- 40
FRUTOS SECOS DULCES g ROLLITO DE LECHE, LECHE CONDENSADA,
e CHOCOLATE, AREQUIPE, MANI, UVAS PASAS,
MERMELADA 12-40¢g BARRAS DE CEREALES.
COCADA 12-40¢g
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MANEJO HIGIENICO SANITARIO.

Se dio cumplimiento a las disposiciones higiénico sanitarias del programa como lo son:

El transporte, almacenamiento, produccion y distribucion de alimentos en la ejecucion del PAE estén
enmarcados por los parametros establecidos en el Decreto 3075 de 1997, resolucion 2674 de 2013 y
las demas normas vigentes, y para el caso especifico del trasporte de alimentos perecederos, por los
definidos en la Resolucién 2505 de 2004.

Para garantizar la inocuidad de los alimentos preparados, ademas de manejar unas buenas préacticas
higiénicas y de manufacturas por parte del personal inmerso en la manipulacién de los alimentos.

Plan de Saneamiento Basico

La Resolucidn 0335 de 2021, establece que el plan de saneamiento acorde y articulado con la ETC
que contemple los programas de limpieza y desinfeccion, manejo de residuos, control de plagas y
monitoreo de calidad del agua (suministro y abastecimiento) para cada uno de los lugares
(establecimientos educativos, plantas de ensamble, bodegas, plantas de proceso) donde funcionara
el PAE independientemente de la modalidad de entrega, con objetivos claramente definidos de
acuerdo con las caracteristicas propias de cada operacion, y que debe estar soportado con sus
respectivos cronogramas de ejecucion, planillas de registro, control de actividades y procedimientos.

Programa de Limpieza y Desinfeccion

En los establecimientos y/o inmuebles donde se manipulan alimentos es indispensable la correcta
aplicacién de un programa de limpieza y desinfeccion para cumplir las condiciones higiénico-
sanitarias, por lo que su elaboracién debe tener una base cientifica y técnica actualizada y su ejecucion
como operador del programa acorde al volumen de la operacion y modalidad de atencion en cada
UDS. este programa estandariza el procedimiento de cumplimiento y verificacion en donde se
desarrolla cada uno de los procesos de limpieza y desinfeccion que se consideran necesarios para
mantener los equipos y areas con un grado adecuado de higiene, asi como las actividades de registro
y verificacion. Se establece y garantiza en este programa todos los procedimientos de limpieza y
desinfeccion dirigidos a las areas y superficies utilizadas en el servicio de alimentos (areas de
almacenamiento, recepcion, preparacion, distribucion, consumo, asi como cuartos frios, equipos, y
menaje de servicio, tales como: platos, bandejas, cucharas, pocillos, vasos, utensilios de cocina, entre
otros); incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asi como las cantidades, formas de uso,
frecuencia de aplicacidn, concentraciones y responsables; igualmente debe incluir los procedimientos
de higiene de los manipuladores de alimentos y el control de su ejecucion.
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EI operador debe garantizar la entrega y reposicion permanente de Ios |mplementos e insumos de
aseo Yy reposicion de aquellos que se degasten por su uso, de acuerdo con la modalidad de suministro
empleada y siguiendo lo establecido en el anexo de calidad e inocuidad.

Programa de Residuos

El programa de manejo de residuos tiene referencia la politica publica de pérdidas y desperdicios de
alimentos (Ley 1990 de 2019), donde se busca diferentes tipos de estrategias para disminuir los
excedentes de alimentos y/o complementos alimentarios al interior de los establecimientos educativos,
teniendo como prerrogativa que estos alimentos en primera instancia no deben ser calificados como
desechos, y que deben ser buscadas alternativas con base en una focalizacién y priorizacidn por parte
de la ETC para su entrega. Este programa establece los procedimientos que favorecen una eficiente
labor de recoleccién, almacenamiento, transporte y disposicion de residuos (empaques de alimentos,
plasticos, cajas, restos de comida, cascaras, aceites de tipo vegetal y sobrantes en general de tipo
orgénico) generados por la operacién de las areas de ensamble y/o almacenamiento, sede educativa
(modalidad industrializada) o comedor escolar. Donde se contemplan los siguientes objetivos,
planeacion de actividades de recoleccion, cronograma y frecuencias de recoleccion, manejo,
clasificacion, almacenamiento, transporte, disposicion y responsables de la ejecucion. Para lo cual se
dispone de recipientes, locales e instalaciones apropiadas para la recoleccién y almacenamiento de
los residuos solidos, conforme a lo estipulado en las normas sanitarias vigentes. Los residuos solidos
ordinarios y especiales deben ser removidos frecuentemente de las areas de produccién y disponerse
de manera que se elimine la generacion de malos olores, evitando asi convertirse en el refugio y
alimento de vectores, animales y plagas que lleven al deterioro ambiental y de salubridad.

FUNDANAC como operador tiene en cuenta lo dispuesto en la Resolucion 2184 de 2019,
especificamente el Articulo 4, respecto al codigo de colores para la separacion de residuos sélidos en
la fuente.

Control de plagas

Las plagas, entendidas como artrépodos y roedores son objeto de un control especifico, el cual
involucra un concepto de control integral, esto apelando a la aplicacién arménica de las diferentes
medidas de control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden preventivo. Por esto,
el barrido y limpieza con regularidad ayuda o luchar contra ellos.

La proliferacion de plagas contiene mucha relaciéon no sélo con las condiciones estructurales del
establecimiento educativo y su entorno geografico, sino también los aspectos relacionados al tipo de
desechos y los tratamientos de limpieza y desinfeccion cuando no se realizan con eficacia, facilitando
una posible infestacién por artrépodos y roedores.
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Dentro del programa de control de vectores, se debe contemplar Ia planeamon de actividades,
cronograma, productos a utilizar, responsables de las acciones, planillas de registro y seguimiento a
los cumplimientos. Por esto se aportara con la oferta el certificado de fumigacién y control de plagas
expedido por la empresa competente y/o autorizada para tal fin del punto de almacenamiento y/o
bodega, Adicionalmente y posterior a la adjudicacion se debe generar un diagndstico en el que se
planteen las actividades preventivas a ejecutar, dicho documento, debe contemplar las areas de
produccion, ensamble, almacenamiento, ubicacion de barreras, ubicacion de productos quimicos,
observaciones y recomendaciones.

Monitoreo de Calidad del Agua

El programa de abastecimiento de agua tiene como objetivo principal el garantizar el servicio continuo
de agua potable para la alimentacion escolar, estableciéndose como puntos criticos o variables de
control el numero de hidrantes en las areas de ensamble y almacenamiento o comedor escolar, asi
como la presion del caudal de agua en estos y la limpieza y mantenimiento de los tanques de reserva.
Con el fin de efectuar una limpieza y desinfeccion efectiva, se debe disponer de agua potable a la
temperatura y presion requeridas en el correspondiente proceso.

Las areas o lugares de ensamble, almacenamiento o comedores escolares deben contar con un
tanque o recipientes de agua potable con la capacidad suficiente para atender como minimo las
necesidades correspondientes a un dia de produccion. La construccion y el mantenimiento de dicho
tanque o recipiente se realizara conforme a lo estipulado en las normas sanitarias vigentes. Para el
caso de los comedores escolares ubicados en las ruralidades dispersas, es necesario garantizar las
condiciones de limpieza y desinfeccion de los recipientes que se tengan para el almacenamiento del
agua que se utiliza para la preparacién de alimentos del comedor escolar. En caso de que el
establecimiento no se encuentre conectado a una red de acueducto, 0 no cuente con suministro directo
de agua potable, se debera especificar y detallar el método a través del cual se esta potabilizando el
agua, tanto la que se usa para consumo directo o indirecto como la usada en los procedimientos de
limpieza y desinfeccion de alimentos y lugares.

Sin embargo, para el caso particular de las unidades educativas beneficiarias del programa se compra
el agua para las labores de preparacion de los alimentos ya que muchas veces por turbiedad y aun
tratandola por parte del acueducto municipal esta no presenta una confiabilidad en los términos para
el consumo humano. Por ello esta se compra.

EQUIPO DE TRANSPORTE

FUNDANAC, tiene a disposicidn los vehiculo que conforme a la normatividad vigente , los vehiculos
furgones cumple con los parametros para el almacenamiento, distribucion de alimentos en la
ejecucion del PAE segun lo dispuesto en el Decreto 3075 de 1997, resolucién 2674 de 2013 y las
demas
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normas vigentes, y para el caso especifico del trasporte de alimentos perecederos, por los definidos
en la Resolucion 2505 de 2004.

EQUIPO Y MENAJE

Los envases y embalajes utilizados para manipular las materias primas o los productos terminados
cumplen con los siguientes requisitos:

v" Los equipos, utensilios y menaje estan fabricados en materiales resistentes al uso y a la corrosién,
asi como a la utilizacién frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion, y demas
consideraciones que exige la normatividad sanitaria vigente. Los equipos, menaje y dotacion
requeridos son acordes con la modalidad de operacion para garantizar el adecuado suministro de
estos elementos, de acuerdo con los recursos existentes en la bolsa comun de recursos.

v Todos los equipos y utensilios en contacto con alimentos son de material permitido por la
normatividad y estar destinados unicamente para la preparacion o ensamble del complemento
alimentario los cuales se someten a procesos de limpieza y desinfeccion antes, durante y después
de su uso.

PROGRAMA DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y CORRECTIVO DE EQUIPOS

FUNDANAC en su programa de mantenimiento preventivo y correctivo todos los protocolos,
procedimientos y cronogramas de mantenimiento, garantizando el adecuado funcionamiento de todos
los equipos y herramientas de medicion que se utilicen para la ejecucion del PAE. Este plan de
mantenimiento preventivo y correctivo de equipos de las areas de ensamble o de produccion de
alimentos y de los equipos existentes en cada comedor escolar, contienen: Objetivos; Estrategias de
respuesta de mantenimiento ante contingencias; Personas o empresa encargada del mantenimiento
preventivo y correctivo de equipos, para lo cual deberéa tenerse en cuenta la hoja de vida del equipo
con registro de las actividades de mantenimiento preventivo y correctivo de cada uno de los equipos
existentes.

como operador se realiza el mantenimiento correctivo de equipos dentro de los 5 dias habiles
siguientes al reporte de la solicitud que se haga por parte del establecimiento educativo, el equipo de
supervision, la interventoria o el personal manipulador de alimentos; tal como se establece en el
articulo 5.1.2.3 del anexo técnico calidad e inocuidad, Resolucion 0335 de 2021.
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PROGRAMA DE CALIBRACION DE EQUIPOS E INSTRUMENTOS DE MEDICION

Los operadores deben acreditar que cuentan con un laboratorio externo o empresa certificada para
ejecutar las mediciones de manera confiable, en cuanto a magnitudes en masa (grameras) y
temperatura (termémetros). Adicionalmente, debera garantizar y certificar que la frecuencia de
verificacion de los equipos de medicidn como termometros, balanzas, basculas, termocuplas, entre
otros se realizara acorde al manual del equipo, horas de uso, antigliedad y recomendaciones del
fabricante.

PROGRAMA DE PROVEEDORES, MATERIA PRIMA E INSUMOS

como operadores garantizamos un programa detallado todos los aspectos y criterios de evaluacion,
aceptacion y seguimiento a proveedores, que contengan las especificaciones de calidad, criterios de
aceptacion y rechazo de las materias primas e insumos, condiciones de recibo, almacenamiento, uso
y controles de calidad, asi como la caracterizacion de materias primas e insumos y su rotacion,
aplicando el sistema PEPS (Primero en Entrar, Primero en Salir), requisitos de rotulado de acuerdo

con la reglamentacion sanitaria vigente (Resoluciones 5109 de 2005, 333 de 2011y 810 de 2021) y el
oportuno seguimiento de los mismos a partir de los registros de control.

Al momento de seleccionar los proveedores para la compra de carne y productos carnicos comestibles
para el PAE, es de vital importancia que estos alimentos provengan de establecimientos que estén
siendo vigilados y controlados por la autoridad sanitaria competente (Entidades Territoriales de Salud
o INVIMA). Adicionalmente estos productos contaran con los siguientes requisitos documentales:

v' El producto debe estar acompafiado de la guia de transporte de carne o documento
equivalente.

v" Los productos empacados deben cumplir con las condiciones de rotulado establecidas en la
normatividad sanitaria vigente.

v Los productos que lo requieran* contaran con registro sanitario vigente otorgado por el
INVIMA.

*Cuando la carne contenga aditivos, especias 0 conservantes, deben estar aprobados por el INVIMA
y cumplir con la reglamentacidn especifica para el producto y/o sus adiciones. Ademas, deberan estar
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especificados en la lista de ingredientes, por lo tanto, tenlendo en cuenta que la Resolucion 719 de
2015 clasifica a la carne como un alimento de alto riesgo, estos productos requieren de Registro
Sanitario de Alimentos (RSA) para su comercializacion.

Lo anterior debe estar articulado con los requerimientos y caracteristicas solicitadas por la Entidad
Territorial, segun el tipo de modalidad de operacion y las necesidades especificas de cada territorio.

PROTOCOLO DE MUESTREO

Para la operacién del Programa de Alimentacion Escolar se cuenta con un plan de muestreo
microbioldgico en las modalidades donde se realiza una constante manipulacién de alimentos, como
también al personal manipulador, a las superficies y ambientes que estan en permanente contacto con
los alimentos, todo esto buscando mejorar y asegurar un dptimo sistema de calidad e inocuidad en el

PAE.

TIPO DE MUESTRA
Y/0 ANALISHS

1 Anients

2. Equipo y utensiion

3. Personal manipulador de
Almentos de todas b dreas

Lethe
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derivadon
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¥ e,
amu lactoa
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ent it
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Aroas O recepcidn de  materia
de

El operagor del PAE debe disefar un

prima, de abmac oo oM de muestreo, pata aprobecitn por

materia prima, de ensambie, Ia ETC con fa que se defina en

de proceso, equipes de frio, dreas  territorio, ef incluya ta rotacion de cada una
depocha y distribuc Ge 103 Areas Gescritas en este Rem

Frotis de garganta y KOM para ufas

Frogis de manos

Almacerada 0 smamdlade

Almacenado o ensamblado

Almacenaca o sraamblado

Almacenada o ersamblado

Almacenada o ensamblado

El operador del PAE debe deefar un

£l operadot del PAE m <onumpbv urt
cronograma de muestres Ia penodicdad
weuddmommvmdcuduwa Incluir
un manipulasor de cada drea, 4 saber
Mmmymmmolmmum
cocing frin y calentn; m'z‘dmhuy
gatribucidn, Lo antenor con el de rotar a
cada ma hasta que se pueda tomar
MUeSIra & 1odos,
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TIPO DE MUESTRA
Y/0 ANALISIS

Almacenado - preparado

Se debe realizar una toma de producto por
- wmnhelﬁnde que se defina en
. Materias territorio, con no repetir &l mismo
Primas/Produ Almacenado - preparada producto en forma consecutiva.
gsromhadu'
(teniendo en Almacenado - preparado
cuenta ios
wolimenes de
entrega) Almacenado -
manipulado
Almacenado - preparado
Se debe realizar una toma de producto por
grupo con la g que se defina en
Preparado territocio, con el fin de no repetir & mismo
producto en forma consecutiva.

Lacteos, y
derivades
lacteos,
postres
ldcteos
Huevo
Carmnesy
derivados
cArmicos
Quesos
RPSyCCT Mpasy
néctares
fruta, jugos
de fruta
Producto de
panaderia con  Almacenado - manipuido
y sin reffeno
Postres no
lacteos

o i gmgomnlapa‘iodddadmes_edeﬁn_am

La toma de muestra debe realizarse
directamente de los grifos y rotarse los puntos
Aguapotable  Andiisis completo microbicidgico cetoma.

y fisicoquimico
Monitoreo de Coro residual “in stu”™ por
camedor,

ANALISIS MICROBIOLOGICOS ESPECIFICOS

Los siguientes analisis microbioldgicos hacen referencia a los alimentos que por sus caracteristicas
son clasificados de alto riesgo, por lo cual se considera que de manera preventiva su analisis sea
realizado por la Entidad Territorial ya sea a través de la interventoria, supervision o con el apoyo de la
Entidades Territoriales de Salud correspondientes.

DESCRIPCION ANALISIS FRECUENCIA MINIMA
{por vigencia o cambio de proveedor u operador)

Productos UHT Prueba de esterilidad comercial Anual a todos los productos
Derivados carnicos* (acorde a  Salmonella Sp., Listeria monocytogenes Anual

la excepcién establecida en la

Ficha Técnica)

Quesos Salmonella Sp., Listeria monocytogenes Semestral

Alimentos que contengan Aflatoxinas Anual

mani

Huevo en cascara Salmonella Sp. Trimestral

Arepas Bacillus cereus Trimestral
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En eI evento de alertas por presuntas Enfermedades Transm|t|das porAllmentos (ETA) se debe activar
la ruta de atencidn con el fin de facilitar y brindar toda la informacion requerida para el debido proceso
ante las autoridades de salud.

TOMA DE MUESTRAS Y CONTRA MUESTRAS

El instructivo para la toma de muestras y analisis de productos alimenticios (INVIMA, 2002), define
Muestra como la fraccion de un material sobre la que se estudia ciertas caracteristicas que
posteriormente se generalizan a todo el conjunto, y Contra muestra como una porcion adicional tan
parecida a la original como sea posible, debe tomarse al mismo tiempo y en la misma forma y cantidad
para asegurar que las condiciones sean idénticas. Basados en estas definiciones, es necesario
guardar diariamente las contra muestras de los alimentos entregados en el PAE, en una cantidad
necesaria para realizar los analisis microbiol6gicos y/o bromatolégicos requeridos en caso de
enfermedad transmitida por alimentos o para realizar controles de calidad e inocuidad, por lote de
alimentos.
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