USPEC

UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

DATOS DEL CONTRATO
Razén social UT LOGISTIC FOOD
No. De contrato: 331-2023 ‘ Grupo N 5 ‘ Periodo que comprende el informe: ‘ feb-24
Fecha de inicio: 6/12/2023 [Fecha de terminacion: |Fecha del informe: | 41312024
INFORME FINANCIERA
No.RP: 54323 [ Valor ejecutado [ $ 8.383.214.218
Saldo por ejecutar: 35.600.434.299,00
DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS (En este
espacio informe si hubo o no actividad durante el mes, informar si B i
. a’l’guna actividad fue cumplida al inicio de la operacion o seré al ‘LJ: E:gsé&s IJOEEL\;\I[;E:NI'(I:\II:\DS A[[;E(.é?:? ES
No. de obligacién OBLIGACION VERIFICABLE PERIODICIDAD final de esta y lo que estime conveniente para dar claridad sobre el

desarrollo de la actividad. Evite dejar comentarios como N/A,
puede usar frases como: esta actividad no fue ejecutada en el
presente mes).

actividad no fue ejecutada en el mes de la
presentacion del informe deje N/A)

Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de
contratacion. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacion para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.

Actas de entregas de instalaciones y equipos
(empalme); actas de limitaciones de areas ,anexo 11
(personal) , ubicacién geografica oficina administrativa

Una vez durante la
operacion

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11

Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacién de los servicios de
alimentacion.

Informes de descuentos realizados. NO ES
ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA

N/A

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Reporte mensual racion a
internos seguimiento a parte
diario (Cuadro de raciones)
ERON y E.P. 2. Certificacion EP

Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion, en los establecimientos de reclusién del orden nacional, Unidades
Tacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusion militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencién domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.

PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacion de alimentos desde el ERON mas
cercano; de no resultar posible por distancias, situaciones de seguridad y otros, debera tercerizar
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o
interventoria la previa autorizacion de la supervision o autorizaciéon, dando cumplimiento a los
requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacion, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacion acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

PARAGRAFO 5. Realizar concertacién con las comunidades indigenas, para garantizar el
suministro de alimentacién con enfoque diferencial, en aquellos establecimientos donde se
encuentre recluida PPL indigena siguiendo las pautas en la OTM.

Formato de control de produccion F-RMP001
Oficios de autorizacion de tercerizacion del servicio.

Autorizacion y reportes mensuales de entregas de dietas

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control para produccion de
alimentos.

2. Control de produccion de
racion estandar.

3. Reporte mensual de entrega
de dietas.

Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracion de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacién, el cual debe ser continuo y permanente para el personal
desde el momento de su vinculacion y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de
capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Programa de capacitacion.

2. Cronograma de capacitacion.
FC-004 Almacenamiento y
conservacion de alimentos
FC-004 Manejo y control de
agua




Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos)
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacion de cada PPL y personal del

Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5

Nota: Si después del inicio de la operacion se requiere la

5 contratista que presta servicios en los ranchos, para la fecha de inicio de la prestacién de servicio |entrega de nuevos utensilios basicos nuevos, se debera Mensual Esta actividad ejecutada en el presente mes 1. Acta de entrega de equipos
y cuando sea requerido por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y entre otros, |entregar el acta firmada por el INPEC. Si no hay durante
en cada establecimiento. el mes entrega de utensilios, se deja en observacion
que no hubo novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacion en aquellos eventos en que los internos requieran
6 movilizarse (Remisiones_) a_o_tros sitios Qentro dg I_a jurisdiccion dgl (_:entro penitenciario al que Listadosvdg entrega a satisfaccion de ppl que salen del Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-NO11
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |establecimiento. - Usar Formato N-N023
con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la operacion.
DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion
nutricional, evolucion nutricional, y listados de entrega a
Prestar el servicio de alimentacion en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas |satisfaccion, formatos de desestimiento al plan
7 Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demas alimentario y dieta requerido por su estado de salud y/o Unica Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-N024
documentos que hacen parte integral de la operacién. enfermedad y seguimientos trimestrales. - Usar formato
N-N024
Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacion, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.
PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electrénico a la USPEC dentro de los l\/\lzr;s:lailn-ic?;l:eulga
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacion actualizada del talento humano Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara una " d Esta actividad no f ‘ecutad | t 1A 11 Relacion P |
8 contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacién de cada establecimiento, vez y se presentan formatos cuando hayan nuevas operacion ¥] cada sta z;\(‘: I\|/q| z no “z eéecu ada en el presente 2' Anexo 9E tea;lond etrslon? .
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO”, |contrataciones. vez q”? aya  [mes (No hubo novedad) o nexo 9 Estandar de talento
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL pe’s"rt‘a t”ge"" umano
PERSONAL MINIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den contratado.
cuenta de la idoneidad del personal.
PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remisién de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacién del personal que haya sido objeto de reemplazo.
Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacion y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion de este.
Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliacion a
PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningtin vinculo laboral alguno con los salud y pago de némina, (planilla de aportes parafiscales
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicién de particular preste servicios al o documentno que soporte el pago del personal y
contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacion laboral prestaciones sociales) L . 1. Anexo 11 Relacion Personal.
9 derivada de la prestacion de este servicio. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 2. Planilla de aportes
Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacion de parafiscales
PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del empleados y la planilla o documento soporte.
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION”, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcion del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacion sera
remitida al INPEC de manera oficial.
Cumplir con las condiciones legales para la participacién de las PPL en la preparacion,
distribucion, suministro y todo lo relacionado con manipulacién de alimentos, de acuerdo con la
regulacién contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusion, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucién No.003190 de 2013, Planillas de entrada y salida y turno de descansos que 1. Certificacion INPEC PPL -
10 Resolucion No 4020 de 2019 y demas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o cada operador tiene o la certificacion del INPEC, relacién Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. y

adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

de PPL que presta servicio por 6 meses o 12 meses.

Horas febrero 2024.




Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de lo relacionado
con la bonificacién a los internos que realizan actividades de manipulacion y distribucion de
alimentos, mensualmente a la Subdireccién de Reinsercion Social del INPEC y a la Direccion de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificacion pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacion y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicion de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacion, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacion de las obligaciones descritas en los numerales 11y
12 propias de la vinculacién de la PPL por parte del contratista a la ejecucion de la operacion en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucién 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluiran entre otras, las condiciones de afiliacion de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacién de las sumas que correspondan a la afiliacion,
las cuales debera asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Pazy salvo

Pagar en los términos de Ley y como Unica obligacién econémica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacién segtn los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” segln nimero
de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MiNIMO REQUERIDO”,
a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la prestacion del servicio
mientras permanezcan en la labor. La bonificacién de la PPL equivaldra a un salario minimo
mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada mensual maxima
establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas en el proceso de
produccion incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva de servicio
prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién 3190 del 23
de octubre de 2013 y demas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y analisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de
produccion o distribucion de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las
obligaciones pactadas para la ejecucién de la operacion, de acuerdo con los protocolos aprobados
por la USPEC.

Formato F-1001, F-1002 - Muestreos hechos por la
interventoria. No se presenta evidencia por operador.

Cada vez que se
realice visita por
técnicos o
interventoria.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Chaparral F-P005 Febrero 2024

Cumplir durante toda la ejecucién de la operacion del servicio de alimentacion, con la obligacién
establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013, relacionada con los
visitantes que ingresan al area de manipulacién y preparacion de alimentos (asepsia y control de
contaminacion).

Formato hecho por el operador donde se registre el
ingreso al rancho donde se evidencia entrega de
dotacion para visitantes.

Mensual - Cuando
se presenten visitas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Registro dotacion visitantes.

Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del
menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entregados al iniciar la operacion y en
los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM.

Acta de reunién con INPEC donde se relacione el total
de fiambreras entregadas al establecimiento de acuerdo
con la OTM

Inicio de operacion y
de acuerdo a la OTM

Esta actividad fue no ejecutada en el presente
mes, se ejecuto al inicio de la operacién como
requisito contractual inicial.

1. Acta de entrega de
fiambreras.

Certificacion de entrega de
fiambreras

Realizar la gestion respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.

PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacion o disposicion se
debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del
establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.
Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme
al inicio de la operacién donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su
procedimiento para la disposicién final.

Acta de reunién con INPEC para establecer la
disposicién de equipos.

Unica vez al inicio de
operaciones

Esta actividad no fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion equipos en
desuso

Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacion, so pena de
que la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta,
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso.

Proceso de empalme. Relacion acta de inicio vs acta de
entrega.

Registro fotografico solo cuando se haya realizado el
registro al inicio de la operacion.

Unica vez al inicio de
operaciones y/o
cuando sea
necesario

Esta actividad fue no ejecutada en el presente
mes, se ejecuto al inicio de la operacién como
requisito contractual inicial.

1. Acta de empalme.
2. Fotos y video.




Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC,
mediante acta suscrita por el representante del proveedor, el supervisor o un funcionario de la
USPEC yl/o la interventoria y la direccién del establecimiento, en buen estado y en 6ptimas
condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y
allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Unica vez al finalizar
el contrato

Esta actividad no aplica; se ejecutara al finalizar la
operacion.

1. Paz y salvo

Adquirir como primera opcién los productos alimenticios e insumos elaborados en las actividades
productivas por el INPEC en cada uno de los establecimientos donde se preste el servicio de
alimentacion. De igual forma, debera entregar mensualmente a la interventoria o en su defecto al
supervisor, el comprobante de paz y salvo referente al pago realizado por este concepto cuando
aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento
sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la
actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual donde se
realicen protectos
productivos.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo
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Adquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la
materia prima necesaria para la produccion a los pequefios productores agropecuarios locales o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en
el porcentaje establecido. El contratista debera certificar estas compras, mediante facturas de
venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares.

PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependeré de las
instrucciones y avances que existen en la aplicacion de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.

Entregar certificaciones estas compras, mediante
facturas de venta, cuentas de cobro o negocios juridicos
entre particulares.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. G-5 Compras locales
2. Soportes de facturacion local.
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Realizar una vez recibidas las instalaciones, el mantenimiento correctivo menor y el preventivo
menor que requieran los centros de produccion de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccion de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucion de la
operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacion o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.

Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baja complejidad que deben
ser adelantadas por el contratista para corregir el desgaste por el normal uso de las instalaciones
y evitar la pérdida de la funcionalidad de las instalaciones del servicio de alimentacion, actividades
como: pintura o resane de paredes, acabados de cielo rasos y techos, cambio de instalaciones
eléctricas, instalacién parcial de pisos y enchapes, arreglo de desagties y goteras, mantenimiento
de medias cafias, cambio de accesorios de la red hidrosanitaria, ventanas, puertas, equipos,
carros transportadores, mantenimiento de estanterias, y menaje, arreglos de griferia, empaques,
manijas de puertas entre otros arreglos que hacen parte de la completa operacién y que
garanticen el buen uso de la infraestructura de los ranchos y area usadas por la operacion.

Mantenimiento Preventivo menor: Actividad que se realiza dentro de las instalaciones del servicio
de alimentacion con el objetivo de prevenir el desgate continuo de la infraestructura y que es vital
para una buena operacion. Se refiere a acciones de restauracion, inspeccion y evaluacion. Dentro
de este se considera el mantenimiento de equipos tales como calderas, equipos de extraccion de
olor (campanas extractoras), equipos de refrigeracién y congelacion, equipos de ventilacién,

Formato F-P008 - Informe ejecutivo del operador de los
mantenimientos locativos realizados durante el mes.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control de mantenimiento
preventivo y correctivo. F-P008
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Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacion de agua, energia,
gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacién, en un término no mayor a treinta
(30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos correspondientes. El
contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las Empresas de Servicios
Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicién de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren
independizados, sin perjuicio de su obligacion del punto anterior, este pago se debera realizar de
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la
administracion de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunion,
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunién.

PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios
publicos tales como aguas subterraneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacion directa de
afluentes hidricas (rios, quebradas, lagos, lagunas), el contratista debera realizar el pago del uso
del recurso natural de manera proporcional previo acuerdo con el director del establecimiento, en
la reunién antes mencionada.

1 En el caso de haber instalado medidores presenta la
debida autorizacién de la empresa de servicios publicos,
con sus respectivos soportes de verificaciéon y o
calibracién y autorizacion de estos instrumentos de
medicion (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o Institucion
correspondiente. Presentar acta la cual tiene que ser
refrenda del director vigente donde se establezcan los
acuerdos para la forma de pago y debe hacer se llegar
como soporte del informe, con el radicado de la
obligacién cumplida de la entrega en los tiempos
estipulados - En caso que no haya necesidad de
instalacion dejar constancia por oficio o caso contrrario
acta firmada entre el operador e INPEC.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Acta de acuerdo para pago
de servicios publicos
2. Paz y salvo.

23

Cumplir en la ejecucion del servicio todas las reglas de seguridad establecidas en los
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través de
los insumos o elementos necesarios durante la ejecucion de la operacién so pena de asumir la
responsabilidad de caracter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
las denuncias ante las entidades competentes y finalizé el contrato de trabajo suscrito con el
empleado que incurra en esta falta.Disponer de la(s) alternativa(s) necesaria(s) en caso de que las
areas destinadas para la preparacion de alimentos en los establecimientos penitenciarios dejen de
ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista debera, garantizar la prestacion
del servicio de alimentacion de manera que se cumpla con la normatividad sanitaria y demas
exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de la
OTM, e informar por escrito (medio fisico o electrénico) a la Direccién Logistica de la USPEC y/o
la interventoria las alternativas descritas (produccion interna, externa o tercerizada), tan pronto se
presente el evento.

PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los
Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios dejen de ser funcionales/operacionales por motivos
atribuibles al contratista, se impondra el respectivo descuento y el mismo debera asumir la
sancion establecida por los entes de control.

PARAGRAFO 2. Notificar por escrito cuando el servicio se preste fuera de las instalaciones, para
la aprobacion de la USPEC y/o la interventoria, informar la ubicacion exacta del lugar donde se
procedera a la preparacion de los alimentos, de acuerdo con lo solicitado en la OTM.

Se debe describir mediante informe ejecutivo por parte
del proveedor las acciones realizadas en el mes para
garantizar el cumplimiento de las reglas de seguridad del
establecimiento.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Informe de cumplimiento de
normas de seguridad.

2. Capacitacion normas de
seguridad.

24

Garantizar la confidencialidad de la informacion a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio,
asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacion para lo cual
se prohibe la difusién de la misma por cualquier medio.

Oficio firmado por el Representante Legal del operador
donde manifiesta que han cumplido con esta actividad e
informando la forma como se suscribié el mismo acuerdo
con sus empleados.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Informe sobre cumplimiento
de confidencialidad de la
informacion.




Responder los requerimientos efectuados por la USPEC a través del supervisor y/o la
interventoria dentro del plazo establecido en la respectiva comunicacion (la cual podra ser por

Reportes de las respuestas dadas a los requirimientos

1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.

2. Oficio Plan de compras.

3. Informacion SIIF E
INFODOC-Grupo 5.

4. Oficio subsanacion entregable
tecnico.

5. Oficio respuesta ID

25 medio fisico o electrénico). Para el caso de manejo de informacioén por medio electrénico, puede hechos Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. gggigggggsf%m
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro). 6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos.
8. Obligacion 25y 47 relacion
de requerimientos.
Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria Presentar soporte de la invitacion por correo electrénico
26 del contrato a q P y y copia del acta en caso que se levante de la asistencia Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Oficio invitacion reuniones.
. a la reuniones.
Entregar a la supervision o interventoria al inicio de la ejecucién del contrato, la base de datos en
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la
preparacion de la racién, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algun ajuste
de inclusion o exclusién de estos. P :
Archivo en Excel con base de datos de proveedores con (o) ef:clirg')lﬁm gaedlz vez Esta actividad no fue ejecutada en el presente 1};_Jzt:§greMsaeStm e
27 los datos solicitados en el paragrafo 1 : ze se de)l,m cambio oS S€ ejecuto al inicio de la operacion, no se g Informacién tecnica y legal de
PARAGRAFO 1. Se aclara que para la aprobacién por parte del supervisor y/o la interventoria del parag ) a presento ningun cambio de proveedor. i Y 'eg
L de proveedor. cada uno de los proveedores.
contrato de la base de datos de proveedores esta debe contener lo siguiente:
- Marca comercial.
- Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente.
- Cumplimiento Resolucion 5109 de 2005.
- Presentacién comercial.
- Datos de ubicacion, municipio y departamento.
- Datos de contacto, celular y correo electrénico.
Presentar al supervisor o interventor de la operacion los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal.
P 9 Anexo 26 formato de Reporte de agotamiento - . 1. Anexo 19. Reporte de
28 i tal Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. tamient tal
PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje |Presupuesta agotamiento presupuestal
del estado de la ejecucion con sus respectivos soportes y la proyeccién del agotamiento de los
recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucion del Contrato y con minimo quince
(15) dias calendario previo a la terminacion de la operacion.
PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacion contenida en la presente obligacién
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacién sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
Oficio firmado por el Representante Legal del operador 1. Informe sobre cumplimiento
29 donde manifiesta que han cumplido con esta actividad y Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. dé salvaguardar la infzrmacic')n
Salvaguardar la informacion de toda la ejecucién en un tiempo no menor a 12 meses, la cual debe |la forma como se hara. 9 :
estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control.
30 Sumlnls_tlrar la dotaglpn para todo el personal q_ue_rgallce a<_:t|wdades relacionadas con la Formato de entrega de dotacién al personal y PPL. Mensual Esta actlv!dad no fL_Je_ e_Jecutada en el_presente 1. Ce_rtlﬁcauon de entrega de
prestacion del servicio de alimentos con la periodicidad sefalada en la OTM. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. dotacion.
31 Tomar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N013 Alinicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente 1.Certificacion cumplimiento
técnicos. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. tamizajes nutricionales

Il. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS




Solicitar la autorizacion respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de
produccion externa del ERON; en cuyo caso allegara la documentacion referenciada en el

Oficio de autorizacion emitido por la USPEC para

Cada vez que se

Se realizo solucitud por parte de la UT a la

32 protocolo para atencion de contingencia. En ninguin caso se reconoceran las raciones produccién desde planta externa. genere la necesidad. |entidad. 1. Oficio de solicitud.
suministradas sin previa autorizacion
Informe ejecutivo donde se evidencie con registro
Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucién fotografico _(dondg sea pg§|ble) ola despnpmon locativa Al inicio de la L .
33 Py N RIS y donde se hizo la instalacion de los extintores y del ) Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Informe Chaparral
2749 de 2007 y la norma técnica colombiana NTC 2885 (segunda actualizacién) de extintores de L : . operacion.
. - N o L . botiquin de primeros auxillios de acuerdo con la
fuego portatil y contar con un botiquin de primeros auxilios acorde a la normatividad vigente N :
H L . : normativa vigente.
realizar |a reposicién de sus elementos segun necesidad.
1. Acta de socializacion de
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucion del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el RL planes y programas de
34 programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos|donde relacione la entrega de los planes y programas de Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en el mes de obligatorio cumplimiento con el
definidos para tal fin de conformidad con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de|obligatorio cumplimiento operacion. ciciembre de 2023 establecimiento.
la operacion.
N - Cuand 1. Acta de socializacion de
35 Cumplir con los requerimientos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia en Plan de contingencias: aprobacion de plan de esr::u?e;en?:rT ©  |Esta actividad fue ejecutada en el mes de planes y programas de
caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion. contingencia cuando se tercerice el servicio P ; diciembre de 2023 obligatorio cumplimiento con el
contingencias establecimiento.
Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusién entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racion(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades | Oficio remitido por correo al USPEC informando novedad Cuando se presente
36 del servicio de alimentacion, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del |junto con documento firmado por el INPEC donde la novedagen los Esta actividad no fue ejecutada en el presente 1. Certificacion no disposicion de
respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicién |certifica la situacion e informe la disposicién final de los .. |mes (No hubo novedad) alimentos
N ! ! ! " ox . lugares del servicio
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccién alimentos.
presentada y la disposicion final de los alimentos.
Proceso de empalme. Relacion acta de inicio vs acta de
37 Realizar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la T,Gg;gca firmado por la direccién del establecimiento del Alinicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente ; ﬁgisde ar;::lme.
OTM. - . . . operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. : y .
Registro fotografico solo cuando se haya realizado el
registro al inicio de la operacion.
Entregar a la USPEC las rutas de distribucion con tiempos aproximados de desplazamientos del
38 sufmnllstro de alimentacién externq .del ERON ° planta’de produccpn ex‘.ef".a del grupo 0 grupos | £ atos de rutas de distribucion que tiene el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan de rutas y distribucion
adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucion del
contrato cuando aplique.
Realizar el diagndstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacion de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacion, en un
tiempo maximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacién. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma .
mensual hasta terminar la operacion con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la Cronograma de diagnéstico de SST. Plan de accion ’\él:;]tsigs]l -OAdZa(?(l)r
39 USPEC en los ocho (8) dias habiles al inicio de la contratacion el cronograma establecido para el crono grama de e'ecgucién . y dias al i’:\iCiO de Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan anual de trabajo 2024
diagnostico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos 9 ) S
- / ) " operacion.
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accién y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
20 Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de menu con las respectivas Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente Certificacion socilicitud cambio
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. justificaciones y actas de reunion. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. de menu
El contratista debera asistir al Comité de Seguimiento al Suministro de Alimentacién — COSAL Mensual - O cuando
41 9 Acta de reunion y listado de asistencia al comité COSAL |el establecimiento se Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Acta Cosal

realizado por el INPEC mensualmente.

reuna.




Debera prestar el suministro de alimentacién unicamente en los establecimientos en los que
resulte adjudicatario y a los que se le de autorizacion dentro de la ejecucién del contrato. Para el

La USPEC realizara mensualmente la validacién en el
proceso de facturacion de los establecimientos, URI, EP,

1. Cuadro de raciones EP

42 caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de UT y otras que hayan sido autorizadas por la entidad Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Chaparral. 2. Certificacion EP
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. para la prestacién del servicio.
Debera presentar la programacioén de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas a 1. Programacion de turnos
43 laborar y rotacion (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. érsonal externo
operativo como del personal profesional. p
Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacion algin
ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccion; asi mismo informar los hallazgos
relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con maximo (1) un dia posterior a Cuando se haya
44 la visita. Correo electrénico donde se evidencia la visita del ente presentado Ia visita Esta actividad no fue ejecutada en el presente Certificacion no visita de entes
. de control. del ente de control |MeS* de control
PARAGRAFO 1: Informar en el momento que sean convocados para reuniones o mesas de
trabajo por parte de entes de control, entes territoriales e INPEC, en las cuales no se cuente con
la participacion del supervisor del contrato y/o interventoria.
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacion. Allegar a la entidad y/o
45 interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacion en cada uno Informe Anexo No. 27 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes 1. Anexo 27
de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME . g . .
MENSUAL DE EJECUCION’.
Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con un
empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no Cuando ocurra los 1. Reporte de no novedad en
46 informarlo de manera inmediata a la direccién del establecimiento con copia a la regional del presentarse esta novedad el RL dejara constancia hechos. Esta actividad fue ejecutada en este mes. sé ur?dad
INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia |mediante oficio. | 9 .
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.
1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E
INFODOC-Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
El Contratista debera allegar la informacion solicitada completa y responder a las obligaciones y/o ?Comffg(') respuesta ID
47 requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor ylo interventoria Informe donde conste el cumplimiento de esta actividad Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 2024EE009165, ID

tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervisién y/o la interventoria o en los
términos de ley segun sea el caso.

2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

8. Obligacion 25y 47 relacion
de requerimientos.

At

Firma del

Legal

Isabel Patricia Botello Prieto

Nombre de

Legal:

1,090,367.594

No. Cedula de ciudadania:

'OBSERVACIONES:







USPEC

UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

DATOS DEL CONTRATO

Razén social

UT LOGISTIC FOOD

No. De contrato:

331-2023

‘ Grupo N°: 5 ‘ Periodo que comprende el informe:

feb-24

Fecha de inicio:

6/12/2023

‘ Fecha de ‘ Fecha del informe:

413/2024

INFORME FINANCIERA

No. RP:

54323

‘ Valor ejecutado:

$ 8.383.214.218.

Saldo por ejecutar:

35.600.434.299,00

No. de obligacion

OBLIGACION

VERIFICABLE PERIODICIDAD

DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS (En este espacio
informe si hubo o no actividad durante el mes, informar si alguna actividad
fue cumplida al inicio de la operacion o sera al final de esta y lo que estime
conveniente para dar claridad sobre el desarrollo de la actividad. Evite dejar
comentarios como N/A, puede usar frases como: esta actividad no fue
ejecutada en el presente mes).

QUE ANEXOS O EVIDENCIAS DEJARA EN LA
CARPETA DE LA ACTIVIDAD (Si la actividad no
fue ejecutada en el mes de la presentacion del
informe deje N/A)

Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de
contratacién. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacion para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.

Una vez durante la
operacion

Actas de entregas de instalaciones y equipos
(empalme); actas de limitaciones de areas ,anexo 11
(personal) , ubicacién geografica oficina
administrativa

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11

Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacion de los servicios de
alimentacion.

Informes de descuentos realizados. NO ES

ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA NIA

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Reporte mensual racion a internos
seguimiento a parte diario (Cuadro
de raciones) ERON.

2. Certificacion de no entrega de
alimentos a E.P

Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacién, en los establecimientos de reclusién del orden nacional, Unidades
Tacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusion militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencion domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.

PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacién de alimentos desde el ERON mas
cercano; de no resultar posible por distancias, situaciones de seguridad y otros, debera tercerizar
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o
interventoria la previa autorizacion de la supervision o autorizacién, dando cumplimiento a los
requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacién, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacion acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y deméas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

PARAGRAFO 5. Realizar concertacion con las comunidades indigenas, para garantizar el
suministro de alimentacion con enfoque diferencial, en aquellos establecimientos donde se
encuentre recluida PPL indigena siguiendo las pautas en la OTM.

Formato de control de produccion F-P000

Oficios de autorizacion de tercerizacion del servicio.
Mensual
Autorizacion y reportes mensuales de entregas de
dietas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control para produccion de
alimentos.

2. Control de produccion de racion
estandar.

3. Reporte mensual de entrega de
dietas.

Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracién de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacion, el cual debe ser continuo y permanente para el personal
desde el momento de su vinculacién y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de

capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004 Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Programa de capacitacion.

2. Cronograma de capacitacion.
FC-004 Almacenamiento y
conservacion de alimentos
FC-004 Manejo y control de agua




Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos)
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacién de cada PPL y personal del

Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5

Nota: Si después del inicio de la operacion se
requiere la entrega de nuevos utensilios basicos

Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes (No

Certificado no entrega de elementos

contratista que presta servicios en los ranchos, para la fecha de inicio de la prestacion de servicio |nuevos, se debera entregar el acta firmada por el Mensual hubo novedad) durante el mes de febrero
y cuando sea requerido por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y entre otros, |INPEC. Si no hay durante el mes entrega de .
en cada establecimiento. utensilios, se deja en observacion que no hubo

novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacion en aquellos eventos en que los internos requieran
movilizarse (Remisiones) a otros sitios dentro de la jurisdiccién del centro penitenciario al que Listados de entrega a satisfaccion de ppl que salen Mensual Esta actividad fue eiecutada en este mes 1. Formato: N-NO11
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |del establecimiento. - Usar Formato N-N023 g . . :
con la OTM y deméas documentos que hacen parte integral de la operacion.

DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion

nutricional, evolucion nutricional, y listados de
Prestar el servicio de alimentacion en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas |entrega a satisfaccion, formatos de desestimiento al
Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demas plan alimentario y dieta requerido por su estado de Unica Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-N024

documentos que hacen parte integral de la operacién.

salud y/o enfermedad y seguimientos trimestrales. -
Usar formato N-N024

Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacion, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.

PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electronico a la USPEC dentro de los
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacién actualizada del talento humano
contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacién de cada establecimiento,
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO”,
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL
PERSONAL MiNIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den
cuenta de la idoneidad del personal.

PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remision de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacion del personal que haya sido objeto de reemplazo.

Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara
una vez y se presentan formatos cuando hayan
nuevas contrataciones.

Mensual - Sola una
vez al inicio de la
operacion y cada

vez que haya
personal nuevo
contratado.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Anexo 9. Estandar de TH

Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacién y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacién de este.

PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningdn vinculo laboral alguno con los
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicion de particular preste servicios al
contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacién laboral
derivada de la prestacion de este servicio.

PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION”, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcion del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacién sera
remitida al INPEC de manera oficial.

Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliacién a
salud y pago de némina, (planilla de aportes
parafiscales o documentno que soporte el pago del
personal y prestaciones sociales)

Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacién de
empleados y la planilla o documento soporte.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Planilla de aportes parafiscales




Cumplir con las condiciones legales para la participacion de las PPL en la preparacion,
distribucioén, suministro y todo lo relacionado con manipulacién de alimentos, de acuerdo con la
regulacion contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusién, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucion No.003190 de 2013,
Resoluciéon No 4020 de 2019 y deméas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

Planillas de entrada y salida y turno de descansos
que cada operador tiene o la certificacion del INPEC,
relacion de PPL que presta servicio por 6 meses o 12
meses.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion INPEC PPL - Horas
febrero 2024.

Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de lo relacionado
con la bonificacién a los internos que realizan actividades de manipulacién y distribucion de
alimentos, mensualmente a la Subdireccion de Reinsercion Social del INPEC y a la Direccién de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificacién pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacién y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicion de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacion, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacion de las obligaciones descritas en los numerales 11y
12 propias de la vinculacion de la PPL por parte del contratista a la ejecucion de la operacion en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucién 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluiran entre otras, las condiciones de afiliacion de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacion de las sumas que correspondan a la afiliacion,
las cuales debera asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Pagar en los términos de Ley y como Unica obligacién econémica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacion segun los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” segun niimero
de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MINIMO REQUERIDO”,
a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la prestacion del servicio
mientras permanezcan en la labor. La bonificacién de la PPL equivaldra a un salario minimo
mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada mensual maxima
establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas en el proceso de
produccién incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva de servicio
prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién 3190 del 23
de octubre de 2013 y demas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por
el director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y analisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de
produccién o distribucién de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las
obligaciones pactadas para la ejecucion de la operacion, de acuerdo con los protocolos aprobados
por la USPEC.

Formato F-1001, F-1002 - Muestreos hechos por la
interventoria. No se presenta evidencia por operador.

Cada vez que se
realice visita por
técnicos o
interventoria.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Espinal F-P005 Febrero 2024

Cumplir durante toda la ejecucion de la operacion del servicio de alimentacién, con la obligacién
establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucién 2674 de 2013, relacionada con los
visitantes que ingresan al area de manipulacién y preparacion de alimentos (asepsia y control de
contaminacion).

Formato hecho por el operador donde se registre el
ingreso al rancho donde se evidencia entrega de
dotacion para visitantes.

Mensual - Cuando
se presenten visitas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Registro dotacion visitantes.

Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del
menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entregados al iniciar la operacién y en
los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM.

Acta de reunién con INPEC donde se relacione el
total de fiambreras entregadas al establecimiento de
acuerdo con la OTM

Inicio de operacién y
de acuerdo a la OTM

Esta actividad fue no ejecutada en el presente mes, se
ejecuto al inicio de la operacién como requisito contractual
inicial.

1. Acta de entrega de fiambreras.
Certificacion de entrega de
fiambreras




Realizar la gestion respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacién, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.

PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacion o disposicion se
debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del
establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.
Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme
al inicio de la operacién donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su
procedimiento para la disposicién final.

Acta de reunioén con INPEC para establecer la
disposicion de equipos.

Unica vez al inicio de
operaciones

Esta actividad no fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion equipos en desuso

Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacion, so pena de
que la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta,
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso.

Proceso de empalme. Relacién acta de inicio vs acta
de entrega.

Registro fotografico solo cuando se haya realizado el
registro al inicio de la operacion.

Unica vez al inicio de
operaciones y/o
cuando sea
necesario

Esta actividad fue no ejecutada en el presente mes, se

ejecuto al inicio de la operacién como requisito contractual

inicial.

1. Acta de empalme.
2. Fotos y video.
3. Certificacion de no firmas.

Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC,
mediante acta suscrita por el representante del proveedor, el supervisor o un funcionario de la
USPEC y/o la interventoria y la direccion del establecimiento, en buen estado y en éptimas
condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y
allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por
el director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Unica vez al finalizar
el contrato

Esta actividad no aplica; se ejecutara al finalizar la
operacién.

1. Pazy salvo

Adquirir como primera opcién los productos alimenticios e insumos elaborados en las actividades
productivas por el INPEC en cada uno de los establecimientos donde se preste el servicio de
alimentacion. De igual forma, debera entregar mensualmente a la interventoria o en su defecto al
supervisor, el comprobante de paz y salvo referente al pago realizado por este concepto cuando
aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento
sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la
actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por
el director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual donde se
realicen protectos
productivos.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo
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Adquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la
materia prima necesaria para la produccién a los pequefios productores agropecuarios locales o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en
el porcentaje establecido. El contratista debera certificar estas compras, mediante facturas de
venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares.

PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependera de las
instrucciones y avances que existen en la aplicacion de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.

Entregar certificaciones estas compras, mediante
facturas de venta, cuentas de cobro o negocios
juridicos entre particulares.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. G-5 Compras locales
2. Soportes de facturacion local.

21

Realizar una vez recibidas las instalaciones, el mantenimiento correctivo menor y el preventivo
menor que requieran los centros de produccién de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccion de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucion de la
operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacién o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.

Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baja complejidad que deben
ser adelantadas por el contratista para corregir el desgaste por el normal uso de las instalaciones
y evitar la pérdida de la funcionalidad de las instalaciones del servicio de alimentacion, actividades
como: pintura o resane de paredes, acabados de cielo rasos y techos, cambio de instalaciones
eléctricas, instalacion parcial de pisos y enchapes, arreglo de desaglies y goteras, mantenimiento
de medias cafias, cambio de accesorios de la red hidrosanitaria, ventanas, puertas, equipos,
carros transportadores, mantenimiento de estanterias, y menaje, arreglos de griferia, empaques,
manijas de puertas entre otros arreglos que hacen parte de la completa operacion y que
garanticen el buen uso de la infraestructura de los ranchos y area usadas por la operacion.

Mantenimiento Preventivo menor: Actividad que se realiza dentro de las instalaciones del servicio
de alimentacion con el objetivo de prevenir el desgate continuo de la infraestructura y que es vital
para una buena operacion. Se refiere a acciones de restauracion, inspeccién y evaluacion. Dentro

Formato F-P008 - Informe ejecutivo del operador de
los mantenimientos locativos realizados durante el
es.

3

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control de mantenimiento
preventivo y correctivo. F-P008
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Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacién de agua, energia,
gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta
(30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos correspondientes. El
contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las Empresas de Servicios
Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicion de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren
independizados, sin perjuicio de su obligacién del punto anterior, este pago se debera realizar de
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la
administracién de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunién,
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunion.

PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios
publicos tales como aguas subterraneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacion directa de
afluentes hidricas (rios, quebradas, lagos, lagunas), el contratista debera realizar el pago del uso
del recurso natural de manera proporcional previo acuerdo con el director del establecimiento, en
la reunién antes mencionada.

1 En el caso de haber instalado medidores presenta
la debida autorizacion de la empresa de servicios
publicos, con sus respectivos soportes de verificacion
y o calibracién y autorizacion de estos instrumentos
de medicion (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o
Institucion correspondiente. Presentar acta la cual
tiene que ser refrenda del director vigente donde se
establezcan los acuerdos para la forma de pago y
debe hacer se llegar como soporte del informe, con el
radicado de la obligaciéon cumplida de la entrega en
los tiempos estipulados - En caso que no haya
necesidad de instalacién dejar constancia por oficio

o caso contrrario acta firmada entre el operador e
INPEC.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Acta de acuerdo para pago de
servicios publicos
2. Paz y salvo.
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Cumplir en la ejecucion del servicio todas las reglas de seguridad establecidas en los
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través de
los insumos o elementos necesarios durante la ejecucién de la operacion so pena de asumir la
responsabilidad de caracter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
las denuncias ante las entidades competentes y finalizé el contrato de trabajo suscrito con el
empleado que incurra en esta falta.Disponer de la(s) alternativa(s) necesaria(s) en caso de que las
areas destinadas para la preparacion de alimentos en los establecimientos penitenciarios dejen de
ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista debera, garantizar la prestacion
del servicio de alimentacién de manera que se cumpla con la normatividad sanitaria y demas
exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de la
OTM, e informar por escrito (medio fisico o electronico) a la Direccién Logistica de la USPEC y/o
la interventoria las alternativas descritas (produccion interna, externa o tercerizada), tan pronto se
presente el evento.

PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los
Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios dejen de ser funcionales/operacionales por motivos
atribuibles al contratista, se impondra el respectivo descuento y el mismo debera asumir la
sancion establecida por los entes de control.

PARAGRAFO 2. Notificar por escrito cuando el servicio se preste fuera de las instalaciones, para
la aprobacién de la USPEC y/o la interventoria, informar la ubicacién exacta del lugar donde se
procedera a la preparacion de los alimentos, de acuerdo con lo solicitado en la OTM.

Se debe describir mediante informe ejecutivo por
parte del proveedor las acciones realizadas en el mes
para garantizar el cumplimiento de las reglas de
seguridad del establecimiento.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Informe de cumplimiento de
normas de seguridad.

2. Capacitacion normas de
seguridad.
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Garantizar la confidencialidad de la informacion a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio,
asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacion para lo cual
se prohibe la difusion de la misma por cualquier medio.

Oficio firmado por el Representante Legal del
operador donde manifiesta que han cumplido con
esta actividad e informando la forma como se
suscribié el mismo acuerdo con sus empleados.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Informe sobre cumplimiento de
confidencialidad de la informacion.
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Responder los requerimientos efectuados por la USPEC a través del supervisor y/o la
interventoria dentro del plazo establecido en la respectiva comunicacién (la cual podra ser por
medio fisico o electrénico). Para el caso de manejo de informacién por medio electrénico, puede
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro).

Reportes de las respuestas dadas a los
requirimientos hechos

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Constacia de cumplimiento plan
de alimentacion.

2. Oficio Plan de compras.

3. Informacion SIIF E INFODOC-
Grupo 5.

4. Oficio subsanacion entregable
tecnico.

5. Oficio respuesta ID
2024EE009165, ID
2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.

7. Oficio de respuesta requerimiento
R-2024-001182

Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.




Presentar soporte de la invitacién por correo

26 Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria |electronico y copia del acta en caso que se levante Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Oficio invitacion reuniones.
del contrato. de la asistencia a la reuniones.
Entregar a la supervision o interventoria al inicio de la ejecucion del contrato, la base de datos en
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la
preparacion de la racion, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algun ajuste
de inclusion o exclusion de estos.
PARAGRAFO 1. Se aclara que para la aprobacién por parte del supervisor y/o la interventoria del Alinicio de la - . .
27 contrato de la base de datos de proveedores esta debe contener lo siguiente: Archivo en Excel con base de datos de proveedores [operacion y cada vez E'SE‘SU?;‘;I%?S:Z;UIZ zje:r":;g?] e:oeslé)rersezre]ﬁomrﬁ? 3?1 ; :_r:?;?ric;c’\?oar?f;ziz pr&ve;ddzres,
con los datos solicitados en el paragrafo 1. que se de un cambio cJambio de proveedor. P ! P! 9 céda uno de los rovegdor%s
- Marca comercial. de proveedor. P . P! |
- Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente.
- Cumplimiento Resolucién 5109 de 2005.
- Presentacion comercial.
- Datos de ubicacién, municipio y departamento.
- Datos de contacto, celular y correo electrénico.
Presentar al supervisor o interventor de la operacion los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal.
PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje
28 del estado de la ejecucion con sus respectivos soportes y la proyeccion del agotamiento de los Anexo 26 formato de Reporte de agotamiento Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes 1. Anexo 19. Reporte de
recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucion del Contrato y con minimo quince  |presupuestal ) : agotamiento presupuestal
(15) dias calendario previo a la terminacién de la operacion.
PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacion contenida en la presente obligacion
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacion sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
29 Salvaguardar la informacion de toda la ejecucion en un tiempo no menor a 12 meses, la cual debe Sf::gggin:g:dgorzzL;z’;{:seunetahn;z I(;ﬁ%allg;zl con Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes 1. Informe sobre cumplimiento de
estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control. P L a imp! ) . salvaguardar la informacion.
esta actividad y la forma como se hara.
Suministrar la dotacion para todo el personal que realice actividades relacionadas con la ” - . I
30 prestacion del servicio de alimentos con la periodicidad sefialada en la OTM. Formato de entrega de dotacion al personal y PPL. Mensual Evsta actlwldgq no fue ejecutaﬁa en el presente mes, se 1. Certlflcauon de entrega de
ejecuto al inicio de la operacién. dotacion.
31 Tomar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N026 Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, se 1.Certificacion cumplimiento
técnicos. operacion. ejecuto al inicio de la operacion. tamizajes nutricionales
1. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS
Solicitar la autorizacion respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de
3 produccion externa del ERON; en cuyo caso allegara la documentacion referenciada en el Oficio de autorizacion emitido por la USPEC para Cada vez que se Se realizo solucitud por parte de la UT a la entidad 1. Oficio de solicitud
protocolo para atencién de contingencia. En ningiin caso se reconoceran las raciones produccién desde planta externa. genere la necesidad. porp: : . :
suministradas sin previa autorizacion
Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucion ig{ng:ﬁge(c;;zgedsg:e ::“j:)dgﬁ]:ge‘;%':i ri?;tm
33 2749 de 2007 y la norma técnica colombiana NTC 2885 (segunda actualizacion) de extintores de Ioca%iva donde se hizo I'; instalacion de Ioz Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en este mes 1. Informe Espinal
fuego portatil y contar con un botiquin de primeros auxilios acorde a la normatividad vigente extintores v del botiquin de primeros auxillios de operacion. ) . . P!
realizar la reposicién de sus elementos segun necesidad. Y quir P!
acuerdo con la normativa vigente.
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucion del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el 1. Acta de socializacion de planes
programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos |RL donde relacione la entrega de los planes y Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en el mes de ciciembre de . " ' de p! Y
34 defini > " . N . . L 9 programas de obligatorio
efinidos para tal fin de conformidad con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de |programas de obligatorio cumplimiento operacion. 2023 L .
| e cumplimiento con el establecimiento.
a operacion.
I . - . " . . . . . Mensual - Cuando L . - 1. Acta de socializacion de planes y
35 umplir con los requenrplen.n')s establecidos en el proton;ollo paralatencmp'de contingencia en Plan. de coptlngenuas. aprobaplon de plgr? de se presenten Esta actividad fue ejecutada en el mes de ciciembre de programas de obligatorio
caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion. contingencia cuando se tercerice el servicio contingencias cumplimiento con el establecimiento.
Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusién entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racién(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades |Oficio remitido por correo al USPEC informando Cuando se presente
36 del servicio de alimentacion, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del |novedad junto con documento firmado por el INPEC la novedac‘ij en los Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes (No 1. Certificacion no disposicion de

respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicién
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccion
presentada y la disposicion final de los alimentos.

donde certifica la situacion e informe la disposicion
final de los alimentos.

lugares del servicio

hubo novedad)

alimentos




Realizar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la

Proceso de empalme. Relacion acta de inicio vs acta
de entrega firmado por la direccién del

Al'inicio de la

Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, se

1. Acta de empalme.

37 O™ establecimiento del INPEC. oDeracion siecuto al inicio de la operacion 2. Fotos y video.
: Registro fotografico solo cuando se haya realizado el P : d P . 3. Certificacion de no firmas.
registro al inicio de la operacion.
Entregar a la USPEC las rutas de distribucién con tiempos aproximados de desplazamientos del
38 sumlrystro de alimentacién extemq fiel ERON o planta'de producupn extgrng del grupo o grupos Formatos de rutas de distribucién que tiene el Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan de rutas y distribucion
adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucién del |operador.
contrato cuando aplique.
Realizar el diagndstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacion de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacién, en un
tiempo maximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacién. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma .
mensual hasta terminar la operacién con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la Cronograma de diagnéstico de SST. Plan de accién ’\él:ﬂ?:;l 'oAd’;agg
39 USPEC en los ocho (8) dias hébiles al inicio de la contratacion el cronograma establecido para el 9 1agnas : y| de flempo ¢ Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan anual de trabajo 2024
- o N N PR cronograma de ejecucion dias al inicio de
diagnostico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos operacion
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias P .
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accién y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
40 Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de ment con las Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, se Certificacion socilicitud cambio de
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. respectivas justificaciones y actas de reunion. operacion. ejecuto al inicio de la operacion. menu
41 El contratista debera asistir al Comité de Seguimiento al Suministro de Alimentacién — COSAL Acta de reunién y listado de asistencia al comité e'\flzgts:ljle-ci(r)nﬁeunitlgiz Esta actividad fue eiecutada en este mes 1. Acta Cosal
realizado por el INPEC mensualmente. COSAL reuna g . :
Debera prestar el suministro de alimentacion Gnicamente en los establecimientos en los que La USPEC realizara mensualmente la validacion en
42 resulte adjudicatario y a los que se le de autorizacién dentro de la ejecucion del contrato. Para el  |el proceso de facturacién de los establecimientos, Mensual Esta actividad fue eiecutada en este mes Certificacion de no entrega de
caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de URI, EP, UT y otras que hayan sido autorizadas por g . alimentos a E.P
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. la entidad para la prestacion del servicio.
Debera presentar la programacién de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas a 1. Programacion de turnos personal
43 laborar y rotacion (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. e;dern% P
operativo como del personal profesional.
Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacién algun Cuando se haya
ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccion; asi mismo informar los hallazgos  |Correo electrénico donde se evidencia la visita del e L . Certificacion no visita de entes de
44 relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con méaximo (1) un dia posterior a |ente de control. presentado la visita |Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes. control
la visita. del ente de control
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacion. Allegar a la entidad y/o
interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacion en cada uno L .
45 de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME Informe Anexo No. 27 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Anexo 27
MENSUAL DE EJECUCION”.
Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con un
empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no Cuando ocurra los 1. Reporte de no novedad en
46 informarlo de manera inmediata a la direccion del establecimiento con copia a la regional del presentarse esta novedad el RL dejara constancia u u Esta actividad fue ejecutada en este mes. - Rep V!

INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.

mediante oficio.

hechos.

seguridad.




47

El Contratista debera allegar la informacion solicitada completa y responder a las obligaciones y/o
requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor y/o interventoria
tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervision y/o la interventoria o en los
términos de ley segln sea el caso.

Informe donde conste el cumplimiento de esta
actividad

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Constacia de cumplimiento plan
de alimentacion.

2. Oficio Plan de compras.

3. Informacion SIIF E INFODOC-
Grupo 5.

4. Oficio subsanacion entregable
tecnico.

5. Oficio respuesta ID
2024EE009165, ID
2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.

7. Oficio de respuesta requerimiento
R-2024-001182

Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.

/Lep/wyég

Firma del Legal

Isabel Patricia Botello Prieto

Nombre de Representante Legal:

1,090,367.594

No. Cedula de ciudadania:

(OBSERVACIONES:




USPEC

UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

DATOS DEL CONTRATO
Razén social UT LOGISTIC FOOD
No. De contrato: 3312023 [Grupo N°: 5 [Periodo que comprende el informe: | feb-24
Fecha de inicio: 6/12/2023 |Fecha de |Fecha del informe: | 8/3/2024
INFORME FINANCIERA
No. RP: 54323 [Valor ejecutado: [ $ 8.383.214.218
Saldo por ejecutar: 35.600.434.299,00

No. de obligacién

OBLIGACION

VERIFICABLE

PERIODICIDAD

DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS (En
este espacio informe si hubo o no actividad durante el mes,
informar si alguna actividad fue cumplida al inicio de la
operacion o sera al final de esta y lo que estime conveniente
para dar claridad sobre el desarrollo de la actividad. Evite dejar
comentarios como N/A, puede usar frases como: esta actividad
no fue ejecutada en el presente mes).

QUE ANEXOS O EVIDENCIAS DEJARA EN
LA CARPETA DE LA ACTIVIDAD (Si la
actividad no fue ejecutada en el mes de la
presentacion del informe deje N/A)

Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de
contratacién. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacion para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.

Actas de entregas de instalaciones y equipos
(empalme); actas de limitaciones de areas ,anexo 11
(personal) , ubicacién geografica oficina administrativa

Una vez durante la
operacion

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11

Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacion de los servicios de
alimentacion.

Informes de descuentos realizados. NO ES
ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA

N/A

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Reporte mensual racion a
internos seguimiento a parte
diario (Cuadro de raciones)
ERON y E.P. 2. Certificacion EP

Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion, en los establecimientos de reclusién del orden nacional, Unidades
Tacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusion militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencion domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.

PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacion de alimentos desde el ERON mas
cercano; de no resultar posible por distancias, situaciones de seguridad y otros, debera tercerizar
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o
interventoria la previa autorizacion de la supervisién o autorizacién, dando cumplimiento a los
requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacion, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacién acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

Formato de control de produccion F-P000
Oficios de autorizacion de tercerizacion del servicio.

Autorizacion y reportes mensuales de entregas de dietas

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control para produccion de
alimentos.

2. Control de produccion de
racion estandar.

3. Reporte mensual de entrega
de dietas.

Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracion de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacion, el cual debe ser continuo y permanente para el personal
desde el momento de su vinculacién y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de
capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Programa de capacitacion.

2. Cronograma de capacitacion.
FC-004 Almacenamiento y
conservacion de alimentos
FC-004 Manejo y control de
agua




Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos)
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacion de cada PPL y personal

Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5

Nota: Si después del inicio de la operacion se requiere la
entrega de nuevos utensilios basicos nuevos, se debera

Esta actividad no fue ejecutada en el presente

1. Certificacion no entrega de

del clolntratlsta que presta servicios en los ranlchos, para la fecha qe inicio derla prestacion de entregar el acta fimada por el INPEC. Si no hay durante Mensual mes (No hubo novedad) elementos durante el mes de
servicio y cuando sea requerido por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y - . . febrero.
. el mes entrega de utensilios, se deja en observacion
entre otros, en cada establecimiento.
que no hubo novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacion en aquellos eventos en que los internos requieran
movilizarse (Remlswnes? a lo?ros sitios dlentro dg I:a jurisdiccion de'l clentro penitenciario al que Llstadosldg entrega a satisfaccion de ppl que salen del Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-NO11
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |establecimiento. - Usar Formato N-N023
con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la operacion.
DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion
nutricional, evolucion nutricional, y listados de entrega a
Prestar el servicio de alimentacion en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas |satisfaccion, formatos de desestimiento al plan
Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demas alimentario y dieta requerido por su estado de salud y/o Unica Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-N024

documentos que hacen parte integral de la operacion.

enfermedad y seguimientos trimestrales. - Usar formato
N-N024

Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacion, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.

PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electrénico a la USPEC dentro de los
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacion actualizada del talento humano
contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacion de cada establecimiento,
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO”,
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL
PERSONAL MINIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den
cuenta de la idoneidad del personal.

PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remision de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacion del personal que haya sido objeto de reemplazo.

Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara una
vez y se presentan formatos cuando hayan nuevas
contrataciones.

Mensual - Sola una
vez al inicio de la
operaciéon y cada

vez que haya
personal nuevo
contratado.

Esta actividad no fue ejecutada en el presente
mes (No hubo novedad)

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Anexo 9 Estandar de talento
humano

Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacién y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion de este.

PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningun vinculo laboral alguno con los
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicion de particular preste servicios al
contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacion laboral
derivada de la prestacion de este servicio.

PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION”, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcion del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacion
sera remitida al INPEC de manera oficial.

Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliacion a
salud y pago de némina, (planilla de aportes parafiscales
o documentno que soporte el pago del personal y
prestaciones sociales)

Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacion de
empleados y la planilla o0 documento soporte.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Planilla de aportes
parafiscales




Cumplir con las condiciones legales para la participacion de las PPL en la preparacion,
distribucién, suministro y todo lo relacionado con manipulacién de alimentos, de acuerdo con la
regulacion contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusion, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucién No.003190 de 2013,
Resolucién No 4020 de 2019 y demas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

Planillas de entrada y salida y turno de descansos que
cada operador tiene o la certificacion del INPEC, relacion
de PPL que presta servicio por 6 meses o 12 meses.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion INPEC PPL -
Horas febrero 2024.

Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de lo relacionado
con la bonificacién a los internos que realizan actividades de manipulacion y distribucion de
alimentos, mensualmente a la Subdireccién de Reinserciéon Social del INPEC y a la Direccién de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificacién pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacion y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicion de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacion, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacién de las obligaciones descritas en los numerales 11y
12 propias de la vinculacién de la PPL por parte del contratista a la ejecucion de la operacién en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucién 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluirdn entre otras, las condiciones de afiliaciéon de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacién de las sumas que correspondan a la afiliacién,
las cuales deberd asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Pagar en los términos de Ley y como unica obligacién econémica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacion segun los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” seguin
namero de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MiNIMO
REQUERIDO”, a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la
prestacion del servicio mientras permanezcan en la labor. La bonificacién de la PPL equivaldra a
un salario minimo mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada
mensual maxima establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas
en el proceso de produccion incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva
de servicio prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién
3190 del 23 de octubre de 2013 y demas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y analisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de
produccion o distribucion de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las
obligaciones pactadas para la ejecucion de la operacion, de acuerdo con los protocolos aprobados
por la USPEC.

Formato F-1001, F-1002 - Muestreos hechos por la
interventoria. No se presenta evidencia por operador.

Cada vez que se
realice visita por
técnicos o
interventoria.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Fusagasuga F-P005 Febrero
2024.

Cumplir durante toda la ejecucion de la operacion del servicio de alimentacion, con la obligacion
establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucién 2674 de 2013, relacionada con los
visitantes que ingresan al area de manipulacion y preparacion de alimentos (asepsia y control de
contaminacion).

Formato hecho por el operador donde se registre el
ingreso al rancho donde se evidencia entrega de
dotacién para visitantes.

Mensual - Cuando
se presenten visitas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Registro dotacion visitantes.

Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del
menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entregados al iniciar la operacién y en
los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM.

Acta de reunién con INPEC donde se relacione el total
de fiambreras entregadas al establecimiento de acuerdo
con la OTM

Inicio de operacién y
de acuerdo a la OTM

Esta actividad fue no ejecutada en el presente
mes, se ejecuto al inicio de la operacién como
requisito contractual inicial.

1. Acta de entrega de
fiambreras.

Certificacion de entrega de
fiambreras




Realizar la gestion respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.

Acta de reunion con INPEC para establecer la

Unica vez al inicio de

1. Certificacion equipos en

16 N s, N N Esta actividad no fue ejecutada en este mes.

PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacion o disposicion se disposicién de equipos. operaciones desuso

debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del

establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.

Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme

al inicio de la operacién donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su

procedimiento para la disposicion final.

Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacion, so pena de Pr(:ceso de empalme. Relacion acta de inicio vs acta de |Unica vez_ al mncn;) de Esta actividad fue no ejecutada en el presente 1. Acta d |
17 que la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta, entrega. co . . operaclones yio | e, se ejecuto al inicio de la operacion como - Acta de empaime.

y N - 8 . . Registro fotografico solo cuando se haya realizado el cuando sea L S 2. Fotos y video.
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso. - L " . requisito contractual inicial.
registro al inicio de la operacion. necesario

Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC, |Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el

mediante acta lsuscrita pqr el repll'eser)t’ante del provegdpr, el supervisor o un funcioynalrio dela di!'ecltor del establecimientol”paz y salvp”.l Servicios Unica vez al finalizar |Esta actividad no aplica; se ejecutara al finalizar
18 USPEC y/o la interventoria y la direccion del establecimiento, en buen estado y en 6ptimas publicos, proyectos productivos, cumplimientos y el contrato la operacion. 1. Paz y salvo

condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y bonificacion de rancheros y otros.

allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria.

Adquirir como primera opcion los productos alimenticios e insumos elaborados en las actividades

productivas por el INPEC en cada uno de los establecimientos donde se preste el servicio de Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el

alimentacion. De igual forma, debera entregar mensualmente a la interventoria o en su defecto al |director del establecimiento "paz y salvo". Servicios Mensual donde se
19 supervisor, el comprobante de paz y salvo referente al pago realizado por este concepto cuando |publicos, proyectos productivos, cumplimientos y realicen proyectos  |Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Paz y salvo

aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento |bonificacion de rancheros y otros. productivos.

sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la

actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.

Adaquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la

materia prima necesaria para la produccion a los pequefios productores agropecuarios locales o a

productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en

el porcentaje establecido. El contratista debera certificar estas compras, mediante facturas de

venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares. e )

Entregar certificaciones estas compras, mediante 1. G-5 Compras locales

20 facturas de venta, cuentas de cobro o negocios juridicos Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. :

PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependera de las
instrucciones y avances que existen en la aplicacién de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.

entre particulares.

2. Soportes de facturacion local.
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Realizar una vez recibidas las instalaciones, el mantenimiento correctivo menor y el preventivo
menor que requieran los centros de produccion de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccion de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucion de la
operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacion o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.

Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baja complejidad que deben
ser adelantadas por el contratista para corregir el desgaste por el normal uso de las instalaciones
y evitar la pérdida de la funcionalidad de las instalaciones del servicio de alimentacion, actividades
como: pintura o resane de paredes, acabados de cielo rasos y techos, cambio de instalaciones
eléctricas, instalacion parcial de pisos y enchapes, arreglo de desagiies y goteras, mantenimiento
de medias cafias, cambio de accesorios de la red hidrosanitaria, ventanas, puertas, equipos,
carros transportadores, mantenimiento de estanterias, y menaje, arreglos de griferia, empaques,
manijas de puertas entre otros arreglos que hacen parte de la completa operacion y que
garanticen el buen uso de la infraestructura de los ranchos y area usadas por la operacion.

Mantenimiento Preventivo menor: Actividad que se realiza dentro de las instalaciones del servicio
de alimentacién con el objetivo de prevenir el desgate continuo de la infraestructura y que es vital

Formato F-P0008 - Informe ejecutivo del operador de los
mantenimientos locativos realizados durante el mes.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control de mantenimiento
preventivo y correctivo. F-P008

22

Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacion de agua,
energia, gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacion, en un término no mayor a
treinta (30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos
correspondientes. El contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las
Empresas de Servicios Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicion de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren
independizados, sin perjuicio de su obligacion del punto anterior, este pago se debera realizar de
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la
administracion de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunion,
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunién.

PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios
publicos tales como aguas subterraneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacion directa de
afluentes hidricas (rios, quebradas, lagos, lagunas), el contratista debera realizar el pago del uso
del recurso natural de manera proporcional previo acuerdo con el director del establecimiento, en
la reunién antes mencionada.

1 En el caso de haber instalado medidores presenta la
debida autorizacion de la empresa de servicios publicos,
con sus respectivos soportes de verificacion y o
calibracion y autorizacién de estos instrumentos de
medicion (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o Institucion
correspondiente. Presentar acta la cual tiene que ser
refrenda del director vigente donde se establezcan los
acuerdos para la forma de pago y debe hacer se llegar
como soporte del informe, con el radicado de la
obligacién cumplida de la entrega en los tiempos
estipulados - En caso que no haya necesidad de
instalacion dejar constancia por oficio o caso contrrario
acta firmada entre el operador e INPEC.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Acta de acuerdo para pago
de servicios publicos
2. Paz y salvo.
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Cumplir en la ejecucion del servicio todas las reglas de seguridad establecidas en los
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través
de los insumos o elementos necesarios durante la ejecucion de la operacién so pena de asumir la
responsabilidad de caracter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
las denuncias ante las entidades competentes y finalizd el contrato de trabajo suscrito con el
empleado que incurra en esta falta.Disponer de la(s) alternativa(s) necesaria(s) en caso de que
las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los establecimientos penitenciarios
dejen de ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista debera, garantizar la
prestacion del servicio de alimentaciéon de manera que se cumpla con la normatividad sanitaria y
demas exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de
la OTM, e informar por escrito (medio fisico o electrénico) a la Direccion Logistica de la USPEC
y/o la interventoria las alternativas descritas (produccion interna, externa o tercerizada), tan pronto
se presente el evento.

PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los
Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios dejen de ser funcionales/operacionales por motivos
atribuibles al contratista, se impondra el respectivo descuento y el mismo debera asumir la
sancion establecida por los entes de control.

Se debe describir mediante informe ejecutivo por parte
del proveedor las acciones realizadas en el mes para
garantizar el cumplimiento de las reglas de seguridad del
establecimiento.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Informe de cumplimiento de
normas de seguridad.

2. Capacitacion normas de
seguridad.




Garantizar la confidencialidad de la informacion a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio,

Oficio firmado por el Representante Legal del operador
donde manifiesta que han cumplido con esta actividad e

1. Informe sobre cumplimiento

24 asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacion para lo cual |, o . Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. de confidencialidad de la
. o X N . informando la forma como se suscribié el mismo acuerdo N .
se prohibe la difusion de la misma por cualquier medio. informacion.
con sus empleados.
1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E INFODOCH
Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
- . . tecnico.
lResponder’ los requerimientos efectuafios por la USPE.C a travesl dells:uperwsor vio Ia{ Reportes de las respuestas dadas a los requirimientos 5. Oficio respuesta ID
25 |nteryeqt9rla dentro c'iell plazo establecido en la re§pect|lva comulrllcamon (la lcual pod'ref ser por hechos Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 2024EE009165, ID
medio f!su:o o electrlonlco). Palral el caso de manejo de informacion por medio electrénico, puede 2024EE0009177.
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro). 6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos
8. Obligacion 25y 47 relacion
de requerimientos.
Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria Prese_ntar soporte de la invitacin por correo elegtrémqo L . T .
26 del contrato y copia del acta en caso que se levante de la asistencia Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Oficio invitacion reuniones.
’ a la reuniones.
Entregar a la supervision o interventoria al inicio de la ejecucion del contrato, la base de datos en Al'inicio de la . : 1. Listado Maestro de
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la Archi operacion y cada |Esta actividad no fue ejecutada en el presente |
27 ion de la racién, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algin ajuste rehivo en E.X.Cel con base de,datos de proveedores con vez que se de un |mes, se ejecuto al inicio de la operacion, no se proveedore.s' .
preparacion L a P 9 ! los datos solicitados en el paragrafo 1. que s - . 2. Informacion tecnica y legal de
de inclusion o exclusion de estos. parag cambio de presento ningun cambio de proveedor. yleg
cada uno de los proveedores.
proveedor.
Presentar al supervisor o interventor de la operacion los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal.
PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje
28 del estado de la ejecuci’t')n con sus respectiv_os soport_es y I_a' proyeccion del agotamiepto de _Ios Anexo 26 formato de Reporte de agotamiento Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Anex_o 19. Reporte de
recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucion del Contrato y con minimo quince  |presupuestal agotamiento presupuestal
(15) dias calendario previo a la terminacién de la operacién.
PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacion contenida en la presente obligacion
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacion sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
Salvaguardar la informacion de toda la ejecucion en un tiempo no menor a 12 meses, la cual debe Gficio firmado por el Representante Legal del operador - . 1. Informe sobre cumplimiento
29 N X . R X ! donde manifiesta que han cumplido con esta actividad y Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. . N ..
estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control. . de salvaguardar la informacion.
la forma como se hara.
30 Suministrar la dotacién para todo el personal que realice actividades relacionadas con la Formato de entrega de dotacion al personal y PPL Mensual Esta actividad no fue ejecutada en el presente | 1. Certificacion de entrega de
prestacion del servicio de alimentos con la periodicidad sefialada en la OTM. ’ mes, se ejecuto al inicio de la operacion. dotacion.
31 Tomar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N026 Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente  |1.Certificacion cumplimiento
técnicos. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. tamizajes nutricionales
1. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS
Solicitar la autorizacion respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de
3 produccion externa del ERON; en cuyo caso allegara la documentacion referenciada en el Oficio de autorizacién emitido por la USPEC para Cada vez que se |Se realizo solucitud por parte de la UT a la 1. Oficio de solicitud

protocolo para atencién de contingencia. En ninglin caso se reconoceran las raciones
suministradas sin previa autorizacion

produccion desde planta externa.

genere la necesidad.

entidad.




Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucion
2749 de 2007 y la norma técnica colombiana NTC 2885 (segunda actualizacién) de extintores de

Informe ejecutivo donde se evidencie con registro
fotografico (donde sea posible) o la descripcion locativa

Al'inicio de la

33 " - ) - L A donde se hizo la instalacién de los extintores y del " Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Informe Fusagasuga
fuego portatil y contar con un botiquin de primeros auxilios acorde a la normatividad vigente o . . operacion.
- . . . botiquin de primeros auxillios de acuerdo con la
realizar la reposicion de sus elementos segln necesidad. N ;
normativa vigente.
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucion del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el RL 1. Acta de socializacion de
34 programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos [donde relacione la entrega de los planes y programas de Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en el mes de planes y programas de
definidos para tal fin de conformidad con la OTM y deméas documentos que hacen parte integral obligatorio cumplimiento operacion. ciciembre de 2023 obligatorio cumplimiento con el
de la operacion. establecimiento.
Mensual - Cuando 1. Acta de socializacion de
35 Cumplir con los requerimientos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia en Plan de contingencias: aprobacion de plan de se presenten Esta actividad fue ejecutada en el mes de planes y programas de
caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion. contingencia cuando se tercerice el servicio conzn oncias diciembre de 2023 obligatorio cumplimiento con el
9 establecimiento.
Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusion entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racién(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades |Oficio remitido por correo al USPEC informando novedad Cuando se presente
36 del servicio de alimentacion, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del |junto con documento firmado por el INPEC donde \a novedadpen los Esta actividad no fue ejecutada en el presente  |1. Certificacion no disposicion de
respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicion | certifica la situacion e informe la disposicion final de los . |mes (No hubo novedad) alimentos
N . . . X o X lugares del servicio
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccion alimentos.
presentada y la disposicion final de los alimentos.
Proceso de empalme. Relacién acta de inicio vs acta de
37 Realizar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la Ieﬁgzgca firmado por la direccion del establecimiento del Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente  |1. Acta de empalme.
OTM. o . . . operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion 2. Fotos y video.
Registro fotografico solo cuando se haya realizado el
registro al inicio de la operacion.
Entregar a la USPEC las rutas de distribucién con tiempos aproximados de desplazamientos del
38 s“f“'”.'s‘m de alimentacion extemo_fiel ERON ° planta’de produccn_on eXt.eT”.a del grupo ° gfupos Formatos de rutas de distribucién que tiene el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan de rutas y distribucion
adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucion del
contrato cuando aplique.
Realizar el diagndstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacion de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacion, en un
tiempo maximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacion. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma )
] ” o o Mensual - A partir
mensual hasta terminar la operacion con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la Cronograma de diagnostico de SST. Plan de accion del tiempo de 60
39 USPEC en los ocho (8) dias habiles al inicio de la contratacién el cronograma establecido para el 9 1agnos ' Y . po @ Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan anual de trabajo 2024
. P . . L cronograma de ejecucion dias al inicio de
diagnéstico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos operacion
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias P :
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accién y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
40 Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de menu con las respectivas Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente | Certificacion socilicitud cambio
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. justificaciones y actas de reunion. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. de menu
El contratista debera asistir al Comité de Seguimiento al Suministro de Alimentacién — COSAL Mensual - O cuando . )
41 ) Acta de reunion y listado de asistencia al comité COSAL | el establecimiento se |Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Acta Cosal
realizado por el INPEC mensualmente. reuna
Debera prestar el suministro de alimentacién Gnicamente en los establecimientos en los que La USPEC realizara mensualmente la validacion en el
resulte adjudicatario y a los que se le de autorizacién dentro de la ejecucion del contrato. Para el  |proceso de facturacion de los establecimientos, URI, EP, - . 1. Cuadro de raciones EP
42 . . - . N . N Esta actividad fue ejecutada en este mes. e
caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de  |UT y otras que hayan sido autorizadas por la entidad Mensual . Chaparral. 2. Certificacion EP
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. para la prestacion del servicio.
Debera presentar la programacion de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas 1. Programacion de turnos
43 a laborar y rotacion (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. . 9

operativo como del personal profesional.

personal externo




Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacién algin
ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccion; asi mismo informar los hallazgos

Correo electronico donde se evidencia la visita del ente

Cuando se haya

Esta actividad no fue ejecutada en el presente

Certificacion no visita de entes

44 relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con méximo (1) un dia posterior a presentado la visita
- de control. mes. de control
la visita. del ente de control
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacion. Allegar a la entidad y/o
interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacién en cada uno - .
4 . . . Esta actividad fue ejecutada en este mes. .
5 de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME Informe Anexo No. 27 Mensual v ue ejecd 1. Anexo 27
MENSUAL DE EJECUCION”.
Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con
un empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no Cuando ocurra los 1. Reporte de no novedad en
46 informarlo de manera inmediata a la direccién del establecimiento con copia a la regional del presentarse esta novedad el RL dejara constancia Esta actividad fue ejecutada en este mes. - Rep!
o N N . . N . . N - hechos. seguridad.
INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia |mediante oficio.
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.
1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E INFODOCH
Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
El Contratista debera allegar la informacion solicitada completa y responder a las obligaciones y/o tecnico.
47 requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor y/o interventoria Informe donde conste el cumplimiento de esta actividad Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 5. Oficio respuesta ID

tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervision y/o la interventoria o en los
términos de ley segun sea el caso.

2024EE009165, ID
2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

8. Obliaacion 25 v 47 relacion

g e ‘/L

Firma del Representante Legal

Isabel Patricia Botello Prieto

Nombre de Representante Legal:

1,090,367.594

No. Cedula de cil

‘OBSERVACIONES:




USPEC

UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

de esta y lo que estime conveniente para dar claridad sobre el
desarrollo de la actividad. Evite dejar comentarios como N/A, puede
usar frases como: esta actividad no fue ejecutada en el presente mes).

DATOS DEL CONTRATO
Razon social contratista: UT LOGISTIC FOOD
No. De contrato: 331-2023 ‘Grupo N 5 ‘Periodo que comprende el informe: feb-24
Fecha de inicio: 6/12/2023 ‘ Fecha de ‘ Fecha del informe: 41312024
INFORME FINANCIERA
No. RP: 54323 ‘\/a\cr ejecutado $ 8383214218
Saldo por ejecutar: 35.600.434.299,00
DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS (En este i i
espacio informe si hubo o no actividad durante el mes, informarsi | QUE ANEXOS O EVIDENCIAS DEJARA EN LA
No. de obligacién OBLIGACION VERIFICABLE PERIODICIDAD alguna actividad fue cumplida al io de la operacion o serd al final |CARPETA DE LA ACTIVIDAD (Si la achv_nliad no

fue €j da en el mes de la p del
informe deje N/A)

Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de
contratacién. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacion para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.

Actas de entregas de instalaciones y equipos
(empalme); actas de limitaciones de areas ,anexo 11
(personal) , ubicacién geografica oficina administrativa

Una vez durante la
operacion

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11

Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacion de los servicios de
alimentacion.

Informes de descuentos realizados. NO ES
ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA

N/A

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Reporte mensual racion a internos
seguimiento a parte diario (Cuadro
de raciones) ERON

Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion, en los establecimientos de reclusion del orden nacional, Unidades
Tacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusion militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencion domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.

PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacion de alimentos desde el ERON mas
cercano; de no resultar posible por distancias, situaciones de seguridad y otros, debera tercerizar
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o
interventoria la previa autorizacion de la supervision o autorizacién, dando cumplimiento a los
requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacion, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacion acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

PARAGRAFO 5. Realizar concertacion con las comunidades indigenas, para garantizar el
suministro de alimentacion con enfoque diferencial, en aquellos establecimientos donde se
encuentre recluida PPL indigena siguiendo las pautas en la OTM.

Formato de control de produccion F-RMP001
Oficios de autorizacién de tercerizacion del servicio.

Autorizacion y reportes mensuales de entregas de
dietas

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control para produccion de
alimentos.

2. Control de produccion de racion
estandar.

3. Reporte mensual de entrega de
dietas.

Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracién de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacion, el cual debe ser continuo y permanente para el personal
desde el momento de su vinculacién y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de
capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Programa de capacitacion.

2. Cronograma de capacitacion.
FC-004 Almacenamiento y
conservacion de alimentos
FC-004 Manejo y control de agua




Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos)
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacion de cada PPL y personal del

Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5

Nota: Si después del inicio de la operacién se requiere
la entrega de nuevos utensilios basicos nuevos, se

Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes

1. Certificacion no entrega de

contratista que prest_a servicios en Ios_ ranchos, para la fe(_:ha de inicip de la prestacion de servicio debera entregar el acta firmada por el INPEC. Si no Mensual (No hubo novedad) elementos durante el mes de
y cuando sea reque}rldo por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y entre otros, hay durante el mes entrega de utensilios, se deja en febrero.
en cada establecimiento. observacion que no hubo novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacion en aquellos eventos en que los internos requieran
movilizarse (Remisiones) a otros sitios dentro de la jurisdiccion del centro penitenciario al que Listados de entrega a satisfaccion de ppl que salen del M - . X
F. " . 5 L ensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-NO11
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |establecimiento. - Usar Formato N-N023
con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la operacion.
DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion
nutricional, evolucion nutricional, y listados de entrega
Prestar el servicio de alimentacién en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas |a satisfaccion, formatos de desestimiento al plan
Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demés alimentario y dieta requerido por su estado de salud Unica Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-N024

documentos que hacen parte integral de la operacion.

ylo enfermedad y seguimientos trimestrales. - Usar
formato N-N024

Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacion, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.

PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electrénico a la USPEC dentro de los
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacién actualizada del talento humano
contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacién de cada establecimiento,
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO”,
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL
PERSONAL MINIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den
cuenta de la idoneidad del personal.

PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remision de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacién del personal que haya sido objeto de reemplazo.

Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara una
vez y se presentan formatos cuando hayan nuevas
contrataciones.

Mensual - Sola una
vez al inicio de la
operacion y cada

vez que haya
personal nuevo
contratado.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Anexo 9. Estandar de TH

Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacion y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion de este.

PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningun vinculo laboral alguno con los
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicién de particular preste servicios al
contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacién laboral
derivada de la prestacion de este servicio.

PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION”, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcion del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacion sera
remitida al INPEC de manera oficial.

Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliacion a
salud y pago de ndmina, (planilla de aportes
parafiscales o documentno que soporte el pago del
personal y prestaciones sociales)

Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacion de
empleados y la planilla o documento soporte.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Planilla de aportes parafiscales




Cumplir con las condiciones legales para la participacién de las PPL en la preparacion,
distribucién, suministro y todo lo relacionado con manipulacién de alimentos, de acuerdo con la
regulacién contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusién, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucién No.003190 de 2013,
Resolucion No 4020 de 2019 y demas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

Planillas de entrada y salida y turno de descansos que
cada operador tiene o la certificacion del INPEC,
relacion de PPL que presta servicio por 6 meses o 12
meses.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion INPEC PPL - Horas
febrero 2024.

Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de lo relacionado
con la bonificacion a los internos que realizan actividades de manipulacion y distribuciéon de
alimentos, mensualmente a la Subdireccion de Reinsercion Social del INPEC y a la Direccién de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificacién pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacién y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicién de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacién, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacion de las obligaciones descritas en los numerales 11y
12 propias de la vinculacion de la PPL por parte del contratista a la ejecucion de la operacion en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucion 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluiran entre otras, las condiciones de afiliacion de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacion de las sumas que correspondan a la afiliacién,
las cuales debera asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Pagar en los términos de Ley y como unica obligacién econdmica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacién segun los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” seguin niimero
de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MIiNIMO REQUERIDO”,
a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la prestacion del servicio
mientras permanezcan en la labor. La bonificacién de la PPL equivaldra a un salario minimo
mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada mensual maxima
establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas en el proceso de
produccion incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva de servicio
prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién 3190 del 23
de octubre de 2013 y demas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificaciéon de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y analisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de
produccion o distribucion de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las
obligaciones pactadas para la ejecucion de la operacion, de acuerdo con los protocolos aprobados
por la USPEC.

Formato F-1001, F-1002 - Muestreos hechos por la
interventoria. No se presenta evidencia por operador.

Cada vez que se
realice visita por
técnicos o
interventoria.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Girardot F-P005 Febrero 2024

Cumplir durante toda la ejecucion de la operacién del servicio de alimentacion, con la obligacién
establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucién 2674 de 2013, relacionada con los
visitantes que ingresan al area de manipulacion y preparacién de alimentos (asepsia y control de
contaminacién).

Formato hecho por el operador donde se registre el
ingreso al rancho donde se evidencia entrega de
dotacién para visitantes.

Mensual - Cuando
se presenten visitas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Registro dotacion visitantes.

Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del
menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entregados al iniciar la operacion y en

los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM.

Acta de reunion con INPEC donde se relacione el total
de fiambreras entregadas al establecimiento de
acuerdo con la OTM

Inicio de operacién y
de acuerdo a la OTM

Esta actividad fue no ejecutada en el presente mes,
se ejecuto al inicio de la operaciéon como requisito
contractual inicial.

1. Acta de entrega de fiambreras.
Certificacion de entrega de
fiambreras




Realizar la gestion respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.

Acta de reunion con INPEC para establecer la

Unica vez al inicio de

16 | N S N " Esta actividad no fue ejecutada en este mes. 1. Certificacion equipos en desuso
PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacion o disposicién se | disposicién de equipos. operaciones
debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del
establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.
Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme
al inicio de la operacién donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su
procedimiento para la disposicién final.
Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacion, so pena de Proceso de empalme. Relacién acta de inicio vs acta  (Unica vez al inicio de Esta actividad fue no ejecutada en el presente mes, |1. Acta de empalme.
17 ue la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta. de e.ntrega. . . . operaciones yfo se ejecuto al inicio de la operacién como requisito 2. Fotos y video.
a V!  cispong 3y . " Registro fotografico solo cuando se haya realizado el cuando sea ) P P a y
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso. 9 togr L. Y N contractual inicial.
registro al inicio de la operacion. necesario
Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC, |Certificacién de cumplimiento del INPEC firmada por el
mediante acta suscrita por el representante del proveedor, el supervisor o un funcionario de la director del establecimiento "paz y salvo". Servicios Unica vez al finalizar |Esta actividad no aplica: se eiecutara al finalizar la
18 USPEC yl/o la interventoria y la direccion del establecimiento, en buen estado y en dptimas publicos, proyectos productivos, cumplimientos y | trat T plica; ) 1. Paz y salvo
condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y bonificacion de rancheros y otros. el contrato operacion.
allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria.
Adquirir_ como primera opcién los productos alimenticiqs_e insumos elaborados en las gc_tividades Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
pr_oductlvg's por eI_ INPEC en cada uno de los establecimientos doqde se pres}e el servicio de director del establecimiento "paz y salvo". Servicios Mensual donde se
19 al|ment_aC|on. De igual forma, debera entregar mensualmente a I_a interventoria o en su defecto al publicos, proyectos productivos, cumplimientos y realicen protectos Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Paz y salvo
supervisor, el comprobante de pazy salvo referente al pago rgahzado por_este concepto gua_ndo bonificacion de rancheros y otros. productivos.
aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento
sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la
actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.
Adquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la
materia prima necesaria para la produccion a los pequefios productores agropecuarios locales o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en
el porcentaje establecido. El cont_rati_sta' c!eberé cerlifica_r estas compras, mediante facturas de Entregar certificaciones estas compras, mediante
20 venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares. facturas de venta, cuentas de cobro o negocios Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. G-5 Compras locales
) ) ) juridicos entre particulares. 2. Soportes de facturacion local.
PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependera de las
instrucciones y avances que existen en la aplicacién de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.
Realizar una vez recibidas las instalaciones, el mantenimiento correctivo menor y el preventivo
menor que requieran los centros de produccién de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccién de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucion de la |Formato F-P008 - Informe ejecutivo del operador de 1. Control de mantenimiento
21 los mantenimientos locativos realizados durante el Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. .

operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacién o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.

Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baja complejidad que deben
dal. d 1 i i 1 1 1 dal i 1 i

mes.

preventivo y correctivo. F-P008




Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacion de agua, energia,
gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta
(30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos correspondientes. El
contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las Empresas de Servicios
Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicion de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio

1 En el caso de haber instalado medidores presenta la
debida autorizacién de la empresa de servicios
publicos, con sus respectivos soportes de verificacion
y o calibracién y autorizacién de estos instrumentos de
medicién (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o
Institucién correspondiente. Presentar acta la cual

1. Acta de acuerdo para pago de

22 " ; ! o . " N Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. servicios publicos
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren tiene que ser refrenda del director vigente donde se > Paz
A " - I A . . . 5 y salvo.
independizados, sin perjuicio de su obligacion del punto anterior, este pago se debera realizar de |establezcan los acuerdos para la forma de pago y
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la debe hacer se llegar como soporte del informe, con el
administracion de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunién, |radicado de la obligacion cumplida de la entrega en
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de los tiempos estipulados - En caso que no haya
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al |necesidad de instalacién dejar constancia por oficio o
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunién. caso contrrario acta firmada entre el operador e
INPEC.
PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios
publicos tales como aguas subterrdneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacién directa de
afluentes hidricas (rios, quebradas, lagos, lagunas), el contratista debera realizar el pago del uso
del recurso natural de manera proporcional previo acuerdo con el director del establecimiento, en
la reunién antes mencionada.
Cumplir en la ejecucién del servicio todas las reglas de seguridad establecidas en los
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través de
los insumos o elementos necesarios durante la ejecucién de la operacién so pena de asumir la
responsabilidad de caréacter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
25 demria i s onlcesCompleics  al o cole o 1abofo A0 3 ) S dobe desri mciantfome et or s 1. o documplmerode
23 areas destinadas para la preparacién de alimentos en los establecimientos penitenciarios dejen de del proveedor las acciones realizadas en el mes para Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes normas de seguridad.
: N N . N . N ..~ |garantizar el cumplimiento de las reglas de seguridad ) 2. Capacitacion normas de
ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista deberd, garantizar la prestacion del L v
del servicio de alimentaciéon de manera que se cumpla con la normatividad sanitaria y demas el establecimiento. seguridad.
q p! y
exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de la
OTM, e informar por escrito (medio fisico o electrénico) a la Direccién Logistica de la USPEC y/o
la interventoria las alternativas descritas (produccion interna, externa o tercerizada), tan pronto se
presente el evento.
PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los
Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios dejen de ser funcionales/operacionales por motivos
Garantizar la confidencialidad de la informacién a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio. Oficio firmaldlo por el Representapte Legal del °p,efa"°' -
24 asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacién para lo cual ' dgnde manifiesta que han cumplido c.orlesta ,aC'Mdad Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes 1. Informg sgbre CLImp.|ImISI'ItO ,d,e
se prohibe la difusién de la misma por cualquier medio e informando la forma como se suscribié el mismo ) confidencialidad de la informacion.
. acuerdo con sus empleados.
1. Constacia de cumplimiento plan
de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E INFODOC-
Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
- . . tecnico.
Responder los requerimientos efectuados por la USPEC a través del supervisor y/o la - .
25 interventoria dentro del plazo establecido en la respectiva comunicacion (la cual podra ser por Eeegr?or;es de las respuestas dadas a los requirimientos Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. gO?;EEOrggsggg,sltg ID

medio fisico o electrénico). Para el caso de manejo de informacién por medio electrénico, puede
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro).

2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.

7. Oficio de respuesta requerimiento
R-2024-001182

Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.




Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria

Presentar soporte de la invitacion por correo

26 del contrato electrénico y copia del acta en caso que se levante de Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Oficio invitacion reuniones.
i la asistencia a la reuniones.
Entregar a la supervisién o interventoria al inicio de la ejecucion del contrato, la base de datos en
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la
preparacion de la racién, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algun ajuste
de inclusion o exclusion de estos. Al inicio de la
Archivo en Excel con base de datos de proveedores  loperacion v cada vez Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, |1. Listado Maestro de proveedores.
27 con los datos solicitados en el para raf§1 Ee so de ¥m cambio |5€ ejecuto al inicio de la operacion, no se presento | 2. Informacion tecnica y legal de
PARAGRAFO 1. Se aclara que para la aprobacién por parte del supervisor y/o la interventoria del parag . a de proveedor. ningun cambio de proveedor. cada uno de los proveedores.
contrato de la base de datos de proveedores esta debe contener lo siguiente: .
- Marca comercial.
- Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente.
- Cumplimiento Resolucién 5109 de 2005.
- Presentacion comercial.
- Datos de ubicacién, municipio y departamento.
- Datos de contacto, celular y correo electrénico.
Presentar al supervisor o interventor de la operacién los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal. i
28 Anexo 26 formato de Reporte de agotamiento Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1.Anex9 19. Reporte de
. . X . |presupuestal agotamiento presupuestal
PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje
del estado de la ejecucion con sus respectivos soportes y la proyeccion del agotamiento de los
recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucion del Contrato y con minimo quince
(15) dias calendario previo a la terminacién de la operacion.
PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacion contenida en la presente obligacién
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacion sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
Oficio flrma_d_o por el Represemapte Legal del op_e(ador . ) 1. Informe sobre cumplimiento de
29 Salvaguardar la informacion de toda la ejecucion en un tiempo no menor a 12 meses, la cual debe [donde manifiesta que hlan cumplido con esta actividad Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. salvaguardar la informacion.
estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control. y la forma como se hara.
30 Sumlnlstyrar la dotaglgn para todo el personal q.ue‘rr?allce a(_:tlwdades relacionadas con la Formato de entrega de dotacion al personal y PPL. Mensual Esta.actlwdaq no fue eJecutada_gn el presente mes, |1. Cemflcacmn de entrega de
prestacion del servicio de alimentos con la periodicidad sefialada en la OTM. se ejecuto al inicio de la operacion. dotacion.
31 Tomar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N013 Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, |1.Certificacion cumplimiento
técnicos. operacion. se ejecuto al inicio de la operacion. tamizajes nutricionales
Il. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS
Solicitar la autorizacién respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de
32 produccion externa d_gl ERON; €n cuyo caso a_IIegara la documentacnoq referenc_lada en el Oficio dg’autorlzauon emitido por la USPEC para Cada vez que S€ |56 realizo solicitud por parte de la UT a la entidad. 1. Oficio de solicitud.
protocolo para atencién de contingencia. En ninglin caso se reconoceran las raciones produccién desde planta externa. genere la necesidad.
suministradas sin previa autorizacién
Informe ejecutivo donde se evidencie con registro
Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucién fotog_raﬂco (donde sea po_S|bIe) o_lg descrlpcmn_ Al inicio de la o . .
33 2749 de 2007 y la norma técnica colombiana NTC 2885 (segunda actualizacién) de extintores de locativa (_ion_de se h_lzo la |nsta!a_cnon de los extintores operacion. Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Informe Girardot
fuego portatil y contar con un botiquin de primeros auxilios acorde a la normatividad vigente y del b(_)thul_n de primeros auxillios de acuerdo con la
realizar la reposicion de sus elementos seguin necesidad. normativa vigente.
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucion del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el RL 1. Acta de socializacion de planes
3 programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos |donde relacione la entrega de los planes y programas Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en el mes de ciciembre rogramas de obligatorio p y
definidos para tal fin de conformidad con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de|de obligatorio cumplimiento operacion. de 2023 prog 9

la operacion.

cumplimiento con el establecimiento.




Cumplir con los requerimientos establecidos en el protocolo para atencion de contingencia en

Plan de contingencias: aprobacion de plan de

Mensual - Cuando

Esta actividad fue ejecutada en el mes de diciembre

1. Acta de socializacion de planes y

35 caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion. contingencia cuando se tercerice el servicio izna:':g:r??:s de 2023 zzﬁgﬁmia;;j:c%ﬂIg?teosrtlgblecimiento
Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusién entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racién(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades |Oficio remitido por correo al USPEC informando Cuand resent
36 del servicio de alimentacion, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del |novedad junto con documento firmado por el INPEC Il;anovoefj:lgee:leose Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes |1. Certificacion no disposicion de
respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicién|donde certifica la situacion e informe la disposicion lugares del servicio (No hubo novedad) alimentos
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccion final de los alimentos. 98 el se
presentada y la disposicion final de los alimentos.
Proceso de empalme. Relacion acta de inicio vs acta
37 Realizar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la jzlel';l‘;?g firmado por la direccién del establecimiento Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, ; /égizsd)e, sir;epslme.
OT™. Registro fotografico solo cuando se haya realizado el operacion. se ejecuto al inicio de la operacion.
registro al inicio de la operacion.
Entregar a la USPEC las rutas de distribuciéon con tiempos aproximados de desplazamientos del
suministro de alimentacion externo del ERON o planta de produccion externa del grupo o grupos |Formatos de rutas de distribucion que tiene el - . P
38 adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucién del |operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan de rutas y distribucion
contrato cuando aplique.
Realizar el diagnéstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacién de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacion, en un
tiempo maximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacion. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma Mensual - A partir
mensual hasta terminar la operacién con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la Cronograma de diagnéstico de SST. Plan de accion del tiempo dF:a 60
39 USPEC en los ocho (8) dias habiles al inicio de la contratacion el cronograma establecido para el 9 lagnos . Y ’ PO Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan anual de trabajo 2024
. o N N PRI cronograma de ejecucion dias al inicio de
diagndstico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos operacion
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias P }
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accion y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
40 Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de ment con las Al'inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, |Certificacion socilicitud cambio de
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. respectivas justificaciones y actas de reunion. operacion. se ejecuto al inicio de la operacion. menu
41 El contratista debera asistir al Comité de Seguimiento al Suministro de Alimentacion — COSAL Acta de reunion y listado de asistencia al comité gfzzs:tile;:icr)nif:natgii Esta actividad fue ejecutada en este mes 1. Acta Cosal
realizado por el INPEC mensualmente. COSAL reuna ) } .
Debera prestar el suministro de alimentacién Unicamente en los establecimientos en los que La USPEC realizara mensualmente la validacion en el
42 resulte adjudicatario y a los que se le de autorizacion dentro de la ejecucion del contrato. Para el |proceso de facturacion de los establecimientos, URI, Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes Certificacion no entrega de
caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de EP, UT y otras que hayan sido autorizadas por la ) : alimentacion E.P
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. entidad para la prestacion del servicio.
Debera presentar la programacién de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas a .
43 laborar y rotacién (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. ;;“Perrcr)]%ramacwn de tumos personal
operativo como del personal profesional.
Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacién algin
ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccién; asi mismo informar los hallazgos
relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con maximo (1) un dia posterior a Cuando se haya
la visita. Correo electrénico donde se evidencia la visita del ente va L . Certificacion no visita de entes de
44 de control presentado la visita |Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes. control
PARAGRAFO 1: Informar en el momento que sean convocados para reuniones o mesas de del ente de control
trabajo por parte de entes de control, entes territoriales e INPEC, en las cuales no se cuente con
la participacion del supervisor del contrato y/o interventoria.
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacién. Allegar a la entidad y/o
45 interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacion en cada uno Informe Anexo No. 27 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Anexo 27

de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME
MENSUAL DE EJECUCION”.




Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con un
empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera

Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no

tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervision y/o la interventoria o en los
términos de ley segun sea el caso.

actividad

46 informarlo de manera inmediata a la direccion del establecimiento con copia a la regional del presentarse esta novedad el RL dejara constancia Cuando ocurra los Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Reporle de no novedad en
INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia |mediante oficio. hechos. seguridad.
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.
1. Constacia de cumplimiento plan
de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E INFODOC-
Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
El Contratista debera allegar la informacion solicitada completa y responder a las obligaciones y/o tecnlgq.
requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor y/o interventoria Informe donde conste el cumplimiento de esta 5. Oficio respuesta ID
47 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 2024EE009165, ID

2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.

7. Oficio de respuesta requerimiento
R-2024-001182

Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.

K e /S

Firma del Representante Legal

Isabel Patricia Botello Prieto

Nombre de Representante Legal:

1,090,367.594

No. Cedula de ciudadania:

OBSERVACIONES:








































USPEC

UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

DATOS DEL CONTRATO
Razén social contratista: UT LOGISTIC FOOD
No. De contrato: 331-2023 ‘Grl@ N°: § ‘Periodo que comgrende‘ feb-24
Fecha de inicio: 6/12/2023 [Fecha de terminacion: [Fecha del informe: | 40312024
INFORME FINANCIERA
No. RP: 54323 [ Valor ejecutado: [ $ 8.383.214.218
Saldo por ejecutar: 35.600.434.299,00
DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES
DESARROLLADAS (En este espacio informe si hubo . .
0 no actividad durante el mes, informar sialguna  |QUE ANEXOS O EVIDENCIAS DEJARA EN LA
N A actividad fue cumplida al inicio de la operacion o sera (CARPETA DE LA ACTIVIDAD (Si la actividad no fue
Rcyceichligacion RENERE RN REREICEEEE EERCDIIIET al final de esta y r; que estime 9 paradar |ej da en el mes de la ( ion del informe
claridad sobre el desarrollo de la actividad. Evite dejar |deje N/A)
comentarios como N/A, puede usar frases como: esta
actividad no fue ejecutada en el presente mes).
Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de . : . Una vez durante la |Esta actividad fue ejecutada en este
1 contratacion. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y Actas ?e elrltregas delvlnsltalelmones Y equipos 1 operacion mes. 1. Anexo 11
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte (empalme); act_as Q§ |m|taCIOfr_1es df? areas ,anexo 1
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la (personal) , ubicacién geografica cficina administrativa
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacion para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.
Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el . .
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de |Informes de descuentos realizados. NO ES Esta actividad fue ejecutada en este Repqng mensual racion a internos
2 N " L o N i L N/A seguimiento a parte diario (Cuadro de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacion de los servicios de ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA mes. 9 P
alimentacion. raciones) ERON
Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion, en los establecimientos de reclusion del orden nacional, Unidades
Tacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusién militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencién domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.
PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacién de alimentos desde el ERON mas
cercano; (:h’e no resultgr. posible por dlstanma’s, S|tu'az:|0r]e§ de segl{ndad y otros, debgra tercerizar |Formato de control de produccion F-P0O00 1. Control para produccion de alimentos.
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o 2. Control de produccion de racion
3 interventoria la previa autorizacion de la supervision o autorizacion, dando cumplimiento a los Oficios de autorizacién de tercerizacion del servicio. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este elstandar

requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
enla OTM y demas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacion, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacion acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

PARAGRAFO 5. Realizar concertacion con las comunidades indigenas, para garantizar el
suministro de alimentacion con enfoque diferencial, en aquellos establecimientos donde se
encuentre recluida PPL indigena siguiendo las pautas en la OTM.

Autorizacion y reportes mensuales de entregas de dietas

mes.

3. Reporte mensual de entrega de
dietas.




Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracion de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacion, el cual debe ser continuo y permanente para el personal

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de

Esta actividad fue ejecutada en este

1. Programa de capacitacion.
2. Cronograma de capacitacion.

desde el momento de su vinculacion y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004 Mensual mes. [f—;g-:“(r):eﬁltr::cenamlento y conservacion
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales FC-004 Manejo y control de agua
Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5
Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos) Nota: Si después del inicio de la operacion se requiere la
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacion de cada PPL y personal del entrega de nuevos utensilios basicos nuevos, se debera Esta actividad fue ejecutada en este
contratista que presta servicios en los ranchos, para la fecha de inicio de la prestacién de servicio entregar el acta firmada por el INPEC. Si no hay durante Mensual mes Acta de equipos
y cuando sea requerido por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y entre otros, el mes entrega de utensilios, se deja én observacién .
en cada establecimiento. que no hubo novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacién en aquellos eventos en que los internos requieran
movilizarse (Remisiones) a otros sitios dentro de la jurisdiccion del centro penitenciario al que Listados de entrega a satisfaccion de ppl que salen del Mensual Esta actividad fue ejecutada en este 1. Formato: N-N011
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |establecimiento. - Usar Formato N-N023 mes. ) .
con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la operacion.
DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion
nutricional, evolucion nutricional, y listados de entrega a
Prestar el servicio de alimentacion en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas S?t'SfafC'_o”' fg.rTatos de %esestlmlentot a(; plj" ud v/ Esta actividad fue eiecutada en este
Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demas alimentario y dieta requerido por su estado de salud y/o Unica g 1. Formato: N-N024

documentos que hacen parte integral de la operacion.

enfermedad y seguimientos trimestrales. - Usar formato
N-NO024

mes.

Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacion, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.

PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electrénico a la USPEC dentro de los
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacién actualizada del talento humano
contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacién de cada establecimiento,
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO”,
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL
PERSONAL MINIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den
cuenta de la idoneidad del personal.

PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remision de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacion del personal que haya sido objeto de reemplazo.

Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara una
vez y se presentan formatos cuando hayan nuevas
contrataciones.

Mensual - Sola una
vez al inicio de la
operacion y cada

vez que haya
personal nuevo
contratado.

Esta actividad no fue ejecutada en el
presente mes (No hubo novedad)

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Anexo 9 Estandar de talento humano




Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacion y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion de este.

PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningtin vinculo laboral alguno con los
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicién de particular preste servicios al
contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacion laboral
derivada de la prestacion de este servicio.

PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION”, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcion del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacién sera
remitida al INPEC de manera oficial.

Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliacion a
salud y pago de nédmina, (planilla de aportes parafiscales
o documentno que soporte el pago del personal y
prestaciones sociales)

Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacion de
empleados y la planilla o documento soporte.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Planilla de aportes parafiscales

Cumplir con las condiciones legales para la participacion de las PPL en la preparacion,
distribucién, suministro y todo lo relacionado con manipulacién de alimentos, de acuerdo con la
regulacion contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusion, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucién No.003190 de 2013,
Resolucion No 4020 de 2019 y demas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

Planillas de entrada y salida y turno de descansos que
cada operador tiene o la certificacion del INPEC, relacion
de PPL que presta servicio por 6 meses o0 12 meses.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1. Certificacion INPEC PPL - Horas
febrero 2024.

Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de lo relacionado
con la bonificacién a los internos que realizan actividades de manipulacién y distribucién de
alimentos, mensualmente a la Subdireccién de Reinsercion Social del INPEC y a la Direccién de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificaciéon pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacién y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicién de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacion, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacion de las obligaciones descritas en los numerales 11y
12 propias de la vinculacion de la PPL por parte del contratista a la ejecucion de la operacién en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucion 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluiran entre otras, las condiciones de afiliacion de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacion de las sumas que correspondan a la afiliacion,
las cuales deberd asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1. Pazy salvo

Pagar en los términos de Ley y como Unica obligacion econémica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacion segtn los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” segun niimero
de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MiNIMO REQUERIDO”,
a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la prestacion del servicio
mientras permanezcan en la labor. La bonificacién de la PPL equivaldra a un salario minimo
mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada mensual maxima
establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas en el proceso de
produccién incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva de servicio
prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién 3190 del 23
de octubre de 2013 y demas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1. Paz y salvo




Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y analisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de

Formato F-1001, F-I002 - Muestreos hechos por la

Cada vez que se
realice visita por

Esta actividad fue ejecutada en este

13 produccién o distribucién de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las interventoria. No se presenta evidencia por operador. técnicos o mes Guaduas. F-P005 Febrero 2024
obligaciones pactadas para la ejecucion de la operacion, de acuerdo con los protocolos aprobados ! P porop : . 9’ .
interventoria.
por la USPEC.
Cumplir durante toda la ejecucién de la operacién del servicio de alimentacion, con la obligacion Formato hecho por el operador donde se registre el
14 establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013, relacionada con los ingreso al ranch?) dond(’:se evidencia entre ga de Mensual - Cuando |Esta actividad fue ejecutada en este 1. Registro dotacion visitantes.
visitantes que ingresan al area de manipulacion y preparacion de alimentos (asepsia y control de qreso e 9 se presenten visitas |mes. -Reg .
S dotacién para visitantes.
contaminacion).
Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del Acta de reunion con INPEC donde se relacione el total . . Esta actividad fue no ejecuta_d_a en el N
15 menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entre aydos al iniciar la operacién y en |de fiambreras entregadas al establecimiento de acuerdo Inicio de operacién y |presente mes, se ejecuto al inicio de la 1. Acta de entrega de fiambreras.
je: e Y . g P Y 9 de acuerdo a la OTM |operacién como requisito contractual Certificacion de entrega de fiambreras
los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM. conla OTM inicial
Realizar la gestién respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.
16 PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacion o disposicion se gi?ao:iii"g:?srécsr [I)ZPEC para establecer la Un'ci Vsrzaiilé:lecslo de Eisa actividad no fue ejecutada en este 1. Certificacion equipos en desuso
debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del P quipos. P .
establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.
Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme
al inicio de la operacion donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su
procedimiento para la disposicion final.
Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacion, so pena de :rr]?:;ezo de empalme. Relacién acta de inicio vs acta de Un(l)cae\rlaeéoar:ér:m/(:)de Ef;::nﬁvr'g:s sﬁéee'nee:ﬁgc:ltﬁﬁ;:zeella 1. Acta de empalme.
17 que la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta, Re isgtrc; fotografico solo cuando se haya realizado el pcuando seay g eracion COﬂ"IO reJuisito contractual 2. Fotos y video.
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso. 9 togr L V! N opel a
registro al inicio de la operacion. necesario inicial.
Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC, |Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
mediante acta _suscrlta por el repfeserjt’ante del prove_edgr, el supervisor o un funt:lo'naflo dela dl’re(_:tor del estableumlento_ pazy salv_o . Servicios Unica vez al finalizar |Esta actividad no aplica; se ejecutara al
18 USPEC y/o la interventoria y la direccion del establecimiento, en buen estado y en éptimas publicos, proyectos productivos, cumplimientos y = o, 1. Paz y salvo
s L S S . e el contrato finalizar la operacion.
condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y bonificacion de rancheros y otros.
allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria.
Adquirir como primera opcidn los productos alimenticios e insumos elaborados en las actividades
productivas por el INPEC en cada uno de los establecimientos donde se preste el servicio de Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
alimentacion. De igual forma, debera entregar mensualmente a la interventoria o en su defecto al |director del establecimiento "paz y salvo". Servicios Mensual donde se - .
h N L . S . Esta actividad fue ejecutada en este
19 supervisor, el comprobante de paz y salvo referente al pago realizado por este concepto cuando  |publicos, proyectos productivos, cumplimientos y realicen protectos mes 1. Paz y salvo
aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento  |bonificacion de rancheros y otros. productivos. )
sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la
actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.
Adaquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la
materia prima necesaria para la produccion a los pequefios productores agropecuarios locales o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en L .
el porcentaje establecido. El contratista debera certificar estas compras, mediante facturas de Entregar certificaciones estas compras, mediante Esta actividad fue ejecutada en este 1. G-5 Compras locales
20 facturas de venta, cuentas de cobro o negocios juridicos Mensual

venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares.

PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependera de las
instrucciones y avances que existen en la aplicacion de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.

entre particulares.

mes.

2. Soportes de facturacion local.
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Realizar una vez recibidas las instalaciones, el mantenimiento correctivo menor y el preventivo
menor que requieran los centros de produccién de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccién de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucion de la
operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacién o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.

Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baia compleiidad que deben

Formato F-P0008 - Informe ejecutivo del operador de los
mantenimientos locativos realizados durante el mes.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1. Control de mantenimiento preventivo
y correctivo. F-P008

22

Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacién de agua, energia,
gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta
(30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos correspondientes. El
contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las Empresas de Servicios
Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicion de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren
independizados, sin perjuicio de su obligacion del punto anterior, este pago se debera realizar de
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la
administracion de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunién,
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunion.

PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios
publicos tales como aguas subterraneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacion directa de
afluentes hidricas (rios. auebradas. lagos. laaunas). el contratista debera realizar el pago del uso

1 En el caso de haber instalado medidores presenta la
debida autorizacion de la empresa de servicios publicos,
con sus respectivos soportes de verificaciéon y o
calibracioén y autorizacion de estos instrumentos de
medicion (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o Institucion
correspondiente. Presentar acta la cual tiene que ser
refrenda del director vigente donde se establezcan los
acuerdos para la forma de pago y debe hacer se llegar
como soporte del informe, con el radicado de la
obligacién cumplida de la entrega en los tiempos
estipulados - En caso que no haya necesidad de
instalacion dejar constancia por oficio o caso contrrario
acta firmada entre el operador e INPEC.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1.Acta de acuerdo para pago de
servicios publicos
2. Paz y salvo.

23

Cumplir en la ejecucion del servicio todas las reglas de seguridad establecidas en los
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través de
los insumos o elementos necesarios durante la ejecucion de la operacion so pena de asumir la
responsabilidad de caracter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
las denuncias ante las entidades competentes y finalizé el contrato de trabajo suscrito con el
empleado que incurra en esta falta.Disponer de la(s) alternativa(s) necesaria(s) en caso de que las
areas destinadas para la preparacion de alimentos en los establecimientos penitenciarios dejen de
ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista debera, garantizar la prestacion
del servicio de alimentacién de manera que se cumpla con la normatividad sanitaria y demas
exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de la
OTM, e informar por escrito (medio fisico o electrénico) a la Direccién Logistica de la USPEC y/o
la interventoria las alternativas descritas (produccién interna, externa o tercerizada), tan pronto se
presente el evento.

PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los
Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios dejen de ser funcionales/operacionales por motivos
atribuibles al contratista, se impondra el respectivo descuento y el mismo debera asumir la
sancion establecida por los entes de control.

PARAGRAFO 2. Notificar por escrito cuando el servicio se preste fuera de las instalaciones, para
la aprobacion de la USPEC y/o la interventoria, informar la ubicacién exacta del lugar donde se
procedera a la preparacion de los alimentos, de acuerdo con lo solicitado en la OTM.

Se debe describir mediante informe ejecutivo por parte
del proveedor las acciones realizadas en el mes para
garantizar el cumplimiento de las reglas de seguridad del
establecimiento.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1. Informe de cumplimiento de normas
de seguridad.
2. Capacitacion normas de seguridad.

24

Garantizar la confidencialidad de la informacién a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio,
asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacién para lo cual
se prohibe la difusién de la misma por cualquier medio.

Oficio firmado por el Representante Legal del operador
donde manifiesta que han cumplido con esta actividad e
informando la forma como se suscribié el mismo acuerdo
con sus empleados.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este
mes.

1. Informe sobre cumplimiento de
confidencialidad de la informacion.




Responder los requerimientos efectuados por la USPEC a través del supervisor y/o la
interventoria dentro del plazo establecido en la respectiva comunicacion (la cual podra ser por

Reportes de las respuestas dadas a los requirimientos

Esta actividad fue ejecutada en este

1. Constacia de cumplimiento plan de
alimentacion.

2. Oficio Plan de compras.

3. Informacion SIIF E INFODOC-Grupo
5.

4. Oficio subsanacion entregable
tecnico.

5. Oficio respuesta ID 2024EE009165,

25 medio fisico o electronico). Para el caso de manejo de informacion por medio electrénico, puede hechos Mensual mes. ID 2024EE0009177.
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro). 6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta requerimiento R-
2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos
Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.
Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria Presgntar soporte de la invitacion por correo elef:tronlgo Esta actividad fue ejecutada en este N .
26 d y copia del acta en caso que se levante de la asistencia Mensual 1. Oficio invitacion reuniones.
el contrato. N mes.
a la reuniones.
Entregar a la supervisién o interventoria al inicio de la ejecucién del contrato, la base de datos en
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la
preparacion de la racién, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algun ajuste
de inclusién o exclusion de estos.
Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el 1. Listado Maestro de proveedores
27 i - _ _ i Archivo en Excel con base de datos de proveedores con foperacion y cada vez |presente mes, se ejecuto al inicio de la 2. Informacion tecnica v legal de cad
PARAGRAFO 1. Se aclara que para la aprobacion por parte del supervisor y/o la interventoria del |los datos solicitados en el paragrafo 1. que se de un cambio |operacion, no se presento ningun : y legal de cada
contrato de la base de datos de proveedores esta debe contener lo siguiente: de proveedor. cambio de proveedor. uno de los proveedores.
- Marca comercial.
- Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente.
- Cumplimiento Resolucion 5109 de 2005.
- Presentacion comercial.
- Datos de ubicacién, municipio y departamento.
- Datos de contacto, celular y correo electrénico.
Presentar al supervisor o interventor de la operacion los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal.
28 PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje Anexo 19 formato de Reporte de agotamiento Mensual Esta actividad fue ejecutada en este 1. Anexo 19. Reporte de agotamiento
del estado de la ejecucion con sus respectivos soportes y la proyeccion del agotamiento de los presupuestal mes. presupuestal
) p P! y la proy 9
recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucién del Contrato y con minimo quince
(15) dias calendario previo a la terminacion de la operacion.
PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacién contenida en la presente obligacion
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacion sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
29 Salvaguardar la informacion de toda la ejecucién en un tiempo no menor a 12 meses, la cual debe (?:r?('joef:;";ﬁ#i(;Sﬂzrqelz:sgrr‘e;?::;ﬂjg tﬁgis:g&‘:ﬁziggu Mensual Esta actividad fue ejecutada en este 1. Informe sobre cumplimiento de
estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control. . mes. salvaguardar la informacion.
la forma como se hara.
Suministrar la dotacién para todo el personal que realice actividades relacionadas con la ” Esta actividad no fqe ejecutgdg en el ) . .
30 prestacion del servicio de alimentos con la periodicidad sefialada en la OTM. Formato de entrega de dotacion al personal y PPL. Mensual ggzsne;;itgnmes, se ejecuto al inicio de la | 1. Certificacion de entrega de dotacion.
31 Tlom_ar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N013. Al inicio de la Ef;g;igvr'::g’ ';Z Z}Zcedl?;:ﬁg;izndzl la 1.C(ler‘tificacion cumplimiento tamizajes
técnicos. operacion. nutricionales

operacion.

Il. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS




Solicitar la autorizacién respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de
produccion externa del ERON; en cuyo caso allegara la documentacion referenciada en el

Oficio de autorizacion emitido por la USPEC para

Cada vez que se

Se realizo solucitud por parte de la UT a

32 - . : - . y . . : 1. Oficio de solicitud.
protocolo para atencion de contingencia. En ninglin caso se reconoceran las raciones produccién desde planta externa. genere la necesidad. (la entidad.
suministradas sin previa autorizacion
Informe ejecutivo donde se evidencie con registro
Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucion fotografico (donde sea posible) o la descripcion locativa Al inici . .
P N o in ) h : " . cio de la Esta actividad fue ejecutada en este
33 2749 de 2007 y la norma técnica colombiana NTC 2885 (segunda actualizacion) de extintores de |donde se hizo la instalacion de los extintores y del operacion mes ) 1. Informe Guaduas
fuego portatil y contar con un botiquin de primeros auxilios acorde a la normatividad vigente botiquin de primeros auxillios de acuerdo con la . .
realizar la reposicién de sus elementos segun necesidad. normativa vigente.
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucién del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el RL o
N . - " - N _— - . 1. Acta de socializacion de planes y
programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos |donde relacione la entrega de los planes y programas de Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en el mes " . o
34 e 7 . . . . . N 9 L programas de obligatorio cumplimiento
definidos para tal fin de conformidad con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de |obligatorio cumplimiento operacion. de ciciembre de 2023 L
o con el establecimiento.
la operacion.
35 Cumplir con los requerimientos establecidos en el protocolo para atencion de contingencia en Plan de contingencias: aprobacion de plan de Mesnesuzraéggl:::do Esta actividad fue ejecutada en el mes 1}:i?r::ssgglzgﬁa:gr]igiuprfr}?rﬁiinto
caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion. contingencia cuando se tercerice el servicio pr . de ciciembre de 2023 prog obllg: P
contingencias con el establecimiento.
Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusién entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racién(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades |Oficio remitido por correo al USPEC informando novedad Cuando se presente
36 del servicio de alimentacion, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del |junto con documento firmado por el INPEC donde a novedagen los Esta actividad no fue ejecutada en el 1. Certificacion no disposicion de
respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicion |certifica la situacion e informe la disposicion final de los lugares del servicio presente mes (No hubo novedad) alimentos
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccion alimentos. 9
presentada y la disposicion final de los alimentos.
Proceso de empalme. Relacion acta de inicio vs acta de . ] .
" ’ - - : entrega firmado por la direccién del establecimiento del . Esta actividad no fue ejecutada en el 1. Acta de empalme.
37 g_er?vlllzar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la INPEC. Alz;;::rlgc(ijc'?nla presente mes, se ejecuto al inicio de la |2, Fotos y video.
. Registro fotografico solo cuando se haya realizado el . operacion.
reqistro al inicio de la oneracion
Entregar a la USPEC las rutas de distribucion con tiempos aproximados de desplazamientos del
38 SUI.’nInlIStI'O de alimentacién externq gel ERON o planta'de produccpn extlernla del grupo o grupos | o de rutas de distribucion que tiene el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este Plan de rutas y distribucion
adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucion del mes.
contrato cuando aplique.
Realizar el diagnéstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacién de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacion, en un
tiempo méaximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacion. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma .
mensual hasta terminar la operacion con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la . . . Men;ual - A partir . .
P . L y Cronograma de diagnéstico de SST. Plan de accion y del tiempo de 60  |Esta actividad fue ejecutada en este .
39 USPEC en los ocho (8) dias habiles al inicio de la contratacion el cronograma establecido para el N 1 . H Plan anual de trabajo 2024
. g N N . cronograma de ejecucion dias al inicio de mes.
diagnéstico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos e
- / ) " operacion.
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accién y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de menu con las respectivas Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el
40 . ] p : . : o ; . P " presente mes, se ejecuto al inicio de la | Certificacion socilicitud cambio de menu
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. justificaciones y actas de reunion. operacion. operacion
. it L A - . " Mensual - O cuando - .
El contratista deberé asistir al Comité de Seguimiento al Suministro de Alimentacién — COSAL " . . . . L Esta actividad fue ejecutada en este
41 realizado por el INPEC mensualmente. Acta de reunion y listado de asistencia al comité COSAL |el estab:ﬁlnnglento € | mes. 1. Acta Cosal
Debera prestar el suministro de alimentacién Gnicamente en los establecimientos en los que La USPEC realizara mensualmente la validacion en el
resulte adjudicatario y a los que se le de autorizacién dentro de la ejecucién del contrato. Para el |proceso de facturacién de los establecimientos, URI, EP, Esta actividad fue ejecutada en este Certificacion no entrega de alimentacion
42 " o L . h . N Mensual
caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de UT y otras que hayan sido autorizadas por la entidad mes. E.P
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. para la prestacion del servicio.
Debera presentar la programacion de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas a Esta actividad fue eiecutada en este 1. Programacion de turnos personal
43 laborar y rotacién (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual g N 9 P

operativo como del personal profesional.

mes.

externo




Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacién algun
ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccién; asi mismo informar los hallazgos
relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con maximo (1) un dia posterior a
la visita.

Correo electronico donde se evidencia la visita del ente

Cuando se haya

Esta actividad no fue ejecutada en el

Certificacion no visita de entes de

44 presentado la visita
. de control. del ente de control presente mes. control
PARAGRAFO 1: Informar en el momento que sean convocados para reuniones o mesas de
trabajo por parte de entes de control, entes territoriales e INPEC, en las cuales no se cuente con
la participacion del supervisor del contrato y/o interventoria.
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacion. Allegar a la entidad y/o
45 interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacion en cada uno Informe Anexo No. 27 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este 1. Anexo 27
de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME . mes. .
MENSUAL DE EJECUCION".
Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con un
empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no Cuando ocurra los  |Esta actividad fue ejecutada en este
46 informarlo de manera inmediata a la direccion del establecimiento con copia a la regional del presentarse esta novedad el RL dejara constancia hechos mes 1. Reporte de no novedad en seguridad.
INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia |mediante oficio. : )
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.
1. Constacia de cumplimiento plan de
alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E INFODOC-Grupo
5.
4. Oficio subsanacion entregable
El Contratista debera allegar la informacién solicitada completa y responder a las obligaciones y/o tecnico.
47 requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor y/o interventoria Informe donde conste el cumplimiento de esta actividad Mensual Esta actividad fue ejecutada en este 5. Oficio respuesta ID 2024EE009165,

tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervisién y/o la interventoria o en los
términos de ley segln sea el caso.

mes.

ID 2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.

7. Oficio de respuesta requerimiento R-
2024-001182

Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.

e

Firma del Representante Legal
Isabel Patricia Botello Prieto

1,090,367.594

Nombre de Representante Legal:

OBSERVACIONES:

No. Cedula de ciudadania:











































USPEC

UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS ¥ CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

DATOS DEL CONTRATO

Razén social contratista:

UT LOGISTIC FOOD

No. De contrato:

331-2023

‘Gero N°: § ‘Periodo que comprende el informe:

Fecha de inicio:

6/12/2023

feb-24

‘Fecha de terminacion: ‘Fecha del informe:

4/3/2024

INFORME FINANCIERA

No. RP:

54323

‘ Valor ejecutado:

$ 8.383.214.218

Saldo por ejecutar:

35.600.434.299,00

No. de obligacién

OBLIGACION

VERIFICABLE PERIODICIDAD

DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS (En este
espacio informe si hubo o no actividad durante el mes, informar si
alguna actividad fue cumplida al inicio de la operacién o sera al
final de esta y lo que estime conveniente para dar claridad sobre el
desarrollo de la actividad. Evite dejar comentarios como N/A, puede
usar frases como: esta actividad no fue ejecutada en el presente
mes).

QUE ANEXOS O EVIDENCIAS DEJARA EN
LA CARPETA DE LA ACTIVIDAD (Si la
actividad no fue ejecutada en el mes de la
presentacion del informe deje N/A)

Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de
contratacion. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacién para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.

Una vez durante la

Actas de entregas de instalaciones y equipos 2
operacion

(empalme); actas de limitaciones de areas ,anexo 11
(personal) , ubicacion geografica oficina administrativa

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11

Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacion de los servicios de
alimentacion.

Informes de descuentos realizados. NO ES

ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA N/A

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Reporte mensual racion a
internos seguimiento a parte
diario (Cuadro de raciones)
ERON y E.P. 2. Certificacion EP

Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion, en los establecimientos de reclusion del orden nacional, Unidades
Tacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusién militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencién domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.

PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacion de alimentos desde el ERON mas
cercano; de no resultar posible por distancias, situaciones de seguridad y otros, debera tercerizar
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o
interventoria la previa autorizacién de la supervision o autorizacion, dando cumplimiento a los
requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacion, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacion acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

PARAGRAFO 5. Realizar concertacién con las comunidades indigenas, para garantizar el
suministro de alimentacion con enfoque diferencial, en aquellos establecimientos donde se
encuentre recluida PPL indigena siguiendo las pautas en la OTM.

Formato de control de produccion F-P000

Oficios de autorizacion de tercerizacion del servicio.
Mensual

Autorizacion y reportes mensuales de entregas de dietas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control para produccion de
alimentos.

2. Control de produccion de
racion estandar.

3. Reporte mensual de entrega
de dietas.

Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracion de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacion, el cual debe ser continuo y permanente para el personal
desde el momento de su vinculacion y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de

capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004 Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Programa de capacitacion.

2. Cronograma de capacitacion.
FC-004 Derivacion de dietas.
FC-004 Normatividad legal
vigente




Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos)
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacién de cada PPL y personal del

Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5

Nota: Si después del inicio de la operacién se requiere la

Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes

1. Certificacion no entrega de

contratista que presta servicios en los ranchos, para la fecha de inicio de la prestacion de servicio |[entrega de nuevos utensilios basicos nuevos, se debera Mensual No hub dad elementos durante el mes de
y cuando sea requerido por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y entre otros, |€ntregar el acta firmada por el INPEC. Si no hay durante (No hubo novedad) febrero.
en cada establecimiento. el mes entrega de utensilios, se deja en observacion
que no hubo novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacion en aquellos eventos en que los internos requieran
movilizarse (Remisiones) a otros sitios dentro de la jurisdiccion del centro penitenciario al que Listados de entrega a satisfaccion de ppl que salen del Mensual Esta actividad fue eiecutada en este mes 1. Formato: N-N0O11
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |establecimiento. - Usar Formato N-N023 d . . .
con la OTM y deméas documentos que hacen parte integral de la operacion.
DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion
nutricional, evolucion nutricional, y listados de entrega a
Prestar el servicio de alimentacién en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas |satisfaccion, formatos de desestimiento al plan
Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demas alimentario y dieta requerido por su estado de salud y/o Unica Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-N024

documentos que hacen parte integral de la operacion.

enfermedad y seguimientos trimestrales. - Usar formato
N-N024

Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacién, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.

PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electronico a la USPEC dentro de los
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacién actualizada del talento humano
contratado y dispuesto para la prestacién del servicio de alimentacién de cada establecimiento,
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO”,
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL
PERSONAL MINIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den
cuenta de la idoneidad del personal.

PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remision de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacién del personal que haya sido objeto de reemplazo.

Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara una
vez y se presentan formatos cuando hayan nuevas
contrataciones.

Mensual - Sola una
vez al inicio de la
operacion y cada

vez que haya
personal nuevo
contratado.

Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes
(No hubo novedad)

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Anexo 9 Estandar de talento
humano

Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacion y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion de este.

PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningtin vinculo laboral alguno con los
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicion de particular preste servicios al
contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacién laboral
derivada de la prestacion de este servicio.

PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION’, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcion del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacion sera
remitida al INPEC de manera oficial.

Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliaciéon a
salud y pago de némina, (planilla de aportes parafiscales
o documentno que soporte el pago del personal y
prestaciones sociales)

Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacion de
empleados y la planilla o documento soporte.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Planilla de aportes
parafiscales




Cumplir con las condiciones legales para la participacion de las PPL en la preparacion,
distribucion, suministro y todo lo relacionado con manipulacion de alimentos, de acuerdo con la
regulacion contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusion, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucion No.003190 de 2013,
Resolucién No 4020 de 2019 y demas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

Planillas de entrada y salida y turno de descansos que
cada operador tiene o la certificacion del INPEC, relacion
de PPL que presta servicio por 6 meses o 12 meses.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion INPEC PPL -
Horas febrero 2024.

Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de lo relacionado
con la bonificacion a los internos que realizan actividades de manipulacion y distribucion de
alimentos, mensualmente a la Subdireccion de Reinsercién Social del INPEC y a la Direccién de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificacién pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacion y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicion de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacion, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacion de las obligaciones descritas en los numerales 11 y
12 propias de la vinculacién de la PPL por parte del contratista a la ejecucion de la operacién en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucion 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluiran entre otras, las condiciones de afiliacién de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacion de las sumas que correspondan a la afiliacion,
las cuales debera asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Pagar en los términos de Ley y como Unica obligaciéon econémica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacion segun los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” seglin nimero
de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MINIMO REQUERIDO”,
a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la prestacion del servicio
mientras permanezcan en la labor. La bonificacién de la PPL equivaldra a un salario minimo
mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada mensual maxima
establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas en el proceso de
produccion incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva de servicio
prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién 3190 del 23
de octubre de 2013 y deméas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y andlisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de
produccion o distribucién de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las
obligaciones pactadas para la ejecucion de la operacién, de acuerdo con los protocolos aprobados
por la USPEC.

Formato F-1001, F-1002 - Muestreos hechos por la
interventoria. No se presenta evidencia por operador.

Cada vez que se
realice visita por
técnicos o
interventoria.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Melgar. F-P005 Febrero 2024

Cumplir durante toda la ejecucion de la operacién del servicio de alimentacion, con la obligacién
establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013, relacionada con los
visitantes que ingresan al area de manipulacién y preparacién de alimentos (asepsia y control de
contaminacién).

Formato hecho por el operador donde se registre el
ingreso al rancho donde se evidencia entrega de
dotacion para visitantes.

Mensual - Cuando
se presenten visitas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Registro dotacion visitantes.

Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del
menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entregados al iniciar la operacion y en
los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM.

Acta de reunién con INPEC donde se relacione el total
de fiambreras entregadas al establecimiento de acuerdo
con la OTM

Inicio de operacién y
de acuerdo a la OTM

Esta actividad fue no ejecutada en el presente
mes, se ejecuto al inicio de la operacién como
requisito contractual inicial.

1. Acta de entrega de
fiambreras.

Certificacion de entrega de
fiambreras




Realizar la gestion respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.

PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacion o disposicion se
debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del
establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.
Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme
al inicio de la operacion donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su
procedimiento para la disposicion final.

Acta de reunién con INPEC para establecer la
disposicion de equipos.

Unica vez al inicio de
operaciones

Esta actividad no fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion equipos en
desuso

Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacién, so pena de
que la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta,
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso.

Proceso de empalme. Relacién acta de inicio vs acta de
entrega.

Registro fotografico solo cuando se haya realizado el
registro al inicio de la operacion.

Unica vez al inicio de
operaciones y/o
cuando sea
necesario

Esta actividad fue no ejecutada en el presente
mes, se ejecuto al inicio de la operacién como
requisito contractual inicial.

1. Acta de empalme.
2. Fotos y video.

Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC,
mediante acta suscrita por el representante del proveedor, el supervisor o un funcionario de la
USPEC y/o la interventoria y la direccién del establecimiento, en buen estado y en dptimas
condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y
allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Unica vez al finalizar
el contrato

Esta actividad no aplica; se ejecutara al finalizar la
operacion.

1. Paz y salvo

Adquirir como primera opcién los productos alimenticios e insumos elaborados en las actividades
productivas por el INPEC en cada uno de los establecimientos donde se preste el servicio de
alimentacion. De igual forma, debera entregar mensualmente a la interventoria o en su defecto al
supervisor, el comprobante de paz y salvo referente al pago realizado por este concepto cuando
aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento
sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la
actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual donde se
realicen protectos
productivos.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

20

Adquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la
materia prima necesaria para la produccion a los pequefios productores agropecuarios locales o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en
el porcentaje establecido. El contratista debera certificar estas compras, mediante facturas de
venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares.

PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependera de las
instrucciones y avances que existen en la aplicacién de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.

Entregar certificaciones estas compras, mediante
facturas de venta, cuentas de cobro o negocios juridicos
entre particulares.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. G-5 Compras locales
2. Soportes de facturacion local.

21

Realizar una vez recibidas las instalaciones, el mantenimiento correctivo menor y el preventivo
menor que requieran los centros de produccién de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccion de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucién de la
operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacion o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.

Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baja complejidad que deben
ser adelantadas por el contratista para corregir el desgaste por el normal uso de las instalaciones
y evitar la pérdida de la funcionalidad de las instalaciones del servicio de alimentacion, actividades
como: pintura o resane de paredes, acabados de cielo rasos y techos, cambio de instalaciones
eléctricas, instalacion parcial de pisos y enchapes, arreglo de desagiies y goteras, mantenimiento
de medias cafias, cambio de accesorios de la red hidrosanitaria, ventanas, puertas, equipos,
carros transportadores, mantenimiento de estanterias, y menaje, arreglos de griferia, empaques,
manijas de puertas entre otros arreglos que hacen parte de la completa operacion y que
garanticen el buen uso de la infraestructura de los ranchos y area usadas por la operacion.

Mantenimiento Preventivo menor: Actividad que se realiza dentro de las instalaciones del servicio
de alimentacién con el objetivo de prevenir el desgate continuo de la infraestructura y que es vital
para una buena operacion. Se refiere a acciones de restauracion, inspeccién y evaluacion. Dentro
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Formato F-P0008 - Informe ejecutivo del operador de los
mantenimientos locativos realizados durante el mes.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control de mantenimiento
preventivo y correctivo. F-P008




Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacion de agua, energia,
gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta
(30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos correspondientes. El
contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las Empresas de Servicios
Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicion de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren
independizados, sin perjuicio de su obligacién del punto anterior, este pago se debera realizar de
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la

1 En el caso de haber instalado medidores presenta la
debida autorizacién de la empresa de servicios publicos,
con sus respectivos soportes de verificacion y o
calibracién y autorizacién de estos instrumentos de
medicion (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o Institucion

1. Acta de acuerdo para pago

22 administracion de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunion, - |correspondiente. Presentar acta la cual tiene que ser Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. de servicios publicos
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de refrenda del director vigente donde se establezcan los 2. Paz y salvo.
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al |acuerdos para la forma de pago y debe hacer se llegar
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunion. como soporte del informe, con el radicado de la
PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios |obligacién cumplida de la entrega en los tiempos
publicos tales como aguas subterraneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacion directa de estipulados - En caso que no haya necesidad de
afluentes hidricas (rios, quebradas, lagos, lagunas), el contratista debera realizar el pago del uso |instalacion dejar constancia por oficio o caso contrrario
del recurso natural de manera proporcional previo acuerdo con el director del establecimiento, en |acta firmada entre el operador e INPEC.
la reunién antes mencionada.
Cumplir en la ejecucién del servicio todas las reglas de seguridad establecidas en los
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través de
los insumos o elementos necesarios durante la ejecucién de la operacién so pena de asumir la
responsabilidad de caracter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
las denuncias ante las entidades competentes y finalizé el contrato de trabajo suscrito con el Se debe describir mediante informe ejecutivo por parte 1. Informe de cumplimiento de
empleado que incurra en esta falta.Disponer de la(s) alternativa(s) necesaria(s) en caso de que las|del proveedor las acciones realizadas en el mes para L . normas de seguridad.
23 areas destinadas para la preparacion de alimentos en los establecimientos penitenciarios dejen de garapmizar el cumplimiento de las reglas de segur‘i)dad del Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 2. Capacitaciogn normas de
ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista debera, garantizar la prestacion |establecimiento. seguridad.
del servicio de alimentacién de manera que se cumpla con la normatividad sanitaria y demas
exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de la
OTM, e informar por escrito (medio fisico o electrénico) a la Direccién Logistica de la USPEC y/o
la interventoria las alternativas descritas (produccion interna, externa o tercerizada), tan pronto se
presente el evento.
PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacién de alimentos en los
Garantizar la confidencialidad de la informacién a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio, |
asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacién para lo cual | Oficio firmado por el Representante Legal del operador 1. Informe sobre cumplimiento
24 se prohibe la difusion de la misma por cualquier medio. donde manifiesta que han cumplido con esta actividad e Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. de confidencialidad de la
informando la forma como se suscribié el mismo acuerdo . -
informacién.
con sus empleados.
1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E
INFODOC-Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
. . . tecnico.
Responder los requerimientos efectuados por la USPEC a través del supervisor y/o la A .
25 interventoria dentro del plazo establecido en la respectiva comunicacién (la cual podra ser por E:gﬁ(?ses de las respuestas dadas a los requirimientos Mensual Esta actividad fue eiecutada en este mes gogfégor(?;?gses:g 1D
medio fisico o electrénico). Para el caso de manejo de informacién por medio electrénico, puede g . 2024EE000917Y7
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro). 6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos
Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.
Presentar soporte de la invitaciéon por correo electronico
26 Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria |y copia del acta en caso que se levante de la asistencia Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Oficio invitacion reuniones.

del contrato.

a la reuniones.




Entregar a la supervisién o interventoria al inicio de la ejecucion del contrato, la base de datos en
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la
preparacion de la racion, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algun ajuste
de inclusién o exclusion de estos.

Archivo en Excel con base de datos de proveedores con

Al inicio de la
loperacion y cada vez

Esta actividad no fue ejecutada en el presente

1. Listado Maestro de
proveedores.

27 PARAGRAFO 1. Se aclara que para la aprobacién por parte del supervisor y/o la interventoria del |los datos solicitados en el paragrafo 1. que se de un cambio | €S S‘: sjscuto al '”'g'." ‘ée la OPQ’ZC"’"’ nose 2. Informacion tecnica y legal de
contrato de la base de datos de proveedores esta debe contener lo siguiente: de proveedor. presento ningun cambio de proveedor. cada uno de los proveedores.
- Marca comercial.
- Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente.
- Cumplimiento Resolucion 5109 de 2005.
- Presentacién comercial.
- Datos de ubicacién, municipio y departamento.
- Datos de contacto, celular y correo electrénico.
Presentar al supervisor o interventor de la operacion los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal.
PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje
del estado de la ejecucion con sus respectivos soportes y la proyeccion del agotamiento de los Anexo 19 formato de Reporte de agotamiento L " 1. Anexo 19. Reporte de
28 recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucioén del Contrato y con minimo quince  |presupuestal Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. agotamiento presupuestal
(15) dias calendario previo a la terminacion de la operacion.
PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacién contenida en la presente obligacion
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacién sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
Salvaguardar la informacién de toda la ejecucion en un tiempo no menor a 12 meses, la cual debe Oficio firmado por el Representante Legal del operador
estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control. imi
29 P q s q donde manifiesta que han cumplido con esta actividad y Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. ;élgg?y;euz?g; I‘;”{:g;mfg;
la forma como se hara. 9 .
30 Suministrar la dotacién para todo el personal que realice actividades relacionadas con la Formato de entreaa de dotacion al personal y PPL Mensual
prestacion del servicio de alimentos con la periodicidad sefialada en la OTM. 9 p y . Esta actividad no fue ejecutada en el presente 1. Certificacion de entrega de
mes, se ejecuto al inicio de la operacion. dotacion.
31 Tomar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N023 Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente 1.Certificacion cumplimiento
técnicos. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. tamizajes nutricionales
Il. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS
Solicitar la autorizacién respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de
32 produccion externa del ERON; en cuyo caso allegara la documentacion referenciada en el Oficio de autorizacién emitido por la USPEC para Cada vez que se Se realiz Jucitud por parte de la UT a la entidad. |1. Oficio d licitud
protocolo para atencién de contingencia. En ningin caso se reconoceran las raciones produccion desde planta externa. genere la necesidad. € realizo solucitud por parte de fa ala entidad. 1. Qlicio de solicitud.
suministradas sin previa autorizacion
Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucién Inf ecutivo dond idenci isti
2749 de 2007 y la norma técnica colombiana NTC 2885 (segunda actualizacién) de extintores de fntormiejec; IV((; onde seﬁw erlwls con regis ';0 ti
33 fuego portatil y contar con un botiquin de primeros auxilios acorde a la normatividad vigente do ogra 'Coh.( Orll gs;eal posi Z)? a e?.crtlpcmn gcla va Al inicio de la Est tividad fi iecutad " 1. Inf Mel
realizar la reposicion de sus elementos segun necesidad. onde se hizo la instalacion de los extintores y de operacion. sta actividad fue ejecutada en este mes. . Informe Melgar
botiquin de primeros auxillios de acuerdo con la
normativa vigente.
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucion del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el RL 1. Acta de socializacion de
34 programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos |donde relacione la entrega de los planes y programas de Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en el mes de planes y programas de
definidos para tal fin de conformidad con la OTM y deméas documentos que hacen parte integral de|obligatorio cumplimiento operacion. ciciembre de 2023 obligatorio cumplimiento con el
la operacién. establecimiento.
Mensual - Cuando 1. Acta de socializacion de
35 Cumplir con los requerimientos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia en Plan de contingencias: aprobacion de plan de se presenten Esta actividad fue ejecutada en el mes de planes y programas de

caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion.

contingencia cuando se tercerice el servicio

contingencias

diciembre de 2023

obligatorio cumplimiento con el
establecimiento.




Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusion entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racién(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades
del servicio de alimentacién, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del

Oficio remitido por correo al USPEC informando novedad
junto con documento firmado por el INPEC donde

Cuando se presente

Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes

1. Certificacion no disposicion de

36 respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicién|certifica la situacion e informe la disposicion final de los llua 2?;:22?;’:\1;?0 (No hubo novedad) alimentos
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccion alimentos. 9
presentada y la disposicion final de los alimentos.
Proceso de empalme. Relacién acta de inicio vs acta de
37 Realizar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la mgz%a firmado por la direccién del establecimiento del Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente ; ﬁgiisd; \e/zirggslme.
OTM. Registro fotografico solo cuando se haya realizado el operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion.
registro al inicio de la operacion.
Entregar a la USPEC las rutas de distribucién con tiempos aproximados de desplazamientos del
38 sumlnlstro de alimentacion externq ,dEI ERON ° planta'de produccpn e"‘.ef“,a del grupo 0 grupos g atos de rutas de distribucion que tiene el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan de rutas y distribucion
adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucion del
contrato cuando aplique.
Realizar el diagnéstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacion de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacion, en un
tiempo maximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacién. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma .
mensual hasta terminar la operacion con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la . - " Mens_ual - A partir
" e LS " § Cronograma de diagnéstico de SST. Plan de accion y del tiempo de 60 . . .
39 USPEC en los ocho (8) dias habiles al inicio de la contratacion el cronograma establecido para el " e ’ H Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan anual de trabajo 2024
. e N N o cronograma de ejecucion dias al inicio de
diagnostico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos "
- . h " operacion.
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accion y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
40 Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de menu con las respectivas Alinicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente Certificacion socilicitud cambio
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. justificaciones y actas de reunién. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. de menu
El contratista debera asistir al Comité de Seguimiento al Suministro de Alimentacion — COSAL i . . . - Mensual - O _cuando . .
41 . Acta de reunion y listado de asistencia al comité COSAL |el establecimiento se |Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Acta Cosal
realizado por el INPEC mensualmente. reuna
Debera prestar el suministro de alimentacion Gnicamente en los establecimientos en los que La USPEC realizara mensualmente la validacion en el
42 resulte adjudicatario y a los que se le de autorizacion dentro de la ejecucion del contrato. Para el |proceso de facturacion de los establecimientos, URI, EP, Mensual Esta actividad fue eiecutada en este mes. 1. Cuadro de raciones EP
caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de UT y otras que hayan sido autorizadas por la entidad g . Chaparral. 2. Certificacion EP
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. para la prestacion del servicio.
Debera presentar la programacion de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas a 1. Programacion de turnos
43 laborar y rotacién (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. érsor?al externo
operativo como del personal profesional. p
Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacién algun
ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccion; asi mismo informar los hallazgos
relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con maximo (1) un dia posterior a Cuando se haya
la visita. Correo electrénico donde se evidencia la visita del ente Y@ IEsta actividad no fue ejecutada en el presente Certificacion no visita de entes
44 presentado la visita
i de control. del ente de control |MeS* de control
PARAGRAFO 1: Informar en el momento que sean convocados para reuniones o mesas de
trabajo por parte de entes de control, entes territoriales e INPEC, en las cuales no se cuente con
la participacion del supervisor del contrato y/o interventoria.
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacion. Allegar a la entidad y/o
45 interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacion en cada uno Informe Anexo No. 27 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Anexo 27

de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME
MENSUAL DE EJECUCION”.
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Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con un
empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera
informarlo de manera inmediata a la direccion del establecimiento con copia a la regional del
INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.

Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no
presentarse esta novedad el RL dejara constancia
mediante oficio.

Cuando ocurra los
hechos.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Reporte de no novedad en
seguridad.

47

El Contratista debera allegar la informacion solicitada completa y responder a las obligaciones y/o
requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor y/o interventoria
tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervisién y/o la interventoria o en los
términos de ley segun sea el caso.

Informe donde conste el cumplimiento de esta actividad

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.

2. Oficio Plan de compras.

3. Informacion SIIF E
INFODOC-Grupo 5.

4. Oficio subsanacion entregable
tecnico.

5. Oficio respuesta ID
2024EE009165, ID
2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.

- o W/-:‘ C; /g

Firma del Representante Legal

Isabel Patricia Botello Prieto

Nombre de Representante Legal:

1,090,367.594

No. Cedula de ci

OBSERVACIONES:




USPEC
UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

para dar claridad sobre el desarrollo de la actividad. Evite dejar
comentarios como N/A, puede usar frases como: esta actividad
no fue ejecutada en el presente mes).

DATOS DEL CONTRATO
Razén social contratista: UT LOGISTIC FOOD
No. De contrato: 331-2023 ‘ ‘Grupo N°: § ‘Periodo que comprende el informe:‘ ene-24
Fecha de inicio: 6/1212023 | |Fecha de terminacién: |Fecha del informe: | 1111/2024
INFORME FINANCIERA
No. RP: 54323 [Valor ejecutado: I $ 8.383.214.218
Saldo por ejecutar: 35.600.434.299,00
DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS (En
este espacio informe si hubo o no actividad durante el mes, A ;
. inforr';ar si alguna actividad fue cumplida al inicio de la E:E:gsé&s l)oEEL\JIk"Z%NI'(I;\}fl)SAII))E(‘gl\EA N
No. de obligacion OBLIGACION VERIFICABLE PERIODICIDAD operacion o sera al final de esta y lo que estime conveniente

actividad no fue ejecutada en el mes de la
presentacion del informe deje N/A)

Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de
contratacion. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacién para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.

Actas de entregas de instalaciones y equipos
(empalme); actas de limitaciones de areas ,anexo 11
(personal) , ubicacién geografica oficina administrativa

Una vez durante la

operacion

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11

Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacion de los servicios de
alimentacion.

Informes de descuentos realizados. NO ES
ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA

N/A

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Reporte mensual racion a
internos seguimiento a parte
diario (Cuadro de raciones)
ERON

Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion, en los establecimientos de reclusion del orden nacional, Unidades
Téacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusion militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencién domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.

PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacién de alimentos desde el ERON mas
cercano; de no resultar posible por distancias, situaciones de seguridad y otros, debera tercerizar
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o
interventoria la previa autorizacion de la supervision o autorizacion, dando cumplimiento a los
requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
en la OTM y deméas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacién, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacién acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

PARAGRAFO 5. Realizar concertacion con las comunidades indigenas, para garantizar el
suministro de alimentacion con enfoque diferencial, en aquellos establecimientos donde se
encuentre recluida PPL indigena siguiendo las pautas en la OTM.

Formato de control de produccion F-P000
Oficios de autorizacion de tercerizacion del servicio.

Autorizacion y reportes mensuales de entregas de dietas

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control para produccion de
alimentos.

2. Control de produccion de
racion estandar.

3. Reporte mensual de entrega
de dietas

Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracién de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacion, el cual debe ser continuo y permanente para el personal
desde el momento de su vinculacion y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de
capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Programa de capacitacion.

2. Cronograma de capacitacion.
FC-004 Almacenamiento y
conservacion de alimentos
FC-004 Manejo y control de
agua
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Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos)
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacion de cada PPL y personal del

Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5

Nota: Si después del inicio de la operacién se requiere la
entrega de nuevos utensilios basicos nuevos, se debera

Esta actividad no fue ejecutada en el presente

1. Certificacion no entrega de

derivada de la prestacion de este servicio.

PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION’, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcion del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacion sera
remitida al INPEC de manera oficial.

Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacién de
empleados y la planilla o documento soporte.

5 contratista que presta servicios en los ranchos, para la fecha de inicio de la prestacién de servicio . X Mensual elementos durante el mes de
y cuando sea req.ue'rido por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y entre otros, :F:;Z%areﬁlt:;;: ggrrsjatgr?s;;%rseylslglz;g.eilgg)sgf\)/ag;g:nte mes (No hubo novedad) febrero.
en cada establecimiento. que no hubo novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacién en aquellos eventos en que los internos requieran
6 movilizarse (Remisiones) a otros sitios dentro de la jurisdiccion del centro penitenciario al que Listados de entrega a satisfaccion de ppl que salen del Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-NO11
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |establecimiento. - Usar Formato N-N023 d . . :
con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la operacion.
DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion
nutricional, evolucion nutricional, y listados de entrega a
Prestar el servicio de alimentacion en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas |satisfaccion, formatos de desestimiento al plan
7 Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demas alimentario y dieta requerido por su estado de salud y/o Unica Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Formato: N-N024
documentos que hacen parte integral de la operacion. enfermedad y seguimientos trimestrales. - Usar formato
N-N024
Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacion, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.
PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electrénico a la USPEC dentro de los Mensuql o SOIa una
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacién actualizada del talento humano Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara una vezal inicio dela - . .
. L - . L - ’ operacion y cada |Esta actividad no fue ejecutada en el presente  |1. Anexo 11 Relacion Personal.
8 contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacion de cada establecimiento, vez y se presentan formatos cuando hayan nuevas vez que haya mes (No hubo novedad) 2. Anexo 9 Estandar de talento
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO?”, |contrataciones. ersonal nuevo hﬁmano
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL P contratado
PERSONAL MINIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den .
cuenta de la idoneidad del personal.
PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remision de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacion del personal que haya sido objeto de reemplazo.
Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacion y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion de este.
Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliacion a
PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningtin vinculo laboral alguno con los salud y pago de némina, (planilla de aportes parafiscales
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicién de particular preste servicios al o documentno que soporte el pago del personal y
9 contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacion laboral prestaciones sociales) M - . 1. Anexo 11 Relacion Personal.
ensual Esta actividad fue ejecutada en este mes.

2. Planilla de aportes
parafiscales
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Cumplir con las condiciones legales para la participacion de las PPL en la preparacion,
distribucién, suministro y todo lo relacionado con manipulacién de alimentos, de acuerdo con la
regulacion contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusion, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucién No.003190 de 2013,
Resolucién No 4020 de 2019 y demas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

Planillas de entrada y salida y turno de descansos que
cada operador tiene o la certificacion del INPEC, relacion
de PPL que presta servicio por 6 meses o 12 meses.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Certificacion INPEC PPL -
Horas febrero 2024.

Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de lo relacionado
con la bonificacién a los internos que realizan actividades de manipulacion y distribucion de
alimentos, mensualmente a la Subdireccion de Reinsercion Social del INPEC y a la Direccion de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificacion pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacién y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicién de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacién, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacion de las obligaciones descritas en los numerales 11y
12 propias de la vinculacion de la PPL por parte del contratista a la ejecucién de la operacion en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucién 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluiran entre otras, las condiciones de afiliacion de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacion de las sumas que correspondan a la afiliacion,
las cuales deberd asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo

12

Pagar en los términos de Ley y como Unica obligacién econémica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacion segun los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” seguin nimero
de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MINIMO REQUERIDO’,
a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la prestacién del servicio
mientras permanezcan en la labor. La bonificacion de la PPL equivaldra a un salario minimo
mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada mensual maxima
establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas en el proceso de
produccién incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva de servicio
prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién 3190 del 23
de octubre de 2013 y deméas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Pazy salvo

13

Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y analisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de
produccidn o distribucién de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las
obligaciones pactadas para la ejecucion de la operacion, de acuerdo con los protocolos aprobados
por la USPEC.

Formato F-1001, F-1002 - Muestreos hechos por la
interventoria. No se presenta evidencia por operador.

Cada vez que se
realice visita por
técnicos o
interventoria.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Villeta F-P005 Febrero 2024

14

Cumplir durante toda la ejecucion de la operacion del servicio de alimentacién, con la obligacién
establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucion 2674 de 2013, relacionada con los
visitantes que ingresan al drea de manipulacioén y preparacion de alimentos (asepsia y control de
contaminacion).

Formato hecho por el operador donde se registre el
ingreso al rancho donde se evidencia entrega de
dotacion para visitantes.

Mensual - Cuando
se presenten visitas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Registro dotacion visitantes.

15

Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del
menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entregados al iniciar la operacién y en
los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM.

Acta de reunion con INPEC donde se relacione el total
de fiambreras entregadas al establecimiento de acuerdo
con laOTM

Inicio de operacién y
de acuerdo a la OTM

Esta actividad fue no ejecutada en el presente
mes, se ejecuto al inicio de la operacién como
requisito contractual inicial.

1. Acta de entrega de
fiambreras.

Certificacion de entrega de
fiambreras
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Realizar la gestién respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.

Acta de reunién con INPEC para establecer la

Unica vez al inicio de

1. Certificacion equipos en

16 PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacion o disposicion se di icion d N N Esta actividad no fue ejecutada en este mes. d
debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del isposicion de equipos. operaciones esuso
establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.
Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme
al inicio de la operacion donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su
procedimiento para la disposicion final.
Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacion, so pena de :rr]?r(;esao de empalme. Relacién acta de inicio vs acta de Unéca;\::;;!ér:u/o(ﬁe Esta actividad fue no ejecutada en el presente |1. Acta de empalme.
17 que la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta, R % . fotografi | snd h lizado el P d y mes, se ejecuto al inicio de la operacién como (2. Fotos y video.
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso. €gistro fologralico solo cuando se haya realizado € cuando sea requisito contractual inicial. 3. Certificacion de no firmas.
registro al inicio de la operacién. necesario
Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC, |Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
mediante actalsuscnta por el represer?t’ante del provegdpr, el supervisor o un funcmpall'lo dela dlretl:tor del establemmlentq pazy salvp - Servicios Unica vez al finalizar |Esta actividad no aplica; se ejecutara al finalizar
18 USPEC y/o la interventoria y la direccién del establecimiento, en buen estado y en 6ptimas publicos, proyectos productivos, cumplimientos y L 1. Paz y salvo
o B o U " PR el contrato la operacion.
condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y bonificacion de rancheros y otros.
allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria.
Adquirir como primera opcién los productos alimenticios e insumos elaborados en las actividades
productivas por el INPEC en cada uno de los establecimientos donde se preste el servicio de Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por el
alimentacion. De igual forma, debera entregar mensualmente a la interventoria o en su defecto al |director del establecimiento "paz y salvo". Servicios Mensual donde se
19 supervisor, el comprobante de paz y salvo referente al pago realizado por este concepto cuando  |publicos, proyectos productivos, cumplimientos y realicen protectos Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Paz y salvo
aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento |bonificacion de rancheros y otros. productivos.
sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la
actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.
Adaquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la
materia prima necesaria para la produccion a los pequefios productores agropecuarios locales o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en
el porcentaje establecido. El contratista debera certificar estas compras, mediante facturas de
venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares. Entregar certificaciones estas compras, mediante 1. G5 Compras locales
20 facturas de venta, cuentas de cobro o negocios juridicos Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. ’

PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependera de las
instrucciones y avances que existen en la aplicacion de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.

entre particulares.

2. Soportes de facturacion local.
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Realizar una vez recibidas las instalaciones, el mantenimiento correctivo menor y el preventivo
menor que requieran los centros de produccién de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccion de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucion de la
operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacion o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.

Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baja complejidad que deben
ser adelantadas por el contratista para corregir el desgaste por el normal uso de las instalaciones
y evitar la pérdida de la funcionalidad de las instalaciones del servicio de alimentacion, actividades
como: pintura o resane de paredes, acabados de cielo rasos y techos, cambio de instalaciones
eléctricas, instalacion parcial de pisos y enchapes, arreglo de desaglies y goteras, mantenimiento
de medias cafias, cambio de accesorios de la red hidrosanitaria, ventanas, puertas, equipos,
carros transportadores, mantenimiento de estanterias, y menaje, arreglos de griferia, empaques,
manijas de puertas entre otros arreglos que hacen parte de la completa operacién y que
garanticen el buen uso de la infraestructura de los ranchos y area usadas por la operacion.

Mantenimiento Preventivo menor: Actividad que se realiza dentro de las instalaciones del servicio
de alimentacion con el objetivo de prevenir el desgate continuo de la infraestructura y que es vital
para una buena operacion. Se refiere a acciones de restauracion, inspeccion y evaluacion. Dentro
de este se considera el mantenimiento de equipos tales como calderas, equipos de extraccion de
olor (campanas extractoras), equipos de refrigeracion y congelacion, equipos de ventilacion,

Formato F-P0008 - Informe ejecutivo del operador de los
mantenimientos locativos realizados durante el mes.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control de mantenimiento
preventivo y correctivo. F-P008

22

Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacion de agua, energia,
gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacién, en un término no mayor a treinta
(30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos correspondientes. El
contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las Empresas de Servicios
Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicién de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren
independizados, sin perjuicio de su obligacién del punto anterior, este pago se debera realizar de
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la
administracion de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunién,
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunién.

PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios
publicos tales como aguas subterraneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacioén directa de
afluentes hidricas (rios, quebradas, lagos, lagunas), el contratista debera realizar el pago del uso
del recurso natural de manera proporcional previo acuerdo con el director del establecimiento, en
la reunién antes mencionada.

1 En el caso de haber instalado medidores presenta la
debida autorizacién de la empresa de servicios publicos,
con sus respectivos soportes de verificacion y o
calibracion y autorizacién de estos instrumentos de
medicion (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o Institucion
correspondiente. Presentar acta la cual tiene que ser
refrenda del director vigente donde se establezcan los
acuerdos para la forma de pago y debe hacer se llegar
como soporte del informe, con el radicado de la
obligacién cumplida de la entrega en los tiempos
estipulados - En caso que no haya necesidad de
instalacion dejar constancia por oficio o caso contrrario
acta firmada entre el operador e INPEC.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Paz y salvo.
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Cumplir en la ejecucion del servicio todas las reglas de seguridad establecidas en los
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través de
los insumos o elementos necesarios durante la ejecucion de la operacion so pena de asumir la
responsabilidad de caracter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
las denuncias ante las entidades competentes y finalizo el contrato de trabajo suscrito con el
empleado que incurra en esta falta.Disponer de la(s) alternativa(s) necesaria(s) en caso de que las
areas destinadas para la preparacién de alimentos en los establecimientos penitenciarios dejen de
ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista debera, garantizar la prestacion
del servicio de alimentacion de manera que se cumpla con la normatividad sanitaria y demas
exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de la
OTM, e informar por escrito (medio fisico o electrénico) a la Direccion Logistica de la USPEC y/o
la interventoria las alternativas descritas (produccion interna, externa o tercerizada), tan pronto se
presente el evento.

PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los
Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios dejen de ser funcionales/operacionales por motivos
atribuibles al contratista, se impondra el respectivo descuento y el mismo debera asumir la
sancion establecida por los entes de control.

PARAGRAFO 2. Notificar por escrito cuando el servicio se preste fuera de las instalaciones, para
la aprobacién de la USPEC y/o la interventoria, informar la ubicacién exacta del lugar donde se
procedera a la preparacion de los alimentos, de acuerdo con lo solicitado en la OTM.

Se debe describir mediante informe ejecutivo por parte
del proveedor las acciones realizadas en el mes para
garantizar el cumplimiento de las reglas de seguridad del
establecimiento.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Informe de cumplimiento de
normas de seguridad.

2. Capacitacion normas de
seguridad.

24

Garantizar la confidencialidad de la informacion a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio,
asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacién para lo cual
se prohibe la difusion de la misma por cualquier medio.

Oficio firmado por el Representante Legal del operador
donde manifiesta que han cumplido con esta actividad e
informando la forma como se suscribié el mismo acuerdo
con sus empleados.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Informe sobre cumplimiento
de confidencialidad de la
informacion.

25

Responder los requerimientos efectuados por la USPEC a través del supervisor y/o la
interventoria dentro del plazo establecido en la respectiva comunicacion (la cual podra ser por
medio fisico o electrénico). Para el caso de manejo de informacion por medio electrénico, puede
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro).

Reportes de las respuestas dadas a los requirimientos
hechos

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.

2. Oficio Plan de compras.

3. Informacion SIIF E
INFODOC-Grupo 5.

4. Oficio subsanacion entregable
tecnico.

5. Oficio respuesta ID
2024EE009165, ID
2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.

26

Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria
del contrato.

Presentar soporte de la invitacién por correo electronico
y copia del acta en caso que se levante de la asistencia
a la reuniones.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Oficio invitacion reuniones.
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Entregar a la supervisién o interventoria al inicio de la ejecucion del contrato, la base de datos en
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la
preparacion de la racion, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algun ajuste
de inclusion o exclusion de estos.

PARAGRAFO 1. Se aclara que para la aprobacion por parte del supervisor y/o la interventoria del
contrato de la base de datos de proveedores esta debe contener lo siguiente:

Archivo en Excel con base de datos de proveedores con

Al'inicio de la
loperacion y cada vez

Esta actividad no fue ejecutada en el presente

1. Listado Maestro de
proveedores.

a7 los datos solicitados en el paragrafo 1 ue se de un cambio mes, se ejecuto al inicio de |a operacion, no se 2. Informacion tecnica y legal de
. parag . a presento ningun cambio de proveedor. i yeg
- Marca comercial. de proveedor. cada uno de los proveedores.
- Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente.
- Cumplimiento Resolucion 5109 de 2005.
- Presentacién comercial.
- Datos de ubicacién, municipio y departamento.
- Datos de contacto, celular y correo electrénico.
Presentar al supervisor o interventor de la operacion los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal.
PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje
del estado de la ejecucion con sus respectivos soportes y la proyeccion del agotamiento de los Anexo 19 formato de Reporte de agotamiento - . 1. Anexo 19. Reporte de
28 recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucion del Contrato y con minimo quince  |presupuestal Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. agotamiento presupuestal
(15) dias calendario previo a la terminacion de la operacion.
PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacién contenida en la presente obligacion
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacion sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
. " . ” . Oficio firmado por el Representante Legal del operador .
29 Salvaguardar la informacion de toda la ejecucién en un tiempo no menor a 12 meses, la cual debe donde manifiesta que han cumplido con esta actividad Mensual Esta actividad fue eiecutada en este mes 1. Informe sobre cumplimiento
estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control. a forma como se ﬂaré P y d ! de salvaguardar la informacion.
30 Suministrar la dotacién para todo el personal que realice actividades relacionadas con la Formato de entreaa de dotacién al personal y PPL Mensual Esta actividad no fue ejecutada en el presente | 1. Certificacion de entrega de
prestacién del servicio de alimentos con la periodicidad sefialada en la OTM. 9 p y . mes, se ejecuto al inicio de la operacion. dotacion.
31 Tomar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N023 Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente  |1.Certificacion cumplimiento
técnicos. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. tamizajes nutricionales
Il. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS
Solicitar la autorizacién respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de
32 produccion externa del ERON; en cuyo caso allegara la documentacion referenciada en el Oficio de autorizacion emitido por la USPEC para Cada vez que se |Se realizo solucitud por parte de la UT a la 1. Oficio de solicitud
protocolo para atencion de contingencia. En ninglin caso se reconoceran las raciones produccién desde planta externa. genere la necesidad. |entidad. . .
suministradas sin previa autorizacion
Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucion Informe ejecutivo donde se evidencie con registro
2749 de 2007 y la norma t%cr?ica colorynbiana NTC 288;1 (se! undi actualigacién) de extintores de fotografico (donde sea posible) o la descripcién locativa Al inicio de la
33 fuego portatil ycontar con un botiquin de primeros auxilios agcorde a la normatividad vigente donde se hizo la instalacién de los extintores y del operacion Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Informe Villeta
reaﬁzaﬁ3 la re| zsicién de sus elemgntos sep Un necesidad ¢ botiquin de primeros auxillios de acuerdo con la > )
P 9 . normativa vigente.
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucién del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el RL 1. Acta de socializacion de
34 programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos |donde relacione la entrega de los planes y programas de Al inicio de la Esta actividad fue ejecutada en el mes de planes y programas de
definidos para tal fin de conformidad con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de|obligatorio cumplimiento operacion. ciciembre de 2023 obligatorio cumplimiento con el
la operacion. establecimiento.
1. Acta de socializacion de
Cumplir con los requerimientos establecidos en el protocolo para atencion de contingencia en Plan de contingencias: aprobacion de plan de Mensual - Cuando Esta actividad fue ejecutada en el mes de pla_nes y programas de
35 se presenten obligatorio cumplimiento con el

caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion.

contingencia cuando se tercerice el servicio

contingencias

diciembre de 2023

establecimiento.
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Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusion entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racion(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades
del servicio de alimentacion, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del

Oficio remitido por correo al USPEC informando novedad
junto con documento firmado por el INPEC donde

Cuando se presente

Esta actividad no fue ejecutada en el presente

1. Certificacion no disposicion de

36 respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicion |certifica la situacion e informe la disposicion final de los llua ;?g:%i?:;\l?csia mes (No hubo novedad) alimentos
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccién alimentos. 9
presentada y la disposicion final de los alimentos.
Proceso de empalme. Relacion acta de inicio vs acta de
37 Realizar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la le’\r;gzg(;:a firmado por la direccion del establecimiento del Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente ; /l-:\gi(a)sdi 3irgé):lme.
OT™. Registro fotogréafico solo cuando se haya realizado el operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. 3. Certificacion de no firmas.
registro al inicio de la operacion.
Entregar a la USPEC las rutas de distribucién con tiempos aproximados de desplazamientos del
38 S“T“'”.'S‘m de alimentacion externq ,del ERON ° planta’de producmpn e"‘.ef”? del Qrupo 0 Grupos g rmatos de rutas de distribucion que tiene el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan de rutas y distribucion
adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucién del
contrato cuando aplique.
Realizar el diagnéstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacién de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacion, en un
tiempo méaximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacion. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma Mensual - A partir
mensual hasta terminar la operacion con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la Cronograma de diagnéstico de SST. Plan d on del tiem dp 60
39 USPEC en los ocho (8) dias habiles al inicio de la contratacion el cronograma establecido para el crc?n;)gr:m:d:e':gucoignco e - Flan de accion y deiaseal i‘:i)cioede Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan anual de trabajo 2024
diagndstico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos 9 g racion
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias operacion.
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accion y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
40 Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de menu con las respectivas Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada en el presente |Certificacion socilicitud cambio
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. justificaciones y actas de reunion. operacion. mes, se ejecuto al inicio de la operacion. de menu
41 El contratista debera asistir al Comité de Seguimiento al Suminisiro de Alimentacién — COSAL Acta de reunion y listado de asistencia al comité COSAL e’\fzgts:tjle;:i?nicel:\atgii Esta actividad fue ejecutada en este mes 1. Acta Cosal
realizado por el INPEC mensualmente. y reuna g . .
Debera prestar el suministro de alimentacion Unicamente en los establecimientos en los que La USPEC realizara mensualmente la validacion en el
42 resulte ad]ud|c_atar|c ya Io_s que se le de autonzacw_n _dentro de la ejecucion del con?rato. Para el |proceso de facturacion _de los es_tableumlentos, l_JRI, EP, Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Cgmflcau_on no entrega de
caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de UT y otras que hayan sido autorizadas por la entidad alimentacion E.P
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. para la prestacion del servicio.
Debera presentar la programacién de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas a 1. Programacion de turnos
43 laborar y rotacion (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. érsor?al externo
operativo como del personal profesional. P
Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacion algin
ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccion; asi mismo informar los hallazgos
relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con maximo (1) un dia posterior a Cuando se hava
la visita. Correo electronico donde se evidencia la visita del ente Ve Esta actividad no fue ejecutada en el presente  |Certificacion no visita de entes
44 presentado la visita
) de control. del ente de control | ™MeS* de control
PARAGRAFO 1: Informar en el momento que sean convocados para reuniones o mesas de
trabajo por parte de entes de control, entes territoriales e INPEC, en las cuales no se cuente con
la participacion del supervisor del contrato y/o interventoria.
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacion. Allegar a la entidad y/o
45 interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacién en cada uno Informe Anexo No. 27 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Anexo 27

de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME
MENSUAL DE EJECUCION’.




£ LISPEC

Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con un
empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera

Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no

Cuando ocurra los

1. Reporte de no novedad en

tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervision y/o la interventoria o en los
términos de ley segun sea el caso.

46 informarlo de manera inmediata a la direccion del establecimiento con copia a la regional del presentarse esta novedad el RL dejara constancia h Esta actividad fue ejecutada en este mes. :
P X N - ’ N N . N = echos. seguridad.
INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia |mediante oficio.
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.
1. Constacia de cumplimiento
plan de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E
INFODOC-Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
El Contratista debera allegar la informacion solicitada completa y responder a las obligaciones y/o tecnlcq.
requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor y/o interventoria 5. Oficio respuesta ID
47 Informe donde conste el cumplimiento de esta actividad Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 2024EE009165, ID

2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta
requerimiento R-2024-001182
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Obligacion 25y 47 relacion de
requerimientos.

K e /5

Firma del Representante Legal

Isabel Patricia Botello Prieto

Nombre de Representante Legal:

1,090,367.594

No. Cedula de ciudadania:

OBSERVACIONES:




USPEC

UNIDAD DE SERVICIOS
PENITENCIARIOS Y CARCELARIOS

INFORME DE EJECUCION OPERACION SUMINISTRO DE SERVICIO DE ALIMENTACION

DATOS DEL CONTRATO
Razén social UT LOGISTIC FOOD
No. De contrato: 3312023 [ [Grupo N°: 5 [Periodo que comprende el informe: feb-24
Fecha de inicio: 6/12/2023 [ |Fecha de [Fecha del informe: 4/3/2024
INFORME FINANCIERA
No. RP: 54323 [ [Valor ejecutado $ 8.383.214.218
Saldo por ejecutar: 35.600.434.299,00
DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS (En este espacio
informe si hubo o no actividad durante el mes, informar si alguna actividad |QUE ANEXOS O EVIDENCIAS DEJARA EN LA
No. de obligacién OBLIGACION VERIFICABLE PERIODICIDAD fue cumplida al inicio de la operacién o sera al final de esta y lo que estime |CARPETA DE LA ACTIVIDAD (Si la actividad no

conveniente para dar claridad sobre el desarrollo de la actividad. Evite dejar
comentarios como N/A, puede usar frases como: esta actividad no fue
ejecutada en el presente mes).

fue ejecutada en el mes de la presentacion del
informe deje N/A)

Prestar el servicio de suministro de alimentos en todos los establecimientos, para la PPL del grupo
adjudicado, de manera ininterrumpida y en estricta observancia de los requerimientos técnicos
sefialados en los anexos técnicos, y demas documentos que hacen parte integral del proceso de
contratacion. Contar con la logistica y la capacidad fisica, técnica, operativa, financiera y
administrativa necesaria para atender las obligaciones propias del grupo en el que resulte
adjudicado por lo menos con cinco (5) dias calendario de anticipacion a la fecha de inicio de la
prestacion del servicio. Plazo dentro del cual debe destinar por lo menos, tres (3) dias calendario
contados desde el inicio de la operacion para realizar el empalme necesario con el contratista
saliente y el INPEC.

Actas de entregas de instalaciones y equipos
(empalme); actas de limitaciones de areas ,anexo 11
(personal) , ubicacion geografica oficina

administrativa

Una vez durante la
operacion

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11

Cumplir con los ACUERDOS DE NIVELES DE SERVICIOS pactados entre la USPEC y el
Contratista en los términos sefialados en el cuerpo del presente documento, y con la totalidad de
los lineamientos, requisitos y normatividad establecida para la prestacion de los servicios de
alimentacion.

Informes de descuentos realizados. NO ES
ENTREGABLE PARA EL CONTRATISTA

N/A

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Reporte mensual racion a internos
seguimiento a parte diario (Cuadro
de raciones) E.P Zipaquira - E.P
Cajica

2. Certificaciones estaciones de
Policia E. P Zipquira - E.P Zipaquira.

Suministrar durante la prestacion del servicio las cantidades servidas de los alimentos que
componen cada uno de los tiempos de comida en los gramajes establecidos en la minuta patrén
para hombres y para mujeres, y en todos los casos dando cumplimiento a las especificaciones y
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad y demas documentos que hacen parte integral del
proceso de contratacion, en los establecimientos de reclusién del orden nacional, Unidades
Tacticas y Centros de Reclusion Militar centros de reclusion militar, estaciones de policia,
unidades tacticas militares/o cualquier otro establecimiento que albergue PPL a cargo del Instituto
Nacional Penitenciario y Carcelario — INPEC (exceptuando las PPL en detencion domiciliaria)
definidos en el cuadro. No. 1.

PARAGRAFO 1. el Contratista se obliga a atender la operacion de alimentos desde el ERON mas
cercano; de no resultar posible por distancias, situaciones de seguridad y otros, debera tercerizar
la prestacion del servicio, para lo cual tendra 20 dias habiles para informar al supervisor o
interventoria la previa autorizacion de la supervisién o autorizacién, dando cumplimiento a los
requisitos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia y las condiciones sefialadas
en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del contrato y de conformidad a la
normatividad vigente para la materia.

PARAGRAFO 2. Cumplir con el horario de suministro para desayunos, almuerzos, cenas y
refrigerios nocturnos, debiendo planificar y desplegar con suficiente antelacion, toda la logistica a
fin de cumplir con los tiempos de entrega.

PARAGRAFO 3. Suministrar las raciones para los dias festivos como se contempla en la OTM.
PARAGRAFO 4. Suministrar la alimentacién acorde con la conviccion religiosa de la PPL de
acuerdo con lo establecido en la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la
operacion.

Formato de control de produccion F-P000
Oficios de autorizacion de tercerizacion del servicio.

Autorizacion y reportes mensuales de entregas de

dietas

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Control para produccion de
alimentos.

2. Control de produccion de racion
estandar.

3. Certificacion de no entrega de
dietas terapeuticas.

Garantizar que todas las personas que prestan los servicios para la elaboracion de los alimentos
cumplan con el plan de capacitacion, el cual debe ser continuo y permanente para el personal
desde el momento de su vinculacién y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u otros
medios efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo menos 4 horas mensuales

Plan de capacitacion, cronograma (4 horas de
capacitacion mensual), listados de asitencia F-C004

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Programa de capacitacion.
2. Cronograma de capacitacion.
3. FC-004 - Normatividad legal
vigente




Suministrar los utensilios basicos (cuchillos, tablas de picar, guantes, y demas instrumentos)
nuevos y/o en buen estado requeridos para el servicio de alimentacién de cada PPL y personal

Acta de entrega de elementos firmada por INPEC de
acuerdo con Anexo N° 5

Nota: Si después del inicio de la operacion se
requiere la entrega de nuevos utensilios basicos

Esta actividad no aplica, dado que se realiza en planta

Certificado no entrega de elementos

del contratista que presta servicios en los ranchos, para la fecha de inicio de la prestacion de n debera entregar el acta firmada por el Mensual externa, mas se anexa el certificado de no entrega de durante el mes de febrero
servicio y cuando sea requerido por el supervisor del contrato y/o interventoria por desgaste y ”\l:;\é%s‘;? ehe ade etga Ie acta It a adpo € elementos . :
entre otros, en cada establecimiento. Ino a_y urante e m.e,s entrega de

utensilios, se deja en observacién que no hubo

novedad durante el mes.
Suministrar el servicio de alimentacion en aquellos eventos en que los internos requieran
movilizarse (Remnsnones_) a _o@ros sitios d_entro de. I_a jurisdiccién dgl gentro penitenciario al que Listados de _en_trega a satisfaccion de ppl que salen Mensual Esta actividad no fue ejecutada en este mes. 1. C_em_fucacnon de_ qo entrega de
pertenecen (despachos judiciales, hospitales, clinicas, centros médicos, entre otros), de acuerdo |del establecimiento. - Usar Formato N-N023 refrigerios en remision.
con la OTM y demas documentos que hacen parte integral de la operacion.

DERIVACION DIETARIA. Formatos de valoracion

nutricional, evolucion nutricional, y listados de entrega
Prestar el servicio de alimentacion en los términos indicados en el Anexo No. 3, “Manual de Dietas |a satisfaccion, formatos de desestimiento al plan 1. Certificacion de no entrega de
Terapéuticas” para las PPL que asi lo requieran y dando cumplimiento a la OTM y demas alimentario y dieta requerido por su estado de salud Unica Esta actividad no fue ejecutada en este mes. : 9

documentos que hacen parte integral de la operacion.

y/o enfermedad y seguimientos trimestrales. - Usar
formato N-N024

dietas terapeuticas

Contratar por su cuenta y riesgo al personal directivo, administrativo, operativo y técnico
(Administradores, nutricionistas, ingenieros de alimentos, operarios entre otros) requeridos para la
ejecucion y buen funcionamiento de los servicios de alimentacion, de acuerdo con las condiciones
exigidas en la OTM y demas documentos que hacen parte integral del proceso precontractual y
contractual.

PARAGRAFO 1. El contratista debera entregar en medio electrénico a la USPEC dentro de los
primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacion actualizada del talento humano
contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacion de cada establecimiento,
dando cumplimiento a las disposiciones del “ANEXO No. 9 ESTANDAR DE TALENTO HUMANO”,
de acuerdo con los perfiles requeridos en el “ANEXO No. 10 PERFILES PROFESIONALES DEL
PERSONAL MINIMO REQUERIDO” aportando los respectivos soportes contenidos que den
cuenta de la idoneidad del personal.

PARAGRAFO 2. Se aclara que la primera remisién de los soportes requeridos debera
corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse la
informacion del personal que haya sido objeto de reemplazo.

Anexos 9, 10 y 11 del personal vinculado. Se hara
una vez y se presentan formatos cuando hayan
nuevas contrataciones.

Mensual - Sola una
vez al inicio de la
operaciéon y cada

vez que haya
personal nuevo
contratado.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Anexo 9. Estandar de TH

Dar cumplimiento al pago de todos los salarios, prestaciones sociales, seguridad social,
parafiscales y todos aquellos gastos asociados al personal particular que contrate para la
prestacion del servicio de alimentacion y asi mismo debera asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion de este.

PARAGRAFO 1. La USPEC aclara que no adquiere ningtin vinculo laboral alguno con los
empleados, trabajadores o todo aquel que en su condicion de particular preste servicios al
contratista. En todo caso el contratista mantendra indemne a la USPEC reclamacion laboral
derivada de la prestacion de este servicio.

PARAGRAFO 2. El contratista debera entregar a la USPEC y/o interventoria, la relacion del
personal contratado, en el formato “Anexo No. 11 RELACION DE PERSONAL VINCULADO AL
(LOS) SERVICIO (S) DE ALIMENTACION”, dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la
suscripcién del acta de inicio y asi mismo mantenerlo actualizado cuando existan variaciones en el
mismo. Una vez sea remitido por el contratista a la USPEC y/o Interventoria, esta informacion
sera remitida al INPEC de manera oficial.

Anexo N° 11 y documento que soporte la afiliacion a
salud y pago de némina, (planilla de aportes
parafiscales o documentno que soporte el pago del
personal y prestaciones sociales)

Nota: el anexo N° 11 sirve para validar la relacion de
empleados y la planilla o documento soporte.

Mensual

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Anexo 11 Relacion Personal.
2. Planilla de aportes parafiscales




Cumplir con las condiciones legales para la participacion de las PPL en la preparacion,
distribucion, suministro y todo lo relacionado con manipulacién de alimentos, de acuerdo con la
regulacion contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
N° 0011 de 1995, Reglamento General para Establecimientos de Reclusién, Penitenciarios y
Carcelarios, Reglamento Interno, Acuerdo No.011 de 2006, Resolucién No.003190 de 2013,
Resolucion No 4020 de 2019 y demas normas que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

PARAGRAFO 1. El contratista debera garantizar el cumplimiento de la jornada maxima legal y
jurisprudencialmente permitida, tanto para su personal como para la PPL que prestan el servicio
de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente.

Planillas de entrada y salida y turno de descansos
que cada operador tiene o la certificacion del INPEC,
relacién de PPL que presta servicio por 6 meses o 12
meses.

Mensual

Esta actividad no fue ejecutada dado que la produccion
es realizada en planta externa.

1. Certificacion de no uso de mano
de obra de PPL planta externa.

Entregar en medio fisico y magnético como requisito de pago el soporte de pago de Io relacionado
con la bonificacién a los internos que realizan actividades de manipulacion y distribucion de
alimentos, mensualmente a la Subdireccién de Reinserciéon Social del INPEC y a la Direccién de
Logistica de la USPEC y/o la interventoria para efectos de comprobar los pagos. Dicho soporte
consta de una planilla, en la cual se especifica la bonificacién pagada a cada interno, los
descuentos que se realizan, las horas de actividades realizadas en el servicio de alimentacion y la
firma o huella dactilar de la PPL.

PARAGRAFO 1. Se aclara que en la disposicion de la PPL para la prestacion del servicio de
alimentacion no existira relacion, vinculo o dependencia laboral entre la PPL y la USPEC.

PARAGRAFO 2. Para efectos de la aplicacion de las obligaciones descritas en los numerales 11y
12 propias de la vinculacién de la PPL por parte del contratista a la ejecucion de la operacién en
términos de la OTM, se aclara que de conformidad con lo sefialado en el Resolucién 4020 de
2019 el contratista debera suscribir convenio de trabajo penitenciario con el INPEC, donde se
incluirdn entre otras, las condiciones de afiliacion de la PPL al Sistema General de Riesgos
Laborales y las obligaciones para la cancelacién de las sumas que correspondan a la afiliacion,
las cuales deberd asumir el contratista en el marco del convenio.

Certificacion de cumplimiento del Inpec firmada por el
director del establecimiento "paz y salvo, servicio"
(Servicios publicos, proyectos productivos,
cumplimientos y bonificacion de rancheros)

Mensual

Esta obligacion no aplica dado que la produccion es
realizada en planta externa. Se anexan los soportes
requeridos para su validacion

1. Contrato de arrendamiento planta
externa.

2. Cuadro de raciones Zipaquira.

3. Certificacion E.P Zipaquira.

4. Cuadro de raciones Caijica.

5. Certificacion E.P Cajica.

Pagar en los términos de Ley y como unica obligacién econémica, las bonificaciones que recibira
la PPL que se vincule al servicio de alimentacion segun los Anexos No. 9 “ESTANDAR DE
TALENTO HUMANO POR ERON O PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS” seguin
namero de PPL y Anexo No. 10. “PERFILES PROFESIONALES DEL PERSONAL MiNIMO
REQUERIDO”, a mas tardar dentro de los diez (10) primeros dias del mes siguiente a la
prestacion del servicio mientras permanezcan en la labor. La bonificacién de la PPL equivaldra a
un salario minimo mensual legal vigente (SMMLV) para aquellos que se ocupen en la jornada
mensual maxima establecida. En caso de requerirse PPL para apoyo en actividades especificas
en el proceso de produccion incluyendo el reparto, se pagara proporcionalmente por hora efectiva
de servicio prestado. Todo lo anterior de conformidad con el Acuerdo No. 11 de 1995, Resolucién
3190 del 23 de octubre de 2013 y demas normas que lo modifiquen, complementen o adicionen.

Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por
el director del establecimiento "paz y salvo". Servicios
publicos, proyectos productivos, cumplimientos y
bonificacion de rancheros y otros.

Mensual

Esta obligacion no aplica dado que la produccion es
realizada en planta externa. Se anexan los soportes
requeridos para su validacion

1. Contrato de arrendamiento planta
externa.

2. Cuadro de raciones Zipaquira.

3. Certificacion Zipaquira.

4. Cuadro de raciones Cajica.

5. Certificacion de Cajica.

Permitir que la USPEC, a través del supervisor y/o la interventoria, realice el muestreo y analisis
sobre los productos dispuestos para el servicio, el cual se llevara a cabo en las areas de
produccion o distribucion de alimentacion, para efectos de validar el cumplimiento de las
obligaciones pactadas para la ejecucion de la operacion, de acuerdo con los protocolos aprobados
por la USPEC.

Formato F-1001, F-1002 - Muestreos hechos por la
interventoria. No se presenta evidencia por operador.

Cada vez que se
realice visita por
técnicos o
interventoria.

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

Zipaquira F-P005 Febrero 2024

Cumplir durante toda la ejecucion de la operacion del servicio de alimentacion, con la obligacion
establecida en el capitulo tercero Articulo 14 de la Resolucién 2674 de 2013, relacionada con los
visitantes que ingresan al area de manipulacion y preparacion de alimentos (asepsia y control de
contaminacion).

Formato hecho por el operador donde se registre el
ingreso al rancho donde se evidencia entrega de
dotacion para visitantes.

Mensual - Cuando
se presenten visitas

Esta actividad fue ejecutada en este mes.

1. Registro dotacion visitantes.

Suministrar para el consumo de los alimentos por parte de la PPL, los utensilios basicos del
menaje: Fiambrera, vasos y cuchara los cuales deben ser entregados al iniciar la operacién y en
los periodos establecidos conforme a lo establecido en la OTM.

Acta de reunién con INPEC donde se relacione el
total de fiambreras entregadas al establecimiento de
acuerdo con la OTM

Inicio de operacioén y
de acuerdo ala OTM

Esta actividad fue no ejecutada debido a que se
suministra alimentacion a personal flotante en E.P yla
OTM indica que la alimentacion se debe entregar en
empaques individuales previamente ensamblados.

1. Certificacion de no entrega de
fiambreras.

Realizar la gestion respectiva para evacuar y disponer de los equipos en desuso que se
encuentren dentro del servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta (30) dias
calendario contados a partir del acta de inicio, enviando los soportes correspondientes al
supervisor y/o la interventoria, lo cual sera objeto de verificacion.

PARAGRAFO 1: Para establecer el desuso de los equipos para su evacuacién o disposicion se
debera solicitar el concepto al almacén del INPEC sobre los equipos que son del inventario del
establecimiento, si existieran equipos a cargo de la USPEC se debera realizar la misma solicitud.
Si los equipos son de propiedad del contratista se debera dejar constancia en el acta de empalme
al inicio de la operacién donde conste el inventario a cargo del contratista, este podra aplicar su
procedimiento para la disposicion final.

Acta de reunion con INPEC para establecer la
disposicién de equipos.

Unica vez al inicio de
operaciones

La ejecucion de esta actividad no aplica dado que la
produccion se realiza en planta externa; mas se anexa
soporte para validar la no disposicion de equipos en
desuso.

1. Certificacion equipos en desuso




Garantizar el buen estado del menaje que forma parte del suministro de alimentacion, so pena de

Proceso de empalme. Relacién acta de inicio vs acta
de entrega.

Unica vez al inicio de
operaciones y/o

Esta actividad no fue ejecutada, dado que es una planta

17 que la USPEC y/o la interventoria disponga del retiro o de baja de los mismos mediante acta, ; co . . 1. Certificacion de acta de empalme
: . ; . ] ; Registro fotografico solo cuando se haya realizado el cuando sea externa.
siempre y cuando se haya requerido previamente al contratista y este hubiere hecho caso omiso. . LY - N
registro al inicio de la operacion. necesario

Entregar las instalaciones, infraestructura y equipos recibidos de parte del INPEC y de la USPEC, |Certificacion de cumplimiento del INPEC firmada por ;;(g?::ato de arrendamiento planta
mediante acta suscrita por el representante del proveedor, el supervisor o un funcionario de la el director del establecimiento "paz y salvo". Servicios Unica vez al finalizar Esta obligacion no aplica dado que la produccion es 2 Cuadlro de raciones Zioaquira

18 USPEC y/o la interventoria y la direccion del establecimiento, en buen estado y en 6ptimas publicos, proyectos productivos, cumplimientos y el contrato realizada en planta externa. Se anexan los soportes 3' Centificacion Zina uirép quira.
condiciones higiénico-sanitarias al finalizar el contrato, salvo el deterioro normal por su uso, y bonificacion de rancheros y otros. requeridos para su validacion : .p q

. h 4. Cuadro de raciones Cajica.
allegar el acta de entrega a la USPEC y/o interventoria. A -
5. Certificacion de Caijica.

o S0 558 S| ancacin g curplnto gl NPEC e Loy ce aendamrts g
pr 3S por el . ; pres el director del establecimiento "paz y salvo". Servicios |Mensual donde se  |Esta obligacion no aplica dado que la produccion es . . ] -
alimentacion. De igual forma, debera entregar mensualmente a la interventoria o en su defectoal | ~. ) L h : 2. Cuadro de raciones Zipaquira.

19 ) : publicos, proyectos productivos, cumplimientos y realicen protectos  |realizada en planta externa. Se anexan los soportes P, s
supervisor, el comprobante de paz y salvo referente al pago realizado por este concepto cuando I R N . 3. Certificacion Zipaquira.

" ! L . e bonificacion de rancheros y otros. productivos. requeridos para su validacion X .
aplique. En caso de que el precio de los productos de la actividad productiva del establecimiento 4. Cuadro de raciones Cajica.
sea mayor al costo promedio en el mercado, éstos productos podran ser adquiridos por fuera de la 5. Certificacion de Cajica.
actividad productiva adjuntando los respectivos soportes.

Adaquirir, en el porcentaje indicado en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley 2046 de 2020, la
materia prima necesaria para la produccion a los pequefios productores agropecuarios locales o a
productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en
el porcentaje establecido. El contratista debera certificar estas compras, mediante facturas de
venta, cuentas de cobro o negocios juridicos entre particulares. e )
Entregar certificaciones estas compras, mediante 1. G-5 Compras locales
. i Esta actividad fue ejecutada en este mes. el
20 PARAGRAFO 1: El proceso en cada una de las regiones o departamentos dependera de las fa(:’tgras de venta, f:uentas de cobro o negocios Mensual ! 2. Soportes de facturacion local.
. . . R, . juridicos entre particulares.
instrucciones y avances que existen en la aplicacién de la ley que esta a cargo de cada
departamento en Colombia. En caso de que existan situaciones ajenas a la voluntad del
contratista, este podra solicitar constancias a las secretarias departamentales o municipales
respectivas que objeten el cumplimiento en los porcentajes establecidos por la ley.
menor que requieran los centros de produccién de alimentos y equipos que se encuentran al
interior de los ERON y/o Plantas de Produccion de Alimentos Externas. Estos deberan cumplir los
estandares de calidad conforme a los requerimientos técnicos minimos establecidos en la OTM, y
cumplir con la normatividad legal vigente para Servicios de Alimentacion en Establecimientos
Penitenciarios y Carcelarios del Orden Nacional y se deberan mantener durante la ejecucion de la
operacion. Se aclara que los mantenimientos realizados a equipos deberan llevarse a cabo por un
profesional o empresa en el area que certifique su idoneidad. Los mantenimientos que realice el
contratista a las instalaciones no seran objeto de reclamacion o pago ante la USPEC y se
entenderan adheridos al inmueble.
Formato F-P008 - Informe ejecutivo del operador de .
- . ) . ) " L N N L . 1. Control de mantenimiento
21 Mantenimiento Correctivo menor: Se refiere a actividades de obra de baja complejidad que deben  |los mantenimientos locativos realizados durante el Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes.

ser adelantadas por el contratista para corregir el desgaste por el normal uso de las instalaciones
y evitar la pérdida de la funcionalidad de las instalaciones del servicio de alimentacion, actividades
como: pintura o resane de paredes, acabados de cielo rasos y techos, cambio de instalaciones
eléctricas, instalacion parcial de pisos y enchapes, arreglo de desagiies y goteras, mantenimiento
de medias cafias, cambio de accesorios de la red hidrosanitaria, ventanas, puertas, equipos,
carros transportadores, mantenimiento de estanterias, y menaje, arreglos de griferia, empaques,
manijas de puertas entre otros arreglos que hacen parte de la completa operacion y que
garanticen el buen uso de la infraestructura de los ranchos y area usadas por la operacion.

Mantenimiento Preventivo menor: Actividad que se realiza dentro de las instalaciones del servicio

mes.

preventivo y correctivo. F-P008




Instalar medidores de servicios publicos debidamente calibrados, certificados y en funcionamiento,
que permitan verificar el consumo de los diferentes servicios publicos (captacion de agua,
energia, gas) destinados para la prestacion del servicio de alimentacion, en un término no mayor a
treinta (30) dias habiles contados a partir del acta de inicio y asumir todos los costos
correspondientes. El contratista debera realizar las gestiones en conjunto con el INPEC ante las
Empresas de Servicios Publicos - ESP - locales, para la respectiva instalacion.

Asi mismo, realizar mensualmente los pagos al establecimiento correspondientes al consumo
proporcional de los servicios de publicos de acueducto, alcantarillado, energia eléctrica, gas,
alumbrado publico, aseo (disposicion de residuos), con base en las facturas de cobro del servicio
emitidas por las ESP respectivas. Cuando los medidores de los servicios no se encuentren

1 En el caso de haber instalado medidores presenta
la debida autorizacion de la empresa de servicios
publicos, con sus respectivos soportes de
verificacion y o calibracién y autorizacion de estos
instrumentos de medicion (certificacion).

2. Presentar paz y salvos discriminados por servicios
publicos firmados por el director del ERON o
Institucién correspondiente. Presentar acta la cual

Esta obligacion no aplica dado que la produccion es

1. Contrato de arrendamiento planta
externa.
2. Cuadro de raciones Zipaquira.

22 independizados, sin perjuicio de su obligacion del punto anterior, este pago se debera realizar de i frenda del director vigente dond Mensual realizada en planta externa. Se anexan los soportes 3. Certificacion Zi S
acuerdo con los procedimientos y proporciones establecidos de comun acuerdo con la iene que ser refrenda del director vigente donde se requeridos para su validacion - Lertiticacion !paquura."
administracion de cada ERON. Dicho acuerdo debera estar soportado mediante acta de reunion, establezcan los acuerdos para la formg de pago y 4. Cua(_j_ro d?, racnones__ Cajica.
la cual se debe realizar dentro de los diez (10) dias calendario contados a partir de la fecha de deb_e hacer se IIeg_ar cgmo sopo_rte del informe, con el 5. Certificacion de Cajica.
inicio de prestacion del servicio y la misma debe ser allegada a la interventoria o en su defecto al radlc_ado de la _obhgacuon cumplida de la entrega en
supervisor, en un término no mayor a dos (2) dias habiles posterior a la reunién. los “ef“p°s esppulad@ ) Eh caso que no haya ..

necesidad de instalacion dejar constancia por oficio
PARAGRAFO. Para el caso de suministro de agua diferente al captado por empresa de servicios 0 caso contrrario acta firmada entre el operador e
publicos tales como aguas subterraneas, agua de pozo, agua de aljibe, captacion directa de INPEC.
afluentes hidricas (rios, quebradas, lagos, lagunas), el contratista debera realizar el pago del uso
del recurso natural de manera proporcional previo acuerdo con el director del establecimiento, en
la reunién antes mencionada.
CUTmTpnm 1T Ta €JeCUCIiuUNT UeT SETVICIU T0UdS 1dS TEJIAS UE SEJUNUau ESauietiuds 1T ios
Reglamentos de Régimen Interno de cada uno de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia,
URI. Adoptar todas las medidas necesarias para evitar el ingreso o retiro de elementos prohibidos
al interior de los ERON, CRM, UT o Estaciones de Policia, por el personal a su cargo o a través
de los insumos o elementos necesarios durante la ejecucion de la operacién so pena de asumir la
responsabilidad de caracter civil, penal a la que haya lugar. El contratista debera presentar un
informe ante el supervisor del contrato y/o la interventoria donde se demuestre que haya realizado
las denuncias ante las entidades competentes y finalizd el contrato de trabajo suscrito con el
empleado que incurra en esta falta.Disponer de la(s) alternativa(s) necesaria(s) en caso de que
las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los establecimientos penitenciarios Se debe describir mediante informe ejecutivo por 1. Informe de cumplimiento de
dejen de ser funcionales/operacionales por cualquier motivo, el contratista debera, garantizar la parte del proveedor las acciones realizadas en el mes . . ) N

3 prestacion del servicio de alimentaciéon de manera que se cumpla con la normatividad sanitariay |para garantizar el cumplimiento de las reglas de Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. normas de seguridad.
demas exigencias técnicas y condiciones especiales asi requeridas , que forman parte integral de |seguridad del establecimiento.
la OTM, e informar por escrito (medio fisico o electrénico) a la Direccion Logistica de la USPEC
y/o la interventoria las alternativas descritas (produccion interna, externa o tercerizada), tan pronto
se presente el evento.

PARAGRAFO 1. En caso de que las areas destinadas para la preparacion de alimentos en los
Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios dejen de ser funcionales/operacionales por motivos
atribuibles al contratista, se impondra el respectivo descuento y el mismo debera asumir la
sancioén establecida por los entes de control.
. N - . " . " . . |Oficio firmado por el Representante Legal del
Garantizar la confidencialidad de la informacion a la que tenga acceso en la ejecucion del servicio, L N .
24 asi como la del personal dispuesto para las actividades evite divulgar la informacion para lo cual operadolr ldonde manlflesta que han cumplido con Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Informg spbre cumgllmlento ,d,e
se prohibe la difusion de Ia misma por cualquier medio. esta gclt[V|dadle informando la forma como se confidencialidad de la informacién.
suscribié el mismo acuerdo con sus empleados.
de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E INFODOC-
Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
Responder los requerimientos efectuados por la USPEC a través del supervisor y/o la Reportes de las respuestas dadas a los tecnico.

25 interventoria dentro del plazo establecido en la respectiva comunicacion (la cual podra ser por requirimientos hechos Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 5. Oficio respuesta ID
medio fisico o electrénico). Para el caso de manejo de informacién por medio electrénico, puede 2024EE009165, ID
ser enviado en archivo comprimido (7-zip, WinRAR u otro). 2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.
7. Oficio de respuesta requerimiento
R-2024-001182.
Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos
Presentar soporte de la invitacién por correo
26 Asistir a las reuniones a las que le convoque la USPEC a través del supervisor y/o la interventoria |electrénico y copia del acta en caso que se levante Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Oficio invitacion reuniones.

del contrato.

de la asistencia a la reuniones




Entregar a la supervision o interventoria al inicio de la ejecucion del contrato, la base de datos en
Excel de los proveedores para el suministro de materias primas e insumos a utilizar en la
preparacion de la racion, dicha base debe ser actualizada cada vez que se presente algun ajuste
de inclusion o exclusion de estos.

PARAGRAFO 1. Se aclara que para la aprobacion por parte del supervisor y/o la interventoria del
contrato de la base de datos de proveedores esta debe contener lo siguiente:

Archivo en Excel con base de datos de proveedores

Al inicio de la
operacion y cada

Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes, se

1. Listado Maestro de proveedores.

27 con los datos solicitados en el paragrafo 1 vez que se de un |ejecuto al inicio de la operacion, no se presento ningun 2. Informacion tecnica y legal de
. parag . cambio de cambio de proveedor. cada uno de los proveedores.
- Marca comercial.
N N e L proveedor.
- Registro, permiso o notificacién sanitaria vigente.
- Cumplimiento Resolucion 5109 de 2005.
- Presentacién comercial.
- Datos de ubicacién, municipio y departamento.
- Datos de contacto, celular y correo electrénico.
Presentar al supervisor o interventor de la operacion los diez (10) primeros dias de cada mes, el
reporte de agotamiento presupuestal contenido en el Anexo No. 19, el cual debe estar suscrito por
el Representante Legal.
PARAGRAFO 1: Presentar informe suscrito por el representante legal que contenga el porcentaje

28 del estado de la eJecuC|’on con sus respectlvps soportles y lf"‘, proyeccion del agotam!epto de llos Anexo 26 formato de Reporte de agotamiento Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Anexg 19. Reporte de
recursos, la cual debera corresponder al periodo de ejecucion del Contrato y con minimo quince  |presupuestal agotamiento presupuestal
(15) dias calendario previo a la terminacién de la operacién.

PARAGRAFO 2: En todo caso se aclara que la informacién contenida en la presente obligacion
podra ser solicitada por la USPEC en cualquier momento de la ejecucion de la Operacion sin
perjuicio de la entrega en el plazo establecido en precedencia.
. " . . . Oficio firmado por el Representante Legal del .

29 Salvagluardalr la informacion de tloda la ejecucion en un tlempo no menor a 12 meses, la cual debe operador donds manifiesta que han cumplida con Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Informe sobrg cumpllm[ento de

estar disponible cuando se requiera por la entidad o cualquier ente de control. - . salvaguardar la informacién.
esta actividad v la forma como se hara.
Sumini | N | | I . aci | Esta acfividad no fue ejecufada en el presente mes, se

30 uministrar la dotacién para todo el personal que realice actividades relacionadas con la Formato de entrega de dotacion al personal y PPL. Mensual ejecuto al inicio de la operacion como soporte se anexa la | 1. Certificacion de entrega de
prestacion del servicio de alimentos con la periodicidad sefialada en la OTM. certificacion correspondiente. dotacion.

Esta actividad no aplica para las estaciones de policia lo
31 Tomar datos antropométricos a las PPL de acuerdo con lo establecido en los documentos Reporte de Tamizaje Formato N-N026 Al inicio de la cita la Nota 1 de la OTM donde: Para el Tamizaje 1. Certificacion de no ejecucion de
técnicos. operacion. nutricional no se tendra en cuenta la poblacion de los tamizajes nutricionales.
CPAMSE, Unidades Tacticas y Estaciones de Policia.
1. OBLIGACIONES ADMINISTRATIVAS
1. 1. Radicado Solicitud de Visita
Secretaria de Salud - Planta
Solicitar la autorizacion respetiva ante la USPEC en caso de requerir del uso de la planta de externa.

32 produccién externa del ERON; en cuyo caso allegara la documentacion referenciada en el Oficio de autorizacion emitido por la USPEC para Cada vez que se Se realizo solucitud por parte de la UT a la entidad 2. Oficio de solicitud.
protocolo para atencién de contingencia. En ningln caso se reconoceran las raciones produccion desde planta externa. genere la necesidad. : 3. Aprobacion planta externa
suministradas sin previa autorizacion Zipaquira.

4. Contrato de arrendiamiento planta
externa Zipaquira.
» . . " Informe ejecutivo donde se evidencie con registro
Instalar en los centros de preparacion, los extintores requeridos que cumpla con la Resolucion f i . L
2749 de 2007 y la norma técnica colombiana NTC 2885 (segunda actualizacion) de extintores de otografico (donde sea posible) o la descripcion Al inicio de la i .
33 " - . o L . locativa donde se hizo la instalacién de los " Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Informe Zipaquira
fuego portatil y contar con un botiquin de primeros auxilios acorde a la normatividad vigente N - . - operacion.
" S , X extintores y del botiquin de primeros auxillios de
realizar la reposicion de sus elementos segun necesidad. . .
acuerdo con la normativa vigente.
. - : " . . e Esta actividad fue ejecutada al inicio de la operacion al
Entregar con plazo de un (1) mes a partir del inicio de la ejecucion del contrato, los planes y Presentar el informe mediante oficio firmado por el RL ser una planta la ejécucion de los programas de

34 programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental descrita y plazos |donde relacione la entrega de los planes y programas Al inicio de la cumplimiento es validada de manera constante por la 1. Concepto Sanitario

definidos para tal fin de conformidad con la OTM y deméas documentos que hacen parte integral de obligatorio cumplimiento operacion. establecimiento

de la operacién.

autoridad sanitaria competente como soporte de ello se
anexa el concepto sanitario del establecimiento




Cumplir con los requerimientos establecidos en el protocolo para atencién de contingencia en

Plan de contingencias: aprobacion de plan de

Mensual - Cuando

Esta actividad no aplica dado que el servicio es

1. Aprobacion planta externa

35 . o M o " " X . N - se presenten tercerizado. Se anexa soporte de autorizacion de planta " .
caso de aplicar la tercerizacion de la prestacion del servicio de alimentacion. contingencia cuando se tercerice el servicio contingencias externa. Zipaquira.
Informar en caso de que la PPL de los establecimientos de reclusién entren en desobediencia civil
y se nieguen a recibir la(s) racién(es) correspondiente(s) por motivos diferentes a las actividades |Oficio remitido por correo al USPEC informando Cuando se presente B )
36 del servicio de alimentacion, el contratista debe solicitar por escrito las instrucciones al director del |novedad junto con documento firmado por el INPEC \a novedad en los Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes (No 1. Certificacion no disposicion de
respectivo Establecimiento Penitenciario y Carcelario y en consecuencia cumplir con la disposicion |donde certifica la situacion e informe la disposicién lugares del servicio hubo novedad) alimentos
final de los alimentos o raciones no consumidos por la PPL, que den cuenta de la instruccion final de los alimentos.
presentada y la disposicion final de los alimentos.
Proceso de empalme. Relacién acta de inicio vs acta
37 Realizar el empalme con el contratista saliente y el INPEC en las condiciones descritas en la de entrega_furmado por la direccion del Al inicio de la Esta actividad no fue ejecutada, dado que es una planta I
OTM. esta_blecnmlentq (_1e| INPEC. ) ) operacion. externa. 1. Certificacion de acta de empalme
Registro fotografico solo cuando se haya realizado el
registro al inicio de la operacion.
Entregar a la USPEC las rutas de distribucién con tiempos aproximados de desplazamientos del
38 suministro de alimentacién externo del ERON o planta de produccién externa del grupo o grupos  |Formatos de rutas de distribucion que tiene el M - . AP
A - X B N L ! - ensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. Plan de rutas y distribucion
adjudicados dentro de la contratacion a los diez (10) dias calendario del inicio de la ejecucién del |operador.
contrato cuando aplique.
Realizar el diagndstico en SST en cada uno de los servicios de alimentacion de los
establecimientos pertenecientes al grupo o grupos adjudicados dentro de la contratacion, en un
tiempo maximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del
suministro de alimentacion. De igual manera, se debe realizar seguimiento y control de forma Mensual - A partir
mensual hasta terminar la operacién con alcance del 100 %. Debera igualmente Entregar a la Cronograma de diagnéstico de SST. Plan de accién y|  del tiempo de 60
39 USPEC en los ocho (8) dias habiles al inicio de la contratacion el cronograma establecido para el ) " ’ ’ A Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Plan anual de trabajo 2024
. P~ N N S cronograma de ejecucion dias al inicio de
diagndstico de SST realizado por el profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos operacién
meses establecidos dentro de la OTM y al culminar este cronograma a los quince (15) dias :
calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accién y su respectivo cronograma para
los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias del
mes
Esta actividad no fue ejecutada en este mes, dicha 1. Oficio propuesta menu - Grupo 5
40 Realizar el tramite establecido en la OTM correspondiente al cambio de menu. Los cambios de Oficio solicitando el cambio de menu con las Al inicio de la actividad se ejecuto en el mes de enero de 2024 contando | (corregida).
menu deben ser tramitados y aprobados por la USPEC y/o la interventoria. respectivas justificaciones y actas de reunion. operacion. con la aprobacion del grupo de alimentacion. Se anexa 2. Propuesta ciclo de menu EP -
menu propuesto Yy oficio de solicitud. grupo 5
41 El contratista debera asistir al Comité de Seguimiento al Suministro de Alimentacién — COSAL Acta de reunion y listado de asistencia al comité gfzgts:;le;:ironi(:::gdsz E:;?riﬁgls:)%ggciag r:nza)(gar:g. q;? seospgiza;:ﬂ:;adgr:)grl as 1. Certificacion Zipaquira.
realizado por el INPEC mensualmente. COSAL reuna E.P es la certificacion de cada E.P 2. Certificacion Cajica
Debera prestar el suministro de alimentacién Gnicamente en los establecimientos en los que La USPEC realizara mensualmente la validacion en ;}pca:iﬁr; de raciones E.P
42 resulte adjudlc_atano ya Io_s gue se le de autonzacno_n n_ientro de la ejecucion del cont’rato. Para el |el proceso de facturacion de los gstablecnmlentos, Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 2. Certificacion E.P Zipaquira.
caso de estaciones de policia y URI u otro establecimiento la USPEC no reconocera el pago de URI, EP, UT y otras que hayan sido autorizadas por 3. Cuadro de raciones E.P Cajica
raciones entregadas en establecimientos no autorizados. la entidad para la prestacion del servicio. 4: Certificacion E.P Cajic-a. !
Debera presentar la programacion de turnos con nombre, horario, dia de descanso, cargo, horas 1. Programacion de turnos personal
43 a laborar y rotacién (donde aplique) establecida para cada establecimiento, tanto del personal Formato de turnos establecido por el operador. Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. e;(terno
operativo como del personal profesional.
Informar a la USPEC en el momento que se presente dentro del servicio de alimentacion algun Cuando se haya
44 ente de control con la finalidad de realizar visita de inspeccion; asi mismo informar los hallazgos |Correo electrénico donde se evidencia la visita del presentado la visita |Esta actividad no fue ejecutada en el presente mes. Certificacion no visita de entes de
relevantes durante la visita y remitir el documento final expedido con maximo (1) un dia posterior a |ente de control. del ente de control control
la visita.
Cumplir con los plazos y con lo establecido en el proceso de facturacion. Allegar a la entidad y/o
45 interventoria un informe mensual detallado del estado del suministro de alimentacién en cada uno Informe Anexo No. 27 Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 1. Anexo 27

de los establecimientos a cargo. Para el informe usar el formato del Anexo No. 27 “INFORME
MENSUAL DE EJECUCION”.




Cuando se presenten eventos en contra de la seguridad, integridad fisica, emocional u otro con
un empleado del operador causado por una PPL o funcionario del INPEC, el operador debera

Informe con soporte firmado por el RL. En caso de no

Cuando ocurra los

1. Reporte de no novedad en

46 informarlo de manera inmediata a la direccion del establecimiento con copia a la regional del presentarse esta novedad el RL dejara constancia Esta actividad fue ejecutada en este mes. :
o . . . . . i . N .- hechos. seguridad.
INPEC. Asi mismo, informar al supervisor y/o la interventoria y posteriormente radicar la denuncia |[mediante oficio.
ante las entidades competentes y remitir copia a la entidad de las acciones adelantadas.
1. Constacia de cumplimiento plan
de alimentacion.
2. Oficio Plan de compras.
3. Informacion SIIF E INFODOC-
Grupo 5.
4. Oficio subsanacion entregable
El Contratista debera allegar la informacion solicitada completa y responder a las obligaciones y/o tecnico.
47 requerimientos efectuados por la USPEC ya sea por intermedio del supervisor y/o interventoria Informe donde conste el cumplimiento de esta Mensual Esta actividad fue ejecutada en este mes. 5. Oficio respuesta ID

tras la solicitud inicial en los tiempos establecidos por la supervision y/o la interventoria o en los
términos de ley segun sea el caso.

actividad

2024EE009165, ID
2024EE0009177.

6. Oficio tamizaje febrero 2024.

7. Oficio de respuesta requerimiento
R-2024-001182.

Obligacion 25 y 47 Relacion de
requerimientos

Firma del Representante Legal

Isabel Patricia Botello Prieto

Nombre de Representante Legal:

1,090,367.594

No. Cedula de cil
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