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No. GS-2024-008035-ESANA 20.1
Soledad, 13 de Diciembre de 2024.

Sefiora coronel

RUBBY SHIRLEY AGUILAR VILLANUEVA
Directora de Educacion Policial

Transversal 33 No. 47A - 35 Sur, Barrio Fatima
Bogota D.C.

ASUNTO: Informe de supervision del contrato No. 80-1-30063-23 mes de noviembre 2024.
TIPO DE INFORME
PERIODICO _X OFINAL

Periodo del informe de supervision

| Desde | 13/11/2024 | Hasta | 08/12/2024 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacion y sancion de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestion publica”, asi como de la Resolucién No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional”, Resolucion No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacion de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 20147, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
0 sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Teniendo en cuenta las ordenes e instrucciones emanadas de la Direccién de Educacién Policial, Grupo de
Contrato de la Direccion de Educacién Policial en donde es designado como supervisor del contrato No. 80-1-
30063-23 cuyo objeto es “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON DESTINACION Y USO AL COMEDOR
DE PERSONAL POLICIAL DE LA ESCUELA DE POLICIA ANTONIO NARINO UBICADO EN LA AVENIDA
CIRCUNVALAR No. 45-300 SOLEDAD- ATLANTICO?” al funcionario que ostente el cargo de Comandante de
Agrupacion, asi:

Mediante comunicado oficial No. GS-2023-003563-DIEPO de fecha 31/05/2023 en donde se nombra como
supervisor de este contrato al sefior Mayor DIEGO ADUDBERTO ROJAS MESA, identificado con cédula de
ciudadania N° 74.382.281 quien fue designado como Comandante de Agrupacion de la Escuela de Policia
Antonio Narifio.

Mediante comunicado oficial No. GS-2023-008140-DIEPO dp fecha 31/08/2Q23 en donde se nombra como
supervisor de este contrato al sefior Mayor WALTER FABIAN PUGLIESE DIAZ, identificado con cédula de
ciudadania N° 72.243.818.

Mediante comunicado oficial No. GS-2024-00387- VILOF -GRUCO 17.6 de fecha 10/03/2024 en donde se
nombra como supervisor de este contrato al sefior Capitan RODRIGO ELADIO HUERFANO CAMPO,
identificado con cédula de ciudadania N° 80.112.363, quien fue designado como Comandante de Agrupacion
de la Escuela de Policia Antonio Narifio.
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Mediante el acto administrativo en orden interna N°100 del 28/07/2024 en donde se nombra con este cargo al
sefior Mayor ALEX ALBERTO POLO GUERRERO, identificado con cédula de ciudadania N° 72.254.893 quien
fue designado como Comandante de Agrupacion Encargado de la Escuela de Policia Antonio Narifio.

El sefior Mayor WISTON PALACIOS PALACIOS identificado con namero de cédula 1.038.805.441 en orden
interna N°198 del 02/10/2024 es designado como Comandante de Agrupacion de la Escuela de Policia Antonio
Narifio por lo que a través de comunicado oficial N° GS-2024-015363- VILOF — GRUCO de fecha 17/10/2024,
se notifica como supervisor del contrato en mencion.

Mediante comunicado oficial N° GS-2024-016497-DIEPO de fecha 07/11/2024, se notifica a la sefiora Capitan
JOHISE ASTRID MURILLO PATERNINA, como supervisora del contrato en mencién, toda vez que ostenta el
cargo de Comandante de Agrupacion de la Escuela de Policia Antonio Narifio en calidad de encargo por
ausencia del titular.

e Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisiéon: mensual
e No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 17

1. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/06/2023 y el 13/07/2023, presentado
mediante comunicacion oficial No. GS-2023-005463-ESANA

2. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/07/2023 y el 13/08/2023, presentado
mediante comunicacién oficial No GS-2023-005587-ESANA.

3. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/08/2023 y el 13/09/2023, presentado
mediante comunicacién oficial No GS-2023-006121-ESANA.

4. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/09/2023 y el 13/10/2023, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2023-006211-ESANA.

5. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/10/2023 y el 13/11/2023, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2023-006611-ESANA.

6. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/11/2023 y el 13/12/2023, presentado
mediante comunicacién oficial No GS-2023-007147-ESANA.

7. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/12/2023 y el 13/01/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-000230-ESANA.

8. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/01/2024 y el 13/02/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-001017-ESANA.

9. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/02/2024 y el 13/03/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-002295-ESANA

10. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/03/2024 y el 13/04/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-002813-ESANA

11. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/04/2024 y el 13/05/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-004599-ESANA

12. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/05/2024 y el 13/06/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-004675-ESANA

13. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/06/2024 y el 13/07/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-004696-ESANA

14. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 13/07/2024 y el 13/08/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-005202-ESANA

15. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/08/2024 y el 13/09/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-005928-ESANA
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16. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/09/2024 y el 13/10/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-007045 — ESANA

17. Informe de supervisién del periodo comprendido entre el 13/10/2024 y el 13/11/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No GS-2024-007321— ESANA

Informacién del contrato u orden de compra

ﬁgntrato No. / Orden de compra 80-1-30063-23
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON DESTINACION Y USO AL
COMEDOR DE PERSONAL POLICIAL DE LA ESCUELA DE POLICIA

ANTONIO NARINO UBICADO EN LA AVENIDA CIRCUNVALAR No. 45-300

Objeto del Contrato / instrumento
de agregacién de la orden de

compra SOLEDAD-ATLANTICO
Contratista JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
Representante legal N/A

Valor inicial del contrato u orden $130.268.736.00

de compra U e

Valor reduccion del contrato u
orden de compra
Valor total del contrato u orden de

$16.005.600,00 Por concepto de reduccion de IVA.

$130.268.736,00

compra
Doce (12) meses contados a partir del cumplimiento de los requisitos de
perfeccionamiento y ejecucion del contrato, es decir, la firma entre las partes
(ARRENDADOR Y ARRENDATARIO) y para su ejecucion la aprobacion de la
Plazo de ejecucion inicial garantia Unica.

De igual manera segun la Prérroga de adicion N° 1y Modificacion N° 2 de fecha
29/05/2024, se amplia el plazo de ejecucién mediante una prérroga 06 meses.

Fecha de inicio del plazo de
ejecucion del contrato u orden de | 13 de junio de 2023
compra

Fecha de terminacion del plazo de
ejecucion del contrato u orden de | 13 de junio de 2024
compra (pactada inicialmente)
Fecha de inicio del plazo de
ejecucion de la(s) adicion(es)
Fecha de terminacion del plazo de
ejecucion de la(s) adicion(es)

Adiciones N/A

Clausula tercera y cuarta del contrato PN DIEPO 80-1-30063-23
respectivamente, “Valor del Contrato”: La cual quedara asi, ochenta y cuatro
millones doscientos cuarenta mil pesos ($ 84.240.000.00) excluido de IVA.
“Forma de Pago”: El arrendatario pagara a la Direccion de Educacion Policial
en moneda legal colombiana el valor en doce (12) mensualidades anticipadas
por la suma de siete millones veinte mil pesos ($7.020.000.00) excluido IVA.
Prorroga Adicion N° 1 y Modificacién N° 2 de fecha 29/05/2024, se realiz6 la
prorroga al contrato de arrendamiento N° 80-1-30063-23en un plazo de
ejecucion de (06) meses, contados a partir de la firma de los amparos de dicho
negocio juridico, por lo cual este plazo quedara vigente hasta el 08/12/2024 y el
nuevo canon de arrendamiento quedo pactado en $ 7.671.459,00 moneda legal
colombiana, quedando por la suma global de $ 130.268.736,00

01/06/2024

08/12/2024

Modificatorios

Prorrogas

Otros N/A
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1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA
1.1 Acciones adelantadas:

El dia 09/11/2024 mediante visita de supervisién se evidencio la entrega de dotacién y epp a todo el personal
del restaurante Duks.

El dia 19/11/2024 se solicita mediante comunicado GS-2024-007213-ESANA al Sefior Juan Gabriel Duque
Alzate- Representante Legal Restaurante Duks enviar muestras de la alimentacion al laboratorio como
mecanismo de control y supervision frente a la verificacion de bacterias o agentes patoldgicos de acuerdo a lo
estipulado en el contrato.

El dia 23/11/2024 mediante visita de supervisién, se verifica la inspeccién del comedor tipo K, con el fin de dar
cumplimiento al plan de trabajo interno y de acuerdo a instrucciones del responsable de seguridad y salud en
el trabajo. De igual forma se capacitd al personal en el correcto uso de extintores en el caso de presentarse
alguna emergencia.

El dia 28/11/2024 mediante visita de supervision, se verifica actividades de capacitacion de SG-SST se realizan
actividades de prevencion de riesgos en las areas de trabajo, se implementan procedimientos de desinfeccién
y lavado del comedor dando cumplimiento a lo ordenado.

El dia 04/12/2024 de acuerdo a lo solicitado en comunicado GS-2024-007213-ESANA al Sefior Juan Gabriel
Duque Alzate- Representante Legal Restaurante Duks se presentan a todos los integrantes del comité de
alimentos de la Escuela de Policia Antonio Narifio, los resultados arrojados por el laboratorio, lo cuales arrojaron
negativos para cualquier bacterias o agentes patolégicos.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO OBSERVACIONES

Para el periodo informado,
arrendatario ha desarrollado el objeto

1. Cumplir con el objeto contractual Sl -
contractual de acuerdo condiciones
técnicas y obligaciones estipuladas.

2. Obrar con lealtad y buena fe en las distintas Para el periodo informado arrendatario

etapas contractuales, evitando dilaciones y Sl en sus actuaciones ha obrado con
trabas lealtad y buena fe.

3. Responder en los plazos que la POLICIA
NACIONAL establezca en cada caso, los
requerimientos de aclaracion o de informacion
que le formule

4.  Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente
al Sistema de Seguridad Social Integral y
parafiscales (Cajas de Compensacion Familiar,
Sena e ICBF), por cuanto el cumplimiento de
esta obligacion es requisito indispensable para la
realizacion de cualquier pago

5. Constituir en debida forma y aportar al Grupo
Contractual y Seguimiento de la DIRECCION DE
EDUCACION POLICIAL, dentro de los tres (3) Sl
dias habiles siguientes a la suscripcién del
contrato, la Garantia Unica.

6. Guardar la confidencialidad de toda la
informacién que le sea entregada y que se
encuentre bajo su custodia o que por cualquier Sl
otra circunstancia deba conocer o manipular y
respondera civil, penal y disciplinariamente por

Para el periodo informado arrendatario
Sl cumpli6 a cabalidad con Ila
responsabilidad

Planillas de Pago de aportes a
seguridad social y riesgos laborales
Sl No. 31541548 de fecha 09-12-2024, la
cual se anexan como soporte al
presente informe.

Arrendatario cumplié con la
presentacion de las pdlizas
contractuales y extracontractuales No.
21-44-101414485.

En la propuesta del contrato se
entregd acuerdo de confiabilidad por
parte del contratista, el cual reposa en
la carpeta del contrato en DIEPO.




Pagina 5 de 28

Cédigo: 2BS-FR-0019

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021

Version: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
ORDENES DE COMPRA

POLICIA NACIONAL

los perjuicios de su divulgacion y/o utilizacién
indebida que por si 0 por un tercero se cause a
la administracion o a terceros

No acceder a peticiones 0 amenazas, de quienes
actuando por fuera de la ley pretendan obligarlo
a hacer u omitir algin acto o hecho, el
CONTRATISTA deberé Informar de tal evento a
la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL de la
Policia Nacional y a las autoridades competentes
para que se adopte las medidas necesarias

SI

En la propuesta del contrato se
entregd el compromiso anticorrupcion
por parte del contratista, el cual reposa
en la carpeta del contrato en DIEPO.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros
reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del
contrato

SI

Para el periodo informado arrendatario
cumpli6 a cabalidad con Ia
responsabilidad

Restituir a LA POLICIA NACIONAL los
elementos que haya colocado a su disposicion
para el desarrollo del objeto contractual, cuando
se lo requiera o al finalizar el contrato, en caso
de que se hayan suministrado

Sl

Para el periodo informado no se ha
requerido la restitucion de elementos

10.

Reportar inmediatamente cualquier novedad o
anomalia que afecte la debida ejecucion del
contrato

Sl

Para el periodo informado no se
presentaron novedades frente a la
ejecucion del contrato.

11.

Permitir al supervisor la revision de los
documentos concernientes al contrato

Sl

Para el periodo informado arrendatario
cumpli6 a cabalidad con la
responsabilidad

12.

Tener presente las obligaciones y demas
disposiciones establecidas en el articulo 1982 y
siguientes del Cddigo Civil Colombiano, en lo
referente al contrato de arrendamiento

Sl

Para el periodo informado arrendatario
cumpli6 a cabalidad con Ia
responsabilidad

13.

Cumplir los protocolos de bioseguridad
adoptados y adaptados por la ESANA a los
puntos de servicio o durante el tiempo que se
realice la actividad y permanezca en el punto de
servicio.

Sl

Durante el presente periodo fueron
verificados protocolos de bioseguridad
adoptados y adaptados por la ESANA

14.

Para la facturacion de los bienes o servicios
contratados, se debe tener en cuenta los
lineamientos y parametros contemplados en la
circular externa 016 del 09 de marzo de 2021
establecidos por el Ministerio de Hacienda y
Crédito Publico, por medio del cual se
implementa el modelo de recepcién de facturas
de venta, notas débito y/o notas crédito, la cual
es de obligatorio cumplimiento, de acuerdo con
la Directiva Presidencial 09 del 17 de septiembre
de 2020 ‘Lineamientos para el Pago de
Proveedores del Estado y la Resolucion No.
000042 del 05 de junio de 2020, "Por la cual se
desarrollan los sistemas de facturacion, los
proveedores tecnolégicos" y el registro de la
factura electrénica de venta

Sl

Para el periodo informado arrendatario
cumpli6 a cabalidad con Ia
responsabilidad

15.

Las demas obligaciones del CONTRATISTA
contenidas en el articulo 5 de la Ley 80 de 1993,
asi mismo, sera civil y penalmente responsable
por sus acciones u omisiones en la actuacion
contractual

Sl

Para el periodo informado arrendatario
ha cumplido con las obligaciones del
CONTRATISTA contenidas en el
articulo 5 de la Ley 80 de 1993.

16.

Efectuar aportes al Sistema de Seguridad Social
Integral sobre una base del 40% del valor
mensual del canon de arrendamiento previsto en
el contrato, sin incluir el IVA

Sl

Planillas de pago de aportes a
seguridad social y riesgos laborales
No. 31541548 de fecha 09-12-2024, la
cual se anexan como soporte al
presente informe.
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CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS CUMPLIO OBSERVACIONES

1. El arrendatario debe mantener actualizados los carnets de
manipulacion de alimentos, de las personas que estén
laborando en los diferentes puntos de servicio; cumpliendo con
las BPM (Buenas Practicas de Manufactura) Decreto 3075/97
y Resolucion 2674 de 2013, Usar vestimenta de trabajo que
cumpla los siguientes requisitos: De color claro que permita Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
visualizar facilmente su limpieza; con cierres o cremalleras y/o verificaciones realizadas de manera personal,
broches en lugar de botones u otros accesorios que puedan Si evidenciando que cumplen con el carnet de
caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la manipulacién de alimentos y buen manejo de
cintura; cuando se utiliza delantal, este debe permanecer las BPM ofrecido para la prestacion del servicio
atado al cuerpo en forma segura para evitar la contaminacion del comedor.
del alimento y accidentes de trabajo. La empresa sera
responsable de una dotacion de vestimenta de trabajo en
ndmero suficiente para el personal manipulador, con el
propésito de facilitar el cambio de indumentaria el cual sera
consistente con el tipo de trabajo que desarrolla.

2. El arrendatario deberd acreditar un Ingeniero de alimentos, El arrendatario cuenta con los servicios del
debidamente titulado, presentando los respectivos certificados sI sefior JESUS ANTONIO ALZATE MORALES
universitarios, con un minimo de experiencia certificada de dos con cc con cc # 71.776.323 con experiencia
afos acreditada.

3. Un Chef para lo cual debera anexar la hoja de vida con las El arrendatario cuenta con los servicios del
certificaciones respectivas, con un Minimo de experiencia 2 S| sefior JUBIZ PALIS, CARLOS DE JESUS
afos certificados identificado con cc # 8747111 01 el cual funge

como chef del restaurante

4. Los trabajadores que utilice el arrendatario con motivo del . . .
contrato que se suscriba, no tendran vinculacién laboral geb. dVEI’IfICO fque I_el d arrlendatarlo tuviera
alguna con la Policia Nacional de Colombia, condicién que Sl el ‘amente ormallzado € contrato con sus
debera figurar en cada contrato individual de trabajo, el cual traba!adores mediante |a flgura_ de contrato de

era g : 10, trabajo por obra y labor determinada.
serd verificado por el supervisor del contrato.

5. El arrendatario debera cumplir con todas y cada una de las Se verific6 que el arrendatario tuviera
disposiciones legales sobre contratacion de personal sI debidamente formalizado el contrato con sus
establecidas en el Régimen Laboral Colombiano y Ley 100 de trabajadores mediante la figura de contrato de
1993 trabajo por obra y labor determinada

6. Cada vez que el arrendatario vaya a realizar el cambio de alguna
de las personas que laboran a su cargo, debera contar Para el periodo informado arrendatario no
previamente con el visto bueno del supervisor del contrato. Sl realizd desvinculaciones laborales con su
Una vez realizada la nueva contratacion, debera acreditar la personal
documentacion respectiva del personal contratado.

7. El Supervisor del Contrato requerird en el momento de la
contratacion, copia de la hoja de vida del personal con sus Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
respectivos examenes meédicos, previa coordinacion del Sl verificaciones realizadas de manera personal,
responsable de seguridad y salud en el trabajo DIEPO Y verificando examenes médicos y de laboratorio
ESANA

8. El servicio de comedor (preparacion de alimentos segun las
necesidades del servicio del personal de estudiantes y
auxiliares) se realizara de lunes a domingo en jornada
continua (24 horas), incluido los dias festivos, se compromete
a garantizar un minimo de personal en su némina de
empleados asi: Un(a) administrador, Un(a) supervisor o jefe En el periodo informado se cumplié con esta
de cocina, Un(a) nutricionista, Servicios Generales (02), condicion técnica sin  novedad. Segln
Auxiliares de preparacion o cocineros (04) y personas para la S| verificaciones de seguimiento con el personal
atencion los comensales (04), o en su defecto la cantidad de de seguridad de la Unidad, los regimenes
cocineros y personal de atencién a comensales suficientes, internos de las compafiias y los mismos
que garanticen la preparacion y el suministro de los alimentos Estudiantes
la certificacion de cursos afines en el manejo y manipulacion
de alimentos al personal que apligue (auxiliares de
preparacion, cocineros o personas para la atencion los
comensales), Presentar certificacion de compromiso firmada
por el representante legal o persona natural).

9. El contratista debera suministrar a cada operario una dotacién o . .
completa de uniforme, la cual debe incluir : En compafila del arrendatario Se. verifico

! Sl empleado por empleado el cumplimiento de

- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (minimo
tres juegos), de colores claros.

esta condicién técnica.
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- Pantalon.

- Blusa de dacron para el personal masculino, color blanco
(minimo tres camisas).

- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal
femenino, lo mismo que para el personal masculino que tenga
el cabello que sobrepase el cuello de la blusa (minimo 3
gorros).

- Zapato cerrado con suela antideslizante.

- Ademas de lo anterior, cuando las actividades lo requieran,
se suministraran: guantes de caucho, delantales de caucho y
otros elementos de proteccién a necesidad.

10. El arrendatario debe garantizar que la presentacion del
personal sea la siguiente:

a. El cabello debe permanecer completamente recogido.

b. Los hombres deben tener la barba bien rasurada.

c. Las ufias deben estar cortadas a ras del dedo y sin
esmalte. Durante las horas de trabajo no se podran usar
anillos, ni otra clase de joya en las manos o brazos.

d. El personal que presente heridas, infecciones o
enfermedades transmisibles de la piel; infecciones de vias
respiratorias como gripe o infecciones de la garganta; otras
Enfermedades infectocontagiosas tales como: hepatitis

En compafiia del arrendatario se verificd

) . : L B Sl empleado por empleado el cumplimiento de
(bucuanoza), tuberculosis, rociola e infeccién intestinal esta condicion técnica
(diarrea), no podran laborar en manipulacién de alimentos '
ni menaje y debera ser remitido al médico.
e. No se permitird que se contrate personal que no tenga
comprobado su adecuado estado de salud con los
certificados de: Examen médico general que incluya
revision de la cavidad oral, vias respiratorias, estado de la
piel y otros (costeado por el contratista); coprolégico
seriado (minimo 2); cito quimico de orina; citologia para el
personal femenino; serologia; vacunacion antitetanica;
vacunacion contra la fiebre tifoidea.
11.El arrendatario debera allegar la relacion del personal previsto Realizadas las verificaciones para el periodo
por la empresa para cada punto de serv,icio con las respectivas informado el contratista ha ch:anido Cpon las
h01a§ c_ie \."da y los formatos de'af|l_|aC|on a EPS,‘Pensmnes y Sl obligaciones derivadas de la relacion laboral
ARL; indicando el personal técnico y Operario a laborar con el personal baio Su cargo para prestar el
(cargos), y ademas debera hacer llegar el formato de estudio &l pers | gop p
de sequridad. servicio objeto de) contrato.
12.La Seccional de inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccién . . -
donde se ubica el bien o area a arrendar, debe realizar los sI gog?\lli?E%ﬂr\?Xmusrgcaggli::)iftglalsgorgasli_czgzgl
ﬁqsitst:;i(ljc?s de seguridad y de confiabilidad al arrendatario del respectivo estudio,
13. El arrendatario se compromete a hacer entrega al supervisor
del contrato desde el momento de la adjudicacion, el listado de El arrendatario hizo entrega de la minuta de
los menus y gramaje el cual debe ser igual al entregado con la S| i t dond 9 idenci |
propuesta. alimentos en donde se evidencia e
De requerirse modificacion esta solo podra ser realizada previa cumplimiento a esta clausula.
coordinacion con el supervisor del contrato.
14. EI contratista deberd tener en su inventario, un sistema de
entretenimiento, 03 televisores con sonido adecuado a su Para el periodo informado arrendatario cumplic
espacio, para lo cual el arrendatario favorecido se Sl a cabaligad con la responsabilidad P
comprometera a mantener este mobiliario para su uso durante P '
la ejecucion del contrato
15. El arrendatario debera tener en su inventario, la cantidad de
10 mesas con su juego de sillas necesarias para la correcta
ejecucion del contrato, para lo cual el arrendatario favorecido S| Para el periodo informado arrendatario cumplié
se comprometera a mantener este mobiliario para su uso. a cabalidad con la responsabilidad.
(Presentar certificacion de compromiso firmada por el
representante legal o persona natural).
16. El arrendatario se compromete a garantizar la calidad de sus
productos de marcas reconocidas en el mercado nacional, los . . o
cuales deben cumplir con las normas de sanidad y calidad; IIZ nsfse\xggﬁc'gp:;rezlr'if,?,?ﬂifi?meﬁg'cs'g gg
buen manejo y conservacion de los alimentos, elementos, super P p h Vo
Sl evidenciado que el arrendatario adquiere

instalaciones y materiales entregados para la ejecucién del
contrato; ademas de entregar la péliza de responsabilidad civil
extracontractual, dado que los alimentos son producidos por
externos y comercializados en el lugar arrendado.

productos de marcas reconocidas en el
mercado.
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17. Mantener en completo aseo las instalaciones del servicio de
alimentos, el &rea utilizada por los usuarios del servicio
prestado por el contratista y disposicion de los residuos, como
lo exige las condiciones de higiene y sanitarias vigentes, asi
como las disposiciones vigentes aplicables en materia
ambiental, asi mismo deberd mantener permanentemente
limpias las instalaciones de cocina, areas de almacenaje de
los alimentos, mesas y sillas.

SI

El contratista cumple la condicién técnica del
presente numeral.

18. El arrendatario deberd cumplir con las normas higiénicas
sanitarias para preparaciéon y manipulacion de alimentos
segun lo establecido en el DECRETO 539 DE 2014 resolucion
Ministerio de Salud 604 de 1993 y demas normas aplicables
vigentes o que se dicten al respecto.

Sl

El contratista cumple la condicion técnica del
presente numeral.

19. El manejo y almacenamiento de residuos y basuras, debe
realizarse fuera del lugar de preparacién, consumo y/o
almacenamiento de alimentos. Los recipientes que se utilizaran
para almacenar los residuos orgéanicos y otras basuras deben
ser proporcionados por el arrendatario, siguiendo las normas
de reciclaje, deberan ser de plastico con su tapa de movilidad
y su respectiva bolsa plastica desechable.

El transporte de dichos residuos y basuras debera llevarse hasta el
lugar de recoleccion general de las mismas, en sus respectivos
recipientes por cuenta del personal contratado por el
arrendatario. Dichos recipientes deberan encontrarse en las
condiciones Optimas de calidad para la manipulaciéon y
almacenamiento de los diferentes tipos de basuras.

Sl

El contratista cumple la condicién técnica del
presente numeral, lo anterior viene siendo
objeto de verificacion constante por parte de los
diferentes servicios de la unidad.

20.El arrendatario deberd mantener la despensa y cuartos frios
aseados, debidamente organizados y almacenados los
diferentes productos que se dejaran en dicho lugar,
disponiendo de una persona exclusivamente para mantener el
orden, control y limpieza del lugar.

Sl

Después de haber verificado las instalaciones
de los cuartos frios, se evidencia que el
contratista cumple la condicién técnica del
presente numeral.

21.El arrendatario debera realizar por su cuenta, las reparaciones,
limpieza y mantenimiento de los equipos e instalaciones para
asegurar el normal funcionamiento del restaurante-comedor,
estas actividades deberan realizarse periédicamente (minimo
una vez al mes) de acuerdo con las observaciones e
indicaciones formuladas por el supervisor del contrato. Los
equipos suministrados deberan operarse con el debido
cuidado, siendo responsable el arrendatario de los dafios
causados por mal uso, oblighndose a efectuar las
reparaciones que sean necesarias de manera inmediata y en
todo caso no interrumpir la prestacion del servicio.

Sl

Segun verificaciones realizadas para el periodo
informado el arrendatario, ha cumplido con esta
condicién técnica realizando, las reparaciones,
limpieza y mantenimiento de los equipos e
instalaciones.

22.El arrendatario se compromete a disponer de (02) puntos
ecoldgicos con tapa giratoria ubicadas en el comedor con una
bolsa del color correspondiente segun el residuo a recolectar.

DIMENSIONES:

Largo: 69.00 cm

Ancho: 202.00 cm, Alto: 144.00 cm,Peso: 33.00 kg

Materiales contenedores: Polietileno.

Materiales estructura: Tubo cuadrado de 1,5” por calibre 18, platina
de 2" x 1/8” terminado en pintura electrostatica.

Material paneles: Lamina metdlica cold-rolled calibre 16 de 44x27h.
Marcacion: Simbologias, textos o logotipo sobre vinilos adhesivos
impresos digitalmente para adherir a los paneles e impreso en
screen directamente sobre el recipiente con marcaciones originales
de fabrica

Sl

El contratista cumple la condicion técnica del
presente numeral.

23.El arrendatario se compromete mensualmente a efectuar
fumigaciones mensuales y aplicaciones de cebos en forma
que se garantice el control de plagas, control a caninos, control
de palomas y demas animales que puedan transmitir

Sl

Con fecha 23/10/2024 el contratista a través de
la empresa Mata plagas S.A.S, con NIT.
9001179315-2 realizé la respectiva fumigacion
con el fin de realizar manejo de plagas.
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enfermedades y que no deben hacer parte del comedor
entregando informe al supervisor del mismo.

24.

El arrendatario deberd controlar diariamente el uso de
soluciones desinfectantes.

-Se debe lavar y desinfectar los equipos, utensilios y
superficies después de cada uso. -Deberan desinfectar
puertas, paredes y ventanas como minimo una vez a la
semana.

Sl

El contratista cumple con esta condicién
suministrando informacién mediante la planilla
de compatibilidad de sustancias quimicas.

25.

En el momento en que sea necesario el ingreso a la cocina de
recipientes, estos por ninglin motivo se ubicaran al pie del sitio
de preparacion de alimentos, o donde se encuentren alimentos
preparados para el consumo.

Dichos recipientes deben ser de propiedad del contratista los
cuales deben tener los colores establecidos por las normas de
reciclaje.

Cuando se llenen los recipientes en los que se estan
recolectando los desperdicios estos deberan ser tapados y
trasladados der inmediato a la zona destinada para el
almacenamiento.

El encargado de vaciar los desperdicios al recipiente, deberan
utilizar guantes de caucho para evitar el contacto directo con
ellos y no podra tener asignada simultdneamente otra labor que
lo ponga en contacto con el menaje limpio o con alimentos.

Sl

El contratista cumple la condicién técnica del
presente numeral.

26.MENU Y GRAMAJE: El

contratista debera anexar en su
propuesta relacion de menus a ofrecer, de tal forma que el
gramaje permita una porcion minima adecuada, la cual se deba
ingerir por una persona y mas aun al personal al cual hay que
suministrarsela (Estudiantes y auxiliares de policia), la cual
debe estar acorde a las actividades fisicas y mentales
realizadas por los mismos en su proceso de formacion,
mencionado mend deberd estar certificado por una
nutricionista, debiendo mantenerse durante el desarrollo del
contrato, teniendo en cuenta la partida de alimentacion diaria
fijada por el Ministerio de Defensa Nacional vigencia 2023.

Sl

El arrendatario hizo entrega de la minuta de
alimentos en donde se evidencia el
cumplimiento a esta clausula.

27.COMIDA ESPECIAL: El contratista mediante certificacion

escrita firmada por el representante legal o persona natural en
caso de ser favorecido, se compromete a realizar y suministrar
una comida especial cada mes, al personal de Estudiantes y
Auxiliares de policia, sin que ello signifique algin sobre costo,
teniendo en cuenta la partida de alimentacion diaria fijada por
el Ministerio de Defensa Nacional

Sl

En la propuesta del contrato se entregd
documento de cumplimiento al compromiso por
parte del contratista, el cual reposa en la
carpeta del contrato en DIEPO.

28.CAMBIO DE MINUTAS: EIl contratista mediante certificacion

escrita firmada por el representante legal o persona natural en
caso de ser favorecido, se compromete a mantener y realizar
el cambio de minutas cada dos (2) meses, para el cual debera
realizar las coordinaciones con el supervisor del contrato ante
el comité de alimentos de la escuela de policia Antonio Narifio.

Sl

En la propuesta del contrato se entregd
documento de cumplimiento al compromiso por
parte del contratista, el cual reposa en la
carpeta del contrato en DIEPO.

29.El arrendatario debera cumplir y hacer cumplir las normas

legales vigentes que aplican a cada uno de los procesos,
procedimientos e instrucciones sobre Salud y Seguridad
Ocupacional.

Sl

Para el periodo informado arrendatario cumplié
a cabalidad con la responsabilidad.

30.MATERIAS PRIMAS

-Los alimentos que han sido descongelados, no se pueden
volver a congelar.

-El tiempo de manipulacién de alimentos antes de tratamiento
térmico, debe ser menor a tres horas.

-Debera descongelarse solamente la cantidad que se va a
preparar y con la anticipaciébn necesaria, para evitar
descomposicion.

-Deberd hacerse una revision cuidadosa para descartar
cualquier alimento en mal estado (que presente cambios de
olor, sabory color).

-Debera retirarse con agua, todo resto de tierra insecticida o
animales adheridos a los vegetales.

-Los alimentos que se sirven crudos o frios deberan prepararse
lejos del calor para luego ser almacenados en refrigerador. En
recipientes debidamente tapados hasta el momento de

Sl

El contratista cumple la condicion técnica del
presente numeral.
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servirlos  (ensaladas, frutas, postres, carnes frias).
-Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan
fisuras, rotos o0 Manchas. No se debera sobrecargar de alifios
en forma que encubra Caracteristicas de anormalidad o que
puedan ocasionar trastornos gastricos.

-No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento
sean anteriores a la del dia de utilizacion.

-Se verificara su cumplimiento con el formato VERIFICACION
FECHAS DE VENCIMIENTO Y ROTACION DE INVENTARIO
Cadigo: 3HE-FR-00 entregar al supervisor del contrato.

31.El arrendatario se compromete a utilizar productos de primera

calidad los cuales deberan cumplir entre otros con las
exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes, para lo cual
el supervisor del contrato podra ordenar cada vez que lo
estime conveniente, la toma de muestras para andlisis
quimicos o bacteriolégicos en uso del stock. Utilizando en lo
posible materiales biodegradables para los envases y
empaques. Y exigir visitas sanitarias por parte de la secretaria
de salud.

Sl

En las verificaciones realizadas en ejercicio de
la supervisién para el periodo informado, se ha
evidenciado que el arrendatario adquiere
productos de marcas reconocidas en el
mercado.

32.El arrendatario se comprometerd a que al personal de

estudiantes y auxiliares de policia no se veran afectados en la
entrega diaria de alimentacién por ningiin motivo.

Sl

El contratista cumple la condicion técnica del
presente numeral, dado que durante el mes de
junio no se presentaron afectaciones a la salud
de Estudiantes o Auxiliares de Policia.

33.MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: Todos los

productos que se entreguen, A EXCEPCION DE LAS FRUTAS
FRESCAS, DEBERAN TENER MARCA. Se aclara que los
componentes de los sandwiches de jamén y queso (pan,
jamon, queso), deberan tener marca, lo anterior seré verificado
frente a los registros sanitarios presentados por el arrendatario
como requisito para iniciar la ejecucion del contrato. Estos
requerimientos seran verificados por el supervisor del
contrato. Desde el inicio de la ejecucion el arrendatario se
compromete con la Direccién Nacional de Escuelas a adquirir
insumos y viveres de 6ptima calidad para el suministro de la
alimentacion descrita en el anexo técnico. Durante la
ejecucion, el oferente — contratista dar4 cumplimiento a lo
establecido en la Ley 9° de 1979, Titulo V, y en general todas
las resoluciones y normas relacionadas con alimentos y las
que modifiguen total o parcialmente alguna de las anteriores.

Sl

En las verificaciones realizadas en ejercicio de
la supervision para el periodo informado, se ha
evidenciado que el arrendatario adquiere
insumos y viveres de éptima calidad para el
suministro de la alimentacion.

34.

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los menis en caso de
transportar se entregardn debidamente organizados en
canastillas plasticas de 60 cm de largo x 40 cm de ancho x 24
cm de altura, limpias y desinfectadas, de tal manera que
garanticen que los productos en ella almacenados no pierdan
sus caracteristicas fisicas y que el numero de menus en cada
una sea el adecuado para asegurar la temperatura 6ptima de
los productos. Las temperaturas estipuladas en las fichas
técnicas para cada producto deben conservarse desde el
ensamble hasta la entrega en los en puntos acordados por el
supervisor del contrato.

Los vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto 539
de 2014 y los lineamientos determinados para transporte de
alimentos establecidos por el Ministerio de Transporte,
Resolucion 2505 de 2004. Este aspecto se verificara por parte
del supervisor del contrato.

Las partes interiores de la unidad de transporte incluyendo
techo y piso deben ser herméticas, asi como los dispositivos
de cierre de los vehiculos, de modo que una vez dentro, la
carga quede aislada del exterior. Los dispositivos de
ventilacion y circulacion interna de aire, deben estar fabricados
con materiales resistentes a la corrosién, impermeables, con
disefios y formas que no permitan el almacenamiento de
residuos y que sean féaciles de limpiar, lavar y desinfectar.
Adicionalmente las superficies deben permitir una buena
circulacién de aire. El disefio de la unidad de transporte debe
permitir la evacuacion de las aguas de lavado. En caso que la

Sl

El contratista adquiri6 01 vehiculo el cual
cumple con las condiciones técnicas definidas
en el presente numeral.
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unidad de transporte tenga orificios para drenaje, éstos deben
permanecer cerrados mientras la unidad contenga los
alimentos.

Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario
favorable, deben ser de uso exclusivo para el transporte de
alimentos. Antes de iniciar la ejecucion, se debe presentar al
supervisor del contrato la constancia de la revisiéon técnico-
mecanica de acuerdo a la norma vigente. Estas condiciones se
verificaran durante la ejecucion del contrato por parte del
supervisor. En el proceso de suministro se debera asegurar el
cumplimiento en los horarios de entrega de los menus de
acuerdo con la previa solicitud del supervisor del contrato.

Nota: el anterior item se requerird en el evento que por
necesidad del servicio se necesite trasportar los alimentos a
los estudiantes que realizan su proceso de formacién en la
Escuela de Policia Antonio Narifio a un lugar diferente al -DE
PRESTACION DEL SERVICIO del presente estudio previo.

35.CONTRAMUESTRAS: El arrendatario — contratista debera

guardar una (01) contra muestra diaria por mena suministrado
como minimo 72 horas, con el fin de realizar los analisis
pertinentes en caso de Enfermedades Transmitidas por
Alimentos o para controles microbiol6gicos y/o bromatol6gicos
que programe la supervisién del contrato.

Se vienen realizando las respectivas muestras
diarias que permitan realizar los anlisis

36.

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos y utensilios
deben ser dotados por los contratistas como losa, grecos, etc.
(NO PLASTICOS) para la toma de alimentos por parte de
personal de estudiantes y auxiliares de policia en (MELANINA)
debiendo reponer aquellos que presenten deterioro de manera
inmediata.

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE
INSTALACIONES, EQUIPOS, MENAJE, LENCERIA Y
UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de las instalaciones se establecen
los siguientes requisitos:

-Se debe tener un programa de limpieza y desinfeccion y llevar
los registros respectivos, el cual debera realizar un informe
semanal con sus respectivos registros fotograficos al
supervisor del contrato.

-Las instalaciones se deben mantener limpias, utilizando
métodos que no levanten polvo y no produzcan
contaminaciones.

-Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de
cada servicio, con el fin de eliminar los restos de alimentos que
se hayan podido caer o esparcir.

- Buenas Préacticas de Manufacturas, para su esterilizaciéon y
limpieza de los mismos.

ASEO Y LIMPIEZA (espacios)

COMEDOR: Se debe mantener libre de polvo y en 6ptimas
condiciones de aseo verificar cuantas veces sea necesario
durante dia con el fin de mantener en éptimas condiciones las
instalaciones del comedor.

MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barrer y limpiar
cuantas veces sea necesario, en especial después de cada
descanso de los estudiantes con el fin de mantener en 6ptimas
condiciones de aseo e higiene.

Se evidencid6 con fecha 01/11/2024, que
contratista cuenta con los utensilios vy
especificaciones descritas, en cuanto al aseo
se puede observar el buen estado de
presentacion de las instalaciones dispuestas
para la preparacion, servicio de entrega y

37. DESPERDICIOS: REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE

DESECHOS

. En las areas donde se preparen alimentos, los productos
secundarios y residuos se recogerdn en bolsas
desechables contenidas en recipientes de uso repetido,
con tapa los cuales deben estar etiguetados.

Cumple con lo establecido, de acuerdo a las

SI

pertinentes a los alimentos.
SI

consumo de los alimentos.
SI

verificaciones realizadas de manera personal.
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e Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén
llenas, se deben cerrar para ser retiradas del area donde
se estan preparando los alimentos.

e Las canecas de basura se conservaran en una superficie
cerrada, separada de los almacenes de alimentos.

e Lascanecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada
vez gque se vacien.

e Para desprender los residuos de las vasijas y menajes
deberan utilizar cepillo, guantes o esponja.

e Los desperdicios de alimentos deberan recogerse y
almacenarse separados de las basuras en recipientes
identificados.

e Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser
suficientes en cantidad y capacidad y deben lavarse y
desinfectarse frecuentemente y deberan estar ubicados
lejos del lugar de preparacion de cada comida.

Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente
debera utilizar guantes de caucho o alguna herramienta que le evite
el contacto con ellos, por ningin motivo hara operacion directa con
la mano. Este funcionario no debera tener asignada otra tarea
simultanea gue lo ponga en contacto con menaje limpio o alimentos.

38.El arrendatario se compromete a devolver el inmueble, el
equipamiento y utensilios entregados en éptimas condiciones
de mantenimiento y conservacion y a responder por pérdidas
o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los

Se recibe el inmueble y se tramitara acta de

. . . L - ) Sl - . -
bienes inventariados o de control administrativo de propiedad recibido del local en el informe final del contrato
de la Direccion de Educacion Policial, previa acta de entrega
realizada al inicio del contrato, asi como por los dafios o
perjuicios gue cause a terceros.

39.El arrendatario se compromete a atender las solicitudes de
mejoramiento que le realice la Direccién de Educacién Policial
de la Policia Nacional por diferentes razones de acuerdo a su . C

i ; P El contratista cumple la condicion técnica del
servicio y a solucionarlas en los términos que para el efecto se Sl
o p o presente numeral.
sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y colaborar
en la realizacién de evaluaciones que se hagan de su servicio
(encuestas, entrevistas, buzén de sugerencias, etc.).

40. El arrendatario se compromete a mantener al dia el pago de los El contratista cumple la condicion técnica del
servicios publicos como esta establecido en la forma de pago S| presente numeral, para lo cual se aportan los
de este estudio. respectivos recibos los cuales son anexados al

presente informe de supervision.

41.El arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento Segun verificaciones realizadas para el periodo
técnico, preventivo y correctivo del equipamiento y la informado el arrendatario, ha cumplido con esta
reposicion del equipo y menaje si fuere del caso, que para el Sl condicidn técnica realizando, las reparaciones,
efecto le entregue en inventario la Direccion Nacional de limpieza y mantenimiento de los equipos e
Escuelas, sin costo alguno para la Institucion. instalaciones.

42.Los equipos extras que requiera el arrendatario para la
organizacion y produccién de suministros materia del contrato, S| El contratista cumple la condicion técnica del
seran aportados por el arrendatario sin costo adicional para la presente numeral.

Direccién Nacional de Escuelas.
43.El horario para el ingreso de alimentos roveedores se ) .
rano. pa greso y prove El arrendatario Cumple con lo establecido,
realizara bajo la supervision del personal de seguridad de las sI segin verificaciones de seguimiento con el
instalaciones permitiendo la revision de los vehiculos : B
°S P y personal de seguridad de la unidad.
elementos ingresados
44.Mantener en perfecto estado de funcionamiento los elementos . C
i - . - El contratista cumple la condicién técnica del
utilizados en sus actividades y ademas los equipos de Sl P
> o ) : presente numeral.
prevencion y de extincién de incendios.
45.El arrendatario se compromete a no vender bebidas alcohélicas . C
A o= ) e El contratista cumple la condicién técnica del
no instalar maquinas de juegos de azar o suerte o aleatorios, Sl P
) ; ; . presente numeral.
ni expender sustancias psicoactivas.

46.El arrendatario dejara en un lugar visible copia del RUT sI El contratista cumple la condicion técnica del

presente numeral.

47.Con el fin de dar cumplimiento a la ley 789 de 2004, el El contratista cumple la condicién técnica del
Contratista debera tener el archivo en medio magnético o e NS

- . . A9 . Sl presente numeral, se verifica la afiliacion del
fisico las planillas que acrediten el pago de la seguridad social ol o

personal a la compafiia de seguros Positiva.
de los empleados

48.Disefiar y ejecutar el Programa de Salud Ocupacional dirigido al sI El arrendatario viene adelantando actividades

personal que labora en el comedor, por parte de un

tendientes a capacitar a su personal en lo
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especialista en Prevencion de Riesgos Profesionales con relacionado con los temas de salud
licencia en la entidad de Salud correspondiente. Dicho ocupacional, esto re puede evidenciar en el
programa debe contener como minimo las siguientes informe suministrado por el arrendatario.

actividades: Informacién sobre los riesgos de la labor y su
forma de prevencion, procedimientos de trabajos seguro,
suministro y uso adecuado de EPP, Programas de Prevencion
en ATEP, programas de promocién y prevencion en salud y
Plan de Emergencias acorde al Institucional.

49.En cumplimiento de las normas vigentes de salud publica el
contratista deberd presentar al supervisor del contrato las
actas de inspeccion y vigilancia que sean levantadas por la
Secretaria Distrital de Salud de Bogota.

El contratista cumple la condicion técnica del

Sl
presente numeral.

50. Generacion de residuos organicos Resolucion 2640 de
2007. Por la cual se reglamenta las condiciones sanitarias y de
inocuidad en la produccién primaria de ganado porcino
destinado sacrificio para consumo humano. ICA: Art. 14 F. N/A
Queda prohibido alimentar porcinos con residuos de la
alimentacién humana o con viseras o carnes de otras especies
animales.

El comedor no tiene relacién con la actividad
descrita.

51.Art.13 Estado de Salud. El personal manipulador de alimentos
debe haber pasado por un reconocimiento médico antes de
desempefiar esta funcién. Asi mismo, debera efectuarse un
reconocimiento médico cada vez que se considere necesario
por razones clinicas y epidemiolégicas, especialmente
después de una ausencia del trabajo motivada por una
infeccién que pudiera dejar secuelas capaces de provocar
contaminacién de los alimentos que se manipulan. La
direccién de la empresa tomara las medidas correspondientes Cumple con lo establecido, de acuerdo a las
para que al personal manipulador de alimentos se le practique sI verificaciones realizadas de manera personal,
un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afio; verificando  exdmenes médicos 'y de
La direccion de la empresa tomara las medidas necesarias laboratorio.
para que no se permita contaminar los alimentos directa o
indirectamente a ninguna persona que se sepa 0 sospeche
que padezca de una enfermedad susceptible de transmitirse
por los alimentos, o que sea portadora de una enfermedad
semejante, o que presente heridas infectadas, irritaciones
cutaneas infectadas o diarrea. Todo manipulador de alimentos
que represente un riesgo de este tipo deberd comunicarlo a la
direccién de la empresa.

52.Art.14 Educacion y Capacitacion. Todas las personas que han
de realizar actividades de manipulacion de alimentos deben
tener formacion en materia de educacion sanitaria,
especialmente en cuanto a practicas higiénicas en la
manipulacion de alimentos. Igualmente deben estar
capacitados para llevar las tareas que se les asignen, con el
fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias para
evitar la contaminacion de los alimentos; Las empresas
deberan tener un plan de capacitacion continuo y permanente
para el personal manipulador de alimentos desde el momento
de su contratacién y luego ser reforzado mediante charlas,

cursos u otros medios efectivos de actualizacion. Esta Después de revisar la documentacion aportada
capacitacion estara bajo la responsabilidad de la empresa y por el contratista se evidencia que el personal
podra ser efectuada por esta, por personas naturales o

O : > que labora en el comedor cumple con las
juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando Sl

o - . condiciones descritas en el presente numeral,
el plan de capacitacion se realice a través de personas . A
naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deberan al estar debidamente capacitados en lo que
contar con la autorizacion de la autoridad sanitaria respecta a la manipulacion de alimentos.
competente. Para este efecto se tendra en cuenta el contenido
de la capacitacion, materiales y ayudas utilizadas, asi como la
idoneidad del personal docente. La autoridad sanitaria en
cumplimiento de sus actividades de vigilancia y control,
verificara el cumplimiento del plan de capacitacion para los
manipuladores de alimentos que realiza la empresa;
Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se
han de colocar en sitios estratégicos avisos alusivos a la
obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacién de alimentos; El manipulador de alimentos debe
ser entrenado para comprender y manejar el control de los
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puntos criticos que estdn bajo su responsabilidad y la
importancia de su vigilancia o monitoreo; ademas, debe
conocer los limites criticos y las acciones correctivas a tomar
cuando existan desviaciones en dichos limites

53.El arrendatario deberd demostrar una experiencia minima de
cuatro afios en la produccién y preparaciéon de alimentos,

En la propuesta del contrato se entrego
documento de cumplimiento al compromiso por

demostrado bajo certificaciones. Sl parte del contratista, el cual reposa en la
carpeta del contrato en DIEPO.
54.Se debe presentar brochure o menus de productos que el . PR
. - P El contratista cumple la condicion técnica del
arrendatario suministraria incluyendo el valor de Desayunos y Sl
Almuerzos para el personal Profesional. presente numeral.
55.El arrendatario durante la ejecuciéon contractual cumplira las
responsabilidades establecidas en el Articulo No. 2.2.4.6.10,
del Decreto 1072 de 2015 "Responsabilidades de los
trabajadores”. 1. Procurar el cuidado integral de su salud; 2.
Suministrar informacion clara, veraz y completa sobre su
estado de salud; 3. Cumplir las normas, reglamentos e
instrucciones del Sistema de Gestién de la Seguridad y Salud S| El contratista cumple la condicién técnica del
en el Trabajo de la empresa; 4. Informar oportunamente al presente numeral.
empleador o contratante acerca de los peligros y riesgos
latentes en su sitio de trabajo; 5. Participar en las actividades
de capacitacion en seguridad y salud en el trabajo definido en
el plan de capacitacién del SG-SST; y 6. Participar y contribuir
al cumplimiento de los objetivos del Sistema de Gestion de la
Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST.
56.Si la actividad esté relacionada con actividades reglamentadas
para el SG-SST, (alturas, eléctrico, etc) la persona natural
debera presentar licencia vigente que contemple habilitacion
para el desempefio de la tarea. Fotocopia de licencia y/o . -
certificado vigente del personal que realizar4 actividades N/A Para este,contrato no se realizan actividades
P ; alturas, eléctrico, etc.
reglamentadas para el SG- SST (alturas, eléctrico, espacios
confinados, entre otras), o un certificado firmado donde
manifieste que para el objeto contractual no se requiere el
desarrollo de dichas actividades.
57.El arrendatario debera tener Elementos de Proteccién Personal Después de revisar la documentacién aportada
acorde a las necesidades de la tarea y segun los riesgos de por el contratista se evidencia que el personal
cada tarea a ejecutar. Comprometerse a utilizar los Elementos Sl qgue labora en el comedor cuenta con los
de Proteccion Personal acorde a las necesidades de la tarea elementos de proteccion personal conforme a
y segun los riesgos de cada tarea a ejecutar. las tareas propias de la actividad que realiza.
58.Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de Después de haber realizado una inspeccién en
las obllgac_lqnes de] SGSST que Ias_ normas legales vigentes compafifa del funcionario encargado del
ylo la Policia Nacional haya considerado en el contrato y S| SGSST d idenci | }
g : . , se puede evidenciar que el contratista
acorde a la exposicion del contratista o subcontratistas a los cumple con las condiciones e exige el
riesgos encontrados, en el centro de trabajo donde desarrolla ump qu 9
la actividad. presente numeral.
59. Notificar a la mayor brevedad, al supervisor del contrato, la
ocurrencia de incidentes, accidentes de trabajo, o el Durante la ejecucién del contrato no se han
diagnostico de actividades laborales, asi como las condiciones Sl presentado incidentes, accidentes de trabajo, o
de peligro que detecte durante la ejecucion de la actividad a el diagnostico de actividades laborales.
contratar
60.Entregar al contratante, los documentos que evidencien El contratista cumple la condicion técnica del
objetivamente los aportes al Sistema de Seguridad Social sI presente numeral, para lo cual como evidencia,

Integral, segln los requisitos legales y las obligaciones como
contratista

se anexa al presente informe, el pago de la
seguridad social de los trabajadores.

61.El arrendatario se compromete a darle cumplimiento a lo
dispuesto en materia de SGSST, asi:

ESTANDARES PARA EMPRESAS DE 11 A 50 TRABAJADORES

* Responsable del SGSST.

+ Asignacion de recursos para el SGSST.

« Afiliacion al Sistema General de Riesgos Laborales.

+ Conformacion COSST.

+ Conformacion Comité de Convivencia Laboral.

» Programa Capacitacién promocion y prevencion PYP.

+ Politica del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el
Trabajo firmada, fechada y comunicada al COSST.

* Plan que identifica objetivos, metas, responsabilidad, recursos
con Archivo o retencion documental del SGSST
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» Descripcién sociodemografica y diagnéstico de condiciones de

salud

Actividades de Promocién y Prevencion en Salud

Realizacion de Evaluaciones Médicas Ocupacionales -Peligros-
Periodicidad- Comunicacioén a Trabajador

Restricciones y recomendaciones médico laborales

Reporte de los accidentes de trabajo AT y enfermedad laboral

La ARL, EPS y Direccion Territorial del Ministerio de Trabajo

Investigacion de Accidentes AT, Incidentes IT y Enfermedad

Laboral

Identificacion de peligros con participacion de todos los niveles

de La empresa

Mantenimiento periédico de instalaciones, equipos, maquinas,

herramientas.

Entrega de Elementos de Proteccién Persona EPP, se verifica

con Contratistas y subcontratistas.

Se cuenta con el Plan de Prevenciéon y Preparacion ante

emergencias.

Brigada de prevencién conformada, capacitada y dotada.

Revision anual por la alta direccién, resultados y alcance de la

auditoria.

ITEM

CRITERIOS SST

SOPORTE
REQUERIDO

Asignacion de
persona que disefia
el sistema de gestion
de SST

Asignar una persona
que cumpla con el
siguiente perfil:

El disefio del sistema
de gestion y
seguridad en el
trabajo, para
empresas de once
(11) a cincuenta (50)
trabajadores  clase
de riesgo nivel V
puede ser realizado
por un profesional o
especialista en
seguridad y salud en
el trabajo SST, con
licencia vigente en
seguridad y salud en
el trabajo que
acredite minimo un
afio de experiencia
certificada por las

empresas o
entidades en las que
labor6 en el
desarrollo de
actividades de

seguridad y salud en
el trabajo

Se verifica la hoja de
vida de la funcionaria
la cual se anexa al
presente informe

Asignacion de
recursos para el
SGSST

El contratista
elaborara una
certificacion firmada
del presupuesto
asignado para el
recurso anual en
materia del sistema
de gestion de
seguridad y salud en
el trabajo

Certificacion firmada
por el representante
legal

Conformacion

Asignacion de
funcionarios realizar
comité paritario del

Se efectu6 comité

COSST sistema de gestion h
) de alimentos
de seguridad y salud
en el trabajo realizar
este cada 30 dia.
Conformacion Asignacion de
Comité funcionarios realizar e
L L Certificacion
De comité paritario del documento soporte
Convivencia sistema de gestion P
Laboral de seguridad y salud

Al revisar la informacién entregada por parte
del contratista, se evidencia que cuentan con
todo lo concerniente al SGSST, el cual es
liderado por la sefiorita LAURA VANESSA
LOPEZ VERGEL con CC # 1.042.457.240,
Administradora Integral de Riesgos SST, la
cual viene dando cumplimiento a cada uno de
los puntos expuestos en la presente clausula.
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en el trabajo realizar
este cada 90 dia

Afiliaciéon al sistema
de seguridad social
integral

Afiliacion a  los
sistemas de
seguridad social en
salud, pension y
riesgos laborales de
acuerdo con la

Solicitar documento
soporte de la
afiliacion y el pago
correspondiente

ICapacitacion en SST

normatividad

vigente.

Elaborar y ejecutar

programa o

actividades de | Solicitar documento
capacitacion en | soporte de las
promocion y | acciones de
prevencion que | capacitacion

incluya como minimo
lo referente a los
peligros / riesgos
prioritarios 'y las
medidas de
prevencion y control

realizadas (Planillas
donde se evidencie
la firma de los
trabajadores)

Pla anual de trabajo

Elaborar el plan
anual de trabajo de
sistema de gestion
de seguridad y salud
en el trabajo firmado
por el empleador o
contratante en el que
se identifiquen como
minimo:
responsabilidades,

Solicitar documento
que contenga plan
anual de trabajo.

Evaluaciones
médicas
ocupacionales

objetivos, metas,
recurso y
cronograma anual.
Realizar las
evaluaciones -
g Conceptos emitidos
médicas

ocupacionales de
acuerdo con la
normatividad,

peligros / riesgos a
los cuales se
encuentre expuesto
el trabajador.

por el médico
evaluador en el cual
informe
recomendaciones y
restricciones
laborales

Identificacion de
peligros; evaluacién
y valoracién de
riesgos

Realizar la
identificacion de
peligros evaluacion y
valoracion de los
riesgos con el
acompafiamiento de
la ARL

Solicitar documento
con la identificacién
de peligros
evaluacion y
valoracion de los
riesgos, constancia
del acompafamiento
de la ARL —Acta de
visita de la ARL

Medidas de
prevenciéon y control
frente a peligros /
riesgos identificados

Ejecutar actividades
de prevencién y
control de peligros
yl/o riesgos con base
en el resultado de la

identificacion de
peligros, la
evaluacion y

valoracion de riesgos

Solicitar documento
soporte con acciones
ejecutadas

62.

1.3.1 Presentar un informe escrito al supervisor del contrato,
donde evidencia documentalmente el cumplimiento de las
asignadas como
subcontratista, en materia de aseguramiento en SST y permita
evidenciar objetivamente la participacién de estos, en las
actividades de promocion y prevencion que adopten y estén
conforme a los parametros adoptados en el Sistema de
Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo de la Policia

responsabilidades

Nacional.

contratista 0

Sl

En coordinacién con el responsable de SGSST
se vienen adelantando visitas al comedor, que
permitan evidenciar los posibles riesgos a los
gue el personal pudiera verse expuesto, para lo
cual se estan adelantando inducciones en
materia de SGSST, asi mismo se anexa
documento firmado por el representante legal
de la empresa.
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Es de anotar que se debe notificar al supervisor del contrato,
quien sera el encargado de asegurar el cumplimiento de los
criterios técnicos del SGSST. Asi mismo, antes de dar inicio al
objeto contractual, el supervisor del contrato debera realizar las
coordinaciones necesarias para que el personal de
contratistas, reciba induccién sobre el SGSST, por parte del
Grupo de Seguridad y Salud en el Trabajo de la unidad donde
se desarrolle el contrato, quienes a su vez son los
responsables de garantizar el cumplimiento de los criterios
antes expuestos.

NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE LEGAL:
FIRMA DEL REPRESENTANTE:

EMPRESA:

FECHA:

63.Asi mismo, el Responsable SGSST de la ESANA y supervisor
del contrato, deberan tener en cuenta durante el desarrollo de
la prestacion del servicio implementar los aspectos conforme
a la guia 1DH-GU-0021 “GUIA PARA LA IMPLEMENTACION
DEL PLAN DE SANEAMIENTO BASICO SGSST”, documento
que se encuentra en la Suite Vision Empresarial, el cual
establece entre otros aspectos, lineamientos sobre buenas
practicas de manipulacion de alimentos y que “Para establecer
las directrices que se deben seguir para la produccion y
prestacion del servicio de alimentos y bebidas las unidades
gue cuenten con cafeterias, casinos, restaurantes, entre otros,
se deben tener en cuenta lo establecido en la Resolucion 2674
del 22 de julio de 2013 “Por la cual se reglamenta el articulo
126 del Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones” y los documentos 3HE-PR-0004 “Metodologia
establecida en centros sociales y vacacionales” y 3CVPR-
0003 “Ofrecer servicios de alimentos y bebidas en centros
vacacionales”

Sl

Para el periodo informado en coordinacién con
el responsable de SGSST, se cumpli6 a
cabalidad con la condicion exigida en el
presente numeral, para lo cual se anexa
informe material fotografico en donde se
evidencia el correcto manejo de plagas y
vectores, manejo de residuos solidos y buenas
practicas de manipulacién de los alimentos.

64.En atencion a lo contemplado en la Nota 4 de la Resolucién No.
03049 del 2014 “Por la cual se adopta el Manual de
Contratacion de la Policia Nacional”, complementada por el
Numeral 5 del apéndice de la Resolucion No. 00090 del
2018 “Por la cual se actualiza, modifica y complementa el
manual de contratacion de la Policia Nacional adoptado
mediante Resolucion 03049 de 2014”, se deberan tener en
cuenta las siguientes consideraciones, asi:

65. El arrendatario debera aplicar las buenas practicas ambientales
relacionadas con el servicio de restaurante, participar de los
programas y campafias ambientales, asi como las demas
exigencias que se establezcan en el sistema de Gestion
Ambiental, en todas las actividades que realice durante la
prestacion del servicio dentro de las instalaciones de la
Escuela de Policia Antonio Narifio, maxime en cumplimiento a
la normatividad relacionada con la regulacion para la
mitigacion de los impactos ambientales los recursos naturales,
asi:

AGUA:

* Resolucién 1433 de 2004 Ministerio de Ambiente, Vivienda y

Desarrollo Territorial, Planes de Saneamiento y Manejo de

Vertimientos, PSMV.

* Resolucion 631 de 2015, Por la cual se establecen los parametros

y los valores limites maximos permisibles en los vertimientos

puntuales a cuerpos de aguas superficiales y a los sistemas de

alcantarillado publico.

AIRE:

* Resolucion 909 de 2008, Por la cual se establecen las normas y

esténdares de emision admisibles de contaminantes a la atmoésfera

por fuentes fijas y se dictan otras disposiciones.

* Resoluciéon 6982 De 2011 Por la cual se dictan normas sobre

prevencion y control de la contaminacion atmosférica por fuentes

fijas y proteccion de la calidad del aire.

RUIDO:

* Resolucion 627 de 2006, Por la cual se establece la norma

nacional de emisién de ruido y ruido ambiental.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las buenas
practicas ambientales, para lo cual anexa
certificado de Responsabilidades SST firmada
por los operarios en donde se evidencia el
cumplimiento de lo expuesto en la presente
clausula.
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RESIDUOS SOLIDOS:

» Decreto 838 de 2005 por el cual se modifica el decreto 1713 de
2002 sobre disposicién final de residuos sélidos y se dictan otras
disposiciones

* Resolucion 1402 DE 2006, Por la cual se desarrolla parcialmente
el Decreto 4741 del 30 de diciembre de 2005, en materia de
residuos o desechos peligrosos. (Presentar certificacion firmada por
el representante legal o persona natural).

66. Criterios para compras publicas sostenibles

El arrendatario debera garantizar que los materiales de los
empaques y/o embalajes estén constituidos con un porcentaje de
material reciclable o provenir de una fuente sustentable,
(declaracién del fabricante especificaciones técnicas, fichas
técnicas), asi como evitar el uso excesivo de los mismos, de
acuerdo a los parametros contemplados por las autoridades
ambientales competentes.

Nota 2: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del
contrato, el supervisor del mismo debe mantener las respectivas
evidencias de su cumplimiento.

SI

Después de haber realizado visita de
supervision, se puede observar que el
arrendatario no hace uso de este tipo de
elementos, debido a que la alimentacion es
servida y consumida in sitio, por tanto no es
necesario la utilizacién de elementos de un solo
uso.

67.Aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los
programas y campafias ambientales, asi como las demas
exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestion
Ambiental, en todas las actividades que realice durante la
prestacion del servicio dentro de las instalaciones policiales u
en otras instalaciones con motivo de prestar un servicio a la
Policia Nacional.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las buenas
practicas ambientales, para lo cual anexa
certificado de Responsabilidades SST firmada
por los operarios en donde se evidencia el
cumplimiento de lo expuesto en la presente
clausula.

Debera impartir, instrucciones, socializaciones y/o capacitaciones
al personal bajo su cargo en temas ambientales relacionados con
sus aspectos e impactos ambientales estableciendo y presentando
cronograma en temas tales como:

e  Gestion integral de residuos soélidos y liquidos, con
medidas que permitan disminuir la cantidad de residuos
generados,

Uso de elementos de proteccion personal,
Manejo de sustancias quimicas,
Ahorro y uso eficiente de recursos (agua y energia),

. Normativa ambiental, Saneamiento basico,

Gestion del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos
asociados a su actividad productiva.

El arrendatario ha cumplido con las buenas
practicas ambientales, para lo cual anexa
certificado de Responsabilidades SST firmada
por los operarios en donde se evidencia el
cumplimiento de lo expuesto en la presente
clausula.

68.
Presentar al supervisor de contrato, las hojas de seguridad de
todos los productos e insumos utilizados, asi como los
reportes de socializacion, capacitacion o entrenamiento de
acuerdo al cronograma presentado al inicio de la ejecucion del
contrato.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las buenas
practicas ambientales, para lo cual anexa
certificado de Responsabilidades SST firmada
por los operarios en donde se evidencia el
cumplimiento de lo expuesto en la presente
clausula.

77. Presentar el Plan de Manejo Ambiental para la mitigacion de los
aspectos e impactos ambientales generados en sus actividades
productivas, todos los programas documentados en mencionado
Plan, deben contener:

e Alcance
Objetivos
Responsables
Descripcion de actividades
Cronograma
Indicadores que seran del control de la empresa
contratista

Sl

El arrendatario present6 el plan de manejo
ambiental, el cual tiene fecha abril de 2023 y es
anexado al presente informe mensual
ambiental N° 18.

78. Garantizar la presentacion y disponibilidad de las hojas de
seguridad de todas las sustancias quimicas utilizadas para la
limpieza y desinfeccién, de igual forma las especificaciones
técnicas de cada producto y debera dar amplia instruccién al
personal bajo su mando en el uso adecuado de los mismos y a la
atencion de los riesgos asociados a derrames de estos,
conservando los registros de socializacion o capacitacion. Por otro
lado, los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo
rotulo de identificacién, indicando el grado de peligrosidad y
compatibilidad para su almacenamiento.

Sl

Todos los productos e insumos utilizados
contaran con sus respectivas hojas de
seguridad dispuestas en un lugar visible,
clasificadas y ubicadas en el lugar de
almacenamiento de la correspondiente
sustancia, la cual indica el grado de
peligrosidad y compatibilidad para su
almacenamiento.
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Nota 3: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucién del
contrato, el supervisor del mismo debe mantener las respectivas
evidencias de su cumplimiento.

79. En atencion al Instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de
septiembre de 2020 “Lineamientos para suscribir contratos de
arrendamiento de bienes inmuebles por parte de la Policia

Arrendatario cuenta con un posible gestor para
el manejo y disposicién final de los residuos
peligrosos o especiales generados: C.I
Reciclables S.A.S, es importante aclarar los
residuos peligrosos generados, ain no han

Nacional”. Literal Il. Lineamientos Ambientales para el Si sido entregados al gestor hasta que se logre

arrendamiento de bienes inmuebles tener una cantidad considerable para la
recoleccién, al momento de realizar la visita de
supervision se evidencio que estos elementos
se encuentran almacenados en el centro de
acopio de residuos en bolsas rojas.

80. El arrendatario deberé realizar el tratamiento de los residuos

especiales, desde la generacion, almacenamiento, recoleccion,

transporte, separacion y disposicién final, asi como lo expresa la

Resolucion 02309 de 1986 "Por la cual se dictan normas para el

cumplimiento del contenido del Titulo 1l de la parte 4a. del Libro lo. El armendataio ha cumplido con las

del Decreto Ley 2811 de 1974 y de los Titulos |, Il y XI de la Ley 09 oy .

de 1979, en cuanto a Residuos Especiales", y debera hacerse ggggluonﬁz dersgéléaz ensﬂspreizgtfr::meggh

responsable por la contaminacion, sus consecuencias y sanciones. si caracterlgsticas espe@(]:iales en los términos que

Por_ende, g[manejo de Ips residuos espec[ales (grasas, sedlmgntos sefiale el Ministerio de Salud, seran

aceites, solidos y demas que sean de origen de la prestacion de responsables de su recoleccion. transporte

servicios de cafeteria y restaurante), asi como de cualquier tipo de dis posicién final ' p y

contaminacién ocasionada por éstos, y por [as consecuencias que P '

se pueden originar sobre la salud humana o sobre el medio

ambiente, sin perjuicio de las sanciones legales a que haya lugar y

sean impuestas por la autoridad ambiental de la citada Resolucién

02309 de 1 986.

81. El contratista se compromete a realizar el mantenimiento y/o

calibracion de los equipos asignados (neveras, congeladores y sI El arrendatario realiz6 mantenimiento de los

aquellos que requieran este servicio), mediante una entidad equipos de refrigeracion con la empresa GM

certificada por el ONAC, minimo cada seis (06) meses, una vez se SOLUCIONES TERMICAS S.AS. NIT

adjudique el contrato o cuando se requiera por fallas técnicas, 901.208.472-6 el pasado 11/09/2024.

registrando la cantidad y tipo de refrigerante utilizado.

82. El arrendatario debera emplear laboratorios acreditados para la

certificacion de los resultados en materia ambiental que estan El arrendatarioc no cuenta con equipos de

sometidos a un sistema de intercalibracion analitica validada medicién que necesiten calibraciénq 0‘? tanto

mediante sistemas referenciales establecidos por el Instituto de no  se q requiere  emplear Iélg)oratorios:

Hidrologia, Meteorologia y Estudios Ambientales (IDEAM), dichos ditad ificacion d ltados

laboratorios deben poseer la resolucién de acreditacion en donde acreditados para certificacion de resu !

se presente el alcance en cuanto a parametros y métodos, los Si plor otra palrlte, es Ilmportante resaltar que para

cuales deberan estar registrados en la pagina def IDEAM, e de_sarrg o de contrato no se requiere

www.Ceam.gov.co , o en el medio que la entidad de control capacitacion de aguaguperflual_o_subterranea,

establezca, conforme lo sefiala el articulo 2.2 6.1 .2 4 del Decreto yaque el a_gLIJa requerida es suministrada por la

1076 2015 "Por medio del cual se expide Decreto Unico empresa triple A.

Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible”

83. El arrendatario no puede realizar vertimiento de sustancias

peligrosas, "Se prohibe el vertimiento, la disposicién, o permitir que El arrendatario ha cumplido con las

se disponga directa o indirectamente a la red de alcantarillado condiciones descritas en el presente numeral,

publico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado cualquier sI para lo cual como soporte se anexa la

residuo o sustancia sélida, liquida o gaseosa que sea considerada informacion en donde se evidencia el manejo

como peligrosa", segun lo establecido en el Decreto 1076 de 2015, gue se le estd dando a las sustancias

expedida por el Presidente de la Republica de Colombia, o la norma peligrosas.

que la modifique o sustituya.

84. Cuando las aguas residuales no domésticas, no relinan las

condiciones de calidad exigidas para su vertimiento a la red de

alcantarillado publico, el arrendatario estd obligado a realizar

tratamiento previo de vertimientos, conforme con los parametros El arrendatario no genera aguas residuales no

fisicoquimicos de monitoreo y sus valores limites maximos domésticas, las aguas residuales son producto

permisibles en los vertimientos puntuales de aguas residuales no Sl ’

domésticas (segun resultados de laboratorio de andlisis fisico
quimicos de las aguas residuales no domesticas), por ende,
deberan ser objeto de tratamiento previo, mediante un sistema
adecuado y permanente que garantice el cumplimiento en todo
momento de los valores de referencia, conforme a lo sefialado en

de los bafios las cuales se envian al sistema de
alcantarillado municipal.
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el articulo 16 de la Resolucién 0631 de 2015, expedida por el
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por la cual se
establecen parametros y los valores limites maximos permisibles
en los vertimientos puntuales a cuerpos de agua superficiales y a
los sistemas de alcantarillado publico y se dictan otras
disposiciones

85. El arrendatario realizara con personal técnico idéneo, el
mantenimiento de la trampa de grasa (portéatil) con una periodicidad
diaria (a partir del inicio del contrato y la prestacién del servicio).
Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los mismos,
quien certificara el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de
residuos retirados y la fecha correspondiente de recoleccién

Sl

El arrendatario cuenta con los servicios de la
empresa hidroambiente ingenieria S.A.S para
la limpieza y mantenimientos de la trampa de
grasa con el fin de dejarla en Optimas
condiciones. Se adjunta certificado de la
empresa con fecha 08/10/2024.

86. El arrendatario realizard mantenimiento de la trampa de grasa
(externa o fija) de acuerdo a los controles operacionales que
establezca el Responsable del Sistema de Gestién Ambiental de la
Policia Nacional o el técnico, tecnélogo o profesional en teméaticas
ambientales (a partir del inicio del contrato y la prestacion del
servicio). Los residuos retirados deberan ser entregados a un
gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los
mismos

Sl

El arrendatario cuenta con los servicios de la
empresa hidroambiente ingenieria S.A.S para
la limpieza y mantenimientos de la trampa de
grasa con el fin de dejarla en Optimas
condiciones. Se adjunta certificado de la
empresa con fecha 08/10/2024.

87. El arrendatario debera realizar la caracterizacion de las aguas
residuales (pararnetros fisicoquimicos que se deberan monitorear y
sus valores limites maximos permisibles en los vertimientos
puntuales de Aguas Residuales No Domésticas (ARnD) de las
actividades de elaboracion de productos alimenticios y bebidas)
provenientes de su actividad (restaurante), a través de un
laboratorio acreditado ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar
cada seis (6) meses, la primera caracterizaciéon se efectuara al
finalizar el primer mes de iniciada su actividad productiva, y de ser
necesario conforme los resultados de laboratorio, el contratista
debera tornar medidas ambientales para el logro del cumplimiento
de los parametros exigidos en los articulos 12 y 16 de la Resolucién
0631 de 20151 expedida por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible "Por la cual se establecen los parametros y los valores
limites maximos permisibles en loa /ertimientos puntuales a
cuerpos de aguas superficiales y a los sistemas de alcantarillado
publico y se dictan otras disposiciones”, y la segunda, seis (6)
meses después de realizada la caracterizacion (si se estan
cumpliendo todos [os parametros), de no cumplirse los parametros,
cada 3 meses se realizara caracterizacion de las aguas residuales
en los vertimientos puntuales.
Nota: De ser reiterativo (segunda vez que ocurra), el
incumplimiento de los parametros fisicoquimicos que se
deberan monitorear y sus valores limites maximo o permisibles
en los vertimientos puntuales de Aguas Residuales No
Domeésticas (ARnD), el Director, café o Comandante de la
Unidad de Policia, informara a la autoridad ambiental para
realizar una visita técnica a la trampa de grasas y redes
hidraulicas, dejando como evidencia los respectivos
resultados de laboratorio y controles ambientales que se
hayan realizado.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones descritas en el presente numeral,
de lo anterior se anexa la documentacion
requerida.

88. Atendiendo lo dispuesto e Ley 1973 del 19/07/2019 expedida
por el Congreso de Colombia "por medio de la cual se regula
y prohibe el ingreso, comercializacion y uso de bolsas y otros
materiales plasticos en el Departamento Archipiélago de San
Andrés, Providencia y Santa Catalina e islas menores que lo
componen, y se dictan otras disposiciones" en sus articulos 6,
7 y 8, y en la Resolucién 2184 del 2019, expedida por el
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por el cual se
modifica la resolucion 668 de 2016, sobre uso racional de
bolsas plasticas y se adoptan otras disposiciones”, el
arrendatario debera:

. Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como acci6n

contundente para el manejo de residuos y cuidado de los

recursos naturales.

. Prohibir el uso de pitillos plasticos como medida de

conciencia sobre el dafio a los recursos naturales y el desperdicio

Sl

En las instalaciones se cuenta con un punto
ecolégico para el manejo de los residuos
solidos generados en el comedor:
Aprovechables  (recipiente  blanco), no
aprovechables (recipiente negro), y organicos
(recipiente verde); los residuos convencionales
son recolectados y dispuestos con la empresa
de aseo del municipio con frecuencia de
recoleccion de tres veces por semana los dias
martes, jueves y domingo; los residuos
aprovechables son entregados con la
asociacion de recicladores de barranquilla
puerta de oro.
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incontrolado de las ciudades que terminan en rellenos sanitarios sin

ningun aprovechamiento.

. Eliminar el uso de mezcladores plasticos.
. Prohibir el uso de envases, portacomidas y cualquier
recipiente de poliestireno expandido (ICOPOR), para realizar
la sustitucion de estos elementos o productos, por materiales
que no contaminen el ambiente.

89.El arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento y/o

calibracién de los equipos asignados (neveras, congeladores,
licuadoras y hornos a gas y eléctricos como aquellos que
requieren este servicio, para el caso de la calibracion donde
aplique), certificado por la Organismo Nacional de
Acreditacién Colombiana - ONAC, minimo una vez durante la
ejecucion del contrato, o cuando se requiera por fallas
técnicas, registrando el servicio prestado (mantenimiento,
calibracion y/o verificacion), aclarando parametros como:
cantidad y tipo de refrigerante, aceites lubricantes, entre otros,
con su respectiva certificacion de mantenimiento y/o
calibracién al supervisor del contrato.
Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
acreditado por la autoridad ambiental para el manejo de éstos,
quien certificara el tratamiento aplicado, indicando la cantidad
de residuos retirados y la fecha correspondiente a la
certificacion, la cual deberd ser entregada al supervisor,
conforme a lo sefialado en el articulo 2.2.2.1 .15.1 del Decreto
1076 del 26 de junio de 2015 que expide el Presidente de la
Republica de Colombia "Por medio del cual se expide el
Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente y
Desarrollo Sostenible", y el Decreto 284 del 2018 "Por el cual
se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamentario del
Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible, en lo relacionado
con la Gestion Integral de los Residuos de Aparatos Eléctricos
y Electrénicos - RAEE y se dictan otras disposiciones".

Sl

El arrendatario realiz6 mantenimiento de los
equipos de refrigeracion con la empresa GM
SOLUCIONES TERMICAS S.AS. NIT
901.208.472-6 el pasado 11/09/2024.

90.El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento del
ducto de escape de los gases y vapores de la campana de
extraccion (a todas las campanas para remover la grasa, en
filtro, extractores de grasa o ventiladores especialmente
disefiados para remover los vapores de grasay crear, a la vez,
una barrera contra el fuego), con una periodicidad minimo de
tres (3) meses a partir del inicio de la actividad productiva, o
por saturacion de la misma que exija realizar el mantenimiento
en menor tiempo a lo establecido, procedimiento que debe
realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica
GTS-USNA Sectorial 009 del 2007 - ICONTEC

Sl

El arrendatario ha venido realizando
mantenimiento  preventivo trimestralmente,
actividad descrita en el presente numeral, con
la empresa Nachos soluciones a su alcance, nit
70.287.947-6, siendo el Ultimo el pasado
29/09/2024.

91.El arrendatario se compromete a dar disposicion final de
aceites de cocina usados en cumplimiento a la Resolucién
0316 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible "Por el cual se establece las
disposiciones relacionadas con la disposicion de aceites de
cocina usados y se dictan otras disposiciones".

Sl

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones descritas en el presente numeral.

92.El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo
de sustancias quimicas, como lo establece la Ley 55 del 2 de
julio de 1993 que expide el Congreso de Colombia "Que trata
Convenio 1 70 sobre la seguridad en la utilizacion de los
productos quimicos en el trabajo”

Sl

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones descritas en el presente numeral.

93.El arrendatario debera instalar puntos ecologicos o
contenedores dentro del establecimiento, con el fin de realizar
la separacion de los residuos aprovechables y peligrosos,
plenamente identificados de acuerdo a los volimenes de
generacion, teniendo en cuenta los lineamientos establecidos
en la Politica Ambiental de la Policia Nacional, la Resolucién
02309 de 1986 expedida por el Ministerio de Salud, conforme
el articulo 35 "Por la cual se dictan normas para el
cumplimiento del procedimiento en materia de Residuos
Solidos Especiales”, y en atencién a la Resolucién 2184 de
2019 'Por la cual se modifica la Resolucion 668 de 2016 sobre
uso racional de bolsas plasticas y se adoptan otras
disposiciones

Sl

En relacién con el punto en particular, se pudo
evidenciar el cumplimiento al presente
numeral, situacion que puede ser verificada en
el informe que suministra el arrendatario.
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94.El arrendatario debera garantizar que los equipos eléctricos
cumplan con normas técnicas de eficiencia energética (de
cémputo y periférico), es decir, que tengan un bajo consumo
de energia y que cuenten con opciones de encendido,
hibernacion y apagado (entregar fichas técnicas de los
equipos), conforme la NT C 5310 Eficiencia energética en
equipos de refrigeracion comercial rangos de eficiencia y
etiquetado y el Reglamento Técnico de Etiquetado -RE TIQ-

SI

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones descritas en el presente numeral.

95.El arrendatario debera presentar los permisos, licencias que
dieran lugar para el funcionamiento y desarrollo de su
actividad productiva, cualquier infraccion ambiental por
omision de permisos, concesiones o licencias ambientales,
que hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del
contrato, en el transcurso y después de la actividad del
contrato, seran asumidas como responsabilidad del
arrendatario

Sl

En la propuesta del contrato se entregaron los
documentos de cumplimiento al compromiso
por parte del contratista, los cuales reposan en
la carpeta del contrato en DIEPO.

96.El arrendatario deber4 aplicar las buenas practicas
ambientales, participar de los programas y campafas
ambientales, asi como las deméas exigencias que se
establezcan en el Sistema de Gestibn Ambiental, que
contribuyan al cumplimiento de la Politica Ambiental y
Objetivos Ambientales Institucionales, en todas las actividades
que realice durante la prestaciéon del servicio dentro de las
instalaciones policiales.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las buenas
practicas ambientales, ademas de capacitar a
su personal en esta materia.

97.El arrendatario debera garantizar que todo el material que se
entregara a la Policia Nacional sea de forma digital o en medio
reutilizable, los escritos deberan estar ajustados de acuerdo a
la Directiva Presidencial 04 de 2012 "Politica Cero Papel"
(aplica a los contratos que deben presentar informes digitales,
informacién digital y o facturas fisicas y magnéticas)'

Sl

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones técnicas exigidas en el presente
numeral.

98.El arrendatario debera cumplir con lo previsto en la Resolucion
41012 de 201 5 expedida por el Ministerio de Minas y Energia
"Por la cual se expide el Reglamento técnico de Etiquetado —
RE TIQ expedido por Ministerio de Minas y Energia, con fines
de Uso Racional de Energia aplicable a algunos equipos de
uso final de energia eléctrica y gas combustible, para su
comercializacién y uso en Colombia“, o aquella norma que la
modifique, adicione o sustituya, en lo relacionado con los
electrodomésticos que tengan el etiquetado de eficiencia
energética y que sean tipo B como minimo, entre el 55% y el
75%.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones técnicas exigidas en el presente
numeral.

99.El arrendatario debera, garantizar que todas las sustancias
quimicas que se utilicen para la prestacion de servicio dentro
de las instalaciones policiales, posean rétulo de identificacion
y las hojas de seguridad, especificando los siguientes items:

+ldentidad del producto

*Informacioén sobre componentes

+Identificacion de peligros

*Primeros auxilios

Inflamabilidad y explosion

*Medidas en caso de derrames o escapes

*Manipulacién y almacenamiento

*Control de exposicion / proteccion personal

*Propiedades fisicas y quimicas

Estabilidad y reactividad

*Informacion toxicoldgica

*Informacién ecoldgica

*Consideraciones relativas a la eliminacion

*Informacion relativa al transporte

*Informaciones reglamentarias
Esta informacion debera ser allegada en idioma espafiol al
supervisor del contrato, en aras de atender efectivamente
cualquier situacion de emergencia, conforme al
Decreto 1076 de 2015 "Por medio del cual se expide el
Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente vy
Desarrollo Sostenible".

Sl

Todos los productos e insumos cuentan sus
respectivas hojas de seguridad, las cuales
estdn ubicadas en un lugar visible, los
productos de aseo como limpia pisos, limpia
vidrios 'y blangueador se encuentran
debidamente etiquetados y rotulados de
acuerdo al sistema globalmente armonizado
SGA.




Pagina 23 de 28

Cédigo: 2BS-FR-0019

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021

Version: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U Eoo
ORDENES DE COMPRA

POLICIA NACIONAL

100.

El arrendatario, cumplira lo establecido por el Ministerio de
Salud y Proteccion Social, mediante comunicacion oficial
*202031400612321* , emiti6 concepto relacionado con el
aporte al Sistema de Seguridad Social, sobre una base del
40% facturado, por parte de aquellas personas naturales que
suscriban contratos de arrendamiento con la Policia Nacional,
los diferentes delegatarios contractuales, deberan verificar
que los arrendatarios de bienes inmuebles o &reas para el
desarrollo de actividades que redundan en beneficio del
personal, efectiien sus cotizaciones mes vencido al Sistema
de Seguridad Social Integral, sobre una base minima del 40%
del valor mensualizado del canon de arrendamiento previsto
en el contrato, sin incluir el Impuesto al Valor Agregado (IVA).
Para los efectos enunciados, sera pertinente efectuar la
imputacién de costos y deducciones, siempre que se cumplan
los criterios determinados en el articulo 107 del Estatuto
Tributario.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones técnicas exigidas en el presente
numeral.

101.

Cuando las aguas residuales no domésticas, no retinan las
condiciones de calidad exigidas para su vertimiento a la red de
alcantarillado publico, el arrendatario esta obligado a realizar
tratamiento previo de vertimientos, conforme con los
parametros fisicoquimicos de monitoreo y sus valores limites
maéaximos permisibles en los vertimientos puntuales de aguas
residuales no domésticas (segun resultados de laboratorio de
andlisis fisico quimicos de las aguas residuales no
domesticas), por ende, deberan ser objeto de tratamiento
previo, mediante un sistema adecuado y permanente que
garantice el cumplimiento en todo momento de los valores de
referencia, conforme a lo sefialado en el articulo 16 de la
Resolucion 0631 de 2015, expedida por el Ministerio de
Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por la cual se establecen
parédmetros y los valores limites maximos permisibles en los
vertimientos puntuales a cuerpos de agua superficiales y a los
sistemas de alcantarillado publico y se dictan otras
disposiciones”.

Sl

El arrendatario ha cumplido con las
condiciones técnicas exigidas en el presente
numeral.

102.

El arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento y/o
calibracién de los equipos asignados (neveras, congeladores,
licuadoras y hornos a gas y eléctricos como aquellos que
requieren este servicio, para el caso de la calibracién donde
aplique), certificado por la Organismo Nacional de
Acreditacion Colombiana - ONAC, minimo una vez durante la
ejecucion del contrato, o cuando se requiera por fallas
técnicas, registrando el servicio prestado (mantenimiento,
calibraciéon y/o verificacién), aclarando parametros como:
cantidad y tipo de refrigerante, aceites lubricantes, entre otros,
con su respectiva certificacion de mantenimiento y/o
calibracion al supervisor del contrato.

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
acreditado por la autoridad ambiental para el manejo de éstos,
quien certificara el tratamiento aplicado, indicando la cantidad
de residuos retirados y la fecha correspondiente a la
certificacion, la cual debera ser entregada al supervisor,
conforme a lo sefialado en el articulo 2.2.2.1.15.1 del Decreto
1076 del 26 de junio de 2015 que expide
el Presidente de la Republica de Colombia "Por medio del
cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Ambiente y Desarrollo Sostenible”, y el Decreto 284 del 2018
“Por el cual se adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible,
en lo relacionado con la Gestion Integral de los Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electronicos - RAEE y se dictan otras
disposiciones".

Sl

El arrendatario se compromete a realizar la
actividad con la periodicidad descrita en el
presente numeral.

103.

El arrendatario se compromete a dar disposicion final de
aceites de cocina usados en cumplimiento a la Resolucion
0316 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible “Por el cual se establece Ilas
disposiciones relacionadas con la disposicion de aceites de
cocina usados y se dictan otras disposiciones”.

Sl

Para el periodo informado arrendatario cumplié
a cabalidad con la responsabilidad.
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104. El arrendatario debera garantizar que los equipos eléctricos
cumplan con normas técnicas de eficiencia energética (de
cémputo y periférico), es decir, que tengan un bajo consumo El arrendatario se cumple con los equipos
de energia y que cuenten con opciones de encendido, SI eléctricos necesarios para el desarrollo de su
hibernacion y apagado (entregar fichas técnicas de los actividad comercial ajustados a las condiciones
equipos), conforme la NTC 5310 Eficiencia energética en gue se exigen en el presente numeral.
equipos de refrigeracion comercial rangos de eficiencia y
etiquetado y el Reglamento Técnico de Etiquetado -RETIQ-.

105. El arrendatario debera presentar los permisos, licencias que
dieran lugar para el funcionamiento y desarrollo de su
actividad productiva, cualquier infraccion ambiental por En la propuesta del contrato se entregaron los
omision de permisos, concesiones o licencias ambientales, N/A documentos de cumplimiento al compromiso
que hubiese sido necesario tramitar antes del inicio del por parte del contratista, los cuales reposan en
contrato, en el transcurso y después de la actividad del la carpeta del contrato en DIEPO.
contrato, seran asumidas como responsabilidad del
arrendatario.

106. El arrendatario deberd aplicar las buenas préacticas
ambientales, participar de los programas y campafas
ambientales, asi como las deméas exigencias que se
establezcan en el Sistema de Gestibn Ambiental, que
contribuyan al cumplimiento de la Politica Ambiental y
Objetivos Ambientales Institucionales, en todas las actividades
que realice durante la prestaciéon del servicio dentro de las
instalaciones policiales.

107. El arrendatario debera garantizar que todo el material que se
entregara a la Policia Nacional sea de forma digital o en medio
reutilizable, los escritos deberan estar ajustados de acuerdo a
la Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica Cero Papel”
(aplica a los contratos que deben presentar informes digitales,
informacion digital y o facturas fisicas y magnéticas)”.

108. El arrendatario deberd cumplir con lo previsto en la
Resolucion 41012 de 2015 expedida por el Ministerio de Minas
y Energia “Por la cual se expide el Reglamento técnico de
Etiquetado — RETIQ expedido por Ministerio de Minas y
Energia, con fines de Uso Racional de Energia aplicable a
algunos equipos de uso final de energia eléctrica y gas Sl
combustible, para su comercializacion y uso en Colombia“, o
aquella norma que la modifique, adicione o sustituya, en lo
relacionado con los electrodomésticos que tengan el
etiquetado de eficiencia energética y que sean tipo B como
minimo, entre el 55% y el 75%.

Para el periodo informado arrendatario cumplié

Sl a cabalidad con la responsabilidad.

Para el periodo informado arrendatario cumplié

Sl a cabalidad con la responsabilidad.

Para el periodo informado arrendatario cumplié
a cabalidad con la responsabilidad.

1.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA.

Mediante anexo de modificacién No. 1 contrato de arrendamiento Nro. DIEPO 80-1-30063-23 celebrado entre
la Direccibn de Educacion Policial y el sefior JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, cuyo objeto es el
“Arrendamiento de un local con destinacion y uso del comedor de personal policial de la Escuela de Policia
Antonio Narifio ubicado en la Avenida Circunvalar 45-300 Soledad-Atlantico, se dispone reducir el IVA al
contratista en su canon de arrendamiento, modificando las clausulas tercera y cuarta VALOR DEL CONTRATO
y FORMA DEL CONTRATO; por tal motivo el valor del contrato se modifica de $100.245.600.00 a
$84.240.000.00, generando un saldo a favor del contratista, quien ha cancelado su sexto canon de
arrendamiento.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha del presente informe de supervision trascurrié quinientos cuarenta y siete dias (547) dias calendario
desde que inici6 el plazo de ejecucion del contrato incluido la prérroga por seis meses.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

Clausula SEGUNDA. - VALOR DEL CANON DE ARRENDAMIENTO: para efectos legales, fiscales y
presupuestales, el valor del contrato asciende a la suma descrita en el anexo Nro.1 DATOS DEL CONTRATO
PARAGRAFO: todos los precios aqui contemplados se entienden firmes y fijos y por lo tanto no estan sujetos
a ninguna clase de reajuste. Igualmente, dentro de este precio estan incluidos los costos proyectados al plazo



https://www.minenergia.gov.co/retiq
https://www.minenergia.gov.co/retiq
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de ejecucion del presente contrato y la utilidad razonable que el ARRENDATARIO pretende obtener, en
consecuencia, no se aceptaran solicitudes de reajustes, fundamentados en estas circunstancias.

Clausula TERCERA. - FORMA DE PAGO: el ARRENDATARIO pagar4 a la POLICIA NACIONAL-
DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL, el valor del canon de arrendamiento mensual, en doce (12)
mensualidades, cada una por valor de OCHO MILLONES TRESCIENTOS CINCUENTA Y TRES MIL
OCHOCIENTOS PESOS ($8.353.800,00) Moneda Legal Colombiana incluido IVA, en mensualidades
anticipadas a la Direccién de Educacion Policial., pagaderos dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes al
inicio del contrato. El canon de arrendamiento no incluye los servicios publicos de acueducto, alcantarillado,
energia, gas ni el servicio de recoleccion de basuras, las cuales debera cancelar el ARRENDATARIO de
acuerdo al consumo registrado por los medidores instalados para tal fin, debiendo presentar mensualmente
copia de las facturas canceladas al supervisor del contrato. PARAGRAFO PRIMERO: al aceptar el canon de
arrendamiento la POLICIA NACIONAL - DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL, con posterioridad al plazo
sefialado en esta clausula, no se entendera como modificacion a la obligacion del ARRENDATARIO conforme
alo aqui convenido. PARAGRAFO SEGUNDO: en caso que los pagos no sean efectuados dentro de los plazos
establecidos, el ARRENDATARIO, reconocera intereses moratorios a la POLICIA NACIONAL-DIRECCION
DE EDUCACION POLICIAL al doble del interés bancario corriente o al valor que no exceda el de usura.

CLAUSULA SEGUNDA. MODIFICACION: Modificar la clausula cuarta-forma de pago del contrato de
arrendamiento Nro. PN DIEPO 80-1-30063-23 el cual quedard asi: EL ARRENDATARIO pagard a la
DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL en moneda colombiana, el valor del contrato en doce (12)
mensualidades anticipadas por la suma de siete millones veinte mil pesos ($7.020.000.00) excluido de IVA.

Teniendo en cuenta prorroga de Adicion N° 1 y Modificacion N° 2 de fecha 29/05/2024, se realizé la prorroga
al contrato arrendamiento N° 80-1-30063-23 en un plazo de ejecucién de (06) meses, contados a partir de la
firma de los amparos de dicho negocio juridico, por lo cual este plazo quedara vigente hasta el 08/12/2024 y el
nuevo canon de arrendamiento quedo pactado en $ 7.671.459,00 moneda legal colombiana, este aumento
obedece a la variacion del IPC indice de Precios al Consumidor, correspondiente al término de la vigencia 2023
El cual fue de 9.28%, asi mismo, el arrendatario comenzdé a pagar el nuevo valor pactado, quedando el Contrato
N° PN DIEPO 80-1-30063-23 por la suma global de $ 130.268.736,00 vigente hasta el 08/12/2024.

4.1. Ejecucion Financieray Pagos:

a. Balance general de pagos y entregas
Valor en pesos % del valor del contrato u
orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $ 130.268.736,00 100.00%
Valor total de las entregas $130.268.736,00 100.00%
Valor total facturado $ 130.268.736,00 100.00%
Valor pendiente de pago 0,00 0%
Valor pagado $ 130.268.736,00 100.00%
Valor pendiente de entrega 0,00 0%

b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la
supervision debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucion del contrato u
orden de compra Unicamente del periodo que esta informando)

No. De acta o Valor Valor No.
. g Fechade Valor No. Valor .
constancia recibid _ Deduccione Orden
T recibido facturado Factura Pagado
de recibido o] s de pago

N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
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EL?Ggg No COMPROBANTE FECHA DE PAGO VALOR CANON PERIODO/OBSERVACION

01 0000078703 05/06/2023 $8.353.800,00 13/06/2023 Al 13/07/2023
02 0000052506 01/07/2023 $8.353.800,00 13/07/2023 al 13/07/2023
03 0000002012 26/07/2023 $8.353.800,00 13/08/2023 al 13/09/2023
04 0000066893 03/09/2023 $8.353.800,00 13/09/2023 al 13/10/2023
05 0000003335 05/10/2023 $8.353.800,00 13/10/2023 al 13/11/2023
06 0000032321 01/11/2023 $8.353.800,00 13/11/2023 al 13/12/2023
07 N/A N/A $0 13/12/2023 al 13/01/2024
08 0000090962 03/01/2024 $6.037.200,00 13/01/2024 al 13/02/2024
09 0000014244 03/02/2024 $7.020.000,00 13/02/2023 al 13/03/2024
10 0000028245 07/03/2024 $7.020.000,00 13/03/2024 al 13/04/2024
11 000004196 06/04/2024 $7.020.000,00 13/04/2024 al 13/05/2024
12 0000014572 03/05/2024 $7.020.000,00 13/05/2021 al 13/06/2024
13 0000019725 02/06/2024 $7.671.456,00 13/06/2024 al 13/07/2024
14 0000062331 03/07/2024 $7.671.456,00 13/07/2024 al 13/08/2024
15 0000055722 02/08/2024 $7.671.456,00 13/08/2024 al 13/09/2024
16 0000038111 04/09/2024 $7.671.456,00 13/09/2024 al 13/10/2024
17 0000024232 06/10/2024 $7.671.456,00 13/10/2024 al 13/11/2024
18 0000060496 07/11/2024 $7.671.456,00 13/11/2024 al 08/12/2024

VALOR $130.268.736,00 13/06/2023 al 08/12/2024

PAGO SERVICIO PUBLICO (ENERGIA)

N oe Nro. FACTURA | Covom e nre | s ot | PERIODO/OBSERVACION
01 FACT N° 601494429 0000073853 01/08/2023 $ 3.332.660 28/06/2023 al 28/07/2023
02 FACT N° 62435658 0000056872 03/09/2023 $2.895.350 28/08/2023 al 28/07/2023
03 FACT N° 64395872 0000014901 05/10/2023 $2.031.470 28/08/2023 al 28/09/2023
04 FACT N° 67121353 0000014455 02/11/2023 $2.914.020 28/09/2023 al 28/10/2023
05 FACT N° 68848394 0000065704 04/12/2023 $ 2,227,670 28/10/2023 al 28/11/2023
06 FACT N° 70011836 0000051135 04/01/2024 $ 3,315,450 28/11/2023 al 28/12/2023
07 FACT N° 72444502 0000081832 05/02/2024 $ 1,563,490 28/12/2023 al 28/01/2024
08 FACT N° 73658452 0000025632 08/03/2024 $ 2.250.210 28/01/2024 al 28/02/2024
09 FACT N° 76658725 0000045687 09/04/2024 $3.150.140 28/02/2023 al 28/03/2024
10 FACT N° 77458742 0000024710 10/05/2024 $4.214.010 28/03/2024 al 28/04/2024
11 FACT N° 79129342 0000077794 02/06/2024 $ 3,953,710 28/04/2024 al 28/05/2024
12 FACT N° 80637875 0000030066 07/07/2024 $ 5,383,360 28/05/2024 al 28/06/2024
13 FACT N° 80215462 0000025478 06/08/2024 $3.280.450 28/06/2024 al 28/07/2024
14 FACT N° 83951313 0000087714 05/09/2024 $ 2,312,680 28/07/2024 al 28/08/2024
15 FACT N° 84968281 0000008535 08/10/2024 $ 1.946.980 28/08/2024 al 28/09/2024
16 FACT N° 86001721 0000009193 10/11/2024 $2.195.120 28/09/2024 al 28/10/2024
17 FACT N° 88947645 1114499120 10/12/2024 $ 2.886.240 28/10/2024 al 28/11/2024
18 Pendiente Factura Pendiente Pendiente Pendiente Pendiente

POLICIA NACIONAL
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PAGO SERVICIO PUBLICO (GAS NATURAL)

Shee MR IEA AT conesaE | | phes | mhcise FARoRIONEel IS
01 FACT N° 2217095720 0000078456 01/07/2023 $4.178.720 | 01/06/2023 al 30/06/2023
02 FACT N° 2223564780 0000012368 05/08/2023 $ 4.586.870 01/07/2023 al 31/07/2023
03 FACT N° 224453273 0000072734 04/09/2023 $ 4,388,699 01/08/2023 al 31/08/2023
04 FACT N° 2572792870 0000033552 06/10/2023 $4.996.107 01/09/2023 al 30/09/2023
05 FACT N° 225813078 0000072276 02/11/2023 $ 4,541,922 01/10/2023 al 31/10/2023
06 FACT N° 227207149 0000044406 04/12/2023 $ 3,403,341 01/11/2023 al 30/11/2023
07 FACT N° 228563099 0000051423 04/01/2024 $ 4,034,699 01/12/2023 al 28/12/2023
08 FACT N° 229971223 0000084922 05/02/2024 $ 3,889,392 02/01/2024 al 31/01/2024
09 FACT N° 654879875 0000098745 04/03/2024 $ 5.656.780 01/02/2024 al 28/02/2024
10 FACT N° 542874572 0000065748 05/04/2024 $4.874.330 | 01/03/2024 al 31/03/2024
11 FACT N° 687987455 0000025472 05/05/2024 $4.582.360 | 01/04/2024 al 30/04/2024
12 FACT N° 235665956 0000008984 02/06/2024 $ 6,779,801 01/05/2024 al 31/05/2024
13 FACT N° 870653242 0000096045 07/07/2024 $7,670,820 | 01/06/2024 al 30/06/2024
14 FACT N° 895748745 0000055624 08/08/2024 $6.560.250 | 01/07/2024 al 31/07/2024
15 FACT N° 890517369 0000079722 05/09/2024 $5,700,424 | 01/08/2024 al 31/08/2024
16 FACT N° 891902105 0000069875 08/10/2024 $ 6.623.857 01/09/2024 al 30/09/2024
17 FACT N° 893345049 0000033394 10/11/2024 $6.733.580 | 01/10/2024 al 31/10/2024
18 FACT N° 894693169 1114514863 10/12/2024 $ 5,310,667 01/11/2024 al 30/11/2024
19 Pendiente Factura Pendiente Pendiente Pendiente Pendiente

PAGO SERVICIO PUBLICO (ACUEDUCTO Y ALCANTARILLADO)

PAGOS | NO-FACTURA | coyendeante | | paco Shenb PERIODO CONSUMO
01 FACT N° - 6989163 0000059854 04/06/2023 $ 183,967 08/05/2023 al 07/06/2023
02 FACT Ne° - 7249624 0000011991 26/07/2023 $ 200,706 07/06/2023 al 07/07/2023
03 FACT N° - 7458698 0000025788 30/08/2023 $586.252 07/07/2023 al 07/08/2023
04 FACT N° - 7616789 0000063194 05/10/2023 $198.911 07/08/2023 al 07/09/2023
05 FACT N° - 7567022 0000041416 02/11/2023 $ 185.929 07/09/2023 al 07/10/2023
06 FACT N° 7918062 0000015245 04/12/2023 $281,119 07/10/2023 al 07/11/2023
07 FACT N° 5085052 0000053456 04/01/2024 $197.211 07/11/2023 al 07/12/2023
08 FACT N° 7260250 0000035887 15/02/2024 $ 505.060 07/01/2024 al 07/02/2024
09 FACT N° 5875425 0000025416 12/03/2024 $ 496.520 07/02/2024 al 07/03/2024
10 FACT N° 6582147 0000035687 14/04/2024 $522.060 07/03/2024 al 07/04/2024
11 FACT N° 54562073 0000006274 12/06/2024 $611,991 07/04/2024 al 07/05/2024
12 FACT N° 55316181 0000005304 07/07/2024 $581,110 07/05/2024 al 07/06/2024
13 FACT N° - 59297611 0000067458 09/08/2024 $587.723 07/07/2023 al 07/08/2023
14 FACT N° 56791983 0000055375 11/09/2024 $ 543,048 07/08/2023 al 07/09/2023
15 FACT N° - 57550154 9635251 08/10/2024 $ 543.048 07/09/2024 al 07/10/2024
16 FACT N° - 58412717 9842198 18/11/2024 $ 545.639 07/10/2024 al 07/112024
17 FACT N° 59111675 1114527820 10/12/2024 $592.121 07/11/2024 al 07/12/2024
18 Pendiente Factura Pendiente Pendiente Pendiente Pendiente

NOTA: Se deja constancia que queda pendiente los servicios publicos por pagar del mes de diciembre, el cual
seran relacionados en el informe final y enviados con el respectivo soporte

4.2 Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados contables, si aplica) No
Aplica
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5. RECOMENDACIONES

En el presente contrato se viene registrando el cumplimento contractual, teniendo en cuenta que el personal
beneficiado con los servicios de comedor ha sido bien atendido por los funcionarios del contrato, a su vez se
cumple con los productos que se tenian dispuestos, con buenos estandares de calidad en su disposicién y
verificacion de calidad, por lo que no se reciben quejas del servicio contratado para la calidad de vida en este
centro docente.

En atencion al desarrollo del contrato en mencién y para el buen seguimiento del mismo se percibe que el
contratista cumplié con el canon de arrendamiento los cinco primeros dias del mes, teniendo en cuenta que
debe ser mes adelantado al cancelar y enviar los soportes al supervisor del contrato de manera inmediata, con
el fin de ser tramitado a la Oficina de Tesoreria de la Direccion de Educacion policial. Lo anterior con el objetivo
de evitar posibles incumplimientos contractuales.

Esta supervision como compromiso una vez realizado y recibido el pago del canon arrendamiento de manera
oportuna que permita el correcto desarrollo del presente negocio juridico; se procedera a enviar el soporte de
pago a la Tesoreria de la Direccion de Educacion Policial - DIEPO con el fin de que esta ultima expida la
correspondiente factura electronica.

6. CONCLUSIONES

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las clausulas
y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para lo cual
SI_X_ relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos en las
especificaciones técnicas, incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el
trabajo y otros).

El contratista
cumplié con lo
establecido en

lcecl)it?:;ilglaez En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante
NO __ comunicacion oficial No. Del dirigida al ordenador del gasto, las
obligaciones incumplidas.
Atentamente, a

Corfandanie de Agrupacidn [E}
Supenisor contrato Mo, 80-1-30063.23
Corren elecirinion: phiss munlo 1053 cmeo policia.gov. oo

Anexos:

Copia del pago de canon de arrendamiento Noviembre del 2024.

Copia del pago de servicio publico de gas mes de noviembre de 2024

Copia del pago de servicio publico de energia eléctrica mes de noviembre de 2024
Copia de informe de seguridad y salud en el trabajo

Informe Ingeniero de Alimentos JESUS ANTONIO ALZATE

Informe del Cheff CARLOS JUBIS.

Copia del Informe de Nutricion

Copia de la planilla de pago de la seguridad social de los trabajadores
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Barranquilla, 11 de diciembre del 2024

Sefor:
MAYOR JOHISE ASTRID MURILLO PATERNINA
SUPERVISORA COMERDOR

REFERENCIA: INFORME MENSUAL PARA AUDITORIA DEL SUPERVISOR

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, mayor de edad y vecino de la ciudad de Barranquilla,
Atlantico, identificado como aparece al pie de mi correspondiente firma, actuando en
calidad de contratista y proveedor del COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE
POLICIA DE LA ESCUELA ANTONIO NARINO DE LA POLICIA METROPOLITANA DE
BARRANQUILLA, con la presente me permito entregar toda la documentacion
pertinente al cumplimiento mensual de las obligaciones contractuales como
contratista, los cuales enlisto de la siguiente manera:

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DE GAS DEL MES DE NOVIEMBRE DEL
2024.

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DE LUZ DEL MES DE NOVIEMBRE DEL
2024.

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DE AGUA, DEL MES DE NOVIEMBRE
DEL 2024.

e COPIA DE INFORME DE SEGURIDAD SALUD EN EL TRABAJO.

e [INFORME NUEVA INGENIERO ALIMENTOS - BPM

e [INFORME CHEF CARLOS JUBIS.

e COPIA DE INFORME DE NUTRICION.

e COPIA DE MENU MES DE DICIEMBRE DE 2024.

e COPIA DE INFORME DE SISTEMA AMBIENTAL.

e FICHAS TECNICAS.

e CERTIFICADO DE FUMIGACION.
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e PLANILLAS DE PAGO DE SEGURIDAD SOCIAL DEL PERSONAL Y SOPORTE DE
PAGO.

e COPIA DE RELACION DE EMPLEADOS ACTUALIZADO, CON TELEFONOS Y
DIRECCIONES.

Nota: A la fecha la suma total del valor del contrato de arrendamiento 80-1-30063-23
fue cancelado durante el transcurso de la presente relacidon contractual, ante este
panorama, no se anexara en el presente informe soporte alguno referido al pago de
arrendamiento.

se adjunta como evidencia del pertinente cumplimiento con los requerimientos
establecidos en la relacion contractual que actualmente ostentan las partes.

Cordialmente,

QnGan

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
C.C. 72.042.502 de Malambo
CONTRATISTA
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Comprobante de pago en linea

Comercio
Gases del Caribe SA Empresa de Servicios
Publicos Gascaribe ESP

Numero de comprobante
DBCeOWfVeK3c

CUS
1114514863

Fechay hora
10 diciembre 2024 07:23:34

NUmero de factura
3549705410

Descripcion del pago
Pago cupén #894693169

Referencia 1
894693169

Referencia 2
0, SOLEDAD - ATL

Referencia 3
72042502

Producto origen
**xx2323

Costo de la transaccién
$ 00.0 COP

Total Pagado: $ 5,310,667.0

Copyright © 2020 Grupo Bancolombia. Martes 10 de Diciembre del 2024 07:23:40 AM
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Comprobante de pago en linea

Comercio
FIDEICOMISOS SOCIEDAD FIDUCIARIA DE
OCCIDENTE SA

Numero de comprobante
DBrXOWTV4nxo

CUS
1114499120

Fechay hora
10 diciembre 2024 07:10:47

NUmero de factura
13887652

Descripcion del pago
pago factura 88947645

Referencia 1
179.19.173.146

Referencia 2
88947645

Referencia 3
72042502

Producto origen
**xx2323

Costo de la transaccién
$ 00.0 COP

Total Pagado: $ 2,886,240.0

Copyright © 2020 Grupo Bancolombia. Martes 10 de Diciembre del 2024 07:10:54 AM

VIGILADD U TATEMIEHE R Eah
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Comprobante de pago en linea

Comercio
FIDUCIARIA BANCOLOMBIA S A SOCIEDAD
FIDUCIARIA

Numero de comprobante
DB2hrKulpdHt

CUS
1114527820

Fechay hora
10 diciembre 2024 07:31:30

NUmero de factura
9971397

Descripcion del pago
59111675

Referencia 1
758880

Referencia 2
59111675

Referencia 3
72042502

Producto origen
****2323

Costo de la transaccién
$ 00.0 COP

Total Pagado: $592,121.0

Copyright © 2020 Grupo Bancolombia. Martes 10 de Diciembre del 2024 07:31:36 AM

VIGILADD ity




'y < RESTAURANTE DUK’S
DUK"
DOCUMENTO | FOR-DUK'S-01 Emision: 01/04/2021
Denominacion: Version: 02
Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021

CIUDAD/MUNICIPIO: BARRANQUILLA - ATLANTICO
FECHA: 01/12/2024
EMPRESA QUE PRESTA SERVICIO AL COMEDOR: RESTAURANTE DUK'S

ASUNTO: INFORME DE GESTION DE SERVICIOS CORRESPONDIENTE AL MES NOVIEMBRE
Cordial saludo,

Como parte del compromiso de informar sobre el Disefio, implementacion y mantenimiento del Sistema
de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo describimos las actividades en el mes de
NOVIEMBRE 2024.

En el presente informe de gestion se enunciaran un listado de las actividades realizadas durante el
proceso del mes de NOVIEMBRE del afio 2024 con el propdsito de mantener el Sistema de Gestion
de Seguridad, Salud en el Trabajo yAmbiente y se disefian los planes de implementacion, ejecucion
y seguimiento para dar cumplimiento al plan de trabajo anual 2024.

El SG-SST de RESTAURANTE DUKS es liderado e implementado con la participacion de los
trabajadores garantizando a través de dicho sistema, la aplicacion de las medidas de Seguridad y Salud en
el Trabajo, el mejoramiento del comportamiento de los trabajadores, las condiciones y el medio
ambiente laboral, y el control eficaz de los peligros y riesgos en el lugar de trabajo.

Para tal efecto, RESTAURANTE DUKS aborda la prevencion de los accidentes y las enfermedades
laborales y también la proteccién y promocion de la salud de los trabajadores a través de la
implementacion, mantenimiento y mejora continua de un sistema de gestion cuyos principios estén
basados 'en el ciclo PHVA (Planificar, Hacer, Verificar y Actuar).

El presente informe est& basado en lo establecido en el decreto 1072 de 2015 y especial en el capitulo
6 en lo referente a Sistema de Gestidn en Seguridad y Salud en el trabajo, resolucion 0312 de 2019.
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DUK"
DOCUMENTO | FOR-DUK'S-01 Emisién: 01/04/2021
Denominacioén: Version: 02
Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021

1. SEMANA DEL 03 AL 09 DE NOVIEMBRE DEL ANO 2024

Se realizan inspecciones de botiquin, camilla y extintor de acuerdo al cronograma de inspecciones SSTA
dando cumplimiento a nuestro plan de trabajo anual y se le da cierre al programa de inspeccion.
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Informe de gestion de servicio mensual

" RESTAURANTE DUK'S
DUK’
DOCUMENTO | FOR-DUK'S-01 Emision: 01/04/2021
Denominacion: Version: 02

Revision: 05/04/2021

2. SEMANA DEL 10 AL 16 DE NOVIEMBRE DEL ANO 2024 RUMBA TERAPIA - ARL POSITIVA
ENFOCADO A MITIGAR LA FATIGA MUSCULAR Y MENTAL.

Se realiza estiramiento muscular, con todos los trabajadores de Duks, enfocada a minimizar la fatiga

muscular, el estrés laboral.

20 Baranmiits
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DOCUMENTO | FOR-DUK'S-01 Emisién: 01/04/2021
Denominacioén: Version: 02
Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021

3. SEMANA DEL 17 AL 23 DE NOVIEMBRE DEL ANO 2024 INSPECCION DE EXTINTORES EN COMEDOR TIPO K
Se realiza capacitacion enfocado en estilos de vida saludables, apoyo con ARL POSITIVA, cumpliendo con el plan de
trabajo 2024 y tener mejor bienestar en nuestros colaboradores.
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" RESTAURANTE DUK’S
DUK"
DOCUMENTO | FOR-DUK'S-01 Emisién: 01/04/2021
Denominacioén: Version: 02
Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021

4. SEMANA DEL 25 AL 30 DE NOVIEMBRE DEL ANO 2024 INSPECCION DE BOTIQUIN, CAMILLA Y
EXTINTORES, Se realizan inspecciones en el comedor, de los equipos en caso de emergencia, se
encuentra a satisfaccion los insumos de botiquin, camilla debidamente sefializada y ubicada, los
extintores ubicados y recargados.
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" RESTAURANTE DUK’S
DUK"
DOCUMENTO FOR-DUK'S-01 Emisién: 01/04/2021
Denominacioén: Version: 02
Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021
INDICADORES DE GESTION

Los indicadores del Sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo se mantienen en un 95%, la
accidentalidad en el mes de noviembre ha sido de un 0% del presente afio.
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Atentamente,

| ot
)«ﬂm‘e" o
Laura Lopez Vergel
Coordinador HSEQ
Restaurante DUKS
Tel: 301 331 4750
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DUK"

INFORME MENSUAL BPM
(NOVIEMBRE 2024)

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533



INFORME DE BPM
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UK’ PERIODO
1 AL 30 DE NOVIEBRE 2024

1. OBJETIVO
Informar sobre las acciones ejecutadas por RESTAURANTE DUK’'S garantizando la
ejecucion de las actividades del “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y REQUERIMIENTOS
DE APOYO LOGISTICO A LA OPERACION” fijando las pautas pertinentes en el
cumplimiento de los requisitos de calidad, inocuidad y satisfaccion al cliente que hacen

partes de las Politicas.

2. ALCANCE
El presente informe describe las acciones implementadas por RESTAURANTE DUK’S en
la ejecucion de las actividades del “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y
REQUERIMIENTOS DE APOYO LOGISTICO A LA OPERACION” con el fin de cumplir con

los pardmetros de calidad durante el proceso de elaboracion de los alimentos.

3. RESPONSABLES
e Gerente

e Ing de alimentos

4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA
e Resoluciéon 2674 de 2013

5. PRESENTACION
El Contrato considera “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y REQUERIMIENTOS DE

APOYO LOGISTICO A LA OPERACION”. De la Policia Nacional por parte de
RESTAURANTE DUK’S, la Gerencia Operativa, la ingeniera de alimentos NASLY COLON

GARCIA, dando cumplimiento con los requerimientos del cliente.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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OUK 1 AL 30 DE NOVIEBRE 2024

DESARROLLO DEL PLAN DE CALIDAD

LIMPIEZA Y DESINFECCION

La empresa ha establecido actividades de limpieza y desinfeccion para cada &rea de
trabajo existente, con el fin de asegurar instalaciones, materias primas, equipos, utensilios,
herramientas de limpieza queden limpios y desinfectados. De igual forma, se realiza aseo
profundo en cuartos frios.

Evidencia Fotografica

p

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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1 AL 31 DE OCTUBRE 2024
DUK"

FUMIGACION

Se realizo la visita periddica del mes (NOVIEMBRE), para la inspeccion, manejo y control
deplagas, con el fin de garantizar la presencia minima de insectos. Ademas, queda
evidenciado en la lista de chequeo control integrado de plaga, realizado semanalmente, se
registran las actividades de monitoreo de plagas en todas lasinstalaciones. asi como la
limpieza de cada una de éstas.

Durante el mes de NOVIEMBRE no se presentd consumo en las estaciones de cebado,
infestacion de moscas el cual fue tratada.

Evidencia Fotografica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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DUK"

TOMA DE MUESTRA

En el mes de noviembre, se cumplié satisfactoriamente con la toma de muestras de
alimentos segun lo establecido en el plan de monitoreo. El proceso se llevé a cabo de
manera organizada, garantizando la calidad y representatividad de las muestras,
cumpliendo con todos los protocolos y normativas vigentes. Esta actividad es esencial para
asegurar la seguridad alimentaria y dar seguimiento a los analisis programados, lo que

contribuye al mantenimiento de altos estandares en la calidad.

Evidencia Fotografica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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DUK"

REALIZACION DE CAPACITACION

TEMA: CAPACITACION CURSO MANIPULACION DE ALIMENTOS

Como parte de nuestro compromiso con la excelencia, en noviembre realizamos
una capacitacion integral en MANIPULAICON DE ALIMENTOS para todo nuestro
personal. Con estos conocimientos, estamos mejor preparados para ofrecer
productos seguros y de alta calidad.

Evidencia Fotografica

[ LN == T .
B Gadtidd Becri Same. I IS TR S .
¥
- T bt St L G £ |
2 |y [ S — [P Yot Rada
SUS NIRRT SRS S TR A i St
5 g Y MV - adion. Sede,,
| P CTPOTR Pt e 1 Santabase Be tae i PR P |
T | bl M, gt e i hm-.«;ﬂ = 2
R ecoet

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533




URA
Q&s‘(A NT@J‘ INFORME DE BPM

Tf PERIODO
1 AL 31 DE OCTUBRE 2024
DUK"

TEMA: DILIGENCIAMIENTO DE FORMATOS: RECIBO DE MERCANCIA

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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1 AL 31 DE OCTUBRE 2024
DUK"

LIMPIEZA DE TRAMPA DE GRASA

Nuestra trampa de grasa ha sido sometida a una limpieza profunda y profesional.
Este procedimiento, que realizamos cada tres meses, garantiza la eliminacién de
residuos y evita obstrucciones, contribuyendo a un mejor funcionamiento de nuestro
sistema de drenaje y, por supuesto, a una mayor higiene en la preparacion de tus

alimentos favoritos.

Evidencia Fotografica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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IMPLEMENTACION FORMATOS DE BPM
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Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico

Tel:3015637533
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PROXIMAS ACTIVIDADES:

« Establecer un comité interno de BPM para supervisar y mejorar continuamente los procesos.

« Se realizara andlisis fisicoquimico al agua potable.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533




Carlos Jubiz Palis
Chef International

Barranquilla, 5 de diciembre de 2.024.-

INFORME GENERAL DE COCINA

Presento informe general de manejo y manipul acion de alimentos del Restaurante Duk”s que
presta sus servicios ala Escuela de Policias Antonio Narifio.

Objetivo:

Menu ba anceado

Cumplimiento del horario estipulado por laescuela

Utilizaci6n de antioxidantes necesarios parala erradicacion de bacterias y gérmenes.
Mantenimiento e higiene de los vegetales y otros.

Correcto gramaje en las proteinas de las minutas diarias.

Productos extraordinarios

Estandarizacion de proteinas

Mantenimiento de equiposfriosy caientes

Preparacion de alimentos

VVVVVVVYVYY

L ocacion:

Infraestructura fisica para la preparacion de alimentos, suficiente espacio para laborar
comodamente, buena iluminacion, excelente ventilacion, agua 100% potable y acta para €l
uso de alimentos

Gracias a esalocacion manejamos excel entes lavados de utensilios, plateria entre otros.

El sitio usado para la preparacién cuenta con las normas para e correcto mango y
elaboracion de los alimentos, haciendo cumplir a cabalidad 1as normas

La elaboracion de nuestras comidas se realiza con toda la tecnologia de higiene y
manipulacion de alimentos

Incorporacién de extintores especiales en €l areade laelaboracion de alimentos

Capacitacion mensual a personal de manipulacion e higiene de los alimentos.

Direccidn: Calle 84 # 52-44 segundo piso
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

Equipos.

Se realizo mantenimiento y reparacion de cuartos frios, estufas'y todo lo relacionado al area
decocinadefrioy caiente.

Manteniendo el buen uso de los uniformes del persona que laboraen lacocinay e areade
manteni miento

Las carnes de res, cerdo y de corral se siguen controlando en cuartos frios a temperaturas
adecuada para cada proteina, garantizando la cadena de frio en los productos cérnicos que
salen delacocina, almacenando y conservando |os alimentos ya que es uno delos principales
procesos e importantes para garantizar calidad y buen estado de | as proteinas.

En e maringje de los productos se escogen los mejores alifios para sacar un excelente
producto

Seguimos variando la preparacién en guisos, asados, fritos entre otros, siempre teniendo en
cuenta transformar e menu todos los dias

Los equipos se mantienen en perfectos estados como se ha mencionado en los informes
anteriores.

Continuamos manejando variedad en |os acompaiamientos y se elaboran jugos naturalesy
granos con buen estandar de productos a servir

Manteniendo la seguridad absoluta de | os estudiantes y de nuestro personal que labora.

Direccidn: Calle 84 # 52-44 segundo piso
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

COLOCACION DE EXTINTORES

SERVICIO DE BANQUETES

Direccién: Calle 84 # 52-44 segundo piso
Email.: cheNubiz@gmail.com

Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

SERVICIO DE ATENCION A LOSESTUDIANTES GRADUADOS

Nota:
En lacocinadel restaurante Duk” estamos atentos con la escogencia de |os productos que
manejamos para darle excelente trato y poder satisfacer alos comensales.

Atentamente,

| \
» Cat : ;.\..., =
(i

Carlosde Jestis Jubiz Palis
Chef International
Cc.: 8.747.111

Direccidn: Calle 84 # 52-44 segundo piso
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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INFORME DE EVALUACION DE LOS SERVICIOS DEL RESTAURANTE DUK’S EN EL

MES DE NOVIEMBRE 2024

DESCRIPCION GENERAL
Objetivo

Fecha
Cumplimiento de la minuta

Infraestructura

Se da el cumplimiento de las
condiciones operativas, nutricionales e
higiénicas por parte del personal
encargando.

Se cumple con el menu guia, realizado
para ejecutar en el mes.

Se respetan los horarios de preparacion
y distribucion de los alimentos segun
horarios estipulados.

Noviembre de 2024

e Se cumple con el menu disefiada
para el mes de noviembre.

e Se realiza acompafiamiento y
seguimiento a los procesos de
recibo, almacenamiento,
preparacion y distribucién de los
alimentos, cumpliendo con las
normativas.

e Se cumple con el
nutricional estipulado.

e Cumplimos a cavalidad con el
horario establecido para el
servicio.

Verificamos las instalaciones fisicas del
servicio, cumpliendo con las normativas
exigidas por la secretaria de salud para
la realizacion del servicio.

aporte

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com

Barranquilla - Colombia
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e Cuenta con el tamafio,
iluminacién y ventilacion
adecuada; para la preparaciéon vy
distribucion de los alimentos.

e Estanteria adecuada para el
almacenamiento de insumos
secos y refrigerados.

e Se tiene en cuenta el entorno
para el recibo de los insumos.

e las areas se encuentran
sefializadas y publicadas en areas
visibles

e Se realiza la limpieza en los tres
horarios establecidos para el
cumplimiento del servicio.

e limpieza general de forma
semanal.

Bodegas y Cuartos frios e Contamos con dos cuartos frios
con el distanciamiento adecuado
de paredes y pisos para el buen
mantenimiento de la materia
prima, contando con el desague
indicado para los productos de
refrigeracion.

e Los cuartos frios estan divididos
en carnicos de forma exclusiva y
vegetales.

e La bodega de almacenamientos
de productos no perecederos
tiene el distaciamiento adecuado
de paredes y pisos, contando con
estivas y estantes adecuados para

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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el almacenamiento de ese tipo de
materia prima.

Equipamiento e Se cuenta con equipos
generadores de calor (estufas vy
hornos )

e Equipos generadores de frio
(cuartos frios, neveras

individuales y hielera)

e Contamos con el menaje
adecuado para la preparacion de
la materia prima.

e El menaje para el cumplimiento
del servicio es el adecuado e
indicado para la cantidad de
estudiantes

e Areadelavadoy sanitizacion de Ia
vajilla, cuacharas, y cubiertos.

Personal operativo e Se le realiza seguimiento en el
cumplimiento de las medidas de
higiene indicadas en el servicio.

e E|l personal cumple con las
normas establecidas en las
practicas higiénicas.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com

Barranquilla - Colombia
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MENU MES DE NOVIEMBRE

BEBIDA AVENA AGUADE | CAFEDE | BEBIDAEN | AGUADE | CAFECON | oo ool oo oo
250 ML MAIZ LECHE LECHE ARROZ LECHE
] SALCHICHON HUEVOS oarchicron| HUEVOS
PROTEINA 100 | BASTONES DE | BUTIFARRA, [HUEVOSCON| ) on oo e | REVUELTOS con REVUELTOS
GR SALCHICHON | CHORIZO [SALCHICHON | "/ oo CON AHOGAG | CON TOMATE
SALCHICHON Y CEBOLLA
CEREAL ARROZ ARROZDE ARROZ DE
ACOMPARANTE| /MoNEDITAS | TMEDTPOY | pay  [ARROZ/PAPAL e s pan  [RROZMUCAL eroz
TAJADAS COCIDA COCIDA
150 GR DEORO MADURAS /YUCA
ALMUERZO
SOPA
250CC
CARNE
PROTEINA100 | CALLOSALA | CARNEEN | CARNEEN | .. = | CERDOAL | CERDO |ALBONDIGAS| CARNEEN
GR MADRILENA |  POSTA GOULASH A HORNO ASADO EN SALSA POSTA
CEREAL ARROZ ARROZ | oo papn| ARROZDE ARROZ ARROz | ARROZDE | ARROZDE
150GR BLANCO CILANTRO FIDEOS | ZANAHORIA
GRANOS LENTEIAS PALOMITOS | FRIJOLES LENTEJAS ZARAGOZA
ACOMPANANTE TAADAS
60 G
VERDURA ENSALADA ENSALADA
100G DE PEPINO COCIDA
BEBIDA AGUA DE JUGODE | AGUADE | AGUADE | JUGODE | JUGODE | JUGODE | JUGODE
250 ML PANELA FRUTAS PANELA PANELA FRUTA FRUTA FRUTA PIRA
CENA
CERDO  [PECHUGAEN CARNE,
PROETINA100 |CERDO,POLLO, |\ o o 0 o QUESO CARNE |00 o.cerp | CERDO CARNE
GR SALCHICHON . MOSTAZA MOLIDA 5 ASADO ASADA
CEREAL Aoz ARROZ ARROZ PASTAS ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
120G TRIFASICO TRIFASICO
ACOMPANANTE oAN PUREDE | PALITOSDE oAN PAPA TAJADAS PAPAEN | TAIADAS
60 G PAPA PLATANO COCIDA | MADURAS | CASCO | MADURAS
VERDURA
100G
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGO DE
250 ML REFRESCO FRUTA JUGO TEFRIO cruTA | REFRESCO VIORA REFRESCO
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALOR{AS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA
100 GR DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CALIENTE AVENA FRIA AGUADE AVENAFRIA | CHOCOLISTO |JUGO DE FRUTA AGUADE CAFE CON AGUADE
/FRIA ARROZ ARROZ LECHE ARROZ
250 ML
CHORIZOY SALCHICHON HUEVOS CON
PROTEINA BUTIFARRA HUEVOS CON CON TOMATE QUESO TOMATEY SALCHICHAS QUESO HUEVOS
100GR EN GUISO SALCHICHON Y CEBOLLA CEBOLLA PERICOS
ARROZ DE
CEREAI: ARROZ ARROZ DE ARROZ / ARROZ DE FIDEOS/ ARROZ /PAPA
ACOMPANAN PAN /PALITOS DE PAN VERDURAS/ | FOSFOROS DE | SALCHICHA TAJADAS COCIDA
TE 120gr YUCA TAJADAS PAPA /TAJADAS MADURAS
ALMUERZO
SOPA
250 CC
CERDOAL
PROTEINA CERDO EN CARNE EN PECHUGA CARNEEN CARNE HORNO EN MUSLOS HIGADO EN
100 GR SALSABBQ | GOULASH GUISADA POSTA DESMECHADA SALSA GUISADOS BISTEC
ESPECIAL
CEREAL ARROZ ARROZ DE ARROZ ARROZ DE ARROZ ARROZ DE ARROZ ARROZ
150 GR FIDEOS CILANTRO CEBOLLA PERLADO
GRANOS PALOMITOS ZARAGOZAS FRIJOLES
ACOMPANAN
TE PAPA
60G CHORREADA
VERDURA | VEGETALES ENSALADA | ENSALADA DE ENSALADA
100G CALIENTES DEPEPINO PAYASO DEPEPINO
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGODE JUGO DE AGUADE JUGO DE JUGODE
250 ML REFRESCO COROZO FRUTA GUAYABA COROZO PANELA GUAYABA FRUTA
CENA
CERDO, POLLO,

PROTEINA CARNE, BOFE FRITO CARNE CHULETA CERDO CARNE EN CHORIZO, CERDO
100GR EMBUTIDO MOLIDA ASADA ENCEBOLLADO [ GOULASH BUTIFARRA ENCEBOLLADO
CEREAL ARROZ ARROZ PASTAS ARROZDE ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
150GR TRIFASICO CEBOLLA TRIFASICO

ACOMPANAN
TE PAN YUCA PAN BANANO PAPAFRITAS PALITOSDE | MONEDITAS YUCA
60G YUCA VERDES

VERDURA

100G
BEBIDA JUGODE AGUADE JUGODE JUGODE JUGO DE AGUADE
250 ML FRUTA REFRESCO PANELA MORA JUGODEFRUTA MARACUYA FRUTA PANELA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 1(
DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CALIENTE |\ enarriA |cHocoLisTo| CAFECON | CHOCOLATE | W AGUADE |\ ey eria [ crocoLisTo AVENA FRIA
/FRIA LECHE CALIENTE ARROZ
250 ML
PROTEINA SALCHICHON| HUEVOS HUEVOS CON SALCHICHA | HUEvVOS HUEVOS
100 GR QUESO FRITO TB10S TOMATEY FRITA PERICO QUESO REVUELTOS CON
CEBOLLA SALCHICHON
CEREAL ARROZ DE ARROZ DE ARROZ ARROZ
ACOMPARNAN FIDEOS/PAPA ARROZ/ VERDURAS / PAN TAJADA/S ARROZ /PAPA YUCA/ AREPA DE MAIZ
TAJADAS MOGOLLA EN CASCO
TE  120gr| CHORREADA TAJADAS VERDES COCIDA
ALMUERZO
SOPA SOPA
250CC
CERDO CON
PROTEINA | ALBONDIGAS [SALPICON DE [ CALLOSALA [ CARNEEN TOMATE v CARNEEN | CHULETADE PECHUGA
100 GR DE CERDO ATUN MADRILENA | GOULASH POSTA CERDO GUISADA
CEBOLLA
CEREAL ARROZ ARROZ ARROZ ST ARROZ ARROZ ARROZDE ARROZ
150 GR FIDEOS PEREJIL
GRANOS ARVEJAS ZARAGOZA
ACOMPANAN
TE TAJADAS PAPA CHORRIADA
60G
ENSALADA
VERDURA ENSALADA VERDURAS Py ENSALADA
100G DE PAYASO CALIENTES B, o | OF PEPINO
BEBIDA JUGODE JUGO DE JUGO DE JUGODE JUGODE JUGO JUGO DE 20 DE PIfiA
250 ML TOMATE GUAYABA COROZO TOMATE FRUTA NATURAL COROZO
CENA
PROTEINA PECHUGA | ALITASALA POLLG, MIX DE CERDO P~
100 GR GUISADA BROASTER CERDO, CARNES ASADO w0 Rt pOR PR
SALCHICHON ASADO
CEREAL ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZDE PASTAS ARROZ
150 GR TRIFASICO VERDURAS
ACOMPARAN PAPAS PAPA PUREDE | PALITOS DE
TE PURE DE PAPA BANANO PAN. YUCA COCIDA
FRITAS COCIDA PAPA YUCA
60G
VERDURA
100G
BEBIDA JUGO DE 1060 JUGO DE JUGO AGUA DE JUGO DE JUGO REFRESCO
250 ML FRUTA FRUTA NATURAL PANELA MORA NATURAL
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 10
DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CALIENTE CAFECON | CHOCOLISTO AVENA FRIA AGUADE CAFE CON CHOCOLATE
/FRIA LECHE FRITO ARROZ LECHE CALIENTE
250 ML
JAMON HUEVOS
PROTEINA QUESO JQUESO REVUELTOS QUESO HUEVOS CHORIZO
100 GR RALLADO MOZARELLA CON PERICOS
VERDURAS
CEREAL 150 ARROZ/TAJA
GR PAN PAN ARROZ/PAPA| ARROZDE AREPA DAS
COCIDA FIDEOS /YUCA MADURAS
ALMUERZO
SOPA SOPA
250 CC
CARNE CERDO
PROTEINA CERDO AL DESMECHAD ALBONDIGAS| MUSLO AL CARNEEN GUISADO
100 GR HORNO A DE CERDO HORNO POSTA CON
VERDURAS
CEREAL 150 ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ DE ARROZ DE ARROZ
GR BLANCO CEBOLLA CILANTRO CEBOLLA
GRANOS LENTEJAS ARVEJAS PALOMITOS
ACOMPARNAN
TE TAJADAS
60 G
VERDURA ENSALADA DE ENSALADA
100G PAYASO DE PEPINO
BEBIDA JUGO DE JUGODE JUGODE JUGODE JUGODE REFRESCO
250 ML TOMATE MORA GUAYABA GUAYABA MARACUYA
CENA
CERNE,
PROTEINA CARNEEN CERDO ALITASALA CARNE CHORIZO POLLO
100GR GOULASH BROASTER MOLIDA
CERDO
CEREAL 150 ARROZ DE ARROZ DE ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ
GR PIMENTON CERDO FIDEOS TRIFASICO
ACOMPARNAN
TE TAJADAS PAN TAJADAS PALITOS DE YUCAFRITA PAN
60G MADURAS PLATANO
VERDURA
100G
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGODE
250 ML FRUTA FRUTA REFRESCO REFRESCO FRUTA FRUTA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO D
ENERGIA PARA NIVELES DE ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES
18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 100 GR DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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Victoria Merifio
Nutricionista - Dietista
MND 01782

Cel :3005605171

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com — vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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PERIODO
1 AL 30 DE NOVIEMBRE 2024

RESTAURANTE DUKS

INFORME MENSUAL AMBIENTAL

2024

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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1. INTRODUCCION

El presente informe incorpora las variables ambientales en la ejecucion de
las actividades relacionadas con el uso del comedor de estudiantes y
auxiliares de policia de la escuela de policia Antonio Narifio.

A continuacion, se desarrollan fichas ambientales que van midiendo el
progreso de la calidad ambiental del contrato, adicional a esto los anexos
gue complementa la informacion plasmada en el documento.

2. OBJETIVO

Describir las actividades realizadas de acuerdo con las caracteristicas del
medio bidtico, abidtico en el area de influencia donde se realizan las
actividades del comedor.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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3. DESARROLLO Y APLICACION DE LA GESTION AMBIENTAL

Restaurante Ducks se compromete a dar cumplimiento a los programas
contemplados en el Plan de Manejo Ambiental, las politicas o lineamientos
ambientales, de conformidad con lo solicitado por la Policia Nacional.

PROGRAMA N°1. CAPACITACIONES

Objetivo: Capacitar a todo el personal en temas ambientales y de seguridad
y salud en el trabajo

Acciones Ejecutadas:

Durante el periodo comprendido entre el 01 al 30 de noviembre de 2024, se
realizaron capacitaciones y charlas en el eje de seguridad y salud en el
trabajo y ambiental.

Tema: Aspectos ambientales en el sector de alimentos
Fecha: 30 de noviembre de 2024.
Expositor: Laura Escorcia.

Cargo: Profesional Ambiental

TEMA DE LA ACTIVIDAD O

CAPACITACION
MES SEMANA | ASISTENTES

Aspectos ambientales en

Nov 2024 7
ov 20 sector de alimentos

el

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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llustracion 1. Capacitaciones ambientales.

En el anexo A, se comparte la lista de asistencia como soporte de la
capacitacion realizada a los trabajadores.

Seguimiento y monitoreo:
Capacitaciones ejecutadas: 1

Capacitaciones programadas: 1

1

1 x 100 : 100%

Se ejecuto la capacitacion programada en el mes de noviembre de 2024.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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PROGRAMA N°2 CUMPLIMIENTO DE REQUERIMIENTOS LEGALES

Objetivo: Cumplir con la normatividad vigente relacionada con las
diferentes actividades del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de noviembre se verificd que el contrato cumpla con todos los
requerimientos legales, sin embargo, se aclara que éste no requiere de
permisos o autorizaciones.

Seguimiento y monitoreo:

No se tienen autorizaciones o permisos otorgados por la autoridad
ambiental competente.

PROGRAMA N°3 MANEJO Y DISPOSICION FINAL DE RESIDUOS SOLIDOS
CONVENCIONALES Y ESPECIALES.

Objetivo: Cumplir con la politica de gestion integral de residuos sdlidos.
Acciones Ejecutadas:

En las instalaciones se cuenta con un punto ecoldgico para el manejo de
los residuos sélidos generados en el comedor: Aprovechables (recipiente
blanco), no aprovechables (recipiente negro), y organicos (recipiente
verde).

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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llustracion 2. Punto ecoldgico dentro del comedor.

Se cuenta con dos (2) nuevos puntos ecoldgicos para el comedor, con el fin
que los estudiantes de la escuela separen sus residuos adecuadamente.

112024 1N 4A5528m
Avends Crounviear
Samangulls
Allintico

Colambia

llustracion 3. Punto ecoldgico en el comedor.

Los residuos convencionales son recolectados y dispuestos con la empresa
de servicio de aseo del municipio (INTERASEO S.A. E.S.P), con una frecuencia
de recoleccion de tres veces por semana los martes, jueves y domingos.

Se cuenta con un punto de almacenamiento de residuos no aprovechables,
con el fin de acopiar las bolsas de residuos mientras son recolectadas por la

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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empresa de aseo. Se realizan actividades de mantenimiento y limpieza al
punto evitando malos olores y vectores cerca del lugar.

Los residuos aprovechables son entregados con la Asociacion de
Recicladores Barranquilla Puerta de Oro. A continuacién, se comparte la
informacion del gestor:

ASOCIACION DE RECICLADORES BARRANQUILLA PUERTA DE ORO A.R.P.O
Nit: 802. 013.146 - 2
Direccidén: Calle 29 No. 32 - 60 San Roque

Representante Legal: Karoll Gutiérrez Sanchez

Teléfono: 3791894 - 3005372207

asopuertadeoro@hotmail.com

En el mes de noviembre se entregaron los siguientes residuos aprovechables
a la Asociacion de Recicladores Barranquilla Puerta de Oro:

e Carton: 67 kg
e Plastico:1 kg
e Chatarra: 2 kg

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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llustracién 4. Recoleccién de residuos aprovechables

El certificado de aprovechamiento del mes de noviembre de 2024, se
comparte en el anexo B.

Seguimiento y monitoreo:

Kg de residuos aprovechables dispuestos adecuadamente: 70.4

Kg de residuos aprovechables generados: 70.4

70

— : 0
70 x 100 : 100%

Todos los residuos aprovechables generados fueron dispuestos
adecuadamente.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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Dentro del cronograma de capacitaciones se encuentra relacionado el

manejo adecuado del punto ecoldgico.

En el mes de noviembre se realizaron actividades de orden y aseo con el fin

de mantener un lugar de trabajo limpio y aseado.

Se instalaron senalizaciones con respecto a la limpieza del comedor o sitio
de trabajo.

-

llustracién 5. Sefalizaciones de aseo y limpieza.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:

3015637533
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e Manejo de Residuos Peligrosos y Especiales

Se cuenta con un gestor para el manejo de residuos peligrosos, es
importante aclarar que los residuos generados como lamparas, envases de
productos de aseo, aun no han sido entregados al gestor hasta que se logre
tener una cantidad considerable para la recoleccion.

Mientras son retirados estan siendo almacenados en el punto de acopio de
residuos.

La empresa Mata Plagas S.A.S, es la encargada de realizar la fumigacion
mes a mes en el establecimiento con el fin de realizar manejo de plagas:
cucarachas, hormigas o roedores.

llustracion 6. Fumigacion mes de noviembre

En el anexo C, se comparte el certificado y las fichas técnicas de los
productos utilizados a la hora de realizar la fumigacion.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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PROGRAMA N°4 MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS, DOMESTICOS E
INDUSTRIALES.

Objetivo: Prevenir, controlar y mitigar los impactos generados por los
vertimientos residuales resultantes del funcionamiento del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de noviembre no se realizaron vertimientos de sustancias
peligrosas, ni de aceites de cocina.

Se cuenta con la empresa Hidroambiente Ingenieria S.A.S para la limpieza y
mantenimientos de la trampa de grasa con el fin de dejarla en optimas
condiciones.

Diariamente se realiza limpieza y mantenimiento a la trampa de grasa
(portatil).

El personal de mantenimiento se encuentra capacitado en cuanto al
manejo de aguas residuales y trampa de grasa.

En las instalaciones del comedor se cuenta con bafos para el uso del
personal, los residuos liquidos provenientes de las unidades sanitarias son
vertidos al sistema de alcantarillado del municipio.

PROGRAMA N°5 MANEJO DE SUSTANCIAS QUIMICAS.

OBJETIVO: Definir y establecer los lineamientos para la manipulacion,
almacenamiento de sustancias quimicas y/o peligrosas utilizadas en el
restaurante, con el objeto de mitigar las amenazas que representa para los
trabajadores y el ambiente.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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ACCIONES EJECUTADAS

Todos los productos e insumos utilizados cuentan con sus respectivas hojas
de seguridad.

Las hojas de seguridad estan dispuestas en un lugar visible, clasificadas y
ubicadas en el lugar de almacenamiento de la correspondiente sustancia.

Los productos de aseo como limpia pisos, limpiavidrios y blanqueador se
encuentran debidamente etiquetado y rotulado de acuerdo con el Sistema
Globalmente Armonizado SGA.

Seguimiento y monitoreo:
Numero de medidas propuestas: 1

Numero de medidas ejecutadas: 1

1

1% 100 : 100%

Se ejecutd la actividad programada en el mes de noviembre: Etiquetar
productos quimicos utilizados en el periodo.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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ANEXOS
ANEXO A. LISTA DE ASISTENCIA CAPACITACIONES.
ANEXO B. CERTIFICADO DE RESIDUOS APROVECHABLES Y ACEITES
USADO.

ANEXO C. CERTIFICADO DE FUMIGACION Y FICHAS

Elaborado por:

Nombre: Laura Maria Escorcia Bolivar
Cargo: Ingeniera Ambiental

N° Tarjeta Profesional: 08238-314196 ATL

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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gk MATAPLAGAS S.A.S
NIT 301179315-2
E-mail: Mataplagas.s.a.s@gmail.com

Cel: 3233998125 - 3213553582

CERTIFICADO DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS
CERTIFICAMOS POR MEDID DEL PRESENTE. QUE
EN LA EMPRESA: RESTAURANTE ESCUELA (JUAN DURUE 72042502)

DIRECCION: Av CIRCUNVALAR N 45 30
CIUDAD: BARRANGUILLA ATLANTICO

EL MES: NOVIEMBRE 23 DE 2024

SERVICIO REALIZADO: CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS INSTALACIONES POR UN MES
PRODUCTOS UTILIZADOS: DE ACUERDO FICHAS TECNICAS ADJUNTAS
DOSIFICACION: DE ACUERDO CON FICHA TECNICA

ESTE CERTIFICADO ES VALIDO POR: 1 MESES
FECHA CERTIFICADO: 23 NOVIEMBRE DE 2024
CERTIFICADO DE TRABAJO: 016 Ak h L g < L) )
CONCEPTO SANITARIO SECRETARIA DE SALUD No: 0403 iala Flagae « A.Q FC A 4

A
L L

MAURICIO ZAMORA URREGO
GERENTE ADMINISTRATIVO
Cel: 3233938125 - 3213553582
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PRODUCTOS QUIMICOS PANAMERICANOS S.A
FICHA TECNICA
DESINFECTANTE AMONIO CUATERNARIO
5TA GENERACION 10% PQP PROFESIONAL

FT-CC-570

Version 1

Fecha: enero 2020
Paginaldel

1. ASPECTOS GENERALES

PROPIEDADES: Producto formulado con amonios
cuaternarios de 5° generacién, con acciéon biocida
superior y alto espectro de microorganismos
microbianos tales como: bacterias gram positivas y
gram negativas (E. Coli, staphylococcus Aureus,
pseudomonas Aeruginosa), hongos y Levaduras

El producto brinda una potente accién germicida aun
en aguas duras y en cargas organicas.

CONTENIDO NETO: 4y 20 Litros.

USOS:
Es ideal para la desinfeccion en superficies duras no
porosas y ambientes de la industria de alimentos,
restaurantes, servicios de alimentacion, hospitales,
colegios, consultorios, veterinarias, instituciones en
general.

La desinfeccién se debe realizar luego del proceso de
limpieza.

No es recomendable mezclar este producto con otros
productos de limpieza.

DESINFECTAR

1. Preparar la solucién con concentracion de 5 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersién,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucién.

3. Dejar actuar 10 minutos y enjuagar.

SANITIZAR

1. Preparar la solucién con concentracion de 2 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersién,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucién.

3. Dejar actuar 1 minuto y dejar secar.

4. Para el uso en loza como platos o vasos, se debe
dejar actuar 3 minutos minimo y enjuagar si se va a
emplear inmediatamente. Sin embargo, si se va a
emplear luego de 30 minutos, se puede dejar secar al
ambiente de forma natural.

BONDADES Y/O VENTAJAS DEL PRODUCTO:

El componente activo de este producto es una
sustancia reconocida como segura y es aprobada por
la FDA, Agencia del gobierno de los Estados Unidos
responsable de la regulacion de alimentos,
medicamentos, cosméticos, aparatos médicos,
productos biolégicos y derivados sanguineos ademas
se encuentra dentro de la lista de inventarios quimicos
la agencia de proteccion ambiental de los Estados
Unidos.

BENEFICIOS:

Alto poder germicida. Desinfectante industrial. Con alto
espectro de microorganismos de origen microbiano.
Limpieza e higiene. Amigable con la naturaleza.
Elimina virus, hongos, bacterias. Producto seguro.
Superficies desinfectadas. Amonio cuaternario de 5°

Generacion. Uso profesional e industrial.
Desinfectante  profesional. Desodorizador y
desinfectante. Elimina de manera  segura

microorganismos. Su componente activo es amigable
con el medio ambiente. Tecnologia que desinfecta.
Tecnologia desinfectante.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS (propiedades

fisicoquimicas y/o microbiol6gicas)

PROPIEDADES VALOR
Apariencia Liquido
Color Traslucido
Olor Caracteristico
pH (Directo) 7.0-8.0
Densidad (25°C) 0.95-1.05

3. RECOMENDACIONES Y/O PRECAUCIONES
PARA EL USO:

Puede ser nocivo en caso de inhalacion. Puede

provocar irritacion cutanea y reaccion alérgica en la

piel e irritar las vias respiratorias. Puede provocar o

agravar un incendio.

Mantener fuera del alcance de los nifios y mascotas.

Leer la etiqueta antes del uso.

Se recomienda el uso de proteccion ocular y guantes

de caucho para su manipulacion.

4. EMPAQUE Y TRANSPORTE

UN: No clasificado como sustancia peligrosa.

No es un producto peligroso en condiciones normales
de transporte.

5. ALMACENAMIENTO

Almacenar en un lugar seco, fresco y ventilado en su
envase original y debidamente cerrado, sin exposicién
directa a la luz solar o temperaturas extremas que
alteren la apariencia o desempefio del producto. Los
productos deben permanecer alejados del fuego o
fuentes de ignicién.

6. DATOS DEL FABRICANTE:

Este producto es fabricado y comercializado por
productos Quimicos Panamericanos S.A, Planta: Km
22  Autopista Norte - Girardota -Colombia
NOTIFICACION SANITARIA OBLIGATORIA:
NSOH08107-19CO.
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Cucarachicida

FICHA TECNICA

Blattanex ® Gel Cucarachicida

(Imidacloprid 2,15 g/Kl)
Uso doméstico
Registro Sanitario RGSP-113-2000
Reg. INVIMA No. V-004633
CATEGORIA TOXICOLOGICA I

MEDIANAMENTE TOXICO — CUIDADO
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1. INFORMACION GENERAL

Blattanex ® Gel Cucarachicida , es un cebo listo para usar, altamente atractivo
y eficaz contra las cucarachas en el hogar o en pequefios establecimientos
comerciales, provocando su muerte en muy pocas horas y cuyo ingrediente
activo es de baja toxicidad para el hombre.

Blattanex ® Gel Cucarachicida , posee una avanzada tecnologia de control,
con grandes ventajas para resultados profesionales.

Una gota mata mas de 100 cucarachas, por su efecto no inmediato, y por los
habitos de estos insectos, llega hasta los nidos, eliminando poblaciones
ocultas.

2. INGREDIENTE ACTIVO

Nombre IUPAC: 1-(6-chloro-3-pyridymethyl)-N-nitro-2-imidazolidinimine
Nombre comuan: Imidacloprid

Concentracion: 2,15 gr/k

Imidacloprid 0,215%

Excipientes c.s.p. 100

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

El ingrediente activo Imidacloprid pertenece al grupo quimico de insecticidas,
Neonicotinoides, los cuales causan un bloqueo irreversible de los receptores
nicotinérgicos postsinapticos de la acetilcolina. Es decir que la molécula de
Imidacloprid bloguea la llegada de acetilcolina a los receptores nerviosos.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUE TA:
Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etiqueta.

Blattanex ® Gel Cucarachicida , es un cebo contenido en una jeringa plastica
de 5 g, listo para usar. No necesita preparar mezclas ni equipos especiales.
Simplemente apliquelo en los sitios donde observe la presencia de cucarachas
americanas, orientales y/o alemanas (conocidas comunmente como chiripas):

* En grietas, hendiduras y rendijas en cocinas, repisas y gabinetes.

* Bajo cubiertas de mesas.

 Detras y debajo de artefactos y equipos como refrigeradores, hornos,
electrodomeésticos, computadores, etc.

* En angulos de muros, cielos rasos, marcos de puertas y ventanas.

* Sobre y bajo campanas extractoras, etc.
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A diferencia de aerosoles y productos tradicionales, que exigen cuidados
previos y posteriores a su aplicacion, con Blattanex ® Gel Cucarachicida no se
requiere preparacion especial.

Ficha Técnica Blattanex Gel &achas

No es necesario cubrir utensilios de cocina en los lugares de aplicacion.
Blattanex ® Gel Cucarachicida no contamina el aire ni superficies del area.
Remueva la tapa de la punta y aplique el gel directamente sobre los puntos de
aplicacion, presionando suavemente el émbolo de la jeringa. El gel se adhiere a
todo tipo de superficie y al conservar su humedad, se mantiene atractivo para
las cucarachas por mucho tiempo.

Aplicacion:
La cantidad de Blattanex ® Gel Cucarachicida a aplicar dependera del tipo de

cucarachas y del nivel de infestacion. Aplique pequefias gotas de 5 mm de
diametro por m2 o metro lineal en repisas, gabinetes, etc.

Nivel de Cucarachas Cucarachas
infestacion pequeinas grandes
Bajo 1 gota 2 gotas
Alto 2 gotas 3 gotas

Revise periédicamente los puntos de aplicacion y reaplique mientras observe
que el Blattanex ® Gel Cucarachicida , ha sido consumido. De ser necesarios,
el Gel se puede remover, limpiar con una solucién de sal comun al 5% en agua.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacion registrada ante la autoridad competente y no
es una informacién oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto).

Indicaciones:

Blattanex ® Gel Cucarachicida es un producto novedoso, listo para ser usado
en el control de cucarachas en el hogar o pequefios establecimientos
comerciales.

Blattanex ® Gel Cucarachicida posee una avanzada tecnologia de control, con
grandes ventajas en seguridad y eficacia, permitiéndoles lograr resultados
profesionales.
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Blattanex ® Gel Cucarachicida se mantiene atractivo para las cucarachas por
mucho tempo.

Para mayor informacién consulte folleto informativo o inserto.

6. BENEFICIOS

» Blattanex® Gel cucarachicida es in insecticida listo para usar no
requiere ningun tipo de mezcla ni equipos de aplicacion.

» Blattanex® Gel cucarachicida no exige cuidados previos ni
posteriores a su aplicacion.

» Blattanex® Gel cucarachicida ofrece mas residualidad por su legitima
e inimitable formula

» Blattanex® Gel cucarachicida proporciona un control efectivo a largo
plazo, ya que permanece activo y apetecible por 25 a 40 dias,
dependiendo de las condiciones del lugar de aplicacion.

» Blattanex® Gel cucarachicida tiene mayor atraccion tiene una
formulacién Unica, cuyos inertes especificos le otorgan el mayor poder
de atraccion del mercado de geles.

» Blattanex® Gel cucarachicida es seguro previniendo accidentes ya
que posee amargante que previene la ingestion accidental por
humanos.

» Blattanex® Gel cucarachicida es ideal para areas sensibles, no deja
insecticida en el aire, no contamina el entorno, recomendable para sitios
en los que los aerosoles y productos tradicionales no son adecuados.

> Blattanex® Gel cucarachicida ofrece alto rendimiento con solo 5

gramos para puede tratar un recinto de 50 mt2, sin olory sin manchas.

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso
humano y animal.
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Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a Su uso y animales
domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y
marcadas claramente de forma que puedan ser identificadas e
inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar
verticalmente y se debe limitar la altura de las pilas, para evitar
desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar
almacenados directamente en el suelo, sino preferentemente sobre
estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacién.

Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para
detectar signos de deterioro.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aguellos que los manejan, que dejen limpias las areas y los
objetos contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, de acuerdo siempre a las
normas locales:

Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacién de
grandes cantidades a eliminar.
En lo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de

plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones

especificas.

En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.
Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los
residuos.

No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda
poner en peligro a personas, ganado doméstico, fauna silvestre,
alimentos almacenados o fuentes de agua.

Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

Preguntar al proveedor si puede aceptarlo para su destruccion.

Si no puede, preguntar si existe un incinerador AUTORIZADO
disponible, donde se puedan eliminar los plaguicidas sin riesgo,
guemandolos a altas temperaturas.

DESTRUCCION DE ENVASES

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.
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Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccion. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depositos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitdndolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presién, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, carton o plastico, es
qguemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios vy
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacion de los programas de recoleccion de envases,
consultar en la direcciébn campolimpiocolombia@andi.com.co

INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

* Nocivo si es ingerido

* No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

» Evitar el contacto con la piel.

* No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.

« Al final de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con
Abundante agua y jabdn.

* Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

* Debe evitarse el contacto con todos los productos alimenticios o
utensilios de cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

* No arrojar residuos a los rios.

MANEJO DE INTOXICACIONES:
Tratamiento sintomatico.

EN CASO DE INTOXICACION DERRAME O INCENDIO COMUNICARSE
CON CISPROQUIM: Linea 01 8000 916012 O EN BOGOTA AL Tel. (1) 288 60
12. ATENCION 24 HORAS. LINEA BAYER CROPSCIENCE DE SERVICIO AL
CLIENTE: 01 8000 111212.
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8. PRESENTACION:

Jeringa plastica x 5 gr.

9. INFORMACION DE CONTACTO:

Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275
Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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Solfac’

EC 050

Su Insecticida
de confianza

FICHA TECNICA
SOLFAC® ECO050

(Cyfluthrin 50 g/Litro)
Emulsiéon Concentrada
RGSP- 0071-97. Registro INVIMA V-000964-R2
CATEGORIA TOXICOLOGICA I
MEDIANAMENTE TOXICO - CUIDADO
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1. INFORMACION GENERAL

Solfac® EC050 es un insecticida piretroide, concentrado emulsionable, que
actia por contacto e ingestion. Es muy estable a la luz solar. De amplio
espectro de accion contra plagas en diferentes instalaciones. Rapido efecto
inicial sobre los insectos.

Solfac® ECO050 aplicado segun las recomendaciones de uso, se caracteriza
por su benevolencia con las personas y el ambiente. Su accion residual
combinada con bajas frecuencias de aplicacion y a concentraciones muy bajas
hacen que sea un insecticida adecuado para ser usado en multiples areas.

No hay manchado de las superficies tratadas, deja un minimo olor, hay
desalojo de los insectos de sus escondrijos, facilitando las labores de higiene.

Solfac® EC050 es un insecticida para el control de plagas en aplicaciones
domeésticas, en la industria de alimentos e industria en general.

CARACTERISTICAS GENERALES:

Amplio espectro de accion.

Toxicidad muy benevolente para humanos y animales de sangre caliente
No deja olores desagradables

No oxida

No mancha

Rapido reingreso a las areas tratadas

Controla por periodos prolongados de tiempo por su alto poder residual
Excelente efecto de repelencia

Bajas reacciones alérgicas

2. INGREDIENTE ACTIVO
INGREDIENTE ACTIVO: Cyfluthrin

Cyfluthrin: (RS)-a-cyano-4-fluoro-3-phenoxybenzyl (1RS,3RS;1RS,3SR)-3-(2,2-
dichlorovinyl)-2,2-dimethylcyclopropaneacarboxylate ......... 50 gramos por litro
de formulacién a 20°C.

CONCENTRACION: 50 g de i.a. x litro
GRUPO QUIMICO: Piretroide
FORMULACION: Concentrado Emulsionable.



B
A

IBAYER
Y
Ficha Técnica SolEe50 Versigh07.201 R

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

Contacto e ingestion. Actia sobre el sistema nervioso central de los insectos,
interfiriendo la conduccion normal de los impulsos nerviosos. Inicialmente
produce una fase de intensa agitacion, seguida de paralisis general y
posteriormente la muerte de los mismos.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUE TA:

Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etiqueta:

DOSIFICACION Y APLICACION:

Contra insectos voladores como moscas (Musca doméstica, Fannia canicularis,
etc.), se aplica 6 cm? de Solfac® EC050 por cada litro de agua, rociando todos
los lugares donde se posan las moscas y mosquitos como: paredes, marcos de
ventanas, puertas, cielorrasos, etc.

Contra insectos rastreros como cucarachas (Blattella germanica, Blatta
orientalis, Periplaneta americana), pulgas (Xenopsylla), chinches de cama
(Cimex lectularius), hormigas (Lasius spp., Tetramoriun spp., etc.), grillos, etc.
Se recomienda 8 cm? de Solfac® EC050 por cada litro de agua rociando los
escondrijos de los insectos como: guardaescobas, marcos de las puertas y
ventanas, entrepafios de estantes, cuartos de bafio, etc. Cubriendo estas
superficies con el rociado en forma homogénea.

En las instalaciones industriales Solfac® EC050 se aplica 8 cm3 por litro de
agua para controlar gorgojos de los productos almacenados, de las alfombras,
pieles y otras plagas de importancia en instalaciones pecuarias, industriales
alimenticias, bodegas, etc.

En los tres casos aplicar 50 cm3 de mezcla por m?2 de superficie aplicado con
aspersora manual o de motor.

Tratamiento adulticida espacial : Para el control de Aedes y Culex se utiliza
dosis de 1 a 2 gramos de ingrediente activo por hectarea en nebulizacién
espacial. Para tratamientos ULV, en maquina tipo LECO sobre vehiculo, a una
velocidad de 10 km/h y un descargue de 208 cm3/min:

e Utilizar 20 cm3 de Solfac® EC050 diluidas en 480 cm3 de ACPM para una
dosis de 1 g/ha.

* En caso de mucha vegetacion e infestaciones altas se recomienda diluir 40
cm?3 de Solfac® EC050 diluidas en 460 cm3 de ACPM para una dosis de 2
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g/ha. Realizar tres tratamientos consecutivos con una semana de intervalo, con
el fin de romper el ciclo del vector.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacion registrada ante la autoridad competente y no
es una informacién oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto).

Aplicacion: Solfac® EC050 puede ser aplicado en aspersion, nebulizacion o
diluido en agua para el control de insectos voladores y rastreros en las
diferentes industrias donde se hacen presentes, asi como también en medios
de transporte, edificios, hospitales, habitaciones, bodegas, etc.

En la aplicacion de Solfac® EC050 no hay manchado de las superficies
tratadas y no deja olores desagradables, ni residuos visibles.

APLICACION

Aspersion manual o de motor.
Nebulizacion en caliente o en frio.

ASPERSION

Control de Insectos Voladores:

Como moscas y mosquitos, por aspersion directa sobre las superficies, se
recomienda aplicar 6-8 ml de Solfac® EC050 por litro de agua en paredes,
puertas, ventanas, cielorasos, techos, etc.

Control de Insectos Rastreros:

Como cucarachas, chinches, grillos, garrapatas, hormigas, etc., se recomienda
aplicar 8 ml de Solfac® EC050 por litro de agua en guardaescobas, marcos de
puerta, de ventanas, entrepafios de closet, estanterias de cocina, armarios,
bafios, etc.

En los dos casos, aplicar 50 ml de mezcla por m2 para obtener mayor
residualidad del insecticida.
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NEBULIZACION EN CALIENTE O FRIO:

Solfac® EC050 se aplica a la dosis de 20 ml por litro de agua o solvente
(ACPM o Aceite Mineral). Esta mezcla alcanza para tratar de 1.000 m® de
espacio.

PRINCIPALES LUGARES DE APLICACION:

Hormigas: Aplicar de manera que las hormigas entren en contacto con el
producto, tratar siempre de localizar los nido o colonias y aplicar en el
hormiguero hasta que rebose.

Cucarachas: Ubicar lugares de refugio, escondrijos, rincones oscuros, grietas
en las paredes, detras de neveras, estufas y muebles.

Moscas y Mosquitos y Zancudos:  Aplicar sobre paredes y techos, hacer
tratamientos alrededor de los criaderos de mosquitos. En rellenos sanitarios.

FORMA DE APLICACION:

La aplicacion debe ser racional, prudente y obedecer a criterios técnicos muy
claros, utilizandose el material y procedimiento apropiados. El control y la
vigilancia en el uso y manejo deben efectuarse con el fin de evitar que afecten
la salud humana, la sanidad animal o vegetal, o causen deterioro del ambiente.

TIEMPO DE RE-ENTRADA:

El tiempo de re-entrada depende de algunas condiciones como son: area
aplicada, método de aplicacion, ventilacién y dosis. En términos generales se
recomienda un periodo de re-entrada de 2 horas, verificando previamente
qgue la superficie esté seca y garantizando una excelente ventilacion antes del
re-ingreso.

6. BENEFICIOS:

* Solfac® EC050 es efectivo contra insectos rastreros y voladores, dentro
y fuera de las instalaciones; ademas de actuar de forma inmediata y
ofrecer alta residualidad.

* Solfac® EC050 se caracteriza por su gran efecto expulsor
garantizando un excelente control de poblaciones ocultas de las plagas.
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* Solfac® ECO050 por su baja frecuencia de aplicacion en
concentraciones muy bajas permite que sea usado en la mayoria los

ambientes.

* Solfac® EC050 es econdmico por que requiere un menor namero de
aplicaciones que otros insecticidas menos residuales.

* Solfac® EC050 es una excelente opcion para tratamientos en areas
intradomiciliarias porque que no deja olores desagradables, ni residuos
visibles, ni manchado.

e Solfac® EC050 es ideal para ser incluido en los programas de manejo
integrados de plagas por su seguridad y benevolencia para el medio
ambiente

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

« No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso
humano y animal.

* Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a Su uso y animales
domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

 Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y
marcadas claramente de forma que puedan ser identificadas e
inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar
verticalmente y se debe limitar la altura de las pilas, para evitar
desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar
almacenados directamente en el suelo, sino preferentemente sobre
estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacion.

« Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para
detectar signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, dejen limpias las areas y los objetos
contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, cumpliendo siempre las
normas locales:
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 Para el envasado usar siempre recipientes de tamafio manejable y
embudos para pequefias aberturas.

» Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacion de
grandes cantidades a eliminar.

* En lo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de
plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

e Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones
especificas.
* En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

* Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los
residuos.

* No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda
poner en peligro a personas, ganado doméstico, fauna silvestre,
alimentos almacenados o suministros de agua.

* Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

DESTRUCCION DE ENVASES

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccién. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiendolos
sobre los depésitos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitdndolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, cartbn o plastico, es
guemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios vy
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacion de los programas de recoleccion de envases,
consultar en la direccién campolimpiocolombia@andi.com.co
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INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

* Nocivo si es ingerido

* No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

« Evitar el contacto con la piel.

* Manipular con cuidado el insecticida evitando derrames.

* No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.

« Al final de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con
abundante agua y jabdn. Bafarse y cambiarse de ropa después del uso
y antes de tomar alimentos o de fumar.

» Las personas encargadas de la aplicacion deben usar el equipo de
proteccion personal de acuerdo con las indicaciones de la etiqueta.

* No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de
cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

* Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a Su uso y animales
domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

* No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y
enterrarlos en hoyos profundos.

+ Tratar a favor del viento.

e Estructurar en las unidades operativas el programa integral de salud
ocupacional con sus componentes de medicina, higiene y seguridad
industrial, conforme a lo dispuesto por la ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

PRIMEROS AUXILIOS:

» En caso de intoxicacion del operario llame al médico inmediatamente o
lleve el paciente al médico y muéstrele la etiqueta.

* Retire la ropa y lave las partes contaminadas del cuerpo con agua y
jabon.

* Lave inmediatamente los ojos contaminados con agua pura durante 10 a
15 minutos.

* En caso de salpicaduras en la piel lavar con abundante agua y jabon.

GUIA PARA EL MEDICO

« En caso de contacto importante con el Solfac® EC050, asegurarse que
se han tomado las medidas de descontaminacion y completarlas segun
las necesidades.

« Evitar el enfriamiento del afectado, colocarlo en un ambiente calido.
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* En caso de irritacidn cutanea, evitar la exposicion a una luz viva.
e Tratar la irritacion mediante una crema humectante.
» En caso de irritacion persistente, utilizar un ungiiento anestésico local.

« En caso de inhalacién, tratar al afectado con un derivado de la cisteina,
en forma de aerosol, durante 15 minutos.

* En caso de ingestion, no inducir el voémito. Administrar 200 cm3 de
parafina liquida, seguido de lavado gastrico con 4 litros de agua,
terminando con carbon activado y sulfato sodico.

* Si hay convulsiones usar Diazepam |V. Después seguir tratamiento
sintomatico.

» Contraindicaciones: Derivados de la adrenalina (Epinefrina).

RECOMENDACIONES:

Se deben tomar medidas de seguridad incluyendo la proteccion de los
operarios cuando manipulan y aplican el producto y la proteccion de las
personas durante la aspersion en y alrededor de las residencias y/o
edificaciones ocupadas.

El buen funcionamiento de la aspersora depende del cuidado y mantenimiento
que se le dé. Para lograr esto es necesario que el operario haga limpieza diaria
y revisibn de la aspersora para asegurarse de que las conexiones de la
manguera estén fijas y las valvulas no goteen por desgaste de ellas o
empaques.

Guardar el insecticida en recipientes con roétulos claros. No debe quedar
expuesto a los rayos del sol y la lluvia. La bodega debe estar ventilada y seca,
preferible con pido de concreto y sobre tarimas de madera y mantenida bajo
llave.

10. PRESENTACION:

Frasco x 1 litro
Frasco x 30 ml

11. INFORMACION DE CONTACTO:
Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275

Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.



PRODUCTOS QUIMICOS PANAMERICANOS S.A
FICHA TECNICA
DESINFECTANTE AMONIO CUATERNARIO
5TA GENERACION 10% PQP PROFESIONAL

FT-CC-570

Version 1

Fecha: enero 2020
Paginaldel

1. ASPECTOS GENERALES

PROPIEDADES: Producto formulado con amonios
cuaternarios de 5° generacién, con acciéon biocida
superior y alto espectro de microorganismos
microbianos tales como: bacterias gram positivas y
gram negativas (E. Coli, staphylococcus Aureus,
pseudomonas Aeruginosa), hongos y Levaduras

El producto brinda una potente accién germicida aun
en aguas duras y en cargas organicas.

CONTENIDO NETO: 4y 20 Litros.

USOS:
Es ideal para la desinfeccion en superficies duras no
porosas y ambientes de la industria de alimentos,
restaurantes, servicios de alimentacion, hospitales,
colegios, consultorios, veterinarias, instituciones en
general.

La desinfeccién se debe realizar luego del proceso de
limpieza.

No es recomendable mezclar este producto con otros
productos de limpieza.

DESINFECTAR

1. Preparar la solucién con concentracion de 5 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersién,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucién.

3. Dejar actuar 10 minutos y enjuagar.

SANITIZAR

1. Preparar la solucién con concentracion de 2 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersién,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucién.

3. Dejar actuar 1 minuto y dejar secar.

4. Para el uso en loza como platos o vasos, se debe
dejar actuar 3 minutos minimo y enjuagar si se va a
emplear inmediatamente. Sin embargo, si se va a
emplear luego de 30 minutos, se puede dejar secar al
ambiente de forma natural.

BONDADES Y/O VENTAJAS DEL PRODUCTO:

El componente activo de este producto es una
sustancia reconocida como segura y es aprobada por
la FDA, Agencia del gobierno de los Estados Unidos
responsable de la regulacion de alimentos,
medicamentos, cosméticos, aparatos médicos,
productos biolégicos y derivados sanguineos ademas
se encuentra dentro de la lista de inventarios quimicos
la agencia de proteccion ambiental de los Estados
Unidos.

BENEFICIOS:

Alto poder germicida. Desinfectante industrial. Con alto
espectro de microorganismos de origen microbiano.
Limpieza e higiene. Amigable con la naturaleza.
Elimina virus, hongos, bacterias. Producto seguro.
Superficies desinfectadas. Amonio cuaternario de 5°

Generacion. Uso profesional e industrial.
Desinfectante  profesional. Desodorizador y
desinfectante. Elimina de manera  segura

microorganismos. Su componente activo es amigable
con el medio ambiente. Tecnologia que desinfecta.
Tecnologia desinfectante.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS (propiedades

fisicoquimicas y/o microbiol6gicas)

PROPIEDADES VALOR
Apariencia Liquido
Color Traslucido
Olor Caracteristico
pH (Directo) 7.0-8.0
Densidad (25°C) 0.95-1.05

3. RECOMENDACIONES Y/O PRECAUCIONES
PARA EL USO:

Puede ser nocivo en caso de inhalacion. Puede

provocar irritacion cutanea y reaccion alérgica en la

piel e irritar las vias respiratorias. Puede provocar o

agravar un incendio.

Mantener fuera del alcance de los nifios y mascotas.

Leer la etiqueta antes del uso.

Se recomienda el uso de proteccion ocular y guantes

de caucho para su manipulacion.

4. EMPAQUE Y TRANSPORTE

UN: No clasificado como sustancia peligrosa.

No es un producto peligroso en condiciones normales
de transporte.

5. ALMACENAMIENTO

Almacenar en un lugar seco, fresco y ventilado en su
envase original y debidamente cerrado, sin exposicién
directa a la luz solar o temperaturas extremas que
alteren la apariencia o desempefio del producto. Los
productos deben permanecer alejados del fuego o
fuentes de ignicién.

6. DATOS DEL FABRICANTE:

Este producto es fabricado y comercializado por
productos Quimicos Panamericanos S.A, Planta: Km
22  Autopista Norte - Girardota -Colombia
NOTIFICACION SANITARIA OBLIGATORIA:
NSOH08107-19CO.
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Barrio San Roque

(5)379 1894 - 300 5372207 - {2 304 538 3253
asopuertadeoro@hotmail.com
www.asopuertadeoro.org

Barranquilla - Atlantico
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Puerta dé Oro

Asociacién de recicladores

CERTIFICADO DE APROVECHAMIENTO

En conformidad con la autorizacion otorgada por la Superintendencia de Servicios
Publicos segun RUPS N° 20201132233377234 De 09/3/2020 ID 32233, en cumplimiento
del Decreto nacional de aprovechamiento 596 de Abril de 2016, Resolucion CRA 720 de
2015, AUTO 275 de 201, la ASOCIACION DE RECICLADORES BARRANQUILLA
PUERTA DE ORO con NIT: 802.013.146-2 y su representante legal KAROL JOHANNA
GUTIERREZ SANCHEZ identificada con cedula de ciudadania N° 1.045.669.308 de
Barranquilla, certifica que en el mes de NOVIEMBRE 2024 recibi6 en la estacion de
clasificacion y aprovechamiento 70Kg de material entregado por la entidad
RESTAURANTE Y CAFETERIA DUK’S con NIT: 72042502-8

Detalles del material.

MATERIAL KILOS PRECIO TOTAL
Carton 67 100 6.700
Plastico 1 400 400
Chatarra 2 500 1.000

La venta de estos materiales suma un total de $8.100 son comercializados con la
industria para su disposicién final: el archivo, el periddico, el cartén y la plegadiza con
FIBRAS Y PAPELES DE COLOMBIA S.A.S, la chatarra con RECUPERADORA LA
MANO DE DIOS el Pet con Ekored, la madera con ESTIBAS POR LA PAZ, la pasta
COMERCIALIZADORA DE MATERIALES PLASTICOS el vidrio con RAFAEL
MENDOZA POLO el plastico se le realiza un proceso de pele tizado para la fabricacién
de Bolsa.

El personal cuenta con certificacion de Competencias Laborales- SENA- 220201033,
220201034. El presente certificado es valido solamente por el ingreso del material
sefialado.

Se expide la presente certificacion a los (05) dias del mes de diciembre del 2024

La actividad realizada por puerta de oro, esta avalada por la Alcaldia de Barranquilla 'y
Barranquilla Verde.
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Barrio San Roque

(5)379 1894 - 300 5372207 - 2 304 538 3253
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Barranquilla - Atlantico

Puerta dul]rn

Asaciacion de recicladores

BENEFICIOS DE RECICLAR

Al reciclar una tonelada de papel o cartén ustedes construyen al medio ambiente, pues se
salvan en promedio 15 &rboles; se disminuyen el consumo de energia en un 60% y el de
agua en un 80%, ademas disminuyen las emisiones de gases efecto invernadero, que
provocan el calentamiento global del planeta, gracias a una menor utilizacion de recursos
naturales

BENEFICIOS SOCIALES

Con los Ingresos obtenidos se benefician los asociados de puerta de Oro en el
mejoramiento de la calidad de vida de los mismos y sus familias y la obtencién de fuentes
de trabajo estables.

DESARROLLO SOSTENIBLE
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KAROL GUTIERREZ SANCHEZ
Representante Legal
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€ greenfuel  GerriFicAno DE RECOLECTION ISCC

LT TRANSATLANTIC Aceite '".I'IE‘QEIEH Usado e L
GREENTRADE 5.4 5
it 0029 TT5-8
Cl TRANSATLANTIC GREENTRADE SAS Recoleccion
NIT: 900.628.775-5 289315

Este cedificado de Recobeccion v Aceile Vegelal Uisado se entrega por parte de Cf TRANSATLANTIC GREENTRADE
545 de acuerdo a o establecido en el comverio de recoleccion suscrto entre RECOLECTOR (T TRANSATLANTIC
GREENTRADE 5.A.5) v el GENERADOR,

El RECOLECTOR cerifica gue los residuos recoleclados scran deslinados exclusivamente para la produccidn de

biocombuslibie, garantizands que oslos desechos no serdn procesados v vendidos nuevamente para consumd humandg,
ni en la produccidn de alimentos concenirados para animales o jabones personales o industriales.

INFORMALION DEL CLIENTE

Generado 2024-12-04 14:48 NIT TR042502

FRazon Social: JUAMN GABRIEL DLICLIE ALZATE Telefono: A00a0004aE

Mombre Punto: Restaurarite Duk's Conductor: JOCE GHACIO TORRES
& . S Circunvalar #435 300 Escueta de Polcia H .

Direccion: Antorio Narifo Precio Neqg.: 3377500

Contacta: Joes omas

INFORMACION DE RECOLECCION

Unidad de

Recoleccidn "a Frecio porKg ¥24560
Recipientes vacios

PR o Forma de Pago Efectivo
Cantidad de Kg

recolectada 151 kg Pago Total $ 577,500

Fecha Recoleccion 2024-12-04 14:48

OBSERVACIONES:

- '::I -._._.- _.-'."
- Tl """"J—':':"""J-'ii-l"
e r i
Entrega € Producto 1 ? % - Recibe @l Producio

Gerente Aeoplacen AWl

Gra 7A No. 123 - 24 Ofc 502 | Bogoia/Colombia | 601 9278889 | +{57) 3167425850
NIT: 300.629.775-5
greenfuelsom.co | @greenivelce
senvicioalcliente@gresnfvel.com co
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Se certifica que la empresa , identificada con CC-72042502 sucursal 2, cancel6 los aportes de seguridad social y parafiscales de
la siguiente manera:

Certificacion de
Pago

RETERENCIAPORTIFODEFATEA | eTioap | NI ADMINISTRADORA | AFILIADOS | MORA | COTIZACION| INTERES | JorF
Periodo pension: 2024-11 25-14 900336004 COLPENSIONES 1 7 1.190.000 5.700 1.195.700
Periodo salud: 2024-11 EPS005 (800251440 SANITAS 1 7 875.000 4.100 879.100
Planilla Nro.: 31541548 Tipo | 14-23 860011153 POSITIVA 1 7 487.200 2.300 489.500
Clase de aportante: 1 SINCCF |0 SIN CCF 1 7 0 0 0
Fecha transaccion: 2024-12-09 PASENA 899999034 SENA 0 7 0 0 0
Banco: 1507 PAICBF [899999239 ICBF 0 7 0 0 0
Transaccion: 1113814108 PAESAP |899999054 ESAP 0 7 0 0 0

PAMIED (899999001 MINEDU 0 7 0 0 0
GRAN TOTAL $ 2.564.300

Pagina 1l Fecha: 2024-12-09 08:11:46
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ASO PAGCS)§

RAZON SOCIAL :

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

IDENTIFICACION:

CC-72042502

COD. DEPENDENCIA O SUCURSAL:

2

NOM. DEPENDENCIA O SUCURSAL:

independiente

FECHA GENERACION REPORTE: 2024-12-09

FECHA LIMITE DE PAGO: 2024-12-10

FECHA DE PAGO: 2024-12-10

ENTIDAD DE PAGO: NEQUI

PERIODO PENSION: 2024-11

PERIODO SALUD: 2024-11

NUMERO PLANILLA: 31541548

TOTAL COTIZANTES: 1

REFERENCIA DE PAGO (PIN): 31541548

TIPO DE PLANILLA: |
evTibAD | NIT NOMERE AFILADOS | 'BC | SOLIDARIDAD | SUBSISTENCIA | INTERESES | SININTERESES | VALOR PAGAR
EPS005 800251440 SANITAS 1 $ 7.000.000 $0 $0 $4.100 $ 875.000 $879.100
25-14 900336004 COLPENSIONES i $ 7.000.000 $ 35.000 $35.000 $5.700 $1.190.000 $1.195.700
14-23 860011153 POSITIVA 1 $ 7.000.000 $0 $0 $2.300 $ 487.200 $ 489.500

Total a pagar

$35.000

$35.000

$12.100

$2.552.200

$ 2.564.300

FECHA DE PAGO DEL SIGUIENTE MES:

03/01/2025




"‘Nequi

Resumen de pago

Descripcion da co mepra
Pago de sequridad Social Integrado

Estado de la solicitud
Transaccion aprobada

Tienda
ASOPAGOS

Fachia de solicitud
9 dediciembre de 2024

cus
1113814108

ACanto?
S2564.300.00

Factuwra de comercio

31541548

Tu plata salio de:

E Disponible

bvprias



RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

\SOPAGO

IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE B 0 POSITIVA - 14-23 UNICA 4923 Natural
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES
8-1 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3156416132 VALENTINA6613@GMAIL.COM S

5.d

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |CENTRO DE TRABAJO| DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2024-11 2024-12 31776704 E 2024-12-10 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 8.158.700 38.400 NEQUI
N° AFILIADOS  |REF. DE PAGO (PIN) FEC:;'":GL(')M'TE ESTADO PLANILLA
19 31776704 2024-12-03 Pagada
EMPLEADO NOVEDADES DIAS PENSION SALUD CCF RIESGOS TARIFA | PARAF | SENA | ICBF |ESAP| MIN &
= | O
S S Total Exento de Actividad
MODALIDAD DE |0 |H(wfw]ajafafwl=|Zlw|I|o|e|k]|2 a2 = Parafiscales | Econémica
N ID EMPLEADO SALARIO SALARIO z g:-l e E e E g ; g) d o E ; z L>) o EPST AFPT & & 8 E NOMBRE IBC Cot FNSOL | FNSUB NOMBRE IBC Cot NOMBRE IBC Cot IBC Cot. ARL IBC Cot. Cot. Cot. Cot. = _g
)
_ ErEE COMBARRA
ISIERRA ESPARA 1.300.000 coLPENSION| 1.300.000 MUTUAL - | 1.300.000 1.300.000 1.300.000
1 |cc 15704892 Darnn £ F 0 30[30| 30| 30 CO-PEN 208.000) 0 o o7 52.OOO(N:8L:JOI6LLA— 52.000 90500|  0,06960 0 0 0 0 o1/ o| 402500 s 5842301
SALUD COMBARRA
2 |ccoxesio PARERS S OB D) LELIOLY E 0 30|30 30| 30 [COLPENSION| 1.300.0001 55 59 0 ofTOTAL- 13000001 55 goovQuILLA- | 1300000 55 13000001 gq500|  0,06960 0 0 0 0 o1l o| 402500 s 5842301
MONICA PATRICIA ES-25-14
PS002 (CCFo6
PSS COMBARRA
MERCADO VASQUEZ | 1.300.000 PORVENIR- | 1.300.000 MUTUAL - | 1.300.000 1.300.000 1.300.000
3 |cc 32853601 e F 0 30|30| 30|30 fOE 208.000 0 O o7 sz.mo(N:géggLA- 52.000 90500  0,06960 0 0 0 0 or|o| 402500 s 5842301
SALUD COMBARRA
4 |cc 32870500 ALYARNSZ CaRAY Leoney F 0 30|30{30[ 30 [ORVENIR- | 1.300.000) 55 5 0 O[TOTAL- 1300000 g5 gooNQUILLA- | 13000000 5500 13000001 0500  0,06960 0 0 0 0 oi| o 4025000 s 5842301
DEISY BERLEIDYS b30301
EPS002 (CCFo6
EPS S COMBARRA
5  |ccads4s05 GEp N USSCUISSI | LT = 0 30| 30{ 30| 30 [COLPENSION| 1.300.000) 50 5 0 olcoosaLup- | 1300000 55 gognquiLLa- | 13900000 55000 13000001 o500  0,06960 0 0 0 0 o1/ o| 402500 s 5842301
NELLYSESTHER ES25-14
ESSC24 (CCFo6
EPS S COMBARRA
6 |CC55242447 (IOEQUIRA ERRAON | LTy F 0 30|30{30[ 30 [ORVENIR- | 1.300.000) 55 5 0 oicoosaLup- | 1300000 55 gognquiLLa- | 13000001 55000 13000001 5500  0,06960 0 0 0 0 oi| o 4025000 s 5842301
Y URANI PAOLA b30301
Essco4 (CCFo6
PERARANDA PEREZ | 1.300.000 PROTECCION| 1.300.000 EPSSURA- | 1.300.000) COMBARRA | 1 339 900 1.300.000
7 |cc 6082088 A = 0 30[30| 30| 30 [ROT ™ 208.000 0 (05 52.OOO(N:8L:JOI6LLA— 52.000 90500]  0,06960 0 0 0 0 o1/ o| 402500 s 5842301
SRS COMBARRA
OROZCORIVILLAS 1.300.000 PROTECCION| 1.300.000 MUTUAL - | 1.300.000 1.300.000 1.300.000
8 |ccioosseepg  PROCCORIVIA E 0 30[30| 30| 30 [ 307 208,000 0 O oy Ete07 52.OOO(N:8I;J(;I6LA— 52.000 90500  0,06960 0 0 0 0 o1l 0| 402500 s 5842301
L ORDUY MONROY 1.300.000 PORVENIR- | 1.300.000 SANITAS: | 1.300.000 [COMBARRA | 4 300,000 1.300.000
9 [cciomonsss  [OROUY D =00 F 0 30|30[30{30 S0 208.000 0 0 2L 52.000NQUILLA- 2L s2.000 130 90500  0,06960 0 0 0 0 or|o| 402500 s 5842301
JESUS 030301 EPS005 it
OROZCO RODRIGUEZ | 1.300.000 PORVENIR- | 1.300.000 SANITAS. | 1.300.000 COMBARRA | 4 300,000 1.300.000
10 |ccio0a1889s5  DROrCORODRSEZ F 0 3030| 30|30 fO 208.000 0 oSl 52.00028;)%LA- 52.000 90500  0,06960 0 0 0 0 or|o| 402500 s 5842301
1.300.000 COLPENSION| 1.126.667 SANITAS: | 1.126.667 COMBARRA | 1-5/667] 1.126.667
11 |cc1042247243  PUQUE VARGASJUAN | 13 Fx 0 26 26| 26| 26 ° 126. 180.300 0 0 L 4 45.100NQUILLA- 1288 451000 1% 78500  0,06960 0 0 0 0 o1lo| 349000 s 5842301
S25-14 EPS005 el
NUEVA EPS. COMBARRA
12 |ccioa431ze8  [POVELINETELUCIA ] 1300000 F 0 30|30 30| 30 [COLFONDOS| 1.300.0001 55 5 0 oA Mov- | 1300000 5 gooNqQuiLLA- | 1300000 55 a0 13000001 gq500|  0,06960 0 0 0 0 or|o| 402500 s 5842301
GARITA b31001
EPS041 (CCF06
NUEVA EPS. COMBARRA
13 |ccioa2azrrrn [PAZMORADIANA fenney F 0 30| 30| 30| 30 [FROTECCION| 1.300.000) 56 59 0 olsA-Epsoz7 | 1300000 55 ongNQuiLLa- | 13000000 55000 13000001 g0 500|  0,06960 0 0 0 0 oi| o 4025000 s 5842301
CAROLINA 230001 el
< NUEVA EPS. COMBARRA
14 |ccios761300  [CANTILLOESCANO LELILLY F 0 30| 30| 30|30 [ORVENIR- | 1.3000001 505 5o 0 oA Mov- | 1300000 5 gooNqQuiLLA- | 1300000 55 a0 13000001 gn500|  0,06960 0 0 0 0 or|o| 402500 s 5842301
UERELYN MARIA 030301
EPS041 (CCF06
5 T SALUD COMBARRA
3 |sommemmr O ANRIEERANARES) SRty F 0 30| 30| 30|30 [ORVENIR- | 1.3000001 505 g 0 ofTOTAL- 13000001 55 gooQuILLA- | 1300000 55009 13000001 gq500|  0,06960 0 0 0 0 or|o| 402500 s 5842301
LUIS 030301
EPS002 CCFo6
SALUD COMBARRA
16 |cC1124063614 [ oo MARTINES LELILLY F 0 30|30 30| 30 [COLPENSION] 1.300.0001 55 o1 0 ofTOTAL- 13000001 55 gooQuILLA- | 1300000 550 13000001 gq500|  0,06960 0 0 0 0 or|o| 402500 s 5842301
CAROLINA ES-25-14
EPS002 (CCF06
2rEE COMBARRA
17 |cc1120493006  [[OZANOHERNANDEZ | 1.300.000 = 0 30| 30| 30|30 [ORVENIR- | 1.300.000) 535 5 0 oMUTUAL - | 1.300000 g5 gognquiLLa- | 13000000 55000 13000001 g5500|  0,06960 0 0 0 0 o1/ o| 402500 s 5842301
SUGEY b30301 MOV-ESSCO7 b
DUQUE RIVILLASJOSE | 3.000.000 PORVENIR- | 3.000.000 SANITAS | 3.000.000 COMBARRA | 3 50,000 3.000.000
18 |cc 1140861115 e E 0 30(30{ 30|30 e 480.000 0 0 (oo 120.000NQUILLA- oo 120.000] 3009 208.800  0,06960) 0 0 0 0 o1l 0| 928800 s 5842301
GABRIEL 030301 EPS005 A
MOLINA MEZA JOSE | 1.300.000 PROTECCION| 1.300.000 EPSSURA- | 1.300.000) COMBARRA | 1 330,000 1.300.000
19 |cc 1140887772 =10 F 0 30|30{ 3030 =00 208.000) 0 0 <00 52.000NQUILLA- <00 52.000] +30% 90500|  0,06960 0 0 0 0 o1l o| 402500 s 5842301
LUIS 1230201 EPS010 A

Paginal 2024-12-09




RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

IDENTIFICACION

DV

RAZON SOCIAL

CLASE

CODIGO ARL

F. PRESENTACION

ACT. ECO

TIPO DE EMPRESA

CC 72042502

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

B

0 POSITIVA - 14-23

UNICA

4923

Natural

MUN-DEP

DIRECCION

TELEFONO

EMAIL

EXENTO DE PARAFISCALES

8-1

CRA 69 N 79 45 EL PARAISO

ASOPAGO

3156416132

VALENTINA6613@GMAIL.COM

S

5.d.

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |[CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2024-11 2024-12 31776704 E 2024-12-10 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 8.158.700 38.400 NEQUI
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FECgﬁ(I;_(I)MITE ESTADO PLANILLA
19 31776704 2024-12-03 Pagada
TOTALES IBC
IBC PENSION IBC SALUD IBC RIESGOS IBC CAJAS IBC PARAF
26.226.667 26.226.667] 26.226.667] 26.226.667 0
SALDOS E
SUBSISTEMA CODIGO NIT DV AFILIADOS T (\Q/C:‘[SA%O VALOR UPC 'NTﬁggiEs INCAPACIDADES | VALOR A PAGAR
DESCONTADOS

AFP(Administradoras: 4) 19 4.196.300 0 19.800 0 4.216.100

PROTECCION 230201 800229739 0 4 832.000) o 3.900 0 835.900

PORVENIR 230301 800224808 8 9 2.144.000 0 10.100 0 2.154.100)

COLFONDOS 231001 800227940 6 1 208.000) 0 1.000 0 209.000

COLPENSIONES 25-14 900336004 7 5 1.012.300) 0 4.800 0 1.017.100
EPS(Administradoras: 7) 19 1.049.100 0 5.100 0 1.054.200

EPS-S COOSALUD ESSC24 900226715 3 2 104.000 o 500 0 104.500

EPS SURA EPS010 800088702 2 2 104.000 0 500 0 104.500

NUEVA E.P.S. S.A. MOV EPS041 900156264 2 2 104.000 0 500 0 104.500

NUEVAE.P.S. S.A. EPS037 900156264 2 1 52.000 0 300 0 52.300

EPS-S MUTUAL - MOV ESSCO07 806008394 7 4 208.000) 0 1.009 0 209.000

SANITAS EPS005 800251440 6 4 269.100) 0 1.300 0 270.400

SALUD TOTAL EPS002 800130907 4 4 208.000) 0 1.000 0 209.000
ARP(Administradoras: 1) 19 1.825.800 0 8.600 0 1.834.400

POSITIVA | 14-23 | 860011153 | 6 19 1.825.800) 0 8.600 0 1.834.400)
CCF(Administradoras: 1) 19 1.049.100 0 4.900 0 1.054.000

COMBARRANQUILLA | CCF06 | 890102002 | 2 19 1.049.100 0 4.900 0 1.054.000
Gran Total 8.120.300 0 38.400 0 8.158.700

Pagina 2 2024-12-09
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ASO P AG OS RAZON SOCIAL : JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
s.a. .

IDENTIFICACION: CC-72042502

COD. DEPENDENCIA O SUCURSAL: |0

NOM. DEPENDENCIA O SUCURSAL: |0

FECHA GENERACION REPORTE: 2024-12-09

FECHA LIMITE DE PAGO: 2024-12-10

FECHA DE PAGO: 2024-12-10

ENTIDAD DE PAGO: NEQUI

PERIODO PENSION: 2024-11

PERIODO SALUD: 2024-12

NUMERO PLANILLA: 31776704

TOTAL COTIZANTES: 19

REFERENCIA DE PAGO (PIN): 31776704

TIPO DE PLANILLA: E
sooes | NowRE | MOMERO | DO o suBsisTENGl| T o vaLor pacaR

A INTERESES
EPS002 800130907 SALUD TOTAL 4 $0 $0 $1.000 $ 208.000 $209.000
EPS005 800251440 SANITAS 4 $0 $0 $1.300 $269.100 $ 270.400
EPS010 800088702 EPS SURA 2 $0 $0 $ 500 $ 104.000 $ 104.500
EPS037 900156264 NUEVAE.P.S. SA. 1 $0 $0 $ 300 $52.000 $52.300
EPS041 900156264 NUEVA E.P.S. S.A. MOV 2 $0 $0 $ 500 $ 104.000 $ 104.500
ESSC07 806008394 EPS-S MUTUAL - MOV 4 $0 $0 $ 1.000 $ 208.000 $ 209.000
ESSC24 900226715 EPS-S COOSALUD 2 $0 $0 $ 500 $104.000 $104.500
Subtotal Salud 7 19 $0 $0 $5.100 $ 1.049.100 $ 1.054.200
230201 800229739 PROTECCION 4 $0 $0 $ 3.900 $ 832.000 $ 835.900
230301 800224808 PORVENIR 9 $0 $0 $10.100 $2.144.000 $2.154.100
231001 800227940 COLFONDOS 1 $0 $0 $1.000 $208.000 $209.000
25-14 900336004 COLPENSIONES 5 $0 $0 $4.800 $1.012.300 $1.017.100
Subtotal Pensién 4 19 $0 $0 $19.800 $4.196.300 $4.216.100
14-23 860011153 POSITIVA 19 $0 $0 $ 8.600 $ 1.825.800 $ 1.834.400
Subtotal ARL 1 19 $0 $0 $ 8.600 $ 1.825.800 $ 1.834.400
CCF06 | 890102002 COMBARRANQUILLA 19 $0 $0 $4.900 $1.049.100 $ 1.054.000
Subtotal CCF 1 19 $0 $0 $4.900 $ 1.049.100 $ 1.054.000
Total a pagar $0 $0 $ 38.400 $8.120.300 $8.158.700
FECHA DE PAGO DEL SIGUIENTE MES: 03/01/2025
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Resumen de pago

Descripcion de compra
Pago de seguridad Social Integrado

Estado ce la solicitud
Transaccion aprobada

Tiendsa
ASOPAGOS

Fecha de solicitud
9 de diciembre de 2024

cus
M3786275

ACuanmto?

$8158.700,00

Factura de comarcio
ANAFeT04

Tu plata salio de:

E Disponible

Irnyprimir
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Juan Gabriel Duque Alzate

Nit- 72-092-502-8

3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300

F 4
D U K Soledad-Atldntico
Fecha MANIPULACIO N
NO Nombre No. Cedula expedicidon Direccién EPS ARL fonc!o de DE EXAMEN MEDICO
cedula PENSIONES | ALIMENTOS

Daniel de Jesus 1001856929 | 6 diciembre | Carrera 39A#28-106 MUTUAL SER POSTIVA

1 Orozco Rivillas 2019 Costa Hermosa EPS -CM PROTECCION S S
Nelly Esther Carrera 15 #28-29 COOSALUD POSTIVA | COLPENSION
2 | Cervantes Cuesta 44154895 24-abr-01 Porvenir soledad EPS S.A. -CM ES S S
Carrera 9f #53¢-28

LuciaM i POSTIVA
3 UC,Ia argarlta 1042431328 3-sep-07 Ciudadela NUEVA EPS oS COLFONDOS 5| S|

Gomez Jinete . S.A.-CM

Metropolitana
a Sugey !.ozano 1129493906 14-ene-05 Calle 98E #' 7f-10 Las MUTUAL SER POSTIVA PORVENIR S| g
Hernandez Malvinas EPS -CM
5 CarmeloNSIerra 15704892 13-feb-01 Carrera 43d #43-03 El MUTUAL SER POSTIVA | COLPENSION 5| S|
Espafa Parque EPS -CM ES
6 José Luis CNamano 1065374852 12-dic-06 Carrera 43d #43-03 El SALUD TOTAL POSTIVA PORVENIR g 5|
Espaina Parque

2 Monica Patricia 2464192 15-abr-96 calle 72 #17-57 Las SALUD TOTAL POSTIVA | COLPENSION S| S|

Vargas Moreno Moras ES

EPS
is B i 1 1b-1
g | Nohelis Beatriz 56082988 26-oct-o0 | CArrerath#alb-1561 ¢ o verican | POSTVA | cotronpos S |
Penaranda Pérez Bella Arena ASA

g | Nadimdelesis | 1001914846 6-jul-17 Calle 66 #1c-66 saniTassAs. | POSTVA 1 borveNIR S| S|

Lorduy Monroy

Yuranis Paola COOSALUD POSTIVA
10 55242447 15-jul-03 C 30 #110-65 PORVENIR Sl Sl

Mosquera garzén Ju arrera EPSS.A.-CM
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Juan Gabriel Duque Alzate

Nit- 72-092-502-8

3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300

F 4
D U K Soledad-Atiintico
Diana Carolina 104243777 . Transversal 5¢ diagonal NUEVA EPS POSTIV
11 Diaz Mora 1 30-jun-03 77-31 villa santa S.A. A COLFONDOS 3 3
12 | DeisyBerleidys | 55000500 | 10-abr-01 Carrera 1 #1-30 salup ToTAL | POV | poRVENIR sl sl
Alvarez Garay malambo A
Marinelsy . MUTUALSER | POSTIV
13 Mercado Vasquez 32853691 29-dic-98 Carrera 41g #44-57 EPS -CM A PORVENIR Sl Sl
14 | [KerlinCarolina = 112406361 | o 0 14 | Carrerada35-14piso2 | SALUDTOTAL. | "OSTIV | COLPENSION S| S|
Lopez Martinez 4 A ES
Jerelyn Maria 104576139 NUEVA EPS POSTIV
15 Cantillo Escafio 0 12-oct-17 Carrera 6m 97b-64 SA -CM A PORVENIR Sl Sl
16 José Ga.br‘lel 114086111 5-jul-11 Calle 1e #21-89 torre 1 SANITAS SAS. POSTIV PORVENIR S| S|
Duque Rivillas 5 apto 904 A
17 Daniela AIeJalndra 100418895 24-nov-17 Calle 1e #21-89 torre 1 SANITAS SAS. POSTIV PORVENIR g g
Orozco Rodriguez 5 apto 904 A
18 Juan Gabiriel 104224724 1-feb-24 Calle 1e #21-89 torre 1 SANITAS S.AS. POSTIV | COLPENSION S| S|
Duque Vargas 3 apto 206 A ES
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Juan Gabriel Duque Alzate
Nit- 72-042-502-8
3006000042 - 30064964943
Av- circunvalar #45-300
Soledad-Atléntico

PERSONAL PROFESIONALES DUKS

Nombre

No. Cedula Direccion

CARGO

Victoria Merifio Mendoza

Calle 812 No 75-43
Barranquilla

22.532.976

Nutricionista

Nasly Sofia Colon Gracia

Carrera 65 No 312-41

33.103.772 Cartagena

Ingeniera de alimentos

Laura Vanessa Lopez Vergel

Calle 18 No 42- 247 Barranquilla
1.042.457.240

Profesional SST

Laura Maria Escorcia Bolivar

1.042.351.419 Calle 6 No 11-58 apto 2 Barranquilla

Ingeniera ambiental

Carlos De Jesus Jubis Palis

a g4- a -
8.747.111 Carrera 422 84-202 apto 22 Barranquilla

Chef Internacional




