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Villavicencio, 18 de diciembre de 2024

Sefiora coronel

RUBBY SHIRLEY AGUILAR VILLANUEVA

Directora de Educacion Policial

Transversal 33 No. 47A - 35 Sur, Barrio Fatima

Bogota D.C

ASUNTO: informe de supervision contrato Nro. 80-1-30064-24
TIPO DE INFORME

PERIODICO__X OFINAL ___

Periodo del informe de supervision

sde | 12/11/2024 [ Hasta | 11/12/2024 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacion y sancién de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestion publica”, asi como de la Resolucion No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacién de la Policia Nacional’, Resolucion No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacion de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervision e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervisién, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:
Mediante comunicacién oficial Comunicacion Oficial No. GS-2024-013455-DIEPO del 12 de septiembre de
2024 el sefior Capitan VICTOR MANUEL MENDOZA NUNEZ jefe del grupo de contratos informa de la

designacion de la Direccion de Educacion Policial como supervisor del contrato Nro. 80-1-30064-24 al sefior
Intendente Jefe VICTOR CEDANO VALENCIA comandante de seccion estudiantes.

. Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisiéon: MENSUAL

« No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 2

1. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 12/09/2024 y el 11/10/2024, presentado
mediante comunicacion oficial No. GS-2024-007078-ESECU del 31/10/2024.

2. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 12/10/2024 y el 11/11/2024, presentado
mediante comunicacién oficial No. GS-2024-00752-ESECU del 18/11/2024
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Informacién del contrato

u orden de compra

Contrato No. / Orden
de compra No.

80-1-30064-24

Objeto del Contrato /
instrumento de
agregacion de la orden
de compra

ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS
SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS CUADRADOS (678.03 M2),
UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS
GARCIA, DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA

Contratista

LINA LUZ RAMIREZ SEPULVEDA

Representante legal

LINA LUZ RAMIREZ SEPULVEDA

Valor inicial del
contrato u orden de
compra

$ 77.235.180,00

Valor adiciones del
contrato u orden de
compra

N/A

Valor total del contrato
u orden de compra

$77.235.180,00

Plazo de ejecucién
inicial

Doce (12) meses ininterrumpidos contados a partir del cumplimiento de los
requisitos de perfeccionamiento y ejecucién del contrato, es decir, la firma entre
las partes (ARRENDADOR — ARRENDATARIO) y para su ejecucion la
aprobacion de la garantia Unica y la suscripcién del acta de inicio, documentos
los cuales deben ser publicados en SECOP ||

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion del
contrato u orden de
compra

12 de septiembre de 2024

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucién
del contrato u orden de
compra (pactada
inicialmente)

12 de septiembre de 2025

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion de
la(s) adicion(es)

N/A

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucion
de la(s) adicién(es)

N/A

Adiciones

N/A

Modificatorios

N/A

Prorrogas

N/A

Otros

N/A

1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

163

Acciones adelantadas:

El dia 12/12/2024, se tomé la medida al contador de energia dispuesto para el comedor, enviando

comunicacion oficial No. GS-2024-008324-ESECU, con el valor a cancelar

de energia es de $2.160.300.00,

del periodo comprendido entre el 12/11/2024 al 11/12/2024.
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15) Cumplir con el personal minimo requerido para la prestacion

En el periodo informado se cumplié con esta condicion

del servicio del restaurante, en la forma en que se describe en las Si R
"CONDICIONES TECNICAS". Scnice
16) Cumplir las obligaciones laborales y del codigo
guslantivo del trabajo, para el perspnal contratado por su cuenta y En el periodo informado se cumplié con esta condicion
riesgo, el cual sera a cargo exclusivo del ARRENDATARIO en si técnica como se evidencia en los contratos y la planilla
cuanto salario, prestaciones sociales, afiliacion al sistema de pago parafiscales del contratista No 9478775607 y de
seguridad social, aportes parafiscales y demas obligaciones empleados No 1068772648
derivadas de la relacion laboral.
17) Mantener en perfecto estado de aseo y condiciones optimas mﬁmnp";“m‘;;gxaf’" “_".f‘“;“gﬁ;‘i’:‘:‘z i
3?11 s;::itlznogad |as instalaciones, al igual que los elementos, equipos Si las planillas de “mm"'amywdw s
cumpli > al plan de saneamiento
18) Cumplir todas las normas de higiene, seguridad industrial y Si En el periodo informado se cumplié con esta condicion
comercial, establecidos en el articulo 567 de la Ley 9 de 1979. técnica
19) Observar todas las disposiciones de seguridad y ademas En el periodo informado se cumpli6 con esta
ejercer contro permanente sobre los factores que puedan afectar Si condicion técnica evidenciado en el documento
la salud o vida de sus trabajadores y usuarios en general. implementacion del SG-SST
20) Al inicio del contrato, hacer entrega al supervisor del contrato L) ,
el certificado de manipulacion de alimentos con los respectivos Si E;i;'mp:g:? '"m'f"“.’ se cumplié con esta
examenes médicos y de laboratorio del personal ofrecido para la ceon e ho;' s'“;dd o el contrato y ias
prestacion del servicio de restaurante.
21) Responder por los accidentes, lesion y/o fallecimiento de sus o ’ -
empleados durante la prestacion de los servicios en el inmueble Si it Pt "'°;':’° se cumplié con esta condicion
ammendado. ica sin novedad.
22) Los elementos, productos y demas utilizados en la preparacion o e
de |a alimentacion deben ser elaborados con ingredientes de En el periodo informado se cumplié con esta
optima calidad e higiene con sus respectivos registros sanitarios y Si °°"d‘°'°"r:°":a evidenciado e (as revistas a'la
fecha de vencimiento visible, de igual manera, transportada de S pYpRtar o8 Shnios
forma higiénica y adecuada.
Pago del servicio de luz, para el periodo del 12/1/2024
al 11/12/2024, mediante comprobante de Pago de
pago del Banco Popular No 1817397 de fecha
23) Cancelar el valor de los consumos que por servicios pablicos Pago d::z’,vizg‘ Borvake o & 2'_"';6?‘300 rillado,
se generen en el inmueble durante la vigencia del contrato. El para el periodo del 12/11/2024 al 11/12/2024, '
supervisor del contrato, en asocio con el ARRENDATARIO y el si mediante comprobante de pago del Banco Popular No
profesional respectivo, tomara la lectura del contador una vez 1817398 de fecha 17/12/2024 por valor de
instalado con el objeto de conocer a partir de que fecha y lectura Pago del ”mﬁﬁgso.oo. et B
5 . pul s, para o
se le cobrard el valor de cada kilovatio. 27/08/2024 2 2811012024, mediante comprobants de
pago 1100684431de fecha 01/11/2024 por valor de
$2.023.263.00
24) Enviar copia mensual al supervisor del contrato, la certificacion zx“cﬂ”“w‘:g m‘dl 9 ”e‘:‘":::"é con esia f:"m,:
del pago de a;_)ones al sistema de seguridad social y parafiscales, Si pago parafiscales del contratista N°°r°"”9 :77""“’;39 02y de
con el respectivo recibo de pago. empleados No 1067962799 Y 1125460312
25) Realizar todas las reparaciones locativas a que haya lugar. No
podra efectuar en e inmueble mejoras y reparaciones que no
tengan el caracter de locativas, sin permiso previo y escrito de la
DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL, de tal forma que de si En el periodo informado se cumplié con esta condicion
efectuarse no se realizara reintegro. En este caso se obliga a técnica.
entregar el inmueble en el mismo estado que lo recibi6. No podra
alegar derecho de retencién por concepto de mejoras ni reclamar
indemnizacion.
26) Pagar el valor del canon de arrendamiento en los términos El arrendatario cumpli6 con esta condicién técnica y
dispuestos en el presente contrato. No obstante, el incumplimiento realizé el pago del canon de arrendamiento, para el
del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento Si periodo del 12/10/2024 al 11/11/2024, mediante
(0.5%) del valor dejado de cumplir o entregar, por cada dia de comprobante de pago del Banco Popular No 3225901
retardo y hasta que se efectie el respectivo pago. de fecha 21/10/2024 por valor de $ 6.436.265,00
27) Entregar copia del recibo de pago de los servicios publicos que si En el penodo informado se cumplio con esta condicion
se causen durante la vigencia del contrato al supervisor. técnica.
28) No utilizar nifios, nifias y adolescentes para la prestacion del si En el periodo informado se cumplié con esta condicion
servicio, salvo las excepciones previstas en la Ley. técnica sin novedad.
29) Mantener una lista de precios en lugar visible de cada uno de N/A i aglion parh esia vigeoia

los productos a ofrecer.
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El dia 12/12/2024, se tom6 la medida al contador de agua dispuesto para el comedor, enviando comunicacién
oficial No. GS-2024-008323-ESECU, con el valor a cancelar de agua y alcantarillado es de $59.2450,00, del
periodo comprendido entre el 12/11/2024 al 11/12/2024.

El dia 12/12/2024, Se notifica el pago del servicio publico gas, mediante comunicacién oficial No. GS-2024-

008325-ESEC, enviado por correo del periodo comprendido entre el 28/10/2024 al 27/11/2024

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

restaurante.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES | CUMPLIO OBSERVACIONES
1)Cumplir con el objeto contractual. Si Enél perioda ifor '"’“;;‘.::amp"é S ees condicin
2) Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas si En el periodo informado se cumplié con esta condicion
contractuales, evitando dilaciones y trabas. técnica
3) Responder en los plazos que la DIRECCION DE EDUCACION L » .
POLICIAL establezca en cada caso, los requerimientos de Si S
aclaracion o de informacién que le formule.
4) Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de
Seguridad Social Integral y parafiscales (Cajas de Compensacién En el periodo informado se cumplio con esta condicién
Familiar, Sena e ICBF), por cuanto el cumplimiento de esta Si técnica como se evidencia en la planilla del contratista
obligacion es requisito No 8478775607 y de empleados No 1068772648
indispensable para la realizacion de cualquier pago.
5) Constituir en debida forma y aportar al Grupo de
Contratos de la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL o quien si Como se evidencia en documento montado en el
haga sus veces, dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la aplicativo SECOP 11
suscripcion del contrato, la garantia tnica.
6) Guardar la confidencialidad de toda la informacion que le sea
entregada y que se encuentre bajo su custodia o que por cualquier
ofra circunstancia deba conocer o manipular y respondera civil, Si En el periodo informado se cumplio con esta condicién
penal y disciplinariamente por los perjuicios de su divulgacion y/o técnica
utilizacion indebida que por si 0 por un tercero se cause a la
administracion o a terceros.
7) No acceder a peticiones 0 amenazas, de quienes actuando por
fuera de la ley pretendan obligario a hacer u omitir algun acto o o ‘ s
hecho, el ARRENDATARIO debera informar de tal evento a la si AL ToPin Ivoamincto S el con edta adndioicn
DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL y a las autoridades Y TS
competentes para que se adopte las medidas necesarias.
8) Cumplir con todas y cada una de las exigencias técnicas ;i o -
descritas en el Anexo Nro. 2 "ESPECIFICAGIONES TECNICAS" Si st parado Informado se cumpls con este condicién
del contrato, segun lo estipulado en su objeto. oy
gzjé:numplir con la normatividad en el malnejo y aplicacion de las si En el periodo informado se cumplié con esta condicion

as practicas en materia contractual. técnica

10) Brindar capacitacion al personal que responsabilidad en temas
ambientales como: impactos ambientales, manejo de residuos En el periodo informado se cumplié con esta
sdlidos, liquidos, entre otros, donde se realice el manejo y condicion, se realiza verificacion y cumplimiento
adecuacion de los mismos, e igualmente identificar los elementos Si evidenciado en las planillas de limpieza y
utilizados (quimicos, eléctricos, manufacturacion entre otros), para desinfeccion del plan de saneamiento
el servicio a realizar, de acuerdo a la actividad especifica que se
desarrolle).
11) Brindar soluciones prontas sobre situaciones que ameriten el S = =
cambio del personal ofrecido para la atencion del servicio de Si En el periodo '"fmt;:n‘.:::‘pm con esta condicion
restaurante.
12) Restituir el bien inmueble a la terminacion del plazo, o de sus N/A N . )

rérrogas si las hubiere. 0.aplica para este periodo.
13) Restituir los elementos que haya colocado a su disposicion
para el desarrollo del objeto contractual, cuando se lo requiera o al N/A No aplica para este periodo.
finalizar el contrato, en caso que se hayan suministrado.
14) Destinar el inmueble exclusivamente para el servicio de Si En el periodo informado se cumplié con esta condicién

técnica
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30) Prohibir el expendio y consumo de bebidas embriagantes, ) . -
sustancias alucinégenas, estupefacientes o psicotropicas, cigarrillo Si En'el peridda """""“"";cen?c‘a"‘"'” con esta condicion
o cualquier otra que cause dependencia.
31) Acatar las sugerencias y recomendaciones que realice el
supervisor del contrato, producto de los resultados de encuestas
de satisfaccion del cliente, buzon de sugerencias, i . -
recomendaciones verbales de los usuarios del servicio y todas Si Syl paiada '"'“m"d"éc"n‘.’“"‘""’ con'ssta condicion
aquellas que se deriven de las actividades de medicion de la e
satisfaccion del cliente y que conlleven a la realizacion de acciones
preventivas o comrectivas para la mejora.
| 32) Las demés que en materia comercial o civil le sean aplicables. Si En el pariodo """"“““;n?c‘:""” con esta condicion
Cc
u
ITE M
™ CONDICIONES A CUMPLIR POR EL CONTRATISTA P OBSERVACIONES
Ll
o
HORARIO DE ATENCION
LUNES A VIERNES: el servicio debe iniciar a partir de las 04:30 horas, momento en que el . ’ .
personal de estudiantes y auxiliares de Policia pasan a tomar los alimentos correspondientes En el periodo informado se cumplié con
al desayuno, el aimuerzo debe estar disponible en el horario comprendido de 12:00 — 14:30 esta condicion técnica sin novedad.
horas, garantizando el suministro del alimento al personal de estudiantes, y al personal de Segun informacion plasmada en tablero se
auxiliares que finalizan segundo turno de seguridad, para la cena el horario seré a partir de las informa diariamente las excepciones o
18:00 hasta las 22:30 horas, para garantizar el suministro de alimento al personal de auxiliares personal de estudiantes que no toman los
de |a seguridad, quienes inician primer tumo y finalizan tercer tumo respectivamente, este se alimentos previa coordinacion con el
podra extender en alguno de los horarios planteados, en el caso que por necesidades del supervisor del contrato
servicio, el personal de estudiantes y auxiliares se encuentren en algun evento, en todo caso
1 | estas excepciones deberan ser coordinadas con el supervisor del contrato. st
SABADOS, DOMINGOS Y DIAS FESTIVOS: el servicio debe iniciar a partir de las 05:30
horas, momento en que el personal de estudiantes y auxiliares de Policia pasan a tomar los
alimentos correspondientes al desayuno, el almuerzo debe estar disponible en el horario
comprendido de 12:00 — 14:30 horas, garantizando el suministro del alimento al personal de
estudiantes, y al personal auxiliares que finalizan segundo turno de seguridad, para la cena el
horario sera a partir de las 18:00 hasta las 22:30 horas, para garantizar el suministro de
alimento al personal de auxiliares de la seguridad, quienes inician primer tumno y finalizan
tercer turno respectivamente, este se podra extender en alguno de los horarios planteados, en
el caso que por necesidades del servicio, el personal de estudiantes y auxiliares se
encuentren en algin evento, en todo caso estas excepciones deberan ser coordinadas con el
supervisor del contrato
CANON DE ARRENDAMIENTO. El valor total del canon de arrendamiento de acuerdo al El arrendatario cumplié con esta
avalué comercial emitido mediante comunicado Nro. GS-2024-010138-REGI7 del 20-07-2024, condicion técnica y realizé el pago del
se establecio en la suma de SETENTA Y SIETE MILLONES DOSCIENTOS TREINTAY canon de arrendamiento, para el periodo
CINCO MIL CIENTO OCHENTA PESOS (77.235.180,00) M/ICTE discriminados asi: del 12/10/2024 al 11/11/2024, mediante
o = comprobante de pago del Banco Popular
VALOR VALOR No 2949445 de fecha 12/11/2024 por
UNITARIO TOTAL valor de $ 6.436.265,00
UNIDAD DESCRIPCION CANTIDAD EXCLUIDO DE EXCLUIDO DE ' - '
wa wa i in Ay ot
para el peri 1 al
ARRENDAMIENTO DE 11/112/2024, mediante comunicacion
UN oficial GS-2424-008324-ESECU, enviado
5 LOCAL  PARA EL por correo electronico de fecha
FUNCIONAMIENTO Si 12/12/2024
DEL El arrendatario cumplié con esta condicion
DIEPO - | SERVICIO DE técnica y realizd6 el pago del servicio
ESECU | RESTAURANTE PARA 5,2 para el periodo del 12/11/2024 al
ESTUDIANTES Y 11/12/2024, mediante comprobante de
AUXILIARES DE 12 $6.436.26500 | $77.235.180,00 Pago de pago del Banco Popular No
POLICIA DE 1817397 de fecha 17/12/2024 por valor de
LA ESCUELA DE $2.5160.300 =
CARABINEROS Se notifica el pago del servicio pul?ﬁcé
acueducto y alcantarillado, del periodo
EDUARDO CUEVAS del 12/11/2024 al 11/12/2024, mediante
GARCIA. comunicacién oficial GS-2424-008323-
ESECU, enviado por correo electronico
de fecha 12/12/2024
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El canon de arrendamiento mensual de acuerdo al avalué comercial se establecié por la suma
de SEIS MILLONES CUATROCIENTOS TREINTA Y SEIS MIL DOSCIENTOS SESENTA Y
CINTO PESOS ($6.436.265,00) servicio de aseo incluido.

El canon de arrendamiento NO incluye los servicios publicos de acueducto, alcantarillado,
energia, ni gas natural los cuales debe cancelar el arrendatario de acuerdo al consumo
registrado por los medidores nuevos.

El supervisor del contrato, junto con el arrendatario tomara lectura de cada medidor una vez
iniciado el contrato, con el objeto de conocer a partir de qué fecha y lectura se cobrara el valor
de cada kilovatio o metro cubico. El local cuenta con servicio de gas domiciliario, el cual debe
ser cancelado por el arrendatario directamente a la empresa que suministra el servicio.

El arrendatario cumplié con esta condicion
técnica y realizo el pago del servicio
publicé acueducto y alcantarillado, para el
periodo del 12/11/2024 al 11/12/2024,
mediante comprobante de pago del Banco
Popular No 1817398 de fecha 17/12/2024
por valor de $592.1450,00,

El arrendatario cumplié con esta condicién
técnica y realizé pago del servicio publicé
gas, para el periodo del 27/10/2024 al
28/11/2024, mediante comprobante de
pago 1100684431 de fecha 01/11/2024 por
valor de $2.023.263.00

SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS: siempre que se la alimentacion en el horario
planteado, este debera estar a temperatura agradable para ser ingeridos, para tal efecto

En el periodo informado se cumplié con

3. debera hacer uso del autoservicio, que tiene la funcionalidad de mantener caliente los 8 esta condicion técnica sin novedad.
recipientes dispuestos para el suministro de los alimentos.
DISPONIBILIDAD DE RECIPIENTES PARA ENVIO DE LOS ALIMENTOS: el
ARRENDATARIO debera tener disponibilidad de recipientes con el fin de enviar la alimentacion : : -2
4. en caso por necesidades del servicio del personal de estudiantes y auxiliares de policia asi se S Er;:l‘apemftnltér‘r:do 8 cumg‘;o ad°°"
requiera, si se utilizan recipientes reciclables, estos deberan ser amigables con el medio b ica St novi -
ambiente.
MENU: el ARRENDATARIO debera ofrecer menus diferentes todos los dias de la semana para 7 z >
5 el desayuno, almuerzo y cena, por dos semanas seguidas, debiéndose cambiar st — :‘smm 58 wr:epl:seon
> trimestraimente dichos menus, bajo el aprobado del supervisor del contrato y la nutricionista, documenitos con las table:g::tﬁcionis'as
los cuales deberan ser allegados con sus tablas nutricionistas.
CONDICIONES DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL
USO EFICIENTE DE LA ENERGIA ELECTRICAAHORRO Y USO EFICIENTE DE AGUA
MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS NO PELIGROSOS APROVECHABLES, PELIGROSOS Y En el periodo informado se cumplié con
6. ESPECIALES, verificar el cumplimiento por parte de los arrendatarios de las cafeterias y Si esta condicion técnica sin novedad
comedor de estudiantes de las clausulas ambientales establecidas en el numeral 4.4.1 de la evidenciando arreglos locativos y planilla
Resolucion 00090 del 15/01/2018, en lo referente al uso eficiente del agua, energia eléctrica y de salida de residuos solidos
manejo de los residuos sélidos aprovechables y organicos; y buenas practicas de mano
factura.
En el periodo informado se cumplié con
esta condicién técnica sin novedad
evidenciando arreglos locativos instalacion
7 AHORRO Y USO EFICIENTE DE AGUA |dentificar y reparar oportunamente los dafios si de valvulas de no retorno para uso
N hidricos locativos, evitando el desperdicio del recurso hidrico. eficiente de agua y planilla de salida de
residuos solidas
EI ARRENDATARIO debera instalar al inicio de la ejecucion del contrato un dispositivo portatil Las instalaciones del comedor cuentan
para la retencion de grasas, aceites y material solido generados por la actividad de lavado de con una trampa de grasas de alta
8. loza, con el objeto de aumentar la efectividad en el pretratamiento de las aguas residuales que | Sl capacidad. Motivo por el cual no fue
se generan, el cual podra desinstalar una vez cumpla con el periodo de ejecucion del contrato. necesario la instalacion del dispositivo
portatil.
Realizar el t to de la trampa de grasas con una prioridad minimo de 02 veces al
mes dependiendo de la capacidad de la misma y controles ambientales implementados en la
9 cafeteria, este mantenimiento se realizara a través de personal técnico o tecndlogos s1| Se espera la certificacion de la autoridad
f hidraulicos, sanitarios o afines. Los residuos retirados deberan ser entr gados a un gestor ambiental competente.
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de estos residuos, quienes certificaran el
tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha.
EI ARRENDATARIO mantendra en perfecto estado de aseo y en condiciones éptimas de
salubridad las instalaciones del restaurante y cafeteria, asi como todos sus elementos de
menaje, cubiertos, equipos y utensilios para una éptima atencion y a realizar las fumigaciones
r ias para su ad do estado.
En el periodo informado se cumplié con
10 ZONA DE CONSUMO DE ALIMENTOS: se debe barrer y limpiar ¢ tas veces sea 0, si esta condicion técnica quedando
¥ por lo menos dos veces al dia con el fin de mantener en optimas condiciones las instalaciones y documento de compromiso radicado en el
sus alrededores. SECOP Il

COCINA: se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, con el fin de mantener en
6ptimas condiciones de aseo e higiene.
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RECOLECCION DE BASURAS: el oferente y futuro contratista debera instalar dos (2) puntos
ecologicos de color verde para depositar residuos organicos aprovechables, color blanco para
depositar los residuos aprovechables como plastico, vidrio, metales, multicapa, papel y cartén
y color negro para depositar los residuos no aprovechables, 3 canecas con tapa de pedal, y
sus respectivas boisas de colores reglamentarias, con el fin de realizar la separacion de los
residuos plenamente identificados de acuerdo a los voli de g ion teniendo en
cuenta los lineamientos establecidos dentro del sistema de Gestion Ambiental implementado
en las instalaciones. Ademas, debera realizar la segregacion en la fuente para la disposicién
final en el chut de residuos en bolsas de color de acuerdo a las directrices establecidas por el
equipo del SGA, separar adecuadamente los residuos solidos y liquidos del material organico
y reciclable.

DESINFECCION; Debera implementar un programa de desinfeccion con soluciones
autorizadas, en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto para las instalaciones,
superficies de contacto con los alimentos, equipos, utensilios y alimentos en crudo como
frutas, hortalizas y verduras.

[l Deben desinfectarse puertas, paredes, ventanas, mesas, mostradores y pisos una vez por
semana como minimo.

0 Sedebe lavar quincenalmente vidrios, ventanas, puertas y paredes externas de la
cafeteria, fruteria y hetaderia.

[l Se debe efectuar la limpieza de los alrededores, que colindan con el inmueble. Se debe

llevar la basura diariamente al sitio autorizado para tal efecto, y de acuerdo a los dias

previstos para su recoleccion.

Se debe hace la verificacion para garantizar el reciclaje en las instalaciones.

Se debe mantener ambientadores que mantengan un ambiente agradable.

Los elementos con los cuales se realice el aseo deben ser de un aroma agradable para

garantizar la desinfeccion y el ambiente saludable para los uniformados.

oo

SOPORTE: documento de compromiso debidamente firmad:

DESPERDICIOS REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS

En las areas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y residuos se recogeran
en bolsas desechables contenidas en recipientes de uso tido, con tapa los cuales deben
estar etiquetados.

Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar para ser
retiradas del area donde se estan preparando los alimentos.

Las canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada reservada al efecto y
separada de los almacenes de alimentos.

Dicha zona estara alejada de la zona caliente, estara bien ventilada, protegida de insectos y
roedores y debera ser facil de limpiar, lavar y desinfectar.

Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez que se vacien.

1". p e ; SI | En el periodo informado se cumplié con
Deberan de depositarse en canecas limpias, con tapa a;qstahle. _ esta condicion témnca quedando
Para desprenderos de las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo, guantes o esponja nunca a doc to de comp  radicado en el
mano. SECORP |l, se realiza verificacion a las
planillas de limpieza y desinfeccion y
Los desperdicios de alimentos deberan recog: y almac parados de las basuras en formato donde se identifica los diferentes
recipientes identificados. tipos de desperdicios o desechos
entregado a empresa ING VITAL TERRA
Los recipientes para la b y desperdicios deben ser suficientes en cantidad y capacidad y
deben lavarse y desinfectarse frecuentemente. Por otra parte, deberan estar ubicados lejos
del lugar de preparacion de cada comida.
Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente debera utilizar guantes de
caucho o alguna herramienta que le evite el contacto con ellos, por mngun motivo hara
operacion directa con la mano. Este funci i0 no debera tener asignada otra tarea
simultanea que lo ponga en contacto con je limpio o alimentos.
SOPORTE: documento de compromiso debidamente firmada
El ARRENDATARIO debera realizar el manejo adecuado a los residuos organicos g d En el periodo informado se cumplié con
durante la ejecucion del contrato, asi mismo debera llevar un control de la generacion y la esta condicion técnica evidenciado en el
12. posicion de los mi yp ntar informe al supervisor del contrato de manera mensual 81 | formato donde se identifica los diferentes
donde especifique cual es el tratamiento o disposicion aplicada, garantizando que no se utilice tipos de residuos orgénicos entregado a
para la alimentacion de ganado porcino. emp ING VITAL TERRA
13 En atencion a la Decreto N°5 596 11/04/2016 "Por el cual se modifica y adiciona el Decreto s1 En el periodo informado se cumplié con
g 1077de 2015 en lo relativo con el esquema de la actividad de aprovechamiento de! servicio esta condicion técnica evidenciado al
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publico de aseo y el régimen transitorio para la formalizacion de los recicladores de oficio, y se
dictan otras disposiciones”, los ARRENDATARIO deben entregar los residuos aprovechables al
responsable de gestion ambiental del centro docente para realizar la disposicion final de los
mismo, de igual manera el personal de contratistas no estan autorizados sacar de las
instalaciones los residuos aprovechables.

entregar los residuos aprovechables en el
Shut de basura de la escuela en
coordinacion con responsable de gestion
ambiental

El ARRENDATARIO debera realizar la caracterizacion de las aguas residuales (parametros
fisicoquimicos que se deberan monitorear y sus valores limites maximos permisibles en los
vertimientos puntuales de Aguas Residuales No Domeésticas (ARnD) de las actividades de
elaboracién de productos alimenticios y bebidas) provenientes de su actividad (cafeteria o
restaurante), a través de un laboratorio acreditado ante el IDEAM, tramite que se debe
adelantar cada seis (6) meses, la primera caractenzacion se efectuara al finalizar el primer
mes de iniciada su actividad productiva, y de ser necesario conforme los resultados de

El 01/10/2024 |a secretania local de Salud,

14. laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro del cumplimientode | Sl | realiza inspeccién sanitaria y se toman
los parametros exigidos en los articulos 12 y 16 de la Resolucion 0631 de 20151 expedida por muestras y estamos esperando resultados
el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por la cual se establecen los parametros y
los valores limites maximos permisibles en loa /ertimientos puntuales a cuerpos de aguas
superficiales y a los sistemas de alcantarillado publico y se dictan otras disposiciones”, y la
da, seis (6) después de realizada la caracterizacion (si se estan cumpliendo todos
[os parametros), de no cumplirse los parametros, cada 3 se realizara caracterizacion de
las aguas residuales en los vertimientos puntuales.
EI ARRENDATARIO no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, "Se prohibe el
vertimiento, la disposicion, o permitir que se disponga directa o indirectamente a la red de 3 ;
1s. alcantarillado publico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado cualquier residuo o sl eg;ﬁm a:ﬂf:ﬂ:“:;‘::ﬁn';
sustancia sélida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa”, segun lo establecido iz sustancia ek
en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el Presidente de la Republica de Colombia, o la qenou s peligrosas.
norma que la modifique o sustituya.
Atendiendo lo dispuesto e Ley 1973 del 19/07/2019 expedida por el Congreso de Colombia
"por medio de la cual se regula y prohibe el ingreso, comercializacion y uso de boisas y otros
materiales plasticos en el Departamento Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa
Catalina e islas menores que lo componen, y se dictan otras disposiciones” en sus articulos 6,
7 y 8, y en la Resolucion 2184 del 2019, expedida por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible “Por el cual se modifica la resolucion 668 de 2016, sobre uso racional de bolsas
16 plasticas y se adoptan otras disposiciones”, el ARRENDATARIO debera: si En el periodo informado se cumplié con
- esta condicion técnica teniendo en cuenta
[ Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accién contundente para el manejo de que el arrendatario no comercializa
residuos y cuidado de los recursos naturales. productos y no se utilizan en la entrega
Prohibir el uso de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el dafio a los recursos alimentos.
naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades que terminan en rellenos sanitarios sin
ningun aprovechamiento.
v Eliminar el uso de mezcladores plasticos.
EIARRENDATARIO se compromete a realizar mantenimiento del ducto de escape de los
gases y vapores de la campana de extraccion (a todas las campanas para remover la grasa,
en filtro, extractores de grasa o ventiladores especialmente disefiados para remover los En el periodo informado se cumplié con
17 vapores de grasa y crear, a la vez, una barrera contra el fuego), con una periodicidad minimo si| esta condicién, se realiza verificacion y
: de tres (3) meses a partir del inicio de la actividad productiva, o por saturacion de la misma que cumplimiento de las planillas de limpieza y
exija realizar el mantenimiento en menor tiempo a lo establecido, procedimiento que debe desinfeccion.
realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica GTS-USNA Sectorial 009 del
2007 - ICONTEC
EI ARRENDATARIO se compromete a dar disposicion final de aceites de cocina usados en
cumplimiento a la Resolucién 0316 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente y Desarrolio En el periodo informado se cumplié con
18 Sostenible "Por el cual se establece las disposiciones relacionadas con la disposicion de si esta condicion, se realiza verificacion y
< aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones”, los of deben p tar cumplimiento certificado de recoleccion y
certificado de disposicion final del aceite de cocina cada dos meses generados al supervisor transporte de aceite.
del contrato.
EI ARRENDATARIO debera presentar los permisos, licencias que dieran lugar para el En el periodo informado se cumplié con
funcionamiento y desarrollo de su actividad productiva, cualquier infraccion ambiental por esta condicion de acuerdo la
19. emision de permisos, concesiones o licencias ambientales, que hubiese sido necesario Sl | documentacion cargada en el SECOP Il y
tramitar antes del inicio del contrato, en el transcurso y después de la actividad del contrato, demas anexos de cumplimiento a las
seran asumidas como responsabilidad del arrendatario especificaciones técnicas.
El ARRENDATARIO debera aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los En el periodo informado se cumplié con
programas y campaiias ambientales, asi como las demas exigencias que se establezcan en el esta condicion evidenciada en las
Sistema de Gestion Ambiental, que contribuyan al cumplimiento de la Politica Ambiental y actividades programadas en el
20. Objetivos Ambientales Institucionales, en todas las actividades que realice durante la sl cumplimiento de las campafas
prestacion del servicio dentro de las instalaciones policiales. ambientales demas exigencias que se
establecen en el Sistema de Gestion
Ambiental que maneja la ESECU
EI ARRENDATARIO debera instalar puntos ecolégicos o contenedores dentro del
establecimiento, con el fin de realizar la separacion de los residuos aprovechables y " .
peligrosos, plenamente identificados de acuerdo a los volimenes de generacion, teniendo en Enel P°ﬂ°d° mfbrmado 58 wmplib C08
21. | cuenta los lineamientos establecidos en la Politica Ambiental de la Policia Nacional, s1 | ©sta condicin evidenciada los diferentes

Resolucién 2184 de 2019, por la cual empezara a regir en el 2021 el codigo de colores blanco,
negro y verde para la separacion de residuos en la fuente con el objetivo de fomentar la cultura
ciudadana en materia de separacion de residuos en el pais.

puntos ecologicos instalados.
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EI ARRENDATARIO debera, garantizar que todas las sustancias quimicas que se utilicen para
la prestacion de servicio dentro de las instalaciones policiales, posean rotulo de identificacion
y las hojas de seguridad, especificando los siguientes items:

Garcia, mediante comunicado Nro GS-2024-003281-ESECU del 09-05-2024 asi:

De acuerdo a la normatividad vigente, los contratistas, tratistas, y d personas
naturales o juridicas deben dar cumplimiento al Decreto 1072 de 2015 "Por medio del cual se

O identidad del producto
O  Informacion sobre componentes
O Identificacién de peligros
O Primeros auxilios
O Inflamabilidad y explosién
o Medidas en caso de derrames o escapes
O  Control de exposicion / proteccion personal s
22. 1 ) 23 n el periodo informado se cumplié con
O Propiedades fisicas y quimicas Si eits condiide:
O Estabilidad y reactividad
O Informacién toxicolégica
O  informacién ecolégica
O Consideraciones relativas a la eliminacion
O  Informacion relativa al transporte
O  Informaciones reglamentarias
Esta informacion debera ser allegada en idioma espaiiol al supervisor del contrato, en aras de
atender efectivamente cualquier situacién_de emergencia, conforme al Decreto 1076 de 2015
“Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo
Sostenible”.
EI ARRENDATARIO debera eliminar el uso de bolsas plasticas, como accion contundente para
el maneo de residuos y cuidado de los recursos naturales. Prohibir el uso de pitillos plasticos . .
como medida de conciencia sobre el dafio a los recursos naturales y el desperdicio eigd periodo informado se cumplié con
23. incontrolado de las ciudades que terminan en rellenos sanitarios sin ningun aprovechamiento. | SI : w"dm':".";:m'm evidenciado en las
Eliminar el uso de mezcladores plasticos. Prohibir el uso de envases, portacomidas y cualquier =z all'.s ala hora de entregar
recipiente de poliestireno expandido (ICOPOR), para realizar sustitucion de estos elementos o imentos.
productos materiales que no contami el ambiente.
Para la adquisicién de productos alimentarios y en los contratos de arrendamiento de En el periodo informado se cumplié con
cafeterias o restaurantes, se debera incluir dentro de las obligaciones del contratista la esta condicion técnica evidenciado en la
24. aplicacion de buenas practicas de manufactura -BPM, con arreglo a lo previsto en el Decreto Sl | verificacion de los productos en almacén y
3075 de 1997 y la Resolucion 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud o cualquier revista de planillas de recibo de materia
otra disposicion que los modifique, adicione o sustituya. prima.
NORMAS SANITARIAS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS: Contribuir a En el periodo informado se cumplié con
la minimizacién de riesgos de enfermedades e intoxicaciones a los usuarios que puedan ser esta condicion técnica evidenciado en las
25. ocasionados o transmitidos a través de alimentos consumidos. El oferente debera ejercer Si revistas realizadas donde se verifica la
control para dar cumplimiento a estas normas especialmente las consagradas en la resolucion utilizacion de EPP y examenes
2674 de 2013. programados a los empleados.
Ley 2232 DE 2022 Por la cual se establecen medidas tendientes a la reduccién gradual de la
produccién y consumo de ciertos productos plasticos de un solo uso y se dictan ofras
disposiciones, por los anterior comienza a regir a partir de 07/07/2024, asi;
La prohibicién de los numerales 1, 2, 3, 6, 7 y 11 se aplicara al término de los dos afios
contados a a en v te ley.
1. Bolsas de punto de pago ufﬂlzadas para embalar, cargar o transportar paquetes y En el periodo informado se cumplié con
28 mer pto aq reutilizables o de uso industrial. g1 | esta condicién técnica evidenciado en las
> 2. Bolsas utilizadas para embalar periédicos, revistas, publicidad y facturas, asi como las revistas realizadas a la hora de entregar
utilizadas en las lavanderias para empacar ropa lavada. alimentos.
Rollos de bolsas vacias en superficies comerciales para embalar, cargar o transportar
paquetes y mercancias o llevar alimentos a granel, excepto para los productos de origen
animal crudos.
4. Mezcladores y pitillos para bebidas.
B Soportes plasticos para las bombas de infla
6. Soponesuésﬁoosdeloseopibsdealgodénohisoposﬂexibleseonpuntasdedoodén.
CONDICIONES DE SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
SGSST
Las siguientes condiciones fueron establecidas por el funcionario responsable del Sistema de En el periodo informado se cumplié con
27. Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo, de la Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Sl | esta condicion técnica evidenciado en el

documento implementacion del SG-SST.
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expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo", Capitulo 6 "Sistema de Gestion de
la Segundad y Salud en el Trabajo", Resolucion 01956 del 2018 “Por la cual se adopta las
directrices de evaluacion al Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo, para los
contratistas y subcontratistas, bajo cualquier modalidad de contrato civil, comercial y
administrativo, organizaciones de economia solidaria y del sector cooperativo, a las
agremiaciones u asociaciones que afilien trabajadores independientes al Sistema de
Seguridad Social Integral, las empresas de servicios temporales, estudiantes afiliados al
Sistema General de Riesgos Laborales, Trabajadores en mision y las personas naturales o
juridicas, que deban ejecutar cualquier objeto contractual y/o se vinculen a la Policia Nacional,
a través de contratos de prestacion de servicios y los visitantes permanentes y transitorios a
los centros de trabajo, el cual debera ser aplicado de acuerdo a la previa priorizacion del
riesgo” y Resolucion 0312 de 2019 “Por la cual se definen los Estandares Minimos del
Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo”, asi:

Articulo 7. Adoptasen los siguientes criterios como directrices para el aseguramiento y
evaluacion de los contratistas y subcontratistas, y demas personas naturales o juridicas segin
el alcance de esta resolucion establecido en el Articulo cuarto (4) y estos deberan aplicarse en
todas las etapas pre contractuales y postcontractuales, de la contratacion en la Policia
Nacional.

EI ARRENDATARIO se compromete a cumplir las obligaciones laborales contenidas en el
Cadigo Sustantivo de Trabajo, con el personal contratado, el cual sera a cargo exclusivo del

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica evidenciado en las

- Programa de manejo de residuos sélidos y liquidos (organicos e inorgénicos).

2
3. Programa para el manejo integral de plagas.
4. Programa de ab

o y suministro de agua potable.

28. contratista o arrendatario en lo que respecta al pago de salarios, prestaciones, afiliacion al Sl | hojas de vida de los trabajadores donde
sistema de seguridad social y demas previsiones de ley. se muestra contrato laboral y planillas de
afiliacion.
CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES IMPLEMENTACION DEL SGSST: el
ARRENDATARIO . . i
29, | entregara los documentos que evidencien objetivamente, Ia afiliacion a la Seguridad Social - eﬁ;" ""l.'°°°.5 'm"'“'."’“.”, °“.'“p'| ":ﬁ‘l’;‘s
Integral del personal contratado, (E.P.S., AF.P.,, AR.L, C.C.F), obligandose a mantener dicha planillas de afiliacién
afiliacion y nivel de la cobertura del nivel de riesgo, durante la totalidad del tiempo necesario .
para la ejecucion de la actividad contratada.
El ARRENDATARIO anexara constancia de implementacion estandares minimos SG-SST
seg(n resolucion 0312 de 2019, emitida por la ARL o autoevaluacion de estandares minimos
firmada por el profesional en seguridad y salud en el trabajo con licencia vigente y curso de las
50 horas o 20 horas segun aplique, conforme a la resolucion 4927 de 2016.
EVIDENCIA: En el periodo informado se cumplié con
30. SI esmmndnontemoeeevlderuadoenel
* Constancia de implementacion de SG SST emitida por ARL. to imp tacién del SG-SST.
*  Autoevaluacion de estandares minimos firmada por representante legal y profesional en
SST.
* Licencia en seguridad y salud en el trabajo del profesional SST.
Curso de las 50 horas o 20 horas resolucion 4927 de 2016 profesional SST.
EI ARRENDATARIO debe garantizar que desde el inicio de la ejecucion del contrato todo el
personal por do debe ademas de p el certificado de manipulacion de alimentos
expedido por entidad competente, habetse practicado los siguientes examenes de laboratorio,
los cuales deberan ser dos de a periddica, como minimo cada tres meses durante
la ejecucion del contrato:
1. Coprocultivo para salmonella y shigella. En el periodo informado se cumplié con
2 KOH i esta condicién técnica evidenciado en las
2 pa : hojas de vida de los trabajadores y
31. 3. Secreciones nasofaringeas. Sl | programacion de citas para los diferentes
4. 2 a ; ia. examenes solicitados y programacion
Ser . o de-bacioscopla curso actualizacion de manipulacion de
5. Certificado médico alimentos.
Se compromete a anexar el certificado de Manipulacién de Ahmentos expedndo por la
secretaria de Salud y/o entidades adscritas, del p | que | ,enla ipulacion de
alimentos desde el primer dia que ingresa a laborar.
EVIDENCIA: Camé de manipulacién de alimentos vigente
Programa de aseo, desinfeccion, fumigacion y control microbiolégico que adelantara
especificando entre otros su periodicidad, la cual debera ser como minimo la exigida por las
autoridades competentes, es decir presentara un PLAN DE SANEAMIENTO BASICO, el cual En el periodo informado se cumplié con
debe contener como mi los sigui ] esta condicion técnica evidenciado en el
documento plan saneamiento basica LYA
32. 1 < . = Si FOOD
. Programa de limpieza y desinfeccion.
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Para acreditar la formacion académica y experiencia se debera anexar la respectiva hoja de
vida de cada uno del personal ofrecido con los respectivos soportes (diplomas y
certificaciones). La experiencia general, solo podra ser contabilizada a partir de |a fecha de
expedicion de la tarjeta o matricula profesional y/o del diploma o acta de grado (lo que
aplique). En el evento que se cambie al personal ofrecido, el nuevo personal debera cumplir
con la idoneidad y experiencia requerida, el cual debera contar con la viabilidad del supervisor
del contrato y la autorizacion del ordenador del gasto.

* Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente afiliados.

* Camet ylo certificados de manipulacion de alimentos expedidos por la autoridad
competente.

*  Certificado médico (examenes de frotis de garganta, manos, ufias, serologia y
coprologico actualizados)

s Cerﬁﬁcadoylocemetdondeseevidendequemnﬂconlavacunadehepaﬁﬁsﬁ\yB

* Contrato de trabajo

En el evento que se cambie algun traba;ador ofrecido, el nuevo personal debera cumplir con la
experiencia requerida, el cual debera contar con la viabilidad del supervisor del contrato y la
autorizacion del Ordenador del Gasto, una vez autorizado el cambio de personal, el supervisor
del futuro contrato debera solicitar el estudio de seguridad a la Seccional de Inteligencia de la
Policia Metropolitana de Villavicencio.

Version: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL
Experiencia
Técnico o superior en :'1‘;"':: d.":,"
gastronomia y/o ciencias lée:loo e P ariks
1 Chef afines (certificado del Skt on w"' pirociny
SENA-FENALCO o gastronomia
entidad educativa) ylo ciencias
afines
Experiencia
minima de 1
afio como
1 zm do Técnico o superior en Ingeniero y/o s; '1 omt;‘;" te
alimentos. tecndlogo y/o
técnico en
alimentos
Experiencia
&2 Administrador de minima de 1 Permanente
1 Administrador empresas afio como del 100%
Administrador.
6 Auxiliares de Manipulador de alimentos | N/A Permanente
cocina del 100%

DIETA ESPECIAL: el contratista, en el evento que se presente alguna eventualidad que afecte
|a salud de algin estudiante y que, por recomendacion médica, se requiera el suministro de

En el periodo informado se cumplié con

39. una dieta especial para el tratamiento de patologia que presente, este debera suministrar la S esta condicion técnica
alimentacion con la dieta especial que asi se requiera.
EI ARRENDATARIO debera utilizar las areas arrendadas para dar cumplimiento al objeto . ) .
40. contractual tnicamente y en los términos indicados en el presente contrato, debiendo dar g1 | Enel periodo informado se cumplio con
estricto cumplimiento a todas las obligaciones legales. esta condicién técnica
EI ARRENDATARIO no podra ceder ni subarrendar el inmueble o area del presente contrato, ni . - .
41. efectuar mejora alguna sin autorizacién escrita del arrendador, si lo hace quedara en favor de Sl E“°"’°"°°°'“’°'!“?"°‘°‘?“'“P"°°°“
la Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia, sin reconocer suma alguna por efla. esta condicion técnica
EI ARRENDATARIO se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y utensilios
enttegadosenéphmascondnqones yaresponderporpérddasodaﬂoswandosedemmhe
42. | suresponsabilidad de los bi iedad de la Direccion de Educacion si E"“W"'“"‘m:”“‘"""""w“
Policial - Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcua asi como por los dafos o perjuicios v técnica
que cause a terceros.
EI ARRENDATARIO esta obligado de conformidad con la ley a efectuar todas las reparaciones
locativas a que haya lugar. No ra el oferente efectuar en el inmueble mejoras y g ) :
rapatadon:squenotenganelmd‘ ter de locativas, sin permi prevnoyesjcontodel Enel pe:"l;dt')_mform_adosgwm.plbcon
43. arrendador, de tal forma que de efectuarse no se realizaré reintegro alguno por parte de la g1| e °:d°'°°" técnica evidenciado en
Direccién de Educacion Policial. EIoferenteeneﬂecasoseobugaaenﬂegarelmmueueenel !nslaldendebddosapamem,
mismo estado que lo recibi6. No podra alegar derecho de retencion por concepto de mejoras ni pintura de paredes y barandas ingreso.
reclamar el arrendador i izacion.
EI ARRENDATARIO se compromete a utilizar los espacios entregados en calidad de
arrendamiento para proporcionar todos los dias habiles y los fines de semana que requiera la En el periodo informado se cumplié con
44. Direccion de Educacién Policial - Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia, la SI | esta condicién técnica evidenciado en los

alimentacion consistente en desayuno, almuerzo, comida a los estudiantes y auxiliares de
policia, el menu suministrado sera el aprobado a través del funcionario que ejerza la

deferentes anexos
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EVIDENCIA: Documento Plan de Sar iento Basico

33.

El Representante legal debera entregar documento firmado por su parte, donde se compromete
a cumplir a partir de la celebracion del contrato, con los siguientes criterios, asi:

0 Cumplir con las responsabilidades establecidas en el Articulo No. 2.2 4 6.8, del Decreto
1072 de 2015. “Responsabilidades del empleador”.

0 verificar que el personal contratado cumpla con las responsabilidades establecidas en el
Articulo 2.2.4.6.10 del Decreto 1072 de 2015 “Responsabilidades del trabajador”.

Cumplir con lo establecido en el Articulo 2.2 4.6.23 Gestion de los peligros y riesgos del

Decreto 1072 de 2015 o la norma que lo sustituya.

Se cumple con esta condicion técnica
evidenciado documento firmado
compromiso a cumplir a partir de la
celebracion del contrato con los criterios
montado en el SECOP ||

DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO: Adicional a los requerimientos exigidos para la
ejecucion del contrato la persona natural o juridica debera:

1. Entregar copia del plan de emergencias acorde con las amenazas que se puedan
presentar en la ejecucion del contrato, junto con los procedimientos de enlace con el plan
de emergencias de la Policia Nacional.

2. Aportar los documentos de investigacion, seguimiento y acciones de mejora relacionados
con los casos de incidente, accidente y enfermedad laboral si se presentan.

3. Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las obligaciones del
SGSST, que las normas legales vigentes y/o la Policia Nacional haya considerado en el
contrato y acorde a la exposicion del contratista o subcontratistas a los riesgos
encontrados, en el centro de trabajo donde desarrolla la actividad.

4. Evidenciar objetivamente, el uso continuo y permanente de los elementos de proteccion
personal, durante |a ejecucion contractual, acorde a los peligros y riesgos relacionados con
la tarea contratada.

5. Entregar al contratante o contratista, los documentos que evidencien objetivamente los
aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, segin los requisitos legales y las
obligaciones como contratista.

6. Certificar evidencias de ejecucion del SGSST donde participe todo el personal asignado

para la ejecucion del contrato.

Si

Se cumple con esta condicion técnica
evidenciado en la entrega de EPP
Planillas aportes al Sistema de Seguridad
Social,

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: El valor que se le cancelara al
arrendatario por concepto del servicio de alimentacion (desayuno, almuerzo y cena)
suministrado a los estudiantes y auxiliares de policia es el fijado en la partida de alimentacion
estipulada por el Gobiemo Nacional Resolucion Nro. 0958 del 26/03/2024 para este personal,
que para la vigencia 2024 tiene un valor de $18.240,00 para Estudiantes y Auxiliares de
Policia. El dinero para la lacion del suministro de la alimentacion, sera autorizado por los
estudiantes mediante el diligenciamiento de la planilla 1ARFR-0037 ante la Tesoreria de la
Direccion de Educacion Policial.

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica

36.

PARTIDA ADICIONAL DE ALIMENTACION: La resolucion Nro. 0958 del 26/03/2024 en su
articulo 5, fija en el mes de diciembre una partida adicional por el valor de $18.240,00, con el
fin de atender gastos especiales de alimentacién que contribuya al bienestar y la moral del
personal beneficiario de la norma en mencién.

Si

En el periodo informado se cumplio con
esta condicion técnica

37.

REFRIGERIO: Conforme lo establece la resolucion Nro. 0958 del 26/03/2024 en su articulo 1,
paragrafo, comprende desayuno, almuerzo y cena y un refrigerio, que en adelante se
denominara estancia y no constituye factor salarial, mismo que debera ser entregado por el
contratista al personal de estudiantes en horas de la maiiana o en la tarde, segiin coordinacion
con el supervisor, el refrigerio debe estar compuesto por una bebida y un alimento o una fruta,
en los dias que se suministre fruta no se suministrara bebida, |a fruta, bebida y alimentos deben
ser variados todos los dias de la semana.

Nota: los alimentos pueden ser prefabricados (galletas, mantecadas, paquetes, etc) o aquellos
que sean fabricados por el oferente).

SI

En el periodo informado se cumplié con
esta condicién técnica evidenciado fruta y
bocadillo

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA: Teniendo en cuenta que el
arrendamiento de las instalaciones es para la prestacion del servicio de restaurante es
necesario que el proponente cuente como minimo con el siguiente personal:

%

,J DEDICACION
CANTIDAD| CARGO A FORMACION EXPERIENC
GENERAL

DE ACADEMICA EJECUCION

TOTAL DEL
CONTRATO

Nutricionista
x:xfpiwageallmenm Sk e | Perne
SENAFENALCO o entidad| (1) _ afio comqg del 10 %
educativa) nutricionista

Experiencia
Asesor
Nutricional

S

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica evidenciado en las
hojas vida.
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supervision del contrato. Los alimentos u productos a utilizar deberan ser de alta calidad,
nutricion completa -equilibrada que incluya alimentos constructores, energéticos y reguladores,
que tengan las cantidades nutricionales requeridas y que guarden entre si las proporciones de
cada uno de los nutrientes, proteinas, grasas, carbohidratos, vitaminas y minerales suficientes
y adecuadas que den el aporte calorico y nutricional, esta compra se realizara en sitios
legalmente establecidos y reconocidos los cuales deberan cumplir entre otros con las

s de los reglamentos sanitarios vigentes.

EI ARRENDATARIO se compromete a suministrar un menu basico de desayuno, almuerzo,
comida y refrigerio como minimo la siguiente tabla nutricional.

nocivo para la salud por intermedio del supervisor del contrato.

DESCRIPCION | CANT
DESAYUNO
Bebida caliente con leche 90 ml o refresco o 1
bebida 350 ml
Alimento proteico 50 grs I
Cereal o sustituto 120 grs I
Derivados de la leche 5.5 grs I
Aceites y grasas 4 grs |
Fruta 80 grs 1
ALMUERZO ¥ CENA
Sopa, 250 cm3 ! En el periodo informado se cumplié con
45 Carne o sustituto 100 grs 1 s esta condicion técnica
z Cereal 120 grs 1
Tubérculo y platanos 100 gry 1
Leg 35 grs 1
Verduras 70 grs 1
Azucares y dulces 35 grs 1
Aceites y grasas 18 grs I
Condimentos 10 grs 1
Cebollas 20 grs 1
Aporte Nutricional: 1
Carbohidratos: 1667calorias 1
Proteinas: 3650 Calorias 1
Grasas: 683 Calorias 1
REFRIGERIO
Bebida y un alimenito o una fruta ] 1
EI ARRENDATARIO debera ofrecer un servicio de alimentacion de autoservicio que no genere " " .
congestién ni largas filas, para lo cual debera tener como minimo por cada 200 estudiantes u En el periodo informado se cumplié con
46, | Auxiliares de Policia cinco (5) personas sirviendo los alimentos, de igual manera debe al oy °°"“°‘°‘d° ) Wonica """°"°‘::°£" I
> i li I iguientes les. cantidad de personas contratadas, turos
mantener las mesas y asientos limpios para los subsiguientes comensales. prct y verificacion realizada durante la
NOTA: Se debe garantizar que no se debe presentar congestion de ¢ ales entrega de alimentos.
EI ARRENDATARIO debe ofrecer los productos allmenﬁaos procosadog 0 sin procesar de Enel pa'."’ldo ullul.madc oe. cu_mptié oo
forma variada, surtida y nutricionalmente balar siempre ilando a los usuarios los esta condicién técnica evidenciado en las
47. hébrtosdevndasaludatyﬂee con los respectivos controles de calidad y cantidades especificadas b revistas a las bodegas cuarto frio y
previamente ¥ neveras y planilla recibo materia prima y
48, | E'ARRENDATARIO suministrara alos usuarios del servicio, meniis aprobados por el comite | o | e realiza creacion S
de alimentos de la Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia. "'IN'TEI RNA 179 del 25/11/2024
En el period ‘ o informado se cumplié con
49 EI ARRENDATARIO es mspon_sable de la calidad y frescura de los productos que ofrece. En sl esa °°| "‘I m:"l;:m'm mm:’:’ﬂ:’; las
ningun caso pueden ofrecer alim con fecha sup a su vencimiento. v ph ‘“:omde.g'bo‘ ia prima y
certificado de calidad.
Los ingredientes utilizados en cada preparacion deben ser de acuerdo con las cantidades En el periodo informado se cumplié con
estandarizadas con el objeto de obtener un producto de 6ptima calidad en cuanto al sabor, esta condicion técnica evidenciado en las
50. consistencia, presentacion, lo que evita servir productos alimenticios con presentaciones Sl revistas a la hora de preparar los
aguadas, saladas, muy dulces, muy acidas, grasosas, insipidas o con excesivas cantidades de alimentos
| = condimentos.
Durante el desarrollo del contrato la Direccion de Educacién Policial - Escuela de Carabineros e'i;"' period o5 m “ﬁ""’""e‘f‘::’
51. Eduardo Cuevas Garcia, podra prohibir el uso de algun ingrediente para la preparacion por ser | Sl enciado

revistas a la hora de preparar los
alimentos.
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Dejar muestras de los alimentos suministrados diariamente por un término de 48 horas tanto
de desayuno, almuerzo y comida, estos deben ser rotulados determinando la fecha y hora de
la muestra indicando si procede del desayuno, almuerzo o comida, guardados en bolsas

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica evidenciado en las

52. plasticas herméticamente y platos desechables, deberan tomarse dichas muestras cumpliendo - ol indica r Sl
todas las normas de higiene en caso que la Direccion de Educacion Policial - Escuela de %
Carabi Eduardo C Garcia, necesite que sean analizadas.
El ARRENDATARIO debera comprometerse a prestar el servicio de alimentacion del personal
de estudiantes y auxiliares en circunstancias especiales del servicio y formacién como son: " " .
53. practicas de vigilancia y seminarios de operaciones abiertas a no realizarse en las SI Sl ”?.Z?: m‘:;c;mpw con
instalaciones policiales, para ello dispondra de los elementos necesarios para su empaque y .
su conservacion. (Desechables cumpliendo normatividad ambiental).
En el periodo informado se cumplié con
EI ARRENDATARIO debera comprometerse a prestar el servicio de alimentacion del personal esta condicion técnica previa coordinacion
54, de estudiantes y auxiliares en circunstancias especiales del servicio y formacion como son: S con el supervisor del contrato y
practicas de vigilancia y de los estudiantes y auxiliares. dante de agrug segun reunion
de coordinacion aulas practicas.
EI ARRENDATARIO asumira bajo su costa los gastos en que incurra para realizar el ) . S
55. mantenimiento preventivo y correctivo de los bienes y equipos que se entregan bajo inventario | SI Enel mm&:&mﬂh oon
como aires acondicionados, cuarto frio, extintores y bienes muebles en general. s
56 Mantener elementos, implementos, equipos y menajes necesarios para el cumplimiento del si En el periodo informado se cumplié con
N objeto contractual. esta condicion técnica.
El ARRENDATARIO debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza (higiene y
salubridad) y mantenimiento de los equipos e instalaciones para asegurar el normal £ g
funcionamiento del restaurante, estas actividades deberan realizarse pernddicamente (minimo mmm” cu_mh p“"f’é?"
57 cada mes) de acuerdo con las indicaciones y formuladas por el encargado de ejercer el control 81 | cumplimiento dc;las planilas de fimpi :
: y vigilancia del contrato. Los equipos suministrados deberan operarse con el debido cuidado, desinfeccion dando cumplimiento .;:o:‘zmy
siendo responsable el ARRENDATARIO de los dafios causados por el mal uso, obligandose a e miento
efectuar las reparaciones que sean necesarias de manera inmediata y en todo caso no alanae '
interrumpir la prestacion del servicio.
EI ARRENDATARIO se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las establecidas
como patrono en el Cédigo Sustantivo de Trabajo, con el personal contratado por su cuenta y - E :
58. | riesgo, el cual sera a cargo exclusivo del ARRENDATARIO incluido los salarios, prestaciones, | 1| EM® W;‘;’ '"'r;"“m: cumplié con
afiliacion al sistema de seguridad social. No se permite la contratacion de menores de edad COCIN oETRe.
para |a prestacion del servicio de restaurante.
Entregar al supervisor del contrato de forma mensual copia del pago mensual de aportes de » ¢ i
59. seguridad social del personal que esté prestando servicio en la Direccion de Educacion Policial | Si En el periodo mfoq";:o se cumplio con
- Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia. eata condicion Wcnica
60 Debera remitir certificado expedido por el Contador Publico, R Fiscal o Rep! ntante st En el periodo informado se cumplio con
& Legal del Pago de Aportes Parafiscales de sus Empleados. esta condicion técnica.
Una vez suscrito el contrato, el ARRENDATARIO debera allegar para dar inicio al contrato al : " )
g1. | supervisor del contrato el camet de manipulacion de alimentos del personal ofrecido expedida | , ;;’;om m“c‘; :;‘:;";me":ga
. por la secretaria de salud junto con certificado del examen de frotis de garganta, frotis de uiias, ¢ :
ia ico y vacuna contra la Hepatitis B en las hojas de vida.
EI ARRENDATARIO se compromete a que el personal que labore dentro del restaurante, esté
debidamente dotado de su vestuario y uniformado, el cual debe ser de color blanco
62. (cornpuesto de delantal, cofia, gorro, o malla que cubmvbumente el cabello, guantes, de st En el periodo informado se cumplié con
polietileno de baja densidad, para quien ef éla pulacién de alim tapabocas), esta condicion técnica
petos y guantes de caucho. El calzado en cuero cerrado para el personal que laborara en el
Autoservicio, debe ser de suela antideslizante y zapatos de tacon bajo.
Notificar oportunamente a la Entidad Administradora de Riesgos Profesionales, los accidentes En el periodo informado se cumplié con
63. de trabajo que se presenten con el personal que presta su servicio de alimentacion para el SlI | esta condicion técnica, no se presentaron
personal de estudiantes y Auxiliares de Policia. accidentes de trabajo.
El ARRENDATARIO debera contar con un administrador, quien sera el responsable que los
alimentos ofrecidos sean nutritivamente balanceados conforme lo indique el menu establecido,
debidamente almacenados, manipulados y repartidos para el consumo, asi como verificar los
indices de calidad de todos los productos alimenticios y la excelente atencion a los usuarios.
Esta persona debe contar con poder de decision frente a las diferentes situaciones que se " 4
64 puedan presentar, a partir del inicio de jomada 04:30 am, ademas de ello es preciso que si e';::idmli :rdmn!i adosewmphécor_l
" permanezca en el momento de servir los alimentos para garantizar calidad y servicio, de igual L OOMa 80 ““’9’“’"
manera debera enviar cada 20 dias a un representante del nivel central de la empresa, en las planillas de certificacion de calidad.
representante legal o personal natural o quien haga sus veces a realizar revista inspectora,
para evaluar, y garantizar con el supervisor del contrato |a calidad del servicio de igual forma
para atender a las reuniones de evaluacion del servicio del comedor con el personal de
auxiliares y estudiantes.
En el periodo informado se cumplié con
Mantener en completo aseo las instalaciones del servicio de alimentos, el area usada por los esta condicion, se realiza verificacion y
65. usuarios del servicio prestado por el contratista y disposicion de residuos solidos como lo exige | Sl | cumplimiento de las planillas de limpieza y
las condiciones de higiene y sanitarias vigentes. desinfeccion dando cumplimiento al plan
de saneamiento.
g6, | EARRENDATARIO deberd garantizar el cumplimiento de los requisitos sanitarios del INVIMA | ¢ |  En el perlodo L oSN

para todos los insumos de productos carnicos, lacteos y demas alimentos que lo requieran, asi

revistas a las bodegas cuarto frio, neveras
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como los de la Secretaria de Salud y las demas autoridades relacionadas, de forma que en
todo momento se garantice la seguridad alimentaria desde el origen de los productos.

y planilla recibo materia prima y certificado
de calidad.

67.

Darelusoadewadoa!osbmesmueues equipo ensemsyb;eneeinnmeblesentregados
para la ejecucion del p te los tos, y/o remplazar bienes y
er que dafien o se pierdan de la cahdadymraetensh de las entregadas.

En el periodo informado se cumplié con
esta condicién técnica.

Una vez suscrito el contrato, el ARRENDATARIO debera allegar para dar inicio al contrato al
supervisor del contrato el camet de manipulacion de alimentos del personal ofrecido expedida
por la secretaria de salud junto con certificado del examen de frotis de garganta, frotis de ufias,
serologia, coprologico, y vacuna contra la Hepatitis B.

Si

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica.

69.

EI ARRENDATARIO se compromete a cumplir con las normas de seguridad que establezca la
Escuela de Carabineros Eduardo C Gm:iapamedmgresodelpemnaleontmadoporel
arrendatario para el funcionamiento del rest e, asi ejercera control a los vehiculos
de los proveedores y demas personal que ingresa al restaurante, lo cual debera cumplirse con
absoluta responsabilidad por parte del personal contratado por el arrendatario y debera
informar acerca de cualquier situacion que afecte la Seguridad de la Unidad.

Si

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica.

70.

Notificar oportunamente a la Entidad Administradora de Riesgos Profesionales, los accidentes
de trabajo que se p ten con el personal que presta su servicio de alimentacion para el
personal de estudiantes y Auxiliares de Policia.

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica teniendo en cuenta
que no se presentaron accidentes de
trabajo.

71.

El ARRENDATARIO debera contar con un administrador, quien sera el responsable que los
alimentos ofrecidos sean nutritivamente balanceados, debidamente almacenados,
manipulados y repartidos para el consumo, asi como verificar los indices de calidad de todos
los productos alimenticios y la excelente atencion a los usuarios. Esta persona debe contar con
poder de decision frente a las diferentes situaciones que se puedan presentar, a partir del inicio
de jomada 04:30 am., ademas de ello es preciso que permanezca en el momento de servir los
alimentos para garantizar calidad y servicio, de igual manera debera enviar cada 20 dias a un
representante del nivel central de la empresa a realizar revista inspectora, para evaluar y
garantizar con el supervisor del contrato la calidad del servicio de igual forma para atender a
las reuniones de evaluacion del servicio del comedor con el personal de auxiliares y
estudiantes.

Si

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica como se evidencia
en las planillas de certificacion de calidad.

72.

73.

RECEPCION DE ALIMENTOS

El encargado de la recepcion de alimentos debera evitar su deterioro no tirandolos con
brusquedad o golpeandolos, no sentandose ni permitiendo que se sienten sobre bultos,
guacales o cajas que contengan alimentos, no permitiendo la colocacion de pesos o arrumes
sobre alimentos, no dejandoles expuestos al sol o a la humedad.

Deberan rechazarse:

e Los vegetales legumbres, hortalizas, frutas y demas empleados para la preparacion
de tos, que p ten moho, hongos, huecos, ol fétidos, penetrantes o
caracteristicas de olor, color y apariencia cﬁferenle a las normales.

4 Las cames que presenten caracteristicas de olor, color y apariencia diferente a las
normales, especialmente olor y sabor acido.

. Los enlatados que presenten envases deteriorados, rotos, magullados, corroidos o
con presencia de gas interior.

g Los elementos empacados cuya envoltura se encuentre rota o roida contaminada con
orina, heces de roedores u otros animales o infectados como parasitos por ejemplo
gorgojos.

b Los productos alimenticios dos que pr

. Los huevos rotos, con manchas de sangre.

X Los ali que g portados con productos o insecticidas u otros toxicos.

e Se debe realizar una rotacion de Ios alimentos

ten decoloracion, hongos.

S

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica evidenciado en el
plan de saneamiento.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

0 Los equipos deberan estar limpio y desinfectado antes de ser utilizado. Debera estar en

buen estado de condiciones de operacion para evitar accidentes.

0 m equipo y los utensilios deben tener superficies lisas y bordes redondeados para facilitar

su limpieza y desinfeccion.

[ Cuando se utilice un utensilio para mezclar o revolver una preparacion, se debe lavar

antes de usario nuevamente

[0 Todos los utensilios de cocina que entren en contacto con los alimentos deberan lavarse,
enjuagarse antes y después de cada uso.

[1 se debe de utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir los
alimentos,

[l Los utensilios deben ser de material no toxico, no corrosivo, ni en madera,

preferiblemente utilizar plastico o acero inoxidable.

Sl

En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica evidenciado en el
plan de saneamiento.
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Las mesas de trabajo deben ser de material no poroso (aluminio).

EI ARRENDATARIO se compromete a mantener en perfecto estado de aseo y en
condiciones optimas de salubridad las instalaciones del restaurante, asi como todos sus
elementos de menaje, cubiertos, equipos y utensilios para una 6ptima atencion y a realizar
las fumigaciones necesarias para su adecuado estado.

ASEO Y LIMPIEZA

* COMEDOR; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, por lo menos dos
veces al dia con el fin de mantener en 6ptimas condiciones las instalaciones y sus
alrededores.

COCINA; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, con el fin de mantener en
optimas condiciones de aseo e higiene.

- DESINFECCION; Debera implementar un programa de desinfeccion con iones
autorizadas, en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto para las instalaciones,

En el periodo informado se cumplié con

74. superficies de contacto con los alimentos, equipos, utensilios y alimentos en crudo como SI | esta condicién técnica evidenciado en el
frutas, hortalizas y verduras. plan de saneamiento.
[ Deben desinfectarse puertas, paredes, ventanas, mesas, mostradores y pisos una vez por
semana como minimo.
0 sedebe lavar quincenalmente vidrios, ventanas, puertas y paredes externas del
restaurante.
[l Se debe efectuaria limpieza de los alrededores, que colindan con el restaurante.
[ se debe llevar la basura diariamente al sitio autorizado para tal efecto, y de acuerdo a los
dias previstos para su recoleccion.
1 Se debe hacer la verificacion para garantizar el reciclaje en las instalaciones.
[ se debe mantener ambientadores que mantengan un ambiente agradable.
Los elementos con los cuales se realice el aseo deben ser de un aroma agradable para
garantizar la desinfeccion y el ambiente saludable para los uniformados.
CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES Y BICHOS E INSECTOS RASTREROS.
0 Tnmegtralmente se debe efectuar fumigaciones y aplicaciones de cebos en forma que En el per inf se cumpli6 con
75. garantice este control SI periodo informado sa ¢
esta condicion técnica.
[ observando las medidas de bioseguridad
No se admitiran animales domésticos en el servicio de alimentacion. El supervisor, velara
porque la norma se cumpla de manera estricta.
EI ARRENDATARIO debera cumplir estrictamente con todas las normas y reglamentaciones
itarias y de salubridad publica exigida por los servicios de alimentacion; asi mismo atender
76 las observaciones que realice el encargado de control y vigilancia del contrato en cuanto al s En el periodo informado se cumplié con
-~ manejo higiénico de los viveres, manipulacion de alimentos, presentacion de viandas y esta condicion técnica.
condiciones higiénicas sanitarias de los equipos, instalaciones y menaje. Los vegetales deben
desinfectarse con hipoclorito.
EI ARRENDATARIO debe suministrar la mano de obra, insumos equipos y todo lo necesario
para efectuar las labores de aseo y limpieza del comedor y cocina, con el fin de proporcionar En el periodo informado se cumplié con
77. un servicio higiénicamente adecuado de cada una de las areas, cuantas veces sea necesario. Sl | esta condicion técnica evidenciado en el
Se deben lavar y desinfectar los equipos, utensilios y superficies después de cada servicio plan de saneamiento.
general.
La despensa y cuartos frios deberan per totalmente dos, debid te Enel POﬂOdO infonnadoa. it cumplié con
78. :mnm ;e alm dos lo:ddi productos que se :‘agarén en dicho lugar, s : n:':” mm:’; las
persol ivamente revistas bodegas
| u::(:n una na exclusiva para mantener el orden, control y limpieza del neveras y planilla recibo materia prima y
certificado de calidad.
EI ARRENDATARIO debe presentar protocolo de aseo y desinfeccion de alimentos, menaje y En el periodo informado se cumplié con
79. elemenbsde cocina y mantenimiento de t de grasa, minimo un mantenimiento Sl | esta condicién técnica evidenciado en el
preventivo al mes. plan de saneamiento.
Todos los insumos quimicos utilizados deben ser biodegradables exceptuando el hipoclorito . >
80. para utilizacién exclusiva de acuerdo al protocolo de aseo, desinfi >cion; deben ing Si En el periodo informado se cumplié con

rotulad. Aokt

er det

y per inventariados
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y a solucionarios en los términos que para el efecto se sefalen cuando sea del caso.

La Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia dentro de sus funciones puede adelantar
actividad de calidad de vida laboral, capacitaciones y/o reuniones que impliquen la utilizacion . . .

82. de instalaciones del comedor, razon por la cual se puede requerir de los servicios del S En el periodo mforr_n_ado ” ‘."mp"é con
arrendatario en cuanto al apoyo logistico y préstamo del espacio fisico del comedor, esta condicion técnica
informando con la debida anticipacion.

La Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia suministrara al ARRENDATARIO, los EL ble d = o 4
83 bienes que se encuentran inventariados en el comedor por medio del responsable de activos S| a;‘g:"“. s.ce mm ﬁ’“ verifica
) fijos, mediante el formato de traspaso de bienes establecido para tal fin, en el cual también :‘a'gga‘::‘za:am';e parael

debera firmar el supervisor.

El ARRENDATARIO debera realizar tres (3) actividades de bienestar para cada uno de los
integrantes de los cursos de estudiantes y auxiliares de Policia, la cual consistiran en la
84 entrega de un almuerzo especial para |as fechas especiales (graduacion, ani io Escuela sl En el peniodo informado no se ha

3 y dia del estudiante u otro). solicitado actividades de bienestar
NOTA: El dia o los dias que ofrezca el almuerzo especial para la fecha especial, se cancelara
Gnicamente el valor de la partida de alimentacion, sin derecho a algiin recargo.

CONFIDENCIALIDAD E INTEGRIDAD DE LA INFORMACION INSTITUCIONAL: dada la
naturaleza de las actividades a realizar en desarrolio del objeto contractual, el
ARRENDATARIO debe garantizar la preservacion de la integridad y confidencialidad de la

informacion Institucional a la cual llegare a tener acceso dir te o por ir dio de En el periodo informado se cumplié con

terceros; en tal virtud, adoptara todas las medidas que sean necesarias para impedir su esta condicion técnica, como soporte
85. duplicacién, sustraccion, divulgacion, alteracion, ocultamiento o utilizacion indebida y Si documento de compromiso de

suscribira con la Entidad los formatos de confidencialidad o reserva a que haya lugar. confidencialidad de informacién subido al

sistema SECOP Il
En virtud del presente proceso contractual, el ARRENDATARIO se obliga a no suministrar

informacién que obtenga o conozca con ocasion de la ejecucion de la futura aceptacion de
oferta: asi como sobre |os lugares a los cuales tenga acceso con ocasion de su desarrollo.

2.1. NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

El dia 18/11/2024 se atendio la visita del sefior Mayor PETER NOCUA Jefe logistico de DIEPO, para verificar
anénimo, se entregaron los soportes necesarios para aclarar dicha situacion cumpliendo con los protocolos

establecidos.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (91) dias calendario desde que inicio
el plazo de ejecucion del contrato u orden de compra, restando (274) dias calendario para que finalice el plazo

de ejecucion.
4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

EL ARRENDATARIO pagara a la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL NIT. 900.373.379-0, el valor
del canon de arrendamiento mensual que sera de SEIS MILLONES CUATROCIENTOS TREINTA Y
SEIS MIL DOSCIENTOS SESENTA Y CINTO PESOS M/CTE ($6.436.265,00) MONEDA LEGAL
COLOMBIANA servicio de aseo incluido, en forma ANTICIPADA, el arrendatario tendra cinco (05) dias
habiles para realizar el mencionado pago, tomando como referencia la fecha de aprobacion de la garantia

anica y la suscripcion del acta de inicio.
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Asi mismo, el ARRENDATARIO se compromete al pago del servicio de energia eléctrica y agua para lo
cual se determinara su valor de acuerdo al consumo realizado que se tomara del medidor al iniciar el
mes y al finalizar, este consumo sera multiplicado por el valor del kilovatio de luz y metro cubico que se
determine en la factura emitida por la entidad prestadora del servicio, procedimiento que arrojara la
cantidad de dinero a pagar, por cada uno de los servicios. El pago que se derive por este concepto,
debera ser cancelado dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacion.

Los pagos se haran a la siguiente cuenta:

NOMBRE BENEFICIARIO: Policia Nacional — Direccion de Educacién Policial
N.LT.: 900.373.379-0

CUENTA Nro.: 110-018-16886-4 - Fondos Especiales - codigo del convenio 6028
TIPO DE CUENTA: corriente

ENTIDAD FINANCIERA: Banco Popular

PROCEDIMIENTO PARA INTERESES MORATORIOS CANON ARRENDAMIENTO
El incumplimiento del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor dejado
de entregar por cada dia de retardo y hasta la fecha que sea cancelado el canon. El pago de los intereses

moratorios se debera efectuar al mismo nimero de cuenta corriente al convenio 6028, una vez efectuado
el pago del canon de arrendamiento deber4 entregar copia del recibo de pago al supervisor del contrato.

4.1.Ejecucién Financiera y Pagos:

a.Balance general de pagos y entregas
Valor en pesos % del valor del contrato u
orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $ 77.235.180,00 100%
Valor total de las entregas $ 19.308.795,00 25,00 %
Valor total facturado $ 19.308.795,00 25,00 %
Valor facturado pendiente de pago $ 0,00 0,00%
Valor pagado (recibido) $ 19.308.795,00 25,00 %
Valor pendiente de entrega $ 57.926.385,00 75,00% |

b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado
(la supervision debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucion

del contrato u orden de compra tinicamente del periodo que esta informando)
No. de acta o

conitsnite Valor Fecha de Valor No. Valor Valor No. orden de
de recibido recibido recibido facturado factura pagado deducciones pago
No aplica No aplica No aplica No aplica No aplica No aplica No aplica No aplica

Nota 2: no se diligencia el cuadro B teniendo en cuenta que el objeto contractual es el arrendamiento de un
espacio fisico donde la Direccién de Educacién Policial recibe ingresos. en este sentido a continuacién se
relacionan los pagos realizados por el arrendatario del espacio fisico.

PAGO CANON DE ARRENDAMIENTO
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3042149 07/09/2024 | _$6.177.531.00
01 e e e S LT 12/09/2024 al 11/10/2024
02 3225901 21/10/2024 | _$ 6.436.265.00 12/10/2024 al 11/11/2024
03 2949445 12/112024 | _$ 6.436.265,00 12/11/2024 al 11/12/2024
VALOR
PAGO SERVICIO PUBLICO (LUZ)
01 Gs-zgzstg%eam- 3099211 2211012024 $ 1.880.256.00 12/09/2024 al 11/10/2024
02 GS-Zng4E-g(l)J7379- 2949447 1211112024 $ 1.506.350,00 12/10/2024 al 11/11/2024
o | GS-2424-008324- p— 1711212024 $2.5160300 1211112024 al 11/12/2024
ESECU
PAGO SERVICIO PUBLICO (ACUEDUCTO Y ALCANTARILLADO)
frem | COMUNICACIO No COMPROBANTE FECHA VALOR PERIODO/OBSERVACION
01 Gs-zg:geg%ssao- 3099211 22/10/2024 $ 784.200.00 12/09/2024 al 11/10/2024
02 Gs-zgzs-:s-g%nm- 3225917 121112024 $ 440.100,00 12/10/2024 al 11/11/2024
0a | §S2424-008323- 1817398 1711212024 $ 592.450.00 12/11/2024 al 11/12/2024
| ¢ ESECU
PAGO SERVICIO PUBLICO (gas)
01 Gs-zggég%&n 0000085221 111012024 | $1.137.471.00 12/09/2024 al 27/09/2024
02 0000024774 0000024774 01/11/2024 | _$ 1.508.354.00 28/09/2024 al 27/10/2024
03 Gs-zgzs%-gczjasz& 1100684431 04112/2024 | $2.023.263.00 28/010/2024 al 27/11/2024

4.2 Entrada de Bienes: NO APLICA

5. RECOMENDACIONES

En el presente contrato se viene registrando el cumplimento contractual, teniendo en cuenta que el personal
beneficiado con los servicios de restaurante cuenta con buenos estandares de calidad en su fabricacién y
verificacion de fechas de vencimiento, por lo que no se reciben quejas del servicio contratado para la calidad
de vida en este centro docente.

En atencion al desarrollo del contrato en mencion y para el buen seguimiento del mismo se deja en entendido
que el contratista cumplira con el canon de arrendamiento los cinco primeros dias del mes teniendo en cuenta
que debe ser por adelantado el mes a cancelar, y enviara los soportes al supervisor del contrato de manera
inmediata. Lo anterior con el objetivo de evitar posibles incumplimientos contractuales.
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6. CONCLUSIONES

El contratista

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las
clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas

cumplié con lo | SI_X_ | establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes
establecido en (técnicos obligatorios establecidos en las especificaciones técnicas,
las clausulas incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros).
contractuales
NO En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante
comunicacion oficial No. Del , dirigida al
ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.
Atentamente,

Intendente Jefe VICTOR-.CEDANO VALENCIA

Almacenista

Supervisor Contrato No. 80-1-30064-24
Correo electronico: victor.cedano@correo.policia.gov.co

No. Celular: 3214845579

Anexos:

— Soporte pago canon de arrendamiento

-~ Soporte de pago servicio publico (energia y acueducto alcantarillado)

-~ Soporte de pago servicio publico (gas)

— Planilla integral de liquidacion de aportes seguridad social

— Notificacién de pago de servicios publicos

— Copia acta No. AE-2024-001891-ESECU verificacion del cumplimiento de las especificaciones técnicas
— Anexo cumplimiento Plan de saneamiento basico
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA
GRUPO LOGISTICO ESECU

008324

No. GS-2024 - 1 ARLOF-GRULO 20.1

Villavicencio, 12 de diciembre de 2024

Sefiora

LINA LUZ RAMIREZ SEPULVEDA
Representante Legal LYA FOOD
Villavicencio

Asunto: notificacién pago servicio publico energla

Teniendo en cuenta el contrato N° 80-1-30064-24, cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL
CON UN ESPACIO DE 678.03 METROS CUADRADOS PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL SERVICIO
DE RESTAURANTE DEL PERSONAL DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA EDUARDO CUEVAS GARCIA.”, me permito informar al arrendatario, que el consumo de
energia eléctrica del 12 de noviembre al 11 de diciembre de 2024, corresponde al reflejado en el siguiente
cuadro y su FECHA LIMITE DE PAGO es el 15/12/2024 de la presente vigencia.

LECTURA
SERVICIO CONTADOR VALOR A FOTOGRAFIA
ENERGIA PAGAR
¥R RITY
ENERGIA Lectura 2111.74 P |
! $ 2.160.300 - - vi 3 |
ELECTRICA KWH A ‘
o |
‘IJ:!I;;.-.:\:H::!.‘;;'- e ‘.‘__ 4
L0 = J

El valor a cancelar es de DOS MILLONES CIENTO SESENTA MIL TRECIENTOS PESOS M/cte. ($
2.160.300) el cual debe ser consignado en la cuenta corriente N.° 110-018-16886-4 Banco Popular,
denominada FONDOS ESPECIALES DIEPO cédigo del convenio 6028.

Atentamente

Intend ® CEDANO VALENCIA
Superv -30064-24
Anexo: 01 Leciura medidor energia

Fecha de etabormcién: 12-12.2024
Ubscacién: C:Wsersictor D 152024

Villavicencio, Meta
Teléfono: (8)6644555

acu, ia.qov.co
licia.qgov.c
INFORMACION PUBLICA
1DS-OF-0001 i 3An-
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA
GRUPO LOGISTICO ESECU

Anexo (uno) lectura medidora de energia

VALOR EN
uN
KLOVATIO

i
i
|
i
aa
|
:
|

1L

23010 03 12112024 211174 5140.30 3028,55 T3 $2.160.302,13 $2.160.300

IMAGEN LECTURA DEL CONTADOR

Pawermas © @ DT55558 - i

&‘Vi

MEDl"\OR DE ENERGIA TRIFASICO -DIGITA
3A.20!208V 3x5(1OQ)A 50HzZ.
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA
GRUPO LOGISTICO ESECU

\rﬁoi_;:‘;’._.‘!
No. GS-2024 - 0 0 8 3 2 3 / ARLOF-GRULO 20.1
Villavicencio, 12 de diciembre de 2024

Sefiora

LINA LUZ RAMIREZ SEPULVEDA
Representante Legal LYA FOOD
Villavicencio

Asunto: notificacién pago servicio publico acueducto y alcantarillado

Teniendo en cuenta el contrato N° 80-1-30084-24, cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA. me permito informar al arrendatario, que el consumo
de acueducto y alcantarillado del 12 de noviembre del 2024 al 11 de diciembre, corresponde al reflejado en el siguiente
cuadro y su FECHA LIMITE DE PAGO es el 15/12/2024 de la presente vigencia.

LECTURA

SERVICIO CONTADOR "F‘,"kgfn“ FOTOGRAFIA
ACUEDUCTO
ACUEDUCTO Y Lectura 3116 $592.450
ALCANTARILLADO MTS.3 .

El valor a cancelar es de QUINIENTOS NOVENTA Y DOS MIL CUATROCIENTOS CINCUENTA PESOS Micte.
($592.450,00), el cual debe ser consignado en la cuenta corriente N.° 110-018-16886-4 Banco Popular, denominada
FONDOS ESPECIALES DIEPO cédigo del convenio 6028.

Atentamer%@\_g

Intendente Jefe.VICTOR CBDANO VALENCIA

Supervisor Contrato 80-1-30064-24

Anexo: 01 Lectura medidor energla

Elaboré: I Victor Cedano Valencia Revisé: W Victor Cedano Valencia
ARLOF-GRULO ARLOF-GRULO

Focra oe siataraciéne 12-12.2024.

L dn C emdanelf s

Carrera 37 47 - 00 barrio la Esmeraida
Vilavicencio,

, Meta
Teiéfono: (B)6644555 '
esecu,coa orreo.policia.qov.co
www.policia.qov.co )
INFORMACION PUBLICA
10S-0OF-0001 Pagina 1 de 2 Aprobacién: 14/11/2022
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL
ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA
GRUPO LOGISTICO ESECU

;-wm NUMERODE | FACTURA | FECHA DE LECTURA LECTURA | ooorcvcia | pESCRIPGION Vﬂm?';“ TOTAL APROXINMACION
ACUEDUCTO ms37 | 520666388 | $298.700
NOVIEMBRE | 1300201 03 12122024 18 3221 105
ALCANTARILLADO 1647 | 529572935 | $295.7%0
VALOR FACTURA $532.450
IMAGEN LECTURA DEL MEDIDOR
1DS-OF-0001 . Pagina 2 de 2 Aprobacién: 14/11/2022
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA
GRUPO LOGISTICO ESECU

No. Gs-ztm-o 0 8 ¢ 2 5ARLOF-GRULO 201

Villavicencio, 12 de diciembre de 2024

Seiiora

LINA LUZ RAMIREZ SEPULVEDA
Representante Legal LYA FOOD
Villavicencio

Asunto: notificacion pago servicio publico gas

Teniendo en cuenta el contrato N° 80-1-30064-24, cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL
CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS CUADRADOS
(678.03 M?), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA", me permito informar al arrendatario, que la factura del gas utiliza un medidor
independiente de la empresa LLANO GAS, y emite factura de consumo de gas y servicio de recoleccién
de basuras con la empresa BIOAGRICOLA en el mismo documento, el cual debe ser cancelado a la
empresa Llano Gas con REFERENCIA DE PAGO 33281 y enviar soporte de pago al correo
victor.cedano@correo.policia.gov.co.

Atentamente,

I VICTO LENCIA
Supervisor Contrato 80-1-30064-24

Anexo: 01 Factura del gas

Elabord: 1J VICTOR CEDANO VALENCIA Revisd: J VICTOR CEDANO VALENCIA
ARLOF-GRULO ARLOF-GRULO

Fecha de slabaracdr 12:12-2004
L +4" 202

Carrera 37 47 - 00 barrio la Esmeralda
Villavicencio, Meta

Teléfono: (8)6644555
esecu.coagr@correo.policia.gov.co
www.policia.qov.co

INFORMACION PUBLICA

:rlég—gF—OOG'[ Pégina 1de 1 Aprobacién: 14/1122022
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Comprobante de pago en linea

Comercio

Gases del Llano S.A. Empresa de servicios
Publicos

Numero de comprobante
\ DBXOW5mQjFW0

Cus
1100684431

Fechay hora
b 4 diciembre 2024 15:42:53

N Numero de factura -__‘:i'j".'::}ii--
6243174 i

N Descripcion del pago
LAy Pago factura gas-aseo

Referencia 1
191.156.236.58

Referencia 2
CC

Referencia 3
1013632581

Producto origen
il tl2646

Costo de la transaccion
$ 00.0 COP

Total Pagado: $ 2,023,263.0

e Copynght © 2020 Grupo Banmlombla | Miércolés 04 de Diciembre del 2024 03:42:53 PM
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La peesente factura prestard mévito gjecutive de conformidad con el Art. 130 de la ley 142 de 1994,
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA

GRUPO LOGISTICO ESECU
Fecha: Villavicencio, 13 de diciembre de 2024
Hora de inicio: 09:00 horas | Hora de finalizacién: | 10:30 horas
Lugar: Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia

ACTA() () / £ ™ ™ -ARLOF-GRULO -2.25

QUE TRATA DE LA VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
DEL CONTRATO N° 80-1-30064-24, CUYO OBJETO ES EL “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON
UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS CUADRADOS (678.03
M?), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA”.

ORDEN DEL DIA

Verificacién de asistentes
Lectura del acta anterior
Verificacién de los compromisos
Temas a tratar
4.1 Verificacion de las especificaciones técnicas
Compromisos

o AN

DESARROLLO

1. Verificacion de Asistencia.

Siendo las 09:00 horas del 13 de diciembre del presente afio, se reunieron en el comedor de la Escuela de
Carabineros Eduardo Cuevas Garcia, el sefior Intendente Jefe VICTOR CEDANO VALENCIA, supervisor del
contrato y la LINALUZ RAMIREZ SEPULVEDA identificada con la cedula de ciudadana No 1.013.632.581 de
Bogota D.C., REPRESENTANTE LEGAL LYA FOOD, con el fin de realizar la verificacién del cumplimiento
de las especificaciones técnicas del contrato N° 80-1-30064-24, cuyo objeto es el "ARRENDAMIENTO DE UN
LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTAY OCHO PUNTO CERO TRES METROS CUADRADOS
(678.03 M?), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA" y asl dejar soporte fotografico de la actividad realizada.

2. Lectura del acta anterior.
No Aplica

3. Verificacion de los compromisos
No Aplica

4. Temas a tratar.
4.1 Verificacién de las especificaciones técnicas
Para la verificacion de las especificaciones técnicas del contrato en mencion se procedié mediante una lista

de chequeo a inspeccionar de manera minuciosa el correcto cumplimiento de especificaciones relacionando g
si cumplié o no y posteriormente plasmando un registro fotografico.

2BS-FR-0020 Pigina 1 de 17 Aprobado 05-07-2016 &
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ACTA - - ARLOF-GRULO ~ 2.25 CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN-DIEPO Nro. 80-1-30064-24
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADOS (678.03 M?), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROCS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE
POLICIA”.
c
u
:,IE CONDICIONES A CUMPLIR POR EL CONTRATISTA :': OBSERVACIONES
Au
16
HORARIO DE ATENCION
LUNES A VIERNES: el servicio debe iniciar a partir de las 04:30 horas, momento en
que el personal de estudiantes y auxiliares de Policla pasan a tomar los alimentos
comrespondientes al desayuno, el almuerzo debe estar disponible en el horario
comprendido de 12:00 ~ 14:30 horas, garantizando el suministro del alimento al En el periodo infermado se cumplio con
personal de estudiantes, y al personal de auxiliares que finalizan segundo tumo de esta condicién técnica sin novedad.
seguridad, para la cena el horario sera a partir de las 18.00 hasta las 22:30 horas, Segin informacion plasmada en tablero se
para garantizar el suministro de alimento al personal de auxiliares de la seguridad, informa diariamente las axcepciones o
quienes iniclan primer tumo y finalizan tercer tumo respectivamente, este se podra personal de estudiantes que na toman los
extender en alguno de los horarios planteados, en el caso que por necesidades del alimentos previa coordinacién con el
servicio, el personal de estudiantes y auxiliares se encuentren en algun evento, én
4 |todo caso estas excepciones deberin ser coordinadas con el supervisor del
contrato. 8l
SABADOS, DOMINGOS Y DIAS FESTIVOS: el servicio debe iniciar a partir de las
05:30 horas, momento en que el personal de estudiantes y euxiliares de Policla
pasan a tomar los alimentos correspondientes al desayuno, el aimuerzo debe estar
disponible en el horario comprendido de 12:00 - 14:30 horas, garantizando el
suministro del alimento al personal de estudiantes, y al personal auxiliares que
finalizan segundo tumo de seguridad, para la cena el horario sera a partir de las
18:00 hasta las 22:30 horas, para garantizar el suministro de alimento al personal
de auxiliares de la seguridad, quienes inician primer lurno y finalizan lercer tumo
respectivamente, este se podra extender en alguno de los horarios planteados, en
ef caso que por necesidades del servicio, el personal de estudiantes y auxiliares se
encuentren en algin evento, en todo caso estas excepciones deberan ser
coordinadas con el supervisor del contrato
CANON DE ARRENDAMIENTO. El valor total del canon de arrendamiento de
acuerdo al avalué comercial emitido mediante comunicado Nro. GS-2024-010138- El arendatario con esta
cumplid
REGI7 del 20-07-2024, se establecié en la suma de SETENTA Y SIETE MILLONES condicién Mcnica y realizé el pago dei
DOSCIENTOS TREINTA Y CINCO MIL CIENTO OCHENTA PESOS canon de armendamiento, para el periodo
(77.235.180,00) M/CTE discriminados asl: del 12/11/2024 al 111272024, mediants
mws?«%ﬂznm&mm
No r
u:#ﬁtnlo _lyg;ﬂ! valor de $ 6.438.265,00 "
UNIDAD | DESCRIPCION | CANTIDAD | o0 \ine EXCLUIDO
DE IVA DE IVA mEd;r;:ndauﬂo Wi;::n uh”
técnica y real pago
SIEFLE];QDAM!ENTO servicio snergla, para ol periado dol
12/11/2024 al 11/12/2024, mediante
LOCAL PARA EL comunicacién oficial GS-2424-008324-
FUNCIONAMIENTO ESECU, enviado por cormeo electrdnico
. DEL sl de fecha 12/12/2024
DIEPO - | SERVICIO DE
ESECU | RESTAURANTE Se notifica el pago del servicio publicd
PARA s s det 1211112004 o 11213034, mreciane
, median
ﬂmgﬁgla Y| 12 | 543626500 | 77.235.180,00 comunicacion oficial GS-2424-008323-
ESECU, enviado por comeo electrinico
POLICIADE de facha 12/12/2024
LA ESCUELA DE 5 o
amendatario G.N'l'lpﬂﬁ con es
gwgglws condicién ugsu y mnz: el pago d;'
CUEVAS GARCIA. e 10rs024 al ST 172024, meciante
comprobante de pago en linea de
Bancolombia CUS 1100684431 de fecha
El canon de arendamiento mensual de acuerdo al avalué comercial se estableci6 04/12/2024 por valor de $ 2.023.263.00
por la suma de SEIS
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CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
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DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE

POLICIA™.
MILLONES CUATROCIENTOS TREINTA Y SEIS MIL DOSCIENTOS SESENTAY
CINTO PESOS ($
6.436.265,00) servicio de aseo incluido.
Bl canon de amendamiento NO incluye los servicios publicos de acueducto,
alcantariilado, energla, ni gas natural los cuales debe cancelar el arrendatario de
acuerdo al consumo registrado por los medidores nuevos.
El supervisor del contrato, junto con el amrendatario tomaré4 lectura de cada medidor
una vez iniciado el contrato, con el objeto de conocer a partir de qué fecha y lectura
se cobrara el valor de cada kilovatio o metro cibico. El local cuenta con servicio de
gas domiciliario, el cual debe ser cancelado por el arrendatario directamente a la
empresa que suministra el servicio.
SUMINISTRO DE LOS ALIMENTOS: siempre que se suministre |a alimentacion en
3. el horario planteado, este debera estar a temperatura agradable para ser ingeridos, 51| Enelperiodo informado se cumplié con
para tal efecto deberda hacer uso del autoservicio, que tiene la funcionalidad de esta condicién técnica sin novedad.
mantener caliente los recipientes dispuestos el suministro de los alimentos.
DISPONIBILIDAD DE RECIPIENTES PARA ENVIO DE LOS ALIMENTOS: el
ARRENDATARIO debera tener disponibilidad de recipientes con el fin de enviar la L
4. alimentacién en caso por necesidades del servicio del personal de estudiantesy | ) E"e:'umu Imm! !r:,lw"m on
awdlares de policia asi se requiera, si se utilizan recipientes reciclables, estos 3
deberan ser amigables con el medio ambiente.
MENU: el ARRENDATARIO debera ofrecer ments diferentes todos los dias de la e :
5. semana para el desayuno, almuerzo y cena, por dos semanas seguidas, debiéndose si E";up“mm'“"‘”“”“'wm
3 " . s ala espera de fos
cambiar timestraimente dichos mends, bajo el del supervisor del contrato documentos con las tablas nutricionistas
y la nutricionista, los cuales deberan ser allegados con sus tablas nutricionistas. -
ISTEMA AL
USO EFICIENTE DE LA ENERGIA ELECTRICA AHORRO Y USO EFICIENTE DE En el periodo informado se cumpht
AGUA MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS NO PELIGROSOS APROVECHABLES, esta condicién m’:m rwam?n
&. PELIGROSOS Y ESPECIALES, verficar el cumplimiento por parte de los | S| evicendando ameglos locativos y planita
ammendatarios de las cafeterias y comedor de estudiantes de las clausulas de salida da residuos solidas
ambientales establecidas en el numeral 44.1 de la Resolucién 00080 del Anexo Planilas cumplimiento Plan de
15/01/2018, en lo referente al uso eficiente del agua, energla eléctrica y manejo de saneamiento bisico
los residuos sélidos aprovechables y orgénicos; y buenas practicas de mano factura.
En el peniodo informada se cumpid con
2 evidenciando arreglos locativos instalacidon
2 AHORRO Y USO EFICIENTE DE AGUA Identificar y reparar cportunamente los | o, | de vahvulas de no retomo para uso
¥ dafics hidricos locativos, evitando el desperdicio del recurso hidrico. eficients de agua y planilla de safida de
dapmwpuﬁ:lpanlammdem aceites y material solido generados con una trampa de grasas de alta
8. por la aclividad de lavado de loza, con ef objeto de aumentar la efectividad en el | 51 capecidad. Motivo por el cual no fue
pretratamiento de las aguas residuales que se generan, el cual podrad desinstalar necesario la instalacién del dispositivo
una vez cumpla con el do de ejecucién del contrato. poriasl,
Reaiz:dmm' i dedehhﬂmademmnummnﬂmdeoz
veces al mes capacidad de la misma y controles ambientales
9. |implementados enla cafeteria, este mantenimiento se realizara a ravés de personal | 81| S¢©spera 13 certficacion de 1a autoridad
técnico o tecnélogos hidrauficos, sanitarios o afines. Los residuos reirados deberan
ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de
m;nm Pagina3cai7 Aprobado 05-07-2018
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CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADQOS (678.03 M), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTIIIUADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE
POLICIA",

eslos residuos, quienes certificaran el tratamiento aplicado, Indicando la cantidad de
residuos retirados y la fecha.

El ARRENDATARIO mantendré en perfecto estado de aseo y en condiciones
oOptimas de salubridad las instalaciones del restaurante y cafeterfa, asl como todos
sus elementos de menaje, cubiertos, equipos y utensilios para una optima atencién
Y a realizar las fumigaciones necesarias para su adecuado estado,

ZONA DE CONSUMO DE ALIMENTOS: se debe barrer y limpiar cuantas veces sea
necesarlo.porbmenosdoawmaldlsmelﬁndemanwnerenopﬁmas
condiciones las instalaciones y sus alrededores.

COCINA: se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, con el fin de
mantener en éptimas condiciones de aseo e higlene.

RECOLECCION DE BASURAS: el oferente y futuro contratista deberd instalar dos
(2) punlos ecolégicos de color verde para deposilar residuos orgdnicos
aprovechables, color blanco para depositar los residuos aprovechables como
plastico, vidrio, metales, muiticapa, papel y cartén y color negro para depositar los
residuos no aprovechables, 3 canecas con tapa de pedal, y sus respectivas bolsas
de caolores reglamentarias, con el fin de realizar la separacidn de los residuos
plenamente identificados de acuerdo a los volimenes de generacién teniendo en
cuenta los lineamientos establecidos dentro del sistema de Gestidn Ambiental
implementado en las instalaciones. Ademas, deberé realizar la segregacion en la En el periodo informado se cumplié con
fuente para la disposicion final en el chut de residuos en bolsas de color de acuerdo esta condicidn técnica quedando Anexo
10. | a las directrices establecidas por el equipo del SGA, separar adecuadamente los | S! | Planiias  cumplimiento  Plan  de
residuos s6lidos y liquidos del material organico y reciciable. saneamienio bisico

DESINFECCION; Debera implementar un programa de desinfeccién con soluciones
autorizadas, en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto para las
instalaciones, superficles de contacto con los alimentos, equipos, utensilios y
alimentos en crudo como frutas, hortalizas y verduras.

0 Deben desinfectarse puerias, paredes, ventanas, mesas, mostradores y pisos
una vez por semana como minimo.

0 Se debe lavar quincenalmente vidrios, venlanas, puertas y paredes externas de
la cafeterfa, fruterfa y heladeria.

0 Se debe efectuar la limpleza de los alrededores, que colindan con el inmuebie.

Se debe llevar la basura diariamente al sitio autorizado para tal efecto, y de

acuerdo a los dias previstos para su recoleccién.

Se debe hace la verificacién para garantizar el reciclaje en las instalaciones.

Se debe mantener ambientadores que mantengan un ambiente agradable,

Los elementos con los cuales se realice el aseo deben ser de un aroma

agradable para garantizar la desinfeccion y el ambiente saludable para los

uniformados.

ooo

SOPORTE: documento de compromiso debidamente firmada
DESPERDICIOS REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS

En las 4reas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y residuos se
n en bolsas desechables contenidas en reciplentes de uso repetido, con

tapa los cuales deben estar etiquetados.

En el periodo informado se cumplié con

Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén lienas, se deben cerrar para documento de compromiso radicado en el
ser retiradas del 4rea donde se estdn preparando los alimentos. SECOP Il se realiza verificacion a las
1" s punauoemm;mmmony
" | Las canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada reservada al efecto hnn&d::douu.qw:um
y separada de los almacenes de alimentos. | -mmmmwnmuﬂm
N certificado anexo 072024-003 fecha
Dicha zona estard alejada de la zona caliente, estara bien ventilada, protegida de 06/1272024
Inseclos y roedores y debera ser facil de limpiar, lavar y desinfectar.
Las canecas de basura se limpiaran y desinfectardn cada vez que se vacien.
Deberdn de deposilarse en canecas limpias, con tapa ajustable.
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POLICIA".

Para desprenderios de las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo, guantes o
esponja nunca a mano.

Los desperdicios de alimentos deberdn recogerse y almacenarse separados de las
basuras en recipientes identificados.

Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad y
capacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente. Por otra parte, deberén
estar ubicados lejos del lugar de preparacién de cada comida.

Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente debera utilizar
guantes de caucho o alguna herramienta que le evite el contacto con ellos, por
ningn motiva hara operacion directa con la mano. Este funcionario no debera tener
am& otra tarea simulldnea que lo ponga en contacto con menaje limpio 0
a tos.

SOPORTE: documento de compromiso debidamente firmada

12,

El ARRENDATARIO deber4 realizar el manejo adecuado a los residuos organicos
generados durante |a ejecucién del contrato, asi mismo deber4 llevar un control de
la generacitn y la disposicion de los mismo, y presentar informe al supervisor del
contrato de manera mensual donde especifique cual es el tratamiento o disposicién
aplicada, garantizando que no se utilice para la alimentacién de ganado porcino.

En el periodo informado se cumplié con
esta condicién técnica evidenciado en el
formato donde se identifica los diferentes
tipos de residuos organicos entregado a
empresa ING VITAL TERRA

13.

En atenci6n a la Decreto N°5 596 11/04/2018 "Por el cual se modifica y adiciona el
Decreto 1077de 2015 en lo relatvo con el esquoma de la actividad de
aprovechamiento del servicio piblico de aseo y el régimen transitorio para la
formalizacion de los recicladores de oficio, y se dictan oltras disposiciones”, los
ARRENDATARIO deben entregar los residuos aprovechables al responsable de
gestién ambiental del centro docente para realizar la disposicién final de los mismo,
de igual manera el personal de contratistas no est4n autorizados sacar de las
instalaciones los residuos aprovechables.

En el periodo informado se cumplié con
esta condicién tcenica evidenciado al
enfregar los residuos aprovechables en el
shut de basura de la escuela en
coordinacién con responsable de gestion

14,

El ARRENDATARIO debera realizar la caracterizacién de las aguas residuales
(parametros fisicoquimicos que se deberan monitorear y sus valores limites
méximos permisibles en los vertimientos puntuales de Aguas Residuales No
Domésticas (ARnD) de las actividades de elaboracién de productos alimenticios y
bebidas) provenientes de su actividad (cafeterfa o restaurante), a través de un
laboratorio acreditado ante el IDEAM, tramile que se debe adelantar cada seis (6)
meses, [a primera caracterizacion se efectuara al finalizar el primer mes de iniciada
su actividad productiva, y de ser necesario conforme los resultados de laboratorio,
el contratista debera tomar medidas ambientales para el logro del cumplimiento de
los parametros exigidos en los articulos 12 y 16 de la Resolucién 0631 de 20151
expedida por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por la cual e
establecen los parémetros y los valores limiles maximos permisibles en loa
ferimientos puntuales a cuerpos de aguas superficiales y a los sistemas de
alcantarillado pblico y se dictan otras disposiciones”, y la segunda, seis (6) meses
después de realizada la caracterizacién (si se estan cumpliendo todos [os
parametros), de no cumplirse los pardmetros, cada 3 meses se realizard
caraclerizacién de las aguas residuales en los vertimientos puntuales.

15.

E101/10/2024 Ia secretaria local de Salud,
realiza inspeccién sanitaria

El ARRENDATARIO no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “Se
prohibe el vertimiento, la disposicién, o permitir que se disponga directa o
indirectamente a la red de alcantarillado pablico y/o en cuerpos de agua de uso
publico o privado cualquier residuo o sustancia solida, liquida o gaseosa que sea
considerada como peligrosa”, segin lo establecido en el Decreto 1076 de 2015,
expedida por el Presidente de la Republica de Colombia, o la norma que la modifique
o suslituya.

En el periodo informado se cumplié con
esla condicion tacnica teniendo en cusnta
que no utiliza sustancias peligrosas,

16.

Atendiendo lo dispuesto e Ley 1973 del 18/07/2019 expedida por el Congreso de
Cdonbia‘wmeﬁodohwdumwﬂarwﬂﬂbeelhgmo.merdaimany
usodebdmydmsmateﬂalupusﬂeosendﬂepmamenbkdipléhgodam
Andrés, Providencia y Santa Catalina e islas menores que lo componen, y se dictan
otras disposiciones” en sus articulos 6, 7 y 8, y en la Resolucién 2184 del 2019,
expedida por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por el cual se
modmulamdudonﬁssdezms.sobreuooradmaldemasplasuusyse
adoptan otras disposiciones”, el ARRENDATARIO deberé:

D Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como

accién contundente para el manejo

2BS-FR-0020
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POLICIA™.

Prohibir el uso de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el dafio a los
recursos naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades que terminan en
rellenos sanitarios sin ningln aprovechamiento.

v Eliminar el uso de mezciadores plésticos.

17.

El ARRENDATARIO se compromete a reafizar mantenimiento del ducto de escape
de los gases y vapores de la campana de extraccién (a todas las campanas para
remover la grasa, en filtro, extractores de grasa o ventiladores especialmente
disefiados para remover los vapores de grasa y crear, a la vez, una barrera contra
el fuego), con una periodicidad minimo de tres (3) meses a partir del inicio de la
aclividad productiva, o por saturacién de la misma que exija realizar el

En el periodo informado se wn-wa'_ con
esta condicién, se realiza venficacidn y
cumplimiento Anexo Pianilias cumplimiento

18.

p Plan de saneamiento basico
mantenimiento en mener tiempo a lo establecido, procedimiento que debe realizarse
por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica GTS-USNA Sectorial 009 del
2007 - ICONTEC
El ARRENDATARIO se compromete a dar disposicion final de aceites de cocina
usados en cumplimiento a la Resolucién 0316 del 2018 emitida por el Ministerio de En el periodo informado se cumplid con

Ambiente y Desamollo Sostenible “Por el cual se establece las disposiciones
relacionadas con la disposicién de aceites de cocina usados y se dictan otras
disposiciones®, los oferentes deben presentar certificado de disposicién final del
aceite de cocina cada dos meses generados al supervisor del contrato.

si

El ARRENDATARIO debera presentar los permisos, licencias que dieran lugar para
el funcionamiento y desarroflo de su actividad productiva, cualquier infraccion

En el periodo informado se cumplid con

ambiental por emisién de permisos, concesiones o licencias ambientales, que osia condicion de acverdo 18
18. haliess ida : p del inicio del o en ol y sl mwmm:a;m«a@sacﬂ;ﬂy
después de la actividad del contralo, serén asumidas como responsabilidad del especificaciones técnicas
El ARRENDATARIO debera aplicar las buenas précticas ambientales, participar de En el pericdo informado se cumplié con
los programas y campafias ambientales, asl como las demds exigendias que se esta condicion evidenciada en las
50, |establezcan en el Sistema ce Gestion Ambiental, Gue contribuyan al cumplimiento | o, mmwmﬂ
* de la Politica Ambiental y Objetivos Ambientales Institucicnales, en todas las m""' w""":'m'”“ m""’p‘; »
actividades que realice durante la prestacién del servicio dentro de las instalaciones establecen en el Sisterna da Gestdn
policiales. Ambiental que maneja la ESECU
El ARRENDATARIO debera instalar puntos ecoldgicos o contenedores dentro del
establecimiento, con el fin de realizar Ia separacion de los residucs aprovechables y
peligresos, plenamente identificados de acuerdo a los volimenes de generacién, En ¢! periodo informado se cumpiid con
21 teniendo en cuenta los lineamientos establecidos en la Pelitica Ambiental de la 1| €3t condicién evidenciada los dderentes
* Policia Nacional, Resolucién 2184 de 2019, por la cual empezard a regir en el 2021 puntcs ecolégicos instalados.
el codigo de colores blanco, negro y verde para la separacion de residuos en la
fuente con el objetivo de fomentar la cultura ciudadana en materia de separacién de
residuos en el pais.
El ARRENDATARIO debera, garantizar que todas las sustancias quimicas que se
utilicen para la prestacidn de servicio dentro de las instalaciones policiales, posean
rétulo de identificacién y las hojas de seguridad, upwﬁcmdoksugtﬁeamitem
O Identidad del producto
O Informacibn sobre componentes
O Identificacién de peligros
O Primeros auxilios
O Inflamabilidad y explosién
O Medidas en caso de derrames o escapes
o Control de exposicion / proteccion personal En &l periodo informado 56 cumplid con
22. O Propiedades fisicas y quimicas s esta condicion evidenciada en la
O Estabilidad y reactividad Implementacion del SG-SST
O Informacién toxicologica
O Informacién ecolégica
© Consideraciones relativas a la eliminacién
© Informacién relativa al transporte
O Informaciones reglamentarias
Esta informacién debera ser allegada en idioma espafiol al supervisor del contrato,
en aras de atender efectivamente cualquier situacién de emergencia, conforme al
Decreto 1076 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico
Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrolio Sostenible”.
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El ARRENDATARIO debera eliminar el uso de bolsas plasticas, como accién
contundente para el maneo de residuos y cuidado de los recursos naturales. Prohibir
el uso de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el dafio a los recursos
naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades que terminan en rellenos
sanitarios sin ningun aprovechamiento. Eliminar el uso de mezcladores plasticos.
Prohibir el uso de envases, portacomidas y cualquier recipiente de poliestireno
expandido (ICOPOR), para realizar sustitucién de estos elementos o productos
materiales que no contaminen el amblente.

En el periodo informado se cumplié con

esta condicidn técnica evidenciado en las

revislas realizadas a la hora de entregar
alimentos.

Para la adquisicién de productos alimentarios y en los contratos de arrendamiento
de cafeterias o restaurantes, se deberd incluir dentro de las obligaciones del
contratista la aplicacién de buenas préacticas de manufactura -BPM, con arreglo a lo
previsto en el Decreto 3075 de 1997 y la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el
Ministerio de Salud o cualquier otra disposicién que los modifique, adicione o
sustituya.

En el pertodo informado se cumplié con
esta condicién técnica evidenciado en la
verificacién de os productos en almacén y
revista de lanillas de recibo de materia
prima

NORMAS SANITARIAS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS:
Contribuir a la minimizacién de riesgos de enfermedades e intoxicaciones a los
usuarios que puedan ser ocasionados o transmitidos a través de alimentos
consumidos. El oferente debera ejercer control para dar cumplimiento a estas

26.

normas especialmente las consagradas en la resolucién 2674 de 2013.

SI

En el perodo informado se cumplié con

esta condicién tecnica evidenciado en las

revistas realizadas donde se verifica la
ulifizacién de EPP y examenes
programados a los empleados.

Ley 2232 DE 2022 Por la cual se establecen medidas tandientes a la reduccién
gradual de la produccién y consumo de ciertos productos plasticos de un solo uso
y se dictan otras disposiciones, por los anterior comlenza a regir a partir de
07/07/2024, asl;

La prohibicién de los numerales 1,2, 3, 6, 7

a entrz

y 11 se aplica

vigencia de

ra al térm

JBS0TILE

ino de los

A

1. Bolsas de punto de pago utilizadas para embalar, cargar o transportar paquetes
y mercancias, excepto aquellas reutilizables o de uso industrial.

2. Bolsas utilizadas para embalar periddicos, revistas, publicidad y facturas, asl
como las utilizadas en las lavanderias para empacar ropa lavada.

3. Rollos de bolsas vaclas en superficies comerciales para embalar, cargar o
transportar paquetes y mercancias o llevar alimentos a granel, excepto para los
productos de origen animal crudos.

4. Mezcladores y pitilios para bebidas.

5. Soportes plasticos para las bombas de infla

6. Soportes plasticos de los copitos de algodén o hisopos flexibles con puntas de
algodén.

-1

En el periodo informado se cumplié con

esta condicién técnica evidenciado en las

revistas realizadas a la hora de entregar
alimentos.

CONDICIONES DE SISTEMA DE GESTION DE SEGURIDAD Y SALUD ENEL
TRABAJO §GSST

Las siguientes condiciones fueron establecidas por el funcionario responsable del
Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo, de la Escuela de
Carabineros Eduardo Cuevas Garcla, mediante comunicado Nro GS-2024-003281-
ESECU del 09-05-2024 asl:

De acuerdo a la normatividad vigente, los contratistas, subcontratistas, y demas
personas naturales o juridicas deben dar cumplimiento al Decreto 1072 de 2015
*Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo”,
Capitulo 8 “Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo", Resolucién
01956 del 2018 "Por la cual se adopta las directrices de evaluacion al Sistema de
Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo, para los contratistas y subcontratistas,
bajo cualquier modalidad de contrato civil, comerclal y administrativo,
organizaciones de economia solidaria y del sector cooperativo, a las agremiaciones
u asociaciones que afilien trabajadores independientes al Sistema de Seguridad
Social Integral, las empresas de servicios temporales, estudiantes afiliados al
Sistema General de Riesgos Laborales, Trabajadores en misién y las
naturales o juridicas, que deban ejecutar cualquier objelo contractual y/o se vinculen
ala Policia Nacional, a través de contratos de prestacién de servicios y los visitantes
permanentes y transitorios a los centros de trabajo, el cual deberd ser aplicado de
acuerdo a la previa priorizacién del riesgo” y Resolucion 0312 de 2019 *Por la cual
se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud
en el Trabajo®, asl:

8i

En el periodo informado se cumplié con
esla condicion técnica evidenciado en el
documento implementacién del SG-SST
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POLICIA",
Articulo 7. Adoplasen los siguientes criterios como directrices para el
aseguramiento y evaluacién de los contratistas y subcontralistas, y demds personas
naturales o juridicas segun el alcance de esta resolucién eslablecido en el Aticulo
cuarto (4) y estos deberdn aplicarse en lodas las etapas pre contractuales y
postcontractuales, de la contratacién en la Policla Naclonal.
EI ARRENDATARIO se compromete a cumpiir las obligaciones laborales conlenidas En el perlodo informado se cumplid con
28, | ©n el Codigo Sustantivo de Trabajo, con el personal contratado, el cual seré a cargo esta condicién téenica mmdf:ﬂ':'
* | exclusivo del contratista o arendatario en lo que respecta al pago de salarios, | %' “"""x r‘:";::‘z‘hm s o
prestaciones, afiliacién al sistema de seguridad social y demés previsiones de ley. e e F
CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES IMPLEMENTACION DEL SGSST. el
NIRENOATARID En el periodo Informado se cumplié con
2 entregard los documentos que evidencien objetivamente, (a afiliacién a la Seguridad icién Wcnica evidenciado en la
2. | Social Integral del personal contratado, (E.P.S., AF.P., AR.L. C.C.F), obligandose | > | @ oo o da aiacion "
a mantener dicha afiliacién y nivel de la cobertura del nivel de riesgo, durante la
totalidad del tiempo necesario para la ejecucitn de la actividad contratada.
El ARRENDATARIO anexara constancia de implementacién estdndares minimos
SG-SST segin resolucién 0312 de 2019, emitida por la ARL o autoevaluacién de
estandares minimos firmada por el profesional en seguridad y salud en el trabajo
con licencia vigente y curso de las 50 horas o 20 horas segin aplique, conforme a
la resolucién 4927 de 2016.
Enel informad i con
30, |EVIDENCIA: 8! os:u wﬂtd“m:n técnica eidon m on el
documento implementacién del SG-SST
* Constancia de implementacién de SG SST emitida por ARL.
*  Autoevaluacion de estandares minimos firmada por representante legal y
profesional en SST.
* Licencia en seguridad y salud en el trabajo del profesional SST.
Curso de las 50 horas o 20 horas resolucion 4927 de 2016 profesional SST.
El ARRENDATARIO debe garantizar que desde el inicio de la ej del contrato
todo el personal por contratado debe ademéas de poseer el certificado de
manipulacién de alimentos expedido por entidad compelente, haberse practicado
los examenes de laboratorio, los cuales deberén ser lomados de manera
periddica, como minimo cada tres meses durante la ejecucion del contrato:
i En el periodo infoormado se cumplid con
1. Coprocultivo para salmonella y shigella. “uwmimmh Adanciad th las
2. KOH para ufias. o muxammm&m
M. 3. Secreciones nasofaringeas. programacién de citas para los diferentes
amenes solicitados y programaciol
4. Seriado de baciloscopla. ;fm a;:’alinﬂdn do :nannllldén :e
5. Certificado médico alimentos
Se compromete a anexar el certificado de Manipulacién de Alimentos expedido por
la secretaria de Salud yl/o entidades adscritas, del personal que laborara, en la
manipulacién de alimentos desde el primer dia que ingresa a laborar.
EVIDENCIA: Carné de manipulacién de alimentos vigente. -
‘Programa de aseo, desinfeccién, fumigacion y control microbiolégico que
adelantara especificando entre otros su periodicidad, la cual deberd ser como
minimo la exigida por las autoridades competentes, es decir presentara un PLAN
DE SANEAMIENTO BASICO, el cual debe contener como minimo los siguientes
requisitos:
8| En el periodo informado se cumplid con
32 1. Programa de limpieza y desinfeccién. esla condicidn tecnica evidenciado en el
2. Programa de manejo de residuos sélidos y liquidos (orgnicos @ Inorganicos). mm‘:demmmmummm to
3. Programa para el manejo integral de plagas.
4, Programa de abastecimiento y suministro de agua potable.
EVIDENCIA: Documento Plan de Saneamiento Basico - T e
E! Representante al debera entregar documento firmado por su parte, donde se cumple con es
compromete a w:gﬁr a partir de la celebracion del contrato, con los sigulentes | mm“"'m"‘“ﬁh
33. : COmpromiso @ pa
criterios, asl: celobracién del contralo con los criterios
en la plataforma SECOP It
2BS-FR-0020 Pagina 8de 17 Aprobado 05-07-2018
Versién 3



https://v3.camscanner.com/user/download

ACTA -

= ARLOF-GRULO - 2.25 CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN-DIEPO Nro. 80-1-30064-24
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADOS (678.03 M’), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE

POLICIA".

0
0

Cumplir con las responsabilidades establecidas en el Articulo No. 2.2.4.6.8, del

Decreto 1072 de 2015. "Responsabilidades del empleador”.

Verificar que el personal contratado cumpla con las responsabilidades

establecidas en el Articulo 2246.10 del Decreto 1072 de 2015
“Responsabilidades del trabajador”.

Cumplir con lo establecido en el Articulo 2.2.4.6.23 Gestién de los peligros y riesgos
del Decreto 1072 de 2015 o la norma que lo sustituya.

DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO: Adicional a los requerimientos
exigidos para la ejecucion del contrato la persona natural o juridica debera:

1. Enu'anrwpua del plan de emergencias acorde con las amenazas que se

puedan presentar en la ejecucion del contrato, junto con los procedimientos de
enlacsmnelplmdammdethuaNawml
Aportar los documentos de investigacién, seguimiento y acclones de mejora
relacionados con los casos de incidente, accidente y enfermedad laboral si se
presentan.

. Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las
obligaciones del SGSST, que las nommas legales vigentes y/o la Policia
Nacional haya considerado en el contrato y acorde a la exposicion del
contratista o subcontratistas a los riesgos encontrados, en el centro de trabajo
donde desarrolla la actividad.

. Evidenciar objetivamente, el uso continuo y permanente de los elementos de
proteccion personal, durante la ejecucion contractual, acorde a los peligros y
riesgos relacionados con la tarea contratada.

. Entregar al contratante o contratista, los documentos que evidencien
objetivamente los aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, segun los
requisitos legales y las obligaciones como contratista,

6. Certificar evidencias de ejecucion del SGSST donde participe todo el personal

asignado para la ejecucion de! contrato.

2.

Se cumple con esta condicidn técnica
evidenciado en la entrega de EPP
Planillas aportes al Sistermna de Seguridad
Sodial

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALIMENTACION: El valor que se le
cancelard al arrendatario por concepto del servicio de alimentacidn (desayuno,
almuerzo y cena) swmniatrado a los estudiantes y auxiliares de policia es el fijado
en la partida de afimentacién estipulada por el Gobiemo Nacional Resolucién Nro.
0958 del 26/03/2024 para este personal, que para la vigencia 2024 tiene un valor de
$18.240,00 para Estudiantes y Auxiliares de Policia. El dinero para la cancelacién
del suministro de la alimentacién, sera autorizado por los estudiantes mediante el
diligenciamiento de la planilla 1ARFR-0037 ante la Tesoreria de la Direccién de
Educacién Policial.

En el periodo informado se cumplié con
esta condicidn técnica

PARTIDA ADICIONAL DE ALIMENTACION: La resolucidn Nro. 0958 del
26/03/2024 en su articulo 5, fija en el mes de diciembre una partida adicional por el
valor de $18.240,00, con el fin de atender gastos especiales de alimentacion que
contribuya al bienestar y la moral del personal beneficiario de la norma en mencién.

En el pericdo informado se cumplié con
esta condicién técnica

REFRIGERIO: Conforme lo establece la resolucién Nro. 0958 del 26/03/2024 en su
articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo y cena y un refrigerio, que en
adelante se denominara estancia y no constituye factor salarial, mismo que debera
ser enlregado por el contratista al personal de estudiantes en horas de la mafana o
en la tarde, segun coordinacién con el supervisor; el refrigerio debe estar compuesto
por una bebida y un alimento o una frula, en los dlas que se suministre fruta no se
suministrara bebida, la fruta, bebida y alimentos deben ser variados todos los dias
dala semana.

Nota: los alimentos pueden ser prefabricados (galletas, manlecadas, paquetes, etc)
o aquellos que sean fabricados por el oferente).

En el periodo informado se cumplié con
esta condicién écnica evidenciado fruta
t Silo, ali A

tortas de zanahoria, auyama.

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO Y SU EXPERIENCIA: Teniendo en
cuenta que el

arrendamiento de las instalaciones es para la prestacién del servicio de restaurante
es necesario que el proponente cuente como minimo con el siguiente personal:

En el periodo informado se cumpiid con
esta condicidn técnica evidenciado en las
hojas vida

%
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%
CANTIDAD| CARGO FORMACION | EXPERIENCIA nggscmmo«
DESEMPENAR ACADEMICA | GENERAL TOTAL DEL
CONTRATO
Nutricionista
Manipulador Experiencia
1 Asesor (mmﬁ"““ B minima de un | Permanente
Nutricional e (1) afo comd del 10 %
SENAFENALCO tricionist
0 entidad
educativa)
Técnico o Experiencia
superior en minima de un
gastronomia y/o gc’:n &o como
ciencias afines
1 |cher (certificado del | Profesional en | Permanente
FENALCOo (Yo Clencias
entidad oo
educativa)
Experiencia
minima de 1
1 Control de Técnico o :'m wom"h'u Permanente
calidad superior en m""'a” Y o | det 100%
alimentos. g0 ¥
técnico en
alimentos
Experiencia
: Administrador def minima de 1| Permanente
1 Admiristrador empresas afio coma) del 100%
Administrador.
6 Auxiliares de | Manipulador de | NJA Permanente
cocina alimentos del 100%

Para acreditar la formacién académica y experiencia se debera anexar la respectiva
hoja de vida de cada uno del personal ofrecido con los respectivos soportes
(diplomas y certificaciones). La experiencia general, sélo podra ser contabilizada a
partir de la fecha de expedicion de la tarjeta o matricula profesional y/o del diploma
o0 acta de grado (lo que aplique). En el evento que se cambie al personal ofrecido,
el nuevo personal debera cumplir con la idoneidad y experiencia requerida, el cual
debera contar con |a viabilidad del supervisor del contrato y la autorizacién del
ordenador de! gasto.

+ Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente afiliados.

* Camel y/o certificados de manipulacién de alimentos expedidos por la
autoridad competente.

* Certificado médico (examenes de frotis de garganta, manos, ufias, serologla
y coprolégico actualizados)

= (Certificado y/o camet donde se evidencie que cuenta con la vacuna de
hepatitis Ay B

* Contrato de trabajo

En el evento que se cambie algin trabajador ofrecido, el nuevo personal debera
cumplir con la experiencia requerida, el cual debera contar con la viabilidad del
supervisor del contrato y la autorizacién del Ordenador del Gasto, una vez
autorizado el cambio de personal, el supervisor del futuro contrato debera solicitar
el esludio de seguridad a la Secclonal de Inteligencia de la Policla Metropoitana de
Villavicencio.
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DIETA ESPECIAL: el contratista, en el evento que se presente alguna eventualidad
que afecte la salud de algin estudiante y que, por recomendacién médica, se
39. mmﬂwmmumdc{aesmdalmelmnﬁenmuepamwaque

presente, este deberd suministrar la alimentacion con la dieta especial que asl se

Si

En el periodo Informado se cumplié con
esta condicion técnica

E ARRENDATARIO debera wtiizar las areas arendadas para dar cumplimiento ai
40. otgatommmnyenhsténﬁmimcaqundwmhmm.

feconocer suma alguna por efla

alegar derecho de retencién por concepto de mejoras nl reclamar el arrendador
indemnizacién.

sl En el periodo informado se cumplid con
debiendodaresﬁcbmﬂinﬂentoatodashsobﬁgadom legales. ..
EARRENDATARIOnopodrdcedefnisubarrendarelimueblaomaddmsente

41. eonhaw.niefoctuwmojmalgunalhnmmmddmadmﬂbhm g1| Enelperiodoinformado se cumplié con
Quedard en favor de la Esquela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcla, sin esla condicién bécnica
51 m:l?oEst se g:!mpme‘:e a devolver el inmueble el equipamiento y

ens e en optimas condiciones, y a responder das o dafios : .

42, cuando se demuestre su l‘!&smnsal:i!'rdm:lt'.km:nsy Hemhnnlgt?rmwde propiedad | SI E""""e;‘ﬁm w =
de la Direccién de Educacién Policial - Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas
Garda.aslmmporhsdaﬂosope_rjuﬁosggcamam_

El ARRENDATARIO est4 obligado de conformidad con la ley a efectuar todas las
reparaciones locativas a que haya lugar. No podrd el oferente efectuar en el
mwhnﬂauymmtqmmhnwdmamw”,ahpmim En el periodo informado se cumplié con

43. previo y escrilo del arrendador, de lal forma que de efectuarse no se realizara g1 | ©stacondicién técnica evidenciado en
reintegro alguno por parte de la Direccién de Educacién Policial. El oferente en este instalacién de baldosa parte externa,
caso se obliga a entregar el inmueble en el mismo estado que lo recibi6. No podrd pintura de paredes y barandas ingreso.

EI ARRENDATARIO se compromete a utilizar los espacios entregados en calidad de
arrendamiento para proporcionar todos los dias habiles y los fines de semana que
requiera la Direccion de Educacion Policial - Escuela de Carabineros Eduardo
Cuevas Garcla, la alimentacién consistente en desayuno, almuerzo, comida a los
estudiantes y auxiliares de policla, el mend suministrado ser4 el aprobado a través
del funcionario que ejerza la supervisién del contrato. Los alimentos u productos a
44, utiizar deberdn ser de alta calidad, nutricién completa -equilibrada que incluya

alimentos constructores, energéticos y reguladores, que tengan las cantidades
nutncionales requeridas y que guarden entre sl las proporciones de cada uno de los
nutrientes, proteinas, grasas, carbohidratos, vitaminas y minerales suficientes y
adecuadas que den el aporte calérico y nutricional, esta compra se realizara en sitios
legalmente establecidos y reconocidos los cuales deberan cumplir entre otros con
las exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes.

si

En el periodo informado se cumplid con
esta condicidn técnica
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El ARRENDATARIO se compromete a suministrar un men( bésico de desayuno,
almuerzo, comida y refrigerio como minimo la siguiente tabla nutricional.
L Sy
K,
DESCRIPCION [ CANT ;é
DESAYUNO ;
Bebida callente con leche 90 mi ¢ refresco o 1 v
babida 350 mi
Alimento proteico 50 grs 1
Cereal o sustituto 120 grs 1
Dertvados de la leche 5.5 grs 1
Aceiles y grasas 4 grs 1
Fruta 80 grs il 1
ALMUERZO Y CENA
Sopa, 250 cm3 1
Came o sustituto 100 grs 1
45. Coroal 120 grs 1 st
Tubérculo y pkilanos 100 grs 1
] g iy n..:35m 1
Vorduras 70 grs 1
Azucares y dulces 35 grs 1
Aceiles y grasas 18 grs 1
Condimentos 10 grs 1
Cebollas 20 grs 1
Aporte Nutricional. 1
| Carbohidhaios: 1667catorias 1
Proleinas: 3650 Calorlas 1
Grasas:683 Calorlas 1
REFRIGERIO
Babida y un alimento o una Irula | 1
EI ARRENDATARIO debera ofrecer un servicio de alimentacion de autoservicio que
no genere congestién ni largas filas, para lo cual debera tener como minimo por En el periodo informado se cumplid con
cada 200 estudiantes u Auxiliares de Policla cinco (5) personas sirviendo los esta condicidn técnica evidenciado en la
46. alimentos, de igual manera debe mantener las mesas y asientos limpios para los | S | cantidad de personas contratadas, tumos
subsiguientes comensales. creados y verificacién realizada durante la
entrega de alimentos.
NOTA: Se debe garantizar que no se debe presentar congestién de comensales
El ARRENDATARIO debe ofrecer los productos alimenticios procesados o sin En el periodo informado se cumplié con
procesar de forma variada, surida y nuticionalmente balanceada siempre esta condicidn ticnica evidenciado en las
47. |estimulando a los usuarios los habitos de vida saiudables, con los respectivos | S!| =ves 8 a8 hodegas auarto e ¥
controles de calidad y cantidades especificadas previamente. NEVeTas ¥ piaf “ﬂbﬂa materia prima y
EI ARRENDATARIO suministraré a los usuarios del servicio, mends aprobados por | o respuesta creacion de comitd
48. | ¢ comité de alimentos de la Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia. de alimentos ESECU.
E1 ARRENDATARIO es responsable de la calidad y frescura de los productos que En el periodo informado se cumplié con
ofrece. En ningin caso pueden ofrecer alimentos con fecha superior a su esta condicién técnica evidenciado en las
49, imient 8i revistas a las bodegas cuarto frio y
i neveras y planilla recibo materia prima y
ficedo de cal
En el periodo informado se cumplié con
esta condicion técnica evidenciado en las
revistas a la hora ga preparar los
alimentos
mwmmﬁmmmmmmammm
cantidades estandarizadas con el objeto de obtener un producto de éptima calidad
50. |en cuanto al sabor, consistencia, presentacién, lo que evita servir productos
alimenticios con presentaciones aguadas, saladas, muy dulces, muy acidas,
grasosas, insfpidas o con excesivas cantidades de condimentos.
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- ARLOF-GRULO - 2.256 CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN-DIEPQ Nro. 80-1-30064-24
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADOS (678.03 M?), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE

POLICIA”™.

Durante el desarrollo del contrato la Direccién de Educacién Policial - Escuela de En el periodo informado se cumplié con

51 Carabineros Eduardo Cuevas Garcla, podrd prohibir el uso de algln ingrediente sl esta condicién lécnica evidenciado en las

* | para la preparacién por ser nocivo para la salud por intermedio del supervisor del revistas a la hora de preparar los
contrato. alimentos
En el periodo informado se cumplid con
esta condicion técnica evidenciado en las
revistas a las muestras tomadas como se
Dejar muestras de los alimentos suministrados diariamente por un témmino de 48 Bt
horas tanto de desayuno, almuerzo y comida, estos deben ser rotulados
determinando la fecha y hora de la muestra indicando si procede del desayuno,

52, almuerzo o comida, guardados en bolsas plasticas herméticamente y platos |81 |:
desechables, deberén tomarse dichas muestras cumpliendo todas las normas de
higiene en caso que la Direccién de Educacién Policial - Escuela de Carabineros
Eduardo Cuevas Garcla, necesite que sean analizadas.

E1 ARRENDATARIO debera comprometerse a prestar el servicio de alimentacién del
personal de estudiantes y auxiliares en circunstancias especiales del servicio y

53, |formacién como son: pricticas de viglancia y seminarios de operaciones ablertas a | o, | En ef perioda informado se cumplié con
no realizarse en las instalaciones policiales, para ello dispondra de los elementos esta condicion técnica
necesarios para su empaque y su conservacion. (Desechables cumpliendo
normmatividad ambiental).

En el periodo informado se cumplié con

” El ARREN;A::S{‘? debera comprometerse a prestar 91 urvicio_de alimenlacién del " mmm;mn
personal antes y auxiliares en circunstancias especiales del servicio y | 811 o angante de agrupacion segn reunion
formacién como son; practicas de vigilancia y de los estudiantes y auxiliares. de coordinacion aulas practicas
El ARRENDATARIQ asumira bajo su costa los gastos en que incurra para realizar el

55. mantenimiento preventivo y correctivo de los bienes y equipos que se entregan bajo g1 | Enelperiodo informado se cumplié con
inventario como aires acondicionados, cuarto frio, extintores y bienes muebles en esta condicién técnica
general.

Mantener elementos, implementos, equipos y menajes necesarios para el En el periodo informado sa cumpiid

56. | cumplimiento del objeto contractual. - oota condiclen onica”
El ARRENDATARIO deberd realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza
(higiene y salubridad) y mantenimiento de los equipos e instalaciones para asegurar
el nomal funcionamiento del reslauranle, estas actividades deberan realizarse perioda informado se cumplid
peritdicamente (minimo cada mes) de acuerdo con las indicaciones y formuladas mlcundda\. se m!iza”wdﬂudﬁ?:

§7. |por el encargado de ejercer el control y vigilancia del contrato. Los equipos | SI | cumplimiento de las planillas de limpieza y
suministrados deberdn operarse con el debido cuidado, siendo responsable el desinfeccion dando cumplimiento al plan
ARRENDATARIO de los dafios causados por el mal uso, obligAndose a efectuar las de saneamienio
reparaciones que sean necesarias de manera inmediata y en todo caso no
interrumpir la prestacion del servicio.

El ARRENDATARIO se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las
establecidas como patrono en el Cédigo Sustantivo de Trabajo, con el personal

sg. |contratado por su cuenta y riesgo, el cual serd a cargo exclusivo del | En el pariodo informado se cumplié con
ARRENDATARIO incluido los salarios, prestaciones, afiliacién al sistema de esta condicién técnica segdn contratos
seguridad social. No se permite la contratacion de menores de edad para la e
prestacion del servicio de restaurante.

Entregar al supervisor del contrato de forma mensual copia del pago mensual de En el pariodo informado

59. de seguridad social del personal que esta prestando servicio en la Direccion | SI mm:fmm':?emm
de Educacién Policial - Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcla. segin contratos anexos
Debera remitir certificado expedido por el Contador Publico, Revisor Fiscal o En el periodo informado se cumplio

60. Representante Legal del Pago de Aportes Parafiscales de sus Empleados. - esla omtﬁd:: o
Una vez suscrito el contrato, el ARRENDATARIO deberd allegar para dar inicio al
contrato al supervisor del contrato el camet de manipulacién de alimentos del n el periodo informado se cumplid

61. | personal ofrecido expedida por la secretaria de salud junto con certificado del | S! mmmﬁmwuﬁ'
examen de frotis de garganta, frotis de ufias, serologia, coprolégico y vacuna contra anexos
la Hepatitis B
El ARRENDATARIO se compromete a que el personal que labore deniro del
restaurante, esté debidamente dotado de su vestuario y uniformado, el cual debe ?

62. [ser de color blanco (compuesto de delantal, cofia, gorro, 0 malla que cubra | 1| EN @l periodo informado sa cumplié con .
totaimente el cabello, guantes, de polietileno de baja densidad, para quien efectu¢ | | o5 COndicion técnica coma e evidencia.
la manipulacién de alimentos tapabocas), petos y guantes de caucho. El calzado en
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ACTA -

- ARLOF-GRULO - 2.25 CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN-DIEPO Nro. 80-1-30064-24
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADOS (678.03 M?), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE

POLICIA".
cuero cerrado para el personal que laborara en el Autoservicio, debe ser de suela
antideslizante y zapatos de tacon bajo.
Notificar oportunamente a la Entidad Administradora de Riesgos Profesionales, los En el periodo informado se cumplié con
63. |accidentes de trabajo que se presenten con el personal que presta su servicio de | ST | esta condicion técnica como se evidencia
alimentacion para el personal de estudiantes y Auxiliares de Policia. segun contratos anexos
EI ARRENDATARIO deber4 contar con un administrador, quien seré el responsable
que los alimentos ofrecidos sean nutritivamente balanceados conforme lo indique el
ment establecido, debidamente almacenados, manipulados y repartidos para el
consumo, asi como verificar los Indices de calidad de todos los productos
;i;dmangdoaylaemelm atencién a los usuarios. Esta persona debe contar con
er de decision frente a las diferentes situaciones que se puedan presentar, a p 3
64. | parti del inicio de jomada 04:30 am, ademas de o es preciso que permanezca en | 51| " ot Periodo infornads B SAmpld con
el momento de senvir los alimentos para garantizar calidad y servicio, de igual
manera deberd enviar cada 20 dias a un representante del nivel central de la
empresa, representante legal o personal natural o quien haga sus veces a realizar
revista inspectora, para evaluar, y garantizar con el supervisor del contrato la calidad
del servicio de igual forma para atender a las reuniones de evaluacion del servicio
del comedor con el personal de auxiliares y estudiantes.
Mantener en completo aseo las instalaciones del servicio de afimentos, el area En el periodo informado se cumplid con
usada por los usuaros del servicio prestado por el contratista y de esta mﬂ@c‘g‘;;:‘;"’:ﬂ'ﬁm?,
65. residuos sdlidos como lo exige las condiciones de higiene y sanitarias vigentes. si “‘M""’"’"”'I""’ sand emd "‘ ‘a""mphﬂ
de saneamiento
El ARRENDATARIO debera garantizar el cumplimiento de los requisitos sanitarios En el periodo informado se cumplio con
del INVIMA para lodos los insumos de preductos camicos, lacteos y demas esta condicién técnica evidenciado en las
66. alimentos que lo requieran, asl como los de la Secretarfa de Salud y las demés | S revistas a las bodegas cuarto frio y
autoridades relacionadas, de forma que en todo momenlo se garantice la seguridad naveras y planilla recibo materia primay
alimentaria desde el origen de los productos. certificado de calidad
Dar el uso adecuado a los bienes muebles, equipo, enseres y bienes inmuebles
67 entregados para la ejecucion del presente contrato y reparar los elementos, y/o | o, | En el periodo informado se cumplié con
¥ remplazar bienes y enseres que dafien o se pierdan de la misma calidad y esta condicién téenica como se evidencia
caracleristicas de las entregadas.
Una vez suscrito el contrato, el ARRENDATARIO debera allegar para dar inicio al
contrato al supervisor del contrato el camet de manipulacién de alimentos del En el periodo informacio se cumplid con
68. personal ofrecido expedida por la secretaria de salud junto con certificado del | ST | esta condicién tenica medianta anexo de
examen de frotis de garganta, frotis de ufias, serologla, coprolégico, y vacuna contra contratos y hojas de vida
la Hepatitis B.
El ARRENDATARIO se compromete a cumplir con las normas de seguridad que
establezca la Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcla para el ingreso del
personal contratado por el arrendatario para el funcionamiento del restaurante, asl X
69. |mismo ejercera control a los vehiculos de los proveedores y demas personal que | i | En el periodo informado se cumpié con
ingresa al restaurante, lo cual deber cumplirse con absoluta responsabilidad por VR Coma e ol
pamdelmuﬂemhmdopordamdalﬁoymimmmda
cualguier situacién que afecte la Seguridad de la Unidad.
Notificar oporfunamente a |a Entidad Administradora de Riesgos Profesionales, los A ;
70. | accidentes de trabajo que se presenten con el personal que presta su servicio de | SI j;mgmmnwﬁm
alimentacién para el personal de estudiantes y Auxiliares de Policla. ica Como se evidencia
El ARRENDATARIO deberé contar con un administrador, quien sera el responsable
que los alimentos ofrecidos sean nutritivamente balanceados, debidamente
. manipulados y repartidos para el consumo, asl como verificar los
Indices de calidad de todos los productos alimenticios y la excelente atencién a los
usuarios. Esta persona debe contar con poder de decisién frente a las diferentes
7 situaciones que se puedan presenlar, a partir del inicio de jomada 04:30 am., s | Enel periodo infomado se cumplié con
) ademés de ello es preciso que permanezca en el momento de servir los alimentos esta condicién écnica
para garantizar calidad y servicio, de igual manera deberd enviar cada 20 dlas a un
representante del nivel central de la empresa a realizar.revista inspeclora, para
evaluar y garantizar con el supervisor del contrato la calidad del servicio de igual
forma para atender a las reuniones de evaluacion del servicio del comedor con el
personal de auxliares y estudiantes.
RECEPCION DE ALIMENTOS
En el periodo informado se cumplib con
T2 El encargado de la recepcién de alimentos debera evitar su deterioro no tirdndolos | S| esta condicién lécnica evidenciado en las
con brusquedad o golpedndolos, no sentdndose ni permitiendo que se sienten pianillas de control al plan de saneamiento
sobre bultos, guacales o _cajas que contengan alimenios, no permitiendo la
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ACTA -

CUADRADOS (678.03 M?),
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

. ARLOF-GRULO - 2.25 CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN-DIEPO Nro. 80-1-30064-24
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE

POLICIA",

colocacién de pesos o arrumes sobre alimentos, no dejandoles expuestos al sol o
a la humedad.

Deberdn rechazarse:

. Los vegetales, legumbres, hortalizas, frutas y demas empleados para la
preparacién de alimentos, que presenten moho, hongos, huecos, clores
fétidos, penetrantes o caracteristicas de olor, color y apariencia diferente a
las normales.

. Las carnes que presenten caracteristicas de olor, color y apariencia
diferente a las normales, especiaimente olor y sabor acido.

. Los enlatados que presenten envases deteriorados, rotos, maguiiados,
corroidos o con presencia de gas interior.

. Los elementos empacados cuya envoltura se encuentre rota o rolda
contaminada con orina, heces de roedores u otros animales o infectados
como parasitos por ejemplo gorgojos.

. Los productos alimenticios envasados que presenten decoloracién,
hongos.

L Los huevos rotos, con manchas de sangre.

. Los alimentos que vengan transportados con productos o insecticidas u
otros toxicos.

. Se debe realizar una rotacién de los alimentos

=T = T = Y~ R =

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos deberén estar limpio y desinfectado antes de ser utilizado. Debera
estar en buen estado de condiciones de operacion para evitar accidentes.

El equipo y los utensilios deben tener superficies lisas y bordes redondeados
para facilitar su limpieza y desinfeccién.

Cuando se utilice un ulensilio para mezclar o revolver una preparacion, se debe
lavar antes de usario nuevamente.

Todos los utensilios de cocina que entren en contacto con los alimentos deberan
lavarse, enjuagarse antes y después de cada uso.

Se debe de utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir
los alimentos.
Losutmsﬂiosdebenwdenﬁeﬁalmhoxico.mmm.nlenmam.
preferiblemente utilizar pléstico o acero inoxidable.

Las mesas de trabajo deben ser de material no poroso (aluminio).

En el perodo informado se cumplid con
esta condicidn técnica evidenciado en las
planiltas de control al plan de saneamiento

E1 ARRENDATARIO se compromete a mantener en perfecto estado de aseoy en
condiciones Gptimas de salubridad las instalaciones del restaurante, asl como

todos sus elementos de menaje, cublertos, equipos y utensilios para una éptima
alencién y a realizar las fumigaciones necesarias para su adecuado estado.

ASEQY LIMPIEZA

COMEDOR; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, por lo
menos dos veces al dia con el fin de mantener en ptimas condiciones las
instalaciones y sus alrededores.

COCINA; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, con el fin de
74. mantener en éptimas condiciones de aseo e higiene.
- DESINFECCION; Deberd Implementar un programa de desinfeccién con

soluciones autorizadas, en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto
para las Instalaciones, superficies de contacto con los alimentos, equipos,
utensilios y alimentos en crudo como frutas, hortalizas y verduras.

Deben desinfectarse puertas, paredes, ventanas, mesas, mostradores y pisos
una vez por semana como minima.

Se debe lavar quincenalmente vidrios, ventanas, puertas y paredes extemas
del reslaurante.

Se debe efectuar la limpleza de los alrededores, que colindan con el
restaurante.

En el periodo informado se cumplid con
esta condicion técnica evidenciado en las
planiilas de control al plan de saneamiento

%!
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ACTA - - ARLOF-GRULO - 2.26 CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN-DIEPO Nro. 80-1-30064-24
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADOS (678.03 M%), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DES&NADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE
POLICIA".
0 Se debe llevar la basura diariamente al sitio autorizado para tal efecto, y de
acuerdo a los dias previslos para su recoleccién.
0 Se debe hacer la verificacién para garantizar el reciclaje en las instalaciones.
0 Se debe mantener ambientadores que mantengan un ambiente agradable.
Los elementos con los cuales se realice el aseo deben ser de un aroma agradable
para garanlizar la desinfeccién y el ambiente saludable para los uniformados.
CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES Y BICHOS E INSECTOS RASTREROS.
0 Trimestraimente se debe efectuar fumigaciones y aplicaciones de cebos en En el periodo informado se cumplié con
75 forma que garantice este control SI| esta condicién técnica evidenciado en la
0 Observando las medidas de bioseguridad certificacién de control de plagas No 2280
No se admitiran animales domésticos en el servicio de alimentacién. El supervisor,
velara porque la norma se cumpla de manera estricta.
El ARRENDATARIO deberd cumplir estrictamente c¢on todas las normas y
reglamentaciones sanitarias y de salubridad publica exigida por los servicios de
alimentacién; asl mismo atender las observaciones que realice el encargado de En el periodo informado se cumplié con
76. control y vigilancia del contrato en cuanto al manejo higiénico de los viveres, | S| esta condicién técnica segin planilia de
manipulacién de alimentos, presentacién de viandas y condiciones higiénicas materia prima
sanitarias de los equipos, instalaciones y menaje. Los vegetales deben
desinfectarse con hipoclorito.
El ARRENDATARIO debe suministrar la mano de obra, insumos equipos y todo lo :
necesario para efectuar las labores de aseo y limpieza del comedor y cocina, con el eﬁ;mmwmm&
7. fin de proporcionar un servicio higiénicamente adecuado de cada una de las éreas, | Sl paniiias plan de saneamiento basico.
cuantas veces sea necesario. Se deben lavar y desinfectar los equipos, utensilios y
superficies después de cada servicio general.
La despensa y cuartos frios deberan permanecer totaimente aseados, debidamente En el periodo informado se cumplié con
organizados y almacenados los diferentes productos que se dejaran en dicho lugar, esta condicidn técnica evidenciado en las
78. |disponiendo de una persona exclusivamente para mantener el orden, control y | s M““‘“%““ﬁ"?’
impieza del lugar. i -
El ARRENDATARIO debe presentar protocolo de aseo y desinfeccion de alimentos, En el periodo informado se cumplié con
79. menaje y elementos de cocina y mantenimiento de trampas de grasa, minimo un | Sl | esta condicién técnica evidenciado en el
mantenimiento preventivo al mes. plan de saneamiento
Todos los Insumos quimicos utilizados deben ser biodegradables excepluando el En el periodo informado se cumplid con
80. | hipoclorito para utilizacién exclusiva de acuerdo al protocolo de aseo, desinfeccién; | Sl | esta condicién técnica evidenciado en las
deben Ingresar rotulados y permanecer debidamente inventariados fichas técnicas de elementos de aseo.
El ARRENDATARIO se compromete atender las solicitudes de mejoramiento que
81 realice la Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcla® por diferentes razones | o, | En el periodo informado se cumplié con
* | de acuerdo al servicio y a solucionarlos en los términos que para el efecto se seflalen esta condicién técnica
cuando sea del caso.
La Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcla dentro de sus funciones puede
adelantar actividad de calidad de vida laboral, capacitaciones y/o reuniones que
82. |impliquen la utilizacién de instalaciones del comedor, razén por la cual se puede | si| " ®Pericdo mw con
requerir de los servicios del arrendatario en cuanto al apoyo logistico y préstamo del
espacio flsico del comedor, informando con la debida anticipacion.
La Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcla suministrara al En el periodo informado se cumplid con
ARRENDATARIO, los bienes que se encuentran inventariados en el comedor por | o, | esta condicién ticnica mediante acta de
83. | medio del responsable de activos fijos, mediante el formato de traspaso de bienes asignacion de bienes No.
establecido para tal fin, en el cual también deber4 firmar el supervisor. 001722 ARLOF- GRULO 2.19
EI ARRENDATARIO deberd realizar tres (3) actividades de bienestar para cada uno
de los inlegrantes de los cursos de estudiantes y auxiliares de Policla, la cual
consistiran en fa entrega de un almuerzo especial para las fechas especiales
(graduacién, aniversario Escuela y dia del estudiante u otro).
NOTA: El dia o los dias que ofrezca el almuerzo especial para la fecha especial, En el periodo Informado se cumplié con
84. | ge cancelars unicamente el valor de |a partida de alimentacidn, sin derecho a algin | S!| esta condicidn técnica aporte en la cena
de aniversario PONAL
recargo.
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ACTA - . ARLOF-GRULO - 2.26 CONTRATO DE ARRENDAMIENTO PN-DIEPO Nro. 80-1-30064-24
CELEBRADO ENTRE LA DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Y LA EMPRESA LYA FOOD, CUYO OBJETO ES EL
ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADOS (678.03 M), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA,
DESTINADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE

POLICIA™.

CONFIDENCIALIDAD E INTEGRIDAD DE LA INFORMACION INSTITUCIONAL:
dada la naturaleza de las actividades a realizar en desarrollo del objeto contractual,
el ARRENDATARIO debe garantizar la preservacién de la integridad y
confidencialidad de la informacién Institucional a la cual llegare a tener acceso
directamente o por intermedio de terceros; en tal virtud, adoptara todas las medidas

que sean necesarias para impedir su duplicacién, sustraccién, divulgacion, En el periodo informado se cumplié con
gs. | alteracién, ocultamiento o utilizacion indebida y suscribird con la Entidad los | s e Wmm'mﬂz
formatos de confidencialidad o reserva a que haya lugar. mn““"m"m’” ad da la informacién

En virtud del presente proceso contractual, el ARRENDATARIO se obliga a no
suministrar informacién que oblenga o conozca con ocasién de la ejecucién de la
futura aceptacién de oferta; asl como sobre loa lugares a los cuales tenga acceso
con ocasién de su desarrollo.

6. Compromisos

COMPROMISOS:
En atencién a los temas tratados entre los participantes y plasmados en la presente acta se establecen los
siguientes compromisos, asf:

Actividad Responsable Fecha de entrega
1. Cumplimiento de las normas de seguridad, y
actualizacion de los documentos que Armendataria Permanente
cumplan con las fechas de vencimiento.
2. Cumplimento de las especificaciones
técnicas y todas las  obligaciones Arrendataria En ias fechas
contractuales. A establecidas
CONVOCATORIA
No aplica _— ; :z;;
— - —-—-‘_"_'_-_._——-_.__'--_---
Intendente Jefe VICTOR CEDANO VALENCIA Sefiora LINA LUZ RAMIREZ SEPULVEDA
Supervisor del contrato Represgantante legal LYA FOOD

|
Elaborada por L. Victar Cedano Vialencn I"

Ubicaciéer DT CEDANOASUPERVICION DE CONTRATOMOMEDORWC TA DE SEGUINIENTO

CARRERA 37 47 00
Teléfono: 6641179
esecu.coagr@policia.gov.co
INFORMACION PUBLICA

288-FR-0020 "
Version 3 Pigina 17.de 17 Aprobado 06-07-2018
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL
ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA
) e ¥ GRUPO LOGISTICO ESECU
Fecha: Villavicencio, 13 de diciembre de 2024
Hora de Inicio: 09:00 horas ] Hora de finalizacion: [ 10:30 horas
Lugar: Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas Garcia

ACTA - - ARLOF-GRULO- 2.25

QUE TRATA DE LA VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL CONTRATO N° 80-1-30064-24, CUYO
OBJETO ES EL "ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON UN AREA DE SEISCIENTOS SETENTA Y OCHO PUNTO CERO TRES METROS
CUADRADOS (678.03 M), UBICADO DENTRO DE LA ESCUELA DE CARABINEROS EDUARDO CUEVAS GARCIA, DESTINADO PARA LA
PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE PARA ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA”.

ASISTENTES

UNIDAD © CEDULA DE
GR. NOMBRES Y APELLIDOS DEPENDENCIA CORREO ELECTRONICO CIUDADANIA TELEFONO FIRNA

W [Wdor Cedana V. |#RLOF  |yscleor. Cedune @ene|Q5oi725  RBUBLZre| S22
7| Lero (i a2 S ontved olo L‘fq{aocri-’&‘&m;{.% 1013632 %y BIBS‘SW&[?M

CARRERA 37 47 00
Teléfono: 6641179
@policia.gov.co
www.policia gov.co

INFORMACION PUBLICA

1DS-AC-0001 Péagina 1de 1 Aprobacién: 30-08-2021
Versién: &
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ANDERSON STIVENS RAMOS FUENTES

CONTADOR PUBLICO TITULADO ‘,Jl“:f-'/

ASESORIAS CONTABLES Y TRIBUTARIAS

Villavicencio 11 de noviembre del 2024.

Sefiores
POLICIA NACIONAL-DIRECCION DE PROTECCION Y SERVICIOS ESPECIAL.

CERTIFICADO CONTABLE DE PARAFISCALES

Yo ANDERSON STIVENS RAMOS FUENTES contador publico titulado identificado
con cedula de ciudadania 1.121.866.469 de Villavicencio y con tarjeta profesional N°
223272-T certifico que actualmente soy el contador y manejo toda la parte contable
a la empresa LYA FOOD con NIT N°1.013.632.581 y certifico que todos los

trabajadores estan al dia en el sistema de seguridad social y parafiscales bajo la
razén social del empleador mencionado.

Este certificado se emite a peticion del interesado.

Cordialmente,

»

ANDERSON STIVENS RAMOS FUENTES
C.C 1.121.866.469

Contador Puablico

TP 223272-T

Tel 3118248310

CALLE 27 N° 22 D 20 BARRIO VEINTE DE JULIO VILLAVICENCIO-META-
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ANDERSON STIVENS RAMOS FUENTES
CONTADOR PUBLICO TITULADO
ASESORIAS CONTABLES Y TRIBUTARIAS

o2 JUNTA CENTRAL G 9
icreen DE CONTADORES

Certificado No:

FDODCZ2D2ERPAEDBORA

LA REPUBLICA DE COLOMBIA
MINISTERIO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO
UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL
JUNTA CENTRAL DE CONTADORES

CERTIFICA A:
QUIEN INTERESE

Que el contador piblico ANDERSON STIVENS RAMOS FUENTES identificado con CEDULA DE
CIUDADANIA No 1121866469 de VILLAVICENCIO (META) Y Tarjeta Profesional No 223272-T SI
tiene vigente su inscripcién en fa Junta Central de Contadores y desda la fecha de Inscripcidn,

HOHEmsmAmcEDEmsD’sclmemsl'.olc--|Io|0|-o|.lool.l|olnoc

00tll'nl.lti.O.o..I‘o.l.ov!l.o.ll.tlol.l'.lIt.l.lnllllnllli.lotl.o

AR AL RS AR LR R Y R R R R R R T I

Dado en BOGOTA a los 4 dias del mes de Diciembre de 2024 con vigencia de (3) Meses, contados
a partir de la fecha da su expedicién,

|

sigkm Y Yyrans
SARDBA M FYA SIA DO
DIRECTOR GENERAL

ESTE CERTIFICADO DIGITAL TIENE PLENA VALIDEZ DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 2 DE LA LEY 527 DE 1993, DECRETO UNICO
REGLAMENTARIO 1074 DE 2015 Y ARTICULO 6 PARAGRAFO 3 DE LA LEY 962 DEL 2005

Para confirmar los datos y veracidad de este certificado, lo puede consultar en la pagina web
www.Jcc.gov.co digitanda el nimero del certificado

CALLE 27 N° 22 D 20 BARRIO VEINTE DE JULIO VILLAVICENCIO-META-
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ANDERSON STIVENS RAMOS FUENTES
CONTADOR PUBLICO TITULADO

ASESORIAS CONTABLES Y TRIBUTARIAS

‘, i ,Rmmucn DE COLOMBIA
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ANDERSON STIVENS RAMOS FUENTES
CONTADOR PUBLICO TITULADO
ASESORIAS CONTABLES Y TRIBUTARIAS

JUNTA CENT

MTRAL LE ‘(j' MY ANINnE S
TANJETA PROFESIONAL

DE CONTADOR FUBLICO

SRR N
omtcmmms. ‘-.g"

OSCJ\R EDUARDO FUENTES PE“A

Eatd tareta o9 € umco dacur

226916
Mo Que 1Io-aACrecdile comp
CONTADOHR FUBLICO e acuerdo con ia ostanie:
ia oy 9435 de YO0
hnrn JeEcRinue @ Guaien o S shfe Ly ata o 4TSN 10
| PEX: 544 a: 1 5Q 0 deve'vi ;""‘J.‘\ Jdunta Coantrs
Ccnlndm“ .a 1% calle 95 Ne 9A - 21 n...t. a 9.0
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223272-T %
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SISTEMA INTEGRADO DE GESTION CODIGO: GAF-FOR- 03

(&
VitalTierra | cerTiFiIcADO DE  APROVEGHAMIENTO VERSION: 01

RESIDUOS ORGANICOS Y APROVECHABLES

FECHA: 25/06/2024

CERT 072024 - 003

VITALTIERRA E.S.P. S.A.S. BIC con Nit 901839741-1 certifica que se llevo a cabo la
gestion integral de residuos generados por la empresa LYA FOOD y/o LINA LUZ
RAMIREZ CEPULVEDA con Nit: 1.013.632.581.

RESIDUO RECOLECTADO CANTIDAD EN KILOS TRATAMIENTO
Reciclaje 133.85 kg 49.4 kg de CO,
Residuos Orgénicos 1224 kg 1780 kg de CO;

Nuestra gestion se basa en un enfoque integral y sostenible, centrado en el
tratamiento, valorizacién y biotransformacién de residuos orgénicos y residuos
aprovechables, alineado con los principios de la economia circular. Al transformar
residuos en recursos valiosos y educar a la comunidad sobre practicas sostenibles, no
solo contribuimos a la proteccién del medio ambiente, sino que también generamos
beneficios econémicos y sociales tangibles.

Los residuos orgdnicos son biotransformados por medio del proceso de compostaje y
Lombricultora, generando abono organico con los residuos generados en su empresa.

Los residuos aprovechables como el reciclaje son comercializados y aprovechados con
empresas aliadas para su transformacién final.

El presente certificado se firma a los 06 dias del mes de diciembre afio 2024
Villavicencio - Meta

94,60 Diiae ’0“"5

John Edgar Duefias Pérez
Gerente

SOCIEDADES

$BIC

Erprrim o Progdests
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II WLFA : ( REGISTROD

CONTROL D PLAOAS =

R P T T

CERTIFICACION DE CONTROL DE PLAGAS

e ]
DATOS GENERALES .
EMPRESA UINA RAMIREZ LYA FOOD NI 1013632581
DIRECOION CRA 37 # 47-00 BARRIO ESMERALDA ( ESCUELA EDUARDO TEL 3135659843
CUEVAS)
QUDAD Villavicenclo | FECHA DEL SERVICIO 1 06/12 / 2024 :
Alimentos X | Conjunto residencial Bodega Entidad bancaria
TIPO DE Institucian educativa Fmpresa de calud Industrial Centro camercial |
ESTABLECIMIENTO| Otro [X | ¢Cual
ESPECIE DE PLAGA A CONTR presencia Area de Hallazgo
St NO
RASTREROS | Cucarachasy hormigas COCINA
VOLADORES | Zancudos y moscas
ROEDORES | Ratén comun y rata de los tejados
VIBORAS
METODO DE | Nebulizacion| |Aspersién| x | Control seco | x| Termo nebulizacién Otro Cebos
APLICACION parafinados
INFORMACION GENERAL DE LOS PRODUCTOS QUIMICOS A EMPLEAR
\ PRODUCTO PRESENTACION | INGREDIENTE | DOSIFICACION | CANT LOTE f
j ACTVNO
‘ ARMAGEDON POLVO ALFA 04 G Xlitro 240¢ 4420240622
WIOJABLE CIPERMETRINA | deAgua
GEL INSECTICIDA K4 | Jeringa Fipronil 12g 4g 01021122
Jaula Trampa adhesiva Otro | ¢Cual?
YSTER HERRERA FUENTES Recibe a satisfaccion
Nombre del funcionario FUMIALFA Nombre:
Lg[go. Gerente Carﬁgg
CALLE 26 # 35 - 27 BARRIO SAN BENITO (VILLAVICENCIO-META)
CEL: 3102221494 Fumi-alfa@hotmalil.com
© Scanned with |
;@ CamScanner
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= ' ACTA DE INSPECCION DE VISITA
@!ﬁwmv‘ PARA CONTROL DE PLAGAS

= ASPECTOS A EVALUAR_ C [ NG OBSERVACIONES |

Y. Edificaclones ¢ instalaciones _
1.1___ Areas exteriores
1.1, _Ausencia de reproduccidn para plagas
112, Sistema do manejo para basuras
1.1.3. Contenedor de basuras en buen estado
1.14. Control de maleza_
| 1.2, LOCALIZACION Y ACCESOS
{1.2.1. _La planta estd en un luger libre de focos de plages
{1:22. Atrededores limpios de estancamientos de agua
1.3. __ DISENO Y CONSTRUCCION INTERIOR
1.3.1. La construccién protege las dreas de ccién contra las plagas
1.3.2. Separaciones adecuadas de dreas funcionales
1.3.3. Muestra frecuente de limpleza de contenedores
3.4. _Ausencia de animales domésticos
14. DISPOSICION DE RESIDUOS
1.4.1. drea de aimacenamiento para residuos disenados sanitariamenta
1.4.2. contenedores de tipo adecuado :
[1.43. muestra evidencla de limpieza peribdicamente de o8 contenedores
2. CONDICIONES AREA DE ELABORACION
2.1. _ Paredes lisas, claras y sin grietas
2.1.1. Tuberias de drenaje de aguas residuales bien disehadas y
protegidas con rejillas
2.12. Ventanas vidrios en buen estado
2.13. Ventanas con protecclén antl insectos
1 2.9.4. Luz de puerta no mayora un (1) cm
[ 2.1.5. Las Instalaclones disefadas para evitar la acumulacién de plagas
2.1.6. Aberturas de ventilacién protegidas
3. SANEAMIENTO Y CONTROL
3.1. __ Existe programa de mantenimiento locativo
3.1.2. Exisle programa de control de plagas
3.1.3. Existe plano de ubicacién de punto de control de plagas.
3.1.4. Existen registros de control de plagas, Tasil
CONTROL DE PROCEDIMIENTOS
Procedimiento SI_| NO
Da las recomendaciones de sequndad al chiente antes, durante y después del procedimienta X
Verifica las instalaciones antes de iniciar el procedimiento X
Utiliza adecuadamente los elementos de proteccion personal X
a ficha técnica de idad de los quimicos a utilizar al cliente X
RECOMENDACIONES IMPORTANTES
1. En caso de aspersién o nebulizacién NO debe haber ninguna persona ni animal domestico dentro de 13
2. Después de aplicado el producto, el tiempo de ingreso a la edificacién es de minimo 4 horas.
3. Cubrir aparatos electronicos, utensilios de aseo y cocina antes de iniciar el procedimiento por parte del personal
de la empresa.

- —— i

MDD 2EIDC|DC el 2| 3¢ D) > >

b

x|

] ] e/>c]>¢| I el e >l ¢|>¢|>¢]>¢|>¢] ¢

YSTER HERRERA FUENTES Recibe a satisfaccion
Nombre del funcionario FUMIALFA Nombre:
Cargo. Gerente Cargo:
Celular 310 222 14 94
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FICHA TECNICA

ARMAGEDON.

Insecticida Piretroide

Poivo Mojable (WP)

Registro para uso en Salud Publica: RGSP-395-2019
Conceplo Toxicolégico: No. ERIAP-CT-2018-0474
Titular del Registro: ANASAC COLOMBIA LTDA.

COMPOSICION GARANTIZADA:

Tipo: Insecticida

Ingrediente activo: Alfacipermelrina

Grupo Quimico;  Piretrolde

concentracién:  15%

Modo de accién:  Por contacto e ingestion.
Categoria toxicolégica I, Moderadamente téxico

Formula:

Cada kilo de producto contiene:
Alfacipermetrina venrennnn 150 @
Excipientes c.s.p 10009

PRINCIPALES CARACTERISTICAS:

ARMAGEDON® WP, es un potente insecticida piretroide en polvo mojable de amplio espectro,
formulado a base de Alfacipermetrina, con gran efecto de choque y efecto residual que actia
sobre insectos rastreros y voladores. ARMAGEDON® WP actia por ingestion y contacto; una
vez dentro del insecto, altera la trasmisién del impulso nervioso, provocando pardlisis y muerte
del insecto. Es recomendado como tratamiento residual intradomiciliario en control de veclores
de importancia en la salud pablica (malaria, Chagas).

ARMAGEDON® WP, por su formulacidén de excelente granulometria, es estable en superficies
porosas y absorbentes. La estabilidad de su formulacién permite su uso para el control eficaz
de insectos rastreros y voladores como moscas, mosquitos, cucarachas, hormigas, arafias,
tijeretas, pitos, pulgas, gorgojos, chinches, garrapatas y en especial vectores de importancia en
salud pablica-,

ARMAGEDON® WP es estable en condiciones amblentales exigentes, do uso en interiores y
exteriores, superficies absorbentes con presencia de polvo, expuestas a temperatura y alta
luminosidad, sin perder su excepcional capacidad Insecticida.

FICHA TECNICA

i Scanned with '
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Mecanismo de accldn:
ARMAGEDON® WP actia por contacto o ingestién, alterando el paso de los lones de sodio y

potasio a nivel de la pared celular de las neuronas, Interrumplendo el Impulso nervioso; esta
sitvacidn genera una hiperactividad que desemboca en inmovilidad y fa muerte de los Insectos.

BENEFICIOS:
Efectivo insecticida de efecto residual que:

* ARMAGEDON® WP, nos brinda la dosls de uso segin plaga.

» Posee un notable efecto de choque, volteo y residualidad.

* Presenta alta eficacia en el control de todo tipo de Insectos con dosis muy bajas.

* Por su formulacién se le ha especializado en el control de Insectos rastreros y vectores
de enfermedades transmitidas por vectores como mosquitos (Anopheles, Aedes) y
triatominos (pitos).

Posee prolongada persistencia insecticida en todo lipo de superficies tratadas.
Presenta muy baja toxicidad para el hombre y animales domésticos de sangre calients
No se acumula en el medio ambiente.

No deja olores y no mancha.

RECOMENDACIONES DE USO:

ARMAGEDON® WP es un insecticida piretroide de alta eficacia y largo efecto residual en el
wmdemﬁmdememosdehmndaensa!udpabﬁcaehdusﬁd:alavez.debaja
toxicidad para el ser humano, animales de sangre caliente y medio ambiente.

DOSIS DE APLICACION:
Blanco Blolégico Método de aplicaclién Dosis Area a Tratar

L] sl m

PAlCHchos oo Aspersién Ataque on 5 L do agua i

gorgojos, tjeretas, Aspersién 20g

puiga, gamapatas Mantenimiento en5 L doagua 100 m2

Zancudos Aspersién 40g

(Anopheles sp) 120 m2

Pitos (Tristoms s9) (para dejar 50 mg /m2) ~en5Ldeagua

Evite contaminar fuentes de agua con el producto o sus reslduos,
(*) Lienar el tanque de la pulverizadora con la mitad del agua que se utilizard. Introducir la cantidad

indicada de producto al tanque y esperar hasta que se disuelva (2 min.). Aplicar agua hasta la
proporciéncomecta y agitar la mezcla. Aplique en franjas _ncmde & recomendaciones técnicas del

Min-Salud.

e
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PRECAUCIONES DURANTE EL MANEJO Y LA APLICACION:

Lea la eliquela y recomendaciones técnicas antas do usar ol producto.
Usar guantes, botas da goma, ropa prolectora, proteccién faclal completa o de nariz y
boca, gafas y gorro adecuado.
Proteja o retire todo elemento de cocing, alimentos, personas y mascotas del érea en el
momento de la aplicacion,
* No fumar, comer nl beber durante su aplicaclén. ) .
 Mantenga el producto fuera del alcance de nifios, animales y personas sin un criterio
claro en manejo de estos productos.
« Cuide de no aplicar sobre fuentes de agua, ni insectos benéficos.
« Almacene en un lugar seco, fresco y bien ventilado, de preferencia bajo llave y lejos de
alimentos y forrajes para animales.
* Mantenga el producto en su envase original, con la etiqueta siempre visible.
« Una vez empleado todo el produclo, realice triple lavado del envase, perféreio y
eliminelo de acuerdo con las disposiciones legales vigentes.
 Para aplicaciones en exteriores evite contaminar fuentes de agua con el producto o sus
residuos, respetando una franja de seguridad y tiempos de reingreso.

ALMACENAMIENTO:

El producto ARMAGEDON® WP Se debe conservar en su envase original, bien tapado y con su
etiqueta visible, en una bodega seca, bien ventilada, segura y bajo llave. No transportario ni
almacenarlo cerca de alimentos o medicamentos. Manéjese con cuidado para evitar derrames,
si eflo ocurre cubralo con algin material absorbente y luego eliminelo segun la legislacién

vigente.

MANEJO DE INTOXICACIONES:

Sintomas de intoxicacién:

De ocunir algin malestar o algin signo de intoxicacién durante la aplicacién, el operario debe
suspender inmediatamente su trabajo y recibir atencién médica.

De presentarse un mal uso de! producto o & descuidos en la aplicacién, se pueden presentar
sintomas de intoxicacién no especificos tales como: nduseas, vémitos, calambres abdominales,
diarrea, ifritacién cutanea, imritacién ocular y dificultad respiratoria. Frente a estos signos, acudir
a atencién médica inmediata y mostrar la etiqueta del producto.

Primeros Auxilios:

» En caso de ingestién: No provoque el vémito, ya que este producto posee solventes que
pueden imitar las vias digestivas. Dé carbén activado y dirflase a un centro asistencial,
procurando llevar la etiqueta de este producto.

¢ En caso de contacto con la piel: Retire la ropa contaminada y lave la zona afectada con
agua y jabon, procurando un buen lavado. Este producto puede generar reacciones

» En caso de contacto con los ojos: lave con abundante agua fria por al menos 15
minutos. En caso de persistir las molestias, acuda a un médico.

» En caso de inhalacién: saque a la persona afectada al aire libre.

FICHA TECNICA
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ANTIDOTO: No se conoce antidoto especifico. Tratamiento sintoméatico bajo supervisién
médica

» Tiempo de reingreso. 2 horas despuds de la aplicacion.

* ARMAGEDON" WP disponible en tarro x 260g y 6009

» Efectie triple lavado a los envases y dispdngalos segun la legislacién local vigente.

o Para proceso de posconsumo de envases, conlaclar a Campo Limplo, Teléfono:
318.8216759, mail: info@campolimpi

* Emergencias: CISPROQUIM: Linea Naclonal: 018000 916012 - Tel. Bogots: (€01)
2886012

Importado y Distribuido por:

Anasac Colombia Ltda

Km 1.5 Via Funza - Sibenia

Parque Industrial San Diego Bodega C14
Funza / Cundinamarca / Colombia

Tels: PBX (57) (1) 821 90 39.
WWW.ana3sac com.co

> El presente documento, anula versiones anteriores.

FICHA TECNICA
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