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PROCESO DE GESTIÓN CONTRACTUAL 
ETAPA CONTRACTUAL  

FORMATO 
INFOME DE SUPERVISIÓN 

 

INFORME DE SUPERVISIÓN No. 04 del 23/09/2024 

DIRECCIÓN, ÁREA, REGIONAL 
O CENTRO ORDENADORA DE 
GASTO: 

CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS 

SUPERVISOR DEL 
CONTRATO: 

JOSE ROGELIO BAENA GOMEZ 

APOYO A LA SUPERVISIÓN: SEBASTIAN LOAIZA RESTREPO 

CONTRATO No: CO1.PCCNTR.6176980 

TIPO DE CONTRATO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS 

OBJETO: 

SUMINISTRO A MONTO AGOTABLE DE MATERIALES DE 
FORMACIÓN, BIENES DE CONSUMO PERECEDEROS 
FRUVER (FRUTAS, VERDURAS, TUBÉRCULOS, 
HORTALIZAS) NECESARIOS PARA ATENDER LA 
FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL EN LAS ÁREAS DE 
ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL CENTRO DE COMERCIO Y 
SERVICIOS, PERTENECIENTE A LA REGIONAL 
RISARALDA, PARA LA VIGENCIA 2024. 

VALOR:  $48.293.065 

CONTRATISTA: AGRATO S.A.S. 

NIT: 901.730.513 

LUGAR DE EJECUCIÓN: 

Para efectos de ejecución del contrato, el domicilio es la 
Carrera 8 No. 26 – 79 de la ciudad de Pereira – Risaralda.  

El lugar de ejecución del contrato será el será en el almacén del 
Centro de Comercio y Servicios Regional Risaralda Carrera 8 # 
26 – 79 del municipio de Pereira. 

FECHA DE SUSCRIPCIÓN: 05-04-2024 

FECHA DE INICIO: 09-04-2024 

PLAZO INICIAL DEL 
CONTRATO:  

OCHO (8) MESES 

VALOR INICIAL DEL 
CONTRATO: 

$48.293.065 

VALOR ACTUAL DEL 
CONTRATO: 

$48.293.065 

PRÓRROGA No:  N/A 

ADICIÓN No.: N/A 

SUSPENSIÓN No.: N/A 

FORMA DE PAGO: El valor del contrato será cancelado mediante pagos parciales, 
según los bienes recibidos a entera satisfacción y facturados 
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OBLIGACIONES ESPECÍFICAS DEL CONTRATO: 

 

por el contratista, dentro de los Treinta (30) días siguientes a la 
presentación de la correspondiente factura con el lleno de los 
requisitos administrativos y fiscales exigidos por la ley y la 
Entidad, la certificación de pago de los aportes parafiscales, 
esto en cumplimiento de la ley 789 de 2002 y del artículo 23 de 
la ley 1150 de 2007, y la certificación de recibo a satisfacción 
del objeto contratado emitida por el supervisor del contrato, este 
desembolso estará a la disponibilidad de PAC. 

OBLIGACIONES ACTIVIDADES 

REALIZADAS 

PRODUCTO 

1. Entregar los productos objeto de este 
contrato con las especificaciones 
técnicas descritas en las fichas 
técnicas, en el lugar y plazos 
establecidos en el presente contrato.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

2. La entrega de los elementos se hará en 
el almacén de Centro de Comercio y 
Servicios instalaciones del Centro de 
Comercio y servicios de la Regional 
Risaralda. 

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

3. La entrega se hará, semanalmente y en 
algunas eventualidades se harán 
solicitudes de forma extraordinaria, 
según indicaciones que para el efecto 
realice el supervisor del contrato, hasta 
agotar el presupuesto oficial de la 
presente contratación.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

4. Los productos deberán ser entregados 
por el contratista dentro de los dos (2) 
días hábiles siguientes a la solicitud del 
supervisor.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

5. Garantizar al momento de la entrega 
que todos los productos cumplan con el 
empaque, rotulado y etiquetado de 
acuerdo con la normatividad vigente, 
las características del producto y la 
descripción detallada del producto.  

No aplica para el 

presente contrato. 

No aplica para el presente 

contrato. 

6. Cuando aplique, El proponente debe 
entregar el certificado de INVIMA y /o 
registro sanitario que garantice que los 
productos estén en óptima calidad y 
que todo el proceso se hace de manera 
inocua.  

No aplica para el 

presente contrato, de 

acuerdo con la 

Resolución No.3168 de 

2015. 

No aplica para el presente 

contrato, de acuerdo con la 

Resolución No.3168 de 2015. 
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7. Cuando aplique, el proponente debe 
presentar certificados del Instituto 
Colombiano Agropecuario (ICA) 
resolución 4174 de 2009 que 
reglamenta la certificación Buenas 
Prácticas Agrícolas (BPA) en la 
producción primaria de frutas y 
vegetales para consumo en fresco.  

No aplica para el 

presente contrato, ya 

que es una empresa 

que se dedica a la 

comercialización. 

No aplica para el presente 

contrato, ya que es una 

empresa que se dedica a la 

comercialización. 

8. Atender los requerimientos, 
instrucciones y/o recomendaciones que 
durante el desarrollo del contrato le 
imparta EL SENA a través del 
supervisor de este, para una correcta 
ejecución y cumplimiento de sus 
obligaciones.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

9. El proveedor deberá disponer de una 
persona idónea que atienda las 
solicitudes realizadas por el supervisor 
del contrato y/o aquellas que el 
supervisor delegue para coordinar el 
suministro requerido con dedicación 
completa. En consecuencia, deberá 
mantener al frente de la ejecución 
contractual un coordinador autorizado 
para actuar en nombre del contratista y 
con capacidad y facultades para 
resolver los asuntos que se presenten, 
que actúe como enlace permanente 
entre el contratista y el supervisor del 
contrato.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

10. El proveedor deberá estar 
disponible para la entrega de lunes a 
viernes en un horario de 7:00 am a 7:00 
pm y los sábados de 7:00 am a 5:00 pm.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

11. Hacer los cambios pertinentes 
de los productos entregados según las 
observaciones formuladas por el 
supervisor del contrato, cuando no 
cumplan con las características, 
condiciones y especificaciones 
indicadas en las fichas técnicas.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

12. Mantener los precios ofertados 
durante la ejecución del contrato.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

13. Todo costo que se genere en tal 
sentido deberá ser asumido a plenitud 
por parte del contratista, quien, 
además, se debe encargar de la 
recolección del producto en mal estado, 

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 
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FECHA 
No. DE 

FACTURA 
VALOR PARA 
CANCELAR 

VALOR 
EJECUTADO 

SALDO DEL 
CONTRATO 

PORCENTAJE DE 
EJECUCIÓN 
FINANCIERA 

1/08/2024 AGRA-2472 42.100,50 22.474.552,58 25.818.512,42 46,54% 

26/08/2024 AGRA-2761 2.979.015,45 25.453.568,03 22.839.496,97 52,71% 

2/09/2024 AGRA-2854 2.320.268,10 27.773.836,13 20.519.228,87 57,51% 

5/09/2024 
NC-26-AGRA-
2854 

-243.672,75 27.530.163,38 20.762.901,62 57,01% 

9/09/2024 AGRA-2932 248.730,80 27.778.894,18 20.514.170,82 57,52% 

10/09/2024 AGRA-2949 685.105,55 28.463.999,73 19.829.065,27 58,94% 

12/09/2024 AGRA-2966 18.256,10 28.482.255,83 19.810.809,17 58,98% 

12/09/2024 AGRA-2967 710.630,75 29.192.886,58 19.100.178,42 60,45% 

16/09/2024 AGRA-3042 18.888,60 29.211.775,18 19.081.289,82 60,49% 

17/09/2024 AGRA-3043 70.687,20 29.282.462,38 19.010.602,62 60,63% 

17/09/2024 AGRA-3044 112.058,60 29.394.520,98 18.898.544,02 60,87% 

así como también entregar en el sitio el 
elemento con las condiciones técnicas 
exigidas.  

14. Asumir el transporte, cargue, 
descargue, entrega, riesgo y propiedad 
de los productos requeridos por el 
SENA, hasta que se realice la entrega a 
satisfacción en el lugar indicado.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

15. Cumplir con características 
técnicas de operación, higiene y 
seguridad en el transporte de alimentos 
conforme a las disposiciones legales, 
mínimo se debe contar con un sistema 
de monitoreo sencillo y apropiado para 
las condiciones de entrega del 
producto, garantizando la adecuada 
protección y conservación de los 
alimentos.  

Cumple Materiales de formación áreas 

de alimentos y bebidas 

recibidos a satisfacción. 

16. Garantizar las compras locales 
equivalentes mínimo al 30% del valor 
del contrato, el cual corresponderá a la 
adquisición de los alimentos a 
pequeños productores agropecuarios 
locales y/o a productores de la 
Agricultura Campesina, Familiar o 
Comunitaria locales y sus 
organizaciones de acuerdo con el 
Decreto 248 de 2021.  

Cumple Certificado. 
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17/09/2024 AGRA-3045 248.730,80 29.643.251,78 18.649.813,22 61,38% 

18/09/2024 AGRA-3058 2.904.398,40 32.547.650,18 15.745.414,82 67,40% 

18/09/2024 AGRA-3059 22.618,80 32.570.268,98 15.722.796,02 67,44% 

 

OBSERVACIONES 

 

Se certifica que el contratista cumplió con la entrega de los elementos, según el objeto 

contractual y las condiciones técnicas del proceso, relacionados en las facturas Nos. 

AGRA-2472 - AGRA-2761 - AGRA-2854 - NC-26-AGRA-2854 - AGRA-2932 - AGRA-2949 

- AGRA-2966 - AGRA-2967 - AGRA-3042 - AGRA-3043 - AGRA-3044 - AGRA-3045 - 

AGRA-3058 - AGRA-3059 presentadas por el contratista. 

 

 

 
 
JOSÉ ROGELIO BAENA GÓMEZ 
Coordinador Académico 
Supervisor del Contrato 
 

 

Elaboró: Sebastian Loaiza Restrepo – Apoyo a la Supervisión. 



 

 

 

Pereira, 23 de agosto de 2024 

Señores 

SENA 
 
 
 
Yo NATALIA MEJIA SANCHEZ identificada con CC 1.053.808.153 en mi condición de Representante 
Legal de COMERCIALIZADORA AGRATO S.A.S identificada con NIT 901.730.513-7, bajo la 
gravedad de juramento, manifiesto que dentro de los seis (6) meses anteriores a la fecha de firma del 
Contrato no tuve personal a cargo y actualmente tampoco tengo personal a cargo. Por ende, no estoy 
obligado a efectuar el pago de aportes legales y seguridad social. 

 
Lo anterior, para dar cumplimiento a lo establecido en el art. 50 de la Ley 789 de 2002 y la Ley 1150 
de 2007. 

 
La presente se expide el día 23 de agosto de 2024, en Pereira. Se firma 

según el caso por: 

 
 
 
 
 
 
 

 
Firma Representante Legal 
 
C.C. No. 1.053.808.153 de Manizales 



PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACIÓN APORTES
COMPROBANTE DE PAGO

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

TIPO IDENTIFICACIÓN: NÚMERO DE IDENTIFICACIÓN:
NOMBRE Ó RAZÓN SOCIAL:
CIUDAD/MUNICIPIO: DEPARTAMENTO:
DIRECCIÓN: TELÉFONO:
TIPO APORTANTE: CLASE APORTANTE:
TIPO EMPRESA: ACTIVIDAD ECONOMICA:
FORMA DE PRESENTACIÓN:

CÉDULA DE CIUDADANÍA 1053845464
ALEJANDRO MEJIA SANCHEZ

PEREIRA RISARALDA
CL 34 # 20-51 POBLADO 1 3033333

02-INDEPENDIENTE I-INDEPENDIENTE
PRIVADA Comercio al por mayor de

ÚNICO

APORTANTE EXONERADO PAGO APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA): NO

DATOS GENERALES DE LA PLANILLA

NÚMERO PLANILLA: TIPO DE PLANILLA:

PERIODO COTIZACIÓN
OTROS SUBSISTEMAS:

MES:

AÑO:
PERIODO COTIZACIÓN
SALUD:

MES:

AÑO:
DÍAS DE MORA:
FECHA PAGO (aaaa/mm/dd): NÚMERO AUTORIZACIÓN:

7931459745 I-INDEPENDIENTES
julio

2024

julio

2024
6

2024/08/22 859842299

VSPTDPING IRPAVPTAE VSTTAP SLN VACIGECOR VCTRET TDE LMACOM
NOVEDADES

LIQUIDACIÓN GENERAL

TOTALES

COTIZANTES TOTAL PAGADO

ADMINISTRADORA

NIT CÓDIGO NOMBRE

PENSIÓN

800224808 230301 230301-PORVENIR $ 209.0001

SUBTOTAL: $ 209.0001

ADMINISTRADORA

NIT CÓDIGO NOMBRE

SALUD

800088702 EPS010 CIA SURAMERICANA DE SERVICIOS DE SALUD $ 163.3001

SUBTOTAL: $ 163.3001

VALOR MORA: $ 1.800

VALOR SIN MORA: $ 370.500

TOTAL PAGADO: $ 372.300

2024/08/21 7:24 PM USUARIO: SOI - CEDULA DE CIUDADANIA1053845464 PÁGINA 1 DE 1
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Versión: 06

Código: GIL-F-014

AREA

NOMBRE DE JEFE DE OFICINA O COORDINADOR DE AREA:

NOMBRE DEL CUENTADANTE  UNIPERSONAL O CUENTADANTE MÚLTIPLE N° DE IDENTIFICIACIÓN 15913620

NOMBRE N° DE IDENTIFICIACIÓN

NOMBRE N° DE IDENTIFICIACIÓN

NOMBRE N° DE IDENTIFICIACIÓN

DESTINO DE LOS BIENES SOLICITADOS

CÓDIGO DE GRUPO O FICHA DE CARACTERIZACIÓN

ITEM UNIDAD DE MEDIDA
CANTIDAD 

SOLICITADA

CANTIDAD 

ENTREGADA

1 KILO 6

2 KILO 5

3 KILO 2

4 KILO 18

5 BANDEJA X 500 GR 5

6 KILO 2

7 KILO 10

8 BOLSA X 200 GRAMOS 8

9 KILO 6

10 KILO 6

11 KILO 6

12 KILO 4

13 KILO 12

14 KILO 10

15 BOLSA X 200 GRAMOS 6

16 BANDEJA X 500 GR 6

17 KILO 10

18 KILO 1

19 KILO 6

20 UNIDAD 6

21 KILO 4

22 BANDEJA X 250 GR 4

23 KILO 3

24 KILO 7

25 KILO 8

26 KILO 3

27 KILO 3

28 KILO 7

29 KILO 3

30 KILO 6

31 BANDEJA X 500 GR 4

32 KILO 60

33 KILO 2

34 KILO 5

35 KILO 4

36 KILO 6

NOMBRE: CARGO COORDINADOR ACADÉMICO

FIRMA:

NARANJA TANGELO No muy maduro

BROCOLI

CALABACÍN AMARILLO

CHAMPIÑONES BLANCO ENTEROS EN 

BANDEJA X 500 GR

MARACUYA PULPA 12 kilos mora - 12 kilos fresa - 12 kilos de mango- 12 kilos de maracuya -  12 guanabana

COLIFLOR

AGUACATE PAPELILLO para usar el viernes

REPOLLO MORADO

CEBOLLA DE HUEVO MORADA O ROJA

PIÑA ORO MIEL

REPOLLO BLANCO

BERENGENA

CEBOLLA DE HUEVO BLANCA

PEPINO COHOMBRO

ARANDANOS EN BANDEJA X 250GR

BANANO

AJO EN MALLA X 100 GR UND

TOMATE CHONTO

TOMATE VERDE O RIÑON

CEBOLLA DE PUERRO O CEBOLLETA

HABICHUELA

LECHUGA CRESPA VERDE

TOMATE CHERRY EN BANDEJA X 500GR maduro

PAPA R-12

PLATANO VERDE ARTON verdes para usar el viernes

Nota: La cantidad de bienes entregada pueder ser inferior a la cantidad de bienes solicitados toda vez que la solicitud se atiende de acuerdo a las existencias físicas  de bienes en cada almacén.

PEREJIL LISO

PAPA AMARILLA O CRIOLLA

LECHUGA CRESPA MORADA 

ARVEJA VERDE DESGRANADA

JOSÉ ROGELIO BAENA GÓMEZ

PIMENTON ROJO

LECHUGA BATAVIA

ZANAHORIA

FRESA EN BANDEJA X 500GR

MANZANA ROJA

PEREJIL CRESPO

Area administrativa

2874298

CÓDIGO SENA DESCRIPCION DE BIEN OBSERVACIONES

APIO

JOSE ROGELIO BAENA GOMEZ

TIPO DE CUENTADANTE UNIPERSONAL

Jaime Alberto Barahona Gil

PARA EL CASO DE CUENTADANTE MÚLPLES  EN EL SIGUIENTE CAMPO  RELACIONE EL NOMBRE Y NUMERO DE IDENTIFICACIÓN DE LAS PERSONAS QUE  LO CONFORMAN 

Adicione todas las celdas que se requieran.

CODIGO REGIONAL 66 NOMBRE REGIONAL Risaralda

COD CENTRO DE COSTOS 930810 NOMBRE CENTRO DE COSTO Centro de Comercio y Servicios

PROCESO GESTIÓN DE INFRAESTRUCTURA Y LOGÍSTICA

FORMATO SOLICITUD DE BIENES PARA USO DE  CUENTADANTES 

FECHA SOLICITUD 21/08/2024 PRODUCCIÓN DE CENTRO - RESTAURANTE
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AREA

NOMBRE DE JEFE DE OFICINA O COORDINADOR DE AREA:

NOMBRE DEL CUENTADANTE  UNIPERSONAL O CUENTADANTE MÚLTIPLE N° DE IDENTIFICIACIÓN 15913620

NOMBRE N° DE IDENTIFICIACIÓN

NOMBRE N° DE IDENTIFICIACIÓN

NOMBRE N° DE IDENTIFICIACIÓN

DESTINO DE LOS BIENES SOLICITADOS

CÓDIGO DE GRUPO O FICHA DE CARACTERIZACIÓN

ITEM UNIDAD DE MEDIDA
CANTIDAD 

SOLICITADA

CANTIDAD 

ENTREGADA

1 KILO 4

2 BANDEJA X 500 GR 4

3 KILO 1

4 KILO 18

5 BANDEJA X 500 GR 4

6 KILO 1

7 KILO 10

8 BOLSA X 200 GRAMOS 8

9 KILO 6

10 KILO 6

11 KILO 6

12 KILO 10

13 KILO 10

14 KILO 10

15 BOLSA X 200 GRAMOS 6

16 BANDEJA X 500 GR 6

17 KILO 10

18 KILO 6

19 KILO 6

20 UNIDAD 6

21 KILO 4

22 BANDEJA X 250 GR 4

23 KILO 2

24 KILO 7

25 KILO 8

26 KILO 8

27 KILO 4

28 KILO 7

29 KILO 3

30 KILO 6

31 BANDEJA X 500 GR 4

32 60

33 KILO 2

34 KILO 2

35 KILO 2

36 KILO 4

NOMBRE: CARGO COORDINADOR ACADÉMICO

FIRMA:

CODIGO REGIONAL 66 NOMBRE REGIONAL Risaralda

COD CENTRO DE COSTOS 930810 NOMBRE CENTRO DE COSTO Centro de Comercio y Servicios

PROCESO GESTIÓN DE INFRAESTRUCTURA Y LOGÍSTICA

FORMATO SOLICITUD DE BIENES PARA USO DE  CUENTADANTES 

FECHA SOLICITUD 12/09/2024 PRODUCCIÓN DE CENTRO - RESTAURANTE

Area administrativa

2874298

CÓDIGO SENA DESCRIPCION DE BIEN OBSERVACIONES

YUCA

JORGE ANDRÉS ORREGO

TIPO DE CUENTADANTE UNIPERSONAL

Jaime Alberto Barahona Gil

PARA EL CASO DE CUENTADANTE MÚLPLES  EN EL SIGUIENTE CAMPO  RELACIONE EL NOMBRE Y NUMERO DE IDENTIFICACIÓN DE LAS PERSONAS QUE  LO CONFORMAN 

Adicione todas las celdas que se requieran.

ZANAHORIA

FRESA EN BANDEJA X 500GR

UCHUVA EN BANDEJA X 500GR

PEREJIL CRESPO

Nota: La cantidad de bienes entregada pueder ser inferior a la cantidad de bienes solicitados toda vez que la solicitud se atiende de acuerdo a las existencias físicas  de bienes en cada almacén.

PEREJIL LISO

PAPA AMARILLA O CRIOLLA

LECHUGA CRESPA MORADA 

REMOLACHA

JORGE ANDRÉS ORREGO

PIMENTON ROJO

LECHUGA BATAVIA

CEBOLLA DE PUERRO O CEBOLLETA

HABICHUELA

LECHUGA CRESPA VERDE

TOMATE CHERRY EN BANDEJA X 500GR maduro

PAPA R-12

PLATANO VERDE ARTON verdes para usar el viernes

BANANO

AJO EN MALLA X 100 GR UND

TOMATE CHONTO

TOMATE VERDE O RIÑON

BERENGENA

CEBOLLA DE HUEVO BLANCA

PEPINO COHOMBRO

ARANDANOS EN BANDEJA X 250GR

REPOLLO MORADO

CEBOLLA DE HUEVO MORADA O ROJA

PIÑA ORO MIEL

LIMON TAHITI

CHAMPIÑONES BLANCO ENTEROS EN BANDEJA 

X 500 GR

PULPA DE FRUTA CONGELADA VARIEDAD DE 

SABORES: FRESA, GUANÁBANA, GUAYABA, 
12 Mora- 12 Mango-12 maracuya - 12 guanabana- 12 piña

COLIFLOR

AGUACATE PAPELILLO para usar el viernes

NARANJA TANGELO

BROCOLI

CALABACÍN AMARILLO







 
 

PROCESO DE GESTIÓN CONTRACTUAL 

ETAPA CONTRACTUAL 

 

OBLIGACIONES SST 
EVIDENCIA O SOPORTE 

CUMPLIMIENTO 
CUMPLE/ 

NO 
CUMPLE 

El proponente debe 

garantizar recurso humano 

para el desarrollo del 

programa de SST de 

acuerdo con la legislación 

vigente, teniendo en 

cuenta el número de 

trabajadores, centros de 

trabajo y riesgos. Por lo 

tanto, deberá enviar con su 

oferta Fotocopia de cedula, 

licencia de Seguridad y 

Salud en el Trabajo 

(vigente) y certificado 

Vigente del Curso de SG-

SST de 50 Horas o su 

actualización Curso de 20 

Horas del profesional 

responsable del SG-SST. 

 
 
 

 
El contratista anexa fotocopia de cedula, 
licencia en seguridad y salud en el trabajo 
del profesional en SST, con los cursos de 
las 20 horas actualizado.  
 

 
 

CUMPLE 

FECHA DE ELABORACIÓN: 11/03/2024 

DEPENDENCIA REQUIRENTE EN 
CONTRATACIÓN: 

Centro de Comercio y Servicios 

ORDENADOR DEL GASTO: 
Subdirección Centro de Comercio y 
Servicios. 

OBJETO:  

Suministro a monto agotable de 
materiales de formación, bienes de 
consumo perecederos Fruver (Frutas, 
verduras, tubérculos, hortalizas) 
necesarios para atender la formación 
profesional integral en las áreas de 
alimentos y bebidas del centro de 
Comercio y Servicios, perteneciente a la 
regional Risaralda, para la vigencia 2024. 



 
El proponente deberá 

anexar copia de la 

evaluación de estándares 

mínimos con el resultado y 

nivel de implementación 

del SG-SST (fecha 2023 o 

2024) y respectivo plan de 

acción (fecha 2023 o 2024) 

de acuerdo a la aplicación 

de estándares mínimos 

aplicables - Dec. 

1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 

0312-2019. 

 

El contratista anexa evaluación de los 
estándares mínimos de la empresa lo cual 
tienen un pocertanje del 100%, por esto 
no es necesario anexar el plan de acción. 

 
 
 

CUMPLE 

El proveedor debe cumplir 
con las Buenas Prácticas 
de Manufactura (BPM) 
Decreto 3075 de 1997 del 
ministerio de Salud. El 
producto no debe exceder 
los límites de metales 
pesados y plaguicidas 
establecidos en la 
Resolución 2906 de 2007 
del Ministerio de la 
Protección Social.  
 

  
El contratista adjunta certificado de 
buenas prácticas de manufactura (BPM). 

 
 
 
CUMPLE 

Cumplir con los requisitos 
establecidos en la 
Resolución 5109 de 2005- 
Requisitos de rotulado o 
etiquetado. 
 

NO APLICA 
 
NO APLICA 

Previo al descargue de los 
alimentos o materias 
primas para alimentos, el 
SENA verificará:  

 
-Que el vehículo cuente 
con los recipientes en los 
cuales se transportan los 
alimentos, fabricados con 
materiales tales que 
permitan una correcta 
limpieza y desinfección; la 
unidad de transporte en 
donde se movilicen 
alimentos refrigerados o 
congelados debe estar 
equipada con un adecuado 
sistema de monitoreo de 

 
 
 
 
El Contratista anexa informe con 
fotografías, en la cual se evidencia que los 
alimentos que se están transportando se 
encuentra sobre canastillas, cumpliendo 
con todos los requisitos legales. 

 
 
 
 
CUMPLE  



 
temperatura de fácil lectura 
y ubicación en un lugar 
visible; los alimentos no 
deben estar directamente 
sobre el piso de los medios 
de transporte. Para este fin 
se utilizarán los 
recipientes, canastillas, o 
implementos de material 
adecuado, de manera que 
aíslen el producto de toda 
posibilidad de 
contaminación. Se 
verificará rotulado o 
etiquetado de alimentos de 
acuerdo con Resolución 
5109 de 2005. 

 

-En el caso de unidades de 

transporte sin unidad de 

frío se debe contar con un 

sistema de monitoreo 

sencillo y apropiado para 

las condiciones de entrega 

del producto. Este sistema 

puede ser un termómetro 

de punzón para alimentos, 

debidamente calibrado, 

cintas indicadoras de 

temperatura o termógrafos 

desechables, entre otros. 

 

-Los vehículos 

transportadores de 

alimentos deben llevar en 

su exterior en forma 

claramente visible la 

leyenda: Transporte de 

alimentos. 

 

Los vehículos destinados 
al transporte de alimentos y 
materias primas deben 
cumplir dentro del territorio 
colombiano con los 
requisitos sanitarios que 
garanticen la adecuada 
protección y conservación 
de estos; O en su defecto y 
para las condiciones de 
contexto local se pueden 

 
 
 
NO APLICA  
 
 

 
 
 
 
NO APLICA 



 
considerar vehículos 
acondicionados con cavas 
mantenedoras de 
temperatura para el 
transporte de los alimentos 
en todo caso, las 
autoridades sanitarias 
realizarán las actividades 
de inspección, vigilancia y 
control necesarias para 
velar por su cumplimiento. 
Las autoridades sanitarias 
practicarán la inspección 
en el vehículo y/o medio de 
transporte y, por acta harán 
constar las condiciones 
sanitarias del mismo. 
 

Los alimentos y materias 

primas que por su 

naturaleza requieran 

mantenerse refrigerados o 

congelados deben ser 

transportados y 

distribuidos bajo 

condiciones que aseguren 

y garanticen el 

mantenimiento de las 

condiciones de 

refrigeración o congelación 

hasta su destino final, que 

podrá verificarse mediante 

plantillas de registro de la 

temperatura del vehículo 

durante el transporte de 

alimentos, o al producto 

durante el cargue y 

descargue. 

 
 
NO APLICA. 
 
Nota: Los alimentos y materias primas que 
se están transportando no requieren 
mantenerse refrigerados.  

 
 

 
NO APLICA 

Cumplir con todas las 
normas de higiene y 
bioseguridad respecto de 
compra, transporte, recibo, 
almacenamiento y 
conservación de alimentos. 
Cumplir con características 
técnicas de operación, 
higiene y seguridad en la 
manipulación de alimentos, 
conforme a las 
disposiciones legales. 

 

El contratista anexa certificado donde se 
evidencia por medio de fotografías el 
cumplimiento de normas de higiene y 
bioseguridad. 

 
 
 
 
 
 

CUMPLE 



 
Relación del personal que 
ingresa a las instalaciones 
con su respectivo pago de 
seguridad social, 
certificados de afiliación a 
EPS, AFP y ARL. 
 
Nota: Aplicable 
únicamente cuando se 
requiere ingreso de 
personal externo a la 
entidad para el 
cumplimiento de contrato. 
 

 

El contratista anexa planilla de pago 
de la seguridad social, de las personas 
que están realizando la actividad de 
transporte, además anexa el 
certificado de afiliación de la EPS, AFP 
y ARL. 

 
 

CUMPLE 

En los casos que el 
contratista deba ingresar a 
las Sedes o Centros de 
formación deberá portar los 
elementos de protección 
personal necesarios 
establecidos en la 
normatividad legal vigente, 
para realizar su labor. 
 

El contratista anexa la evidencia de la 
entrega de los productos entregados al 
área de cocina, cumpliendo con sus 
respectivos elementos de protección 
personal.  

 
 

CUMPLE 

-Certificación de 
manipulación de alimentos 
-Certificado Médico con la 
aptitud para manipular 
alimentos. 
-Licencia de Conducción  
-Acta de entrega de 
elementos de protección 
personal: uniforme 
completo, gel antibacterial 
y/o pañitos húmedos que 
contengan hipoclorito, 
toallas de mano 
desechables, tapabocas y 
gorro para personal. 

El contratista anexa certificado de 
manipulación de alimentos del conductor 
con fecha del 12 de marzo del 2024, 
además anexa el certificado de aptitud 
apto para la manipulación de alimentos.  
 
También, Anexa la licencia de conducción 
y acta de entrega de la entrega de 
elementos de protección.  
 

 
 

CUMPLE  

Certificación emitida por el 
oferente y firmada por el 
representante legal en 
donde se manifieste que la 
empresa cuenta con un 
Plan Estratégico de 
Seguridad vial PESV 
implementado acorde con 
lo establecido en la 
resolución Resolución 
40595 de 2022 y 
posteriores y en donde en 
el desarrollo de cualquiera 
de los procesos 
contractuales podrán 

 
El contratista anexa certificación donde 

manifiestan que se encuentra 
implementado el PLAN 
ESTRATEGICO DE SEGURIDAD 
VIAL – PESV. 

 
CUMPLE 



 
verificarse los ítems 
correspondientes que 
permitan su verificación. 
 

 

CONCLUSIÓN: Conforme a la presente evaluación, el proponente CUMPLE con 
las obligaciones exigidos por SST. 
 
Pereira, 23 de Agosto de 2024 
      
 
     
         

   
MÓNICA ALEJANDRA LÓPEZ GIRALDO 
Evaluación SST 
 


