La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondra, mediante acto adminisirativo, alguna
0 algunas de las siguientes sanciones, segun la gravedad del hecho:

a. Amonestacion;

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios minimos legales menscales vigentes
¢. Decomiso de productos:

d. Suspensién o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o senvicio respectivo.

Este despacho considera que existe mérito para la formulacion de cargos en contra del propietario de: mencionado
establecimiento de comercio, por la infraccion de las normas sanitarias pre franscritas.

Se hace necesario advertir al investigado Que cuando se imputa responsabilidad a un apersona naturz! o juridica en
el pliego de cargos, este tiene la facuitad de desvirtuar en ejercicio del derecho de la defensa y contradiccion que le
garantiza la Constitucion politica de Colombia y el ordenamiento juridico, presentando las respectivas axplicaciones
y aportando medios de prueba oportunos, pertinentes, conducentes y legales.

Asi las cosas, de conformidad con la normatividad transcrita y los hechos plasmados en los documentos obrarites
en el expediente, a través del cual se evidencia una actividad de preparacion de alimentos. Como resultado. del
incumplimiento normativo ya descrito, en la visita de inspeccion sanitaria el dia 17 de octubre de 2(24. se aplict
medida sanitaria de seguridad consistente en CLAUSURA TEMPORAL TOTAL, al establecimiento de comercio de
preparacion de aiimentos INTERIOR CENTRO COMERCIAL LA PERDIZ ~ LOCAL 203-204, en razén a que
presuntamente no cumple con las condiciones sanitarias establecidas en la normatividad sanvaria vigente,
especialmente por

NORMAS PRESUNTAMENTE VULNERADAS

Resolucion 2674 de 2013 “Por fa cual se reglamenta el articuio 126 del Decreto-ley 019 de 2012 y se dictan ofras
disposiciones”

Articulo 6 numeral 3:3.1., 3.2, 3.4.

Articulo 26 numeral 4.

En mérito de lo anterior, este despacho,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: INICIAR Proceso Administrativo Sancionatorio en contra de la sefiora conva la seficra
MARIA AMPARO NIVIA CASTANEDA, identificada con cedula de ciudadania numero 40.086.512 del Payji -
Caqueta, propietaria del establecimiento de comercio de preparacion de alimentos, INTERIOR CENTRO
COMERCIAL LA PERDIZ - LOCAL 203-204, sin matricula mercantil, (quien afirma no tener Registro Mercantii para
desempefiar la actividad comercial de preparacion de alimentos), correo electronico francisco81901@gmail com,
ubicado en la camera 11, interior centro comercial La Perdiz - local 203-204, de acuerdo a la parte motiva v
considerativa del presente auto.
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ARTICULO SEGUNDO: FORMULAR cargos en contra de la sefiora MARIA AMPARO NIVIA CASTANEDA
identificada con cedula de ciudadania nimero 40.086.518 del Paujil ~ Caqueta, propietaria del estabiecimiento de
comercio de preparacion de alimentos INTERIOR CENTRO COMERCIAL LA PERDIZ - LOCAL 203-204, sin
matricula mercantil (quien afirma ng tener Registro Mercantil para desempediar la actividad comercial de preparacion
de alimentos), correo electronico francisco81901@gmail.com, ubicado en la carrera 11, interior centro comercial La
Perdiz - local 203-204, por infringir presuntamente Ia normatividad Sanitaria, especiaimente por:

CARGO UNICO: Se presume incumplimiento en la condicion sanitaria Bloque 5. SANEAMIENTO. Item 5 1.
SUMINISTRO Y CALIDAD DE AGUA POTABLE, de conformidad con los hallazgos descritos ¢ of ACTADE
INSPECCION, SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE PREPARACION
DE ALIMENTOS N°2990 (folios 1 RV y 2 RW), y ACTA DE APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD N°104 (folios 3 RV y 4), como resultado de la visita de inspeccion sanitaria del dia 17 de

consecuencia, este hallazgo identificado como CRITICO y calificado como INACEPTABLE (). £l
establecimiento comercial obfuvo un concepto sanitario DESFAVORABLE, con un poercentaje de
cumplimiento de (59,5 %). Lo anterior, como consecuencia del no cumplimiento de los requisitos normativos
exigidos especiaimente en el articulo 6, numeral 3: 3.1. 3.2., y 3.4; y articulo 26 numeral 4. de a Resolucion
2674 de 2013,

ARTICULO TERCERO: COMUNICAR 2 la sefiora MARIA AMPARO NIVIA CASTANEDA, identificada con cedula
de ciudadania numero 40.086.518 del Paujil - Caquets, propietaria def establecimiento de comercio de preparacion
de alimentos INTERIOR CENTRO COMERCIAL LA PERDIZ — LOCAL 203-204, que para todos los efectos que

ARTICULO CUARTO: NOTIFICAR en forma personal la sefiora MARIA AMPARO NIVIA CASTANEDA identificadsa
con cedula de ciudadania ntmero 40.086.518 del Paujil - Caqueté, propietaria del establecimiento de comercio de
préparacion de alimentos INTERIOR CENTRO COMERCIAL LA PERDIZ - LOCAL 203-204, sin matricula mercanti
(quien afirma no tener Registro Mercantil para desempefiar |a actividad comercial de preparacién de alimentos)
correo electronico francisco81901 @gmail.com, ubicado en la camera 1 1, interior centro comercial La Perdiz - iocal
203-204, del presents auto de acuerdo con lo estipulado en e Articulo 47 del Codigo de Procedimiento Administrativo
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ARTICULO SEXTO: Contra el presente auto no procede recurso alguno

v
j O | prese segun lo"dispuesto en e Articuio 47 (g
Cadigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioss Administratiy

NOTIFIQUESE Y CUMPLAGSE,

NDRA LIL
Secretarfa de salud Munici

[EEEE@J ﬁmh_ﬁﬁﬁﬁ@ggghﬁﬁww—ﬁﬁ_"“ -

Revisé Diana Marcela Silva Fonseca Cargo | Subsecretaria Salud Municimal (E)
f Aprobd Dianz Marcelz Silva Fonseca I | Subsecretana Salud Munici a
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> ¥Salud

Alcoidia de £ lorencia

4300-09.116-2200-1651 v
Florencia, 23 de diciembre de 2024

Sefora

MARIA AMPARO NIVIA CASTAREDA .
Propietaria del establecimiento de preparacion de alimentos INTERIOR CENTRO COMERCIAL LA PERDIZ -
LOCAL 203-204

Calle 13, N°11-06, Centro Comercial La Perdiz, 163, segundo piso

E-mail: i 1901 i

Florencia - Caqueta

Por lo anterior se solicita que dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes al recibo de esta citacion. se presents
en las instalaciones de la Secretaria de Salud Municipal de Florencia, ubicada en la carrera 11 N°1905. B/. La
Inmaculada, en horario laboral de 09:00 am a 12:00 m. de lunes a viemes.

ser notificado por correo electrénico, usted podra dirigir solicitud a comeo electronico
Jeta.gov.co wmﬁzmdoqueseanoﬁﬁcadoyenviadolamﬁadeidoctmamas

En el evento de no comparecer, se notificara mediante aviso, conforme a io dispuesto en el articulo 69 del Cadigo
de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo y/o lo dispuesto en el ordenamiento juridico legal
vigente.

Cordiaimente;
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2711224, 9:32 Gmail - CITACION NOTIFICACION PERSONAL PAS N°2024-041 MARIA AMPARO NIVIA CASTANEDA

M Gmail NANCY RICARDO <nancy.ricardo.b4@gmail.com>

CITACION NOTIFICACION PERSONAL PAS N°2024-041 MARIA AMPARO NIVIA
CASTANEDA

2 mensajes

NANCY RICARDO <nancy.ricardo.b4@gmail.com> 26 de diciembre de 2024, 2:10 p.m.

Para: secsalud@florencia-caqueta.gov.co

Solicito su apoyo para la asignacion de COD para Citacién Notificacion Personal, adjunto oficio 1651
y para envio por correo electronico:

francisco81901@gmail.com

notificacionesjudicialescecompe@hotmail.com

M CITACION NOTIFICACION PERSONAL AUTO N°2024-041 LOCAL 203-204 CENTRO COMERCIAL LA PERDIZ.pdf
466K

Secretaria de Salud - Alcaldia de Florencia Caqueta <secsalud@florencia-caqueta.gov.co> 27 de diciembre de 2024, 8:39a.m.

Para: francisco81901@gmail.com, notificacionesjudicialescecompe@hotmail.com
CC: NANCY RICARDO <nancy.ricardo.b4@gmail.com>

Buen dia.

Respetuosamente remito el oficio 1651 COD 1521, para su conocimiento y fines pertinentes.

Cordialmente,

Sandra Liliana Vallejo Rodriguez

Secretaria de Salud Municipal
Alcaldia de Florencia
fa3 3108163776
Carrera 11 Calle 19 Esquina Barrio La Inmaculada
2 www.florencia-caqueta.gov.co
4 secsalud@florencia-caqueta.gov.co

-
M e,

HORENCIA  FLORENCI/

"Su opinion es muy importante para nosotros, sohcrramos su amable colaboracion calificando nuestro
servicio”,

https://docs.google.com/forms/d/e/1 FAIpQLScNGRvVGKj2mX6hZgqRImUK-
wlyY7Ez6lkZcTIU__fvZrGKRuA/viewform

a CITACION NOTIFICACION PERSONAL AUTO N°2024-041 LOCAL 203-204 CENTRO COMERCIAL LA PERDIZ.pdf
— 466K
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SECRETARIA DE SALUD MUNICIPAL

AUTO No0.2024-042
(26 de diciembre de 2024)

Por medio del cual se inicia un proceso administrativo sancionatorio y se trasladan cargos.
Proceso No.2024-042

En Florencia — Caquetd, la Secretaria de Salud Municipal de Florencia -Caqueta, dando cumplimiento 2 lo consagrado en
los articulo 44.33, 44.3.3.1, 44.35 y 44.3.6 inciso 1° de la Ley 715 de 2001, en el inciso 2° del articuio 6° del Decreto
0005 del 12 de enero de 2017, articulo 52 Resolucion 2674 de 2013, articulo 576 y 577 de la Ley 9 de 979, articulo 47 y
Ss. delaLey 1437 de 2011 (Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo). procede a expedir
auto de inicio de Proceso Administrativo Sancionatorio y traslado de cargos dentro del proceso 1°.2024-042, a ia
FUNDACION MUNDO NINEZ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL AVENIDA EL CARANO - sede PARAISO del
municipio de Florencia — Caquetd, de naturaleza oficial, perteneciente al sector economico con codigo
CllU 9499, Actividades De Oftras Asociaciones N.C.P. (No Clasificado Previamente), numerw de Inscripcion
18001900664861-9/1800828002097-7, cedula /NIT 900664861-9/828002097-7, matricula mercanti 50502228, correo
electronico fundaninez@hotmail.com, y elcarano@florencia.edu.co, ubicado en el km. 18, via Carafio, vereda Paraiso, por
la via antigua que conduce al municipio de Guadalupe - Huila, de acuerdo a los siguientes:

ANTECEDENTES

1. Que el dia 22 de octubre de 2024, se realizaron las diligencias sanitarias de Inspeccion, Vigilancia y Control, al
Restau_rame escolar, de la FUNDACION MUNDO NINEZ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL AVENIDA EL
CARANO - sede PARAISO del municipio de Florencia — Caqueta, de naturaleza oficial, perieneciente al sector
econtmico con cadigo CHU 9499, Actividades De Otras Asociaciones N.C.P. (No Clasificado Previamente),
numero de inscripcién 18001900664861-9/1 800828002097-7, cedula /NIT 900664861-9/828002087-7. matricula

mercantil 50502228, correo electronico fundaninez@hotmail.com, y elcarano@florencia.edu.co, ubicado en el
km. 18, via Carafio, vereda Paraiso, por la via antigua que conduce al municipio de Guadalupe — Huila.

2. Que los sefiores HECTOR MARIA MAJE TOLEDO, con nimero de identificacion 17.624.836. &n la fecha de las
diligencias de inspeccion funge como Representante legal de la FUNDACION MUNDO NINEZ y JAIME PARRA
VARGAS, con niimero de identificacion 17.628.438, se desempeiiaba como Rector de la FUNDACION MUNDO
NINEZ - INSTITUCION EDUCATIVA RURAL AVENIDA EL CARARO - sede PARAISO, ubicado en el km. 18,
via Carafio, vereda Paralso, por la via antigua que conduce al municipio de Guadalupe — Huilz.

3. La visita de inspeccion sanitaria del dia 22 de octubre de 2024, al Restaurante escolar de la FUNDACION
MUNDO NINEZ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL AVENIDA EL CARANO - sede PARAISC del municipio de
Florencia - Caqueta, de naturaleza oficial, fue atendida por el Supervisor (PAE), el sefior REINALDO ROJAS
RIVERA y la manipuladora de alimentos del Restaurante escolar MARIA MILENA CUELLAR. identificados con
cedula de ciudadania nimero 1.1117.545.596 de Florencia — Caqueta y 1.079.390.284 de' Agrado - Huila,
respectivamente,

4. Lasactas de inspeccion sanitaria y de aplicacién de medida sanitaria, fueron firmadas por el sefior JAIME PARRA
VARGAS, identificado con cedula de ciudadania nimerc 17.628.438, Rector de la Insiitucion Educativa
FUNDACION MUNDO NINEZ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL AVENIDA EL CARANO - sede PARAISO del
municipio de Florencia — Caqueta, y por el sefior Coordinador de la Fundacién Mundo Nifiez CARLOS ALFREDO
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PONTON MONTOYA, identificado con cedula de ciudadania nimero 18.958.171, segun cons
Visita que se llevé a cabo en cumplimiento de las funciones de Inspeccion Vigilancia y Contre
cuenta la Secrefaria de Salud Municipal de Florencia — Caqueta, de conformidad con los =
inciso 1 de la ley 9 de 1979y el articulo 44.3.5 de |a ley 715 de 2001. De esta manera, la prof:
Ingenicra de Alimentos Sandra Liliana Barragén Marroquin, adscrita a este despacho,
Ingeniera de alimentos en calidad de contratista Yuliana Rojas Nifez, quienes proced:
condiciones sanitarias del Restaurante escolar, como establecimiento de preparacion de alirr

Para Ie fecha de la mencionada visita de inspeccion, se describe la situacion sanitaria ence
ACTA DE INSPECCION, SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO PARA ESTABL

PREPARACION DE ALIMENTOS N°2957 del 22 de octubre de 2024 (folios 1 al 4). Identifica
condiciones sanitarias del establecimiento de preparacion de alimentos - el Restaura

mencionada acta se registraron cada uno de los hallazgos encontrados, especialmente en:

—  Bloque 1. EDIFICACION E INSTALACIONES. Item 1.2. Condiciones de pisos
identificado como CRITICO y calificado como INACEPTABLE ().
Bloque 5. SANEAMIENTO. Ifem. 5.1. Suministro y calidad de agua potable. Hallaz:
CRITICO y calificado como INACEPTABLE ().
Bloque 5. SANEAMIENTO. Item. 5.2. Residuos liquidos. Hallazgo identificadc
calificado como INACEPTABLE (1),

El establecimiento FUNDACION MUNDO NINEZ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL AVEN !
sede PARAISO, en el establecimiento de preparacion de alimentos - el Restaurante escols
Florencia ~ Caqueta, obtuvo un concepto sanitario DESFAVORABLE!, con un porcentaje 1
(71,5 %). Lo anterior, como consecuencia del no cumplimiento de los requisitos normativos &

Como consecuencia, de los hallazgos identificados como CRITICO y concepto sanitaric DE
hiza uso del ACTA DE APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD N°106 de ic
de 2024, y se resolvio aplicar la medida sanitaria de seguridad consistente en CLAUSURA T
al mencionado establecimiento de preparacion de alimentos, por el no cumplimiento de los rec.
sanitarios exigidos especialmente por:  articulo 7 numerales 1: 1.1, 2: 2.1, 2.2: 4: 4.1, y 4
numerales 3. 3.1, 3.2,y 3.5. 4:4.1. y 4.2.de la Resclucidn 2674 de 2013.
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ASPECTOS VERIFICADOS QUE NO SE ESTABAN CUMPLIENDO AL MOMENTO DE LA /ISITA:

La presente visita por parte de los funcionarios del 4rea de Seguridad Alimentaria y Nutricional Sosten::
de Salud Municipal, el 22 de octubre de 2024, al establecimiento FUNDACION MUNDO NINEZ INSTITL!
RURAL AVENICA EL CARANO ~ SEDE PARAISO - Restaurante escolar, establecimiento de prepara
del municipio de Florencia - Caqueta, es establecer el cumplimiento de las condiciones sanitarias
normatividad vigente para el establecimiento de preparacion de alimentos.

El objetivo principal de la visita de inspeccion, vigilancia y control a establecimientos de preparacion
verificar las condiciones higiénico sanitarias en establecimiento de preparacion de alimentos, ubicados -

* En caso que uno o mas de los aspectos a evaluar sea identificado como critico y calificads como Inaceptable (1), independiert:
cumplimiento obtenida, €l concepto sanitario a emitir sera DESFAVORABLE y se proceder4 a aplicar la MEDIDA SANITARIA [
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i~ Alcaldio de Florencia

e instituciones educativas. Se ha verificado, que el establecimiento de preparacion de ‘alimentos ubicado dentrs de las
instalaciones ce la institucion educativa es de aproximadamente 24 mt2, y dispones de un area de preparacion y un area
de servido de alimentos.

En la visita de inspeccién, al establecimiento en la fecha citada, se comprobg irregularidad en el cumplimienta normativo
al evidenciar los hallazgos de las condiciones sanitarias descritas en los bloques e item, descritos a continuacion

1.EDIFICACION E INSTALACIONES:
1.1. Localizacion y disefo.

1.2. Condiciones de pisos y paredes.
1.3. Techos, iluminacion y ventilacion.
1.4. Instalaciones sanitarias.

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS:
2.1. Condiciones de equipos y utensilios.
2.2. Superficies de contacto con el alimento

3. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS:
3.2. Reconocimiento médico.

4. REQUISITOS HIGIENICOS
4.3. Maneje de temperatura

5.SANEAMIENTO
5.1. Suministro y calidad de agua potable.
5.2. Residuos liquidos.

De manera que, debido a la problematica expuesta, ha motivado a este despacho a ejercer su competencia en la aplicacion
de la medida sanitaria, por comportamientos contrarios a la convivencia que atentan contra la salud publica en materia de
consumo. Dentro de los aspectos verificados de incumplimiento se describen a continuacion los siguientes:

RESOLUCION 2674 DE 2013 “Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones”.

1. EDIFICACION E INSTALACIONES:

1.1. Localizacion y disefio. Se evidencia material vegetativo (maleza) en los alrededores del restaurante escolar.

EVALUADO COMO CRITICO

1.2. Condiciones de pisos y paredes. En area de preparacion se evidencia que las uniones entre paredes no cuentan con
uniones redondeadas (pared-pared /piso pared), asi mismo presentan desprendimientos de pintura y metal concreto. se
evidencia presencia de humedad y hongo en las mismas. Se evidencia ventana con presencia de Oxido y en sistemas de
proteccion que evitan el ingreso de plagas. Las condiciones descritas anteriormente se evidencian den ! area de consumo,
Los pisos del establecimiento presentan falta de continuidad y perforaciones. La puerta de ingreso al comedor presenta
presencia de 6xido. Un espacio piso-puerta de aproximadamente 20 cm. Facilitando el ingreso de plagas. El item 1.2, fue
evaluado como CRITICO.
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1.3. Techos, iluminacion y ventilacion. Se evidencia techo construido en material no sanitaric {zinc), ¢

y una separacion de pared techo de aproximadamente 10 cm. Facilitando el ingreso de plagas.

bigas 2n

1.4. Instalaciones sanitarias. El comedor escolar no dispone de servicios sanitarios y vestidor independ :nte paa ¢!
personal manipulador.

Los hallazgos znteriores son contrarios a lo contenido en fa Resolucion 2674 de 2013 articulo 6 numera 5.1y 6 3 aticuo

7numeral 1, 2, 3, §, 7, 8; articulo 32 numeral 1, 9y 11; articule 33 numerales 1 2, 3y 4,

2,

2.1. Condiciones de equipos y utensilios. Se evidencia cucharon con mango en madera y sartenes co- presencia de

hollin.

2.2. Superficies de contacto con el alimento. Los mesones del area de preparacion presentan desprendimiertos de

EQUIPOS Y UTENSILIOS:

baldosas en sus en sus bordes. De igual manera, la parte superior del meson presenta baldosas partides,

Los hallazgos anteriores son contrarios 2 lo contenido en la Resolucion 2674 de 2013 ariculo 8, S numoral 1,2 3 4 7

9,
3

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS:

3.2. Reconocimiznto médico. No s evidencia reconocimienio médico del personal manipulador.

Los hallazgos arteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucion 2674 de 2013, articulo 11 numeral 1y :

4

4.3. Manejo de temperalura. No s evidencia en registro en temperaturas de alimentos en calicnie.

Los hallazgos anteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucion 2674 de 2013, articulo 18 nunales 1, 2 y 3

REQUISITOS HIGIENICOS:

5. SANEAMIENTO:
EVALUADO COMO CRITICO

5.1. Suministro y calidad de agua potable. El agua utilizada por el comedor escolar proviene de un acueducio versdal af
cual no realiza ningan tratamiento de potabilizacion y el establecimiento tampoco implementa ningtin si-teme. E! itam & 4

fue evaluado como CRITICO.

EVALUADO COMO CRITICO

5.2. Residuos liquidos. Los residuos liquidos provenientes de los procesos de limpieza, lavado de ecuipos y utensitios

lavado de mancs y demas actividades similares son vertidos directamente a una cuneta. sin conizr cor i s

adecuado para su recoleccion. De igual manera, se evidencia que el comedor no cuenta con drenajes vara la evacuacion

de residuos liquidos. El item 5.2. fue evaluado como CRITICO.

Los hallazgos anteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucion 2574 de 2013, articulo 26 num-al 4, articulo ©

numeral 3: 3.1, 3.2, 3.3, 34, 3.5y 4.
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Como consecuencia de lo anterior y de conformidad con el articulo 576 de la Ley 9 de 197, la cual establece que podran
aplicarse medidas de seguridad encaminadas a proteger la salud piblica. De tal manera que, las medidas senitarias de
seguridad, son de inmediata ejecucion, teniendo las mismas un caracter preventivo y transitorio.

Como consecuencia de los hallazgos antes descritos, se aplico la Medida Sanitaria de Seguridad estavlecida en e literal
a) CLAUSURA TEMPORAL TOTAL, en el establecimiento de preparacién de alimentos el RESTAURANTE ESCOLAR de
la FUNDACION MUNDO NINEZ INSTITUCION EDUCATIVA RURAL AVENIDA EL CARANO - SEDE ARAISO, ubicado
en el km. 18, via antigua Carario, vereda Paraiso, del municipio de Florencia - Caqueté, cuyo representante legal es el
sefior HECTOR MARIA MAJE TOLEDO y rector de la INSTITUCION EDUCATIVA, el sefior JAIME PARRA VARGAS. La
presente medida sanitaria, es de inmediata ejecucion y tendra caracter preventivo y transitorio y se aglicaré sin perjuicio
de las sanciones a que haya lugar.

La medida sanitaria fue debidamente informada, en el desarrollo de la visita de inspeccion, tal como consta en el Acta de
Inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos N°2957 y Acta de Aplicacion
de Medida Sanitaria de Seguridad N°106, del dia 22 de octubre de 2024. Lo anterior, en cumplimiento de las funciones de
inspeccién, Vigilancia y Control - IVC, con las que cuenta la Secretaria de Salud Municipal de Florencia — Caqueta,

NORMAS PRESUNTAMENTE QUEBRANTADAS EN LA SITUACION SANITARIA ENCONTRADA QUE SE
DESCRIBEN EN EL PRESENTE ACTO Y SE DISPONE LO SIGUIENTE:

1. EDIFICACION E INSTALACIONES

RESOLUCION 2674 DE 2013 “Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones”.

Los hallazgos anteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 6 numeral 6.1y 6.3: articulo
7 numeral 1,2, 3, 5,7, 8; articulo 32 numeral 1, 9 y 11; articulo 33 numerales 1, 2, 3y 4.

Articulo §°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion, procesamianto, preparacion,
envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio de alimentos deberan cumplr las condiciones
generales que se establecen a continuacion:

6, INSTALACIONES SANITARIAS.

6.1. Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como servicios sanitarios y vestidores,
independientes para hombres y mujeres, separados de las areas de elaboracién. Para el caso de microempresas que
tienen un reducido numero de operarios (no mas de 6 operarios), se podréa disponer de un bafio para el servicio de
hombres y mujeres.

6.3. Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con dispensador de jabon
desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el secado de manos, en las éreas de elaboracion
0 proximos 4 estas para la higiene del personal que participe en la manipulacion de los alimentos y para facilitar la
supervision de estas précticas. Estas areas deben ser de uso exclusivo para este proposito.

Articulo 7°. Condiciones especificas de las dreas de elaboracion. Las areas de elaboracion de los productes obieto
de fa presente resolucion deben cumplir con los siguientes requisitos de diseo y construccion:

1. PISOS Y DRENAJES
1.1. Lospiscs deben estar construidos con materiales que no generen sustancias o contaminanies toxicos, resistentes,
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no porosos, Impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos quo aificulter
lalimpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario.

2. PAREDES
2.1. En las areas de elaboracion y envasado, las paredes deben ser de materiales resistentcs, coloras clarns
impermeables, no absorbentes y de facil limpieza y desinfeccion, Ademaés, segun el lipo de proceso hasta una all
adecuada, Ias mismas deben poseer acabado liso y sin grietas, pueden recubrirse con pinturas piasticas de colore
claros que retinan los requisitos antes indicados.
2.2. Las uniones entre las paredes y entre estas y los pisos, deben estar selladas y tener forma redondzacs
impedir la acumulacion de suciedad y facilitar la limpieza y desinfeccion.

2
BE

3. TECHOS

3.1. Los techos deben estar disefiados y construidos de manera gue se evile la acumulacior de susiedad. |z
condensacitn, la formacion de hongos y levaduras, ¢! desprendimiento superficial y ademas faciiar la limpieza v o
mantenimicnto,

3.2. En lo posible, no se debe permitir el uso de techos falsos o dobles teches, a menos gue == consiruyan cor
materiales impermeables, resistentes, lisos, de facil limpieza y con accesivilidad a la camara superior para realizar la
fimpieza, desinfeccion y desinfestacion.

3.3. En el caso de los falsos techos, las laminas utifizadas, deben fijarse de tal manera que se evitt su fac)
por accion de corrientes de aire u otro factor externo ajeno a las labores de limpieza, desinfeccion | desinfestacior

5. PUERTAS
5.1. Las puertas deben tener superficie lisa, no absorbente, deben ser resistentes y de suficiente amplitud. donde se
precise, tendran dispositivos de cierre automatico y ajuste hermético. Las aberturas entre las puertas exteriores y
pisos, y entre estas y las paredes deben ser de tal manera que se evite el ingreso de plagas.

7. ILUMINACION
7.1. Los establecimientos a que hace referencia el articulo 2° de la presente resolucion tendrar una acdecuada v
suficiente iluminacion natural o artificial, la cual se obtendra por medio de ventanas, claren yas, y lamperas
convenientemente distribuidas,
7.2. La iluminacion debe ser de la calidad e intensidad adecuada para la ejecucion higiénica y ei=-tiva de todas izs
actividades.
7.3. Las lamparas, accesorios y otros medios de iluminacion del establecimiento deben ser del (i o de s guridad y
estar protegidos para evitar la contaminacion en caso de ruptura y, en general, contar con una il inaciér uniiorme
que no altere los colores naturales.

8. VENTILACION

8.1. Las arcas de elaboracion poseeran sistemas de ventilacion directa o indirecta, los cuales no deser crear
condiciones que contribuyan a la contaminacion de estas o a la incomodidad del personal. La ventilacior cebe s
adecuada para prevenir la condensacién del vapor, polvo y facilitar la remocién del calor, Las abertur=s para circuiacion
del aire estaran protegidas con mallas antiinsectos de material no corrosivo y seran faciimente removioles parz su
limpieza y reparacion,

8.2. Los sistemas de ventilacion deben filtrar el aire y proyectarse y construirse de manera que el & re ne fluya nurca
de zonas centaminadas a zonas limpias, y de forma que se les realice limpieza y mantenimiento peradico.

Articulo 32, Condiciones generales. Los restaurantes y establecimientos destinados a la preparacion y consumo ge
alimentos cumplirén con las siguientes condiciones sanitarias generales:

1. Su funcionamiento no debe poner en riesgo la salud y el bienestar de la comunidad.
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9. Contaran con servicios sanitarios para el personal que labora en el establecimiento, debidamente dotados y
separados del area de preparacion de los alimentos.
11. Contaran con servicio sanitario en cantidad suficiente para uso plblico, salvo que por limitaciones del espacio fisico
no lo permita, caso en el cual se podrian utilizar los servicios sanitarics de uso del personal que labora en el
establecimiento o los ubicados en los centros comerciales, los cuales deben estar separados por sexo y debidamente
dotados y estar en perfecto estado de funcionamiento y aseo.

Articulo 33. Condiciones especificas del drea de preparacion de alimentos. El area de preparacion de los alimentos,
cumplira con las siguientes condiciones sanitarias especificas:

1. Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias o contaminantes toxicos, resistentes,
no porosos, impermeables no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defecios que dificulten
la limpieza, desinfeccién y el mantenimiente sanitario.

2. El piso de las areas himedas de elaboracion debe tener una pendiente minima de 2% y al menos un drenaje de 10
cm de diametro por cada 40 m2 de area servida; mientras que en las areas de baja humedad ambiental v en los
almacenes, la pendiente minima seré del 1% hacia los drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada 90 m?2 de
area servida, Los pisos de las cavas o cuarlos frios de refrigeracion o congelacion deben tener pendiente hacia
drenajes ubicados preferiblemente en su parte extericr. Cuando el drenaje de las cavas o cuartos frios de refrigeracion
0 congelacion se encuentren en el interior de los mismos, se debe disponer de un mecanismo que garantice el
sellamiento lotal del drenaje, el cual puede ser removido para propositos de limpieza y desinfeceitn

3. Las paredes deben ser de colores claros, materiales resistentes, impermeables, no absorbentes y de facil limpieza
y desinfeccion. Ademas hasta una altura adecuada, las mismas deben poseer acabado liso y s grietes, pueden .
recubrirse con material ceramico o similar o con pinturas plasticas que retinan los requisitos antes indicados.

4. Los techos deben estar disefiados de manera que se evite la acumulacion de suciedad, la condensacion, la
formacion de hongos, el desprendimiento superficial y ademas se facilite |a limpieza y el mantenimiento. En lo posibie,
no se debe permitir el uso de techos falsos o dobles techos.

2. EQUIPCS Y UTENSILIOS
RESOLUCION 2674 DE 2013

Los hallazgos anteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucidn 2674 de 2013 articulo 8, articuio 9 numeral 1, 2,
34,79

Articulo 8°. Condiciones generales. Los equipos y utensilios utilizados en el procesamiento, fabricacion, preparacion,
envasado y expendio de alimentos dependen del tipo del alimento, materia prima o insumo, de la tecnoiogla a emplear v
de la maxima capacidad de produccion prevista. Todos ellos deben estar disefiados, construidos, instalados y mantenidos
de manera que se evite la contaminacién del alimento, facilite la limpieza y desinfeccion de sus superficies v permitan
desempefiar adecuadamente el uso previsto.

Articulo 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben cumplir con las siguientes condiciones
especificas:
1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben estar fabricados con materizles resistentes al
uso'y a la corrosion, asi como a la utilizacion frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion.
2. Todas las superficies de contacto con el alimento deben cumplir con las resoluciones 683, 4142 vy 4143 de 2012 ¢
las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan.
3. Todas las superficies de contacto directo con el alimento deben poseer un acabado liso, no peroso, no absorbente
y estarfibres de defectos, grietas, intersticios u otras irregularidades que puedan atrapar particuias de alimentos o

microorganismos que afectan la inocuidad de los alimentos. Podran emplearse otras superficies cuando exista una
Pagina 7
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Justificacion tecnologica y sanitaria especifica, cumpliendo con la reglamentacion expedida por e " nistan; s S

y Proteccion Social,

4. Todas las superficies de contacto con el alimento deben ser faciimente accesibles o desmentabics para fa hmpieza
desinfeccion e inspeccion,

7. Las superficies de contacto directo con el alimento no deben recubrirse con pinturas u o tipe ce manal

desprendible que represente un riesgo para la inocuidad del alimento.
9. Las superficies exteriores de los equipos deben estar disefiadas y construidas de manera que I-ciliten <u impiosa
y desinfeccion y eviten la acumulacion de sucicdades, microorganismos, piagas u olros agentes ~ontam taies del
alimento.
10. Las mesas y mesones empleados en ¢ manejo de alimentos deben tener superficies lisas, ¢cr bordas sin aric!as
y estar construidas con materiales resistentes, impermeables y de facil limpieza y desinfeccion

a

3. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

RESOLUCION 2674 DE 2013

Los hallazgos anteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucion 2674 de 2013, articulo 11 numeral 1y 2.

Articulo 11. Estado de salud. El personal manipulador de alimentos debe cumplir con los siguientes r=quisitos:

1. Contar con una certificacién médica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacion de alim ntos. L3 empress
debe tomar las medidas correspondientes para que al personal manipulador de alimentos = le sractque ur
reconecimiento médico, por lo menos una vez al afc.

2. Debe efectuarse un reconacimiento médico cada vez que se considere necesario por razones clinicas
epidemiologicas, especialmente después de una ausencia del trabajo motivada por una infeccion que pudiers
secuelas capaces de provocar contaminacion de los alimentos que se manipulen, Dependiend: de a val
efectuada por el médice, se deben realizar las pruebas de laberatorio clinico u ofras gue resulter recesara:
registrando las medidas correctivas y preventivas tomadas con el fin de mitigar la posible contam:~acién dal aiment
que pueda generarse por el estado de salud del personal manipulador,

4. REQUISITCS HIGIENICOS

RESOLUCION 2674 DE 2013

Los hallazgos anteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucion 2674 de 2013, articulo 18 numeales 1 2 3
Articulo 18, Fabricacién. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con los siguientes requisitos

1. Todo el proceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de envasado y almacsnamiente. deben
realizarse en optimas condiciones sanitarias, de limpieza y conservacion y con los controles necesarios para recucic
el crecimiento de microorganismos y evitar la contaminacion del alimento. Para cumplir con este requisito se debenp
controlar factores, tales como tiempo, temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presion y velocidad de fiuio
Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacion, tales como congelacion, deshidra'acian, tratamienio
termico, acicificacion y refrigeracion, asegurando que los tiempos de espera, las fluctuaciones de ‘=mperatira v otros
factores, no contribuyan a la alteracién o contaminacicn del alimento.,

2. Se deben establecer y registrar todos los procedimientos de control fisicos, quimicos microbiniégicos
organoléplicos en los puntos criticos del proceso de fabricacion, con el fin de prevenir ¢ setectar cu:
contaminacion, falla de saneamiento, incumplimiento de especificaciones o cualquier otro defecto de caidad
inocuidad en las materias primas o el alimento, materiales de envase ylo producto terminado.

i
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3. Los alimentos que por su naturaleza permiten un rapido crecimiento de microorganismos indeseables, deben
mantenerse en condiciones tales que se evite su proliferacion. Para el cumplimiento de este requisilo deber adopiarse
medidas efectivas como:
3.1. Mantener los alimentos a temperaturas de refrigeracién no mayores de 4°C +/-2°C.
3.2. Mantener el alimento en estado congelado.
3.3. Mantener el alimento caliente a temperaturas mayores de 60°C (140°F).
3.4. Tratamiento por calor para destruir los microorganismos mesofilos de los alimentos acidos o acidificados, cuando
estos se van a mantener en recipientes sellados herméticamente a temperatura ambiente.

5. SANEAMIENTO

RESOLUCION 2674 DE 2013

Los hallazgos anteriores son contrarios a lo contenido en la Resolucion 2674 de 2013, articulo 26 numeral 4, articuio §
numeral 3: 3.1, 3.2, 3.3, 3.4, 3.5y 4.

Articulo 26. Pian de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento que fabrique, procese,
envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos para disminuir les riesgos de
contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitariz competente; este
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los siguientes
programas:

4. Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de que trata la present= resolucion deben
tener documentado el proceso de abastecimiento de agua que incluye claramente: fuente de capiacion o suministro,
tratamientos realizados, manejo, disefio y capacidad del tanque de almacenamiento, distribucion; mantenimiento,
limpieza y desinfeccion de redes y tangue de almacenamiento; controles realizados para garantizar ef cumplimiento
de los requisitos fisicoquimicos y microbiologicos establecidos en la normatividad vigente, asi como los registros que
soporten el cumplimiento de los mismos.

Articulo 6°. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacién, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y expendio de alimentos deberan cumplr las condiciones
generales que se establecen a continuacion:

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA
3.1. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas vigentes establecidas por el Ministerio
de Salud y Proteccion Social.
3.2. Se debe disponer de agua potable a la temperatura y presion requeridas en las diferentes actividades que se
realizan en el establecimiento, asi como para una limpieza y desinfeccion efectiva.
3.3. Solamente se permite el uso de agua no potable, cuando la misma no ocasione riesgos de contaminacién del
alimento; como en los casos de generacién de vapor indirecto, lucha contra incendios, o refrigeracion indirecta. En
estos casos. el agua no potable debe distribuirse por un sistema de tuberias completamente separados e identficados
por colores, sin que existan conexiones cruzadas ni sifonaje de retroceso con las tuberias de agua potable
3.4. El sistema de conduccién o tuberias debe garantizar la proteccion de la potabilidad del agua.
3.5. El establecimiento debe disponer de un tanque de almacenamiento de agua con capacidad suficiente para un
dia de frabajo, garantizando la potabilidad de la misma.

4. DISPOSICION DE RESIDUOS LIQUIDOS
4.1. Dispondran de sistemas sanitarios adecuados para la recoleccion, el tratamiento y la disposicion de aguas
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residuales, aprobadas por la autoridad competente.
4.2. Elmanejo de residuos liquidos dentro del establecimiento debe realizarse de manera que imp - - 2 conar
del alimento o de las superficies de potencial contacto con este.

CONSIDERACIONES DEL DESPACHO

Que de acuerdo a lo sefalado en el articulo 78 de la Constitucion Politica de Colombia. donde se establece que Iz lay
regulara el control de calidad de bienes y servicios ofrecidos y prestados a l2 comunidad; asi come 2 infermacan que
debe suministrarse al publico en su comercializacion. Seran responsables de acuerdo con 2 iry, quienes er Iz
produccion y cn la comercializacién de bienes y servicios, atenten contra la salud, la sequridad y el adecusde
aprovisionamiento a consumidores y usuarios”

De conformidad con lo establecido en los articulos 44.3.3 44.3.3.1 44.3.5 y44.3.8incisc 1°delaley 5de 200! enal
inciso 2° del articulo 6° del Decreto 0005 del 12 de enero de 2017, “articulo 52 resolucifn 2674 de 201 " de confnrmicad
con los articulos 564, 575 inciso 1° y 577 de la 9° de 1979. este (ltime <Articulo modificado por el artic o 98 dal Daecrale
Ley 2106 de 2019>,

En consecuencia, la secretaria de Salud Municipal de Florencia -Caqueta debe ejercer la inspeccion . gilancia v contro!
de los establecimientos y productos de su competencia, y adoptar las medidas de prevencion y corr clivas necesarias
para dar cumplimiento a los preceptos mencionados y 2 las demés disposiciones sanitarias que le sear aplicatios 2or ic
tanto, debe adelantar los procedimientos a que haya lugar, de conformidad con las normas citadas.

Para efectos procedimentales se tendra en cuenta la regla general, consagrada en el articulo 47 y Ss. ey 1437 de 2011
(codigo de procedimiento administrativo y de lo contencioso administrativo), y de conformidad con ¢ articulo 52 de I3
Resalucion 2674 de 2013, que sefala:

()
ARTICULO 52. PROCEDIMIENTO SANCIONATORIO. Las autoridades sanitarias podran
seguricad e imponer las sanciones correspondientes, de conformidad con lo establecido e

siguiendo el procedimiento contemplado en la Ley 1437 de 2011 y las normas que fo mod':
sustituyan.

plar me

uen, adicicnen ¢

El Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrative astablece:

ARTICULO 47. PROCESO ADMINISTRATIVO SANCIONATORIO. Los pracedimientos =iministativos de
caracter sancionatorio no regulados por leyes especiales o por el Cédigo Disciplinario Unicc se sujetarn a las
disposiciones de esta Parte Primera de! Cédligo. Los preceptos de este Codigo se aplicarar también en lo n
previsio por dichas leyes.

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse de oficio o por soicitud de cuslguicr
persona. Cuando como resultado de averiguaciones preliminares, la autoridad establezca o exister mértos
para adlelantar un procedimiento sancionatorio, asi lo comunicara al interesado. Concluidas |3 aveniguacion

preliminares, si fuere del caso, formulara cargos mediante acto administrativo en el que sefia ara, con p
y claridad, los hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas cbjefo de Iz nvestig
disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o medidas que serian proccoentes. Fote a
admin:strativo deberé ser notificado personalmente a los investigados. Contra esta decision i procecs 1Gourso

| Elabors Nancy Ricardo Bustos [_Abogada Contratista _ i
Revisd Diana Marcela Silva Fonseca | Cargo | Subsecretania Salud Municipal (E) Firma |\
Aprobo Diana Marcela Silva Fonseca | Subsecretaria Salud Municipal () |
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