20 DE DICIEMBRE 2024

PRESENTACION INFORME GENERAL QUINDIO, CAFE Y SABOR
2024

CONVENIO DE ASOCIACION NUMERO TUR-CONVASOCI-044
CELEBRADO ENTRE EL DEPARTAMENTO DEL QUINDIO Y
ASOCIACION COLOMBIANA DE LA INDUSTRIA GASTRONOMICA
CAPITULO QUINDIO (ACODRES CAPITULO QUINDIO

1. Formacién del Comité Organizador: Creacién de un equipo que incluira
representantes del gremio gastronémico y gobernacion

Por medio de la reunion realizada el 18 de octubre de 2024 en la oficina de la
secretaria de Turismo, Industria y comercio de la gobernacién del Quindio se realizo
la conformacion del comité organizador del evento Quindio Café y Sabor,
conformado por:

Juana Gémez- secretaria de Turismo, Industria y Comercio

Daniela Escobar- directora de Turismo

José Ocampo-contratista sector gastronémico

Vanessa Bermudez- contratista sector gastronémico

Cristian Camilo Carmona- director ejecutivo Acodrés Capitulo Quindio
Helena Sarria- presidenta de la junta Directiva Acodrés Capitulo Quindio
Rafael Urbano- Miembro de la junta Directiva Acodrés Capitulo Quindio

Ver anexo ALCANCE 1:

ACTA 1148 PRESENTACION DEL EVENTO QUINDIO CAFE Y SABOR.
Y fotografia de la reunion.






2. Actividades de promocion del concurso y el evento gastrondmico Quindio,
Café y Sabor a través de medios digitales y tradicionales, para atraer a la
poblacion local y regional.

La promocién del concurso y el evento se llevo a cabo mediante un plan de medios
detallado que incluyé tanto medios digitales como tradicionales, con el objetivo de
atraer a la poblacion local y regional.

Para mayor detalle, consulte el ALCANCE 2 Anexo 1: 2024-Plan de
comunicacion, donde se especifican las acciones realizadas, incluyendo:

1. Redes Sociales:
Publicaciones en las cuentas oficiales de Acodrés Quindio y la

Gobernacioén del Quindio.
Uso de hashtags estratégicos como #QuindioCaféYSabor2024 y
#SaboresDelQuindio.
Anuncios segmentados en Facebook e Instagram dirigidos a publicos
interesados en gastronomia y cultura.

2. Medios de comunicacién:
Notas de prensa publicadas en periddicos locales y regionales.
Entrevistas radiales y menciones en programas de television locales.
Distribucién de comunicados oficiales a portales de noticias.

3. Otros canales de promocion:
Difusion a través de WhatsApp en grupos de interés gastronomico.
Entrega de material publicitario en fisico (volantes, afiches) en puntos
estratégicos.

Impacto de la estrategia promocional:

El impacto generado por estas actividades se refleja en:
» Alta interaccion en redes sociales y un incremento en el tréfico al sitio web
de inscripcién.
» Mayor conocimiento del evento en la region, incentivando la participacion y
asistencia al concurso y la feria gastronémica.



Para una descripcion detallada de cada accion y sus resultados, consulte el Anexo
1.

3. Realizacion de un concurso y un evento gastrondmico, asi como la
premiacion correspondiente, para promover al Departamento del Quindio
como un destino gastrondmico de alto valor, que consiste en:

Competencia entre chefs y baristas del departamento, donde se premiara la
creatividad y la calidad en la elaboracién de las propuestas gastronomicas y de café,
de acuerdo con las siguientes categorias:

1. Plato Fuerte:

* Plato Fuerte Tipico
* Plato Fuerte innovacion

2. Bebidas:

» Bebida tradicional de autor
* Bebidas a base de café

» Métodos de filtrado

3. Postres:
* Reposteria tradicional
* Reposteria a base de café

4. Amasijos
5. Cafés especiales
Ver ALCANCE 3:

Portafolio General
Registro Fotografico evento

4. Convocatoria y promocion en los 12 municipios del departamento, la
postulacion de por lo menos un cocinero o cocinera tradicional y/o
restaurantes para hacer parte del concurso Quindio, Café y Sabor con
preparaciones gastronOmicas de alto valor que incluyan ingredientes
propios de la cadena productiva quindiana y que cumplan los requisitos
exigidos por el concurso y la organizacion del mismo.

Entre el 11 y el 15 de diciembre, se llevd a cabo la socializacién del concurso
"Quindio, Café y Sabor 2024" en cada uno de los 12 municipios del departamento.
El objetivo principal fue garantizar la participacion de al menos un cocinero
tradicional y/o restaurante de cada municipio, promoviendo preparaciones de alto



valor gastronémico que incluyeran ingredientes propios de la cadena productiva
guindiana.

Acciones realizadas:

1. Visitas municipales:
Se realiz6 una visita directa a las alcaldias de cada municipio,
incluyendo: Armenia, Calarca, Circasia, Filandia, Quimbaya,
Montenegro, La Tebaida, Salento, Buenavista, Cérdoba, Génova y
Pijao.
Durante las visitas, se presentaron los términos y condiciones del
concurso a los responsables locales del sector cultural y
gastronémico.

2. Socializacién en las alcaldias:
En cada encuentro, se llevé a cabo una reunion informativa con los
representantes de las alcaldias, quienes fueron clave para transmitir
la informacién a los posibles participantes locales.
Se explic6 en detalle la mecénica del concurso, las categorias
disponibles y los requisitos para participar, enfatizando la importancia
de incluir ingredientes locales en las preparaciones.

3. Promocion del concurso:
Se entregd material publicitario, incluyendo carteles, volantes y
enlaces digitales para las inscripciones (disponibles en
www.acodresquindio.co).
Se brindé apoyo mediante canales de comunicacion directa, como
WhatsApp y redes sociales, para resolver dudas y facilitar la
inscripcion.

Ver ALCANCE 4:

Registro fotografico visitas municipios
Registro fotografico evento

listas de asistencia


http://www.acodresquindio.co/
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5. Promocion entre los participantes, el uso del café en las diferentes
preparaciones como ingrediente principal y/o acompafante.

La promocion entre los participantes sobre el uso del café en las diferentes
preparaciones como ingrediente principal y/o acompafiante se desarroll6 mediante
estrategias especificas durante el evento:

1. Capacitacion previa: Se realizaron talleres y charlas dirigidas a los
establecimientos participantes, donde se destacaron las propiedades del
café, su versatilidad en la gastronomia y la importancia de resaltar este
producto insignia del Quindio en las preparaciones.

2. Categorias especiales: Se incentivo a los participantes a crear y presentar
preparaciones innovadoras con café como protagonista. Algunos ejemplos
destacados fueron postres, salsas, bebidas especiales y maridajes con
platos tipicos.

3. Demostraciones en vivo: Durante el evento, se organizaron
demostraciones de cocina en vivo, donde chefs locales y baristas mostraron
como incorporar el café en recetas dulces y saladas, fomentando la
creatividad y la experimentacion.

4. Promocién en redes sociales: Se realizaron publicaciones en las
plataformas digitales del evento y de los establecimientos, resaltando las
preparaciones con café, lo que atrajo a Vvisitantes interesados en
experimentar estos sabores Unicos.



5. Reconocimiento y premiacién: Se establecio una categoria especial para
premiar la mejor preparacion con café, incentivando a los participantes a
destacarse en este aspecto.

Estas acciones no solo promovieron el uso del café como un ingrediente esencial,
sino que también ayudaron a fortalecer su valor cultural y gastronémico dentro de
la region.

Portafolio
Videos
Redes

Jurados café

6. Jurado conformado por al menos tres (3) personas idéneas en el gremio
(Gastronomia) y tres jurados reconocidos en el gremio (Café), para visitar
los cocineros o cocineras tradicionales y/o restaurantes para evaluar y
calificar las preparaciones gastronémicas y de café, postuladas en el
marco del concurso Quindio, Café y Sabor con el fin de definir sus
ganadores.

e

Café y Sabor
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Marcela Cerén Gonzalez M. 3
Restaurantes Ceron (Armenia) y Maji by Cerén (Salento)
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GASTRONOMICO
M
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Mario Gémez Londoiio
~ Restaurante Vino y Pimienta en Manizales
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Fe Maria Tobén :
Experta en Cafés de Especialidad
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Fellpe Morales

Administrador de Empresas, T dor y Catador Certi SCA
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2024
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Martinez
Caficultor, Empresario y Experto en
Cafés Especiales del Quindio

JURADO CATEGORIAS
~ DECAFE
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Fernando Ocampo

Barista Profesional e Instructor de Café Especial en Brewista

JURADO CATEGORIAS
~ DECAFE
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7. Planeaciény ejecucion de un evento que permita promover la amplia oferta
gastronomica del Departamento y convocar a los cocineros o cocineras
tradicionales y/o restaurantes postulados al concurso Quindio, Café y
Sabor, al igual que a otros establecimientos gastronémicos que hacen
parte de la cadena productiva del sector.

Objetivo de la actividad:

Promover la amplia oferta gastronémica del Departamento del Quindio, convocando
a cocineros tradicionales, restaurantes postulados al concurso "Quindio, Café y
Sabor", y otros actores de la cadena productiva del sector gastronémico.

Acciones realizadas:
1. Disefio y planificacion del evento
e Conceptualizacion: Se definieron dos componentes clave: el Concurso
Gastrondmico y la Feria Gastrondémica, orientados a exaltar la identidad
culinaria de la region.
e Categorias del concurso:
© Platos fuertes

© Bebidas
© Postres
© Amasijos

© Cafés especiales
2. Convocatoria para el Concurso Gastronémico
» Fechas: Inscripciones abiertas del 4 al 15 de noviembre.
o Canales de difusion:
© Publicacion en redes sociales oficiales de Acodrés Quindio y
Gobernacioén del Quindio.
© Distribucion de informacién a través de WhatsApp (nimero 304 368
5771).
© Formularios de inscripcion en linea disponibles en
www.acodresquindio.co y formulario adicional.

* Requisitos para participar:
© Ser chef, cocinero o tener un establecimiento gastronémico ubicado
en el Quindio.
©  Cumplir con los criterios especificos de cada categoria.

3. Promocion de la categoria "Cafés Especiales”
» Modalidades:
© Café espresso
© Capuchino
© Bebidas a base de café


http://www.acodresquindio.co/
https://forms.gle/SxShLveFcMgiyskM9

e Requisitos especificos: Uso de café de especialidad de produccién local y
personal certificado en barismo.

e Apoyo institucional: Participacion de la Camara de Comercio de Armenia
para garantizar estandares de calidad.

4. Ejecucion de la Feria Gastronomica

e Fechas: 30 de noviembre y 1 de diciembre de 2024.
e Lugar: Restaurante Darpapaya, Armenia.
e Actividades realizadas:
© Shows en vivo y demostraciones culinarias.
© Degustaciones de platos y bebidas de los participantes.
©  Premiacion de los ganadores en cada categoria.
» Participacion: Restaurantes, cocineros y demas actores del sector
gastrondmico, junto con el publico en general.

Degustaciones de platos y bebidas de los participantes.

. %
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Premiacion de los ganadores en cada categoria
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Participacion: Restaurantes, cocineros y demas actores del sector
gastrondmico, junto con el publico en general.

-

lafabrica.cocinaartesanal y 5 personas mas
Quindio, Colombia

O afabrica.cocinaartesanal jNos llena de emocién compartir que

somos ganadores del concurso Quindio Café y Sabor en la
categoria Plato Fuerte Cocina de Autor con nuestro plato
“Trépico en Evolucién” % -+ jEstamos super felices! &
@acodresquindio @quindiocafeysabor

Todo esto es posible gracias al esfuerzo y dedicacién que le
ponemos a este proyecto, jy al amor que sentimos por la cocina!

% @emerson_p es, sin duda, el mejor chef que podriamos
tener, y estos resultados hablan por si solos.

Agradecemos de todo corazén a todos nuestros clientes, porque
sin ustedes, esto no seria posible. Son quienes nos motivan cada
dia a seguir dando lo mejor de nosotros. iMil gracias! s

Y claro, “Trépico en Evolucién” se queda con nosotros, asi que
podrén disfrutarlo en el restaurante. jPregunten por él! Y pronto
estara en el menu

Para que se hagan una idea de lo que les espera:

Base: Puré de plétano maduro con leche de coco.
® Salsa: Reduccion de pescado, con todo el sabor de la trucha

Qv

mj Les gusta a manuelacarmonag y 317 personas mas
1 de diciembre

© Agrega un comentario...

lasrecetasdechuchi y 2 personas mas
Audio original

asrecetasdechuchi Mi primera master class espero que les haya

gustado mi chuchis lo hice con todo el amor del mundo
@quindiocafeysabor @acodresquindio gracias por la
oportunidad

2 sem

acodresquindio ®* T 22 C o

2sem Responder

copier_and_printer_services Felicidades , que organizacion tan V)
falta de respeto usted caballero hablando y otra lora con un
megéfono interrumpiendo

2sem 2 Megusta Responder

victorhache1 Todo lo haces con el mayor amor del mundo... o
Felicitaciones ¢

1sem 1Megusta Responder ame

camilo_andres_rojas_ruiz Felicidades &= &= &= V)

2sem Responder

Qv n

%‘w Les gusta a acodresquindio y 424 personas mas
1 de diciembre

@ Agrega un comentario...



quindiocafeysabor y acodresquindio
Restaurante Dar Papaya

quindiocafeysabor Anoche quisimos dar inicio a nuestra feria en
un espacio muy emotivo que exaltaba el valor de las historias y
las personas detréas de nuestra gastronomia. Compartimos con
invitados especiales, entidades gubernamentales, entidades
gremiales, medios de comunicacién, creadores de contenido y
amigos.

Ot

Estamos felices de empezar esté feria y fiesta gastronémica @

@quindiocafeysabor un evento de @gobernacionquindio
@turismo.quindio

Organiza @acodresquindio
Visita la feria, un plan perfecto para todos: Talleres, Master Class,
muestras gastronémicas, eventos culturales y final del concurso

gastronémico @quindiocafeysabor

% Hoy Sabado 30 de noviembre y Domingo 01 de Diciembre
© Restaurante Dar Papaya

Un evento de @GobernacionQuindio @turismo.quindio
Organiza: @acodresquindio

Qv n

w Les gusta a manuelacarmonag y 54 personas mas
30 de noviembre

@ Agrega un comentario...

lasrecetasdechuchi y quindiocafeysabor
Mia Amare, Sarah Bird * Take on Me

. lasrecetasdechuchi Seguimos avanzando en nuestro primer
“hish  evento @quindiocafeysabor @acodresquindio

2 sem

acodresquindio @ @ @ ¢ v}
2sem Responder

davidlozano6060 Parse yo siempre lo dije él mejor de lo mejor
felicitaciones para adelante .,

2sem 1Megusta Responder

edilma.garcia.965 Felicitaciones @ @ @ @ ¢ V)

2sem Responder

zapatabrigitte1 % © ¢ o ©

2sem Responder

& ma.rt106 Felicidades @ ¢ o

2sem Responder

Qv W

@e,,.. Les gusta a acodresquindio y 289 personas mas

30 de noviembre

7 oo (N S 1 -

Resultados Obtenidos
» Incrementar la visibilidad de la gastronomia del Quindio y el café del
departamento como elemento cultural y turistico.
» Estimular la competitividad y creatividad de los cocineros locales.
e Crear un espacio de integracion para los actores de la cadena productiva
del sector gastronémico.

Ver ALCANCE 7:



Registro fotografico del evento
Inscripciones al concurso

8. Realizacion de una agenda académica relacionada con el sector para ser
ejecutada durante el evento gastrondémico, y que permita el fortalecimiento
de conocimientos entre los diversos grupos poblacionales relacionados
con la gastronomia.

Se disefid e implementé una agenda académica integral durante la Feria
Gastronomica realizada en el Restaurante Dar Papaya Armenia durante dos dias
(30 de noviembre y 1 de diciembre), orientada al fortalecimiento de conocimientos
en diversos grupos poblacionales relacionados con la gastronomia. La
programacion incluida:

1.

Formacion en Gastronomia Regional y Técnicas Culinarias:

Masterclass de asados y maridajes con cerveza artesanal

Taller de técnicas ancestrales de ahumado

Clases sobre aprovechamiento de productos locales como carnes y setas
Demostracion de templado y cata de chocolate con Ron Viejo de Caldas

Preserva y transmite el conocimiento de técnicas culinarias tradicionales y
modernas.

Promueve el uso y aprovechamiento de productos locales, fortaleciendo la
cadena productiva regional

Fomenta la innovacion en la preparacion de platos mientras mantiene la
esencia de la cocina local.

Las masterclasses con chefs reconocidos elevan el nivel técnico de los
participantes

La inclusion de maridajes ayuda a diversificar la oferta gastrondmica y crear
experiencias mas completas.

Componente de Turismo y Cultura:

Foro sobre turismo gastronémico en el Eje Cafetero
Proyeccion de documental sobre cultura y sostenibilidad
Exposicion "Mujeres Cafeteras” de la artista Laura Salcedo.

Posiciona al Quindio como destino gastrondmico dentro del Eje Cafetero
Crea conciencia sobre la relaciébn entre gastronomia, cultura y turismo
sostenible.

La exposicion "Mujeres Cafeteras" visibiliza el papel fundamental de la mujer
en la industria



Fortalece la identidad cultural a través de la gastronomia.
Genera oportunidades de desarrollo econdmico al vincular turismo y
gastronomia.

AN

3. Bienestar y Desarrollo Personal:

» Clases de yoga con degustacion de productos.
Talleres de bienestar y equilibrio natural.
Sesiones sobre saberes ancestrales

Integra la gastronomia con practicas de bienestar integral.

Promueva un enfoque holistico de la alimentacién y la salud

Recupera y valora los saberes ancestrales en la preparacion de alimentos.
Fomenta la conexidn entre alimentacion consciente y bienestar personal.
Crea espacios de encuentro y aprendizaje comunitario

AN NE NN

B

Formacién Especializada para Diferentes Publicos:

» Masterclass infantil para nifios de 5 a 10 afios
Cocina en vivo con jurados expertos
Talleres especializados en cocteleria y maridaje.

Garantiza la transferencia de conocimientos a diversas generaciones.
La formacién infantil asegura la continuidad de las tradiciones culinarias.
Las demostraciones en vivo permiten un aprendizaje practico y directo.
Fomenta el networking entre profesionales del sector

Crea oportunidades de desarrollo profesional y especializacion.

AN NN YN

o

Reconocimientos y Premiaciones:

e Ceremonia de premiacion por parte de la Gobernacion
» Reconocimientos Acodrés

Incentiva la excelencia en el sector gastronémico

Reconocer el trabajo y dedicacion de los profesionales del area.
Establece estandares de calidad para el sector.

Motiva la innovacion y mejora continua

Fortalece la reputacion del Quindio como destino gastronémico

ANANENENAN

La agenda se estructuré con actividades gratuitas, pero con cupo limitado,
garantizando la participacion de diversos sectores de la comunidad gastronémica y
promoviendo la transferencia de conocimientos entre expertos y aprendices del
sector.
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ENTRADA GRATUITA A TODAS LAS ACTIVIDADES
CUPO LIMITADO INSCRIPCION EN EL SITIO

ENTRADA GRATUITA A TODAS LAS ACTIVIDADES
CUPO LIMITADO INSCRIPCION EN EL SITIO

@ 3 Q‘""‘?‘E @Acodres Wl‘)m— "7'/.:(" @ | o — @umqi_ﬂ @Awdres i 8] o 7;‘(6

=

9. Evaluacién final del evento. Analisis de Resultados: Revision del impacto
del evento en términos de participaciéon, promocion del turismo y ventas.

El evento cont6é con la participacion de diversos establecimientos gastronémicos
representativos del Quindio, cada uno ofreciendo productos Unicos que resaltaron
la rigueza culinaria de la region. A continuacion, se detalla la lista de participantes
junto con sus especialidades y ubicaciones:

Pailar: Helados - Salento

Tierra de Pioneros: Amasijos - Armenia
Tamales Nandito: Tamales - Armenia
Bakuru: Postre-chuzo de atun - Filandia
Tapa: Tapas - Circasia

Postres Meraki: Postres - Filandia
Caperuza: Comida tipica - Filandia

Niko Burguer: Hamburguesas - Quimbaya
Donde Leo: Chorizos y chuzos - Tebaida
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10.Moka Pasteleria: Postres - Armenia

11.Emplatanada: Empanadas de platano - Montenegro

12.Crispeland: Crispetas - Calarca

13.Perengano Comida Tipica: Pepinos rellenos y envueltos de chicharrén -

Armenia

14.Coffee Shop Los Mecatos: Cafés - Armenia
15.Magangué: Ceviches - Armenia

16.Botica Sol: Productos saludables - Armenia
17.Lechonas Light: Lechona - Barcelona

18.Mano Negra: Cerveza artesanal - Armenia
19.Campo y Vida: Productos saludables - Armenia
20.Aldea Purpura: Productos saludables - Armenia
21.Piqueteadero M&M: Papa chorreada y bofe - Armenia
22.Amarillo: Empanadas argentinas - Armenia
23.Morchis Cook: Waffles - Armenia

24.Helena in the City: Marranitas y papitas - Armenia
25.Coyote: Tacos - Armenia

26.Brod: Panes de masa madre - Salento

27.Nativo: Parfait - Armenia y Salento

28.Santa Cruz/El Club del Asado: Carnes - Armenia
29.Dulce Amor de Mama: Fresas con crema - Armenia
30.Dihuk: Perros de camarén - Armenia

31.Mr. Lasafa: Lasafia - Armenia

32.Terra Dulce: Chocolates - Armenia

33.Las Cazuelas de Calarca: Pescados - Calarca
34.0rellanas y Federacidn: Orellanas - Armenia
35.Donde Pipes: Poke bolas - Buenavista

36.TODO CHULETA: Comida tipica - Armenia
37.Dmaria: Cocina espafiola - Armenia
38.Encarnizados: Comida callejera — Armenia

Resultados del Evento:

Visita de mas de 3200 personas de Armenia y del Quindio y visita de turistas
extranjeros, contabilizados con manillas del evento.

Ventas totales generadas: $108.520.340 COP, evidenciando un
significativo impulso econémico para los establecimientos participantes.
Promocién del turismo local: Los visitantes disfrutaron de una experiencia
gastronémica Unica, explorando diferentes municipios del Quindio como
Armenia, Salento, Filandia, Buenavista, entre otros. Esto fomenté el
reconocimiento de las tradiciones locales y el posicionamiento de la regién
como un destino gastronémico.

Nuevos clientes y fidelizacion: Méas del 70% de los establecimientos
reportaron un incremento en su base de clientes, ademas de recibir
comentarios positivos sobre la calidad de sus productos y servicios.



e Posicionamiento de marca: Los participantes aprovecharon la visibilidad
del evento para reforzar sus marcas, con énfasis en la autenticidad y
diversidad gastronomica.



