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OBSERVACIONES

E] establecrmientd esti UDCIGO en ST Seco, RO Iuncable y
teTeno Oe i drenaje NO existen Mesgos de Contaminacin
Para o 38T Oe a'mentoy dedido 8 a3 condiciones santaay
Ge los alrdecores de la ecficacon

Las d7eas Oel senvico Oe e

123

L33 NSTalacones estin protegicas contra entrada de poho, hva,
sucedad ctDs contaminantes y of INgreso Oe plagas y anmales.
coméstcos Los sfores © refllas Ce Cenae e encuentan
FIEOURCOS y @0 Duen estaco

Las ventanas y puertas s0n O¢ maternl Que NO genenan
SUSTINCES Brcas fesstentes. RO PODSaS y Con acabados res
O gretas © Oefectos GQue CTCUlten la Wmpera y Cesnfeccion
Los vioros se encuentaIn en buen estado Cuberios con peliculy
e seguriad © igUN elements pars prevens ol estalido

15

Cuerta con wvertfacn Crecta © INCrecha 8N Qeneryr|
ncomoacidad cel personal, previene 13 condensacitn del vapor,
POND y facia 13 remoctn Oel calor Las abeturas se encuentan
pProtegcas con malias an0-nsectos (37)60) en Duen estado, de
mater@l RO COMOSAG y facita sy mpera

O lo |ofo|o il

Los psos, paredes y techos 3500 Of MEeEes QUe NO peneran.
SUSANCEY TNcas, resslacies, NO POOSOL. IMpermealles, No|
ADsorbeies, NC Cesizantes y CON 3CADAACS IDres Ce gretas O
Oefectos Que Cficuften la Impela y desrfeccdn Cuernta con

2 PLAN DE SANEAMENTO

Feo

CInC
LA

CInC
LNA

CINC

CiInC
¥ J LINA

CINC

LA

CINC
LNA

CINC
LNA,

CINC
LNA

21

La umucad Operativa Cuenta CON plan 08 SaneameiD §)Usiaco
2 la uncad operava y schalzado con los programas
esabiecx30s tles COMO Mane de egua, Impeza )|
Cesirfeccién, control de vectres y manep de resduos
sbicos

()

22

Se encuentran implementados los programas Cel plan Ce
saneamientd y se verfican ef comectd cligenciamients de los.
formatos.

23

E) agua wtizaca en ol establecimeento es potable

24

E] suministro Ge agua y Su presitn o3 8decuado para todas
23 operaciones

25

Cuenta con 12nque Ce a'macenamento de agus potadle, ol
05ua ests en constants Croulacdn (scueducto-tangue-puntos
suminsts)

26

El tanque e a'macenamiento Ge QU8 estd protegido y es Ce
capacicad suficrents pars un d'a de cperacién

27

Se kmpia y desnfects penddcaments (minimo cada €
meses), Control de lavado de tanques de almacenamiento de
agua (Verficar la sutorzacidn de la empresa para realzar
€51 actividad, of certficado de mantemimiento del tangue,
con las respectvas fichas thcnicas de los procuctos
wizados)

N ol ellelels

28

La unidad operativa cuenta con canecas con tapa y bolsa de
Color Oe acuerdo 3 1os residuos Qenerados y $oN removdos.
Oel rea del servncio Ge elimentacidn frecuentements

29

L2 unicad operativa cuenta con Area Ce almacenamients
lemporal de residuos $44008, en Duenas condiciones
higénico santaras y Gelsdaments separada Oul servicio de
alimergacin

210

Excte drea exciusiva pans los productos quimicos utizados
(deterpentes, Cesnfectantes plagucidas) y elementos como
escotas, aperos y recogedores, 108 productos Quimicos se
ercusrtran Cetadamerte rotulados y bap lave
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n

No se cbsenvan combustibles liquidos dentro de la unidad
operstve (gasolina_alcohol)

212

Control de Fumigacsdn (relacionar la fecha de fumigacidn, si
so realcd esta actwdad de acuerdo 8 necesidad de la undad
operativa)

OO

NIVEL OE CUMPLIMIE

NTO

3 APORTE ALIMENTARIO

En

Fed

May

Jun

Jul

CINC
INA

C/INC
I NA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

C/INC
INA

C/INC
INA

CINC
ITNA

CINC
JNA

CINC
I NA

CINC
INA

OBSERVACIONES

a

£) personal manpuiadar cumple o cclo de minutas estableciio
por la SOIS para los patcpantes

a2

Los Intercambos de alimentos Se encuentran autorizados por el
profesonal Nutrcionsty Detsta 3 capo del penvicio asegurando)
ol aporte nutricional establecido en la mnuta patrdn

3

€0 la uUnidad operatha las POTIONes 88 Sven de acuerdo & ko
eUpUIado en la minuta Paton por orUPO de edad (aplcar formato
nspeccn plan Ce muested 08 POrTIONeS servidas)

34

Las caraciensticas Orpanclpticas Oe 1os alimentos cumplen con
108 Crteros establecdos por la SIS (apicar formato evaluacdn
de Canaclensicas opanoMotices)

38

E] personal manpuiador CONOCE y esti pendents de solichar el
Reporte asistencia Ce patcipantes y tHo de Ceta cuando)
anlcse

36

B personal manpuladar conace ¢ Implementa of Listado Ce
Dietas estabiecxdo por of profesional NutiCionsta cuando spiique,
patenco Cel #5230 Mutconal y pabioglas especificas cel
parcpante

BUENAS

4 PERSONAL MANIPULADOR

Fed

CINC
INA

CINC
INA

INA

CINC

CINC
INA

C/INC
/NA

CINC
INA

CINC
INA

B personal manpuiador Ge alimentos Dene Centficado médco y
Contoles pendCoos vipentes, asl como, Hom de Vida actualraca
entregaca nmecataments Begue 8 12 Unitad operatva

(@]

42

43

) contatsta Cuenta CON regEtDS Que CAGUeN Un plan Ce
|capactacen comtnuo y permanents para o  personal
manpulador Ge alimentos

4

Los manpuladores Ce alimentios Cuentan con las evidencas que
cetfiquen el plan Ce continuo y pe acorde
4 1a Resolucitn 274 de 2013 y se garantizan Que esta formacin
963 mnmo Ge 10 horas anuales

45

Los manp ce werzan
color clar, impo y Calzado cermado

P

Los manputacores hacen UsO permanents y adecuado de los

Qe pr (gomo, Gesechable, scorde a
13 normatadad vigente ) Curante la reafizacion de las actvidades
a came

47

Las manos Ge o3 Manpuiadores se encuentran limp@as y sin
Joyas, las Ufas estin cortas y SN esmalte

4t

Los empleados evian practicas como comer, beber, © fumar en
123 dreas e aimacenamento, prepanacén, seido O en donde
@52 Ne930 G8 CONamNacon del almento

Los manpuladores se lavan y Cesnfectan las manos de acuerdo)
@l protocolo de levado Ge manos en Cacda cambo de achvdad y
antes de entrar on CONtactd con los alimentos

Se cbsenva Que todo o personal Que INgresa al servicio de
cuenta con ce como gorro,

tapabocas y bata v

Qe | O [ led! |63 D i D

NIVEL DE CUMPLIMIE!

NTO

S RECIBO

Feb

Mar

May

OBSERVACIONES

C/NC
I NA

CInC
IHRA

CINC
I RA

CINC
INA

C/INC
I NA

CINnC
I NA

CINC
I NA

CINC
INA

C/NC
INA

C/INC
I NA

CINC
IRA
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INA

mn'wummwkwm,onm.qm
evien Sy conaminacin, ateracitn y da”os fiscos

62

Durante ef proceso de descargue de alimentos cesde ef camo
VANSPOMAdH 86 /23 ol COMactd Oe €108 con of piso
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Se NEPECCONAN 108 almentos @ NsUMOs. para Oetermnar &
cumplen €ON Iy especficaciones establectias en las fichas
tecnicas Se realiza verficacdn de la caldad y cantidad de los,
almentos recibidos Se revisa el rotulado de los alimentos segun
NOMathvidad vipente

54

Se verfcan las temperaturas de 08 alimentos Ce alto Nesgo
Gurants ef recko (4 'C ¢~ 2°C) y se revisa la fecha e
vencimento de los productos

Se verfica ol peso de los a'mentos recidos empleando las
Dasculas y realizando el CONtEO OPOTUND.

Se s o que Mo P con las
espechicaciones establecidas en 1as fichas tAcnicas y se reallza la’
ANotacHn pertnents en la remsdn

87

Se reals o cligencamientc del formato de Recepcidn de.
a'mentos

58

Se cuenta CON 108 slementos NECESANOS ¥ 8N Duen estado pare la
recepcion e alimentos ( fa, gramen, y
canastflas)

eHizgldiel el @l L]

NIVEL DE CUMPLIMIE!

NTO

En

Fed

May

€ ALMACENAMIENTO
CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

C/INC
INA

CINC
INA

C/INC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

LOs almentos Ce A Nesgo MICrodIOIAGICO (lacteos y CAmicos.
€iT) 30N 2iMacenados en uN Dempo NO Mayor a 10 minutos
238QUNINGO Cadens Oe o, temperatura mixma 6 °C

€] #7ea Ge aimaceramientd se mantene Impa, protegda de!
NSecios © elementos Que puedan contaminar los almentos.

€3

Se aimacenan los Producios Oe acuerdo con las caracteristicay
de los mE™Os en S20s 30ecuados Que eviten su CoONtaminacidn y
ateactn

NIVEL DE CUMPLIMEENTO

ALMACENAMENTO EN SECO

Fed

May

Jun

Jut

A

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

C/NC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

OBSERVACIONES

Se m™alza 3300 y Cesnfectidn gemanal Cel Cuartd de
aimacenamento pars evEX la Presencis de plagas

Exsten estantes SUfickenies y en buen estado pana o

tarimas kTD@3 ¥ €1 Duen estacio, elevacas Oel pso por ko menos
15 centimeTTs Ce Manera que se permea la
y flumigacon, & e1 ol caso

Se UTzan evases y recpentes 2pMOPAGEoT PaTd AIMAcenar ios!
Aimentos. confriendo una proteccidn aproplada conta )
CONAMINACON Cruzada, estos recpentes estin bmpos y
| desrfectados antes de su uso

67

Los producios en aimacenaments estin rotulacos Con nombre.
fecha Ce vencimento, lote cuando apique

Se Beva of formats contol Ge prmenas entradas y primeras|
$3'C23 con ef fin Ce garantizar la rotacitn Oe los productos

NIVEL DE CUMPUM'E

NTO

Feb

May

Jun

Jut

C/INC
I NA

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELASION e —

CINC
INA

CINC
IRA

CING
INA

CiInC
INA

CINC
INA

CiINC
IRA

CINC
INA

CINC
IRA

CINC
INA

CINC
INA

La capacioad cel equpo es suficiente pan la tecuenca ©
Necesiiad Ge los alimentos Gue legan

€

Los equpos ce Refrgeracitn y Congelacdn se encuentan
fmmvmmmmocu-Cy
Congelacon cebe ser -18°C 0 menor

en

Los equpos Oe refrigeracin O CONGelacn 88 encuentran
UDICIT08 a'adon G las zonas Ge COCCON Para evear of aumento
06 la temperatura Cel equipo

Se lavan y cesinfectan los equipos, cada 8 dias

en

Los equipos Ce refrigeractn ylo congelaciin se encuentran
|oganuaccs. En congetactn cames Crudas. en refrgeracon
WCI808, CAMEs CrUdas en refrigeracion, frutas y verduras

Se regista en el formato Control Ge temperaturs de equipos de
refigeracon y control de temperaturas de equipos de
congelacon la temperatura e los alimentos 3 veces durants el
da

€15

Los e s ongnal o proteg
adecuadaments, SeguUaInd0 o reQsuo Ce ta fecha de
vencEnents

e

Los producios cAMcos e Bevan 3 fefrgeracidn o congelacion
nmedatamentis se fecten

e

Los almentos que requieren refrigeracin se almacenan & una
|tlemperatura menor Ge £°C.

Los recpertes © empagues en donde S Mmantenen los
tapedos y mtstacos

corg pe

€W

Se realza el process Os Cescongelacin 8 una welocKiad
CONtoiada pars eviar ol desarolio de MECIUKGANEMOs pasando|
o3 almentos congelados 8 refrenacon por un Lempo estimado |

D |oloje|lolo o Rrlop njER o | | 0
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO

7. PREAUSTAMENTO, PREPARACION COCCION, SERVIDO Y En Fed Mar Ade May Jun

OSTRIBUCION

M | Ag | Sep | Oct | Now

D OBSERVACIONES

CINC|CINC|C/NC|CINC|CINC|CINC
INA | INA | INA | INA | /NA | INA

CINC|CINC|CINC|CINC|CING
INA | INA | INA | INA | INA

CINC
INA

7

Las opernciones de procduccion e fea’lzan en orden secuencial y
contnuaments, con o fn e Que NO se produzcan retrasos
NOebuios Que PermiEan ol Crecimiento de MICTOORANEMOS

C

72

61 personal manputador Ltiizar la ssistencia Por grupo de ecad
PaTa calcular la CanDCad Ge afimentos Que Gebe UAZAr pars cada
PrERanacion, evEanao péndidas de almentos.

73

€] personal manputador realia el dligencamiento oportuno del
Tormato control Oe entrada y sa'da Ge alimentos.

T4

B pesonal Manpulador de a'mentos verfica la fecha Ce
vencIMeTo y 183 Cancledisticas fiscas y Organoipticas Optimas
Ge 103 alMmenion Que van § er Preparados © entregados s
previa cocodn

75

61 pesonal manputador de a'mentos realza e desrteccdn de
123 materns prmas y antes Ge Incorporarios al pr
3670N la Badia Ge soluctn desnfectante Oel plan de saneamiento
y 9¢ Clgenca ol formato pectnente

76

Se ovia Que los 2imenton Se MANDUN POX SIDICIOT Superones |
3 30 Mnutos en lag temperaturas Oe Nesgo, (E°C y <B0°C)

77

LO% 3'mentos ( lacteos, JUQOS. ensalacas, cames Mias) Que No|

cxcdn, e " rechentes © empaques
Profeguion antes de ser $eVISO3 y 3 UNA temperatura mendr 3
eC

78

€ pesonal manpuacr realiza of Cligencaments oportuno del
formats Preparacon Oe slimentos.

78

| #2700 of contacto Crectd con las manos

B pesonal manpuador manpula ©on tenslios adecuacos

T

B pesonal manpuiador hace l3vado y Cesrvecctn Ge las
SuDeiCes, eQUIDOS y MeNaje UIZa00s Antes y Cespuéds de caca
Procese

En un 2SO Ce Dempo NO Mayor 3 § MINUoe se Tastadan o
almentos preparacos Gesce ef S20 O COCCON hasta of drea Oe
Senco yio St bucon.

E personal manpuiador dunante ef servido y Catrbucidn 8 o
parmcpantes cumple Con ka3 portones establecxdas por la SIS
segin QrUPO €O y PO Ce Cieta offeccia apicando o8
conocmentos  #3qurdos cunnte 3 socuizacdn  Oe
Estancarzactn Oe portiones cada por ef Operador 8 Cango del
perscnal manpuiacor de alimentos

A locPPhPP Plelaln|a

3

Durante ls CstDuctn las Ge las prepa:

Tas se mantenen en UN NGO Mencr © igual 6°C y las
preparacones cCalenies se mantenen en UNa temperatura Mayor
a80°C

ALl

En of comedor of personal manputador Ge alimentos hacen uso
permanente y 83ecuado de los elementos de proteccdn (o,
BPIDOCES Cesechabie) y Dene Un DI respetuoso y amabdle
haca los pantcpantes y profesionales

Al

& EQUIPOS Y UTENSLIOS En Fed Mar L4 May | Jun

De OBSERVACIONES

CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC

Lot equipos, superfices, Mesas y Mmesones empleados en o
maner Co almentos contactd drecto Con ¢f almentd 30n Ce

CINC|CINC|CINC|CINC|CINC

CINC

2

| Proceso Ge mpeza, Cesinfeccion y secado del mensje 8o fealza

Loa elemenitos Ge Cocina, 8¢ Mantienen limpios y organizados £

Ge acuerdo CON 10 e3tabiecico en ef plan de saneamiento de la
unicad operatva Verfigue que no se Utice toalias Ce tela para of
$0ca30 £ Menae se encuenta en un fecipmnte O eSPAC
$3eCUa30 #N buenas condcones higénico santanas

Artes e nicar la dutbucitn Ce cada tempo de comida of
personal de servcos genersies Qanantza Que ef eSpaco pan
Que 108 parCpantes CONsUMan 108 2'mentos (4'es Oe CONSUMO)
MaEas y 61a5 053N Tplas y OganZacas pan los partcipantes

C

£ proceso de Cescomde se realza segun las ndcaciones del
drea amtental, Garantizando un COMecto Oesting final

C

FECHA UNO (1) DE FUMIGACION

concerTo
(oa/mm/saan) EMPRESA LANTARD

FECHA DEL CONCEPTO
EVWPRESA (@urvnnaas)

FECHA DOS (2) DE FUMIGAZION

SANTARO

mmisin alnal202y

70S

wameee | 2303

FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE OF

EMPRESA ’((]'_\Q “e,?\if cocer1o

coErTe

o) tAwo0 CE D b/mbo-?q EMPRESA T}&f‘\m SANTARIO

22110[202y

m:n CONCEPTO Bho LZQB

S - -
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OBSERVACIONES
% REGIS NOMERE Y FIRMA CADA MES
Nomre Profescnat L\ [ Hd A ‘d Nombre Responsabie o T
e '(O o i m \tCL nador Firma
Nombre Profescnal ﬁ IL, 6- 1"’ Frma Jot Respanescio o
unig (a/ ‘0 [s‘ \AXL—— | cooamador Frma
s c":::"m.;of ° Fima
Nombre Profesonal Nombre Responsabie o
Frma Cooranador Frma
Nomire Profescnal Fome Nombre Responsable o Frma
Nomore Protesonal Frma Hombre Rteeponseble o Frma
Nomire Profescnal Frma Nombre Responsatie o Frma
Nomtre Profesonal Frma Nombre Responsabie o Fema
Namixe Protesconal Fema Nombre Responsabie o P
Nomise Profesonal Frma Nomtre Responsatie o Frma
Nomire Profesiona! Frma Nomtre Responsatie o P
Nomtre Profesiona! Frma hombee Responsatie o =
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