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| HOSPITAL
UNIVERSITAR]
DE SAMTANDFER Y

el e et
EMPREDA S0CIAL D8, ESTARD

_ACTA DE CIERRE
INVITACION PRIVADA No. 001 de 2025

Eh Bucaramanga, a los veintidos (22) dias del mes de enero de dos mil veinticinco (2025), siendo las cinco de la
tarde se reunieron en la Oficina de Gerencia de la ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE.SANTANDER, . YESSICA
PAOLA MARQUEZ GUTIERREZ, Jefe de la Oficina Asesora Juridica de la ESE Hospital Universitario de Santander
, YESENIA TRUJILLO CARDOSOQ, Abogada Contratista de Apoyo a la Oficina Asesora Juridica de la ESE HUS, y
ANDRES EDUARDO VEGA ARGUELLO Abogado de Apoyo Oficina Juridica ESE HUS - Sortesalud, con el fin de
realizar el CIERRE de la INVITACION PRIVADA No. 001 de 2025 cuyo objeto es: “SUMINISTRO DE
ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA
E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER”.

Llegada la fecha y hora para el cierre, se presentaron las siguientes propuestas:

B VALORDELA
| PROPONENTE |~ PROPUESTA -
SE REALIZA REVISION DE LA POLIZA DE SERIEDAD DE LA
OFERTAASI: _
SE PRESENTA POLIZA DE SERIEDAD DE LA OFERTA No. 96-45-
101086027
: DOS MIL
! SETECIENTOS | EXPEDIDA POR LA ASEGURADORA COMPARIA SEGUROS DEL
“SUPERLOGISTICA TREINTA ESTADO S.A., CON FECHA DE EXPEDICION 22 DE ENERO DE
BGA S.A.8.” MILLONES DE 2025
PESOS M/CTE
(52.730.000.0000) | viGENCIAS: DESDE EL 22/01/2025 HASTA EL 22/0412025
VALOR ASEGURADO:
DOSCIENTOS SETENTA Y TRES MILLONES DE PESOS MCTE ($
273.000.000) e

No siendo otro el objeto de la presente se da por terminada y en constancia se firma a las 05:10 de Ia tarde, por
qlienes en ella intervinieron:

[
1]

g

"
| /
e
: L
YESSICA PAOLA MARQUEZ GUTIERREZ YESENIATRUJILLO CARDOSO
Jefe Oficina Asesora Juridica ESE HUS Abogada de Apoyo a la Oficina Asesora Juridica de la ESE

| HUS - Contratista

ANDRES EDUARDO VEGA RGUEQ(S
Abogado'de Apoyo Oficina Juridica ESE HUS — Sortesalud
|
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"INVITACION PRIVADA No. 001 DE 202

SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA
ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS
DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER
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INVITACION PRIVADA No. 001 DE 2025

SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA
ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS
DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER
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REQUISITOS HABILITANTES DE
B ORDEN LEGAL O JURIDICO

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Bmail: directoradmin@superlogisticabga.com




ANEXO No. 1

MODELO DE CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

e

Bucaramanga, Enero 22 de 2025

e

Sefiores
EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER/

RFERENCIA INVITACION PRIVADA No. 001 DE 2025 ~

P

P
El suscrito, LUIS ALFREDO RIANO PABON‘e acuerdo con los términos de la invitacion, presento (amos)
la siguiente propuesta para el “SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA
PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIC DE
SANTANDER”. caso de que me sea aceptada por el Hospital, me comprometo a firmar el contrato
correspondiente

Asi mismo declaro que:

» Que conozco la informacion general y demés documentos de los términos de la invitacion y que acepto
los requisitos alli contenidos

 Que he recibido las siguientes adendas a los documentos del proceso de Invitacion INVITACION
PRIVADA No. 001 DE 2025 y que acepto su contenido.

o Que esta propuesta y el contrato que llegare a celebrarse compromete sélo al firmante de esta carta.

¢ Que ninguna persona distinta al firmante tiene interés comercial en esta propuesta ni en el contrato
que de ella se derive.

e Queno mehallo incurso en causal alguna de inhabilidades o incompatibilidades sefialadas en la

Ley, y que no me encuentro en ninguno de los eventos de prohibiciones especiales para contratar.

¢ Que no he sido sancionado mediante acto administrativo ejecutoriado por ninguna entidad oficial dentro
de los Ultimos dos (2) afios anteriores a la fecha de clerre del proceso de Invitacion privada

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Sentander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com




e Quesiseme adjudica el contrato, me comprometo a constituir las garantias requeridas y a suscribir
éstas y aquél dentro de los términos sefialados para ello.
« Que la presente propuesta consta de (__) folios, debidamente numerados.

AUTORIZACION PARA NOTIFICACION ViA ELECTRONICA: De conformidad con lo dispuesto en el
articulo 56 del CPACA (Ley 1437-2011) se autoriza a la ESE HUS para realizar la nofificacion de actos
administrativos via electrénica: Para el efecto autorizamos las nofificaciones en el siguiente correo:
electronico superlogistica.bga@gmail.com / directoradmin@superlogisticabga.com

De la misma manera autorizo a la ESE HUS para que consulte la base de datos del registro de
inhabilidades por delitos sexuales en menores de edad, autorizacién que hago, no solo para ta consulta
previa a la suscripcion del contrato, sino también para las consultas que periddicamente corresponde
hacer a esa Entidad, de conformidad con la norma legal y reglamentaria.

Atentamente,

LUIS ALFREDO RIANO PABON ~ _
REPRESENTANTE LEGAL

CC 1.098.675.932 Bucaramanga, .
SUPERLOGISTICA BGA SAS

NIT 900.751.931-9

CARRERA 31 #51 - 74 OFICINA 504
TEL 3183412809

BUCARAMANGA

FREDO RIANO PABON .~
Repiegentante legal — SUPERLOGISTICA BGA SAS

i

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com



CAMARA DE
COMERCIODE
BUCARAMANGA

Creemoi g0 Senander

Cémara de Comercio de Bucaramanga
CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAT
Fecha expedicidn : 13/01/2025/- 12:44:27
Recibo No. 11819504, Valor: $11.600

¢6DIGO DE VERIFICACION: FNZZ2BCD4UJ

Verifigque el contenido y confiabilidad de este certificado, ingregando a
WWW.CAMARADIRECTA.COM vy digite el respective c¢édigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar
de manera ilimitada, durante 60 dias calendarioc contades a partir de la fecha

de su expedicién.

FUNDAMENTO EN LA MATRICULA E INSCRIPCIONES EFECTUADAS EN EL REGISTRO
MERCBNTIL, LA CEMARA DE COMERCIO CERTIFICA:

con

NOMBRE, IDENTIFICACION Y DOMICILIC

Razdn Social: SUPERLOGISTICA BGA S5.A.§ .7

Sigla: No Reportd T
Nit: 900751931-9 7
Domicilio principal: Bucaramanga
MaTRICULA ‘g

05~301075-16

Matricula No. =
22 de Julio de 20314 ~

Fecha de matricula:

Ultimo afic renovado: 2024 .
Fecha de rencvacidn: 01 de Abril de 2024 =
Grupo NIIF: GRUPC II.

UBICACION

CARRERA 31 # 51 - 74 OFICINA 504 =
Bucaramanga - Santander .-
superlogistica.bga@gmail.com
6076960407

31834128028

No reportd

Direccidn del domicilio principal:
Municipioc:

Correo electrdnico:

Teléfono comercial 1:

Teléfono comercial 2:

Teléfono comercial 3:

Direccidn para notificacidén judicial:
Municipio:
Correo electrdnico de notificacidn:
Teléfono para notificacidn 1:

— Teléfono para notificacidén 2:
Teléfono para notificacidn 3:

La persona Jjuridica

SUPERLOGISTICA

CARRERA 31 # 51 ~ 74 OFICINA 504
Bucaramanga - Santander
superlegistica.bga@gmail.com
6076960407

3183412809

No reportd

BGA S5.A.5 NO adtorizé para recibir

notificaciones personales a través de correc electrdnico, de conformidad con lo
establecide en los articulos 291 del Codige General del Procesc y 67 del Cédige
de Procedimientc Administrative y de lo Contenclioso Administrativo.

CONSTITUCION

Por Documento privado del

15 de Julio de 2014 de

Asamblea Gral Accionistas

Phgina 1 de 8
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Camara de Comercio de Bucaramanga
CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
Fecha expedicién : 13/01/2025 - 12:44:27
Recibo No. 11819504, Valer: $11.600

¢ODIGO DE VERIFICACION: FNZZ2BCD40

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
WWW.CAMARADIRECTA.CCM v digite el respectivo cédigo, para que vigsualice 1la
imagen generada al momento de su expedicidn. La verificacién se puede realizar
de manera ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha
de su expedicién.

de Bucaramanga, inscrito en esta Cémara de Comercio el 22 de Julio de 2014,
con el No 120174 del libro IX, se constituyd la scciedad de naturaleza
COMERCIAL dencminada ECO CATERING S.A.S.

REFORMAS ESPECIALES

QUE POR ACTA NO. 023 DE 2020 DE FECHA 2020/08/03 DE ASAMBLEA EXTRACRDINARIA DE
ACCIONISTAS, INSCRITA EN ESTA CAMARA DE COMERCIO EL 2020/08/04 BAJO EL NO.
180172 DEL LIBRO 9, CCNSTA: CAMBIO DE RaZON SOCIAL A: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

TERMING DE DURACION

La persona juridica Qp/ge encuentra disuslté v su duracidén es INDEFINIDA. -
OBJETO SOCIAL

OBJETO SOCIAL: QUE POR ACTA NO. 041 DE FECEA 2022/05/31 DE ASAMBLES
EXTRAORDINARIA DE ACCIONISTAS, ANTES CITADA, CCNSTA: REFORMA ESTATUTOS,
ARTICULO 5° OBJETC SOCIAL: 1.- EL PROCESO INDUSTRIAL, PREPARACIQON, PRODUCCION,
CULTIVO, EMPAQUE, MERCADEOQ, COMERCIALIZ%QI@N Y VENTA AL MAYOR Y DETAL DE TODA
CILASE DE BIENES DE CONSUMO ALIMENTACION.PARA LA ESPECIE HUMANA-Y ANIMAL. 2.-
COMERCIALIZACION, DISTRIBUCICN, PREPARACION Y SUMINISTRO DE ALIMENTOS
NATQRALES, PROCESADOS, FRIGORIFICOS ¥ EN CONSERVA, PERECEDEROS ¥ NO
PERECEDEROS. 3.- ADMINISTRACION, SUMINISTRO Y SERVICIOS DE RESTAURANTES,
FETERIAS, CLUBES, CASINOS Y AFINES, 2 INSTITUCIONES DE CARACTER FUBLICO O
PARTICULAR. 4.- IMBORTACICN Y EXPORTACION DE TODO TIPO ALIMENTCS. 5.~ MONTAJE
DE ESTARLECIMIENTOS COMERCIALES ESPECIALIZADOS EN PRODUCTOS ALIMENTICOS COMO
RESTAURANTES, PANADERIAS, DESPULPADCRAS, AUTO MERCADOS, ETC. 6.- ADMINISTRACICN
Y PREPARACION DE SERVICIOS ESPECIALIZADOS DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS A
PACIENTES DE ENTIDADES HOSPITALARIAS PUBLICAS 0 PRIVADAS Y AL PERSONAL

ADMINISTRATIVO DE DICHAS INSTITUCIONES, 7.- ADMINISTRACION Y PREPARACION DEL
SERVICIQ DE CAFETERIA ¥ RESTAURANTE A INSTITUCIONES EDUCATIVAS DEL NIVEL
BSCOLAR A TUNIVERSITARIO SEAN PUBLICAS ¢  PRIVADAS. 8.- PREPARACION,
PROCESAEMIENTC ¥ SUMINISTRO IDE ATLIMENTOS CON ESPECIALIDAD EN RESTAURANTES
ESCOLARES. 9.- PRESTACION DE SERVICIC DE ASEO Y CAFETERIA, MANTENIMIENTO
GENERAIL, JARDINERIA, LAVANDERIA, KN AREAS INTERNAS Y EXTERNAS DE CFICINAS,
ESTABLECIMIENTOS INDUSTRIALES, EDIFICICS. 10.- COMPRA, VENTA Y SUMINISTRO DE

ALIMENTOS, ASEQO Y LAVANDERIA. HERRAMIENTAS EN GENERAL, PINTURAS, PAPELERIA,
ELEMENTOS E INSUMOS DE ASEC, DOTACION Y UNIFCRMES. 11.- PRESTACION DE SERVICIOS

A ENTIDADES PUBLICAS Y PRIVADAS EN ASESCRIAS, CONSULTORIAS, AUDITORIAS E
INTERVENTORIAS, PROCESOS DE CAPACITACICN EN INVESTIGACIONES; RELACIONADO CON LA
PREPARACION, PROCESAMIENTC b4 SUMINISTRO DE ALIMENTACION, CAFETERIAS,

RESTAURANTES Y AFINES, ASEQ, MANTENIMIENTO GENERAL. 12.- EN DESARROLLO DE SU

OBJETO SOCIAL, LA SCCIEDAD FORMA PARTE DE OTRAS SOCIEDADES COMERCIALES Y/O
CIVILES, ADQUIRIENDO O SUSCRIBIENDO ACCIONES A HACIENDO APORTES DE CUALQUIER

Pagina 2 de 8



Camara de Comercio de Bucaramanga
CERTIFICADC DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
Fecha expedicidn : 13/01/2025 - 12:44:27
Recibo No. 11818504, Valor: $11.600

CODIGO DE VERIFICACION: FNZZ2BCD40

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
WWW.CAMARADIRECTA.COM v digite el respective c¢édigo, para gque vigualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar
de manera ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de 1la fecha
de su expedicidn.

ESPECIE, ADQUIRIRLAS, INCORPORARLAS O FUSICNARSE ENTRE ELLAS. 13.- PARTICIFAR
EN CONCURSQS, LICITACIONES PUBLICAS O PRIVADAS, PRESENTAR PROPUESTAS Y REATLTIZAR
CONSCRCIOS, UNIONES TEMPORALES, PROMESAS DE ASOCIACION PERMITIDAS POR LA LEY.
14.- CELERRAR TODOS LOS CONTRATOS QUE TENGA RELACION DIRECTA CON EL OBJETO
SOCIAL Y SEAN NECESARIOS PARA EL DESARROLLO DEL MISMO. 15.~ CELEBRAR TODA CLASE
DE NEGOCIOS Y OPERACIONES CON ENTIDADES BANCARIAS Y CREDITO Y TCDOS AQUELLQOS
ACTOS QUE SEAN NECESARIOS PARA DESARROLLAR SU OBJETC SOCIAL. i6.- PRESTACION DE
SERVICIOS PROFESICNALES DE LAVANDERIA INDUSTRIAL A HOTELES, RESTAURANTES,
HOSPITALES, CLINICAS Y SERVICIOS DE TINTCRERIA. 17.- LA PRESTACION DE TCDA
CLASE DE SERVICIOS TECNICOS Y PROFESIONALES EN ASEO, LIMPIEZA Y DESINFECCION DE
CARACTER INDUSTRIAL, CLINICC, HOSPITALARIC, JARDINERIA, DE CATETERIA, DE
ADMINISTRACION DE INMUEBLES DE ARRENDAMIENTC, DE BIENES MUEBLES E INMUEBLES.
18.- LAVADC INDUSTRIAL DE CAMPANAS, COCINAS Y ARBAS DE USO INDUSTRIAL; 19.-
FREPARACION, SUMINISTRO Y SERVICIOS DE ALIMENTOS PARA PROGRAMAS DE ALIMENTACION

ESCOLAR PAE.

CAPITAL
* CAPITAL AUTORIZADO *
Valor : $2.000.000.000,00
No. de acciocones : 2.000
Valor Nominal : $1.000.000,00
* CAPITAY, SUSCRITC *
Valor : $1.000.000.000,00
No. de acciones : 1.000
Valor Nominal : $1.000.000,00

* CAPITAL PAGADO *
Valor H $1.000.000.000,00
No. de acciones 1.000
Valor Nominal $1.000.G00, 00

T

REPRESENTACION LEGAL

REPRESENTACION LEGAL: QUE POR DOCUMENTC PRIVADO DE CONSTITUCION DE FECHA
2014/07/15, ANTES CITADC, CONSTA: ARTICULC 46. NERALIDADES SOBRE EL GERENTE Y
SU  SUPLENTE: LA SOCIEDAD TENDRA UN GERENTE/Y/ﬁi SUPLENTE DEL GERENTE, QUIENES
PODRAN SER UNA PERSONA NATURAL O JURIDICA, CON TUN SUPLENTE QUE REEMPLAZARA AL
PRINCIPAL, EN SUS FALTAS ACCIDENTALES, TEMPORALES O ABSOLUTAS. ARTICULO 48.
REPRESENTACION LEGAL: EL GERENTE Y SU SUPLENTE SON LOS REPRESENTANTES LEGALES
DE LA SOCIEDAD PARA TODOS LOS EFECTOS.//f

Pagina 3 de 8




Camara de Comercio de RBucaramanga

CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL

Fecha expedicidn : 13/01/2025 - 12:44:27
Recibo No. 11819504, Valor: $11.600

¢8DICO DE VERIFICACION: FNZZ2BCD40

Verifique el contenido y confiabilidad de este certlflcado, ingresando a
WHW . CAMBRADIRECTA.COM v digite el respectivo cédige, para que visgualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar
de manera ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partzr de la fecha
de su expedicidn. :

FACULTADES ¥ LIMITACICNES DEL REPRESENTANTE LEGAL

FACULTADES DEL, REPRESENTANTE LEGAL: QUE POR DOCUMENTO PRIVADO DE CONSTITUCION
DE FECHA 2014/07/15, ANTES CITADC, CONSTA: ARTICULO 49: FUNCIONES DEL GERENTE Y
EL. SUPLENTE DEL GERHENTE: FEL GERENTE Y EL SUPLENTE DEL GERENTE EJERCERAN TCDAS
IAS FUNCIONES PROPIAS DE LA NATURALEZA DE SU CBRGO, Y EN  ESPECIAL, LAS
STIGUIENTES: 1. REPRESENTAR A LA SOCIEDAD ANTE LOS ACCIONISTAS, ANTE TERCEROS Y
ANTE TODA CLASE DE AUTORIDADES DEL ORDEN ADMINISTRATIVYO Y JURISDICCICNAL, YA
SEA  EN FORMA DIRECTA O A TRAVES DE APODERADO. 2. EJECUTAR TOROS LOS ACTOS U
OPERACTONES CORRESPONDIENTES AL OBJETO SOCIAL, DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO
EN oLAS LEYES Y EN ESTOS ESTATUTCS. 3. AUTORIZAR CON SU. FIRMA TODOS LOS
DOCUMENTOS PUBLICCS O PRIVADOS QUE DEBAN OTORGARSE EN DESARROLLO DE LAS
ACTTVIDADES SOCIALES O EN INTERES DE LA SOCIEDAD. 4. PRESENTAR A LA ASAMBLEA DE
ACCTONISTAS EN SUS REUNIONES ORDINARIAS, UN INVENTARIO Y UN BALANCE DE FIN DE
EJERCICIO, JUNTO CON UN INFORME ESCRITC SOBRE LA SITURCION DE LA SOCIEDRD, UN

DETALLE COMPLETO DE LA CUENTA DE PERDIDAS Y GANANCIAS ¥! UN PROYECTO DE
DISTRIBUCION DE UTILIDADES CBTENIDAS. 5. NOMBRAR Y REMOVER LO§ EMPLEADOS DE LA
SOCIEDAD, SIEMPRE QUE SU NOMBRAEMIENTC NC CORRESPONDA A LA ASAMBLEA DE

ACCIONISTAS. 6. TOMAR TODAS LAS MEDIDAS QUE RECLAME LA CONSERVACION DE LOS
BIENES SOCIALES, VIGILAR LA ACTIVIDAD DE LOS EMPLEADOS DE LA ADMINISTRACION DE
A SOCIEDAD = IMPARTIRLES LAS ORDENES E INSTRUCCIONES QUE EXICA LA BUENA MARCHA
DE L& coMpafiia. 7. CONVOCAR LA ASAMBLERA DE RCCIONISTAS A REUNIONES
EXTRAORDINARIAS CUANDO LO  JUZGUE CONVENIENTE ©0 NECESARIO Y HACER LAS
CONVOCATORIAS DEL: CASO CUBNDO LO ORDENEN LOS ESTATUTOS. 8. CUMPLIR LAS ORDENES
E INSTRUCCIONES QOUE LE IMPARTAN LA ASAMBLEA DE ACCIONISTAS ¥, EN PARTICULAR,
SOLICITAR AUTORIFACIONES PARA LOS NEGOCIOS QUE SEGUN 1AS NORMAS LEGALES — DEBAN
APROBAR FPREVIAMENTE LA ASAMBLEA. 9. CUMPLIR O HACER QUE SE  CUMPLAN
OPORTUNAMENTE TODOS LOS REQUISITOS O EXIGENCIAS LEGALES QUE @ SE RELACICNEN CON
EL FUNCIONAMIENTC Y ACTIVIDADES DE LA SOCIEDAD. 10. IMPLEMENTAR Y MANTENER EN
A COMPANTA UN SISTEMA DE GESTION Y DICTAR LOS LINEAMIENTOS GENERALES DE LA
ORCANIZACION. 11. FIRMAR LAS PROPUESTAS, SUSCRIBIR Y LEGALIZAR TODOS LOS
CONTRATOS RELACIONADOS CON LOS PROCESCS LICITATORICS, INVITACIONES, CONCURSOS Y
OFERTAS, PUBLICAS Y PRIVADAS, EN LAS QUE LA SOCIEDAD HAYA PARTICIPADO. 12.
REPRESENTAR A LA SOCIEDAD EN CUALQUIERA DE LAS ETAPAS: @ PRECONTRACTUALES,
CONTRACTUALES Y POST CONTRACTUALES, CUANDO asT sE REQUIERA.: 13 NOMBRAR  LOS
AEQDERADOS QUE REQUTERA LA COMPARIA. 14. CELEBRAR RCTOS ¥ CONTRATOS  CUYA

JEUENTIA NO EXCEDA DE TRES MIL (3.000) SALARIOS MINIMOS LEGALES MENSUALES

VIGENTES. LOS GRERENTES DE LAS SUCURSALES PODRAN CELEBRAR ACTOS! Y CONTRATOS CUYA
CUANTTA NO EXCEDA LCS CUARENTA (40) SALARIOS MINIMOS LEGALES MENSURLES VIGENTES
15. 1LAS DEMAS FUNCIONES QUE LE DFLEGUE LA ASAMBLEA GENERAL ¥ LOS PRESENTES
ESTATUTOS.

NOMBRAMIENTOS

REPRESENTANTES LEGALES

Por Acta No 038 de 2022 del 25 de Abril de 2022 de Asamblea Extraordinaria
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Cémara de Comercio de Bucaramanga
CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
Fecha expedicidén : 13/01/2025 ~ 12:44:27
Recibo No. 11815504, Valor: $11.600

¢6DIGO DE VERIFICACION: FNZZ2BCD40

Verifigque el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
WWW.CAMARADIRECTA.COM vy digite el respectivo cddigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar
de manera ilimitada, durante 60 dias calendario comntados a partir de la fecha

de su expedicién.

Accionigtas inscrita en esta camara de comercic el 09 de Maye de 2022 con 2l No

200215 del libro IX, se designd a:
CARGO NOMEBRE IDENTIFICACION
SUPLENTE DEL GERENTE DELGADO CENTENO SERGIO ENRIQUE Cc.C. 21254543

Por Acta No 071 de 2024 del 17 de BAbril de 2024 de Asamblea Extraocrdinaria
Accionistas inscrita en esta camara de comercic el 22 de Abril de 2024 con el

No 2238624 del libreo IX, se designd a:
CARGO NOMERE /,// IDENTIFICACION -
GERENTE RIANO PABRON LUIS ALFREDO C.C. 1088875832

OTRAS FUNCIONES: QUE POR DOCUMENTC PRIVADC DE CONSTITUCICN DPE FECHA 2014/07/15,
ANTES CITADO, CONSTA: ARTICULC 44. FUNCIONES OE LA ASBMELEA DE ACCIONISTAS: SON
FUNCIONES DE LA ASAMBLERA DE ACCIONISTAS: 16. AUTORIZAR AL GERENTE PARA LA
CELEBRACION DE ACTOS Y CONTRATOS CUYA CUANTIA EXCEDA DE MIL (1.000) SALARIOS
MINIMOS LEGALES MENSUALES VIGENTES.

REVISORES FISCALES

Por Acta No 061 del 19 de FPebrero de 2024 de Agamblea Extraordinaria
Accicnistas inscrita en esta (Cdmara de Comercio el 23 de Febrerc de 2024 con el
No 220043 del libro IX, se designé a:

CARGO NOMBRE IDENTIFICACION -
REVISOR FISCAL PRINCIPAL ZARATE CASTILLC MAXWELL ENRIQUwa“C.C 9294301¢g
REFORMAS A LOS ESTATUTOS

Los estatutos de la sociedad han sido reformados asi:

DOCUMENTO INSCRIPCION

A_. No 003 de 05/06/2015 Asamblea E de Bucaramanga 127348 16/06/2015 Libro IX

A. No 023 d de 03/08/202¢ Asamblea E de Bucaramanga 180172 04/08/2020 Libro IX

A. No 03% & de 25/04/2022 Asamblea E de Bucaramanga 200213 ©9/05/2022 Libro IX

A. No 041 de 31/05/2022 Asamblea E de Bucaramanga 200895 06/06/2022 Libro IX
RECURSOS CONTRA LOS ACTOS DE INSCRIPCION

De conformidad con lo establecido en el C6digo de Procedimiento Administrativo
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Camara de Comercic de Bucaramanga
CERTIFICADO DE EXTSTENCIA ¥ REPRESENTACION LEGAL
Fecha expedicidn : 13/01/2025 - 12:44:27
Recibo No. 11815504, Vvalor: $11.600

¢6DIGO DE VERIFICACION: FNZZ2BCD40

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificade, ingresando a
WWW.CAMARADIRECTA.COM v digite el respectivo cédigo, para que visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacidén se puede realizar
de manera ilimitada, dJurante 60 diag calendario contados a partir de la fecha

de su expedicidn.

v de lo Contenciosc  Administrativo y la Ley 962 de 2005, los actos
administrativos de registro, quedan en firme dentro de los diez (10) dias
hébiles siguientes a la fecha de inscripcién, siempre que no sean objetc de
recursgos. Para estos efectos, se informa que para la Camara de Comercic de
Bucaramanga, los sdbados NO son dias hébiles.

Una vez interpuestos los recursos, los actos administrativos recurrides guedan
en efectc suspsnsivo, hasta tanto los mismos sean resucsltos, conforme lo prevé
el articulc 79 del Cédigo de Procedimiento Administrativo y de los Contenciocso
Administrativo.

& la fecha y hora de expedicidén de este certificado, NO se encuentra en curso
ningin recursc.

CLASIFICACION DE ACTIVIDADES ECONOMICAS - CILIU
Actividad principal Cédige CIIU: 1082.
Actividad secundaria Cédige CIIU: 5613.
Otras actividades Cédigo CIIU: 8121.
Otras actividades Cddigo CIIU: 9601.
ESTABLECIMIENTOS DE COMERCIO

A nombre de la persona juridica, figura{n) wmatriculadeo(s) en la Camara de
Comercio de Bucaramanga el (1os) siguientes(s) establecimiento{s) de comercio:

Nombre: CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BGA
Matricula No: 301076

Fecha de matricula: 22 de Julio de 2014

Jltimo afio renovado: 2024

Categoria: Establecimiento de Comercio
Direccidn: CARRERA 31 # 52 B - 160

Municipio: Bucaramanga - Santander

Nombre: SUPERLOGISTICA CENTRO DE PRODUCCION SOCCORRO
Matricula No: 418887

Fecha de matricula: 11 de Diciembre de 2018

Ultimo afio renovade: 2024

Categoria: Establecimiento de Comercic
Direccidn: CRARRERA 14 # 9 - 53

Municipio: Socorro - Santander

Nombrea: SUPERLOGISTICA BODEGA ALIMENTOS
Matricula No: 615610

Fecha de matricula: 28 de Marzo de 2022
Ultimo afio renovado: 2024
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Cémara de Comercio de Bucaramanga
CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
Fecha expedicidn : 13/01/2025 - 12:44:27
Recibo No. 11818504, Valor: $11.600

CODIGO DE VERIFICACION: FNZZ2BCDA40

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
WWW . CAMARADIRECTA.COM ¥ digite el respectivo cddigo, para gque visualice la
imagen generada al momento de su expedicién. La verificacién se puede realizar
de manera ilimitada, durante 60 dias calendaric contados a  partir de la fecha
de su expedicidn.

Categoria: Establecimiento de Comercio

Direccidn: CALLE 73 # 41 W - 51 BODEGA 10 PARQUE PROVINCIZA DE SOTC II
Municipie: Bucaramanga - Santander

Nombre: LAVANDERIA SUPERLOCISTICA

Matricula No: 637751

Fecha de matricula: 25 de Eneroc de 2023

Tltimo afio renovade: 2024

Categoria: Establecimiento de Comercio

Direccidn: CALLE 14 # 18 - 31

Municipic: Bucaramanga - Santander

Nombre: CENTRO DE PRODUCCION SUPERLOGISTICA BUCARAMANGA

Matricula No:
Fecha de matricula:

Ultime afic renovado:

657332
25 de Septiembre de 2023
2024

Categoria: Establecimiento de Comercio
Direccidn: CARRERA B8 # 20 N - 148 BODEGA 1 PARQUE 1692
Municipio: Bucaramanga - Santander

81 desea obtener informacidn detallada de los anteriores establecimientos de
comercio o de aguellos matriculados en wuna jurisdicecidén diferente a la del
propietario, debera solicitar el certificade de matricula mercantil del

respectivo establecimiento de comercio.

La informacidén correspondiente a los
la persona juridica tiene matriculados en

sucursales, que

establecimientos
otras

comercic del pais, podrd consultarla en www.ruesg.org.co.

TAMANO EMPRESARIAL

de comercio, agencias v
camaras de

De conformidad con lo previsto en el articulo 2.2.1.13.2.1 del Decreto 1074 de
2015 v la resolucidn 2225 de 2019 del DANE, el tamafilc de la empresa es

Mediana Empresa

Lo antericr de acuerdo
en el formulario RUES:

Ingresos por Actividad

a la informacién reportada por el matriculade o ianscrito

Ordinaria: $19.740.025.704

Actividad econdmica por la que percibid mayores ingresos en el periodo:

CIIU: 1089

INFORMACION COMPLEMENTARIA

No aparece inscripcidn posterior de documentos que modifigue lo antes enunciado
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Camara de Comercio de Bucaramanga
CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL
Fecha expedicidn : 13/01/2025 - 12:44:27
Recibo No. 11819504, Valor: $11.600

¢ODIGO DE VERIFICACION: FNZZ2BCD40

Verifique el contenide v confiabilidad de este certificado, ingresando a
WWW.CAMARADIRECTA.COM vy digite el respectivo cédigo, para gque visualice la
imagen generada al momento de =u expedicién. La verificaciém se puede realizar
de manera ilimitada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha

de su expedicién.

| E1 presente certificado no constituye conceptos favorables de uso de suelo, |
| normas sanitarias y de seguridad.

Este certificado refleja la situacién juridica registral de la sociedad, a
la fecha y hora de su expedicidn.

Importante: la firma digital del gecretario de la Camara de Comercic de
Bucaramanga contenida en este certificade electrdnico se encuentra emitida por
una entidad de certificacién abierta autorizada y vigilada por la
gsuperintendencia de industria vy comercio, de conformidad con las exigencias
establecidas en la ley 527 de 188%9.

En el certificado se incorporan tanto la firma mecanica gque es  una
representacidn gréfica de la firma del secretario de la Camara de Comercio de
Bucaramanga, come la firma digital y la respectiva estampa cronoldgica, las
cuales podrd verificar a través de su aplicative viegor de documentos pdf.

No, chbstante si usted expidid el certificado a través de la plataforma virtual
puede imprimirlo desde su computador con la certeza de que fue expedido por la
Camara de Comercio de Bucaramanga. La persona o entidad a la que usted le va a
entregar el certificado puede verificar, ror una sola vez, su contenido
ingresando a www.camaradirecta.com opcién certificados electrdénicos y digitando
el cédigo de verificacién que se encuentra en el encabezado del presente
documento. El certificado a wvalidar corresponde a la imagen y contenido del
certificado creadc en el momento en que se generd en las ventanillas o a través
de la plataforma virtual de la camara.

p"

Lina Maria Rodriguer Buitrago
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CERTIFICACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES PARAFISCALES

MODELO CERTIFICACION DE CUMPLIMIENTO
ARTICULO 50 LEY 789 DE 2002, LEY 828 DE 2003 Y LEY 1150 DE 2007

PERSONA JURIDICA

MAXWELL ENRIQUE ZARATE CASTILLO identificado con la cédula de ciydadania No. 9.294.301 de Turbaco, ﬂ/*’ ’
actuando como Revisor Fiscal de la empresa SUPERLOGISTICA BGA SAS identificada con NIT. 900.751.931-"
9, debidamente inscrito y registrado en el certificado de la Sociedad, como aparece en fa Camara de Comercio
de Bucaramanga, luego de examinar de acuerdo con las normas de auditoria generalmente aceptadas en
Colombia, los estados financieros de la compafiia, certifico el pago de los aportes de seguridad social (pension,
salud y riesgos laborales) y de los aportes parafiscales {Instituto Colombianc de Bienestar Familiar ICBF,
Servicio Nacional de Aprendizaje SENA y Caja de Compensacion Familiar) pagados por la compaiiia durante
los Gitimos seis (6) meses calendario legalmente exigibles a la fecha de presentacién de la propuesta, dichos
pagos corresponden a los montos contabilizados y pagados por la compariia durante dichos seis (6) meses. Lo
anterior, en cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, a lo contenido en la Ley 828
de 2003, al articulo 23 de la ley 1150 de 2007 y deméas normas complementarias y modificatorias.

Certifico que se ha dado cumplimiento oportuno y completo con los aportes y demas obligaciones iegales que
le corresponden respecto del Sistema de Seguridad Social cuando a ello ha habido [ugar, en cuanto a su Salud,
Pensiones, Riesgos Laborales y cuando ha sido del caso con los aportes al Servicio Nacional de Aprendizaje,
Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Cajas de Compensacion Famifiar.

Certifico que se cumplen con las condiciones y requisitos del Articulo 114-1 del Estatuto Tributario, el
Articulo 65 de Ia Ley 1819 de 2016 y el Decreto 1828 de 2013 sobre exoneraciones del pago de aportes
parafiscales (SENA e ICBF} y salud.

Dada en Bucaramanga, z los (02} dias del mes de enero de 2025

o D, Fnt

MAXWELL ENRIQUE ZARATE CASTILLO

¢.c. 9.294.301 de Turbacos" -
Tarjeta Profesional de Contador Pablico No. 300241-T
Revisor Fiscal <"

SERVICIOS INSTITUCIONALES LOGISTIC SAS
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L

Esta taqeta as el ynico docurmento’ que lo” acredita come Cnniador Pob¥eo o
Entidad Prestadors de Servicios Contables, 2egin carresponda, de atuendo con lo
solablecido en la Loy 43 d2 1990 y of Decrate 1510 de 1955, Es-personsl-¢
intransfenbie. .

Agradecemos 2 quien encuentra dsta tarjeta comunicarse of PBX: [50)(1) 644 £430
g develverla a ke UAE — . Junta Cantral de Contadores 2 1a Carrerz 16 No, 87-48
Of307 en Begotd D.C.
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ADRAS Ls:!;i? JUNTA CENTEAL
CUINETRITVE o NTADOBES

Certificado No:

LA REPUBLICA DE COLOMBIA
MINISTERIO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO
UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL
JUNTA CENTRAL DE CONTADORES

CERTIFICA A:
QUIEN INTERESE

Que el contador piblico MAXWELL ENRIQUE ZARATE CASTZLLO‘ dentlf cado con CEDULA DE
CIUDADANIA No 9204301 ‘de TURBACO {(BOLIVAR) Y Tarjeta Profésional No 300241-T Sl tiene
"_\ vigente su 1nscr|pcnon en Ia Junta Central de Contadores y desde los ulttmos 5 afios.

NO REGiSTRAANTECEDENTES DlSCIPLiNARIOS******************************

***15;;*************************************************************

********'k****:‘k'k*'k*************************************************

Dado en BOGOTA a Eos "20 'd'las ‘del 'mes de’ ch:lembre“ de 202_? con: 'wgenma de (3) Meses,
contados a partar de la fecha de sl expedlcuon S

SANDRA WHILENA BARRIOS PULIDO
D[RECTOR 'GENERAL

.

ESTE CERTIFICADO DIGITAL TIENE PLENA VALIDEZ DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN ELARTICULO 2 DE LALEY 527 DE 1999, DECRETO UNICO
REGLAMENTARIO 1074 DE. 2015 ARTICULO 6 F’ARAGRAFO 3 DE LA LEY 962 DEL 2005

Para confirmar los datos y veraCEdad ‘de’este cer_tlﬁcado; o puede consultar en la pagina web
www.jcc.gov.co digitando el nimero del certificado




R

wrd 700 L7/ 10/5702 6 9P | euded
] VHVILVI 134vy
virzhreer | wsebivem | X oH | ew o - . awspvadog|  voowinh vavaanolesoyossiie | 23 r
i VHVILY.L NIV
LS . o] on (o aweipusdeal  voouInh vavaAINOeL0TOsILLL | 02 [ez
YYD VIV,
on | on jo siwapusdeq;  THSHYS TATYZHODI96YISRLLON | 00 T
g AADIENI B0, X
SHATLIRZOZ | ELIELIRIOL | X o ¢ oy o Muapuadag) VHOIVHVL ZIN0DI7695554004 | 90 |1z
. ) SNAYHA HYWIOL
X : : . | on | on e swapuadsal WHOTVIVS ZINODIIERSS94001 [ 3D loZ
. o - SNV HI3S)]
YO/THNIOL | FOHTLIRIOT | X : oN | o o - “ Muagpyadag YHAUVI WO LAVOOISHFEZLZ0NL | 3D el
- . : : : YHIOHVY HLES
XL : . . oM | en Jo 3u3ppuadag) VIGHY 80 Zwooshtzizot | o0 e
. : : WHTHDI| .
— X : : . e fon o o} - awapuadagl 1334 vIIMYW CIWODERESENY |10 [0
. . : 2 ’ U HonedY :
n i % : B ot | en o awsipuadagl sy Vavave viouvo[Ree02scy 33 {5
L - . i - . : ~ VARONY INVENA -
X ) : 2/T0E | % SN | eN o swalpuadag Va3 ouavevoliseoisseal | 52 fst
. . S . HEFNVT| .
OL/TLIYIQL | OL/ZIIFIOL | X S : N |- °H o SyalpuRdag] VEIVZ YIISHOS ATXING[LEESTELL el 0
. Lo ’ - OHIING L
LY g : an | on o sweipuadagl VUIVE VOSSHOS ATTINOJZEEERALE 2 el
. q. ) . . L v
x . : : oH | oH o Awipuadag)  YuvID O2KIE ALAVNAJKIILELLE 2 i
: : : . VHVHOL .
X : . o |otswiiveor ix - : “fen bewfo : awajpuadag  SAYIIX OuLSYD Zvld|tRoacesedl 1 3D |
. . . ! ’ . . : YORNAIH;
X . L - o {en Yo : -awua)puadad| 201 TNy VANNODEI HRERED e
" RS 5 " N ALANAE KA
v | o | % : . : . o 1 on p ©_21m3puadag) J5UVAQ GIXITEIPLALE6s0L | 20 |6

HAINNC RAIBIA1

- X . ) R — B : : o :oH 0 - : swopusdagd  *33uvng oIxIWolribises0r | 03 s
- : - = 1 " : : Tra3 184 HVI151ES
oszseveor | creesivaoe | x . - : B . ok §onjo . - Swajpuadag - OWAuY Whwfckzssison | 0 [t
Lo . B ) NYE3153 NVILSTHD]
OU/TVHIOT | YOsILIKZOL | X LA swaypuadsq] L OTASIY MIfTOlEkzetisonr | 52 s
X B I o . ' : 3 eyl s -
X : : SN | oN 6 Fuappuadaq) OTYAIYY WITTHERZILIE00 | 2D iS
- . - VIUGHY ¥IHLES - .
S0ITLIPIOT E..N.Cvsﬁ, X oH N o - snappusdegl  NYLIYD HMAODNYIIS]|SES0LEZON1 n ik
B R B . ) . L - | wEeY LS .
X . .. - oy | BN o ¢ L mwapuadagl  uvAIv 1MRODNYAIE|GEL0SET0LE 2 E
Lo S : - e : o 4 tvor viamva]
TLRROL | EhaisrReL L K 4 - C s . : on | it o .  awuaspuadag SOLKYS NODHYIVZGLI0ESE0L | 0. |2
. . 1 ) o : : . VINYOr vz
X - - . ) o4 |'O9H [0 21uaipuadag) SOLHYS HOOWVIV]LEZ1 01560} 2|
s dl3ea dpen ’ [2T0] s BLY a8y ) ups gy dsa . T : uy JouRg .
MU wgepay | o ewes | 1P wgepag | omwiepos MY waepas | opmmimas [ asewes | o v [P o wpey [FRAS RSN L0 PRl 5 [ wsienpes § v | ol | sepeioger .
i . ) i “eyrad “dwayueyka)  seon ] aweznod edyy Qs . pioH produ] el
SIAVOIAON ) oavIidwa ‘ .
. ) S3LHOdV 3¢ ¥OY11¥.LI8 NOIDVAINDIT
00£'796'€)% o " wioooa 30 oonva [wnerszar © 0 [ownorstor E 9519286 LK 4 " BUTBTSLSNE 16-5207 T}-40T
opep edojy seig -ooueg : vEey sy efjiue g Bljuelg . ofeg pnjes ugjsuag
oBeq o eyvay odiy .. anely . opopiag
) o NOEDVGINDI ¥1 30 STIVYINID S01vd
K 10b0969 HIAHYLHYS-YORWWIVEYING YOSAOFZLSSEVER] . SNHHOPRINN SILHY2LLOD 907 3G SOHAN - 6 SV'S VO Yoblsooaens | 4 L£615£006 L1t
4831 . — —
3 yN3s cpeisuoxy | ouopgiel ojualeiedag-pepnyd ueiaalg fedjaupig pesinong Huertody ssejy [EEL T Ap | ugpeaygiuap;
FINVI¥O4Y 10 STIVEENGD S0IVA
epeis 2Bl LD
pPeisalu} eiued sayiOde




wed 700 LT/ 10/5T0T 6 ap T euibed
. n_<=_.=..»0$. ) . — [eLE( L]
$ - o FEL'ER S i Sd3 YAINN %% 13 k3 $ 0% 05 00E"S § HigleEs  WELUERS V . HiEA¥O ofid ON {000B0T" LS
avdi Ao . Co b oosa : -
5 loos1s s Jer  mevieT S [in 543 vAINH oo 90z & 2y 0§ as - fos oy - oo 07 § [UE LT L e WINAABOd| | ohs | oN jo0a'0orn) §
3 00T°16 5 ooo sz ey jor winvg 009°39¢ § o s s os Jos ot looys9s § CoSHTE S |0t soatoqes] o |ow jooserzs
aranIACY R X g B
$ 05 2959185 35 Sd3 vAINH| aLsz s o3 0% s k) L ps 004797 § lisrizs s sHaavod  ofl . §ow fooa'ad't $
’ ) . QYGHIAOM] : - . . :
s Joos'vr s Bk - jmet'rzie g lsz sd3 vA3NIY logaell § o o 03 0% 0% . io0ssit $ w1 zzivr s st upciagod) o0l oN Jooorooe't §
0 0081 5 iid PECER S | *5'd3 YAINN 00G'LS 05 ) b n§ 0% 000" $ POy § t ¥iEANOd) ol ON_H000°00¢"E §
H Jooesss b lesvoseni §lse | sddvaany “Joos'ozz § 0% 0¢ i} g8 g | o060 § REF'OREY $ [6T HANOA] ol | i 000068 §
s lovess ke iawesrs o {osaavaand oorzies - ot s ks s - ey oo izz § . i1 § |0t wiaavod ol |l bwese s
§ 7 Chewess . e neretd i b wioLenws oovezs - s 0 B - 3 s s 0oL 42z § AT HitcAwd| - oftd | on fooocos's §
- LT R j A i ; . ; ; .
§ 0OSTEE S TR BRe'zdg § © lel ¥ ¢ -Sd3 ¥A3OM. S je0wEEL § os [ o5 0% . 2% [CoRets § RIZUeS s HHIARGd]  ofiz ) oM jooe'ants
s o 0§ C e heoers VI0L GnTvs| . eorssg 0% 0% H o3 RS o eeras peeeks | MiaNNOd] - ofld- 1 oH loooport) §
5 AT Leeczizs § Joio | WAOLONIVYY 1005"¥0 § v} R LS k. S DS U 0GTOES weuTs a2 | HREANOE o o |50a'00e’l §
§ 0 oSS [r PEO‘1EF) § - JBE Tviozgatws| - eorzers . WS 2] k] -Bs .. 0% jovraee § PLOTIEE' LS 3T SHOISHAGIN | ofd an lona-ooe°1 §
$ 0 loress e eeiwedg Jof Sl St Tk s 3 BT II - ER 1) BErTECL S JoF " wioamod  ofi fon jooooocts tx
$ orrss s . gy b [tszans o 1 wwnwsved loowrszz los 0s- n:1 LI "1 2 loca"ezz § - LTS 0f S00HO4%0%  o0d | en joooooctt §
N TH bo  beeses b 1 wiovenw . oorss - los s 0§ bs 7 . los ecrs . L woRuoWd] o | on josorooe’t §
§. o hweres b laroscis fsr | wioranw] looriizs.  Jos s oS . 0% Tog serosni s [sz Wolooatonal - ofie | o Jooooesys
g ol gy beeers |1 waosonwy L Cdodrss - s los bs . s sl laoesg eetrs - o ungnsodd ot | on Joorooer
$. 0 o jerels peeioE$ e | IiolanTyst 009°gF § s os o bs kst otos bevrar s biegors I wpneod  ofd | on loooroott §
$ Worors v jes9eontd [wr | Truos ontvy RN .ot LT 1 0% s . w8 e e s ExaNE i sncod oG - 1w Joooaoet s
T ; B QVAITACH] : - T ; . g
§° -0 Jooses % 99988 It S vAIAH] CECRE TR 4 TR 13 k3 k) o es {00681 § sees [z | noioazowd e oK |ooopost §
) ot . . C S G LT o5 . R -
5 000'¥% § ¥ eesBreEthS 18z ] saavaann| BT oy 0% 23 s Sjos o . looRTS MiSHSL  HeSRHTL S 8T HOIIRI0Nd) ol o [DO'00E') S
i ; : ) fanvens| : . EAE AR M i : [REPTR
R - : SALHVH : ; . BT I 053N, :
H los 0 [vers b wiNs 5d3 - oosrs § 0% log bs T os . oot's§ - | - . Nmlgn paetes i NOIIILONAE  ofid | oH j00000E") §
; [anTvsng| ; ; = R I ; : - .. : -
L C sl : e i o 00T - . .
3 uErenl § 6z ¥4NSs 543} 005:€12 § 0§ o3 s 05 - e§ o - lopeTing [LIE o T |45 3 NOWIOYA  ofid | oH 000'006" S
: ’ : S s : ugisad TR A P4
jeuoysuag epegyy L ] dopesjdun . ofsapy . dial - ", . [ wl
o F ugperpen ) i .| opjuava: | epumsisgns | pepjiepyos | epeiumos. | epeiumop | ugpeznoy | ony ) copeey | e UL SR | op s PR | ORIl P
2N JojEA FLITTY BJuR] .: 1] Se[G{POPREJUPLPY] QUG dJY -|ee) ayJajep | opued apuoy gz ug)eR|Io LY Eyue) | Rjuel L seg!  mlopeilijujlpy ap odis (A Rl LY
: anvs ) B ‘ - NOISNAd Co . ’ CIHYIVS
2ol Lo
Y

epeiBalul ejjue]d sniode




wd 700 127/ 10/5202 6 ap € euley

: WGV LR
5 o8 50 o oy 0% 40 0% 40 o [ a 0 pieer s [ FHNS 190 § 0 recir § b ODTYNIS H o
T 3 -
5 6971621 . HIQHYINYS
5 jos %0 0% 124 05 50 0% 0 o5 tz Joostles . wgEr'e (3 . | VNS TVlesLIs g v céaLeeL § i ©IIYHI0D) N5 § o1
: j b .
: ) . 09'53°T : YLAHVLNYS
i s 2 (] ﬁmlo 05 1 k] W@ s Jog ﬁhmmm £ HIr'e 1§ e ©veRS WYpORL6§  [r 000'seTT S foe CONTHIMOY o0¥"16 § o
- — : . WIGUVLIVS
1 Jos o [0 0 o8 [k 0% # i s - jos |3 #0 HTILT 45 YIS V(0 § £99NTS- S - CIVIEINO2] 0% Dt
5 -
H IS 61 77LL : IRV :
o 3 2] 05 4o 05 k2 oS L sz woriz$ e %9k2 |§ G W¥NS TVI006"rE § gL'zt S sz TIWHINO?] 006+ 5 A
" ; : : N HATHY LNYS| .
s los o 05 %0 {3 4 05 50 05 B s I g lreser S ). WENS WV § 0% o O THHAINGY N1 0!
: - a : - -
: eo 0RE"} ST LIS
5 o8 40 o5 %0 o5 - 40 LH] 1) s . ier foostes e poev'z |8 fet NS TVIOOE6 § BeroRe’) § sz O3TYHIWO3)] : 565§ 0
: 195" 68E "} : YIQHYANYS
5 oy . ke 0% %0 0% %0 0% N L) C oot joosess e i -[ot VANS TV00SES S . [R¥ 195768c') 5 {og OIYNRID) 009°55 5 ot
: B . HE1Ers . s . s AN :
I - %0 05 [0 04 0 o3 . ot oskEs AeErT |8 {3 VUNS WY000'LE 5 kb fETLer LS joe DIYHAIND)] 00648 § 0t
B : - ) j YIANV LYY -
5 . e 0§ i s Et— L b oezs e HSEH'T I9TETLE S0l WH0S WY00EHE S - |sk Clerrre s s OXIVHIINO 008" kE § o
- ] - j - . YAGHYLNYS .
15 [os g4 05 g o% {4 05 e 0% s 3 I LR LA VANS TV S - : o FEETE S i OYHLINOD, 0% M
. s o . r 1 . .
T - 26'44T) . - HIGHT LS|
[T B0 0% [xo 0% 42 0§ 10 s B2 [O0LIES  lf . SERT IS - et C NS MVICOELE S - [y faienieri § ez OIIVHAINDD] - joz-15 § 0z
: - F . . TR
: s : . S . 0 15H") . HIGHY LTS -
I 0% o 0% 30 08 . [ 0§ Bl °s - o jookses it %IEVE |3 o wHNS Vs es s - fxy rEo"Lsr) §  log OOTYNAINODE - oess - ot
T A . I .
. - 1zees . - : . YIAHYLHYS .
L %0 05 20 05 ] ik X0 . by e |oos-ie § I HIEr'E | § [ WE0S V008’09 § . fer 1zZitLes'l 8 for QYN0 oE"(s § jo!
. : 13 : .
. N taitdl : - YI0HVLHYS)
[ H %0 0§ . x0 04 - L B fro N <31 ;e jcowet § E HITF'T |5 0F VERS THV00L'GE S o ThF, i9rLlpL S dof OIWHIIOY 95§ o
: : L i YI0HV.LINYS| o
15 Jos 0 % Ix0 £ [ o5 LN L v ojes (AN PEETES |1 YRS YOS 6 RN L3313 + QITYHIINO)] 0§ N
e - : Tt : . . : WIAHY LS|
[ %0 (] %0 % - - o o5 tad 05 e porees o - wsiv'z s sz VNS TVIOOS'PS S b RAZD9EL S 6T OSWHIHO) 0SS §
S - e U ) - : RELTEE )
Cs dng %0 08 Y0 % . . Jw  jos - 0S| Lo s € e FEELY S |1 Yuns Tivio § 0 yeCERS . 1 OITPNZHO) 0§ 0
K § - B . € : K . YIOHYIHVS] :
5 jos 40 os - 40 05 ] 0§ .. ko 0% R Jos £ %0 IreEroEdle Y¥0S UV S 5. R L o 03PN o2t § 0
. : : T o T - . ; .
: : B ) . B IR . . ST 900} : - . M3ENY2HYS) s
s los <0 0% e 05 - {10 0% - X0 0% o R jaevrs - - oK'z |5 (44 Vs Tviooe oy § v 959'80078 § - HZ QI HZIHOD] - ooy Ok S iH
: — - - - - - - WICHV LYY :
15 fos <G 05 i s - B - . J0% R0 s - 0 s Y 0 99 s R . wans Tevio § il 05 o OOTYHIMNO) I0s'E S
1T . i a i ) 1 j - f
. : : ) 56 8pE°1 . Lo . B B HIGHYLHVS]
15 10§ %0 0% o 0§ - B0 (k3 NEL 0% oz poszes o xaty'z |5 1:14 VNS THVIO00'RS S BeF  liesmreni . fRr QDTYHEHOD)] 000°FS § 0!
. : : . . ] ) o R : YICHYLHLYS :
% o ] 05 ll 0% X0 0% %0 S b s € - %0 pegek $ I8 VU5 THVIO $ o YECER & 1 - QITYHIM0 - 0 ¢
. : o . e i i LG'ENE') . e o IOHV YS! - X
5 0% o 05 o (] W . s 140 0% 6T 05'TES ¢ meiv'z {8 - ler - WUNS WYOOF'ES§ it TAEEER S (6T CIWHIMON poress - bt
203 | owaw dvsd det vidls : .
ayn3s | vopezped | Maw | uspoemod | avsd [ uopeznex | Jad | veenjen| wias : woIRINe) | odsaly : wppeER) E
opeiguaxy oA | euei | gosa | eper i dojea | Res|  dopen | eer|  om SEQE  JoEA ase) el | om | vejg | wopenswpy | Jojea | mjuey o seg] eiep pv | GUpsEq S43 =101
S3TVOSIdvVUYd - s $095314 420
eall| Us
epelsojul ejiue|d soyiode




Wd Z0'¥0 1T7/10/5202

6 3P  euLsed

o 93uapuIGl - VS NONVY SOLNYSIONITSEY o2 s
VLT TY SiHAANYY]
oN © IV ZBHONYS]OOEEGLZE 30 A
OAKYHYEIH
on vugirz vaanylisiskiaeos | 30 lss
i . OANYVINEH
toseriveor | % o VEAv7 VaIlIs0kiec0; | 10 |bs
: VIYd wiany Ty o
oy aajpusdagd B:uﬁoom SYIOURSILrraT 0 |
. . Vv A
FUTLIROE | Btz | % Ll - swatpuatag] | HIvH YeIALY SeTONlvinfeeol | 3. s
o viwaval .
o Swapuadanl  NIUYH VIBAY SYIOHIHDRE0L | 20 LS
: T Taviva OGHvAas] -
wzyvzer | wrzieveor | x on apnpudaq iy 23N DIHE0U| ST 14 Jos
- . 1avvd obitvaod 1
m_hwmw i -omm. S 9 2 AT e SYAINYS
ZES % T i P O 5 2005 ,.__»“w.._u%m&x_:ﬁq,ﬁuz Hnomoousi
. . . . . . . s 238V ; .
L DOES - (1% 0L'D0ES 9 4 It syevd znouSHIARIAE I YATIN -
q. g HIHVOVH
05 Y Bb1/PZ0T | Y0sTIIvToE | X as o il 443 2 Z ‘o4l E?cﬁzxoﬁzgszgvm 1 YAl
: = : - - " o - A
‘ROLS 1y Ak A . i “PROT | 7 LOg g stpusdag] NG 1NA CEIAL CHIAORIIEE YNy
o . : N P
pLyeey as WL TR vor | ? ‘ gfo 010583 spusdac] vt souay SR f@wm £
L SIBAHY o
cv.mmw. qs OnL PSS b B Wz PTISSRuappuadag) | sowsrsinIve s ,mwwmw_&n_.’._._mM 7
0O'BEL'ZS S /00'641'TS 8E SsHANY OavULSINNDY) Sdd
. . . 1 o awolpuedad]  SOMAISITIVE TAAY|UTEN0L | 03 hr
T 7 ; T 7 T EAAT NI,
08 550 E3veor | ovrzavece | x s opF p50°2s g€ L fid qvmuwéo_zamo sy oo e
P p s
0ee65eZs S o0pa'sso TS i1 AT z.qm._w.m 0AVELSININGY) 420
1o . : " . : o x.a__:caoo  NYACHYS CUILNINIENRI 000 | 92 Jet
LA & DY OPFT 1S /E - ] Em._ B - 5
Wi LY
‘DEZ‘ES H 009 0rEEs iy o awaipadag VIONYT2 QNN gyveg
1. 5 “pe - . r vovior i )
O£ YSL LS a$ ODEYSLYS g ¢ 14 ENOMME_E&S. SOVHLING OINVIOG] aﬁoﬁw%_ uwm.c m_
oz'peess a5 oD 'PRRYS i 74 8 b7z . R Y
- . oH Sﬁ_v.ﬁ_ua ~3§.N§.__>m5m3mn:§
06 BOT -m L) JIETS g L 9tL T THE0N] FELL
o zisszor | eorzuveor | x : ' . e muapusdag ggﬁq WO 733d|evastss
OF'E65% uw Fe5% 1T % i iz o SOANOAGD
ckpgiat bpcge P oM Muajpuadagl  QISY YHNOW dad¥Eaaq
Y MOy i " e ¥ ¢
| 5
ot e o g 2t
il ol FHOFSEOT SIS0 fE-rioe
FOIZL I TG [oROIEL (YZ0E § X nfEg ahun ¥ dag]. Tgyiliag
) VUNTYA AONVE
s 2 o st et Tads et |
T ‘aceg) MOLDYQERORYARY
LI L8 aueipuedag)  yigviy by 2
w T kg SAH BPIMLAR Si1Hive §z3 5'Y's oy z«m_,ﬁ_uimu%a T FEsIgH
ELR) T - : —
2 PN3s opelayoxy ougig) |ediaulzg jesinong apueI0 T 1€1ag5) e up3Esiydap)
. n 4 ; Y
; [ 39 wa.cqe
SEFHHEE G EREOE } ! wyrransloresHH——oo

epeidaiyy eqiveld

-

oLy Le
saviode




Wd T0°v0 £7/10/520T

6 9p § euiBeg

—

fanmvsng|
s31Mv) . .
ooBer s |xk sorsve's 5 ez VNS 543 T'h S 05 0% L 0§ 04 oz'6e) § ssbret § JeE SNOISHIdIoD] oy oM |000°00E° | §
oz 46§ ixv  puscezrl$ jor | s'dTIvAIAM o3 a4 s 2a) 05 o0R'eLL § FeL6TL S lof Miaavod] ol OH{D0r0et°E §
orss  fxr  jooorosid  Ir VISV oog ‘0z § los 0% 0% 1K 5 00970z § cooosi $ e MiraaNed)  ofu o [no0'ooe’s § BLITLAVTOE | (LITuTer 1 %
: C ] o S : ]
w0igrs  kr sezzsies js7 HYIVShiYd 005 ¥iE § 05 0% 0% 5 o3 ooy S MIsher  I5EZTSILS T dINAANOd] ol oH {000°001°) $
) ) QoS3 )
006555 |ay - yBe'sseTl § o€ | "5'd'3 wAINH o2z § 0$ 08 0% 0s as 00F 22 § tsjEgl  reasiti § ot MiN3ANOd] ol oM 1060°00%°k §
TEnvsns] - ) j
= FE) - GHEINY,
005E5 [xe 9998 T w4ns 543 P65 § 0% oS s 03 ] [006°53 § MIsTESl 159988 [T HiNIAvOd]  ofid OH_000°00EY) §
] famvsns; ] ) -
L) :
ooxzss  |up BTL000 S BT YH1S $43) POETE0T S 0§ ¢ s pé o$ 005" 602 § 6ZL00ET1 S [BL dioasod]  ofi OH {00000E" §
Qv HAGH - .
oug's s vy peties R 543 vA3NIl oooas 0§ s 0§ 0§ 213 o0a'L s LAY T | ¥nEAs0d) ol 9N |000°00E" §°
AV IAON 1 . o
[oFzs s lxk EVEeoET ) § 62 Sd3 WAL 005"80L 5 0% 2] 0% 0% 3 O ) £hE'60ET) § o BINIAYOY ofld oN 160000871 §
loges  jxr asees It T¥10L O TYS, 006'E) § G % 0% o$ ] s 008'EL S - 9998yt UIK2ABOS| . ofl ON_|000'001"1 §
) ! : oomn
poses§ . [wr. - Joesg9z's $ (9T | TYLOL OGIVS A 0§ 03 a3 s 0% - H0LEOE 5 L HIsss  oesEvrty S (9T WiRAABOg  ofd on |ooo-oot’l §
wooeals e losooor'zd o SYAINYS [D00"2Ek § jos s 0% 9% os 1000 TEk S G0000LES ot SANGKNI0D] el ax looo'cor§
AVATTIACK . : : o
00ssZ%  fwy  lvwwRcd i QTS0 008" 113 $ os 0 0% 0§ 0% 008TEL S Kk HOIDD3LOWd]  ofi2 S 000°005" §
) - AVOIIIACH : : -
o9EL s . [xr weei9s 5 |61 CRTYS00, 0L ks 0% o] 0 % k] T ps o0t v6 § 968°495 % (B! KOiDD3L0¥d ol SK 1000005 §
{anivans| o § . .
S3Lsev) . . . . o
003158 J4r SILLTS 3 AR UERTE) jooLer § k3 R3] 0% s B35 Cloosav s syagey 9 diniznBos; - oha ON 1000700871 §
08 %G reeir § 4 LIS G S 05 ] 0§ bs. 65 0055 S FETFS L hansod  of’ OH jo00'0087L §
porss§  fxr  jssziect$ st STUHYS viezs 0% o3 0% s les loos"1zz § SeTIRE S Jak MNEA¥Od|  ofl | oH (o000’ §
o081 8 _E [FEE'Er 8 L 2::& LS 0% 0s ) as 25 00" H FEEEFS b “MpciA¥od] . ofid oy joooroor'l §
loonsss o lsorwses oz SYLIHYS| 009" § 05 0% 03 B 0% jooatez’s - U S fat HNIAMOS  ofy ON |000°00K"s §
: Co GD5AIY] N :
00r¥s s lay  Gpotest'l s o | TVIOE ORIV 006412 § a$ 0% o3 0% 0. 008112 $ RIs9l  [S00'sSETl S jor HOIDJALOYe! ol o)t JB00°00ET §
) : o . | oosn : ! .
000055 [xp  lerreeel$ o6 | CS'IvAINN 0087667 § 0§ 0% s 05 ps 005652 § KisfsL  |icemsba s loe wHzANCY  ofid on {o00Dor" &
] TaNivsns R .
: S3LkY) : . GO53R) : : : .
1000°4S § vEE'g6Es § I0E 008 22 § 0§ 0§ s 0§ k] 009 ELE § NSoL  [REBeET) $ jo6 HINZAYNG) - ofid 9N [D0000T") $
GE=T ” -
005°C § Eid 199'98 § [t loos'sl $ 0% 0% 0% k] o5 006°El 5 WSIHSE 1953798 S z HOIDL0Y4) sfhd an joogrosel &
. calion] - s ooy : i -
osos§ v [eszesrn g [ee 543 yA3nii lo00 20z § os 0% 0% BS . 0% 000°z02 § Mspgt [t § [er noiDo3tond] ol o |oonoorl §
. fanvsng; : j ” )
S2L) : 005Ny . : : :
ooszs §  [er. o fiseeiel S jor RCTNREE] 002132 § (3 0§ 0% £ .03 0L 1T S Mislg  flessien) § oz sanoisHadicyl  ofls OH_J000'00E°1 §
i i 09531 .
153 lad MEECh S L TYLOL GNIYS) 0L S (153 o5 0% 0% K 000" § HISoL bEEEr § L HINEANOd ofi2 Ok 000°008*1 §
0053 -
voss  ler  osbeei§ 6T 1 V0L amivs) los-1Tr s 0é 05 (33 0% 0057112 4 HisES  |sovrgenk s st ViNZAOd) " ofld o lnoo'aoe™t §
008"} § Xy FEEEY S 3 IYA0L GATYS) 000" § 0% s 0% 0% o4 o00E § PECERS Lk HGi323108d ofiy SH 0000057 §
ooLPs S [xp  WeTzsii§ [6% [ IWIOLANINY ooy 9t s 0§ s os 5 os oor91z 5 SETTEE'L 5 162 HOIZOO0YS o 1000°008"1 §
oz §  |xv cgry o EX ¥ Sm_L 1] 0s 0s o5 H oy 601 -9¢ § steiges 9 dINIAMOd]  of5d on 100000471 §
k] wo [yt WisL 60wl 100501 5 0% s 0s os 4] 00501 § ltsg9rs  fe HOUIAIONd] o4 ON {00005 ") §
ooriss ey - decoszis fr | vl anv 005502 § 0% 0% s 0§ H loos"saz § 615°06T°5 § [T NODILOMY]  ofi4 oM lobooog's §
QYOI TEADYY
005 § _Mv 99985 T S ¥A3NH 671 § ©$ H 0% $ o s ooses § t9998% | ¥pEAEO]  ofid OH_0000E") §
5 U UD ¢
epe.ldaiu eljiur] $91 00




Wd 20:¥0 1Z/40/520T ] 6 9p 9 eulded
: . :
' 9279271 E HIANVINYS) ’
5 os 0 03 12 as Jm 0§ iz loorots  fo H9EKF'T 1§ i wing HYKIEEY S Xy Jeasvizd s i OIWHING] ook s 5 H
—% -
1206Tr' L . HIANT LY
5 Jos - j%0 las %0 LH [%o a% %0 0 or JoosveEs o NoEH'T 16 ot VENS TaV(OOZ48 S e [rcfedrt$ jot | ooviawol oS o §
’ - . - YIGNVINYS
5 0% %0 los %0 [H] . 6 . i®o 05 o los . %0 H00070El $iC | VNS Hevie § %r [0 o ORI, TS 0%
- - H
: £2°751' IV LIPS
5 Jos ECT ] £l 0% 0 jos %0 as sz ooieRs i R9ErT | § 57 WHOS VIO 9r S X [SfzEeiti s ez OITHIIWON oare 0%
B O - . :
. : 82756078 WIAHLNYS]
5 % %0 o5 T Mo jos e os e lootEs e x9eHz |§ ox VHNS V0067555 vy Wergesid fof OITVNEINOD] logs'ss § os
. . . S ) Gy .
505 %0 o 0 ps - Iw (H] P 0% . £ - mo 9998 § |t YRS 190 § sy 0% 0 IV oosts - o$
—— : T - — - -
. - - . 21087 . UGN LHVS :
#_ o 0 0% os 10 05 8L wosles e %9tez [$ [z CWHNS RVOOR'TS S kb 6727087 § BT OO0 joor2s § o$
. . . - : HICHYINVE] - .
i las ﬁam s W 03 N o e ek s i WS w0 § 1 0 OTYHINO] : joos § 08
s L N Le60e" . - HIOHVLNYS e :
15 |os %0 05 o 0§ [0 0% -i6e jousies o koer'z 1$ 62 WS WVRTE S [aw.  fsstiti§ et OXTIaO] oorzas . fos
P - - P - - ; - P o
5 o5 .m0 0§ X0 o .- o g %0 5 o g% L - w0 e lt S WNS Ve § v 05 . .l - ORI 5 ] 05
: . : : ) 66°89C°1 : . . . 30Ny s : L
5 los 2] s - %0 o§ %0 0% s ¥ 000%ES U Itz 1§ 2 -] . winsTvjeowoss v lossaszis st ONWINGD] 05§ 05
E : . . - s . : | .
. ’ : s 100°002°2 L : WIGHY LN
Is 0% N 0§ %0 05 o . s 0§ . - . jof l00Fs9S i WEr'e | § ot . VENSTuviooo's0l S By JoogredrT$ lot 0IVHIIND 801 § 05
: : G N R - © HaonvINvS]
[ %0 o5 %0 o3 ips - os o - i %0 299962 $141 Cwenswvie s %y 103 i QIO ootz § 08
§ e : - : j HIGHV IS ; ; .
s a3 Mo - 0% k0 0§ R . 0% €l fooryl e [%9Er'Z [968 288 SiEl . YIS IWVI0T'EL S B 958 £ CIWHAINGD, RS TR VLI
’ ) T = ! i ’ wianves - '
5 Jos 50 0% 50 s - w0 [os s oot e %9THT 512 182 lo Yens Tovioor'i s e lssteee s @ OYTNAON | s - Jos
- : - - : : YIAHVLNYS - j -
5 los %0 os %o @S . w0 0§ : i Jos . . ¢ %0 et § i o s v s [es  MCERS 11 ODWHEINDD 0 Jos
B 52'485°1 : - wEOHVAMVS] - -
15 Jos o8 0§ %0 05 62 _l00ICEY  iE RIEFZ 1S ins éﬁsnsm S [k SeTISELS 6T ORI . HOESS § 0§
L R _Mo. - HIQNVIHYS . .
5 g %0 o5 i1 %0 s oS I ree s b VIS VeSS . kW08 o OOIYRIHO, : 00Tl § lo$
- P - —
o : 028551 : : . Y0V LHvY] | -
0% %0 05 o - o5 - - s 6z loocses It [gogb's 15 62 | - VNS WVIOO'SS Stk je09wi$ (6T 0D T¥NIION poves s - Jos
. . 00°655"] C . YIAHY LNV S L
s o 0 0§ o s %0 s LpE_ JTEes. e EOERT 16 . {og. vns TvioosFe S e Js00tsset § jof ! T OJWNRINOD - oo rs s lod
S : : . A o Fegsry L N X . WIdNv NS :
B ot ) 05 %0 3 o N R . 0¢ 0. 0099ES  f BIER'Z 1§ f VNS TIVIO09 S By lrergertd Ior | 03TvHAMNGD| - ooz o5
. . . : : . 2696872 . ! o wankyoas o
i Jos 5 0§ e 0% 150 I . s - . de - joo1vES | |E wsEE'2 |§ o | wuns hiviooo'as§ - IMERC S ot DIWHIANO)) -[o%s § 2]
: - : = : ) TG IRV
B8 %0 05 [0 0% ot A T - X3 £ 0¢ e 0. |ligvms VNS TVeS pr 0% 4 O vHIvio) et 03
) - : 1. RTITE . . HIORT LNV .
e b0 =3 %0 0% e o fxo 0¢ - - - -pBg loogoEs (¢ L R 14 WINS V00508 S e feeeasrl s et COTHAWO)] [o0s'05 § 0%
- . il B L
o - : . S6'LE7L YIANV ANV o
5 |os ho 0§ %0 05 50 0§ - %0 0§ R loorzes ¢ goerz [§  lot YHNS THV[0B'26 §  jxp 166'63E°H§ 108 DOWHRHOY, . 200526 § 0§
. . WIOHVINYS|
- 15108 %0 05 [0 as %0 s o3 i e pieter s It NS T § y. s W CNEMOY, - BOEES los
. ’ Tl . Lo . : o L
- . - o et L - . - Y3 OHV.LNYS) . :
I5 0§ X6 - 0§ o Jos ] DT JOOBEES i 9gH'z |5 (14 VS Wlookes s  fwe  feoowsen s [ HITYHIINOD ooris § 08
. ) ] . YIHV.LHYS| L -
. ok %0 0% % oS . @ jos € Wm MCErS . NS ™Yo S (LA o OSTYRIINOD . WIS s
- . . . i - - j
L : - 62°T5E") : . : YAQNVLHVS : .
3 L3 k] 20 0§ 67 j000°€ES  IE wEr's [ § (34 wins vl ¥s s - [xb  jestiieel§ ez ODTYIEON oS s o §
. T T ] . - R
5 s 05 i 0s B 001ds  fE Wntu 120092 §18 wins Tus  lwe- fiee'ssg b OV NFAOD| ooyt § o §
- o UIGHYLHYS) -
[ 1 %0 ps 0 o E _jos € #  levms Y815 THY! L) 99388 . Je ODWNINO 1 03
n - -
.. . . . =t peu A .
5 o 50 (3 %0 08 2 pé ¢ § 9z |00s1ES  [€ xotrz |8 . fer YHNS V004155 By sesoe) § sz O WHLING)) joac15 5 a3
- - WA IRV
i ﬁw e W el os " 0 ¢ 0§ B los o o 9999 % [¢ Yunis Tevjo § w 0% o3 OFIVHIMND) ozse $ Bs

- Boll) Lo
epedalu) vijLluR]d soiode




‘wed 700 12/ 10/6707

6 9p £ eutfed

- (8E)sopellyY

jejoL

. LIS EE B
STITHVIOL | 9L/ HT0T oH bl IWPUITIONVHINV ZIHIOO SYOUVALLTIGRLLE [y

. VN3
THILLYROL | G JEMIVEOL | ¥ oK 1 on AApuada YHENVIY 23WCD SYSHVALLTIOR L 23 318

oo

ot oon SMPUIEIGVHLYYY ZINOD SYOUVANLTIIGLLE 2

WHlT 2LV
G | o ajualpuadag) VAMFEY OLHANIVS|ATERTRSE0) 22 |4

_ FOSZLFFE0L | OFZISPEOT | X Oh oN’ suspusdag  VEIVS HONYE SOLRVS00L9Z5E9

epradalu) eliurld

Eatll| U
saviode




) y ) / )
;
wid Z0W0 L2/10/520T  3p g eulfey
000 '613°Z # O0E'LPS'8 §
o . E= i -
0¢ o jretes | *$'d"3 YAIN oss § los o] 03 os o4 loot's § fisuzs o preers | SNOISHIIOD © ofi3 | on ooo'ooits §
[SLT=T
oz'ss g foooorks e 'S4 VAN om0z $ 0§ o los o s os 00852 5 wiuor  Jooopes s . e swoskiaien] ot | on feoroes ¢
’ ] e L : : 095y . -

ooy 5 ey o Drevisii s ez | ovsad vaany loorsais 0§ ¢ ¢ os tH lov 91 § [ R R M S sHosigaeol o | on locosort $

ooooorzs dor | sgravaanal looa-zck 5 o s os a5 oS os oo0zsr § coooorzs ot Mipaayod]  ofd  fow Jooo'0o§

: {anTvsng| ; :

531240 a Bos . , )
oooori § e wne sqs|. jos § o5 bs 0s oowoz § Nigue - ooooets saomsmadwon] o | on Jooowoet §

eprielu} eliueld

gall) U
SO0




wrd 70:+0 17/ 1076202

6 2p & vuibed

3 0§ o o3 M ) 0050571 § 00p'6502 § osaes e ¢
R | ) HIANTIHYS
5 05 %0 % 0§ LA N % 0% L jos L %0 ree Lk § il S vHns e $ ke e s | OWHRANO] 0§ o$
. B j j i HIGHT LY .
5 o5 i 05 o§ EL R ) %0 0% o_los £ %0 - 000°DE) $E VH0S WY § e 05 o ODIPHLINGD] 002" § o %
£ B I . .
. ) HETIN - - HAQNVLHYS
15 105 <0 05 0% %0 0% %0 L 0T leoyerd e HIEK'T | % 9 VENS WYDeE oY S ik LSETIIVE S foE QIVHIINOD] [006°9F § 03
- 00°00£°7 HIGHVLNYS
s fos 05 B0 03 il 0% S (e AR XIEF'T 1§ for NS THVI00O'SOL § |4 00000t TS o QBN 000204 § 05
—v ) HIANY LS|
15 fos 85 =0 o5 fatd 0% oS i3 50 600'ge ) S VNS Ve S hig los 2 . DYWHIHHO)] osz's $
- paU) UD
epridalu eljlueld sayiode




CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL ,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que una vez consultado el Sistema de Informacion del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR’, hoy-martes 21 de

enero de 2025, a las 16:01:12, el nimero de identificacion, relacionado a continuacion, ItI/Q,S’E ENCUENTRA
REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento

No. ldentificacién

Cédula de Ciudadania:
109867593 g

Codigo de Verificacion

1098675932250121160112

Esta Certificacion es valida en todo el Territorio Naci_o_nalf,‘"féi

Generd: WEB

3
s

7

/"{x! % -
/1.",,,«,.— " et
57 el .
; e e

HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

®

Con el Cédigo de Verificacién puede constatar Ia autenticidad del Certificado.
Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Cédigo Postal 111071, PBX 5187000 - Bogota D.C
Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.

TR e
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA

LA CONTRALORIA DELEGADA PARA RESPONSABILIDAD FISCAL ,
INTERVENCION JUDICIAL Y COBRO COACTIVO

CERTIFICA:

Que una vez consultado el Sistema de Informacién del Boletin de Responsables Fiscales 'SIBOR', hoy martes 2l de
enero de 2025, a las 16:01:56, el mimero de identificacién de la Persona Juridica, relacionado a continuacion, NO SE
ENCUENTRA REPORTADO COMO RESPONSABLE FISCAL.

Tipo Documento NGmero de identifi cacnon tnbutano
No. Identificacion 900751931¢" i
Cédigo de Verificacion 900751 931 2501211601 56

Esta Certificacién es valida en todo el Temtono Nacional,: smmprc y cua.ndo el tlpo y imero consignados en el
respectivo documento de identificacion, coincidan con: los aqu1 reg1strados-

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995y 1a Resolu01on=220 del 5_'de octubre de 0()4. 1a firma mecanica aqui
plasmada tiene plena validez para todos los efectos 1egales ' -

Y

S _,.// “‘;’,_/
HERNAN GUILLERMO JOJOA SANTACRUZ
Contralor Delegado

Generd: WEB
ez

Con el Cédigo de Verificacion puede constatar la autenticidad del Certificado. L.
: @) Carrera 69 No. 44-35 Piso 1. Codigo Postal 111071, PBX 5187000 - Bogotd D.C Pagina 1 de 1
Colombia Contraloria General NC, BOGOTA, D.C.




s E
- e
N T CERTIFICADO DE ANTECEDENTES PIB
. 16:03:24
PROCURADURIA CERTIFICADO ORDINARIO Hoja 1o 01
GENERAL DE LA NACION No. 262324627
Bogotd DC, 21 de enero del 2025
e .
La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION certiﬁcéf que una vez consultado el Sistema de Informacién de Registrgjdé Sanciones e Inhabilidades
(SIRI), el{la) sefior(a) LUIS ALFREDO RIANO PABOWfdentiﬂcado{a) con Cédula de ciudadania nimero 1098675932@@@'?
NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES
ADVERTENCIA: La certificacion de antecedentes contiene las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigentes. Cuando se
trate de nambramiento o pesesion en cargos que exijan para su desempefio ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que
figuren en el regisiro. Anterior, de acuerdo a los incisos 30. y 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019.
NOTA: E! cerfificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anctaciones ¢ inhabilidades generadas por sanciones penales,
disciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contractuales con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores plblicos y particulares que desempefien funciones pubficas en
ejercicio de la accién de repeticién o llamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector publico, en los términos que
establezca la Constitucién Politica y |a ley particular o demas disposiciones vigentes. El Sistema SIRI reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento o suscripcion de contratos con el
— Estado, es responsabilidad de la Entidad, validar la informacién de antecedentes del aspirante en [a pagina web:
hitps:/Awww.orocuraduria.gov.co/Pages/certificado-antecedentes.aspx
Eaima
CARLOS ARTURO ARBOLEDA MONTOYA
Jefe Division de Relacionamiento Con El Ciudadano

- ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADO SEA EL MISMO EN
TODAS LAS HOJAS.

-
Division de Relacionamiento con el Ciudadano.
Linea gratuita 018000910315
Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 ext. 13170; Bogoté D.C.
www.procuraduria.gov.co
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CERTIFICADO DE ANTECEDENTES ﬁ;a

- 16:25:09
PROCURADURIA CERTIFICADO ORDINARIO Hofa 1 de 01
(GENERAL DE LA RACION No. 262327994

Bogoté DC, 21 de enero dei 2025

La PROCURADURIA GENERAL DE LA NACION ce;;&iﬁ'éé que una vez consiltado el Sistemgé@,e#nféhnacién de Registro de Sanciones e Inhabilidades
(SIRI}, la persona SUPERLOGISTICA BGA S.A.S" idertificado(a) con NIT nimero 9007519319

NO REGISTRA SANCIONES NI INHABILIDADES VIGENTES
gf'

ADVERTENCIA: La certificacion de antecedentes contiena las anotaciones de las sanciones o inhabilidades que se encuentren vigenfes. Cuando se
trate de nombramiento o posesion en cargos que exijan para su desempefic ausencia de antecedentes, se certificaran todas las anotaciones que
figuren en el registro. Anterior, de acuerdo a los incisos 3o. y 40. del articulo 238 Ley 1952 de 2019,

NOTA: El certificado de antecedentes disciplinarios es un documento que contiene las anotaciones e inhabilidades generadas por sanciones penales,
disciplinarias, inhabilidades que se deriven de las relaciones contractuaies con el estado, de los fallos con responsabilidad fiscal, de las decisiones de
pérdida de investidura y de las condenas proferidas contra servidores, ex servidores publicos y particulares que desempefien funciones plblicas en
gjercicio de Ia accién de repeticion o flamamiento en garantia. Este documento tiene efectos para acceder al sector pubiico, en {os términos que
establezca la Constitucién Politica y la fey particular o demas disposiciones vigentes. Fi Sistema SIRI reporta como antecedentes solamente las
sanciones con debida ejecutoria recibidas de las autoridades nacionales colombianas. En caso de nombramiento ¢ suscripeion de contratos con el
Estado, s responsabilidad de la Entidad, validar la informacion de antecedentes del aspirante en la pagina web:
hitps:/Awww.procuraduria.gov.co/Pages/certificado-antecedentes.aspx

CARLOS ARTURO ARBOLEDA MONTOYA
Jefe Divisién de Relacionamiento Con El Ciudadano

ATENCION :

ESTE CERTIFICADO CONSTA DE 01 HOJA(S), SOLO ES VALIDO EN SU TOTALIDAD. VERIFIQUE QUE EL NUMERO DEL CERTIFICADC SEA EL MISMO EN
TODAS LAS HOJAS.

Division de Relacionamiento con el Ciudadano.
Linea gratuita 018000910315
Carrera 5 No. 15 - 60 Piso 1; Pbx 5878750 ext. 13170; Bogota D.C.
www.procuraduria.gov.co

Lo




21/1/25, 16:28 Palicia Nacionat de Colembia

POLICTA MACIONAL
DE COLOMBIA

Consulta en linea de Antecedentes Penales y Requerimientos Judiciales

La Policia Nacional de Colombia, mforma
Que siendo las 04:28: 15 PM horas del 21/01/2025@9! ciudadano identificado con:
* Cédula de Giudadania N° 1098675932 e
Apellidos y Nombres: RIANO PABON LUIS ALFREDG

NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS AUTORIDADES JUDICIALES
de conformidad con lo establecido en el articulo 248 de la Constitucion Politica de Colombia.

En cumplimiento de la Sentencia SU-458-del 21 de junio de 2012, proferida por la Honorable
Corte Constitucional, la leyenda NO TIENE ASUNTOS PENDIENTES CON LAS
AUTORIDADES JUDICIALES” aplica para todas aquellas personas que no registran
antecedentes y para quienes la autoridad judicial competente haya decretado la extincion de la
condena o la prescripcion de la pena.

Esta consulta es valida siempre y cuando el nimero de identificacién y nombres, correspondan
con el documento de identidad registrado y solo aplica para el territorio colombiano de acuerdo

a lo establecido en el ordenamiento constitucional.

Si tiene alguna duda con el resultado, consulte las preguntas frecuentes o acérquese a las
instalaciones de |a Policia Nacional mas cercanas.

Direccion: Avenida £} Dorado # 75
— 25 barrio Medelia, Bogota D.C.
Atencidn administrativa; Lunes a
Viernes 8:00ama12:00pmy
2:00 pm a 500 pm

Linea de atencion al ciudadano:
5159700 ext. 30552 (Begota)
Resto del pais; 018000 810 112
E-mail: dijin.araic-
atc@policia.gov.co

(osy mrts’

https:#antecedentes.policia.gov.co: 7005/ WebJudicialformAntecedentes. xhtm 1i2




21/1/25, 16:28 Policia Nacional de Colombia

20

Portal Unico GOV.CO

la Republica Defensa Nacional de Contratacidn

Todos los derechos reservados,

https:/fantecedentes.policia.gov.co: 7005/ \WebJudicialformAntecedentes xhtml 212



2111/25,16:30 Consulta RNMC

2341 Policla Nacional de Colombia

Portal de Servicios al Ciudadano PSC

Sistema Registro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC

% Consulta Ciudadano

La Policia Nacional de Colombia informa:

Que a la fecha, 21/01/2025 04: 29“"59 p. m. el ciudadano con Cédula de Ciudadania N°. 1098675932<" -

NO TIENE MEDIDAS CORRECTIVAS PENDIENTES POR CUMPLIR.

De conformidad con la Ley 1801 de 2016 “Por |a cual se expide el Codlgo Nac1onal de Seguridad y
Convivencia Ciudadana”. Registro interno de validacion No. 108723920 . La persona interesada podrd
verificar la autenticidad del presente documento a través de la pagina web institucional digitando
https://www.policia.gov.co, ment ciudadanos/ consulta medidas correctivas, con el documento de
identidad y la fecha de expedicién del mismo. Esta consulta es vélida siempre y cuando el nimero de
cédula corresponda con el documento de identidad suministrado.

Q Nueva Busgqueda H E Imprimir 1

ey SEEFED00 = -

COLOMEBIA
@% POTEMA GE LA

VIDA

Policia Nacional de CO'OI’T'IDEH

.i
Hlos y - - - .. .. Diecidn Genergl- Cra, 89 N 28- 21
; TR | G Adminitsiative Nadonal CAN, Sogeta DG
4 @Q’ZL% S ‘Linea de atencian, GIBON0-81 E}IIE .

- ®IGOVCO.

https:#srvcape.policia.gov.co/PSCHm_cnp_consulta.aspx

() (Default.aspx)
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| iogrstica

ANEXO 5

CERTIFICADO DE INHABILI%EES, INCOMPATIBILIDADES

. &
El suscrito a saber LUIS ALFREDO RIANO PABON identificado con la cédula de ciudadania No.
1.098.675.932 , expedida en BUCARAMANGA “quien obra en calidad representante legal, quien en
adelante se denominara EL. PROPONENTE, mann‘" esta su voluntad de asumir de manera unilateral,

el presente compromiso dentro del proceso de INVITACION PRIVADA No. 001 DE 2025 A

PRESENTAR PROPUESTA CONTRATO DE SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA
ESPECIALIZADA PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL
UNIVERSITARIO DE SANTANDER teniendo en cuenta las siguientes consideraciones

1. Que es interés y expresa voluntad del proponente apoyar la accion de la ESE HOSPITAL
UNIVERSITARIO DE SANTANDER para fortalecer la transparencia en las modalidades de
seleccion, mediante el cual se escoge al contratista, y la responsabilidad de rendir cuentas.

2. Que es mi interés en calidad de proponente participar en el presente proceso de contratacion
precitado, asi mismo, manifiesto bajo la gravedad del juramento que no me encuentro incurso en
ninguna inhabilidades e incompatibilidad previstas en el articulo 18 de la Ley 1150 de 2007 y
articulo 90 de la Ley 1474 de 2011 y conflicto de intereses en las demés normas que la modifiquen
o adicionen, en cuanto sean pertinentes.

Por lo anterior se CERTIFICO no estar incurso en inhabilidades e incompatibilidades con la sola
presentacion de la propuesta.

La presente certificacion se expide Bucaramanga a los 22 dias del'mes de Enero del afio 202(5/'?lpara
efectos del proceso INVITACION PRIVADA No. 001 DE 2025 para los fines de la celebracion del
contrato si a este hay lugar.

Representante legal

CC 1.098.675.932
SUPERLOGISTICA BGA

NIT: 9007519319 .

Celular 3183412809 *

CARRERA 31#51 - 74 OFICINA 504

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:
Telf.: 607 6960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superiogisticabga.com

5




Sede Administrativa; Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:
Telf.: 6807 6960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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rosmrs

Formulario del Registro Unico Tributario

e
Ve

2. Concepic | 3 | 2|  Actualizacidn

4. Numero de formuiario 141143921835

“ 0141143921835

39984(8020) 0

5. Nimero da |dentificacion Tributaria (NIT) . DV { 12, Direccidn seccional 14 Buzon electrénico

g O 0 7 5 4 9 3 1 9 Impuestos y Aduanas de Bucaramanga

IDENTIFICACION

24, Tipo de contribuyente . 28. Tipe de documento 26. Nimero de |dentificad) 27. Fecha expedicién

Persona juridica .+ ’ 1

Lugar de expedicion 28. Pais 29. Departamento :afu;rCiu\Eﬁd!ﬁunicipiu
31, Primer apeilido 32. Segundo apefiido “‘-‘-Jtrc'é nombres
35, Razbn social "

SUPERLOGISTICABGA S.AS

36, Nombre comercial

SUPERLOGISTICA - CENTRO DE PRODUCCION, SUPERLOGISTICA - BODEGA - SUPELOGIST[CABGA

MBIGACIGN =~

O

45. Cludad/Municipio
6 8 | Bucaramanga 0901

38. Pais 39. Departamanto
COLOMBIA 1 6 @ |Santander

41, Direccitn principal
CR31 51 74 OF 504

42. Correo electrbnico superlogistica.bga@gmail.com I

43. Cédigo postal | 44 Telstonc 1 6076960407

Ocupacion
Actividad principal Otras actividades 52, Namerg
46. Codigo 47. Fecha inicio actividad 50. Cédigo 1 2z 51. Codigo establecimientos
l1ogoll201407,1 4! {8 1 2 1|5 6 1 3] | | ] |

'=s*6nsabi|idades, Calidades y Afributos

A ~gt- f0 11 1z 13 4 95 16 7 8 19 20 21 22 23 24 25 2%
sowls |7 lo |1alazfagisalss™ | [ L L] | | f bbb
0%- Impto. rentaycompl reglmen crrdmar\xmss,-’mfermante_de Benef iciarios Finales

o

14- Informante de exogena
42- Obligado & llevar contabilidad
48 - Impueste scbre las ventas ~ IVA/;:_\

52 - Facturador electronico

Exportadores
1 2 3 4 5 3 7 8 g 10
] I | E I ! l l ] l i 55. Forma 56. Tipe Senvicic 1 2 3
54, Cédigo is-.,_ Modso l |
11 12 13 14 15 i6 7 18 19 20 "
L] ] | o I ‘
IMPORTANTE: Sin perjuicio de las actualizaciones a que haya Ihgar, 1a inscripeion en ef Registro Unico Tributario -RUT-, tendrd vigencia indefinida ¥ en ia no se exigird su ranovacién

Para uso exclusivo de la DIAN

seaveos - s [ | no[x] o soNoderoios | 0] . etFesna [2024-11-16708:32:05 (

La informacidn suministrada a través det formularic oficial de inseripeidn, actualizacidn, suspensidn | Sin perjuicio de las verificaciones que fa DIAN realice.
y cancelacidn del Registro Unico Tributario (RUT), deberd ser exacta y veraz; en caso de constatar | mirmg autorizada:

inexactitud en alguna de los datos suministrados se adelantardn los procedimizntos admiristrativos
sancionatorios o de Suspension, segun el caso, Pardgrafe del articulo 1.6.1.2.6 del Decreto 1825
del 2016. De igual manera al formalizar ef tdmite el usuario fue infarmade y acepta la politica de
tratamiento de datos ley 1581 de 20%2. 884, Nombre DELGADO CENTENO SERGIO ENRIQUE

Firma del solicitante: i
irma del solicitants 985. Cargo Represeniante L.egal Suplente Certificado

Fecha generacion documente PDF: 16:}1_-2024 08:22:34AM




D AN RN Formulario del Registro Unico Tributario

. Pagina 2 e 6 Hoja 2

(415)7707212|459954(3020) 0060141143921.83 5

T

i |14, Buzon electrbnico

5. Nimero de Idantificacién Tribularia (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional B
S 4L

9007516831 9 Impuesios y Aduanas de Bucaramanga

Caracteristicas y fi de fas org

62, Naturaleza 2 63, Formas asociativas 12

65. Fondos 66. Cooperativas

68, Sin personeria juridica 9. Otras organizaciones no clasificadas

Constitucién, Registro y Ultima Reforma T e Composicién det Capital

I e
Documenta 1. Constitucion ;Nﬁeme‘a\ -

7. Clase C 4
72, Nimero

73, Feshe 20140715

74. Nimero de notaria

82, Naclonat 100 %

83, Nadional piblico 0. 0 %

4, Nacional privado 100. 0 %

140722 /;‘ @\o Z/m0\804 i
30107516‘\:,, 07516

75. Entidad de registro
74, Fecha de registro

77. No. Matricula mercanti!

oioin|o
wim|O|w

78. Departamento )
79. Gudad/Municipic 5 ) . i 85, Extranjera 0 %
PO . N SO

Vigencia 86, Extranjero publico 0. 0 %

80. Desde

81. Hasta 87, Extranjero privado C. 0 %

88. Entidad de vigilancia y cantral
Superintendencia de Sociedades

5
Estado y Beneficio

91: Namero de Jdentificacién Tributaria (NIT) 92,0V .

- ltermn 89, Estado actual

1 80

Vinculacién econémica

i - s N NIT) de |
gaéé‘ggc"#gé“ 94. Nombre de! grupo econmico y/o empresarial Eﬁsagn;:’ ?%E’n‘ireu;'dent‘fm“” Tnbutaria (NIT)de @ g, Dy,

97. Nombre 0 razén social de la matriz o controfante

170. NOmero de identificacton tributaria | 171. Pais 172, Namero de identificacin tibutaria
otorgado en el exterior sociedad 0 natura! del exterior con EP i

173. Nombre o razén social de la sociedad o natural del exterior con EP

Fecha generacién documento POF: 16-11-2024 08:22:34AM

Espacio reservado para la DIAN 4. Namero de formulario 141143921835 e



/o3

Formulario del Registro Unico Tributario
Representacion

Espacio reservado para la DtAN

4. Nomero de formulario

Pagina

J[!S )TI!H{JZ[M*I-S9984(J[)IJH“JBUIDJAJ.IABBZJ.SS 5

3 § Hojas

de

141143021835

5. NGmero de Identificacién Tributaria (NIT)

6. DV | 12, Direccitn seccional

Impunslos y Aduznas de Bucaramanga

4. Buzbn electronico

90075193119 -
Reprasentacion
98, Representacion 99. Fecha inicio ejercicio representacion
REFRS LEGAL PRIN 18

100. Tipo de documenta
Cédula de Ciudadani

1 3

101. Namero de identificacion
170 9 8 6 7 5 9 3 2

W 103 Homero de tarjeta profesional

104. Primer apellido

104, Segundo apellido 106. Pﬁmer"z:é%bre

o
P

107. Otros nombres

RIANQ |PABON ; |ALFREDO
108. Nomero de Identificacién Tributaria (NIT) 108. DV} 110. Razdn social representante legal .
98. Representacién 99. Fecha Inicio ejercicio represt
REPRS LEGAL SUPL 19
100. Tipe de documento 401. Namero de identificacion e 102. DV | 103. Namero de tarieta profesional
CéduladeCiudadan 1 3 |9 1 2 9 4 5 4 3 =y |
2 - -
104. Primer apellido 105. Segundo apstlica ST 18 Primei Asibre 107, Ciros nombres
DELGADO [CENTENO Ay ST TSERGIO |ENRIQUE
108, NGmero de ldentificacién Tributaria (NIT) 108, DV 5 ;
98, Representacidn
o
100. Tipe de documento 101, Nimero de identificaciore~ 102. DV | 103. Numere de tarjeta profesional
5, > ’
3 P e
104. Primer apelido 105. Segunde. apallido 4\\_ 106. Frimer nombre 107. Clros nombres
T e / #
L NS <
108. Nimerc de |dentficacion Tributaria {NIT) ™ \495_ DV ‘}.\ﬂfkazérr._é\ociél representante legal
. RV | e T
T e \'\.
98. Representacion N ﬁQCLj:ech\a: inicio ejercicio representacion
e - 4T 1 |
100. Tipo de decumento 0t Ndn}ar&) de identificacisn 102. DV | 103. Ndmero de tarjeta profesicnal
A “"’)/’ 4 R '_,' |
4
104, Primer apsllide 1086. Primer nombre 107. Otros nombres.
108. Numera de Identificacitn Tributar’i’a‘i(’,r}!ﬁ)\) e 110. Razon social representante legal
88. Representacién S 69, Fecha inicio ejercicio representacién
- 1] i |
100. Tipe de documento 101, Nomero de identificacidn 102. DV | 103. Numero de tarjata profesional

104. Primer apeffido

105, Segundo apellido 106. Primer nombre

107. Otros nombres

108, Nimerc de Identificacién Tributaria (NIT)

108. DV

110. Razbn social representante legal

Fecha generacién documento PDF: 16-11-2024 08:22:34AM




Formulario del Registro Unico Tributario
Revisor Fiscal y Contador

Espacio reservado para la DIAN

4. Ndmere de formulario

4 de 6 Hoja 5

141143921835

Péagina

£ -

5. Nitmero de Kentificacién Trbutaria {NIT)
900751831

6.DV

12. Direccidn seccianal
{mpuestos ¥ Aduanas de Bucaramanga

9

£ Buzén elecririco

Revisor Fiscal y Contador

124, Tipo de documento

125, Namero de identificacion

3002 41T

135. Fecha de nembramiento
2024022 3|

- CéduladeCiudadania 4 3|19 2 9 4 3 0 1 ;
E 128. Primer apelliido 129. Sagundo apellids 130. Primer nombre 'i,} '1\ LQ?I.JD!:'OS nombres
B1ZARATE [CASTILLO IMAXWELL 7~ JENRIQUE

] ™

£ |132. Numero de ldentificacion Tributaria (NIT) 133. DV ! 134, Sociedad o firna designada Y d

=]

£

]

3

138. Tipo de dogumento

137. Numero de identificacion

139. Numers de tarjela profesional

440. Primer apelido

141, Segundo apellido

143. Otros nombres

144, Namero de |dentficacién Tributaria {NIT)

145, DV

Revlsor fiscal suplente

147. Fecha de nombramiento

]

148. Tigo de docurmnents
Cédula de Ciudadania { 3

150. DV
| 7

151, Numero de tarjeta profesional

148 2 00T

152. Primer apellide
MARTINEZ

154. Primer nombre

OMAR

155, Otros nombres
AUGUSTO

156, Nimero de identificacién Tributaria {NIT)

Contador

159, Fecha de nombramiento

Fecha generacitn documente POF: 16-11-2024 08:22:34AM



Formulatio del Registro Unico Tributario
Establecimientos

[r—

. .Pégina 5 e 6 Hoja 6
4. Nimero de formulario 141143921835

(415)7707212489984(8020) B00014114352183 5

Espacio reservado para la DIAN

. Namero de identificacién Trbutaria (NIT) 8. DV | 12. Direccion seccional
9007519319/ Y Aduanas do
Establacimientos, agenci les, oficinas, sedes o
160. Tipo de establecimients 161, Actividad econdmica R
Establecimiento de comerdd @ 2 | Flaboracion de otros productos afimenticios n.c.p.
162. Nombre del establecimiento
CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS BGA
163. Departaments 164, Cludad/Municipio
Santander 6 8 | Bucaramanga
! 165. Direccion
CR31 52B 160
166. Namero de matriouia marcanti]
301076 N
1€8. Teléfono
311591894948
160. Tipo de establecimients 167. Actividad econémlca
Establecimiento de comerci g 2
1§2. Nombre del establecimiento <, \A ) / :’/ (
SUPERLOGISTICA CENTRO DE PRODUCCION SOCORRO’\ .J{/)\“\‘:«\.
163, Departamenta E 7
Santander 7 55
2 168, Direccién
CR16 9 53
166, Namero de matricula mercantil . 167; Fecha de la matricula mercantil
418" L 20181211]|
168. Taléfono /;::“ \“ 7 (\ \:\\“\\; 169. Fecha de cierre
3 1.1 5.9 4. 9-9°478 I ]
180. Tipo de establzcimiento ; g Arhwda@e\.on rmc.z)r
Establecimienta de comerci g 2 Expendlo de oomldas preparadas en cafeterias I 56 13
182. Nombre del establecimiento: St o
SUPERLOGISTICA BODEGA ALIMEN‘FOS
153. Departamenta 164. Ciudad/Municipio
Santander / - § | Bucaramanga g0 1
3 185. Direccion \\ s
CL73 41W 51BG10 N
166. Numero de matricula mercantil 167. Fecha de la matricula mercantit
615610 2022032 8]
168, Teléfono 169, Fecha de cierre
3115919948 | o

Fecha generacién documento PDF: 16-11-2024 08:22:34AM




R
S Estab

P M Formulario del Registro Unico Tributario

lecimientos

Espacic reservade para {a DIAN

Pagina 8 de 6

4. Namere de formulario

(!!5)7?072124899‘2!'4(9‘020) 000014114392183 5

141143921835 —

Hoja 6

8, Nitmero de Kentificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccitn secsional
90075193 1]9)meeviese ?
Establecimientos, agencias, [os, sodes o
O™

160. Tipc de establecimlento 181. Actividad econdmica

Establecimiento de comerci ¢ 2

Lavade y limpleza, incluso ia limpieza en seco, de productos textules‘y de p

162. Nombre del establecimiento
LAVANDERIA SUPERLOGISTICA

163, Departamento

164. Ciudad/Municipic

Santander 6 & | Bucaramanga
1
165, Direccitn
CL14 18 31 PR
166. Numero de matricula mercanti 167. Fecha dﬂa»mah'm.la mercaﬂul\f }'
. .
637751 AN ‘/L dozslo 1,2 5]
168. Teitfano 169, Focha de darre”
31834128009 ] ,
180. Tipe de establecimiento 161. Actividad econdmica A
Establecimiento de comerci 2 |Comercio al por mayor de producfos a%:mentwtos i 1 46 3 1
182. Nombre del estabiecimiento . ¢ g
CENTRO DE PRCDUCCION SUPERLCGISTICA BUCARAMANGA /\\ . )
163. Departamento Sy
Santander 001
2
165, Direccion
CR8 20N 148BG1 RUTA 168 .
4686, Numero de matricula mercantil 17 Fecha de la matriculs mercantis
‘ 20230092 5]
168. Teléfono 169. Fecha de cierre
160. Tipo de establecimiente
162. Nombre del establecimiento:
163. Departamento 164. CludadMunicipio
3
168. Direccion
166, Nimero de matricula mercantil 167, Fecha de la matricula mercantil —
I o
168, Teféfono 169, Fecha da cerre
| o]
S

Fecha generacién documente PDF: 16-11-2024 08:22:34AM



FUERZAS MILITARES DE COLOMBIA
- EJERCITO NACIONAL

COMANDO DE RECLUTAMIENTO Y CONTROL RESERVAS

EL SUSCRITO OFICIAL DE ATENCION AL USUARIO

CERTIFICA

Que el sefior LUIS ALFREDC RIANO PABON identificado con Tarjeta de Identidad No. 89092061966,
presenta los siguientes datos referentes a la definicion de su situacion militar:

Primer Nombre: LuIs - .
Segundo Nombre: ALFREDO

" Primer Apellido: RIANO
Segundo Apellido: PABON

~—JTipo Documento: Tarjeta de Identidad -
Ndmero Documento: 89092061966
Razon para el estado: Reservista
Estado del ciudadano: 2da Clase

~ ESTACERTIFICACION ES GRATUITA
NO ES VALIDA COMO DOCUMENTO DE IDENTIFICACION MILITAR
NO REEMPLAZA SU LIBRETA MILITAR

Se firma y se expide en Bogotd D.C. a los 22 dias del mes de Enero de 202&55':"’;5 las 11:56505 AM.

-~ Cordialmente,

CRrR. P AN MAURICIO Dlhb SANCHEZ

Senerd: Sistema Fénix Director de Reclutamiento - Ejército Nacional

PATRIA HONOR LEALTAD

COMANDO DE RECLUTAMIENTO DEL EJERCITO
Cra. 14 B No. 104%-54 Bogota D.C- Colombia
CallCenter: (601) 4261420
Horario de atencion de Lunes a Viemes

5l
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Bucaramanga, Enero 22 de 2025

ANEXO No. 6 ,
COMPROMISO ANTICORRUPCION

Sefiores
ESE HUS
Ciudad

El suscrito LUIS ALFREDO REANO PABON en cahdad de Representante legal . domiciliado en Bucaramanga

identificado con 1.098.675.932quien en adelante se llamara colectivamente el Proponente, manifiesto la voluntad
de asumir, de manera unilateral, el presente COMPROMISO ANTICORRUPCION teniendo en cuenta las siguientes

CONSIDERACIONES

Que la ESE HUS, convoco INVITACION PRIVADA 001 DE 2025{PRESENTAR PROPUESTA CONTRATO .-

DE SUMINISTRO con ¢l objeto de: “SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA™
PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE
SANTANDER.

Que es de interés del PROPONENTE apoyar la accion del Estado Colombiano y de fa ESE HUS, en el
implemento de mecanismos y normas para el fortalecimiento de la transparencia en los procesos contractuales
y en la lucha contra la corrupcion.

3.) Que el PROPONENTE tiene interés en el presente proceso contractuat referido en el primer considerando, y
se encuentra dispuesto a suministrar la informacion necesaria para la transparencia del proceso, y en tal
senfido suscribe el presente documento unilateral anticorrupcion, que se regira por las siguientes:

CLAUSULAS:

CLAUSULA PRIMERA: El proponente apoyara la accion del Estado Colombiano y de la ESE HUS, para fortalecer la
transparencia y la responsabilidad de rendir cuentas, y en este contexto debera asumir explicitamente los siguientes
compromisos, sin perjuicio de su obligacion de cumplir fa Constitucion Politica y la Ley, asi:

Fl proponente se compromete a no ofrecer y no dar dadivas, sobomos o cualquier forma de halago,
retribuciones o prebenda a servidores pliblicos o asesores de la Entidad Contratante, directamente o a través
de sus empleados, conirafistas o tercero.

El proponente se compromete a no efectuar acuerdos, o realizar actos o conductas que tengan por objeto o
efecto la colusion en el presente Proceso de Contratacion.

El proponente se compromete a revelar la informacion que sobre el presente Proceso de Confratacion nos
soliciten los organismos de confrol de [a Republica de Colombia.

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:
Telf.: 607 6960407 Cek: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com




logistica

El proponente se compromete a comunicar a nuestros empleados y asesores el contenido del presente
Compromiso Anticorrupcién, explicar su importancia y las consecuencias de su incumplimiento por nuestra
parte, y la de nuestros empleados 0 asesores.

E! proponente se compromete a ceder el contrato si llegare a sobrevenir una inhabilidad o
incompatibilidad prevista en la Constitucién o en la Ley, previa autorizacion escrita de la ESEHUS, ¥
si ello no fuere posible renunciaré a la ejecucion del mismo, de conformidad con lo previsto en iz ley

El proponente se compromete a desarrollar todas sus actividades en el marco de principios éticos y a asumir
con seriedad y responsabilidad todos los compromisos relacionados con el presente contrato

El proponente se compromete a suministrar al HUS, cualquier informacion sobre actos de corrupcion, sobomo,
subjetividad, presion o favorecimiento en el desarrollo del proceso contractual, del que tenga o llegare a tener
conocimiento.

Ei proponente se compromete a cumplir todas las obligaciones, cargas y los términos en general, previstos en
la invitacion de Ia referencia y en el contrato.

El proponente se compromete a desarroflar fodas las actividades en el marco de principios éticos y a asumir con
seriedad y responsabilidad todos los compromisos relacionados con el presente contrato

CLAUSULA SEGUNDA: El proponente asume a través de la suscripcion del presente compromiso, las
consecuencias previstas en la invitacion, si se comprobare, de la manera prevista en los mismos, el incumplimiento
de los compromisos en materia de anticorrupcion. En constancia de lo anterior y como manifestacion de aceptacion
de los compromisos unilaterales previstos en el presente documento, se firma el mismo en la ciudad de
Bucaramanga el dia 22 del mes de Enero de 2/025.

Cordialmente,
LUIS ALFREDO RIARO PABON
cc1.098.675.932 Bucaramanga )

REPRESENTANTE LEGAL -SUPERLOGISTICA BG;_}”SAS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:
Telf: 607 6960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin(@superlogisticabga.com



211125, 1741 Consulta de Inhabiiidades

CONSULTA EN LINEA DE INHABILIDADES DE QUIENES HAYAN SIDO CONDENADOS POR
DELITOS SEXUALES COMETIDOS CONTRA MENORES DE 18 ANOS

La Policfa Nacional de Colombia informa:

Que siendo las 17:47:07 horas del 21/0%2025, & ciudadano identificado con cédula de ciudadania No. 1098675932, &
Apellidos y Nombres RIANO PABON LUIS ALFREDO

NO REGISTRA INHABILIDAD
g_a«,"'
La presente consults se tendrd en consideracidn por la entided o empresa SUPERLOGISHCA BGA SAS, con NiT
900751931-8 v su utilizacién es exclusivamente dentro del proceso de seleccion al carge, oficio o profesidn, en
cumplimiento de la Ley 1918 del 12/07/2018 "per medip de la cual se establece ef régimen de inhabilidades 3 quienes
havan sido condenados por delitos sexuales cometidos contra menores, se crea el regisiro de inhabifidades y se dictan
orras disposiciones”y su Decreto Reglamentario 753 del 30/04/2019 “por medio del cual se reglaments ialey 1918 de
20187 con observancia de las Leyes 1581 del 17/10/2012, 1712 def 06/03/2014 y demas normatividad rectore frente al

tratamiento de datos.

@ Herario: Lunes a Vigrnas 8:00 am a 12:00 pmy 2:60 prm & 5:00 pm
¢ Direccidn: Avenida El Dorade # 75 - 25 barrio Modelia, Bogotad D.C.
. Teléforos: 515 97 Q0 ext. 30552 {Bogotd D.C) | 01 8OO0 112 712 tresto del pais}

3 ] & v ¥ Correo: diiinaralc-ate@palicia gy o
DIRECCIGN DE INVESTIGACION @ Web: www policia gowcoddlin
CRIMINAL E INTERPCL @ Instagram: fdifinpolicia
© 2025 W Twitter: @QRIINPolicia

hitps:inhabilidades.policia.gov.co:8080/cansita




FORMULARIO UNICO DE CONOCIMIENTO - ﬁ{i@SF TﬁL
GDR-GDR-FO-06, Version 3
e GESTION DIRECTIVA

e

EH?F;ES&SO‘C!RL I‘.!E!. EST.ﬁ-DO
*DISPOSICIONES CONTENIDAS EN LA CIRCULAR EXTERNA 009 de 2016 Y CIRGULAR 20211700000005-5 de 2021 DE LA SUPERINTENDENGIA NACIONAL DE SALUD

22/01/2025 Ciudad: Bucaramanga Tipo de Soticitud O Vinculacion O
" 1.INFORMACION BASICA

Persona natural y persona juridica (para persona juridica serén los datos del representante legal)

Primer apellido: Riafio Segundo apellido; Pabdn Nombre(s}: Luis Alfredo

GéneroF. [0 M. x Tipo de Bocumento C.C. x NIT. O C.E. O Pasaporte. [] Camet Ciplomatico COtro ¢ Cudl? __ Nimero:1.098.675.932

Fecha de expedicion: ~ 24/09/2007 Lugar de expedicion; Bucaramanga Fecha de nacimiento: 20/09/1889
Nombre o razén social: Superlogistica BGA S.A.S ' NIT: 800.751.931 " 1100 it Ll | g
Actividad econémica (CIIU Cédigo): 1089-5613-9106

Telefonomévil: 3183412809 o Direccion de residencia: CRA 31# 51 74

Teléfono fijo: ‘ Direccion oficina; Cra 31 51 74

Ciudad: %uca{amang’a Departamento: Santander Empresadonde labora,
Direccién oficina: Cra 31 51 74 Ofi 504 Teléfono 6076960407 _ Email: supeﬁogmhcabga@gmall com
Ciudad de la empresa: Bucaramanga Tipo de Empresa O Pliblica OPrivada X Mixta  Otro ¢ Cual?

ingresos mensuales pesos: 1.645.002.166,66 Activos (pesos);7.880.731.000
Egresos }nensua[es pesos: 1.466.255.333,33 Pasivos (pesos)4.655.353.000
Otros ingresos mensuales pesos: 101.083,33 ' Patrimonio (pesos):3.225.376:000

Identificacion de los accionistas o asociados que tengan directa o indirectamente mas de 10% del capital social, aporte 0 parnmpacmn {en caso de
requerir més espacio debe anexarse |a relacién;

: Acciones Valordela
{ Nombre del Suscriptor NIT f Cédula Suscritas y Accin Total Participacién
| Pagadas
MCD Y COMPANIA SOCIEDAD POR 804.003.814-9 350 1.600.00C 350.000,000; .} .n1: 35%
ACCIONES SIMPLIFICADA, MCD & '
_ClA SAS -
SERGIC ENRIQUE DELGADO 91.204 543 150 1.000.000 150.000.000 15%
CENTENO
i 1.098.675,932 500 1.000.000 500.000.000 50%
ILUIS ALFREDO RIANO PABON

. ‘ ~ 2.ACTIVIDAD ECONOMICA (Persona natural y {0 Juridica)

Actzwdad Econdmica:
O Asalanado 03 Socio O Independiente O Hogar [ Inversionista [ Pensionado [7 Rentista O Estudiante

Régimen: Comﬂn o Simplificado D_ Gran contribuyente x - No responsable [0 Beneficiario Ley 1429 de 2010 3 Autor retenedor L3
(En caso,afirmativo, sefiale ef No. de Resolucion:) OTRO

Deciaran:te derenta: Si@ Nold

‘3. PERSONA POLITICAMENTE EXPUESTA (Persona Natural ylo Persona Juridica)-Valores en Pesos

Por su cargo o actividad ejerce algin grado de poder pablico? [J
¢Por su cargo o actividad maneja recursos plblicos? T S No E ‘gl No [l g J gung

i
|
|




HOSPITAL
UNIVERSITARIO {
DE SAHTANDER |

— - — EMPRESA SOTEAL [EL EoTADG
*DISPOSICIONES CONTENIDAS EN LA CIRCULAR EXTERNA 009 de 2016 Y CIRCULAR 20211700000005-5 de 2021 DE LA SUPERINTENDENCIA NACIONAL DE SALUR

FORMULARIO UNICO DE CONOCIMIENTO
GDR-GDR-F0-06, Versién 3
GESTION DIRECTIVA

¢Por su actividad u oficio goza usted de reconocimiento pablico general? Indique: ¢ Es servidor piiblico?d 3| x No
¢ Tiene usted la condicidn de personas expuesta politicamente? indique: Cargo Facha Inicio Fecha Fin
?
¢ Tiene algiin vinculo con una persona considerada piblicamente expuesta? Indique: Nombra Cargo
DS]XNO BN R -‘“‘"‘:"‘“3;'
£Es usted representante legal de una organizacian internacional? [0S No @ Indigue:
¢ Esté usted sujeto a obligaciones tributarias en ofro pais o paises? O Si No@ Indigue: :
JPorsu ) Al 4 Esta usted
. ¢Porsucargo | actividad u "J;iﬁoaé%fln sujeto a
Tipo Numero Razén Social o % o actividad oficio goza una persona obligaciones
ID D * nombres completos Participacic Mmaneja de considerada fributarias en
‘ P arlicipacion recursos reconocimien iblicamente ofrd'pais 0
piiblicos? to piiblico P i paises indique
general? P ’ cual(es)?
Sild No. SiQd NoO. Si0 No .
SiC NoO Si0 Nold Sil3 NoO.
SR AR SiJ No Ll S Ne O Si0 Noll. i
i
SiO Nofl. Sid NoO. Si0 No. |
Sl Ne D Sid NoEl. Sidd No .

4, DECLARACION DE ORIGEN DE LOS BIENES Y/O FONDOS

Declaro expresamente que: ‘
1. La actividad profesion u oficio del suscrito (persona o compafiia) es licita y se ejerce dentro del marco legal y los recursos de la misma no‘
provienen de actividades ilicitas de las contempladas en el Codigo Penal Colombiano. \
2. Lainformacion suministrada en ia solicitud y en este documento es veraz y verificable y [a suscrita {persona o compafiia) se compromete a
actualizarla anualmente.

3. Los recursos que se deriven del desarrolio de este contrato no se destinaran a la financiacion del terrorismo, grupos terroristas o actividades
terroristas.

4. Los recursos que posee la suscrita (persona o compafiia) provienen de las actividades descritas anteriormente. A

5. Los bienes yio fondos relacionados o suminisirados a la ESE HUS en desarrofio de las operaciones comerciales fienen como QRIGEN la $|gwente
fuente: y provienen del siguiente

pais: ' ' I

5. ACTIVIDADES EN OPERACIONES INTERNACIONALES
;Realiza ogeracmnes en Moneda extranje{a’? 0O s
A No [m}; Cusles?

LJ importaciones [ Exportaciones O] Inversiones [ Préstamos I Pago de Servicios [J Transferencias [] Ofras ; Cusles? ‘L

¢Posee cuentas en moneda extranjera? OO Si No E En caso positivo describalo
a continuacién

¢, Posee productos financieros en ¢f exterior? 1 Si No @

. ldentificacion o
- iimero de producto

Tipo de

producto Entidad

Monfo Ciudad Pals Moneda




—

FORMULARIO UNICO DE CONOCIMIENTO
i GDR-GDR-F0-06, Versitn 3
GESTION DIRECTIVA

HOSPITAL
UHIVERSITARIC
DE SANTANDER

EMPRESASOUAL DEL ESTADO

*DISPOSICIONES CONTENIDAS EN LA CIRCULAR EXTERNA 009 de 2016 Y CIRCULAR 20241700000005-5 de 2021 DE LA SUPERINTENDENGIA NAGIONAL DE SALUD

VL 6. DOCUMENTOS REQUERIDOS

1. En Todos los casos es necesario adjuntar fotocopia de documento de identificacion ampliado al 150% (Para 'bersonasjuridicas se debe adjuntar
la del representante legal y original o fotocopia del RUT y certificado de existencia y representacién iegal con vigencia no superior a freinta (30)

dias.

2. En caso de ser apoderado, adjuntar el poder.
3, Declaﬁacién de renta del Ultimo afo.

7. DECLARACIONES

TR A

PROTECCION DE DATOS FINANCIEROS Y PERSONALES: Con la suscripcion de este documento, autorizo al_ESE HOSPITAL

UNIVERSITARIO DE SANTANDER

. para gque soliciten, procesen, verifiquen, consulten, suministren, reporten o actualicen cualquier

informacion relacionada con mi comportamiento financiero, crediticio o comercial conforme a lo dispuesto por la ley 1581 de 2012.

ORIGEN DE 1.OS RECURSOS: Declaro que mis recursos provienen de actividades licitas y estan ligados al desarrollo normal de mis actividades,
Y que, por lo tanto, los mismos no provienen  de ninguna actividad licita de las contempladas en el Cédigo Penal Colombiano o en cualguier norma
que lo sustituya, adicionen o modifiquen. Por ende, declaro bajo la gravedad de juramento que no me encuentro incluido.en la lista vinculante del
Consejo de Seguridad de Jas Naciones Unidas y a lista resfrictiva de la OFAC, que no he sido vinculado a investigacién  ante cualguier autoridad
y que el Hospital se encuentra facultade para efectuar las verificaciones que considere pertinentes y para dar por terminada cualquier relacion

contractual ¢ juridica si verifica que me encuentro en dichas listas.

Con [a firma del presente documento, declaro que todos los datos
consign:ados son ciertos, que la informacién qus adjunto es veraz y
veriﬁca?le, y que auforizo  sU verificacion ante cualquier persona
natural o juridica, plblica o privada, sin limitacion alguna,
obliganddme g actuslizar la informacidn y/o a confirmarla cada vez
que asi sea solicitado. {Si es persona juridica, firma el representante
legal)

Firma ¢
Nombre; Luis Alfredo Riafio Pabon
PPOCCx CE.OTIL O No. 1.098.675.932
Fecha de Firma: 22/01/2025
|

VERIFICACION

Hora; Hora:

Hora:y7” 20

Nombre del funcionario Respons'a:t_iie':‘ " ff] m\.‘l - bml

Tipo de Documento PPO CCR GED T.0O

No. De Documjento 1100 YBL NG

Firma:

Cargo: OAZQ‘ AZ [()m.;af-tmwnicﬁ&wtﬁn;(-

Se certifica que se llevd a cabe la revision de las listas vinculantes
respecto de la(s) persona(s), naturales y juridicas acé sefialadas
Sid No O3

!
|
i

8. FIRMA 'Y HUELLA

Coma constancia de haber leido, entendido y aceptado lo anterior, declaro que la informacion que he SUministrado es exacta en todas sus partes y

firmo el presente documento

9. OBSERVACIONES




FORMULARIO UNICO DE CONOCIMIENTO
GDR-GDR-FO-06, Version 3
GESTION DIRECTIVA

HOSPITAL
UMIVERSITARIO §
DE SAHTANDERY

. EMPRESS, SOCIAL DEL ESTADO
*DISPOSICIONES CONTENIDAS EN LA CIRCULAR EXTERNA 008 de 2016 Y GIRCULAR 20211700000805-5 de 2021 DE LA SUPERINTENDENCIA NACIONAL DE SALUD

INFORMACION RESERVADA PARA LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER

Verificacion en Listas:

¢ El Cliente potencial presenta coincidencia en listas? S [0 No;(
En caso de ser positiva 1a respuesta indique en cual

B

Cumplimiento.

Area: f( m}rahr EC(CAC!

Fecha: DD / 2v[ MM &7/

I

Nombre del Profesional o Auxiliar Administrativo que realiza la verificacién (/ rﬁﬁ O %12

Ar\ 28 Hora: (2> i'lﬁ iis

En caso de alguna mconsmtenc:a 0 comcndenma posifiva en Jas fistas favor informar por escrito al Superior inmediato y al Oficial de

Esta pagina esta disefiada para establecer el instructivo de diligenciamiento del formato y plasmar el control de modificaciones, en caso de ser necesaria
su uso en fisico proceda a imprimirla o por el contrario evite su impresién, con el fin de contribuir con el Programa de Ahorro y Uso Eficiente de

Papel que actuaimente maneja’la E.S.E HUS.

F evigadd por
1| e | Emision del formato . - -
o o Andrea Hemnandez Parra John Mauricio .
Dicimbre “Actualizacion ‘de acuerdo a los Profesional Especializado Robles Ramirez Edgar Julian Nifio
2 de 2021 | lneamientos institucionales y a la o Subgerente Carrillo |
normatividad vigente. Jorge Manuel Durén Jaimes | Administrativay | Gestion Directiva
Contratista Financiero '
Se incluye la Circular Externa . " Juan Carios
Maria Clara Nifio .
Octubre de 20211.?000{}%{%5-5 de 2.023 dela Andrea Hemandez Parra Gomez Supelano Villamizar
3 2022 Superintendencia Nacional de Profesi . . Subgerente
rofesional Especializado Jefe Oficia Lo
o Salud, .en el encabezade del Asesora Juridica Administrativo y
s " docuriento. : Financiero

i
|
I



FORMULARIO UNICO DE CONOCIMIENTO

GDR-GDR-FO-08, Version 1
GESTION DIRECTIVA

“DISPOSICIONES CONTENIDAS EN LA CIRCULAR EXTERNA 009 DE LA SUPERINTENDENCIA NACIONAL DE SALUD

Esta pégina esta disefiada para establecer el instructivo de diligenciamiento del formato y plasmar el control de modificaciones, en caso
de ser necesaria su uso en fisico proceda a imprimirla o por el contrario evite su impresion, con el fin de contribuir con el Programa de

Ahorro y Uso Eficiente de Papel que actualmente maneja la E.S.E HUS.

Lo oo

NTROLDEMODIFICACIONES =~

D

Version | Fecha | . Wodificacion |  Revisadopor | Aprobadopor
Diciembre .
1 de 2017 Emisién del formato - - -
Andrea Hemandez Parra John Mauricio
. Actualizacién de acuerdo a los |  Profesional Especializado Robles Ramirez Edgar Julian
Diciembre | . ; P I .
2 de 2021 lineamientos institucionales y Subgerente Nifio Carrillo
a la normatividad vigente. Jorge Manuel Duran Jaimes | Administrativoy | Gestion Directiva
Confratista Financiero




ogistica

ANEXO No. 02
PROPUESTA ECONOMICA

OBJETO: "SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS
CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE

SANTANDER'".

PLAZO: DESDE EL 01 DE FEBRERO DE 2025 HASTA EL 30 DE JULIO DE 2025 previo
cumplimiento de los requisitos de perfeccionamiento y legalizacién de contrato, como son ta
expedicion del registro presupuestal y la aprobacion de las garantias exigidas por parte de la oficina
asesora juridica.

: _ ‘ b _'smcméw'

1 INORMAL | sems’ | $0- Sﬁ.&?ﬁ"" 4 :s'c:;' 5 13.122&'“‘. $04 - 'é 3?2922;:@"

2 {BLANDE SUAVE: $8573,#1 S0 | s10827 | 07 | si007| S0 | $2006%

3 |BLANDA . sems ] so | suorsS|  se | staame| S0 | sa702e|
4 | HIPOGRASA™ 597987 s07 | swa2 e soe | 5134837 S07 | $33 '
5 |HIPOSODICA | S985. ] 50 | swors|  sor | stuizmel  sor | swenm
6 |VEGETARIAMA ¥ sesass| 50| 14073 |- S0 | $134227] S0 | $37.0027] "
7| VEBANE - $9825-7)  §0 .| $140757|  s0.7 | $131224 S0, | $3T022

§ | HIPERPROTEICA < 510508 |, $3233.°] $15.4¢47| $32337 | 513862, $347247) $50.452 |-
s |rPosLlcID $9144 Y| $a:m5.] 31503y $32337] $12398| $35817 54?_535//
16 | GORONARIA .~ S100187| S0 - | S1585 | $0. | S1a7ar| 30| 54161047
11 |HEMODIALISIS & $9383.0 | $3213¢] $14848 | $3213+7) $14425.f $3MF | S48
12 | PREDIALISISS se10a/ | s2ear | swaz | sarse | sesss- sasue| swman.
12 | LQuIoa CLaRA~ $5080, . 50- | $5080- $07 o 55080 [ $0. | $15270 9
1« |UoupacompieTa s . | $e8317L 507 s72. ] §0¢ | $880%7 . S0 | $20818.

15 |LiQUIDA HIPERPROTEIGA se0te | $3577 | s122107| $3s7e | s1e7sy| 53506 | $436%8.
15 | NORMAL PEDIATRICA | $3003. | 53480.| seres- | sasmy | se7iE | s0. | sawsu

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:

Telf.: 607 5960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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_ 53350,

$34.182

17 [noRMALPEDITRICAZ < | 584387 58517 7| $34047| $94154] _
18 | COMPLEMENTO 1 ~ se2i0 7] 07 | serss ] sor | S6403. 80 | $184304°
19 | COMPLEMENTO 2+ 55998, | $07 | s7aae/ |- 50 | $T00t,[ S0 | SIH2Ba
26 | COMPLEMENTOR seata” | s2047-1 $7389 7| sa7sov] seas | 30 1 smamys
FUNCIONARIOS . P _
21 | AUTORIZADOS ol sexs/] so | swerso| so T | 5103 S8 | §3EMy
RESIDENTES _ » )
2 | ALMUERZOS ESPECIELES © 56 . $0° | s3s00° | 50 50 $0° | $31500°]
23 | REFRIGERIO SENCILO - so 7| se. $0 . $0° $9° s $5385 &
REFRIGERIO COMPUESTO / .
24 | MEDIA REFORZADA ¢ $¢ | 80 $0 50 8¢ $0¢ | ssa0
26 | REFRIGERIC AFERESES s | s3my | s0 §3213- | 50 saza | sesse el
. |AGUA BOTELLA 300 My 1 - 1
2 | DROGRAMAS SSPECIALES $¢. $0r $0 $0 50 $0:7 | $1380-
AGUA BOTELLA 600 ML - . .
7 | oROGRAMES ESOECIALES 50 $0- $0 $0. 50 s | $2782
JARRE DE MGG 1 LT 7 . o ' s .
% | PROGRAMAS ESPECIALES /] T° 50 $90. $0 84 SO | 56835
. _ ' y VALOR . - |- VALOR UNITARIO
FEM . . DESCKIPCION CUNTARIO.- | VA IVAINCLUIDO
29.. | KIT DESECHABLE $1683 3316+ $1978

VALOR TOTAL DE LA PROPUESTA ECONOMICA: DOS MIL SETECIENTOS TREINTA MILLONES DE PESOS
M/CTE ($2.730.000.0000)+

LUIS AUBREDO RIANO PABON

C.C. No.1.098.675.932 de Bucaramanga

Representante Legal -SUPERLOGISTICA BGA SAS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga - Santander Contactos: Sede Administrativa:

Telf.: 607 6960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com




MIKISTERIO DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LAS
CONMUNICACIONES - MINTIC

CERTIFICA QUE

Una vez consultada la base de datos de deudores alimentarios momsos}E@AM,
ei(la) ciudadano(a) con nimero de identificacion CC 1098675932 NO SE
ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS

MOROSOS

P

Esta certificacion es vélida en todo el Territorio Nacional, siempre y cuando el tipo v
nGmero consignados en el respectivo documento de identificacion, coincidan con los
agui regisirados.

Se expide en Bogoia el 11/12/2924/01 138 PM

Codigo Verificacidon: BWNPESYVUH
Valida hasta: 11/63/2026

Direccidon de Goblerno Digital

MINISTERIO DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LAS
COMUNICACIONES - MINTIC
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Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superiogisticabga.com




CAMARA DE

. COMERCIO DE
BUCARAMANGA
CAMARA DE COMERCIO DE BUCARAMANGA )
-
CERTIFICADO GENERADC A TRAVES DE PLATAFORMA VIRTUAL ////// P
LUGAR Y FECEA DF EXPEDICION: BUCARAMANGA, 2025/01/22“HORA: 11:46:12

11841179

CODTGO DE VERIFICACION: JOSM2BF4AS. .~

LA PERSONA O ENTIDAD A LA QUE USTED LE VA A ENTREGAR EL CERTIFICADO FPUEDE
VERIFICAR EL CONTENIDO Y CONFIABILIDAD, INGRESANDOC A WWW.CAMARADIRECTA.COM
OPCION CERTIFICADOS ELECTRONICOS Y DIGITANDC EL CODIGO DE VERIFICACION CITADO
EN EL ENCABEZADO. ESTE CERTIFICADC, QUE PODRA SER VALIDADO DE MANERA
ILIMITTADA, DURANTE 60 DIAS CALENDARIO CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE SU
EXPEDICION, CORRESPONDE A LA IMAGEN Y CONTENIDO DEL CERTIFICADO CREADO EN EL
MOMENTO EN QUE SE GENERG EN LAS VENTANILLAS O A TRAVES DE LA PLATAFORMA VIRTUAL

DE LA CAMARA.

LA CAMARA DE COMERCIO DE BUCARAMANGA, CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTC EN EL
ARTICULO §£.1 DE LA LEY 1150 DE 2007, REGLAMENTADA POR EL DECRETC 1082 DE 2015, CON
BASE EN LA TNFORMACION SUMINISTRADA POR EL INSCRITO Y POR LAS ENTIDADES ESTATALES.

FECHA: ENERC 22 DE 2025
TTVORA: 11:46:08

TDENTIFICACION
-
QUE: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S
NIT: $00751931-9
NOMERO DEL PROPONENTE EN LA CAMARA DE COMERCIO: 11607

INSCRIPCION Y RENOVACION

FECHA DE INSCRIPCION EN EL REGISTRO DE LOS PRCPONENTES: 2016/10/12
FECHA DE ULTIMA RENOVACION EN EL REGISTRC DE LOS PROPONENTES: 2024/04/22

CONSTITUCION Y REPRESENTACION LEGAL
PERSONAS JURIDICAS INSCRITAS EN FEL REGISTRO MERCANTIL O EN EL REGISTRO
DE ENTIDADES SIN ANIMO DE LUCRO

INFORMACION CONSTITUCION

FECHA DE ADQUISICION DE LA PERSONERIA JURIDICA: 2014/07/22
CLASE DE DOCUMENTO: Documento privado

NUMERO DEL DOCUMENTO:

FECHA DEI DOQCUMENTC: 2014/07/15

. ENTIDAD QuE EXPIDE EL DOCUMENTO: Asamblea Gral 2ccionistas
“ECHA DE OINSCRIPCION EN BEL REGISTRO MERCANTIL (O EN EL REGISTRO DE ENTIDADES SIN
ANIMO DE LUCRCY: 2014/07/22

DURACION: La perscna juridica no se encuentra disuelta y su duracidn es

INDPEFINIDA




PAGTINA 2
SUPERLOGISTICA BGA 5.A.5

REPRESENTACION LEGAL

NOMBRE : DELGADO CENTENO SERGIC ENRIQUE

C.C/C.E/PASAPORTE.: C.C. 912394543
FTECHA DE INSCRIPCION EN EL REGISTRO MERCANTIL (O EN EL REGISTRO DE ENTIDADES

STIN ANIMO DE LUCRO) 2022/05/09

NOMBRE : RIZANO PABON LUIS ALFREDO

C.C/C.E/PASAPORTE.: C.C. 1098675932

FECHA DF INSCRIPCION EN EL REGISTRO MERCANTIL (O EN EL REGISTRC DE ENTIDADES
SIN ANIMO DE LUCRO) 2024/04/22

FACULTADES Y LIMITACICHES:

FACULTADES DEL REPRESENTANTE LEGAL: QUE POR DOCUMENTO PRIVADO DE CONSTITUCION
DE FECHA 2014/07/15, BNTES CITADO, CONSTA: ARTICULO 49: FUNCIONES DEL GERENTE Y
EL. SUPLENTE DEL GERENTE: EL GERENTE Y FI SUPLENTE DEL GERENTE EJERCERAN TODAS
LAS FUNCIONES PRCPIAS DE LA NATURALEZA DE SU CARGO, Y EN ESPECIAL, LAS
SIGUIENTES: 1. REPRESENTAR A LA SOCIEDAD ANTE LOS ACCIONISTAS, ANTE TERCEROS ¥
ANTE TODA CLASE DE AUTORIDADES DEL ORDEN ADMINISTRATIVO Y JURISDICCIONAL, YA
SEA EN FORMA DIRECTA O A TRAVES DE APODERADG. 2. EJECUTAR TODOS LOS ACTOS U
CPERACIONES CORRESFONDIENTES AL OBJETO SOCIAL, DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTC
EN LAS LEYES Y EN ESTOS ESTATUTOS. 3. AUTORIZAR CON SU FIRMA TODOS LOS
DOCUMENTOS PUBLICOS © PRIVADCS QUE DERBAN OTCRGARSE EN DESARROLLO DE LAS
ACTIVIDADES SGCIALES O EN INTERES DE LA SOCIEDAD. 4. PRESENTAR A T.A ASAMBLEA DE
ACCIONISTAS EN SUS REUNIONES ORDINARIAS, UN INVENTARIO Y UN BALANCE DE FIN DE
EJERCICIO, JUNTO CON UN INFORME ESCRITO SOBRE LA SITUACION DE TA SOCIEDAD, UN
DETALLE COMPLETQ DE LA CUENTA DE PERDIDAS Y GANANCIAS Y UN PROYECTO DE
DISTRIBUCTION DE UTILIDADES OBTENIDAS. 5. NOMBRAR Y REMOVER 1LOS EMPLEADOS DE LA
SOCIEDAD, SIEMPRE QUE SU NOMBRAMIENTO NO CORRESPCNDA A LA ASAMBLEA DE
ACCTONISTAS. 6. TOMAR TODAS TAS MEDIDAS QUE RECLAME LA CONSERVACION DE LOS
BIENES SOCIALES, VIGILAR LA ACTIVIDAD DE LOS EMPLEAROS DE LA ADMINISTRACION DE
LA SOCIEDAD F IMPARTIRLES LAS SRDENES E INSTRUCCIONES QUE EXIJA LA BUENA MARCHA
DE L COoMPANTA. 7. CONVOCAR LA ASAMBLEA DE ACCIOMISTAS A REUNIONES
EXTRAORDINARIAS CUANDO L0 JUZGUE CONVENIENTE O NECESARIO Y HACER LAS
CONVOCATORIAS DEL CASO CUANDO LC ORDENEN LOS ESTATUTOS. 8. CUMPLIR LAS ORDENES
E INSTRUCCIONES QUE LE IMPARTAN LA ASAMBLEA DE ACCIONISTAS Y, EN PARTICULAR,
SOLICITAR AUTORIZACIONES PARA 1LOS NEGOCTOS QUE SEGUN LAS NORMAS LEGALES DEBAN
APROBAR PREVIAMENTE LA ASAMBLEA. 2. CUMPLIR O HEACER QUE SE CUMPLAN
OPORTUNAMENTE TODOS LOS REQUTSITOS O EXIGENCIAS LEGALES QUE SE RELACIONEN CON
£I, FUNCIONAMIENTO Y ACTIVIDADES DE LA SOCIEDAD. 1C. IMPLEMENTAR Y MANTENER EN
LA COMPANIA UN SISTEMA DE GESTION Y DICTAR LOS LINEAMIENTOS GENERALES DE LA
ORGANIZACION. 11. FIRMAR LAS PROPUESTAS, SUSCRIBIR Y LEGALIZAR TODOS LOS
CONTRATOS RELACTICNADOS CON LOS PROCESOS LICITATORIOS, INVITACIONES, CONCURSOS Y
OFERTAS, PUBLICAS Y PRIVADAS, EN LAS QUE LA SOCIEDAD HAYA PARTICIPADO. 12.
REPRESENTAR A LA SOCIEDAD EN CUALQUIERA DE LAS ETAPAS: PRECONTRACTUALES,
CONTRACTUALES Y POST CONTRACTUALES, CUANDO ASI SE REQUIERA. 13 NOMBRAR LOS
APODERADOS QUE REQUIERA LA coMpaNiAa. 14. CELEBRAR ACTOS Y CONTRATOS CUYA
CUBNTEA NO EXCEDA DE TRES MIL (3.000) SALARIOS MINIMOS LEGALES MENSUALES
VIGENTES. T.0S GERENTES DE LAS SUCURSALES PODRAN CELEBRAR ACTCS Y CONTRATOS CUYA
CUANTIA NO EXCEDA LOS CUARENTA (40) SALARIOS MINIMOS LEGALES MENSUALES VIGENTES
15. LAS DEMAS FUNCIONES QUE LE DELEGUE LA ASAMBLEA GENERAL ¥ L10OS PRESENTES
ESTATUTOS.



PAGTINA 3
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

1,2 INFORMACION ANTERIOR HA SIDO TOMADA DIRECTAMENTE DEL REGISTRO MERCANTIL O
DE ENTIDADES STN ANIMO DE LUCRO.

DOMICILIC
DIRECCION DEL DOMICILIC PRINCIPAL:
CARRERA 31 # 51 - 74 OFICINA 504
MUNICIPIO: Bucaramanga
DEPARTAMENTO: Santander
PAIS: COLOMBIA
BARRIC: Antiguo Campestre
TELEFONO 1: 6076960407
TELEFONO 2: 3183412809
TELEFCNO 3:
CORREQ ELECTRONICO: superlogistica.bga@gmail.com
FAX:

DIRECCION PARA NOTIFICACION JUDICIAL:
CARRERA 31 # 51 - 74 OFICINA 504
_.MUNICIPIO PARA NOTIFICACION: Bucaramanga
‘DEPARTAMENTO PARA NOTIFICACION: Santander
PAIS: COLOMBIA
BARRIO: Antiguc Campestre
“STRLEFORO 1 PARA NOTIFICACION: 6076960407
[ELEFONO 2 PARA NOTIFICACION: 31834128009
TELEFONC 3 PARA NOTIFICACION:
CORREO ELECTRONICO DE NOTIFICACION: superlogistica.bga@gmail.com
FAX:

TA INFORMACION ANTERIOR HA SIDO TOMADA DIRECTAMENTE DEL REGISTRC MERCANTIL O
DE ENTIDADES SIN ANIMO DE LUCRO.

CLASIFICACION POR TAMANC DE LA EMPRESA
QUE EL INSCRITO SE CLASIFICO COMG:

-— MEDIANA EMPRESA

A PARTIR DEL 01 DE AGOSTO DE 2017, EL RUBRO DE GASTOS FINANCIEROS FUE CBJETO DE

MODIFICACION, bDE CONFORMIDAD CON 1O PREVISTO EN LA RESOLUCION
NG. 16771 DE 2014 DE 1A STC Y EN CONCORDANCIA CON EL CONCEPTO NO. 2017-26l1
DE 2017 DEL CONSEJO TECNICO DE LA CONTADURIA PUBLICA, SUSTITUIDO POR EL

RUBRO DE GASTOS DE INTERESES.
INFORMACION FINANCIERA

S - ” P
WUE EN RELACION A SU INFORMACION PINANCIERA EL PROPONENTE REPCRTO:

FECHA DE CORTE DE LA INFORMACION FINANCIERA: 2023/12/31

ACTIVO CORRIENTE: 5 7.734.210.057,00
ACTIVO TCTAL: $ 7.880.731.600,00
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SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

3.958.056.380,00
4.655.352.592,00
3.225.37%.008,00
2.221.315.920,00

49.922.896,00

PASIVO CORRIENTE:
PASIVO TOTAL:
PATRIMONIO NETO:
UTILIDAD OPERACICNAL:
GASTOS DE INTERESES:

< L A Uy A

CAPACIDAD FINANCIERA

QUE EN RELACION A 1LOS INDICADORES DE LA CAPACIDAD FINANCIERA EL PROPONENTE
REPORTO CCN CORTE A 2023/12/31

iNDICE DE LICUIDEZ: 1,095
iNDICE DE ENDEUDAMIENTO: 0,59
RAZON DE COBERTURA DE INTERESES: 44,49

QUE EN RELACION A 708 INDICADORES DE LA CAPACIDAD FINANCIERA EL PROPONENTE
REPORTO CON CORTE A 2022/12/31

fNDICE DE LIQUIDEZ: 1,40
fNDICE DE ENDEUDAMIENTO: C, 639
RAZON DE COBERTURA DE INTERESES: 6,76

QUFE EN RELACION A L.0OS INDICADORES DE LA CAPACIDAD FINANCIERA EL PROPONENTE
REPORTO CON CORTE A 2021/12/31

iNDICE DE LIQUIDEZ: 2,61
fNDICE DE ENDEUDAMIENTO: ¢, 35
RAZGN DE COBERTURA DE INTERESES: 41,25

ESTA INFORMACION FUE OBJETO DE VERIFICACION DOCUMENTAL POR PARTE DE LA CAMARA
DE COMERCIO.

CAPACIDAD ORGANIZACIONAL
QUE FEN RELACION A LOS INDICADORES DE LA CAPACIDAD ORGANIZACTONAT EL PROPONENTE
REPORTO CON CORTE A 2023/12/31
RENTARILTDAD DEL BPATRIMONIO: 0,68

RENTABILIDAD DEL ACTIVC: 0,28

QUE EN RELACION A LOS INDICADORES DE LA CAPACIDAD ORGANIZACIONAL EL PROPONENTE
REPORTO CON CORTE A 2022/12/31

RENTABILIDAD DEL PATRIMONIO: (0,15
RENTARBILIDAD DEL ACTIVO: 0,04
QUE EN RELACION A LOS INDICADORES DE LA CAPACIDAD CRGANIZACIONAL EL PROPONENTE

REPORTO CON CORTE A 2021/12/31

RENTABRILIDAD DEL PATRIMONIO: G,51



SUPERLOGISTICA BGA S5.A.S

RENTABILIDAD DEL ACTIVO: 0,33

ESTA INFORMACION FUE OBJETC DE VERIFICACION DOCUMENTAL POR PARTE DE
DE COMERCIO.

CLASIFICACION

QUE EN RELACION A 1L0OS BIENES, OBRAS Y SERVICIOS QUE OFRECERA A LAS

ESTATALES,

IDENTIFICADOS CON £L CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN

NIVEL (CLASE), EL PROPONENTE REPORTO:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO DESCRIPCION

11
11
12
1z
12
i3
14
14

20

24
24
24
24
24
3¢

39
40
41

42

42
42
42

44
44
46
46
46
46
47
47
47
&7
47
47
47
47
47
47
47
43
48

29

PAGINA 5

1A CAMARA

ENTIDADES
EL TERCER

12 20 00 PRODUCTOS DE MADERZ DISENADOS

14 17 00 DESPERDICIOS O RESTOS DE ALIMENTOS Y TABACO

13 17 0o ENCENDEDORES

16 45 00 ADITIVOS DE ALIMENTOS Y FARMACCS

a5 21 00 DERIVADOS CRGANICOS Y COMPUESTCS SUSTITUIDOS

10 20 00 PLASTICOS TERMOPLASTICOS

11 15 00 PAPEL DE IMPRENTA Y PBAPEL DE ESCRIBIR

11 17 00 PRODUCTOS DE PAPEL PARA USO PERSONAL

14 29 0o TANQUES Y RECIPIENTES ALMACENADORES

10 15 0o CAMIONES INDUSTRIALES

10 21 (o] EQUIPC Y SUMINISTROS PARA ALMACENAJE

11 15 00 BOLSAS

11 18 00 TANQUES ¥ CILINDROS Y SUS ACCESORIOS

12 15 00 CAJAS, BOLSAS Y SACOS PARA EMPAQUETADO

15 18 00 MATERIALES PARA REVESTIMIENTCO DE PAREDES Y
EXTERIOR

11 26 00 DISPOSITIVCS DE TILUMINACION NO -~ ELECTRICA

14 25 00 INTERCEPTORES Y COLADORES

11 16 00 INSTRUMENTOS DE MEDIDA DE LONGITUD, ESPESOR O
DISTANCIA

13 16 00 VESTUARIO PARA EL PERSONAL SANITARIO Y
ARTICULOS RELACICNADOS

23 15 00 SUMINISTROS Y EQUIPO DE ALIMENTACION ENTERAL

23 18 00 FORMULAS Y PRODUCTOS PARA APOYQ NUTRITIVO

28 16 00 SOLUCIONES DE DESINFECTANTES Y ESTERILIZACION
EN FrRIO

12 16 00 SUMINISTROS DE ESCRITORIO

12 17 00 INSTRUMENTCS DE ESCRITURA

18 15 00 ROPA DE SEGURIDAD

18 17 00 PROTECTCRES DE CARA Y CABEZA

18 18 00 PROTECCION Y ACCESORIOS PARA LA VISION

18 20 00 PROTECCION DE LA RESPIRACION

12 15 0o CARRITOS Y ACCESORICS PARA LIMPIEZA

12 16 (o MAQUINAS Y ACCESORICS PARA PISCS

12 17 00 ENVASES Y ACCESORIOS PARA RESIDUOS

12 18 00 EQUIPC DE LIMPIEZA

12 19 00 ACCESORIOS DE EQUIPC DE LIMPIEZA

13 15 00 TRAPOS Y PANOS DE LIMPIEZA

13 16 00 ESCOBAS, TRAPEROS, CEPILLOS Y ACCESORIOS

13 17 00 SUMINISTROS PARA ASEOCS

13 18 Co SOLUCIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

13 19 00 ABSORRENTES

13 21 00 KITS DE LIMPIEZA

10 15 00 EQUIPO PARA COCINAR O CALENTAR

10 16 00 EQUIPOS PARA PREPARADC DE ALIMENTOS




SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

48
48
48

5¢
50
50
50
50
20
50
50
50
50
30
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50

50
50
50
50
50
50
50
50
52
52
52
52

52
52
52

53
53
53
55
56
70
70

1C
10
10

11
11
12
13
13
13
15
15
16
i6
17
17
18
18
18
19
19
19
19
12
1%
19
19
19
20
20
20
20
20

22
22
22
22
40¢
40
4C
46
12
12
14
15
15
15
15

10
1z
13
10
12
11
11

18
20
21

15
20
15
16
17
18
15
1le
15
18
15
18
17
19
20
15
21
25
26
27
28
29
30
32
17
23
24
25
28

10
11
12
13
18
45
54
70
15
17
15
16

17
18
20

23
16
i5
15
14
15
16

00
00
00

00
00
00
00
0eG
0c
0o
00
00
co
oo
co
00
0o
00
0eC
00
00
00
00
00
Qo
00
00
00

0o
a0
00

ao
00
00
Qo
00
00
00
00
00
a0
00
00
00
00
a0

0c
0
0c

oo
oo
00

PAGINA

MENAJE Y UTENSILIOS DE COCINA
MOBILIARIO DE RESTAURANTES

SUMIN:ISTROS Y EQUIPO DE MANIPULACION Y
ALMACENAMIENTO

CARNE Y AVES DE CORRAL

CARNES PROCESADAS Y FREPARADAS

PESCADO

HUEVOS Y SUSTITUTCS

PRODUCTOS DE LECHE Y MANTEQUILLA

QUESO

GRASAS Y ACEITES VEGETALES COMESTIBLES
GRASAS Y ACEITES ANIMALES CCOMESTIRBRLES
CHOCOLATES, AZUCARES, EDULCORANTES PRODUCTOS
PRODUCTOS DE CONFITERIA

HIERRAS Y ESPECIAS Y EXTRACTOS

SAT,SAS ¥ CONDIMENTOS Y PRODUCTOS PARA UNTAR
SUMINISTRCS Y MEZCLAS PARA HORNEAR

PAN Y GALLETAS Y PASTELITQS DULCES

TARTAS Y EMPANADAS Y PASTAS

SOPAS Y ESTOFADOS

PASABOCAS Y SNACKS

SANDWICHES Y PANECILLOS CON RELLENO
ACOMPARNAMIENTOS PREPARADOS

PLATOS COMBTNADOS EMPRAQUETANOS

EMPANADAS ¥ QUICHES Y PASTELES

PASTA O TALLARINES NATURAL

REBIDAS Y COMIDAS INFANTILES

FENSALADAS PREPARADAS

CAFE Y TE

BEBIDAS NO ALCOHOLICAS

JUGOS O CONCENTRADOS DE CITRICOS FRESCOS
JUGOS O CONCENTRADOS DE BAYAS FRESCAS
JUGOS O CONCENTRADOS DE ESPECIES TROPICALES
FRESCAS

LEGUMBRES

CEREALES

CERFALES PROCESADOS

HARTNA Y PRCDUCTOS DE MOLTNOS

rriJoLEs

LENTEJAS

ALVERJAS

KIMCHTS DULCES EN LATA O EN FRASCO

ROPA DE CAMA

TOALLAS

ELECTRODOMESTICOS PARA COCINA

UTENSILIOS DE COCINA DOMESTICOS
CUBERTERIZ ¥ CUCHILLERIA DE USO DOMESTICO

BATERIA DE COCINA DOMESTICA

PLATOQS, UTENSILIOS PARA SERVIR Y RECIPIENTES
PARA ALMACENAR

ROPA INTERIOR

MONEDEROS, BOLSOS DE MANO Y BOLSAS

DENTALES

PUBLICACIONES IMPRESAS

MOBILIARIO DE CAFETERIA Y COMEDOR

PLANTAS Y ARBOLES ORNAMENTALES

PLANTAS DE FLOR

&




70

SUPERLOGISTICA BGA

71
72

72
73
73

73
73
73

73
73
76
76
76

76

76
76
78
78
78
78
78
78
78
80

80
80
80
80
80
80
80
80
81
81
85
85
85
83
85

. 86

90
90
80
90
90
81
91
93

11

16
10

15
13
13

13
13
13

15
15
10
11

il

12
1z
12
12
10
10
1z
12
13
i3
13
10

10
13
11
11
14
14
16
16
14
14
10
10
15
15
15
10

10
10
1C
10
15
i1
11
13

17

13
29

35
15
16

17
18
19

15
16
15
15

15

15
16
19
23
1lé
18
i5
16
15
16
18
15

16
15
16
17
il6
17
15
17
15
16
15
17
15
16
17
17

15
le
17
i8
21
15
19
16

00 PARQUES, JARDINES Y HUERTOS
PAGINA
LA.S

00 SERVICIOS DE MANEJO DE PROYECTOS DEL CAMPO

00 SERVICIOS DE MANTENIMIENTO Y REPARACION DE
INSTALACTIONES

00 SERVICIOS DE LIMPIEZA ESTRUCTURAL EXTERNA

00 PROCESAMIENTO DE BEBIDAS

00 FROCESAMIENTO DE CARNES Y AVES Y PECES Y
MARISCOS

00 PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y VEGETALES

00 PROCESAMIENTO DE LACTE0S Y HUEVOS

00 PROCESAMIENTC DE GRANOS Y AZUCAR Y ACEITES Y
GRASAS

00 SERVICIOS DE ENSAMBLE

00 SERVICIOS DE EMPAQUE

00 DESTNFECCION

00 SERVICIOS DE LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE
EDIFICIOS GENERALES Y DE OFICINAS

00 SERVICTOS DE LIMPIEZA DE COMPONENTES DE
EDIFICIOS

00 RECOLECCION Y DISPOSICION DE BRASURAS

00 DISPOSICION DE DESECHOS NO PELIGROSOS

00 DISPOSYICION DE DESECHOS PELIGROSCS

00 SERVICICS DE RECICLABLES

00 TRANSPORTE DE CARGA POR FERRCCARRIL

00 TRANSPORTE DE CARGA POR CARRETERA

00 EMPAQUE

00 SERVICIOS DE MANEJO DE MATERIALES

00 BODEGAJE DE PRODUCTOS AGRICOLAS

00 ATMACENAMIENTO DE BIENES GENERALES

a0 BODEGAJE Y ALMACENAMIENTC ESPECIALIZADO

00 SERVICIOS DE CONSULTORIA DE NEGOCIOS Y
ADMINISTRACION CORPORATIVA

00 GERENCIA DE PROYECTOS

00 DESARROLLO DE RECURSOS HUMANOS

00 SERVICIOS DE PERSONAL TEMPORAL

00 RECLUTAMIENTO DE PERSONAL

00 ACTIVIDADES DE VENTAS Y PROMOCION DE NEGOCIOS

00 DISTRIBUCION

00 SERVICIOS DE APOYO GERENCIAL

00 SERVICIOS DE RECUPERACION DE ACTIVOS

00 CONTROL DE CALIDAD

0o MANEJC DE CADENA DE SUMINISTROS

0o CENTROS DE SALUD

co SERVICIOS DE ADMINISTRACION DE SALUD

00 TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

00 ASUNTOS NUTRICIONALES

a0 PLANEACION Y AYUDA DE POLITICA DE ALIMENTOS

30 SERVICIOS DE CAPACITACION VOCACIONAL NO -
CIENTIFICA

00 ESTABLECIMIENTCS PARA COMER ¥ BEBER

00 SERVICIOS DE BANQUETES Y CATERING

00 SERVICIOS DE CAFETERIA

00 SERVICICS DE COMIDA PARA LLEVAR Y A DOMICILIO

Q0 SERVICIOS DE CONSERJERIA

0C SERVICIOS DE LAVANDERIA

00 SERVICIOS DE CUIDADO TEMPORAL

00 PLANEACION Y PROGRAMAS DE POLITICAS DE

9




ALIMENTACION Y NUTRICION
93 13 17 00 PROGRAMAS DE SALUD

PAGINA
SUPERLOGISTICA BGA S5.A.8

93 14 15 00 DESARROLLO Y SERVICIOS SOCIALES

93 14 16 00 POBLACIGN

93 14 17 00 CULTURA

93 14 21 00 DESARROLLO REGTONAL

94 13 16 00 ORGANIZACIGNES DE CARIDAD
EXPERIENCIA

QUE EN RELACION A LOS CONTRATOS EJECUTADCS EL PROPONENTE REPORTO:

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 1
CONTRATC CELEBRADO POR: EL PROPONENTE

NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLCOGISTICA BGA S5.A.S

NOMBRE DEL CONTRATANTE: CLINICA DE URGENCIAS BUCARAMANGA SAS
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADC EXPRESADO EN SMMLV: 1.342,03

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMFENTO FAMILIA CLASE PRODUGCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
42 23 i8 00 48 1¢ 18 00
48 10 20 00 540 11 15 00
50 11 20 00 50 12 15 00
50 13 16 00 50 13 17 00
50 i3 18 a0 50 15 15 00
50 15 1le e 50 16 15 00
50 16 18 0c 50 17 15 0c
50 17 18 oc 50 18 17 0e
50 18 1% 00 50 18 20 0eC
50 19 15 0o 50 19 27 0o
50 19 28 0o 50 19 29 oc
50 19 30 00 50 19 32 0o
50 20 23 0o 50 290 24 00
50 20 25 co 50 29 28 0o
50 22 10 00 50 22 12 00
73 13 15 ca 73 i3 16 Go
73 13 17 ¢o 73 i3 18 co
73 13 19 6o 73 15 15 0o
73 15 16 GO 76 il 15 0o
76 11 16 00 78 10 18 00
78 12 15 00 78 12 16 00
78 13 15 040 78 13 18 0o
80 14 17 00 81 14 le 00
85 15 15 00 85 15 16 00
85 13 17 00 20 10 15 00
90 10 i6 00 90 1¢ 18 00
93 13 i6 00

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADCO: 2
CONTRAT(O CELEBRADO POR: EL PROPONENTE

NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

NOMBRE DEL CONTRATANTE: IPS CLINICA GESTIONARBIENESTAR
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 114,34




CONTRATC EJECUTADO IDENTIFICADC CON EL CLASIFICADOR DE RIENES Y SERVICIOS EN EL

“TWERCER NIVEL:

SUPERLCGISTICA BGA 5.A.S

NUMERO CONSECUTIVO DEL
CONTRATC CELEBRADC FOR:
NOMBRFE DEL CONTRATISTA:
DEL CONTRATANTE:

NOMBRE

SEGMENTO
42 23
50 11
50 13
50 13
50 15
50 17
50 18
50 19
50 19
50 19
50 20
.50 20
50 22
50 22
73 13
73 13
73 15
76 11
78 10
78 12
78 13
81 14
85 15
90 10
90 10

18
20
16
18
16
18
19
15
28
30
23
25
10
12
16
18
15
15
18
16
18
1le
16
15
18

FAMILIA CLASE PRCDUCTO

00
00
00
00
00
00
00
00
60
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

50
50
50
5¢C
50
50
50
50
50
50
50
50
50
73
73
73
73
76
78
78
80
85
85
20
93

11
iz
13
15
16
18
is8
19
19
i9
20
20
22
i3
13
13
15
11
1z
13
14
15
15
10
13

15
15
17
15
15
17
20
27
29
32
24
28
11
15
17
19
16
16
15
15
17
15
17
16
16

REPORTE DEL CONTRATC EJECUTADO: 3
EL PROPONENTE
SUPERLCGISTICA BGA S.A.S

FENIX CONSTRUCCIONES SA

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 523,68

~~.CONTRATC EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

47
47
47
47
72
76
76
80

NUMERQ CONSECUTIVO DEL
CONTRATC CELEBRADO POR:
NOMBRE DEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

12
13
13
13
10
10
11
10

17
1%
18
21
28
15
16
17

00
00
00
00
GO
0o
00
00

REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADG:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRCDUCTC

47
47
47
50
72
76
90
30

EL PROPONENTE
SUPERLOGISTICA BGA §.A.S

CLINICA CHICAMOCHA SA

13
13
13
20
15
11
16
10

15
17
12
17
35
15
16
18

4

VALOR DEL CONTRATC EJECUTADO EXPRESADC EN SMMLV: 335,43

00
0o
0o
0o
0o
00
00C
00
0cC
00
00
oc
0C
0c
0C
0C
00
00
00
00
00
a0
00
Co
00

0C
00
00
00
00
00
00
0c

PAGINA

9

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICICS EN EL




TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMIT.TA CLASE
42 23 18

PRODUCTO
00

SUPERLOGISTICA BGA S5.A.S

50 11 20
50 13 1é
50 i3 18
50 i5 16
50 16 18
50 17 18
50 18 12
50 19 15
50 19 28
50 19 30
50 20 23
50 20 25
50 22 10
50 22 12
73 13 16
73 13 18
73 15 18
76 i1 15
78 i0 18
78 i2 16
78 i3 18
81 14 16
85 15 16
20 10 15
20 10 18

NUMERC CONSECUTIVO DEL

CONTRATC CELEBRADO POR:
NOMBRE DZEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

00
00
00
0C
00
00
00
00
(o4
(ofs]
GO
00
00
co
G0
00
00
0C
0c
C
0c
0C
00
00
00

REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO:

EL PROPONENTE

50

50
50
30
50
50
50
50
50
50
1
50
50
5C
73
73
73
73
76
78
78
80
85
g5
90
93

11

12
13
15
16
17
18
18
19
18
10
20
20
22
13
13
i3
15
11
12
13
14
15
15
10
13

SUPERLOGISTICA BGA S5.A.5

SALUD TOTAL SA EPS

15

15
7
15
15
15
17
20
27
29
32
24
28
11
15
17
19
16
16
15
5
17
13
17
1é
16

3

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 130,35

SEGMENTC FAMILIA CLASE PRODUCTO

00

Q0
00
00
00
00
00

00
0o
00
00
6o
00
0o
00
00
00
00

00
00
00
iy
0C
00

PAGINA

10

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTC FAMILIA CLASE
42 23 18
50 11 20
50 13 16
50 13 18
50 15 16
50 16 18
50 17 18
50 18 19
50 19 15
50 19 28
50 19 20
50 20 23
50 20 25
50 22 10
50 22 12
73 13 16

73 13 18

PRODUCTO
6o
0o
00
00
00
co

G0
0o
G0

co
oo
00
00
00
00
00
0o

50
50
50
50
50
50
50

5C
50

50
50
50
50
50
73
73
73

i1
iz
13
15
16
17

18
18
19

19
18
20
20
22
13
13
13

15
15
17
15
15
15
17
20
27
29
3z
24
28
11
15
17
15

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

0o
co
0o
00
¢o
G0

0o

GO
00

00
00
30]
co
00
co
00
0o




73
76

78
78

15
11
10
12
13

15
15
18
16
18

SUPERLCGISTICA BGA S

g1
85
90
90

14
15
10
10

16
16
15
18

AL

00
00
00
00
0o

5

00
00
00
00

73
76
78
78
80

15
il
iz
13
14

15
15
10
13

16
16
15
13
17

15
17
16
16

NUMERQ CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADC: 6
EL FROPONENTE
SUPERLOGISTICA BGA 5.A.S

CONTRATO CELEBRADO PCR:
NOMBRE DEL CCNTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

CLINICA CHICAMOCHA SA

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADC EXPRESADO EN SMMLV:

1.489,00

00
00
0o
00
0o

00
00
4]
0o

PAGINA

i1

. CONTRATO EJECUTADC IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES ¥ SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTC FAMILIA CLASE PRODUCTO

47
47
47
47
47
50
72
73
73
73
76
81
85
85
90
90
93

12
12
13
13
13
19
10
13
13
13
11
14
15
15
10
10
13

15
19
16
18
21
30
29
15

17 -

19
16
16
15
17
16
18
16

NUMERQ CONSECUTIVO DEL

CONTRATO CELEBRADO POR:
NOMBRE DEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

00
00
0c
00
00
00
00
oo
0o
00
00
0c¢
00
00
a0
o0
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTC

47
47
47
47
50
50
72
13
73
76
80
85
85
90
90
91

12
i3
13
i3
19
20
15
13
13
i1
10
10
i5
10
i0
11

16
135
17
19
27
17
35
16
18
15
16
17
16
13
17
15

REPORTE DEL CONTRATO EJECUTARDO: 7
EL PROPONENTE
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

ESE HOSPITAL PSIQUIATRICCO SAN CAMILO

VALOR DEL CONTRATC EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 2.8¢6,68

00
0oC
00
0c
00
00
00
00
00
00
0o
co
00
0o
00C
0C

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

_~SEGMENTC FAMILIA CLASE PRODUCTO

42
48
50
50
50
50
50
50
50

23
10
11
12
13
15
16
17
18

18
18
15
15
17
15
15
15
17

00
00
00
00
a0
00
co
0o
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

48
48
50
50
50
50
50
50
50

10
10
il
i3
13
15
16
17
18

18
26
20
16
18
16
18
18
19

oc
00
co
Co
0o
00
G0
00
oc

41




50
30
50
50
50
50

SUPERLOGISTICA BGA S.

50
52
56
73
73
73
76
78
78
78
81
85
S0
90
93

18
19
19
19
20
20

22
15
12
13
13
15
11
1¢
12
13
14
15
10
10
13

24
27
29
32
24
28

11
16
14
16
18
15
15
18
16
18
16
16
15
17
16

0o
00
00
a0
00

0o
0o
00
Go
00
00
00
00
00
00
00
00
G0
00
0o

50
50
50
50
50
50

50
52
73
73
73
73
76
78
78
80
85
85
9C
90

13
19
18
20
20
22

22
15
13
13
13
15
12
12
13
14
15
15
10
10

NUMERC CONSECUTIV(Q DEL REPORTE DEL CONTRATC EJECUTADO:
CONTRATO CELEBRADO POR: EL PROPONENTE
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

NOMBRE DEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEI, CONTRATANTE: EPAMS GIRON ~ INPEC

VALOR DEL CONTRATC EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 40,66

15
28
30
23
25
10

12
20
15
17
19
16
15
15
15
17
15
17
16
18

8

00
00
00
00
Q0
00

0eC
00
0
0o
00
0o
0o
00
00
00
00
0o
¢o
6o

PAGINA

12

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADCO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

50
50
50
90
93

18
18
20
10
13

19
27
24
17
16

6o
6o
00
co
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTOC

50
50
90
90

i8
i9
10
10

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADG:
CONTRATC CELERRADC POR: EL PRCPONENTE
NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S5.A.S

NOMBRE DEI, CONTRATANTE: UNIDADES TECNCLOGICAS DE SANTANDER

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV:

67,77

20
28
16
18

9

00
00
00
0o

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICTOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

50
50
50
90
93

18
19
20
1c
13

19
27
24
17
16

00
00
00
00
00

SEGMENTC FAMILIA CLASE PRODUCTO

50
50
90
20

18
19
10
10

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADC:
CONTRATO CELEBRADO POR: EL PROPCNENTE
DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S5.A.S5

NCMERE

20
28
16
18

10

(030}
00
00
00



NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL REGIONAL DE SAN GIL
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 239,45
—

CONTRATO EJECUTADO ISDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENT(Q FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

PAGINA 13
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

42 23 18 00 48 10 16 00
48 10 18 00 50 11 15 00
50 11 20 00 50 1z 15 00
50 13 18 00 50 13 17 00
30 13 18 00 50 15 15 a0
50 15 16 00 50 16 1> 00
50 16 18 00 50 17 15 00
50 17 18 0o 50 18 17 00
50 ig 19 co 50 18 20 00
—_ 50 1o 15 00 50 19 27 00
50 19 28 00 540 19 29 00
50 19 30 00 50 18 32 00
50 20 23 00 50 20 24 00
50 20 25 ¢o 50 20 28 00
50 22 10 o1¢] 50 22 11 00
50 22 12 0o D2 13 16 00
52 15 20 0o 56 12 14 00
73 13 15 GO 73 13 16 00
73 13 17 oo 73 13 18 00
73 13 19 00 73 15 15 00
73 15 16 00 76 11 15 00
76 12 15 00 78 10 18 00
78 12 15 00 78 1z 16 0c
78 i3 15 00 78 13 18 00
80 14 17 00 81 14 16 00
85 15 15 00 85 15 16 g0
85 15 17 00 90 10 15 00
90 10 16 39] 90 10 17 00
20 i0 18 00 93 13 i6 00

—~ NUMERD CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATC EJECUTADO: 11
CONTRATO CELEBRADC POR: EL PROPONENTE
NCOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S
NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL REGIONAL DE SAN GIL
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 124,7

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
. 42 23 18 00 a8 10 16 00
48 10 18 00 50 11 15 00
50 11 20 0o 50 12 15 00
50 13 16 00 50 13 17 00
50 13 18 00 50 15 15 00
50 15 16 00 50 16 15 00
50 16 18 00 50 17 15 00
50 17 18 00 50 18 17 00
50 18 19 00 50 18 20 00

50 12 15 00 50 19 27 ao




30 13 z28 00 50 19 29 00

50 15 30 ] 30 1% 32 00
50 20 23 00 50 20 24 00
50 20 25 00 50 20 28 00
50 22 10 00 50 22 11 00
50 22 i2 0o 52 15 16 0C
52 is 20 0C 56 1z 14 0C
73 i3 15 0eC 73 13 16 0o

PAGINA 14
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

13 13 17 00 73 13 18 00
73 13 19 00 73 15 15 00
73 15 16 Q0 76 11 15 00
76 1z 15 00 78 10 18 00
78 12 15 00 78 12 16 00
78 13 15 a0 78 13 18 00
80 14 17 00 81 14 16 00
85 15 15 00 85 13 16 00
85 15 17 00 90 10 15 00
30 10 16 00 90 10 17 00
90 10 18 00 93 13 16 00

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPCORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 12
CONTRATCO CELERRADC POR: EL PROPCNENTE

NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

NOMBRE DEIL CONTRATANTE: ESE HCSPITAL REGIONAL DE SAN GIL
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADC EXPRESADC EN SMMLV: 412,16

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON ET, CLASIFICADOR DE RBIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCIO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
42 23 18 00 48 10 16 00
48 10 18 a0 50 11 15 00
50 11 20 ] 20 12 15 00
50 13 16 00 50 13 17 00
50 13 18 00 20 15 15 ]
50 15 16 - 00 50 16 15 00
50 16 18 00 30 17 15 00
50 17 18 0o 50 18 17 00
590 18 19 00 50 18 24 00
50 13 15 00 50 19 27 00
50 19 28 00 50 19 29 00
50 19 30 a0 30 15 32 00
50 20 23 00 50 2C 24 00
50 20 25 a0 50 20 28 00
50 22 10 00 50 22 11 0o
50 2z 12 00 52 15 16 00
52 15 20 00 56 12 14 Q0
73 13 15 a0 73 13 i6 00
73 13 17 ac 73 13 i8 00
73 13 19 ao 73 15 15 00
73 15 16 00 76 11 i5 00
76 1z 15 00 78 10 18 00
78 1z 15 ago 78 12 16 a0
78 13 i5 00 78 13 18 0o
80 14 17 00 81 14 16 00
85 15 15 ] 85 15 16 00

g5 15 17 00 90 16 15 00




90 10 16 Go 90 10 17 00
90 10 18 00 93 13 16 00

JUMERQ CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATG EJECUTADO: 13
CONTRATO CELEBRADO POR: EL PRCPCNENTE ¢

NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S ;
NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN CAMIL y
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 2.282,28

PAGINA 15
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

CONTRATG EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADCR DE BIENES Y SERVICIOS EN ZL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
42 23 18 00 48 10 16 00
48 10 18 00 48 10 20 a0
50 11 15 00 50 11 20 00
. 50 i2 15 00 50 13 16 a0
50 13 17 00 50 13 18 00
50 15 15 00 50 15 16 00
50 16 15 00 50 16 18 00
B0 17 15 00 50 17 18 00
50 18 17 00 50 18 19 00
50 18 20 00 50 19 15 00
50 19 27 00 50 19 28 00
50 19 29 00 50 19 30 00
50 19 32 0o 50 20 23 00
50 20 24 00 50 20 25 00
50 20 28 00 50 22 10 G0
50 22 11 a0 50 22 12 00
50 22 13 00 52 15 16 00
52 15 20 00 56 12 14 00
73 13 15 00 73 13 16 00
73 13 17 00 73 13 18 00
73 13 19 00 73 15 15 0o
73 15 16 00 76 11 15 00
76 12 15 090 78 10 18 00
78 12 15 00 78 12 16 a0
-, 78 13 15 00 78 13 18 00
80 14 17 00 81 14 16 00
85 10 17 00 85 15 15 00
85 15 16 00 85 15 17 00
50 10 15 00 90 10 16 00
90 10 17 00 90 10 18 00
91 11 19 09 93 13 16 00
93 13 17 00 93 14 15 00

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATC EJECUTADO: 14
—~CONTRATO CELERRADO POR: COMNSORCIQ, UNION TEMPCRAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
ROPCNENTE TENGA C HAYA TENIDO PARTICIPACION
NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL ALIMENTA FUTURC 2018
NOMBRE DEL CONTRATANTE: MUNICIPIO DE SAN JOSE DE CUCUTA
VELOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 25.201,42
PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CONSORCIOS Y
UNIONES TEMPCRALES: 5.0%
CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:




SEGMENTO FAMILIA CILASE
42 23 18
48 10 18
50 i1 i5
50 12 15
50 i3 17
50 15 15
50 16 15
50 i7 15
50 18 17

SUPERLOGISTICA BGA S.A.
50 18 20
50 18 27
50 19 29
50 19 32
50 20 24
50 290 28
50 22 11
50 22 13
52 15 20
73 13 15
13 13 17
13 13 19
73 15 16
16 12 15
18 12 15
18 13 15
80 14 17
85 1c 17
85 15 16
90 106 15
90 10 17
91 11 19
93 13 17

NUMERO CONSECUTIVO DEL

CONTRATC CELEBRADRC POR:
NOMBRE DEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

PRCDUCTO
00
00
a0
GG
0C
00
00
00
0o

a0
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

REPCRTE DEL CONTRATO EJECUTADOC:

EL PROPONENTE

48
43
50
50
50
50
50
50
50

10
10
11
13
13
15
16
17
18

19
19
19
20
20
22
22
15
12
13
13
15
11
10
12
13
14
i5
15
10
10
13
14

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S5

UNION TEMPORAL ALIMENTA FUTURC 2018

16
20
20
16
18
16
18
18
19

15
28
30
23
25
10
12
16
14
16
18
15
15
18
16
18
16
15
17
16
18
16
15

i5

VALCR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 2.825,03

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

00
00
00
0C
0C
0o
00
00
0o

00
00
Qo
Qo0
00
00
00
00
00
00
00
00
(04]
o4
0o
6o
00
G0
00

00
00
00

PAGINA
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CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADCR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE
47 12 15
47 1Z 19
47 13 i6
47 13 i8
47 13 z1
70 11 i5
73 11 i7
72 15 35
76 11 15
76 1z 15
91 11 i5

93 13 17

PRODUCTO
00
00
00

00
00

00
00
a0
00
00
00
Q0

47
47
47

47
50

70
72
76
76
85
91

12
13
13
13
22
11
10
10
11
10
11

16
15
17

19
i3

16
29
15
16
17
19

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

00
00
00
00
00
Qo0
00
00
00
00
00



NUMERO CONSECUTIVC DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 16
CONTRATO CELEBRADC POR: EL PROPONENTE

"OMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S5.A.S

JOMBRE DEIL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL REGICNAL DE SAN GIL
VALOR DEIL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 386,19

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADC CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTC SEGMENTC FAMILIA CLASE PRODUCTO

42 23 18 00 48 10 16

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

48 10 18 00 50 11 i5

50 11 20 0o 50 12 15
50 13 16 00 50 13 17
50 13 18 00 50 15 15
50 15 16 00 50 16 15
—~ 50 16 18 00 50 17 15
50 17 18 00 50 18 17
50 18 19 00 50 18 20
50 19 15 00 50 19 27
‘ 50 19 28 00 50 19 29
50 19 30 00 50 19 32
50 20 23 00 50 20 24
50 20 25 00 50 20 28
50 22 10 00 50 22 11
50 22 12 00 50 22 13
52 15 16 00 52 15 20
56 12 14 00 73 13 15
73 13 16 00 73 13 17
73 13 19 00 73 15 15
73 15 16 00 76 11 15
76 12 15 00 78 10 18
78 12 15 00 78 12 16
78 13 15 00 78 13 18
80 14 17 00 81 14 16
85 10 17 00 85 15 15
85 15 16 00 85 15 17
—~ 90 10 15 00 90 10 16
90 10 17 00 90 10 18
91 11 19 00 93 13 16
93 13 17 00 93 14 15

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 17
CONTRATO CELEBRADO FOR: EL PROPONENTE

NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S5.A.S5

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL REGIONAL DE SAN GIL
VALCOR DEL CONTRATCO EJECUTADC EXPRESADO EN SMMLV: 144,03

.

TERCER NIVEL:

SEGMENTQ FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTQ FAMILIA CLASE PRODUCTC
42 23 18 00 48 10 16 0o
48 10 18 00 5¢ 11 15 00
50 11 20 co 50 12 15 00
50 13 16 6o 50 13 17 00

50 13 18 00 50 15 15

00

00

PAGINA
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'ONTRATO LEJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL




50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
52

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

56
73
73
73
76

78

78
78
81
85
85
90
90
93
93

NUMERO CONSECUTIVQ DEL REPQORTE DEL CONTRATO EJECUTADRO:
CONTRATO CELEBRRADO POR: CONSORCIO,
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO FARTICIPACION

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL SIEMPRE ADELANTE 52
NOMBRE DEL CONTRATANTE: DEPARTAMENTC DE SANTANDER

VALOR DEL CONTRATO REJECUTADO EXPRESADC EN SMMLV: 10.145,38

12
16
17
18
18
15
19
20
20
22
22
15

12
13
13
15
il
10
12
13
14
15
15
10
10
13
14

16
18
18
19
15
28
340
23
25
10
12
i6

14
16
18
15
15
18
16
18
16
15
17
16
18
16
i3

00
00
00
co
00
00
00
00
00
00
00
00

0C
0c
00
0cC
00
0cC
00
a0
00
00
00
00
00
00
00

50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
52

73
73
73
73
76
78
78
80
85
85
20
20
921
93

UNICN TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL

16
17
18
18
15
1%
19
20
20
22
22
15

13
13
13
15
12
1z
13
14
106
15
10
10
11
13

15
15
17
20
27
29
32
24
28
11
13
20

15
17
19
16
15
15
15
17
17
16
15
17
19
17

18

00
00
00
¢o
030
00
]
00
]
a0
00
00

0c
0C
0C
0ec
0C
00
00
00
00
00
00
00
00

PAGTNA

PORCENTAJE DE PARTICIPRZCION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CONSORCIOS Y

UNIONES TEMPORALES: 5.0%

18

CONTRATCQ EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADCOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11
13
14
24
30
41
42
44
47
48
48
50
50
50
50
50
50

12
10
11
11
15
11
23
12
13
10
10
11
13
13
15
16
17

20
20
17
18
i8
i6
18

17
17

i6
21
20
16
i8
16
i8
i8

00
00
00
00
00
G0
00

00
00

00
00
a0
00
00
a0
Q0
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

12
14
20
24
39
42
44

47
47

48
50
50
30
50
50
50
50

13
11
14
12
11
13
12

12
13

ic
11
12
13
15
16
17
18

17
15
29
15
26
16
16

18
21

18
15
15
17
15
15
15
17

00
00
00
00
00
00
00

00
00

00
00
00
00
00
00
00
00



50
50
50
50
50
50
50
50
50

52
5z
53

SUPERLOGISTICA BGA 5.

53
56
73
— 73
73
76
78
78
78
80
80
81
85
85
90
90
91
93
93

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 19
CONTRATO CELEBRADO POR: CONSORCIO,
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDC PARTICIPACION

18
19
18
19
19
20
20
22
22
12
15
15
10

13
12
13
13
15
11
10
12
13
11
14
14
13
15
10
10
11
13
14

19
15
25
28
30
23
25
10
1z
15
16
18
23

15
14
16
18
15
15
18
16
16
15
17
16
15
17
15
17
19
17
17

00
a6
00
ao
oo
00
00
ao
00
a0
00
00
00

3y
0c
03y
a0
00
Qo
00
00
ao
00
00
a0
00
00
0a
Co
00
0o
00

50
50
G1Y,
50
50
50
50
50
50

52
52
53

55
73
73
73
73
76
78
78
78
80
80
83
85
86
90
90
93
93
94

UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL

i8
19
19
19
18
20
20
22
22
12
15
15
12

10
13
13
i3
15
iz
12
13
13
11
16
10
15
10
10
10
13
14
13

20
21
27
29
32
24
28
11
13
17
17
20
16

15
15
17
19
16
15
15
15
18
i
15
17
16
17
16
i8
16
13
le

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL SIEMPRE ADELANTE
— NOMBRE DEL CCNTRATANTE: DEPARTAMENTC DE SANTANDER
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADC EXPRESADO EN SMMLV:
PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR REJECUTADO EN CASO DE CONSORCIOS Y
UNIONES TEMPORALES:
CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11
13

— 14
To24
30

41

4z

44
47
48
48
50

12
10
i1
11
15
il
23
12
13
10
10
11

20
20
17
18
18
1%
18
17
17
16
21
20

30.0%

00
00
00
¢o
00
00
00
¢
00
0o
G0
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

12
14
20
24
39
42
44
47
47
48
50
50

13
11
14
1z
11
13
12
12
13
10
11
12

10.71¢C, 16

17
15
29
15
26
16
16
18
21
18
i5
15

00
oo
00
00
00
00
00
00
00
00
00
0o
00

00
0o
0o
oo
00
0o
00
0C
0c
00
00
00
00
00
00
00
00
0o
0o

G0
00
00
00
0C
00
00
0o
0o
GO
0o
0cC

PAGINA
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%6




50 13 16
50 13 18
50 15 le
50 16 18
50 17 18
50 18 19
50 19 15
50 19 25
50 19 28
50 18 30
50 20 23
50 20 25
50 22 10
50 22 12

SUPERLOGISTICA BGA S.A.

52 12 15
52 15 16
52 15 18
53 10 23
53 13 15
56 12 14
732 i3 16
73 13 18
73 15 15
76 1l i5
78 10 18
78 1z 16
78 i3 16
80 11 15
80 14 16
80 16 15
85 i5 135
85 15 17
90 10 le
80 10 18
93 i3 16
93 14 15
94 i3 16

NUMERC CONSECUTIVC DEIL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 20
CONTRATO CELEBRADO POR:
NOMBRE DEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

0o
0o
¢o
0o
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

00
00
00
00
00
0C
0c
0c
0c
g0
0o
00
0o
00
Q0
00
0c
0c
00
00
ao
oc
0C

EL PROPONENTE

5C
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50

52
52
52
53
55
73
73
73
73
76
78
78
78
80
80
85
85
80
90
91
93
83

i3
15
16
17
18
18
12
19
19
19
20
20
22
22

12
15
15
12
10
13
13
13
15
12
1z
13
13
11
14
10
15
10
10
11
13
14

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

ESFE HOSPITAL PSIQUIATRICC SAN CAMILG

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV:

17
15
15
15
17
20
21
27
29
32
24
28
11
13

17
17
26
16
15
15
17
19
16
15
15
15
i8
i6
17
17
16
15
17
i8
17
i7

0o
€o
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

00
00
00
00
00
0c
0G
00
00
ao
00
Qo
00
G0
00
00c
00
00c
0o
00
0cC
00

PAGINA
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CONTRATO EJECUTADC IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11 12 20
13 10 20
14 11 17
24 11 18
30 15 18
41 11 16
42 23 18
44 12 17

47 13 17

00
0cC
0C
00
00
00
00
00
00

12
14
20
24
39
4z
44
47
47

13
11
14
12
11
13
12
1z
13

17
15
29
i3
26
16
16
i8
21

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

00
00
00
00
60
00
00
ao
00



48 10 16 00 48 10 18 00
48 10 20 ao 48 10 21 o0
50 11 15 00 50 11 20 00
50 12 15 00 56 13 16 00
50 13 17 00 50 13 18 00
50 15 15 00 50 15 16 00
50 16 15 e 50 16 18 00
50 17 15 00 50 17 18 00
50 18 17 a0 50 18 19 00
50 18 20 00 50 19 15 00
50 19 21 00 50 19 25 00
50 19 27 00 50 19 28 00
50 19 29 00 50 19 30 00
50 19 a2 00 50 20 23 00
50 20 24 00 50 20 25 oo

PAGINA 21
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

50 20 28 00 50 22 10 00
— 50 22 11 0o 50 22 12 00
50 22 13 00 52 12 15 00
52 12 17 00 52 15 16 oo
52 15 18 0o 52 15 20 0o
™ B3 10 23 0C 53 12 16 60
53 13 15 00 35 10 15 0o
56 12 14 00 73 i3 15 00
73 13 16 00C 73 i3 17 oo
73 13 18 00 73 i3 19 00
73 15 15 00 73 15 1% 0c
76 11 15 00 76 1z 15 0c
78 ig 18 00 78 12 15 0c
78 12 16 00 78 13 is 00
78 13 16 00 78 13 18 00
80 11 15 00 80 11 i6 00
80 14 17 Go 80 16 15 00
81 14 16 0o 85 10 17 00
85 15 15 6o 85 15 16 00
85 15 17 0o 86 10 17 00
20 10 15 0o 20 10 i6 00
90 10 17 00 90 106 18 0o
— 91 11 19 00 93 13 16 ]
93 13 17 0o 93 14 is5 00
93 14 17 00 54 13 16 00

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEIL CONTRATC EJECUTADO: 21
CONTRATO CELEBRADO PCR: CONSQRCIQ, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACION
NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL ALIANZA GIRON
NOMBRE DEL CONTRATANTE: MUNICIPIO DE GIRCN
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADC EXPRESADC EN SMMLV: 12.580,66

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CONSORCIOS Y
"NIONES TEMPORALES: 50.0%
CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CCN EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTQ FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
11 12 20 0cC 12 13 17 00
13 10 20 00 14 11 15 00
42 23 15 co 42 23 18 00

48 10 15 ¢o 48 10 le 00




48
50
5C
50
5¢C
50
S0
50
50
50
50
50
50
50
50
50

SUPERLOGISTICA BGA S.

52
56
73
73
73
76
78
78
78
80
81
85
85
90
90
93

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPCORTE DEL CCNTRATC EJECUTADO: 22
CONTRATO CELEBRADO POR: CONSORCIO, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACTON

10
i1
12
13
15
16
17
18
18
15
19
19
20
20
22
22

15
12
13
13
15
11
10
1z
13
1%
14
15
15
10
10
13

18
15
15
17
15
15
15
17
z20
27
29
32
24
28
i1
13

16
14
16
18
i5
15
i8
i6
16
i5
16
15
17
16
i8
i6

00
0o
00
00
00
6o

00
00
00
00
00
00
00
00
00

00
0C
00
00
0o
00
00
00
00
00
00
00
0o
00
00
00

48
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
52

52
73
73
13
73
76
78
18
78
80
85
85
90
20
91
93

10
11
13
i3
15
16
17
18
1¢
1¢
18
20
20
22
22
14

15
13
13
13
15
12
12
13
13
14
10
15
10
10
11
14

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL YARIGUIES

NOMBRE DEL CONTRATANTE: DEPARTAMENTC DE SANTANDER
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADC EN SMMLV: 29.17Z,36

20
20
16
18
16
18
18
19
15
28
30
23
25
10
12
15

20
15
17
19
16
15
15
15
18
17
17
16
15
17
19
15

00
0o
00
00
0o
0o
00
040
00
00
00
00
00
00
00
00

0¢
a0
00
00
00
00
00
00
0o
00
00
00
00
00
00
00

PAGTINA

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CAS0 DE CONSORCIOS Y

UNTONES TEMPORALES:
CONTRATO EJECUTADO TIDENTIFTICADO CCN EL CLASIFICADRDOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11
24

42
48

48
50
50
50
50
50
50
50

14
140

23
10

10
11
13
13
15
16
17
18

17
21

18
16

20
20
16
18
1¢
18
i8
E)

25.0%

g0
00

0o
00

00
00
0o
00
00
00
00
0o

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

24
44

48
48

50
50
50
30
50
50
50
540

1C
14

10
10

11
12
13
135
16
17
18
13

15
25

i5
is

15
15
17
15
15
15
7
20

ao

22



50 © 19 15 0o 50 19 27 00
50 19 28 0¢ 50 19 29 00
Y 19 30 oo 50 18 32 0Q
50 20 17 0c 50 20 23 00
50 20 24 0C 50 20 25 00
50 20 28 ¢ 50 22 10 00
50 22 11 0c 50 22 12 00
50 22 13 Qc 52 15 16 00
56 12 14 00 73 13 15 00
73 13 16 Q0 73 13 17 00
73 13 18 00 73 13 19 00
73 15 15 0ec 73 15 16 00
76 11 15 00 76 12 15 00
78 10 18 00 78 12 15 00
78 12 16 00 78 13 15 0o
78 13 18 00 80 10 16 00
80 11 17 co 80 14 17 0o

PAGINA 23
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

81 14 i6 00 85 10 17 090
85 15 15 00 85 15 16 00
85 15 17 00 30 10 15 00

T 90 10 16 00 90 10 17 00
90 10 18 00 91 11 19 00
93 13 16 00 93 13 17 00
93 14 15 00

NIMERC CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 23

CONTRATC CELEBRADC POR: CONSCORCIO, UNION TEMPORAL G SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACION

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL CATERING HUDN 2020

NOMBRE DEL CONTRATANTE: HQSPITAL UNIVERSITARIC DEPARTAMENTAL DE NARINO ESE
VALOR DEL CONTRATC EJECUTADO EXPRESADC EN SMMLV: 1.238,26

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CONSCRCIOS Y
UNIONES TEMPORALES: 10.0%

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICICS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11 14 17 00 24 10 15 00

24 10 21 0o 40 14 25 00

42 23 18 0o i 10 15 00

48 10 16 00 48 10 18 00

48 10 20 00 50 11 15 00

50 11 20 00 50 12 15 00

50 13 16 00 50 13 17 00

50 13 18 00 50 15 15 00

50 15 16 00 50 16 15 0o

50 16 18 00 50 17 15 00

—~ 30 17 18 00 50 18 17 00
50 18 19 00 50 18 20 00
50 19 15 00 50 19 27 00

50 19 28 00 50 19 29 00

50 19 30 00 50 19 32 00

50 20 17 00 50 20 23 00

50 20 24 00 50 20 25 00

50 20 28 00 50 22 10 00

50 22 11 00 50 22 12 00

50 22 i3 00 52 15 16 00

A3




52
73
73
73
73
76
78
78
8ec
8C

85

85
90
90
91
93

15
13
13
13
15
12
1z
13
10
14
10
15
10
10
11
13

20
15
17
19
1lé
15
15
15
16
17
17
16
15
17
18
17

00
00
00
00
0c
0ec
00
00
00
00
¢o
¢0
00
00
00
00

56
73
73
73
76
78
78
78
80
81
85
85
8¢
g0
93
93

1z
13
13
15
11
10
12
13
11
14
15
15
10
10
i3
14

14
i6
18
15
15
18
16
18
17
16
15
17
16
18
16
15

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADC: 24

SUPERLOGISTICA BGA S5.A.S

CONTRATO CELFEBRADC POR: CCONSCRCIOQ,
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACICN

UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL CATERING HUDN 2021
NOMBRE DEL CONTRATANTE: HOSPITAL UNIVERSITARIO DEPARTAMENTAL DE NARING ESE
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADC EXPRESADO EN SMMLV:
PORCENTAJE DE PARTICIPACTON EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CCNSORCIOS Y
UNIONES TEMPORALES:
CONTRATO RJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADCR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

i1
24
42
48
48
S0
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
S0
50

50
50

52
73
73
73
13
76
78
78

14
10
23
10
10
11
13
13
15
16
17
18
19
19
19
20
20
20

22
22

15
13
13
13
15
12
12
13

7
21
18
16
20
20
i6
18
16
18
18
19
i5
28
30
7
24
28

11
i3

20
15
17
19
16
i5
15
15

10.0%

00
00
0o
]
00
00
00
ao
a0
00
0o
00
00
00
0o
0o
0o
00

00
00

a0
00
00
00
00
a0
a0
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

24
40
48
48
50
50
50
30
50
50
50
50
50
50
50
S0
50
50

50
52

56
73
73
73
76
78
78
78

10
14
10
10
11
12
13
15
16
17
18
18
19
19
15
20
20
22

22
15

12
13
13
15
11
10
12
132

1.752,1¢6

15
25
15
18
15
15
17
15
15
15
17
20
27
29
32
23
25
10
i2
ié
i4
16
18
15
15
18
16
18

00
00
00
0C
0C
oo
00
00
00
00
6o
6o
¢o
00
00
00

00
00
(o]
00
00
00
00
00
00
0]
a0
Qo0
00
00
]
0o
a0
00

0o
00

00
00
Q0
00
00
00
00
Q0

PAGINA
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80 10 16 a0 80 11 17 Q0

80 14 17 00 81 14 16 00
1 10 17 00 85 15 15 00
85 15 16 00 85 15 17 00
90 10 15 00 90 10 16 00
90 10 17 00 90 10 18 00
91 11 19 00 93 13 16 00
93 13 17 00 93 14 15 00

NUMERQ CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATC EJECUTADO: 25

CONTRATC CELEBRADO POR: EL PROPONENTE

NOMBRE DEI CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

NOMBRE DEI, CONTRATANTE: ESE HOSPITAL REGIONAL MANUELAZ BELTRAN DEL SOCCRRO

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 1.151,34

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

PAGINA 25
. SUPERLOGISTICA BGA 5.A.3

11 14 17 00 12 15 45 00
12 a5 21 00 24 10 15 00
24 10 21 00 24 11 15 00
24 12 15 00 40 14 25 00
42 23 15 00 42 23 18 00
42 28 16 00 45 18 15 00
46 18 17 00 46 18 18 00
45 18 20 00 47 12 15 00
47 12 15 00 47 12 18 0o
47 12 19 00 47 13 15 00
47 13 16 00 47 13 17 00
47 i3 18 00 47 13 19 00
47 13 21 00 48 10 15 00
48 10 16 00 48 10 18 00
48 10 20 00 48 10 21 00
50 11 15 0o 50 11 20 00
50 12 15 6o 50 13 16 00
50 13 17 co 50 13 18 00
~— 50 15 i5 co 50 15 16 00
50 16 15 0o 50 15 18 00
50 17 15 00 50 17 18 0o
50 18 17 6o 50 18 19 00
50 18 20 a0 50 19 15 00
50 19 21 00 50 19 25 00
50 19 26 00 50 19 27 09
50 19 28 00 50 19 29 00
50 19 30 00 50 19 32 00
50 20 17 00 50 20 23 00
— 50 20 24 0o 50 20 25 00
| 50 20 28 00 50 22 10 00
50 22 11 00 50 22 12 00
50 22 13 00 50 40 18 00
50 40 45 00 50 40 54 00
50 46 70 00 52 15 16 00
52 15 20 00 5% 12 14 00
71 16 13 00 72 15 35 00
73 13 15 00 73 13 16 00

73 13 17 00 73 13 i8 Qo




73
73
76
76
76
78
78
78
80
80
80
80
81
85
85
90
20
91
93
93

SUPERLOGISTICA BGA S.

93
94

NUMERCO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 26
CONTRATO CELEBRADO POR: EL PROPONENTE
NOMBRE DEL CONTRATISTA:

i3
15
il
iz
12
10
i2
13
10
11
14
18
14
15
15
10
1i¢
11
13
14

14
13

19
16
15
15
19
18
16
16
16
16
16
15
16
15
17
15
17
15
16
15

17
16

0c
00
0G
0c
00
0o
0o
00
GO
0o
00
00
0o
6o
0o
00
00
00
00
00

00
00

73
76
7€
76
78
78
78
78
80
80
8C
81
85
85
86
80
30
91
93
93

93

15
10
11
1z
10
i2
i3
13
i1
11
14
14
10
15
10
10
10
11
i3
14

14

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

15
15
1é
186
16
15
15
18
135
17
17
15
17
16
17
16
18
19
17
16

21

0¢
0C
0cC
0cC
00
0o
00
00
6o
00
0o
00
0o
¢o
¢o
Co
00
00
00
00

PAGINA

00

NOMBRF, DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL REGIONAL MANUELA BELTRAN DEL SOCORRC
VALOR DEIL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADC EN SMMLV: 789,21

26

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADCR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTQ

11
iz
24
24
42
42
16
46
47
47
47
47
47
48
48
50
50
50
50
50
50
50
50
50

14
35
10
12
23
28
18
18
1z
1z
13
13
13
10
190
11
12
13
15
16
17
18
19
19

17
21
21
15
i5
i6
17
20
i6
19
16
18
21
1g

20
15

i5
17
15
i5
i5
7
21
26

]
00
0o
00
00
a0
00
ao
00
00
00
00
Q0
00

00
00

00
00
00
00
00
00
Q0
00

12
24
24
40
42z
46
46
47
47
47
47
47
48
48
48
50
50
30
50
50
50
590
50
50

16
10
11
14
23
18
18
12
12
13
13
13
10
10

10
11

13
13
15
16
17
19
15
19

45
15
15
25
18
15
18
15
18
15
17
19
15
18

21
Z20

16
18
16
18
18
15
25
27

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRORUCTO

00
00
00
00
00
00
00
00
00
a0
00
00
a0
00

00
00

00
00
00
00
00
a0
00
00




50
50
50
50
50
50
50
50
50
52
71
73
73
73
73
16
76
76
78
78
78

T

SUPERLOGISTICA BGA S.

80
80
80
g0
81
85
85
90
90
91
93
93
93
94

NUMERQ CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 27
~~CONTRATO CELEBRADC POR: CONSORCIO, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICTPACION

12
19
20
20
20
22
22
4G
46
15
16
13
i3
13
15
i1
12
12
10
12
13

10
11
14
18
14
15
15
i0
10
11
13
14
14
i3

28
30
17
24
28
il
13
45
70
20
13
15
17
19
16
15
15
13
18
16
16

16
16
16
15
16
15
17
15
17
15
16
15
17
1%

00
0o

00
00
00
00
0o
Go
00
00
00
00
00
00
00

Q0
00
00
00

00
00
00
Q0
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

50
30
50
50
50
50
50
50
52
56
72
73
73
73
76
76
76
78
78
78
78

80
80
80
81
85
85
86
90
90
91
93
33
33

19
19
20
20
22
22
4G
40
15
12
15
13
13
15
10
11
12
10
12
i3
13

il
il
14
14
10
15
10
10
10
11
13
14
14

29
32
23
25
10
12
i8
54
16
14
35
1é
18
15
15
16
16
16
15
15
18

15
17
17
15
17
16
17
16
18
19
17
16
21

NOMRRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL ALIMENTACION 2022

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN CAMILG
VALOR DEL CONTRATC EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 2.364,40

00
00
00
00
00
00
a0
00
1t
00
oc
oc
00
oc
0c
]y
]y
0c
00
00C
00

00
0C
0c
0e
00
00
0o
00
00
00
00
00
00

PAGINA

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASQ DE CONSORCIOS Y
UNIONES TEMPORALES:
CONTRATO EJECUTADG IDENTIFICADO CCN EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

~SECMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11
iz
24
24
42
42
46
45
47

14
35
1¢
12
23
28
18
18
12

17
21
21
15
15
146
17
20
16

00
00
00
00
00
00
00
00
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRCDUCTO

12
24
24
40
4z
4¢
46
47
47

16
10
11
14
23
18
18
iz
i2

45
15
15
25
18
15
18
15
18

co
00
00
00
00
00
00
00
00

27
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47
47
47
47
48
48
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50

SUPERLOGISTICA BGA S.

50
50
50
52
71
73
73
13
13
16
76
76
8
78
78
g0
80
80
80
81
85
85
90
90
91

93
93

93
94

12
13
13
13
1ic
16
11
12z
13
15
16
17
18
18
19
19
19
19
20
240
20
22

22
40
46
15
16
13
13
13
13
11
12
12
10
12
13
10
11
14
16
14
15
13
1¢
ic
11

13
14

14
13

19
16
18
2%
16
20
15
15
17
15
15
15
17
20
21
26
28
30
i7
24
28
11

i3
45
70
20
13
15
17
19
16
15
15
19
18
16
i6
i6
16
i6
i5
16
15
17
15
17
15

16
15

17
le

00
00
¢o
00
00
00
00

00
00
00
Q0
00
00
00
00
00
0o
00
0c
00
0o

0o
00
00
]
00
00
00
Q0
00
00
00
00
00
0o
]
Qo
00
00
]
00
00
00
00
00
00
0o
00
(o14]
00

47
47
47
48
48
48
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50

13
13
13
10
10
10
11
13
13
15
16
17
18
19
19
19
19
19
20
20
22
22

40
40
15
12
15
13
13
15
10
11
12
10
12
13
13
11
11
14
14
10
15
10
10
10
11

i3
14

14

15
17
19
15
18

20
16
18
16
18
18
19
15
25
27
29
32
23
z25
10
12

18
54
16
14
35
16
18
15
15
16
16
16
15
15
18
15
17
17
15
17
16
17
16
18
19

17
16

21

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADC: 28

CONTRATO CELERRADC POR: CONSORCIO, UNICN TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPCNENTE TENGZ O HAYA TENIDC PARTICIPACION

NOMBRE DEL CONTRATISTA: CONSORCIO SUPERASEO

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN CAMILO

6o
co
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
Q0
00
00
0o
00
00
00
0c
0c

0o
00

00
00
00
0o
00
00
00
G0

co
00
00
00
00

00
00
00
00
00
014
(034

00
GO

Gao

PAGINA

28



VALOR DEL CONTRATO EJECUTADC EXPRESADC EN SMMLV:
PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CONSORCIOS ¥

"NIONES TEMPORALES:
SONTRATO EJECUTADO TDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11
12
24
24
42
42
46
46
47
47
47
47
47
48
48
50

"M UPERLOGISTICA BGA S.

50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
5C
50
52
71
73
73
73
73
—~ 1%
76
76
18
78
78
80
80
80
80

14
35
1¢
12
23
28
18
18
12
12
13
13
13
10
10
i1

1z
13
15
16
17
18
18
1%
15
18
19
20
20
20
22
22
40
46
i5
16
13
13
13
135
11
12
12
10
12
13
10
11
14
16

17
21
21
15
15
16
17
20
16
19
16
18
21
16
20
15

i5
17
15
15
15
17
20
21
26
28
30
17
24
28
11
13
45
70
20
13
15
17
19
16
15
15
18
18
16
16
16
16
16
15

00
Gco
00
co
co
¢o
0o
G0
00
G0
0o
00
00
00
00
co

0o
00
0C
0C
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
090
00
00
00
00
00
00
00
00
co
GO
00
00
00
0c
00
co
00
Co
00

12
24
24
40
42
46
46
47
47
47
47
47
48
43
48
50

16
10
11
14
23
18
18
1z
12
13
13
13
10
10
10
11

13
13
15
il6
17
18
19
19
19
15
19
20
20
22
22
40
40
15
1z
15
13
13
15
10
11
12
10
12
13
13
11
11
14
14

612,45

45
15
15
25
18
13
18
15
18
i5
17
1o
15
18
21
20

16
18
16
18
18
19
15
25
27
28
32
23
25
10
12
18
54
16
14
35
16
18
15
i5
16
16
16
15
15
18
15
17
17
15

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

00
00
00
g0
00
00
{0
00
00
00
00
00
00
a0
00
Qo

0o
0o
00
6o
00
00
0C
00
20
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
0o
0o
0o
00
00
00
a0
00

PAGINA
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81
85
85
90
90
91
93
93
93
94

NUMERQ CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 29

14
15
15
10
10
11
13
14
14
i3

16
15
17
15
17
15
16
15
17
16

00
00
00
00
a0
a0
00
00
0C
00

85
85
86
90
90
91
93
93
93

CONTRATO CELEBRADC PCR: EL PROPONENTE
NOMBRE DEI, CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.3

NOMERE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN CAMILO

10
15
10
10
10
11
13
14
14

17
16
17
16
18
19
7
i6
21

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADG EXPRESADO EN SMMLV: 279,92

00
00
00
00

]
0o
00
00

CONTRATC EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTC FAMILTIA CLASE PRODUCTO

11
12
24

SUPERLOGISTICA BGA 5.

24
42
42
46
46
47
47
47
47
47
48
48
50
50
50
50
50
50
50
50
50
S0
50
50
50
50
50
50
50
50
50
52
71

14
35
10

12
23
28
18
18
12
1z
13
13
13
10
10
11
12
13
15
16
17
18
18
19
19
19
19
20
20
20
22
22
40
46
15
i6

17
2%
21

15
15
16
17
20
16
19
16
i8
21
16
20
i5
15
17
15
15
15
17
20
21
26
28
30
17
24
28
i1
13
45
70
20
13

00
00
00

00
00
00
00
00
00
00
00
00
Qo
00
00
Qo
00
00
00
0o
0o
0o
00
00

00
00

00
0o
00
00
00
00
00
0C

SEGMENTQ FAMILIA CLASE PRODUCTO

1z
24
24

40
42
46
46
47
47
47
47
47
48
48
48
50
50
50
50
30
50
50
590
50
50
340
50
50
50
50
50
50
50
52
36
72

16
10
11

14
23
18
18
12
12
13
13
13
10
10
10
11
13
13
15
16
17
18
19
15
19
19
19

20
22
22
4¢
40
15
12
15

45
15
15

25
18
15
18
15
18
15
17
19
15
18
21
20
16
18
16
18
18
19
15
25
27

29

32
23
25
10
12
i8
54
16
14
35

¢o
00
00

of4]
00
¢o
00
00
G0
00
00
00
0o
00
00
00
00
00
]
00
0]
00
00
a0
]
00
a0

00
00
00
00
00
00
00
a0

PAGINA
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——

73
73
73
73
76
76
76
78
78
78
80
80
g0
80
gl
85
85
90
90
91
93
o3
93
94

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

NUMERC CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATG EJECUTADO: 30

13
13
13
i5
11
12
iz
10
12
13
10
11
14
16
14
15
15
10
10
11
13
14
14
13

15
17
19
16
15
15
19
18
16
16
16
16
16
15
i6
i5
17
15
17
13
16
15
17
1le

00
00
00
00
]
00
Q0
a0
00
00
00
00
oc
oo
00
00
0o
6o
00
0o
00
00
00
0o

73
73
73
76
76
76
78
78
78
78
80
30
80
81
85
85
86
90
90
91
93
93
93

CONTRATC CELEBRADQ POR: EL PROPONENTE
NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE INSTITUTO DE SALUD DE BUCARAMANGA

13
13
15
10
11
12
i0
iz
i3
13
11
11
14
14
10
15
10
10
10
11
13
14
14

16
18
135
15
16
16
16
15
15
18
15
17
17
15
17
16
17
16
18
19
17
i6
21

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 308,97

00
00
00
oo
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
o
00
00
0o
00
00
00

PAGINA
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CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADC CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTC FAMILIA CLASE PRCDUCTO

11
12
24
24
42
42
46
46
47
47
47
47

— 47

48
48
50
50
30
30
50
50
50

14
35
10
12
23
28
18
18
12
12
i3
13
13
10
1C
11
12
13
i5
1%
17
18

17
21
21
15
15
16
17
20
le
18
1%
1g
21
16
20
15
13
17
15
15
15
17

00
00
00
00
00
00
00
00
G0
00
00
00
00
0o
0o
00
00
00
G0
0¢
0C
0ec

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTC

12
24
24
40
42
46
46
47
47
47
47
47
48
48
48
50
50
50
50
50
50
50

16
10
il
14
23
i8
18
iz
12
13
13
13
10
10
10
11
13
13
15
16
17
18

45
15
15
25
18
15
18
15
18
15
17
18
15
18
21
20
16
18
16
18
18
19

00
0o
00
00
0o
0o
00
00
00
00
00
0C
00
00
00
00
00
00
00
0o
00
00




50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50C
50
52
71
73
73
73
73
76
76
76
78
78
78
g0
80

SUPERLOGISTICA BGA S.

80
80
81
85
85
90
20
91
93
93
93
94

18
19
19
19
19
20
20
20
22
22
40
46
158
16
13
13
13
15
11
12
12
10
12
13
10
11

14
16
14
15
15
1¢
1¢
11
13
14
14
13

20
21
26
28
30
17
24
28
11
13
435
70
20
13
15
17
19
16
15
i5
18
i8
16
16
1le
i6

16
15
16
15
17
15
17
15
16
15
i7
16

A.

00
00
0C
0C
0cC
0ec
00
00
0o
Go
¢o
G0
00
0o
GO
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

80
81
85
85
86
g
S0
g1
93
93
93

19
139
19
18
19
20
20
22
22
40
490
15
12
15
13
13
15
10
11
12
10
12
13
13
11
11

14
14
10
15
10
10
10
i1
13
14
14

15
25
27
2¢
32
23
25
10
12
18
54
16
14
35
16
18
15
15
16
16
16
15
15
18
15
17

17
15
17
16
17
16
18
18
17
16
2%

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATC EJECUTADO: 31

CONTRATO CELERRADO POR: CONSORCIO, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACTION

NOMBRE DEL CCNTRATTSTA: UNION TEMPORAL MCD BARRANCABERMEJA

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ALCALDIA DISTRITAL DE BARRANCABERMEJA

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADC EN SMMLV:
PORCENTAJE DE FARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CCONSORCLOS Y

UNIONES TEMPORALES: 40.0%

6.713,42

a0
00
0c
00
00
00
0o
00
00
Go
co
Go
Go
co
G0
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

00
00
00
00
oo
00
0o
00
00
00
00
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CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADCOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO
11
12
24
24
42
42

FAMILIA CLASE PRODUCTO

14
35
10
12
23
28

17
21
21
i5
15
16

]
00
a0
00
0o
0o

SEGMENTC FAMILIA CLASE PRODUCTO

12
24
24
49
42
46

16
1G
11
14
23
18

45
15
15
25
ig
15

00
00
00
00
00
00

p—

pN



46 ig 17 00 46 18 18
46 ig 20 00 47 12 15
47 iz 16 00 47 iz 18
47 12 19 00 47 i3 15
47 13 16 00 47 13 17
47 13 18 00 47 13 19
47 13 21 00 48 10 15
48 10 16 00 48 10 18
48 10 20 oc 48 10 21
50 11 15 0C 50 11 20
50 12 15 0C 50 13 16
50 13 17 00 50 13 i8
50 15 15 00 50 15 16
50 16 15 0o 50 186 i8
50 17 15 00 50 17 18
50 18 17 00 50 18 19
50 18 20 ] 50 19 15
50 19 21 00 50 12 25
50 19 26 oo 50 13 27
50 19 28 00 50 13 29
50 19 30 030 50 19 32
50 20 17 GO 50 20 23
30 290 24 oo 50 20 25
5¢ 290 28 00 50 22 10
50C 22 11 00 50 22 12
50 22 13 00 50 40 18
50 40 45 00 50 490 54

SUPERLOGISTICA BGA S§.A.S

50 46 70 00 52 15 16
52 15 20 co 56 12 14
71 16 13 00 72 15 35
73 13 15 00 73 13 16
73 13 17 00 73 13 18
73 13 19 00 73 15 15
73 15 16 00 76 10 15
76 11 15 0eC 76 11 16
76 12 15 0C 16 12 16
76 12 19 iy 78 10 16
78 10 18 0c 18 12 15
78 12 16 0c 78 13 15
78 13 16 0C 78 13 18
80 10 16 0o 80 11 15
80 11 16 00 80 11 17
80 14 16 0o 80 14 17
80 16 15 00 81 14 16
83 10 17 0c 85 15 15
85 15 le 0eC 85 15 17
86 10 17 00 S0 10 15
— 90 10 16 00 80 10 17
90 10 18 €0 91 11 15
91 11 19 00 93 13 16
93 13 17 00 93 14 15
93 14 16 00 93 14 17
93 14 21 00 94 i3 16

NOMERC CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 32

CONTRATC CELEBRRADO POR: CONSORCIQO, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL

PROPONRENTE TENGA O HAYA TENIDC PARTICIFPACION

00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
a0
00
00
Q0
00
00
go
00
00
00
00
Q0

00
00
G0
co
00
00
00
GO
60
00
00
00
00
00
00
00
¢o
00
G0
0o
00
Q0
00
00
00
0e
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3




NOMBRE DEL CONTRATISTA: CCNSORCIO SUPERLOGISTICA BOGOTA

NOMBRE DEL CONTRATANTE: SECRETARIA DISTRITAL DE INTEGRACION SOCIAL
VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADC EN SMMLV: 14.1954,32

PORCENTAJE DE PARTICIPACTION EN EL VALOR RJECUTADC EN CASO DE CONSORCIOS Y

UNIONES TEMPORALES:
CONTRATO EJECUTADC IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

11
12
24
24
42
42
46
46
47
47
47
47
48
48
48
50
50
50
50

SUPERLOGISTICA BGA 3.

50
20
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
52
56
72
73
73
73
76
76
76
78
78
78
78
80
80

14
35
10
12
23
28
18
18
12
13
13
13
10c
10
10
11
13
13
15

16
i7
18
19
12
1¢
12
1%
20
20
22
22
40
40
15
12
15
13
i3
15
10
11
1z
10
iz
13
i3
11
i1

17
21
21
15
15
16
17
20
18
15
17
19
15
18
21
20
16
18
16

18
18
19
15
25
27
29
32
23
25
10
12
18
54
16
14
35
16
ig
15
15
16
16
16
15
15
18
15
17

10.0%

00
00
00
00
0o
00
00
00

oo
00
0o
00
oo
00
0o
no
0o
00
oo
0o
(18]
oo
0o
0o
00
00
00
00

00
00
00
00
00
00
00
00

SEGMENTO FAMITIA CLASE PRODUCTO

12
24
24
40
42
46
46
47
47
47
47
47
48
48
50
50
50
50
50

50
50
50
50
50
50
50
50
50
50

50
50
50
52
71
73
73
73
73
76
76
76
78
78
78
80
80
80

16
10
11
14
23
18
18
12
12
13
13
13
10
10
11
12
13
1%
186

17
18
i8
19
19
19
18
20
20
20
22
22
40
46
15
16
13
13
13
15
i1
12
12
10
12
13
10
11
14

45
15
15
25
18
1>
18
15
19
16
18
21
16
20
15
13
17
15
15

15
17
20
21
26
28
30
17
24
28
11
13
45
70
20G
13
13
17
19
16
15
15
1%
18
1ée
16
1¢
16
1é

0o
00
00
00
00
00
00
00
00
oo
00
00
00
co
00
00
00
00
00

00
00
00
00
00
00
00
00
00
co
00
0o
00
00
00
0o
00
00
00
0o

00
00
00
00
0o
00
oo
0o
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¢
g0 14 7 00 80 16 15 00 S

81 14 i5 0o 81 14 i6 00
85 10 17 00 85 13 15 00
85 15 16 co 85 15 17 00
86 10 17 00 90 10 15 00
90 10 is 0o 90 10 17 00
90 10 i8 co 91 11 15 00
91 11 19 0o 93 13 i6 00
93 13 17 00 93 14 15 00C
93 14 16 00 93 14 17 a0
93 14 21 0o 94 13 16 0c¢

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 33

CONTRATO CELEBRADC PCOR: CONSORCIO, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACION

NOMBRE DEI, CONTRATISTA: UNION TEMPORAL VAMOS PAE SANTANDER 2022

NCMBRE DEL CONTRATANTE: DEPARTAMENTO DE SANTANDER

VALOR DEL CONTRATC BJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 51.356,62

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASC DE CONSORCIOS Y
UNIONES TEMPORALES: 5.0%

CONTRATO EJECUTARC IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
11 14 17 00 iz 16 45 00
12 35 21 00 24 10 15 0o
24 10 21 00 24 11 15 00
24 12 15 00 40 14 25 00
4z 23 15 00 42 23 i8 0o

PAGINA 35
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

42 28 16 00 46 18 13 00
46 18 17 00 46 18 18 00
46 18 20 00 47 12 15 a0
47 12 16 00 47 1z 18 00
47 12 19 00 47 13 13 00
47 13 16 00 47 13 17 00
47 i3 18 00 47 13 19 00
&7 i3 21 00 48 10 15 00
48 10 16 00 48 10 18 00
48 10 20 00 48 10 21 00
50 11 15 00 50 11 20 g0
50 12 15 00 50 13 16 00
50 13 17 00 50 13 18 00
5C 15 15 00 50 15 16 00
50 16 15 00 50 16 18 00
50 17 15 00 50 17 18 00
50 18 17 of4] 50 18 19 00
50 18 20 Co 50 19 15 00
—, 50 19 21 G0 59 19 25 00
30 19 26 00 50 15 27 0eC
S0 18 28 00 50 19 29 0o
50 19 30 Q0 50 19 32 C0
50 20 17 00 50 20 23 00
50 20 24 00 50 20 25 0o
50 20 28 00 50 22 10 00
S0 22 11 00 ' 50 22 12 00
50 22 13 0o 50 40 18 00

50 40 45 00 50 40 54 0c




50
52
71
73
13
13
73
76
76
76
78
78
78
80
80
g0
80
81
85
85
90
90
91
93
93
93
94

46
15
16
13
13
13
15
11
12
12
10
12
13
10
11
i4
16
14
15
15
10
10
11
13
14
14
13

70
20
13
13
17
138
16
15
15
19
18
16
16
1¢
16
16
15
16
15
17
15
17
15
16
15
17
16

00
0o
00
0o
Go
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
0C
0cC
00
0o
00
0o
00
00
00
00
00
00

52
56
72
73
73
73
76
76
76
78
78
78
78
80
80
80
81
85
8%
86
80
80
91
93
93
93

15
12
15
i3
13
15
10
11
12
10
12
13
13
11
11
14
14
10
i5
10
10
10
11
13
14
14

16
14
35
16
18
15
15
16
16
16
15
1>
18
15
17
17
15
17
16
17
16
18
19
17
16
21

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADC: 34

CONTRATO CELEBRADO POR: CONSORCIO,

SUPERLOCGISTICA BGA S.A.S

PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO FARTICIPACION

UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL

0C
00
00
00
0o
o14]
00
00
00
00
00
00
00
00
00
0c
00
00
0o
00
00
0o
0o
00
00
00

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL UNIDOS POR SANTANDER 2023

NOMBRE DEL CONTRATANTE: DEPARTAMENTC DE SANTANDER

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV:
PORCENTAJE DE PARTICIPACIGN EN EL VALOR EJECUTADC EN CASQO DE CONSORCIOS Y
UNIONES TEMPORALES:
CONTRATO RJECUTADC IDENTIFICADC CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICICS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

i1
iz
24
24
42
42
46
44
47
47
47
47
48
48
48
50
50

14
35
10
iz
23
28
18
i8g
12
iz
i3
13
10
10
10
11
13

17
21
21
15
15
16
17
20
16
19
17
19
15
18
21
20
16

5.0%

0c
0o
0c
0c
0c
0C
00
0c
0G
00
00
0o
co
0o
0o
00
00

114.399,15

SEGMENTO FAMILIA CLASE

iz
24
24
40
42
46
46
47
47
47
47
47
48
48
50
50
50

16
10
11
14
23
18
18
12
12
13
13
13
10
10
11
12
i3

45
15
15
25
18
is
18
15
18
15
18
21
16
20
15
15
17

PRODUCTOC
00
00
0o
00
00
00
ac
ooC
oo
00
00
00
00
00
00
00
00
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50
50
50
50
50
506
50
30
50
50
50
50
50
50
50
50

56
72
73
73
73
76
76
76
78
78
78
78
g0
80

SUPERLOGISTICA BGA S.

80
81
85
85
86
20
P 80
91
93
93
93

NUMERO CONSECUTIVO DEL
CONTRATO CELEBRADO POR:
NOMBRE DEL CONTRATISTA:

NOMBRE DEL CONTRATANTE:

i3
15
16
7
18
19
i8
19
19
19
20
20
22
22
40
40
15
12
13
13
13
15
10
11
12
10
12
13
13
11
11

14
14
10
15
10
10
10
11
13
14
14

18
16
18
18
19
15
25
27
29
32
23
25
10
12
18
54
16
14
35
16
18
15
15
16
16
16
i5
15
18
15
17

17
15
17
16
17
16
18
i9
17
16
21

00
00
co
00
00
00
0o
00
00
0o
00

REPORTE DEL

50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
30
5C
50
=0
52
11
73
73
73
73
76

76
78
78
78
80
80
g0

80
81
85
85
90
90
91
93
93
93
94

CONTRATO EJECUTADC: 35

EL PROPONENTE
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

CLINICA MATERNO INFANTIL SAN LUILS SA
—~VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 1.082,08

15
16
17
18
18
19
19
1o
19
20
20
20
22
22
40
46
15
16
13
i3
13
15
i1
i2
12
10
12

10
11
i4

16
14
15
15
10
10
11
13
14
14
13

15
15
15
17
20
21
26
28
30
17
24
28
13
13
45
70
20
13
15
17
18
18
15
15
19
18
16
16
16
16
16

15
16
15
17
15
17
15
16
15
17
16

PAGINA 37

0o
GO
0o
00
0o
00
00
00
00
00
00

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTCO FAMILIA CLASE PRODUCTO

47
47
47
47

12
12
13
13

15
18
15
17

00
00
00
00

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

47
47
47
47

12
iz
13
13

16
19
16
18

00
00
00
00

A




47
50
50
70
72
76
16
76
76
80
80
81
85
20
940
91
93

N{MERO CONSECUTIVC DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 36

CONTRATO CELEBRADG POR: CONSORCIO, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN TAS CUALES EL
PRCPONENTE TENGA ¢ HAYA TENIDO PARTICIPACION

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL ASEOQ HUS 2022

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL UNIVERSITARIC DE SANTANDER HUS

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 1.372,34

13
20
22
11
10
10
11
1z
12
10
11
14
10
10
10
11
13

19
17
13
16
29
15
16
16
23
16
16
15
17
16
18
15
17

0o
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00
0o
00
00
00

47
50
70
70
72
76
76
76
80
80
80
81
90
90
90
91

13
20
11
i1
15
11
12
12
10
11
11
14
10
10
15
11

21
23
15
17
35
15
15
18
15
15
17
16
15
17
21
19

0c
00
00
00
0o
0o
00
00
00
00
00
00
00
00
00
00

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASO DE CONSORCIOS Y

UNIONES TEMPORALES:
CONTEATC EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SKRVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILTA CLASE PRODUCTO

47
47

i2
12

15
18

60.0%

00
00

SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

47
47
47
50
50
70
72
76
76
76
76
80
80
81
85
90
20
91
93

NUMERO CONSECUTIVO DEI, REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 37
CELEBRADO POR: EL PROPONENTE
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S
ESE HOSPITAL UNIVERSITARICO DE SANTANDER HUS

CONTRATC
NOMBRE DEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

i3
i3
i3
20
22
11
10
10
11
iz
iz
10
i1
14
10
10
10
i1
13

15
17
19
17
13
16
29
15
16
16
23
16
1le
15
17
16
18
13
17

0ec
0c
oC
0C
0c
0c
00
0c
00C
oc
0C
0c
00
0c
00
00
00
00
00

47
47

47
47
47
50
70
70
72
76
76
76
80
80
80
81
90
90
920
91

1z
12

13
13
13
20
11
11
15
11
12
1z
10
11
11
14
10
10
15
11

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV:

16
19

ie
i8
21
23
15
17
35
15
15
ie
15
15
17
1e
13
17
21
19

124,05

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

00
00

a0
00
00
4o
00
ao
0o
a0
00
00
00
00
00
00
0c
00

00
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CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADC CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICLOS EN EL
“TSTERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTC SEGMENTC FAMILIA CLASE PRODUCTO
47 12 15 ao 47 12 16 00
47 12 18 00 47 12 19 00
47 13 15 00 47 13 16 00
47 13 17 0cC 47 i3 18 00
47 13 19 0c 47 13 21 00
50 20 17 00 50 20 23 00
50 22 13 00 70 11 15 00
70 11 16 00 70 11 17 00
72 106 29 00 72 15 35 00
76 10 i5 0o 16 11 15 00
76 11 i6 00 76 12 15 GO
76 12 16 co 76 12 19 00
76 1z Z23 0o 80 10 15 00
80 10 i6 00 80 11 15 09
80 11 16 co g0 11 17 00
81 14 i5 00 81 14 16 co
85 1¢ 17 00 20 10 15 co
90 10 i6 00 90 10 17 0o
20 10 18 00 20 15 21 00
91 11 15 00 91 11 19 G0
83 13 17 00

. NUMERC CCONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADC: 38

" 'CONTRATO CELEBRADO PCR: CONSORCIQ, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL
PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACION
NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL NUTRI HUS 2022

TTNOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER HUS
JALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 1.991,96

PAGINA 39
SUPERLOGISTICA BGA S§.A.S

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EI VALOR EJECUTADO EN CASO DE CONSQRCIOS Y
UNIONES TEMPORALES: 60.0%

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL: ’

-

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
11 14 17 00 12 16 45 00
12 35 21 00 24 10 15 00
24 10 21 00 24 11 15 00
40 14 25 00 42 23 15 00
42 23 18 00 42 28 16 00
46 18 15 00 46 18 17 00
46 18 18 00 46 18 20 00
47 12 i5 00 47 12 16 00

47 12 18 00 47 12 19 00
47 13 15 00 47 13 17 00
47 13 18 00 47 13 19 00
47 13 21 00 48 10 15 00
48 10 16 00 48 10 18 00
48 10 20 00 48 10 21 00
50 11 15 00 50 11 20 00
50 12 15 0o 50 13 16 00
50 13 17 00 50 13 18 00

50 15 15 G0 50 15 16 oo




50 16 15
50 17 15
50 i8 17
50 i8 20
50 19 21
5G 19 26
50 19 28
50 18 30
50 20 17
50 20 24
50 20 28
50 22 11
50 22 13
50 40 45
50 46 70
52 15 20
71 16 i3
73 13 i5
73 13 17
73 i3 19
73 i5 16
76 11 15
76 12 15
76 12 19
78 10 18
78 12 16
78 13 16
80 10 16
80 11 16
80 14 16
80 16 15
81 i4 16
85 15 15
85 i5 17

SUPERLOGISTICA BGA S.A.

20 10 15
=1y 10 17
91 11 15
93 13 l¢
93 14 15
93 14 17
94 13 16

NUMERO CONSECUTIVO DEL

CONTRATO CELEBRADO POR:
NOMBRE DEL CONTRATISTA:
NOMBRE DEL CONTRATANTE:

00
a0
0c
00
00
0o
00
Go
0o
¢o
¢o
00
00
00
00
00
00
ao
0o
00
oG
00C
0C
0o
00
00
00
0eC
00
0C
00
00
00
00

0o
00
0o
0o
00
00
00

REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO:

EL PROPONENTE

50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
5¢C
50
50
56
52
56
2
73
73
73
76
76
e
78
78
8
78
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80
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o1
93
93
93

16
17
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19
19
19
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10
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12
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12
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11
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10
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13
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ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER HUS

18
i8
19
15
25
27
29
32
23
25
10
12
18
54
16
14
35
16
i8
i5
15
16
186
16
15
15
is
15
17
17
15
17
16
17

16
18
19
17
1le
21

39

VALOR DEL CONTRATC EJECUTADC EXPRESADC EN SMMLV: 827,34

00
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0cC
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00
00
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00
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00
00
00
00
00
0c
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0c
00
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00

0ec
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CONTRATG EJECUTADO IDENTIFICADLO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EBEL

TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE

11 14 17
12 35 21
24 10 21
24 12 15

42 23 15

PRODUCTO
Co
co
¢o
Go
co

12
24
24
40
42

i6
10
11
14
23

45
15
15
25
18

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO

00
0o
0o
00
00
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46
47
47
47
47
48
48
48
50
50
50
50
50
50
50
50
50
50
S0
50
50
50
50
50
50

52
71
73

T3

73
73
76

28
13
18
12
12
13
13
10
10
10
11
13
15
16
17
18
18
19
18
19
18
20
20
20
22
22
40
46
15
16
13
13
13
15
11

16
17
20
16
19
17
19
15
18
21
20
16
15
15
15
17
20
21
26
28
30
17
24
28
11
13
45
70
20
i3
i5
17
19
16
15
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76
76
78
78
78
80
80
80
80
81
85
85
80
90
91
93
83
93
94

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADOC:
CONTRATO CETLEBRADO POR: CONSORCIO, UNION TEMPORAL O SOCIEDAD EN LAS CUALES EL

12
12
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1z
13
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11
14
16
14
10
15
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14
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15
19
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16
16
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16
16
17
16
17
17
15
17
15
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15
17
16

LA

1]
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0oc
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00
0o
00
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00
00
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00
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00
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00
0o
0o
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00
00
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00
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0o
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00
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00
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9C
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13
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13
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11

12
10
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PROPONENTE TENGA O HAYA TENIDO PARTICIPACION

NOMBRE DEL CONTRATISTA: UNION TEMPORAL LAVANDERIA HUS 2023

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER HUS

VALOR DEL CONTRATO EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 1.226,12

PORCENTAJE DE PARTICIPACION EN EL VALOR EJECUTADO EN CASC DE CONSORCIOS Y
UNIONES TEMPORALES: 95.0%

CONTRATO EJECUTADD TDENTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL

TERCER NIVEL:

SEGMENTCO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTOQ FAMILIA CLASE PRODUCTO
47 12 15 6o 47 12 1% 00
47 12 18 60 47 12 19 0o
47 13 15 0o 47 13 16 6o
47 13 17 00 47 13 18 00
47 13 19 00 47 13 21 00
50 20 17 00 50 20 23 7y
50 22 13 00 70 11 15 00
70 11 16 00 70 11 17 00
72 10 29 ao 72 15 35 00
76 10 15 00 76 11 i5 00
76 i1 16 00 76 12 15 00
76 iz 16 0c ) 12 18 00
76 12 23 00 80 10 15 0¢
g0 10 16 00 g0 11 13 0c
80 11 16 00 80 13 17 00
81 14 15 00 81 14 16 00
85 10 17 00 90 10 15 0c
90 10 16 0cC 90 10 17 00
90 10 18 0o 90 15 21 ao
91 11 15 00 ‘ 91 11 19 00
93 13 17 00

NUMERO CONSECUTIVO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADO: 41

CONTRATO CELEBRADO PQOR: EL PROPONENTE

NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.5

NOMRRE DEL CONTRATANTE: CENTRO MEDICO QUTRURGICO BAYOS CLINTICA EL PINAR SA

PAGINA 42
SUPERLOGISTICA BGA S.A.S

VALOR DEI CONTRATC EJECUTADO EXPRESADO EN SMMLV: 169,01

CONTRATO EJECUTADC IDENTTIFICADO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICICS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTOC SEGMENTO FAMILIA CLASFE PRODUCTC
47 12 15 00 47 12 16 00
47 iz 18 0o 47 12 19 oG
47 13 15 00 47 13 16 0o
47 13 17 0o 47 13 18 0o
47 i3 19 00 47 13 21 00
50 20 17 co 50 240 23 00
50 22 13 Go 70 11 15 0o
70 11 16 Co G 11 17 00
72 10 29 ¢o 72 15 35 00
76 10 15 co . 76 11 15 00
76 11 16 0o 76 12 15 co
76 12 16 Co 76 12 19 co
76 12 23 Go 8¢ 10 15 G0
80 10 16 GO 80 11 15 00

80 11 16 GO 80 11 17 00



81 14 15 00 81 14 16 090
85 10 17 00 50 10 15 00

i 90 10 16 00 90 10 17 00
90 10 18 00 90 15 21 00
91 11 15 00 91 11 19 090
93 13 17 00

NUMERQ CONSECUTIVCO DEL REPORTE DEL CONTRATO EJECUTADC: 42
CONTRATCQ CELEBRADO POR: EL PROPONENTE

NOMBRE DEL CONTRATISTA: SUPERLOGISTICA BGA S.A.5

NOMBRE DEL CONTRATANTE: ESE HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN CAMILO
VALOR DEL CONTRATQ EJECUTADC EXPRESADC EN SMMLV: 368,12

CONTRATO EJECUTADO IDENTIFICADCO CON EL CLASIFICADOR DE BIENES Y SERVICIOS EN EL
TERCER NIVEL:

SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
47 12 15 co 47 12 16 00
47 12 i8 co 47 12 19 00
47 13 i5 00 47 13 16 00
47 13 17 00 47 13 18 00
47 13 19 co 47 13 21 00
50 20 17 Go 50 20 23 00
30 22 13 00 70 11 15 00
70 11 16 0o 10 11 17 1¢]
72 10 29 0o 72 15 35 00
76 10 15 Go 76 11 15 00
— 76 11 16 0o 76 12 15 00
' 76 1z 16 Go 76 12 18 00
76 12 23 00 80 10 15 co
80 1¢ 16 0ec 8C 11 15 co
™ g0 11 16 0o 8c 11 17 oo
g1 14 15 00 81 14 16 00
g5 10 17 00 90 10 1% 00
80 10 16 00 90 10 17 00
90 10 18 00 90 15 21 00
91 11 15 00 91 11 19 00
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- 93 13 17 00

ESTA INFORMACISN FUE OBJETO DE VERIFICACION DOCUMENTAL POR PARTE DE LA CAMARA
DE COMERCIO.

***x**12A ANTERIOR INFORMACION CERTIFICADA YA SE ENCUENTRA EN FIRME*****

QUE EL Dfa 22 DEL MES DE ABRIL DE 2024 EL PROPONENTE RENCVO EL REGISTRO
UNICO DE PROPONENTES BAJO EL NUMERC 106696 DEL LIBRO PRIMERO DE LOS PROPONENTES,

_.OUE ESTA INSCRIPCION SE PUBLICO EN EL REGISTRO UNICO EMPRESARIAL Y SOCIAL (RUES)
‘7, DIa 22 DEL MES DE ABRIL DE 2024.

1A INFORMACION RELACIONADA CON LA INSCRIPCION AQUI CERTIFICADA QU@DO EN FIRME
DIFZ (10) DiAS HABILES DESPUES DE LA FECHA  DE PUBLICACION (ARTICULQO 6.3 DE
LA LEY 1250 DE 2007 MODIFICADO POR EL ARTICULO 221 DEL DECRETO 19 DE 2012).

PARA EFECTOS DEL COMPUTO DE LOS TERMINOS LOS SARADOS NO SON DIAS HABILES EN
LA CAMARA DE COMERCIO DE BUCARAMANGA.

.»‘

o




EL SECRETARIO DE LA CAMARA DE COMERCIO DE BUCARAMANGA

DE CONFORMIDAD CON EL DECRETC 2150 DE 1995 Y LA AUTORIZACION IMPARTIDA PCR LA
SUPERINTENDENCTIA DE INDUSTRIA ¥ COMERCTO, MEDIANTE ELIOFICIO D&l 18 DE NOVIEMBRE
DE 1996, LA FIRMA MECANICA QUE APARECE A CONTINUACION TIENE PLENA VALIDEZ PARA

TODOS LOS EFECTOS LEGALES.

20376359

IMPORTANTE: LA FIRMA DIGITAL PEL SECRETARIO DE LA CAMARA DE COMERCIO DE
RUCARAMANGA CONTENIDA EN ESTE CERTIFICADC ELECTRONICO, SE ENCUENTRA EMITIDA POR
UNA ENTIDAD DE CERTIFICACION ABTERTA AUTORIZADA Y VIGILADA FOR LA
SUPERINTENDENCIZA DE INDUSTRIA Y COMERCIC, DE CONFORMIDAD CON  LAS EXIGENCIAS
ESTABLECIDAS EN IA LEY 527 DE 1999,

EN EL CERTIFICADC SE INCORPORAN TANTO LA FIRMA MECANICA QUE ES UNA
REPRESENTACION GRAFICA DE LA FIRMA DEL SECRETARIC DE LA CAMARA DE COMERCIO DE
BUCARAMANGA, COMO LA FIRMA DIGITAL Y LA RESPECTIVA ESTAMPA CRONOLOGICA, LAS
CUALES PCDRA VERIFICAR A TRAVES DE SU APLICATIVO VISOR DE DOCUMENTOS PDF.

NQ, CBSTANTE SI USTED EXPTIDIO EL CERTIFICADG A TRAVES DE LA PLATAFORMA VIRTUAL
PUEDE IMPRIMIRLO DESDE SU COMPUTADCR CON LA CERTEZA DE QUE FUE EXPEDIDO POR LA
CAMARA DE COMERCIO DE BUCARAMANGA. LA PERSONA ¢ ENTIDAD A LA QUE USTED LE VA A
ENTREGAR FL CERTIFICADO PUEDE VERIFICAR, PCR UNA SOLA VEZ, 8U CONTENIDO
TNGRESANDO A WWW.CAMARADIRECTZ.COM GPCION CERTIFICADOS ELECTRONICCS Y DIGITANDO
EL CODIGO DE VERTFICACION QUE SE ENCUENTRA EN EL ENCABEZADO DEL. PRESENTE
DOCUMENTO. EL CERTIFICADO A VALIDAR CORRESPONDE A LA IMAGEN Y CONTENIDO DEL
CERTTFICADO CREADO EN EL MOMENTO EN QUE SE GENERO EN LAS VENTANILLAS & A TRAVES
DE LA PLATAFORMA VIRTUAL DE LA CAMARA.
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ogistica

Bucaramanga, Enero 22 de 2025 /

Sefiores '
EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDEB/
Ciudad

-~

e
e
Invitacién a presentar propuesta SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA”
PARA LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE
SANTANDER

REFERENCIA: Compromiso Personal ldoneo Requerido

La suscrito, LUIS ALFREDO RIANO PABON;identificado con la cédula de ciudadania No. 1.098.675.932
de Bucaramanga, actuando en calidad de Representante Legal, de la empresa SUPERLOGISTICA BGA
SAS, manifiesto que poseemos y disponemos para el contrato, el siguiente personal idoneo requerido para
la ejecucion del proceso de ensamble y distribucion de dietas

Atentamente,

LUIS ALFREDO RIANO PABON. >
CC1.098.675.932 Bucaramanga /
Representante legal SUPERLOGISTICA BGA

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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Bucaramanga, Enero 22 de 2025

Sefiores
EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER

Ciudad

fogistica

Invitacion a presentar propuesta SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS
CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER

REFERENCIA: Compromiso Personal ldoneo Requerido

La suscrito, LUIS ALFREDO RIANO PABON, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.098.675.932

de Bucaramanga, actuando en calidad de Representante Legal, de la empresa SUPERLOGISTICA BGA SAS," que
contamos con personal idéneo requerido para la ejecucion del proceso de ensamble y distribucion de dietas. De
acuerda a lo anterior se relaciona el siguiente cuadro donde acreditamos que posemos y cumplimos con el siguiente
personal.

ITEM

CARGO

CANTIDAD

PERFIL PROFESIONAL

EXPERIENCIA REQUERIDA

PROFESIONAL DE
SUPERVISION

Profesional Universitario en
Nufricién y Dietéfica

Experiencia de un (1} afio como
supervisor en la prestacion de
servicios de alimentacidon en
entidades  prestadoras  de
servicios de salud de mediana y
alta complejidad, con matricula
profesional  y  RETHUS.
Asignado para Supervision de
preparacién,  ensamble vy
distribucién de la alimentacion.

PROFESIONAL EN
ALIMENTOS

Profesional Universitario en
Ingenieria de Alimentos

Experiencia de un (1) afio como
profesional de en la prestacion
de Servicios de Alimentacién y
Procesos de Calidad en
enfidades  prestadoras  de
servicios de salud de mediana y
alta complejidad.

AUXILIAR
ADMINISTRATIVO

Profesional, Técnico o Tecndlogo
en areas Administrativas

Experiencia de seis (6) meses
como auxiliar administrativo en
la prestacion de servicios de
Alimentacién  en  entidades
prestadoras de servicios de

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407

Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com




salud de mediana y alta
complejidad, especificamente en
la recepcion de solicitud de
dietas y rotulacion.
Experiencia de un (1) afio como
auxiliar de preparacidn de
alimentos en entidades
prestadoras de servicios de
Auxiliares para Preparacion saludl ._ge d mediana y alta
Prefiminar de Frutas, Jugos, compiejiaad.
AUXILIAR DE compc_;tas, dulceg ﬂ_anes, postres,
4 | PRODUCCION 3 ge:f;’nrjgz y :ir:;;g‘:t::ni’l‘pcalada Adicionalmente, se requiere que
Auxiliar de apoyo PH tiempo ae cuepte con .cernﬁcacmn de
almuerzo aptltgd _medaca ~ para la
' manipulaciéon de alimentos con
los correspondientes examenes
médicos de [aboratorio yfo
esquema de  vacunacion:
Hepatitis B, Tétano y COVID -19.
Servicio de Urgencias piso 1 (2) | Experiencia de un (1) afio como
Servicio de Urgencias piso 2 (2) | auxiliares de ensamblaje de
Servicio de Urgencias piso 3 (2) | dietas y distribucion de alimentos
UCl piso 1 (1) en entidades prestadoras de
UCI piso 3 (1) servicios de salud de mediana y
UCI piso 4 (1) alta complejidad.
Uci piso 9 (1)
AUXILIAR PARA Unidad de quemados (1) Adicionalmente, se requiere que
5 ENSAMBLAJE DE Urgencias ginecoobstetras piso 5 | cuente con certificacion de
DIETAS Y n aptitud  médica para Ia
DISTRIBUCION 22 Medicina Interna + recuperacion | manipulacién de alimentos con
de cirugia piso 6 (2) los correspondientes examenes
Medicina Interna piso 7 (2) médicos de laboratorio yfo
Cirugia piso 8 (2) esquema de  vacunacion:
UCH adulto y pediatrico piso 9 (2) | Hepatitis B, Tétano y COVID -18.
Pediafria piso 10 (2)
Especialidades  quirdrgicas -
Ginecoobstetricia piso 11 (2)
Experiencia de un (1) afio como
auxiliares de aseo
AUXILIAR DE Auxiliar de aseo area de espec1ft‘|)(lzamente en el ar_ia dde
6 LIMPIEZA Y 2 ensamble O ores Co entida "
DESINFECCION prestadoras ae .SENIC!OS e
salud de mediana y alta
complejidad.

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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Adicionalmente, se requiere gue
cuente con certificacién de
aptitud  médica para la
manipulacién de alimentos con
los correspondientes examenes
médicos de laboratorio y/o
gesquema de  vacunacion:
Hepatitis B, Tétano y COVID -19.

AUXILIAR DE
7 BODEGA 1

Experiencia de un (1) afio como
bodeguero de alimentos.

Adicionalmente, se requiere que
cuente con ceriificacion de
aptitud  médica para la
manipulacién de alimentos con
los correspondientes examenes
medicos de laboratorio  y/o
esquema de  vacunacion:
Hepaititis B, Tétano y COVID -19.

AUXILIAR DE
DISTRIBUCION
COMEDOR
MEDICOS

Auxiliar para los tres tiempos de
comida distribuidas de la
siguiente manera: 1 para el
desayuno, 3 en almuerzo y 1
comida.

Experiencia de un (1) afic como
auxiliares de distribucién en
comedores médicos en
entidades  prestadoras  de
servicios de salud de mediana y
alta complejidad.

Adicionalmente, se requiere que
cuente con certificacion de
aptitud médica para la
manipulacién de alimentos con
los correspondientes examenes
médicos de laboratorio y/o
esquema de  vacunacion:
Hepatitis B, Tetano y COVID -19.

TOTAL 36

NOTA 2. En caso de aumento de nimero de raciones promedio entregadas a diario, el contratista se comprometera
con garantizar el personal necesario para la adecuada prestacién del servicio segin ef perfil.

Atenta

LUIS ALFREDO RIANO PABON
CC 1.098.675.932 Bucaramanga

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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Representante legal SUPERLOGISTICA BGA

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com



PLAN DE SANEMIENTO BASICO

Sede Administrativa; Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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GESTION DE CALIDAD CODIGO: GC-P-LD-01
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION VERSION: 01
FECHA: ENERO DE 2024. pagina 2 de 14
INTRODUCCION

La importancia de realizar la cotrecta limpieza y desinfeccion en todos los aspectos como lo
son personal manipulador, alimentos, utensilios, superficies, equipos e infraestructura en las
diferentes etapas de produccién (compra, recepcion, preparacion, almacenamiento y
distribucién), permite ver este proceso de sanidad como la etapa mds vital para [a produccién
de alimentos, ya que se sabe que uno de los principales objetivos en la industria alimentaria
es la inocuidad, la cual le asegura al consumidor que los alimentos adquiridos y que han sido
manipulados son aptos para el consumo humano y son libres de enfermedades transmitidas
por alimentos (ETAS).

Es por esto, que SUPER LOGISTICA BGA S.A.S., describe y estandariza los procesos de
limpieza y desinfeccién que se deben realizar en las etapas de produccion y que son aplicables

a todas las dreas de la misma. Es importante la implementacion de este programa ya que
garantiza la seguridad y calidad de los alimentos que se producen.

1. OBJETIVOS.

1.1.  Objetivo general

Garantizar condiciones 6ptimas de inocuidad en todas las dreas de elaboracién y ensamble
de alimentacién de SUPER LOGISTICA BGA S.A.S., buscando ofrecer a los usuarios

alimentos sanos e inocuos.

1.2. Objetivos especificos

. Establecer los procedimientos para la limpieza y desinfeccién de cada 4rea de
ensamble de acuerdo a una secuencia légica y los productos utilizados.

. Determinar los formatos a utilizar, que permitan obtener informacién del proceso de
limpieza y desinfeccién, con el fin de documentar los procesos.

. Validar e implementar los formatos y productos necesarios para asegurar los procesos
de limpieza y desinfeccion.

. Verificar la efectividad del Programa de Limpieza y Desinfeccién y conservar Jas

evidencias de la aplicacién del mismo.
2. ALCANCE.

Aplica a todas las dreas de elaboracion y ensamble de alimentos de SUPER LOGISTICA
BGA S.A.S..

3. RESPONSABLE.
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. Auxiliares de servicios generales.
° Auxiliares de nutricion.
o Ingeniero de calidad.
. Coordinadora de nutricién.

4. NORMATIVIDAD.
. Resolucion 2674 de 2013
5. DEFINICIONES.

Accidén Correctiva: Accién Tomada para eliminar la causa de una no conformidad detectada
U otra situacién indeseable.

Accién Preventiva: Accién tomada para eliminar la causa de una no conformidad potencial
u otra situacién potencialmente indeseable

Actividad acuosa: Cantidad de agua disponible en un alimento necesaria para el crecimiento
y proliferacion de microorganismos.

Agua potable: Es aquella que por reunir los requisitos organolépticos, fisicos, quimicos y
microbioldgicos puede ser producida por la poblacién humana sin producir efectos adversos
a su salud.

Alimento: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al ser vivo,
los nutrientes y la energia necesarios para el desarrollo de los procesos biol6gicos.
Alimento contaminado: Alimento que contiene agentes y/o sustancias extrafias de cualquier
naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales o en su defecto,
en normas conocidas mternacionalmente.

Alimento de mayor riesgo en salud puablica: Alimentos que pueden contener
microorganismos patogenos y favorecer la formacién de toxinas o el crecimiento de
microorganismos patdgenos y alimentos que pueden contener productos quimicos nocivos.
Ambiente: Cualquier 4rea interna o externa delimitada fisicamente que forma parte del
establecimiento, destinado a la fabricacién, al procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento y expendio de alimentos

Antiséptico: Sustancia que se opone a la sepsis, deterioro o dafio. Usado especialmente con
los agentes aplicados a tejidos vivos.

Areas de ambiente controlado: Aquellas que por el proceso alli desarrollado requieren
determinadas condiciones de humedad y/o temperatura para realizar Optimamente las
actividades.

Asepsia: Ausencia de gérmenes patogenos. Método para evitar las invasiones microbianas.
Autoridades sanitarias competentes: Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y las entidades de territoriales de salud
que, de acuerdo con la ley, ejercen funciones de inspeccidn, vigilancia y control, adoptando
acciones de prevencién y seguimiento para cumplir lo dispuesto en la resolucion 2674 de
2013.

Bactericida: Producto que mata las bacterias, pero no necesariamente las esporas

bacterianas.

EN
B
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Buenas Practicas de Manufactura (BPM): Son los principios bésicos y practicas generales
de higiene en la manipulacién, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento,
transporte y distribucion de alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que
Jos productos se fabriquen en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos
inherentes a la produccién.

Contaminante: Cualquier agente bioldgico o quimico, materia extrafia u otras sustancias no
afiadidas intencionalmente en alimentos v que puedan comprometer la inocuidad o la aptitud
de los alimentos.

Contaminacién: La introduccion o presencia de un contaminante en los alimentos o en el
medio ambiente alimentario.

Contaminacién Cruzada: La contaminacién producida de un material o producto con otro
material o producto.

Desinfeccion - descontaminacién: Reduccion, sin menoscabo de la calidad del alimento,
mediante agentes quimicos y/o métodos fisicos higiénicamente satisfactorios, del niimero de
microorganismos a un nivel que no dé lugar a la contaminaci6n nociva del alimento.
Desinfectante: Agente quimico capaz de destruir bacterias patégenas o causantes de
enfermedades, pero no esporas o virus.

Detergente: Sustancia tensoactiva disefiado para remover la contaminacion indeseada de una
superficie o de algin material.

Disolucién: Mezcla que resulta de disolver un cuerpo o sustancia en un Hquido.
Dispersién: Proceso en el cual las particulas de suciedad son rotas en fracciones individuales
pequefias que son facilmente removibles de la superficie.

Embalaje: Elementos que permiten proteger los envases primarios de las influencias
externas v lograr un mantenimiento y almacenamiento adecuados. Incluye cnvases
secundarios y terciarios.

Equipo: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y demads
accesorios que se empleen en la fabricacidn, procesamiento, preparacion, envase,
fraccionamiento, almacenamiento, distribucién, transporte, y expendio de alimentos y sus
materias primas.

Esterilizacion: Proceso térmico que permite la destruccion de todos los microorganismos
presentes en una superficie o en un alimento.

Higiene de los alimentos: Todas las medidas necesarias para garantizar la mocuidad y
salubridad del alimento en todas las fases, desde su cultivo, produccién o manufactura hasta
cuando se sirve a las personas.

Insumo: Comprende los ingredientes, envases y embalajes de alimentos.

Instalacién: Cnalquier edificio o Zona en que se manipulan alimentos, y sus inmediaciones,
que se encuentren bajo el control de una misma direccion.

Limpieza: Es el proceso o la operacién de eliminacién de residuos de alimentos, polvo,
suciedades u otras materias objetables

Manipulacién de los alimentos: Todas las operaciones de preparacion, elaboracion, cocina,
envasado, almacenamiento, transporte, distribucién y servicio de los alimentos.
Manipulador de alimentos: Toda persona que manipula o entra en contacto con los
alimentos o con cualquier equipo o utensilio empleado para manipular alimentos.

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por
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la industria de alimentos para su utilizacién directa, fraccionamiento o conversion en
alimentos para consumo humano.

Patégeno: Son agentes infecciosos que pueden provocar enfermedades a su huésped. Este
término se empela normalmente para describir microorganismos como los virus, bacterias y
hongos, entre otros.

Peligro: Agente bioldgico, quimico o fisico presente en el alimento, que pueden causar un
efecto adverso para la salud humana.

Ppm: Corresponde a la cantidad de miligramos de una sustancia por miligramo por litro de
solucidn.

Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES): Es la descripcién
operativa y detallada de una actividad o proceso, en el cual se precisa la forma como se
llevard a cabo el procedimiento, el responsable de su ejecucién, la periodicidad con que debe
realizarse y los elementos, herramientas o productos que se van a utilizar.

Rotacién: En los procesos de limpieza y desinfeccion se refiere al cambio que se debe
realizar de agente desinfectante con el fin de prevenir la resistencia creada por los
microorganismos al uso de una misma sustancia.

Sustancia peligrosa: Es toda forma de material que durante la fabricacion, manejo,
transporte, almacenamiento o uso puede generar polvos, humos, gases, vapores, radiaciones
o causar explosién, corrosion, incendio, irritacién, toxicidad u otra afeccion que constituya
riesgo para la salud de las personas o causar dafios materiales o deterioro del ambiente.
Téxico: Aquello que constituye un riesgo para la salud cuando al ingresar al orgamismo
produce alteraciones fisicas, quimicas o bioldgicas que dafian la salud de manera inmediata,
temporal o permanente y que incluso pueden ocasionar la muerte.

Verificacion: Confirmacién mediante la aportacién de evidencia objetiva de que s¢ han
cumplido los requisitos especificados.

6. GENERALIDADES

+ El personal que realice los procedimientos de limpieza y desinfeccién debe estar
debidamente capacitado.

- Los productos de limpieza deben aplicarse de manera que no lleguen a contaminar los
productos terminados, asi como sus materias primas.

+ Todos los productos de limpieza y desinfeccion serdn aprobados previamente a st uso, no
se permite realizar un cambio sin previa aprobacion del encargado del programa.

- Todos los productos de limpieza y desinfeccidn se almacenarén en un lugar especifico,
fuera del drea de proceso.

» Todos los productos de limpieza y desinfeccién deberdn estar rotulados y contenidos en
recipientes destinados para tal fin. Dichos recipientes de ninguna manera deberdn ser
utilizados para contener productos alimenticios.

- El equipo, una vez limpio, no debe arrastrarse por el piso para que no se contamine.

- Todos los implementos de limpieza deben mantenerse suspendidos en el aire o sobre una
superficie limpia cuando no estén en uso. Los cepillos y escobas no deberan mantenerse
directamente sobre el piso ya que este tiene suciedad que puede adherirse fuertemente a las
cerdas y, por otra parte, pueden perder su forma o configuracion fisica, lo que ocasiona dafio

B




GESTION DE CALIDAD CcODIGO: GC-P-LD-01

I logistica PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION VERSION: 01

GA

FECHA: ENERO DE 2024. Pagina 6 de 14

prematuro y costo adicional por su reposicién.

- Los implementos de limpieza deben ser de uso especifico, de ninguna manera deben
utilizarse para otros fines.

- Se debe evitar que el agua sucia de un equipo que se estd lavando salpique algin equipo
ya lavado.

- No se permite el uso de cepillos de metal, esponjas de metal, lanas de acero o cualquier
otro material abrasivo ya que pueden dafiar los equipos.

- Las mangueras deberan contar con pistola, preferiblemente, para evitar el desperdicio de
agua.

- Cuando no estén en uso las mangueras de limpieza, deben enrollarse y guardarse colgadas
para que no estén en contacto con el piso.

- Las superficies de contacto utilizadas para la elaboracién y/o retencién del alimento
deberdn estar limpias todo el tiempo de exposicion, deberdn ser lavadas frecuentemente.

- Cuando se utilicen equipos y utensilios en una operacién de produccién continua, las
superficies en contacto se limpiardn tantas veces como sea necesario.

- Se deben enjuagar bien todas las superficies para eliminar residuos del detergente.

- Siempre al efectuar una operacion de limpieza y desinfeccion se debe empezar de arriba
hacia abajo y de lo menos a los mas complejo

6.1. Procedimientos Operativos Estandarizados de Sanitizacion (POES)

El POES describe los pasos (qué se hace, con qué, cudndo y como) a seguir para realizar
correctamente la limpieza y desinfeccion de las diferentes areas, equipos y utensilios. Estos
se mencionan en el anexo A-LD-PS-01 Procedimientos operativos estandarizados de
sanitizacion (POES) como se muestra a continuacién:

s Neveras v congelador horizontal.

o Carro cambro v carro transportador.

» Menaje (Bandejas, cubiertos, charoles, platos, vasos, pocillos, tazas, jarras).
« Utensilios (cucharones, pinzas, cuchillos, cucharas y tenedores de cocina, etc.).
» Tablas de picado.

e Ollas, sartenes y azafates.

s Campana extractora.

« Estufas.

» Homo microondas.

e Licuadora manual y semi industrial.

¢ Gramara y bdscula.

» Licuadora industrial.

» Ventiladores.

o Paredes.

» Pisos.

« Techo.

¢ Mesones, mesas auxiliares.
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¢ Lavaplatos.
e Dispensador de jabon, toallas de papel.
o Puertas.
s Ventanas.

¢ Bafio Maria.

e Traperos, escobas y recogedores.

¢ Delantales plasticos.

e Contenedores de residuos.

» Bodega secos, Driver y cuarto frio.
» Estibas, canastillas y estantes.

e Frutas.

El seguimiento al cumplimiento de los POES se realiza por medio de los formatos F-LD-
CV-01 Control vy verificacion POES, el cual se diligenciard diario por el auxiliar de
produccién y/o auxiliar de servicios generales que realizase labor en el drea y el formato F-
LD-CP-02 Lista de chequeo POES, este formato serd diligenciado por el supervisor de
produccién 1 vez a la semana. Estos procedimientos se divulgan directamente a los operarios
y mediante capacitaciones programadas.

6.2.Productos quimicos para la limpieza y desinfeccion.

Los agentes limpiadores son compuestos quimicos especificamente formulados para remover
(emulsionando, suspendiendo, y/o solubilizando) suciedad o depésitos materiales. Se
seleccionan con base en sus propiedades, debiendo ser efectivos, estables, no corrosivos, y
seguros, tanto para las personas como para las superficies cuando se les utiliza signiendo las
indicaciones para su uso.

Los principales agentes limpiadores se pueden clasificar en cuatro categorias:

- Detergentes alcalinos: Sirven para remover suciedad de materia organica.

- Limpiadores 4cidos: Sirven para remover suciedad mineral.

+ Solventes o desengrasantes: Sirven para remover grasas.

+ Limpiadores abrasivos: Ayudan a remover la suciedad adherida o incrustada de naturaleza
organica y mineral.

Para la seleccién de los detergentes y desinfectantes utilizados en el drea de ensamble de
Alimentos, se tuvieron en cuenta las siguientes caracteristicas:

Condiciones del detergente:

+ Poseer accion humectante y emulsionante.
- Mantener la suciedad en suspension.
+ Tener buenas propiedades de enjuague.
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- No ser corrosivo con los materiales a limpiar.

- No ser t6xico para el manipulador de alimentos, ni afectar su piel.

- No producir mucha espuma para no afectar los desagiies.

- Ser efectivo en aguas duras.

- Ser biodegradable (seguro para la naturaleza).

- Ser econémico.

- Ser compatible con el desinfectante si se combinan limpieza y desinfeccion.

Caractersticas del desinfectante:

+ No t6xico ni corrosivo.

+ Accidn rapida.

- Efectivo a bajas concentraciones.

- Amplio espectro bactericida (no selectivo).
+ Estable concentrado o diluido.

- No crear resistencia con el use prolongado.
+ No perjudicial para el medio ambiente.

- Inoloro e mcoloro.

+ No agresivo para la piel.

+ Fécil preparacion.

+ Econémico (buena relacién costo/performance).
- Accién humectante.

+ Facil enjuague cuando sea necesario.

- Apto para todo propdsito.

+ Seguro de manipular y usar.

- Buena estabilidad de almacenamiento.

Las fichas técnicas de los productos quimicos utilizados, se presentan en el érea de
almacenamiento de las mismas. Fl almacenamiento de los productos se realiza en una bodega
destinada para tal fin, aislada completamente del drea de ensamble de alimentos.

La dosificacion de los desinfectantes se escogi6 teniendo en cuenta las recomendaciones del
proveedor y datos de la literatura cientifica. Se debe tener en cuenta la forma de preparacién
de acuerdo a la tabla dosificacién de desinfectante hipoclorito, que se encuentra en el anexo
A-LD-PQ-02 Instructivo preparacion de productos quimicos.

6.2.1. Area de insumos

Las sustancias quimicas estdn sefializadas para evitar que existan errores al prepararlas, al
igual que en esta 4rea s ubican los instructivos de preparacién de cada una de ellas. En el
4rea designada como estacién de limpieza se tienen todos los utensilios de limpieza y
desinfeccion debidamente marcados segtin el drea a que corresponden.
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6.2.2. Implementos de Limpieza y Desinfeccion

Para minimizar la contaminacion cruzada en las dreas de la empresa, se toma la decision de
usar los implementos de aseo por colores, as{ se evita usar por ejemplo la misma escoba en
varias superficies. Los implementos de aseo a usar en cada drea, asi como su cantidad;
dependeran de la actividad realizada y podran ser:

¢ Escobas.

s Haraganes.

¢ Baldes.

» Implementos medidores.

¢ Bomba de aspersion.

» Sabras.

e Recogedores.

¢ Cepillos.

 Escobillones.

6.3. Limpieza y desinfeccién de areas

La limpieza y desinfeccién de las diferentes 4reas de preparacion, tanto del centro de
produccién de alimentos como de los centros de ensamble, deben seguir el protocolo
estipulado en anexo A-LD-PS-01 Procedimientos operativos estandarizados de
sanitizacion (POES). Este procedimiento se verifica mediante el formato F-LD-CV-01
Control y verificacién POES. Adicional a las dreas de preparacion, se cuenta con las
bodegas y servicios generales. La limpieza y desinfeccién de estas areas se verifican con los
formatos F-LD-CV-01 Control y verificacion POES respectivamente.

6.4. Limpieza y desinfeccion de vehiculos de transporte.

Es de vital importancia el lavado y desinfeccién de los vehiculos de transporte, ya que son el
proceso final de contacto con el alimento. Si la actividad no se realiza correctamente, los
microorganismos pueden contaminar los alimentos preparados y afectarlos, de 1gual manera
a los consumidores. Para esto se debe llevar el formato F-LD-VT-03 Control limpieza y
desinfeccion del vehiculo transportador.

6.5. Protocolo para el lavado de manos

La limpieza y desinfeccién también va por parte de los auxiliares de nutricién, quienes deben
realizar el correcto lavado de manos al menos cada hora durante las labores de produccion.
Este protocolo se encuentra en el anexo A-LD-LM-03 Protocolo de lavado de manos. Con
l2 ayuda de un timbre que esta ubicado en la oficina de los supervisores se hara el llamado
cada hora al lavado de manos
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6.6 protocolo para la desinfeccion del calzado
Equipos y Materiales:
» Tapete sanitizante con dos superficies:

Area de Lavado: Material blando que permite el contacto con el liquido y la limpieza de
mugre.

Area de Secado: Superficie disefiada para atrapar humedad y limpiar residuos.
« Solucién desinfectante de hipoclorito de sodio al 13%.
Ubicacién:

El tapete sanitizante ha sido instalado en la salida del Vestier, antes de subir las escaleras
hacia el area de produccion. Todo el personal deberd pasar por este punto antes de ingresar a
Ia zona de produccién.

Preparacién de la Solucion Desinfectante:

« Mezclar 40 cc de hipoclorito de sodio al 13% por cada litro de agua.

- Esta dilucion debe alcanzar una concentracion de 5000 ppm para asegurar la correcta
desinfeccion.

Instrucciones para el Personal:

1. Antes de ingresar al 4rea de producci6n, es obligatorio pasar por el tapete sanitizante.

2. Colocar ambos pies en el Area de Lavado del tapete, asegurandose de que el calzado
entre en contacto con el liguido desinfectante.

3. Mover los pies para permitir que las fibras del tapete limpien cualquier mugre
adherida.

4. A continuacién, pasar al Area de Secado para eliminar la humedad y los residuos
restantes.

5. Solo después de realizar este proceso, se permite el acceso al 4rea de produccién

Nota: La desinfeccién del calzado es obligatoria para todo el personal que ingrese al area de
produccidn.
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7. ACCIONES PREVENTIVAS

. Seguir los métodos correctos de limpieza y desinfeccion en las diferentes dreas de

ensamble de alimentos.
. Realizar la correcta dosificacion de las sustancias utilizadas en el proceso de limpieza

y desinfeccion.

. Almacenar los productos utilizados en la limpieza y desinfeccién en sitios definidos
y especificos donde no existan riesgos de contaminacién con los productos.
. Tener a la mano las fichas técnicas y los instructivos de preparacién de detergentes y

desinfectantes, leer las indicaciones antes de usar cualquier sustancia para evitar
equivocaciones y accidentes.

7.1.  Cronograma de choque desinfectante

Con el fin de que los microorganismos no desarrollen resistencia microbiana ante los
ingredientes activos, se implementa un formato F-LD-CL-04 cronograma de choque de
productos de limpieza y desinfeccion, en donde se estipula una desinfeccion diaria con
desinfectante a base de hipoclorito de sodio.

Por esto al finalizar el mes se realizara un cambio por el desinfectante a Quiruger como plan
de choque.

8. ACCIONES CORRECTIVAS GENERALES.

. Se debe repetir el respectivo anexo A-LD-PS-01 Procedimientos operativos
estandarizados de sanitizacién, cuando se observe que los equipos, utensilios y/o
instalaciones se encuentran mal lavados o desinfectados.

. Cuando se acabe el desinfectante por algiin motivo, debe comunicarlo al Coordinador
de 4rea para proceder a sustituirlo por el que esté de turno para rotacion.

. En caso de no cumplir con las especificaciones técnicas exigidas
microbiol6gicamente aumentar la concentracion del desinfectante usado, revisando su ficha
técnica y modo de empleo, ampliar o aumentar la frecuencia de la limpieza y desinfeccién o
cambiar el desinfectante por otro de amplio espectro.

9. VERIFICACION.
Se realiza aplicando los siguientes mecanismos:
- Diariamente:

- El operario responsable de aplicar el procedimiento de limpieza y desinfeccion, segin
el Formato anexo A-LD-PS-01 Procedimientos operativos estandarizados de

sanifizacion.

%
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- El lider del centro de costo por medio de un proceso de observacién visual verifica la
correcta ejecucion del procedimiento. Se deja evidencia en el formato F-LD-CVL-01
Control y Verificacion POES.

- El lider del centro de costo por medio de un proceso de observacién visual realiza
verificacién de la preparacién de la solucion desinfectante. Para el uso correcto de las
soluciones desinfectantes, SUPER LOGISTICA BGA S.A.S. cuenta con el formato F-LD-
CV-01 Control y Verificacion POES.

- Semanalmente:
El lider del centro de costo aplicard la Lista de Chequeo POES Proceso de Nutricion.

10. DOCUMENTOS ASOCIADOS.

. Procedimientos operativos estandarizados.
. Protocolo de lavado de manos.
. Instructivo de preparacion de desinfectantes.

o FGN-01 Lista de Chequeo POES.
. FGN-02 Verificacién de Soluciones Desinfectantes.
. Formato de Control y Verificacién de Limpieza y Desinfeccién.

11. ACCIONES PREVENTIVAS

« Capacitar continuamente al personal de la empresa en la realizacion de los procedimientos
de limpieza y desinfeccién: preparacion de sustancias, importancia de la limpieza y
desinfeccion, rotacidn de desinfectantes).

eRealizar un plan de muestreo para determinar y verificar la efectividad de los
procedimientos de limpieza y desinfeccion, se realizard de forma mensual un analisis
microbiologico de una superficie y de ambiente.

12. ACCIONES CORRECTIVAS

De acuerdo con las posibles no conformidades que se puedan presentar, se¢ describen las
acciones correctivas a seguir:

Acciones correctivas de acuerdo con las no conformidades presentadas.

NO CONFORMIDADES ACCION CORRECTIVA

Realizar nuevamente la Limpieza y desinfeccion

Areas, equipos y utensilios sucios del area
Llamado de Atencidén verbal en primer lugar al
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personal encargado de realizar el procedimiento
en caso de reincidir se realizar llamado de
atencion por escrito

Procedimientos de  Limpieza y

desinfeccion inadecuados

Realizar retroalimentacion de este tema dentro de
las capacitaciones a los operarios

Los empleados no realizan
adecuadamente el procedimiento de
lavado de manos y los resultados de los
analisis de laboratorio no cumplen los
limites establecidos

Corregir al operario inmediatamente o realizar un
reentrenamiento de esa actividad.

Llamado de atencion verbal al empleado que
presente contaminacién en los resultados del
laboratorio v en caso de reincidir llamado de
atencion por escrito

Los resultados microbiolégicos indican la
presencia o niveles  altos  de
MiCroorganismos indicadores de
contaminacion.

Validar nuevamente los procedimientos de
Jimpieza y desinfeccitn junto con los empleados
y si es necesario cambiar los desinfectantes o la
frecuencia de la rotacidn

Soluciones de limpieza y desinfeccion
mal preparadas

Desechar las soluciones mal preparadas
Capacitar nuevamente al operario (especifico)
responsable de la preparacion de las sustancias
guimicas

Reincidencias en la inadecuada ejecucion
de los programas de Limpieza y
desinfeccion

Establecer un reglamento intermo de la empresa
con el fin de llevar el control del personal que no
colabora en la realizacion de los procedimientos
de limpieza y desinfeccion, estableciendo
llamados de atencidén, memorando con copia a la

hoja de vida y/o sanciones de acuerdo con la falla.

12. VERIFICACION DEL PROGRAMA

La verificacién del cumplimiento de las actividades de limpieza y desinfeccion se realiza a

través de los siguientes mecanismos.

12.1. Verificacion visual:

Después de realizadas las actividades de limpieza y desinfeccién el Coordinador de calidad
inspecciona personalmente el estado de limpieza de los equipos y 4reas, lo reporta en el
formato formatos F-LD-CV-01 Control y verificacion POES

El personal manipulador recibe periodicamente sensibilizacion en Buenas Précticas de
Manufactura por esta razon se verificard el cumplimiento de las buenas practicas higiénicas
1 vez por semana y se llevard registro en el formato F-AC-CP-10 Control BPM personal.

e
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12.2 Verificacion microbiologica:

Mensualmente se hard muestreos aleatorios de manos del personal, superficies, materias
primas y/o producto terminado segin F-AC-CM-07 Cronograma de muestreo. A cargo de
un laboratorio externo certificado para la labor, el cual se encuentra en el programa de

aseguramiento de la calidad.
13. CONTROL DE CAMBIOS
VERSION FECHA CAMBIO
01 ENERODE2024 | Creacion del programa.
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INTRODUCCION

El agua potable es un recurso indispensable para los seres vivos, ya que comparte nufrientes
vitales, asi, como su uso para la vida cotidiana como lo es la limpieza de los alimentos,
procesos de cocei6n y preparacion de bebidas, entre otros, pero si se encuentra en condiciones
inadecuadas, es un riesgo para Ja salud publica, ya que puede transmitir enfermedades como
cdlera, hepatitis A, fiebre tifoidea, dengue, malaria, entre otras.

El decreto 1575 de 2007 instaura el Sistema para la Proteccién y Control de la Calidad del
Agua para Consumo Humano, donde se establecen los controles para la vigilancia de los
posibles riesgos microbiolégicos, quimicos y fisicos del agua y las acciones a tomar para
disminuir su presencia.

Por consiguiente, el monitoreo constante a las fuentes de almacenamiento hidricas, como los
acueductos, permite tener certeza que el agua administrada es apta para el consumo humano
y no generard alguna enfermedad a los consumidores.

1. OBJETIVOS

1.1. OBJETIVO GENERAL

Garantizar la protecciéon de la salud y la promocion y mejora de los sistemas de
abastecimiento de agua de consumo y el conocimiento de la calidad del agua que se
suministra al de acuerdo a el decreto 1575 de 2007 y la resolucion 2115 de 2007.

1.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS.

- Velar por el cumplimiento de las normas que buscan garantizar la calidad del
agua, cumpliendo con las normas establecidas por Resolucién 2115 de 2007 y demas
normatividad aplicable.

Concientizar al personal sobre los beneficios y ventajas del uso del agua.
- Establecer el adecuado manejo del agua potable para que cumpla con parametros
de consumo.

2. ALCANCE.

Aplica a todas las dreas de preparacién y ensamble de alimentos del centro de produccion de —
alimentos de SUPERLOSGISTICA BGA S.A.S.
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3. RESPONSABLE.

. Auxiliares de servicios generales.
- Auxiliares de produccién

. Supervisores

. Ingeniero de calidad.

. Director CPA.

4, NORMATIVIDAD

. Resolucidon 2674 de 2013.
. Resolucion 2115 de 2007.
. Decreto 1575 de 2007.

5. DEFINICIONES

Accion Preventiva: Accion tomada para eliminar la causa de una no conformidad potencial
u otra situacion potencialmente indeseable.

Accién Correctiva: Accién Tomada para eliminar la causa de una no conformidad detectada
u otra situacidn indeseable.

Agua: Es el compuesto formado por dos dtomos de hidrégeno y uno de gxigeno (Hz0). El
término agua se aplica en el lenguaje corriente tnicamente al estado liquido de este
compuesto.

Agua cruda: Agua que no ha sido sometida a proceso de tratamiento.

Agua potable: Es aquella que, por cumplir las caracteristicas fisicas, quimicas y
microbioldgicas, en las condiciones sefialadas en la normativa, es apta para consumo
humano. Se utiliza en bebida directa, en la preparacion de alimentos o en la higiene personal.
Anadlisis Microbiolégicos del Agua: Son los procedimientos de laboratorio que se le
efectian a una muestra de agua para consumo humano para evaluar la presencia o ausencia,
tipo y cantidad de microorganismos.

Analisis Basicos: Es el procedimiento que se efectia para determinar turbiedad color
aparente pH, cloro residual libre o residual de desinfectante usado, coliformes totales y
Escherichia coli.

Analisis Fisicos y Quimicos del Agua: Son aquellos procedimientos de laboratorio que se
realizan a una muestra de agua para evaluar sus caracteristicas, fisicas, quimicas o ambas.
Andlisis microbiolégico del agua: Son los procedimientos de laboratorio que se efectian
a una muestra de agua para el consumo humano para evaluar la presencia o ausencia, tipo y
cantidad de microorganismos.

Andlisis fisico-quimico de agua: Son aquellas pruebas de laboratorio que seefectian a una
muestra para determinar sus caracteristicas fisicas, quimicas o ambas.

Buenas practicas sanitarias: Son los principios basicos y pricticas operativas generales de
higiene para el suministro y distribucion del agua para consumo humano, con el objeto de
identificar los riesgos que pueda presentar lainfraestructura.

.

LN




i GESTION DE CALIDAD CODIGO: GC-P-AP-01

logistica PROGRAMA DE AGUA POTABLE VERS!ION: 01
BG. FECHA: ENERO DE 2024. Pagina 4 de 11

Calidad del agua: Es el conjunto de caracteristicas organolépticas, fisicas quimicas y
microbiolégicas propias del agua.

Cloro Residual Libre: Es aquella porcién que queda en el agua después de un periodo de
contacto definido, que reacciona quimica y biolégicamente como acido hipocloroso o Ion
hipoclorito.

Coliformes: Bacterias Gram. Negativas en forma bacilar producen acido y gas (CO2) enun
plazo de 24 a 48 horas, se clasifican como aerobias y anaerobias facultativas, son oxidasa
negativa no forman esporas y presentan actividad enzimdtica de la galactosidasa es un
indicador de contaminacién microbiolégica del agua para consumo humano.

Escherichiza Coli: Bacilo Gram. Negativo Aerobio no esporulado que se caracteriza por tener
encimas especificas como la B galactosidasa y la B glucoronidasa. Es el indicador
microbiolégico preciso de contaminacion fecal en agua para consumo humano.

Concepto sanitario: Es el resultado de evaluar la calidad del agua para consumo
humano con base en las visitas de inspeccién sanitaria y andlisis de los criterios y
normas de las caracteristicas del agua, los cuales podrén ser: Concepto favorable: Es ¢l que
se emite cuando el sistema de suministro de agua para consumo humano cumple con las
Buenas Practicas Sanitarias. Concepto favorable con requerimientos: Es el que se emite
cuando ¢l sistema de suministro de agua para consumo humano no cumple con la
totalidad de las Buenas Précticas Sanitarias, con las disposiciones del decreto 1575/2007.
Concepto_desfavorable: Es el que se emite cuando existe riesgo inminente para la salud de
los usuarios, o cuando no se haya dado cumplimiento a lo establecido en el concepto
favorable con requerimiento.

Fuente de abastecimiento: Depésito o curso de agua superficial o subterrénea, utilizada
en un sistema de suministro a la poblaci6n, bien sea de aguas atmosféricas, superficiales,
subterraneas ¢ marinas.

Criterio de calidad del agua potable: Es el valor establecido para las caracteristicas del
agua en la presente resolucién, con el fin de conceptuar sobre su calidad.

Desastre: Es el daifio o alteracién grave de las condiciones normales de vida en un area
geografica determinada, causada por fendmenos naturales y por efectos catastréficos de Ia
accién del hombre en forma accidental o intencional, que requiera por ello de la especial
atencion de los organismos del Estado y de otras entidades de caricter humanitario o de
servicio social.

Emergencia: Es el evento repentino e imprevisto que se presenta en un sistema de suministro
de agua para consumo humano, como consecuencia de fallas técnicas, de operacién, de
disefio, de control o estructurales, que pueden ser naturales, accidentales o provocadas que
alteren su operacion normal o la calidad del agua, y que obliguen a adoptar medidas
inmediatas para minimizar sus cOnsecuencias.

pH 6ptimo: Valor de pH que produce la méxima eficiencia en un proceso determinado.
Punto de muestreo: Sitio especifico determinado para tomar una muestra representativa del
cuerpo del agua.

Tratamiento o potabilizacion: Es el conjunto de operaciones y procesos que se realizan
sobre el agua cruda, con el fin de modificar sus caracteristicas fisicas, quimicas y
microbiolégicas, para hacerla apta para el consumo humano.
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Valor aceptable: Es el establecido para la concentracién de un componente o sustancia, que
garantiza que el agua para el consumo humano no representa riesgos conocidos a la salud.

6. GENERALIDADES
6.1. Meétodos de potabilizacién del agua
Existen diferentes tipos para garantizar el suministro de agua potable, los cuales son:

Método Térmico (hervir el agua): La forma més eficaz de eliminar todos los
microorganismos que originan enfermedades en el agua, es calentarla hasta el punto de
ebullicién. Para asegurar su potabilidad debe hervir (100 °C) aproximadamente durante 1
minuto y después enfriarse a temperatura ambiente. No es estrictamente necesario llegar a
esta temperatura para potabilizar, otro indicador del punto de ebullicién es cuando se forman
burbujas; siendo un punto muy atil y que se puede reconocer sin termometro.

Método Quimico: Cuando no es posible hervir el agua, la desinfeccion quimica es otro
método para potabilizar el agua; aunque algunos microorganismos podrian resistir este
método (p.e: Cryptosporidium, Cyclospora, Toxoplasma). Los desinfectantes quimicos mas
utilizados en este tipo de tratamientos son los denominados Haldgenos, concretamente el
Yodo y el Cloro (Hipoclorito de Sodio).

Método Fisico: Si el agua esta turbia es importante filtrarla previamente (hacerla pasar a
través de un pafio/gasa limpia hacia un recipiente) para eliminar cualquier sedimento o
materia flotante y posteriormente se tratard el agua con el yodo/cloro.

6.2.  Control de calidad del agua

El programa incluye monitoreo y la planeacion de acciones de SUPER LOGISTICA
BGA S.A.S., para garantizar el abastecimiento del agua potable las 4reas de elaboracion y
ensamble de alimentos, analisis microbiolégicos y fisicoquimicos y practicas de ahorro.

6.2.1. Procedimientos de verificacion

La verificacion de la calidad del agua al interior de las instalaciones no es un sistema
exhaustivo, sin embargo, como medida preventiva diariamente se realiza un andlisis
organoléptico del agua proveniente directamente de la red, verificando la ausencia de s6lidos
suspendidos, color, pH, Cloro y sabor mediante ¢l formato F-AP-CA-01 Control de agua
potable.
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6.2.1.1 Procedimiento de anilisis de ph y cloro

o Tener las manos limpias.

e Revisar que ¢l medidor de PH y cloro esté en perfectas condiciones de limpicza, sin
fugas v libres de cualquier residuo que pueda alterar los resultados.

s Abrir la llave o valvula del punto de muestreo y dejar correr agua por 1 seg.

e Verificar que la muestra tomada sea de color transparente, libre de sedimentos.

e Luego agregue 4 gotas del reactivo rojo de fenol, en uno de los compartimientos del
medidor de PH y cloro.

e Seguido de 4 gotas del reactivo tolidine en el otro compartimento del medidor de Ph
y cloro.

e Finalmente, compare la tonalidad de la muestra con el patrén de color ubicado en el
centro del medidor de PH y determine a cudl se adapta mas.

e Reporte el resultado en el formato F-AP-CA-01 CONTROL DE AGUA POTABLE.

6.2.1.2 Resultados de la toma de cloro y ph

e Se considera al Ph como alto cuando su nivel supera los 7.6 puntos y se presenta en
una tonalidad roja intensa. En ese caso se considera al agua elevadamente Alcalina.

e Para el Ph bajo (la medicién da por debajo de 7,2 y se presenta de un color
amarillento) se considera al agua como elevadamente “4cida”.

6.2.1.3 Acciones correctivas

Si los rangos de concentracién de cloro estin por debajo de la norma, se debe proceder a
tomar nuevamente la muestra con la finalidad de realizar la confirmacién de los resultados
obtenidos en tal caso.

Si el evento persiste se debe dar aviso al 4rea de mantenimiento de SUPERLOGISTICAS
BGA S.A.S para la revisién del filtro de agua y determinar si la falla se presenta por algin
defecto y/o irregularidad en el filtro de agua.

Si al tomar nuevamente la muestra se encuentra que continfia con un alto o bajo grado de
pH, se procede a realizar informe al drea de coordinacién de nutricién, remitiendo los
soportes para que se realice el reporte directamente al personal de mantenimiento de la
empresa contratante.



GESTION DE CALIDAD

CODIGO: GC-P-AP-01

PROGRAMA DE AGUA POTABLE

VERSION: 01

FECHA: ENERO DE 2024.

Pagina 7 de 11

Analisis Microbiologicos:

Este andlisis se debera realizar de manera mensual verificando que el agua potable que
proviene directamente de la red, se encuentre en buenas condiciones y cumpla con la
normatividad vigente. Cabe resaltar que las muestras se toman directamente de la llave.

Medidas correctivas

- Sial momento de realizar el analisis organoléptico se observa algun incumplimiento, se
debe determinar el motivo y subsanarlo.

+  Si es necesario avisar a la autoridad sanitaria antes de 24 horas.

- Realizar una prueba para comprobar que el problema se ha solucionado.

- Si al realizar la actividad de registro, verificacién y control se obtuvieron como
resultados no conformidades se toman las medidas del caso y se informa al responsable

de la actividad.

6.3. Plan de corntingencia

El plan comprende una serie de actividades que se deben ejecutar de forma inmediata
ante alguna falla en el programa trazado; estos aspectos y procedimientos son:

En caso de un racionamiento, suspension o cortes continuos en el servicio de acueducto.

El centro de produccién cuenta con tanques de agua de abastecimiento.

Si se prolonga por més de cinco (5) dias la emergencia, se solicitara el suministro de agua
potable al cuerpo de bomberos de la cindad de Bucaramanga.

6.3.1. Plan de contingencia para suministro de agua potable

Existen tres tanques de abastecimiento de agua. Cada tanque tiene una capacidad cada uno
de 1000 litros.

Cuando haya racionamiento y/o suspension de agua potable, se enviard agua desde el centro
de produccién de alimentos en nuestros vehiculos transportadores dando una respuesta
inmediata al consumo de la planta.

e S
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6.3.2. POES Tanque de agua potable

“EQUIPOS -

: TANQUE DE ALMACENAMIENTO DE AGUA CPA

T IMAGEN |

“'PROCEDIMIENTO -

Materiales

s Uniforme Compieto

* EPP (Tapaboca — Guantes — Gafas)
» Balde

* Manguera -Cepillo - Esponjilia

¢ Atomizador

e Fscalera de tijera en buen estado y
de altura adecuada.

Solucion de jabdn:

¢ 50 ml (Jabén liquido) por 1 L de
agua.

Soluciéon Desinfectante:

«20m| de hipoclorito (2500 ppm)
por1Ldeagua.

ACCESO AL TANQUE:

Procedimiento Paso a Paso:

1. Aseglrese de tener el equipo de proteccion
personal completo antes de iniciar el procedimiento.
2. Verifique que la escalera esté en buen estado, sin
dafios en los peldafios o bases.

3. Cologue la escalera en una superficie plana y
estable en el cuarto de aseo.

4. Asegurese de que la escalera esté bien
posicionada, evitando dngulos peligrosos. La base de
la escalera debe estar firmemente apoyada en el
suelo y las superficies de apoyo deben estar libres de
obstrucciones. Si es posible, asegure la escalera en
la parte superior ¢ inferior para evitar movimientos
durante el ascenso.

5. Suba por la escalera con cuidado, manteniendo
siempre tres puntos de contacto (des manos y un
pie, o dos pies y una mano en la escalera).

6. Retire con precaucién la tapa de acrilico que
cubre el acceso en el cielo raso.

7. Antes de subir completamente al area de los
tanques, verifique la estabilidad de la estructura y el
espacio para trabajar con seguridad.

8. Suba a la plataforma o placa donde estdn los
tanques.

LIMPIEZA Y DESINFECCION:

9, Desocupar los tanques de agua
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10. Aplicar solucion jabonosa con un pafio abrasivo
y refregar.

11. Retirar solucién jabcnosa.

12. Aplicar por aspersién con atomizador la Solucion
de desinfectante en las concentraciones especificas
13. Dejar actuar por 10 minutos.

14. Aplicar abundante agua, para retirar el
desinfectante

Frecuencia:
Lavado de tanques de almacenamiento de agua se realiza
cada seis meses o antes si se reguiere.

Tabla de proyeccion consumo de agua:

ACUEDUCTO =
METROPOLITANO |-
DE BUCARAMANGA |~ =~ =

Tabla de proyeccién suministro tanques de agua.

DE. e
RESERVA CENTRO DE
PRODUCCION ;
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TANQUES DE AGUA

7. ACCIONES PREVENTIVAS

o Realizar limpieza y desinfeccién de tanques de abastecimicntos de agua, ver
procedimiento operativo estandar de Limpieza y desinfeccién de tanques, realizar
cada tres meses por personal de mantenimiento, previamente capacitado, de acuerdo
al cronograma de limpieza y desinfeccion tanque de agua potable, cédigo: A-AP-CT-
01, versién 1, dejar registro de limpieza y desinfeccién en formato, codigo: A-AP-
CT-02, version 1.

. El proceso de verificacién de limpieza y desinfeccién del tanque se efectia de la
siguiente forma: El profesional del departamento de calidad, supervisara el cumplimiento
del cronograma de limpieza y desinfeccién de los tanques de agua segin el anexo A-AP-
CT-01 Cronograma de limpieza y desinfeccion de tanque de agua potable, en la
periodicidad establecida. Ademds de esto se realizard una evaluacién de los resultados
microbioldgicos junto con el laboratorio, en caso de no cumplir con los parametros de
aceptabilidad se determinaran las acciones de mejorar correspondientes.

8. ACCIONES CORRECTIVAS

Cada vez que una muestra s¢ evidencie por fuera de pardmetros para la planta, se deben tomar
acciones correctivas cuyos resultados se deben evidenciar en una contramuestra. Se debe
Jlevar registro en ¢l formato “Acciones Correctivas” de los resultados evidenciados por
fuera de parametros. Dicha contramuestra en caso de estar dentro de pardmetros, se dan como
efectivas las acciones correctivas v se cierra el caso. En caso de que se encuentre por fuera
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de pardmetros nuevamente se deben modificar las acciones correctivas tomadas y realizar
nuevamente seguimiento.

9, VERIFICACION

La empresa tiene estipulado realizar verificaciones de las actividades plasmadas en este
programa en los siguientes formatos:

F-AP-CA-01 Control de agua potable.

A-AP-CT-01 Cronograma de limpieza y desinfeccion de tanque de agua potable.
F-AP-LD-02 formato de limpieza y desinfeccion tanque de agua potable
A-LD-PS-01 procedimientos operativos estandarizados de lavado

10. CONTROL DE CAMBIOS

VERSION FECHA CAMBIO
01 Enero de 2024. e Creacidn del documento
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INTRODUCCION

Las plagas (insectos, roedores y/o aves) son uno de los factores més influyentes en la
propagacién de las Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA). La OMS estima que
en las Américas 77 millones de personas padecen enfermedades de transmision alimentaria
cada afio y mas de 9000 mueren tras comer alimentos contaminados. Del total, 31 millones
son nifios menores de 5 afios.

En el presente programa de manejo integrado de plagas de SUPER LOSGISTICA BGA
S.A.S., se establecen las acciones y medidas a realizar para el control, manejo y reporte
preventivo de las plagas, con el fin de garantizar la elaboracién de alimentos con calidad, sin
que los auxiliares de nutricién o los consumidores tengan afectaciones en la salud.

1. OBJETIVOS
1.1. OBJETIVO GENERAL.

Prevenir la presencia de cualquier tipo de plagas en 4rea elaboracion y emsamble de
alimentacién de SUPER LOSGISTICA BGA S.A.S., ¢jerciendo control en todos los
procesos necesarios que garanticen la eliminacién de los sitios donde los insectos y roedores
puedan anidar y/o alimentarse.

1.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS.

- Llevar un control preventivo para evitar el ingreso de cualquier tipo de plagas a las
instalaciones, que ayude a combatir de manera eficiente su presencia.

- Verificar el cumplimiento de los procedimientos de limpieza y desinfeccién con miras,
a eliminar las fuentes de alimentos para las plagas.

- Disefiar y establecer los procedimientos operativos para ¢l manejo y comtrol de
plagas.

- Implementar el manejo de registros que evidencien el funcionamiento del programa

2. ALCANCE.

El programa de control de plagas sé aplica desde las instalaciones fisicas internas y externas,
correspondientes a las dreas ensamble de alimentos, hasta asegurar y mantener las buenas
condiciones sanitarias y prevenir la aparicién y/o multiplicacién de plagas (vectores).

3. RESPONSABLES

. Coordinacion de nutricion.
. Empresa externa controladora de plagas.
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4. NORMATIVIDAD.

. Lineamicnto para acciones de promocién, prevencién y control de vectores en
establecimientos especiales (MINSALUD) .

5. DEFINICIONES

Aspersion seca: Sistema utilizado en las dreas donde no se debe aplicar productos liquidos,
se utiliza en sitios como caja de control eléctrica, aparatos de cocina y oficinas.

Cebos: comida para alimentar o atraer plagas.

Control integral de plagas: Tiene como objetivo, controlar los insectos voladores y
rastreros como a su vez los roedores (en todas sus variedades) atacando sus formas adultas,
asi como sus fases larvarias.

Desinfestacion: Es la accion de eliminar insectos por medios quimicos, mecanicos o con la
aplicacion de medidas de saneamiento basico.

Desratizacion: Es la accién destinada a eliminar roedores mediante métodos de saneamiento
basico, mecénicos o quimicos.

Diagnéstico: la medicion de los indices de infestacién de una instalacion para planificar los
recursos necesarios para disminuirlos a niveles tales que no constituyan un riesgo para la
empresa.

Erradicacion: es la climinacion de la poblaciéon de plagas de determinada édrea que
inicialmente se encontraba infestada.

Enfermedades transmitidas por vectores: Enfermedades en los que el agente causal o
infeccioso requiere de la participacion de un artropodo como hospedero o transmisor para
completar su ciclo de vida y para mantener su poblacién en hospederos vertebrados
susceptibles.

Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA): Enfermedad de cardcter infeccioso o
toxico que es causada por, o se cree que es causada por el consumo de alimentos o agua
contaminada.

Fumigacion: Accién que se realiza mediante la aspersién o nebulizacion de vapores o gases
t6xicos, para el control y eventual eliminacion de especies nocivas para la salud o que causan
molestia sanitaria.

Infestacién: Presencia y multiplicacién de plagas que pueden contaminar o deteriorar los
alimentos y/o materias primas.

Insecto: Artropodo de la superclase hexédpida que se caracteriza por tener tres pares de patas,
un par de antenas y su cuerpo esta dividido en tres regiones bien diferenciadas: cabeza, torax
y abdomen.

Insecticida: Sustancias de origen quimico sintético o bioldgicos que eliminan a los vectores
o evitan el contacto con el humano, estan dirigidos a cualquiera de sus estados de desarrollo
(huevo, larva, pupa o imago).

Manejo integrado de plagas: es la utilizacién de todos los recursos necesarios por medio
de procedimientos operativos estandarizados para minimizar los peligros ocasionados por la
presencia de plagas.
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Mecanismos no téxicos para roedores: Trampas de captura que utilizan pegamento ¢n su
interior o trampas de golpe, donde los roedores son atraidos por Kairomonas (feromonas
alimenticias) y encuentran en la trampa una especie de refugio oscuro que es lo que ellos

prefieren.
Nebulizacién: Sistema en el cual se puede colocar un insecticida en sitios que no se

encuentran a la mano. Facilita su divisién homogénea de la gota sin alterar su propiedad
guimica obteniendo un cubrimiento total de las areas tratadas.

Plaga: Son todos aquellos animales que compiten con el hombre en la basqueda de agua y
alimentos, invadiendo los espacios en los que se desarrollan las actividades humanas. Su
presencia resulta molesta y desagradable, pudiendo dafiar estructuras o bienes, y constituyen
uno de los mas importantes vectores para la propagacion de enfermedades, entre las que se
destacan las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).

Plaguicida: Sustancia quimica que aplicada permite la eliminacién de una plaga voladora y
rastrera.

Roedor: Orden de mamiferos caracterizados por poseer un dinico par de dientes incisivos de
gran tamario, de crecimiento continuo; son generalmente de pequefia envergadura, con el
cuerpo cubierto de pelo. Los roedores (ratas, ratones) pueden transmitir enfermedades si
tienen acceso a los lugares donde se almacenan comestibles, siendo la aparicion de
excremento sefial de su presencia. Estos animales llevan gérmenes patégenos, causantes de
enfermedades, en sus patas, piel y aparato intestinal, ya que suelen andar y alimentarse en
basureros v cloacas, constituyendo asi un importante foco de infeccion.

Seiiales de infestacion: pruebas fisicas que sirven para determinar la presencia o ausencia
de plagas en un establecimiento determinado. Eje: Huellas, excremento.

Tipos de Infestacion:

Infestacidn Alta.

Roedores: Presencia de heces en gran cantidad, de pelos, manchas y rastros. Observacién
de tres (3) o mds roedores en la noche y aun en el dia.

Cucarachas: Presencia de madrigueras y antenas.

Infestacion Media

Roedores: Presencia de heces en regular cantidad, roeduras a objetos, puede observarse
el paso de algiin roedor.

Cucarachas: Presencia de una que otra cucaracha

Infestacidn Baja

Roedores: Presencia de poca cantidad de excrementos, minimos dafios a objetos.
Cucarachas: No se encuentra evidencia.

Vectores: Ratas, ratones, cucarachas, mosquitos, moscas, etc. constituyen un conjunto de
seres cuya proliferacién est refiida con nuestra concepcion cultural de calidad de vida.
Aparte de los aspectos de estética o confort, dichos seres pueden producir mordiscos,
picaduras y/o contaminan el agua o los alimentos, actuando directa o indirectamente como
transmisores de una serie de enfermedades, amén de causar cuantiosas pérdidas econdmicas
que afectan principalmente a edificaciones, equipamientos urbanos y a alimentos.
Verificacion: Confirmacion mediante la aportacion de evidencia objetiva de que se han
cumplido los requisitos especifico.
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6. PROCEDIMIENTO
6.1. Documentacion

Una vez establecido el contrato con el proveedor se solicita la siguiente documentacion:

a) El Procedimiento de manejo en control de plagas

b) Fichas de Seguridad de las Sustancias Quimicas.

) Fichas Técnicas de las Sustancia Quimicas.

d) Cuadro relacidn de insecticidas control de plagas

€) Cronograma de control de plagas y vectores mensual.

) Certificado de control de plagas mensual.

Esta documentacién es compartida por la empresa externa en una carpeta, la cual se mantiene
en custodia de la coordinacidn de nutricion.

6.2. Ejecucion del plan de trabajo

Se coordinard la ejecucion de las actividades planteadas en el plan de trabajo con la empresa

contratada, por lo cual recibe de parte del proveedor el Cronograma de fumigaciones y da

aviso mediante un comunicado de esta actividad sobre la fecha y hora a las unidades —
asistenciales o administrativas de la institucién.

Durante el desarrollo de las actividades de control y fumigaciones el personal del proveedor
deberd complir lo siguiente:

. Que cumplan con las normas de seguridad y los trabajadores del proveedor tengan los
elementos de proteccion personal.

° Que cumplan con el cronograma establecido.

. Que cumplan con la colocacién de elementos de proteccion personal al ingreso en

4reas especiales cuando se requiera, como el uso de traje de mayo, polainas, gorro y tapabocas
en Salas de Cirugia y en Central de Esterilizaciones.

. Que los productos que se aplicaran en las dreas programadas sean los indicados.
. Que el personal institucional cumpla con el horario difundido con anterioridad.
6.3. Control

6.3.1. Control fisico

Con el propésito de impedir el acceso y/o anidamiento de plagas al interior de las
instalaciones, se implementard un método preventivo mediante un control fisico, el cual debe

tener en cuenta los siguientes procedimientos.

- Es obligatorio mantener el drea de ensamble libre de la presencia de mascotas o cualquier
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otro animal.

Se mantendréd el orden y aseo tanto dentro como fuera del drea todo el tiempo aplicando
el programa de limpieza y desinfeccion.

Mantener recipientes de materias primas y/o alimentos preparados bien sellados.

Mantener los recipientes de desperdicios cerrados y retirar las basuras diariamente.
- Revisar permanentemente las dreas calientes y puntos muertos en las cocinas, etc.,
asegurando la eliminacién de residuos de alimentos.

Colocar laminas y/o barreras debajo de las puertas, sellar las grietas, agujeros y
resquicios de suelos, paredes, techos, etc., por los cuales puedan penetrar o anidar.
- Todas las canecas de basura se tapardn adecuadamente y se colocardn en un lugar con
drenaje, de modo que se pueda lavar y eliminar la basura que pueda caer.
- Mantener los alimentos en envases o recipientes que no puedan ser roidos.

6.3.2. Control quimico

Teniendo en cuenta que el control fisico es estrictamente interno (no ejerce control sobre
linderos) y que se pueden presentar fallas o errores operacionales, se debe planear un
método corrective en caso de evidenciar la presencia de plagas. Mediante un control
quimico se puede ejercer eliminacion de plagas, este control contempla acciones como la
fumigacién y/o exterminacion con el uso de productos quimicos, ademés el desarrollo de
programas de control vectorial, identificacién de las plagas y de tipo de quimico a utilizar
segun el sitio a aplicar.

Este control se efectuard con la empresa contratada, capacitada en fumigacion, cuyo
personal es especializado en control de plagas, ya que Jas medidas dependeran del tipo de
infestaciones existentes v del grado de infestacion. Generalmente la empresa de fumigacién
debe dar las recomendaciones o medidas correctivas para el control de plagas al personal
procesador de alimentos.

6.4. Plan de contingencia

En situaciones puntuales, donde se requiera refuerzo de fumigaciones por presencia de
infestaciones por plagas o vectores o una peticion particular, el coordinador del érea de
nutricién solicitard a la empresa de fumigaciones para cubrir esta necesidad.

7. ACCIONES PREVENTIVAS

e Retirar los residuos de la planta de acuerdo con el programa de residuos sélidos.

¢ Revisar mallas — angeo en todas las aberturas de la planta para evitar el ingreso de plagas
voladoras.

» Dejar un espacio no mayor de 1 cm entre el piso y la estructura de las puertas.

e EBvitar la acumulacién de agua y de basuras en las dreas aledafias a la planta.

¢ Almacenar solo lo necesario de material de empaque en las bodegas, de acuerdo con los
voliimenes de produccion.

Y0
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e Realizar una adecuada clasificacion y recoleccion de los residuos sélidos de la planta y
disponerlos diariamente en el sitio correspondiente.

e Realizar una adecuada clasificacién y recoleccion de los residuos sdlidos de la planta y
disponerlos diariamente en el sitio correspondiente.

e Recoger diariamente desechos o desperdicios durante el proceso de elaboracion de los
productos.

e Implementar un control de calidad de proveedores de materia prima e insumos que permita
asegurar que no ingresen las plagas por esta via.

o Limpiar y desinfectar rejillas y desagiies.

» Mantener ordenada toda la planta y libre de equipos que no se utilicen.

e Revisar constantemente los equipos que puedan servir como posibles refugios de plagas:
tableros de control, gabinetes, teléfonos, esquinas, computadores, sitios hiumedos y oscuros,
drenajes, equipos utilizados ocasionalmente.

» Los sitios de almacenamiento de elementos en desuso deben estar fuera de la planta y
deben ser constantemente removidos y desalojados. Se debe eliminar la madera, equipos
viejos, materiales de construccion, etc. Debido a que estos se transforman en el mejor sitio
de anidamiento para las plagas.

» Dentro de las instalaciones deben identificarse y sellarse todos los orificios o aberturas que
puedan ser refugios potenciales para las plagas. Tabletas partidas enchape en mal estado,
grietas entre o{ros.

« Ubicar en un lugar visible el plano de ubicacion de posibles cebos, en caso de requerirlos.
o Deben implementarse y documentarse un programa de mantenimiento de equipos e
instalaciones que permita asegurar que se encuentran en buen estado y no permita ¢l ingreso
y anidamiento de plagas.

8. ACCIONES CORRECTIVAS

La persona encargada del seguimiento del programa tomard acciones correctivas al
fincionamiento de este e informard a la empresa subcontratada, cuando ocurra una de las
siguientes situaciones:

o Daiios en los productos alimenticios o instalaciones de la planta: Se evalla el estado
de los productos v se analiza si este ser desechado o no: en caso de que haya tenido contacto
con las sustancias utilizadas para el contro] de plagas.

» Signos de la presencia de las plagas: como huellas, excrementos, manchas grasientas,
presencia de animales vivos 0 muertos. En caso se determinan las causas del problema y se
procede a realizar los refuerzos necesarios para mantener los niveles de infestacion bajos.

o Aumento en los niveles de infestacion: se realiza refuerzo y/o cambio de sustancias. Si
es el caso se evaluard a la empresa externa quien realiza este control y en casos extremos se
decide el cambio de proveedor de este servicio. Se realiza la rotacién de las sustancias o
aumento de la dosis.
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9, VERIFICACION

La verificacion del control de plagas estara a cargo de la empresa externa contratada por la
sociedad. Son los encargados de planear el cronograma y plasmar una verificacién periédica
de todas las dreas de SUPER LOSGISTICA BGA S.A.S.

Cada vez que se realice un control se crea un acta de fumigacion por parte de la empresa
contratada, ademas del cumplimiento de lo siguiente:

- Cronograma de fumigacion.

- Fichas técnicas de productos quimicos.

- Certificado sanitario de funcionamiento de empresa de control de plagas
- Formato de control de plagas

Adicional a los formatos que comparte la empresa externa, SUPER LOSGISTICA BGA
$.AS. cuenta con el formato F-CP-VP-01 Verificacién de control preventivo y fisico de
plagas, en el cual se registra la aparicién de plagas en las trampas, con el fin de llevar un
control mterno.

También se realizara control por medio del formato F-CP-LC-02 Lista de chequeo control
de plagas a las diferentes dreas de los centros de ensamble, con el fin de corroborar que las
fumigaciones y trampas son efectivas.

9. CONTROL DE CAMBIOS

VERSION FECHA CAMBIO
01 Enero de 2024. | v* Modificacién del programa.

v Modificacion de los formatos.
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INTRODUCCION

El impacto que genera el manejo y disposicién de los residuos sélidos es vital, debido a los
posibles efectos que generen en fa salud piblica, manejo del espacio y contaminacion
ambiental. El impacto ambiental de los residuos sélidos generados en el mundo se ha
incrementado paulatinamente ocasionando que las empresas, la industria, el comercio y el
gobierno opten por crear y ejecutar leyes, politicas publicas y programas que permitan la
adecuada disposicion de estos residuos, basandose en los materiales y en la posibilidad de
darles un segundo uso: reciclaje y/o compostaje.

Teniendo en cuenta lo anterior, el programa de manejo de residuos sdlidos de la empresa
SUPER LOGISTICA BGA S.A.S., brinda las bases necesarias para la correcta disposicion
de los residuos, de acuerdo con el actual cédigo de colores establecido a nivel nacional por
la Resolucion 2184 de 2019, influyendo asi en el cuidado del medio ambiente y la salud
publica.

1. OBJETIVOS
1.1. OBJETIVO GENERAL

Establecer una metodologia para garantizar el adecuado manejo de residuos solidos y
liquidos en el centro de ensamble, buscando mitigar los impactos negativos causados al
medio ambiente, mediante estrategias que permitan crear conciencia ecolégica y compromiso
con el desarrollo de mejores practicas en el talento humano de la empresa.

1.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

Estandarizar los procesos de disposicion de residuos sélidos.

Desarrollar e implementar la ruta de evacuacion de residuos solidos.
. Crear y establecer formatos y cronogramas para el manejo de los residuos solidos.
. Describir las actividades que se desarrollan en el proceso productivo y realizar la
identificacion de los puntos en que se generan residuos sélidos.
. Desarrollar la caracterizacién de los residuos solidos generados en cada drea de la
planta de alimentos.

2. ALCANCE

Aplica para todas las operaciones realizadas en Centro de producciéon y Ensamble de
Alimentos de Super Logistica BGA SAS.

3. RESPONSABLE

Profesional de Nutricidn.
Operaria de servicios generales.
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4. NORMATIVIDAD

. Decreto 1140 de 2003.
. Decreto 15035 de 2003.
. Decreto 3075 de 1997,
. Resolucion 2184 de 2019.
. Resolucién 1344 de 2020.
. Resolucion 2674 de 2013.
. Resolucion 0316 de 2018

5. DEFINICIONES

Almacenamiento: Es la accion del usuario de colocar temporalmente los residuos en
recipientes, depésitos contenedores retornables o desechables mientras se procesan para su
aprovechamiento, transformacién, comercializacién o se presentan al servicio de recoleccion
para su tratamiento o disposicion final.

Almacenamiento temporal: Accién del generador de residuos que consiste en depositar
segregada y temporalmente sus residuos.

Aprovechamiento: En el marco de la gestion integral de residuos solidos, aprovechamiento,
¢s el proceso mediante el cual, a través de un manejo integral de los residuos solidos, los
materiales recuperados se reincorporan al ciclo econémico y productivo en forma eficiente,
por medio de la reutilizacién, el reciclaje, la incineracién con fines de generacion de energia,
el compostaje o cualquier otra modalidad que conlleve beneficios sanitarios, ambientales y/o
econdmicos.

Basura: Residuo s6lido o semisélido, putrescible o no putrescible, con excepeion de excretas
de origen humano o animal. Se comprende en la misma definicién los desperdicios, desechos,
cenizas, elementos del barrido de calles, residuos industriales, de establecimientos
hospitalarios y de plazas de mercado, entre otros.

Centro de acopio: Instalaciones de almacenamiento transitorio de residuos, generalmente
ubicadas en las instalaciones del generador, en los que una vez realizada la separacién en la
fuente se almacenan, seleccionan y/o acondicionan para facilitar su aprovechamiento,
tratamiento o recoleccion selectiva.

Compostaje: Proceso biol6gico controlado que permite la degradacion y estabilizacion de
la materia orgénica por la accién de microorganismos.

Contaminacion del suelo: Es el deposito de desechos degradables o no degradables que se
convierten en fuentes contaminantes del suelo.

Contaminacion hidrica: Cuando la cantidad de agua servida pasa de cierto nivel, ¢l aporte
de oxigeno es insuficiente y los microorganismos ya no pueden degradar los desechos
contenidos en ella, Jo cual hace que las corrientes de agua se asfixien, causando un deterioro
de la calidad de las mismas, produciendo olores nauseabundos e imposibilitando su
utilizacion para el consumo.

Desecho: Producto deficiente, inservible o inutilizado que su poseedor destina al abandono
o del cual quiere desprenderse.
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Disposicién final de residuo: Es el proceso que consiste en el aislamiento y confinacién de
los residuos, en especial los no aprovechables, en forma definitiva, en lugares especialmente
seleccionados y disefiados para evitar la contaminacion y los dafios o riesgos para la salud
humana y el medio ambiente.

Disposicion sanitaria de basuras: Proceso mediante el cual las basuras son colocadas en
forma definitiva, sea en el agua o en el suelo, siguiendo, entre otras, las técnicas de
enterramiento, relleno sanitario y de disposicién al mar.

Entidad prestadora del servicio piblico domiciliario de aseo: Es la persona natural o
juridica, publica, privada, o mixta, encargada de todas, una o varias actividades de la
prestacién del servicio ptiblico domiciliario de aseo, en los términos definidos por la Ley 142
de 1994,

Gestién integral de los residuos: Conjunto de operaciones y disposiciones encaminadas a
dar a los residuos producidos el destino mas adecuado desde el punto de vista ambiental, de
acuerdo con sus caracteristicas, volumen, procedencia, costos de tratamiento, posibilidades
de recuperacion, comercializacion y disposicion final.

Gestion integral: Conjunto articulado e interrelacionado de acciones de politica, normativas,
operativas, financieras, de planeaci6n, administrativas, sociales, educativas, de evaluacion,
seguimiento y monitoreo, desde la prevencion de la generacién hasta la disposicion final de
Tos residuos o desechos peligrosos, a fin de lograr beneficios ambientales, la optimizacion
econémica de su manejo y su aceptacidén social, respondiendo a las necesidades y
circunstancias de cada localidad o regidn.

Manejo Integral: Es la adopcién de todas las medidas necesarias en las actividades de
prevencién, reduccién y separacion en la fuente, acopio, almacenamiento, transporte,
aprovechamiento y/o valorizacién, tratamiento y/o disposicién final, importacion y
exportacion de residuos o desechos peligrosos, individualmente realizadas o combinadas de
manera apropiada, para proteger la salud humana y el ambiente contra los efectos nocivos
temporales y/o permanentes que puedan derivarse de tales residuos o desechos.

Reciclaje: Proceso mediante el cual se aprovechan y transforman los residuos so6lidos
recuperados y se devuelve a los materiales su potencialidad de reincorporacién como materia
prima o insumos para la fabricacién de nuevos productos.

Recoleccion: Accién y efecto de recoger y retirar los residuos sélidos de uno o varios
generadores efectuada por la entidad prestadora de servicio.

Reducir: acciones para reducir la produccién de objetos susceptibles de convertirse en
residuos. Es la erre mds importante ya que tiene el efecto més directo y amplio en la reduccién
de los dafios al medio ambiente, y consiste en dos partes:

Comprar menos reduce el uso de energia, agua, materia prima (madera, metal, plastico,
cartén, etc.) y quimicos utilizados en la fabricacién de los productos; disminuye las emisiones
producidas en el transporte del producto, y también minimiza la contaminacién producida
por su desecho y desintegracion.

Residuo aprovechable: Cualquier material, objeto, sustancia o elemento que no tiene valor
de uso directo o indirecto para quien lo genere, pero que es susceptible de incorporacion a un
proceso productivo.

Residuos de alimentos o similares: Materiales sélidos o semisolidos de origen animal o
vegetal que se abandonan, botan, descartan o rechazan y son susceptibles de biodegradacion.

o
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Residuo Peligroso: Considerado peligroso por tener propiedades intrinsecas que presentan
riesgos en la salud y ¢l medio ambiente.

Residuo s6lido: Todo objeto, sustancia o elemento en estado solido, que se abandona, bota
o rechaza.
Residuo sélido industrial: Se entiende por residuo sélido industrial aquella que es generado
en actividades propias de este sector, como resultado de los procesos de produccion.
Residuo sélido patégeno: Residuo sélido patogeno aquel que por sus caracteristicas y
composicién puede ser reservorio o vehiculo de infeccion.
Reutilizar: acciones que permiten el volver a usar un determinado producto para darle una
segunda vida, con el mismo uso u otro diferente. Segunda erre mds importante, igualmente
debido a que también reduce impacto en el medio ambiente, indirectamente. Esta se basa en
reutilizar un objeto para darle una segunda vida dtil. Todos los materiales o bienes pueden
tener mas de una vida util, bien sea reparandolos para un mismo uso o con imaginacion para
un uso diferente.
Riesgo: Probabilidad o posibilidad de que el manejo, la liberacién al ambiente y la exposicion
a un material o residuo, ocasionen efectos adversos en la salud humana y/o al ambiente.
Separacion en la fuente: Es la clasificacién de los residuos en el sitio de generacion para su
posterior manejo.
Vertimiento liquido: Cualquier descarga liquida hecha a un cuerpo de agua o alcantarillado.
Tratamiento: Es el conjunto de acciones y tecnologias mediante las cuales se modifican las
caracteristicas de los residuos solidos incrementando sus posibilidades de reutilizacién, o
para minimizar los impactos ambientales y los riesgos a la salud humana en su disposicién
temporal o final.

6. CONDICIONES GENERALES.

El centro de produccién y/o ensamble de alimentos de SUPER LOGISTICA BGA S.A.S.
cuenta con los recipientes o contenedores en cantidad suficiente para el almacenamiento de
los residuos solidos. Estos estdn provistos de tapa y bolsa para evitar el contacto con los
alimentos en produccion.

Los contenedores son lavados y desinfectados segtin se indica en el programa de limpieza y
desinfeccion. Se encuentran wubicados estratégicamente en las diferentes areas de
manipulacién de alimentos, para que se vayan depositando los residuos a medida que se
generen. Los contenedores estdn identificados de acuerdo al tipo de residuo que se almacena,
ya sea aprovechables, no aprovechables y organicos aprovechables

Se evita la permanencia de residuos sélidos en el drea de ensamble, para ello la operaria de
servicios generales revisara los recipientes si deben ser retirados los cuales serdn llevados al
cuarto temporal de residuos.



o

papry GESTION DE CALIDAD CODIGO: GC-P-
. RS-01
. %%ggtlca PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS VERSION: 01
et 7%
' FECHA: ENERO DE 2024. Pagina 6 de 9

6.1. CONTENIDO DEL PROGRAMA

6.1.1. CLASIFICACION DE RESIDUOS.

En el Centro de produccién de alimentos de SUPER LOGISTICA BGA los residuos se
clasifican segin la Resolucion 2184 de 2019, como se presenta a continuacion.

Envases no retornables.
Desechables usados.
Bolsas de plasticos usados.
Empaques de alimentos.
Papel sucio o engrasado.
Papel carbon.

Servilleta.
Papel higiénico.

Grasas.

Harina.
Verde Aziicar.
Residuos organicos Miga de pan.

aprovechables Lacteos.

Miga de queso.
Céscaras de frutas y verduras.
Cascaras de huevo,

Residuos no aprovechables

Blanco Plastico.
: Metales.
Q Residuos aprovechables Cartén.
Papel.

Nota: En las instalaciones del Cliente se adopta el cédigo de colores que el mismo tenga
definido.

6.1.2. ALMACENAMIENTO

. Los sitios destinados para el almacenamiento temporal de los residuos son dos
cuartos ubicados en el parqueadero del centro de produccion de alimentos.

. Los residuos almacenados deben estar sitnados de acuerdo a su clasificacién inicial,
para ello contarén con la sefialacion interna requerida.

o El personal de servicios Generales serd el encargado de la actividad de recoleccion de
residuos y traslado al sitio de almacenamiento temporal, donde se pesaran para llevar el
registro de control de la cantidad de residuos generados formato F-RS-CR-O1. El registro se
realizard 3 veces al mes.
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6.1.3. RECOLECCION Y TRANSPORTE

En el CPA. La empresa de aseo de la ciudad de Bucaramanga es la encargada de realizar
diariamente la recoleccion de los residuos Organicos y los residuos no aprovechables.

Para los residuos aprovechables la empresa recicladora, es la encargada de retirarlos del
centro de produccién y darle el destino final.

Con los Aceite de Cocina Usado (ACU), se realizé un contrato con la empresa especializada
en el primer eslabén de la cadena de reciclaje de los aceites comestibles usados. Se debe
realizar el registro en el formato F-RS-CAU-01 Control de residuos de aceite de cocina
usados

Para los centros de ensamble cada entidad en la cual prestemos nuestros servicios es la
encargada de darles el destino final a los residuos.

6.1.4 PLAN DE CONTINGENCIA
Incumplimiento en la recoleccion diaria:

Accién: Establecer un protocolo interno para el almacenamiento temporal adicional de
residuos hasta que se restablezca el servicio de recoleccion. A-PR-PC-01 Protocolo interno
para almacenamiento temporal adicional de residuos

Responsable: Profesional de Nutricion y Operaria de servicios generales.
Registro: Documentar la cantidad de residuos adicionales y la duracién del almacenamiento

temporal.
Falta de cumplimiento del contrato con la empresa recicladora:

Accion: Coordinar con ofras empresas de reciclaje locales como alternativa para la
recoleccion de residuos aprovechables.

Responsable: Profesional de Nutricién y Operaria de servicios generales.

Registro: Documentar el cambio de proveedor y los detalles de la transicion.

Interrupeion en el servicio de la recoleccion para el manejo de Aceite de Cocina Usado

(ACU):

Accién: Almacenar temporalmente el ACU en contenedores seguros y gestionar su
disposicion adecuada una vez se restablezca el servicio.

Responsable: Profesional de Nutricion y Operaria de servicios generales.

Registro: Documentar la cantidad de ACU almacenado y el tiempo de espera.

Capacitacién y Concientizacion:
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Realizar sesiones de capacitacion de emergencia:

Instruir al personal sobre los cambios temporales en los procedimientos de manejo de

residuos.
Reforzar la importancia de seguir las normativas y procedimientos establecidos durante la

contingencia.
Este plan de contingencia busca asegurar la operatividad continua del programa de manejo
de residuos sélidos, minimizando impactos negativos durante situaciones imprevistas. La

colaboracién entre el personal involucrado, la comunicacion efectiva y la adaptabilidad a las
circunstancias son esenciales para el éxito del plan.

6.1.4. DISPOSICION FINAL DE LOS RESIDUOS.

En el Centro de produccion de alimentos:

Clasificacién Disposicion Final
- s Proveedores debidamente reglamentados y validados por
Oriz;?zggleNo entes ambientales (Licencia Ambiental) — Rellenos
Sanitarios.

Reciclable e Proveedores recicladores

coi‘ic}f;t%;l: o |® Empresa, especializada en el primer eslabén de la cadena de
(ACU) reciclaje de los aceites comestibles usados

En los centros de ensamble:
Nos acogemos a la disposicion final de los residuos que la entidad disponga.

Estos residuos sélidos son registrados en el formate F-RS-CR-01 Control de residuos
solidos.

6.1.5. SENSIBILIZACION AL PERSONAL OPERATIVO.

El personal de servicios generales y de produccion seran capacitados en cuanto al manejo de
los residuos solidos y liquidos por la empresa, logrando asi que los procedimientos se
cumplan a cabalidad.
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Esto proporciona que el personal estc en capacidad de clasificar y darles el tratamiento
adecuado a los residuos s6lidos, de tal forma que se minimice el riesgo de contaminacién
cruzada hacia los alimentos que se producen.

7. ACCIONES PREVENTVAS.

. Colocar las canecas respectivas en cada una de las 4reas con bolsa con ¢l fin de
facilitar la recoleccién y separacion de residuos solidos y prevenir contaminacién cruzada
con los alimentos en preparacion.

. Realizar capacitaciones a los operarios del servicio del drea de ensamble para que
ellos sepan cémo deben hacer la clasificacién y disposicion de los residuos sélidos.

8. ACCIONES CORRECTIVAS

Si se encuentran bolsas de color erréneo en las canecas, informar inmediatamente al auxiliar
se servicios varios, para que la cambie.
Realizar capacitaciones a todo el personal sobre la correcta clasificacién de residuos sélidos.

9. DOCUMENTOS ASOCIADOS.

Se debe realizar el registro de los residuos sélidos generados en ¢l formato F-RS-CR-01
Control de residuos sélidos.

Se debe realizar el registro en el formato F-RS-CAU-01 Control de residuos de aceite de
cocina usados

10. CONTROL DE CAMBIOS

VERSION FECHA CAMBIO
01 ENERO DE 2024 . Creacién del documento
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INTRODUCCION

El presente manual estructura las actividades a realizar para la limpieza y desinfeccion de todas las dreas y
elementos que integran el proceso de Gestién Nutricional, con el fin de garantizar las Buenas Practicas de
Manufactura, al igual que garantizar las normas de sanidad aplicables.

1.

OBJETIVO

Consolidar las tareas de saneamiento necesarias para la conservacién de la higiene en el Proceso de Nutricion,
por medio de la descripcién de procedimientos operativos estandarizados (POES).

2.

ALCANCE

Aplica para todas las actividades del proceso de Gestién Nutricional.

3.

MARCO CONCEPTUAL

Accion Correctiva: Los procedimientos que se deben llevar a cabo cuando se determina que la
implementacién o el mantenimiento de los POES han fallado, para corregir las acciones. ‘
Accién Preventiva: Es una herramienta que puede ser usada para controlar un peligro identificado, las
medidas preventivas eliminan o reducen el peligro hasta un nivel aceptable.
Buenas Pricticas de Manufactura {BPM): Principios bdsicos y practicas generales de higiene en la
manipulacion, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos
para consumo humano, con el fin de garantizar que los productos se fabriquen en condiciones sanitarias
adecuadas y se disminuyan los riesgos.
Calidad: caracteristicas del producto y servicio por medio de las cuales el producto o servicio en uso cumple
con los requisitos para la satisfaccion de las expectativas del cliente.
Contaminacién: presencia de agentes y/o sustancias extrafias de cualquier naturaleza, en cantidades
superiores a las permitidas en las normas nacionales. Tipos de contaminacién:
Fisica: Es cualquier cosa, objeto o particula inanimada que pueda caer o incorporarse a un alimento (trozos
de guante, tiritas, clips, botones, aretes, trozos de techo o de pintura, fragmentos de fluorescente que se
rompe, tornillo, etc.
Quimica: Tiene diversos origenes, aunque en las cocinas, la principal fuente son los productos de limpieza
(es por ello que deben guardarse en un armario exclusivo y cerrado: Productos de limpieza, Ingredientes
a dosis elevadas (nitratos y nitritos en salsamentaria), sustancias que se producen o contiene de forma
natural el alimento (solanina patatas, cianuro almendras amargas, hongos toxicos), sustancias que se
producen o se afiaden en el procesado de los alimentos (baterfas de cocina con plomo, arsénico, aceite
en las frituras, residuos de tostado).
Bioldgica: £s la mas importante en la manipulacién de alimentos. Se diferencian dos tipos: La que se puede
ver a simple vista (insectos o roedores entre otros y la que no se ve pero esta ahi, la microbiolégica {virus,
bacterias y parasitos).
Control: Evaluacién de cumplimiento de los criterio y condiciones establecidos para cada procedimiento
estandarizado.
Desinfeccién: Se define come, aplicacién de agentes quimicos con la intencidn de eliminar
microorganismos. Fsta desinfeccién se refiere a la suciedad invisible, constituida bdsicamente por
microorganismoes.
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Desinfectantes: Son sustancias capaces de eliminar la infeccién de una superficie. Su objetivo es reducir la
contaminacién microbiana, evitar su desarrollo y destruir la mayor cantidad de agentes microbianos
contaminantes. Su accién no alcanza a eliminar las esporas bacterianas ni necesariamente a todos los
microorganismos.

Detergentes: son todas aquellas sustancias que limpian, separando la materia adherida a la superficie
mediante la disolucién o emulsién o simple dispersion con agua. Estos deben ser capaces de mantener los
residuos en suspensién, tener una buena propiedad de enjuague, capacidad de humectar y poder eliminar
la suciedad de las superficies.

Enfermedad contagiosa: Es cualquier enfermedad que pueda ser transmitida a terceros.

Equipo: Conjunto de ropas, utensilios e instrumentos de uso particular de una perscna en el proceso
operativo.

Limpieza: Es la eliminacién de materias y sustancias quimicas mediante el lavado de las superficies con un
detergente. En fas cuales la bacteria y los hongos pueden encontrar condiciones favorables para el
crecimiento. Esta limpieza se refiere a la suciedad visible y a los residuos de los productos procesados. La
remocién de cualquier tipo de suciedad, ejemplo: tierra, residuos de alimento, grasa u otras materias
objetables.

Microorganismos: se definen como tales los hongos, levaduras, bacteria y virus, incluyendo especies que
tienen incidencia en fa salud pablica de la poblacién, o bien aquellos que pueden cambiar el ambiente y
descomponer el producto.

Peligro: Un agente bioldgico, quimico o fisico que seria razonable pensar que podria causar una enfermedad
o dafios si no se controla.

Plagas: Se refiere a cualquier animal o insecto, incluyendo pajaros, roedores, moscas y larvas.

Planta: Es el edificio, las instalaciones o dreas utilizadas para la fabricacion, empaque, etiquetado o comercio
de alimento para el consumo humano.

Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES}: Descripcién operativa y detallada de
una actividad o proceso, en la cual se precisa la forma como se llevard a cabo el procedimiento, el
responsable de su ejecucién, la periodicidad con que debe realizarse y los elementos, herramientas o
productos gue se van a utilizar.

Proceso Pre-Operacional: Son los pasos y operaciones propias que anteceden a las operaciones del proceso
de produccidn.

Proceso Operacional: Son los pasos y operaciones propias que se realizan en el proceso de produccion.
Proceso Post-Operacional: Son los pasos y operaciones que se realizan después de finalizadas las
operaciones de produccion.

Quirurger: Desinfectante de alto nivel para instrumental y superficies hospitalarias a base de formaidehido,
glutaraldehido y cetrimida, no inflamable, antimicrobacteriano

Riesgo: Es la probabilidad de que ocurra un peligro. Podré ser de diversa indole, biolégico, quimico o fisico.
Saneamientos: Es el tratamiento adecuado y suficiente de las superficies de contacto con los alimentos
mediante un proceso efectivo para destruir las células vegetativas de los microorganismos que causan
enfermedad y para reducir sustancialmente otros microorganismos indeseables. Este tratamiento no debe
afectar negativamente al producto vy a fa seguridad del consumidor.

Sanitizar: Aplicacion de métodos fisicos y quimicos destinados a reducir la contaminacién a niveles
aceptables.

Seguridad Alimentaria: conjunto de actuaciones encaminadas a preservar que todas las etapas que
constituyen la cadena alimentaria se desarrollen utilizando procedimientos que de acuerdo con los
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conocimientos cientificos existentes, consiga un elevado nivel de proteccién de la salud de los
consumidores.
« Superficies en contacto directo con los alimentos {Clasificacién tipo I): Corresponde al contacto in mediato
gue existe entre el lugar donde se realiza el proceso de limpieza y somatizacién, con el producto carnico
 Superficies en contacto indirecto con los alimentos {Casificacién tipo ll): Corresponde al contacto o
relacién que pueda existir entre un lugar fisico capaz de llegar a contaminar el producto a través de fomites,
con el producto carnico.

e Superficies sin contacto con los alimentos (Clasificacién tipo 1ll}: Se incluyen superficies y estructuras
internas de |a planta, anexas de aquellas instalaciones en donde se procesan las carnes.

» Supervisar: Llevar a cabo una secuencia planificada de observaciones o mediciones de los parametros de
control para evaluar si los POES estén funcionando correctamente.

= Utensilio: Cualquier instrumento, mueble, etc., que sirve para el uso manual frecuente.

4. MARCO NORMATIVO O DE REFERENCIA

NORMA O
DOCUMENTO

CONTENIDO

Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento son uno de los tres
sistemas de aseguramiento de |a calidad sanitaria en la alimentacion, junto con
BPM (Buenas Précticas de Manufactura} y HACCP (Analisis de Riesgo de los Puntos
Criticos de Control}.

Decreto 3015 de 1997

5. CONDICIONES GENERALES

e Las areas a las que aplica al presente manual son: recepcién, almacenamiento, preparacién, envase,
transporte, distribucion y comercializacién de alimentos.

e Los implementos para el desarrolio de la limpieza y desinfeccién del drea y de los elementos empleados en
este proceso no debe constituir riesgo de contaminacién fisica ni quimica de los alimentos. Por lo anterior
se prohibe el uso de soluciones de limpieza o desinfeccion que no sean aptas para el contacto con alimentos
ademas del uso de esponjillas metalicas que puedan desprender particulas contaminantes (Ver Anexo 1.
Fichas téecnicas de productos de limpieza y desinfeccion).

e Para la manipulacién de soluciones de limpieza y desinfeccién se utilizardn los elementos de proteccién
personal necesarios para el personal: Guantes de caucho, gafas de seguridad, delantal plastico, botas o
zapatos antideslizantes.

s Las actividades de limpieza y desinfeccién estaran sujetas a verificacién semanal por los lideres de cada érea,
mediante el FGN-01 Formato de Lista de Chequec de POES.

e Laverificacion de las soluciones de desinfeccién se hard a diario y estard a cargo de los supervisores y lideres
del drea mediante el FGN-02Z Verificacién de soluciones desinfectantes.

e Laprogramaciéon mensual de la ejecucion de actividades de limpieza y desinfeccién estd sujeta a lo definido
por los lideres en el FGN-03 Cronograma de actividades de limpieza y desinfeccién POES.

6. DESARROLLO
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POES AREA ALMACENAMIENTO.

NEVERAS Y/O CONGELADOR HORIZONTAL

 'PROCEDIMIENTO

1Solucién de jabén:
50 ml {Jabén liquido) por 1 L de
agua.

2Solucidén Desinfectante:
20ml de hipoclorite (2500 ppm)
por 1L de agua.

MATERIALES
- Uniforme Completo
- Tapaboca - Guantes
- Manguera
- Cepillo
- Esponjilia
- Atomizador
- Pafic de limpieza o toallas
- Balde con rotulo {aseo)
- Cavas térmicas con hielo.

ETAPA 1 PR&-LIMPIEZA

Alistar los implementos y scluciones a utilizar para Neveras y
Congelador
Verificar que
desconectados
Desocupar las Neveras y Congelador en su totalidad garantizando
que se conserve la cadena de frio para los alimentos almacenados
haciendo uso de cavas-térmicas con hielo.

las MNeveras y Congelador se encuentren

ETAPA 2. LIMPIEZA

© N v

10.

Retirar todos los residuos sélidos visibles

Remover las rejillas y aplicar Solucién de jabén?

Estregar meticulosamente con esponja y cepillo las rejillas
Enjuagar las rejillas con abundante agua potable a presidn.
Estregar meticulosamente con esponja y cepillo de modo que
toda el drea que esta siendo tratada guede limpia (superficies, las
esquinas, las puertas, empaques, los porta bombillos)

Retirar solucion jabonosa con ayuda en un pafio himedo.

Secar con toalla limpia y desinfectada las superficies de las
Neveras y Congelador

ETAPA 3. DESINFECCION

11.

12.

13,

Aplicar por aspersion con atomizador la Solucion de
desinfectante? en las concentraciones especificas para equipos.
Dejar las superficies en contacto con la solucién desinfectante por
un periodo de 5 -15 minutos de acuerdo a la solucién
desinfectante.

DeJar secar
e . RESPONSABLE

TMANIPULADOR DE ALIMENTOS

SUPERVISION VISU

Diaria

NUTRICIONISTA NUTRICIONISTA

| VERIFICACION

Cada 7 dias diligenciar la lista de
chequeo
Desinfeccién

DEL SERVICIO

de Limpieza y

R

.\
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" POES AREA DE DISTRIBUCION
1 CARRO TRANSPORTADOR
L . " PROCEDIMIENTO

T LIMPIEZA DIARIA

1. Desocupar los carros cambro y transportadores en su
totalidad retirando las bandejas, utensilios y residuos
(internos, externos y en ruedas)

2. Aplicar solucién jabonosa con un pafio abrasivo,

3. Retirar solucidn jabonosa con pafio himedo.

4. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas para los
carros cambro y transportadores

5. Dejar secar

LIMPIEZA GENERAL

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

6. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para los carros
cambro y transportadores

7. Desocupar los carros cambro y transportadores en su
totalidad retirando las bandejas, utensilios y residuos
(internos, externos y en ruedas)

1Solucién de jabon:
50 ml (Jaboén liquido) por 1 L de
agua.

25olucion Desinfectante:
20ml de hipoclorito (2500 ppm}
por 1 Lde agua.

ETAPA 2. LIMPIEZA

8. Humedecer todas las superficies con agua potable usando
tazay balde. Enjabonar las superficies a limpiar esparciendo la
Solucién de jabén? con esponja y cepillo.

MATERIALES 9. Estregar meticulosamente con esponja y cepillo de modo que
Uniforme Completo toda el drea que esta siendo tratada quede limpia (superficies
- Tapaboca internas y externas, las esquinas, las puertas, empagues,
- Guantes manijas, ruadas)

- Balde 10. Enjuagar con suficiente agua potable a presién de modo que
- Taza arrastre totalmente el jabon

- Cepillo 11. Secar con toalla limpia y desinfectada las superficies de los
- Esponjilla carros cambro y transportadores

- Atomizador )

- Toallas ETAPA 3. DESINFECCION

- Balde con rotulo {aseo) 12. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucion de

desinfectante? en las concentraciones especificas para los
carros termo y transportadores
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13. Dejar las superficies en contacto con la solucién desinfectante
por un periodo de 5-15 minutos

14. Dejar secar

T FRECUENGIA”_

Limpieza diaria: diariamente

MANIPULADOR DE

Limpieza general: 1 veces por ALIMENTOS
s5emana
Diaria NUTRICIONISTA

-| Cada 7 dias diligenciar la lista de

chequeo de Limpieza vy

| Desinfeccién

NUTRICIONISTA DEL SERVICIO

90
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 EQUIPOS

MENAJE (CUB!ERTOS PLATOS, POC!LLOS VASOS)
' PROCEDIMIENTO s

1. Solucion de jabén:
50 mi (Jabon liquido) por
1L de agua.

o & & » @

2. Solucion
Desinfectante

20ml de hipoclorito {2500
ppm) por 1L de agua.

ELEMENTCS DE
PROTECCION
PERSONAL

- Tapabocas

- gafas

- Guantes

- Uniforme Completo
- Esponijilia

- Bolsa negra

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

Recolectar el menaje y retirar los residuos de alimentos si los hay
utilizando guantes y depositéandolos los residuos en bolsa negra.
Realizar aspersién de solucion desinfectante inactivando el menaje.
Organizar el menaje sobre el carro transportador por tipo de utensilio.
Cerrar la bolsa de residuos.

Transportar los residuos hasta el sitio almacenamiento temporal.
Dejar los residuos en el lugar para ser transportados por el personal
de aseo designado hasta el depésito central.

ETAPA 2. LIMPIEZA (Servicio de Alimentacion)

Ordenar el menaje de acuerdo a lo establecido para lavado (platos,
pocillos, vasos, cubiertos).

Humedecer el menaje con agua potable por inmersién en Solucién
de jabon en las pocetas del lavaplatos.

Restregar meticulosamente con esponja el menaje de modo que
quede limpio y sin residuos de alimentos ni grasa.

Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine totalmente
el jabdn.

ETAPA 3. DESINFECCION

Aplicar por inmersién la Solucién de desinfectante en las
concentraciones especificas para menaje.

Dejar la superficie en contacto con la solucién desinfectante por un
periodo de 5 -10 minutos.

Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine totalmente
el desinfectante.

Colocar el menaje en los estantes para que se seque al ambiente.

- FRECUENCIA - ' RESPONSABLE

Dlarlamente despues de cacia tlempo de
consumo de bebidas.

Auxmar de producc;on
Auxiliar de Nutricién

| Diaria

| ider de centro de costo
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.. POES./AREA PREPARACION S G

UTENSILIOS {CUCHARONES, PENZAS CUCHILLOS CUCHARASY
TENEDORES DE COCINA, ETC)

£ PROCEDIMIENTO |

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para utensilios

2. Desocupar utensilios retirando los residuos de alimentos y
depositadndolos en el balde marcado con el rotulo de residuos

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Humedecer los utensilios con agua potable por medio de
inmersién en Solucidn de jabén? en las pocetas del lavaplatos

4. Estregar meticulosamente con esponja los utensilios de modo
que queden [impios y sin residuos de grasa.

5. Enjuagar con suficiente agua potable por inmersién de modo
gue elimine totalmente el jabdn

1Solucién de jabon:
50 ml {Jabodn liquido) por 1 Lde
agua.

ETAPA 3. DESINFECCION

6. Aplicar por inmersién la Solucién de desinfectante? en las
concentraciones especificas para los utensilios.

7. Dejar la superficie en contacto con [a solucién desinfectante
por un periodo de 5 -15 minutos

8. Enjuagar con suficiente agua potable por inmersidn de modo

2Solucidn Desinfectante
menaje no contaminado

20ml de hipoclorito (2500 ppm}
por 1L de agua.

MATERIALES
- Tapaboca gue elimine totalmente el desinfectante.
—Gafas 9. Ubicar los utensilios segin corresponda
- Guantes
- Uniforme Completo
- Esponijilla

RECUENCIA RESPONSABLE
Limpieza dlarla dlarlamente MANIPULADOR DE
después de cada uso ALIMENTOS

.| Diaria NUTRICIONISTA
' NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO

‘SUPERVISION VISUA

| Cada dia diligenciar la lista de
| chequeo de Limpieza y Desinfeccion

VERIFICACION
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" POES AREA DE PREPARACIGN

TABLAS DE PICADO

1Solucion de jabén:
50mi {Jabdn liquido) por 1L de
agua.

25olucion Desinfectante
menaje no contaminado

20ml de hipoclorito (2500 ppm)
por 1L de agua.

MATERIALES
- Tapahoca
—Gafas
- Guantes
- Uniforme Completo
- Esponjilla

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones correspondientes
2. Retirar los residuos de alimentos y depositdndolos en el balde
de residuos.

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Humedecer las tablas de picado con agua potable directa de la
llave del lavaplatos

4. Introducir la esponja en la solucién detergente y aplicar a las
tablas de picado directamente a Solucién de jabén® con ayuda
de la espanja.

5. Estregar meticulosamente con esponja las tablas de picado de
modo que quede limpio, si es necesario usar cepillo para
remover completamente las impurezas.

6. Enjuagar con suficiente agua potable por inmersién de modo
que elimine totalmente el jabon.

ETAPA 3. DESINFECCION

7. Aplicar por inmersion la Solucién de desinfectante? en las
concentraciones especificas para los utensilios.

8. Dejar las superficies en contacto con la solucién desinfectante
por un periodo de 5 -10 minutos

9. Enjuagar con suficiente agua potable por inmersion de modo
que elimine totalmente el desinfectante.

10. Ubicar los utensilios segun corresponda

NOTA: Semanalmente sumerja las tablas en solucién
desinfectante y deje actuar por un periodo mayor a 2 horas.

'RESPONSABLE

‘RECUENCIA

| Limpieza diaria: diariamente

MANIPULADOR DE

después de cada uso " { ALIMENTOS

Diaria NUTRICIONISTA

NUTRICIONISTA DEL

Cada dia diligenciar la lista de
SERVICIO

chequeo de Limpieza y Desinfeccién
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POES AREA DE PREPARACION

OLLAS, SARTENES Y AZAFATES

_PROCEDIMIENTO =

1Solucién de jabén: 4.
50 mi {Jabodn liquido) por 1L de
agua. 5.
2Solucién Desinfectante

menaje no contaminado

20 ml de hipoclorito {2500 6.

ppm) por 1L de agua.

MATERIALES
- Tapaboca
—(afas
- Guantes
- Uniforme Completo
- Esponjilla
- Toallas

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
1.
2.

Alistar los implementos y soluciones correspondientes
Retirar los residuos de alimentos y depositéndolos en el balde
de residuos, si es necesario utilice la espatula.

ETAPA 2. LIMPIEZA
3.

Humedecer las ollas, sartenes y moldes con agua potable
directa de la llave del lavaplatos.

Introducir la esponja en la Solucién de jabén? y aplicar a las
Ollas, Sartenes y Moldes directamente

Estregar meticulosamente con esponja las Ollas, Sartenes y
moldes de modo que queden limpias, si es necesario usar
cepillo para remover completamente las impurezas.

Enjuagar con suficiente agua directa de la llave del lavaplatos
de modo que elimine totalmente el jabén.

ETAPA 3. DESINFECCION
7.

Aplicar por inmersién la Solucién de desinfectante? en las
concentraciones especificas para los utensilios.

Dejar Ias superficies en contacto con la solucidn desinfectante
por un periodo de 5 -10 minutos

Enjuagar con suficiente agua potable por inmersién de modo
gue elimine totalmente el desinfectante.

10. Ubicar los utensilios segin corresponda

ESPONSABLE

FRECUENCIA

Limpieza diaria: diariamente después
de cada uso

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Diaria

NUTRICIONISTA

VERIFICACION

Y+ Cada 7 dias diligenciar la lista de
+/| chequeo de Limpieza y Desinfeccion

NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO

)
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- POES AREA DE PREPARACION:

CAMPANA _EXTRACTORA

PROCEDIMIENT

2 Solucion Desinfectante:
20ml de hipoclorito {2500
ppm) por 1L de agua

Solucién Desengrasante*
50 ml de desengrasante por
litro de agua

MATERIALES

- Uniforme Completo
-Tapabocas

- Guantes

- Manguera

- Cepillo

- Escoba

- Espenijilla

- Atomizador

- Toallas desechables
- Espétula

- Balde con rotulo (aseo)

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para campana
extractora

2. Verificar que la
desconectada

3. Desmontar los filtros recolectores en su totalidad

campana extractora se encuentren

ETAPA 2. LEMPIEZA

4. Humedecer todas las superficies con un pafio hdmedo.

5. Aplicar a la campana extractora y filtros recolectores Solucién
de Desengrasante # en las concentraciones estipuladas.

6. Estregar meticulosamente con esponja y cepillo tanto el
interior como el exterior de modo que toda el drea que esta
siendo tratada quede limpia (superficies, las esquinas, las
uniones, los porta bombillos y Ia parte externa de la campana)
se debe hacer énfasis en las ranuras, bordes e interiores
acanaladas

7. Dejar la superficie en contacto con el desengrasante por un
periodo de 10 minutos.

8. Retirar solucion desengrasante con un pafio himedo.

ETAPA 3. DESINFECCION

9. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas.

10. Dejar las superficies en contacto con la solucién desinfectante
por un periodo de 10 minutos

11. Enjuagar con suficiente agua potable con manguera a presion,

12. Dejar secar.

13. Volver a ubicar los filtros.

RESPONSABLE

PERSONAL DE
MANTENIMIENTO

Mensual

#1 Limpieza y Desinfeccidn

Diaria NUTRICIONISTA
Cada mes diligenciar la lista de chequeo de NUTRICIONISTA
DEL SERVICIO
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| POES AREA DE PREPARACION -

ESTUFAS

27 7. PROCEDIMIENTO.

tSolucién Desengrasante
50 ml de desengrasante por
flitro

de agua

2Solucion Desinfectante: 20
mi de hipoclorito (2500 ppm)
por 1L de agua*

MATERIALES

- Uniforme Completo
-Tapabocas

- Guantes

- Manguera

- Cepillo

- Escoba

- Esponijilla

- Atomizador

- Toallas desechables
- Espatula

- Balde con rotulo (aseo)

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para Estufas.

2. Verificar que la estufa se encuentre con las perillas de gas
cerradas.

3. Desmontar quemadores, parrillas de la estufa e introduzca las
piezas en Solucién de Desengrasante * en las concentraciones
estipuladas.

ETAPA 2. LIMPIEZA

4. Humedecer todas las superficies con agua potable usando un
pafio humedo.

5. Aplicar a toda la superficie de la estufa Solucién de
Desengrasante * en las concentraciones estipuladas.

6. Estregar meticulosamente con esponja y cepillo tanto el
interior como el exterior de modo gue toda el drea que esta
siendo tratada quede limpia (superficies, las esquinas, las
uniones) se debe hacer énfasis en las ranuras, bordes e
interiores acanaladas.

7. Dejar la superficie en contacto con el desengrasante por un
periodo de 18 minutos

8. Retirar la solucion desengrasante con un pafio himedo.

9. Secar con toalla limpia y desinfectada las superficies.

10. Estregue quemadores y parrillas con cepillo de mano y
abundante agua

ETAPA 3. DESINFECCION

11. Arme la estufa.

12. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucion de
desinfectante® en las concentraciones especificas

13, Dejar las superficies en contacto con la solucion desinfectante
por un periodo de 10 minutos

14. Retirar la solucion desinfectante con un pafio himedo.

15. Dejar secar.
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FRECUENCIA

' RESPONSABLE:

Limpieza diaria: diariamente después de
cada tiempo de comida.

“MANIPULADOR DE

ALIMENTOS

Diaria

Cada 7 dias diligenciar la lista de chequeo
de Limpieza y Desinfeccion

NUTRICIONISTA
NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO
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OES AREA DE PREPARACION

HORNO MICRO HONDAS

‘PROCEDIMIENTO: .

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para Horno

Micro Hondas
2. Verificar que el Horno Micro Hondas se encuentren

desconectado.
3. Retire del interior del Horno Micro Hondas la parrilla y el

plato.

ETAPA 2. LIMPIEZA

15olucion de Jabon:
50 ml {jabdn liquido) por 1L de agua

4. Limpie la parte externa del horno con Selucién de jabon®
con ayuda de un pafio limpio y desinfectado
5. Limpie meticulosamente con un pafio limpio vy

2 solucién Desinfectante:
20ml de hipoclorito (2500 ppm) por
1L de agua.

desinfectado el interior de modo que toda el drea que
estd siendo tratada quede limpia (superficies, las
esquinas, las uniones} se debe hacer énfasis en las
ranuras, bordes e interiores acanaladas.

Secar con toalla limpia y desinfectada las superficies.

o

MATERIALES
- Uniforme Completo
-Tapabocas
- GQuantes
-Taza
- balde
- Cepillo
- Esponijilla
- Atomizador
- Toallas desechables
- Bicarbonato de Sodio

7. Dejar la puerta abierta del Horno Micro Hondas
mientras se seca. '

ETAPA 3. DESINFECCION

8. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas por la
parte externa del Horno Micro Hondas.

9. Dejar las superficies en contacto con la solucidn
desinfectante por un periodo de 5 minutos

10. Dejar secar.

NOTA: Al interior del horno realice eliminacion de olores con
bicarbonato de sodio, péngalo a calentar durante 10 minutos
maximo una vez a la semana.

RESPONSABLE |

MANIPULADOR
DE ALIMENTQS

Limpieza: Diaria

SUPERVISION VISUAL

NUTRICIONISTA
NUTRICIONISTA

Diaria

Cada dia diligenciar la lista de chequeo de

. . < 2 DEL SERVICIO
Limpieza y Desinfeccion

POES AREA DE PREPARACION

94
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1Solucion de jabén:
50m! {Jabén liquido) por 1L de
agua.

25alucion Desinfectante: 20m!
hipoclorito por 11 de agua

MATERIALES
- Uniforme Completo
-Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
~Toallas desechables
-Taza
-Esponijilla.

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para Licuadoras

2. Verificar que la Licuadora se encuentre desconectada.

3. Retire el vaso de la licuadora del motor, desarme la tapa del
vaso de la licuadora y desenrosque fa base de la cuchilla.

ETAPA 2. LIMPIEZA

Humedecer el vaso de |a licuadora con agua potable directa de

la llave del lavaplatos

5. Aplicar al vaso de la licuadora directamente la Solucién de
jabént con ayuda de la esponja

6. Estregar meticulosamente con esponja tanto interna como
externamente, incluyendo la base, la hélice, el empaque y Ia
tapa de la licuadora de modo que quede limpio de [as
impurezas.

7. Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine
totalmente el jabon

8. Vuelva a enroscar el vaso.

ETAPA 3. DESINFECCION

9. Aplicar por aspersién con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas por la parte
interna y externa de la licuadora.

10. Dejar las superficies en contacto con la solucién desinfectante
por un periodo de 5-10 minutos.

11. Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine
totalmente el desinfectante.

12. Dejar secar

13. Arme nuevamente el vaso de la licuadora.

NOTA: Limpie el motor con un pafio himedo y desinfectado.

4 FRECUENCIA © ' . ©| ‘RESPONSABLE'
Limpieza: Diariamente después de cada uso MANIPULADOR
Limpieza General: Semanal. DE ALIMENTOS
Diaria NUTRICIONISTA
VERIFICACION C‘ada. dia diEigt.anciar_ fa lista de chequeo de Egg?ég&g:gﬂk
e Limpieza y Desinfeccion
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_ POES/AREA DE PREPARACION

LA

GRAMERA Y BASCU |
i . PROCEDIMIENTO = -0

! Solucién de jabén:
50ml (Jabén liguido) por 1L de
agua.

Zsolucién Desinfectante: 20mi
de hipoclorito (2500 ppm) por
1L de agua,

MATERIALES
- Uniforme Completo
-Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
—Toallas desechables
-Taza

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1.
2.

Alistar los implementos y soluciones a utilizar para Licuadoras
Verificar que el equipo se encuentra desconectado.

ETAPA 2. LIMPIEZA

Retire el platén

Aplicar directamente la Solucién de jabén! con ayuda de [a
asponja.

Estregar meticulosamente con esponja tanto interna como
externamente, incluyendo la base y el platén, de modo que
guede limpio de las impurezas. ‘

Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine
totalmente el jabon del platén. Retire con pafio himedo los
residuos de jabon, de la estructura de la gramera o bascula.

ETAPA 3. DESINFECCION

7.

Aplicar por aspersion con atomizador [a Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas por la parte
externa de la licuadora

Dejar las superficies en contacto con la solucion desinfectante
por un pericdo de 5 minutos.

Retirar solucion desinfectante con un pafio humedo.

' FRECUENCIA = = | . ‘RESPONSABLE
Limpieza: Diariamente después de cada uso. | MANIPULADOR
Limpieza General: Semanal. DE ALIMENTOS
Diaria NUTRICIONISTA
Cada 7 dias diligenciar la lista de chequeo de NUTRICIONISTA

q 0T . - DEL SERVICIO
& Limpieza y Desinfeccion
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POES AREA DE PREPARACION |
LICUADORAS INDUSTRIAL
ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
10. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para
Licuadoras
11. Verificar que la Licuadora se encuentre desconectada.
ETAPA 2. LIMPIEZA
12. Humedecer el vaso de la licuadora con agua potable.
13. Aplicar al vaso de la licuadora directamente la Solucion de
jabon! con ayuda de la esponja.
14, Estregar meticulosamente con esponja tanto interna como
externamente, incluyendo la base, la hélice, el empague y
la tapa de la licuadora de modo que quede limpio de las
impurezas. -
15olucion de jabdn: 15. Quite el seguro a la palanca e incline el vaso para desechar
50ml {Jabén liquido) por 1L de el contenido de [a licuadora, en el balde de residuc. -
agua. 16. Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine e
totalmente el jabdn
17. Quite el seguro a la palanca e incline el vaso para desechar
25olucién Desinfectante: 20ml de el contenido de la licuadora, en el balde de residuo.
hipoclorito (2500 ppm) por 1L de i
agua, ETAPA 3. DESINFECCION
18. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucién de
MATERIALES desinfectante? en las concentraciones especificas por la
- Uniforme Completo parte externa de la licuadora
-Tapabocas 19. Dejar las superficies en contacto con la solucion
- Guantes desinfectante por un periodo de 5 minutos.
- Atomizador 20. Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine
~Toallas desechables totalmente el desinfectante.
-Taza 21. Quite el seguro a la palanca e incline el vaso para desechar o

el contenido de la licuadora, en el balde de residuo.
Dejar secar.

. o - : ERV :
Cada 7 dias diligenciar la lista de SERVICIO

chequeo de Limpieza y Desinfeccion

FRECUENCIA ' RESPONSABLE -
Limpieza: Diariamente, después de MANIPULADOR DE
cada uso. Limpieza General: Semanal. | ALIMENTOS
Diaria NUTRICONISTA DEL

g
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POES DE AREA PREPARACION

VENTILADORES

1Solucién de jabén:
50ml (Jabén liquido) por 1 L de
agua.

2 Solucion Desinfectante:
4ml hipoclorito por litro de.
agua.

MATERIALES
~ Uniforme Completo
- Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
—Toallas desechables
-Cepillo

LIMPIEZA REALIZADA POR DEPARTAMENTO DE

MANTENIMIENTO

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para ventiladores.
2. Retire los accesorios del ventilador {canasta. hélice.)

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Limpie el drea exterior con un pafio himedo limpio y
desinfectado y pulala con un pafio suave limpio y seco.

4. Aplique a la hélice y canastilla Solucién de jabonosa 1 con
ayuda de la esponja.

5. Estregar meticulosamente con esponja y cepillo tanto interna
como externamente de la canastilla, incluyendo Ia base, la
hélice, de modo gue quede limpio de las impurezas.

6. Enjuagar con suficiente agua potable directa de la llave del
lavaplatos de modo que elimine totalmente el jabén.

7. Secar con toalla limpia y desinfectada.

ETAPA 3. DESINFECCION
8. Aplicar por aspersién con atomizador la Solucién de
desinfectante? en fas concentraciones especificas por la parte
externa del ventilador.
9. Dejar las superficies en contacto con la solucién desinfectante
por un periodo de 10 minutos.
10. Enjuagar con suficiente agua potable de modo que elimine
totalmente el desinfectante
11. Dejar secar.
12. Armar nuevamente el ventilador.

FRECUENCL RESPONSABLE

APLIC Limpieza: Mensual AUXILIAR DE
i MANTENIMIENTO
Diaria NUTRICIONISTA
Cada 30 dias diligenciar la lista de NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO

chequeo de Limpieza y Desinfeccién

OES AREA DE INSTALACIONES FISICAS .

s
e
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| PAREDES

ROCEDIMIENTO

1.

2.

1Solucién de jabon:
50ml (Jabén liquido) por 1 L de agua

2 Solucién Desinfectante:
20 ml de hipoclorito (2500 ppm) por
1L de agua.

MATERIALES
- Uniforme Completo
- Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
—Toallas desechables
- Cepilio
- Manguera

7.

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

ETAPA 2. LIMPIEZA

ETAPA 3. DESINFECCION

Alistar los implementos y soluciones a utilizar para
Paredes.
Retire las telarafias de las paredes

Humedecer todas las superficies con agua potable
usando una manguera a presién

Aplique Solucién de jabén! a la superficie con ayuda
de una escoba

Estregue con una escoba de arriba hacia abajo
retirando suciedad y manchas, y enfatizando

en las uniones de las baldosas, y las uniones de paredes
con pisos y el techo.

Enjuague con abundante agua potable usando una
manguera a presion de modo que arrastre totalmente
el jabén.

Aplicar por aspersién con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas para
las superficies de Ias paredes.

Dejar las superficies en contacto con la solucion
desinfectante por un periodo de 10 minutos.

Enjuagar con suficiente agua potable de modo que
elimine totalmente el desinfectante

RESPONSABLE

Limpieza: Semanal.

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

NUTRICIONISTA

Diaria

| Cada 7 dias diligenciar 1a lista de
chequeo de Limpieza vy

Desinfeccién

NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO
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' POES AREA DE INSTALACIONES FISICAS: 0 o i

'PROCEDIMIENTO

2.
3.
*solucion de jabon: 50mi 4.
{Jabdn liquido) por 1 L de 3
agua
8 6.
2Solucion Desinfectante:
20ml de hipoclorito (2500 7
ppm) por 1L de agua.
MATERIALES 8
- Uniforme Completo 17
- Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
—Toallas desechables .
-Cepillo
-Taza
- Balde
-Escoba-
Haragan
-Trapero

ETAPA 1. PRE LIMPIEZA
1.

Alistar los implementos y soluciones a utilizar para Pisos.

ETAPA 2. LIMPIEZA

Realice un barrido de las dreas mas limpias a las mas sucias para
evitar contaminacién

Recoja los residuos presentes con ayuda de escoba y recogedor,
ubicando los residuos en las canecas correspondientes orgédnicos
o reciclables.

Ubigque la sefial de piso himedo.

Humedecer todas las superficies con agua potable usando balde y
taza.

Aplique Solucidén de jabén® a la superficie con ayuda de una
escoba

Estregue con una escoba previamente limpia y desinfectada
retirando suciedad y manchas, enfatizando en las esquinas,
uniones entre baldosas, las uniones del piso con las paredesy las
rejillas de los sifones de desagiie.

Enjuague con abundante agua potable usando una manguera a
presion de modo que arrastre totalmente la suciedad y el jabon.

ETAPA 3. DESINFECCION

Aplicar la Solucion de desinfectante? en las concentraciones
especificas por las superficies del piso, y sifones.

10. Estriegue nuevamente.
11. Dejar las superficies en contacto con la solucidn desinfectante por

un periodo de 20 minutos.

12. Enjuague el piso y los sifones nuevamente.
13. Escurra el piso utilizando un haragan hasta que quede seco
14. Trapee las veces que sea necesario.

15 Deje secar a temperatura ambiente

'RESPONSABLE =

lepleza Dlarlamente
Limpieza General: Semanalmente.

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Diaria

NUTRICIONISTA
NUTRICIONISTA DEL SERVICIO

VERIFICACION

i Cada 7 dias diligenciar la lista de | NUTRICIONISTA
| chequeo de Limpieza y Desinfeccidon | NUTRICIONISTA DEL SERVICIO
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POES AREA DE INSTALACIONES FISICAS

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para Techos

ETAPA 2. LIMPIEZA

2. Retire las telarafias con una escoba previamente limpia y

seca
3. Envuelva la escoba con un pafio limpio y desinfectado
humedecido.
15olucién de jabén: 4. Estregue retirando suciedad visible y enfatizando en las
esquinas. :

50ml (Jabén liquido) por 1 L de agua
ETAPA 3. DESINFECCION

5. Aplicar por aspersién con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas por las
superficies de techo.

6. Dejar las superficies en contacto con la solucion
desinfectante por un periodo de 20 minutos.

7. Deje secar a temperatura ambiente.

25olucion Desinfectante: 20 ml de
hipoclorito {2500 ppm} por 1L de
agua

MATERIALES
- Uniforme Completo
- Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
—Toallas desechables
-Pafio
-Escoba

ECUENCIA RESPONSABLI
Limpieza: Semanal MANIPULADOR DE

ALIMENTOS
Diaria NUTRICIONISTRA
Cada 7 dias diligenciar la lista de NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO

chegueo de Limpieza y
Desinfeccidn
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“BOES AREA DE INSTALACIONES FISICAS

" EQUIPOS

; MESONES MESAS AUXILIARES

IMAGEN .

" PROCEDIMIENTO'

*Solucion de jabon:50 ml de
{Jabon liguido) por 1L de agua.

2Solucidn Desinfectante: 20ml de
hipoclorito {2500ppm) por 1L de
agua.

MATERIALES

- Uniforme Completo
-Tapabocas

- Guantes

- Atomizador

- Toallas desechables
—Pafio

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para
Mesones
2. Retire los residuos que se encuentren en la superficie.

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Aplique Solucién de jabén® con ayuda de la esponja

4, Estregar meticulosamente con esponja toda la
estructura de las mesa incluyendo por debajo de las
ldminas (si se puede) sus dobleces internos y la base
de la mesa.

5. Enjuagar con suficiente agua potable utilizando taza v
balde.

6. Limpie con un pafio himedo limpio y desinfectado y
paselo cuantas veces sea necesario hasta eliminar
completamente los residuos de jabén.

ETAPA 3. DESINFECCION

7. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas por
las superficies de mesas 0 mesones.

8. Dejar las superficies en contacto con la solucién
desinfectante, no enjuagar.

9. Deje secar a temperatura ambiente.

_ . 'RESPONSABLE
Limpleza Dlarlamente despues IVIANIPULADOR DE
de cada uso ALIMENTOS
Diaria NUTRICIONISTA

NUTRICIONISTA DEL

Cada 7 dias diligenciar la lista de
SERVICIO

chequeo de Limpieza y
Desinfeccidn

Tl
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POES DE AREA INSTALACIONES FISICAS

LAVAPLATOS

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para Lava

platos
2. Retire los residuos gue se encuentren dentro del lavaplatos.

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Aplique Solucién de jabén® con ayuda de la esponja a las
superficies del lavaplatos.

4. Estregar meticulosamente con esponja todo el interior del

' Solucién de jabon: lava platos eliminando la grasa acumulada
50mi de jabn liquido por 1L de 5. Retire la rejilla del lavaplatos y estriegue vigorosamente con
agud una esponijilla.

6. Enjuagar con suficiente agua potable utilizando la llave del
25olucién Desinfectante: 20mi de lavaplatos.

hipoclorito (2500ppm) por ILde | 7. Aplique suficiente agua caliente a todas las dreas de la lava
agua plato.

MATERIALES ETAPA 3. DESINFECCION
- Uniforme Completo 8. Aplicar por aspersion con atomizador la Solucién de
-Tapabocas desinfectante? en las concentraciones especificas por las
- Guantes superficies.
- Atomizador 9. Dejar las superficies en contacto con la solucién
— Toallas desechables desinfectante, no enjuagar.
—Pafio 10. Deje secar a temperatura ambiente.

LIMPIEZA LLAVES DEL LAVA PLATO

11. Apligue Solucién de jabén® con ayuda de la esponja a las
llaves y restriegue las superficies externas y enjuagar con
abundante agua potable.

DESINFECCION DE LLAVES DEL LAVAPLATO

12. Aplicar por aspersién con atomizador la Solucién de

desinfectante? en las concentraciones especificas por las

superficies.

RECUENCIA RESPONSABLE =
Limpieza: Diariamente después MANIPULADOR DE
de cada uso ALIMENTOS
Diaria NUTRICIONISTA
— NUTRICIONISTA DEL
Diaria
SERVICIO
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POE 'AREA DE INSTALACIONES FISICAS

CIMAGEN

- DISPENSADOR DE JABON, TOALLAS DE PAPEL

.7 PROCEDIMIENTO

ISolucién de jabon:
50ml de jabén liquido por 11 de agua

Solucién Desinfectante:
4ml de hipoclorito (500ppm) por 1
de agua

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA
1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar.
2. Retire rollo de papel o botella de jabdn liquido
(SEGUN EL CASO).

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Aplique Solucion de jabén' con ayuda de pafio
limpio y desinfectado a las superficies de los
dispensadores.

4. Estregar meticulosamente con el pafio limpio vy
desinfectado todo el exterior de los dispensadores
eliminando las impurezas acumuladas.

5. Limpie con un pafio himedo limpio y desinfectado y
paselo cuantas veces sea necesario hasta eliminar
completamente los residuos de jabén.

6. Secar con toalla limpia y desinfectada

ETAPA 3. DESINFECCION
7. Aplicar por aspersién con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas

por las superficies.
8. Dejar la superficie en contacto con la solucidn

desinfectante,

MATERIALES 9. No enjuagar. ‘
- Uniforme Completo 10. Surtir el dispensador con toallas o jabon segin sea el
-Tapabocas caso.
- Quantes 11. Deje secar a temperatura ambiente.
- Atomizador
—Toallas desechables
—Pafio

RESPONSABLE

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Limpieza: Semanal

Diaria NUTRICIONISTA

VERIFICACION

| Cada 15 dias diligenciar la lista de
‘| chequeo de Limpieza y Desinfeccion

NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO
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1 Solucion de jabén:
50ml de jabon liquido por litro de
agua

25olucion Desinfectante:
4ml de hipoclorito (500ppm) por 1L
de agua

MATERIALES
- Uniforme Completo
-Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
- Toallas desechables
- Pafio

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1.
2,

Alistar los implementos y soluciones a utilizar.
Limpie con un pafio himedo limpio y desinfectado por
todas las superficies de la puerta.

ETAPA 2. LIMPIEZA

8.

9.

Aplique Solucién de jabén! con ayuda de pafio limpioy
desinfectado a la superficie de la Puertas

Restregar meticulosamente con el pafio fimpio vy
desinfectado haciendo énfasis en las esquinas, bordes y
ranuras de la puerta eliminando las impurezas
acumuladas

Limpie con un pafio hdmedo limpio y desinfectado y
paselo cuantas veces sea necesario hasta eliminar
completamente los residuos de jabén.

secar con toalla limpia y desinfectada

ETAPA 3. DESINFECCION

Aplicar por aspersion con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas por las
superficies.

Dejar las superficies en contacto con la solucion
desinfectante,

No enjuagar.

10. Deje secar a temperatura ambiente.

FRECUENCIA

//RESPONSABLE i1

|| Limpieza: Semanal

MANIPULADOR DE

ALIMENTOS
Diaria NUTRICIONISTA
| Cada 7 dias diligenciar la lista de NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO

chequeo de Limpieza y Desinfeccion

,
—
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S AREA DE INSTALACIONES FISICAS

VENTANAS

. PROCEDIMIENTO "

1 Solucién de jabén:
50ml de jabon liquido por 1L de agua

2Solucion Desinfectante:
4mi de hipoclorito (500ppm) por 1L
de agua

$Solucién de Desengrasante
50ml de desengrasante por 1L de
agua

MATERIALES

- Uniforme Completo
-Tapabocas

- Guantes

- Atomizador

- Toallas desechables

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

. Alistar los implementos y soluciones a utilizar.

Limpie con un pafio himedo limpio y desinfectado por
todas las superficies de la Ventana.

ETAPA 2. LIMPIEZA

Aplique Solucién de jabén® con ayuda de una Sabra y
desinfectado a la superficie de la Ventana

Restregar meticulosamente con una sabra y desinfectado

haciendo énfasis en las esquinas, bordes y ranuras de la .

ventana eliminando las impurezas acumuladas.

. Aplique Solucién de Desengrasante * con ayuda de una

Sabra, donde haya manchas de grasa y restregar
vigorosamente hasta eliminarias.

Limpie con un pafio humedo limpio y desinfectado y
paselo cuantas veces sea necesario hasta eliminar
completamente los residuos de jabon.

secar con toalla limpia y desinfectada

ETAPA 3. DESINFECCION

Aplicar por aspersidn con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas por las
superficies.

Dejar la superficie en contacto con la solucion
desinfectante,

10. No enjuagar.
11. Deje secar a temperatura ambiente.

Limpieza: Semanal

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Diaria NUTRICIONISTA

Cada 7 dias diligenciar la lista de | NUTRICIONISTA DEL
chequeo de Limpieza y Desinfeccion | SERVICIO
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AREA INSTALACIONES FISICAS

BANO MARIA

18olucion de jabdn:
50m! de jabdn liquido por 1L de agua

250lucion Desinfectante:4ml de
hipoclorito (500ppm} por 1L de agua

MATERIALES
- Uniforme Completo
-Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
- Toallas desechables
- Pafio

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar para el
bafio Marfa.

2. Verifigue que se encuentre apagada y el agua en su
interior se encuentre tibia.

3. Retire los samovares.

4. Abra el desagiie para retirar el agua del interior. Recoger
en balde.

ETAPA 2. LIMPIEZA

5. Aplique Solucién de jabon® con ayuda de la esponja a las
superficies de la linea en el interior y exterior.

6. Estregar meticulosamente con esponja toda la superficie.

7. Enjuagar con suficiente agua potable.

8. Abra el desagiie para retirar el agua del interior. Recoger

en balde.

ETAPA 3. DESINFECCION

1. Aplicar por aspersién con atomizador la Solucién de
desinfectante? en las concentraciones especificas para
las superficies.

2. Dejar las superficies en contacto con la solucién
desinfectante durante 5-10 minutos.

3. Enjuague en su totalidad con agua potable.

4. Abra el desague para retirar el agua del interior. Recoger
en balde.

FRECUENCIA RESPONSABLE:!
| Limpieza: Diariamente después de MANIPULADOR DE
| cada uso. ALIMENTQS
| Limpieza General: Semanal. DESPENSERO

i Diaria

NUTRICIONISTA

| Diaria

NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO
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E AREA UTENSILIOS DE ASEO

TRAPEROS ESCOBAS Y RECOJEDORES

'PROCEDIMIENTO. |

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar
2. Retire los residuos visibles seguin sea el caso.

1Solucién de jabdn:
50mi de jabdn liquido por 1L de agua

2Solucion Desinfectante:40m!
hipoclorito (5000ppm) por 1L de
agua

MATERIALES

- Uniforme Completo
-Tapabocas

- Guantes

- Atomizador

- Toallas desechables
- Pafio

ETAPA 2. LIMPIEZA

. Sumerja en Solucion de jabén® por espacio de 5 a

10 minutos.

Estriegue vigorosamente con cepillo eliminando
grasa, suciedad y manchas.

Enjuagar con suficiente agua potable a presion
utilizando fa iHlave.

ETAPA 3. DESINFECCION

. Sumerja en la Solucién de desinfectante? en las

concentraciones especificas por espacio de 15
minutos.

Enjuagar con abundante agua potable a presién
utilizando la llave.

Deje secar a temperatura ambiente.

Ubicarlo en el lugar correspondiente.

i lep:eza Diariamente después de
cada uso

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

'_SUPERVISIONVISU /

1 Diaria

NUTRICIONISTA

VER%HCACIO

| Cada dia diligenciar la lista de
| chequeo de Limpieza y Desinfeccién

NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO
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POES DE AREA UTENSILIOS DE ASEO

DELANTALES PLASTICOS

1Solucién de jabdn:
50m| de jabon liquido por 1L de agua

250lucidn Desinfectante:4ml de
hipoclorito (500ppm) por litro de
agua

MATERIALES
- Uniforme Completo
-Tapahocas
- Guantes
- Atomizador
- Toallas desechables
- Pafio

ETAPA 1. PRE-LIMPIEZA

1. Alistar los implementos y soluciones a utilizar

2. Retire los residuos visibles.

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Sumerja en Solucién de jabén! por espaciode 52 10

minutos.

4. Estriegue vigorosamente con cepillo eliminando grasa,

suciedad y manchas.

5. Enjuagar con suficiente agua potable a presion

utilizando fa llave.

ETAPA 3. DESINFECCION

6. Sumerja en la Solucién de desinfectante? en Ilas
concentraciones especificas por espacio de 15 minutos.
7. Enjuagar con abundante agua potable a presién

utilizando la llave.

8. Escurra los delantales, guantes, las toallas o panos
9. Deje secar a temperatura ambiente.
10. Colgarlos en el lugar correspondiente.

~ FRECUENCIA .

cada uso

| Limpieza: Diariamente después de MAN!PULADOR DE

ALIMENTOS

Diaria

NUTRICIONISTA

| Cada 7 dias diligenciar la lista de
| chequeo de Limpieza y Desinfeccidn

NUTRICIONISTA DEL
SERVICIO




-t GESTION DE CALIDAD CODIGO: GN-P-LD-01 o 7
’Og!ft"ia PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFEGCION VERSION: 01
3,?-&
%@ FECHA: ENERO DE 2023. Pagina 31 de 38

POES DE AREA UTENSILIOS DE ASEO
CONTENEDORES DE RESIDUOS
- ~ PROCEDIMIENTO -

ETAPA 1 - PRE LIMPIEZA

1. Utilice guantes antes de comenzar la labora.
2. Desocupe los contenedores de basura

ETAPA 2. LIMPIEZA

3. Enjuagar con abundante agua.

4. Apligue Solucién de jabén con ayuda de la esponja a las
superficies de las cestas.

5. Estriegue vigorosamente con cepillo o sabrd todas las

1 id iabdn:
So!ucroa? deljal?on_. ) paredes internas y externas eliminando grasa, suciedad y

50 ml de jabén liguido por 1 litro de manchas

agua 6. Enjuague con abundante agua potable en lo posible

caliente para retirar la presencia de jabén.

2 Solucién Desinfectante: 7. ETAPA 3. DESINFECCION
40cc de hipoclorito (5000ppm) por
1L de agua 8. Aplique por aspersién con atomizador con la Solucién de

desinfectante? en las concentraciones especificas.

9. No enjuagar.
MATERIALES 10. Deje secar a temperatura ambiente.
- Uniforme Completo

-Tapabocas

- Guantes

- Atomizador

- Toallas desechables
- Pafio

'FRECUENCIA b
Limpieza: Diariamente MANlPULADOR DE

ALIMENTOS
Diaria COORDINADORA DE
NUTRICION

Cada 7 dias diligenciar la lista de
| chequeo de Limpieza y Desinfeccion

NUTRICIONISTA
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FOES BODEGAS

BODEGA SECOS, FRUVER Y CUARTO FRIO

ROCEDIMIENTO

1solucion de jabon:
50 mi de jabon liquido por 1 litro de
agua

2 Solucién Desinfectante:
20cc de hipoclorito (2500ppm) por
1t de agua

MATERIALES
- Uniforme Compieto
-Tapabocas
- Quantes
- Atomizador
- Toallas desechables
- Pafio
- Mopa
— Escoha
- Recogedor
- Haragan

ETAPA 1 - PRE LIMPIEZA

1.
2.

Utilice guantes antes de comenzar la labora.
Retire estibas, estantes, alimentos y contenedores.

ETAPA 2. LIMPIEZA

Realice un barrido del drea, y retire suciedad del
techo y paredes con ayuda de una mopa.

Recoja los residuos presentes con ayuda de escoba y
recogedor, ubicando los residuos en las canecas
correspondientes organicos o reciclables. '
Humedecer todas las superficies con agua potable
usando una manguera a presion

Aplique Solucién de jabén® a las paredes y pisos con
ayuda de una escoba.

Estregue con una escoba de arriba hacia abajo
retirando suciedad y manchas, y enfatizando

en las uniones de las baldosas, y las uniones de

paredes con pisos y el techo.

8. Enjuague con abundante agua potable usando una
manguera a presion de modo que arrastre
totalmente el jabon.

ETAPA 3. DESINFECCION

9. Aplicar la Solucién de desinfectante’ en las
concentraciones especificas por las superficies del
piso, paredes y techos, cerciorarse de queden bien
cubiertos los sifones de desagiie.

10. Estriegue nuevamente las superficies.

11. Dejar las superficies en contacto con la solucién
desinfectante por un periodo de 20 minutos.

12. Enjuague el piso y los sifones nuevamente.

13. Escurra el piso utilizando un haragén hasta que quede
Seco

14. Trapee las veces que sea necesario.
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15. Deje secar a temperatura ambiente.

RECUENCIA

RESPONSABLE -

[Timpieza: Diariamente MANIPULADOR DE

| Limpieza terminal: 1 vez /mes ALIMENTOS
Diaria COORDINADGRA DE
NUTRICION

Cada 7 dias diligenciar la lista de NUTRICIONISTA
chequeo de Limpieza y Desinfeccién

|

NS
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T ESTIBAS, CANASTILLAS Y ESTANTES _

ROCEDIMIENTC

*Solucion de jabén:
50 ml de jabon liguido por 1 litro de
agua

2 soluci6n Desinfectante:
20cc de hipoclorito {2500ppm) por
1L de agua

MATERIALES

- Uniforme Completo
-Tapabocas

- Guantes

- Atomizador

- Sabra

- Pafio

- Mopa

- Hidro lavadora (deseable}

ETAPA 1 - PRE LIMPIEZA

Utilice guantes antes de comenzar la labora.
Desocupe las canastillas, estantes y estibas

ETAPA 2. LIMPIEZA

Enjuagar con agua con ayuda de la hidro lavadora.
Aplique Solucién de jabén' con ayuda de la esponja
o escoba en las superficies de los estantes, canastillas
y estibas.

Estriegue vigorosamente con cepillo o sabra todas las
paredes internas y externas eliminando grasa,
suciedad y manchas.

Enjuague con agua con ayuda de la hidro lavadora
para retirar la presencia de jabén.

ETAPA 3. DESINFECCION

Aplique por aspersion con atomizador con la Solucién
de desinfectante? en las concentraciones especificas.
No enjuagar.

Deje secar a temperatura ambiente.

"FRECUENCIA

_RESPONSABLE' -

| Limpieza: Diariamente

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS
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Cada 7 dias diligenciar la lista de
chequeo de Limpieza y Desinfeccién

COORDINADORA DE
NUTRICION
NUTRICIONISTA

_POES ALIMENTOS

"ALIMENTO:

" PROCEDIMIENTO .~ = = o

ETAPA 1 - PRE LIMPIEZA

ETAPA 2. LIMPIEZA

2. Retire hojas y tallos.

1. Utilice guantes antes de comenzar la labor.

2 solucidon Desinfectante:

0.8cc de hipoclorito {100ppm) por
1L de agua

4Solucién de vinagre:

250 ml de vinagre por 1L de agua

Enjuagar con abundante agua.
Retire todas las particulas de suciedad visible

ETAPA 3. DESINFECCION

En una taza con Solucion de desinfectante?, agregue
la fruta por inmersién en las concentraciones
especificas y esperar el tiempo indicado.

Enjuagar y secar con ayuda de un pafio

Nota:

MATERIALES

- Uniforme Completo
-Tapabocas

- Guantes

- Taza

- Pafio

ayuda de un pafio.

vinagre*

El banano: No desinfectar por inmersién, limpiar con

Las uvas desinfectar por inmersidén en una Solucion de

FRECUENCIA'

_RESPONSABLE

APLICACION D

Limpieza: Diariamente

MANIPULADOR DE

ALIMENTOS

SUPERVISION VISU

Diaria
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Cada 7 dias diligenciar la lista de | COORDINADORA DE
chequeo de Limpieza y Desinfeccién | NUTRICION
NUTRICIONISTA

Sl .ge.apro
00 Febrero 9 de 2015 | Creacidn
Ajustar el contenido del documento de acuerdo a las directrices del
01 Noviembre 3 de 2017 | proceso de Gestién Documental y las necesidades de estandarizacién
de! proceso.
02 Junio 09 de 2020 Se ajustan procedimientos y concentracién de productos quimicos.
03 Nower;(t;zri 19 de Se ajustan procedimientos y se incluyen otros POES.
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_POES DE AREA UTENSILIOS DE ASEO

TRAMPA DE GRASA

*solucién de jabon:
50 ml de jabon liguido por 1 litro de
agua

2 solucién Desinfectante:
40cc de hipoclorito (5000ppm) por
1L de agua

MATERIALES
- Uniforme Completo
-Tapabocas
- Guantes
- Atomizador
- Toallas desechables
- Paho
- Bata desechable
- Colador
- Bolsa verde

1.

2.

ETAPA 1 - PRE LIMPIEZA

Utilice guantes, bata desechable, tapabocas Y GAFAS
antes de comenzar ia labora.

Con ayuda del colador retire toda la grasa solida que
se encuentra en la superficie y en el fonde de la
trampa y deposite en la bolsa verde.

ETAPA 2. LIMPIEZA

9.

Enjuagar con abundante agua.

Aplique Solucién de jabén con ayuda de la esponja
a las superficies de las cestas.

Estriegue vigorosamente con cepillo o sabra todas las
paredes internas y externas eliminando grasa,
suciedad y manchas.

Enjuague con abundante agua potable en lo posible
caliente para retirar la presencia de jabén.

ETAPA 3. DESINFECCION

Aplique por aspersion con atomizador con la Solucién
de desinfectante? en [as concentraciones especificas.
No enjuagar.

10. Deje secar a temperatura ambiente.
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Limpieza: Diariamente

MANIPULADOR DE
ALIMENTOS

Diaria

COORDINADORA DE
NUTRICION

Cada 7 dias diligenciar la lista de
chequeo de Limpieza y Desinfeccién

NUTRICIONISTA

~ RESPONSABLE '
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ESTANDARES MINIMOS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Fmail: directoradmin@superlogisticabga.com




KW) Trabajo
Nombre dela Empresa:

Tipo Persona

Tipo Documento Empresa :
Nombre Representante Legal:
Responsable $G-58T:

Periode Corrgspondiaente:

Caorreo Electrénico :

2812101 Riesgo ll

Mimisterio det

SUPERLOGISTICA BOA SAS
Juridica

Numero de ldentificacion Tributario
FELIPE MAURICIO URIBE GAITAN
EDUARDO JOSE REYES BEDOYA
2023

superlogistica.bga@gmailcom

Nidmero Radicado: REME-SGSST - 598418 - 2023 -1

Regimén Tributario :

Numero de Documento

Correo 5G-55T;
Numero Teléfonico fijo

Cantidad Trabajadores :

Régimen comun

200751931

ing.edureyes@gmail.com
8076860407

513

LIMPIEZA GENERAL INTERIOR DE EDIFICIOS, INCLUYE LIMPIEZA GENERAL INTERIOR NO
ESPECIALIZADA DE TODO TIPO DE EDIFICIOS ¥ ESTABLECIMIENTOS, DE OTROS NEGOCIOS ¥

_ ESTABLECIMIENTOS PROFESIONALES Y EDIFICIOS RESIDENCIALES MULTIPLES, ESTAS

_ ACTIVIDADES CONSISTEN SOBRE TODO EN 1A LIMPIEZA DE INTERIOR, AUNQUE PUEDENABARCAR
LA LIMPIEZA DE ZONAS EXTERIORES CONEXAS COMO VENTANAS O PASILLOS.

Pianear 1. Recursos

Planear 1. Recurses

11. Recursocs
financieros,
téenicos humanos
y de otra indole
requeridos para

- coordinary
. desarroliar e
. Sistema de Gestidn

de la Seguridad y
Salud en el Trabajo

11 Recursos

111 Responsable del

Sistema de Gestion de
. Seguridad y Salud en el
. Trabajo 5G - 857

11.2 Responsabilidades en

n.50

0.50

financieros,
téenicos humanes
y de otra indole
requeridos para
coordinar y
desarrollar el
Sisterma de Cestién
de la Seguridad y
szlud en el Trabajo

© el Sisterna de Gestion de
. Seguridad y Sajud en 2!
. Trabajo 5G - $5T

. Cumple 0.50
totalmente
Cumple 0.50

totalmente

o




Planear

Planear

Planear

Planear

Planear

1. Recursos

1. Recursos

1. Recursos

1. Recurses

1. Recursos

11 Recursos
financieros,
técnicos humanos
y de otra indole
requeridos para
coordinary
desarrollar el
Sistema de Gestion
dela Seguridad y
Salud er el Trabaje

1). Recursos
financieros,
técnicos humanos
y de otra indole
reguetidos para
coordinary
desarrollar el
Sisterna de GCestion
de la Seguridad y
Salud en el Trabaje

11, Recursos
financieres,
técnicos humanos
v de otra Indole
requeridos para
coordinary
desarrollar el
Sisterna de Gestién
de la Seguridad y
Salud en el Trakaje

11 Recursos
financieros,
técnicos humanos
y de otra indole
requeridos para
coordinary
desarrollar el
Sisterna de Sestion
de la Seguridad y
Salud en el Trabajo

1.1. Recursos
financieros,
técnicos humanos
vy de otra indole
requeridos para
coordinar y
desarrollar el
Sisterna de Gestién
de la Seguridad y
Salud en el Trabajo

1 113 Asignacidn de © oS0

Cumple 0.50

recursos para el Sistema totalmente
de Gestién de Seguridad y
Salud en el Trabajo 5G -

SET

114 Aflliacién al Sistema © 050 Cumple : 050
GCenerai de Riesgos ; totalmente -

Laborales

115 ldentificacién de 0.50 Cumple 0.50

trabajadores de alto riesgo totalmente
y cotizacion de pensién i

especial |
11.86 Conformacién 0.50 Cumple .50
COPASST . ‘ totalmente i
117 Capacitacién . 0.30 © Cumpte ? 0.50
COPASST ! totalmente :
.




Planear
Planear
Planear
e
T Planear
Planear
Plangar
Planear
—
Planear
—

1. Recursos

1. Recursos

1. Recursos

1. Recursos

2. Gestidn integral
del sistema de
gestidn dela
seguridad y salud
en el trabajo

2. Gestién integral
del sisternz de
gestion dela
seguridad y salud
en el trabajo

2. Gestion integral
del sisterma de
gestidndela
seguridad y sajud
en el trabajo

2. Gestidn integral
del sistema de
gestian dela
seguridad y salud
en el trabajo

1.1. Recursos

" financieros,

técnicos humanos
y de otra indole
requeridos para
coordinary
desarroliar e
Sistema de Gestién
de la Seguridad y

Salud en e Trabaje

' 12. Capacitacion

en ef Sisterna de
Gestiondela
Seguridad y Salud
en e Trabajo

. 1.2, Capacitacion

en ef Sistema de
Gestion de fa

- Seguridad y Salud

en el Trabajo

1.2. Capacitacién
en el Sistema de

Cestiondela

Seguridad y Salud
en el Trabajo

: 2.1 Pelitica de

Seguridad v Salud
en el Trabajo

2.2. Objetivos del
Sistema de Cestidn
de la Seguridad y
Szlud en el Trabajo
5G-55T

2.3. Evaluacion
inicial del SG-SST

2.4, Plan anual de
trabajo

11.8 Conformacion 0.50
Comité Convivencia

" 121Programa 2.00

Capacitacidén Promocidn
y Prevencion Py P

- 1.2.2 Inducciony . 2.00

rainduccidn en Sistema de

~ Gestion de Seguridad v

Salud en el Trabajo 5G -

¢ SST Actividades de

Promocién y Prevencién
PyP

1.2.3 Responsables del 2.00

: Sisterna de Gestién de

Seguridad y Salud en el

: Trabajo SG -~ S§T con curso

virtual de 50 horas

" 211 Politica del Sistemade 100

Cestidgn de Seguridad v
Salud en el Trabajo 5G -
SST firmada, fecha y
comunicada al COPASST

' 2.210bjetivos definidos, 1.00

claras, medibles,
cuantificables, con metas,
documentados, revisados
del 5C - 58T

| 231Eveluacidn e 160
© identificacion de

priotridades
. 2.41Plan gue identifica 2.00

- ohjetivos, metas,

responsakilidad, recursos
con cronogramay

. firmado

- Cumple
" totalmente

Cumple
totalmente

Cumpie
totaimente

Cumple
* totalmente

Cumple
totalmente

Cumple
© totalmente

¢ Nocumple

- Cumple

totalmente

0.50

2.00

2.00

2.00

1.00

100

2.00




Planear

Planear

Planear

Planear

Planear

Planear

Planear

Hacer

Hacer

Hacer

2, Gestién integral
del sistema de
gestith dela
seguridad y saluc
en eltrabaje

2, Gestion integral
del sisterna de
gestién deia
seguridad y salud
en el trabajo

2. Cestion integral
del sistema de
gestidn de la
seguridad y satud
en el trabajo

2. Gestidn integral
del sisterna de
gestion de s
seguridad y salud
en eltrabajo

2. Gestién integral
del sistema de
gestidn dela
seguridad v salud
en el trabajo

2. Gestién integral
del sistema de
gestién de la
seguridad y salud
en el trabajo

2. Cestidn integral
del sisterna de
gestién de la
seguridad y salud
en el trabajo

3. Gestién de la
Salud

3. Gestidndela
Salud

3. Gestion de la
Salud

2.5, Congervacion
dela
documentacion

| 2.6. Rendicién de

cuentas

2.7. Normatividad
nacionsl vigente y
aplicable en
materia de

seguridad y salud

en el trabajo

2.8. Comunicacion

2.9. Adguisiciones

- 2.0. Contratacion

" 2.7 Gestién del

cambio

3.1. Condiciones de
salud en el trabsjo

31 Condiclones de
salud en el trakajo

2.51 Archivo o retencion
documental del Sistema
de Gestidn de Seguridad y
Szlud en el Trabajo 5G-55T

2.6 Rendicién sobre el

daesempefio

2.7.3 Matriz legal

2.8.1 Mecanismos de
comunicacion, aute

reporte en Sistema de
Gestién de Sequridad y
Salud en ef Trabajo SG-S5T

2.2.1identificacién,
evaluacién, para

adduisicion de productos
v servicios en Sistems de
Gestion de Seguridad y
Salud en ef Trabajo 5G-55T7

2101 Evaluacién y

seleccion de proveedores

y contratistas

- 2N Evaluacién del

impacto de cambios

internos y externos en el
Sistemna de Gestidn de
Seguridady Saluden el

Trakajo SG-55T

311 Descripcion
sociodemografica —
Diagndstico de
condiciones de salud

S 32 Actividades de
Premocién y Pravencion

eh Salud

3.1. Condiciones de
salud en el trabajo

313 Informacién al

médico de los perfiles de

cargo

- Loo

100

2.00

1.00

100

L 200

100

100

1oe

Cumple

. totalmante

Cumple

¢ totalmente

Cumple

‘ totalmente

Cumple

: totalmente

Cumple
totalmente

Cumple

. totalmente

Cumpie
totalmente

Cumple
totaimenta

Cumple
totalmente

Cumple
totalmente

100

1.0C

1.00

2.00

1.00

100

100




Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

—

Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

. Cestién de la
Salud

2]

3, Gestion de la
Sailud

3. Gestion de la
Saiud

. Gestidn de la
Salud

&l

3. Gestldn de la
Salud

. Gestion dela
Salud

L

2. Gestion deia
Salud

3. Gestién de la
Salud

3 Gestidndela
Sajud

3.1 Condiciones de
salud en eltrabajoe

3.1 Condiciones de
salud en el trabajo

3. Condiciones de
salud en el trabajo

3.1. Condiciones de

salud en el trabajo

3. Condiciones de

salud en el trabajo

3.1 Condiciones de
salud en el trabajo

' 3.2. Ragistro,

reporte e
investigacidn de
las enfermedades
laborales, los
incidentesy
accidentes de
trabajo

3.2. Registro,
reporte &
investigacion de
las enfarmedades
laborales, los
incidentes y
accidentes de
trabajo

3.2. Reqistro,
reporie e
investigacidn de
las enfermedades
laborales, los
incidentes y
accidentes de
trabajo

3.1.4 Realizacion de

Evaluaciones Médicas
Ocupaciohales -Peligros-

Periodicidad-
Comunicacién al

. Trabajador

3.1.5 Custodia de Historias

Clinicas

© 3.1.6 Restricciones y

recomendaciones
médico/laborales

3.1.7 Estilos de vida y
entornos saludables

icontroles tabaguismo,

alcoholismao,

farmacodependencia y

0tros)

32..8 Agua potable,
servicios sanitariosy

disposicién de basuras

" 3.19 Eliminacién adecuada

de resiguos sélidos,
liquidos o gaseosos

Z.21Reportede fos

Accidentes de Trabajo y
Enfermedad Laborala la

ARL, EPSy Direccion

Territorial del Ministerio de

Trabajo

. 3.2.2 Investigacidn de
¢ incidentes, accidentes y
. enfermedades laborales

. 3.2.% Registro y analisis
estadistico de accidentes
.y enfermedades [aborales

1.00

1.00

1.00

1.00

100

1.0¢

2.00

" 200

100

Cumple
totalmente

- Cumple
" totaimente

Cumple

- totalmente

. Cumple

totalmente

Cumple

" totalmente

Cumple

wetalmente

- Cumple

totalmente

¢ Cumple
: totalmente

Cumple
totaimente

100

1.00

100

100

pHsle}

1.00

2.00

2.00

100




Hacer

- Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

3, Gestidnde la
Salud

2. Gestién de la
Salud

3. Gestidn de la
Salud

Z. Gestidn de la
Satud

I, Gastidn dela
Salud

3. Cestion de la
Salud

4. Gestidn de
peligros y riesgos

4. Gestian de
peligros y riesgos

4. Gestidn de
peligros y riesgos

4. Gestion de
religros y riesgos

3.3, Mecanismos
de vigilancia de las
condiciones de
salud de los
trabajadores

3.3. Mecanismos
devigilancia de las
condiciones de
sajud de los

. trabajaderes

3.2, Mecanismos
devigilancia de las
condiciones de
salud de los
trabajadores

3.3. Mecanismos
de vigilancia de las
condiciones de
salud dz fos
trabajadores

3.3, Mecanismaos
de vigilancia de las
condiciones de
salud de los

trabajadores

2.3. Mecanismos
de vigilancia de las
condicionas de
salud de los
trabajadores

4. Identificacién
de peligros,
evaluaciény
valoracion de los
riesgos

4.1, identificacion
de peligres,
avaiuaciony
valoracion de los
riesgos

4.7, ldentificacidn
de peligros,
evaluacidny

valoracién delos

riesgos

4., Identificacion
de peligros,
avaluacién y
valoracion de los
riesgos

3.3.5 Medicién de la - 00

Cumple

231 Mediciéndela 100
: totaimente

frecuencia dela
accidentalidad

2.3.2 Medicidn dela Nele]
severidad de la ;
accidentalidad

Cumple
| totalmente

3.3.3 Medicidn de la 1.00 Cumple
maortalidad por totalmente
Accidentes de Trabaje

3.3.4 Medicidndela : 1.00 Cumple

prevalencia de totalmente

Enfermedad Laboeral

Cumple
incidencia de Enfermedad totalmente
Laboral
3.3.6 Medicion del . 100 : Cumple
ausentismo por causa totalmente
médica
411 Metodologfa para la 4.00 ! Cumple
identificacidn de peligros, totalmente
evaluacidn y valoracion de
{05 riesgos
4.1.2 Identificacion de 400 Cumple

peligros con participacion totalmente
de todos los niveles de fa

empresa

Cumple

413 identificacién de L300 {
" tetzlmente

gustancias catalogadas
come carcindgenas o con
toxicidad agudsa

400 ! cumple
totalmente

414 Realizacidn
mediciones ambientales,
gqulmicos, fisicosy
bioldgicos

100

100

100

1.0

100

1.00

4.00

4,00

3.00

4.00

1N



-

Hacer

Hacer

Hacer

© Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

Hacer

Verificar

4. Gestidn de
peligros y riesgos

4. Gestidn de
pedigros vy riesgos

4. Gestidn de
peligros y riesgos

4. Gestidén de
peligros y riesgos

4. Gestidn de
peligros y riesgos

4. Gestign de
peligros v riesgos

5. Cestion de
amenazas

5. Gestidn de
amenazas

6. Verificacidn del
SG - 88T

4.2, Medidas de
prevencidny
control para
intervenir los
peligros / riesgos

© 4.2, Medidas de

prevencidny
contrel para
intervenir los
peligros /riesgos

4.2. Medidas de
prevenciony
control para
intervenir los
peligros / riesgos

4.2. Medidas de
prevenciony
control para

© intervenir los
 peligros [ riesgos

4.2. Medidas de
prevenciony
centrol para
intervenir los
peligros /riesgos

4.2. Medidas de
prevenciony
control para
intervenir los
peligros / riesges

" 51 Plan de

prevencion,
pregaracidny
respuesta ante

© emergencias

. 51 Plan de

prevencion,
preparaciony
respuests ante
emergencias

© 6.1 Gestion v

resultados del SG -

S5T

. 421Implementacien de

medidas de prevencidny
control de peligros/friesgos
identificados

- 4.2.2Verificacidn de

aplicacion de medidas de
prevencion y control por
parte de los trabajadores

4,2.3 Elaboracidn de
procedimientos,
instructivos, fichas,
protocolos

4.2.4 Realizacion de
inspecciones a las
instalaciones, maquinaria
o eguipos con la
participacidn del

| COPASST

4.2.5 Mantenimiento
pariddico de instalaciones,
equipos, maquinas,
herramientas

- 4.2.6 Entregs de

Flementos de Proteccion
Personal EPP, se verifica
con contratistasy

. subcontratistas

: 511 5e cuenta con el Plan

de Prevencion,
Preparacion y Respuesta

T ante emergencias

5.1.2 Brigada de
prevencian conformadas,
capacitada y dotada

£.1.1 Definicitn de
 Indicadores del SG-55T de
© acuerdo condiciones dela
© empresa

. 2.50

. 250

2.50

2.50

2.50

250

5.00

Cumple
totalmente

Cumple
totalmente

. Cumple
. totalmente

. Cumple

totalmente

: Cumple

totalmente

© Cumple
i totalmente

Cumple

| totalmente

Cumple
totalmente

; Cumple
. totalmente

2.50

2.50

2.50

2.50

5.00

5.00

128




Verificar

| Verificar

Verificar

- Actuar

T Actuar

Actuar

Actuar

6. Vetificacion del
5G - 857

6. Verificacién del
SG - 88T

6. Verificacién del
SG - 55T

T, Mejoramiento

7. Mejorarniento

7. Mejoramiento

7. Mejoramisnio

6.1. Gesticny
resultados del 5G -
88T

6.1. Gestidn y
resultados del 56 -
SS5T

6.1, Gestidny
resuitados del SG -
S5T

7.1 Acciones
preventivas y
correctivas con
baseen los
resultados del SG -
SS8T

7.1 Acciones
preventivas y
correctivas con
base en los
resultados del 5G -
55T

7.1 Accicnes
preventivas y
correctivas con
base en los
resultados del 5G -
38T

7.3 Acciones
preventivasy
cotrrectivas con
base en los
resultados del 56 -
SST

' Total, Valor Esténdsr Valores Mimines de Calificacion

612 La empresa adetanta
auditorfa por lo menos
una vez al afo

6.1.3 Revisiéh snual por la
alta direccitn, resultadosy
alcance de la auditorfa

£.1.4 Planificacion
asuditorias con el COPASST

7.11 Definicién de acciones
preventivas y correctivas
con base en resultados del
SG-SST

. 712 Acciones de mejora

confarme s revision de Ja
alta direccion

713 Acciones de mejora
con base en
investigaciones de
accidentes de trabajo v
enfermedades laborales

7.1.4 Elaboracién Plarr de
Mejoramiento e
implementacion de
medidas y acciones
correctivas solicitadas pov
autoridades y ARL

125 © cumple

totalmente

. 125 i Cumple
i totalmente

125 ¢ Cumple
totalmente

250 © Cumple
. totalmente

2.50 i Cumple
i totalmente

250 . Cum ple
totalmente

2.50 i cumple

! totalmente

125

™
L
fe)

2.50

250

2.50

92.00

Cuando se cumple con el ftem del esténdar ta calificacién serd la méxima del respectivo ftem, delo contrario su calificacion serd igual a cero [0).

£n los ftems de la Tabla de Valores que no aplican para las empresas de menos de cincuenta (50) trabajadores clasificados con riesgo |, 1, o 11, de

conformidad con los Estdndares Minimos de SST vigentas, se debers otorgar el porcentaje maximo de calificacion en la columna "No Aplica” frente al

itern correspondiente.

£ presente formulario es documento publico. La informacién agui consignada debe ser veraz La inclusion de manifestaciones falsas estard sujeta a las

sancicnes contempladas en la Ley 599 de 2000, Cédigo Penal Colombiane (articulos 287, 288, 221, 294

Fecha y hora de generacién del Reporte 4/15/2024 1:45 PM

Fecha de Diligenciamisnto : 4/15/2024
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A DE !NSPECC[ON SANITAR!A CON ENFOQUE D
RIESGO PARA' ESTABLECIM]ENTOS DE PREF‘ARACI
DE ALIMENTOS

Alcaldis de
Bucsramangd

oo X BO ARG ] Fecea Acwt_g_?_m_ﬁ:_J

TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Restaurante Cafeteria [:! PamdenaD Fruena
Comidea ripidas r:] Comedores]_[CORiA PO Y0 el e VfLDUUC,X{')S. |
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD | NECPETAR (A 1) S0 Y AMDIENTE. - ]
o IDENTIFICAGION DEL ESTABLECIMIENTO® G

{7 CAMPO OELIGATORIG

razonsocal  [SOPHITRIC A b NS _
SCEOULAf HIT FQTYTWW_'“—} *NUMERO DE INSCRIPCION [ {3ty IR 1 =
"NoMSRE CoMERCIAL  [(EITVIC) T QRO LT R TE FUEROS BUIA. 1
DIRECCION [P R X S = JLlD |  MATRICUAMERCANTL [ AT G 40 |

DEFARTAMENTO  [K PR PT s/ 1 mMuNciPie [N 0 A SN, _E

Sam@ Vereua[_:l Ccmuham Localldau[:l SecmrB Curregimienloi:l Cﬁeﬁ“i:] UPZE—]

owol | Cué1;l_0‘°(£‘_-"'_x":'f\ =rA - '

TeeroNos [ 165 TR ' ] Fax | =
CORREQ ELECTRONMCC  [RIFEZ I Il e Bl IV Fraad o (1.
NOMBRE DEL PROPIETARIO T =22 Sh A IS M X
DOCUMENTO DE IDENTIFIGACION  ©¢ []l ce[[]  wiy] wimmoesmese [ GO D JH 4GS 1
"NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL [T ANENMAOV IO U WRE CANA
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ey} ee[]  wr[]  Nomemdedocaments w
*DIRECCION DE NOTIFICACIGN s Al Son " i
*BEPARTAMENTO LN PA O ] MUNICIPIO lh [ AN !
*HORARIG Y DIA DE FUNCIONAMIENTO [V EF CHAETFIICDT | "NUMERD DE TRABAJADORES [ B ]

+ CONCEPTO.SANITARIO DE ULTIMAVISITA: SANITARIA i+

FECHADE LA

- . — FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO o
,UN"ST;E"QGGN dig [mesTano REQUERIMIENTQS DE LA DL TIMA INSPECCION / %

FAVORABLE -

DESFAVORASLE

TMOTIVO DE LA VISTTA:

FROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADQ:y ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS|

SOLICITUD OFICIAL EVENTO OE INTERES EN SALUD PUBLICA)

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
PROCESOS SANCIONATORIOS ADLIN.

o] e QO L~ W 200500 -COeL

EVALUACION

Ma que con L x Cuando ¢l estatlecumento cumple 2 toiardad de 105 requisitos destnlos en el nnstructnfo

Acentable (A} para el aspecto a evaluar

tarque con una X cuando el establecimiento cumple parua!menie los requisitos descrites en el instructive

Aceptable con Requerimiento (AR) para el aspacto 8 evaluar

wiargoe con una X cuando ¢l establacimuento no cumple nirguno da 1os requisitos descntos en el nstiueive

Inaceptable (1) para el aspecto a evaluar

Marque con ung X la cesilla "NA" en ceso que e aspecio a veificar no se realice por pare del

Na Aplica (NA) establecimiento y calificar como Aceplable (A). Justificar la razdn del no aplica en el espacio de hallazges.

Karque con una X 18 casile |G cuando &l tncumplumemo el aspecto @ venlicar alecie 1a motuidad e 1os
Critico {C)|aimentos y deba aplicar Medda Sanilaria de Seguridad que impida que el establacimiente conlinde
ejerciendo sus labores

1. CONDICIONES SANITARIAS DE lerALACIONEs;f' PROCESO

EQIFICACIONE
INSTALACIONES

Alari | . . HALLAZGOS"

{Resoiueon 26742013, Articuia
S8, Numerples 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, @ 1 0
2.3y 2.6,; Aticiio 32, Numeraies
1,2, 3,4 8y 7. Articudo 23, ’

t.ocallzacion y disefio.

HNumeral 8)

parades.
1. @
2 |{Resciucidn 26742013, Artictio 1 g
T, Murmeral 1,2 Aditutd 23,

Condlciones de pisos ¥

Mumerales 1, 2y 3}

<

Powsrad by . CamScanner
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Techas, Huminacion y
ventiacion,

13 (Resolucidn 2674/2013, Adicuio
7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Aticulo
33, Numeral 4.}

@

Instalaciones sanitarias.

14| resoluetn 2674/2013, Artisulo
§ Numeral 61,62, 63, 64
Articulo 32, Numeral 2y 11.}

CALIFICACION DEL BLOQUE

2 leGuipcs Y UTENSiLio

- Lacalficacion del hlnque_:maswide al 10% del otal def acta

21} mesonctn 267472013, Articuie

Condiclones de =quip$s ¥
Utensiilos,

8, Articulo 9, Numerajes 1,6, 8y
3, Articuilo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34)

2.5

Superficiss de contacto con
e} alimento.

(Resonitn 26742013, Adiculp

22\8; Adicuio 6, Numerates 2, 3, 4,

5, Ty 10; Aticulo 34, Artfouto 35,
Nimera/ 8y 16,

Resoiuciones 683, 4142 y 4143
de 2012, 834 y 835 de 2013)

o

3,5

CALIFICACION DEL BLOQUE

4 [PERSONAL MANIPULADOR | 5
=~ |DE ALIMENTOS " 70vs

Estado de safud,

31| (Resonedn 267422013, Artizuin

11: Numeral 1, 2, 4, 5. Atieuio
14, Numeral 12

3.

Reconocimiento médico,

bt

(Resoiuciin 2674 de 2013,
Articuio 11, Numeral 1, 2, 35, 4}

Practicas highénicas,

3 3|{Resoluciin 26742013, Aeuto
114, Naserales 1, 2,3, 4, 5,6, 7.
8. 9,10, 11, 13y 14, Artlcule 36.
Articulo 35, Numei Sy 1.}

Educacién y capacitacion,

34 {Resoluciin 267412013, Aictics

12y 12 Adicuo 36)

&

CALIFICACION DEL BLOQUE

Lacabfiracion del bioqua corresposnde al 20% del tatal del acta.

4 |REQUISITOS 'HIGlENIQOS o

AR

Control de materias primas e
insumaos.

{ Decraro 561 de 1954, At 89
Resoluciin 2674/2013, Aricuio
41 16, Mumerales 1, 3, £y 5;

- lAdieulo 35, Numerales 1,2y &
Fesolutibn ST09 da 2005,
Resoticbn 1506 oe 2011,
Resohmiongs 653, 4142y 4143

e 2012, 834 y BIS de 2013)

.

2.5

a

Powered by (8 CamScanner
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wen.cléﬂ dc ia 5
contaminacion cruzada.- -

Resohieidn 267472043, Aniculo @
16, Numeral 7, Afticulo 18, . .2
numera T Artienlo 20, Homersl.
5: Arficuio 35, Mumeral £} 5

Manefo de tamperaturas.

a.akiley 9 de 1978, Anicuio 203, @

<23 3'5 0
Resoiucion 2674/2013, Articuio '

18, Numeral 31, 3.2, 2.3 ¥ 5) IT

(2]

Condiciones de
aimacenamiento.

4.4
(Resoluciones 6832012, @ 2 0

267472013 Atticulo 16, Numeral §
¥ 6. Articulo 33, Numeral §.)

NA| C

CALIFICACION DEL BLOQUE 2 5 L cablicacidn del bloque

ponda al 25% del tosal ded acta

5 isanEAMENTO o A | AR |1

HALLAZGOS .. ...

Suministro y calidad de agua
potable,

" l{Resakisidn 26747201 2, Anticiio
& Mumersi 31, 32, 3.3 3.5 1, @

51 3‘.5‘2}?353‘ Anticulo 26, 3,5 0

umeral 4. Arffeuto 32, Numeral

8.

Resolucion 2115 de 2607,

Articulo 9} . ) ’_C_

Residuos liquidoes.

5.2{Resclucitn 26742013 Articuio
5. Numeral 4, Adicuio 32,
Numeraies Sy 10)

Residuos sdfidos.

5 sj{Resolueidn 267472013 Adiculo
6, Numersles 5.9, 5.2y 5.3
Articuio 33, Mumeraies 8 6y 7.
Articuio 18, fiurmeral 11.}

. [Contret integral de plagas.
54 cnsalucion 26742013 Arccto -
{28, Numerai 3y T

Limpieza y desinfecclén de
areas, equipos y uteasilios.

&
5 {Resolucibe 267472013 Antitulo 6

Nuiers! §.5; Ariculo 26 Mumeral

L
Soportes documentales de WU‘ZA QQGY\I W»&
saneamiento, :
58 (Decreto 1575 de 2007, Articuio 2 @ ) 0
10. Resolucita 2674/20713 .
| Articuio 25.) .

CALIFICACION DEL BLOCUE : ?O £ eabficacion dl blogua comesponds at 33% det otal def acta
CONCEPTG SANITARIO :

yT——— CONGER 10. Setvteionn son wa qus (47 ¥ termsd NIVEL DE CUMPLIMIENTO  |En taso que unc o mds da los aspecios a evaluar

% OF CUMPLIMENTD - R sea identficado como critico ¥y calificado como|

L FAVORABLE S-100% {inaceptatie {1, independienie del porcantaje de

o : - cumplimienio obtenido, of GONCEPTO SANITARIO &

q% / FAVGRABLE CON REQUERIMENTOS 60 - 58,9% emitir serd DESFAVORABLE y se procaderd a

(] apiicar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <59.9% respectiva.

Powered by @ CamScanner




NOMERQ TOTAL DE MUESTRAS FOMADAS
NOMERO DEL ACTA OE TOMA DE MUESTRAS |
“\-a—'
Por parte del establecimiento
vil OTI FlCACION DE]. ACTA
conslancia previ laciura ¥ raliicacion del contenido la resente acta futnan las funcionari persenas guye intervinieron en Ia visita, ho
et mes de _QJEXZ.Q.... en la Giudad de “5J ﬁ%‘g‘d\/] Al &e Y
De la prasente acta se deja copia er poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendic la visita,
NOTA: Ei acla debe ser notificada daritro de un plaze ne mayor de cinco (3) dias contados a partis de Ja realizacion de fa vista,
FRMA
NOMBRE: | o~
CEDULA; T lcEpua ]
qQistecieg s
CARGO: _ CARGO: / I
L . AeEA A0
INSTITUCION: INSTITUCION: I
Fivis AU 260 ? 100 “RE Sl
nomerE: A '_ ﬁ‘p,éf_D’O ‘B?& Do ,hg“bé.! INOMBRE:
CEOULA 40?8é}f:132 CEDULA:
caRse: ‘.ﬂ eTa T Led g ( Jewroo.

Powered by ' CamScénnér'_:



VEHICULOS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga - Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com




= GESTION DE CALIDAD CODIGO: F-MN-HV-03
L logistica VERSION: 01
e 8 - -
mhiEM HOJA DE VIDA EQUIPOS Pagina: 1 DE 2
ESPECIFICACIONES
Nombre: Vehlculoaii;';lzﬁzztando de Propietario: David Castrillon
Cédigo: PLACA: LWY 655 Cédigo de inventario:
Marca: Serial: #MOTOR
FOTON 243000675ZLB
Modelo: 2025 Veltaje: N/A
Ubicacidn: Centro de produccién de | Amperaje: N/A
alimentos
Fecha de adquisicién: 28-08-2024 Fecha inicio de operacién: 28-08-2024
Fabricante: FOTON Proveedor: FOTON
Garantia: 1 ANO Valor adquisicion:
Factura: N/A Posee manual de SI
instracciones:
Modificaciones del N/A Material:
equipo:
Fecha de N/A
modificaciones:

DESCRIPCION GENERAL

CARACTERISTICAS FISICAS

Vehiculo de carga con furgén en fibra de vidrio condicionado para el transporte de alimentos

FUNCION O USO
(Describir cual es el objeto del equipo y/o herramienta, al igual que su modo de uso)

El vehiculo se utiliza para transportar solo alimentos desde el centro de produccién de alimentos hasta los diferentes
centros de ensamble que tiene la empresa.

DATOS DEL PROVEEDOR
FABRICANTE: FOQTON DIRECCION: Carrera 15# 18-45
CORREO Apam.mojica@agrotrans.co CIUDAD: Bucaramanga
ELECTRONICO ) ) =
CONTACTO: TELEFONO: 6711111

CARACTERISTICAS METROLOGICAS A CONTROLAR
Temperatura de s Humedad de trabajo:
trabajo:
Mediciones a realizar: Aceite Exactitud:
Patrones: Receptibilidad:
Rango de uso: Frecuencia de verificacién:
Frecuencia de Tolerancia:
calibracion:
COMPONENTES O ACCESORIOS
Marca Modelo Serie Caracteristicas No inventario
técnicas

CONDICIONES DE INSTALACION




GESTION DE CALIDAD CODIGO: F-MN-HV-03
i logistica VERSION: 01
HOJA DE VIDA EQUIPOS Pégina: 2 DE 2
RIESGOS ASOCIADOS A LA OPERACION
(La clasificacién debe corresponder a lo emanado en la GTC 45)
Bioldgico Fisico | X Quimico Psicosocial Biomecinico | X fondlcn.mes X
e seguridad




~ Carrera29N°45-94
' Bucaramanga - Santander
_ TR R _ _ ~ Cel: 3015519743
RAPIDO Y SEGURO ' T - _ - contatkargo@ 'ail.com

6
CONTRATO DE ARRENDAMIENTO DE VEHICULOS AUTOMOTORES PARA

TRANSPORTE O CARGA ENTRE LA EMPRESA TKARGO SAS. Y
SUPERLOGISTICA BGA S5AS

Entre los suscritos, LUIS ALFREDQ RIANO PABON identficado con cédula de ciudadania N 1.098.975.932
en su condicion de Representante Legal de la empresa SUPELOGISTICA BGA SAS., legalmente
constituida, con domicilio en la ciudad de Bucaramanga , identificada con Nit. 900.751.931-7, y quien
en adelante se denominaraEL ARRENDATARIO y de ofra parte el sefior OSCAR GIOVANNY DIAZ
ALMEIDA identificado con cédula de ciudadania No 1095.798.969, de Floridablanca, Santander, en
condicion de representante legal de 1a TKARGO S.AS, legaimente constituida, con
domicilio en la ciudad de Arauca iidentificada con Nit. 9011363695 y quien en adelanfe se
denominara EL ARRENDADOR hemos celebrado e contrato de amendamiento de los Vehiculos Automotores,
que se suscribe con base en los principios generales delas Leyes 105de 1993 y 336 de 1996, lo no
—~ contemplado en ef presente documento, las partes se atendran a lo estipulado en el Cédigo de Comercio,
- normas concordantes y ademas por las siguientes clausulas:

PRIMERA: El Arrandador entrega af Arrendatario en alquiler los Vehiculos Automotores de las siguientes caracteristicas

SEGUNDA: Los vehiculos se encuentran en perfecto estado de funcionamiento, externa ¢ infemamente
en buen estado, ademéas de una llanta de repuesto y hemramientas de desvare como gato, cruceta, efc.

TERCERA: El arrendamiento de los vehiculos automotores descritos en la clausula primera serd de TRES
MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS ($ 3.500.000) mensuales, cada uno, que se pagaréan los primeros cinco
{5) dias de cada mes cumplido.

CUARTA: Plazo. -Este contrato es por un término de doce meses contados a parfir del (01 de Septiembre de
2024 al 31 de Agosto 2025 ), pero podra ser prorrogado de mutuo acuerdo entre fas partes.

QUINTA: Destinacion; Ef Arrendatario destinar e vehiculo automotor al fransporte de (alimentos o carga)




-; S carrera29N°45-94

_ FER - Bucaramanga - Santander
T- ARGO o cel:3015519743
' _RAPEDOYS_EGURO - SR R e

__.-.-—————

de Ja misma empresa, de tal manera, que el amendatario no nodra subarrendar, ni. permitir que terceros lo
utilicen. De igual manera, el Arrendatario no puede violar los limites de carga opasajeros que establece el
fabricante del vehiculo automotor.

SEXTA: EI Arrendatario e consfituye como depositario y por ende custodio de los vehiculos automotores,
asumiendo todas las responsabilidades civiles y penales que tal condicion implica, hasta tanto proceda la
debida devolucion al Arrendador.

SEPTIMA: Devolucion: Al finalizar el término del contrato, el Arrendatario debera devolver los vehiculos
automotores en el mismo estado en que fueron rechidos, salvo el desgaste natural delos vehiculos
automotores y en la Ciudad de Bucaramanga.

OCTAVA: Responsabiidades del Arrendatario, mientras estén en poder del Arrendatario los vehiculos
automotores, éste ser responsable de:

e  Por cualquier dafio causado a los vehiculos o con estos sobre propiedad de terceros durante &l
fiempo que los vehiculos automotores estén en poder del Arrendatario.

e Por los dafios causades con los vehiculos automotores a terceras personas durante eftiempo
que los vehiculos automotores estén en poder del Arrendatario.

e Porlos dafios causados con los vehiculos automotores sobre bienes o personas fransportadas
en los vehiculos automotores durante el iempo que los vehiculos automotores estén en poder
del Arrendatario.

e Portodas las infracciones al Cédigo Nacional de Transito y Transporte cometidas durante el tiempo
que los vehiculos automotores estén en poder del Amendatario.

Pargrafo: El amendatario no respondera por dafios mecanicos que se den en ocasion al desgate natural de los
vehiculos, excepto cuando el dafio sea causado por culpa def arrendatario.

NOVENA: Seguros Obligatorios -SOAT-: El arrendador se compromete a entregar el vehiculo con los seguros
de Ley SOAT y Teno-mecanica.

Paragrafo; En caso que el Arrendador deje vencer el SOAT, el Amendatario podra comprarlo y su valor
descontarlo del siguiente canon de arrendamiento.

DECIMA: El incumplimiento de cualquier obligacion o prohibicién descritas en este contrato, daderecho a
las PARTES a declarar rescindide éste contrato de arrendamiento.

DECIMA PRIMERA: GASTOS: Los gastos de impuestos de timbre y demés que se ocasionen por €l S
otorgamiento de este contrato, sus prorrogas y renovaciones serdn asumidos por partes iguales entre los

e ———




5 q T o e ““Carrera 29 N° 45 — 94
s . - Sl
A o @ S . : S Bucaramanga - Santander

T-KARGO S . cCel:3015519743
RAPIDOYSEGURO -~ . o e contatkargo@gmail.com
17
contratantes.

DECIMA SEGUNDA: Notificaciones: Las notificaciones que cualquiera de las partes deseara a laotra, deben
formularse con certificacion de entrega a las siguientes direcciones:

E| Arrendatario en la carrera 25 # 6-12 barrio fundadores, en la ciudad de Arauca,El

Arrendador en la carrera 31 # 52B-30, Bucaramanga.

DECIMA TERCERA: Cual diferencia o conflicto que se pudiere presentar en la ejecucion del presente
contrato, podra ser solucionada acudiendo a cualquier centro de conciliacion de la ciudad en donde se firme
el mismo

Para constancia s firna el presente documento en |a ciudad de Bucaramanga, al 01 dia del mes de
septiembre del afio 2024

ARRENDATARIO,

go RIANO PABON
SUPERLOGISTICA BGA SAS

ARRENDADOR,
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EECHA DE EXPEDICION VIGENCIA

PREVISORA

SEGUROS ?

-

b

! MG RIS pin E DESDE. 2. HASTA. | e .'; ;uwéf, iin ’ .
| : L. LAs 00 ) {Laszese L L -
| 2024-08-01 P HoRas 2024-08-02 _ nomas 2025-08-01-
| No.DEPOLIZA- .i.PI.J\éANn. _cmssvmcﬂ;o | “ SERVICIO [ CluNDRAJENATIOS . | MODELD
1508005786261000 LWYB55 " CARGA O MIXTO | "PUBLICO | 1498 2025
{PASAJEROS © MARGA ! FOTON i CARROCERIA
3. | BJIO30VAJV2-BH | SIN CARROCERIA
Ko, moTOR macm.s_rso"uo.sa'v.ae' Mo _ o _ g CAPACIDAD TON.
243000675Z1.B . LVAVZJVBXSE30095'1 LVAVZJVBXSE300951 ) [ 1.10
! - : . . i
APELLIDDS\'NGMBRESDE.TOMADOR TELEFONG DEL, TOMADOR | TIPO DE DOGUMENTO ! No. DE DOCUMENTO CIUDAD RESIDENCIA TOMADOR
| beLTomaper i DELTOMADCR )
CASTRILLON CALDERON, DAVID 3157556727 cc £1099551087 ‘BUCARAMANGA
| CODIGO DE ASEGURADORA | COD. SUCURSAL EXPEDIDORA - 'CLAVE PRODUCTOR "1 No. FORMULARIO-* ! GHIDAD EXPEDICION
AT1324 15 ; 14027 - o PIEDECUESTA
* TaRIFA E.mmsom i CONTRIBIZGION FoSYGA { TASARUNT “.""P“R"sm“"'c“_m UNIDAD
: C . * 1 A GASTOS MEDICS QUIRURGICOS, VALOR
316 i § 330700 1 FARMACEUTICOS Y HOSPITALARIOS
:$ 636000 [ N 'TRAN : TRIBUTARIO
. B. GASTOS DE TRANSPORTE
TOTALA PR oo Y MOVILIZAGION DE VICTIMAS (UVT)
$ sesso0 €. NGAPACIDAD PERMANENTE - SALARIOS
o MINIMOS
ek W T 0L MUERTE Y GASTOS FUNERARIOS - _ LEGALES
- — L DIARIOS
FIRMA AUTORZABA " VIGENTES

' 1para tas sigulentes tarifas: 100, 110, 120, 140, 150, 711, 742, 721, 722, 731, 732, 810, 910, 820.

Decreto 2644 de 2022.
Zpara las demds tarifas no citadas en (1).

RECUERDE QUE:

*Es obligatoric porlar la péliza de SOAT sin importar et medio de entrega escogido ante La Previsora S.A.
«.a autoridad de transito- podrd requerir la pdiza en cualguier momento,

usted podrd presentada en los mgurentes medios: impresién fisica en pape! de seguridad; impresién fisica en papel

comin tamafio carta con cédigo QR; en formato PDF con cddigo QR, ef cual se puede descargar dei comso eledrﬁnm yio el mensa}e de texto con el link de consulta, enviade por Lz Previscra

SA.

*En caso de tener mqmetudes sobre el proceso, marque desde su teléfono méwi al #345, para recibir la asesorfa necesaria,

L Ani iy 1n

dad; | éf mévil, esto-con e fin de evitar inconvenientes con lz

como ala

Se debe imprmir la péliza, que se envia 2 su correo
gutoridad de trinsito.

Sefor usualio tanga en cuenta las siguisnies recumendadunes_

sRecuerde portar slempre su SOAT,
momento.
-Recua:ue validar qus su pdliza estd regnstrada an el RUNT

-Esté " atento al momentc en que deba renovar su-péliza. No lenar SOAT vigente - acarrea muﬂas
econdmicas, la detencion del vehiculy y en caso de acridente de. iransio el cobro por todes jos costos de

la atencién de las victimas del accidente.
-Adqulera su SOAT en lugares autorizades.

En caso de accidente de irdnsito:

las au\ondades de - trénsito se "io pueden so!;cﬂar en cumqmer

+Si aiguien resulta heride, debe ser atendido por e prestador e’ semcios de’ ssiud mas cercano al lugar

del actidents siempre que tenga fa capacidad para brindar la atehci6h réquerida por las victimas.

Ningin prestador de servicios de salud del pais puede negarse a - atender viclimas- de - aocldentes de
transito (articulo 193 Decreto Ley 663de 1593).. En caso contrarlo, denuncie ante Ia Superinteridencia
Nagcional de Salud,

-Para los gastos médicos, &’ ccbm ante ja aseguradora [ el Fosyga o debe realizar a’ institucion
prestadora de servicios de salud,

“Para presentar la reciamnién anie fa r.ampama aseguradcra 0 58 requlere acudir a terceros,

Clausyla de Cneaas:encua de Pélizas::

En concordancia con lo dispuesto en ls Circular Extema 021 de 2017 emitida por da” supeﬂntendencaa
Financiera d& Colombia, LA PREVISORA" $.,A. pudrd de manera” unilateral y exclusivamente a favor del
consumider, modificar la vigencia.de lz péliza, cuando all moments- de registrar Iz misma . en el RUNT, se
comobore que existe una pofiza vigente. En estes £asos, LA PREVISORA S.A, medificard l2 vigencia .en
su fecha dg inicie. temlendo coma referente fa fecha de vencimlento de la péliza que -se encuentra
vigente. Dicha modificacién deberd ser informada por LA PREVISORA S.A. al tomador de! seguro.

“administra,
‘emision de esta poliza, directamente o par medio de terceros o afiados comarciales,

en su

Habeas Data

Declaro que de forma prev:a 2 momento -de 18 emisién de esta pdiiza, he autorizade
a LA PREVISORA ~SA. Cempafiia ‘de seguros, pam ‘que consulte, almacena,
la info i =, da durante el proceso de

para registrarme en. sus bases de -daios,
electrénice. - larnadas .. lelefdnicas, envio
aplicaciones  de ~mensajerfa . instanténea,

infermarme por medios escrilos, comeo
de mensajes de texto wo ulilizands
fodo  lo relacionado  con la emision,

. modificacién, ¢ anulacion de (s pdiizalsy que.he. adguirido, todo lo relacionada con

este -contrato,.- para estudios estadisticos  jnlemos’ de lz compaiiia de -seguros,
gestionar- carpafias de mercadeo -y/o comerciales relacicnades  con Ja(s) pdiza(s)
que adquiero, asi como de otros ramos de seguros que maneje LA PREVISORA SA.-
enviarme jnformacion derivada -de todas las funciones que directs 0 indirectamente se
les haya olergado a fas aseguradoras 0 se les otorguen en &1 futum, asi como

.novedades, referencias y manefo de la pdliza y demds servicios que sugan del
" presenta contrste, el cual conozen y declaro acepiar en odas sus pares.

Declaro gque s& me ha. informado que, como Tiular de Informacitn tengo derecho a

‘conocer. aclualizar y rectificar mis datos personales, solictar prueba de autorizacion

* que he otorgado para su tratamiente, ser informado sobre. el uso que s& ha dado a ios
- fismos, presentar quejas ante la SIC por infraccién a la ley, - revacar fa autorizacién

ylo solicitar fa Supresién de-sus dalos en los casos en que sea procedente y- acceder -
‘sn forma gratuits 3 los- mismos una vez @l mes, que podré ejerceros en la calle BT#
9-07en Iz ciudad de Bogold, por. media “del teléfone 3487555, y que para més
informacién. sobre- el iratamiente de mis datos es ‘posible acceder & la Politica -de

_ Tratamiente de informacidn &n ia pagina de intemnet wanw previsorz, gov.co




ACTA DE INSPECCION SANITARIA COi ENFOQUE DE
RIESGO PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES DE o
ALIMENTOS Meatts de

Tomar sy

cwoab]  BuUue bz p - AE A | FECHA D7-09-2037 A (0226

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [ SptoeTorie S Colod N X I/ _{_c_“_gmj
IDENTIFICACION DEL VEHICULO - :

@

LCAVEQOTIGAIORI0
“NOMBRE DEL PROPIETARIO DALY, Oicrrzilloy) OGACDEROH 1
“DOGUMENTO OF [DENTIFICACION ce [Bee [ w [0 wonensessmens | fQFFES IO G F |
*PLACA DEL VEMICULO A WY & 55 | -nomero oeNscrircion [ W/ Y F
TELEFONOS [ 3/6Y00712 82 il

CORREO ELECTRONICO DELPROPETARIO [y T o o e @ Supedaptiries Lpe. cox ' 1

*DIRECGION DE NOTIFICACION ea 2l % L oR~[Em ) !
*DEPARTAMENTO f S ANTASS 2 ] mumceio [ DBueapipgrpnbs i
“CLASE DEL VERICULD: Caminens E Coman D Ve B i EI Zum

"MARCA [ FEOTON ] Moo [ 2025 | COoR | A LAg0e0 _J
“TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO I AL EamTD PR EpARADO. ]
SISTEMA DE REFRIGERACION. st[] wnoly) r !

HORARIO Y DIA OF

" "NUMERQ OE
FUNCIONAMIENTD 5S4 g > 7Y _] TRABAJADCRES

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA

WORAS
FECHA DELA FA LE
ULTIMA FAVORASLE CON %5 DE CUMPLIMIENTO o
. ¥ . (+]
INSPECCION REGUERIMIENTOS DE LA GLTIMA INSPECCION | e
DESFAVORABLE
 *NMOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION x- SOLICITUD DEL INTERESADS ASGCIADA A PETICIONES, QUEIAS Y HECLANOS
SOLICITUD OFICHY ' y ! SOLICITUD D2 PRACTICA DF PRUEBAS!
" EVENTG DS INTERES Ex SALUR PUSLICA PROCESOS SANCIGNATORIOS ADLIN.
QTRG | EIprETRL
i EVALUACION | " CALIFICACION
Aceplatls (A) [Margue con wna X cuando el establecimientc cumple la tolahdad da fos reguisites descnlos en et
instructive para el agpecto 3 gvaluar
Aceplable con Requenmisalo (AR) Marque £on na X cuende el establcamienio cumple pa:cmlmenle los requisitos descntos en el
instructivo para el aspeclo 3 gvaluar
Inaceplatle {1} [Marque con una X cuande el eslableciruento no cumplz minguno de los requisitos descriles en el
instructivo para el aspeclo 3 evaluar
Marque con una X la casilla "C cuando ef mcumplimiento del aspecio 2 verificar afecte 1a inocuidad
Critico (CYide los alimenlos y deta aglicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento
(‘ continte ejerciendo sus labores
1. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1| pisEfio DE LA UNIDAD DE TRANSPORTE | A AR | | HALLAZGOS
Disero samtario def vehiculo,
L~
(Decrato 567 de 1984, Arr. 90 ]
4.4l pocreto 227841982 A 365, 357,368.369 y 373. 12,
Doceoto G16 de 2006 An 50 Am. 58 y Ard. 59,
fiosol 26TL2013, AN, 29, tum. Sy @
Resol. 250572004 Ar. 4.} I_C_
CALIFICAGION DEL SLOQUE 172 ta ion dci bloque az al 12% dol lofat delacta
2 |EQUIPOS ¥ UTENSHIOS A AR 1 HALLAZGOS l Jo—
Condiciones de 10s wtensilios.
(Docrofo 561 de 1564, At 95, L
5 1| Doeseln 227871982 At 366 y 368, 4 {
| gesalycion 2505 de 2004, Art. 4. Resol 26747201
Art. 29, Nom Ty 5 A 9 MNim 1, 2
Aesolociones 683, 4142y 4143 de 2012 B34 y 835
oo 2013} . réﬂ
CALIFICACION DEL BLOOUE  f D La callicacon del blagwe contaspande 3L T2% del total detats
3 |PERSONAL MANIPULADOR DE ALMENTOS | A [AR] | HALLAZGOS —
Estado de sahug. -~ )
3.1 . ) 13 =5
(Resol ZGrar2U13 Are T Nunr. & 4, B
12} [c]
Recenosimenio Madico
32 i F_ 4/- H i
[Resolugion 267+ do 2083, Articalo 11, Numuraf 1 et
2.3.4)
[2]

1
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R [Resufucan JHIIP01I Ancutes 12y 13 Ariicuty & //./_
36 )
[
CALIFICATION DEL BLOGUE 3 /' i 0010 Ve et e s s et
4 |SANEAMIENTO A AR i HALLAZGOS ]
Limpieza del vehiculo o
4.1 15
(Fresohogn 2OT420T AL 29 K Ay )
{c]
CALIFICACIDN DEL BLOQUE J 5 Lot bt 90 emy ste b oo S st ot it o 14,5, ol f058 g 472
5 |REQUISITOS RIGIEMCOS A AR 1 HALLAZGOS ’ I etem
Condwones Ui consevacsats ded prodeaio,
-
o (Oierrees JETEAINB2 A Gk 3T G33 20
7 Docreta 251 e BRI A A S G UD
Floso! JOFEIU1E A TR N b A8 An 30
sl by 23 re]
_ C
Emmpaque, Rolsiade y wdo utd
P
' o et HG de FO04 Ast T 5
‘| Decrrta H10% e 2i2S
Retal 20752013 Arp 10 Rareeryr DAt S8 R -
73 1_
[
CALIFECACION DEL FLOQUE 2.53 B R e e 4 L s o et el
5
I CONUCERTO SANITARIO
% OE CURTLIMIENTO Fat ] o o S T HIVEL OF CUMPLITMENTO En tiye nus unt 5 omas oo 103 ASPRCIss A
ey wea igemihCAgD  COmG onlich vy
; Fay ORABLE 001007, s fancepianle (o ndepengionte
rt . 4 ¢ eumglmueale abtemds, 1
100 FA CHABLE CON Ki QUG RLBENTON G- 5907 CONCESTO  SANITARIO 2 omar  werd
DESFAVCRASLE ¥ 52 procesers a aphkadr [
LIEDIDA T AR |
CESFAVARADLLE < saa, e i-rr:i} SANITARIA  DE  SEGURIDAD

P MY TULAL B2L NSO A TOVATDAL

NUHIT DL AT

V. REQUERIMIENTQOS SANITARIOS

<2l el RERGEID) Yale e Zotede sl lps 3

P RIRHTAU RS FE &1 R LR SRR TOR UGS I LY Piesenie 325

¥, APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

5 } l.\‘%!Cu.:.ll: . [

Vi. OBSERVACIONES °
Por pante de ki sutoridad sanitaria: ’

el

/ /

/

Por parte dol establecimiento:

/ /

—

Vii. NOTIFICACION DEL ACTA, :

s G¢ i ({}9 it st TAD TR bfen G Ciuoad de 6 fAAR ey O ab
O L presonte kit se degt Com en godet del milardsado, opresantante 183l respansable del esiibizeimisnlo o quien dlendm B3 vsia,

NOTA: Etsicla deb soe aokfeada denlro de un plaze po maydr 40 Gegs {5) dhas contados a packs de 3 (2alizacion g 10 visia.

Par conmtamus giovia xpggum G 1A 00n Gl CoTIeman wn 11 presents ACTa hrmsh las TUnGORanns ¥ pHEoNas Gud AIsnmeion en 13 wsita, hoy _ o2 - det

POR PARTE DE LOS FUNCIONARIDS QUE REALIZAN LAVISITA: -

IR FIRMA

NOMBRL

N A [ Soode s ot o Ao 3o i |NONBRE:

CEDULA. GrrCy URY CEDULA -

ced Al enden Pope oy Safoud [P0 o

NS T UGN <. 5. A INSTITUCION,

POR PARTE D!EL ESTABLECIMIENTO

A e A N AN T,V A O T FiRA,
ROLIBRE ELC\\AJ o \n\-«o«\ 60\,_ v NOMEBRE: -
ceows DB EFEC D CEDULA: P
oo O we oty calwdad caRo.
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EACTURA ELECTRONICA OF VENTANo  FET2350 gﬁ?ﬁiﬁ%ﬁ
Fecha de expedicion 2024-12-04 15:11:23 I ek ,Lfﬁw};f‘:g
Fecha de vencimienlo 2024-12-04 %:;‘ , * 'g%r‘;%
Plazo en dias 0 Contado ﬁ?f,g'ﬁ”ﬁf "',;

Medio de Pago: Instrumento no defimdo

GUFE 08 HEI586{24701c5(120dc21ecT3c676a0c20868a300BTeec1BIBICZ 157 13500c12717d3e07144057 450 Ter dcab?B

GUre

Razon somal  AGROTRANS AUTOMOTRIZ S.A

Autorizacion resolucion de facturacion electrdrnica

NIT 900224941-2 N° 18764064712481 de! 2024-01-31 af 2025-01-31
Direccion CR 151845 Numeracion Autorizada FE 10001 al 20000
Telélong 6711111
Cwdad BUCARAMANGA SOMOS GRANDES CONTRIBUYENTES Y

. - ) AUTORRETENEDORES DEL IMPUESTO DE
email anam.mojica@agrotrans.co INDUSTRIA Y COMERCIO EN BUCARAMANGA

Hora de generacion (4/12/2024 15:17:12
Fecha transmision
Clieme DAVID CASTRILLON CALDERON NIT: 1099551087-9
Direccion : CRA 3348676 Telefono: - 3157556727
Ciudad: BUCARAMANGA Vendedor: CSA
Sucursal: £mail; davidiScastnllon@hotmas. com
-Orden Compra; -OT02400001106-0T02400001106-0 SIGLA: CASTRILLON Pedido/Remision
CALDERON DAVID

[ # |REFERENCIA DESCRIPCION CANTIDAD| VALORUNT} % DCTO| %iVA VALOR BRUTQ

1 |AGD1040-PREM-25 AGEITE VALVOLINE PREMIUM BLUE CLASSIC 4,00 48.000,00 0,00 0.0 192 000,01

GASOLINA 10W-40 OT - bind

2 {77050946577868 FILTRO DE ACEITE TM1.5-~Und 1,00 8.908,00) 0.00 19,0 8.908 00
boa lyrnszdanTiacs FILTR( DE AIRE THi1.L - Und 1,00 25 452,00 0,00 18,01 20463 G4

4 {CSAGGI08 RUTINA MANTENIMIENTO 5.000 KM - Und 1,00 345 000,00 0,00 19,0 345 ouo.cﬂ

Total Unidades 7,00

Agrotrans

Automotriz
Nit. 200.224.941.32

CANGELADO

5. COMPRADOR DECLARA HABER RECIBIDD REAL Y MATERIALMENTE LA MERCANCIA O SERVICIO
nESCRITO BN ESTA FACTURA DE VENTA EL PRESENTE DOCUMENTO
ENE CARACTER DE TITULO DE VALOR Y PODRA SER TRANSFERIDO POR ERDOSD
5 RIGE POR LA LEY 1231 DEL 17 DE JULIC DE 2008 Y St VALOR ES EXIGIBLE EN .
£1 VERCIAENTO INDICADD MAS EL RECARGQ DE INTERESES POR MORA A LA TASA
TR VIGENTE . .
TEBEN AUTORIZO EXPRESAMENTE PARA QUE EN EL CASO DE INCUMPLIMIENTO DE
LAS GRLIGACIONES SEA REPORTADC AL BANCO DE DATOS.

Valor Brutp
Descuento
Subtotal
VA

Rie Fle

Observaciones: LWYess-REVISION 5.000 KM

RetelVA
Imp. Consumo

e o

1CA
IpoConsumo
TOTAL

Representacion Grafica do 18 Factura do Veata Elecitonica

B I el L S R R Rt L Thb s Lol

$ 571.270,00
$ 0,00

$ §71.370,00
$ 72.080,30
50,00
50,00
50,00

S 0,00

$0,00

$ 643.450,30

Escaneado con CamScanner



E"‘igm EeE GESTION DE CALIDAD CODIGO: F-MN-HV-03
. logistica VERSION: 01
BEL HOJA DE VIDA EQUIPOS Pagina: 1 DE 2
ESPECIFICACIONES
Nombre: Vehiculoatlli':;slftzztando de Propietario: David Castrillon
Cddigo: PLACA: LWY 698 Codigo de inventario:
Marca: Serial: # MOTOR
FOTON 244000998ZLB
Modelo: 2025 Voltaje: N/A
Ubicacion: Centro de produccion de Amperaje: N/A
alimentos
Fecha de adquisicién: 07-10-2024 Fecha inicio de operacion: 07-10-2024
Fabricante: FOTON Proveedor: FOTON
Garantia: 1 ANO Valor adquisicion:
Factura: N/A Posee manual de SI
instrucciones:
Modificaciones del N/A Material:
equipo:
Fecha de
modificaciones: N/A

DESCRIPCION GENERAL

CARACTERISTICAS FISICAS

Vehiculo de carga con furgén en fibra de vidrio condicionado para el transporte de alimentos.

FUNCION O USO
(Describir cual es el objeto del equipo y/o herramienta, al igual que su modo de uso)

El vehiculo se utiliza para transportar solo alimentos desde el centro de produccion de alimentos hasta los diferentes
centros de ensamble que tiene la empresa.

DATOS DEL PROVEEDOR
FABRICANTE: FOTON DIRECCION: Carrera 15 # 18-45
CORREO- Anam.mojica@agrotrans.co CIUDAD: Bucaramanga
ELECTRONICO - i
CONTACTO: TELEFONO: 6711111

CARACTERISTICAS METROLOGICAS A CONTROLAR
Temperatura de £ Humedad de trabajo:
. SI
trabajo:
Mediciones a realizar: Aceite Exactitud:
Patrones: Receptibilidad:
Rango de uso: Frecuencia de verificacién:
Frecuencia de Tolerancia:
calibracién:
COMPONENTES O ACCESORIOS
Marca Modelo Serie Caracteristicas No inventario
técnicas

CONDICIONES DE INSTALACION

,m
™)




- 1 st GESTION DE CALIDAD CODIGO: F-MN-HV-03
L logistica '
VERSION: 01
HOJA DE VIDA EQUIPOS Pagina: 2 DE 2

(La clasificacion debe corresponder a lo emanado en la GTC 43)

RIESGOS ASOCIADOS A LA OPERACION

Bioldgico

Fisico

X

Quimico

Psicosocial

Condiciones
X

Biomecanico | X de seguridad
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IBENTIFICAGION DEL VEHICULO

ENTIDAD TERRITORIAL BE SALUD ([Senalowie de  Sofuod ?",_Jyn_ﬂuf&ﬁ?. ]

LR PABATRAT

“MOMBRE DL PROPIETARI [GeERSOY SCEUS BER DETle  RODE;GUE T

j

“DOCUNENTO DE IDENTHICACION ce Ree [ w [ twmnsweem[ JOIHFZ0T 3, |

LATA DEL VEHICULD LWy 98 "1 NUMERO DE msCRIPCEON |- MV Ef eq9%

.

TELEFONOS [ Jifioo 1289 |

CORREO ELECTRGMICO DELFROPIETARIC |__elf yecer 0y Pt (& Svpen ] B PILTT 20k o LOT

“DIRECCION DE NOTIFICACIGN [ CRA Hl # Je 8~ (60 J
H
“DEPARTAMENTO I o AT e ol ey 1 7 e [ B Ocane wtllfe ]
{
“CLASE DEL verlcLo gwramen [ rmen 7] s ] o0 [ o
ARG FOTON | wevne 72028 ] caor [ BLAOED |
“TIPQ GE ALIMENTO TRANSPORTALO [ Il g T PRELARALD ]
1
SISTENMA DE REFRIGERACION si[] wofF]
*HORARIO ¥ DA DE I “NUMERG DE
ELHGIONAMIENTO S AH o FPY ] TRABAIADCAES
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIA VISITA
FECHA DE LA AVORADLE
OLTiMA FESOTAHLE CON % DZ CUMPLILYENTO o
INSPECCIIN REQUERIMENTOS DE L ULTIMA INSPECCION|  ——"" %
DESFAVORABLE
TROTIVO DE LA VISITA
PADCRIHACIDY ¥ OGN OFCSITERSSADG FSOTIAON A FETIONES, CLEIRR Y RECLANTE
SOUTTED CRCIRL EVENTO D2 tIBRES Bl SR1WD FLULICA iﬁﬂ;gg;fggﬁg&f‘ﬁ

OTRO] I Erpeerioe

EVALUACIOH - i S CALIFICAGION
) : et Tiaroue con und A puanda el establsgimienta cumple fa lctadad c2 loy TEQUSIeS desentas ¢n el
Aueplatly (A} inestruslive pars ol assects o cvalgar
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO DE VEHICULOS AUTOMOTORES PARA
TRANSPORTE O CARGA ENTRE LA EMPRESA TKARGO SAS. Y
SUPERLOGISTICA BGA SAS

Entre los suscritos, LUIS ALFREDO RIANO PABON identificado con cédula de ciudadaniaN° 1.098.975.932
en su condicion de Representante Legal de la empresa SUPELOGISTICA BGA SAS., legalmente
constituida, con domicilio en la ciudad de Bucaramanga, identificada con Nit. 900.751.931-7, y quien
en adelante se denominaraEL ARRENDATARIO y de ofra parte el sefior OSCAR GIOVANNY DIAZ
ALMEIDA identificado con cédula de ciudadania No 1095.798.969, de Floridablanca, Santander, en
condicion de representante legal de |a TKARGO SAS, legalmente constituida, con
domicitio en la ciudad de Arauca iidentificada con Nit. 901136369-5 y quien en adelante se
denominara EL ARRENDADOR hemos celebrado el contrato de arendamiento de los Vehiculos Automotores,
que se suscribe con baseen los principios generales de las Leyes 105 de 1993 y 336 de 1996, lo no
- contemplado en el presente documento, las partes se atendran a lo estipulado en el Codigo de Comercio,
— normas concordantes y ademas por las siguientes clausulas:

PRIMERA: El Arrendador entrega af Arrendatario en alquiler los Vehiculos Automotores de fas siguientes caracteristicas

SEGUNDA: Los vehiculos se encuentran en perfecto estado de funcionamiento, externa e intemamente
en buen estado, ademés de una llanta de repuesto y heramientas de desvare como gato, cruceta, efc.

TERCERA: El arrendamiento de los vehiculos automotores descritos en la cléusula primera seré de TRES
MILLONES QUINIENTOS MIL PESOS ($ 3.500.000} mensuales, cada uno, que se pagaran los primeros Ginco
(5) dias de cada mes cumplido.

CUARTA: Plazo. -Este contrato es por un término de doce meses contados a parti del (01 de octubre de 2024
al 30 de Septiembre 2025 ), pero podré ser prorregado de mutuo acuerdo entre as partes.

QUINTA: Destinacion: Ef Arrendatario destinar el vehiculo automotor al fransporte de (alimentos o carga)
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de la misma empresa, de tal manera, que el amendatario no podra subarrendar, ni. permitir que terceros lo
utilicen. De igual manera, el Arrendatario no puede violar los limites de carga opasajeros que establece el
fabricante del vehiculo automotor.

SEXTA: El Arrendatario se constituye como depositario y por ende custodio de fos vehiculos automotores,
asumiendo todas las responsabilidades civiles y penales que tal condicion implica, hasta tanto proceda fa
debida devolucidn al Arrendador.

SEPTIMA: Devolucion: Al finalizar el término del contrato, el Arrendatario debera devolver los vehiculos
automotores en ¢l mismo estado en que fueron recibidos, salvo el desgaste natural delos vehiculos
automotores y en la Ciudad de Bucaramanga.

OCTAVA: Responsabilidades del Arrendatario, mientras estén en poder del Arrendatario los vehiculos
automotores, &ste sera responsable de:

e Por cualquier dafio causado a los vehiculos o con estos sobre propiedad de terceros durante €l _
tiempo que los vehiculos automotores estén en poder del Arrendatario. .

e Por los dafios causados con los vehiculos automotores a terceras personas durante eliempo
que los vehiculos automotores estén en poder del Arendatario.

e Porlos dafios causados con los vehiculos automotores sobre bienes o personas {ransportadas
en los vehiculos automotores durante el tiempo que los vehiculos automotores estén en poder
del Arrendatario.

e Portodas las infracciones al Codigo Nacional de Trénsito y Transporte comefidas durante el tiempo
que Jos vehiculos automotores estén en poder del Amendatario.

e

Paragrafo; E| amendatario no respondera por dafios mecénicos que se den en ocasion al desgate natural de los
vehiculos, excepto cuando el dafio sea causado por cuipa del arrendatario.

NOVENA: Sequros Obligatorios -SOAT- El arrendador se compromete a entregar el vehiculo con los seguros

de Ley SOAT y Teno-mecénica. ,
Paragrafo; En caso que el Arrendador deje vencer el SOAT, el Arendatario podré comprarlo y su valor -

descontario def siguiente canon de arrendamiento.

DECIMA: El incumplimiento de cualquier obligacion o prohibicion descritas en este contrato, daderecho a
las PARTES a declarar rescindido éste contrato de arrendamiento.

DECIMA PRIMERA: GASTOS: Los gastos de impuestos de timbre y demés que se ocasionen por el o
oforgamiento de este contrato, sus prorrogas y renovaciones serén asumidos por partes iguales entre los
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contratantes.

DECIMA SEGUNDA: Notificaciones: Las notificaciones que cualquiera de las partes deseara a laotra, deben
formularse con certificacion de entrega a las siguientes direcciones:

El Arrendatario en la camera 25 # 6-12 barrio fundadores, en la ciudad de Arauca,El

Arrendador en la carrera 31 # 52B-30, Bucaramanga.

DECIMA TERCERA: Cual diferencia o conflicto que se pudiere presentar en la ejecucion del presente
contrato, podra ser solucionada acudiendo a cualquier centro de conciliacion de la ciudad en donde se firme
el mismo

Para constancia se fimna el presente documento en la ciudad de Bucaramanga, al 01 dia del mes de
septiembre del afio 2024

ARRENDATARIO,

R o RIANO PABON
SUPERLOGISTICA BGA SAS

ARRENDADOR,

ALMEIDA
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Bucaramanga, Enero 22 de 2025

Sefiores
ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER
Ciudad

OBJETO SUMINISTRO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA
LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE

SANTANDER”.

REFERENCIA: COMPROMISO DE RENOVACION DEL CICLO INICIAL

La suscrito, LUIS ALFREDO RIANO PABON, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.098.675.932 de
Bucaramanga, actuando en calidad de Representante Legal, de la empresa SUPERLOGISTICA BGAS
SAS., manifiesto nuestro compromiso de renovaciones del ciclo inicial, con previa autorizacion de la

nutricionista, el cual debe sera ajustado con base en una Encuesta de Satisfaccion aplicada a los usuarios

del servicio el primer mes de ejecucion.

Cordialmente,

LUIS ALFREDO RIANO PABON
C.C. No. 1.098.675.932 Bucaramanga
Representante Legal - SUPERLOGISTICA BGA SAS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407 Cel:
3012467622 Fmail: directoradmin@superlogisticabga.com
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Bucaramanga, Enero 22 de 2025

Sefores
ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER

Ciudad

OBJETO SUMINISTRO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA
LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIC DE
SANTANDER”.

REFERENCIA: COMPROMISO BUEN USO DEL AREA ASGINADA

La suscrito, LUIS ALFREDO RIARO PABON, identificada con la cédula de ciudadania No. 1.098.675.932 de
Bucaramanga , actuando en calidad de Representante Legal, de la empresa SUPERLOGISTICA BGA
SAS, nos comprometemos y nos hacemos responsables del correcto uso del area asignada para las labores
de ensamble de alimentos, comedor de médicos, zona de descargue y utensilios utilizados propios de la
entidad.

Atentamente,

LUIS ALFREDO RIANO PABON
C.C. No. 1.098.675.932 de Bucaramanga
Representante Legal ~-SUPERLOGISTICA BGA SAS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407 Cel:
3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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PLAN DE CAPACITACION

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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INTRODUCCION

Dentro de las competencias que requiere el personal manipulador de alimentos se requiere
una formacién integral v conocimientos en BPM, Inocuidad y calidad que den cumplimiento
a los requisitos legales y al cumplimiento de objetivos de acuerdo al lineamiento estratégico
del sistema integrado de la organizacién, igualmente competencias en la realizacion de sus
actividades dando cumplimiento a los procedimientos estandarizados de Superlogistica.

De acuerdo normatividad legal aplicable las especificaciones en cuanto a capacitacion se
encuentran en Ia resolucion 2674 de 2013, articulo 12 de la siguiente manera: Todas las
personas que realizan actividades de manipulacién de alimentos deben tener formacion en
educacién sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura y pricticas
higiénicas en manipulacién de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a
cabo las tareas que se les asignen o desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad
de adoptar las precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacion o
deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado
mediante charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de
por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la presente resolucion.
Esta capacitacion estara bajo la responsabilidad de la empresa y podra ser efectuada por esta,
por personas nhaturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias.

Cuando el plan de capacitacién se realice a través de personas naturales o juridicas diferentes
a la empresa, estas deben demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacion y
experiencia especifica en las dreas de higiene de los alimentos, Buenas Practicas de
Manufactura y sistemas preventivos de aseguramiento de la inocuidad.

Por otra parte de acuerdo a requisitos normativos de ISO 22000;2018 en el numeral 7,1,2

Personas La organizacién determinard y proporcionard a las personas competentes (7.2)
necesarias para operar y mantener un sistema eficaz de gestion de la inocuidad de los

alimentos.

1. OBJETIVOS
1.1. OBJETIVO GENERAL
Dar cumplimiento con la normatividad vigente de la industria alimentaria, Resolucion 2674

de 2013, Capitulo III, Articulo 12 y13, plan de capacitacién y a la NTC ISC 22000; 2018
numeral 7,1,2 y 7,2 para dar a conocer al personal manipulador, los programas considerados
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como el sustento técnico y soporte documental para la aplicacion de las Buenas Practicas de
Manufactura y el cumplimiento del Sistema de Gestion de la Inocuidad que permite

garantizar la entrega de alimentos inocuos.

1.2.

OBJETIVOS ESPECIFICOS.

Generar conciencia en el personal manipulador de alimentos, en la adopcion de
una cultura de la inocuidad alimentaria.

Aportar elementos conceptuales y metodoldgicos para el cumplimiento de las
buenas practicas higiénicas, cumplimiento de PCC, PPRO y acciones
correctivas a las desviacion de los limites.

Poner en conocimiento de los trabajadores la nommatividad vigente
correspondiente a las BPM en la industria alimentaria.

Dar a conocer a los trabajadores las bases de las Buenas Practicas de
Manufactura en todas las etapas, recepcion, almacenamiento, procesado,
distribucidn y transporte.

Establecer una formacién continuada, con una frecuencia que permita el
recordatorio constante en los trabajadores sobre la adecuada manipulacion de

alimentos.

2. ALCANCE.

Este plan de capacitacién es obligatorio para todo el personal que interviene en la cadena
productiva, desde la recepcién hasta la entrega de los alimentos (Gerentes de contrato,
Administradores, supervisores, cheef, cocineros, auxiliares de servicio, Auxiliares de cocina,

almacenistas, de todos los centros de operacion de todo el pais de superlogistica.

3. RESPONSABLE.

El contenido, el material v las evaluaciones estan a cargo del drea HSEQ y serdn dadas por
Gerentes de contrato, Administradores, supervisores, Coordinador HSEQ) 6 Personal
externo que cumpla con los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 y demas

normatividad en seguridad y salud en el trabajo.

4, NORMATIVIDAD

. Resolucion 2674 de 2013.
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5. DEFINICIONES

Anilisis microbiolégico: Métodos de laboratorio los cuales se efectiian con el fin de
identificar la presencia o ausencia, tipo y cantidad de microorganismos.

Anilisis fisicoquimico: Analisis de la composicion proxima de una sustancia por medio de
técnicas fisicas y/o quimicas. Métodos de laboratorio los cuales se efectiian con el fin de
identificar y determinar la presencia o ausencig, tipo y cantidad de elementos o sustancias
fisicas o quimicas.

Accion correctiva: Cualquier tipo de accién que deba ser tomada cuando el resultado del
monitoreo o vigilancia de un punto de control critico esté por fuera de los limites
establecidos.

Calidad: Grado en el que un conjunto de caracteristicas inherentes cumple con los requisitos
establecidos para brindarle al cliente la confianza de consumir los productos ofrecidos por

nuestra empresa.

Contaminante: Agente biolégico, quimico o fisico que no se haya agregado
intencionalmente al alimento, que pueda poner en peligro la inocuidad y su aptitud para el
consumo.

Frecuencia: Periodicidad con la cual se realiza el monitoreo

Lote: Cantidad determinada de unidades similares, fabricadas en condiciones uniformes que
se identifican por tener un mismo c6digo o clave de produccion

Muestra: Todo nimero de unidades de muestras que se utilizan en la inspeccion.
Muestreo: Procedimiento que consiste en tomar al azar unidades de muestra de un lote o de
la produccidn.

Inspeceién: Accién de medir, analizar o ensayar una muestra para verificar su conformidad
con los requisitos de la norma del producto.

Medida correctiva: Cualquier tipo de accion que debe ser tomada cuando el resultado del
monitoreo o vigilancia de un punto critico esté por fuera de los limites establecidos.
Medida preventiva: Medida o actividad que se realiza con el propésito de eliminar o reducir
a un nivel aceptable, cualquier peligro para la inocuidad de los alimentos

Plan de muestreo: Sistema que establece los tamafios de las muestras, los niveles de
inspeccion y los nimeros limites de aceptacion o rechazo.

Punto critico de control: Fase en la que puede aplicarse un control que es esencial para
prevenir, eliminar o reducir a un nivel aceptable un peligro relacionado con la inocuidad de
los alimentos.

Peligro: Agente biolégico, quimico o fisico presente en la carne, productos cérnicos
comestibles y derivados cérnicos o propiedad de este, que puede provocar un efecto nocivo
para la salud humana.

Producto inocuo: Aquel que no presenta peligros fisicos, quimicos o bioldgicos que sean
nocivos para la salud humana y que es apto para el consumo humano.

6. METODOLOGIAS
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Se estableceran temas relacionados con el Decreto 3075 de 1997, Resolucion 2674 de 2013,
el Plan HACCP v el Sistema de gestién de seguridad alimentaria de acuerdo a lineamientos
de la NTC ISO 22000; 2018, Normatividad en seguridad y salud en el trabajo, otros, para
dar uno mensual con duracién de aproximadamente una hora mediante exposiciones,
presentaciones, videos. Se evaluard por medio de talleres o evaluacion escritas individual o

por grupos.

7. META

e Cumplir el 100 % el Cropograma de Actividades

o Capacitar al 100% de la poblacién objeto

« Lograr un promedio de comprensién del 70% o calificacion de aprendizaje igual o
mayor & 3.5

8. CRONOGRAMA

Ver documento adjunto

9. CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

FECHA

CAMBIO

01

Enero de 2024.

¢ Creacidon del documento
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PLANTA DE PRODUCCION

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superiogisticabga.com
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Bucaramanga, Enero 22 de 2025

Sefiores
ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER

Ciudad

OBJETO SUMINISTRO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA
LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE

SANTANDER”.

REFERENCIA: COMPROMISO PLANTA DE PRODUCCION

La suscrito, LUIS ALFREDO RIANO , identificada con la cédula de ciudadania No. 1.098.675.932 de
Bucaramanga , acfuando en calidad de Representante Legal, de la empresa SUPERLOGISTICA BGA
SAS, contamos con una planta de produccién que cumple con las condiciones establecidas en la resolucion
No. 2674 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, que garantizan el cumplimiento
de las condiciones de infrasstructura de equipos, utensilios y personal manipulador, y cuenta con permiso
sanitario vigente y emitido por la autoridad competente

Atentamente,

-]

LUIS/ALFREDO RIANO PABON

C.C. Nb. 1.098.675.932 de Bucaramanga
Representante Legal -SUPERLOGISTICA BGA SAS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:
Telf: 607 6960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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irT‘ /!/mO RIESGO PARA’ ESTABLECIMIENTOS bE PREPARACION -

Afcaldia de

Hucaramanga
oo AVRRGE. ] reora TR/ T075 ) g L A8 B ]

TIPO DE ESTABLECIMIENTC: Restaurants [5CT] Cafeteria || puaders| | Frawna [ ]
Comicdes rigidas [7] Comedores| Tt PRI L AR QUL IEXD ]

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [ NEF 14 TNPAA. e sd A0 N AP IENNE - _
IDENTIFICACION DEL' ESTABLECIMIENTO o

" capP0 ORLIGATONID
rezonsool (ST TRICA L B A NP |
*CEDULA/ NIT TS ATEA ] "NOMERO DEENSCR]PCION R RYa) 1d (e a% =311
"NOMBRE COMERCIAL  [UENTYIO) OF PO T HOR D AU MEARO D BA |
DRECCON [ RIS~ JalD ] MATRICUAMERCANTL [ A O & 440 ]
*DEPARTAMENTO BTN N =2 1 Minco [Pl BP AP A J

paricBd  vereea] ] comuna[ ] tocadas[ ]  sector ] comegmenmol ] csedc[ ] vez[_]

ol ] ca (P A |

TEcEroNOS [ RAG S Z TR ] max [ E . ]
CORREO ELECTRONICO [P o sl e C A A L (1 . 3
]

]

]

NOMBRE DELPROPETARI0 | R Pl G\ S Cd Ll < Al

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  c6[] ce[] il smensesnwons GO O JH ] T2 ]

"Nowmsse DEL REPRESENTANTE LEGAL  [TECIPET AUV ATID UZUAE AN

"DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  c.c {/] car_—[ T[] Mimern ge docemanto [ {4 1

"DIRECCION DE NOTIFIGACION O A S SR 12T |

“DEPARTAMENTO AN L | MuncPio (B TKEANARNGA. ]
*HORARIO Y DI DE FUNCIONAMIENTS [T T OIRTI L i “NUMERD UE TRABAJADORES —

2= CONCEPTO SANITARIO DE ULTIMA VISITA SANITARIA: tio it

FAVORABLE -
EE% DELA dia | esTar EAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO %
o 8 £577ano REQUERIMIENTQS DE LA DLTIMA INSPECCION
INSPECCION
DESFAYORABLE
VO.DE LA VISITA:

PROGRAMACION SOLICITUD DEL QNYERESADQ_#- ASQOCIADA A PETICIONES, QUEIASY HECLAMOS\

SOLICITUD QFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA

SOUCITUD DE PRACTICA DE PRUEBASH
FROCESDS SANCIONATORIOS AGRIN,

o] o Q0L B b~ Wi~ 20008 - CLOIES

- EVALUACION =

idad de los requesitos descnlos en el Instructivol

Marque con una X cuando el establec:mlenio cump B Ia [
para ¢ aspeclo a evaiuar

Aceptable (A) i

Margue con una X cuando &l establecimiente cumple parualmenie los requisites descritos en el instrctivol

Aceptable con Requerimienio (AR) para of agpetto & evaluar

Wargue con una X cuando el establacimiento no cumpla ninguac de los requisitos descrites en el nstrucive

Inaceptable {1} para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casifia "NA" en caso que ef especle a verficar no se reafice por perte de!

No Aplica {NA) establecimviento y calificar como Aceptable (A). Justilicar 14 razén del no aplica en el espacio de hallezgos.

{arque con una A la casi TUBNAG ef Incumpimiento Gel aspecio a venhicar alecis 1a mnocul 2o
Critico {C)|alimentos y deba 2plicar Medda Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimisnto continde
e;ercuendo 5US iabnres .

EDIFICACIONE ) am o] R S A Ry e
1'INsntxz.:;u:n:mgs I A A_R St o HALWGOS SR

{ocalizacion y diseiio,

{Resowcida 26742013, Adicuio

1.6, numeroies 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, @ 4 4]
2.3y 2.6.; Articulo 32, Humerales
1,224 6y 7 Aticuio 33,

rumersl 8
f <
Condlcionss da plsosy :
paredes,
' ®
2 (ResolLitn 267472013, Adicuio 1 0
7. Mumerdi 1, 2 Afticulo 23,
Mumeraies 1.2y 3}
f <

1
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Techos, lluminacién y
ventilacién,
(Resolarion 25T4/2015, Aricuio

7, Numeral 3, 4, 5, 2, & Adiculo
23, Mumeral 4

Instalaclones sanitarias.

1.4)Resolucibn 267472013, Articiio
6, Numeral 6.4, 6.2, 6.3, 6%
Larticulo 32, Numersl § y 11}

CALFICACION DEL BLOGUE

2 [EQUIPOS Y UTENSILIOS

Condiclonss de edu[p&s"y
utensitios,

2.1 Resorucion 267472013, Articuio
8, Adticulo 9, Numeraies 1, 8, 8y
9, Articula 10, Numeraies 2y 3,
Articulo 34)

2.5

Superficies de contacts con
2l alimento.

22|5; Aticuto 9, Mumeraies 2, 3, 4,
5, 7y 16; Artleuto 34, Artfouls 35,
Numgral 8y 10, .
Resoluciones 683, 4142y 454
de 2012; 34 y 835 de 2013

(Resaluesdn 267412073, Aficulo

o

3.5

CALIFICACION DEL BLOQUE

2 b AuvENTDS o

PERSONAL MANIPULADOR

Estado de satud.

31| (Resolueidn 26742013, Articuio
11; Numersi 1, 2, 4, 5, Adiculo
14, Numeral 12}

|

Haconocimiento médico,

3. 2{Resolucitn 2674 de 2013,
Asgicuio 11, Numeral 1, 2, 3, 4}

Practicas Mgiénicas.

3 3{{Resclcidn 267412013, Anieulo
114, Numnerates €, 2,3, 8, 5,6, 7,
2.5, 10, 11, 153y 14, Arffeule 36,
Articulo 35, Numerat Sy 7.}

a5

Educaclén y capacitaclén,
34
12y 13. Aticuio 36}

(Resolucibn 287472043, Aiticutos

©

-

CALIFICACION DEL BLOQUE

12 ealficacitn del bioque tarrasponde =1 20% dal b del acty

4 {REGUISITOS HIGENICO

TAR |1

Insumos.

{ Decratn 561 de 1084, AN, 82
Resorucdn 2674/2013, Aticulo
4.1\ 15, pumerates 1,3, 4y 5;
Aticin 35, Numerates 1, 2y 3
Resolucibn 5109 de 2005,
Resolucidn 1506 de 2011,
Resolucionss 683, 4142y 4143
e 2672, B34 ¥ BIS 0 2093

Control de materfas primas e

2,5

- Powered by

S
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"
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(Resbiucion 26742013, AUl .
18, Humeral 7; Aficato 18, =00
numerdd T, Articulo 20, Nomeral
5, Articwio 35, Muymeral €} o

Manejo de tamperatoras.

43 (Ley § ge 1979, Atticule 283,
425

Resolueion 2674/2013, Aricuio
8, Numeral 3.1, 3.2, 3.3y 8)

Condiciones da
almacenamiento,
44
(Resolutiones 6832012,
267472013 Arliculo 16, Numeral &
y £. Artfcula 33, Mumeral 9.}

NAJ €

CALIFICACION DEL BLOCGUE

=3

{2 cabiicacicn el blogue cotresponds al 25% del totaf del acia

§ | SANEAMIENTC

Alar]

HALLAZGOS -

Suministro ¥ calidad d= agua
potable,

{Resolucién 257412013, Articulo
51 & Numersl 21,32, 33 351,
T332y 353, Ariculo 26,
fiumeral 4. Articulo 32, Numeral
g.

Resolucidn 2115 de 2007,
Articuic 8.)

(D] 35] o

Residuos liquidos.

5.2|Resoluctn 2674/2013 Articuto
5. Humetal 4, Arkieulo 32,
Numezies § § 10f

Residuos sdlidos.

51 (Ressiicién 2674/2013 Ariculo
6, Numerales 5.1, 5.2y 8.3,
Artieiio 33, Numerales 5,8y 7.
Articuio 78, Numeral 15.}

. |Contrel imégﬁl ﬂe'pi'anas. "

54 pesaicion 267472013 Arbicuto”
126, Numeral 3.} - RIS :

Limpleza y desinfeccldn de
ireas, equipes y ufensifios.

5]
3 {Rasohicion 26142013 Aticula 6

Numeral 6.5 Articulo 26 Mumeral
i}

Soportes decumentales de
saneamiento.

5.6 5
(Decielo 1573 de 2007, Articulo
10, Resclucion 2674/2013

[ Aticuic 25.)

ACTUAUZA oA BSOS

o

CALIFICACION DEL BLOOUE

La ¢alfieacion del blogue comesponde al 33% del total del acta

I, CONCEPTO SANITARIG

" Dt CUMPLIMIENTO M::l:-wﬂw'm NIVEL DE CUMPLIMIENTD En £as0 que uno o mas Ca los aspectas & evaluar,
. sea idenificada como crilico ¥ tabficado comoy
r FAVORABLE w o Inaceptable (1), independiente del porcentaje de
(=] cumplimiento obtenido, 8l CONCERTO SANITARIO &
q9 / FAVORABLE CON REQUERIMENTOS 60- 89,9% emitir serA DESFAVORABLE y so procederd a
o aphcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

OESFAVORABLE «594% respectva.

Powered by 8 CamScanner




NUMERG TOTAL OE MUESTRAS TOMADAS
NOMERG DEL ACTADE TOMA DE MUESTRAS

II: NOTIFICACION DEL/ACT/

‘1Para constancia previa le::tur? y ratilicacion del conlenide dg |a presente acla ﬂrman tos funcionarics y personas gye infervinieron en Ja visita
1% detmesde LZNETY () delefio Qgié en lz Ciudad de &mﬁ&&\

De la presente acta s¢ deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendic la visita,

 hoy

NOTA: Fi acta debe ser notificads dorilra de uh plazo ng mayor de cinco (5) dias contados a partir de 1a reafizacidn de la vistta.

POR PARTE DELOS FUNCIONARIGS QUE REALIZAN LAVISIT

FIRMAC “% FIRMA

e Qe Seeeorty O

CEDULA; %S—aop(qq - Jeeous . I
W ol | pyEARAGID ([ |
INSTITUCION: SS A O - INSTITUCION:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

e A [p 00 Flao© RS
— A ﬂ ,\ﬁ‘}?,é:D‘.o 72?&6(} %Aﬁ | NOMBRE:
CEDULA: 40 7‘8@?’,(’[32 CEDULA:
o0 L praal iy oI Legn (oo

1
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INDICADORES FINANCIEROS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superfogisticabga.com




INDICADORES FINANCIEROS A 31 DE DIC, DE 2023

SUPERLOGISTICA

-BGA SAS 2023
NiT: 900.751.931-9
{Fecha de creacion : 22/07/2014
Afios de experiencia : 7 afios, 9m
ACTIVO CORRIENTE. 7.734.210.057
ACTIVO TOTAL. 7.880.731.600}
PASIVO CORRIENTE. 3.958.056.380
PASIVO TOTAL. 4.655.352.592
PATRIMONIO 3.225.372.008]
UTILIDAD OPERACIONAL 2.221.315.920
GASTOS DE INTERESES 49.922.896
PORCENTAJE DE PARTICIPACION I400% oo o o CUMPLE’
- m— SU.Pl[EnI:II_?ggTiCA' Indicador Solicitado
CAPACIDAD FINANCIERA _ _ INDICADOR . : sl NO
TV
ACTIVO CORRIENTE 1,95 1,85 X
PASIVO CORRIENTE
TOTAL PASIVG
° 0,59 £9,07% X
TOTAL ACTIVO
UTILIDAD OPERAC.
44,49 44,49 X
GASTOS DE INTERESES
Act.Cte « Pas.Cte. $ 3.776.153.677|$ 3.776.153.677 | X
Act.Tot - Pas.Tot. $ 3.225379.008{ $ 3.225.379.008 X
CAPACIDAD ORGANIZAGIONAL * © - . : -+ INDICADOR - -Superlogistica: | Indicador Solicitado| .Sl .. INO.
A RENTABL : UTILIDAD OPERAC. |
0,69 0,69 X
PATRIMONIO
UTILIDAD OPERAC.
0,28 0,28 X
ACTIVO TOTAL

(U
)
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EXPERIENCIA

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com




/

ANEXO7

FORMATO EXPERIENCIA

PROCESO INVITACION PRIVADA 001 DE 2025

OBJETO «SUMINISTRO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA LOS
CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE
SANTANDER.

PROPONENTE SUPERLOGISTICA BGA SAS

FORMATO RELACION DE EXPERIENCIA GENERAL DEL PROPONENTE

" o TARE L W |TEIOAL OO
o coutaug (ONTATARE sorcpotomme TMA0 eeuaoon DEERCIOON | 0ERUP
| e bOTUSIRSCID | W mm| s gMEDS;EY” q

I TN HOSPITAL PSKATRICO SAN CANLO WS 20mN0n| 0N 105 2MESES

!

Atenta te,

LUIS A LFREDO RIANO PABON
CC1.088.675.932 Bucaramanga
Representante legal SUPERLOGISTICA BGA

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Conzactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin(@superlogisticabga.com
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LA SUBDIRECTORA ADMINISTRATIVA DE LA EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO
HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN CAMILO

CERTIFICA QUE:

La empresa ECO CATERING SAS, identificada con NIT. 900.751.931-8, y representada legaimente
por ¢l sefior CARLOS ANDRES DUARTE VALENZUELA ejecutd ef CONTRATO No. 041 de
fecha 16 de marzo de 2018, tal como se relaciona a continuacion;

QBJETO SUMINISTRO DE ALIMENTACION A PACIENTES
HOSPITALIZADOS, PACIENTES TRANSITORIOS Y PERSONAL
ASISTENCIAL DE LA ESE HOSPITAL PSIQUIATRICO SAN

CAMILO
FECHA DE INICIO 16 de marzo de 2018
FECHA FINALIZACION 31 de diciembre de 2018
VALOR INICIAL $1.877.200,000
ABICIONES 0.
VALOR TOTAL $1.877.200.000
SUMINISTRCS PROMEDIQ FOR DIA
Desavuncs 260
Refrigerio mafiana 290
Almuerzos 320
Refrigerio tarde 25
Comidas 280
Refrigerio cena 10

DESCRIPCION: El contratista realizé el proceso de alistamiento, preparacién y emrega de los
aimemos & Ja ESE, en las condiciones de calidad y oportunidad establecidas en el contrato. E!
&rea de bodega, cocina y los manipuladores de alimentos se ajustaron a la normatividad vigenie
sobre registros y conceptos sanitarios. La alimentacién se prepard y suministrd en las
instalaciones del Hospital, cumpliendo los ciclos de minutas propuestos y aceptados por e
Hospital; comida caliente preparada en sifio.

El curmplimiento se ajustd a los téminos de calidad exigidos.

No presenio mulfas o sanciones en la gjecucién del contrato.

El presente certificado se expide a soliciiud del interesado a los 11 dias del mes de marzo de 2019.

MONICA NATALIA AVELLANEDA GALVIS
Subdirectora AdministavE
Supervisora gel Confrato

Transeribid; Andrea Toloza
www - hospitaisancamilo.gov.co
Calle 45 No. 7-04 f Bucaramangs, Sartander Colombia
PBX: (57+7) 6052112 CITAS PBX {57+7) 6039111




. " Acta de liquidacién por mutuo Pracesos de Apoyo _
}‘ ot acuerdo . Codigo: AP-GJU-R-12 | Versiéni08
B PROCESO: Gestion Juridica y de magia 4 de |
| Contratacion

En Bucaramanyga, Se reunieron las siguientes personas:

A. Ordenador del Gasto de la E.S.E Hospital Psiquidtrico San Camilo

AURA ISABEL ORQZCO VEGA

Nombres y apellidos: /.
Cédula de ciudadaniay | g5 75 531 DE SAN JUAN DEL CESAR
lugar de expedicidn:
Cargo: GERENTE
B. 1 Supervisor
Nombres y apellidos: MONICA NATALIA AVELLANEDA GALVIS /
Cédula de ciudadaniay | 459g 571,707 DE BUCARAMANGA
lugar de expedicién:
Cargo: SUPERVISORA DEL CONTRATO
B.2 Supervisor
Nombres y apeliidos: CESAR ESPARZA DIAZ 7
Cédula de ciudadania y
lugar de expedicion: 91.248.403 DE BUCARAMANGA
Carge: SUPERVISOR-DEL CONTRATO (E)
C. Interventor
Nombres y apellidos: NA i
Cédula de ciudadaniay | NA /
| lugar de expedicién:
Cargo: NA
D. Contratista
Nombres y apellidos del
contratista o nombre de la | ECO CATERING SAS

empresa:

Cédula de ciudadania y
lugar de expedicion o NIT:

900.751.631 - ¢

Nombre del representante
Legal (Si aplica)

SERGIO ENRIQUE DELGADQ CENTENQ

Cédula de] Representante
| Legal (Si aplica)

91.294.543 DE BUCARAMANGA

Para terminar y liquidar e contrato, cuyas condiciones se sefialan a continuacién;

1.DESCRIPCION GENERAL DEL ACTA: (Marque con una "X el que corresponda)

X

Mutue Acuerdo’

Mutuo Acuerdo Anticipado®

2.DESCRIPCION GENERAL DEL CONTRATO: (Margue con una ‘X' el que
— corresponda)

Cantrato de Prestacion de
Servicios

Orden de Compra ¢ Sepvicio

X

Contrato de Suministro

Contrato de Compra Venta

! Cuando ambat partes asuin do scuerdo en Torminar ¥ Ligidar ai comirts, una vez
z Cumnide arnbacy partes eviin de scuerdo an Teringr y
i icipada salsin p on {2 mi

i plaza dv

1any lido et abjeto

Liquidar ol contrato, HIN qua hays fnallzado el plans da ejecuelon o cumplido o objeta contractual, las Saunalos ds.
del conirate.




» Acta de liquidacion por mutuo . Procgsos de Apoyo
' t Ca  acuerdo Cédigo; AP-GJU-R-12 | Version:06
St PROCESO: Gestidn :lu'ridica y de Pégina dded
i Contratacién
Contrato de Cbra o Ccntrafo de Arrendamiento

| Gontrato de Intervenioria

2.1 Nitmero, Fecha de Suscripcién y Plazo del Contrato: (Digite la informacién en
los recuadros)

No: 24417

Fecha MARZO 15 DE 2017 :

Plazo. N 8 MESES Y 13 DIAS - ADICION 02 MESES
Y15 DIAS .

2.2 Objeto del contrato:(Digite [a informacion en el recuadro)

SUMINISTRO DE ALIMENTACION A LOS PACIENTES HOSPITALIZADOS,
PACIENTES HOSPITAL DIA Y PERSONAL ASISTENCIAL DE LA ESE HOSPITAL: .~
PSIQUIATRICO SAN CAMILO:

2.3 Fecha de !nicic y de Terminacién: (dd/mm/zaaa)

| De inicio: [ 15 MARZO DE 2017 | De terminacion: | 15 DE MARZO DE 2018

3. INFORMACION PRESUPUESTAL:

3.1 Certificado de Disponibilidad Presupuestal - COP:(Si hay mas de una adicién
inserte las fitas)

e ; Sl | ddim . | e
Contrato 151 01/02/2017 51.795.000.000|
Adician No. 1 892 T 18/12/2017 $ 500.000.0001 <
Reintegro . : ’ : s
Saldo CDP ‘

3.2. Certificado de Registro Presupuestal - RP :{Si hay mas de una adicién inserte
las filas)

Contrat 340 15/03/2017 $1.795.000.000
Adicion No. 1 789 201212017 - $ 500.000.000]
Reintegro :

Saldo RP

4. GARANTIAS:

s s Vigencia:
Aseguradora Nidm. de Pdliza | Concepto del-Ampare Desde Hasta
_ . (DialMes/ARe) | (Dia/Mes/Afo)
SOLIDARIA DE 7547 Complirmiento '
COLOMBIA | 994000024686 de! contrato 15/03/2017 15/07/2018
SOLIDARIA DE 475-714- Calidad del servicio 15/0302017 15/07/2018

COLOMBIA 994000004520

-




i
> Acta de liquidacién por mutuo Procesos de Apoyc
E et acuerdo Cédige: AP-GJU-R-12 | Version:06
Shkans PROCESO: Gestidn .Juridlca yde Pagina 4 de 4
A Contratacion
SOLIDARIA DE 47574~ Prestaciones sociales,
COLOMBIA 994000004580 salarios e 15/0372017 15/03/2021
indemnizacion
SOLIDARIA DE 475-74- . L
Responsabilidad Civil 18
COLGMBIA 994000004580 e tractua] 322017 15/03/20

5. ESTADO FINANCIERO:

5.1 Valor Inicial del Contrato: $1.795.000.000] 7
5.2 Valor de las Adiciones: {si las hubo) $ 500.000.000] 7
5.3 Valor total con o sin Adiciones: (sumar puntos 5.1+ 5.2} $2.295.000.000]
5.4 Valor de Anticipo: (si hubo) $ NA

5.5 Valor del Pago Anticipada: {si hubo} $ NA

5.6 Valor pagado al contratista seguin Tesoreria $ 2.153.206.9684

5.7 Valor total obra, bien o servicio contrastual ejecutado™ $ 2.239.571.900

5.8 Saldo a favor de la E.S.E Hospital Psiquistrico San Camilo: $ 55.428.100

5.9 Saldo a favor del contratista en tramite®: $86.274.916"

6. ESTADC JURIDICO: (Diligencie si aplica)

Multas

NA

Caducidad

NA

7. OBSERVACIONES: (Diligencie si aplica)

8. CAUSA DE TERMINACION: (Marque con una “X” f que corresponda)

X | Cumplimiento del objete contractual

X | Finalizacidn del plazq pactado

Por renuncia del contratista

Qftra. Especifigué cuak: l

ACUERDAN

Dar por liquidado el contrate No. 214-17 del 15 de MARZO de 2017, declarandose las
partes a Paz y Salvo entre ellas, fibres de toda desavenencia, no manifestando
observacion u objecién alguna.

2 £ lo appautlaco o reakizade por parle dal conlratlets hasts s fecha, snpasas ().
4 5i en of mamentio de suscribi ol Act d& T EFTIRACION ¥ \iquidendn, kay pagos penciantes 3 favor dal canirlist.

g

2

4
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Conforme a la funcion de centrol y vigilancia asignada a los Supervisores del contrato,
esté{os) declara(n} que una vez ka Tesoreria de la E.8.E. Hospitai Psiquidtrico San
Camilo efectué ef ultimo desembelso por valor de OCHENTA Y SEIS MILLONES
DOSCIENTOS SETENTA Y CUATRO MIL NOVECIENTOS DIESISEIS PESOS
M/CTE. ($ 86.274.916.00} comespendierte al pago del acta o informe No. 01, resulta
procedente que 1as partes intervinientes se declaren a paz y salvo por todo concepto
derivade de la ejecucitn del contrato No. 214-2017 cornprometiéndose la entidad a
surtir los tramites necesarios para efectuar el page del saldo por cancelar.

En constancia de lo anterior, se firma la presente acta por los que en ella intsrvinieron
en Bucaramanga, a los {23) Veinfitrés dias del mes de Marzo del Dos mil Dieciocho

(2018)
(-""’——-.
- Oy
AURA [SABHL OROZCO VEGA MONICA NATALIA AVELLANEDA 4.
Gerente Supervisor T

How
ot W HULFELT A

CESAR ESPARZA DIAZ ECO CATERING SAS
Supervisor (E} Coniratista
RL SERGIO ENRIQUE DELGADD C.

~ .
thﬂmm
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GARANTIA DE SERIEDAD DE LA
OFERTA

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com

g
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. POLIZA DE SEGURO DE CUMPLIMIENTO PARTICULAR

DEL
ESTADG 5.A. /

NIT. 560,006 5756 CUMPLIMIENTO ANTE ENTIDADES PUBLICAS CON REGIMEN PRIVADO DE CONTRATACION

CIUDAD DE EXPEDICION SUCURSAL e - NO.POLIZA ANEXO
BUCARAMANGA BUCARAMANGA ' 96 96-45-101086027 0
FECHA EXPEDIGION |~ VIGENCIA DESDE ALAS | .o VIGENCIAHASTA | ALAS :
DA  MES ANO J DA MES  ANO. |<HORAS “DiA MES = ANO | HORAS TIPO MOVIMIENTO
2 | o | s | 22 | ot | 2025.7] oo:og” | 22 [ oa | 2025 23:59 | EMISION ORIGINAL

‘RATOS DEL TOMADOR I GARANTIZADG : _
: IDENTIFICACION NIT: 800.751.931:9}

TNCOMBRE O RAZON
e OCIAL SUPERLOGISTICA BGA S.AS

¥IDIRECCION: CR 31 NRC. 51 - 74 OF 504 ED TORRE MARDEL |CIUDAD‘. BUCARAMANGA, SANTANDER |TELEFONO: 6076960407

DAFOS DEL ASEGURADO | AENEFICIARIC

e RASe: EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER ESE«" ]lDENTIF!CACIGN' NIT: 900.006.037-4)

IRECCION: CRA, 33 28-126 ! CIUDAD:  BUCARAMANGA, SANTANDER ]TELEFONO 6436110

DICIONAL:

OBJETO DEL SEGURG

coN STTECIGN A LAS CONDICIONES GENERALES DE LA POLIZA QUE SE ANEXAN E-CU-028A, QUE FORMAN PARTE INTEGRANTE DE LA MISMA ¥ QUE EL ASEGURADC ¥ EL
TOMADCR DECLARAN mER RECIBIDC Y HASTA EL LIMITE DE VALOR ASEGURADO SERATLADO £N CADA AMPAROQ, SEGUROS DEL ESTADO S.A., GARANTIZA:

EL PAGD DE LOS PERJUICIOS DERIVADQS DEL INCUMPLIMIENTO DEL OFRECIMIENTO REFERENTE 2
SUMINISTRC DE ALIMENTACTON HOSPITRLARIA ESPECTRLIZADA :PARR LOS CLIENTES IYNTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER.
INVITACION PRIVADA No. 001 DE 2025 . Co ! : .

AMPAROS
RIESGO: PRESTACION DE SERVICIOS
S AMPRAROS . VIGENCIAR DESDE VIGENCIA HARSTA ﬁu’/émm ASEG/ACTUAL -
SERTEDAD DE LA OFERTAY : _ . aaj0rs2025- ¢ 2370872025 w"“] £273,000,000.00 /
FECHA ADJUDXCACION : 30/01/2028
ACLARQEEONES
] | GASTOS EXPEDICION : A TOTAL APAGAR  [VALOR ASFGURADO TOTAL PLAN DE PAGO
§ =307.600,00 |- $*18,000.00 $ *rgs 764.00 § rreerneergg 564 00 $ *273,000,000.00 CONTADO

NOWERE CLAE % B EART, NONERE SONPRIL, i FART. WALLR ASSELRADC

DRGO ROCHA SEGUROS LTDR 238852 100,00

QUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QUE LAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO 5.A. SE REFIERE UNICAMENTE Al OBJETO Y OBSERVACIONES DE LA(S)
§ GARANTIA(S) QUE SE ESPECIFICAN EN ESTE CUADRO.

NOTA: SEGUROS DE ESTADO S.A SE RESERVA EL DERECHO DE REVISAR Y HACER ACOMPANAMIENTO AL RIESGO ASUMIDO DURANTE LA WGENCI:A DE 1L.A PRESENTE
i POLIZA, POR LO TANTO EL ASEGURADOR COMOC EL TOMADOR, PRESTARAN SU COLABORACION ' .

ik FIMARIRERA &

Lot

DLF235552A




POLIZA DE SEGURO DE CUMPLIMEENTO PARTICULAR

NI, 560.008.578-6- CUMPLIMEENTO ANTE ENTIDADES PUBLICAS CON REGIMEN PR!VADO DE CONTRATACION

CIUDAD DE EXPEDICION o SUGURSAL — - R NG POLZA ANEXO
BUCARAMANGA _ BUCARAMANGA T e 96-45-101086027 0

FECHA EXPEDICION ] VIGENCIADESDE | ALAS - VIGENCIAHASTA | ALAS | = -

DIA MES ANO/ | DIA  MES ANO. |HORAS | DA MES ~ANO | HORAS.- TIPO MOVIMIENTO

2 o | 2028 | 2 | o1 | 2098 | oow0 | 22 | 04 | 2025 7| 25:59 | EMISION ORIGINAL

g DATOS DEL TOMADOR I GARANTIZADO
NOMBRE O RAZON SUPERLOGISTICABGASAS - . , - IDENTIFICACION  NIT: 900.751.931-9
HIDIRECCION: CR 31 NRO. 51 - 74 OF 504 ED TORRE MARDEL. ~ [CUDAD:  BUGARAMANGA, SANTANDER  [TELEFONO: _6076960407| §

DATOS DEL ASEGURADD [ BENEFICIARID

ASECURADO! EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDERESE. - |IDEN'I‘IFICAC§0N NIT: 900.006.0374
DIRECCION: CRA. 33 25-126 ' e {CIUDAD: -, BUCARAMANGA, SANTANDER |TELEFONO . - 6436110
#hDICIONAL: '
';;:-t_ o
PIGUESTADG
PR Al R RS
-

PAGINA WEB

. CORRESPONSALES BANCARIOS

Eanw!umma

il For st b

(oY

Banco deBoyola Seguros del Ditade S.4 Cuenta Corrkente BRSAG5 45

Crupo - Lo - : o
Bancolombia Sepures del E5tado S Cuerda Convatio 7183
. >
VALOR PRIMA NETA . | GASTOS EXPEDICION VA I TOTALAPAGAR . |VALORASEGURADO TOTAL PLAN DE PAGO
§ *327,600.00 - §~e8.000.00 $ 6376400 | § *riermrrsgg 364,00 § **+==273,000,000.00 CONTADO
N INTERMECAREY - : S TRIBUCICN COAERURC .
NCHESE AAVE o DE PRT. NEIERE OeSRE R BT WAL TR ASETIRADD

DAGO ROCHR SEGUROS LITDA 235552 - ' 100.c0

RUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QGUELAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. SE REFIERE UNECAMENTE AL OBJEI'O Y OBSERVACIOHES DE LA(S) GARANTIA(S} QUE SE
PECIFICAN EN ESTE CUADRO.

=

3 . .- ) i

% OTA: SEGURDOS DE ESTADO S.A SE RESERVA EL DERECHO DE REVISAR Y HACER ACOMPANAMIENTO AL RIESGC ASUMIDC DURANTE LA VIGENCIA DE LA PRESENTE POLIZA, POR LO
= - JFANTO EL ASEGURADOR COMO EL TOMADCR, PRESTARAN SU COLABORACION

’g%’_ PARA EFECTOS DE NOTIFICACIONES LA DIRECCION DE SEGUROS DEL ESTADC S.A. ES CALLE 42 NO 36.08 - TELEFONQ: 6575486 - BUCARAMANGA

§‘~e¢ : _ FORKA BE PAGO ‘

i — ‘ iR REFERENCIA
244] BaNco CHEQUE No. YALOR - w

B i

g . i i 1101411234063 g
':: - LT {435) 7709998021167 (8020) 1101411234‘3539(3900)_b00000395364 {96} 20280122
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POLIZA UNICA DE SEGURO DE CUMPLIMIENTO EN
FAVOR DE ENTIDADES ESTATALES '
"NO. __._ SOMETIDA AL DECRETO 1082 DE 2015

1. AMPAROS. S

SEGUROS DEL ESTADO S.A, QUE EN ADELANTE SE DENOMINARA
SEGURESTADO OTORGA A LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA, HASTA EL MONTO
DEL VALOR ASEGURADO PACTADO, LOS AMPAROS MENCIONADOS EN LA
CARATULA DE LA PRESENTE POLIZA, CUBRIENDO CON ELLOS, SIEMPRE LOS
PERJUICIOS DIRECTOS QUE CON SUJECION A LA DEFINICION DE LAS
CONDICIONES ADELANTE INDICADAS, LLEGARE A CAUSAR EL GARANTIZADO

POR EL INCUMPLIMIENTO QUE, ATRIBUIBLE A SU ACCiON ‘U OMISION
PRODUJERE.

LOS AMPAROS QUE SE OTORGAN EN ESTA POLIZA SERAN INDEPENDIENTES
UNOS DE OTROS RESPECTO DE SUS RIESGOS Y DE SUS VALORES
ASEGURADOS. SEGUN LAS DEFINICIONES QUE A CONTINUACION SE INDICAN:

1.1 AIVIF’ARO DE SERIEDAD DE LA OFERTA. Pl g B

EL AMPARO DE SERIEDAD DE LA OFERTA, CUBRE A LA ENT!DAD ESTATAL
ASEGURADA, LA SANCION DERIVADA DEL INCUMPLIMIENTO DE LA OFERTA,
EN LOS SIGUIENTES EVENTOS:

1.1.1 LA NC AMPLIACION DE LA VIGENCIA DE LA GARANTEA DE SERIEDAD DE LA
OFERTA CUANDO EL PLAZO PARA LA ADJUDICACION O PARA!SUSCRIBIR EL

, CONTRATO ES PRORROGADO, SIEMPRE QUE TAL PRORROGA SEA INFERIOR A

TRES (3) MESES.

1.1.2 EL RETIRO DE LA OFERTA DESPUES DE VENCIDO EL PLAZO FIJADO PARA
LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS.

1.1.3 LA NO SUSCRIPCION DEL CONTRATO SIN JUSTA CAUSA POR: PARTEJ DEL
ADJUDICATARIO.

114 LA FALTA DE OTORGAMIENTO POR PARTE DEL PROPONENTE
SELECCIONADO DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

1.2 AMPARO DE BUEN MANEJO Y CORRECTA INVERSION DEL ANTICIPO

EL AMPARO DE BUEN MANEJO Y CORRECTA INVERSION DEL ANTICIPO CUBRE A
LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA, DE LOS PERJUICIOS QUE SE LE LLEGUEN A
CAUSAR, CON OCASION DE (I) LA NO INVERSION DEL ANTICIPO, (ll) EL USO
INDEBIDO DEL ANTICIPO Y (lll) LA APROPIACION INDEBIDA DE LOS RECURSOS
RECIBIDOS POR EL CONTRATISTA GARANTIZADO EN CALIDAD DE ANTICIPO.

10/06/2015-1329-P-05-ECU0108
Pagina 1 de
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1.3 AMPARO DE DEVOLUCION DE PAGO ANTICIPADO.

EL AMPARO DE DEVOLUCION DE PAGO ANTICIPADO CUBRE A LA ENTIDAD
ESTATAL ASEGURADA, DE LOS PERJUICIOS QUE SE LE CAUSEN POR LA NO
DEVOLUCION TOTAL O PARCIAL, DEL DINERO ENTREGADO AL CONTRATISTA
GARANTIZADO A TITULO DE PAGO ANTICIPADO, CUANDO A ELLO HUBIERE
LUGAR. .

1.4 AMPARO DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

EL AMPARO DE CUMPLIMIENTO, CUBRE A LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA
POR LOS PERJUICIOS DIRECTOS DERIVADOS DE: (A) EL INCUMPLIMIENTO TOTAL
O PARCIAL DEL CONTRATO, CUANDO EL INCUMPLIMIENTO ES IMPUTABLE AL
CONTRATISTA; (B) EL CUMPLEMIENTO TARDIO O DEFECTUOSO DEL CONTRATO,
CUANDO EL INCUMPLIMIENTO ES IMPUTABLE AL CONTRATISTA; (C) LOS DANOS
IMPUTABLES AL CONTRATISTA POR ENTREGAS PARCIALES DE LA OBRA,
CUANDO EL CONTRATO NO PREVE ENTREGAS PARCIALES: Y (D) EL PAGO DEL
VALOR DE LAS MULTAS Y DE LA CLAUSULA PENAL PECUNIARIA SIEMPRE QUE SE
HUBIEREN PACTADO PREVIAMENTE EN EL CONTRATO GARANTIZADO.

EN VIRTUD DE 'LO SENALADO POR EL ARTICULO 44 DE LA LEY 610 DE 2000, LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO CUBRIRA LOS PERJUICIOS CAUSADOS A LA
ENTIDAD ESTATAL COMO CONSECUENCIA DE LA CONDUCTA DOLOSA O
CULPOSA, IMPUTABLE AL CONTRATISTA GARANTIZADO, DERIVADOS DE UN
PROCESO DE RESPONSABILIDAD FISCAL, SIEMPRE Y CUANDO ESOS PERJUICIOS
DERIVEN DEL INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES SURGIDAS DEL
CONTRATO AMPARADQ POR LA GARANTIA.

1.5 AMPARO DE PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES LEGALES E
INDEMNIZACIONES LABORALES.

EL AMPARO DE PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES LEGALES E
INDEMNIZACIONES DE NATURALEZA LABORAL, CUBRE A LA ENTIDAD ESTATAL
ASEGURADA, POR LOS PERJUICIOS QUE SE LE OCASIONEN, A RAIZ DEL
INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES LABORALES A QUE ESTE OBLIGADO EL
CONTRATISTA GARANTIZADO, DERIVADAS DE LA CONTRATACION DEL
PERSONAL UTILIZADO PARA LA EJECUCION DEL CONTRATO AMPARADO EN EL
TERRITORIO NACIONAL.

ESTA.GARANTIA NO SE APLICARA PARA LOS CONTRATOS QUE SE EJECUTEN EN
SU TOTALIDAD FUERA DEL TERRITORIO NACIONAL POR PERSONAL
CONTRATADO BAJO UN REGIMEN JURIDICO DISTINTO AL NACIONAL.

1.6 AMPARO DE ESTABILIDAD Y CALIDAD DE LA OBRA.

EL AMPARO DE ESTABILIDAD Y CALIDAD DE LA OBRA, CUBRE A LA ENTIDAD
ESTATAL ASEGURADA, DE LOS PERJUICIOS QUE SE LE GENEREN COMO
CONSECUENCIA DE CUALQUIER TIPO DE DANO O DETERIORO, PRESENTADOS

10/06/2015-1329-P-05-ECU010B

PR S

i
!
l

¢

|

3

Pagina 2 de 6




Pt ¥

Sy S

BeG 008 8-

EN LA OBRA ENTREGADA Y RECIBIDA A SATISFACCION DE DICHA ENTIDAD
ESTATAL O SUS REPRESENTANTES, CUYA CAUSA SEA IMPUTABLE AL
CONTRATISTA GARANTIZADO.

1.7 AMPARO DE CALIDAD DEL SERVICIO

EL AMPAF\‘;O DE CALIDAD DEL SERVICIO CUBRE A LA ENTIDAD ESTATAL
ASEGURADA, DE LOS PERJUICIOS IMPUTABLES AL CONTRATISTA GARANTIZADO,
QUE SE OCASIONEN CON POSTERIORIDAD A LA TERMINACION ‘DEL'CONTRATO

GARANTIZADO, Y QUE SE DERIVEN DE LA DEFICIENTE CALIDAD DEL SERVICIO
PRESTADO. '

EN LLOS CONTRATOS DE INTERVENTORIA, LA VIGENCIA DE ESTE AMPARO DEBE
SER [GUAL AL PLAZO DE LA GARANTIA DE ESTABILIDAD DEL CONTRATO
PRINCIPAL EN CUMPLIMIENTO DEL PARAGRAFO DEL ARTiCULO 85 DE L/-\ LEY
1474 DE 2011. EAIER R

1.8 CALIDAD Y CORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LOS BIENES Y EQUIPOS
SUMINISTRADOS.

ESTE AMPARO CUBRE A LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA DE LOS PERJUICIOS
OCASIONADOS IMPUTABLES AL CONTRATISTA, SUFRIDOS POR LA DEFICIENTE
CALIDAD E INCORRECTO FUNCIONAMIENTO DE LOS BIENES QUE:RECIBE LA
ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA EN CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
GARANTIZADO.

2. EXCLUSIONES.

LOS AMPAROS OTORGADOS EN LA PRESENTE POLIZA NO OPERARAN CUANDO
LOS DANGCS A LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA SE GENEREN POR: i+ 1l e

2.1 CAUSA EXTRANA, ESTO ES, LA FUERZA MAYOR C CASO FORTUITO',} EL
HECHO DE UN TERCERO O LA CULPA EXCLUSIVA DE LA VICTIMA.

2.2. DANOS CAUSADOS POR EL CONTRATISTA GARANTIZADO, A LOS BIENES DE
LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA, NO DESTINADOS AL CUMPUMIENTO DEL
OBJETO CONTRACTUAL. i ek

2.3. EL USO INDEBIDO O INADECUADO O LA FALTA DE MANTENIMEENTO
PREVENTIVO A QUE SE ENCUENTRE OBLIGADA LA ENTIDAD ESTATAL
ASEGURADA.

2.4. EL DETERIORO NORMAL QUE SUFRAN LOS BIENES ENTREGADOS CON
OCASION DEL CONTRATO GARANTIZADO, COMO CONSECUENCIA i DEL
TRANSCURSO DEL TIEMPO.

3. SUMA ASEGURADA.

DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 1079 DEL CODIGO DE COMERCIO,
SEGURESTADO NO ESTARA OBLIGADO A RESPONDER SI NO HASTA

10/06/2015-1329 ‘p-05- Ecuowa
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URRENC!A DE LA SUMA ASEGURADA EN CASO DE SINEESTRO
DETERMINADA EN LA CARATULA DE ESTA POLIZA PARA CADA AMPARO.

4. VIGENCIA.

LA VIGENCIA DE LOS AMPAROS OTORGADOS EN LA PRESENTE POLIZA, SE HARA
BAJO LOS LINEAMIENTOS DEL DECRETO 1082 DE 2015 Y CONSTARAN EN LA
CARATULA DE LA MISMA O EN SUS ANEXOS.

5. EFECTIVIDAD DE LA GARANTIA.

PARA HACER EFECTIVOS CUALQUIERA DE LOS AMPAROS OTORGADOS POR
SEGURESTADO, LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA DEBERA GARANTIZAR EL

DEBIDO PROCESO DE SEGURESTADO Y EL CONTRATISTA, MEDIANTE EL .

AGOTAMIENTO DEL PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 86 DE LA
LEY 1474 DE 2011 O LAS NORMAS QUE LO SUSTITUYAN O MODIFIQUEN.

LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA, LE CORRESPONDERA DEMOSTRAR LA
OCURRENCIA DEL SINIESTRO Y ACREDITAR LA CUANTIA DE LA PERDIDA Sl
FUERE EL CASO

EBERA SEGUIR LA ENTiDAD ESTATAL ASEGURADA

E M, ARO A SEGURESTADO.

52 EN CASO DE DECRETARSE LA CADUCIDAD, LA ENTIDAD ESTATAL
ASEGURADA PROFERIRA EL ACTO ADMINISTRATIVO CORRESPONDIENTE EN EL
CUAL, ADEMAS DE LA DECLARATORIA DE LA MISMA, HARA EFECTIVA LA
CLAUSULA PENAL O CUANTIFICARA EL MONTO DEL PERJUICIO, ORDENANDO SU
PAGO TANTO AL CONTRATISTA COMO A SEGURESTADO. DICHO ACTO
ADMINISTRATIVO SERA CONSTITUTIVO DEL SINIESTRO.

5.3 EN EL EVENTO DE IMPOSICION DE MULTAS, LA ENTIDAD ESTATAL
ASEGURADA, PROFERIRA EL ACTO ADMINISTRATIVO CORRESPONDIENTE
ORDENANDO S8SU PAGO AL CONTRATISTA Y SEGURESTADO. DICHO ACTO
ADMINISTRATEVO SERA CONSTETUTIVO DEL SINIESTRO.

54 EN LOS DEMAS EVENTOS DE INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATISTA
GARANTIZADO, LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA, PROFERIRA EL ACTO
ADMINISTRATIVO CORRESPONDIENTE, EN EL CUAL, ADEMAS DE DECLARAR EL
INCUMPLIMIENTO F’ROC’EDERA A CUANTIFICAR EL MONTO DE LA PERDIDA O A
HACER EFECTIVA LA CLAUSULA PENAL, ORDENANDO SU PAGO AL CONTRATISTA
Y SEGURESTADO. EL ACTO ADMINISTRATIVO CORRESPONDIENTE ES LA
RECLAMACION PARA LA COMPANIA DE SEGURO.

e
S
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LOS ACTOS ADMINISTRATIVOS EMITIDOS POR LA ENTIDAD ESTATAL
CONTRATANTE QUE SEAN CONSTITUTIVOS O DECLARATIVOS DEL SINIESTRO,
DEBERAN ESTAR EJECUTORIADOS Y DEBIDAMENTE NOTiF!CADOS DE ACUERDO
CON EL ARTICULO 87 DE LA LEY 1437 DE 2011.

6. COMPENSACION.

“ EN VIRTUD DE LA COMPENSACION COMQ MEDIO DE EXTINCION DE LAS

OBLIGACIONES RECONOCIDA EL ARTICULO 17 DE LA LEY 1150 DE 2007,
SEGURESTADO TENDRA EN CUENTA TODAS LAS SUMAS DE DINERO QUE LA
ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA LE ADEUDE AL CONTRATISTA' GARANTIZADO
POR CUALQUIER CONCEPTO. PARA TALES EFECTOS, SE DEBERA TENER:EN
CUENTA LA LIQUIDACION DEL CONTRATO GARANTIZADO, EFECTUADA EN LOS
TERMINOS LEGALES O CONVENCIONALES.

7. FORMAS DE PAGO DE LA INDEMNIZACION.

LA INDEMNIZACION SERA PAGADERA EN DINERO, O MEDIANTE LA'REPOSICION,
REPARACION O RECONSTRUCCION DE LA COSA ASEGURADA, A OPCION: DE
SEGURESTADO, SIN PERJUICIO QUE LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA EN EL
EVENTO DE DECLARATORIA DE CADUCIDAD DECIDA CONTINUAR LA EJECUCION
DEL OBJETO CONTRATADO A TRAVES DE SEGURESTADO O DE OTRO
CONTRATISTA, A QUIEN A SU VEZ SE LE PODRA DECLARAR LA CADUCIDAD, Sl A
ELLO HUBIERE LUGAR.

’»L:-\.E'H i

EN EL EVENTO EN QUE POR INCUMPLIMIENTO DEL CONTRAT!STA GARANTEZADO
SEGURESTADO RESOLVIERA CONTINUAR, COMO CESIONARIO, CON LA
EJECUCION DEL CONTRATO Y LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA ESTUVIESE DE
ACUERDO CON ELLO, EL CONTRATISTA GARANTIZADO ACEPTA DESDE EL

. MOMENTO DE LA CONTRATACION DE ESTA POLIZA, LA CESION DEL CONTRATO

GARANTIZADO A FAVOR DE SEGURESTADO.
v

8. PLAZO PARA EL PAGO.

DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 1080 DEL CODIGO DE COMERCIO,
SEGURESTADO DEBERA EFECTUAR EL PAGO DEL SINIESTRO DENTRO DEL MES
SIGUIENTE AL CUAL LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA HAYA ACREDITADO LOS
REQUISITOS DEL ARTICULO 1077 DEL CODIGO DE COMERCIO, A TRAVES DEL
ACTO ADMINISTRATIVO A QUE HACE REFERENCIA EL NUIVIERAL 5:+DE ESTAS
CONDICIONES.

9. CERTIFICADOS O ANEXOS DE MODIFICACION,

PARA LOS CASOS EN QUE LA SUMA ASEGURADA DE ESTA POLIZA DEBA SER
AUMENTADA O DISMINUIDA Y PARA AQUELLOS EN LOS CUALES LAS
ESTIPULACIONES DEL CONTRATO GARANTIZADO SEAN‘:MODBIFICADAS,
SEGURESTADO A SOLICITUD PREVIA DEL CONTRATISTA GARANTIZADO Y DE LA
ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA (O EL INTERVENTOR, SUPERVISOR, ETC., EN SU
CASO), EXPEDIRA UN CERTIFICADO O ANEXO DE MODIFICACION DE LA POLIZA,
EN EL CUAL CONSTEN LAS MODIFICACIONES CORRESPONDIENTES. PARA TAL
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.TO SE HACE INDISPENSABLE ACOMPANAR A LA SOLICITUD DE |
MODIFICACION A SEGURESTADO EL DOCUMENTO (OTROSI, CLAUSULA J£
ADICIONAL, ETC.) QUE CONTENGA LAS MODIFICACIONES AL CONTRATO

GARANTIZADO.

EL ULTIMO ANEXO O CERTIFICADO DE MODIFICACION, SERA EL QUE LA ENTIDAD
ESTATAL ASEGURADA HARA EFECTIVO, DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 5.
DE ESTAS CONDICIONES.

10. VIGILANCIA SOBRE LA EJECUCION DEL CONTRATO GARANTIZADO.

SEGURESTADO TENDRA LA FACULTAD DE EJERGCER LA VIGILANCIA DEL
CONTRATO, PARA LO CUAL LA ENTIDAD ESTATAL ASEGURADA LE PRESTARA LA :
COLABORACION NECESARIA PARA ELLO. EN LOS CASOS EN LOS CUALES EL
CONTRATO GARANTIZADO TENGA POR OBJETO ASUNTOS RELACIONADOS CON [
EL ORDEN PUBLICO Y LA SEGURIDAD NACIONAL, LA ENTIDAD ESTATAL
ASEGURADA PODRA PROHIBIR O LIMITAR ESTA FACULTAD. - -

11. NO CANCELACION DE LA POLIZA POR FALTA DE PAGO DE LA PRIMA E |
IRREVOCABILIDAD DE ESTE SEGURO. |

LA PRESENTE POLIZA NO EXPIRARA POR FALTA DE PAGO DE LA PRIMA Ni } —
PODRA SER REVOCADA UNILATERALMENTE. o

12. CLAUSULAS INCOMPATIBLES

EN CASO DE INCONGRUENCIA PRESENTADA ENTRE LAS CONDICIONES 1
PARTICULARES Y LAS CONDICIONES GENERALES DE ESTA POLIZA, i
PREVALECERAN LAS PRIMERAS. '

13. COASEGURO

EN CASO DE EXiSTIR COASEGUROQ, ESTO ES LA DISTRIBUCION ENTRE VARIAS
ASEGURADORAS DE DETERMINADO RIESGO, AL NO EXISTIR SOLIDARIDAD
ENTRE LAS MISMAS, EL IMPORTE DE LA INDEMNIZACION SE DISTRIBUIRA Y HARA
EXIGIBLE ENTRE LOS COASEGURADORES, EN PROPORCION A LAS CUANTIAS DE
SU RESPECTIVA PARTICIPACION.

|
|
|
1

PARA CONSTANCIA DE LO EXPUESTO, Y EN SENAL DE ASENTIMIENTO Y
COMPROMISO CON TODO LO AQUI PACTADO SE FIRMA EN A
LOS () DIAS DEL MES DE DEL ANO

DU i aleg B
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gistica 47

~ PRIMER FACTOR: FACTOR
TECNICO Y CALIDAD

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa: Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com




Bucaramanga, 22 de Enero de 2025

Sefores:
HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER
Ciudad

Referencia; CENTRO DE PRODUCCION CONTINGENCIA

La suscrito, LUIS ALFREDO RIANO PABON, identificado con la cedula de ciudadania No.
1098.675.932 de Bucaramanga, actuando en calidad de Representante Legal, de la empresa
SUPERLOGISTICA BGA SAS, manifestd que contamos con un cenfro de produccion alternativo como
plan de contingencia al centro de produccién principal, los cuales se encuentran debidamente
registrados en camara de comercio.

LUIS ALFREDO RIANO PABON

C.C. No. 1.098.675.932 de Bucaramanga
Representante Legal -SUPERLOGISTICA BGA SAS




Bucaramanga, 22 de enero de 2025

Sefiores:
HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER

Ciudad
Referencia: VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS

El suscrito, LUIS ALFREDO RIANO PABON, identificado con cédula de ciudadania No.
1.098.675932 de Bucaramanga, actuando en calidad de Representante Legal de la
SUPERLOGISTICA BGA SAS., manifiesto nuestro compromiso de contar con tres vehiculos para la

prestacion del servicio.
Los cuales cuentan con el concepto técnico sanitario FAVORABLE para el transporte de alimentos,

no mayor a un afio de la fecha de expedicion emitida por la Autoridad Sanitaria Competente. Asi
mismo, cuentan con los documentos correspondientes a la regulacion de transito, tales como:
Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT) y Certificado de Revision Técnico-Mecanica,
|a tarjeta de propiedad del vehiculo o contrato o promesa de contrato de arrendamiento del mismo.

LUIS ALFREDO RIANO PABON
C.C. No. 1.098.675.932 de Bucaramanga
Representante Legal -SUPERLOGISTICA BGA SAS
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=Tetn = :

I AY HOJA DE VIDA EQUIPOS Pagina: 1 DE 2

ESPECIFICACIONES
Nombre: Vehiculoat;ri'lz:::s;[::;tando de Propietario: David Castrillon
Cédigo: PLACA: LWY 655 Cédigo de inventario:
Marca: Serial: # MOTOR
FOTON 243000675ZLB
Modelo: 2025 Voltaje: N/A
Ubicacién: Centro de produccion de | Amperaje: N/A
alimentos
Fecha de adquisicién: 28-08-2024 Fecha inicio de operacién: 218-08-2024
Fabricante: FOTON Proveedor: FOTON
Garantia: 1 ANO Valor adquisicién:
Factura: N/A Posee manual de SI
instrucciones:
Modificaciones del N/A Material:
equipo:
Fecha de N/A
modificaciones:
DESCRIPCION GENERAL
CARACTERISTICAS FISICAS

Vehiculo de carga con furgén en fibra de vidrio condicionado para el transporte de alimentos

FUNCION O USO
(Describir cual es el objeto del equipo y/o herramienta, al igual que su modo de uso)

El vehiculo se utiliza para transportar solo alimentos desde el centro de produccién de alimentos hasta los diferentes
centros de ensamble gue tiene la empresa.

DATOS DEL PROVEEDOR
FABRICANTE: FOTON DIRECCION: Carrera 15# 18-45
CORREO Anam.mojica@agrotr CIUDAD: B
ELECTRONICO . 1] Z10 ans.co ucaramanga
CONTACTO: TELEFONO: 6711111

CARACTERISTICAS METROLOGICAS A CONTROLAR
Temperatura de si Humedad de trabaje:
trabajo:
Mediciones a realizar: Aceite Exactitud:
Patrones: Receptibilidad:
Rango de uso: Frecuencia de verificacion:
Frecuencia de Tolerancia:
calibracidn:
COMPONENTES O ACCESQRIOS
Marca Modelo Serie Caracteristicas No inventario
técnicas

CONDICIONES DE INSTALACION

S




= Eg,t GESTION DE CALIDAD CODIGO: F-MN-HV-03
T HOEIsSTCa x
= VERSION: 01
BGA HOJA DE VIDA EQUIPOS Pagina: 2 DE 2
RIESGOS ASOCIADOS A LA OPERACION
(La clasificacién debe corresponder a lo emanado en la GTC 45)
Biolégico Fisico | X Quimico Psicosocial Biomecanico | X ;";‘;‘:ﬂ:ﬁ; X
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PREVISORA

SEGURQOS

] FECHA DE EXPEDICI_DN ;. VIGENGIA HASTA © L : S

| ARD s ibin  p DESDE Ay ks ';I,if«. LAS 2';‘:59 LPRD :. Fe s

] i LASCD e :

| 2024-08-01 | rows. 2024.08-02 | g -2025-08-01
| Mo, DE POLIZA - | PL.AcAﬁe.. ' : t.“.-MSE.\‘E_;“C'.JLO . 2 -SER.WGIP CILINDRAJENI&TIOS” MODELG
| 1508005786261000 | LWYBS55 | CARGAOMIXTO | PUBLICO - 1498 - 2025
;;-A:snsanos ; MARGA .. 'FOTON b { CARROCERLA .
3 e 1BJ1030VAIV2-BH | SIN CARROCERIA
Ko. MCTOR . : E No.‘CHAS!SﬁNo._SERJE Lo . ..Ma.\ﬂN E CAPACIDAD TON.
. 243000675ZLB .i LVAV2JVBXSE300951 . LVAV2JVBXSE300851 H 110
4 - L . - - - . . 4 ¢
¢ APELLISKIS ¥ NOMBRES DEL TOMADOR ) i rELEFé)NonELTn'MAn;:R_ | TIP0 DE DOCUMENTO | Ne. DE DOCUMENTO *CIUDAD RESIDENGIA TOMADGR
i o : : : Lo ) { DELTOMADOR | DEL TOMABOR :

CASTRILLON CALDERON; DAVID "1 3157556727 icc. 1099551097 'BUCARAMANGA
; GGBSGODEASEGURA‘DORA - . ’ GﬁD.SUCURSALéXPEDIAD‘OR‘R‘ . 3 cLAVEPROﬁUETOR_ . 4 Ne, FORMULARIO B CIUDAD EXPEDICION
AT1324 REN 14027 0  PIEDECUESTA
) - R ) . A .

TARIEA | PRIMA SOAT | CONTRIBUCION FOSYGA | TASARUNT i AMPAROS PORVIGTIMA, . . 263 13 1 UNIDAD
v L : . i i A GASTOS MEDICOS QUURGICAS, 3 B '2 'VALOR
.31 | - 330700 2100 - { FARMAGEUTICOS Y HOSPITALARIOS {
1310 1§ 636000 $ 20700 ; _? : : : : T7'01 ,68° TriBUTARIO

TOTALA PﬂG;llR

B. GASTOS DE TRANSPORTE

¥ MOVILIZACION DE VICTIMAS | (UvT)
§ 968800 C, INCAPACIDAD PERMANENTE ?mm : SALARIOS
| S 180 MINIMOS
F R | b MUERTE ¥ $ASTOS FUNERARI = rn. LEGALES
/ "i;'lk‘i‘( T D. Mf:_smﬁ*e@ossuumos }750 . L S
W ) 5;’; _ RS f-IL "DIARIOS

1Para las siguientes tarifas: 100, 110, 120, 140, 50, 711, 712, 721, 722, 731, 732, 810, 910, 920.

Decreto 2644 de 2022,
2para las demés tarifas no ciradas en {1).
RECUERDE QUE:

-Es obligatorie porier Iz pdliza de SQAT sin importar el medio de entrega essogido ante La Previsora S.A.

fa en los sk

VIGENTES

I medios; imp fisica en papel de seguridad; impresién fisica en papel

J.a aulcridad de transito -podrd requerr ia pdliza en cualquier momento, usted podrd p

comiin tamafio cartz con codige QR: en formete PDF con cidigo OR, ef cual se puede descargar del comec electrdnico yo el mensale de texto con el link de censuia, enviado por La Previsora

S.A

+En caso de tener inquietudes sobre ef process, marue desde su teléfone mévil al #345, para recibir [a asesoria necesaria.

I S - -

Se debe imprimir la péliza, que sSe envia a su correo como

autoridad de transito.

espalde a

 Seflori:suario longa én cuenta las slgulentes recomendaciones:
‘Recuerde portar - siempre ‘su” SOAT,
mormento, T :
- *Recusrde validar que su poliza esta registraca en el RUNT,

-Estd atente..al. momento .én que deba renovar su”péliza. No “terier SOAT 'vigenle.' aﬁrrea_ multas .
econdmicas, la detencién’ del vehiculo y en caso.de. actidente de’transito el .cobro por todos ids costos de-

fa atencién de las viclimas del accidente,
~Adgulera su SOAT en kugares autorizadas.
En caso de ascidente de transito: R .
-Si aiguien resulta herido, debe ser atendido por el. prestador
del accidente siempre que tenga [ capacidad para brindar la atencion requerida por las victimas. . 8
Ningln prestador de_ servicios de salud del pais puede negarse a “alender viclimas: de accidentes. d
trénsito {arlicule 195 Decteto Ley 663de 1983). En caso’ contrario, denuncie’ ante 'la Superintendencla
Nacional de Salud. . Lo

‘Para los gastos médicos, -8 cobro ante la- aseguradora o el ‘Fosyga lo debe realizar -la Institucién
_ prestadora de servicios de.salud, . ’ I
Parz presentar la reclamacitn ante la paiiia ast dora’no se

g acudir 3 lerceres,
Clausula de Coexistencia de Péiizas:

£n concordancia con 1o dispuesto en la Circuler
Einanciera de Colombia, LA PREVISORA ‘S.A. podrd de manera unilateral y exclushvamente a favor del
consumidor, modificsr la vigencla de la pdliza, cuando af momento de registrar 1@ -misma en el RUNT, se
corobore Gue existe upa..pélza vigente. En estos cascs, LA PREVISORA' S.A." modificaré la vigenda en
su fecha Ce inicio, teniende como referente .la fecha de vencimlentc ‘ge - la pdliza que se encuentra
vigente. Dicha modificacion debera ser informada por LA PREVISORA S.A. al tomador del segure, .

las autoridades. -de -trénslo se lo -pueden soiichtar en _cualquier

de servicios de salud mds cercano al lugar -

“Extema 021 de 2017, emitida por ia  Superiterdencia .

guardada en su teléfono mdvil, ests eon el fin de evitar

" HabessData: -

* electrdnico,

inconvenientes con

Declaro que de forma previa, 2l momenlc de la emisifn de esta poliza,-he autorizade
a LA PREVISORA ' S.A. Compafiis de. seguras, pare - que ' consulte, almacene,
administre, {ransfierz la  informacién personal suminisirada  duranle el progeso de
‘emision de . 'esta’ péliza, directamente o por medio de ferceros o allados .comerciales,
para_ registrarme -en’ sus bases de -datos, informarme por medios- escrites, correo
llamadas  telefénicas, ‘envio de mensajes de - texdd wo utifizande
plicaci de; jedfa  inswantdnea, todo- fo relacionado. con -l emisién,
modificacion, o~ anulacion de_ia(s) pélizals) que he adquifdo, todo ‘lo -relacionado con
este contralo, pera  estudios estadistices nternos de J@  compaitia de seguros,
gestionsr campafias de mercades y/¢ comerciales relacionados con las) péEzals)
que adquiero, asi como de ofros ramos de seguros que manele LA PREVISORA S.A
enviamme joformacion derivada de todas las funciones que directa o indirectamente se
les haya otorgado a lss' aseguradoras o se ies olorguen en el futuro, asi como
novedades, referencias y manejo de la poliza ¥ demds serviclos gue sufen del
presenta contrato, e} tual Gonozes ¥ declaro aceplar en 10das sus partes.
Peclaro que s& me ha “infermado que, come Tlular de informacion tengo dereche a
conocer, aclualizar- y rectificar mis dates personales, sofictar prueba de autorizacion
gque he otorgado para su tratamiento, ser informada sobre el uso que se ha dado 2 los
mismos, presentar quejas ante k& SIC por Infraccidn a la Jey. revocar la autorizacidn
yio solicitar la supresion de sus dalos en los casos en que sea procedente y acceder

~en forma gratuita a los mismes una vez al mes, que podré ejercerlos- en la calle 57#%

o07en’la ciudad de Bogotd, por megio del teléfono 3487555 y que pard més
informacién  sobre e lratariento d¢ mis datos es posible act.edgr a la Pelitica de
Tratamiento de informacidn en la pagina de internet www.previsora.gov.co




ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
RIESGO PARA VEHICULOS TRANSPORTADORES DE

AL] M ENTOS Ploarhs da

Tumarsnsnge

cwoAD BJUe AR pw ANE A } FECHA D7 09-200% scan & (0226

” i
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD L - =
IDENTIFICACION DEL VEHICULO o i
LEAD CrGATORS
"NOMBRE DEL PROPIETARIO L dais ag mﬁ{ Lloy GalT6noM ;
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce [Bee [ wr [ rmenweconmaa | [RFFSEIQGF |

TELEFONOS [_2/670=21R 27 |

“PLACA DEL VEHICULO L L WY &5 5 | “NOMERO DE INSCRIPGION I ¥ [y

CORREQ ELECTRONICC DEL PROPIETARIO | d% } o (B e o e i T e pe €
: cotda e £p o (€ Supeelal f

"DIRECGION DE NOTIFICACION ] a3 % £y i~ fom

“DEPARTAMENTO | EAinrindarm ] muero [ B uerpiarrsbs |
"CLASE DEL VERICULO: Camanet @ comon [] mom [T ome [] ouw

“MARCA FEOTFON I wopeto [ 2025 | CUOR | A Ao il
“TIPO DE ALIMENTO TRANSPORTADO T it ln DI L pARAD O i
SISTEMA OE REFRIGERACION: s nofy ( 4

*HORARIO Y DlA DE  “NOMERODE
:_' FUNCIONAMIENTO S i g ¥ Py J TRABAMDORES

CONCEPTO SANITARIO D& LA ULTIMA VISITA

: W
FECHA DE LA FAVORABLE
ULTIMA FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO %
INSPECCION REQUERIMIENTOS DE LA [LTIMA INSPECCION | e 70
DESFAVORABLE
"MOTIVO DE LA VISITA
PROGRAMACION X SOLICITUD DEL INTERESADG ASCCIADA A PETICIONES, QUEIAS Y RECLALIOS
SOLISITUD OFICIAL " y 0 SOUCITUD BE PRACTICA OF PRUEBAS!
EVENTO GE NTERES EX SALUD PUSLICA PROCES0S SARCIONATORIOS ADMIN
OTRO Evpesnul
EVALLIACION | : CALIFICATION
Acepiable (A) Marque con una X cuando el establecimento cumple ia lolakdad de los requisitos descnlos en el
instruciive para e aspecio a evaluar
Aceplable con Requarnmiento (AR) Marqug won Lna X cuando el establecimiento cumple parcralmenia fos requisilos descnlos en el
inslructive para el aspecto a evatuar
tnaceptasle (1} Marque can Lpa ¥ coando el establecimienle no cumple nmgunc de 105 requsilos descoles en gl
instructivo para g aspecto a gvaluar
Marque con una X [a casifia "C” cuande ef incumplimiento del aspecle a verificar alecle 1a inocwydad
Cribgo (C) {de fos allmentos y deba aplicar Medida Sanilaria de Seguridad que impida que el establecimients
(. . conlinie ejerslenda sus labores
i. CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO
1| DISENG DE LA UNIDAD DE TRANSPORTE | A (AR | HALLAZGOS
Oisefio santarie del vehiculo.
L~
(Cecrato 561 de 1964, Ad, 92 i

Resol. 25052004 An.d)

11| Decrato 227841987 Ant. 365, 367,368,389 ¥ 373, 12 ‘
Oecrefc 516 de 2008 Art &7 Ax 58 y Art. 59
Resol 267442013, At 25 it Sy 2.

CaLIEICAGION DEL BLCQUE i 2 ’ ta ealificacion dol hiogue a1 12% debialal del a¢i3

2 [EQUIPOS Y UTENSILICS A AR | HALLAZGOS

Candiciones de jos uensilios.

(Decrato 561 de 1984, Art. 98, L

., 4| Doercto 2278/(982 An_366 y 368, 1 { : o
N Rosolucion 2505 de 2004, Art. 4. Resol, 26742013,
Ay 20, Nom. 1y 3 AG. B, Ramy 1, 2

Resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012; 834 y 835

dc 2013} 1’0"
CALIFIGAGION DEL BLOQUE 2 L cahfeacion ti bloque comespende af 12% deftoisl et ala
1 |PERSONAL MANIPULADOR DEALIMENTDS | A [AR] 1 HALLAZGOS —
Eslado de salut. -
3.1 . 13 |z o ‘//'—‘—'—-_—
[Resol 202902003, A 1, Nenr 5. AR 14, N
123
o
.|Reconocmmento Madics r_
h 2] F: ot B S
(Rusohecion 2674 e 3, Aniculo 71, Newnerat 1. : : s
234 !__.
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Autorizacién resolucidn de facturacion electrdmea

NIT 900224941-2 N° 1B764064712481 del 2024-01-31 2l 2025-01-31
© Dirgcoion CR 15.1845 Numeracion Autorizada FE 10001 al 26000
Telzgfono YRR AN
Cwdad BUCARAMANGA SOMOS GRANDES CONTRIBUYENTES ¥
~ . i AUTORRETENEDORES DEL IMPUESTO DE
ema anam.mojica@agrotrans.co INDUSTRIA Y COMERCIO EN BUCARAMANGA
Hora de generacion 04/12/2024 15:17:12
Fecha transmisidén
Cliente DAVID CASTRILL.ON CALDERON NIT: 1099551097-9
Direccion - CRA 33 # 86-76 Telefong: - 3157556727
Ciudad: BUCARAMANGA Vendedon CSA
Sucursal: Email; david19castritlon@hotmatl.com
Orden Compra: -0OT02400001106-0T02400001106-0 SIGLA: CASTRILLON Pedido/Remision
CALDERON DAVID
2 |REFERENCIA DESCRIPCION CANTIDAD]  VALORUNT| % nCTd| %iva VALOR BRUT{
1 |AGDI040-PREM-25 ACEITE VALVOLINE PREMIUM BLUE CLASSIC 4.00 45.000,00 0,00 0.0] 182 00000
GASOLINA 10W-40 0T - Und
TT05945677858 FILTRO DE ACEITE TML5 - Und 1,00 8.908,00 0,06 19.0 8.908.00
3 17USBeEETTAG FILTRG DE AIRE TRiLE - Und 1,00] 25.452,00 0,00 18,0 25 AL N
4 1CSAGGI08 RUTINA MANTENIMIENTC 5.000 KM - Und 1,00 345.000,00 0,00 19.0 M5 "ff o0

Total Unidades 7.00

Agrotrans

AUutomotriz
Nit. 900.224.8471.2

CANGELADO

£t COMPRADOR DECLARA HABER RECIBIDD REAL Y MATERIALMENTE LA MERCANCIA O SERVICIO Valor Bruto 5 571.370,00
DESCRITO EN ESTAFACTURA DE VENTA EL PRESENTE DOCUMENTO
& CARACTER DE TITULU DE VALOR Y PODRA SER TRANSFERIDO POR ENDOSD Descuento 50,00 .
<& RiGE POR LA LEY 1231 DEL 17 DE JULIO DE 2008 Y SU VALGR ES EXIGIBLE EN -
£, VERGHIENTO INDICADD MAS EL RECARGG DE INTERESES POR MORA A LATASA Subtotal $ 571.370,00
LAXUIA VIGENTE 72.080.30
tEIBIEN AUTORIZO EXPRESAMENTE PARA QUE EN £L CASO DE mcuwuwem DE | VA $ 72.080,
165 OBEUGACIONES SEA REPORTADO AL BANCO DE DATOS. 50.00
Rte Fle K
Ohservaciones: LYW sss-REVISION 5000 Kiv RetelVA £0,00
tmp. Consumo §0.,00
ICA $0,00
IpoConsume s000 .
TOTAL $ £43.450,30
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= l GESTION DE CALIDAD CODIGO: F-MN-HV-03
ogistica VERSION: 01
oy Y - -
H2izA HOJA DE VIDA EQUIPOS Pigina: 1 DE 2
ESPECIFICACIONES
Nombre Vehlcuioaglxzﬁzgtando de Propietario: David Castrillén
Codigo PLACA: LWY 698 Cadigo de inventario:
Marca Serial: #MOTOR
FOTON 244000998ZLB
Modelo: 2025 Voltaje: N/A
Ubicacion: Centro de produccién de | Amperaje: N/A
alimentos
Fecha de adquisicién: 07-10-2024 Fecha inicio de operacién: 07-10-2024
Fabricante: FOTON Proveedor: FOTON
Garantia: 1 ANO Valor adquisicidn:
Factura: N/A Posee manual de SI
instrucciones:
Modificaciones del N/A Material:
equipo:
Fecha de N/A
modificaciones: _
DESCRIPCION GENERAL
CARACTERISTICAS FISICAS

Vehiculo de carga con furgon en fibra de vidrio condicionado para el transporte de alimentos.

FUNCION O USO
(Describir cual es el objeto del equipo y/o herramienta, al igual que su modo de uso}

El vehiculo se utiliza para transportar solo alimentos desde el centro de produccién de alimentos hasta los diferentes
centros de ensamble que tiene la empresa.

DATOS DEL PROVEEDOR
FABRICANTE: FOTON DIRECCION: Carrera 15 # 18-45
CORREO Apam.mojica@agrotrans.co CIUDAD: Bucaramanga
ELECTRONICO ) )
CONTACTO: TELEFONO: 6711111

CARACTERISTICAS METROLOGICAS A CONTROLAR
Temperatura de si Humedad de trabajo:
trabajo:
Mediciones a realizar: Aceite Exactitud:
Patrones: Receptibilidad:
Rango de uso: Frecuencia de verificacion:
Frecuencia de Tolerancia:
calibracion:
COMPONENTES O ACCESORIOS
Marca Modelo Serie Caracteristicas No inventario
técnicas

CONDICIONES DE INSTALACION
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Bucaramanga, Enero 22 de 2025

Sefiores
ESE HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTANDER

Ciudad

OBJETO SUMINISTRO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA ESPECIALIZADA PARA
LOS CLIENTES INTERNOS Y EXTERNOS DE LA E.S.E. HOSPITAL UNIVERSITARIO DE

SANTANDER”.

REFERENCIA: CENTRO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS PRINCIPAL

La suscrito, LUIS ALFREDO RIANO |, identificada con la cédula de ciudadania No. 1.098.675.932 de
Bucaramanga , actuando en calidad de Representante Legal, de la empresa SUPERLOGISTICA BGA
SAS, contamos con un establecimiento de preparacion de alimentos con concepto sanitario favorable y
debidamente registrado en la camara de comercio ubicado en la ciudad de Bucaramanga en la carrera 31

NO 52B-160

Atentamente,

LUIS ALFREDO RIANO PABON
C.C. No. 1.098.675.932 de Bucaramanga
Representante Legal ~SUPERLOGISTICA BGA SAS

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:
Telf: 607 6960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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PROGRAMACION SOLICITUD DEE INTERESADQ& i ASCCIADA A PETICIONES. QUEIASY RECLAMOSl

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS!

SOLICITUD OFCLAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUSBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.
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" EVALUACION::

arque con dna X cuando el eslablecimiento cumple fa tolaidad de los requnsrlas descnlos en el nstmctn.vo

Aceptable (4) para el aspacio a evaluar

Marque con una X cuando & establecimiente cumple parcsalmenie los requisitos desciitos en el instructivo

Aceplable con Requerimiento (AR) pesa o aspecto a evaliar

Marque ton una X cuando el estabicimiento no tumple ninguno de los requisitos descntos en &l NsAChvo

Inaceptabl €)| .. of aspecto a evalual

Marque con ung X la cesifa "NA" en caso que el aspecie o verficar no se reafice por parte del

No Aplica (NA) establecimiento y calificar como Aceplable (A). Justificar la razon dal no aplica en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casila L Flando el Umpento 06l G506Cio 8 Vehhtar alecls I MOTuidad de 1es,
Critico (C)|elimentos y deba aplicar Medids Sanitaria de Sequridad que impida que el establscimiento continue
e|ercxendo sus labores
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Condlciones de pisos y
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Techus, luminacién y
ventilacién, )

{Resolucn 26742073, Adicnio
7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8 Adticulo
33, Humeral 4)
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Instalaciones sanitarias.

1. 4] (Resotucitn 267412013, Atfeule

5, Numesat 6.1, 8.2, 6.3, 6.6
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CALIFICACION DEL BLOQUE

EQUIPOS Y UTEN Te! siLid
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conditianes de equlpés ¥
utensifios,

{Resclucion 2674/2013, Afticuio
8, Artiouio 9, Numeraies 1, 6, 8y
8, Aitulo 10, Numeraies 2y 3,
Articuic 34.)
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Superficies de contacto con
ef alimenta.

(Resolueicn 267472073, Articio”
8 Atticul S, Numerales 2. 5,4,
3, 7y 10; Articyic 34, Artfculo 35,
Nerieral 8y 10, s
Resolyniones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 535 d& 2013}
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CALIFICACION DEL BLOQUE

PERSONAL MANIPULADO!
DE ALIMENTOS ..o

A

AR

33

Esfado de salud.

[ReSOULSn 2674/2013, Articiio
11; Numeral 1, 2, 4, 5. Articwio
14, Numersi 12)

©

3,5

32

Reconocimients médico,

{Resolucito 2674 de 2013,
Articwio 11, Numeral 1, 2, 3, 4}

e

Practicas fﬁéién[cas,

33 {Resoluckin 267412013, Aricuic

14, Numerales 1.2, 5, 4, 5,6, 7,
8, 49,10, 11, 13y 14, Articule 36,
Agticulo 35, Numerat 5y 7.)
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3,5

34

Educaclén y capacitacién,

{Resolcin 267472013, Articutos
12y 13. Atticuto 36}
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CALIFICACHON DEL BLOQUE

La ca¥ficacitn del bloqua comesponde 31 20% del talaf del acta

REQUISITOS HIGIENICOS -

4.1

Control de materfas primas e
Insumos,

{ Decreio 361 oo 1984, AL, 69
Resotugidn 267472013, Adicule
6, Mumersies 1, 3, 4y 8.
Aficuin 35, Nomerzies 1, 2y 3.
Resolucidn $103 de 2005,
Resonicidn 1506 ae 2011,

Rasoluciones 683, 4142 y 4143
o 2072 B34 y 835 e 2013)
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evencion defa- ==
: contaminactén cruzada.

Resolicion 26742013, Ao
15, Nutherdl 7, Adticula 18, =7
wurreral ¥ Artfoulo 20, Nomeral
5; Arlicuio 35, NMumeral £} .0 -

Manejo de tamperaturas.

43 g.g 9 de 1979, Articulo 293, @ 3.5 ]

Resolucion 2674/2013, Articulo
18, Numeral 39,3.2, 33y 5

Condiciones de
aimacenamiento.

§4 yi Q
(Resoluciones 68372012,
26742013 Articulo 16, Numeral §

¥ 6. Articuta 33, Numeral 9.}
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La cabficacitn del blogue corresponde 2 25% def ok def acta

CALIFICACION PEL BLGQUE
& [saneamento o LA AR | T

Suministro y calidad de agua
potable,

(Resoiucdn 267472014, Aricuis
6 Numeral 1,32, 3.3, 351, @

58252y 2 5.3, Areua 26, 3510
Numeral 4. Anticuio 32, Numeraf
g,

Resclution 2115 de 2007,
Articuto 8. %

Residuos lquides.

5.2|(Resolucidn 2674/2013 Aricuo @ rd D
£, Numerai 4, Adiculo 32,
Numerses 5y 10)

Residuos sélidos.

53 (Resoieitn 26742013 Ariculo 4 a
6 Murneraies 5.1, 5.2y 5.3. @
[ Articoie 33, Numerates 5,6y 7.
Articufo 78; Numeral 11.}

" [controf integral de piagas. -
54 mesolucion 267472013 Aticuis -
< |26 Mumerarzy

Limpieza y desinfeccldn de
ireas, equipos y tlensilios,

@
Resolutiba 26742013 Aiculo 6 3’5 g
Numeral §.5: Articulp 26 Mumeral

1)

Soportes dotumentales de
saneamiento.

56 .

(Decretn 1575 ge 2007, Articulo 2 @ 0
19, Resolucin 26742013
| Articuie 25.)

ACTUALZA SN EESEWROR
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CALIFICACION DEE BLOQUE

La eafificacién del Blogue ponde al 33% def total def acts

L CONCEPTO SANITARIO

Vi

CO CEF TO, Sawccions con vha sl (G ¥ comows

En caso que und ¢ mds de ios aspectos & evaluar

% DE CUMPLIMIENTD v NIVEL DE CLUMPLIMIENTO
4%“ FAVORABLE 0%
q-a O/ FAVORABLE CON REQUERBNENTOS 60-59,9%
o
DESFAVORABLE «< 59.8%

sea idenbficado como ¢ritico y calificado como|
Inaceptable (), independiente del porcentaje de)
cumplirianio obtenido, of CONCEPTO SANITARIOQ 3
emitir sers DESFAVORABLE y se procederd ¢
aplcar fa MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
respeciva
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ROMERC TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

Por parte ¢zl establecimiento:

I i) OTIF!CAC!ON DEL' '_.CT
constancia previa lecturg ¥ rablicacion del contenido ¢ te acla Ilrmanl uncionancs y personas que infervinieron en la visia, hoy
Eé delmesde INEW (D delatio, 9(7% & en l2 Ciudad de ‘frAWM&?

De la presente acta 59 deja topia en poder def inleresado, representante legal, responsable del establecimiento o quien alendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificaca dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a pariir de fa realizacién de Ja visita.
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APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa; Telf.: 607 6960407
Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com

-




- logistica

ANEXO 8
APOYO A LA INDUSTRIA NACIONAL

Los siscritos SUPERLOGITICA BGA SAS representado por LUIS ALFREDO RIANO en calidad de REPRESENTANTE LEGAL,
domiciliado En BUCARAMANGA ., identificados con 1.098.675.932 expedida en Bucaramanga, quien en adelante se llamara
colectivamente €l Proponente, me permito presentar el ANEXQ DE APOYO ALA INDUSTRIA NACIONAL, asi:

En cumplimiente de lo sefialado en la Ley 816 de 2003 ‘por medio de la cual se apoya a la industria nacional a través de la
contratacion plblica’ y en aplicacion de lo establecido en el articulo 2.2.1.2.4.2.1 del Decreto 1082 de 2015, se ofrece fo

siguiente:

CRITERIO MARQUE CON UNA X UNA SOLA OPCION, POR CUANTO
SON EXCLUYENTES

Bienes y servicios nacionales

Bienes y servicios extranjeros que incorporen
servicios profesionales, técnicos y operativos
nacionales.

Ateniamente,

LUIS ALFREDO RIANO PABON

C.C. No. 1.098.675.932 Bucaramanga
Representante Legal — SUPERLOGISTICA BGA SAS
CARRERA 31 #51 - 74 OFICINA 504

Teléfono 6076960407

Celular 3183412809

Mail. directoradmin@superiogistica.bga

Sede Administrativa: Carrera 31 No 51 - 71 Bucaramanga — Santander Contactos: Sede Administrativa:
Teif.: 607 6960407 Cel: 3012467622 Email: directoradmin@superlogisticabga.com
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