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PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE 

CONTROL DEL LAVADO Y DESINFECCIÓN DEL TANQUE DE AGUA POTABLE 

COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA 

OBJETIVO: Verificar y realizar seguimiento a la higienización del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado 
almacenamiento del agua que se utiliza en las diferentes etapas de operación de alimentos en las unidades 
operativas. 
 
1. RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN: WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA  
 

2.Nombre de la 
Empresa y fecha 

actual de 
higienización 

3. 
Próxima fecha 

de 
higienización 

4. 
Nombre del 

desinfectante 
usado 

5. 
Ingrediente activo 

6. 
Concentración 

utilizada 

7. 
Firma Responsable 

Verificación y 
Seguimiento 

 
FUMINDUSTRIAL 

20/02/2023 
 

 
15/06/2023 

 
HIPOCLORITO 

DE SODIO 

 
HIPOCLORITO 

DE SODIO 

 
13% 

 

 

 
FUMINDUSTRIAL 

15/06/2023 
 

 
30/10/2023 

 
HIPOCLORITO 

DE SODIO 

 
HIPOCLORITO 

DE SODIO 

 
13% 

 

 

 
FUMINDUSTRIAL 

30/10/2023 
 

 
25/02/2024 

 
HIPOCLORITO 

DE SODIO 

 
HIPOCLORITO 

DE SODIO 

 
13% 
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Para diligenciar correctamente el Formato de Control de Lavado y Desinfección del Tanque 
de Agua Potable, tenga en cuenta las siguientes instrucciones: 
El formato permite verificar el seguimiento que se realiza a la higienización del tanque o tanques de 
almacenamiento de agua de la unidad operativa.  

En la parte superior del formato, en la casilla se debe diligenciar el nombre de la Unidad Operativa. 
En la casilla No. 1 se debe diligenciar el nombre completo del responsable de la verificación y 
diligenciamiento del formato en la unidad operativa.  
En la casilla No. 2 se debe diligenciar el nombre de la empresa que realiza el procedimiento, la fecha 
actual de realización de higienización del tanque de almacenamiento de agua la cual debe escribirse 
en números, en el siguiente orden: día/mes/año.   
Ej: 09/07/2016 
En la casilla No. 3 se debe colocar la fecha próxima de higienización del tanque de almacenamiento 
de agua, la cual debe escribirse en números, en el siguiente orden: día/mes/año.   
Ej: 08/12/2016.  Se debe tener en cuenta que las higienizaciones deben realizarse mínimo con una 
periodicidad de 6 meses. 
En la casilla No. 4 se debe colocar el nombre del desinfectante utilizado en el proceso de 
desinfección del tanque de almacenamiento de agua de la unidad operativa. 
En la casilla número 5 se debe colocar el nombre del ingrediente activo utilizado en el proceso de 
desinfección del tanque de almacenamiento de agua de la unidad operativa. 
En la casilla número 6 se debe colocar la concentración utilizada del desinfectante utilizado para la 
realización del procedimiento de higienización del tanque de agua. 
En la casilla número 7 se debe colocar la firma del responsable de la verificación de higienización 
en  la  unidad operativa. 
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- 
1. UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMNITARIO LA GLORIA 

2. RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN: 
WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 

3. FECHA-MES: 
FEBRERO 2024 

 
4. 

ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR 
 
 

5. 
ELEMENTOS 

6. 
ACCIÓN CORRECTIVA 

4.A ÁREA COCINA   

A.1 
Revise que en la cocina no existan elementos en 
desuso que estén acumulando suciedad y sean 
usados como hábitat de roedores e insectos.  

NP  

A.2 

Revise que en la bodega no exista acumulación 
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,  
costales, frascos, etc.) 
 

NP  

4.B ÁREA DE BODEGA   

B.1 

Revise que en la bodega no existan elementos 
en desuso que estén acumulando suciedad y 
sean usados como hábitat de roedores e 
insectos.  
 

NP  

B.2 

Revise que en la bodega no exista acumulación 
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,  
costales, frascos, etc.) 
 

NP  

4.C CUARTO DE BASURAS   

C.1 

Revise que en el cuarto de basuras no existan 
elementos en desuso que estén acumulando 
suciedad y sean usados como hábitat de 
roedores e insectos. 
 

NP  

C.2 

Revise que en el cuarto de basuras no exista 
acumulación de empaques (bolsas, cajas de 
cartón, guacales,  costales, frascos, etc.) 
 

NP  

4.D SALONES Y OFICINAS   

D.1 

Revise que en los salones y oficinas no existan 
elementos en desuso que estén acumulando 
suciedad y sean usados como hábitat de 
roedores e insectos.  
 

NP  

D.2 

Revise que en los salones y oficinas no exista 
acumulación de empaques (bolsas, cajas de 
cartón, guacales,  costales, frascos, etc.) 
 

NP  

4.E BAÑOS   

E.1 Revise que en los baños no existan elementos 
en desuso que estén acumulando suciedad y 

NP  
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sean usados como hábitat de roedores e 
insectos.  

E.2 

Revise que en los baños no exista acumulación 
de empaques (bolsas, cajas de cartón, 
guacales,  costales, frascos, etc.) 
 
 

NP  

4.F CUARTO DE MATERIAL DIDÁCTICO/LUDICO   

F.1 

Revise que en el cuarto de material didáctico no 
existan elementos en desuso que estén 
acumulando suciedad y sean usados como 
hábitat de roedores e insectos.  

NA  

F.2 
Revise que en el cuarto de material didáctico no 
exista acumulación de empaques (bolsas, cajas 
de cartón, guacales,  costales, frascos, etc.) 

NA  
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Para diligenciar correctamente el Formato: INSPECCIÓN DEL MANEJO DE ELEMENTOS EN DESUSO, 
EMBALAJES Y EMPAQUES. 
El formato permite verificar la presencia de elementos en desuso, embalajes y empaques, en espacios y 
elementos de la unidad operativa, mediante una verificación MENSUAL que conlleve a la formulación de 
acciones correctivas implementando condiciones adecuadas y seguras en la Unidad Operativa.  

En la parte superior del formato, en la casilla No. 1 se debe diligenciar el nombre de la Unidad operativa. 
En la parte superior del formato, en la casilla No. 2 se debe diligenciar el nombre de la persona  responsable 
que realiza la inspección y quien debe haber realizado una inducción acerca del Plan de Saneamiento Básico. 
En la casilla No. 3 se debe diligenciar la fecha y el mes en que se realiza la inspección. 
En la casilla No. 4 se debe verificar la inspección en todas las áreas, los espacios y elementos de la Unidad 
Operativa. 
En la columna se deben listar todas las áreas de la Unidad Operativa con el fin de aplicar el formato sin que 
quede ningún espacio faltante por verificar y así poder plantear una acción correctiva donde se requiera. El 
orden del listado  de áreas se efectúa desde el 4.A en adelante con sus respectivos aspectos a considerar. 
En la casilla número 5 debe indicar el nombre de los elementos en desuso, embalajes o empaques encontrados 
en la inspección. En caso de no encontrarse elementos se debe colocar la sigla N.P. (No Presenta). 
En la casilla 6 ACCIONES CORRECTIVAS (TIEMPO PROPUESTO) se describen las posibles rutas a corregir 
en el espacio o área encontrada, esta descripción es muy detallada y requiere de apoyo interno o externo 
según sea el caso.  
Este formato debe permanecer actualizado mes a mes en el documento Plan de Saneamiento Básico de la 
Unidad Operativa. 
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4. Áreas, 
alimentos, 
espacios o 
elementos a 
considerar 
según la unidad 
operativa 

3. Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Semana Cinco 
Del   1    al    3 Del    5    al     10 Del    12   al    17 Del   19    al    24 Del   26  al     29 

L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D 

COCINA                                                                       

Pisos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Paredes    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Techos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Ventanas-anjeo    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Puertas    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Mesones    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Canecas    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Neveras    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Estufa    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Lavaplatos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Trampa de grasas    N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N     

Congelador    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Canastillas    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Licuadora    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

1. NOMBRE DE LA UNIDAD OPERATIVA:         COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA 
    MES:             FEBRERO                    AÑO:               2024 
2. Nombre del responsable del diligenciamiento:     WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 
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4. Áreas, 
alimentos, 
espacios o 
elementos a 
considerar 
según la unidad 
operativa 

3. Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Semana Cinco 
Del   1    al    3 Del    5    al     10 Del    12   al    17 Del   19    al    24 Del   26  al     29 

L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D 

Menaje    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Utensilios    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Frutas y verduras    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Abarrotes    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Huevos    N 1 N  N N N N N 1  N N N N 1 N  N N N N 1 N  N 1 N 1     

Bolsas de leche    1 N 1  1 1 N 1 1 N  1 1 N N 1 1  1 1 1 1 1 N  N 1 N 1   
  

Empaques de 
lácteos    N N N  N N 1 N 1 1  N N 1 1 1 N  1 N 1 N N 1  1 N 1 N     
Bolsa de pulpas de 
frutas    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Enlatados    N N N  N N N N N N  N N N N N N  N 1 N N N N  N N N N     

Empaques de 
embutidos    N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N     

Estanterías    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

 Incluir otros de ser 
necesario                                                              
Incluir otros de ser 
necesario                                                              

Incluir otros de ser 
necesario                                    

COMEDOR                                                              

Pisos comedor    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Paredes    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     
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4. Áreas, 
alimentos, 
espacios o 
elementos a 
considerar 
según la unidad 
operativa 

3. Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Semana Cinco 
Del   1    al    3 Del    5    al     10 Del    12   al    17 Del   19    al    24 Del   26  al     29 

L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D 

Techos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Ventanas-anjeo    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Incluir otros de ser 
necesario                                    

BAÑOS                                     

Sanitario    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     
Orinales    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Lavamanos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Espejo    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Pisos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Paredes    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Techos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Ventanas    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Puertas    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     

Papeleras     1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     
Incluir otros de ser 
necesario                                    

CUARTO DE 
ALMACENAMIENTO 
DE RESIDUOS 
SÓLIDOS                                     

Canecas    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1     



 

 

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
 

FORMATO LISTA DE VERIFICACIÓN DE LIMPIEZA, DESINFECCIÓN Y ACCIONES CORRECTIVAS 

Código: FOR-PSS-068 

Versión: 1 

Fecha: Memo Int 33907 – 
15/06/2018 

Página: 4 de 7 

4. Áreas, 
alimentos, 
espacios o 
elementos a 
considerar 
según la unidad 
operativa 

3. Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Semana Cinco 
Del   1    al    3 Del    5    al     10 Del    12   al    17 Del   19    al    24 Del   26  al     29 

L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D L M M J V S D 

Pisos    1 1 1  1 1 
 
1 

 
1 

 
1 

 
1  

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1  

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1  

 
1 

 
1 

 
1 

 
1    

Paredes    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1    

Techos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1    

Puerta    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1    
Incluir otros de ser 
necesario                                    

OTROS 
ELEMENTOS                                    

Colchonetas    N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N    

Juguetes    N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N N N  N N N N    

Ambiente    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1    

Puntos ecológicos    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1    

Elementos de aseo    1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1 1 1  1 1 1 1    

Incluir otros de ser 
necesario                                                                       

Incluir otros de ser 
necesario                                    
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5. 
OBSERVACIONES 

6. 
ACCIONES CORRECTIVAS 

(TIEMPO PROPUESTO) 

7. 
RESPONSABLE(S) 
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Para diligenciar correctamente el Formato LISTA DE VERIFICACIÓN DE LIMPIEZA Y 
DESINFECCIÓN, tenga en cuenta las siguientes instrucciones: 
El formato permite verificar las labores de limpieza y desinfección que se ejecutan en la unidad operativa 
de acuerdo con la guía adoptada en la tabla Numero 4, este formato esta programado para un mes, debe 
diligenciarse diariamente y nunca de forma anticipada, por el personal asignado. 
En la parte superior del formato, en la casilla No. 1 se debe diligenciar el nombre de la Unidad Operativa, 
con el mes de aplicación y el año vigente. 
En la casilla No. 2 se debe diligenciar el nombre completo de la persona que diligencia la lista de 
verificación. 
En la casilla No. 3 se indican 5 semanas de Lunes a Domingo, especificando los días de la semana; 
además se pueden verificar, día a día: L: Lunes, M: Martes, M, Miércoles, J: Jueves, V: Viernes, S: Sábado 
y D: Domingo. 
A las verificación se le debe dar una calificación de: 1 = ACEPTABLE Y 2 = NO ACEPTABLE y N.A.= No 
Aplica para los casos en donde no se requiere la realización del procedimiento. 
En la casilla No. 4, Áreas, alimentos, espacios, elementos a considerar, según la unidad operativa, 

verificamos si el inventario total de áreas se describe en esta columna. 
En la casilla No. 5 se indican cada una de las observaciones realizadas en la lista de verificación indicando 
el día y la semana en que ocurre la observación.  
En la casilla No. 6, se describen las acciones correctivas, que dan solución a cada una de las 
observaciones realizadas. 
En la casilla No. 7, se diligencia el nombre del o los responsables que realizaran, las acciones correctivas. 
Hay que tener en cuenta que en la tabla No. 4 GUÍA DE  LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN, se describen las 
frecuencias y su ejecución debe estar articulada con el personal de servicios generales; por eso al aplicar 
la verificación se debe tener en cuenta que no todos los días deben calificarse todas las áreas sino según 
su frecuencia. 
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1. UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO  LA GLORIA 
2.  RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN: 
WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 

3. FECHA: 
FEBRERO 2024 

4. 
ASPECTO Y ÁREA PARA VERIFICAR 

5. 
PLAGA 

6. 
OBSERVACIONES 

GENERALES 
4.A ÁREA COCINA   
Revise las siguientes áreas de la cocina en busca de 
evidencia de plagas. 

  

A.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y 
techos. 

NP  

A.2 Debajo y en la parte de atrás de la nevera. NP  
A.3 Debajo de la estufa. NP  
A.4 En las bandejas de la estufa. NP  
A.5 Debajo, encima y dentro de los gabinetes NP  
A.6 Debajo de la estantería NP  
A.7 Dentro y en el contorno de la campana extractora NP  
A.8 Dentro  y alrededor de la caneca. NP  
A.9 Debajo del lavaplatos NP  
A.10 En el techo falso de la cocina NP  
4.B ÁREA DE BODEGA DE ALIMENTOS   

B.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y 
techos. 

NP  

B.2 Debajo y en los entrepaños de la estantería NP  
B.3 Debajo de las estibas NP  
B.4 Dentro de las canastillas NP  

4.C CUARTO DE ALMACENAMIENTO DE 
RESIDUOS   

C.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y 
techos. 

NP  

C.2 Dentro  y alrededor de la caneca. NP  
4.D SALONES Y OFICINAS   

D.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y 
techos. 

NP  

D.2 Dentro y fuera de los gabinetes NP  

4.E BAÑOS   

E.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y 
techos. 

NP  

E.2 Cisterna e inodoro NP  
4.F CUARTO DE MATERIAL DIDÁCTICO/LUDICO   

F.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y 
techos. 

NA  

F.2 Debajo y en los entrepaños de la estantería NA  
F.3 Dentro y alrededor de las cajas NA  
F.4 Alrededor de las colchonetas NA  
4.G LAVANDERÍA   

G.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y 
techos. 

NA  

G.2 Debajo y alrededor de la lavadora NA  
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4.H 
Nota: Incluir todas las áreas de la unidad 
operativa:   

    
 
 

7. 
OBSERVACIONES 

8. 
ACCIONES CORRECTIVAS 

(TIEMPO PROPUESTO) 

9. 
RESPONSABLE(S) 
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Para diligenciar correctamente el Formato : INSPECCIÓN DE LA PRESENCIA DE PLAGAS 
El formato permite verificar la presencia de plagas en todas las áreas, espacios y elementos de  la Unidad 
Operativa, mediante una verificación MENSUAL que alerte la presencia de plagas y evite los daños que puede 
generar su presencia, creando unas acciones correctivas que impidan y deriven la implementación de medidas 
de saneamiento ambiental.  

En la parte superior del formato, en la casilla No. 1 se debe diligenciar el nombre de la Unidad operativa. 
En la casilla No. 2 se debe diligenciar el nombre de la persona  responsable que realiza la inspección de 
presencia de plagas en la unidad operativa y quien debe haber realizado una inducción acerca del Plan de 
Saneamiento Básico.  
En la casilla No. 3 se debe diligenciar la fecha en que se realiza la inspección. 
En las casillas de la columna No. 4 Se debe verificar la presencia de plagas en todas las áreas, los espacios 
y elementos de la unidad operativa. 
En la columna se deben listar todas las áreas de la Unidad Operativa con el fin de aplicar el formato sin que 
quede ningún espacio faltante por verificar la presencia de plagas y así poder plantear una acción correctiva 
donde se requiera. El orden del listado  de áreas se efectúa desde el 4.A en adelante con sus respectivos 
aspectos a considerar. 
En la casilla No 5, se indica el nombre de la posible plaga encontrada en la inspección. En caso de no 
encontrarse plaga debe colocarse la sigla N.P. (No Presenta). 
En la casilla número 6, Observaciones Generales se agrega información adicional y comentarios sobre los 
aspectos y áreas examinadas. 
En la casilla número 7, OBSERVACIONES, se listan las observaciones, fallas o inconvenientes presentados, 
las cuales tendrán que verificarse y controlarse. 
En la casilla número 8, se indican cada una de las ACCIONES CORRECTIVAS que se deben implementar 
para corregir posibles fallas, a lo cual debe mencionarse un tiempo determinado para su realización.  
En la casilla No. 9, se describe el nombre del o los responsables de la acción correctiva.  
Este formato debe permanecer actualizado mes a mes en el documento Plan de Saneamiento Básico de la 
unidad operativa. 
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PROGRAMA DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS 

FORMATO  REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS 

1. FECHA 28/11/2022 

2. UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA 

3. ÁREA COCINA, SALON COMEDOR Y BODEGAS DE ALIMENTOS 

4. PLAGUICIDA APLICADO ATONIT 2.5 EC 

5. RODENTICIDA APLICADO RASTOP 

6. INGREDIENTE ACTIVO LAMBDACIDAHALOTRINA-BROMADIOLONA 

7. DOSIFICACIÓN 5 ML / 1 LT DE AGUA 

8. PLAGA A ERRADICAR INSECTOS VOLADORES, RASTREROS Y ROEDORES 

9. EMPRESA QUE EJECUTÓ EL 
PROCESO FUMINDUSTRIAL 

10. RESPONSABLE(S) DE LA 
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE 
SE REALIZA EL CONTROL. 

WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 

11. OBSERVACIONES GENERALES: 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES 
 
 

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS 

Código: FOR-PSS-069 

Versión: 0 

Fecha: Memo Int. 38379 - 
18/07/2017 

Página: 2 de 2 

 
 
 

Para diligenciar correctamente el FORMATO  REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS, tenga en cuenta las 
siguientes instrucciones: 

El formato permite verificar las labores del control químico que se realizan en la Unidad Operativa. 
En la parte superior del formato, en la casilla No. 1 se debe diligenciar la fecha en la que se realiza la 
intervención por parte de la firma contratada para el control químico. 

En la casilla No. 2 se debe diligenciar el nombre de la Unidad operativa. 

En la casilla No. 3 se debe diligenciar áreas que son objeto de la intervención  de control químico. 

En la casilla No. 4 se debe realizar una descripción del plaguicida utilizado.  
En la casilla No. 5 se debe realizar una descripción del rodenticida utilizado. 
En la casilla No. 6 se  debe realizar una descripción del ingrediente activo utilizado. 
En la casilla número 7, se describe la dosificación implementada. 
En la casilla 8 se indica la plaga erradicada. 
En la casilla No. 9, se registra el nombre de la empresa que ejecutó la actividad y/o la intervención. 
En la casilla No. 10, se registra el nombre de las personas responsables de la Unidad Operativa que estuvieron 
atendiendo la implementación del control. 
En la casilla número 11 se realizan todas las observaciones que sean requeridas. En caso dado que la unidad 
operativa no necesite realizar el control químico se debe diligenciar el No Aplica en siglas N.A. en cada casilla. 
La información o reporte entregado reposa en la oficina de coordinación de la Unidad Operativa, en archivo 
destinado para tal fin. 

 
 
 
 
 

 Elaboró Revisó Aprobó 

Nombre 

Neyla Patricia Pulido Vergara 
Olga Lucía Gómez Corredor 

Claudia Rodríguez 
Camilo Ernesto Rodríguez 

Valencia 
 

Francy Pinilla 
Amanda León 

María Adela Mena Bejarano 
Sandra Esperanza Ávila Pérez 

Gladys Bojacá B. 
Maritza del Carmen Mosquera Palacios  

 

Maritza del Carmen 
Mosquera Palacios 

Cargo/ 
Rol 

Equipo Técnico Subdirección 
para la Gestión Integral Local - 
Proyecto 1098 “Bogotá te nutre” 
 

Apoyo a la Supervisión – 

Subdirección para la Gestión 
Integral Local 

 

Gestora SIG - Subdirección para la Gestión 
Integral Local 

Gestora SIG del Proceso de Prestación de 
Servicios Sociales  

Coordinador Proyecto 1098 “Bogotá Te Nutre” 
Subdirectora  para la Gestión Integral Local (E) 

Directora Territorial 
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 COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA 

1. RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN:  
WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 

2.FECHA:  FEBRERO 2024 

3.ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR 4. 
CALIFICACIÓN 

5. 
ACTIVIDAD POR 
IMPLEMENTAR 

3.A AREA DE COCINA   
A.1 Aberturas entre puertas y piso  (exteriores) 1  
A.2 Aberturas entre puertas y piso  (interiores) 1  

A.3 Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de 
la cocina 

1  
 

A.4 Los marcos de puertas y ventanas son 
herméticos. 

1  

A.5 Paredes y techos de la cocina están  libres de 
agujeros. 

1  

A.6 Los techos de la cocina acoplan herméticamente 
con los muros. 

1  

A.7 Estado de las rejillas de los sifones  de la cocina. 1  
3.B AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS   

B.1 Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de 
la bodega de alimentos. 

1  

B.2 Los marcos de puertas y ventanas son 
herméticos. 

1  

B.3 Paredes y techos de la bodega están  libres de 
agujeros. 

1  

B.4 Los techos de la bodega de alimentos acoplan 
herméticamente con los muros. 

1  

3.C OTRAS AREAS   

C.1 Los techos de las demás áreas acoplan 
herméticamente con los muros. 

1  

C.2 Empalmes de pisos y paredes libres de agujeros. 1  
C.3 Paredes interiores lisas libres de ranuras  1  

3.D Nota: Incluir todas las áreas de la unidad operativa:   
    
    
    

La calificación de la verificación es:1 = ACEPTABLE   2 = NO ACEPTABLE 
Página 1 de 2 (Verificación Hermeticidad) 
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6. 
OBSERVACIONES 

7. 
ACCIONES CORRECTIVAS 

(TIEMPO PROPUESTO) 

8. 
RESPONSABLE(S) 
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Para diligenciar correctamente el Formato: VERIFICACIÓN  DE HERMETICIDAD se debe tener en cuenta: 
El formato permite verificar la hermeticidad de todas las áreas y espacios de  la unidad operativa, mediante 
una verificación Mensual que prevenga y proteja las instalaciones del ingreso o aparición de plagas y evite 
los daños que puede generar su presencia, creando una acciones correctivas que impidan el ingreso de 
plagas, mediante la implementación de medidas preventivas y controladas de saneamiento ambiental.  
En la parte superior del formato, en la casilla No. 1 se debe diligenciar el nombre de la persona  responsable 
que realiza la verificación de hermeticidad.  
En la casilla No. 2 se debe diligenciar la fecha en que se realiza la verificación de hermeticidad. 
En las casillas de la columna No. 3 Se debe verificar la hermeticidad de todas las áreas, los espacios y 
aspectos de la unidad operativa. 
En esta columna se deben listar todas las áreas de la unidad operativa con el fin de aplicar el formato sin que 
quede ningún espacio por verificar la hermeticidad y así poder plantear una acción correctiva donde se 
requiera. El orden del listado de áreas se efectúa desde el 3.A en adelante con sus respectivos aspectos a 
considerar. 
En las casillas No 4,  corresponde a la calificación dada al aspecto, o área verificada para la hermeticidad de 
la siguiente manera: 1 = ACEPTABLE Y 2 = NO ACEPTABLE Y su valor se indicará en cada fila. 
En la casilla número 5, que corresponde al título: ACTIVIDAD POR IMPLEMENTAR,  se debe indicar las 
acciones o actividades que se encuentran con posibles fallas  o inconvenientes y que presentan una 
calificación de 2= NO ACEPTABLE. 
En la casilla número 6, OBSERVACIONES, se listan las observaciones, fallas o inconvenientes presentados, 
en especial las calificaciones dadas con número 2, las cuales tendrán que verificarse y controlarse.  
En la casilla 7 se indican cada una de las ACCIONES CORRECTIVAS que se deben implementar para corregir 
posibles fallas, a lo cual debe mencionarse un tiempo determinado para su realización. 
En la casilla 8 se describe el nombre del o los responsables de la acción correctiva. 
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FORñfiAT$ §OT{TROL DE I.AVADO Y DE§IHFECCIÓN
DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

Cédigo: F0R-PSS-064

Verción:0

Fecha: Memo Int. 38379 -
18147n017

Pánina' I ¡la 2
$ÉCRETARIA sE fi.tlEcftAcról.r socrAr

PROGRAMA DE ABASTECIñTIENTO DE AGUA POTABLE

CONTROL DEL LAVADO Y DESINFECCIÓN DEL TAHQUE DE AGUA POTABLE

COMEDOR COTúUNITARIO LA GLORIA

OBJETIVO: Verificar y realizár segu¡miento a la higienización del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado
almacenamiento del agua que se util¡za en las diferentes etapas de operación de alimentos en las unidades
operativas.

1. RESPON§ABLE DE LAVERIFICACIÓN:WILLIAM GIOVANNI I¡ORENO FOGLIA

2.Nornbre de la
Empresa y fecha

actual de
hioienización

3.
Próxima fecha

de
hiqienizas¡ón

4.
Nombre del

desinfectante
usado

5,
lngredienfe activo

o.
Concentracién

utilizada

7.
Firma Responsable

Verificación y
Seauimiento

FUMINDUSTRIAL
28fizn423

$Ía6t2a23 HIPOCLORITO
DE SODIO

HIPOCLORITO
DE SODIO

13o/o '"¿l*¡!i.l¡\ " , /

FUMINDUSTRIAL
15t46f2423

30t1at2a23 HIPOCLORITO
D= SODIO

HTPOCLORITO
DE SODIO

1!o/a :, *¡,-l'
,*Á'\.ir.t ) 

{

FUMINDUSTRIAL
30fia¡2*23

25tO2t2024 HIPOCLORITO
DE SODIO

HIPOCLORITO
DE §OD1O

13o/a -"b_.ic/.,;.. ,. .r.
't
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PROCEIiO PRESTACIÓN DE LOS §ERVICIOS SOCIAI.H§

FORIüATO SEGUIMIÉNTO A SCILUCIONES
DE$INFEGTANTE§

Código: FOR-PSS-065

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 3837S -
18t07t2017

Página; 1 de 3

1 . NOMBRH DE LA IJNIDAD OPERAT¡VA: üOMEDOR COMIJNITARIO COCINA POPULAR LA GLORIA
MES: NOV{EMBFIE RÑCI: ?023

2. Ncrmbre rdel respclnsahle del Seg¡,uimiento: WILLIÉrM GIOVANNI MORENIO FOGLIA ?. Cargo: COORDINADOR

. Desinfectante,utili:rado: ¡{IPOCLCRITODESOIIIO

. Lote: 2803226
3. Marca: ALKOSTO

Fecha de ve¡rcimiento: 0210312§24 3. Concentración: §.25o/,

4. Sernania: I 1 DE NOVIEMBRÉ AL 4 DE NOVIEMBRE

Areas,
imentos,

Frutas y
rduras
sas de

mpaque$
ácteos

sas de
ulpa de
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PROCESü PRNSTACIÓN DE LOS SHRUCIOS §OCIALES

FSRMI\T0 S§GUlMl ENT0 A SOLUCIOI\¡mS
DESIi{TECTANTES

Códigor FOtR-PS§-065

Vensión; 0

Fecha: ltlemo lnt. 38379 *
1Et07na17

Pdi6ina: ? de 3
$ECñE'ti\RiA nE lFtf E6ñ/{C1ú1,¡ r;()0lAt

5. Áreas,
alirnentos,
)spaci0$ y
¡lementos

L M M{ J2 V3 $4 D5
Cantidad
de agua

lLt

§antidad Santidad
de asua

lLi

Cantlclad
desinfectante

{ml)

0antidac
de agua

f[,)

üanticlad
desinfectante

frYrltr

§antidad
de agua

{L)

Canfidad
d0sinfectante

ln¡ll

Can{idad
de agua

ft-I

Sant!dac
de agua

ft I

Cant¡dad §antídad
de agua

flt

Cantidad

(mll lml'l (ml) lm{}

Superfiuies
2 I 2 B fr I 3" s

3años
50

400
50

4()0
50

4t00
50 400

Anlhiente I
ü

1
.)

1 d'

d

,ü
q

Area lavacolar NA NA NA NA NA NIA NA NA

luguetem de
,eIu6he

NA, NA NA NA tvA f\¡A NA NA

NA NA NA NA r{A r{A NA NA

i. OBSERVACION§S

fl,----f----=- li
:NCARGADO nfl $EGUIMIEI"{TO Ei"l LA UNIDAD OPERATIVA:

'i llf-* r - .-\-/- -r--T-- Án,)ífl: ' 
| (i-r,.r-." oL\ * 60,,,,.,*--_

I CARGO
\,\-/ I r [qr^n €Ll(luqno( -:_.!Q_rer§__*-L?{Jrl{__

NOMBRE Y C.C. OOQRbñ>L







ffi
ALCALOIAÍ}IAYOE
oE E0c0t-Á0.c.

F'ROCESO PRESTACIÓN DEI LOS SER\/ICIO§ SOCIALEIS

FORitulATCI SEGUIMI I§['lTO A SO1. UCIül.l ES
DES}f NFEGTANTES
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Fecha de vencimientor 4P,10312024 3. Concentración: 5.25%
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1. NOMBRE DE LA rJNlnAD OPHRATüVA: COMEDiüR COMr."¡NllARl0 CCOINA, POFULAR LA GLORIA
MES: INOVüEMBRE NÑO: ,2023

2. Nombredel responsable delSeguimiento: WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cárgo: RESPONSABLE SERVICIO

. Desinfectante utilizado: HIPOCLüR|I-O Dffi SODIO

. Lote: ?803226
3. Marca: ALKüSTCI

{-13 I ¡mt4 I tM15 st8 | n19

qurpo§ y
tenriilios

4. Semana: 3 13 NE NOVIEIIIItsRÍ: AL f 8 DH NOV'IEÍVI
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PROCH§O PRESTACIÓN DE LOS §ERVICIO$ SOCIALHS

FORfiIIATO SEGIJIMI HhITO A SOLUCION ES
DE$INFECTANTE§

Códig¡o: FOR-P$S-06{5

Versién: 0

Fecha: Memo lnt. 38370 -
18107nü7

F ágina: 1 de 3

1. NOMBRE DE LA IJNIDAD OPHRATIVA: COMHDüR COMUNIT/
M E§i*llgyil E M B IE"----- AÑ o :_ü_02q___
2. Nombrt¡ del responsable del Seguinrilerrto: WILLIAM GIOVAN¡'I

l. Desinfectante utilizado: HIPOCLORII-O DE SC)DIO
). Lote: 2803226

RIO COCINI\ POPULAR LA GLORIA

M oR E ¡lt o FoG L rA 
___ _3_1}§9: Mt9}91§ LE rs E R\/l c I 

()

3. Marca: ALKOST0

. Fecha de vencimientol 0?,103l?924 3. Concentración: §.25%

4. Srpma¡¡a; 4 (20 DÉ I{OVIEMBRtr AL 25 DH NO'ylEMBRElf

i. Áreas,
alimentos,
rspacios y
*lementos

t- 20 M 2'l tü122 J23 v24 s25 t) 26
Car"¡tidad
der agua

fL)
de frgua

IL)

Cantidad
desinfactante

lrr¡ I I
de agua

fl)

Cantidad
Cantidad

de asua lll

CantidarC
desinfectante

{rnt)

Cantldad
de agur

/t t

Cantidad lar¡tidad
de agua

(L)
de agua

{t}

Cantidad
desínfectantr

lmll
ttou
{ml} {¡nl} (ml) (mll

:rutas y
/erduras s0 30 30 30 $CI 30 30 30 30 30 30 BO

3olsas de
ecl"ie,
smpaquesl
ácteos c 5 g0 20 5 s 5 5 20 20 20 20
Bolsas de
oulpa de
[rutas 30 30 30 30 sCI 30 s0 30 30 30 30 30
Empaque de
3mbutidos F'IA NA NA NA NA NA htA NA [\IA t{A NA NA
Enlatados

NIA ñ¡A NA NA NA NA NA NA NA h¡A NA NA
:quipos y
.rtensilios {0 30 t0 "?(, 10 30 f0 30 10 30 ,r0 I u,
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üÉ Eü§OTA §.C,

PROCE§O PRHSTACIÓN DE LCIS SERVICIO§ SOCIALES

FORMI\TO §HGUIMIEhITO A SOLUCIOilIES
HESINFECT'ANTIi§

Códiso: F0R-PSS-065

Versión: 0

Fecha; Memo lnt. 38379 *
1E¡ü7nA17

Página: 2 de l)
SEfl REfI'\RiA NE IMTEüRACJÓT'J §Oü]AL

i. Aneas,
elirnentos,
lSpACiOl! y
rlementos

?0 M 21 M22 J23 v24 s25 D?6
*anticlad
de a¡¡ua

Itl

tantirlad
l,É$infeütantr

lm[]

Cantidad
,$$lnfo$tant(

lmli

Ganticlnd
dersinfectante

lmll

Cantidad
de agua

fLI

Cantidad
desinferctanto

lmll

Cantidad
de agua

(L'l

Cantidad
Cesinfectante

f¡r¡l)

Cantidad
$esínfe*tante

fmll

]antidao
de agua

tL)

Cantidad
r*infectar

(m{i
de ag¡ua

lt I
de agua

flI
de agua

fl.1

Superficies
2 2 2 2 2 I 2 s 2 I fl. I

3años
50 50 5CI 50 50

40CI
50

400
§0

400
60

40CI

\mbiente ,l
1 1 1

,l

3
I

{t
,l

3
ü

\rea lavacolar NA NA Nt[ NA NA NA NA NA wA t{A NA NA

Juguetes de
DeIuche

NA N/[ NA NÁi NA NA NA NA NA t{A NA NA

NA NA- NA

I

NA NA NA NA NÁ\ NA t{A NA N,A

. SBSERVAÜIONH$

h> mil ?u=*rn*L\* 6ouuoolll,\lto* 6,.,o,nn, trfl.**E)'.* É--¡otnW
NOMi3RE Y ü.c. na q aü'ozü I CARGO
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PROCHSO PRESTAGIÓN DE LOS SERVICICIS SOCIALES

FOR¡VIATO SEGU IMIHNTO A SOLUCIONE§
DE§iINFECTAI{TES

Códigor F()R-PSS-065

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 3837S -
18n7ft017

Fágina: 1 de 3§ECRETARiA DE lNT*CBACIÓN SOCIAT

I . NOMBRE DE LA UNIDAD OPEMTIVAT CoMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR LA GLORIA
MES:_NOVIEMBRE AÑO: 2023_
2. Nombredel responsable delSeguim¡entor WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: RESPONSABLE SERVICIO
3. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITCI Dm SODIO
3. Lotel 2803226

3. Marca. ALK0ST()

!. Fecha de vencimientor 0P,¡$12A24 3. Concentración; 5.25olo

4. Sremanra: 5 (UZ mE NOVIEMBRÍ: AL 30 DE NOVIEMBREI|

5. Areas,
rlimentos,
rspacios y
¡lernentos

Cafitidad
de agua

{L)

üantidad
dosirnfectante

{ml)

lCantidad

I ae asua
I fl_t

lCantidad

I d" ugua
i rL)

Ii Cantidad
lde aoue ll.l

Cantidad
desinlectante

fmll

Canfidad
de agua

tLl

t-Cántidad-
desinfectante

fml)

Ctntidaid
dts agua

lL)

Cflnt¡dad
desinfectante

lmll

Fritidácl
I del agua
I 1r )

ñrutas y
lerdurAs 30 30 ts0 fi0 30 $0 30 30
3olsas de
eclxe,
smpaques
ácteos 5 § 20 20 s s § 5
Bolsas de
pulpa de
h'utas 30 30 30 30 30 30 30 30
Empaque de
ambutldos NA hlA NA lr,lA NA NA l\xA NA
Enlatados

NIA NIA htA NA NA NA NA NA
fqurpos y
.,rtensilios 't0 30 10 ;30 {0 30 f0 30



ALTÁLT§íAMAYOÍ¡
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PROCE§O PRE§TAOIÓN ME LOS SERVICICIS §CIC¡ALES

F$RII}¡AYO SHGUIMIENTO A SOLUTIOI{HS
hE§II{FECTANTE§

Cócligo; FOR-[,SS*CI65

Vereión: 0

Fe¡:ha: trlNemcr lnt, 38379 -
1&tü712fi4i7

Págrina: 2 de l)§ECRETÁft i,4, D§ II{TE6RACIOI'] §O"]IAL

i. Aneas,
¡limentos,
:spalcios y
;lernent,rls

L27 M28 M29 J30 V §: t)
Centirlnd Clnfid¡d 3:nfi*kd C¡ntillard f-'nntidan ñnnfidnrl flantidnd flanli¡frd Can*ir{arl Cantldnrl Cáñf idárl úl¡ntidierl flanfirls.l
de agua

tL)
desinfectflnte

. (mll
{lé agua

tL)
de¡sinfoctante

lmll
do agua

tLl
de$infec,tente

(mltr
de agura

{Lt
de agua

rLt
do agua

r t"-1

de agua
tL)

Jrealinfectantr
lmlli{rnll (rnl) (¡nl)

Superficies
2 A 2 2 2 I 2 t¡

Baños
5CI 50 50 50 50

40r)
50

400
{nrbientq¡

1 1 1 1 1
3

1
JT

\rea lavacolar NA NÁ, NA NA NA NA NA NA

Iuguetos de
)el!.richs

NA NA NA NA NA NA NA NA

NA NA NI\ NA NA NA NA NA

OESEHIVACIONS$

<--;+=-- Íl
JGUI[\/IIEI\ITCI HNI LA [-'NIDAD OPERAT|VA:

-)tt«ll:,' ?r**t\. 4*,,tL,ñi,*.^ K, t¡,,r¡,'n d^.o^^-El
NOMBRH Y C,C illrA CARGO



¡ILCALO,AfiffOR
DEBOGOÍÁD.C.

PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FORñfiATO |NSPECGIÓñ¡ BÉL ñiIANEJO DE 
=i.=iHENTOSET.¡ DESUSO, EMBALAJES Y EMPASUES

Cédigo: FOR-PSS-067

Versión:0

Fecha: Memo lni, 38379 *
18147i2017

SECRETARIA DE ¡NTEGRACIÓN SOCIAL Pégina: 'l de 3

1. UNIDAD OPEP,ATIVA: COMEDOR CGMNITARIO CCCll.lA PCPULAR LA GLORIA

2. RESPONSABLE DE LAVERIFICACIÓN:
WLLIA,M GIOVANNI MORENO FOGLIA

3. FECHA-MES:
NOVIEMBREzlzs

4.
ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR 5.

ELEMENTOS
6.

ACCIÓN COñRECTIVA

4.4 AREA COCINA

4.1
Revise que en la cocina no existan elementos en
desuso que estén acumulando suciedad y sean
usados como hábitat de roedores e insectos.

NP

4.2

Revise que en la bodega no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,
costales, frascos, etc.) NP

4,8 AREA DE BODEGA

B1

Revise que en la bodega no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad y
sean usados como hábtat de roedores e
insectos.

NP

8.2

Revise que en Ia bodega no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guaeales,
costales, frascos, etc.) NP

4.C CUARTO DE BASURAS

c.1

Revise que en el cuarto de basuras no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usados como hábitat de
roedores e insectos.

NP

c.2

Revise que en el cuarto de basuras no exista
acumulacién de empaques (bolsas, cajas cle
cartón, guacales, costales, frascos, etc,) NP

4.D SALONES Y OFICINAS

D.1

Revise que en los salones y oficinas no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usados como hábitat de
roedores e insectos.

NP

D.2

Revise que en los salones y oficinas no exista
acumulación de empaques {bolsas, cajas de
cartón, guacales, costales, frascos, etc.)

NP

4.8 BAÑOS

E,1
Revise que en los baños no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad v

NP



AICALEíAMAYOR
DEEO§OTÁN.C.

PROCESO PRE§TACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FOR1ñATü Iñ¡§PÉCC¡éii DEL MANEJO ÜE ELEMENTOS
EH DESUSO, EMBALAJES Y EMPAQUES

Código: FOR-PSS-067

Versión:0

Fecha: Menno lnt. 38379 -
18¡fi7t2017

§ECRETARIA DE INTEGRACIÓN SoCIAL DÁ^i^^. o f^ ordgt¡o. ¿ uE o

sean usados como hábitat de roedores e
ínsectos.

8,2

Revise que en los baños no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón,
guacales, costales, frascos, etc.) NP

4.F CUARTO DE MATERIAL DIDACTICOILUDICO

F.1

Revise que en elcuarto de material didáctico no
existan elementos en desuso que estén
acumulando sueiedad y sean usados como
hábitat de roedores e insectos.

NA

F.2
Revise que en elcuarto de materialdidáctico no
exista acumulación de empaques {bolsas, cajas
de cartón, quacales. costales. frascos, ete.)

NA



PROCE§O PI?ESTACIÓT.¡ DE SERVICIO$ SOCIALES

FORMATO LISiTA DE VE}TIFICACIÓN DE tIMPIEZA, MESINFECTIÓN Y ACIGIONES CCIRRECTIVITS
ALCALDíA MAYOR
nE B06AtÁ ú"C.

sf|R[:TAF]r¡. Ul rNTr:GR^Ltiatñ !{ta:rJ

Código: F0R-P$S-06i8

Fecha: Mr:rno hrt 33907 -
15ru6/20X I
Página: 1 rde 6

I. N,IOMBRE DE [.4 I",ÍNIDAD CIFERATIVA: CC-CF LA GLORIA
NOVIHMB¡TE AISO: 2023

f,{ormhre del n'esponsahle elel diiligemciamiento: Wll-LlAill/l GIOVANNI ItflORENC FOGLIA

4. Areras,
a[frmentos,
e§pa(}[os 0
efiementom a
c{t}ns¡clerar
sresÚn la wnidad
ofrerativa

3. Semana Uno 3. Sc,mana Dos 3. Semana Tres 3. lSenrana Cuatro 3. §ernrana Cinco
Del 1al 4 De:l 6al 1 Del 13 a I Dr; 20 ár ?.5 Dr¡ 2'7 al 30

[* NN M J V s D L M M J V s D L IM M J V $ D L M fúl "i V s m L M M J V b E}

cclctNr\

Pisos 1
,l 'l x 1 1 1 I 1 t 1 1 "I 1 1 1 I 1 1 1 1

,,
1t 1

Pareders 1 t I I 1 1 1 { 1 1 1 1
,f

1 1 1 I 1 1 1 1 I 1l 1

Trachosl ,l
1 { 1 1 1 1 1 1 I 1 1 n 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1

Ventanas-an"ieo 1 1
,I

1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1 I ,!
1 1 1 1 I .1

1

Puertas ,l
1 { I 1 1 I I 1 t 1 1

,{
1 1 1 I 1 1 I 1 1 I 1

Mesones 1 1 I I 1 1 I 1 1 { 1
,l ,I

1 1 1 1 1 1 1 1 1
,{

1

Canecas 1 1 1 1 1 1 1 1 1 t 1 1 n 1 1 1 I I 1 1 1 1 n 1

Neveras 1 I f 1 1 1 1 1 1 f 1
,l

n 1 1 1
,l

1 1 1 1 1
,x

1

Estufa 1 1
,I

1 1 1 I I 1
,f

1 1
,1

1 1 1
,l

1 1
,l

T 1 1
,Í

1

[-avapliatos 1 I 1 I 1 1 I 1
,l ,l

1 1
,l

1 1 1 f 1 1 1 1 1
,á

1

Trampa de grasas N NI ü{ N N N N t{ N N N N ht NI N N l\¡ fv N N,t N N N N

Congelador 1
,| I 1 1 1 1 I 1 1 1 1

,l
1 1 1 1 1

,l
1 1 1 1t 1

Canaslillas 1 I I 1 1 1
Á
t 1 1

,Í
1 1

,l
1 1 1

,|
1 1 I 1 I 1l 1'

Licuadora 1 I t 1 1 1
A
I 4 1 1 1 1 x 1 1 1

,|
1 1 { 1 1

,:
1



PROCE§O PI{ESTACIÓN DE SERVICIO$ SOqIALEI$

FOKMATO US A DH VERIFICACIÓ¡ü DE LIMPIHZA, MESINFECTIÓN Y ACOIONHS CORREGTIVI\§

Código: F0R-PSS-068

Versión: ''l

Fecha: [Yl,e¡¡e l,'rt 33907 -
15ftri/2018

Página: 2 de 6

4" Areas,
aülmentos,
espac¡o§ ü
ellemeintos, a
cffinsiderar
segúm la wnidad
o§erativa

3. §emana L,lno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. §emana euatro 3. Sernana Cinco
Del al 4 Del 6 al 1 De 13a E Dt: 2Aa 25 Del 27 afi 3tl

L M M J \n s D L ndl M J V S D t_ M M J \/ $ D L M M J V D L M M ilril V b D

Menaje 1 1 1 1 1 1 I I ,l ,l
1 1 I I 1 1 1 1 1 1 1 1 { 1

Utensilios I I I 1 1 1
4
I f 1 "!

t
I 1

,{
1 1 1 1

,|
1 1 I 1

,1 I
Frutas y verduras 1

,| f 1 1 1 1 1 1
,l

1 1
,t

1 1 1 1 I 1 1 1 1 1t 1

Aharrotns 1 I { 1 1 1
,l

1 1 1 1
.l
I I 1 1 1 1 1 1 1 1 I

,x
1

H urevo* N N n¡ 1 1 N N ,| N ¡'l N N r{ I N N N N 1 NI N t{ N 1

Bmlsas de leche 1 1 { t\ü N 1 1 1 N f N 1
,{ N 1 1 1 1 1 t,l 1 I 'lt f\il

Ernpaques cle
lácteos 1 1 1 1 1 1

tl
I 1 1 I 1 1 n

,l
1 1

,|
1 1 1 1

I
I A

I 1

Bmlsa cJe pulpas cle
frutas 1 1 1 1 1 1 1

,f
1

,fl
1 1 I 1 1 1

,l
1 1 1 1 1 '$ I

Emlatatios N N 1 ¡ü f{ N 1 N N l\l N N ¡ü ¡il N 1 Fü 1 N N N r{ I I\ü

Ernpaques cle
embutidos N f{ h,l l{ r{ N N tilü N ¡l h¡ I{ f{ ts N N hr f\¡ N N t{ N N I\t

Estantenias 1 ! 1 1 1 1 I I 1 I 1 I ,I
1 1 1

,l
1 1 { 1 1 '{ 1

lncluir otros de ser
necesario
lncluir ntros cle serr

necesario

lncluir otros de sein

necesario

CCIMEMOR

Fllsos comerlor 1 1 t 1 1 1
,l
I { 1

,fl
1 1

,t
1 1 1 I 1 1 1 I 1 4 1

Paredes ,, I I ,l
1 1

,,
1 { ,$

1 1
,Í

1 1 1 1 1 1 { 1 1 I 1
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AI.'ALOÍA MAYí}]ñ
nE BO§0rÁ D.C.

PROCESO PI{ESTACIÓN DE ERV1CIO§ §OCIALES

FOIR,MAIU LI$TA DE VEIRIFICACIÓN DE LIMPIEZA, OESINFECTIÓN Y ACCIONE§ CORREÜTIVI\S

3§:iFiIT¡iI¡l\ L]a 1NTfi llil/\ülOh §ü1jlAL

Fecha: M,emo lnt 33907 -
15/Cr6/2018

Página: 3 rle 6

4. Areas,
a0imentos,
e§paoios 0
elementom a
cons¡derar
segun la wnidad
oPerativa

3. Semana [Jno 3. $emama Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Sennana Cinco
Dell al 4 Del 6 al 1 Del 13 al I Del 2ü a ?5 Del 2:"7 ail 3CI

L tul M J V s D L fuT M J V S D L M M J V $ D L M ilut a., V s t) L M M J V s 0

Tr;chos 1 1 1 1 1 1 I I 1 I 1 1 n 1 1 1
,l I I 1 1 1 1t 1

Vrentanas-anjeo 1 { ,!
1 1 1 I 1 1 1 I 1

,I
1 1 1

,l I 1 1 1
I
I I I

lncluir otros de ser
necesario

BANOS

Sanitaric: 1 1 I 1 1 1 1 1
,l

1 1
,|

'1r 1 1 1 I 1 1 1 1 1
,il t

Orinalers 1 1 I 1 1 1 4 1 1 1 1
,l

1l 1 I 1 1 1
,l

1 I 1
,l

1

L¿avamanos ,l
1 I 1 1 I 1 I 1

,l
1 1 1l 1 1 1 1 1 1 I 1 1

,f, I
Espejo 1 1 1 1 1 1 I 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1

,x
1

Pisos ,l I 1 1 1 1 t I 1
,l

1
,l

1l 1 1 1 1 1 1 1 1 1 t 1

Pareders 1 1 1 1 1 1 ¡ '1 1 x 1 I ,f
1 1 1 I 1 1

,l
1 1

,ü
1

TrEchos; ,l
1 I I 1 1 I 1 1 l 1 1 { 1 1 1 { 1 1

,!
1 1

,Í
1

Vrantanas 1
,l I 1 1 1 1 I 1 1 1

,l ,n
1 1 1 1 I 1 1 1 1

,ü
1

Puertas I 1 t I 1 1 1 1 1
,a

1 1 1t 1 1 1
,l 'l 1 1 1 1 x 1

Prapeleras 1
,| f I I 1 1 1 1 fl 1 1 1 1 1 1 I 1 1 1 1 4

I 1t 1

lncluir otros de selr
necesario
CUAR"TO DH
ALMACENAMIEISTO
DH RESIDUOS
SÓL¡DOS

Canecas 1 I I 1 1 1 1 I 1 I 1 1 1 1 1 1
,l I 1 1 1 1

,{ ,l



PRCICE§O PRE§T,ACIÓN DE SERVICIO$ SOCIALE§

FOÍ?MA'I'O LISTA DE VERIFICACIÓN DE I.IMPIffiZA, DESI][lFECTIÓN Y ACOIONES CCIRREüTIVAS

FüR-P$§-ü68

Versión: 1

Fecha: MBmo lnt 339ü7 *
15t06i20'f I
Página: 4 de 6

ALSAI.OIA MAYOR
ÜE BOüOIÁ Ú.C

!L,CnEl.,\11;/\ t {. iN rE6R/l\)lÓr.l $n¡:iAL

4. Areas,
ailflrnentos,
espacios o
efiementos a
c0ns¡derar
segun la wnidad
oPerativa

3. Semana Uno 3. Sernana Dos 3. $emana Jres 3. Semana üueltro 3. Semana Cinco
Dell al 4 Del 6 al 1 Del 13 al B Del 20 Ít 25 De 27 afl 30

L 11{ü M J V S D t M M J V s D T
fun M J V $ D L M ütJI "i V § rl L M M ,J V § D

Pisos 1 I I
,l

1 1
,! I 1 1 1 1

,t '| 1 1 1 1 I I 1 I ,$
1

Piareders 1 1 I 1 1 1 1 1 1 'fl 1 1 1 1 1 1
,l

1 1 1 1 { A
I 1

Techos I ,l
T 1 1 1 I 1 1

,f
1 1

,t
1 1 1

,I
1 1 I 1 I ,3

1

Puerta 1 1 f 1 1 1 1 1 1
,n

1 1
,{

1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1

lncluir otros de seir
necesario

OTROS
Eil-HMIiF{TOS

Coichonetas N f.l f',¡ N N N N hI N N N N ht I\l N N fiü N N n\¡ N N ht N

Juguetes N hl Fü r{ NI N N hl N lrü N N I\,I ilt N ht hü N N N N N N ht

Arnbiente 1 I I ,,
1 1 1 1 1 I 1 1 { 1 1 1 { { 1 { 1 1 t 1

Puntos ecológicos 1 I I I 1 1 1 1 1 Í 1 { 4 1 1 1 I 1 1 I 1 1
,t

1

Elementos de aselo 1
A
I { 1 1 1 1 1 1 ! 1 1 'f I 1 1

,l I 1 I 1 1 I 1

lncluir otros de serr

necesario
lncluir r¡tros de smr
necesarrio



ALTALOíAftüAYüR
OEBü§gTÁt},T"

STCRETAfiIA *E INTEGRAC¡Ó$¡ SO*IAT

PROCE§O PRÉSTAüúH DE LO§ §ERVI§IO§
§OCIALE§

FORñ¡IATO I}.¡§PECCIÓN DE tá PRESENCIA DE
PI.AGAS

Código: FOR-PSS-066

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1UA7t2n17

Página: 1 de 3

I

\

1. UNIDAD üPERATIVA: COMEDOR CCIMUNITARIO COCINA PüPULAR LA cLORtA
2. RESPON§ABLE DE LA VERIFIüACION:
WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

3. FECHA:
NÜVIEMBRE2fi23

4.
A§PECTO Y ÁREA PARA VERIFICAR

5.

PLAGA

b.

OBSERVACIONES
GENERALES

4,A ÁRHA',*Sü.IStrA'
Revise las siguientes áreas de la cocina en busca de
eviden*ia de plagas.

4.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos" t{P

A.¿ Debaio v en la parte de atrás de la nevera. NP
4.3 Debaio de la estufa. t{P
4,4 En las bandeias de la estr¡fa. t{P
4,5 Debaio, encima y dentro de los qabinetes HP
4.6 Debaio de la estantería HP
A.7 Dentro y en el contorno de la campana extractora HF
4.8 Dentro y alrededor de la caneca. NP
A.9 Dsbaio del lavaolatos HP
A.r0 En el techo falso de fa cocina ilp
4,8 ARñA §E .BÜ*ESA ÜE ALIMEhIÍOS

8,1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. HP

8.2 Debaio v en los entreoaños de la estantería f'¡P
8.3 Debaio de las estibas HP
8,4 Dentro de las canastillas NP

4.C
CUARTü DE ALMACENAI!{IENTO DE
RESIDUOS

c.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

c.2 Dentro y alrededor de la caneca. trlP
rr{,D §*1firufr§Y'SF{C{¡}A

D,1
Uniones entre elpiso y las paredes y paredes y
techos. Ir¡P

D,2 Dentro v fuera de los oabineles HP

4,8 BAf-lOS

8.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. HP

c-.¿ Cisterna e ínodoro ilP
4.F *UARTO:.§É MATERIAL .SI§ACTICOILUNffiO

F.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NA

r.¿ Debaio v en los entrepañas de la estantería NA
tre Dentro y alrededor de las caias UA
F"4 Alrededor de las colchonetas HA
4.G LAVAFID§RlA

G.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NA

G.2 Debaio v alrededor de la lavadora htA
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PROTE§O PR§§TACÉil BE LO§ §ERVICIO§ §OCIALES

FORMATO IN§PECCMil OEL MANEJO DE ELE§ilEI.ITO§
EH DE§U§S, EMBALAJE§ Y EMPAQUES

Código: FOR-PSS-067

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1At07na17
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sean usados como hábítat de roodcres e
insectos.

8.2

Revise que en los baños no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón,
guacales, costale§, frascos, etc.) It¡P

4,"F 'CI,UÁRf § Be;*¡¿.1¡Ep,AL $'nACTlC*ltUD¡CO

F.1

Revise que en el cuarto de materialdidáctico no
existan elementos en desuso que estén
acumulando suciedad y sean usados como
hábitat de roedores e insectos.

iIA

F.2
Revise que en el cuarto de material didáctico no
exista acumulación de empaques (bolsas, cajas
de cartón, guacales, costales, frascos. etc.)

ilA



ALCALDiA}*AYBÉ
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Gédigo: FOR-PSS-069

PRCIGESO PRESTACIÓN DE LO§ §ERVICIOS SOCIALE§

FORñfiATO REG¡STRO DE CONTROL DE P¡-AGAS

Yersión:0

Fecha: Memo Int. 38379 -
18t47¡2417

Pánina' I rla ?
SECRETARiA §E INf EGRACIÓN SOCIAL

PROGR4Íg!A §tr CONTP.OL IHTEGRAL DE PL¡.GAS

FORIIIIATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

t" FEC¡{A 28!11t2ü22

2. UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUN¡TARIO LA GLORIA

3. AREA cocrN& sALoH C0MEDOR y BODEGA§ DE ALTMENTOS

4. PLAGUICIDA APLICADO ATONIT 2.5 EC

5, RODENTICIDA APLICADO RASTOP

6. ¡NGREDIENTE ACTIVO LAMBDACIDAHALOTRINA.BROMADIOLONA

7. DG§IFIEAGIQN 5IUL / 1 LT DE AGUA

8. PLAGA A ERRADICAR INSECTOS VOLADORES, RASTREROS Y ROEDORES

9. EilPRE§A QUE EJECUTÓ EL
PROCESO

FUññINDUSTR|AL

r0. RESPoNSABLE{S) DE LA
UN¡DAD OPERATIVA EN LA QUE
§E REALIZA EL CQNTROL.

WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGL¡A

{ 1. OBSERVACIONES GE}.IERALES:



ALCÁUlhM¡rOñ
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PROCE§O PRESTACIÓN DE LO§ SERVICIOS SOCIALES

FoRMATo vERtFrcActóru or HERMET¡cID.qD

Código: FOR-PSS-O71

Versión:0

Fecha: lvlemo l¡i. 38379 -
1AO7nO17

Página: 1 de 3

COhTEDOR COMUNITAR]O COCCINA POPULAR LA GLORIA

1. RESPONSABLE DE LA VERIFICACION:
WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

2.FECHA: NOVIEMBRE
2023

3.ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR CALIFICACIÓN

5.
ACTIVIDAD PSñ
t[virt-Etv¡Et\l I Ai{

3.4 AREA DE CÜC¡NA
A.',l Aberturas entre puertas v B¡so íexterioresi I

A-2 Aberturas entre ouertas v oiso finterioresl I
A..1

Estado de los anjeos {mallas} de las ventanas de
la cocina

1

4.4 Los marcos de puertas y ventanas son
herméticos.

1

4.5 Paredes y techos de la cocina están libres de
aouieros.

1

4,6 Los techos de la cocina acoplan hermétieamente
con los muros.

1

4.7 Estado de las reiillas de los sifones de Ia coeina. I
3.ts AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS

B.1
Estado de los anjeos {mallas} de las ventanas de
Ia bodesa de alimentos-

'I

8.2 Los marcos de puertas y ventar:as son
herméticos.

1

8.3 Paredes y techos de la bodega están libres de
eou¡erós.

I

B_4
Los techos de la bodega de aiimentos acoplan
herméticamente con los muros.

I

§.tr OTRAS AREAS

c_{ Les techos de las demás áreas acoplan
herméticamente con los muros.

I

c.2 Empalmes de pisos y paredes libres de aquieros. tl

c.3 Paredes interiores lisas libres de ranuras 1

La calificación de la verificación es:1 = ACEPTABLE 2 = NO ACEPTABLE
Pásina 1 de 2 Nerificación Hermeticidadl
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FRSC§§0 PRESTACTü'\* D§ $tÉVtctCI$ §CICtALñ§
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a*uatizará t*da vez que -s-e@gEsaÉ§EerqsYe=*

_T-'-^ 
-.rrt.- ll1=* :: i--1_

Hambre del cocrdinador resp*nsable de la u¡idad operaüua propia a tercerirada:

Yo WILLIAIU GlOllANNl MORSNO FOGLIA

§§e *ompreimeto a d*sarroltar junto con los integrantes de Ia unidad operativa más adelante
mencionadoa, lae acciones previstas para la adopción del Pla* de $aneamiento Básico.

RESPON§ABLE§ HOilIBRE DSCUFáENTO DE
I§ÉNTIDAil CAñGO FIñMA

§le+ponsable,
Coqrdinadsr o
Directcr de la
unidad oreratir¡a

§¡0vÁ¡{Ni ñr§REñio

79S§4024 ENCARGADO
aEL SERVTS|§

Responsable ylo
Oeteg*do
Adminietrativo

§ULAY OÉTIE
3762705S REPRESEI{T

AI§TE LÉGAL e-ffJu
il

§uperviser o jefe de
§erviqios
Generalas u etrc MYRIAM ROA

§1688§41 QPERAA¡Á
§§Cllt¡A *a

4-i

¿-i, 11..1

Facha de la adcpeió*: Sl/o* /*r=
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PROCESO PRESTACIÓN DE §ERVICIOS SOCIALES

E^EttAT^ 
^^f,¡78^t 

nE t AlrAñ^ V hEcrrrEE^^tÁrtr vnErñ I v vvtt t nvl uL HYÁw r uEsrttr Evvivrt
DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

Cédigo: FOR-P§S-064

Vcrcién: ü

Feeha: Memo lnt. 38379 -
1407nCI17

Pánina' 1 ¡{a 2

PROGRANilA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

CONTROL DEL LAVADO Y DE§INFECCóN DEL TA]I¡QUE DE AGUA POTABLE

CSMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA

OBJETIVO: Verificar i realizar seguimiento a la higienización del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado
almasenamiento del agua que se utiliza en las diferentes etapas de operacién de alimentos en las unidades
ooerativas.

1. RE§PON§ABLE DE LAVERIFICACIÓU:WITT¡¿M GTOVANNI MORENO FOGLIA

2.Nombre de la
Empresa y fecha

actual de
hioienización

3.
Próxima fecha

de
hirlienízar.ión

4.
Nombre del

desinfectante
usado

5.
lngredien{e activo

6.
Concentración

utilizada

7.
Firma Responsable

Verifieción y
Seouimiento

FUMINDUSTRIAL
24182t2023

15t04n023 HIPOCLORITO
DE SODIO

HIPOCLORITO
DE SQDIO

13o/o .41:'i "' !,'

FUMINDUSTRIAL
15i0§r2ü23

3üfiAt2A23 HIPOCLORITO
DE SCDIO

HIPOCLORITO
DE SODIO

13V" *+t{{?,, .{

FUMINDUSTRIAL
30110J2S23

25t02t2024 HIPOCLORITO
DE SODIO

HIPOCLORITO
DE SODIO

13o/n r' ürr'¡,'1...".
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pnocE"§o pREsrAC¡óN Í)E los asRvtctos soctAles

FORMATO $EGUTMIETIITO A SOLUCIONE§
DESINFECTANTE§

Código: FOR-FSS-06§

Versién:0

Fecha; Memo lnt, 38379 *
18,t47¡2017

Página: 1 de 3s**ftÉ li¡\frlA {)É if,r"¡ EGfrAcl{}r'¡ s{JflrAl,

1. NCIh¿BRE DE LA UNI$AD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR LA GLORIA
MH§:_JACTU §RE_-__-* AñO;_2023_
2. Nombre del responsable del Seguimiento: WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: CCIORDTNADOR
3. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITO DE SODIO 3, Marca: ALKOSTCI
3. Lote: 2803226
3. Feeha de vencimlento: A2¡0,W2A24 - 

-
nr- z pg ocrugREl

5. Áreas,
elírnentos,
*spacios y
alementos

L2 MS M4 J§ V6 s7 08
qanüidf,d
*.,r§*

,r l:S.állt{Cl

ñs rif*id
,.. tr ' ,lxi,{

i': r :r,:j;,1:ri"!.í.Lcil il

t*ffiffi
C$htldad . ,

rl4rlnüoffirnüe
trrrll

rsalltldsü
ds f,gu*
i{Ll :

qaNHe¡l
:EirG:ds qsr¡ñ

:.:.Ít.:t : ''.lmll
:rutas y
/erduras 30 30 30 30 30 s0 30 30 30 30 30 s0
Bolsas de
leche,
empaques
lácteo* 5 5 20 2§ 20 20 20 20 go 20 6 §
Bolsas de
pulpa de
frutas $0 30 30 30 30 30 30 30 30 30 3CI 30
trmpaque de
ambutidos NA NA NA NA NA NA Nlt NA NA N'[ Ntl NA
Enlatados

NA NA NA NA NA NA Nl{ NA NA NA NA NA
Equipos y
-¡tensilios 10 $0 '!0 80 10 30 {0 30 10 30 lo 30



SECRÉ1AÍ?IA EE I},¡-f EGNACIÓN §SC}I\L

PROCE§O PRÉSTACIÓT* DE LOS §ERVICIOS SÜCIALE§

FORMATO SEGUIITñIEHTO A SOLUC¡ONES
DE§ITTIFECTAñITES

Código: FOR-P§§-065

Fecha: Memo tnt. 38379 -
1Afi7t2ü17

Página; 2 de 3

:¿É${iÉ
. ;: ;.' fí.i\:..:,:.' a.

*s$¿¡ir r¡tr'*r
* s.tl¡'
3:r{1ñ.1ii* i'*{:l

NOMBRE Y C.C. CARGO
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Si:CRÉTARIA ÜIi IÑ)€S}RAC:úN Iiüü}AL

PROGE§O PKESTACIÓH §E LO§ §ER\TICXO$ §OGIALE§

FORMA?O SEGI,.IIMIEHTO A SOLUGIONEA
DE§INFECTANTES

Gódigs: FOR-PS§-O§S

Versién:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
lEtO7tVO17

Página; 1 de 3

1" hIOMBRE DE LA UNIDAD CIPERATIVA: GOMEDOR CCIMUNITARIO COCINA POPULAR LA GLORIA
ME§: OCTUB
2. Nombre del responsable del Seguimiento: WILLIAM GIOVANNI MORENO FCIGLIA 2. Cargo: COORDINADOR
. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITO DE SODIO
. Lote: 28CI3226

3. Marca: ALKOSTO

. Fecha de vencimiento: OZI§U2A24 3. Concentración: 6.2§Yo

OCTUBRE AL {4 DE OCTUBRE

D{§



sÉeRE?:AAIA üE lN'[ E(}t{AClóN SüCIAL

PROCE§O PRE§TASIéT'N DE LO§ SERVICI§S SCIGIALE§

FORMATO SEGUIMIEHT§ A §OLU§IONE§
BE$NTECTAIIITES

Cédiga: FOR-PSS-S65

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1EfA7t2ü17

it*§i¡:l *tttr#*,

i#{*§*í"!¿}

NOMBRE Y C.C.

m,f s
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s€cri§TAF{íA ü[ if,¡ tEü,&Ac:éN süc#rL

PROCESCI PRE§TACIÓN DÉ LO§ §ER\IIGIOS SOCIALES

FORIIIATO §EGU¡Nfl EÍI¡TO A SOLUüON ES
DE§INFEÜTANTES

Código: FOR-PSS-065

Versión:0

Fecha: ilfiemo lnt. 38379 *
18tO7t2417

Página: 1 de 3

1. NOMERE DE LA UNIDAD OPHRATIVA: COMEDOR COMUNITARIO COüINA POPULAR LA GLORIA
ME§; OCTUBRE- :AÑp:* 2ü23-

2. Nomhre del responsabl* del Seguimiento: WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: COORDINADOR
M
l. Lote: 280322§

5. Áreas,
rlimentos,
rspacios y
rlementos

L{6 M17 Nt {8 Jlg v20 §2f D22
H.tlq(f4q,
ffi,rtd l,t:ti;li.

tsül
ded

§ilrrtmrfi§
do agrgg

:lt,l : ;'l

üámHad. .

tusinfáBtantt
1.,.í*iti,:.. ;.

rrYylilr
h*itt' ;;ilE|f, - ,T,filT¡ r&&fr

:rutas y
¿erduras 30 30 30 30 3CI 30 3f! §0 30 s0
3olsas de
e0h§,
3mpáque§
ácteos 2g 2A § s s 5 2§ 20 20 20
Bolsas de
pulpa de
lrutas s0 $0 30 30 30 30 30 30 30 30
Frnpaque de
amhuiidos NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

nlatad0s
NA NA NA HA NA NA NA hTA NA NA

Equipos y
.¡tensilios {0 30 {0 s0 t0 30 ,l0 30 ,10 30



OB§ERVA§IOT'{ES
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sñ0RETA&iA *[ t§' rÉr]fiAcróf{ §$CtA¡_

PROGESO PRE§TAüÓN DE LOS $ERVISIOS SCIÜIALES

FORMATO SEGU¡MIE}ITO A §OLUGIOHE§
DESIITIFESTANTES

Sódigo: FCIR-P§S-065

Versión;0

Feaha: Memo lnt. 38379 *
18t47t2417

Página: 1 de 3

1. NOMBRE DE LA UNIDAD OFERATIVA: COMEDOR COMUNITARI0 COCINA POPULAR LA GLORIA
MES: ÜCTUBRE Año: züzg
2, Nombre del responsable del $eguimientot WILLIAM GIOVANNI MCIRENO FOGLIA l. Cargo: CüüRDINADOR
. Desinfectante utilizado: HIFOCLORITO DE SODIO 3^ Marca: ALKOSTO

Fecha de vencirniento: AZIOUZAZ0 3. Concentracién: 6,28ñ/o

4. $EManaI 4 {.2SOCTUBREAL 28 DE OCTUBRE

Drs



AüCRETAIi¡& DE'I tEÜRACIÓN §üCIAI.

PROCE§O FRE§TAGIÓN OE LO§ S§RVICIOS SOCIALE§

FORÍUIATO $EGUIM¡EII¡TO A SOLUCICII*E§
DE§INFECTANTE§

Gédigo: FOR-PS§-065

FeEha: Memo lnt. 38379 -
1E¡A7t2017

Página: 2 de 3

¡r,*ii¡lr r.rr4r'*'*
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PROCE§O PRESTACIéN BE LO8 SERVICIOS SOGIALES

FÜRMATO SEGUIMIEHTO A §OLUCIOHES
DESINFEGTANTE§

Cédigc: FOR-PS§-065

Versién: 0

Fecha: Merno lni. 38379 *
1At§7t2017

Página: 1 de 3É§üRüT;\&iA §E rf'¡'¡ EGfiACTúÍ{ süCrAL

1. NOMERE DE LA UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO COCTNA POPULAR LA GLORIA
MES: OCTUBRH AÑO: 2A23
2. Nombre del responsable del §eguirniento: WLLIAM GICIVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: COORDII{ADOR
3. Desinfectante utilízado: HIPOCLORITO DE SODIO
3" Lote: 2803226

3. I\flarca: ALKOST0

. Fecha dE yencinliento: ü21AA2024 3. Concentración: §.2§%

4. §emana: § f30 OüTIJBRÉ AL 3l DE OCTUBR





DE AOGOTA D"A-

PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVICIOS §OCIALES

.Á^^ --.FtlEmAltl INSPFI:f :Il lN l¡FI ffiANF-rll llF FI FruFñIl !\

EN DESUSO, EMBALAJES Y EMPAQUES

flÁ¡{ian. tra1P-PCq-nA7

1r---ii-. ^vgÍB!ut!, u

Fecha: Memo lni. 38379 *
tt\^)t!11)tt

SECIiEf¡RiA Lf ! iNTEGFÁL]}ON §OCIAL ñÁ^:*^.41^ 4rdt4u ié. I uE !)

t. Ul'.tlDAD CPERATIVA: COI!{EDCR eCi"ti.ilTARiO COCliiA PCPULAR LA GLORIA

2. RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN:
\^.4 I.LIA}I GIOVA.N N ! t\4OR ENC FOGLI¡.

3. FECHA-MES:
OCTUBRE 2023

4.
ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR

LLIIVIEI\ I IJ¡
6.

r nar¡irrAUUTU¡'i UUh:iitU I¡VA

4.4 AE?tr^ f-^alt\lA

4.1
Revise que eft ia coeina fic ex¡sian eiemeñtüs €r'i
desuso que estén acumulando suciedad y sean
usadcs como hábitat de roedores e insectos.

NP

4.2

Revise que en la bodega no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,
costales, frascos, etc.)

NP

4.8 AREA DE BODEGA

B.'1

Revise qlie eñ ia bodega iiü sxistan eieslentüs
en desuso que estén acumulando suciedad y
sean usados como hábitat de !'oedo!'es e
insectos.

NP

8.2

Revise que en la bodega no exista acurnulación
de empaques (boisas, cajas de eaÉrón, guaeaies,
costales, frascos, etc.)

NF

4"C CUARTO DE BASURAS

c.1

Revise que en el euaris cie basuras ns exisiail
elementos en desuso que estén acumulando
§uciedad y sean usados como hábitat de
roedores e insectos.

NP

{\a
Revise que en el cuarto de basuras no exista
acumulación de empaques (bolsas, eajas de
cartón, guacales, costales, frascos, etc.)

NP

4.D SALONES Y OFICINAS

D.1

Revise que eii ios saiones y oficinas no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usados como hábitat de
roedores e insectos,

NP

D.2

Revise que en los salones y oficinas no exista
acumuiación de empaques (bolsas, cajas de
cartón, guacales, costales, frascos, etc.)

NP

AE BAÑOS

E.1
Revise que en los baños no existan eiementos
en desuso oue estén acumulando suciedad v

NP
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PROCESO PRE§TACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FÜRMATC ¡i|SPECC¡ÓN DEL ñfiANEJO DE ELEüIENTO§
EN DE§USO, EMBAI.AJES Y EMPAQUES

Código: FOR-PSS-067

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1ü§7nO17

§ECRÉTARIA DE INTEGRACIÓ!¡¡ §oct,A! DÁ^i^^, 4 r^ oragrrra. ¿ us o

sean usados corno hábitat de roedores e
insectos.

É..2

Revise que en los baños no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón,
guacafes, cüstales, frascos, etc.) NP

4.F ,üUARTO' DE fuIATERIAL DIDAEüCO/LUBICO

F.1

Revise que en eicuarto de materialdidáctico no
existan elementos en desuso que estén
acumulando suciedad y sean usados como
hábitat de roedores e insectos.

NA

F.2
Revise que en elcuarto de material didáctico no
existia acumulación de empaques (bolsas, cajas
de cartón, guacales, costales, frascos, etc.)

NA
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PR§üE§p PRESTACTÓI!¡ DE SER\ltcl§S $O§|ALE§

FORII'IATO LISTA DEVERIFICAGIéI{ OE LIMFTEZ¿, DE§INFECGIéH YAGCIONES CORRECTIVA§

Código: fOR-PSS-068

Versión: 1

Fecha; Mema lnt 339CI7 -
151O612018

Fágina: 1 de 6

"I, NÜMBRE DE LA UNIDAD OFERATIVA: C§.CP LA GLORIA
ME$: OCTUBRE AñO: 2O?,g

2. Nombre del responseble del diligenc¡ám¡ento: ltrlLLlAM GIOVANNI MORENO FOGLllt
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alirnentos,
espacio§ o
elemsntos a
e0n§¡derar
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PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVIC¡GS
soctALEs

FORMATO IN§PECCIüF¡ D= LA PRESEñ¡CIA DE
PLAGAS

ñAdian. trñP-DCe-nAAvverSvr

lr--::-- 
^Vl;IüIL'fI" U

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18t07Í2017

nÁ-:*^- 4 ¡^ 4ragrrré. I uÉ o§ÉCñETARiA0E tNTEGF4CtÓrr¡ SOC|AT-

1" UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUN¡TARIO COGINA POPULAR LA GLORIA
2. RESPONSABLE DE LA VERIFICACION:
WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

3. FECHA:
OCTUBRE 12023

4.
ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR

E

PLAGA

6.
OBSERVACIONES

GENERALES
4.4 AREA COCINA
Revise las siguientes áreas de Ia cocina en busca de
evidencia de plaqas.

4.1
Unlones entre el piso y las paredes y paredes y
teehos"

NP

A.2 Debaio v en la parte de atrás de la nevera. NP
4,3 Debaio de la estufa. NP
4,4 En las bandeias de la estufa. HP
4.5 Debaio, encima v dentro de los qabinetes NP
4.6 Debaio de la estantería NP
4.7 Dentro v en el conlorno de la campana extractora NP
4.8 Dentro v alrededor de la caneca. NP
4.9 Debaio del lavaolatos NP
4.10 En el techo falso de la cocina NP
4.8 AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS

8.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

NP

8"2 Debaio v en los entrepaños de la estantería NP
8.3 Debaio de las estibas FIP

8.4 Dentro de las canastillas NP
CUARTO NE ALMACENAHIIENTO DE
RESiDUG§
Uniones entre el pisc y las paredes y paredes y
techas.

t{P

v.¿ Dentro y alrededor de la caneca. NP
4.D SALONES Y OFICINAS

D.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

NP

D_2 Dentro y fuera de los qabi*etes NP

4"8 BAÑOS

E,1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

NP

É..2 Cisterna e inodoro NP
4,F CUARTO DE MATERIAL DIDACTICOILUDICO

F.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

NA

F.2 Debaio v en los entreoaños de la estantería NA
F.3 Dentro y alrededor de las caias NA
F,4 Alrededor de las colchonetas NA
4'G LAVANDERIA

G.1
Uniones entre ei piso y las paredes y paredes y
techos.

NA

G,2 Debaio v alrededor de la lavadora f.¡A



W
AICALÜíÁSY§R
ri€soGcrÁa€.

PROCESCI PRESTACIÓN DE LO§ SERYICIOS SOCIALES

FORMATO REG¡STRO D= CÜNTROL EE FLAGAS

Cédiqe: FOF.-PSS-063

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18iü7124-17

Pánina' 1 rlc ?
secaEfAEiA 0E INTEGRAC|óN sociAl

PROGRAfSIA DE CONTRQL INTEGRAL DE PLA.GA§

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

t. FECIIA 28t1112822

2. UNIBAD OFERATI\íA: COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA

3. ÁREA COCINA, §ALON GOMEDOR Y BODEGAS DE ALTMENTOS

4. FLAGUICIDA APLICADO ATONIT 2.5 EC

5. RODEHTICIDA AFLICADO RA§TOP

6.INGREDIENTE ACTIVO LAMBDACIDAHALOTRINA-BROMADIOLONA

?. DSSIF¡GACIéN § hilL f I LT TIE AGUA

8. PLAGA A ERRADICAR INSECTOS VOLADORES, RA§TRERO§ Y ROEDORES

9. EMPRESA QUE EJECUTÓ EL
PROCESO

FUñüINDUSTRI¡IL

ro. RE§PONSABLE{S) DE LA
UN¡DAN OPERATIVA EN LA QUE
SE REALIZAEL CONTROL.

WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

{ I. OBSERVACIONES GENERALES:
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PROCESO PRE§TACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FoRMATo vERtF¡cActóru pe HERa,¡ETTSDAD

Código: FOR-PSS-071

Versién:0

Fecl'la; l'¡lemo lnt. 38379 -
18tfi7t2017

SECRETAR{A sE INÍEGRACIóN soctAL Páglna: 1 de 3

COMEDOR COMUNITARIO COCCINA POPULAR LA GLORIA

+. RESPONSABLE DE LA.VERIFICACION:
WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

2.FECHA: QCTUBRE 2023

S.ASPECTO Y AREA A VERIFICAR
+-

CALIFICACIÓN

5.
ACTIVIDAD POR
IMPLEMENTAR

3.4 AREA DE COCIh¡A
4.1 Aberturas entre puertas y piso {exterioresl 1

4.2 Aberturas entre ouertas v oiso {interiolrel ,f

4.3 Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de
l- ¿^^i--¡a uv9rt ra

I

A.4 Los marcos de Buertas y ventanas son
herméticos.

{

4.5 Paredes y téchos de la cocina están libres de
aouieros.

1

4.6 Los techos de la cocina acoplan herméticamente
con los muros.

1

A.' Estado de las reiillae de los sifones de la eocina. 1

3.8 AREA DE BQDEGA DE ALIMENTOS

B_l Estadc de lcs anjeor {mall*s} de las vent*r¡as de
la bodeoa de alimentos.

I

8.2 Los marcos de puertas y ventanas son
herméticos.

1

8.3 Paredes y techos de la bodega están libres de
asuieros.

I

B.¿
Los techos de la bodega de alimentos acoBlan
herméticamente con tros muros.

t.

J.Lr ÜTRAS AREAS

c.{ I-os techos de las dcmás áreas aeoplan
herméticamente con los muros.

,l

c.2 Empalrnes de pisos v oaredes libres de aouieras. 1

c.3 Paredes interiores lisas libres de ranuras +

La calificación de lia verificación es:1 = ACEPTABLT 2= NO ACEPTABLE
Páaina I de 2 {Verificaeión Hermeticidadl
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DE S§$CfÁ n.C.

PRO§§§O PRESTAC¡EN DF §ÉRVICIÜS SOCIALES

FORMATQ DECLARACION SE *OMPROMI§O

COCI¡¡A PSPULAR _ S§MESCIR ÜOMUHITARIO LA GI.OGIA

i,t*mbre det cosrdina;;;;";--,*.,- -;;;;--**;;'; . ;r*rn**
Yo WiLLIAM G¡OVANNi MORENO FOGLTA

Me cornp,romet* a d*sarrollar juntci c*n lss integrantes de l* unidad operativa más adelante
m*nci§nados, !a$ acciones previstas para la adopción del Plan de Sanearniento Básico.

i RE§POf\¡§ABLES NOMBRE §OCUMET.¡TS DE
IS§NTISAD CARGO FIRMA

R+sponsable,
Coordinador
Director de
unldad oncrativa

§
la §i*VAfi¡¡\ii MüREtuü

79964ü24 ENCAR§ADS
DEL §EÉVIC¡O

iRespons*ble y/o
rDelegado
iAdministr¿tivo

§ULAY ORTI;
37627058 REFRE§ENT

ANTE LEüAL
5,f,ütt

r §upervisar o, jefe de
i§ervicios
lGenerales u otrs MYRIAM TOA

§.I68§64f OPERARIA
tüctNA f, n

k;,tí*

I Fecha de la adcpción:
I

' a , -;--- 
-.-;-- 

-- --- 
- -L&/re-















































ALCALDÍAi'AYOH
DE B§EOTÁ EC.

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVIC¡OS SOCIALES

FoRMATo coNTRoL DE LAVADo y oeslnrrcclóru
DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

Código: FOR-PSS-064

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18147/2417

Página: 1 de 2SECRTTARiA DE INTEGÉACION SOCIAL

PROGRAMA DE ABASTEGIMIENTO DE AGUA POTABLE

CONTROL DEL LAVADO Y DESINFECCION DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA

OBJETIVO: Verificary realizar seguimiento a la higienización del tanque de agua con elfin de garantizar el adecuado
almacenamiento del agua que se utiliza en las diferentes etapas de operación de alimentos en las unidades
operativas.

1. RESPONSABLE DE LAVERIFICACIÓITI:WTTNM GIOVANNI MORENO FOGL¡A

2.Nombre de la
Empresa y fecha

actual de
hioienización

3.
Próxima fecha

de
hiqíenización

4
Nombre del

desinfeciante
usado

5.
lngrediente activo

b.
Concentración

utilizada

7.
Firma Responsabld

Verificación y /f
.§&uimienio ll

FUMINDUSTRIAL
14t06¡2423 QUIMINSA HIPOCLORITO

DE SODIO
5.254/o

L¡mttril,{
\-iY'\,-

$
{¡.-
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PROCE§O PRE§TACIÓN DE t.§§ §ERVICI(}§ §OCIALES

FORll,lATü §EGU|MI§$*T0 A §ol-U§l()ti¡ ES
DESINFEÉTAI|TE§

üódigo: FOR-P§S{65

Versión; O

Fecha: Memo lnt. 3837$ *
1NA7t2ü17

Fágina: 1 de 3

1. NCIMBRE SE LA Uf\¡IÜAD OPERATIVA: COMEDÜR COMUNITARIO COTINA PSPUI.AR LA SLORIA
§T0 *ñü: zopg

?" Nombre del responsable del §eguimiento: WILLIAM GIOVANNI MüREI\¡O FOGLIA 2. Cargo: C0CIRDINAO()R
. Desinfectante utilizado: HIPOüLORITO DE SODIO
. Lote: 2803226

3. Marca: ALK0STO

FEcha de vencímisü¡to: §UA3[2§A4 3. Concentraclón: 6.26Y"

4. $emEna: 1Í7 Al. S DE AGOS





i

PROC§§§ FRESTACIúIIT T}E LOS S§RVISIO§ SOCIALE§

FSRfiilATO SEGt'IMIÉNTO A §OLUGIOI{E§
ÚESINFE§TANTES

§ódigo: FOR-PS§-CI65

Versién: S

Fecha: Merno lnt. 38379 *
18tO712ü17

Página: 1 de 3sücÍcÉl'qRia §F Jñt rlG*A6:r{}r!r §f}clar

1. NOMBRE DE I-A UNIDAD OPERATIVA: §OMEDOR COMUNITARIO COCINA POI3ULAR LA GLORIA
ME§: AGOSTO nÑo: 2a23
2. Nornbre del reepon$able del §eguimiento: WILLIAM GIOVANNI MORENCI FOGLTA 2. Cargo: COOR§Ii{ADOR
. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITO DE §CIDlO
. I-ote: 2803226

3, Ularca: ALKO§TO

Facha de vEncimiento: O2|Q3,2A*4 6.2601o

4. Somana:

Dt§
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aÉc§E r&É,e *E tñ§TE$f.r_,¡\c¡Ot\ s(]crAr:
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DESIHFECTANTE§
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llensién:0
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Página: 1 de 3

1. NOMBRE sE LA L,NlftAD CIPERATIVA: COMEDSR COMUNITAR'CI COCINA POPUTAR LA GLORIA
ME§: STO Año: zozl
2. Nombre del responsable del §eguimiento: W|LLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: COORüINADOR
. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITO DE SCDICI
. Lote: 2803226

3. Marca: ALKOSTü

. Feche de vencimiento: A2i8312024 3. Conoentración: 5.2$§lo

4. Sennans: 3.{{4 AL 20 OE

sf§ D*ü
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Código: FOR-PSS-065

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18tO7t2017

Página: 1 de 3

1. NOMBRE DE LA UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR LAGLORIA
MES: AGOSTO RÑO: 2A23

2. Nombre del responsable del Seguimiento: WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: COORDINADOR

3. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITO DE SODIO
3. Lote; 28A3226

3. Marca: ALKOSTO

3. Fecha de vencimiento: 42i0312024 3. Concentración: 5.25o/o

4. Semana: 4 2{ AL 27 DE AGOSTO)

i. Áreas,
rlimentos,
lspacios y
¡lementos

L21 M22 M23 J24 v25 s26 D27
Cantidad
de agua

fi)

Cantidad Eant¡clad
de agua

lt I

Cantidad ;antidac
de agua

Itl

Cantidad
lesinfectante
. lmll

]antidac
de agua

ilI

Cantidad
desinfectante

lml)

Cantidad
de agua

tL)

Cantidad
desinfectantr

(ml)

;anfidad
de agua

lL)

Cantidad ]ant¡dad
de agua

ILI

Cantidad
desinfuctantr

lmlllrnl) (ml) (ml)
:rutas y
/erduras 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
3olsas de
eche,
smpaques
ácteos 20 20 5 5 20 20 5 5 20 20
3olsas de
)ulpa de
'rutas 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
impaque de
]mbutidos NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
nlatados

NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
:qulpos y
rtensilios 10 30 10 30 10 30 10 30 10 30



ALCALBIAfliAYOR
DE BOCOTÁ D.C

Código; ÉOR-PSS-065
:DlJ rñED I A(¡IIJN UE LLJD ütrlfvlr/l\.,D ¡tJUlALtrD

FORMATO SEGUIMIENTO A SOLUCIONES
DESINFECTANTES

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18t07/2017

Página: 2 de 3§[cRI rARiA Dt lNf [{]Rr'\clóN scclAL

5. Areas,
elimentos,
3spacios y
elementos

L21 tú 22 M23 J24 v25 s26 D27

Cantidad
de agua

fll

Cantidad 1¡ h+i ¿¡ Cantidad
lesinfectante

lmll

;antidad
de agua

lt I

Cantidad
desinfectante

lmll

Cantidad
de agua

ill

Cantidad Cantidad
de agua

ft I

Cantidad ;antidad
de agua

lt)

Cantidad Cantidad
de agua

flI
de agua

flIlml) (ml) lml) lml) {ml)

Superficies
2 I 2 I 2 I 2 I 2 I

Baños
50

400
50

400
50

400
50 400 50 400

\mbiente
1

3
1

3
I

3
1

3
I

3
\rea lavacolas NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

Juguetes de
reluche

NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

i. OBSERVACIONES

-----7*=-

wil-| Ú lil.oo,-[}" J.\ 4*,.,o( /t\,"r,- 6ororn^, V1*no-6r\* l-)otW-ñ6qÉueú FIRMA- CARGO
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Códigor FOR-PSS-065

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18t07t2417

Página: 1 de 3

1. NOMBRE DE LA UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR LAGLORIA
MES: AGOSTO nÑo: 2023

2. Nombre del responsable del Seguimiento: WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: COORDINADOR

3. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITO DE SODIO
3. Lote: 2803226

3. Marca: ALKOSTO

3. Fecha de vencimiento: AZl03l2O24 3. Goncentración: 5.25%

4. Semana: 5 28AL3T DEA

i. Áreas,
alimentos,
rspacios y
rlementr:s

L28 M29 M30 J31
Cánt¡dád
de agua

,I I

Cantidad
Jesinfectant(

lmll
de agua

fl)

Cantidad
lesinfectante

lmll

lantidac
de agua

flI

Cantidad
Iesinfectante

lmll
de agua

flI

Gantidad
desinfectante

lml)

;antidad
de agua

/ti I

Cantidad
desinfectantr

lml)

;antidad
de agua

I l.l

Cantidad
de agua

JI,}(ml) (mll

=rutas y
/erduras 30 30 30 30 30 30 30 30
3olsas de
eche,
)mpaques
ácteos 20 20 20 20 5 5 20 20
3olsas de
)ulpa de
'rutas 30 30 30 30 30 30 30 30
impaque de
rmbutidos NA NA NA NA NA NA NA NA
lnlal,ados

NA NA NA NA NA NA NA NA
:qulpo$ y
rtensiilios 10 30 {0 30 l0 30 t0 30
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FORMATO SEGUIMIENTO A SOLUCIONES
DESINFECTANTES

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18t07t2017

Página: 2 de 3
SECRETÁRiA DE ¡NTEGRACtóhr soctAL

5. Áreas,
¡limentos,
sspacios y
]lementos

L28 M29 M30 J31

Cantidad
de agua

fl I

Cantidad
lesinfectante

lmll

Santidad
de agua

fl)

Cantidad
iesinfectante

lmll

tantidad
de agua

lt)

Cantidad
desinfectante

lml)

Cantidad
de agua

ilI
Cantidad Cantidad

de agua
flI

Cantidad
de agua

lLl

Cantidad
^i-a^^L-4

;antidad
de agua

(L)

Cantidád

lml) lml) fml) (ml)

3uperficies
2 I 2 I 2 I 2 I

3años
50 400 50 400

50
400 50 400

\mbiente
1

3
I

3
1

3
1

3
\rea lavacolas NA NA NA NA NA NA NA NA

luguetes de
reluche

NA NA NA NA NA NA NA NA

NA NA NA NA NA NA NA NA

3. OBSERVACIONES

RGADO DEL SEGUIMIENTO EN LA UNIDAD OPERATIVA:
tl z-=
llronn á],^r,r,*.', Vnnou, fr,q\,o ' t?.r",,,.oLI* Jo\ G.-,.,",

r.r-olr¡sRE-v c.Ó. -ñ o qt¡.":í¿;i¿ \ CARGo
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PROCES§ PR§§TA§ÉH §§ LOS §ERVITIO§ SOCIAL§§

FORMATO Iil§PT§TIÓI{ DEL MATIEJO ÜE ELEII{§NTOS
EH DE§U§O, E¡áBALAJESY §MPAQUE§

Código: F0R-PS§-0ñ7

VerEión: ü

Fech*: Memo lnt, 38379 -
18,fi7t2ü17

§strifiAñiA Dg lliriEoRÁclÓN §QclÁt Página: 1 de 3

f . UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR Cü¡lñNITARIO COCINA POPULAñ LA GLORTA

3. RE$POF{§ABLE DE LA VERIFICACIéN:
WLLIAM GIOVANNI MORENCI FOGLIA

3. FEÜHA.ME§:
AGOSTO 2023

4.
A§PñCTO Y ÁREA A VERIFIÜAR 5.

ELEMENTO§
6.

ACCIéN CORRETTIVA

4.4 AR§ACO§INA

4.1
Revise qus en la cocina no existan elementos en
desuso que estÉn acumulando suciedad y sean
usados como hábitat de roedores e insectos.

HP

A.t

Revise que en la bodega no exista acumulación
de empaques ibolsas, cajas de cartén, guacales,
costales, frasms, etc.)

i,lP

4.8 AREA DE tsSñT§A

8.1

Revise quc en la bodega no oxlstan elementos
en desu*o que estén acumulando suciedad y
§ean usados como hábitat de roedores e
insectos.

f{P

8.2

Revlse que en la bodega no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,
costalgs, frascos, etc.) NP

4rt §.[,,ARTO DE BASURÁ$

Lr, I

Revise que en el cuarto de basuras no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usadcs comü hábitat de
roedoras e insectos.

HP

v.¿

Revise que en el cuarto de basuras no exista
acumula*ién de empaques (holsas, cajas de
cartón, guacales, costales, fascos, etc.)

NF

4,D §Ai-s,§f Es Y: &Fte{,NA§

D.1

Revise qus en los salcnes y oficinas no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sesn usadCIs como hábitat de
roedores e insgctog,

HP

D.2

Revise que en los salones y oficinas no exiota
acumulación de ernpaques {bolsas, cajas de
cartón, guacal*s, costales, fascos, etc.) f'¡P

4,8 fi&Ñüs

E.1
Revise gue en los baños no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad v

NP
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PROC§§O pRE$TA$éi¡ Dt LO§ §ERV|C|O§ SOüIALE§
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Cüdigo: FOR-PS§-OS7
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§ean usados como hábitat de roedores e
insectos.

8.2

Revise que en los baños no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de ca*ón,
guacales, costales, frasco*, et+.) l¡P

4.F , .*ld-AET,ü,,S.§lMflH'BtAL*lSA*fJü áU*laO

F,1

Revise que en elcuarto de material didáctico no
existan elementos en desuso que estén
acumulando suciedad y sean usados como
hábiiat de roedores e insectos.

t*P

F.2
Revise que en elcuarto de materialdidáctico no
exista acumulación de empaques (botsas, cajas
de cartén, guacales, costales, frascos. etc.)

HP



Código: FOR-PSS-068

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES

FoRMATO LISTA DE VERIFICACIÓN DE LIMPIEZA, DESINFECCIÓN Y ACCIONES CORRECTIVAS

sFcxÉlARtA Dt lhf f rliR^Cril! soclAL

Fecha: Memo lnt 33907 -

Página: 1 de 6

r. NOMBnE DE LA ÚNlo¿q qeERATIYAi CC.CP LA GLORIA

t Nombl? del rtsponsable del diligenciamiento: WILLI,AM GIOVANNI MORENO FOGLIA

3. Sema a Cuatro 3. Semana Cinco
3" Semana Dos 3. Semana T res

4. Areas,
alimentos,
espacios o
elementos a
considerar
segun la unidad
operativa

3. Semar a Jno
De 21 a 26 De 28 r31

De al 5 De 7al 2 Del 4 al 1

L M M J V S D L M M J V S D
L M M J V S D L M M J V s D L M M J V S D

coclNA
1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 I 1

1

1
1Pisos 1 1 !

1

1

1

t
,l

I ,l
1 1 1 1 1

1 1 1 1 t
1

1 1
,l I 1

,l I 1 1 { 1
,l I

Paredes 1 1
1 I 1 1

1 t
,l

1
4

1
1

t
1

1 1 1 1 1 1

Techos 1 1 1 1 1 I 1 1 1

1 1 1 I 1 t
1

t
1

,l
I

1

1
1

t
1Ventanas-anjeo 1

1

t
1

!
1

\
1

4 1 1 1 I 1 1

1 1 1 1 1 1 1 1

1

t
1

t
1

1

1

I 1 1 1 1

Puertas
1 1

,l
1 I 1 1 1 1

1

1
IMesones 1 1 1

1

1

1

t
1

1
,l I 1 1 1

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I I 1 1
1

!
1

1 1 1

Canecas 1 1
1 I 1 1 1

1 1 1 1 1
,, 1 1 1 1

,|

1 I 1

Neveras 1 1 t
1

1 1

1 I 1 1 1 t
1

,l
1 1 1

I 1 I 1

1

I ,l ,l 1 1 1 1
Estufa 1 1

1 1
,l

!
1

,l

L
N

1 1 1 1 1 1 1 1 1 I
Lavaplatos ,l

1 1 1 1 1

N
1

N N N N N N N N N N N N N N
,|

N
ITrampa de grasas

Congelador
N
1

N

1

N
1

N
1

N N N

1 t
1

\
1

t
1

1 1 1 1 1 1 { 1 1 1 I 1 1

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
,l I

7

t
1

1 1 1 I
Canastillas 1

1

t
1

t
1

4 ,l

1 1 1 1

1 1 1 1 1
,t

1 I 1 1 1 1 1 1 1 1

Licuadora
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PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIAI.ES

FORMATO LISTA DE VERIFICACIÓN DE LIMPIEZA, DESINFECCIÓN Y ACCIONES CORRECTIVAS

Código: FOR-PSS-068

Versión: 'l

Fecha: Memo lnt 33907.-
15t06t2018
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4. Areas,
alimentos,
espac¡os o
elementos a
cons¡derar
según la unidad
oDerativa

3. Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Semana Cinco
Del al 5 DelTa 12 De 14 al I Del 21 a 26 Del 28 al 31

L M M a, V S D L M M J V S D L M M J V s D L M M J V S D L M M J V § D

Menaje 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I
Utensilios 1 1 1 1

,l
1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1

Frutas y verduras 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1

Abarrotes ,l
1 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Huevos N N N N N N N N 1 N N N N N N N N N N ,l N N 1 N N

Bolsas de leche N N 1 N 1 1 1 1 1 1 N 1
1 1 N ,l

1 N
1 1

1
1 1 1

,l

Empaques de
lácteos 1 1 1 1 1 1 1 1 1

,l
1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 I

Bolsa de pulpas de
frutas 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I
Enlatados N N N N N N N hl N N N N N N N N N N N N N N N N N

Empaques de
embutidos N N r{ N N N N r{ N N N N N N N N N N N N N N N N N

EstanterÍas 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 {
lncluir otros de ser

necesario
lncluir otros de ser
necesario

lncluir otrr:s de ser
necesario

COMEDOR

Pisos comedor 1 I 1
,l

1
,l

1 1 1 1 1
,l

1 1 1
,l

1 1 1 1 1 1 1 1 1

Paredes 1 1 1
,l

1 1 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 I 7 1 1 1 1 1
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PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO LISTA DE VERIFICACIÓN DE LIMPIEZA, DESINFECCIÓN Y ACCIONES CORRECTIVAS

Código: F0R-PSS-068

Versión: 1

Fecha: Memo lnt 33907 -
1s/a6t2018

sEaiRE"TÁR A -ú- ftTt of-i^ú[-lf"] s¡luiA!
Página, 3 de 6

4. Areaso
alimentos,
espac¡os o
elementos a
cons¡derar
según la unidad
operativa

3" Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Semana Cinco
DellalS DelTa 12 Del 14 a I Del 21 al 26 De 2B al 31

L M M J V S D L M M J V S D t_ M M J V S D L M M J v S D L M M J V § D

Techos 1 1 1 1 1 1 I 1 I 1 1 1
,l

1 1 1 1 1 I 1 I 1 1 1 I
Ventanas-anjeo 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 7 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

lncluir otros de ser
necesario

BAÑOS

Sanitario 1 1 1 I 1 1 1 1
,l

1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1 I 1 I
Orinales 1 1 1

,,
1 1 1 1

,l
1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Lavamanos 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1

Espejo 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
,l I 1 1

Pisos I 1 1 1 1 1 1 1 t 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I
Paredes 1 1 1 1 1 1

,l
1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Techos 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Ventanas 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Puertas 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
,l

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Papeleras 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
,l

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

lncluir otros de ser
necesario
CUARTO DE
ALMACENAMIENTO
DE RESIDUOS
SÓL¡DOS

Canecas 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIAI.ES

FORMATO LISTA DE VERIFICACIÓN DE LIMPIEZA, DESINFECCIÓN Y ACCIONES CORRECTIVAS

Código: FOR-PSS-068

Versión: 1

Fecha; Memo lnt 33907 -
15t06t2018

STCRE DE ]NTf GRÁ']iÜI! SL]CIAL

Página: 4 de 6

4. I,rreas,
alimentos,
espac¡os o
elementos a
coflsiderar
según la unidad
oDerativa

3. Sernana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro 3. Semana Cinco
Del 1al 5 DelTa 12 Del 14 a I Del 21 al 26 Del 28 al 31

L M M J V S D L M M Ji V S D L M M J V s D t- M M J V S D L M M J V S D

Pisos 1 1 1 1 1 1 1
,l

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 4 1 1 1 1 t
Paredes 1 1 1 1 I 1 1 1 I 1 1 T 1 1 1 1 1

,l
1 I 1 1

,l
1 1

Techos 1 1 1 I 1 1 1 1 I 1 1 1
,l

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Puefta 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1 1 I 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1
,l

lncluir otros de ser
necesario

OTROS
ELEMENTO§

Colchonetas N N I{ N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N

Juguetes N N tv N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N

Anrbiente 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
,l

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Puntos ec;ológicos 1 1 1 1 1 ,l
1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 I 1 1 1

,l

Elenrentos de asecr 1 1 1 1 I ,l
1 1 I 1 1 1 1 1 1 1

,l
1 1 1 1 1 I 1 1

lncluir otros de ser
necesario
lncluir otrr:s de ser
necesario
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Fechs: Msms lnt. 3S379 -
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1, UNIDAD OPERATIVA: COME§OR COMUNITARIO COCTNA POPULAR LA GLORIA
2. RE§PON§ABLE DE LA VERIFICA§ION:
WILLIAM GIOVANNI MOR§NO FOGLÍA

3. FECH,A:
AGOSTüt2023

4.

A§PECTO Y ÁREA PARA VERIFICAR

§.

PLAGA

s.
CIBSERVACIONE§

GENERALE§
4,A Áft§A Ü.üTiF¿A

Revise las siguientes áreac de la cocina en busca de
evidencia de olacas.

^.1
tJniones entre el pi§o y las paredes y paredes y
techos.

tr¡P

A.2 Debaio v en la narte de atrás de la nevera. NP
4"3 Debaio de la estufa, NP
4,4 En las bandeias de la estufa. I'tP

A.5 Dehaio. encima v dentro de los uabinetes HP
A.S Debaio de la estantería HP
4.7 Dentro y en ei contorno de la campana exiractora NP
4.8 Denirc v álrededor de la caneca. HP
AQ Debaio deilavaolatos $r¡P

4.10 En eltecho falso de la cocina tlP
4.ts ARüA, S.§, §üStrSAi $§, ALt&t§¡JTCI§

8,1
Uniones entre el piso y fas paredes y paredes y

techos,
HP

8.2 úebaio v en los entrenaños de la estanteria ilp
8.3 Debaio de las estibas ilP
8.4 D*ntro de las canastillas r{P

4.C
TIJAñTO DE ALMATI$IAñ'IIÉNTO DE
RESIDUOS

C,1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

NP

v.¿ Dentrü v alrededor de la caneca. f.¡P

4.0 SALONES Y OFICINA§

D.1
Unianes entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

fiP

D.2 Dentro v fuera de los oabinetes HP

4,E BAÑü$

É.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

HP

CNL.t Cistema o inodoro NP
,4.F ,üUAHTO üt §{ATIRIAI hlüA§T,f0OJL{JslG*

F.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y

techas,
HA

F,2 Debaio v en los entrepaños de la estantería HA
r.ü Dentro v alrededor de ias caias NA
F.4 Alredodor de las colchoneks I{A
4"§ I VA¡,'ÜgRlA

G.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

HA

G.2 Debaio y alrededor de la lavadora HA



ALCAL§íAMAYOR
DE BOGOTÁ É"C.

Código: FOR-PSS-069

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVIC¡OS SOCIALES

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1A07nU7

Página: 1 de 2§ECRETÁRiA DE tNTEcñACióN soclAL

PROGRAMA DE GONTROL INTEGRAL DE PLAGAS

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

1. FECHA 28t11t2022

2. UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUN¡TARIO LA GLORIA

3- AREA BODEGAS DE ALIMENTOS, GOC¡NA Y SALON COMEDOR

4. PLAGUICIDA APLICADO ATONIT 2.5 EC

5. RODENT¡CIDA APLICADO RASTOP

6.INGRED¡ENTE ACTIVO BROMADIOLONA

7. DOSTFICACIÓN 60 cc x 5 litros de agua

8. PLAGA A ERRADICAR II\¡SECTOS Y ROEDORES

9. EMPRESA QUE EJECUTÓ EL
PROCESO

FUMINDUSTRIAL ABG SAS

r0. RESPoNSABLE(S) DE LA
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE
SE REALIZA EL CONTROL.

WILLIAM GIOVANNI IIIORENO FOGL¡A

f {. OBSERVACIONES GENERALES:
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pRocÉso pRñ$TActÓl.l DE Lo§ sERVtCt0§ §octALE§

TORMATO VERIFICACIÓIi¡ O§ H ÉRMETEIDAD

Código: FCIR-PS§-üT1

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18/CI712017

sscñsfARiA oÉ r,'lrsG&stróN soclAr Página: 1 de 3

t

TÜMEüOR COMUNITAftIO CüCCIf\{A POPULAR LA GLORIA

1. RESPÜNSABLE OE LA VERIFICACIüN:
WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

2.FEC|"{A: AG0§T0 2023

3"ASP§ÜTÜ Y ÁREA A VERIFICAñ
, {,.

cALrrJsAcr§$¡

6

ACTIVIDAD FüR
IMFLTMENTAR

§.4 Afi§A.*§ nS*lNA
4.1 Abertura* entre puertas v s¡sCI {exteriores} ,l

I

4.3 Aberturas entre pseñee y o¡ss linterioresl 1

4.3 Esiedo de loE anjeos {mellas} de las ve¡tenas de
la coeine

I

Á.¡t Los marcoa de pueñas y ventanas son
herméti*os.

{

A.§
Faredes y techos de ls cocina eatán libres de
aguiams.

1

A,§
Los t*ehos de la caeine acopl*n harméticamente
con los muro§,

1

4.7 §stado de les reiillrs de los *ifone¡ de la cocina. a
I

S,Br, Á*S&,üE B*üHSA D§ *tttu1'§NYr§-$

B..|
Estado de los afijes§ {malles} ds las ventenes de
le bEüega d¡ atimentos.

I

8.2 Lcs marcos de puertas y vent*nes son
hErmétieos.

{

8.3 Paredes y techos de Ia bodrga ostán libres de
aguioros.

{

8.4 Lss techos de Ia bodega de *lirnentos acoplan
horméticgments con los muro*.

,t

arr üT,ffiS B§A§

ü.1
l-os techEs de laE demás árces acoplan
harmáticamente con los muros.

t

Ernpalmas da nisos v nrredes libros de esuierss" 1

c.3 Peredee interiores liess librs$ da ranuras I

La califieeción de l* varifi*ecián eE:1 'AüEFTABLE 2 = N0 ACEPTABLE
Página'l dd 2 Ngrifi*aeién Hermeti*idadj



ALCI!.ÍSAHÁffi
ÚEBüGüTÁES"

PROCE§O PRESTACION DE SERVICIOS $§CIALE§

FoRMATCI DEcLARActérr¡ or compRoutso

Gédigo: rCIR-PS§-07z

Versión: O

Fecha: Memo INT 3837S -
181ü7t2ü17

§€CñETARIA DE II{TEGÍIA#ÓT,¡ S§f 
'AI. Fágina; 1 de ?

1.1

COCINA POPULAR - COMEDOR COII]IUNITARIO LA GLORIA

Nombre del coordinador responsable de Ia unidad operativa propia o tercerizada:

Yo WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

Me comprometo a desarrollar iunto con los integrantes de la unidad operativa más adelante
mencionados, Ias acciones previstas para Ia adopción del Plan de Saneamiento Básico.

RESPON§AELES NOMERE
DOCUHENTO DE

IDENTIDAD CARGO FIRMA

Responsable,
Coordinador o
Director de la
unidad onerativa

§I§VANñII MOFIENO

793§40211 ENCARGADO
DEL SERVICIO

Responsable y{a
Delegado
Administrativo

SULAY ORTIZ
37627058 REPRESENT

ANTE LEGAL 5{ü{t
Supervisor o jefe de
Servicios
Generales u otro
deleoado

IIIYRIAM RGA

5f68864{ OPEÉARIA
COCINA

§I s* sr"x6i*r* *tro
re§as§*rrar y
ad*r:t*r"
Si se *xgÉ*r*
relacios'¡ar
ad*ptcr"

*tr*
$

Fecha de la adopción: 22r/at /zozZ
Nota: Hl fsrmata ae aetualiaará tada vea qua canb¡a &!rasoar!§abte de la unidad onerativa.
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PRS§ESO FRÉ§TACIÓN §E SERVITISS SOCIALES

ÉCIRMATO CÜHTROL BE LAVADO Y ts§SINÉE§CIÓN
§§l- TA§rQr.tü s§ AG{.,Apü?A§LE

Gódigo: FOR-PS§-úS4

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 a
1Si07/2017

Página: 1 de 2§TC§ETAR,A §É }I§TE6RAC IÓN §TiclAr"

CONTROL DHL LAVANOY T}E§INFEECIéT-I DñL TANOUE OH AGTIA PSTABLE

FROGRAMA DE ABA$TECIMIENTO DH AGUA POTABL§

OBJüTIVO: Verificar y reslizar seguimiento a ta higienización del tanque de agua con elfin de garantizar el adecuado
almacenamiento del asua quÉ se utiliza en las diferentes etapas de operación de alimentos en laa unidades

1, RE§PONSABLE DE LA VERIFiCACÚN: WILLIAM GIOVAF¡Í{i ¡HCR§NO FOGLIA

HIPOCLORITO
DE SODIE

HIPCITLORITO
CIE §ODIO

15t10t2023 I HrpOCl-ORlrO i HlpOClOnlrO
DE SODIO I DE SODIO

2.Nombre de ta
Empresa y feeha

aeiuai cie

ü.
Próxima fecha

de

tl-
Concentración

uiiiizada
Firma Responsable

Varifieación y

COfu{ENOR COMUNITARIO LA GLORIA

4.
Nornbre del

ciesinfeetante
usado

lngrediente activo



a

PR§CESO PRESTACIÓN EF LO§ SERVIGIOS §OCIALE§

FCIR.ürlATO §EGUIMIENTCI A SCILUCIONES
DE$INFECTANTE§

Sódigo: F0R-PS§-0§5

ÁLüÁLsáq§{AYoñ
neBa60'rÁa.e.

§[sRF-TA&ffi nr rN'It*&4crÓ¡r §oClA¡.

Fecha: §tlerno lnt. 3837S *
18tO7t2ü17

Página: { de 3

1. NOMBRE nE LA UNIDAD OP[:RATI\¿A: C$MEDOH COMUNITARIO COüINA POPULAR LA GLORIA
MEf§: JULIO Añ0: 2§23

2. Nombre deN responsable del $eguimiento: WLLHM GlüV,qNNl MOREI.JCI FOGLIA 2. Cargo: üOORDINADOR
. Desinfectante utilizado: HIPOOLORITO DH SODIO
. Lc¡te: 2803226

3. Marca: ALKO§TO

Fecha de vencin'¡iento: 0?031f,024 3. Concentración:

4. Semama: ,l

i. Areas,
¡fimentos,
rspacíos y
;lementos

L3 fir4 Mü JS v7 s8 üs
§üürH*ü
{Ésdsr

dll '

.i,S$§§§4.q: 6úútlf¿üÉÉt 'i¡f ..i+ sáriHdd
á" Ei,{p,

, tLt 't
td",,M*
nrii¡::

d**SEs
TLf: 1

$#rir;i:;;ñffi"r;j t:;iflil l'' lü,,,,' ::i;liir'ú i*#ffi:5§
:rutas y
lerdu!'es 30 30 30 30 3{} 30 30 38 30 30
3olsas de
§ch$,

'n'¡paquesácteos 2ü 20 § f,: E. 5 r§ É 20 2A
3olsas de
]ulpa de
'rutas 30 30 30 30 30 30 s0 30 30 30
Empaque de
arnbutidos ${A HA NA NA NA NA NA NA NA NA
Énlatados

SIA NA HA tlA NA NA rsA NA NA NA
rqulpo§ y
*tensilios 't0 30 10 3tl 10 3ü {0 3tl '10 30



I

ffiill i pmocrso pResrncrÓN DE Los sERMCto§ soctALES
SETB€H#§ iw¡P i FoRMATCI sEGUTMTENTo A soLUCToNEStrffi,,ffi I DEsrNFEcrAtur§$

--_._-l
SECCTTARIA DE U'¡TEGRACIüN SOC¡AL I

Código: FCIR-PSS-065

Veruión:0

Fecha; Memo lnt. 38379 -
18tO7t2417

Página: ? de 3

5. Aroas,
¡limentos,
rspacios y
rlernentos

L3 M4 M§ J6 v7 s8 tlg

i.:1,S.'. l§.s$r
rdr.:$Eq,:i
,',rii.jl;t:rt<

&tsr¡{§a§.
.{f
.'lf,lt}.:;,:i.

§8-q*@i

ili.tt

::,§d
{.1ü69¡¡6:
,:,trll:l':i"{xtt¡ :r',Inoill,, ;t1#s},4,..';

Suprrfrcies 2 I 2 I 2 I 4i
L I 2 I

Baños
§0

400
§$ ¡tü0 §0

400
§0

400 50 ¡*0(}

{rnbiente I
3

{
o

,l

3
,Í

3
1

3
{rea lavacolas htA HA NA NA NA NA NA NA NA NA

luguetes de
relurche

¡\üA HA NA ¡tA f.lA HA HA t{A HA NA

a!::irj i| ,.*Íí{:r$

i1]til?;*í i'i¿:

NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

O§SHRVACIONE§

"*-

[:tr-*.,,:
CARGO



Gódigo: F0R-PSS-S65
PROCE§O PRÉSTACIéN DE LOS EERVICIOS §CICIALE§

FORMATCI §EGUIMIENTO A SOLUCIONES
PE§INFESTA'TTE§

sscñET¿nlÁ oE üsTrG*Adróñ soc!É.i.

1. hIOMBRE DE LA UNIDAD OPHRATI\IA: COIfiEDOR COMLINffAR|O COüINA POPULAR LA cLORtA
MES: JULIO nÑO:

2. Nombre del responsable del §eguimiento: WLLIAM GIOV,ENNI MORENO FOGLIA 2" Cargo: üüORDINADOR
Desinfectanteutilizado; HIPOCLORITODESODICI 3. Marca: AI"KO§TO

3. Lote. 2803226

*x&bd
ffiruñ
Wffi

al*a¡oiq*mym
suB$GorÁo.s

FEcha: fitremo lnt. 3837S *
1&t07t2017
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ffiffi
ffinFt
FITd|&FtrW

AL§*L-¡'4 HAYO§
0§tüü§rÁB,s

PR.OCE§O PRE$TACIÓN BE LO§ SERVICIO$ §OCIALES

FORMATO §E§UIMIENTü A §OLUC}ST{E§
BES¡NFESTANTÉ§

üódigo: F(}R-PS§-CI65

Versián:0

Fecha; ft¡lerno lnt. 38379:
1&tú7t2§17

Página: 2 de 3§Éc*EfAqiA nÉ rru?§ G*AC1*¡'¡ süclAr

5. Areas,
elimentos,
)sp§üiüs y
)lementos

Lr$ M{t Mt3 J 13 v't4 §fs D1ffi

.-§.,&!1,94s1,

,rS§,&ú&:
|r:i i r:tfui;.:.t r::i

,l$fwffi .Cqtttirtad.
de*gua*'
;, ,,'ll i::'.'':,

:l¿BW§lS

¡,tsill
§up*rficies

L I 2 I 2 I 2 s g, I 2 I
3años

§0 ¡*00 §0 ¡*00 §0
4i)§

§CI 400 §0 dto0 §g
40s

&mbiente
1

ü
1

3
1

$
I

3
x

3
1

3
A,rea iavacolss NA NA htA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

Juguetes de
neh¡che

NA NA s¡A HA trlA f{á HA NA hTA NA NA NA

i,qiE:i* t¿:' §tr*li
üi¿t¡ l,qi ¡'

fiili:ü:.!,!Si*

H* NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

§T}§ERVACICIN§S
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ATCAI.§¿A¡¡'áY§ñ
üú§oo(}TAs.r.

s6iufiE:-e&lá, üE ilv'¡ÉoHrqctÓN s$cr,4r-

FROCE§O PRE§TACIÓT{ FE LO§ SERVIÜIO§ §OCIALES

FORI!'IATO §EGUXM¡ENTO A SOLUT¡§HES
DE§IñIFECTANTES

Gódigo: FOR-F§§-CI65

Versión: G

Fecha: Memo lnt. 38379 *
18tü7ft417

Página: 1 de 3

1. NüMBRE nE LA UNIDAD OPERATIVA: tCIMtDOR COMUNITARIO COCINA POPULI\R LA GLORIA
MHS: JULIS AÑO; 202§
2. Nambre del reeponsable del Seguimiento: WLLIAM GIOVANNI MCIRENO FOGLIA 2. Cargo: COüKDINADOR
. SesinfectanteutilÍzado: H¡POCLORITO DE SODIO 3. Marca: ALKOSTO
Lote: 28CI3226
Fschadevencimnianto: ú9.Íü81?.024 $. Concentreción: 6.2§%

4. §amEna: 3

DTS





ffi$ | enoceso pResraclóN DE Los sERvtctos soctALES

ffiXH r

'W i roRMATo sEGUTMTENTo A soLUcroNES
t§át3'ü#3':: i DEsNNFEcTANTEs

,f r-t r-r.rlr\a tatir" -* *rr|^" I

Código: FOR-PSS-065

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18t07t2A17

Página: 1 de 3

1. NOMBRE DE LA UNIDAD OPERATIVA: COIVIEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR LA GLORIA
MES: JULIO RÑO: 2023

2^ l'üombre delresponsable del Seguimiento: WlI-LIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA 2. Cargo: COORDINADOR

3. Desinfectante utilizado: HIPOCLORITO DE SODIO
l. Lote: 2803226

3. Marca: ALKOSTO

3. Fecha de vencimier¡to: 0210312024 3. Concentración: 5.25&/,,

4. Semana: 4

5. Areas,
rlimentos,
:spacios y
rlementos

L24 llfl 25 M26 J27 v28 s29 D30
Cantidad
de agua

lLI

Gantidad Cantidac
de agua

tL)

Cantidad
lesinfectante

fmll

]antidar
de agua

lL)

Cantidad
Jesinfectantr

(ml)

Cant¡dac
de agua

fL)

Cantidad
desinfectante

lmll

Cant¡dad
de agua

tL)

Cantidad Santidad
de agua

tLl

Cantidad Santidad
de agua

,lt r

Cantidad
lesinfectante

fmllfml) {ml) {rnl)
;rutas y

/erduras 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
3olsas de
eche,
)mpaqrJes
ácteos 20 20 20 20 5 5 5 5 2A 2A 20 20
3olsas de
)ulpa de
'rutas 30 30 3CI 30 30 30 30 30 30 30 30 30
:mpaque de
;mb,utidos NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA f\¡A NA
inlatados

NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA fl{A NA
:qUlpos y
rtensilios 10 30 t0 30 f0 30 10 30 10 30 'f0 30



ALCALDTA MAYOH
o§ FoG0TÁ t¡.c.

PROCE§O PRESTACIÓN DE LOS SIERVICIOS $OCIALES

FCIRIVIATO SEGUIMIENTO A SCILI.,}CIONES
I]ESIT.IFECTANTE:S

Cédigo: FOR-PSS-065

Versión: 0

Fecha: lilemo lnt. 38379 -
18t0712017

Página; 2 de Í)¡i[CRETARlA DE INTECRAC]ÓN §T}CiAt

i. Areas,
¡limentos,
]spacio§ y

:lementos

L24 M25 M26 J27 v28 s29 D30

Cantidad
de agua

/Lt

Cantidad Santidad
de agua

tL,)

Cantidad
desinfeotantc

lml)

3antidad
de agua

tL)

Cantidad
desinfeotante

fmll

Cantidad
de agua

flI

Canf Idad Gantidad
de agua

ilI
Cantidad Cantidad

de agua
ft-t

Cantidad ;anüdad
de agua

tL)

Canti.dad

lml) {ml) lmll lmll (m11)

Superficies
2 I 2 I 2 I ?, E 2 I 2 I

Baños
50

400 50
400

50
400

50 400 50 400
50

400
Ambiente I

3
1

3
1

3
I

3
4il

3
I

3
\rea lavacolas NA NA NA Ntr NA NA NA NA NA NA NA NA

Juguetes de
DeIuche

NA NA NI\ NA NA NA NA NA NA NA NA NA

NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA N,A NA

. OBSERVACIONES

:NCARGADO DEL SEGUIMIENTO EN LA UNIDAD OPERATIVA:
/

- 
tl I ooqnnt H-..eoo

NOMBRE Y C.C. flQQ(nr¡ztL
G*r*.LJ-LS..'*,-

\ CARGO
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pRoteeo pResracróru DE Los seRvtctos soctALES

FoRMATo ltr¡specclólrl DEL frtANEJs DE ELÉMENTo§
EN DE§USO, EMBALAJE§ Y EIIPASUE§

Gódigo: FOR-P§S-067

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 3837s -
18tDVftA17

§EüRÉ1ÁRiA DE lNTEcRLc!o+,J socú! Página: 1 de 3

1. UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMNTTARIO COCII{A POPULAR LA GLORTA

2. RE§PONSABLE DE LA VERIFICACION:
WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

q trÉn!J^-irEQ,r 6vr ¡f \ ¡t¡Lv.

JULICI 2ü23

4.
ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR

ELEMENTO§
6.

ACCIÓN CQRRETTIVA

4.4 AREA COCINA

4.1
Reüse que en la cocina no existan elementos en
desuso que e$én aq"¡mulando suciedad y sean
usados corns hábitat de roedores e insectos.

NP

4.2

Reüse que en la bodega no exista acumulación
de empaques (bolsas. cajas de cartón, guacales,
co$ales, frascos, etc. )

NP

4.8 AREA DE BODEGA

8,1

Reúse que en la bodega no existan elementos
en desuso que estén aa¡mulando suciedad y
sean usados como hábitat de roedores e
insectm.

NP

8.2

Reüse $¡e efl Ia bodega no exista acumulac¡ón
cle empaques (bolsas. cajas de cartón, guacales,
costakes, frascos. etc.) NP

4.C CUARTO DE BASURAS

c.1

Revise que en el a¡arto de basuras no existan
e$rnentos en desJso que estén acumulando
suciedad y sean usados como hábitat de
roedores e insectos.

NP

c.2

Revise que en el cuarto de basuras no exista
acr¡mulacion de empaques (bolsas, cajas de
cartón, guacdes. costales, frascos, etc.)

NP

4.D §ALONES Y OFICINAS

D.1

Revise que en los salones y oficinas no extstan
elementos en desJso que estén acumulando
suciedd y seal usa6s como hábitat de
roedores e insecfos.

NP

D.2

Revise que en los salones y oficinas no exista
acumulación de empaques (bolsas, cajas de
cartón, guacales, aosiales, frascos, etc.) ÑP

4.8 BAÑO§

8.1
Revise que en los baños no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad v NP



Hffiqb,dÉ.#

ALC,.TLDÍ,4 MAYÜR
I}E §OGOTA §.T.

PROTTSO PRE§TACÚN D§ LOS §ERVICIO§ §OCIALE§

FORMATOIN§PHCCIéN BEL IlIAhIEJCI DE ÉLEMENTO§
EN DE§U$O, §MBALAJE§ Y EMPAQU§§

Código: FOR-PS§-üS7

Versi6n:0

Fecha: Memo lr¡t. 3S3Zg *
18tfi7t2ü17

§TÜR'-TARIA DE iNfüCRACIT}T¡ sOCl/\l
Página: 2 de 3

sean usados mmo hábitst de roedores e
insectos.

É..2

Revise que en los baños nc exista acr.¡mulacíón
de empaques {holsas, cajas de cartón,
guacales, co§tale§, frascos, etc.) NP

4.r §u4§Ip IE]uATER IAL D I DÁCTICOTLúú tco

B{l.t

Revise que en el cuarto de material didáCtico no
existan elementos en desuso que estén
aqJrnulando suciedad y sean usados como
hábitat de roodores e insectos.

NP

F.2
Revise que en el cuarto de material OiO¿ctico no
exista acurnulación de empaques (bolsas, cajas
de cartón, guacales, costaies. frascos. etc.i

NP
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PROCESCI PR.E§TACIé}* DE SERVICIO§ *§CI,IL§S

FORMATO LISTA DE VERIFI§AC!ÓfÚ üE LIIUPIEZA, MESINFEGCIÓ§ Y ACCIONES CORRECTIVAS

Código: F(}R-P§S-0§8

Versión: 1

Fecha: Memo lnt 33807 *
15J06f201 I
Página: 1 d* 6

{. N§MBRE MH LA UNIDAD OPERATIVA: §C-CP LA GLORIA
MES: JULIO A 202*

2" Nombre del rcsponseble del diligenc¡amiéntq: WILLIAnfi GIOVAHNI MORENO FOüL|A

4. Areas,
alirnentos,
é§pacios §
etrementor a
cüfi§¡dersr
§e§fÚr, la unidad
o$orafiva

SlitsJÍfT.i'i,1

ffi:.-.lLr

Yt

ffi
ffi

i'¡;9+ r'l¡r¡¡l ílf,hliiñ ffiffif¡ir i.É¡.:ii H. .'; , $D€*r,'-S+;d:1r-Íffi
j{4ffi

;rt.,;t
li:l?!:l
tr;i;
i!g§

i
i¡,í1it

i,§;]i

üH
:i?i,ü

L;,,

iIl
ffi

iiiil.
,.ll tri
,]:r::li,r:

ffi
;.r {

:.|:

$

+it:ií:A
,ii:l .*.::
::l.tite:ri
r-t:,:.!:iir;

iffi¡
,fjjriTtti4
:t&it¡,il
i!i:r.11?
jii:l!+i:,:
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1. UNIDAD SPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO COCINA POPULAR LA GLOR¡A
2. RESPONSABLE DT LA VÉRIFIüACICIN:
WLLIAM GISVANNI MORENO FOGLIA

3, FECHA:
JULlOt2023

4"

ASPECTO Y A.REA PAF-A. VERIFICAR
5"

DI A/1,A

o.
OB§ERVACIONES

GENERALE§
4.A AfrEA TüTINA
Revise las siguientes áreas de la cocina en buscs de
evidenciá de plaoas.

4,1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
iechos. NP

A.2 Debaio y en la parte de atrás de la nevera. l{P
4.3 Debaio de la estufa. NP
4.4 En las bandeias de la estufa. NP
4.5 Debaio, encima v dentrü de los qabinetes NP
4,6 Debaio de la estantería NP
4.7 Dentro y en el contorno de la campana extractcra NF
4.8 Dentro v alrededor de la caneca. NP
A.g Debaio del lavaplatos NP
4.10 En eltecho falso de la cocina NP
4.8 AREA. §E BODEGA D§ ATIME}*§CIS

8.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

8.2 Debaio v en los entrepaños de la estantería NF
8.3 Debaio de las estibas NP
8.4 Dentro de tas canastillas NP

4.t EUAftT,§ DE .ALMACEhiAMIEñ{TO N§
RESIDTJOS

C,1
Uniones Éntre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

v.¿ Dontro v alrededor de la caneca. NP
4.D ,§AL*N§S::Y. i-SF}€§FIA§

D.1
Unianes entre elpiso y las paredes y paredes y
techo*. NP

n.2 üentro y fuera de los sabinets§ NP

4.§ ,&Afir§s

8,1
Uniones entre el piso y ks paredes y paredes y
techos. NP

8,2 Cistern¿ e inodoro NP
4"F *TJARTü. S,€ MATERIAL:.ü¡üA§TI*OIIUUI*O

F.1
tJnianas enire elpiso y las p*i'edes y percdes y
techos. NA

F.2 Debaio v en lcs entreoaños de la estanterla NA
Éa Dentro v alrededor de las caias NA
F,4 Alrededor de las colchonetas NA
4_G LAVAI'fü§ñlA

G.1
t"ir¡i**es ent¡"e el pisc y las pared*s y par-edes ¡*
techos. NA

G.2 Debaio y alrededor de la lavadora t{A
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PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS
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PROGRAMA DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

I. FECHA 28t11t2022

2. UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA

3. ÁREA BODEGAS DE ALIMENTOS, COCINA Y SALON COMEDOR

4. PLAGUICIDA APLICADO ATONIT 2.5 EC

5. RODENTIC¡DA APLICADO RASTOP

6. INGREDIENTE ACTIVO BROMADIOLONA

7. DOSIFIGAC¡ÓN 60 cc x 5 litros de agua

8. PLAGA A ERRADICAR IN§ECTOS YROEDORES

9. EMPRESA QUE EJECUTÓ EL
PROCESO

FUISINDUSTRIAL ABC SAS

10. RESPONSABLE{S) DE LA
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE
SE REATIZA EL CONTROL.

WILLIAII'I GIOVANNI MORENO FOGLIA

I I. OBSERVACIONES GENERALES:

t-'L



ALEALT}íA MAYüf¡
§§ BOü0fÁ D.C.

PH§CE§O FRE§TAC|éN DE LOS §ER\iICIO§ SOCIALE§
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Versión:0

Fecha: Memo lnt. 3837S *
18t07t2A17
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L

COMEDOR COMUNITARIO COCCINA POPULAR LA GLORIA

1. RE§PON§ABLE DE I-A VERIFICACION:
WLLiAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

2.FECHA: JULTO 2023

3.A§PECTO Y ÁREA A VERIFICAR 4.
CALIFICACIÓN

E

ACTIVIDAD POR
IMPLEMENTAR

3Á_ ARFA DE COCINA
A"{ Aberturas Gntre s¡.¡ertas v nise {exteriores} 1

A"T

^tH.J

Abe¡turas entre pue*a* y pÉso {intedores}
E§tadc de ¡§§ ar¡js€s {rnalla*} de l*e v*ntanau d*
la eacina

1

'l

A,4 Los rnarcos de pu*rta* y ventana* *on
hermétleo*"

1

Á.5 Parcdas y t**ho* ds la ec*in* *stán llbree ds,
aouieros.

1

4.6 Los techos de la cooina acopl*n herméticamente
con los muros.

I

4.7 Est¿do de las reiillas de los eifones de la cocina. I
acl AREA DE BODEGA DE ALIMENTO§

B.{ Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de
l{_p§dcgq ie 3li!Le!lq§.

1

B.? Los marces de puertas y ventanas son
herméticos.

t

8.3 Paredes y techos de la bodega están libres de
aouieros.

1

8.4 Los tecfios de la bodega de alimentos acoplan
hermétieamonte con lor muros.

I

3.C OTRAS AREAS

c.1 Los techos de las demás áreas acoplan
hermÉticarnente con les ffluros"

'l

c.2 Empalmee de pi*o* y pfiredes libres de aquieros, 4

c.3 Parcdes inte§ores lieas libres de ranuras f

I-a calificaeión de !a verificación es:1 = ACEPTABLE 2 = NO ACEPTABLE
Pásina 1 de 2 N*rificaelón llarmeticidedt
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PR.OCE§O FRESTACION DE §ERVICIO§ SOCIALE§

FoRMATCI DEcLARActó¡rl pe coupRor$rso

Cédigo: FOR-P§$-072

Versién:0

Fecha: Memo INT 38379 -
1ü47t2417

SEORETARIA*E I *TEGñ**I*!{ sOC'AI
Página: 1 de 2

L

t
\.-

COCINA POPULAR - COÍVIEBOR COffUNITAR¡O LA GLORIA

Nombre del coordinador responsable de Ia unidad operativa propia o tercerizada:

Yo WILI-IAM GIOVANNI HORENO FOGLIA

Me comprometo a desarrollar junto con los integra*tes de la unidad operativa más adelante
mencionados, las acciones previstas para la adopción del Plan de §aneamiento Básico.

RE§PON§ABLES NüITBRE DOGUMENTO DE
IDENIIDAD CARGO FIRMA

Responsable,
Coordinador o
Director de la
unidad operativa

EÍÜVÁNNI ñJf§REfr¡O

79954§24 ENCARGADO
DEL SERV¡CIO

I

Responsable yIo
Delegado
Administrativo

SULAY ORTIZ
37627058 REPRE§ENT

ANTE LEGAL á{'{ttt
Supervisoro jefe de
Servicios
Generales u otro
delesado

HYRIAiá ROA

51688641 OPERARIA
coctñtA

Si s* s*6§er* *tr*
r+!*e ier:ai y
edcptar.
§i =e s*giar* *tre*
rela*ion*r y
adcptar.

Fecha de Ia adopción: z\/o,t faz=
§qte; HI farmatq ee aetualizará ÉsÉa yeu que sambie §!rcsps+§a§le de !a seidad eserativa.
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PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIO§ SOCIALES

FoRMATo coNTRoL DE LAVADo y orstHrrccrór.r
DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

Código: FOR-PSS-064

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18/A7t2017

Páglna: 1 de 2§ECRETARiA DE iNf EGRACIÚN §OCIAL

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

GONTROL DEL LAVADO Y DES¡NFEGGóN DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

COMEDOR COMUN]TARIO LA GLORIA

OBJETIVO: Verificar y realizar seguimiento a la higienización del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado
almacenamiento del agua que se utiliza en las diferentes etapas de operación de alimentos en las unidades
operativas.

1. RESPONSABLE DE LAVERIFICACIÓN: WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

2.Nombre de la
Empresa y fecha

actual de
hioienización

3.
Próxima fecha

de
hinicnizarián

4.
Nombre del

desinfectante
usado

5.
lngrediente activo

6_

Concentración
utilizada

7.
Firma Responsabl{

Verificación y /l
,6&rrimienlr¡ ll

FUMINDUSTRIAL
Mta6t2a23 QUIMINSA HIPOCLORITO

DE SODIO
5.25%

?mrlffttI
\\-irl*i,,

*
\-1
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1. UNIDAD OPERATIVA: COMEÜOR COMNITARIO CCCI§IA P§PLJtqR LA GLCIRIA

2, RESPON§ABLE DE LA VERIF}CAC}ÓN:
WILLIAM GIOVANNI MORENO FOGL'A

3. FECHA-MES:
M4YO 2023

+.
ASPECTC Y ÁREA A VERIFICAR 5.

ELEMTT\¡TO§
ü

ACC¡ÓN CÜRRECTIVA

4,4 A.NEACüC}NA

4.1
Revise que en ia cocrna no axistan elementos en
desuso que estén acumulando suciedad y sean
usados eCIma hábítat de roedores * ins+eios.

iüF

4,2

Revise que en la bodega no exista acumulación
de empaques {bolsas, cajas de cartón, guacales,
costales, frascos, etc,) NP

4.8 ARE&.Sñ 8S§EGA

8.1

Revise que en la bodega no existan e[ementos
en dssuso que estén acumulando suciedad y
sean usados como hábitat de roedores e
insestos.

NP

8"2

Revise que en la bodega no exista acumulación
de empaques ibclsas, cajas de cartén, guacales,
costales, fraseos, ete.) NP

4,C CUARTO DE BASURAS

c.1

Revise que en el cuarto de basuras nc existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y ssan usados como hábitat de
roedores e insec*os.

NP

Revise que en el cuarto de basuras no exista
acumulación de empaques {bolsas, cajas de
cartón, guacales, costales, frascos, etc.) ¡¡P

4;,D,1 -§A,LS|$§§ Y. §Fil,Gl$é$, _ 
I' :,,,.1, ,, 1,,. :,

D"1

Revise que en los salones y oficinas no existan
elementos en desuso que estén acurnulando
suciedad y sean usados como hábitat de
roedores e insectos.

NP

D.2

Revise que en los salcnes y aficinas no exista
acumulación de empaques (bols*s, cajas de
cartón, guacales, costales, frasms, etc.) NP

4.E BANÜ§

E.1 Revise que en los baños no existan elementos
an de$Jsc que q*tán acumulanda suciedad y NP
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sean usados üomo háb¡tat de roedores e
insecto*.

8.2

Revlse que rn los baños no exista aa.lmulación
de ernpaques {bolsas, cajas de cartén,
guacales, c0,stale§, frascos, etc.) lclP

4.F .S,U.A,R{§,ü8.[¡!A,T§HIAI,ü- j,S,4S,T*§SJIUDICO

F.1

Revise que sn el cuarto de materialdidáctico no
existan e¡ementüs en desuso que estén
acumulando suciedad y séan usados como
hábitat de roedores e insectos.

ñtP

r.¿
Revise que en elc¡.:arto de materialdidáctico no
exista aeumulación de empaques {bolsas, cajas
de cartón, guacales, costale§. fnascos. etc")

NP



e,Zz,z,z,z
11

z.

,ffi
rItr

;ir;:2.;i:tíJ
z

il

,:ti;¿
:t*,

: ,"li,m
;r, -,;

*:ii"F
:#

".,1 -:.",!'"eil-",it,-. 
.,

ir=
z

i
¿

+.t
zzz.z-z2z,eZ

,

i.if
H

v
r-¡ttili

ze,

It
,(E

I!

$É
 H

É
#§r

lE
B

.E
E

E
E

rf rE
o0}t 

uro

il

ü,o.9o-

to$re,
{l)$o-

U
'

q!T
Jq,

t-

0o'r(§tttfi¡(uCo

att
{uo3G

.

ttoo,rt
{)§

ia§,§(,:cü()

ü){§L{l}
2

q,5aÍ,
LU

(oo§a§(§J

(ft
§if){§L{)}
{l}
13(§§-E{t¡
LF

Lóto(§ot,r§(}

o§T
*co(sc(ü
()

§t
La13(§¿al
:

§u,
oJ(,J§.§

I
(.}
ü§FÉ

,
U

J
§.
(¡C

T

o2,

{(Jrü(]iüdü§oz,

F
'

§I§ña

o{§ttt
ul§

JJs(,la¡

.gtrGIJo.D'13{U

ei§(ügloC
L

tto¡¡{o
qo,<

l

ozñ

a(o(}U
J

$1fLI
0aC

I
u-ij.s,
13
.o()

i;.oLo

I
t§(3$,c)60Coc66
E

b(§ ^\
O

\¿
o u'j
tLr

{9a¡)

ili
.g{,{§fL

Ü
J

dtr(JtuuÉ
.

o{J{tu¡a
(n 

{J
l¡l 

ü
JddH

z
H

'9
*,8
=

ru
U

T
L

E
 

rl,
U

J 
U

J
ü)o
H

d
H

N
zU

J
U

O
_

6EdfhHÉ
.2

o- 
.O

o¡i
fri
8Éú. 

x^
o- 

u¡lrl
fi4t*{1:iol-EÉ

.
oI,L

6d
*ÉáEJCi( 

E
t

Q
u

JfI7tfO$L]HEc(Á§{EüUe



l{i!

i-¡,l¡ail

¡riri

4.
x.

z,

z,
z,

z.
;1i14

z
a

z.
e

a,

ilili
a

z.
z

z
z.

Z
z,

z
z

Z
z.

,,E
íR

F
z.

a
z

z
li:.:iil:
;t:i$l

ffii:l:tf
;;.¡i:iti

z
z,

z.

ffiüffi
ffikffi

ffi

z
u

z.

Z
,

e
?

a
z

Z
z

z,
z.

2
z.

z^

z
z

z,
Z

,
t¡+

,,

1**
J!:l
if,,§it

*{iii$iil

z
z

z.
z

z
z,

z
z,

&
Z

z.
;r'i,t
ili¡if
'gii:,$

t &
ifffi

z
z

z
z

z,
z,

z
fr.+

d*,|].,
í;ailili

z
D

z
z,

z
z

z
z

z
z

T
T

§
ñ'=

,rioQ
k§-

§É
H

E
*§§

1&
 *-E

 5 P
8

!r§qro(Juro

o6'§{D

E

{o
.gfiü

ll,{UL1,L{¡}

{r}
fi,Lu-

r/)
$oE{§-ü

tlt0$3*L

$-t(}{)$13v)(§,1,

E&

c)
w(oü§o(§o
o-o
F

r)
ü§

{t}
U(r)
{s_e-
:3o-e§{§ .¿
arr fft
o3
§.h

aoot)(§{s

lU

üEüsJñ(J':
{úa
e-ñ
E

tr
ud

4t
.§t*$r6{/}
tu

L{t}
a,í113cloñ'r
r{S
'i 

{r}
idü
tJü
É

$

Lo¿
ls

$$P
o

6'É
-+

 
{r5

fo;ao
xo

Lq)
\1,

o§{f}
9o
6ñ
.L 

('J
:JO
:JO

i,:;::.ri

. i
i¡t{Írs

L*(DÉo{.}rf,
o.§IL

ioü¡0go0-

so()I
a{0f).I
MoILa.?§

T:cg4l

I
r*e§ter)
(/,

;oul

=
b ,. (§

gbolJ
O

r$
tr-

(oo1§ñlq,
,*.r§&

l(nI<
\'tr
l-olrüldI 

tÍ.
lolololül
lzlolm

6
lluo
I 

dÍ
i 

H
6

I 
sH

l(Ju-
I 

5Z
tú,(a
IIU

IU
l(/)o
I 

H
s

lzul
l.ot
l6E
ldf
,-- kH
1É

z
la-.ó
I 

ftH
I 

8ü
tdx,
I 

"S
ttulal<lF

-
l(olJloIFt<IElüIAlvI 

l¡-

u.-

E
§

{E{*



ffi

fifffiH

,ffi
ffi{gi#
iiili
*T:#ffi;:r-tÉ

'' H
:'tili,Lii
Y

Y
:

Jl
ffi

l.i*,{iriiiffii;i;

;:iti
ii]ül!,¡i
ii}Íril

ffi
':!§

ffi.

.;,]

'::ia

ji,rl

1¡11
f;:.lt

ir.¡iiiffi
tlr,'iif

iiiiiiirÍiiji
r#iil
:..-&
¿

iii.'iL

$i)${i.i
Lri.,'n
F

:ff,
üL¡.*

*&iliiÍri'i
.ffifi
D

fili
r,]it1ii

Iffi
;qi..¡l

Hili.*
::i.tií#

ifiríif$l

,i $íiitr{i
.-

ffi
tfqí¡*iffi

!$:f,!,

#i+
|¡

íi¡i,,-$¡

!,*i
!.'ti,

sli
fi:,i;

)ni§i§!ir1i

|+
,

tr:r,
iiil 

itlitif}r}

iisrl#iii
i*

lffiffi
1r§\,

(E
'=

,¡otak§
gÉ

 nE
t§§

1§ *.8 E
 E

H
\tf§oo(,oQ

tr)
oco{n
F

Uo'r§,¡
(tt
r§{§C$

{t}
(,)

éT
}yl§o*§l

.=
 

(r:
JUy 

(1)

Íi¡|.i
,r¡Íjif

t;Á
1ii

-! r-':

4:í.1r 
,

ffi)t
ligq..

.9Lr§,#r{U
U

,

{rJ

.E{§.;o

tl,or§E(§t§J

0'6'
o-ü)
uJ

G
f,

o.go-

.tto1ü{1}

(§
&

(4(:§()oF

(t1
(u7{i,r0)

ttt
§{t)

o-

€)(§LC
I

{¡}
o-(§
o-

Lí)${l}
1(]
o0o
6f;
.bo
all

96

.Iffi
;"F

. 
'i

1lrIE
 , 

-l.i
,H

¡ 
' 

.i

:i"E
H

 
1

H
S

tr 
l

,;l-f.{',ñ.rá
t¿

 !*l..nl-lu§
f'ñ f.r "P

*.Ii
ltdliilfi:llI¡#i¡fi¡¡
A

B
ffi§

:E
.=

¡ S
¡e

u.€ e$

a(§$oC(ü
()

er0C
}¡

aft)
0-I

0(lJ-o.P1'.o()

.o{l}L0,

I¡ios,(r)
(f,§orbqq
=

ó .. §t
(§>
o:i
O

 rfi
trr

(o(§
Ei{i
.§(r,
.t§
L

mdfJt¡.!
É

.
üotftal¡lz.a

$ÜT
IJ 

O

8A{, 
'!¿

af¿
9t(-: 

l,L
5&C

 
tt)

tu 
t¡¡

g,D

H
s

Z
, 

lü
.O

 
o--

C
IE

l=m
H

É
.2

o- .o
8PU¡ 

.l

8Éú"x
il§

ue]IpJoF{EoT
L

ffi§É



(§f§q,
q§

15fB
hv

rú 
'=

,;ó o k §
$§€iis
E

 H
 s'ñ.§

E
 C

.k É
 ür

:* ro.:g-O
 $-

{§ {§ $ t} rf}

Lo{{)
(¡,
If,{fJeo,!-e$§

(üc(D

E{

s(l)
{o(§{t}

'1C
'

(¡}

$§{l}
ul

(»$rl)
1Dtl}9ov(6
.!- 

8)
3(l)
)J 

(1)

Lo(Í,

o1)(t,

8o
6H
.ra50,
H

O

*sO
I

a$É
-f

É
.

0¡J-o,pt"oü

C:Éa{}

I
¡-§§)(e)
$);bs
E

b.. (\
ii 

(f
O

rfj
l"l-r

(oo1'rfiti
'ü¡
.(§
n-

fn{(Fur¡l
uÉ

"
o(JalllZ

,
g

tf, 
ü

t¡J 
O

(JH
9

oe9H()EÉ
w

U
J 

¡ü
tfi 

l]
H

d
H

N
zuJ
.oE
6Et:E

H
d,2
E

- .o
oñffix
o=É

.9
&

§
§¡ñ<

(
Ft,3oF{§üIL

ffi§§

ñóg7cñu;*,*{d.-uq)
u



ffi

ffi§
§sÉ,üP

elsÁrsiAfisAYce
ocsffisrÁp.c.

§EcREÍAtiiA sE lr{iE{i}iÁeróN soÉrÁL

PRO§ESO FRE§TAC¡ÓN DE LS§ §ERVISIO§
SOCIALE§

FORMATO IN§PEC§ION DE LA PRE§ENCIA DE
PLAGAS

Código: F0R-PSS-S6§

VErsién:0

Fecha: Mems lnt. 38379 -
18lA7t2ü17

Página: 1 de 3

1. Uh.¡IDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARICI COCINA POPULA.R LA GLORIA
2. RE§PONSABLE DE LA VERIFICACICN:
WLLIAM GIOV¡,NNII MORENO FOGLIA

3. FECH,&:
MAYO 2023

f,
+_

ASPECTC Y ÁREA A VERIFISAR

A

PLAGA

AU-

üB§ERVACIONES
GEI{ERAL§,§

4.4 AREA.e0C,ll\{'A
Revise las siguientes áreas de la co*ina en busca de
evidoncia de olasas.

A1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

A"2 üebaio v en la sarte de atrás de [a nevera. f{P
4.3 Debaio de la estufa. NP
4,,4 En las bandeias de la estufa. ÑP
4.5 D*baio, encima y dentr* de los oabinetes NP
4.6 Debaio de la estantería NP
4..7 Dentro y en el cantomo de la canrsana extractcra NP
^<1 Dentro y alrededor de la caneca. NP
4.9 Debaio del lavaplatos NP
4.10 En el techo falso de la cacina HP
4.8 ARE" AISE &üDEGA SE A.lI,MEf'lTrOS'

8.1
Uniones Éntre sl piso y las paredes y paredes y
techos. NP

8.2 Debaio v en los entreneños de [e esiantería NP
8.3 Debaio de ias estibas NP
8.4 Dentro de las canastillas NP

4.fl,
r ürjA§ro ilE AÚv¡ae-ENaMtEh¡tüi :nE
RESIDUOS

C,1
Unicnes entre el piso y las paredes y paredes y
t*cho*. NP

w-¿ Dentro v alrededor de la caneca. NP
4.D §Ai-*,SE$ Yr§F,tGlNA§'' :','.. l,',;'''irr'-,. l'r.r,lr-,,¡:.,,

u.t Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

D.2 Dentro y fuera de los qabinetes ¡*lP

4,8 BAr,{S§

ráE. I
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

8"2 Cisterna e inodoro NP
4-F ] I}A.RTÜ..BE.IIATERJAT. D]üA*T{TÜILÜDI CO

F.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

F.2 Debaio V en los entl"epaños de la estantería
F.3 Dentra v alrededor ds las caias
r.4 Alrededor de las colchoneias
4'G LAVAñIüER1A

\f- I
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
tech*s.
Debaio v alrededor de la lavadora



PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

Código: FOR-PSS-069

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18tO7t2017

Página: 1 de 2:iEcREfaRiA DE ¡NTEGRACTóN s(]ctAL

PROGRAIIilA DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

I. FECHA 28t11t2022

2. UNIDAD OPERATIVA: COIiñEDOR COMUNITAR¡O LA GLORIA

3. ÁREA BODEGAS DE ALIMENTOS, COC¡NA Y SALON COMEDOR

4. PLAGUICIDA APLICADO ATONIT 2.5 EC

5. RODENTICIDA APLIGADO RASTOP

6. INGREDIENTE ACTIVO BROMAD¡OLONA

7. DOSIFICACóN 60 cc x 5 litros de agua

8. PLAGA A ERRADICAR INSECTOS Y ROEDORES

9. EMPRESA QUE EJECUTÓ EL
PROCESO

FUMINDUSTRIAL ABC SAS

10. RESPoNSABLE(S) DE LA
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE
SE REAL¡ZA EL CONTROL.

YIÍILLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

I 1. OBSERVACIONES GENERALES:

t\-

\,i' ", ¡
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PROCH§O PRE§TACiéI{ DE LOS §ERV¡§IGS SOCIALE§

FORMAT§ VERIFICACIéN DE HERMETTCIDAD

Cédigo: F0R-PSS-071

Versión: §

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18¡07!2A17

§§oRÉTAHIA DE rlJrñ{iiqAü,óN *üclÁr- Página: 1 de 3

COMEDOR COMUNITARIO COCTINA POPULAR LA GLORIA

1. RESPONSABLE DE LA V§RIFICACIÓN:
WtLLIAM GlOVANhll MORE!\¡O FOGLIA

2.FECHA: MAYO 2023

3.A.$PÉÜTÜ Y ÁREA &.VEBTFIÜAR ,' r. :,,4-

§ATIFICACIóN

q
'ÁeÍiunnn pon
.IMFL§jI4E$ITAR

é.4 , AREAITS É,r§r$Cl'fEAri,
4.1 Aberturas entre puertas y niso fexteriores) 1

4.2 Aberturas entre sueÉas v piso finteriores) *

4"3 Eetado de los an¡eos {mallas} de las ventanas d*
Ia cocina

,,

4.4 Los marcss de puertas y v*nt*nas son
hermétieos.

f

4"5 Paredes y techos de la cocina están libres de
aquieros.

a!

A.8 Los techos de la cocina aeoplan hermétiramente
con los muros.

I

4.7 Estada de las reiillas de los sifones de la cocina. u
I

3,8,,r, AR EA :D,'HIEOEEGi{§.E,AtlM.§:lilT,ú§,:

B.l Estado d* Ios anjeos {mallas} de las ventanas de
la bodega de alimentos.

{

8.2 Los marcos de puertas y vent*nas son
hermúticos.

I

8.3 Paredes y techos de Ia hedega están libres de
agujeros.

I

8.4 Los techcs de Ia bodega de alirsentos acoplan
hermétieamente con los murcs"

f

,,e .*TRA§ARE&-S.:

c.1 Los techos de las dernás áreas accplan
herméticamente eon los muros.

1

c.2 Empalmes de pisos y paredes libres de aquieros. 1

Paredes interiares lisas libres de ranuras I
,].i{i.lI...Sll'¡irtt.¡,ir,¡;ii fl 11;1f iíri,,;;*,',?:.r,:,.1

La calificacién de la verificación es:1 = ACEPTABLE Z = NO,ACEPTABLE
Página 1 de 2 Nerifícación Hermeticidadt
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PROCE§O PRE§TACIÓN DE SERVICIOS §SCIALES

FoRMATo DEcLARAcIérrl pe compn.omt$o

üódiso: FCIR-PS$O72

Yersién;0

Fecha: Mema INT 3837S -
18t*7t2ü17

S€CFiEfAItIAOE I$TEGRATIÓ$ SO*'AL
Fágina: 1 de 2

t!

COCINA POPULAR - COMEDCIR CÜT'¡IUNITARIO LA GLORIA

Nombre del coordinador responsahle de la unidad operativa propia o tercerizad¿:

Yo WLLIAM GIOVANNI MCIRENO FOGLIA

Me comprometo a desarrollar junto con los integrantas de la unidad operativa más adelante
mencionados, las acciones previstas para la adopción del Flan de Saneamiento Báeico.

RESPON§ABLES NOi'BRE §OCUMENTO DE
IDEIITIDAD CARGO FIRMA

Responsable,
Coordinador
Director de
unidad operativa

o
la €tovÁn¡í{¡ f*óREñro

79S§rt024 ENCARGADO
DEL §ERVICIO

f

Responsable ylo
Delegado
Administrativo

SULAY ORTüZ
37627058 REPRESENT

ANTE LEGAL §{'{tI
Supervisor o jefe de
§ervicios
Generales u otro
deleqado

ñfiYRIA§á ROA

5f68864f OPERARIA
coctNA

§i se s*gi*r* *atn>
nelarior:ar y
ad*ptar"
§i *e sugÉ*r* *tr*
rela*ionar y
adoptar.

¡-J
Fecha de Ia adopción:

I

Natal El fomata se ae{ualiza$ teda sez que eamble cl resps-rsa§le ds !a sn-idág asGrativa



ALCALDiAIIiáYOR
BE 8§COTA B.C.

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIO§ SOCIALES

FORMATO CONTROL DE LAVADO Y DESINFECCIÓN
DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

Código: FOR-PSS-064

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1AA7nA17

Página: 1 de 2§ECRETARiA DE NNTEGRACIÓI.I S0CIAL

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

CONTROL DEL LAVADO Y DESINFECCÉN DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA

OBJETIVO: Verificar y realizar seguimiento a la higienizac¡ón del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado
almacenamiento del agua que se utiliza en las diferentes etapas de operación de alimentos en las unidades
operativas.

1. RESPONSABLE DE LAVERIFICACIÓT'I: WITTIIM GIOVANNI ITIIORENO FOGL¡A

2,Nombre de la
Empresa y fecha

actual de
hioienizanión

3.
Próxima fecha

de
hioienización

4.
Nombre del

desinfectante
usado

5.
lngrediente activo

o_

Concentración
utilizada

7"

Firma Responsabld
Verificación y /l
-EGlrrrimientr¡ ll

FUMINDUSTRIAL
Mta6t2a23 QUIMINSA HIPOCLORITO

DE SODIO
5.25o/o

2mtfftI

.;,
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ATCAL§IA MA?§E
uE ÉüGofÁ D.c.

PROCE§O PRE§TACIÓN DE LO§ §ERVICIOS §OCIALE§

FOR.MATO INSPECCIÓN DEL MANEJO DE ELEMENTOS
EN DE§USO, EMBALAJES Y EMPAQUE§

Código: FOR-PSS-067

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 *
18t07!2ü17

:5f CRr-IAñlA Da lttIEg§AC1Ol! §OClÁL Página: 1 de 3

1, UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMNITARIO COCINA POPULAR LA GLORIA

2. RESPONSABLE DE LA VERIFICACIÓN;
WLL|AM GIOVANNI MORENO FOGLIA

3. FECHA-MES:
ABRIL 2023

4.
A§PECTO Y ÁREA A VERIFICAR 5.

ELEMENTOS
0.

ACCIÓN CORRECTIVA

4.A AREA COCINA
Revise que en la cocina no existan álernentos en
desuso que estén ac¿¡mulando suciedad y sean
usados como hábitat de roedores e insectos.

NP

4.2

Revise que en la bodega no exista acurnulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,
costales, frascos, etc.) NP

4.8 AREA DE BODEGA

8,1

Revise que en la bodega no exisian elementos
en desuso que estén acumulando suciedad y
sean usados como hábitat de roedores e
insectos.

NP

8.2

Revise que en la bodega no exista acumulación
de empaques (bolsas, cajas de cartón, guacales,
costales, frascos, etc.)

NP

+.u CUARTO DE BASURAS

c.1

Revise qus sn el cuarto de basuras no existan
elementCI.s en desuso que estén acumuiando
suciedad y sean usados cornü hábítat de
roedores e insectos.

NP

v.¿

Revise que en el cuarto de basuras no exista
acumulación de empaques {bofsas, cajas de
cartón, guacales, costales, frascos, etc.) NP

4.D SALONIES Y OFICINAS

D.1

Revise que en los salones y oficinas no existan
elementos en desusü que eatén acumulando
suciedad y sean usados como hábitat de
roedores e [nseotos.

NP

ü.2

Revise que en los salones y oficinas no exista
acumulación de empaques (bolsas, cajas de
cartón, guacales, costales, frascos, etc.) NP

4.8 BAÑO§

E.1
Revise que en los baños no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad v

NP



ALCALI}íA ¡T¡SCR
uE BOGOrÁ D-C.

PROCESO PRE§TACIéN DE LOs SERVTCIOS §OCIALES

FORMATO IN§PECCIÓN DEL MANEJO DE ELEMENTO§
EN DESU§O, EMBALAJESY EMFAQUES

Código: FOR-PSS-067

Versión:0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1AA7t2A17

SECBITAI]l.q, DE lNIECRliClON §GCl,xl Página: 2 de 3

seán usados t0rno hábitat de roedorss e
insectos.

E.2

Revise que én los baños no exista acumulación
de empaque§ (bolsas, cajas de cartón,
guacales, cCIstales, frascos, etc.) NP

4.F CUARTO DE MATERIAL DIDACTICOILUDICO

F.1

Revise que en el cuarts de material didáctico no
existan elemerrtos en dssuso qus estén
acumulando sucisdad y sÉan usados como
hábitat de roedores e insectos,

NP

r.2
Revise que en el cuarto de materialdidáctico na
exista acumulación de empaques (bolsas, cajas
de cartón, ouacales. costales. frascos. etc.)

NP
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ALCALDiAMAYOR
ÚÉ BOGATA E C

PROCESO PRE§TACIÓN DE LCI§ §ERVICIOS
§octALEs

FORMATO IN§PECCIÓN DE LA PRESENCIA DE
PLAGAS

Código; FOR-PSS,066

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
18t07t2ü17

:J[L]Fif }¡ftI/,, D' INTECRNCiCN S'JCI¿L Página: 1 de 3

1. UNIDAD OPERATIVA: COMEÜOR COMUNITARIO COCINA POPIII ÁR I A G' ñpIA
2. RESPONSABLE DE LA VERIFiCACION:
WILLIAM GIOVANNI MORENO FÜGLIA

3. FECHA:
ABRIL 2023

4.
ASPECTO Y ÁREA A VERIFICAR

5.
PLAGA

h

OBSERVACIONES
GENERALES

4,4 AREA COCINA
Revise las siguientes áreas de la cocina en busca de
evidencia de placas.

4,1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

4"2 Debajo y en la parte de atrás de la nevera. NP
4.3 Debaio de la estufa. NP
4.4 En las bandejas de la estufa. NP
^t Dehajo, encima y dentro de los aabinetes NP
4"6 Debaio de la estantería NF
4,,7 Dentro y en el contomo de la campana extractora NP
4.8 Dentro y alrededor de la caneca. NP
4.9 Debaio del lavaplatos NP
4.10 En el techs falso de la oocina NP
4.8 AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS

8.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

8.2 Debajo y en los entrepaños de la estantería NP
8.3 Debaio de las estibas NP
8.4 Dentro de las canastillas NP

4.C CUARTO DE ALMACENAMIENTO DE
RE§IDUO§

c.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

c.2 Dentro y alrededor de Ia caneca, NP
4.D §ALONES Y OFICINAS

D.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

D.2 Deniro v fuera de los qabinetes NP

4,8 BAÑOS

E.1
Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos. NP

É..2 Cisterna e inodoro NF
4F CUARTO DE MATERIAL DIDACTICO/LUDICO

F.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

F.2 Debaio y en los entrepaños de la estantería
F.3 Dentro y alrededor de las caias
F.4 Alrededor de las colchonetas
4.G LAVANDERIA

G.1
Unionas entre el piso y las paredes y paredes y
techos.

\J- ¿ Debaio y alrededor de la lavadora



PROCESO PRESTACIÓN DE LOS SERVIGIOS SOCIALES

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

Código: FOR-PSS-069

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -

18107t2A17

Página: 1 de 2SEcRETARiA DE INTEGFAC,óN súctAl

PROGRAMA DE GONTROL INTEGRAL DE PLAGAS

FORMATO REGISTRO DE CONTROL DE PLAGAS

1. FECHA 28t11t2022

2. UNIDAD OPERATIVA: GOMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA

3. AREA BODEGAS DE ALIMENTOS, COCINA Y SALON COMEDOR

4. PLAGUICIDA APL¡CADO ATONIT 2.5 EC

5. RODENT¡CIDA APLICADO RASTOP

6. INGREDIENTE ACTIVO BROMADIOLONA

7. DOSIF¡CACIÓN 60 cc x 5 litros de agua

8. PLAGA A ERRADICAR INSECTOS Y ROEDORES

9. EMPRESA QUE EJECUTÓ EL
PROCESO

FUMINDUSTRIAL ABC SAS

10. RESPONSABLE(S) DE LA
UNIDAD OPERATIVA EN LA QUE
SE REAI¡ZA EL CONTROL.

W|LLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

I I. OBSERVACIONES GENERALES:

,t' ." r:



ALCALÉíÁ &!AY(}R
NE E§GOTÁ D.C.

PROCESCI PRE§TACIÓN DE LOS SERVIGIOS SOCIALES

FORMATCI VERIFICACIÓN DE HERMETICIDAD

Código: FOR-PSS-O71

Versión: 0

Fecha: Memo lnt. 38379 -
1AA7¡2417

§Ef RETI],RIA D[ ]¡-]TEG§/TLIüIV SSCIAL Página: 1 de 3

COMEDOR COMUNITARIO COCC|NA POPULAR LA GLORIA

1. RESPON$ABLE DE I-A VERIFICACION:
WLLIAM GIOVANNI MORENO FOGLIA

2.FECHA; ABRIL 2023

3.A§PECTO Y ÁREA A VERIFICAR 4.
CALIFICACIÓN

J-

ACTIVIDAD POR
IMPLEMENTAR

J-A AREA DE COCINA
A.{ Aberturas entre Duertas v p 1

4.2 AbeÉuras entre puertas v p¡so {interiores} 1

4.3 Estado de los anjeos {mallas} de las ventanas de
la cocina

7

4.4 Los marcos de puertas y ventanas son
hennéticos.

1

A"§
Paredes y techos de la coeina están libres de
aquieros.

1

4.6 Los techos de la cocina acoplan hermét¡camente
con los muros-

I

4.7 Estado de las reiillas de los s¡fones de la cocina. 1

3.8 AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS

8.1
Estado de los anjeos {nnallas} de las ventanas de
la bodega de alimentos.

I

4.2 Los marcos de puertas y ventanas son
herméticos.

,,

8.3 Paredes y techos de la bodega están libres de
aouieros.

1

8.4 Los techos de la bodega de alimentos acoplan
herméticamente con los muros.

,|

J.U OTRAS AREAS

\,. I
Los techos de las demás áreas acoplan
herméticamente con los murss.

1

c.2 Emnalmes de Bisos v oaredes libres de aouieros- 1

c.3 Paredes interiores l¡sas l¡brcs de ranuras 1

La calificación de la verificacién es:1 = ACEPTABLE 2 = NO ACEPTABLE
Páaina'l de 2 (Verificación llenneticidadl
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PROCE§ü PRE§TACION DE SERVICIOS SOCIÁLES

FoRMATo DEcLARAcTérrr oe coupRomrso

Cédigo: FOR-P§S-072

Versión: 0

Fecha: Memo INT 3837S -
18t07t2017

§ECñET},ÑIA ÜE ¡¡,{TgGRAslÓ¡'} SseIñ.
Página: 1 de 2

jL.

COCINA POFULAR - COMEDOR COMUNITARIO LA GLORIA

Nombre del coordinador responsahle de la unidad operativa propia o tercerizada:

Yo WILLIAM G¡OVANNI MORENO FOGLIA

Me comprometo a desarrollar lunto con los integrantes de la unidad operativa más adelante
mencionados, Ias acciones previstas para la adopción del Plan de §aneanriento Básico,

RE§FONSABLES NOHBRE DOGUHENTO DE
IDENNDAD CARGO FIRMA

Responsable,
Coordinador o
Director de la
unidad ooerativa

§I§VAI§ru¡ ÉJISREI¡CI

799§4024 ENCARGADO
DEL SERV¡CIO

Responsable y{o
Delegado
Administrativc

SULAY ORTIZ
37627058 REPRE§ENT

ANTE LEGAL e{'.\tt
Supervisor o jefe de
§eruicios
Generales u otrc $JIYRIABñ ROA

5168S641 OPERARIA
coct¡¡A

Sá e* *ug&*r* utr*
n*iacisnav y
adopfar.
§i se sugÉer* *tr"*
reiaeionar y
ad**tar.

Fecha de la adopción:
t

Ngtat El formato ea actualiaa#tsda vea gue sambie el rssgs$§ahle de la srri"dád aeqr.atgv. a


