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DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia
administrativa, financiera y patrimonial, cuya mision es proveer soluciones logisticas focalizadas
en abastecimientos Clase |, Clase il e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a
otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestion de
otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionaiidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebré los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2024 CELEBRADO ENTRE El. MINISTERIO
DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. — EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION
CON DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES
DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No.003-ARC-JOLAN-2022 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES
Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS
ANEXOS A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: £EL SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Contrato Interadministrativo No. 261-00-COFAC-DILOS-2024 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS
PROFESIONALES DE LA FUERZA AERQOESPECIAL COLOMBIANA, CONFORME A LA FICHA
TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.
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Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la
suscripcidn de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares y de Policia, Convenios y/o
Actas de acuerdo con todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta
para elaboracién del mend, etc.) de los negocios contractuales antes relacionado vy los que llegare
a suscribir, la Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento de sus
obligaciones contractuales, debe abastecer viveres frescos, secos y demas en forma oportuna, asf
mismo, suministrar y garantizar el abastecimiento de comida caliente en la cantidad y calidad
proporcional al valor de la partida de alimentacion, directamente en las unidades de catering
{comedores de tropa}, y los diferentes suministros a la Policia Nacional o donde la Entidad lo
requiera para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.

Con la presente contratacion la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes sefialados
de forma continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados con el
desabastecimiento para lo cual es indispensable contar con empresas gue garanticen capacidad
técnica, experiencia y cobertura nacional, teniendo en cuenta que en los compromisos
contractuales adquiridos por la ALFM no solo incluyen sitios determinados, sino exigen que se
tenga disposicién de suministro en cualquier parte del pais e inclusive a nivel nacional cuando las
circunstancias operacionales asi lo demanden.

Que lo anterior, en consideraciéon a que la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares mediante el
contrato No. B001-051-2024 adjudicado por medio de |la Bolsa Mercantil Colombiana, y con el cual
se suministraban los productos carnicos (res y cerdo) a las unidades de catering administradas
por ta regional Amazonia, y teniendo en cuenta que desde el mes de noviembre el proveedor no
aceptd prorroga a esta operacioén, razén por la cual desde esa fecha la Regional se ha venido
apoyando de traslados de otras regionales, pues aunque desde la direccién general se han
gestionado nuevas ruedas para la contratacién de los productos en mencion, estan se han ido
desiertas por ia falta de interés de los oferentes.

Que de igual forma es importante mencionar que se tiene prevista una nueva rueda de
negociacion por intermedio de la Bolsa Mercantil Colombiana la cual estd programada para
empezar entregas en marzo 2025, razon por la cual la Coordinacién de Abastecimiento Bienes y
Servicios en pro de cumplir con la Misionalidad de nuestra Entidad y con los requerimientos de las
Unidades de Catering administradas por la ALFM - Regional Amazonia, visualiza inminentemente
necesaria la adquisicion de este productoc de manera local; por lo que se solicitd
(2025140240013203 del 27de enero 2025) con debida justificacién, por las razones indicadas, a la
Direccion General de la ALFM autorizacion para adelantar el proceso por la modalidad de minima
cuantia acorde al manual de contratacién, la cual fue concedida mediante memorando N°
2025130010017103 del 30 de enero del 2025.

Que conforme a lo anterior se hace necesario adelantar el procesc de seleccién, cuyo objeto
corresponda al SUMINISTRO DE CARNE DE RES PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA con cargo a la asignacién presupuestal de la
vigencia 2025, con el cual se garantice el suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el
riesgo de desabastecimiento y la configuracién de incumplimientos contractuales.
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Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio y
todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi o requieran, para el
cumplimiento de la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto gue se hace
necesario para atender de manera adecuada la necesidad, es indispensable adelantar un proceso
de minima cuantia, de conformidad con lo dispuesto en el Articulo 2 Numeral 5 de la Ley 1150 de
2007, en el Articulo 94 de ia Ley 1474 de 2011, en concordancia con el Articulo 2.2.1.1.1.6.2.
Subseccion 6 del Decreto 1082 de 2015 y Resolucién interna No. 0023 del 14 de enero de 2025
por la cual se fijan las cuantias para contratar durante el afio 2025 en la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares; Asi como la debida autorizacién para adelantar el proceso acorde al manual de

contratacién, mediante memorando N° 2025130010017103 del 30 de enero del 2025,

[ ‘ ANTECEDENTES

La adquisicion solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones
contractuales que se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados por Ia
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2024 CELEBRADO ENTRE EL MINISTERIO
DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: £I. CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. - EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION
CON DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES
DEL EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No.003-ARC-JOLAN-2022 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ENFANTES DE MARINA, CADETES
Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS
ANEXOS A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No.185-00-A-COFAC-CODAF-2022 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional — Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: EL SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS DE AVIACION Y
ALFEREZ, CADETES, DISTINGUIDOS Y ALUMNOS DE ACUERDO CON LA FICHA TECNICA Y
LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

Contrato Interadministrativo No. 261-00-COFAC-DILOS-2024 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional —~ Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: £L SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE SOLDADOS
PROFESIONALES DE LA FUERZA AEROESPECIAL COLOMBIANA, CONFORME A LA FICHA
TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES. : -]
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De acuerdo con los registros disponibles de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,
Regional Amazonia, |as Ultimas adjudicaciones de los bienes objeto del proceso se realizaron asi:

 Observaciones al

| No. Proceso No. Qoﬁtrato Desarrolfo de Ia ejecucion |

8 e — - — - - —

. Contratacién de Minima Cuantia | Contrato de Suministro No. 006- . : ,
No. 006-029 de 2024. | 022-2024 Ejecutado a satisfaccion

— —— ————— S—— ——

- R S — S

Contratacién de Minima Cuantia | Contrato de Suministro No. 008-

No. 006-041 de 2024, 032-2024 Ejecutado a satisfaccion
] - Ejecutado a satisfaccion
Proceso por Bolsa Mercantil oy operacién de carne de res y
. Colombiana CORtRISIORi=051-2028 | cerdo en ejecucion operacion
!_ e — R | __Pollo
OBJETO A CONTRATAR |

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccion correspondera al:
SUMINISTRO DE CARNE DE RES PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

___CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC) |

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a
continuacion, el cual corresponde con el registrado en el PAA:

CLASIFICADOR
GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE e v
11) (15)
) (50) ( (13)
PRODUCTOS DE | Alimentos, bebidas C:rrr?;‘“‘f\‘;i :ed . Ca‘”igrf;es 9 | Camne, minimamente 50111513
USQO FINAL y tabaco C'\’c’)rral procesada sin l
aditivos

| ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO |

Los oferentes y futuro contratista deben dar plena observancia y cumplimiento de las fichas y
especificaciones técnicas contenidas en el proceso. Asi como las siguientes:

ITEM | CANTIDAD DESCRIPCION REQUISITOS MINIMOS

Bola de brazo de res (corazén de | Producto empacado al vacio en bolsa de

paleta): piezas individuales limpias, | polietieno o poliamida de grado alimentario y

libre de materia fecal, coagulos de | primer uso.

sangre, olor y color caracteristicos de
1 KILO la came de res frescas, color rojo | El corte debe estar libre de particulas extrafias

| intenso, textura blanda, firme al tacto y | como piedras, trozos plasticos, visceras no
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| superficie sin babosidad. Corte para

asar, freir, plancha de lomo de brazo,
bola de brazo, lomo de aguja, lomo
ancho (chata}, bola de piema, centro
de pierna, cadera, bota,
correspondientes al cuarto delantero y
trasero de la res.

comestibles, sebo y otros, debe cumplir con lo
establecido en la Res. Min. Proteccion Social
No. 240 de 2013, o aquella que la sustituya o
reemplace.

El producto debe cumplir con el Decreto 2016
del 2023, la Resolucion Ministerio Proteccién
Social No. 5109/05, Decreto 1500 de 2007,
Res. Min. Proteccion Social N° 240 de 2013,
Decrete 1875 de 2019 y Resclucion Invima
2019049081 de 2019 o las normas que las
modifiquen, adicionen o sustituyan.

KILO

Carme de res molida: Piezas
individuales limpias, libres de materia
fecal, coagulos de sangre, olor y color
caracteristicos de la came de res
fresca, color rojo intenso, textura
blanda, firme al tacto y superficie sin
babosidad. Carne para estofar o sudar
de los cortes come: muchacho, pecho,
paletero, lagarto, morrillo, cogote y
murillo  correspondientes al cuarto
delantero y cuarto trasero de la res.
Carne 80/20 (porcion carne/grasa)

El corte debe estar libre de particulas extrafias
como piedras, trozos plasticos, visceras no
comestibles, sebo y otros, debe cumplir con lo
establecido en la Res. Min. Proteccion Social
No. 240 de 2013, o aquella que la sustituya o
reemplace.

Producto empacado al vacio en bolsa de
polietileno o poliamida de grado alimentario y
primer uso. Bolsa para 5 Kg ¢ Bolsa 1 Kg.

El producto debe ser entregado en canastilla
plastica limpia y desinfectada, sin presencia de
hielo o agua, sangre, etc., o en cajas de carton
cormugado para embalaje de productos camicos
con tapa abatible (De ventilacion lateral que
permita la adecuada circulacion del flujp de
aire) maximo de 20 Kg. [

El producto debe cumplir con el Decreio 2016
del 2023, la Resolucién Ministerio Proteccion
Social No. 5109/05, Decreto 1500 de 2007,
Res. Min. Proteccidon Social N° 240 de 2013,
Decreto 1975 de 2019 y Resolucidn invima
2019049081 de 2019 o las normas que las
modifiquen, adicionen o sustituyan.

KILO

Costilla de res: Corte formado por la
estructura 6sea de las costillas y ios
muasculos  intercostales internos vy
externos, serrato ventral y porcion
torécico.

l.as Piezas individuales fimpias, libres de sebo,
materia fecal, coagulos de sangre, clor y color
caracteristicos de la carne de res fresca, color
rojo intenso, textura blanda, firme al tacto y
superficie sin babosidad.

Se requiere el producto en presentacion de
minimo 6 kilos con 40 porciones entre 150 a
170 gramos (carne mas hueso) o en
presentacion posta de minimo 1 kilogramo, sin
porcionar, segun regquerimiento de la Regional.

Para dar cumplimiento al requerimiento de
proteina exigida del 17% y el 73% de parie
comestible cada porcién debe contar con una
cantidad aproximada de came entre 110 gr a
124 gr por porcion.
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Bl producto debe cumplir con el Decreto 2016
del 2023, la Resoiucién Ministerio Proteccion
Social No. 5109/05, Decreto 1500 de 2007,
Res. Min. Proteccion Social N° 240 de 2013,
Decreto 1975 de 20M9 y Resolucidn Invima
2019049081 de 2019 o las normas que las
modifiquen, adicionen o sustituyan.

4 KILO

Callo picado o mondongo: Producto
carnico, generaimente un odrgano
contenido en las principales
extremidades y cavidades del cuerpo
de los bovinos. Tejidos blandos que
pueden ser macizos o huecos vy
membranosos. Las principales
visceras de bovino son. Higado
pulmones  (bofe}, panza (callo,
mondongo).

Las piezas individuales limpias, libres de sebo,
materia fecal, coagulos de sangre, arina, pelo
suciedad extrafia, olor caracleristico, color
caracteristico, textura blanda, firme al tacto.

Producto empacado al vacio en bolsa de
polietieno o poliamida de grado alimentario y
primer usg.

El producto debe ser entregado en canastilla
plastica limpia desinfectada sin presencia de
hielo o agua, sangre, sic., 0 en cajas de carton
corrugado para embalaje de producios camicos
con tapa abatible (De ventilacion lateral que
| permita la adecuada circulacién del flujo de
aire) maximo de 20 Kg.

El producto debe cumplir con el Decreto 2016
del 2023, la Resolucion Ministerio Proteccion
Social No. 5108/05, Decreto 1500 de 2007,
Res. Min. Proteccion Social N° 240 de 2013,
Decreto 1975 de 2019 y Resolucion Invima
2019049081 de 2019 o las normas que las
modifiquen, adicionen o sustituyan.

5 KILO

Came de res picada: Piezas
individuales limpias, livres de materia
fecal, coagulos de sangre, olor vy color
caracteristicos de la came de res
fresca, color rojo intenso, tlextura
blanda, firme al tacto y superficie sin
babosidad. Carne para estofar o sudar
de los cortes como; muchacho, pecho,
paletero, lagarto, morrillo, cogote y
murillo correspondientes al cuarto
delantero y cuario trasero de a res.
Carne 80/20 {porcidn carne/grasa)

E! corte debe estar libre de particulas extrafias
como piedras, trozos plasticos, visceras no
comestibles, sebo y otros, debe cumplir con lo
establecido en la Res. Min. Proteccion Social
No. 240 de 2013, o aquella que la sustituya o
reemplace.

Producto empacado al vacic en bolsa de
polietilenc o poliamida de grado alimentario y
primer uso. Bolsa para 5 Kg o Bolsa 1 Kg.

El producto debe ser entregado en canastilla
plastica limpia y desinfectada, sin presencia de
hielo © agua, sangre, etc., o en cajas de cartén
corrugado para embalaje de productos carnicos
con tapa abatible {De ventilacion lateral que
permita la adecuada circulacion del flujp de
aire) maximo de 20 Kg.

El producte debe cumplir con el Decreto 2016
del 2023, la Resolucién Ministerio Proteccion
Social No. 5109/05, Decreto 1500 de 2007,
Res. Min. Proteccién Social N° 240 de 2013,
Decreto 1975 de 2019 y Resolucion Invima
| 2019049081 de 2019 o las normas que las
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modifiguen, adicionen o sustituyan.

Las piezas individuales limpias, libres de
sebo, materia fecal, coagulos de sangre, olor
y color caracteristicos de la carne de res
fresca, color rojo intenso, textura blanda,
firme al tacto y superficie sin babosidad.

Producto empacado al vacio en bolsa de
polietileno o poliamida de grado alimentario y
primer uso.

Hueso carnudo: Cualquier parte del
animal diferente de la came vy
dictaminada como inocua y apta para
] KILC el consumo humano como lengua
(limpia), mano de res (pata de res
picada), cola de res (picada),hueso
carnudo(picado).

El producto debe ser entregad en canastilla
plastica limpia y desinfectada, sin presencia
de hielo o agua, sangre, etc.,, 0 en cajas de
candn corrugado para embalaje de productos
carnicos de 57.2x38.1x6 aprox. Con tapa
abatible (De ventilacion lateral gue permita la
adecuada circulacion del flujo de aire)
maximo de 20 KG.

El producto debe cumplir con el Decreto 2016
del 2023, la Resolucion Ministetio Proteccion
Social No. 5109/05, Decreto 1500 de 2007,
Res. Min. Proteccion Social N° 240 de 2013, .
Decreto 1975 de 2019 y Resolucion Invima
2019049081 de 2019 o las normas que Ias
modifiquen, adicionen o sustituyan. 1
El corte debe estar libre de particulas extrarias
como piedras, trozos plasticos, visceras no
comestibles, sebo y ofros, debe cumplir con lo
establecido en la Res. Min. Proteccién Social
No. 240 de 2013, o aquella que la susfituya o
reemplace.

Carne de res sobre Barriga: Piezas |

individuales limpias, libres de materia

fecal, coagulos de sangre, olor y color

caracteristicos de la came de res .
| | - Producto empacado al vacio en bolsa de
fresca, color rojo intenso, textura | p

7 KILO blanda, firme al tacto y superficie sin | pqlietileno o0 poliamida de grado afimentario y
babosidad. Corte para estofar, sudar | RAMER Us0.
de pecho, paletero muchacho,
cogote, murillo, sobrebarriga, morillo,
correspondiente al cuarto delantero y |

trasero de la res.

El producto debe cumplir con el Decreto 2016
del 2023, la Resolucion minsterio Proteccion
Social N® 5109/05, Decreto 1500 de 2007, Res.
Min. Proteccién Social N° 240 de 2013, Decreto
| 1975 de 2019 y Resoluciaon Invima 2019049081
de 2019 o tas normas que los modifiquen,
adicionen o sustituyan.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y
especificaciones contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas al presente informe
técnico.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y la
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y
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futuro contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:
A. Canal de Comunicacién para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacion para el inicio del contrato que resulte del proceso
de seleccion, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicacién con el cual
dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al
mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO
(ICOPOR) LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES
EN CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO, debidamente
acomodados, de modo que, se garantice la presentacion de los productos vy la inocuidad de los
mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de |la entrega con la claridad del peso de las mismas.

C. Establecimiento de Comercio

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de
sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio o lugar de expendio,
almacenamiento yfo distribucion segun apligue, mediante el Certificado de existencia y
representacion legal y/o certificado de inscripcidn en el registro mercantil, segin sea el caso, en
donde ejecuta las actividades relacionadas con el objeto del presente proceso de seleccion.

D. Concepto sanitario, acta de inspeccion sanitaria

El oferente debe presentar acta de inspeccidon sanitaria emitida por la autoridad sanitaria
competente (Direccion territorial de salud o INVIMA) de la planta de proceso en caso de ser
productor o del lugar de expendio o almacenamiento si es comercializador y/o distribuidor. La cual
debera allegarse con concepto favorable o con Requerimiento u observaciones (Siempre y cuando
en este Ultimo no se comprometa la calidad e inocuidad del producto y la salud del consumidor),
es decir que, acrediten que el establecimiento del productor o comercializador cumple con la
totalidad de las condiciones sanitarias establecidas en la normatividad que rige |la materia, la cual
no debe superar los 12 MESES DE SU EXPEDICION, para el caso de las actas a plantas
expedidas por el INVIMA que estas se encuentren vigentes.

E. Acta de Inspeccidn Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte.

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o promesa
de sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria legible de
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minimo 01 VEHICULO para transporte de alimentos que posea sistema de refrigeracién o
congelacion, de propiedad del oferente o alquilado, expedido por la autoridad sanitaria
competente en la cual consten las condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE

apta para el transporte de Carne y/o productos carnicos comestibles, que no SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicion.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).

2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificara que el vehiculo y/o
medio de trasporte, posee las condiciones mecanicas 6ptimas para poder circular por las
vias pUblicas y privadas del pals.

3. Licencia de transito del vehicuio (Tarjeta de Propiedad).

4. Contrato de arrendamiento, si aplica.

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del
2013, Capitulo Vi, Articulo 29.

F. Educacién y capacitacion de los manipuladores de alimentos.

De conformidad con la resolucion 2674 de 2013, en su ARTICULO 12.- EDUCACION Y
CAPACITACION establece que: “...Todas las personas que realizan actividades de manipulacién
de alimentos deben tener formacion en educacién sanitaria, principios basicos de Buenas
Practicas de Manufactura y précticas higiénicas en manipulacién de alimentos. Iqualmente, deben
estar capacitados para Hlevar a cabo fas tareas gue se les asignen o desemperiien, con el fin de
que_se encuentren en capacidad de adoptar las precaugiones v medidas preventivas necesarias
para evitar la contaminacion o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacion continuo v permanente para el personal
manipulador de alimenfos desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medjos efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de porfo menos 10
horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la presente resolucion. Esta _capacitacion
estara bajo la responsabilidad de la empresa v podra ser efectuada por ésta, por personas
naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion
se_realice a fravés de personas_naturales o juridicas diferentes a Ia empresa, gstas deben
demostrar su idoneidad técnica y cientifica y su formacién v experiencia especifica en las dreas de
higiene de los alimentos,

Buenas Practicas de Manufactura y sistemas preventivos de asequramiento de la inocuidad...”

En tai sentido, el oferente persona natural o juridica debe allegar con su oferta:

» Certificado de higiene y manipulacién de alimentos y/o listados de asistencias a
capacitaciones, con fecha de expedicién dentro de los 6 meses anteriores a la fecha de
cierre del presente proceso, de dos (02) operarios involucrados en el area de proceso de
produccion y/o distribucion. Dichas certificaciones podran ser efectuadas por personas
naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias.
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e Plan de capacitacion continuo-permanente y/o cronograma de capacitacién para el
personal manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién, de acuerdo con
lo establecido en el Articulo 13. Plan de capacitacion de la resolucién 2674 de 2013.

G. Certificacion de aptitud médica para la manipulaciéon de alimentos del Personal
Manipulador de Alimentos y persona encargada del descargue yfo Conductor.

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion médica no
mayor a doce meses de expedicidn del personai involucrado en el area de proceso de produccion
y/o distribucién (02 Personas encargadas del descargue y/o conductores), las cuales deben ser
las certificadas en la Educacién y capacitacién de los manipuladores de alimentos, en la cual
conste la aptitud para la manipulacién de alimentos y el buen estado de salud.

H. Plan Estratégico De Seguridad Vial.

En cumplimiento a la normatividad vigente en seguridad Vial, segun la Ley 1503 de 2011 articulo
12, Resolucion 20223040040595 de 2022 que deroga la Resolucion 1565 de 2014, y Por la cual
se adopta la metodologia para el disefio, implementacion y verificacién de los Planes Estratégicos
de Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones; y del decreto 2851 del 2013, Articulo 11.
Registro, Adopcion y Cumplimiento, El futuro contratista (persona natural, persona juridica,
consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura}) DEBE anexar en su propuesta
certificacion suscrita por el organismo de transito que corresponde a la jurisdiccién en la cual se
encuentra su domicilio o quien haga sus veces, en donde se avale el cumplimiento del Plan
Estratégico de Seguridad Vial.

Nota 01: Para el caso de los oferentes plurales (union temporal, consorcio o promesa de sociedad
futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito, salvo si la naturaleza y
particularidad de |a organizacion de unos de los integrantes no le exija su aplicaciéon conforme a lo
estipulado en el articulo 12 de la Ley 1503 de 2011,

{. Plan de Saneamiento.

El oferente deberé certificar la implementacion y capacitaciones de cada uno de los programas del
plan de saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y desinfeccion, programa de
manejo de residuos sélidos y programa anual de control de plagas y manejo de roedores en
cumplimiento de |la resoluciéon 2674 de 2013.

J. Seguridad de la informacién.

Dando cumplimiento a las politicas, normas, procedimientos y buenas practicas de seguridad de
los activos de informacion y demas lineamientos establecidos por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares y con el fin de minimizar el uso no autorizado, indebido o accidental de los
activos de Informacion de la entidad, el futuro contratista (persona natural, persona juridica,
consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura) DEBE anexar al cumplimiento de este
requisito EL ACUERDO DE CONFIDENCIALIDAD Y NO DIVULGACION CONTRATISTA (Anexo
No. 4), debidamente diligenciado y firmado.
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K. Certificacion SG-SST:

De conformidad con lo establecido en la resolucion No. 0312 del 13 de febrero de 2019, se debe
anexar:

Certificacion firmada por la persona encargada de la implementacién del SG-SST, con el nimero
de licencia o registro para operar Servicios de Seguridad y Salud en el Trabajo; manifestando el
cumplimiento del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo de acuerdo a la
normatividad vigente.

- Autoevaluacion de estandares minimos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el
Trabajo (SGSST), emitida por la ARL con fecha de la presente vigencia.

Nota: Se aclara que la certificacién expedida por ia ARL a la cual se encuentre afiliada la
empresa, que certifique porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072 de
2015 y segun las fases de implementacion de la Resolucion 0312/2019, donde la valoracién sea
MODERADAMENTE ACEPTABLE o ACEPTABLE, debe constar que la aplicacién de la
autoevaluacion haya sido en el mes de diciembre del afio 2024.

NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio ylo bien)

El marco legal del proceso de contratacidn analizado se encuentra conformado principalmente por
las siguientes disposiciones del orden nacional:

o Ley 92 de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias

o Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos —INVIMA- y se determinan sus funciones.

o Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

» Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2015 Por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

+ La Ley 80 de 1993 “Estatuto General de Contratacién de la Administracién Puablica”
que consagra los principios de transparencia, economia y responsabilidad, los cuales se
deben tener en cuenta al momento de adelantar |las actuaciones contractuales de las
entidades estatales, para buscar de esta forma el cumplimiento de sus fines, la continua y
eficiente prestacion de los servicios publicos y la efectividad de los derechos e intereses de
los administrados.

e La Ley 1150 de 2007 "Por medio de |la cual se introducen medidas para la eficiencia y la
transparencia en la Ley 80 de 1993" y establece las modalidades de seleccion de
contratistas y disposiciones generales para la contratacién con recursos publicos.

s LaLey 1882 de 2018 “Por medio de la cual se adicionan, modifican y dictan disposiciones
orientadas a fortalecer la contratacién publica en Colombia, la ley de infraestructura y se
dictan otras disposiciones

s La Ley 1474 de 2011 “Ley Anticorrupcidon” que consagra medidas orientadas a fortalecer
los mecanismos de prevencion, investigacion y sanciéon de actos de corrupcion y la
efectividad del control de la gestion publica.
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El Decreto 0019 de 2012 “Anti trdmites” que suprime o reforma regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios en la Administracién Publica, con el objeto de
contribuir a su eficacia y eficiencia, asi como también, fortalecer los principios de buena fe,
confianza legitima, transparencia y moralidad.

El Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario
del Sector Administrativo de Planeacion Nacional” y que derogé ef Decreto 1510 de 2013 y
contemplé en el Titulo 1 “CONTRATACION ESTATAL® de la Parte 2
*REGLAMENTACIONES" correspondiente al Libro 2 “REGIMEN REGLAMENTARIO DEL
SECTOR ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL®, las disposiciones legales
generaies aplicables a la actividad contractual de las Entidades Publicas.

El decreto 1860 de 2021 Por el cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015,
Unico Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacién Nacional, con el fin
reglamentar los articulos 30, 31, 32, 34 y 35 de la Ley 2069 de 2020, en lo relativo al
sistema de compras publicas y se dictan otras disposiciones.

Resolucién No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccién Social Por /a
cual se regula la rotulacion del producto.

Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por
medio de la cual se establecen lineamientos para la articulacion y coordinacién de las
actividades de inspeccion, vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al
consumo humano.

Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por
medio del cual emiten directrices para la aplicacion de la normatividad sanitaria de
alimentos de consumo humano.

Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el trémite para la obtencion de la
autorizacion sanitaria provisional y se dictan otras disposiciones

Decreto 1500 de 2007 (Reglamento técnico a través del cual se crea el Sistema Oficial de
fnspeccion, Vigilancia y Control de la Carne, Productos Cérnicos Comestibles y Derivados
Cérnicos Destinados para el Consumo Humano)

Resolucién 240 de 2013 (Por la cual se establecen los requisitos sanitarios para el
funcionamiento de las plantas de beneficio animal)

Decreto 1975 de 2019 (medidas en salud publica en relacién con las plantas de beneficio
animal, de desposte y de desprese)

Resolucién Invima No. 2019049081 del 31 de octubre de 2019

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran las
normas civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las resoluciones y los

documentos gue se expidan con relacién al presente proceso de seleccidn abreviada subasta
inversa electrénica.

EXPERIENCIA REQUERIDA

La experiencia del proponente debe ser acreditada con los siguientes documentos:
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Acreditacion de la experiencia en el sector publico: Para el caso de contratos ejecutados con
el sector publico, se debe anexar copia de maximo DOS (02) contratos debidamente firmados, y
ejecutados en su totalidad (no en ejecucion) y las actas de liquidacién de los mismos debidamente
firmadas, que sumen un valor igual o mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el presente

proceso de seleccion ($92.527.500,00) y que el objeto corresponda o guarde relacién con el
mismo.

Las actas deben contener como minimo la siguiente informacion:

Objeto del contrato.

Valor del contrato.

Nombre ¢ razon social del contratista.
Nombre o razén social del contratante.

Fecha de iniciacion y terminacion del contrato.
Fecha de la liquidacion.

~eRoUTw

Acreditacion de la experiencia en el sector privado: Para efectos del sector privado, el oferente
debera acreditar esta experiencia mediante la presentacién de maximo dos (02) certificados
debidamente firmados de un contrato ejecutado en tu totalidad (no en ejecucion), expedida
Unicamente por el contratante y suscrita por la persona competente o autorizada, que sumen un
valor igual o mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccién
($92.527.500,00) y que €l objeto corresponda o guarde relacion con el mismo.

Para gue la certificacion que acredite la experiencia del oferente sea considerada valida, ésta
debera contener como minimo, la siguiente informacion y requisitos:

A. Informacion:

Nombre o razdn social del contratista, direccién y teléfonos.

Nombre o razon social del contratante, direccion y teléfonos.

Objeto del contrato.

Fecha de inicio y fecha de terminacién del contrato (dia, mes, afo).

indicacion del cumplimiento a satisfaccion por parte de la empresa contratante, que podra
ser confrontada por ia Entidad, o solicitado en caso de que lo considere necesario, por no
estar especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de que se trate. No se
tendran en cuenta /as certificaciones en las cuales se indique que el cumplimiento es
regular, malo, deficiente o similar.

6. El valor final de los contratos (incluyen el valor inicial mas las adiciones y los reajustes que
se hubiesen presentado durante la ejecucion de los mismos) en pesos, a la fecha de
terminacién de los suministros y/o servicios certificados.

S ol ol

Los documentos allegados para acreditar la experiencia con entidades publicas y privadas
(contratos con actas de liquidacién y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con los
requerimientos antes enunciados o no contengan la totalidad de la informacion requerida, no
seran tenidos en cuenta.
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Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarroliado
de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia para el presente proceso de
seleccion.

Acreditacién de la experiencia en la modalidad de consorcio y/o union temporal:

Unicamente se podra acreditar ia experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado
de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia.

En los casos en que el contrato o los contratos hayan sido celebrados en consorcio, unién
temporal o bajo cualquier otra forma de participacién conjunta, serad tenida en cuenta la
experiencia de acuerdo al porcentaje de participacion que sumadas den el 100% de la requerida
en el proceso de seleccidn y que el objeto corresponda al del presente proceso.

Nota 1. No se aceptaran contratos sin su respectiva liquidacién ni certificaciones de contratos en
ejecucion,

Nota 2. La entidad se reserva el derecho de verificar Ia autenticidad de los documentos aportados
y con los cuales se pretende acreditar la experiencia, o solicitar los respectivos contratos o
documentos que le soporten.

CRITERIO DIFERENCIAL PARA MIPYME EN EL SISTEMA DE COMPRAS PUBLICAS

En cumplimiento a lo establecido en EL Decreto 1860 de 2021, en concreto a lo relacionado con el
articulo 2.2.1.2.4.2.18, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares revisé cada uno de los
criterios diferenciales para impulsar la participacion de las MIPYME y para la presente
contratacion se establece como condicién diferencial habilitante el numero de contratos para la
acreditacion de la experiencia, ya que por medio de esta condicion |a Entidad busca dar garantias
para que tas Mipyme participen en el presente proceso con la posibilidad de acreditar la
experiencia con una cantidad mayor de las solicitadas a os demas proponentes.

Criterio de experiencia diferencial para mipymes en aplicacion al Decreto 1860 del 24 diciembre
de 2021:

Para acreditar la experiencia A MIPYMES de acuerdo a lo establecido en el Articulo
2.1.2.4.218. Criterios diferenciales para Mipyme en el sistema de compras publicas, la

experiencia del proponente deber ser acreditada con los siguientes documentos y debe contener
los siguientes lineamientos:

Acreditacién de la experiencia en el _sector publico: Para el caso de contratos gjecutados con
el sector plblico, se debe anexar copia de maximo TRES (03) contratos debidamente firmados, y
ejecutados en su totalidad (no en ejecucion) y las actas de liquidacidn de los mismos debidamente
firmadas, que sumen un valor igual o mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el presente

proceso de seleccién ($92.527.500,00) y que el objeto corresponda o guarde relacién con el
mismo.
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Las actas deben contener como minimo la siguiente informacién:

g. Objeto del contrato.

h. Valor del contrato.

Nombre o razén social del contratista.
Nombre o razén social del contratante.

Fecha de iniciacion y terminacién del contrato.
Fecha de la liquidacién.

Acreditacion de la_experiencia en el sector Rrivado: Para efectos del sector privado, el oferente

debera acreditar esta experiencia mediante Ia presentacion de maximo TRES (03) certificados
debidamente firmados de un contrato ejecutado en tu totalidad (no en ejecucioén), expedida
inicamente por el contratante y suscrita por la persona competente o autorizada, que sumen un
valor igual o mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccion
{$92.527.500,00) y que el objeto corresponda o guarde relacion con el mismo.

—ps 5

Para que la certificacion que acredite la experiencia del oferente sea considerada valida, ésta
debera contener como minimo, la siguiente informacién y requisitos:

B. Informacién:

Nombre o razén social de! contratista, direccion y tetéfonos.

Nombre o razén social del contratante, direccion y teléfonos.

Obijeto del contrato.

Fecha de inicio y fecha de terminacion del contrato (dia, mes, afio).

Indicacion del cumplimiento a satisfaccién por parte de Ia empresa contratante, que podra
ser confrontada por la Entidad, o solicitado en caso de que lo considere necesario, por no
estar especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de gue se frate. No se
tendran en cuenta las certificaciones en las cuales se indique que el cumplimiento es
regular, malo, deficiente o similar,

6. El valor final de los contratos (incluyen el valor inicial mas las adiciones y los reajustes que
se hubiesen presentado durante la ejecucion de los mismos) en pesos, a la fecha de
terminacién de los suministros y/o servicios certificados.

Cth WM

Los documentos allegados para acreditar la experiencia con entidades publicas y privadas
(contratos con actas de liquidacién y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con los
requerimientos antes enunciados o no contengan la totalidad de la informacioén requerida, no
seran tenidos en cuenta.

Unicamente se podra acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya desarrollado
de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia para el presente proceso de
seleccion.
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La ejecucién del contrato se realizara mediante entrega del bien de conformidad con la ubicacion
de las unidades de negocio, previa solicitud efectuada por parte del supervisor del contrato:

Departamento del Caqueta

= iy | ) 1
i E’MS | BATALLON O UNin\D CATERING | DIRECCION UBIGA{:IGN_._-_ |
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centre Florencia. ‘ Florencia Cagueta
I 1-.55&3%9".___ - - ) | |
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL . : |
= __| LIBORIO MEJIA® e e ____ | BIMEJ12 | e Vgr_‘ecf{.:aqf_em _\ienﬁ'_caquma |
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado . i
3 | NARCOTRAFICO | BASCN | acuatrokilometros al Sureste | Lorandia—Caguets |
BATALLON DE APCYC Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado . .
| | NARCOTRAFICO No. 2 | BASCN2 |  acuatrokilémetros al Sureste | ks Ca?-fl_e_la___ﬂ
GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No 12 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicade . .|
S | "RINCON QUINONEZ | oMRIN1Z | a cuatro kilémetros al Sureste Larandia - Caqueta |
BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTC Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado -
6 Y REENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 12 a cuatro kildmetros af sureste Lerandia - Caqueta
I | PN A= i N ' Kildmetro @ VIA LA SIBERIA San |  San Vicente dei
T EIATONDE 'N_F.A_NTER_"? NO.36 CAZADORES | micazae Vicente def Caguan - Caquetd | Caguan- Caquetd |

Aeropuerto Gustavo Artunduaga Tres esquinas -

5 . COMANDQ AEi_:{_EO DE COMFATE NO. & CACOM 6 | Paredas . | Caqueta

———

NOTA 1: La recepcién de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la
anterior tabla, estara supeditada a |a efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea,
para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de
gue se efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de
vuelo para el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes
objeto de suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y
efectuar entrega de los mismos una vez sean solicitados.

Departamento del Putumayo

[ iTEMS J BATALLON O UNIDAD ] CATERING I DIREGGION UBICAGION
[1 | BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL i ~ Vereda el Porvenir en Villa Garzon, Villa garzon-
| ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- ,_BIROR25 | putumayo

2 | BATALLON DE ARTILLERIA NO 27 GENERAL LUIS Kilémetro 11 en la via que conduce a Santana-

| ERNESTO ORDONEZ CASTILLO | BALGC27 | Puerlo Asis en el corregimiento de Santana. | putumayo

NOTA 2: El futuro contratista debe ajustarse y cumpilir los protocolos de seguridad que se hagan
exigibles para el ingreso a las distintas unidades militares; igualmente debe coordinar con el
supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que no se presenten traumatismos en el
cumplimiento de los suministros por no observarse las horas establecidas para tal fin,

NOTA 3: La Regional podra contemplar iugares de entrega adicionales mediante la celebracion de
actas modificatorias suscritas por las partes.

. — —

i ] "~ PLAZO DE EJECUCION _ |
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El plazo de ejecucion del contrato que surja del proceso de seleccién sera hasta el 31 de marzo
de 2025, el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucion
del contrato, incluida la reunién de coordinacién para aclarar estipulaciones, obligaciones,
entregas y demas condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial de mismo, lo
que primero suceda en el tiempo.

PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado y contenido en el Plan Anual de Adquisiciones para el presente
proceso de seleccidn corresponde a la suma de NOVENTA Y DOS MILLONES QUINIENTOS
VEINTISIETE MIL QUINIENTOS PESOS M/CTE. ($92.527.500,00), inciuido VA y demas
impuestos, tasas y contribuciones (S| APLICA).

Rubro presupuestal que se afecta con la contratacién:

DEPENDENCIA DE RUBRO PRESUPUESTAL | |
AFECTACION (5° NIVEL) ! DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR |
, VIVCOM VIVERES CARNE, PESCADO, FRUTAS
| COMEDORES A-05-01-01-002-001

HORTALIZAS, ACEITES Y GRASAS |  $92.527.500.00

| FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelara el valor del contrato (menos descuentos
de ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente a los suministros
efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el contratista, dentro de los
treinta (30) dias habiles siguientes a la correspondiente facturacién, previo cumplimiento de los
trémites administrativos y financieros a que haya lugar y al cumplimiento de los siguientes
requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621 y 774 del Codigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario Nacional. De
conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el articulo 616-1 del
Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o sustituyan, el contratista
generara y pondra a disposicién de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares las facturas
electrénicas junto con la copia de la Resolucion de autorizacion expedida por la DIAN, a través
del correo electrénico del Supervisor del Contrato, que sera informado con anticipacién a la
generacion de las facturas, notas crédito y/o notas débito, para su respectiva revision y
aceptacion o rechazo de la misma. De igual manera el contratista debe cargar cada una de las
facturas generadas por el link del proceso en la plataforma transaccional del SECOP I, una
vez se realice aceptacion por parte del supervisor del contrato. Esta condicion serd de
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obligatorio cumplimiento, de acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de
ejecucion.

Certificacién de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Sies UT o
Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratandose de personas juridicas,
se debera acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados
mediante certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

Certificacién de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben anexar
igualmente por cada miembro. Tratandose de personas iuridicas, se debera acreditar el pago
de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante certificacién expedida
por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley, o en su
defecto por el representante legal.

Planilla de pago seguridad social y parafiscales: por parte del contratista de las obligaciones
frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de
Compensacién Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio Nacional de
Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retencion en la fuente para
trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a.
b.
c.

d.

Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

Cuadro control de pagos firmado.

Acta de entrega y recibo a satisfaccién del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

Alta de almacén.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesién:

a
b.
c.

d.

Endoso Factura o equivalente.

Memorando trémite de endoso por parte de la Coordinacién de Contratos de ia Regional.
Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada uno de
los integrantes.

Documento Autorizacién endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan acreditarse
para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el término de ejecucion

del

contrato.

NOTA 2: La certificacién Bancaria eniregada con la propuesta, no tendra una fecha de expedicion
mayor a treinta (30) dias, en este orden de ideas esta debera contener los siguientes datos:
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Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

Nudmero de cuenta

Tipo de cuenta {(Ahorros o corriente).

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, solicitara a 1a entidad bancaria, certificacién bancaria
actualizada, la cual debera presentar dentro de los diez (10) dias anteriores al respectivo giro,

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se
responsabilizara por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por razones o
causas imputables al mismo.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias inherentes
a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales vigentes que
regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de seleccion, el futuro
contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y
aportes parafiscales de todo el personal que ocupe en la ejecucion del contrato, y presentar
los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de
la Ley 789 de 2002, |a Ley 828 de 2003, |la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto
510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las
adicionen, complementen, modifiquen o aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud
en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares.

c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe en
la ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando
claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

d. Enviar via correo electronico los primeros siete (07) dias de cada mes al supervisor del
contrato, la Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales y
la Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales expedidas por el revisor fiscal, cuando
este exista de acuerdo con los requerimientos de ley anexando su tarjeta profesional y
antecedentes actualizados expedidos por la junta central de contadores, 0 en su defecto
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firmadas por el representante legal; igualmente la planilla de pago de seguridad social y
parafiscales tanto de la empresa como del representante legal y/o contratista.

e. Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su responsabilidad el
no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de cumplimiento total de los
mismos.

f. Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de pliego,
adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso de
seleccion a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

g. Actualizar y/o modificar ias garantias cuando a ello hay lugar.

h. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas por la entidad, e igualmente en
el vehiculo acreditado en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual.

i. Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, 1a cual debera cumplir con
los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

j- Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracion o de informaciéon que le formule.

k. Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacion por parte del personal que
utilice para la prestacion del servicio.

I. Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la
suscripcion y ejecucion del contrato.

m. Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual, la cual sera envia por el
supervisor del contrato via correo electronico y esta debera ser enviada con firma original del
representante legal y/o contratista en un Lapso no superior a 24 horas.

n. Suscribir el Acta de Liquidacion del Contrato.
0. Atender en forma permanente la direccion de la ejecucién del objeto contractual.

p. Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualguier irregularidad o
inconveniente que se presente en el suministro.

q. Guardar total reserva de la informacion que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

r. Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias habiles
siguientes a |la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.
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a1 Detenas

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP Il y SIIF, de
su competencia.

Acatar las instrucciones del supervisor del contrato.

Reportar e informar al supervisor del contrato todos los cambios que surjan en la informacién
de los vehiculos en los que se transporten los bienes contratados.

Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Obligaciones Especificas:

Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando et suministro contratado de acuerdo
con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta presentada,
especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas establecidas por Ia
Entidad.

- Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nlimero de contacto telefénico

y correo electronico dispuesto para las solicitudes de pedido.

Contar con la coordinacién logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes en
los lugares de ejecucién del contrato.

. Dar observancia durante la ejecucién del contrato al Decreto 1500 de 2007, y demas normas

y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen, o regulen la materia.

. Entregar los productos sclicitados en un término no superior a 12 horas corrientes. Esto. sin

perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la misionalidad de Ia Entidad, y por
situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término inferior al antes mencionado,
para lo cual se concedera un término razonable, previamente concertado con el respectivo
supervisor del contrato.

Cambiar los productos suministrados que presenten algln tipo de observacién posterior a su
entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, Lapse no superior
a 2 horas: para las Unidades de Catering ubicadas en el Departamento de Caqueta Lapso no
superior a 10 horas: para las Unidades de Catering ubicadas en el Departamento de Putumayo.

- Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/ permisos requeridos

para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la materia.
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h. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectien por fuera del
valor oficial del contrato.

i. Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el suministro,

so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

j- Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucién
del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente,

segun riesgo en salud publica.

k. Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo indicado

en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen la materia.

I. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores usaran
los elementos de Proteccidén Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha suministrado.
Adicionaimente, debera controlar e use adecuado, inspeccionar y realizar peridédicamente las
reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus optimas condiciones; y

entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y en el
contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos 2.2.1.1.1.6.1. y
2.2.1.1.1.6.3. del Decreto 1082 de 2015 se efectia la evaluacién de los riesgos previsibles, de

conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia Compra Eficiente, asi:
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

T
|

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a celebrar

y el analisis de! riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir como garantia ‘

contrato de seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se relacionan a
continuacién, en las cuantias igualmente relacionadas.

La cual, debera ser constituida a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, identifica con Nit. 800.117.190-7, y presentada ante la oficina de confratos, para que
surta la aprobacion correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente
contractual.
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Tipo de riesgo

Amparos exigibles

Cobertura

Incumplimiento total o parcial de las obligacicnes
nacidas del contrato, asi como de su cumplimiento
tardio o de su cumplimiento defectuoso, cuando ellos
son imputables al Contratista garantizado.

Ademés, comprenderd siempre el pago del valor de
las multas y de la Clausula Penal Pecuniaria que se
pacten en el contrate garantizado.

Cumplimiento de las
obligaciones surgidas
del contrato

Valor asegurado: Veinte
por ciento (20%) sobre el
valor total del contrato.

Con una vigencia igual a
la ejecucion del contrato,
de las prérrogas a las
que hubiere lugar y seis
(8) meses mas.

Mala calidad y el correcto funcionamiento de los
bienes que recibe la Entidad Estatal en cumplimiento
de un contrato.

Calidad del bien

Valor asegurado: Veinte
por ciento (20%) sobre el
valor total del contrato.

Con una vigencia igual a
la ejecucion del contrato
de las prérrogas a las
gue hubiere lugar y seis
(6) meses mas.

Perjuicios ocasionados por el incumplimiento de las
obligaciones laborales del contratista derivadas de |a
contratacién del personal utilizado en el territorio
nacional para la ejecucion del contrato amparado. E
no pago de salarios, prestaciones sociales e
indemnizaciones laborales.

Pago de salarios,
prestaciones scciales
e indemnizaciones
laborales

Valor asegurado: Cinco
(5%) sobre el valor total
del contrato.

Con una vigencia por el
término del contrato y
tres (3) afios mas

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluacisn, seleccion seguimiento del desempefio y reevaluacién de proveedores publicada en la
Suite Visidn)

INSPECCIONES: N/A

AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE: N/A

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

SUPERVISOR
Nombre Cargo
Comité estructurador Técni 5
ecnico Cont. Pub. AA?;;sabel Pérez TASD Abastecimientos B.S.
Nombre Cargo

Comité Evaluador Técnico

Adm. Emp. Carlos Eduardo
Gasca Fuentes

Coordinador
Abastecimientos B.S

Supervisor

Nombre

Cargo

Adm. Emp. Yesica Lorena
Clmos Enciso

TASD Abastecimientos B.S.
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ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Para todos los bienes y/o servicios se debe anexar el Pantallazo del Plan Anual de

Adquisiciones en el que Conste su inclusion.

No. Solicitud de Pedido de SAP 400008951
OBRAS/MANTENIMIENTO

Disefios actualizados, revisados y aprobados

Licencias

Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrative/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica)

OTROS BIENES /SERVICIOS
Fichas técnicas (si aplica)

Copia Contrato Interadministrativo/ Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica

Y los demas que a criteric del comité técnico estructuradaor sean necesarios para la correcta estructuracion del

proceso de contratacién.

TASD. ANA ISABEL PEREZ ARIAS
Elaboré

LU O OO0 [

L]
[]
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ANEXC
ESPECIFICACIONES TECNICAS

BOLA DE BRAZO DE RES




| PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

[TrTuto
\\/f | | Cedigo: CT-FO-39 1l R |
s INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 02 || P29ina 27 de ‘
Ta e . e AT ) 58 s St y E e
Fecha: |[ 11 ][ 02 |[2022] ~—

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| Codiga: PA-FO-75

TITULO
\—:‘_\\ ’-_/:/

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 04

[
AGLMCIA LOGISTIEA | ALl
VA AR RILITARES

IMENTOS

{

Fecha: |

26 03

Pagina t de §

2021

|
| PRODUCTC /| NOMBRE
-

CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

! Cadigo

Clasificacien

REQUISITOS
GENERALES

| Producto

CARNE DE RES
| Piezas indwiduales fimpwas. libre de malera fzcal, codguios de sangre.
olor y color caracteristicos de la carne de res fresca, color rojo intenso.
Descnipcion del | textura blanda, firme al tacte y superficie sin babosidad Conte para asar
frelr, plancha de lomo de brazo, bola de brazo. lomo de aguja, tomo
ancho (chata), bola de piena, cenlre de perna, cadera, bota
| correspondientes al cuarto delantero y trasero de la res

Ingredientes

Requisitos
Fisicoquimicos

|
|

REQUISITOS
ESPECIFICOS I
Requisitas

Microbioldgicos

Requisitas
l Nuiricionales

1 Olras
caracterisbicas
del producto

No Aplica

200001681 / 200004636 / 200001704 / 200001680
200001637 / 200001701 / 200001441 200001700

' El producto dabe cumplir los siguientes pardmetros, gue se reportaran en
el anslisis de |aboratorig:

CORTE / PARAMETRO

Thumeoan | upios | proTEmNG |
| lgf109g) | {af100g | (e/100g)

Carme Magra de Res 7i.6 5,7 21,8

Carne Semigerda de Res 62,0

Refarancn Tabia d Compascon akmenias

- Tambien debe reportar el siguienie parametro

r

15,1 21,6

= o P
TEE 2098 Artainis Provimal K

Parametro

Minimo

tMaxime

pH

5,4

8.1

el analists de laboratono.

PARAMETROS Minime  Maximo
Escharichia Coh {Genénza) 100
E Coll Ct57 H7 Ausencia

Ausencra

Salmanella UFC/25g

__Rgsolugidn fn_Sahud y Protecc:on Social 2690 dfe 2075

Mo Aplica

lE; corte debe aestar libre de particulas exlrafias como pwed-ras. trozos
plaslicos, visceras no comestibles sebo y otros. debe cumphr can lo
establecido en Ia Res. Min Proteccion Socia! No 240 de 2013, o aquella

que la sustituya o reemplace

1 sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigerifico Naciona), lo cual se !
vahdarad con fos demas certificados solcitades

El producic a entregar debe ser adquindo de proveedores que se
| encuentren aulorizades y registrados anie la_autondad samitana
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Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

7competente ¥ que hayap entregade el producic a la lempe-atura
reglamentada, transportadc  en  vehicuios que garanticen el
. mantenim:enio de la nusma

[El producio debe cumplir con el Decreto 2016 del 2023 la Resolucion
Ministerio Proteccién Sooiat Ne §5109/05. Decreto 1500 de 2007 Res

REQUISITOS NORMATIVOS Min Proleccion Soocial No 240 de 2013 Decreto 1975 de 2010 y
Resolucion Invima 201904908t de 2019 o ias normas que las
modifiquen. adicionen o sustituyan

SAP 200001681 LLomo de brazo de res
SAP 200001636 Bola de brazo de rzs
SAP 200001704 Lomo de aguja de res
SAP 200003680 Lome ancho {chata) de res
= SAP 200001837 Bola de pierna de res
* SAP 200001701 Centre de pierna de res
Presentacién del ¢ SAP 200001441 Cadera de res
Producte » SAP 200001700 Bota de res

i Dado el caso y de acuerdo a 1a soliciud de Ia regicnal se requenra el
producio asi
« En presentacion da minimo 5 kilos con 40 porciones endre 12°
gramos a 130 gramos, ¢
* En presentacion posta de mirimo 1 kilograma. sin porcionar
' Products empacado al vacio en bolsa de polieti'enc o pollamida de grado

EMPAQUE / alimentario y primer uso
EMBALAJE ¥
ROTULADO E! producio debe ser entregado en canastilia plasica mpa y

desinfectada, las parciones deben estar abiertas sin presencia de hiele o

agua sangre, etc o en cajas de carton cefrugado para embalae de

Empague y/o  'productes carmicos de 572 x 381 x 6 aprox con lapa abaluble De

Embalzje venlilacion lateral que permita la adecuada circuiacion de! fluje de are
maxmo de 20 Kg

Para ios produclos gue requieran transporte multimodal  se npodra

embalar en cavas de icopor {Capacidad entre 20 a 50 Kg| vy debe

garantizar la cadena de fric vy demas condiciones de cahdad hasla su
., destino final

El producto debe estar rolulado segin lz Resclucion del Mimslene e

Proteccion Social No 5109/2005 ¥ decreto 1500 de 2007

La etiqueta debera contener como minwmo fecha de beneficio fecha de

empaque facha de vencimiento. nombre del corte Establecer 1a vita utl

del produclo. condicionas de conservacion e infermacion que permita la
, trazabihdad

Rotulado

.

. Ef productc se reguiere con una vida atl minima de digz {10} dias en
RES{JD;R?JIIENQF%SPSELD:%L?IEAD condicrones de refrigeracion o minimo de treinta (30) dias en condiciones
. de congeiacion

E! producto debe ser fransportado en
Vehiculo cerrado con Autonizacion Sanitarta vigente emitida per Iz
entidad terrlonal de salud de acuerdo a g sefialado en Iz Resolucion
2016041871 de 2016 Art 13, Decreto 2016 articulo Gy udm
CONDICIONES DE TRANSPORTE cumphmiento a la normatividad establecida para este fin
Conceplo Samtanio favorabie para los vehiculos transpertadores de
carne emitido por la entidad terrtonal de saiud de acuerde al aruculo
.11 de l2 Resolucian 2019048081 de 2019
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Continua Ficha Técnica de Praducto ... CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

— Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
temperatura.
El vehiculo debera estar idenlificado en un lugar visible con la frase
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS”
El personal debe contar con la dotacién complela para la entrega del
producto,
- Para el transporte de carnes y productss carmicos comestibles ios
1 wvehiculos empleados deberan garantizar 1a exchlusividad del raslado
I de dichos produclos durante todo su recorrido.

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producio debe
tener una temperatura entre 0°C a 4°C Relngerado

Para producto congelado: Al momento de entrega del produclto debe
tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar
escarcha o caracteristicas gue indiquen que el productc ha presentado
descongelacién © que presenta condiciones de descomposicion,
adulteracidon o falsificacion, garantizando la cadena de frio hasia el
| momento de entrega

T Bl proveedor debera acreditar:
| - Resolucién de Autorizacion sanitaria y Acta de inspeccion samitana
expedida por &l INVIMA con concepto sanitano Favorable o Favorable
con observaciones, dentro del marco del Decreto 1975 de 2018 y
Resolucion Invima 2013049081 de 2019
[- Gula de Transporte y Destino y copia de certificado de calidad emitdo
CERTIFICACIONES Proveedor / por la Planta de beneficio y/o Desposte
Maquilador! Comerclalizador |- La implementacian del Sistema HACCP sera de caracter voluntano
para las plantas de beneficilo de categoria nacional. desposte.
| desprese ¥y acondicionadores de came y productos carnicos
comestibles. Dicha cerificacion sera ctorgada por el INVIMA y tendra
una vigencia de dos (2) afios. contados a partir de la fecha de su
expedicién, siempre y cuando se mantengan las condiciones que la
generaron

— ——————— — e = S —

FECHA ACTUALIZACION: I DICIEMBRE DE 2023

. CONTROL DE CAMBIOS

— — — - 4

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

+ \aradn Inciel. se unTican 1as Frchas Tacncas de Produtia Camicos Bovinos. Corle Fmos para asar, freit plancha de Loma i
1 Fino y Punta de Anca {Punta Gorda). correspondientes al cuarto trasero de la res . teda vez que los requisitos especihicos y
| normalives aplican para lodos los productos. las diferencias se presentan en €1 nombre de los corles y porciones, |
Se relra de Ia descripoion bre de grasa” toda vez que teg preducias carmicos conlienen un parcentaje de arasa de acuerdo
a su natwraleza
Se ajustaron los Requisios Fisicoquinicas y microbiolégicos con base en las Resoluciones 2905 de 2607 y Resolucicn 2690
de 2015 toda vez gue log requendas inscialmente aplican para los pescados ast

Requisito Valar Pardmetro Minimo Maximo
pH {a 20°C) §4-E1 Humedad % 55 70
Formol Negatrva Grasa % . 30
2 Bases valilies Maxmp 30 mg /100 . Proleina % 15
st H':I“? M?f;f PARANETROS Minima  Maximo
g,_ ) ES!a.‘i:.n:IDt::-toaguiisa psa " s Eschenchia Col {Genénca) - 100
Rag.enia Esporas Clostuhun SUFY Resuesr ! iy ECoh B1STHT Ausencia

Saminge By Nigakve Salmonella UFC25g Ausencia
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Contirua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

Vehiculs dotado con urdad de enframiento y equipos de Medicion de
termperatura
| - El vehiculo debera estar identificado en un iugar visible con la frase
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la detacion complela para ia entrega del
producto
Para el transporte de carnes y productos carnicos comestibles los
i vehiculos empleados deberan garantizar fa exclusividad del trasfadc
de dichos productos durante todo su recorrido

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
tener una temperatura enire 0°C a 4°C Refrigerado

Para producto congelado: Al momente de entrega del producto debe
tener una {emgeratura entre -10°C a -18'C_ Esie no debera presentar
escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
i descongelacion o que presenta condiciones de descomposicién
adulteracién o falsificacién, garantizande ka cadena de fric hastz el

= proveedor deberd acregitar
- Resolucion de Autorizacion sanitaria y Acta de inspeccion santana
expedida por el INVIMA con cencepto sanitano Favorable o Favorable
con observaciones, dentro del marco del Decreto 1975 de 2019 y
Resolucidon invma 20190489081 de 2019
- Gula de Transporte y Destino y copia de certificado de calidad emitido
CERTIFICACIONES Proveedor/ por la Plania de beneficio y/o Despaoste
Magquilador/ Comercializador - lLa implementacion del Sistema HACCP sera de caracter voluntario
para las plantas de beneficio de categerfa nacicnal, desposte
desprese vy acondicionadores de carne y productos  carmicos
comestitles. Dicha certificacion sera otorgada por el INVIMA y tendra
una vigencia de dos {2} afos, contados a partir de la fecha de su
expedicion. siempre y cuande se mantengan las condiciongs que la

| generaron
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023
CONTROL DE CAMBIOS
| - . o,
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
i Version Imcial, se umfican las Frchas Técnicas de Producto Carnices Sovinos: Corte Finos para asar, frelr plancha de Lomo
1 Fino y Punta de Anca {Fuma Gorda) correspondientes al cuarlo trasero de (a res  loda ver qua los requisitos especificas y
normativos aplican para todos les prcduct_ns_ las diferencias se presentan en el nembra de los carles y poreones,
Se retira de Ia descripeion ibre de grasa® toda vez que ios praduclos carmeos contienen un porcent: aje de graso de acuerdo’

g sy naturaleza

Se ajustaron los Requisios Fisicoquimicos y misrobiologicas con base en 1as Resoluciones 2805 de 2007 v Resolucion 2890
de 2015 loda vez que los reguendes iniciaimente aphcan para los pascades as

Reguisito Valar Pardmetro Mirimo Maximo
Al {a 20°0) 0481 Humedad % 55 70
2 ;:’;?:umu fles ;ﬁf;jm m S . 0
B0 5. Proteina % 15
i ae:’,:f,':em' M':'Lm I"ff':”;° PARANETROS Minima  Maximo
Reuénty Exezaes enagusss e i o Eschenctia Coh (Genénea) . 100
Ren o gy C s S0P Resuss o W ECONOISTHY fusencig

St iy Neaat.s Salmenella UFC/25g Augencia
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Continug Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE RES PARA ASAR, FREIR, PLANCHA

Er el reqursae de Olias caracleristicas def producto se refira La carme debe provenit de planfas de banelicw autonzadas y
gll?sa y se incluye  El corte debe eslar ibie de paticulas exiranas como medras, ozos plaslizos visceras no comestinias
sebo y ofres
En la ptesentacion gel producto se agregs o en cajas de carlon corrugado para embalye de produclos carnicos de 57 F x
38 1 x 6 apiox Con lapa abalible (De venlilacion lateral que permita '3 adetcuada cuculacion del Mo de ane; maxiny go 2
Kg debdo a que es un tipo de embalge uliizado para la enlrega de producios camicos
Se ajustan las ceaditiones de lrznsparte incluyende ¢ Favorabla cen Reguenmeentos El vehiculo deber
denidicado en un lugar visibie con la frase * TRANSPORTE DE ALIMENTOS se ajusla fa nota 3s1 Salo se aulerzo la
entrega ge producto congalada (+10°C a -18°C). para los casos que requiaran el transporte mulimodat con largas vslaroas
y dihicullad de acceso £sle no debera presentar escarcha o ca‘acleristicas que indiquen tue el producto ba presemado
descongelacion o que presenta candiciones de descomposicién, adulteracién o falsificacidn garantizando 13 cadena do ‘o
hiasia el manento de enbega
En el rolulado se relra Articul 47
Se gjuslan las cerficaciones del Proveedor asi  Aulanzacion saniana definiiva y Acta de ingpecainn santans
cxgedida por el INVIMA con conceplo sanitanoe Faverable o Favorable con requenm:anlos o Autonzacian sandana piowvisanas
LUel INVIMA  El proveedor podra prasentar_Certificacion HACCP

Se actualza el contenudo al nuevo formato PA-FO-75 Version 00 Los codigos se attuahizan, temiendo en cuenta los ¢ uevos
codwgos @n Sistema SAP y FTN, ya que los acluales se Irabajan pot kiegramo y no por ynidad
En glasificacion se ajusta o informacion acluat basado en codiga SAP, $& cambia *Came Bovina a came de res
Se cambran iequasos hseoguimicas

Parametro Minenn RAdximo

mLMETAI o T

M&xlmn_

€]

et Ot a lAsra g/ 1Uog i
Se ad:ciona Referencia Tabla de composicren almentas ICBF - 2015

Tambien debe cumplr can

Fasarat s : Lhrimn [ Wauime
1 1 1
£n eontendo se ayusta informacidn debido a actuahzacion de chcigus en sistema SAP, as
«  Elproducto debe estar por porciones minimas de 125 gramos
[}
«  En presentacien posta ge mimme 1 kilegramo, sin porcienar
230 Lmde boalo de res SAP 0TS Lara de bracg de res
Vo Baa ly hald ooms SAT J0501A30 Bola de b oo de tes
3 dLirade squa gere; AF 200201704 Lemd de 238 o2 195
SEELOPG e 0 chAly 33 ac SAF I00001600 Lomo antno ichatas a2 1t
Bradi oery 43 TAF 200301037 Bold di prama de e
2t Cahlla e poerr g e 1as SnF 200001700 Condio de poerpa 2o e,
3 Sadlera e gt Snf UG0St Lageta ge ey
vs ba = = a Fak SEDIDITONBL% Do ran
En pzsentacion del producta $e retra 1a palabia  refngerado” Y se adiciona la condicion las porciongs geben

abiertas

En condicanes de tansparte y almacenamiente. Se adicipna Para producte relngerado

Se iebra  Nota: solo se auloniza la enlrega de produclo congelads (-10°Ca -16°C). para los cases que requie an o
l1ansporte mulltmodal con largas distancias y diicultad de acteso y se adiciona  Para products cengelado Al momerto de
entrega dei producia debe tener una temperaluis entie 10 C a-18°C "

En contioiores de empaque se adiciong » Bolsa d2 nmuamo 1 Kg sin pasgionar

En condiciones de Rotulado se adiciona requisdo “La eliquela debera contener como minumo fecha de penghuic fecha de
empague lecha de vencrrientc nombre del corte Establecer 1z vida utd del preducto y condiciones de conservacian

En Vida uldl se acimona  El producto cange'ado pedido en casos especiales. se requiere con una wida uwtt mmona de tenta
30 dias a temperatura de congelacion -18°C

En Certilicaciones se retira o Favorable con fequermientos o Aulonzacion sanitana provisional del INVIMA

Se adwona requiste  Cerblicado del Plan Gradual de cumplimseato del Decrels 1500 al 100%"

Se adicona €l proveedaor podrd presentar Ceibeacion HACCP expedida por |a autondad compelente o enie certifican

Los comarciakzadores deben entregar camne adquinda de proveedores que se gncueniren aulonzades y registcados a3
aulordlad samtana campetents y que hayan entregade el producto a Ja tamperatura reglamentada transportado &n velheu
. que garanbcen el manterimiento de la misma’ e -

Dentro de los requisitos nommativos se rélira plan gradual de cumpiimiento y se adiciena Decrete 1975 de 2019 y Rasclucion
Invma 2099048081 de 2019 Se adicwna opodn dentro de ja Resolucion de aulonzacisn sanwana definttiva  Acts de
nspecoon samlara expedida por @l INVIMA con concepto santane Favosable o Favorable con candicionas para guenes -
4 fosean autonzacien delinitiva denl:o det marco del Decreto 1975 de 2019 y Resolucion Invima 201804808 | de 2084 Se

relira requisito Cetificado del Plan gradual de cumplmiento det Dectelo 1500 al 100% de acuerdo a Decretn 1975 de 2014
Se relra certificado de sacnhicio en planta o ingonfico nacional y se cambia por  El sacnficio debe ser realizade en Platta o
Frgenfico Naconal el cual se validara con los demas cerficadas soliclades Se cambia Los comertializadoies ¢ahen
| entregar carne adguindz de proveedores por £l producle a entregar debe ser adquindo de proveedores

Se acluahza grama;es de fos productos. de acueido a 1abla de porciones de contrale de almentacion con tolerancia 2~ fas

5 gramajes descitos @n el ilem contenido presaniacon de! producte y empanue
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' Se actualiza el farmate V-01, s2 actualizan los requisitos fisicoquimicos de acuerdo con lo eslablecdo en la Tabla de
composicion alimenlos ICBF - 2018

I se retra ia siguente informacien del lem CERTIFICACIONES Praveadar / Maguwlado: Camercraiizader v se incluye en
atras caracteristicas dal produclo “Ef sacnlficio debe ser realizado en Planta o Frgeritico Nacienal el cual se validard con los
denvds certficados schclados 'y “Ef producto e entregar debe ser adlgiandn da provesdores gue se encueniien autonzarlos ¥
registrados anle ia autoridad sanitaria compelanle y gue hayan eniregado el producio a la lemperatues feglamentada
Iransportado en vehlculos que garanticen ef mantemimenio de fa nisma’
Se ajusta I4 redaccién ge tes requisitos normativas y de |z vida utf del producto
Se fusiona y ajusla la informacidn registrada dei 1tern contenido en presenlacion del producte de igual forma la informacion
de empagig y embalaje se deja 81 un mismo flem
Se retwa * con conceplo 1écrico santane FAVORABLE (FV} o Faveiable con Requennm:entos, expedido por of Enle
Ternlonal de Salud del item conditicnes de Transporle ¥ se reemplaza por Autorzacion Santana vigente amdida par 1a
enlidad terntoral de saled de acuerdo a lo sefialado en fa Resolutian 2016041871 de 2016 At 13 y dar cumplimiento a la
nomalividad establecida para este fin' . teniendo en cuenla la normatividad vigente
Se gustan y complementan las CERTIFICACIONES Proveedor / Magullador/ Comerciabzador ncluyends la Guiz de
Transporte y Deslino y se da clandad a la sohoilud de la cerificacion HACCR

| Camthos reglvades por JPMR Juma de 2001 !
Se gustan los equennientos referentes & Cerlificacion HACGE acinrando gue ne es de absoluta oblgatonedad dicha
certficacibn Camivos realizados por JPMR Agosto de 2031
Se austan requermiantos de CERTIFICACIONES Proveedar / Maquilader/ Comerciahzador en linea con la ackaracign
rea wada por €l lnvima frente & la obligatonadad de fa cerificacion HACCHP para que la Ageancia Logistica de fas Fuerzas
Miltares inciuya comao requsito la certificacion def sistema HACCP 8 jos praveedores de came e bovinos y porencs deberd
oh prunora wnstancia deberd loner clandad frente al tipa de establocimiento of cual ostd realizantdo ia conyea planta de
heneficio (no abligado} plante de desposte fobligada) " temendo en cuenta lo anterior se ajusta ¢l requenmiento as
Certificacidn HACCP o Saporie de iiplemenlacion dol Plan HACCP o Diagnosheo pard HACCP expedica por fa auteridag
compatente o enle certificador conrespandiente 8 fa Plarin do Desposte Cambies reahvades per JPMR Septembre e 2071
Se ajusla en el item de ROTULADO quedanda asi La eliquela debera contener como minimo fecha de veneficio fecha de
ermpaque fecha de vancimeents nembre del corte Establecer la vida utd gel produclo condiciones da conservacion e
informacidn que parmita la trazabilidad
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye Concepto Sanitano favorabie para los vehicules ransportadores de camne
emilide por 1z enlidad termorial de salud de acuerde a! articulo 11 de Ja Resolucion 2018049081 4e 2019
En CERTIFICACICNES Praveedor / Manquilador/ Comergiahzadar se cambia canceplo sanitann Favarable con condiciones
#ar concepto samtano Faverable con observationes de acuerdo a lo estipulade en el aricylo 3 d2 la Resolucion 2018048081
de 2019 y se ajusta |4 obligalonedad de presentar acta da mspeccign, wigilancia y control con concepto favorable o faverable
con gbservaciones Se retira de la Resolucion Sandana 33 palabta definiliva

En requisitos noimativas se agrega el Decreto 2015 de 2023
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye & texto "Para el lransporle de carmes y productas carmcos comeslbles los
vehiculos empleados deberan garantizar la exclusividad del trasiado de dichos produclos durante tode su recarndo  segun el
decreto 201623

En CERTIFICAGIONES Provesdor / Maguitader! Camercraizador se relirz el texto ‘Cerlificacion HACCP o Soporte de
iImplementacion de! Plan HACCP o Diagnoslico para HACCP expadida por 1a autondad competente o ente cerlificador
correspondiente a fa Planta de Desposte” y se agrega ef texta "La mplementacion del Sislema HACGP serd de cardcler
voluntano para las plantas de beneficio de calegoria nacional, desposle desprese y acondicionadores de carna y produclos
carnicos comestibles Dicha cerlificacion sers olorgada por el INVIMA y tengra una vigencia de dos (2) afos, conlades a

parr de la fecha de su expedicron, siempre y cuando se mantengan las condicones tug la goneraien’ 1o anlanor segun &l

. decretn 2018/23  Cambios reahzades por MCRG dicemire de 2023

b t

| CARGO _' NOMBRE . FECHA | FIRMA \\ |
\)

Profesional de Defensa Nut. Diet Mana Cataling !2 b S TV
Abastecimientos Clase | Redriguez Gonzalez N A\ MM

i . = i 2 .
Frofesional de Defensa Ing. Alim. Danery Alexandra 1, RTTRRr
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas v i GUOERL k ]’@4‘1

Profesional de Defensa

. : Ing Alim. Gisella Paola e e
Subdireccion Genera! De . h | /, FREOT)
| Operacion Logistica Garcia Avendario J ._fu,_ t _2‘% '
Profesional de Defensa T ) =
Oficina Asescra de Ing. Ind Fabian Emesto ¢ {J Uil |
Flaneacién e Innovacién Penguta Castro

Institucional
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Y FICHA TEGNICA DE PRODUCTO | Versién Ne. 01 Pagna 1des |
bl ALIMENTOS i
S Facha: | 26 03 2021 i .
_ S - L
PRODUCTO { NOMEBRE CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR
i codioo I 500001686 / 200001698 / 200001639 / 200001702
9 [ ~2000017037200001442 / 200001445
Clasificacian CARNE DE RES
REQUISITOS | " Biezas individuales limpias, lbres de materia fecal, coagulos de sangre.
GENERALES olor y color caracterislicos de la carne de res fresca. color rojo intenso,
Descripcion de! | textura blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad. Cone para
Producto estofar, sudar de pecho, paletero. muchacho. cogote, tmunllo,
sobrebarriga, morrillo, correspondientes al cuarto delantero y frasero de
la res.
Ingredientes No Aplica

i S— S = »

"El producto debe curmplir los siguientes pardmelros. gue se reportardn en
el analisis de laboratono:; i ) ) ; )
HUMEDAD | LIPIDOS | PROTEINA

‘ CORTE / PARAMETRO | te/1008) | te/1008) | lg/100g) |
| ] Carne Magra de Res 71,6 5,7 21,8
.Req”'s'“?s Carne Semigorda de Res 62,0 15,4 21,6
Fisicoquimicos L : 1 | \
Relerencra Tabia de composcion aimgnios “BF 2018 Analmis Proxmal Re
\ También debe reportar el siguiente parametro
r ===
1_ parametro l Minimo [ mMaxima |
ot | 5,4 | 6,1]
| 1 producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
REQUISITOS el analisis de laboratorio:
ESPECIFICOS et PARAMETROS Minimo  Maximo
eGuisitos .
5 A Coll - 100
Microbiciogicos Eachericiha Coli {Genérica)
E Col 0157°'H7 Ausencia
Salmenella UFC/253 Ausencia

Resotucron Mn_Salud y Prolecrian Secal 2680 de 2015
Requisitos N 9
o Aplica
Mutricionales ) P _
| corte debe eslar libre de particulas extrafias como piedras, trozos
plasticos, visceras no comestibles, sebo y otros, debe cumplir con lo
establecido en la Res Min. Proteccion Social No 240 de 2013. o aguella

i mpk
Otras que la sustituya o reemplace

caracteristicas

E ificio d ser realizado en Planta o Frigorifico Nacwonal, el cual
del progucto | sacrificio debe se a igorifi

ce validara con los demas cerlificados solicitados.

B! producto a entregar debe ser adquinido de proveedores gque se
| encuentren _autorizados ¥ registrados  anke la autoridad  samitana,
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’competente ¥ GQue hayan entregado el praducto a la lemperatura

|El producto debe cumplir con el

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion del |

reglamentada,  transportado vehiculos

mantenimiento de la misma

en Que  garanticen g

Decreto 2016 del 2023 Ia Resolucion
Ministero Proteccion Social No 5109/05 Decreto 1500 de 2007 Res
Min Protecoidn Socral No 240 de 2013, Decreto 1975 de 2019 y
Resolucien  lavima 2019048081 de 2019 o las normas que tos
medifiquen adicionan o sustituyan

SAP 200001686 Pecho

SAP 200001699 Faletero

SAP 200001639 Carne posta de Res (Muchacho)
SAP 200601702 Cogote

SAP 200001703 Muriilo

SAP 200001442 Sobrebarriga

SAP 200001445 Morrilo

Dado el caso y de acuerdo & la soliciud per parte de 13 regional se
requere el producto as)

* En presentacidn de minmo 5
gramos a 130 gramos, o

kilos con 40 porciones entre 125

& Enpresentacion posta de minimo 1 kilogramo. sin porcionar

+

| Producto
EMPAQUE ¢
EMBALAJE ¥
ROTULADO
Empague yio
Embalaje
Relulado

=

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

-

CONDICICNES DE TRA NSPORTE

Producto empacado al vacio en bolsa de polietileno o polamiga de grade
alimentaro y primer uso

El productc debe ser entregade en canastila plastica impia
desinfeciada ias porciones deben estar abiertas s presencia de hielo s}
dgua sangre efc o en cajas de cartén corrugado para embatag de
productos carmicos de 572 x 381 x 6 aprox con tapa abatibie (De
ventlacién fateral que permita ta adecuada circulacion del flujo de awe)
maximo de 20 Kg

Para los productos que requieran transporte multimodal se nowa
embalar en cavas de Icopar (capacidad enire 20 a 50 Kg; y debe
Qarantizas la cadena de frio ¥y demas condiciones de caldad hasta su
destino final .

El producto debe estar rotulado segin la Resolucian del
Proteccion Social No. 5109/2005 y decreto 1500 de 2007

Minrsteno de

ILa eliqueta debera contener como minimo fecha de bensficio fecha de

empague, fecha de vencimignta, nombre del corte Estatlecer ia vida ghi
Oel preducto, condiciones de conservacion & mformacion que permite la
trazabiidad

El producle se requere con una vida otil minma de diez (10 dias en
condiciones de refrigeracion (0 g 4 <)

El producto pedido en casos especiales se requiere con una vida il
minima de treinia (30} dias en condiciones de congelacian (-10 a -18

El producto debe ser transporiadg en,
Vehiculo cerrado con Autonzacidn Sanitana vigente emitida por ia
entidad terntoral de salud de acuerde a lo sefalado en la Resolucion
2016041871 de 2016 At 13 Decreto 2018 aruculo G y dar
cumphmente a fa normativigdad establecida para este fin
Cenceple Santano favorabie para ios vehiculos wransportadores de
carre emitde por la entidad terntonal de salud de acuerdo al articulo
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7T 11 de la Resolucion 2018049081 de 2019
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y eQUIPos de Medicton
de temperatura.
l El vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con |a frase

“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
£1 personal debe contar con 1a dotacién completa para la entrega de
producto

Para el transporte de carnes y productos carmicos comestibles los

vehiculos emgpleados deberan garantizar Ia exclusividad del traslado

de dichos productos durante todo su recorrido

Para producto refrigerado: Al momento de entrega de! producto debe
tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

| Para producto congelado: Al momento de entrega del producio debe
tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no deberd presentar
| escarcha o caracteristicas que indiquen que &} producio ha presentado
descongelacion o que presenta condiciones de descomposicion.
adulleracion © falsificacion, garantzando la cadena de irio hasta el
I_momenlo de entrega.

i "Ei proveedor debera acreditar
« Resolucion de Autorizacién sanitana y Acta de inspeccion sanidana
expedida por el INVIMA con conceplo sanilario Favorable o
Favorable con observaciones, dentro del marco del Decretlo 1975 de
2019 y Resolucién Invima 2019049081 de 2019.
« Guia de Transporte y Destino y copia de certificado de calidad
CERTIFICACIONES Proveedor/ emitido por la Planta de beneficio y/o Desposte
Maquilador/ Comercializador « La implementacion del Sistema HACCP seré de caracter voluntano
para las plantas de beneficic de categoria nagional, desposte,
desprese y acondicionadores de carne y productos carmicos
I comestibles Dicha certificacion sera atorgada par el INVIMA y tendra
una vigencia de dos (2} afos, contados & parur de la fecha de su
expedicion, siempre y cuando se mantengan las conditiones que la

| _generaron . _
= 0 ——
FECHA ACTUALIZAGION: 1 DICIEMBRE DE 2023
CONTROL DE CAMBIOS - = " w o
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| \faraien Iicial. @ wnifican las Fichas Tecnicas de Producty Cammicos Bovmos: Garng para estolar a sudar de los cattes como
1 muehacho, peche, paletero. correspondientes al cuarte delantero y cuario trasero de 1a res. loda vez gue 1as requisitos
especificos y normatividad vigente aphcan para todos 105 prosuctos. las diferencias se presenian en el nomare de los corles y
orciones e N iy o = I N
"G relra de ta descripoién “grasa” 1043 vez que o5 producios Carmicos continen un porcentale de grasa de acuerdo @ su
naluraleza

Se ajustaran los Requistos Frexcoquimicas y microbiclagicos con base en las Resoluciones 2905 de 2007 y Resolucion 2680
de 2015, 1oda Vez que lgg tesueridns [OLREL e aphican para los pescados asi

2 Requisito Valor Pardmetro WMinime Maximo
pH (a 209C) 5.4 -6.1 Humedad % 45 70
Formol Negativa Grasa % . an
Bases volatiles Maximo 30 mg /100 g. Proteina % i5
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-_-:il:'{r’:?e e II';:I?Q M?To PARAMETROS Ninimo Maximo
R e 13 e Eschenchia Cal: (Generca) 106
Eicrgs Dot S0 Redy e 12 e E Coli 0157 H7 Ausencia
135 Negale Saimoneita UFCr25g Ausencra

En el reguisile ge Otras caraclerisiicas del producto se relra

debe eslar ibre de parbculas extranas ¢omo piedras trozos plasticos viscaras ng comesitbles subo y otros
G @n caas de carlon cerrugada para embaiaje de productos cunr

En 13 presentacien del areduclo se agrega
38 1 % G aprax eon tapa abatible (De vantlacien lateral que p

Kg debide a Que @5 un o de embalaje ultzadg para la entrega de prodyctos c2MIgos

Fe austan las condiciones de fransporte mncluyengo ]
denilicado en un lugar visible con fa frase " TRAMSPORTE
vhiregas de pioducto congetado

hasia el imementa de an
Se ajustan las sertif ¢

s del Proveedor asi Aulanzacion

eUINVIRA con concepto sanitano Favarable o Favorable con requermienios o Aulanzacian saniena provesranal del |1
FI

E' proveedor podra presentar Certdicacion HACE

S« acluahza el contendo al nuevo farmate PA-FO-75 Versian

coligos en Sisloma SAR ¥ FTN ya que 1o aciuales S€ trabajan por xilogramo ¥ N0 por umidag
En clasilicacion se ajusta a infermacion agtual basado en codio SAR

Faramagtrp

Rximo

Parametrn Llrimo

- Toal =

R K] - 2'dia

alFioterrae ]

h— - L
Se aticiona Referengin Fabla de composicion almentos ICRF — 2015

Tanibien debe cunpin con
it
Foargate T " axin
“

Enrequisitos miroologicos se incluye informacion de donde

En contemide se ajusia ntormacien debido a actualizazian de cotigos en gistema SAP as

Ei producte debe estar en parciones rmirimas de 125 grolKg
Se elimina codigs SAP 200001362 colila de cadera
3 260001445 Moo

En presentacion del producto se ety fa palabra refrigerado’ Se adiciana nformacien Jado el caso se 1L et i
produclo gs

. En prasentacion ge 5 kilos con 4G poreignes de mimo 125 gramog o

. En presentacion Fosla de mmirmo§ kilogramo sin porcionas

£ condicionas de lransponte v almacenamienia Se adiciona Para praducio refrgerado
Serelra Nola selo se aulenza la entrega de proguclo congelado (10 Ca -18°C; Para los cases que requieran el anspote
dimedal can largas distancas y dificullad de acceso ¥ e adiciona  Para producio congeladn

producto debe tener una lemperaturs entre 10 G g -
Encondicrones do empaque se adic:ong +

18°C

U088 a lemperatura de cangelation - 18°C
| En Cenficacones se relra o Favorable con reQuernmientios o

$& adiciong equisne Certificado del Plan Gradyat de cumphm
Seagiciena £ proveedor podra presentar Cartificacion HACCP
Lus comercializadores deben entregar carna adgunda de proveedores Que se encuentien aulonzados ¥ fegslrados ane 3
aatendad samlana compelente ¥ 4ue hayan ¢nlregado el producio ala lemperatura teglamentada transpantads en velne s

e garanticen ef g ntenimiero de la masma

Dentro te log fequisttes normatvos se refira plan gradual de cumphimento y se adiziona Decreto 1975 ge 2019 v Resalag.

19 § de |z Resolucion de autonzacion sandana defimitiva Acta e

MERECCION samtanz axjpadida Por el INVIMA con conceplo sanitana Faverable o Favorable con candiciones para quenps up

4 poseEn autonzacon definihya dentra del mares el Decrelo 1975 de 2019 y Resolucign Itvinta 2019048081 ge 2014 550
e reguisilo Cerlificado dei Plan gradual de curmplirmento del Degretg 1500 al t00% de acusro a Decrelo 1075 de 2010

lnvinma 2019045081 de 20 @ adiciona opoion dentro

Se tehia cendicads de sacrhicio en plania o ngorfice naciona
Frigonfice Nacienal, ol cual se valdara can lpg demss eer
, Gnttegar carng adquinda de proveedores por

dramajes descmos en el em contentds preseniazian del prod

10 Ca 180y rara los casos gue equieran el lransporte multmedal can argas distoncigy
y dificuitad de acceso Esle no debera preseniar escarcha o caracterislicas que fdiquen que el producto ha presenfacc
descongalation o que prosents condicianes de descompasrcion adulteracion ¢ falsificacion garantizando la cadena e Ing
“da En elrelulado se ratia Arfrculo 42

¥a Que no se encuentra en negociacn y se adiciona - Con, {17]

Belsa de miminig 1 Kg sin porcionar

En condicrones de Ralulado se adicrong requisito  La etiquela debera contener como nmimo fecha de berelicig fecha ge
&mpaque fecha de vencmmento, nembre del corte, Establecer fa vida ubil el producio ¥ condieignes de conservacion

Ei Viga utn se adiciona  El produciy corgeiado padido en cases espacies se requiere €eN una vida ubil nisima de treinta

El producto a entregar debe ser adquindo de proveedores
5 Se actuabza grama e de los Preducios de acuerdo 4 tabla de porcianes de contrato de almentacion con lolerangras « iy

libte 4t lejda conectivo nEviog y E;Esa Y € Nchiye £ Cope

05 e Gy s
Erta la adecuada crculacion del Mo de anes maxans de 0

El vehitulo debers gsia
5 apusla 1§ ot as: Solo g4 auton g

Favorable con Requernmientog
DE ALIMENTOS"

samtaoa delinitiva ¥ ACta de nspegeoion sanitana expedicy ar
A
00 Los codigos se actuahzan leniende en cuents 1oy noevas

sg cambia _§§rng Bovina a came de ey
| Miaimo “astg |

MINNG como se solicie desde 1a Regional
SAR

Al momento de entreya dei

Autonzacion sanana Rrovisanal del INVIMA
'ente del Decrety 1500 a1 100,
expedida por ia autangad compslente ¢ enle et

RIS

|y 58 cambia for El sacnfcis debe ser fealizade en Fants o
ficades solictados Se camira Los comarciahzadonges Jeben

ucto y 2mpague
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Se aclualza el formato V-01 se actualizan [o$ tequisitos hsizoquimicos ge acuerdo con lo establecds en la Tabla de
composicidn akmenios ICBF - 2018
Se relna la siguiente informacide del tem CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador y se inchuye en
olras caracterislicas del produclo “El sacrficio debe ser realizado an Planfa o Frgorifico Nacional ef eual se valdard con los
danas certcados sahcilados v &l producto a entregar debe ser adquindo de proveedores que se encrentien anlonzados y
reqnsiraios anta I outonded santana compefente y que hayan enfregado ef produclo a la femperalied reglamentaca
transparado en vehiciins que garanbicen el manterumento de fa rmisma
Se ajusta la redaccidn de 105 requisitos normalivos y de fa vida Ulil del producto

[] Se fustona y ajusta la informacién registrada dal item contenido en el ilem presentacion del producto de igual forma ta
infarmacion de empague y embalage se deja en un mismo ilem
Se ratra  con concepld (&chica sanitano FAVORABLE {FV) o Favorable con Requerimientos, axpedido per el Ente
Tertonal de Satud” del item condicienes de Transporte y se reemplaza por ~ . Autonzacion Santana vigente emitida por la
enlidad terntonal de salud de acuerds a lo seialado en la Resolucion 2016041871 de 2016 A 13 y dar cumplmuento a 13
normalivdad establacida para esle fin", teniendo en cuenta la normalividad vigante

tan y complementan ks CERTIFICACIONES Proveedor / Maquiador/ Comerciabzador incluyendoe la Guia de

a la solicitud de la certificacion HACCP

Se ajustan los requennuentes referentes a Cervficacion MACCP aclarando que no es de absolula obligatonedad dicha
cerheacion Cambues realizadns par JPMR Agoslo da 2021

Se ajustan requernimentos de CERTIFICACIONES Proveedor / Maguiiadod/ Comerciakizadar. en hnga con la aclaracion
tealizada por el Invima {renle a la sbhgatonedad de fa cenificacion HACCP  para que Ia Agencie Logishicn da 1as Fuerzas
Midares inciiya como requisito la certificacion del sistema HACCP a los proveedores de came de bovings y porcinos deherd
8 ot prmerd insloncia, deberd lener clandad frenle sl tipo de establecimiento al cual este reaiizando ia compra planta de
1 heneficio {no obkgado) planta de desposte [obligado} . lemendo en cuenla lo antenor se ajusta &l requenmiento ast
‘Cerificacidn HACGP o Soporte de implemeniecion del Plan HACCP o Dragndstico para HACCP expochda pior la autondad
, compelente o enfe certificadar comespondiente a la Planta de Desposle” Camb hzados por JPMR Sepliembre de 2021
Se ajuste en el ilem de ROTULADO quedando asi La etiquela debera contener como minimo: fecha de beneficig, fecha de
empagque fecha de vencimienio, nombre del corte: Establacer a vida Gut del praducio, condigiones de conservacion e
| information gue permita a razabihdad
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye Concepto Sanitano favorable para los vehicules transponaderes de carme
9 emitido por la entigad lerrtorial de salud de acuerdo al ariculo 11 de Ja Resolucicn 2019049081 dg 2019
En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquiladar! Gemercializador se cambia concepto sanitario Favorable con condiciones
por cencepte samitario Favorable con observaciones de acuerdo a (o estipulado en el adiculs 3 de la Resolucion 2019049081
de 2019 y se ajusta la obligatonedad de presentar acta de inspeceidn, vigilancia y conlrol ¢on concepte favoratie o favorable
| con observaciones Se retira de 1a Resolucion Sanilaria la palabra definitiva
En requisitos normativos se agrega el Decrelo 2016 de 2023
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye el texto "Para el transporle de cames y productos caricos comestisles los
vehiculos empleados debesan garantizar 1a exclusividad del lraslado de dichas productos durante todo su tecernge” segun el
decrelo 2016/23
En CERTIFICACIONES Proveedor | Magqudador! Comerciatizador se retira el texio “Certificacsdn HACCP o Soporte de
10 wnplementacidn del Pian HACCP o Diagndstco para HACCP expedida por Ia autondad compstenle o enie cemihcador
sorrespondientie a la Pianta de Desposte” y se agrega el texio "La implementacién del Sistema HACCP sera de caractes
volunlario para las plantas de benefico de calegoria nacienal, desposte, desprese y acendicionadoies de carne y proguctos
camicos cameslhibles Dicha cemificacién serd otorgada por el INVIMA y tendra una wigencia de dos (2) afios, conlados a
parlir de ta fecha de su expedicion, siempre y cuande se mantengan las condiciones que la generaron’. lo anlenar segun el
decreto 2016/23 Cambios realizados por MCR( dicierntire de: 2023
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CARNE PICADA, CARNE MOLIDA.

PROCESO
PLANIFI(_:ACION DEL ABASTECIMIENTO
| e TITULO Cadigo” PA-FQ-75 R
— /__/ . ! t’ib i _‘. T
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 04 Pagina 1de 8
nEBREINLACIBRER ALIMENTOS -
Gk Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO { NOMBRE CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR
Codige 200001638 1 200001444
1
Clasificacion CARNE DE RES
REQUISITOS | "Piezas individuales limpias, libres de matena fecal codgulos de sangre.
GENERALES | ofor y color caracteristicos de la carne de res fresca color 10jo Inlense
Descripcion del ' textura blanda, firme al lacto y superficie sin babosidad Carne para
Producto | estofar o sudar de los corles coma: muchacho, pecho, palelero. lagario
morrillo, cogote y murillo correspondientes al cuario delantero y cuaro
1  trasero de la res, Carne 80/20 (porcion de carne / grasa)
Ingredientes No Aplica
| El producto debe cumplir los siguientes parametros. que se reportaran en
el analisis de laboratorio, e
HUMEDAD  LIPIDOS PROTEINA
CORTE/PARAMETRD | (g/100) | (s/100g) | (6/1008)
Carne Magra de fes 71,6 57 21,8
Carne Semigorda de Res 62,0 151 21,6
Requisitos : o i i
Fisicoguimicas RS Se’;‘f:fa molida | g 127 196
-‘v:l_\f-:-r"."..:: Tabla de composCian ;'; nenlos ICEF 2018 Anabsis Proxemal Ros
También debe reportar el siguiente parametro
Pardmetro Minimo Maximo
REQUISITOS pH 3.4 &1
ESPECIFICOS

"El producto debe curnpiir los siguientes parametros. que se reportaran en i

el analisis de laboratorio.

) PARAMETROS Minimo  Maximo
_Reqplsltqs Eschenchia Coli (Genéncal . 100
Nicrekiolagices E Coli 0157 H? Ausencia
Salmonella UFC/25a Ausencia
Res_Min. Salud y Proleccion Secml 2690 de 2015_
Reaquisitos

Apkica
Nutncionales No Apli

'El corte debe estar liore de particulas extranas como piedras, irozos
plasticos visceras no comestibles, sebo y otros, debe cumplir con o
Otras establecido en 1z Res. Min Proteccion Social Mo. 240 de 2013 o aguella
caraclerislicas | que la sustituya o remplace.
del producto
£l sacrificio debe ser realizado en Planta o Frigorifico Nacienal. el cual se
| validara con los demas certificados solicitados




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO
ﬁy//

AGENCIA LO ufs'ﬂcn

FUERZAE MILITARES
L4 a0 0 Tt Pl

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Versidn No. 02 58
| Fecha: [ 11 || 02 || 2022 |

| Codigo: CT-FO-39

Pagina 40 de

oo la Dutenss

Continua Ficha Técnica de Producto ..,

REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion de!
Producio

EMPAQUE ¢
EMBALAJE Y

ROTULADO Enpecele

Embalgje

Rotutado

CARNE PICADA O MOLIDA PARA ESTOFAR O SUDAR

El producto a entregar debe ser adguindo de proveadores cue se
encuentren aulorizados y regestrados ante la autoridad  sanitana
competenie y que hayan eniregado el preducto a la temperatura
regiamentada.  transportado  en  vehiculos que garanticen gl

,mantenimiento de la misma

El preducto debe cumphe con e Decrete 2016 del 2023 la Resoluuon
Ministerio Proteccion Social No 5109/05. Decrefo 1500 de 2007 Res
Min - Proteceion Social No 240 de 2013. Decrelc 1975 de 2019 y
Resolucion Invima 2019049081 de 2019 o las normas que ios
medifiquen_adicionen o suslituyan

SAF 200001638 Carne picada de res de los cortes muchacho pecho
paletera fagarto, merrille, cogote y murillo piezas de 25 ¢m x 2 5 om x
15 em aproximadamente, simitar a un gubo

SAP 200001444 Carne molida de res de ios cones muchacho geche
paletero lagarto. morniio, cegote y murille: debe somelerse a proceso de
melido en disco de tamano 4 mm o fing LA CARNE DEBE SER MAGRA
$in sebe y con un contenido de grasa 20% y carne 80%

Se requiere el producto en presentacion (picada o molida) en bolsas ge &
kilos © en presentacan de minimo 1 Kg. de acuerdo a fa scliciud de (a
Regonal

Producto empacade a vaclo en balsa de poletilens o pollamiga de wrado
almentanc y prmer uso Bolsa para 5 Kg ¢ Bolsa 1 Kg

El producte debe ser enfregade en canashlla plastica impa
gesinfectada. sin presencia de helo o agua sangre efc o en cajas de
canan corrugato para empalaje de productos carnicos con tapa abatible
(De venbdacion tateral que perrmita la adecuada crculacan del Hupo de
are) maxino de 20 Kg

Parz los productos que fequigran transporte multimodali se podra
embalar en cavas de 1copor (capacidad maxima de 25 Kg) y debe
garanbizar la cadena de frio vy demas condiciones de calidad has:a su

,destino final No debe estar empacade al vacio

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producte debe estar rowfade segun la Resolucion del Minisier o de
Proleccion Sociad No  5109/2005 y decreto 1500 de 2007

Le etiqueta deberd contener camo mimme fecha de beneficio fecha de
empaque, fecha de vercimrente, nombre del corte Establecer 1z vida util
dei producto, cendiciones de conservactén e informacion que permda ia
trazabilidad

'El producto se requiere con una vida Gt mimma de diez (10) dias en

condiciones de refrigeracion (0 a 4°C})
&l producto pedido en casos especiales. se requigre con una vida ul)
minima de treinta {30} dias en condicionas de congelacion {-10 & -18 £

Ef praducte debe ser transpartado en
Vehiculo cerrado con Autorizacion Sandana vigente emitida por la
entidad terntanat de salud de acuerdo a lo senatado en la Resoiucion
2016041871 de 2016 Art. 12, Decreto 2046 articuls 8 v dar
cumphmiento a fa normatividad establecida para esle fin
Concepto Sanitario favorable para los vehiculos transporiadores de
carne emitio por la enldad ternionzl de salud de acuerdo al art culo
11 de la Resolucidon 2019049081 de 2019
Vehiculo dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Med cian
de temperatura
El vehiculo debera estar identficado en un lugar visible con la frase
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS”
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El personal debe contar con la dotacion completa para ka enirega del
| preducto
Para el transporte de carnes y productos carmicos comestibles los
| vehiculos empleados deberan garantizar la exclusividad del Iraslade
de dichos productos durante lodo su recorrido

Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producio debe
tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerade

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
tener una lemperatura entre -10°C a -18°C Este ro debera preseniar
escarcha o caracteristicas que indiquen gue el producto ha presentade
descongelacion o que presenta condiciones de descomposicien,
adulteracién o falsificacidn, garantizando la cadena de frio hasla el
| momento de entrega.

El proveedar dehera acraditar
+ Resolucion de Autorizacion sanitaria y Acta de inspeccidn sanitaria
expedida por el INVIMA con conceplo sanitario Favorable o
Favorable con observaciones, dentra del marco del Decreto 1875 de
2019 y Resolucion Invima 2019049081 de 2019
« Guia de Transporte y Destino y copia de certificado de calidad
CERTIFICACIONES Proveador/ emitido per la Planta de beneficio y/o Desposte.

Maguilador/ Comercializador + La implementacién del Sistema HACCP sera de cardcter voluntano
para las plantas de beneficic de categoria nacional. desposte,
desprese y acondicionadores de carne y productos cérnicos
comestibles. Dicha certificacién sera otorgada por el INVIMA y lendea
una vigencia de dos (2) afics, contados a parlir de |a fecha de su

} expedicidn, siempre y cuando se mantengan las condiciones que la

generaron
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
Version Imeal, se unifcan Tas Fichas Tacricas de Producto Garnicos Bovinos Game Goulash y care molida: Carne para
1 estofar o sudar de los cortes como' muchacha. pecho. paletero, iagarto. meinko cogote y munllo comespondientes al cuarto

delantero y cuarto trasero de la res toda vez que los requisiios espacificos y normalvidad vigeate apkean para todos los
productos, las diferencias se presentan en el nombre de los corles y porciones

| Se relra de la desenpegn ibros de grasa toda vez que Ios produclos camicos conbenen un porcentaje de grasa de
acuerdo a su naturaleza
Se ajustaron los Requisitos Fisicoguimcos y microbiolégicos con base en las Rescluciones 2805 de 2007 v Resolucion 264
de 2015 loda vez que 'os requendos miciaimente aplican para los pescados ase

Requisito Valor Paramotro Minlmo Maximo
pH {a 207C) 54-61 Humedad % L1 70
Formot Negativa Grasa % 20
2 Bases voldtiles Maximo 30 mg /100 g. Prateina 15
Farametro Meniimg Marima PARAMETROS Minime Maximo
Eci’::reséet‘aes NP g? :g Escharichia Coli {(Genéncal - 100
gz ary Eatal L650 (030U8 G0t % 2] - i
Reteela Sypeas Closhuiom Ut et 18 e E Coh 0157 H7 QUSSR
S g Yagitaa Salmonella UFC25g Ausencia

En el requisitc de Otras caracienslicas del producte. se setra 'E/ corle debae aslar ibre de lepdo conechivo rerviosy grasa y
se incluye “E! cortp debe estar hbrg de particulas exiranas cono pedras (rezos plaskcoes visceras na comestibles sebo v
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Hras
En 2 piesentacion del pIoducto se agrega o en cajas de canon corigado paa embakye tu protustas catmsos de 57 0 «
B 1 Gapon con lapa obakble (Do vanklacion lataral gue perota 1 atdecuada cwcwlacon el fiyo e are) mane e 20

Ay debido a que &3 un Lipo de embalaje ubiizado parw la entrega de produclos carnicos

Se austan fas cendiciones de lransporte incluyando 0 Favorable con Reguennienios El vehiculy debe oot

wlnidicado en un lugar wasiblie con ln frose * TRANSPORTE DE ALIMENTOS® se ajusia la nola asi Sohs 5o auone o 4

enfregi de producio congelodo (-10°C o -18°Cl para Ios ¢a50s que Jaqueran ef ransporte mullmodal con 1angas e

v cilacuitad de accesty Este no denerd prasentar escarchy o coraclensiicas gue mdiquen que el prodesto O presentond

fesconguinin o yul gresenta contemnes dp descomposicion. adulteracan o falsifeagon garanhzanco fo catlen e o

flasta ef momonto de entrega En el sotulade se retira “Ariculo 42

Se ajustan las cerificaciones del Preveedar ast - Autorzacion sanang definhva v Acta de mspacaon =amtaitd «epiorduls pro

wl IWVINA Con concepto santans Fav con raquenitientas o Aulonzaeion Samtana growsio ol el INVIAEL
El moveedgr podiy prosentar C

Se aclughza el conlemido al nuevo formale PA-FO-75 Version 00

Los codigos se actralizan teniendo en cuenta 10s nuevos cotigos en Sistema SAP v FTN ya que los actuales se abajan

PO klograms y N0 por umdad

Se apustala clasiicacion basado en Sislema SAP se camiva de came Bevinz a Carre de Res

Se cambian requisitos iisicoquinices

Parameto Vinme Riximo Parametro Mirimo N
CERN g gt Huriedag - [l 7
. " t 1 1 1
tEea - ardia . il
e k] N - i et Ay kY

a Lerat prlve !
e sticona Referancis Tabla de composicion aimentos ICBF - 2015

Tambien debe cunphr con
3 aret R '.‘.ﬂ""\n [ :..]“I‘-ﬂ‘i
G 4 -
En cuntendo sg camiian os codigos SAP actualkzados
£n presentacian del wroducto se retra la condicion ' refrigerado
En candiciones de transporte y pimacenamento Se adiciona Para praducto refrgetade
Se retira Nota: salo se aulonza la enlrega de producte congeledo (-10°Ca 18 C) para los casos gue regumiay @
trangpoite multintadal con {argas distancias y dilicultad de accese y se adiciona Para producto congelado A Moty Ju
entrega det producto gabe tener una temperatura entre -10 C a 18°C "
Fn Vida util se adiciona Bl preducto congelado pedido en casos especiales se requiete con uaa vida Ll mimmia o2 i ria
1300 gias a temperatura de congelatien -18°C
Er Certil cationss $2 rolua o Favorable con requenmientas ¢ Aulonzacen sanilana pravisional del INVIMA
Se athc ona requisto Cerlhicado de! Plan Gradual de curmplimiento dai Decreto 1500 al 400
Se adiciona  Ei pravesdor podra presentar Certheacion HACCP expedida por la autongad competente ¢ enlg ceddicad o
Las comercahzadores deben entiegar carme adquinda de proveedores que s& encueniren aulonzados y registrados anle
wtendad santara competente y que hayan entregads el producte a la lemperatura raglamentaga {ransportado en vanicufos
| ue garanlicen el mantenimento de la misma . : o . ”
Denira de los reguisites normatives s& felita plan gradual de cumphmienio y se adiciona Decrele 1975 de 2019 , Resongion
nvima 2019049081 de 2019 Se adiciona opcion denlro de la Resolucitn de autonzacon santanz defimiva Acta de
nspeecion sandana expedida por el INVIMA con concepto sanianio Favarable o Favorable con conditiones para qQuIEnEs no
4 peseen aulonzacion defintiva, dentro del marco del Decrelo 1975 de 2018 y Resolucion (nvima 2019049081 de 2019 Se
retira requisite Certilicade del Plan gradual de cumphmiento del Deereto 1600 af 1005 de acuerdo a Decrelo 15,5 te o0
Se relra cerbficado de sacnficis en planta o fngonfico nacional y s& cambiz por Bl sacificio debe ser ealzade en @ nta o
Frgonhca Naconal et cual se vahidara con fos demas cenficades sohcilados Se cambie Los comercialzadu » dete!
. entiegar carne adquinda de proveedores  por  El producte a enbregar debe ser adguindo de proveadores
Se austa mformacion en presentacion del producto incluyendo © en preséntacion de minma 1 KO &0 conat sies e
5 transporte ¢ almacenammento se quita del conceplo teemnes santane de vehicuio o favorable con reCuEr mrenic ¥ eb
einpague se adiciona en empague o Botsa 1 Kg  se retra medidas de Cam@ en empague se relirg opcion pEsn U kg Larg
| Eavas en ranspoiie nulbmadal y se ampla a maximo 25 Kg
Se acluaiza & formate V01 se aclualizan fos requisitos FsiCoguimmcoes de acuerdo can o estableciio en la Tonla Je
compos cion almentos (ICHF - 2018
Se relra fa siguente wformacion del lem CERTIFICACIONES Proveador Maguiladorr Comercralzador v se mciuye un
Iras caracteristicas dei producla £ sacniboo debe ser reabizado en Pionta o Friyorifico Wagonal ef cua se vadar: con 1oy
lemas certhicadas soboitados y El producto a snliegar dehe ser Aiguinio de proveedares Gue se encuenten antor2adae
fegpaltadon wnte i cdutondad sanitarg compelenle v quo hapan entregade el producto o ia femmperalura reglamentda
{inspotticia en veficulos que garanbicen ef nantenumento de 1a misma
é Se ajusta la redaccon de fos requisitos narmatvos y de la vida utl del producto
Se fusiona y ayusta la infarmacion registraca del em cortenido en presentacion del producio de igual farma (a3 b oo
Ji empague y embaiaje se deja en un misme item
Se relra con conceplo leemco santiany FAVORABLE (FV; o Favorable con Reguenmienlos expeide por e bote
Temloral de Safud de! Hem condicignes de Transporte y 8¢ reemplaza por Autenzacidn Santara vigenle emilda por ta
entdad terronat de salut de acuerdo a fo sefalado en ls Resolucian 2016041871 de 2016 Art 13 ¥ dar cumghinerto a i
normatividag gstallecids para este bn  terendo en cuenia ia normativigad vigene
Se gustan y complementan las CERTIFICACIONES Proveeder | Maquilador Comercializador nciuyando 1a Gua Jg
Transpante y Deshine y se da clandad a 1a soheitug de ta cen! cacion HACCP
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Cambvas r':.'*-"'.r: JPMR Jung de 2021 T
v Se ajustan [os iequenmlanlos refetenles a Cenificacion HACCP aclarango que no es de absaluta ebligatonedas dicha
certificacibn  Campros realizados por JPMR Agosio de 2021

Se ajustan requenmientos de CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializader & linea con la aclaracion
rezlizada per el Invima frente a la obligatonedad de la certificacién HACCP  para quee Ia Agencia Logistica do las Fuerzas
Miares iichiya coma requsde 12 certdicacion del sistema HACCP a los groveedares de came de bovinos y porcinos deberd
] en pnmera mstancia. daberd tener claridad frente af tipo de eslablacimienlo af cual estd reakzando la compra plania de
benelcip (ne obligaco) planta de desposte ({obfigado)  temendo en cuenta Jo anlerior se ajusta et requenmenio asi
Certificacion HACCP o Soporte de intplementacidn del Plan HACCP o Diagngstico para HACCP experfitia por la aulordad
compelenle g ente certificador corespendiente a la Planta de Desposte”_Cambras reahzados po! JPMR Septemtie de 2031
Se ajusls en €l item de ROTULADO quedande asi- Le etiqueta debera canlener come minme fecha de beneficio fecha de
empagque. fecha de venomienio. nombre def corte: Establecer la vitda util del preducto condciones de conservacion e
mformacion que perm:ta la trazabilidad
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye Conceplo Sanitario favorable para los vehiculos transporiadores de carne
L] emilide por la entidad teritonal de salud de acuerdo al articulo 11 de la Resolucian 2019049085 de 2019
En CERTIFICACIONES Proveedor / Maquiladert Comercializades se cambia concepto sanfano Favarable con condiciones
por concepto sanilano Favorable con observaciones de acuerdo a Io estpulado en el adicule 3 de 1a Reselucion 2015049081
de 2019 y se ajusia la oblgalonedad de presentar acla de inspeccdn. viglanda y control con concepto favorable o favorable
_con observaciones. Se retira de la Resclucion Sanitana la palabra definitiva
En requisitos nermativos se agrega el Decreto 2016 de 2023
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye el texto “Para el transporte de carnes y productos carnicos comesibles los
vehiculos empleados deberan garantizar [a exclusividad de! trastado de diches preductos durante tode su 1ecorigs’ segun el
dectefo 2016/23
En CERTIFICAG!ONES Proveedar / Maquilade:/ Cemescializados se tetira el texle Cerificacion HACCP o Soporie de
14 implementacion del Plan HACGP o Diagndslico para HACCPR expeda por la aulendad compelenle o ente cetificador
coirespondienta 3 1a Planta de Desposte” y se agrega el lexto La implementacién del Sistema HACCP sera de caracler
valuntano para las plantas de beneficio de categoria nacional, despaste. desprese y acondiconadores de came y productos
camicos comestibles Dicha certificacidn serd olorgada por el INVIMA y tendsd una vigencia de dos (2) afles contados a
partir de |a fecha do su expedicion, siempre y cuando se mantengan las condiciones que ba generaron” s anteror segun el
| decreto 2016/23  Caminos realzados por MCRG diciembre de 2023

CARGO | NOMBRE [ FECHA T FiR‘fﬁ%
——e -+ + . -
" Profesional de Defensa Nut. Digt. Maria Catalina R J
o L Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez ,d & D : Z’JJ ‘
f- + — ~t- i
Profesional de Defensa Ing. Alim. Danery Alexandra \(
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas o Die 2w qC‘N"’W

! Profesional de Defensa ) ) .
I Subdireccion General De ingiiimeGiselia Pacia Garcia p 4 E '“Z 2 024

Reviso Operacion Logistica AESTEC0
Fom Profesional de Defensa | ' i 7
omite Oficina Asesora de Ing ind Fabian Ernesto ULl ZUZ 3 7/‘%/“
As::"" Planeacion e Innovacion Ponguta Castro i b v
i |
Fichas |- L 1 - -
Técnicas ; : ey L
Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana | } RSN
Clase | Montanchez Montenegro E ZUZ )N)ﬂfv 4
, C.P Sandra Patricia Bulanosj § DIC 2023
Secretario General (E) Rodriguez
- 1 o e
Aprobé Director General Corone! Carlos Augusic 1o U l(; 7!

Morales Hernandez




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION
TITULO
\Y// | Cédigo: CT-FO-39 |
e T INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || versién No. 02 || Pa9ina 44 de :
o don g ey Foncae l 58 | ==
“ie Ib Botenas
[Fecha: [ 11 ][ 02 |[2022 ||
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PROCESQ ,
FLANIFI’C&C[ON DEL ABASTECIMIENTO
e TITULO Codigo: PA-FO-75 oAl
Y FIGHA TECNICA DE PRODUCTO | Versiénho 01 Pagina 1 de 6
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Fecha. | 26 03 2021 !

\7 PRODUCTO ! NOMBRE COSTILLA DE RES
| cedigo SAP 200001458
REQUISITOS | o
GENERALES | _ m(.“:lasm?ac:én o - i Cf\RNE 0E RES» B ” 7
Descripcion del | Corte formada por la sstructura Gsea de las costllas y los masculos
Progucto | intercostales interncs y externos, serralo ventral y porcion toracico,
ingredientas Ne Aplica

I'El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran an’
el analisis de labaratorio®

T HUMEDAD | LPIDOS | PROTENA | PARTE
CORTE/PARAMEYRO | “(o/iggg)  (gacop) | (gf1006] | COMESTISLE(:) |
Costiladefes | S66 , 233 | 371 . . e
Requisites Beferanci Tabla de compos -on aimantes IGAE 2018 Analiss Proxininl Costifiz Res

Fisicoguimicos
También debe repartar el siguiente parametro

i Pardmetro Minimo Maximo
pH 5,4 g,1

g producto debe cumpli los siguientes parametros, que se reportaran an
el analisis de laberaterig. |

REQUISITOS Requisitos ' PARAMETROS Minmo  Mdximo :
ESPECIFICOS Microbiologicos Eschenchia Col (Genénca) - 100

£ Coh D157 H7 Ausencia

Salmonella UFC/25g Ausencia [

No Aplica
Nutricionales P

I Requisitos
1 La carne debe provenr de plantas de peneficios autorizados

certificados por Ia autoridad sanitana competente 0 gue estén en proceso
ide cerficacién, que hayan eniregado el producto 2 fa temperatura
: reglamentada, transportade  en  vehicuios  que garanticen el

mantenimienio de |3 misma

Otras

c:zclg;sﬁzzs Las piezas indwiduales limpias, libres de sebo, matera fecal, coaguios
P de sangre, olor y color caracteristicos de la came de res fresca, color rofo
l intenso. textura blanda, firme al tacto y superficte sin habosidad.

I

€l sacrificio debe ser realizado en Flanta o Frigorifico Nacionai, el cual se
| validara con los demas certificados soliciiados

1€l producto debe cumplir con el Decreto 2016 dei 2023, ia Resolucion
REQUISITOS NORMATIVOS | Ministerie Proteccian Sacial No 5109/05. Decreto 1500 de 2007 Res
IMin  Proteczion Social No 240 de 2013, Decreto 1975 de 2019 vy
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Presentacion del
Products

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque yio
ROTULADO Embalaje
!.
Rotulade

1

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

]

i

T

CONDICIONES DE TRANSPORTE

{

‘Se requiere el producte en

COSTILLA DE RES

Resolucion Invima 2@1904908Tde 2019 0 las normas que io modifiquen
adicignen o suslituyan

Presentacién de minimo 8 kilos con 40
gramas {carne mas hueso) o en presentacian
mo. sin porcionar SEgun requerimienio dge fa

Porcrones entre 150 3 170
posta de minimo 1 kiogra
Regional

Para dar cumplimiento ai requefnimrent
73% de parte comestible cada porci

0 de profeina exigida del 177, y el
on debe contar con una cantigad

| 8proximada de came entre 110 gr a 124 gr por porcién

mpacade en polietilens de beja densidad de
r UsQ

Se requiere el producio e
grado alimentario de prime

El producto debe ser entr
desmfectada sin presencia d

edado en canashlia pastica
@ hielo yo agua, sangre, eic

Hnpa

Para los productos que re
embalar en cavas de ico
garantizar la cadena de fr
destin final. No debe esta
El producto debe estar r
Proteceion Social No 510
La etgueta debera conte

quieran transporle multimodai
por {capacidad maxima de 25 Kg
io y demas condiciones de cahdac
[ empacado al vagio
otulado segun la Resol
8/2005 y decreto 1500

5¢ podra

ucion del Miristero de
de 2007

del producto. condiciona
trazabilidad

El producto se requiere con una vida Ol
condrciones de refrrgeracién {0ad4Cy.

Ei produclo pedido en casos especiales, se requiers con una vida util
minima de tremnta (30) dias en condicianes de congelacitn (-10 & - 18 Cj

minima de diez (10} diag en

El producto debe ser transportado en
Vehiculo cerrade con Autorizacion Sanitaria vigente emitida por 1a
entidad territorial de salud de acuerdo a lo sefalado an la Reso ucign
2016041871 de 2016 Art. 13, Decreto 2016 articulo 6 v dat
cumphmiemto a la normatvidad aslablecida para este fin
Concepte Sanitario favorable para los vehiculos transportadares de
carne emitido por la entidad territenal de salud de acuerdo a: artic.alo
11 de la Resolucién 2019049081 de 2019
Vehiculo dotade con unidad de enifriamento y equipos de Medicion
de temperatura.
El vehiculn debera estar ientificade en un fy
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotacian complela para Ia entrega aal
producto
- Para el transporte de carnes y productos carmicos comestibles los
vehiculos empleados deberan garantizar la exclusividad del traslado
de dichos producios durante todo Su recarrido

gar visible ¢on ia frase

Para producto refrigerado: Al momento de entre
tener una temperatura entre 6°C a 4°C Refngerado
Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
terer una temperalura entre -10°C a -18°C Este no debera presentar

9a del preducio debie
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e

escarcha o caracteristicas gue indiquen que &l producto ha presentado
descongelacion © gue presenta condiciones ge descomposcion,
adulteracion o falsificacion. gerantizando la cadena de frio hasta el
‘memento de entrega

o 1Bl provesdor debera acreditar

. Resolucion de Autorizacion sanitafia y Acla de nspeccion sanitaria
expedida por el INVIMA con conceple sanitano Favoratle ©
Favorabie con observaciones, dentro dal marco del Decreto 1875 de
2019 y Resolucion Invima 2019049081 de 2012
Guia de Transporte y Destino y copia de cerlificado de calidad
emitido por ia Planta de beneficio yio Desposte.

La implementacion del Sistema HACCP sera de caracler voluntario

para las plantas de peneficio de categoria nacional  desposte,

desprese Y acondicionadores de carme y productos CArnICoS

comestibles Dicha certficacidn serd otorgada por gl INVIMA y tendrd

una vigencia de dos (2) afios. contados a partir de la fecha de su

expedicion, siempre Y cuando se mantengan las condiciones gue la
J generaren

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maguilador/ Comercializador

N —_—R L b

FECHA ACTUALIZACION: ! DICIEMBRE DE 2023

e st el e tpimmre E——— - - o

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODULTO

Versian incal, 5¢ unifican las Fighas Tecnicas e Producto Carmicos Bovines Carne Goulash y camne mahda Carne para'
1 estofar 0 sudar de los cones come muchacho pecho paleter lagarto marella, cogote y munlic correspondientes al cuarlo
delanters y cuarlo trasero de la res toda vez gue los requisilos especificos y narmatvidad vigeate aplican para todos los
| ptadyctos. 1as diferencias se presenian eq el nombre de fos COMgs y porciongs = — o
Se ayuslaron los Requisitos Fisicoguimicos y microbiologicos con base en las Resoiuciones 2505 de 2007 y Resolutan 2680
de 201% toda ver que los requerdios \mcalimente aphcan para ios pescados Ast

Requisito Valar Parametro Minimo Maximo
pH {a 202C) 5.4 -6.1 Humedad % 55 70
Formaol Negativa Srasa % . 29
Bases voldtiles Mo 30 mg /100 . Protaina % 15 .
Paramelro Hiréime Miximo -
. PARAMETROS Minims Maxim
O s Facges WP n 19 - 05 el u::o °
Rz, rty BV B0 83 2600 10 g Eschenchia Colr (Genénca) y
Reauenty Exparas C oot m uftg Reduetet 100 | E Cofi Q157 H7 Ausencia
Smrgd i Heaaro Salmonetia UFC25g Ausencia

£n al requisiio de Ctras caraclanshicas del producto se retia oxceso de grasa’ y se ncluye sebu

En la preseriacion del producto se agrega ‘o en caps ta cartdn corugada para embglaje do produclos camicas oe 57.2 x
38 1 & 6 aprux cor tapa abatible (De venhilfacian lateral quc pernita fa adecuada crguiactdn dof flujo de awa) miumo da 20
Kg  debide & que &s un tipo de embalaje ublzado para la entrega de produclos carmicos

Se austan las condiclones de iransporte inciuyendo o Favargble con Requertmentos Ei vehiculo telrerd estar
entificado en un lugar visibie con Ia Irase * TRANSPORTE DE ALIMENTOS" se ajusla la nota asl 'Sél so awlonza fa
entroga de producta congalado (-10*C a -18°C}) para lus casos que requieran ¢l ransporte inultimodal con Iaegas chalancins
y diiultod de accesoe Este no debera prosentar escaicha @ caractorishcas que diquen que ! producto ha presantado
tlescongelacion 0 que presenta condiciones do descomposicion adullcracion o falsifrcacion garantizanto I cadena e frio
hasts ef momento de entrega *En el retulado se relira Articulo 427

Se ajustan las cerificacienes del Proveedor asi “Autonzacion samtana defimtiva y Acia de inspeccidn samlata expethda por
| gt INVINA o canceplo Saniarns Faverable o Favorabie cg! requelmignios Autonzactén saniana provisional del INVIMA
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El proveedar podra presentar’ Certacion HACCP

' Se atluaiiza € contenrdo al nuevo totmato PA-FO-75 Versran b

COSTILLA DE RES

Los cofigos se acluahzan lenendo en cuenta ios puevos cedigos en Sistema SAP ¥ FTN ya que fos actuples s@ fabajan

For siograme y ng par unidad
Se Bjusia la clasticacian basada en Sisterna SAP se camiia de ‘care Bovina @ ‘Caine de Res
El producto debe cumplr los siguentes parametros, que se feportarin en &l anahs)s ge laboratene

— T
! Paratrelea Minma . Maxme

Hunedad g 1000 ] 75
ratag ICg o]
Zralena g 15 35

Referencia Tabla de compesicidn al;m;n_lo?!CBF - 2015
Tamben debe reporiar et siguignte paramatrg

Patarelrg nrm J hae ey
e 1 =

3 En eiras caractensticas del rreducto se aticiana: los productcs cgrnicos deben provenr de planl'as de bepaficig autonzadas y

cemlcadas o en praceso de cerbficacion

En cantenido se canthian Ios cadigos SAP atluahizados

En presentacien ge) Rroduclo se rebra i3 condiian refngerade

En condiciones gg ransposte y almacenzmiento Se adicona “Para Products rafngerady

Se rebra  Nota: solo se 2ulonza la entrega de praducio congelado (-10*Ca -18°C). para los cases QUe ragqurcian ol

fransparle muitmpdal con largas distarcias Yy dificultad de acceso” ¥ Se adicionz  Para praducio congelada Ai momenic de
enirega o tDe tener una lemperatura entre -10°C a -38°C ¥

En condiciones de Retylade se adwiona requusile La 2liquety debers contener coma minmo fecha de banefico fecia de
eémpague fecha de vencimiento nombre del corle Establecer l2 vida util del preducto y condiones de conservasion

En Vida i se adiciena £l producte congelado pedwo en casos especiales. se requiere con una vida utd mimma de teinta

(30 dias a temperatura de congelacion -18°C

Se adiciona requisite Certilicado det Plan Gradual de cumphmieato del Decrelo 1500 a) t00%

~que garaniicen el mantenmiento de la isma

Se adiciona  El proveedar podra presentar Certikeacion HACCP, expedila por a autendad campelente o gnte ceihcador
Los comerciaizadoses deben entregar carng adquinga de proveedoras Que 59 encuentren autonzados ¥ iegishados ante 14
aulendad sanitana competeme ¥ Que hayan entregado el producto a la temperatura reglamentaga Iranspartado en vetus |,

' Bendro de 'gs. TEQISALS normativos se relira pfan gradual de cumphmiante y se adiciona Dezrelo 1975 do 2019 y Reselucan

Invima 201904908t do 2019 Se ademna opcion deatio de la Resolucion de autanzacon santana defmitva Agta de
IMSEECCOn sandana expedida por el INVIMA cop concepte sanitanie Favorable o Favorable con CONICIONES para quieres no

4 poseen aulonzacien defindiva denlio dat marco def Decrete 1975 de 2019 ¥ Resoluosn inyima 2015049081 de 2013 Se
'etra requisio Certficado del Plan gradual de cumplmignto del Decrete 1500 al 1005 de acuerdo a Decretg 1975 de 2018

Se retwa cerif:cado ce sacuficio en planla o Ingorifico nacronal ¥ S cambia por. “El sacnificio debe Ser realizado en Flania o
Frigonfica Nacional el cual se valdara con los demas cendicados sciictados Se tambia Los comercializadoras delsgn

enlregar carne adquinda de_proveedores por “Elproducto a enlregar debe ser adguinde de proveedores
5 Se aclualiza gramajes de las producios de acuerdo 2 tabla de porciones de contrato de almentacion con lolarancia en (s

gramajes descidos en el lem conlemdg ¥ presentacion del producta
LW I

Se anTsla miaimacion de conlendo y presentacion gel productd en condiciones de transpane Y almacenamienly en

-] empaque se reloa o
. {ecArco samlaro de v

o seretra e favorable con fequenmentos’ _‘s_;e‘jgt_frla_nqugawde cajas

reso 50 kg para cavas en Iransporte multimedal Y % amplia 2 maxime 25 Kg para concepte

' 8e aclualza el formato V-01. se acluakzan jgs requisitos fisicoquimicos de acuerde con o establecido en Ja Tapig

COMPOsicion akmentos ICBF ~ 2018
Se ajusta el geamale por porcion de 125-130 gr a 150-170 g7 leniendo en cuenta la meima ¥y &l huesa

Se retra la sigente miormacian del itlem CERTIFICACIONES Proveeder / Maquitadaos Comercalizadar y se Gy or
clras caraclersslicas ol producto Bl sacnficio Jobp ser realizatls en Planta o Frgoritico Nacional et Cual se valudara cops ¢

demas cemhcarlos solcitados ¥ Elgroducio a eflragar debe ser athyuinda de Pravedoies que sg aicuentren aearRiago: o
reqsirados anle la autonday samtana compatente ¥ que hayan entregado el produclo a fa femperatura aqiamentarra

transpodary gt velhculn: que qaranhcen el mantenmonto de fa rmsma
7 Se ajusta la redaccian de los requisitos normatives ¥ de la vida utt del producto
Se ajusta iz inlormacion de “Inpague y embatae se G&J3 en un mismao ilem

normamvidad estableciia para este hn lenigndo en cuenta ia farmalivedad vigente

Transporte y Desting ysedaclandad a fa selicilud de 1a cerificacion HACGR
! C.L.Jrr‘?!mgea.".‘adqw rIPER Juriy yo fp21

Se ajustan fos requenme
cerhfizacion Comor et aeog Par JPMR Agosto dg 2021
i -

wow

Se retra con cencepto lgcnice santano FAVORABLE tFV) o Favorasle con Requenmientos expedido poi el By
Termtonal de Salud del jem contherones de Transporte Y se reemplaza por -~ Aulorzaewon Samitana vigente emida po! a3
entidad terrional de satud de agyerdo a lo sefiatado en I3 Resohicion 2016041871 de 2016 An 13 y dar curplimuenta g 4

Se austan y complemantan lag CERTIFICACIONES Praveedor / Maguiador! Comereiahzador ncluyendo la Guia g

s teferenles a Ceitificacion HACCP. aclarando Que no es de absoluta obkgatoredas i s

Se austan requenmienios de CERTIFICACIONES Proveedor / Maguiladon Cemercralzador en hineg can la aclaracion
feahzada por el Invima frente a 1a obfigatoradad de la cerficacion HAGCH para que Ia Agencia Legisica de fas Pz
st — -
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Continua Ficha Técnica de Producto ... COSTILLA DE RES

Miltates meluya como requisito la cenilicacin el sistema HACCP a los proveedoies de carne e bovinos y porcincs tlelerd
on pamera nslancia deberd lener clandad frenle al tpo de establecimento al ceal esta realzande la compra plnta de
neneheio (ne obhgado) planta de desposle (ebhyade) taruendo en cuenla To antencr se gjusla el requenmichio asi
Ceriicacion HACCP ¢ Soperte de implementagion dal Plan HACCP o Diagndstco pars HACCP expedida por fa aulgndad

, competerite o enie cerificedor corespondiente a la Plania dr Desposte Camios rephzpdos par SRR Saprermiy e de 2u2!

10

1"

Elabord

Revisd

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Aprobd l

Se nclyye en REQUISITOS ESPECIFICOS porcentaje de pane comeslibie det 73 de acuerdo con lo establecdo en 1a Tania
do composicion almentes ICBF - 2018
Se ayusta en ilem de PRESENTACION DEL PRODUCTO la presentacidn de minimo de § kios a 6 kios de acuerdo al
1amaiio de 1a porcion (150 a 170 gr) y numero de porciones por embalaje (40 porciones) Se incluye ettexte  Para dar
surmplimiento 3l requenmianto de proleina exgida dei 175 y el 73% de parte comestible cads porcion debe contar con una
cantidad aproximada ge carne entre 110 gr a 124 gr por porcién,
Se ajusta en el item de ROTULADO quedando asi iaelqueta debera conlener coma mimma fecha ge beneficio, fecha de
empaque. facha de venamiento. nombre del corle. Establecer 1a wda util dei producto, condicienes do €onseivacion 8
nfarmacion que permita la trazabildad
£n CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye Conceplo Santano favorable para los vehiculos ransportadores de came
amiide por la entidad terrtonal de satud de acuerds al articulo 11 de la Rescluadn 2019045081 de 2019

| En CERTIFICACIGNES Proveedor f Maguitadar/ Comerciahzadar se cambia congepto sanitario Favorable con condiiones
por conceplo sanilasio Favorable con observaciones de acuerdo a o estipulade en el aricule 3 de la Resolucion 2019043081
e 2018 y se ajusta ta abigatonedad de presentar acta de inspeccion vigraneia y contral con concepto favoratle o favorabic

_con cbservaciones Se relira de Ja Reselucion Sanitana la palabra defintva
En requisiles normativos se agrega el Decreto 2016 de & 23
En CONDICIONES DE TRANSPCRTE sz ncluye el texta “Para el iransporie ge carnes y productos carmicos comestibles los
vehiculos empleados deberan garantizar 13 exclusgvidad del lraslago de dichos productos duramte lodo su recornde  segun el
decreto 2016/23
En CERTIFICACIONES Provesdor / Maquilador/ Comercializador se retra el lexte Cerificacion HACCP o Sopore de
implementacien del Plan HACCP o Diagnoslico para HACCP expedida por Iz autondad competente ¢ eate cerhficador
correspondiente a la Planta ge Desposle”. y se agrega al lexto La mpiementacion del Sislema HACCP sera de caracler
yoluntane para las ptanlas de benelico de categoria nacional desposie desprese y acondicionadores de came y productos
camices comestibies Dicha cedtificacion sard otorgada por el INVIMA v lendré una wigencia de dos (2) aiies. contados &
parti de 1a fecha de su expedicion. siempre y cuando se mantengan |as condiciones que !a generaran . fa anterior sequn el
decreto 2016/23_ Cambios reakzados por MORG diciembra de 3023

| CARGO | NOMBRE | FECHA _ | FIRMA Y\
Profesionai de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina " 11 "0 4 \
! Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez ML
Profesional de Defensa Ing, Alim. Danery 4 X T
Abastecimientos Clase | Alexandra Sanchez Rojas | Lol Al
1 | n
Profesional de Defensa . 4
Subdireccion General De lng@ﬂlga(i‘f:ﬂz;io'a 7
Operacion Logistica |
" Profesional de Defensa .
Oficina Asesora de Ing. Ind Fabian Ernesto
Planeacion e Innovacion | Ponguta Castro 4
: tnstilucionai

, - f
|
Cirectora Abastecimignios } Teniente Norma Silvana D‘
[ gl i‘.l {Ejy il
| Clasa | | Montanchez Montenegro | !)\ ]\w(\c\ m

C.P. Sandra Patricia :
Bolafcs Redriguez . ¥

' - —+ S,

Secretario General (E)

Coronel Carlos Augusto

Qireclor General l Morales Hernandez |£- ¢ b
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HUESO CARNUDO
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PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
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|

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Versién No. 01 Pagina 1 de 5
AESHEIA LeE T ALIMENTOS . m
| Fecha: | 26 03 2021 b
L PRODUGTO / NOMBRE PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES ]
Cédigo 200001577 / 200001684 / 200004579 / 200001578 / 200001475
REQUISITOS = Clasificacion CARNE DE RES

GENERALES | Descripclén def 'Cualquier parte del animal diferente de 1 carne y dictaminada como
P inocua y apta para el consumo humanc como lengua {limpia), mano de

el .res (pata de res picada), cola de res ( picada) hueso carnudo (picado)
Ingredientes No Aplica
"Ei producto debe curmplir los siguienies parametros, que se reportaran en
el analisis de laboratorio: ) ) i
HUMEBAD | LIPIDDS | PROTEINA
CORTE/PARAMETRO | “gjioon) | (afa00s) | (a/100e)
Lengua tle Res 68,4 16,1 16,5
Requisitos . Hueso Carnudo de Res | 69,5 _ 8,8 | 21,2
Fisicoquimicos Mano o Pata de Res 63,7 1,4 28,2
Referencia Tahla de composicidn almenltos ICBE 2018
Tambwén debe reporiar et siguiente parametro:
Parametro Minimo Maximo
[oH l 5.4 6,1
[ | El producto debe cumplir los siguientes parameiros. que se reportaran en
REQUISITOS el andlisis de laboratoro
ESPECIFICOS
Requisitos PARAMETROS Minimo — Maxime
Micrabialegicos Eschenchia Col (Ganenca) & 100
ECol OI87 H7 Ausenca
Salmonella UFCi25g Ausencig
Requisitos .
ks i
Mutricionales No Aplica
|El producto  debe provenir de plantas de beneficios autorizados y
certificados por [a autoridad sanitaria competente o que esién en processc
de cerfificacion, que hayan eniregado el producto a fa temperatura
Otras reglamentada, fransportado  en  vehiculos  que garanticen el

mantenimiento de la misma.

Las piezas individuales limpias, libres de sebo, materia fecal, coagulos

de sangre, olor y color caracteristicos de la came de res fresca, color rojo

intenso. textura blanda, firme al tacto y superficie sin babosidad

E! sacrificio debe ser realizado en Planta ¢ Frigarifice Nacional, el cual se
| validara con los demas certificados solicitados

caracteristicas
del producto

- El producto debe cumplic con el Decreto 2016 del 2023, ia Resoluctn
REQUISITOS NORMATIVOS | Mimisterio Proteccion Social No 5109/05 Decreto 150G de 2007, Res.
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EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del

Producto

Empagque y/o
Embalaje

Rotulade

VIDA UTiL DEL PRODUGTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

1

PRODUCTOS CARNICOS COMESTIBLES

Min. Proteccion Sooial No 240 de 2013 Decreto 1975 de 2019 y
Resolucidn Invima 2019045081 de 2019 o las normas que los

 moudifiguen adicionen ¢ sustituyan

'SAP 200001577'Lengua: Bolsa de minimo 5 Kg en porciones entre 100

a 120 gramos o bolsa mimmo 1 Kg

SAP 200001684 Mano de Res. Bolsa por 5 kg pieada o minimo 1 Kg
SAP 200001579 Pata de Res: Bolsa por 5 kg picada o minimgo 1 Kg
SAP 200001578 Cola de Res: Bolsa por § kg Picada o mimmo t Kg
SAP 200001475 Hueso carnudo: Bolsa por 5 Kilos picado o mmimo 1
Kg

" Producto empacado at vacio en bolsa de poliehleno o poliamida de grado

alimentario y primer uso

El producto debe ser entregado en canastifa plastica hmpiz y
desinfectada, sin presencia de hielo o agus, sangre, etc o en caas de
carldn corrugade para embalaje de productos carnicos de 57 2x 331 x 6
aprox con tapa abatible {De ventilacion lateral que permita la adecuada
circulacion del flujo de aire) maximo de 20 Kg

Para los productos que reguieran transporte mullimodal se podra
embalar en cavas de icopor {capacidad maxima de 25 Kgl y debe
garantizar ta cadena de irlo y demas condiciones de caldad hasia s.

_destino final. Ne debe estar empacado al vacio

El producto debe estar rotulado segun la Resclucion del Ministanc de
Proteccién Sociat No 5109/2005 y decreto 1500 de 2007

ta etiqueta debera contener como minime fecha de beneficio fecha de
empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte Eslablecer la wida util
del progucto, condiciones de conservacién e nfermacion que permia ia
trazamhidad

=l producto se requiers con una vida ot minima de diez (10) dias en

condiciones de refnigeracion {0 a 4 'C)
Ei producto pedido en casos especiales, se requiere con una vida b

| minima de treinta {30) en condiciones de congelacion (-10a-18 C

El producto debe ser transportado an
Vehiculo cerrado con Autprnizacién Santana vigente emilida por la
eniidad terrntonial de salud de acuerdo a lo sefalado en la Resolucion
2016041871 de 2016 Art. 13, con el Decreto 2016 del 2022 y dar
cumphmiento a la normatividad establecida para este fin
Concepto Santano favorable para los vehiculos transportadores de
carne emitido per 1a entidad terntonal de salud de acuerde al articuie
11 de la Resclucion 2019049081 de 2019
Vehiculo dotade con unidac de eniriamiento y equipos de Medicion
de temperatura
Ef vehiculo debera estar idenlificado en un tugar visible con la frase
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El persanal debe contar con la dotacion completa para la entrega dei
producto
Para el transporte de carnes y productos carnicos comestibies los
vehicuios empleados deberan garantizar la exclusividad del traslado
de dichos productos durante todo su recorndo

Para producte refrigerado: Al momentoc de entrega del producta debe
tener una temperatusa entre 0°C a 4°C Refrigerado

Para producto congeladeo: Al momento e entrega del producio debe
temer una temperatura entre -10°C a2 -18 C Este no debera presentar

| escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha preseniado
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| descongelacion o que presenta condiciones de descomposicion

adulleracion o falsificacidn, garantizando la cadena de frio hasta el
| momento de entrega.

El proveedor debers acreditar’

. Resolucion de Autorizacion sanitaria y Acta de inspeccion santaria

expedida por el INVIMA con concepto Ssanilarioc Favorable o

Favorable con observaciones, dentro dei marco del Decrelo 1975 de
2018 y Resolucion invima 2019049081 de 2019

. Gula de Transporte y Destino y copra de certificade de calidad
CERTIFICAGIONES Proveedor/ emitido por la Planta de beneficio y/o Desposte

Maquilador/ Comergiatizador | - La implemeniacion del Sistema HACCP sera de caracter voluntarno

para las plantas de neneficio de categoria nacional, desposte

desprese y acondicionadores de carne y producios caricos

comestibles. Dicha certificacion sera otorgada por el INVIMA y tendra

una vigencia de dos {2) afos. contados a partir de la fecha de su

expedicion, siempre y cuando se mantengan las condiciones que la

| generaron.
FECHA ACTUALIZACION: ‘ DICIEMBRE DE 2023
—_— —_— I — D —_— .
CONTROL DE CANMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

in neial Se undican las Fichas Técnicas de produclo Carnicos Bovinos Comestibles lengua Mano de ves (pata de

1 de res. hueso carudo. toda vez que los requisitos especificos y narmatvos aphican para todos los preduclos fas
| encias se presentan en el nomore de los contes y parcianes. . . —n N o
Se ajustaron 'os Regusilos Fisscoquimicos y microbialégicos con Tase en las Resoluciones 2805 de 2007 y Resolucion 2680
de 2015, toda vez que los requendos inicialmente aphcan para 1os pescados asi
Requisito Valor Pardmetro Minimo Maximo
nH {8 209C) 54-6.1 Humedad % 55 0
formol Nepativa Grasa % : a0
Bases voldtiles Maximo 30 mg /100 g. Proleina % 15 )
j Hinima Rasimo
) ‘ Para!melrn " ; PARAMETROS Minimo  Maximo
Cxfimes Facales ARR ) 1 o= —raricis Gol (Gone T
Re Y "E;UES& psia 1) K| s chenchia Coli (Genénca)l -
ex s Baparas Clagthum Sul Redueer 3 W £ Coli 0157 HT Auzencia
Semrga Hzgatan Samonella UFC/25g Ausencia
2

En el requisite de Olras caractenslicas del produclo se felira exceso de grasa” y sewmcluye  sebo

En Iz presentacién det producto se ageega: o en cajas deo cartdn corrugado para embatye de productos carmeos de 57 2 x

38.1 x § aprox. Con lepa abatible (De vanlilacién lateral que parmila la adecuads crcwlacidn del flue de owre) atdxinio doe 20

Kg = debido a que e un lpo de embalaje utlizado para [a enlrega de produclos carnicos.

Se gjustan las condiciones de transpore inGluyendo * .0 Favorable con Requenmenlos £l vehiculo deberd estar

dentificado en an lugar visiile con ia frase “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" se austa la nola asi “Sélo se autonza fa

anlrega de producic congelado (-10°C a -18°C). para los casps que raquigran &/ lransporte mimodal ¢on fzrgas dalanceas

y dificiitad de acceso. Esle ro deberd presentar £scarcha o caraclerislicas que mdiguern qua el producto ha presenlado

descongelacion o qua present condicranes de descomposicion, sluftaracion o falsificacrén. garantzando i cadena de Ino

nasta el momenio de eniraga "En &l rolulado se retra “Articulo 42°

Se ajustan a5 certificationes del Proveedor asi: “Autorizacion saniana defindiva y Acla de inspeccion samlana expedida poi

af INVIMA con concenlo samlana Favorable o Favorable con recuienmisnios o Aulonzapén samlona provisional det IMVIMA
Ef provectior podrd presentar Certficacion HACCP

Se gelualiza el contenido 2l nueva farmato PA-FO-75 Varsién 00

Los codiges se actualzan. teniendo en cuenta ks nuevos codigos en Sistema SAP y FTN ya que los actuales se Irabajan

dogramo y noparumdad ;

£6n basado &a Sistema SAP, se cambia de “came Bovina a Came de Res

o8 fisicoquimcos

| Sa ajusta a clas
3 Se cambian reg
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i Parametrg Unimo 'Pr.lé;;un; | Parametig | Minimo |_Maumo
S T R S R
g a!i‘r:nt—r'.-r

Se adiions Referenciz Tablg de cemposicion almenlos ICHF - 2015
Tambien debe cumplr con
Franer s l o LTONT) ]
i E .
i‘ w A‘
Enotras caractersticas del producto se adiciona o5 produsios carntcos deben grovery de plantas ge bengficig aulanzadas y
amhcadas o on proceso de certificacion
En contemdc y e Presenlacion ded praduclo se aclualizan 'og cadigos SARP
En prasentacion del Producto sa relira fa condigion refrigarags
En condiciones ge rangparie y almacenamento §e adiciara Para producte eirgerato
Se retira. Nota: soly se autetiza 'a entrega de producto cergelado (-10°Ca 180 £are 105 casos que requies «f
transposte multimodai con largas distancias y dificullad da acceso y se adiciana  Para producto congelado A momie e
enlrea def producto dede tener ung lemperalura enlra -10 € 3 -18°C *
En conticiones de Retulado se adiciona requisite  La etqueta debera contener come minime fecha de benehcio fecha Te
empague facha de vencimiento, nambra del corte Eslablecer la vida uld del Producio y condcianies de conservacan
En Vida ulil se adiciona B producte congelado pedide an Cas0s especiales se requiere con una vida ulil g e ey
(30} dias a temperalura de cengelacich <18 ¢
Se adicina requisio Certiheado dal Plan Gradual de cumpliments del Bacrete 1500 al 100-
Se adigigna  El preveedor podra presentar Cenilicamon HACGR expedida por fa autondad compeatente o ente cortiticador
Los comercalizadares deben ankiegar carne sdquirida de proveedores que s€ encuentren autorizades y registrados s 3
autondad sanaria comperenie ¥ que hayan entregado ai producta a 1g temparalura reglamentaga iransponado en vehiculos
. Gue garanticen el manieninigals de la misma
Dentro de fog regusios normatves se retira plan gragual de cumphmeento y se aditiona Decrato 1975 de 2019 y Resolucion
fvima 20190458081 de 2019 Se adicgna Opcion deniro de la Resolucion do autor2acion santana defiubva Acta ag
"EPRCCION santana expedida por el INVIMA con concepie sanitario Favorable o Favorable con <ondiciones para quienes ng
4 Foseen auterzacion defmitva dentro del marco del Decreta 1975 42 2019 y Resolucion Invima 2019045081 de 201G 3¢
elira requisde Cerilicado del Mlan gradual de cumphrmients del Decreto 1500 al 100%,. de dcuerdo a Decreto 1975 de 5019
Se rebra cabficads de sachihici en planta o frigentico nacional ¥ se cambia por “El sacrifiero debe ser realizado en Plaata o
Frgenfico Nacional, el eual se valdara con ios demas certificados solicitados  Se cambia Los comercializadores debern
, entcegar came adguinda de proveedores’ por El‘prodyg;t;_ggl;reggr debe ser adquirnda de proveedores
5 Se acluzhza gramapes de los preduclos de acuerdo & tabls de porcionas de conlrato ¢e almentacion con lolerancis e
| gramajes descritos en ef ilem contenido presentacion del producio ¥ eémpagque

8¢ modilica infermacisn conendo. y en presenlacion del Producto se incluye opeion balsa de minmo  Kg para tedos log
6 codigos. en empanue se retira OPLICN paso 50 kg para cavas en lransporte muitimodal ¥ s¢ ampla 3 maxmg 25 Ky Se rutea
. Spion concepto de vehicuio o favorable can fequenmienipg’
Se¢ actualea gt formato V-0! sa aclualzan los féquisios hisicoguimicos de acuerdo €on o establecido en 13 Tanly e
Composcion amentas ICHF - 2018
Se relra la swuente mlonmagion del item CERTIFICACIONES Praveador / Maguilador/ Comziciaiizador v se HLdipi: e
oliag caractensticas dei preducto B! sacnhuio deps ser reahzady en Plania o Frgorifico Nacianal ef cual St vl g hy
Wanas cemiluados solchados y Gue hayan entregacdo ot oducto & fa lempeiatiura reglamentoda (V201 TR R Y SR
weCls que gatanteen of mantemmnenty oo o rmismig
Se ajusta ia redaccion de fos TEQUISILOS NDMIatves v de [a vida uli del praducio
7 Se apusta la informacion de empague y embalzje se deja en un TRISIMG flem
Se orelra del den Condrcionas de Transporie con concepte lecrieo sanilanc FAVORARLE FYIw Favarabiie « on
Reguenmentus  expeduiy por gt Ente Termtonal de Soiug  del HEM conditiones de Transporte v se reempinza pLr
Awlonizacion Samtana vigente emnilida por fa entitlad ewtanatl e satud da acuerdo o o senatile en io Resoirnon
JUTE041871 de 2016 At 13y e cumphrgnio a i normalividad estatiecia e este in temendy en Cugnta
normalwvidad vigente
Se ajustan Y «omplemenian las CERTIFICACIONES Provaeder / Maquitador/ Comereiahizagar meluyends ia Guin do
Tiansparte y Desting ¥ 5€ da clarndad a 4a solciug ge la cerificacion HACCR
| Samnos realeauos POrJPRR Jo dg 2031
g Se austan los requenmienos refarentes a Camifcacion HAGCP aclarande que no es de absaluta obligatonedad diths
centificacion (ambios reazarps per SPIR Agacte de 9071

Sa& austan requanmientos de CERTIFICACIONES Proveedor / Maguiada:/ Comercializadar en hnea con la aranc o
feahzada per el inyimy frente a 1a oblgatonedad o Ia certificacion HACCP Para que fa Agencn Logistiea . i) Frictris
Nitltaros mcliya comg Byistio 1a certihtacon del sistera HACCR a log provesd: L Cie e Bovinos y noremas b
9 PN slaneg dobera tenes slarlad ente gt o e estabiecimenta af aral esta realwando 1 Gomma slanty o
beneficn (nn obfigaro) PNt e desposte foblgate)  lemendo en cuera o antaror se ajusta el reguenmienio ag
Comthicamon HACCP ¢ Soporte de wnplementieion el Blan HACCP o Diagnéstico Rara HAGCR expedita por ha silott!
L Lorinetunie o enle certificador corrgspondiente a iy Planta de | Desposig LCamtnog peatzadas por JEMR Seprgiitie de o, 0
Se austa enelilem do ROTULADO quedando asi La eliqueta debera cantener como miaimo fecha de beneficio fecha dis
empague. fecha de vencimients nombre del cone Establecer (a vida ul del progucto condiciones de conservacion ¢
10 nlormacion gee permita la Irazabilgad
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluyg Conceplo Samtaro favorable para lgs vehitulos tr
. €mitido pot 13 enldad ternlonal de salud erd0 al articulo 11 de ta Resolugion 2015048081 de 201

onadores gy carne
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En CERTIFICACIONES Praveedor / Maguilador/ Comerciahizader se cambia conceplo sanitario Faverable con candiciones
por concepto sanitario Favarable can observaciones de acuerdo a lo estipulade en el articule 3 de la Resoluycion 2019045081
de 2019y se ajusia la obligatoredad de presenlar acta de wspeccian, vigilancia y conlsol con concepto favorabie o favorable
con ohsarvaciones Se refira de 1a Resolucién Sannana 1a palabra dehindwa

YEn requisiios normatives se agrega el Decrate 2816 de 2023
En CONDICIQNES DE TRANSPORTE se incluye ¢l 1ex1o “Fara al transpede de carnes y productos camicos comestibies los

vehiculos empleados deberdn garantizar 'a exclusivdad de) traslado de dichos producios durante tado su recomdo segun el
- decreto 2016/22

En CERTIFICACIONES Proveedor / Magquilador! Comercializador se relira el texto Certificacitn HACCP o Soporte de

11 implementacidn de! Plan HACCP o Diagnoslico para HACCP expedida por 1a autondad compelente ¢ ente certficador
conespondiente a la Planta de Desposle  y s€ agrega el lexio “La implementacn dek Sislema HACCP sera de caracier
voluntano para lag plantas de benehcio de categoria nacional, desposte. desprese y acondicionadores de carne y praductes
carmicos comeshibles Dicha cerficacn sera atorgada por el INVIMA y tendra una vigencia de dos (2) afies contades a
partir de 1a fecha de su expedicidn, siempre y cuando se manlengan [3s condiciones que la generaron” lo anterior segun el

decrelo 201623 Cambios reaiizados por MCRG dicramire de 2023

~ CARGO | NOMBRE FECHA | FiRMA

. | Profesional de Defensa Nut, Diet. Maria Catalina il IR - Uy
Elaboré Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez ll. U UN ZUl3 \\\ Tu 1Ly
_..-'—- — —n r .

s

i i -
Profesional de Defensa | Ing. Alim. Danery Alexandra i : i
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas in 4 EHE ?0?[‘ K o me}—r &

Profesional de Defensa " i )
Subdireccidn General De Ing Alim. C:;ise::z l"_aola Garcia
Revisé | Operacién Logistica | e
Profesional de Defensa
Comité Oficina Asesora de Ino. Ind Fabian Ernesto . /3
Asesor | Planeacion e intovacion | Ponguta Castro L9 Uil Z.Ué
de Institucional |

i _
Fichas
il Directora Teniente Norma Silvana B Y ts s N \
S " 4
Técnicas |\ astecimientos Clase 1 Montanchez Montenagro A b uil 2023 et
p— i — -+— ]
. C.P. Sandra Pavicia Bolaiios |  UIL 2073 —5
Secretario General (E) Rodriguez Ul{a [ LL-L‘[
‘ ] ; L . =
Ju— Diractor General Coronel Carlos Augusto Qﬁ e W73
RroBO feClaenc Morales Hernandez

E
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CALLO PICADO O MONDONGO

PROCESC )
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo. PA-FO-75 E R‘:»"‘ 3|
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 01 Pagina1de6
G el T QENENTOS '
: 2 Fecha | 26 03 2021 =
PRODUCTO ! NOMBRE VISCERAS DE BOVINO
R T
Cédigo 200001474/ 200001580/ 200001437
‘,. —_ -
L Clasificacién CARNE DE RES
REQUISITOS e R r— P—ry . -
GENERALES IPraducto carnico, generalmente un 6rgano contenido en las principales

extrenndades y cavidades del cuerpe de los bovines Tejidos blandos

_— | .
Descrpcian.det gue pueden ser macizos ¢ huecos y membranosas bLas principales

ragucio visceras de bovino son. Higade, pulmones (bofe), panza (callo,
L Jnondongo)
' )
Ingredientas Na Apliea
e - — et aartn e —— i - 1
El producto debe cumptir los siguientes parametros, que se reportaran en
el analisis de laboraterio o o —— )
HUMEDAD | LIFIDOS  PAQTEINA
| I CORTE / PARAMETRQ a0ty | (g/2008) | (572008}
Higado de Res 69,7 4,5 20,4
Bofe de Res 79,4 2,5 16,6

[Requisitos Panza {Callo 0
‘ Fisicoguimicos

mondongo) de Res

81,0 | 4,1 14,6

— i
Referencia Tabla de compasician almesdtos 1CBF 2018

|Tamb|én debe reporiar el siguiente parametro:

| Pardmetro Minimao Miximo

| pH 5,4 6.1
REQUISITOS | TEN producic debe cumplif los siguientes paramelras. que ge repartaran en |
ESPECIFICOS el analisis de iaboratorio
i . PARAMETROS Minime Maxinto
_Reqmsﬂog Eschanchia Coh {Genénca) - 100
Micrabiolagicos = B0 o S Assencia
Salmonella UFC/25g Ausercia

Rasalicion Mw Selud y Protection Social 2690 de 2015 )

Requisitos

Nutricionales No Aplica

Los productos carnicos deben provenir de plantas de ber\eficiosI
autorizados y certificados por ia avtoridad sanitaria competente o que
esié en proceso de certificacion y que hayan entregado el producto a la
Otras temperatura reglamentada, transportado en vehiculos que garanticen e!
| earacteristicas | mantenimiento de la misma
dei producto | Las piezas individuales limpias, libre de sebo. materia fecal. ¢codgulos de
sangre., onna, pelo sucledad exirana, olor caracteristico.  color
caracteristico, textura blanda, firme al tacto.”
. La panza (callo. mondongo) no debe contener el ibrillo.
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REQUISITOS NORMATIVOS

Presentacion del
Producto

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO Empague yio
Embalaje
Retulade

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE TRANSPORTE

N VISCERAS DE BOVINO

El producto debe cumplir con el Decrete 2016 del 2023 |a Resolucion
Ministerio Proteccion Social No 5109/05. Decrelo 1500 de 2037 Res
Min. Proteccion Social No. 240 de 2013. Decreto 1875 de 2019 ¥
Resolucion Invima 2019048081 de 2019 o las normas que los
| madifiquen. adicionen o sustituyan

Se requiere el produclo en las siguientes presentaciones’

SAP 200001474 Higado: Empacado af vacio en balsas con un peso neto
de mmmo 5 Kg por 40 porciones de 125 a 130 gramos o En
presentacion de mirimo 1 kilogramo., segin reguenmientc oe la
Regional.

SAF 200001590 Pulmones (Bofe): Balsa minimo 1 Kg

SAP 200001437 Mondongo (callo, panza): En trozos de peso entre 5 a
_18g¢. en bolsa de minimo 1 Ko o

Producto empacado al vacio en bolsa de polietileno o poliamida de grado

alimentario y prmer uso

£l producte debe ser entregado en canastilla plastica limpia desinfectada
sin presenciza de hielo o agua, sangre. elc o en cajas de cardn
corrugado para embalaje de productos carmcos con tapa abatible (De
ventilactdn lateral que permita la adecuada circulacton del flujo de zire)
maximo de 20 Kg

Fara Ios productos que requieran fransporte mulimodal se podra
embalar en cavas de icopor (capacidad maxima de 25 Kgj y debe
garantizar la cadena de frio y demas condicienes de calidad hasta su
_destinc final. No debe estar empacado al vacio

El producto debe estar rotulado segin la Resolucion del Minisleno de
Proteccién Social No 5109/2005 y decreto 1500 de 2007

Lz engueta debera contener coma mimmo: fecha de beneficio. fecha de
empague, fecha de vencimiento, nombre del corte, Establecer la vida atil
del producto. condiciones de conservacion e informacion que permita la
| razabilidad

El produclo se requiere con una vida 0bl minima de disz (10) dias en

condicrones de refrigeracidn (0 a 4°C)

El producto pedido en casos especiales. se requiere con una vida uti
_mirima de ireinta (30) dias en condiciones de cangelacion (<12 3 - 1B G)

El producto debe ser transportado en
Vehiculo cerrado con Autenzacion Sanitana vigente emidda por 13
entidad temlonal de salud de acuerdo a io sefialado en la Resolucior
2016041871 de 2016 Art 13 con el Decreto 2016 del 2023 vy dar
cumplirniento a la normatividad establecida para este fin.
Concepte Sanitario favorable para los vehiculos transporiadores de
carne emitido por la entidad territorial de salud de acverdo al articuls
11 de la Resolucidn 2019049081 de 2019.
Vehiculo dotado con unidad de enfrnamiento y sguipas de Medicion
de termperalura
El vehiculo deberéd estar identificado en un lugar visioie con la frase
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
El personal debe contar con la dotacién completa pars ia enliega de!
producto
Para ¢l transporle de camnes y produclos carmicos comestbles 1os
vehiculos empleados deberén garantizar la exclusvidad del trasiade
de dichos productos durante todo su recorndo
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Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
tener una {emperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al memento de entrega del producto debe

| tener una temperatura entre -10°C a2 -18°C Este no debera presentar
escarcha o caracieristicas que mdiquen gue el preducto ha presentado
descongelacion o que presenta condiciones de descomposicion.
adulteracidn o falsificacion, garantizando la cadena de frio hasta el

| momento de entrega,

T El provegdnr deber4 acreditar
- Resolucién de Auterizacion samtana o Acta de inspeccion saniaria
| expedida por ef INVIMA con concepto sanitario Favorable o
Favorable con observaciones para quienes no poseen autorizacion
1 definiitva, dentro del marco del Decreto 1975 de 2019 vy Resolucion
Invima 2019049081 de 2019,
|- Guia de Transporte y Destine y copia de certificado de calidad
Cﬁ?;:ﬁ::&?:%ﬂfni ;ri:;’;::gg: f emitido por la Pianta de beneficic y/o Desposte
La implementacidn del Sisterma HACCP sera de cardcter voluntano
para fas planias de benefio de categoria nacional desposts
desprese y acondicionadores de came y productos cérnicos
comestibles Dicha certificacion sera otorgada por el INVIMA v tendra
una vigencia de dos (2) afios, contados a partir de la fecha de su
expedicidn, slempra y cuando se mantengan las condiciones que la

QEI’]?_I"EFOI’I ___ .
—~
FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2023
- |
CONTROL DE CAMBIOS |
; - 5 R =
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
i ersion Incial. se unifican ias Fichas Tecnicas de Producio Caenicos Bovinos Came para estolar o sudar de fos cortes como
1 muchacho peche, paletero. correspondienies al cuarto delantero y cuarto trasero de fa res {oda vez que los tequistos
especificos y normatlnidad wigenle aplican para lodos tos productos, 1as diferencias se presentan en el nombre de los corlas y
,poraianss e SN PP S i
Se retira de la deagnpcion grasa toda vez que los productos carnicos contienen un poicentaje de grasa de acuerdo a sua
naluraleza

Se sjustaran lss Requisitos Fisireguimicos y micrabioldgicos con base en las Resoluctones 2804 de 2007 y Resolucion 2690
de 2015, toda ver que los requeridos iniciaimente apfican para los pescados asi

Requisito Valor Parametro Minimo Méaxime
pH {a 200C) 51-6.1 Humedad % 55 70
Farmaol Negativa Grasa T . 30
Bases voldtiles Maximo 30 mg /100 g. Protaing 15
’ Oy o Focs e5p E;e v h!!lrgrnno Mf::";o ~ PARAMETROS Minme  Maxime
o 1 100 Eschenctia Coli (Genénca) - 100
sichum Su"1a Redastr it 1032 E Coh Q157 HY Ausencia
Sy i Regat. o Salmenalla UFCR25g Ausencia

En et requisto de Qtras caracleristicas del producio se retra “ibre de tepdo ceneciva nenios y grasa” y 58 ncluye Elcore
debe estar ibre de particulas extrafias como piedras brozos plisticas, visceras no comesbibles sebo v ofros

En la piesentacion del producle se agrega "o en eajas dé cardn corrugads parz ambalaje de productos garnicos de 57,2 x
38 1 x 6 aprex con tapa abatible {Oe venlilacion lateral que permta 1a adecuada cuculacon det flujo de aire) maximo de 20
Kg . debido a que es un lipo de embalajz ylizado para la enlrega de produclos carmcos
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Se ajustan las condiciongs de lransporte meluyendo o Favorable con Requenmientes El vehizulo debera estar
wentiicado en un flugar visibie con la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ se ajusla Ja nola ass  Solo se autonza ja
entrega de produeio congelado (-10°C a -18°C) para fos cases que requieran el lranspeite mulimadal con laigas distantias
v dficullad de accesn Esle no debera preseniar escarcha o cataciorishcas que indiquen que el preducto na presemadue
descongelacion o que presea condiciones de descamposacion. adulteracién o fatsficacion garanizands la cadena e o
hasta el momento de eniraga  En el rolulade se refwa " Articulo 42

Se ajustan !as cerbficaciones del Proveedor asi Aulonzacion sanianz dehniiva y Acta de mspeccion saailann expedida por

el INVIMA con concepto santane Favorable o Favorable con requenmignios o Autonzacion sanitana proviswonat el INVIRA
. _Ei proveedor podia presenta; Cerificacion HACCP

Se aclualiza ¢ contenwie al nuevo formata PA.FO-75 Version 00

Los codigos se aclualizan lemnends en cuemta los nuevas codigos en Sutema SAP y FTN ya que 165 actuales o rabaan

por xlogramo y no por unidad

Se zjusta la clasificacion basado en Sslema SAP. se cambia de “carne Bovina a Came ge Res

Se cambian requsios fisredquimicos

_Parim=ro  Mavmo Maximo | Parametro Minimo '.‘5-|‘~.;_E
surezan? o W Humagadk 5 &f 75
EEY v inas_a-;; N T [ J'J"{
=My i i . g i_ﬁ‘l“e_r_ sglio0g 5] 1

Se adiwiona Referencia Tabla de composicion alimentos ICBF — 2015

Tambien debe curplt con

Baranat [P o peime

4

3 En olras caraclensticas del Producto se adiciona Los produclos deben provenr de plantas de beneficio aulonzadas |
certhicadas o on procese de certilicacion
En conlendo y en Presentacion del producio se actuahzan los codigos SAP
En contemde se retra fa condicion “refagerado
En condiciones da transporte y almacenamento Se adicicna ‘Para producto relngerado
Se retra  Nola: solo se aulonza la enirega de produclo congelado {-10°Ca -18°C}. parz los casos que requeran ei
transperie mulimodai con largas distancias y ddiculiad de accese” y se adiciona  Para produclo congetada Al moments de
¢htrega del pinducio debe tener una tlemperatura entre -10°'C 2 -18°C~
En condicones de Rotulade se adiciona requisito 'La etiquela debera contenar como mirymo fecha de beneficio fecna ge
empaque fecha ce vencimento nombre del corle. Establecer la vida uli! dat produclo y condiciones de conservacion
En Vida util se adiciona  El producle congefade pedife en casos especiales, S8 requiere con una vkla ulil flinima di: penta
30} dias a temperatura de congelacion -18°C
En Cenficaciones se relira o Favorable con requenmientos ¢ Aulonzacion santana provisional del INVIMA
Se adicrona requistio  Cerbificade del Plar Gradual de cumptitients del Decreto 1500 at 1007%
Se adiciona  El proveeder podra presentar Genicacian HACCP . expedida pot 1a aulondad competente o ente certioaygr
Los comercializadores deben entregar carne adgquinda de proveaderes que se encuentren aulgnzados y registrados anle
avlondad sanilana compelente y que hayan entregado el preducto a fa lemperalura reglamentada rangportado e vercuios
ararkicen el mante, lamsma ' .
o de 105 requisilos se relwa plan gradual de cumplmiento y se adiciona Decreto 1975 de 2019 y Re o i
Invima 2015049081 de 201% Se adwiona opedn dendto de la Resclucion de aulanzacion samiana defimitva Acia ce
inspeccicn sanitana expedida por el INVIRA con conceplo sandano Favorable o Favorable con condicrangs para qu ones na
4 poseen autonzscion defindiva dentro de! marce del Decreta 1975 de 2019 y Restlucion Invima 2015049081 de 7019 Se
tetira requisio Cerificado del Plan gradual de cumphmiento del Decreto 1500 al 100%. de acuerde a Decrelo 1975 de 2019
Se retwa ceilificado de sacaficio en planta o fngonlico nacional y se cambia por “El sacnificio dabe ser teahizado en Planta o
Fogonfico Nacienal &l cual se validara con los demas certificados solicdados Se cambia Los comerciahzadores Jdebe
. entregar carre adquuida_de proveedares  por El producto & enlregar debe ser adquirddo de proveedores
5 Se actualiza gramaje para producto Higade, de acuerdo a tabla de porciones de contrato de aimenlacion, con lolerancia en
los gramajes descrios en el ilem contenido, presentacion del producio y empaque

" Se madifica miormacian comemdo y en plesent-acmnwéei producio se incluye opeion bolsa de mamime 3 Kg para higado v

6 ondorgo en empague se retira 0pc:on peso 50 kg para cavas en lransporte mulimedal y se ampha a maximo 25 kg Se
. '2tva gperon conceplo de vehicule o favarable can requenmisnios’
Se aclualza et fotrrmato V.01 se acluabzan (s requisitos fislcoquimicos de acuertn con jo establecdo £n i3 Tabla de
composicion abmentos ICBF - 2018
Se rebra ‘2 siguente nformacion del tem CERTIFICACIONES Proveedor J Maguiladon Comerciakzador y se nchuye en
stras caractenshcas dei producto "8l sacnficio debe ser reahzatio i Planta o Frigotilico Nacionat gl cual se validata oo 1
] demas corbifcados sohotados y que hayan enhegato e producle @ la lemperalura regiamentada transpurak eo

veiicios que garantcen el martgmmirenlo Jde ta nusma

7 Se gjusta 1a redaccion g8 1os requistos nermalves y de Ea vida bl del producte

Se ggusta la informacion de empaque v embalage se daja en un rsmo ilem

Se retra del item Condicienes de Transpone con conceplo lécrmco samfano FAVORABLE (FV) o Favoratile con

Requermentos  expecido por el Gole Tewmlonal de Salvd del dem condiciones de Teansporle y se reempiaza par
Autamzac:on Samtana wigenle cimutida por fa enlidad lerntonel de salud de acuertdo a fo sedalado oo la Ro ol

2016041871 e 2016 Art 13 y dar complimienio & la normabvidad establecda para este In teniende ¢n cuents 14

noimahwvidad vigente
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Elaboré

Revisé

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Aprobé

| Se ncluye en olras ¢

"Se ausian y complementan fas CERTIFICAGIONES Proveedor / Magquilador/ Comercializador incluyendo la Guia de

Transporte y Desting y se da clandad a 1z sehilud de la certihicacion HACCP

S& ajuslan Ius requarlmﬁenlos refeaenlas a Centificacion HACCP aclazante gue no es de absclutz oblgalotedad dicha
cestilicacion mamiios realzagos por JPMR Agasto do 2021

Se ajustan requenmentos de CERTIFICACIONES Provesdor / Maguilader Comercitlizagor en hnea con fa aclaracon
realizada por el Invima frente a la obhigatonedad de la certiicacidn HACCP ~ para que 1a Agencia Logfshica de las Fuerzas
Mitares nciiya como requasito la cerificacion tel sisiema HACCP a los proveedlores de came de hawinos y porcinos debers
o0 pamera mstaneia deberd lenee clandad fronte ol ipo de establecuniento al coal estd reatzanda la compra planta do
henelierg (ho obiigado) planta de desposte {oblgado)” leniendo en cusnta o anlengr e ajusla el requenmiento ast
Certicacion HACCP ¢ Soports de implementacion del Plan HACCE o Dmgndstico para HACCR expedida por Ja autordad
rompeltente o ente conespandiente a la Planta de Desposte  Cambos reatizades por JOME Sephembre de 2021

cas del producto el lexio La panza (callo. mondongo) no debe contener el hbrdlo

Se ajusta en el ilem de RO 20 quedando as! La eliguela debesa contener comoe mimmao fecha de benalicic, lecha de
ampaque. fecha de venmmwenlo nombee del corle. Eslablecer 1a vida ull del groducto. condiCiches de consenvacion e
mlormacion que perrmita la Wazabikdad

En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye Conceplo Santano favarable para los vehsgulos transporiadaores de carne
emitido por la entidad terrionat de salud de acuerdo al articulo 11 da 'a Resolucién 2019049081 de 2019

En CERTIFICACIONES Proveedor / Magudader! Comercializador se cambia conceplo sanitano Favorable con condiciones
o concepto sanitano Favorable con observaciones de acuerdo a lo eshpulado en el articule 3 de 'a Resalucidn 2018040081
de 2019 y se ajusta la obligatoriedad de p!esemar acta de inspeccon, viglancia y coniral con conceplo faverable o favorable

"En requisitos normalivos se agrega el Decrelo 2016 de 2023
En CONDICIONES DE TRANSPORTE se incluye el lexio "Para ¢l lransporie de carnes y praductas carnicos comestibles los
vehiculas empleados deberan garanhzar la exclusimvdad del raslade de dichos produclos durante lodo su recormdo  segun el
decreto 2016/23

En CERTIFICACIONES Proveedar ! Maguitador! Comerciahzader se retira el texlo “Certsficacion HACCE o Soporle de
implementacion del Flan HACCPF o Dragnostice para HACCP expedida por ie autondad competente o enle certficador
correspondente a la Plania da Desposte” y se agrega el laxto “La implemenlacitn del Sistema HACCP sara de caracler
voluntario para 13s plantas de beneficio de calggoria nacional. desposte dasprese y scondicionadores de carne y productos
carnicos comestibles Dicha certificacisn serd olorgada por el INVIMA y tendrd una vigencia de dos {2) afios. contados a
parlir de la fecha da su expadicion. siempre y cuangds se manlengan ias condicicnes que fa ganeraron’ lo antenar segun al
decrelo 2018/23  Camings s MCRG diciembre de 2023

[ CARGO ' NOMBRE |  FECHA
Profesional de Defensa | Nut. Diet. Mania Catalina | - S N
Abastecimientos Clase | Rodriguez Ganzalez 2 B i)'i(, U" \
. [ ing Alim. Darery | I!] ' /‘\J
Profesional de Defensa {1 Airs 4
Abaslecimientos Clase | Alexangra s D"‘-- ?024 R{ |
. oas ; | :
Profesional de Defensa . ) '
Subdireccion General De '”gsg:gaa’j;':g;?la l: LR 200
Operacién Logistica ! ) |
Profesional de Defensa | I i \/
Oficina Asesora de Ing Ind Fabian Ermesto o w 1, Jusd %_ .
Planeacidn e !nnovacién | Pongula Caslro iy
Institucional | | 4
Directora Abastecimientos = Teniente Norma Silvana i’} D.}.{; A
Clase | Montanchez Monlenegro ] \\\KWO m
, CP Sandra Patricia Yol Uy 4 \
Secretario General (E) Bolafios Rocriguez 4 I IR LS WL d N
i §
Corongl Carlos Augusto | 4
Director General Morates Hernandez |




