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San Luis — Tolima, 31 de enero de 2025

Senfior coronel

JOHN HERNADO TELLEZ ARIZA

Director Escuela Nacional de Entrenamiento Policial CENOP
Vereda la Laguna

San Luis - Tolima

ASUNTO: informe mes de enero supervision contrato de arrendamiento No 105-1-10034-24
TIPO DE INFORME
PERIODICO_X OFINAL ___

Periodo del informe de supervision

| Desde | 01/01/2025 | Hasta | 31/01/2025 | -

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencién, investigacién y sancién de actos de corrupcién y la efectividad del
control de la gestién publica”, asi como de la Resolucién No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional”, Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucion No. 03049 de 2014”, y |la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervision e Interventoria
de los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen,
adicionen o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractuaimente y aquellas inherentes a
la naturaleza del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u
orden de compra del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las
obligaciones establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

e Mediante comunicacion oficial GS-2024-011546-CENOP del 29 de octubre del 2024, el sefior Coronel,
JOHN HERNANDO TELLEZ ARIZA, obrando en calidad de Director Escuela Nacional de Entrenamiento
Policial (CENOP), nombré como supervisor del contrato de arrendamiento del asunto al sefior Intendente
JOHN JAIME ROMERO MANCERA.

¢ Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: Mensual
* No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 02

* Informe de supervision del mes de noviembre, comprendido entre el 29/10/2024 hasta el 05/12/2024
presentado mediante comunicacién oficial GS-2024-013175-CENOP del 05/12/2024.
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¢ Informe de supervisién del mes de diciembre, comprendido entre el 06/12/2024 hasta el 31/12/2024
presentado mediante comunicacién oficial GS-2025-000588-CENOP del 05/01/2025.

Informacidn del contrato u orden de compra

Contrato No. / Orden de compra
No.

105-1-10034-24 del 23 de octubre de 2024

Objeto del Contrato /
instrumento de agregacién de
la orden de compra

ARRENDAMIENTO DE UN AREA DE 76.50 M2 DESTINADA PARA
EL FUNCIONAMIENTO DEL RESTAURANTE Y CAFETERIA DEL
CASINO DE SUBOFICIALES, DE LA ESCUELA NACIONAL DE
ENTRENAMIENTO POLICIAL BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ
(CENOP).

Contratista

WILSON ENRIQUE GUZMAN PALACIOS

Representante legal

WILSON ENRIQUE GUZMAN PALACIOS

Valor inicial del contrato u

orden de compra

El valor estimado de la presente contratacién es de de CATORCE
MILLONES CUATROCIENTOS DOCE MIL SEISCIENTOS PESOS
M/CTE ($14.412.600,00)

Valor adiciones del contrato u
orden de compra

No aplica

Valor total del contrato u orden
de compra

El valor estimado de la presente contratacién es de de CATORCE
MILLONES CUATROCIENTOS DOCE MIL SEISCIENTOS PESOS
M/CTE ($14.412.600,00)

Plazo de ejecucion inicial 12 Meses
Fecha de inicio del plazo de

ejecucion del contrato u orden | 29/10/2024
de compra

Fecha de terminacién del plazo

de ejecucion del contrato u

orden de compra (pactada | 29/10/2025
inicialmente)

Fecha de inicio del plazo de .
ejecucion de la(s) adicion(es) | \°© 2Plica
Fecha de terminacién del plazo No-aplica
de ejecucion de la(s) adicién(es)

Adiciones No aplica
Modificatorios No aplica
Prorrogas No aplica
Otros No aplica

1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

Acciones adelantadas:

* Mediante comunicado oficial Nro. GS-2025-001185-CENOP, se notifica al sefior WILSON ENRIQUE
GUZMAN PALACIOS Contratista Casino de Suboficiales CENOP, subsanar la novedad presentada con la
nevera de aliméntenos, la cual no cuenta con un termémetro para la toma de temperatura lo que puede
generar un problema en la cadena de frio de los alimentos que se almacenan en dicho sitio, lo anterior con
el fin de garantizar una alta calidad en la alimentacién que proporciona su establecimiento
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¢ Se verifica el mantenimiento y arreglo que realiza el sefior arrendadito a las instalaciones y elementos
asignados al casino de suboficiales.

u ; N e W)

= Se verifica que el arrendatario cuente con personal idéneo para la manipulacion, preparacién y servido de
los alimentos, garantizando que todo el personal que intervenga directa o indirectamente en la preparacion
de los alimentos cuente con el certificado de manipulador de alimentos y los certificados médicos de ley.

e El contratista cancela el valor del canon de arrendamientg, aportando trasferencia de fecha 05/02/2025
14:22 horas, a nombre de Escuela Nacional de Entrenamiento Policial “Brigadier General Jaime Ramirez
Gomez” — CENOP, Cuenta Corriente 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP Entidad:
BANCO BOGOTA cédigo de consignacion: 01 arrendamiento por un valor de $1.201.050,00

El contratista hace entrega de la planilla de resumen del pago de parafiscales de los empleados de la

empresa AGROINVERSIONES LYH S.A.S en el periodo comprendido del durante el mes de enero

El contratista allega a esta dependencia el pago de la energia eléctrica del mes de octubre, aportando el

comprobante Nro. 8679245 de fecha 23/01/2024 09:59 horas, a nombre de Escuela Nacional de
Entrenamiento Policial “Brigadier General Jaime Ramirez Gémez” — CENOP, Cuenta Corriente No. 296-
28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES CENOQOP, Banco Bogoté, Cddigo de consignacion: 01
servicios publicos por un valor de § 1.287.900

N

. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

No.

CONDICIONES A CUMPLIR

CUMPLE

“NO
CUMPLE

OBSERVACIONES

Con el fin de establecer un orden con el personal que

haga uso de los servicios de restaurante en el casino
de suboficiales y la cafeteria, el contratista se

| compromete acorde al espacio tomado en arriendo a

brindar atencion a toda la poblacién flotante de la
escuela, el horario de atencion al cliente sera todos los

dias, de acuerdo a las necesidades de la Unidad, en -

coordinacién con el sefior Supervisor.

El oferente se compromete hacer uso Unicamente de

1| las areas que le fueron dadas en arriendo, pero debe

velar por el mantenimiento y aseo de las mismas; las
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areas contiguas son administradas por la Escuela bajo
dominio del ordenador del gasto.

El Oferente serd el responsable de adquirir,
suministrar y adecuar, los utensilios de cocina, las
marmitas, estufas, hornos, calentadores, bienes
muebles y demés equipos que se utilizan diariamente,
insumos para preparacién de los alimentos, equipos
para la conservacion de los alimentos, equipos
necesarios para el enfriamiento de alimentos y
3| bebidas, neveras, vitrinas, bandejas, platos, ollas, X
cubiertos, equipos para conservaciéon del alimentos,
equipos de lavado, equipos y elementos para el
almacenaje de alimentos, equipos y elementos para el
almacenaje de basuras, equipos y elementos de
oficina en caso de que requieran, insumos de aseo y
la totalidad de equipos y elementos que se requieran
para el cumplimiento del servicio y el objeto
contractual.

El oferente debera tener presente la aplicacion de las
buenas practicas de manufactura -BPM, con arreglo a
4/ lo previsto en el decreto 3075 de 1997 y la resolucién X
2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud, o
cualquiera otra disposicién que los modifique, adicione
0 sustituya.

El oferente durante el desarrollo de su actividad
economica debera cumplir con las practicas higiénicas
y medidas de proteccién, asi:

Toda persona mientras trabaje directamente en la
manipulacion o elaboracién de alimentos, debe adoptar
las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a
continuacion se establece:

» Mantener una esmerada limpieza e higiene
personal (uniformes limpios, que existe uniformidad
en el personal, no uso de joyas, uso correcto del
tapaboca y del gorro para la cabeza) y aplicar

5. buenas practicas higiénicas en sus labores. X

> Lavado de manos con agua y jabén antes de
comenzar su trabajo, cada vez que salga y regrese
al area asignada y después de manipular cualquier
material u objeto que pudiera representar un riesgo
de contaminacion para la alimentacién. Debera
ubicar en determinadas areas de la cocina
dispensadores de gel liquido anti-bacterial para uso
del personal que manipula alimentos.

» Desinfeccion de las manos cuando los riesgos
asociados con la etapa del proceso asi lo
justifiquen.

» Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente
mediante malla, gorro u otro medio efectivo, y
utilizacién de tapabocas.
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Mantener las ufias limpias, cortas y sin esmalte.
Uso de calzado cerrado, antideslizante, de material
resistente, impermeable.

Prever y garantizar la calidad de la alimentacion
para evitar brotes de Enfermedades Transmitidas
por Alimentos ETAS.

Los alimentos que han sido descongelados, no se
pueden volver a congelar.

El tfiempo de manipulacion de alimentos
potencialmente peligrosos antes de tratamiento
térmico debe ser menor a tres horas.

Debera hacerse una revision cuidadosa para
descartar cualquier alimento en mal estado (que
presente cambios de olor, color, sabor.) 5
Los alimentos que se sirven crudos o frios deberan
prepararse lejos del calor para luego ser
almacenados en refrigerador, en recipientes
debidamente tapados hasta el momento de ser
servidos. (Ensaladas, frutas, postres, carnes frias).
Las grasas o aceites utilizados no lo deberan utilizar
en forma excesiva y menos cuando se haya usado
para preparar alimentos fuentes como pescado,
debera toda |a grasa ser retirada, toda la grasa que
presente olor o aspecto desagradable.

Deberan descartarse todos los productos, cuya
envoltura se encuentre rota, raida, contaminada con
orina, heces fecales de roedores y otros animales.
Deberan descartarse los productos envasados que
presenten decoloracion, hongos, natas o cuyos
envases estén rotos, quebrados, entreabiertos o
corroidos y los enlatados inflados o cuyo contenido
este lleno de espuma o mal olor.

Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras
tengan fisuras, rotos 0 manchas. No se debera
sobrecargar de alifios en forma que encubra
caracteristicas de la normalidad o que pueden
ocasionar trastornos gastricos.

Se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de
vencimiento seran anterior al del dia de utilizacién. *
En el almacén se debe utilizar el sistema PEPS “Las
primeras en entrar seran las primeras en salir".

El oferente se compromete a dar estricto cumplimiento
a lo establecido en la Resolucion 2674 del 22 de julio
de 2013 en especial lo concerniente a los Capitulos Il
Personal manipulador de alimentos, [V Requisitos
higiénicos de fabricacién, VII Almacenamiento de
materias primas, VIl Restaurantes y establecimientos
gastrondmicos.

Una vez adjudicado el contrato, EL ARRENDATARIO
8. se compromete a desarrollar acciones necesarias para
prevenir accidentes de trabajo para lo cual debera
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ejecutar el sistema de gestién de la seguridad y salud
en el trabajo en cumplimiento de la Ley 1562 de 2012
(Antiguo Programa de Salud Ocupacional) y la
sefializacion correspondiente el cual debera ser de
conocimiento del supervisor del contrato y demas
normas y/o disposiciones que la modifique, adicione,
complementé o reemplace.

El oferente acorde al drea entregada en arriendo se
compromete a ofrecer un precio estable y acorde con el
mercado de los productos que comercialice, durante la
| ejecucién del contrato, manteniendo un stock de
productos en inventario para atender la demanda
correspondiente.

El oferente acorde al area entregada en arriendo se
| compromete a publicar la lista de precios de los
productos ofrecidos en lugar visible al publico.

El oferente acorde al area arrendada se compromete a
utilizar insumos y productos de primera calidad los
cuales deberan cumplir entre otros con las exigencias
de los reglamentos sanitarios vigentes, para lo cual la
Policia Nacional podrd solicitar inspeccidn de
autoridades sanitarias.

Dentro de sus documentos debe encontrarse una
carpeta de los proveedores, donde se encuentre
certificado de Camara de Comercio, permisos INVIMA,
permisos Secretaria de Salud Departamental etc., a fin
que sea posible efectuar cualquier investigacion o
| rastreabilidad sobre la procedencia de los productos.
Igualmente los vehiculos destinados al transporte de
alimentos y materias primas deben cumplir dentro del
Territorio Colombiano con los requisitos sanitarios que
garanticen la adecuada proteccién y conservacién de
los mismos, para lo cual las autoridades Sanitarias
incluida Sanidad de la Policia Nacional realiza las
actividades de inspeccién, vigilancia y control
necesarias para velar por su cumplimiento, buscando
garantizar la cadena de frio de los alimentos
perecederos y condiciones higiénicas-de los mismos,
para lo cual debe ser minimo un vehiculo tipo furgén
adecuado con sistema de refrigeracion.

El oferente acorde al area entregada en arriendo se
compromete a realizar el procedimiento de recepcién y
almacenamiento de los viveres y alimentos de acuerdo
a lo establecido por las normas de estandares de alta
calidad. Las materias primas e insumos para alimentos
cumpliran con los siguientes requisitos:

» Recepcién de materias primas deben realizarse en
condiciones que eviten su contaminacién, alteracion
y dafios fisicos.

> Las materias primas e insumos deben ser
inspeccionados previos al uso, clasificados y




Pagina 7 de 16

Cédigo: 2BS-FR-0018 CONTRATOS

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Fecha: 12-03-2021

Versién: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
ORDENES DE COMPRA

l‘.
A
Ay

POLICIA NACIONAL

sometidos a analisis de elaboracion cuando asi se
requieran, para determinar si cumplen con las
especificaciones de calidad establecidas.

» Las materias primas se someteran a la limpieza con
agua potable y otro medio adecuado de ser,
requerido y a la descontaminacién previa a su
incorporacion en las etapas sucesivas del proceso.

» Las materias primas conservadas por congelacion
que requieran ser descongeladas previo al uso,
debe descongelarse a una velocidad controlada
para evitar el desarrollo de microorganismos; no
podran ser re congeladas, ademas, se manipularan
de manera que se minimice la contaminacién
proveniente de otras fuentes.

» Las materias primas e insumos que requieran ser
almacenadas antes de entrar a las etapas de
proceso, deberan almacenarse en sitios adecuados
gue eviten su contaminacién y alteracion. (estribos
y/o estantes a una altura de 15 cm del piso)

» Los depdsitos de materias primas y productos
terminados ocuparan espacios independientes,
salvo en aquellos casos en que a juicio de la
autoridad sanitaria competente no se presenten
peligros de contaminacién para alimentos.

» Las zonas donde se reciban o almacenen materias
primas estaran separadas de las que se destinara a
elaboracion o envasado del producto final. La
autoridad sanitaria competente podra eximir del
cumplimiento de este requisiio a los

establecimientos a los cuales no existe peligro de'|

contaminacion para los alimentos.

Acorde al area entregada en arriendo y teniendo en
cuenta que se encuentra dentro de una unidad policial,
El horario para el ingreso de alimentos y proveedores

{1 se realizara bajo la supervision del personal de

seguridad de las instalaciones de la Policia Nacional,
para lo cual el contratista debe permitir la revision de los
vehiculos y elementos ingresados, dicho horario sera
de 04:00 hasta 19:00 horas.

El oferente acorde al area entregada en arriendo,
debera contar con personal idéneo para la
manipulacion, preparacion y servido de los alimentos,
por lo tanto, debera garantizar que todo el personal que
intervenga directa o indirectamente en la preparacion
de los alimentos cuente con el certificado de
manipulader de alimentos y los certificados médicos de
ley, los cuales deberan mantenerse vigentes durante la
ejecucion del contrato. Ademas, se debera contar con
personal encargado exclusivamente de realizar el aseo
respectivo a las areas que comprende los comedores.

-_—
2

1 El oferente se compromete a tener personal calificado

e idéneo y que cumpla con los requisitos de salubridad
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e higiene, para lo cual debera presentar la hoja de vida
con el certificado en manipulacién de alimentos, las
cuales una vez se notifique de su adjudicacién seran
entregadas para ser verificadas por el supervisor del
contrato.

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente se
compromete a ofrecer diferentes formas de pago para
el personal que haga uso del servicio de restaurante y
cafeteria, entre ellos, dinero en efectivo, pagos por
plataforma de forma permanente.

1

El oferente acorde al espacio entregado en arriendo, se
compromete a que el personal que labore dentro del
restaurante esté debidamente dotado de su vestuario y
uniformado, con los accesorios necesarios para una
impecable presentacién personal (gorros, guantes,
tapabocas, zapato cerrado antideslizante, traje térmico
para ingreso a cuartos frios etc.), el personal que sea
contratado por el Arrendatario, debe portar un brazalete
de identificacion que indique nombres y apellidos, RH,
tipo de sangre, EPS, ARL, teléfono de un acudiente
para identificacion en caso de presentarse alguna
eventualidad, fotocopia del carnet de vacunacién,

1

=

Queda prohibido que el oferente y:sus empleados
ingresen menores de edad y personas ajenas al
servicio a las instalaciones dadas en arrendamiento,
asi mismo se prohibe el uso de las piscinas y/o zonas
comunes de la unidad.

El oferente se compromete a remitir como maximo con
quince (15) dias después al inicio de labores, las hojas
de vida correspondiente del personal que laborara con
él, asi como la del mismo contratista. De igual forma
debera informar cualquier cambio que quiera realizar
al personal que labora en los locales arrendados.

18

El oferente se compromete a cumplir las obligaciones
laborales y las establecidas como patrono en el del
codigo sustantivo de trabajo, con el personal
contratado por su cuenta y riesgo, el cual seré a cargo
exclusivo del arrendatario incluido los salarios,
prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad social
integral (SALUD — PENSION — ARL) en calidad de
trabajadores suyos y aportarlos con el pago en forma
mensual, requisito de cumplimiento verificado por el
supervisor del contrato. Es obligacién del arrendatario
que sus trabajadores estén afiliados a la ARL
Administradora de Riesgo Laborales.

.
=N

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente se
compromete a garantizar el menaje necesario (platos,
cuchara y vasos) para brindar una adecuada atencién y

| distribucién de los alimentos ofrecidos, cumpliendo lo

estipulado en la norma segun en su articulo 9 Decreto
2674 del 2013.
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Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente
debe garantizar el buen manejo y conservacion de los
elementos, instalaciones y materiales entregados para
la ejecucion del contrato. Los cuales seran entregados
con los respectivos inventarios.

El oferente acorde al espacio entregado en arriendo,
se compromete a presentar después de adjudicado el
contrato el programa de aseo, desinfeccion,
fumigacién y control microbiolégico que adelantara
especificando entre otros su periodicidad, la cual
debera ser como minimo la exigida por las autoridades
competentes, es decir presentara un programa de
saneamiento, que debe estar conformado por
programa de limpieza y desinfeccidén, manejo de
residuos y liquidos, programa de control de plagas,
programa de agua potable, igualmente debe llevar de
manera diaria diligenciadas las listas de chequeo que
garantiza el cumplimiento del respectivo Programa de
Saneamiento, durante la ejecucion del contrato que se
derive del presente proceso.

El oferente se compromete a efectuar programas

trimestrales de fumigacion y presentar los
antecedentes al supervisor, para ser anexadas al
contrato.

COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION
AMBIENTAL:

El oferente se compromete que durante el desarrollo de
su actividad econémica debera cumplir con el Sistema
de Gestion Ambiental de la Policia Nacional, y la
implementacién de las compras verdes o compras
publicas sostenibles el ARRENDADOR debera:

» Hacer uso de tecnologias limpias, dando uso
correcio al consumo de agua y energia,
desarrollando programas ahorradores en pro del
bienestar del medio ambiente.

> El oferente empleara de preferencia productos de
sello ambiental colombiano u otro reconocimiento a
nivel Nacional o Internacional, como certificaciones
en la Norma ISO 14001 por entes certificadores
acreditados.

» El arrendatario dispondra de un funcionario quien

seré el encargado de hacer cumplir la normatividad

en las practicas y manejo de residuos, quien
realizara las coordinaciones con el responsable de
gestion ambiental de ESCUELA NACIONAL DE
ENTRENAMIENTO POLICIAL BRIGADIER
GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOP

MANEJO ADECUADO DE RESIDUOS:
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> El oferente realizara un plan de gestion integral de
residuos no peligrosos aprovechables, (30 dias
después del contrato), donde se establezca en
cumplimiento a las diferentes regulaciones
ambientales y el adecuado manejo que se realizara
a los mismos.

» Los residuos sdlidos deben ser removidos
frecuentemente de las &reas de produccion y
disponerse de manera que se elimine la generacidn
de malos olores, insectos y roedores.

> El establecimiento debe disponer de recipientes con
tapas de tamafio acorde a la cantidad de residuos
generados y bolsas apropiadas, seglin el codigo de
colores establecidos por la unidad, para la
recoleccion y almacenamiento de los residuos
solidos

» El lugar donde se almacenen los residuos estara
debidamente sefalizado, en perfecto estado de
orden y limpieza, debera estar apartado de la zona
de almacenamiento de los alimentos. En general su
ubicacion debe ser de tal forma que se evite la
contaminacion cruzada de los alimentos.

» El oferente se compromete a realizar un adecuado
manejo de los residuos sdlidos y liquidos
generados, cumpliendo con el programa de Gestion
Integral de los Residuos de la Unidad. El oferente,
evitaré el uso de polietieno expandido (ICOPOR)
para servir alimentos.

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS:

EL oferente sera el responsable 'de la correcta
clasificacion, recoleccién y transporte de los residuos
generados, al lugar que destine la Unidad (CENTRO DE
ACOPIO), debidamente separados, segun las politicas
ambientales de la Institucion y en los horarios
establecidos para la misma responsabilidad sin generar
desorden o desaseo en el lugar de disposicion,
exceptuando elementos de icopor y sus derivados, cuyo
uso no estd permitido en el interior de la ESCUELA
NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL
BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ -
CENOP. :

RECOLECCION DE RESIDUOS ORGANICOS:

Los residuos de origen animal o vegetal procedente de
la preparacion de alimentos o sobras que por su
naturaleza y composicion esta sujeto en un corto tiempo
a una rapida descomposicién, proceso que genera
malos olores y favorece la proliferacién microbiana y de




Pagina 11 de 16

Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Fecha: 12-03-2021

Version: 5

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
ORDENES DE COMPRA

Y,
x o
i

POLICIA NACIONAL

fauna nociva. El oferente estara obligado a contratar los
servicios de recoleccién, transporte y disposicion final
de estos residuos diariamente.

LIMPIEZA Y DISPOSICION DE TRAMPAS DE GRASA:

> La limpieza de los residuos generados en las
trampas de grasa serd asumida por el oferente.

» El oferente se compromete a realizar un
cronograma para la limpieza de trampas de grasas
y se compromete a entregar los certificados de lar
limpieza y mantenimiento de estas. Para mejores
resultados, es importante ejecutar una limpieza
minuciosa semanalmente de las trampas de grasay
cada 30 dias presentar la certificacion de
disposicién final de las grasas.

» Los residuos que se generen, se tendran que
disponer en los lechos de secado de la Planta de
Tratamiento de Agua Residual, previa coordinacion
con el Responsable del Mantenimiento de las
Plantas o ser entregados a empresa certificada en
transporte y disposicién final de residuos peligrosos,
la cual debe contar con las diferentes licencias y
certificaciones requeridas por los entes ambientales
para su funcionamiento.

> El personal que realice el mantenimiento y limpieza
de las trampas de grasa, deber tener todos los
elementos de proteccion personal adecuados para
su limpieza (como guantes, botas, overol, protector
respiratorio teniendo en cuenta los olores que
generan), de igual forma el personal debe estar
capacitado en la limpieza de trampas de grasas y
saneamiento basico, preferiblemente que Ia
limpieza y mantenimiento las realice una empresa
especializada en el tema. s

> Aplicar buenas practicas ambientales en el uso y
ahorro eficiente de los recursos, con el fin de reducir
el impacto ambiental, producto de las actividades y
servicios que alli se ofrezcan.

24

El oferente debera cumplir estrictamente con todas las
normas y reglamentaciones sanitarias y de salubridad
publica; asi mismo atender las observaciones que
realice el encargado de control y vigilancia del contrato
en cuanto al manejo higiénico de los viveres,
manipulacién de alimentos, presentacién de comidas y
condiciones higiénicas sanitarias de los equipos,
instalaciones y mengje. Los vegetales deben
desinfectarse con hipoclorito.

25

Teniendo en cuenta la actividad econdmica a
desarrollar en las instalaciones dadas en arriendo, el
arrendatario debera instalar al inicio de la ejecucion del
contrato un dispositivo portétil para la retencion de
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grasas, aceites y material solide generados por la
actividad de lavado de loza con el objeto de aumentar
la actividad en el pretratamiento de las aguas residuales
que se generan, el cual podrd desinstalar una vez
cumpla con el periodo de ejecucion del contrato.

2¢

Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con
una periodicidad de minimo de 2 veces al mes
dependiendo de la capacidad de las mismas y controles
ambientales implementados en la cafeteria, este
mantenimiento se realizara a través de personal técnico
o tecndlogos hidraulicos, sanitarios o fines. Los
residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo
de estos residuos, quienes certificaran el tratamiento
aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados y
la fecha.

Presentar certificado de disposicion final de las grasas
que se generan en el mantenimiento de la trampa de
grasa a través de un gestor ambientalmente autorizado
por la autoridad competente.

2¢

El oferente se compromete a devolver el inmueble el
equipamiento y utensilios entregados en dptimas
condiciones y a responder por pérdidas o dafios cuando
se demuestre su responsabilidad de los bienes
inventariados de propiedad de la Policia Nacional, asi
como por los dafios o perjuicios que cause a terceros.
Al momento de la entrega se debera verificar el
INVENTARIO FISICO y el estado del mismo por parte
del arrendatario, Jefe de Almacén de intendencia,
Responsable Servicio Generales, Jefe de bienes raices
y Supervisor del Contrato.

24

El contratista se compromete a ubicar el nimero de
extintores que sean necesarios en cada comedor,
botiquin de primeros auxilios, en cada una de las zonas
dadas en arriendo, el cual como minimo debe contener:;
Antiséptico, gel anti-bacterial, apésitos, gasas, vendas,
aplicadores, esparadrapo, curitas, algodén, guantes de
latex, tapabocas, suero fisiolégico o solucién salina,
tijeras, entre otros que se requieren para la atencién de
primeros auxilios, dentro de las instalaciones de los
comedores; se debe ubicar el nimero de camillas fijas
necesarias con su inmovilizador de cuello y demas que
sean indispensables en caso de emergencia.

3(

El Contratista se compromete a mantener al dia el pago
de los servicios plblicos que cause. Cabe resaltar que
el contratista se compromete a implementar cultura de
ahorro con el fin de reducir el consumo y reducir el costo
del servicio, al igual que las buenas préacticas en el
ahorro de energia eléctrica, con el fin de contribuir con
las politicas de austeridad en el gasto de los servicios
publicos de la unidad.
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El contratista se compromete a presentar los
comprobantes de pagos de canon de arrendamiento,’
37 comprobantes de servicios publicos domiciliarios y X
comprobantes de pago de parafiscales de todos los
empleados al sefior supervisor del contrato.

se obliga a cancelar el valor del canon de arrendamiento
dentro de los primeros cinco (5) dias después de la
firma del contrato en mensualidades anticipadas,
tomando como referencia este dia para los demas
pagos a favor de La Policia Nacional — Escuela Nacional
de Entrenamiento Policial asi;

Nombre: ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO
POLICIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ
37 GOMEZ — CENOP. X
NIT: 900.276.535-8

Numero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL
FONDOS ESPECIALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cadigo de Consignacion; 01 ARRENDAMIENTO

No obstante, el incumplimiento del plazo acarreara un
interés del cero punto cinco per ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir o entregar, por cada dia de retardo y
hasta por quince (15) dias calendario.

Los servicios plblicos domiciliarios deben ser asumidos®
por el ARRENDATARIQ, asi:

Energia eléctrica, estaran a cargo del arrendatario y
deberan ser cancelados a la cuenta servicios
personales CENOP, en consignacion diferente a la del
canon de arrendamiento, de acuerdo a la liquidacion
periodica que certifique con relacion a las lecturas de
consumos de energia (KW), consumidos durante el
mes. Este pago se debera realizar durante los cinco (5)
dias habiles siguientes a la fecha del recibido de la
comunicacion oficial de liguidacién de servicios, en la
cuenta:

Nombre: ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO
POLICIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ
GOMEZ — CENOP.

NIT: 900.276.535-8

Nimero de Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL
SERVICIOS PERSONALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cadigo de Consignacién: 01 SERVICIOS PUBLICOS

> Recoleccion de residuos: deben ser cancelados’
directamente por el contratista a la empresa
prestadora del servicio.
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» Gas propano: debe ser coordinado y pagado
directamente por el contratista.

Las deméas condiciones que por la naturaleza del

34 contrato le sean compatibles sefialadas en las normas X

civiles y comerciales que regulen el presente contrato

2.1.NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

Durante el periodo no se presentaron novedades con la ejecucion del contrato.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (94) dias calendario desde que inicié
el plazo de ejecucion del contrato u orden de compra, restando (271) dias calendario para que finalice el plazo
de ejecucion.

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

EL ARRENDATARIO se obliga a cancelar el valor del canon de arrendamiento dentro de los primeros cinco (5)
dias habiles en mensualidades anticipadas, a favor de La Policia Nacional — Escuela Nacional De
Entrenamiento Policial asi;

Nombre: ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ
GOMEZ - CENOP.

NIT: 900.276.535-8 "

Numero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacién: 01 ARRENDAMIENTO

No obstante, el incumplimiento del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir o entregar, por cada dia de retardo y hasta por quince (15) dias calendario.

Los servicios publicos domiciliarios deben ser asumidos por el ARRENDATARIO, asi:

Energia eléctrica, estaran a cargo del arrendatario y deberan ser cancelados a la cuenta servicios personales
CENOP, en consignacién diferente a la del canon de arrendamiento, de acuerdo a la liguidacion periddica que
certifique con relacién a las lecturas de consumos de energia (KW), consumidos durante el mes. Este pago se
debera realizar durante los cinco (5) dias habiles siguientes a la fecha del recibido de la comunicacion oficial
de liquidacion de servicios, en la cuenta:

Nombre: ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ
GOMEZ - CENOP.

NIT: 900.276.535-8

Numero de Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES CENOP
Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cddigo de Consignacién: 01 SERVICIOS PUBLICOS
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> Recoleccion de residuos: deben ser cancelados directamente por el contratista a la empresa prestadora
del servicio.

» Gas propano: debe ser coordinado y pagado directamente por el contratista.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

a. Balance general de pagos y entregas
Valor en pesos % de;r\éaelgrdc;eclz:;:trraato u

Valor total del contrato u orden de compra 14.412.600,00 100%

Valor total de las entregas 4.804.200,00 33,33%

Valor total facturado 4.804.200,00 33,33%

Valor facturado pendiente de pago 0 0%

Valor pagado 4.804.200,00 33,33%

Valor pendiente de entrega 9.608.400,00 66,67%

b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la
supervision debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucion del contrato u
orden de compra tnicamente del periodo que esta informando)

N° de acta o o

;g?ﬁgggg Valorrecibido Frzzihbai:: fat\:,t?llrc'::rdo cgrc::;'gr::::]itgn Nalox pagado ded:t{zi?;nes I:e ;r:::
01 $1.201.050,00 01/10/2024 $1.201.050,00 B0029601 No Aplica No Aplica No Aplica
02 $1.201.050,00 03/12/2024 $1.201.050,00 B0029601 No Aplica No Aplica No Aplica
03 $1.201.050,00 04/01/2025 $1.201.050,00 10441216 No Aplica No Aplica No Aplica
04 $1.201.050,00 05/02/2025 $1.201.050,00 10378228 No Aplica No Aplica No Aplica

4.2 Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados contables, si aplica)

No aplica

5. RECOMENDACIONES

Se ha venido ejecutando dentro del normal desarrollo del contrato de arrendamiento en espera de las
adecuaciones para el cumplimiento de cada una de las condiciones establecidas en el contrato.

6. CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) las casillas segln corresponda al periodo entregado, con el fin de que
la administracién tenga claridad frente al cumplimiento o no del contratista. El no diligenciamiento sera causal
de la devolucién del respectivo informe de supervision.
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Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplio con las
El contratista clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas

establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos
obligatorios establecidos en las especificaciones técnicas, incluyendo las
ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros).

NO

No aplica

Atentamente,

Firma /{/A:/\L L

Intendente JOHN JAIME ROMERO MANCERA
Supervisor Contrato N° 105-1-10034-24
Correo electrénico: john.romero6900@correo.policia.gov.co

N° Celular: 3107795964




ARRENDAMIENTO-
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Certificacion segtn facultades legales y especiales 3957 de la secretaria de ambiente.

CERTIFICADO DE LIMPIEZA DE TRAMPA DE GRASA

i
l DIRECCION: VRD RINCON DE SAN FRANCISCO
| TIPO DE SUJETO: INVERSIONES CROSS DELIGHTS CRR CHICORAL

{ REP.LEGAL: WILSON ENRIQUE GUZMAN PALACIO TELEFONO: 3206197339
NIT: $3132227-1

? | CIUDAD: IBAGUE - TOLIMA

i FECHA DE CONTROL PROXIMO CONTROL
i | 03/ ENERO/2025 03 /MARZO/2025
SERVICIOS PRESTADOS

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE TRAMPA DE GRASA(X)

PRODUCTOS TOXICIDAD AREAS TRATADA |
SODA CAUSTICA 1] 1 MT DE ANCHO, 2 MTS DE LARGO Y 1.5 DE PROFUNDIDAD

OBSERVACIONES
| SE REALIZO LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE 1 TRAMPAS DE GRASA EN CONCRETO. l

||| NOTA: REALIZAR CONTROL DE LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE TRAMPA DE GRASA COMO MINIMO CADA
|| MES.

Avenida Ambala # 33-32 BRR SAN SIMON TEL: 31853880249 E
E-mail: info@sequintol.com IBAGUE-TOLIMA =




SEGURIDAD INDUSTRIAL DEL TOLIMA "E r
NIT: 1.144.138.701-2 : ’

i

Certificacién segiin facultades legales y especiales 3957 de la secretaria de ambiente.

REGISTRO FOTOGRAFICO

Foyuilis S B
REDMINOTEAD PRO | ¥

Avenida Ambala # 33-32 BRR SAN SIMON TEL: 3185980249
E-mail: info@seguintol.com IBAGUE-TOLIMA
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA
“8¢ JAIME RAMIREZ GOMEZ" CENOP

AREA ACADEMICA

No GS-2025- OO0 || RS SUDIR-ARACA 3.1
San Luis Tolima, 03 de febrero 2025

Sefor

WILSON ENRIQUE GUZMAN PALACIOS
Contratista Casino de Suboficiales CENOP
Espinal — Tolima

Asunto: subsanar debilidades en elementos del comedor de casino de suboﬁciales

Respetuosamente, me dirijo al sefior WILSON ENRIQUE GUZMAN PALACIOS, en atencion zal
contrato de arrendamiento PN CENOP 105-1-10034-24 del 23 de octubre de 2024 celebrado
entre |z Policia Nacional Escuela Nacional de Enirenamiento Policial y el contratista antes
mencionado que tiene por objeto el “ARRENDAMIENTO DE UN AREA DE 76,50 M2 DESTINADA
PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL RESTAURANTE Y CAFETERIA DEL CASINOC DE
SUBOFIIALES, DE LA ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIADE
COLOMBIA “BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ" (CENOPY)".

En atencidn a la comunicacion oficial No. GS-2025-000997-CENOP de fecha 28 de eneroc de la
presente vigencia, me permito informar que de acuerdo al informe de actividades del servicio de
inspeccién sanitaria se evidencio que la nevera que almacena los alimentos no cuenta con un
termoémetro para la toma de temperatura lo que podria genera un problema en la cadena de frio
de los alimentos que se almacenan en dicha sitie, por lo anterior me permitié solicitar se subsane
esta novedad con el fin de garantizar una alta calidad en |z alimentacién que proporciona este
establecimiento. T

Alentamente;

Intentiente JO IMEROMERO MANCERA
Supervisor Contrato PN CENOP 105-1-10034-24

Elaboré: IT. JOHN JAIME ROMERO MANCERA
SUDIR-ARCA

Fecha de elaboracion: 03/02/2025
Ubicacidn: G:\2025\contrates\Supervision contrato

Vereca La Lagune, San Luis Tolima
Tel. 3107795964
iohn.romero6800@correa.policia.gov.co
www.pelicia.cov.co
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