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ASUNTO: Informe de supervisién contrato PN CENOP 105-1-10032-24 del 01 de octubre de 2024

TIPO DE INFORME
PERIODICO X_ FINAL

Periodo del informe de supervisiéon

01/01/2025

a5 31/01/2025 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sancion de actos de corrupcion y Ia efectividad del
control de la gestién pablica™, asi como de la Resolucién No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por fa cual se adopta
el Manual de Contratacion de la Policia Nacional”, Resolucion No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual se
actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucion No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el gjercicio de fas funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractuaimente y aguellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

¢ Mediante comunicacion oficial No. GS-2024-011344-CENOP del 24/10/2024, el sefior Coronel JOHN
HERNANDO TELLEZ ARIZA, obrando en calidad de Director de la ESCUELA NACIONAL DE
ENTRENAMIENTO POLICIAL BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP), nombré como supervisor del
contrato en asunto al sefior mayor William Fernando Medina Ramirez, cargo Comandante de
Agrupacion CENOP.

* Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisiéon: Mensual

* No. de informes de supervisién presentados y publicados en SECOP II: 2

Mediante comunicade oficial GS-2024-013352-CENOP (informe mes de noviembre)
Mediante comunicado oficial GS-2024-000339-CENOP (informe mes de diciembre)
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Infoermacién del contrato u orden de compra: -

Contrato No. / Orden
de compra No.

Objeto del Contrato / .
instrumento de ARRENDAMIENTO DE UN AREA DE 64765 M2 DESTINADA PARA EL

FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR PRINCIPAL, DE LA ESCUELA NACIONAL DE

gﬂfsg:l‘:?: de la orden | gy rRENAMIENTO POLICIAL BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP).

Contratista NOMBRE: COMPETITIVIDAD S.AS.

NIT.: 900.653.830-3

REPRESENTANTE LEGAL: CARLOS YESID BRINEZ TORRES

CEDULA DE CIUDADANIA No.: 12.142.020 de San Agustin (Huila)

CIUDAD NOT[FICACION: Bogota D.C.

DIRECCION: Carrera 7 No 82-62 Oficina 701

CELULAR: 3153162177

E-MAIL: competitividadsas@gmail.com

Representante legal CARLOS YESID BRINEZ TORRES CEDULA DE CIUDADANIA No.: 12.142.020 de
San Agustin (Huila)

Valor inicial del | El valor total del contrato es de TREINTA Y SEIS MILLONES TRECIENTOS TREINTA
contrato u orden de | Y TRES MIL SEISCIENTOS PESOS M/CTE ($36.333.600.00) de canon de
compra arrendamiento durante 12 meses, en pagos mensuales de TRES MILLONES
VEINTISIETE MIL OQCHOCIENTOS PESOS MICTE ($3.027.800.00).

Contrato No PN CENCP 105-1-10032-24 DEL 01 DE OCTUBRE DE 2024

Valor adiciones del
contrato u orden de | NO APLICA

compra
Valor total del contrato | Ei valor total del contrato es de TREINTA Y SEIS MILLONES TRECIENTOS TREINTA
u orden de compra ¥ TRES MIL SEISCIENTOS PESOS M/CTE ($36.333.600.00) de canon de

arrendamiento durante 12 meses, en pagos mensuales de TRES MILLONES
VEINTISIETE MIL OCHOCIENTOS PESOS M/CTE ($3.027.800.00).

12 MESES (24/10/2025})

Plazo de ejecucion
inicial

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion del
contrato u orden de
compra

Fecha de terminacién
del plazo de ejecucidn
del contrato u orden de | Terminacién el 24/10/2025
compra {pactada
inicialmente)

Fecha de inicio del
plazo de ejecucién de | NO APLICA
la{s) adicién(es)

Fecha de terminacién
del plazo de ejecucion | NO APLICA
de la(s) adicion(es)

iniciando desde el 24/10/2024

Adiciones NO APLICA
Modificatorios NO APLICA
Prorrogas NO APLICA

Otros NO APLICA
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1.1 Acciones adelanfadas:

Se llevd a cabo una reunién formal entre el sefior contratista Carles Yesid Brifiez Torres, representante
legal de COMPETITIVIDAD SAS, y el sefior Mayor William Fernando Medina Ramirez, supervisor del
contrato, en la cual se revisaron en detalle las obligaciones y compromisos asumidos en el marco del
contrato estatal suscrito entre COMPETITIVIDAD SAS y la Policia Nacional — Escuela Nacional de
Entrenamiento Policial Durante la reunién, se enfatizé la importancia de cumplir con los plazos
estipulados, la calidad de los servicios prestados y la responsabilidad de ambas partes en el desarrollo
de las actividades previstas ademés, se abordaron aspectos clave relacionados con la optimizacion de
recursos, la comunicacién fluida entre las partes, y el monitoreo constante de la ejecucién del mismo
para garantizar que los objetivos del contrato se alcancen de manera exitosa. Esta reunidn subraya el
compromiso mutuo con la excelencia operativa y la mejora continua, elementos esenciales para
fortalecer la colaboracién.

ITEM - DESGRIPGION -

ARRENDAMIENTO DE UN AREA DE 647.65 M2 DESTINADA PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL
1 | COMEDOR PRINCIPAL, DE LA ESCUELA NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BG.
JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP)

No.

CONDICIONES A CUMPLIR CUMPLE NO CUMPLE

Con el fin de establecer un orden con el personal que haga uso de los servicios de restaurante en el comedor principal, el
contratista se compromete acorde al espacio temado en arriendo a brindar atencién en el comedor principal de toda la
poblacion flotante de la escuela asi:

. una ala para el personal de auxiliares de policia
. una ala para el personal de oficiales y comisiones especiales X
- una ala para personal de escuelas y especialidades

El horario de atencidn al cliente serd todos los dias, desde las 84:01 horas a las 22:00 horas, de igual forma se deberd
dejar entre las 22:00 horas y las 04:00 horas al menes un funcionaric dispenible para cualguier eventualidad, también se
debe tener la disponibilidad.

El oferente se compromete hacer uso tinicamente de las areas que ls fueron dadas en arriendc, perc debe velar por el
mantenimiento y aseo de las siguientes zonas, ash:

. Comedor principal que comprende tres alas, seccion de cocina, bafios, lavaplatos de zonas comunes,
espejos de agua y jardines,

Elco ista serd el responsable del aseo y del mantenimiento preventivo y correctiva de las zonas dadas en arriendo, y
de las zonas de use comun utilizadas por ef contratista para servir y que el personal constema los alimentos incluyendo
redes eléctricas, cuartos frios, iluminacion, alcantarillado, tuberias de agua, tuberias de gas, infraestructuras, bienes
muebles & inmuebles, zonas verdes, bafios, y demés que sean de competencia del contrato.

El Oferente sera el responsable de adquirir, suministrar y adecuar, los utensiios de cocina, las mamitas, estufas, hornos,
calentadores, cuartos frios, redes eléctricas, bienes muebles e inmuebles y demas equipos que se ulilizan diariamente,
insumos para preparacién de los alimentos, equipes para la conservacién de los alimenies, equipos necesarios para el
enfriamiento de alimenios y bebidas, neveras, vitiinas, bandejas, platos, olfas, cubiertos, equipes para conservacion del X
alimentos, equipos de lavado, equipos y elementos para el almacenaje de alimentos, equipas y elementos para el
almacenaje de basuras, equipos y elementos de oficina en caso de que reguieran, insumos de aseo y la totalidad de
equipos y elementos que se requieran para el cumplimiento del servicio y el objeto contractual.

El oferente debera tener presente la aplicacién de las buenas précticas de manufactura —BPM, con areglo a lo previsto
en el decrelo 3075 de 1897 y la resalucidn 2674 de 2013 expedida per el Ministeric de Salud, o cualguiera otra disposicion X
que los medifique, adicione o sustituya.

Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demd&s sustancias utilizadas en el servicio de restaurante estén
debidamente identificades y guardados de acuerdo a las recomendaciones del fabricante y fuera del drea de X
precesarmiento de los alimentos.

El oferente durante el desarrollo de su actividad econémica debera cumplir con las PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS
DE PROTECCION, asl: X
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Toda persona mientras trabaje directamente en la manipulacién o elaboracion de alimentos, debe adoptar las practicas
higiénicas y medidas de proteccién qug a continuacion se establaca:

$  Mantener una esmerada limpieza e higiene personal {uniformes limpios, que existe uniformidad en el personal, no uso
de Joyas, uso corecto del tapaboca y del gorro para la cabeza) y aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores
{no Gonsumir alimentos dentro del comedor), de manera que se evite la contaminacién del alimento y de las superficies
de contacto ¢on este.

»  Lavado de manos con agua y jabon antes de comenzar su frabajo, cada vez que salga y regrese al drea asignada y

despugs de manipular cualquier material u objeto que pudiera representar un riesga de contaminacion para la

alimentacion. Deberd ubicar en determinadas dreas de la cocina dispensadares de gel liquido anti-bacterial para uso
del personal que manipula alimentos.

Desinfeccitn de las manos cuando los riesgos asociados con la etapa del procese asi o justifiquen.

Mantener el cabello recogide y cubierto totakmente mediante malla, gorre u otro medic efectivo, y utilizacién de

tapabocas.

Mantener las ufias limpias, cortas y sin esmalte.

Uso de calzado blanco, cerrada, antideslizante, de material resisiente, impermeable y tacén bajo.

Prever y garantizar la calidad de la alimentacion para evitar brotes de Enfermedades Transmitidas por Alimentos

ETAS.

Los alimentos que han sido descongelados, no se pueden voiver a congelar.

E} tiempo de manipulacién de alimentos polencialmente peligrosos antes de tratamiento termico debe ser menor a

tres horas.

Debera hacerse una revision cuidadosa para descartar cualquier alimente en mal estado {que presente cambios de

clor, color, sabor.)

Los alimentos que se sirven crudos o frios deberdn prepararse lejos del celor para luego ser almacenados en

refrigerader, en recipientes debidamente tapados hasla el momento de ser senvidos. (Ensaladas, frutas, postres,

cames frias).

»  Las grasas o aceites ulilizados no lo deberan utilizar en forma excesiva y menos cuanda se haya usadg para pregarar
alimentos fuenies como pescado, debers toda la grasa ser refirada, loda la grasa gue presente olor o aspecto
desagradable.

»  Deberan descartarse fodos los productos, cuya envoltura se encuentre rota, raida, contaminada con orina, heces
fecales de roedores y ofros animales.

»  Deberdn descartarse los productos envasados que presenten decoloracién, hangos, natas o cuycs envases estén
rotos, quebrados, entreabiertos o corroidos y los enlatados inflados o cuyo contenido este lleno de espuma o mal olor.

»  Deberan descarlarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos ¢ manchas. Ne se deberd sobrecargar de alifies
en forma que encubra caracteristicas de la normalidad o que pueden ocasionar rastornos géstricos.

»  Sedeberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento seran anterior al de! dfa de utilizacion.

»  Ep el almacsén se debe utilizar el sistema PEPS “Las primeras en entrar serén las primeras en salir”.

Y ¥ ¥V YV¥VY YY

EL ARRENDADOR se compromete a dar estricto cumplimiento a lo establecido en la Resolucién 2674 del 22 de julio de
2013 en especial lo concemiente a los Capitulos 1l Personal manipulador de alimentos, IV Requisitos higiénicos de
fabricacion, VIi Almacenamientc de materias primas, VIl Restaurantes y establecimientos gastrandmicos.

Una vez adjudicado el contrato, EL ARRENDATARIO se compromete a desamollar acciones necesarias para prevenir
aceidentes de trabajo para lo cual deberd ejgcutar el SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO en cumplimiento de la Ley 1562 de 2042 {Antiguo Programa de Salud Ocupacional) v la sefializacién
correspandiente el cual deberd ser de conocimiente del supervisor del contrato y demés normas y/o disposicianes que la
modifique, adicione, complementé o reamplace.

El oferente acorde al area entregada en arriendo se compromete a ofrecer un precio estable y acorde con el mercade de los
praductos que comercialice, durante la ejecucitn del contrato, manteniendo un stock de proguctos en inventaric para atender
la demanda comespondiente.

El oferente acorde al drea entregada en arriendo se compromete a publicar la lista de precios de los preductos ofrecidos en
iugar visible al publico.

El oferente acorde al rea amendada se compromete a utilizar insumes y producios de primera calidad los cuales deberan
curnplir entre otros con las exigencias de los reglamentos sanitarios vigentes, para lo cual la Policita Nacional podré solicitar
inspeccion de autoridades sanitarias.

Dentro de sus documentos debe encontrarse una carpeta por cada proveedor del comedor, donde se encuentre certificado
de Camara de Comearcic, parmisos INVIMA, permisos Secrataria de Salud Departamental etc., a fin que sea posible efactuar
cualquier invesligacidn o rastreabilidad sobre la procedencia de los productos.

Igualmente los vehiculos destinados al transporte de alimentos y malerias primas deben cumpiir dentro del Territoric
Colombiano con los requisites sanitarios que garanticen la adecuada proteccidn y censervacion de los mismes, para lo cual
las autoridades Sanitarias incluida Sanidad de la Palicia Nacional realiza las actividades de inspeccién, vigilancia y control
necesarias para velar por su cumglimiento, buscando garantizar la cadena de frio de los alimentos perecederos y condiciones
higiénicas de los mismos, para lo cual debe ser minima un vehfculo tipa furyén adecuade con sistema de refrigeracicn.

El oferente acorde al drea entregada en arfendo se compromete a realizar el procedimiento de recepcién y almacenamiento
de Ios viveres y alimentos de acuerdo a lo establecido por las normas de esténdares de alta calidad. Las materias primas e
insumos para alimentos cumplirdn con los siguientes requisitos:

¥  Racepcion de materias primas deben realizarse en condiciones que eviten su contaminacion, aleracién y dafics
fisicos.

¥ Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previos al uso, clasificados y sometidos a andlisis de
elaboracién cuando asi se requieran, para determinar si cumnplen con las especificaciones de calidad establecidas.

% Las materias primas se someterdn a la limpieza con agua potable y otro medio adecuado de ser requeride ¥ a la
descontaminacion previa a su incorperacion en 1as etapas sucesivas del progeso.

> Las materias primas conservadas por congelacién gque requieran ser descongeladas previo al uso, debe
descongelarse a una velocidad controlada para evitar el desarrollo de microorganismos; no podrén ser re congeladas,
ademds, 5e manipularan de manera que se minimice la contaminacisn proveniente de ofras fuentes.

»  Las malerias primas e insumos que requieran ser almacenadas antes de entrar a las etapas de proceso, deberan
almacenarse en sitios adecuados que eviten su contaminacion y alteracién. (estribos yfo estantes a una altura de 15
cm del pisa)

»  Los depésitos de materias primas y productos terminados ocuparan espacios independientes, salvo en aquellos casos
en que a juicio de la autoridad sanitaria competente no se presenten peligros de contaminacion para alimentos.

» Las zonas donde se reciban 0 almacenen materias primas estaran separadas de las que se destinara a elaboracién
0 envasado del producto final. La auloridad sanitaria competente podra eximir del cumplimiento de este requisito a
los establecimigntos & los cuales no existe peligra de contaminacién para los alimentos.
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12,

Acords al &rea enfregada en amienda y tenizndo en cuenta que se encuentra dentro de una unidad policial, EI norario para
el ingreso de alimenios y proveedores se realizard bajo ia supervisién del personal de seguridad de las instalaciones de la
Policia Nacional, para lo cual el contratista debe permitir fa revision de los vehiculos y elementos ingresados, dicho horario
sera de 04:00 a 06:00 horas y de 08:00 hasta 17:60 horas.

13.

El oferente acorde al drea entregada en anfendo, debera contar con personal idéneo para la manipulacion, preparacién y
servido de los alimentos, por lo tanto, debera garantizar que todo el personal que intervenga directa o indirectamente en
la preparacion de los alimentos cuente con gl certificado de manipulader de alimentos y los certificados médicos de lay,
los cuales deberdn mantenerse vigentes durante la ejecucion del contrato. Ademés, se deberd contar con personal
encargado exclusivamente de realizar el aseo respectivo a las 4reas que comprende los comedores.

14,

Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se han de colocar en sitics estratégicos aviscs alusivos en la
manipulacién de alimentos.

El manipulador debe ser entrenado para comprender y manejar el control de les puntos criticos que estdn bajo su
responsabilidad v la importancia de su vigencia o menitoreo; ademas, debe conccer les limites criticos y ias acciones
correctivas a fomar cuando existan desviaciones en dichos limites.

15.

El oferente se compromeie a tener personal calificade e idéneo y que cumpla con los requisitos de salubridad & higiene,
adicionalmente debard contar con la asescria de Ingeniero de Alimentos y Profesional Nutricionista, para lo cual debera
presentar la hoja de vida con certificacicnes académicas, las cuales una vez se notifique de su adjudicacion seran entregadas
parz ser verificadas por el supervisor del confrato.

16.

Acorde al espacio eniregado en arriendo, el oferente se compromete a ofrecer diferentes formas de pago para el perscnal
que haga uso del servicio de restaurante, entre ellos, dinero en efectivo, pagos por plataforma de forma permanente.

El oferente acorde al espacio entregade en arriendo, se compromete a que el persanal que labore dentro del res@aurante
esté debidamente dotado de su vestuario y uniformado, con los accesarios necesarios para una impecable prasentacion
personal {gores, guantes, tapabocas, zapato cerrado antideslizante, traje térmico para ingreso a cuartos frios etc.), el
personal que sea contratade por el Amendatario, debe portar un brazalete de ideniificacién que indique nombres y
apeflidos, RH, tipo de sangre, EPS, ARL, teléfonc de un acudients para identificacidn en caso de presentarse alguna
eventualidad, fotocopia del carnet de vacunacion, debe presentar registro de vacunas contra la Hepatitis B. Asi misrmo,
debe dotar al personal de un sistama de identificacion {carnet) en coordinacisn con la oficina de seguridad ds la unidad.

Cueda prohibide que el oferente y sus empleades ingresen menores de edad y personas ajenas al servicio a las
instalaciones dadas en amendamiento, asf mismo se prohibe el uso de las piscinas yio zonas comunes de la unidad.

El oferente se compromete a remitir como minimo con siete (7) dias después al inicio de labares, Ias hojas de vida
carrespondiente del personal que laborard con éi, asi como la del mismo conirafista. De igual forma deberd informar
cualquier cambio que quiera realizar al personal que labora en los locales arrendados.

20.

El aferente se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las establecidas como patranc en gl del cddigo sustantivo
de trabaja, con el personal contratade por su cuenta y riesgo, el cual serd a cargo exclusivo del arrendatario incluide los
salarios, prestaciones, afiliacién al sistema de seguridad social intzgral (SALUD — PENSION — ARL) en calidad de
trabajadores suyos y aportarlos con el pago en farma mensueal, requisito de cumplimienta verificado por el Supervisar def
conirato. Es obligacitn del arendatario que sus frabajadores estén afiiados a la ARL Administradora de Riesgo Laborales
un dia anterior al ingresc a laborar en ef Cameder.

21.

Acorde al espacio entregade en arriendo, el ofarente se compromete a garantizar el menaje necesaria {platas, cuchara y
vasos) para brindar una adecuada atencion y distribucién de los alimentes ofrecides, teniendo en cuenta que en esta
unidad pueden llegar a pernotar alrededor de 2500 personas, de igual forma se obliga a cumplir lo estipulado en la norma
segun en su artfculo & Decreto 2674 del 2013.

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente debe garantizar el buen manejo y conservacidn de los elementos,
instalaciones y materiales entregados para la gjecucidn del conirato. Los cudles serdn entregades con los respectivos
inventarios.

El oferente acorde al espacio entregado en arriendo, se compromete a presentar el programa de aseo. desinfeccidn
fumigacidn y control microbiolégice que adelantara eseecificando entre olros su pericdicidad, la cual deberé ser como minimeo
la exigida por Ias autoridades competentes, es decir presentara un PROGRAMA DE SANEAMIENTC, que debe estar
conformade por programa de limpieza y desinfeccién, manejo de residuos y liquides, programa de control de plagas,
programa de agua potable, igualmente debe llevar de manera diaria diligenciadas las listas de chequec que garantiza el
cumplimiento del respactivo Programa de Saneamniento, durante la ejecucion del contrato que se derive del presente
procese.

El oferente se compromete a efectuar programas trimestrales de fumigacién y presentar los antecedentes al supervisor,
para ser anexadas al contrato.

25.

COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL:

E! oferente se compromete que durante ¢l desarrollo de su actividad econdmica deberd cumplir con el Sistema de Gestidn
Ambiental de la Policia Nacional, y la implementacién de las compras verdes o compras publicas sostenibles el
ARRENDADOR debera:

¥  Hacer usa de TECNOLOGIAS LIMPIAS, dando usa correcto al consumo de agua y energia, desarroliando programas
ahorradores en pro del bienestar del medio ambiente.

» Bl oferente empleara de preferencia producios de sello ambiental colombiano u ofra reconacimiento a nivel Nacional
o Internacional, como ceriificaciones en la Norma 1SQ 14001 por entes certificadores acreditados.

>  Elarrendatario dispendra de un funcionario quien serd el encargado de hacer cumplir la normatividad en las practicas
¥ manejo de residues, quien realizard !as coordinaciones con el respensable de gestion ambiental de ESCUELA
NACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOR

MANEJO ADECUADO DE RESIDUOS:

>  Ei oferente realizara un plan de gestidn integral de residuos no peligrosos aprovechables, (30 dias después del
contrato), donde se estabiezca en cumplimiento a las diferentes regulaciones ambientales y el adecuado manejo que
se realizard a los mismoes.

> Los residuos sélidos deben ser removidos frecuentemente de las 4reas de produccién y disponerse de manera que
se elimine la generacion de malos clores, insectos y roedoras.
El establecimiento debe disponer de recipientes con tapas de tamano acorde a la cantidad de residuos generados y
bolsas apropiadas, segtn el codige de colores establecidos por la unidad, para la recoleccidn y almacenamiento de
los residuos sdlidos asi:

ORGANICOS CROINARIOS PAPEL Y CARTON PLASTICO
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. En el comedar principal un punto ecoldgice de recoleccién con recipientes de tamafio acorde a la cantidad de
residuos generados, tapas y bolsas apropiadas, por cada ala, para un total de tres puntos ecolégicas, segan
el codigo de coicres establecides

»  Ellugar donde se almacenen los residuos estara debidamente sefializado, en perfecto estado de orden y limpiaza,
deberd estar apartado de la zona de almacenarniento de los alimentos. En general su ubicacion debe ser de tal forma
que se evite la contaminacién cruzada de los alimentos.

»  El oferente se compromete a realzar un adecuade manejo de los residucs solides y [fquidos generados, cumpliendo
con el programa de Gestién Integral de los Residuos de la Unidad. £l oferente, evitara el uso de pclietilenc expandida
(ICOPOR) para servir alimentos. ’

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS:

EL oferente ser el respansable de la correcta clasificacién, recoleccion y transporte de ios residuos generados, al lugar que
destine la Unidad (CENTRO DE ACOPIO), debidamente separados, segun las politicas ambientales de la Institucion y en
los hararios establecidos para la misma respensabiiidad sin generar desorden o desaseo en el lugar de dispasicién,
exceptuando elementos de icopor y sus derivados, cuyo uso no estd permitido en el interior de la ESCUELA NACIONAL DE
ENTRENAMIENTO POLICIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOP.

RECOLECCION DE RESIDUOS ORGANICOS:

Los residucs de origen animal o vegetal procedente de la preparacion de alimentos o sobras gue por su naturaleza y
composicidn esta sujeto en un corto tiempo a una répida descomposicién, proceso que genera malos oloras y favorece la
proliferacién microbiana y de fauna nociva. E! oferente estaréa obligado a contratar Jos servicios de recoleccién, transporte y
disposicién final de estos residuos diariamente.

LIMPIEZA Y DISPOSICION DE TRAMPAS DE GRASA:

»  Lalimpisza de los residucs generados en las rampas de grasa serd asumida por el oferente.

»  El oferente se compromete a realizar un croncgrama para la limpieza de trampas de grasas y se compromete a
entregar los certificados de la limpieza y mantenimiento de estas. Para mejores resultados, es importante ejecutar
una limpieza minuciosa semanalmente de las trampas de grasa y cada 30 dias presentar la certificacion de disposicién
final de las grasas.

»  Los residucs que se generen se tendrin que disponer an los lechos de secado de la Planta de Tratamiento de Agua
Residual, previa coordinacion con el Respensable del Mantenimiento de las Plantas o ser entregados a empresa
certificada en fransporte y disposicion firal de residuos peligrosos, la cual debe contar con las diferentes licencias y
certificaciones requeridas por los entes ambientales para su funcionamiento.

>  Fl personal que realice el manterémiento y limpieza de las trampas de grasa, deber tener todos los elementos de
proteccidn personal adecuades para su limpieza (como guantes, botas, overol, protector respiratono teniendc en
cuenta los oleres que generan), de igual forma el personal debe estar capacitado en la limpieza de trampas de grasas
y saneamiento bisico, preferiblemente gue la limpieza y mantenimiento las realice una empresa especializada en el
terna.

»  Aplicar buenas pricticas ambientales en el uso y aharro eficiente de los recursos, con @l fin de redudr el impacto
ambiertal, producto de las actividades y senvicios que alli se ofrezcan.

28.

Acarde al espacio entregado en arriendo, el oferente se compromete a llevar una hoja de vida de los equipos del comedor,
donde se evidencia acciones preventivas y correctivas para su buen funcionamiento, como son {las marmitas, cuartos frios,
astufas, homnos, calentadores, y demds equipes gue se utilizan diariamente) y reposicién del equipo si fuere del caso gue
para efecto le entregue en inventario la Escuela, sin coste alguno para LA POLICIA NACIONAL. Para adelantar dichos
mantenimientos debera solicitar aprobacidn al supervisor del contratc.

27,

El oferente se compromete a realizar el aseo, mantenimiento preventivo y correctivo y ornato de las éreas dadas en
arrendamiento (incluidos bafios, espejos de agua, parte intema de los fechos, cocina, zona de comedcres, zona de lava
platos de zonas comunes, zonas verdes, y aledaiias) y sus zonas perimetrales para lo cual debe contar con personal de
aseo diferente a los empleados de cotina y atencidn de comedores. Como o @xigen las condiciones de higiene y salubridad
vigentes. Esta condicién es aplicable en el comedor principal, comedor casino de oficiales, comedor casino de suboficizles
y cafeteria casino de suboficiales.

Se compromete a mantener en perfecto estade de aseo todos los elementos de menaje, cubiertus, equipas v utensilios,
debiendo ser desinfectados de manera diaria con solucién de hipodlorito al 5.5%. En los comedores no se deben encontrar
equipes de cocina y utensilios en malas condiciones fisicas, las tablas de picado deben ser desinfectadas de manera diaria.
Se deben barrer y limpiar las Areas cuanias veces sea necesario, con el fin de mantener en éptimas condiciones las
instalaciones. Trapear el piso con solucién de hipeclorito al 5.5%. Se debe tener los elementos e insumos necesarios para
¢l aseo del comedor con el fin de mantener siempre una excelente presentacién a la hara de recibir los alimentos.

DESINFECGION

»  Deberd implementar un programa de desinfeccin con soluciones autorizadas en las concentraciones y dilucionas
exigidas, tanto para 'as instalaciones, superficies de contacto cen los alimentos, equipes, utensilios y alimentos en
crudo como frutas y verduras.
Deberan desinfectar puertas, paredes y ventanas una vez por semana come minime. Se incluyen ventitadores y
luminarias.
Los equipos y elementos de trabajo deben permanecer fimpios y desinfectados antes de ser utilizados. Deberén estar
en buen estado y condiciones de operacién para evitar accidentes.
El equipe y sus utensilios deben tener superficies fisas y bordes redondeados para facilitar su limpieza y desinfeccién.
Los equipos y utensilios de cocina que entren en contacto con alimentos deberdn favarse, enjuagarse antes y después
de cada uso.

¥  Las mesas de trabajo deben ser de material ne poroso {aluminio).
Se deben utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir los alimentos.

Yy Y ¥

28

El oferente debera cumplir estrictamente con todas las normas y reglamentaciones sanitarias y de salubridad publica; asi
mismo atender las observaciones que realice el encargado de control y vigilancia del contrato en cuanto al manejo higiénico
de los viveras, manipulacion de alimentos, presentacion de comidas y condiciones higiénicas sanitarias de los equipos,
instztaciones y menaje. Los vegetales deban desinfectarse con hipoclorifo.




GS-2025-001436-CENOP

Pagina 7 de 11 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U

Version: 5 ORDENES DE COMPRA

23,

El oferente debera realizar la limpieza, desinfeccion y lavade del tanque de agua potable de las instalaciones del comedor,
la cual se debe realizar como minime cada mes, dejando soparte fotogréfics v acta de ejecucion de la aclividad.

30,

El confratista se compromete en asumir el mantenimiento preventive y correctivo y aseo de la infraestructura dada en
arriendo, jardines y espejos de agua que hacen parte de las reas dadas en arrendarmiento.

Debe garantizar que el fotal de las dreas del comedor y la cacina, incluyende equipos y utensilics queden limpics y
desinfectados al terminar la jornada |abaral, por ningun molivo debe quedar utensilios sucios al cerrar el servicio del comeder.

31.

El oferente se compromete a realizar el mantenimiento {écnico preventivo y carrectivo de los equipas entregados y de [as
instalaciones que comprende: infraestruciura, redes eléctricas, barios, jardines y espejos de agua, cuarios frios, lava platos
zonas comunes, que hacen parte de las éreas dadas en arendamiento y debera presentar durante el primer mes del contrato
el programa respectivo a ejecutar y entregar al supervisor, copia de los reportes de mantenimiento de los equipas e
instalaciones, de acuerdo con el cronograma; y a fa reposicion del equipo si fuere del caso que para el efecto le entregue el
inventario la Escuela, sin costo alguno para la POLICIA NACIONAL, en caso de presentarse algin dafic en los equipos o
instalaciones se deberd subsanar dentre de las 24 horas siguientes.

Para adefantar dichos mantenimientcs debera solicitar aprobacidn al superviser del confrato,

32,

Teniendo en cuenta la acfividad econémica (RESTAURANTE) a desarmollar en las instalaciones dadas en artiendo, &l
arrendatario deberd instalar al inicio de la ejecucidn del contrate un dispositivo portailt para la retencisn de grasas, aceites y
material solido generados por la actividad de [avade de loza con el objeto de aumentar la actividad en ¢l pretratamiento de
las aguas residuales que se generan, el cual podré desinstalar una vez cumpla con el periodo de ejecucisn def contrato.

33.

Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad de minimo de 2 veces al mes dependienda de la
capacidad de las mismas y controles ambientales implementados en la cafeteria, este mantenimienta se realizard a través
de personal técnico o tecndlogos hidraulicos, sanitarios o fines. Los residuos retirados debern ser eniregados a un gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de estos residuos, quienes certificaran el tratamiento aplicado,
indicando la cantidad de residucs retirados y la fecha.

34.

Presentar certificado de disposicion final de las grasas que se generan en el mantenimiento de la trampa de grasa a través
de un gester ambientalmente autorizade por la autaridad competente.

35.

Utilizar elemantos bicdegradables en un porcentaje mayer a un 60% y concentraciones bajas de tense activos en las
sustancias e insumos ulilizados para la desinfeccion, limpieza y lavado en el desarrcllo de las actividades del contrato.

36.

El amendatario debera identificar las sustancias peligrosas ufilizadas para la realizacién de sus actividades preductivas y
darles disposicion final a los residucs peligrosos que se puedan generar, de igual forma a las sustancias peligrosas
parcialimente consumidas y a los envasss de los mismos a través de gestores ambientales autorizados por la autoridad
competente.

a7,

El oferente se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y utensilios entregados en éptimas condiciones vy a
responder por pérdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados de propiedad de Ja
Policia Nacional, asi coma por fos dafios o perjuicios que cause a terceros.

Al momento de la snirega se deberd verificar el INVENTARIO FISICO y el estada del misma por parte del arrendatario, Jefe
de Almacén de infendencia, Responsable Servicio Generales, Jefe de bienes raices y Supervisor del Contrato.

38.

Correran por cuenta del oferente la vigilancia intema del sitio arrendado, como son cocina, bodegas, equipos, comedor ete.

39.

El contratista se compromete a ubicar el niimerc de extinfores que sean necesarios en cada comedor, botiquin tipo No. 2 de
primeros auxilios, en cada una de las zonas dadas en armiendo, el cual come minimo debe contener: Antiséptico, gel
antibacterial, apdsitos, gasas, vendas, aplicadores, esparadrapo, curitas, algodén, guantes de l&tex, tapabocas, suero
figiclégico o solucién salina, ijeras, entre otros que se requieren para la atencién de primeros auxilios, dentro de las
instalaciones de los comedores; se debe ubicar el rimero de camillas fjas necesarias con su inmovilizador de cuello y
demds que sean indispensables en caso de emergencia.

El aferente deberd instalar puntos ecoldgicos o contenedores dentro del establecimiento, con al fin de realizar la separacién
de los residues plenamente identificades de acuerdo 2 los volimenes de generacion teniendo en cuenta los lineamientos
establecidos dentro del Sistema de Gestién Ambiental implementado en las instalaciones. Ademas debera realizar la
segregacion en la fuente para disposicion final en el chut de residucs en bolsas de color acorde a las directrices establecidas
por &l equipo del SGA, separar adecuadamente los residuos sélidos y liquidos del matsrial organico y reciclable.

41.

El Contratista se compromete a mantener al dia €l page de los servicies publicos que cause. Cabe resaltar que ef contratista
se compromete a implementar cultura de aharro con el fin de reducir el consumce y reducir el costo del servicio, al igual que
las buenas practicas en el ahorro de energia ekéctrica, con &l fin de contribuir con las politicas de austeridad en el gasto de
los servicios publices de la unidad.

42.

El contralista se compromete @& presentar los comprobantes de pagos de canon de amendamiento, comprobantes de
servicios piblices demiciliarics y comprobantes de pago de parafiscales de todos los empleados al seiicr supervisor dal
confrata.

se obliga a cancelar el valor del cancn de arrendamiento dentro de los primeros einco (5) dias después de la firma del
contrato en mensualidades anticipadas, tomando como referenciz este dia para los demas pagos a faver de La Folicia
Nacional — Escuela Nacional de Entrenamiento Policial asf;

Nombre: £8CLELA NAGIONAL DE ENTRENAMIENTO POLICIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ —
CENOP,

NIT: 900.276.535-8

Nimero de Cuenta: 296-285856-8 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES GENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Codigo de Consignacion: &1 ARRENDAMIENTO

No obstante, el incumplimiento del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento {0.5%) del valor dejadc de
cumglir o enfregar, por cada dia de retardo y hasta per quines (15) dias calendario.

Les servicios pablicos domiciliarios deben ser asumidos por el ARRENDATARIC, ast:

Energia eléctrica, estaran a cargo del arendataria y deberdn ser cancelados a la cuenta servicios personales CENOP, en
consignacidn diferente a la del canon de arrendamiento, de acuerdo a la liquidacién periddica que cartifique con relacion &
las lecturas de consumos de energia (KW), consumidos durante el mes. Este pago se debers realizar durante los cinco
5} dias habiles siguientes a 1a fecha del re: o de la comunicacidn oficial de liquidacién de servicios, en la cuenta:

Nombre: ESCUELA MACIONAL DE ENTRENAMIENTO POLIGIAL BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ —
CENOP. .
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NIT: 800.276.535-8

Namero de Cuenta: 296-28587-7 DTN FONAL SERVICIOS PERSONALES CENOP
Entidad: BANGG BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacian: 01 SERVICICS PUBLICOS

» Recoleccion de residuos: deben ser cancelados directamente por el contratista a la empresa prestadora del
servicio.
> Gas propane: debe ser coordinado v pagado directamente por ei contratista,
El futuro contratista debera ofrecer de forma mensual una actividad de bienestar, para el personal de la unidad CENOP que

45 cansume sus alimentos en alguna de |as reas arrendadas, donde debera ofrecer un plato de alimentacidn especial o segin X
corresponda previa coordinacisn con el supervisor del confrato, sin costo adicional para la unidad CENCP.

46. i as dernas candiciones que por la naturaleza del contrato e sean compatibles sefialadas en las nomas civiles y comerciales x
que reguien el presente contrato

Nota: La documentacidn se encuentra el contratista recopilandola, para ser entregada al SUSCTItD COMO SUPErvISOr.

2.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

No presenta novedades, situaciones anormales o de relevancia
2.2 VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA
Las obligaciones que se encuentran estipuladas en el contrato 105-1-10032-24 DEL 01 DE OCTUBRE DE 2024

3 AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (99) dias calendario desde que inici6
el plazo de prorroga del contrato u orden de compra, restando (266) dias calendario para que finalice el plazo
de ejecucidn del contrato.

4 TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

PARAGRAFO PRIMERO: Si los documentos en referencia no se reciben dentro del plazo estipulado o que
recibidos sean devueltos por la Escuela Nacional de Entrenamiento Policial - CENOP, por la inconsistencia,
como la falta de informacion o mal diligenciamiento, la Policia Nacional — Escuela Nacional de Entrenamiento
Policial - CENOP realizara el pago en el siguiente mes al que esté programado el pago de dicha factura, siempre
y cuando se hayan subsanado las observaciones y cumplido con el tramite documental solicitado.

El valor total de la factura deberd ser presentado en peso colombiano discriminado los valores en forma
individual de los bienes a adquirir si es del caso, incluyendo descuentos, impuestos o cualquier otro aspecto

que pudiera afectarlos, de modo que los mismos constituyan precios finales y no puedan ser objeto de
modificaciones.

En cumplimiento al Articulo 19 de la ley 1150 de 2007 que a letra dice: El articulo 4° de la Ley 80 de 1993,
tendré un numeral 10 del siguiente tenor.
“Articulo 4°. (...)

“10. Respetaran el orden de presentacion de los pagos por parte de los contratistas. Solo por razones de interés
pUblico, el jefe de la entidad podra modificar dicho orden dejando constancia de tal actuacion.

Para el efecto, las entidades deben llevar un registro de presentacién per parte de los contratistas, de los
documentos requeridos para hacer efectivos los pagos derivados de los contratos, de tal manera que estos
puedan verificar el estricto respeto al Derecho de Turno. Dicho registro sera publico.
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en forma incompleta o se encuentren pendientes del cumplimiento de requisitos previstos en el contrato del cual
se derivan”.

Para dar cumplimiento a la ley en mencién a partir de la fecha para acceder a dicho turne deberan presentar en
el Area de Contratos — Asignacion de Tumo de la Escuela Nacional de Entrenamiento Policial - CENOP,
ubicada en la Vereda la Laguna del Municipio de San Luis Tolima — Bloque Administrativo, los siguientes
Documentos: asi;

v Factura electronica o documento equivalente para los no obligados a facturar (Debera ser publicada por
parte del contratista en el portal del SECOP Il y CLIMPIA IT, antes de ser radicada en la Escuela
Nacional de Entrenamiento Policial - CENOP)

Original del recibo a satisfaccion del bien.

Copia de la certificacién Bancaria No superior a 90 dias

Planilla de Pago de Parafiscales del mes que framita Ia cuenta

Paz y Salvo de la Cancelacion de Parafiscales del mes que tramita la cuenta.

AN NN

En cumplimiente a la ley 828 de 2003 en su articulo No 1. Se debera anexar Certificacion de cumplimiento al
Sistema de Seguridad Social Integral, parafiscales (Cajas de Compensacion Familiar, Sena e [CBF). Para tal
efecto se serviran anexar la anterior documentacién en la fecha que realice la entrega de ios bienes objeto del
contrato, con el fin de cumplir con la ley en mencién y el plan de pagos. Lo anterior de acuerdo a la disponibilidad
presupuestal y plan anual de caja, ajeno esto al cumplimiento de la entrega del objeto contractual v demas
requisitos legales para la ejecucion del mismo y previo los demas tramites administrativos y fiscales a que hay
lugar.

PARA DAR CUMPLIMIENTO ALA LEY EN MENCION A PARTIR DE LA FECHA PARA ACCEDER A DICHO
TURNO DEBERAN PRESENTAR TODA LA DOCUMENTACION NECESARIA PARA LOS PAGOS EN EL
AREA DE CONTRATOS ~ ASIGNACION DE TURNC DE LA ESCUELA NACGIONAL DE ENTRENAMIENTO
POLICIAL - CENOP, UBICADA EN LA VEREDA LA LAGUNA DEL MUNICIPIO DE SAN LUIS TOLIMA —
BLOQUE ADMINISTRATIVOC.

EL ARRENDATARIO se obliga a cancelar el valor del canon de arrendamiento dentro de los primeros cinco (5)
dias habiles en mensualidades anticipadas, a favor de La Policia Nacional — Escuela Nacional de Entrenamiento
Policial CENOP as;

Nimero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP
Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacidn: 01 ARRENDAMIENTO

No obstante, el incumplimiento del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir ¢ entregar, por cada dia de retardo y hasta por quince (15) dias calendario.

El incremento por canon de arrendamiento se llevard a cabo cada 12 meses y este se realizara
automaticamente de acuerdo con la inflacion (IPC) decretada por el DANE del afic inmediatamente anterior.

Los servicios publicos domiciliarios deben ser asumidos por el ARRENDATARIO, asi:

Energia eléctrica: estaran a cargo del arrendatario y. deberan ser cancelados a la cuenta DTN Ponal Fondos
Especiales CENOP, en consignacién diferente a la del canon de arrendamiento, de acuerdo con la liquidacién
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periddica que certifique con relacion a las lecturas de consumos de energia (KW}, consumidos durante el
mes. Este pago se debera realizar durante los cinco (5) dias siguientes a la fecha del recibido de la

comunicacion oficial de liquidacidn de servicios.

Estos pagos se deberan realizar durante los cinco (5) dias siguientes a la fecha del recibido de Ia
comunicacion oficial de liquidacion de servicios, en la cuenta:

Namero de Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA
Tipo de Cuenta: CORRIENTE. .
Cédigo de Consignacién: 01 SERVICIOS PUBLICOS

Una vez efectuado la consignacién debera entregar copia original del mismo a la Oficina de Tesorerfa de la
Escuela Nacional de Entrenamiento Policial (CENOP) y una fotecopia del pago al Supervisor del Contrato, con
los sopories de pago de seguridad integral de sus empleados.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

1 Balance general de pagos y entregas
0,
Valor en pesos % del valor de;:r?‘r;trr:to u orden de
\alor total del contrato u orden de compra $ 36.333.600,00 100%)
\alor total de las entregas $12.111.200 33.33%
\alor total facturado $12.111.200 33.33%
Valor facturado pendiente de pago 0 0%
\Valor pagado $12.111.200 33.33%
Valor pendiente de entrega $ 24,222 400 66.67%

a. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo
informado (la supervision debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente
a la ejecucion del contrato u orden de compra tdnicamente del periodo que esta

informando)
No. de
actao Valor
g Fecha de No. Valor No. orden
cgil;sct[e;n recibido recibido Valor facturado factura Valor pagado deducciones de pago
recibido
NFA N/A MN/A N/A N/A N/A N/A N/A

4.2 ENTRADA DE BIENES

NO APLICA
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Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U =
Version: 5 - ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

5 RECOMENDACIONES

Se recomienda al contratista enviar los sopores de pago en los tiempos establecidos, toda vez que se genera
contratiempos al momento de enviar los respectivos informes de supervision.

6 CONCLUSIONES

El supervisor, deberd marcar con una (x) las casillas segun corresponda al periodo entregado, con el fin de que
la administracién tenga claridad frente al cumplimiento o no del contratista. E! no diligenciamiento serd causal
de la devolucién del respectivo informe de supervision.

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplid con las clausulas

El confratista y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para lo
cumplid con lo | SI_X_ cual relaciono y anexo [os documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos
establecido en las en las especificaciones técnicas, incluyendo las ambientales, de seguridad y salud
clausulas en el frabajo y otros). .
contractuales
NO___ En casc de incumplimiento parcial o total del confraio, se informd mediante
comunicacion oficial No. Del , dirigida al ordenador

del gasto, las obligaciones incumplidas.

Atentamente,

Firma
Mayor WILD M\FEF(NANDO EDINA RAMIREZ

Supervisor de contrato 105-1410032-24 del 24/10/2024
Correo electronico: willian. medlée@correo policia.gov.co
No. Celular 311




GS-2025-001436-CENOP

odueg ©J30 B OPRIAUT

onom

\/ANDININANA

opejsa

00°E90° 148 §
Jojep

50211qnd SOPIAIBS 2P BSUAWT TO0Gkk sk

deinyL

oupsEg 0ABWNN

SOONYE SOYLO QUYOHY SYIN3IND
oullseq odut

EPELGOPO

Pri65:0T
§5T0Z/z0/50

salopasAaald e obed

00907158 §
salopasanld e obed

EGPTxswwrnasrkk
SOUUOHY 3a YININD

SIYUOL ZANTHY AISTA S0THYD
S¥S Q¥QIATLIIIdWOD

VYIaWOQT0ONYd
osueg

10JUIWNIOP 3P CIBLWNN

1eloH
reyoad

tuopdiose g

ojuo)

uoRsRsuURl]

1 SOpuoy SO Ip oulsadg

topnpord ap 049NN
rojonpoad ap ody,

1 sSopuoy soj ap uablo
ioj4ensy

resaddmg

! ugpaEsURl] €l 8P uorrdlisseq

9G:65:0T SZOZ/Z0/S0 eyosy

ugEoksuel] 8p ejueqoldwia)




GS-2025-001436-CENOP

OAIO

VaNn3ININvVa EB

odueg o0 B OpeiAug

opejsy

D0'BOT £84°E §
Jdojep

AU P |RUOCIDBLIDJUL BiBMIST L /8 wkok sk x

aejnguL

disag adunN

SOINVS
SOYLO SAINATIHICD SYININD
ouysaq odiL

0pZPIBES

LZ:00:%T
szoez/ro/ee

salopaaanld & obey
00'80T'£94'C §
salopaaaold e ofed

EOT Takkrnkondokkk
SOYYCOHY 3d Y1IN3ND

STHHOL ZANTHE AISIA SOTHVD

S¥S QVAIAILIIIdWOD

¥10904
ooueg

10JUB WNOOP BP DAIWNN

1RIOH
H-TTLE N

ugpdiassag

10JUop

IUgID ESURIL

: SOpPUD) SO| AP OUNISAQ

tojonposd ep olawnN
:oppnpodd op odlL

1 sopuaj so| ap u2BQ
{o[ensn

resasdwug

ugasesuel) ¢ ap uopdiidseg

9EIDG:PT S20E/T0/22 1eyond

ugoESuel] sp ajueqoadwod




GS-2025-001436-CENOP

ojueqg 013Q B OpeIALY

oA ope)s3

VANDINIANA %

00'80T L947E &
Joep

BJ1Ug I [EUOIDBLLIDIUT BIRND5T LL8G % %k

FUTLETY

oulsag oJoWnNN

SODNYY
S0YLO SIINATYHOD SYINAND
ounsag odil

ovZTEEY

£2:00:%T
szoz/te/ee

saJopsaanld e obed
00'80T°£94°E §
saJopasanid e obed

EO6PTksowkdoksk doskokok

SOWYOHY 30 VININD

STUYOL ZANITHE AISTA SOTH YD

S5¥S QVUIAILIISdWOD

v10904

ooueq

10JUBWINDOP HP OJAWNN

seioh
reyoad

ugpdiinsag

I0UOK

HIT << BT TV

1 SOpUO) 50| BP CUISIQa

103onpodd 9p oUBWDN
103onpodd ep ody

: sopuoy 50; @p uablIo
roaensn

seseddwig

} ugidoeSURJL B| Bp UGPGHISeq

9E:00:¥T STOT/T0/2E ieyoey

ugIEsURl]L ap sjueqosdwod




GS-2025-001436-CENOP

0JuRg 013C @ opeIALg

oAOW ope3sy

VANDININN/A éma

00'298'v9c'E §
lojea

2J3L3 ap |2UORBLIBIUT BIBIIST LLE Sk kb sk

a2y

oujisag edawnnN

SOINVE
SOYLO STINITHHOD SYINIAND
ouisag odil

LGPEBBED

6E:8p:2T
5Z0z/10/L¢

saiopasanld @ cbed
00'Z98'p9E"E §
salopasanld B cbey

E6F Tk s soaok dekon ke ok

SOYHOHY 30 VININD

STYYOL ZINTHD AISIA SOTHVD

SYS QYAIALLILIIdWOD

v.10504d

osueg

10JUBUINDOP 3P CIIWNN

1RIOH
reysay

roladinseqg

HFITE TR

fUDIIDBSURIL

! SOpUs) SO| Fp vuliseg

10pPNpodd 2p 0JBWNN
:o3anpoad ap odl

! sopuoy so| ap usblp

elensn

teseaduy

1 ugpsesurl) e op ugpdposeq

05:8P:2T §20T/10/LT ieyaad

ug|anesuel) ap ueqaldwod




‘ s E_I_NV.LISOG:!U Aa s ongﬂgg;; - ﬁgi:;;s by umﬂgg
130 11]33“9 T |E o3 ﬁqﬂ'éﬂ *
0 l%%@m%m al."éI P TIUEISU03 ] eandiy ou juwe? 18- znd epmutl{liﬂ \a &3 mapx 1 (5o 's'mb e

2 gsarball’-" .
?g]::!mnmmuaianmum ‘muaaassum:g wmmfglﬁp‘ ) .,Ess;g;m%aﬁ?: o105 %gé O 3 -
RICOARLD 95 '5)“!"?1 (5ol A ?ﬁwm oo anbited “SW.’ED{E i 1ol i
: _SBFEJQII(S oz soma:gg Slopaled o0 ('s‘jnﬂb&liﬂ (sniim'm!ﬂiﬁ g
i £
- g
rri
\ g4 riprig

g i
—iB

f— ¢

Telstonor
s




*SOUEW SEIJSENU U9 EJSe ejus|que oipeu |8 Jefiejoid 'opesessy sjuaw]esl 2os enb esainfese (uwudw) ep sejuy

“LL GG LG 00010 (58pEPNID $EN0 3PS - LZLZ 109 ISR - LT 08 Z68 (SOETIUCI - L7 £ OE [BAMI0d - LT L) £60 RUSBEMED - pPYE 68P (P - L2 1§ L69 TRBUBLIEIRINg - GAbP §BY (P10608 - pi bZ 52E iBIlinbuB.LEg yld U soladxT BaulT ‘onesed 33U

“g.8p | BBy

sorare s 0 o 0§ 0% soviss  [oorarsts oIEsENEI00 A0l sovee s [oovaisis| @ |oopees  |wvoagis VS Saa VA P (00025 Josusiss NN (105020 0 % 0 W SIATUZVIO VM| TSIEREE 0D
sa.v,q:..m o8 " Jos” wooss s |oorsrs - fovozss  [oovonk b . olaIsans100(zz0} 00ge s [000'008L 8 zes 003291 §  [000°D0R § COOHIN £SO (200NN 000802 S+ [o0d00EL S o fr-42) 0 a0 10 [STNOLZINA QSTASORNT|  020%RLTI 0D
oovaLk o4 (X3 0% (3 00'c8S  |D00'GiEE § olaisans 100 RZ400} oorge s |000GsL § SEF'E o0eeas  foogosst g 3 WLOLONTYS (200sd M aoozsz s ooorsusts UINTAHOA (L0E0EZ) a9 X a0 W VNVINN cmzobw«mm.mozzn__pﬂ ZGBFLZOZLL DD
ooreies o fos o fos fos " s cootos  [o0omast§ olgsInso N aovess - |woasrrs|  owe  jowes  jowmss SuRvAINK L2205 |oovasz ¢ - |on'asan g MINZAOM (HoT0re al-, H 0 LI Prr—— (s c2es030LL1 92|
(O] 03 s o 0§ cOii$  |ooonirl s oloisAngtoofeza00liaocer s |ooouni g sve fooriis  [omeuzzend §d3WACLONTYS (200803 ook vaz 4 [osoaered | WOIDILONA (b o x 0 1o STTIE e G | L2504 52
00wk s; 03" g os o fos’ Jewses |womsis | cwemeioolzaoferees [soesis| ez Jeaowes ¢ feosss | SITVARNK ok oovasa  [on0'sishe 2RO (LOE0EE) of . % 3 1 PO ok R T
ooabes § 0§ og 0§ as w0tss  [ooo0szzS p—————" NI FFSIIPY RrRR NV NI am vl eoosd D ovese s |oovosezs | NOOEICHM fLoz0e o X w 1 STV TEONY g FE9IEL 9D ]
S..AE.&.. 0% " los .. :a. 0% H00ES§  |000SELST| O : CIOISENE102 (G400 ooKaE s (200529t S BEv'E 000c9% (0008 s |- $d3 WIELONTYS (Eoosdd) 006292 § - [GODSLGHS HINZAHOd {ioeocz] af- X a0 ] OUINOW VHYAYNO YIHONY| 020523504 DO ;
oz iov & ot mn m 0% wwiey  |ooiobel § clomanstootEno | ¢ ovovis | sPE foowtes  |oowowsl g e saa v |terarz s Jonoossts AN {1 0 x w© W NOUIATYO DIIH V| ZEELA%0H 50
ooy los ' rjes * s ot wries  loovzal | " olaans 109zl borers |oooTst | 0 BFZ  [0001zE ) [omeess | arsounvianelmeom|oms  [oonzess winEmuod ogorelf e 1| usif o 1 x| o 10 VioHVE 1o | 9992485011 30)
orees ¢ vs os us os vozses  |aoonerzs OlCiBANSTI00 (A00lfooeis & |aovoeszs|  BOFT  [sormes  |onooerzd 543 WLOL OGNS (005 foeare s [o0008rTS NN (b a0 x 0 o OZOT XY VLS| £7ERESI0LL 90
sorav e, . o 03 o3 ot ooveas  [oovsisrs | - oisansTon(zaoolloorecs . joovsists “ave |oovees ooa'sist § S42 L0LONTYS (o0sabocossas .. [000Beg't ¢ | NOIDO3LOW (b0 ) o T T a0 10 m:ow.ﬁw.w_ewmm.__«mﬁ_ﬁ BLELs0LL D0
oovasy § o 0% 08 o3 ooveas  |oovsiat 8 omgang 100 (e0ol oovees  joooszeys| S [novres  |omrsisud 547 V101 ANTYS (200863 aarzez $  |000°LE1§ YINBANOH (10E0EE) [ x [ 1o VLEODY HINZVA Y oy| 954HESTHL 50 {
wovres’  fos - fos T clas b - fozzas  [oovsssis | oluisans100 (zz:0al|oosse ¢ foovussi e[ cene. - jeorzas: |eovssmis SviINvS 43 faonsestqraszd  [aoavesid | BOGNOIIGD (100K 0 | xi . 2 10 PO - [ T
00010 § 08 0% ot ot ovs19%  [oocees't § olQisans 00 (200N vowe s  [ovoeswsg|  oerE  [oosnes  [ooosewty SdAVAINN (1B0SHRH 0059 S |000'6EET S MINTAMOM (10£082) a x 00 10 NY3E N oe| 90ESES0RGH 00
aLerE ST . ot cfos 1 fos L1 00T S |0U0TOs) § ‘olnisansTon zzsoolpore s : [oiroort ¢ otr'E sovass - [oovmorig | seETHLOL anve (zonsaa) oorooz§  |oovooes | HNGAMOd (Lasece) .. af | il LU ._.mu_nu.%ﬁﬂww{h BCHEERFOL DO
00Z:10v os o3 os 0% oorias  [ovoorst & aosensoolzool(oeset  [owweeis] stz |ewues  [sevowris 'S BT VAG el [00F 8T S {00070k S HINBANOM { a X o0 w0 VI3 TR | SEL86Z7I0120
sz § o5 os . fos- - ot orves |oossowis | . cwssneiotoofosvess uesomis| ez oot [oavsoss " saavaann{zeesda) onrasz § |oorsowy § (ioz0ez) of. IRt o W | iomn e ree| -saskioL0L 00 |
owozy 03 ot I 0% ougcas  (oooiost$ oligeneeo 2200 oowees  [oonossid|  sevz  loowsas  [opoests S A VAT gy o ver s [oomoesi PEERTLA o % o to | YRiE2 vEBAVIANWO OMISY| 850206001 0D
- g g K T R EEE = § g g - r
B e B R B I e k2 R - I B k= ol P |- e T e e e e R B
L. . . . STl |
12301 sajeosyeIEd sefen sobsary pnieg S9Uo|sUag SOPepPaAoN opelY [9p 501eQ
JINVIMOdY 7340 37TvL3A I
.
SOUND3S 30 VALLISOd T Ty 9z sopellyy leioL|
0Z20g¥LEZL Q0| "-uglaeayuep| SAYHOL ZINIHE AISTA SOTHYD [eBa ajuejussaldey
oravioooy) - ojusweedeq '0'avio9nod pepnid
OU_ZD _.._m»_umﬂtmmm._ﬂ BLLIGH {U_D_l:ﬁ ) eLlosiad Oﬂ_._-
1112918518 <. ouojglel Hoavandagl esaidw3 ep odiy !
SATYSOM SO 28-28# LHON L WD~ . . ugpaaallg 0E8ESI005IN ojewnsog ,
SVYS QVAIALLILIJNOD © leRog ugzey

JINVYLIHOdY 730 SOLVA I

)

/5202/1L0/0} 0AVOYd .

GZOZ 9P 0JBUS  i0|DAISG OpPOHad YZOZ ep SlqWBPIP  UQIDBZPOD OPOLad

YavarnosNoo

NOIDYAINDITOLNY _ mt OQ_{:m

: oa|lnsado
POSLBYSL  CEIlIUEIH OAFWNN "SYSIUAINT SOOVITdWE VTNV 3 Eiueld odiL Wy £0:8%:01 ‘010920 sepoded ugloesIa eysad Adi @U G m

GS-2025-001436-CENOP



Empresa NI900653830

Pagado: 10/¢1/2025 COMPETITIVIDAD SAS Planilla Nro: 75497364 Petlodo Cotizacién: diciembre de 2024 Periodo Servicio: enero de 2025
il. DETALLE DEL APORTANTE ’
Datos del Afiliado Novedades | Penslones Salud Riesgos Cajas Parafiscales Total
FTE[E
B I
Apollidus y Horb h g o HRE F HH m 3 b Aporta Be Apast e = e o | Aport Apate | ESAR ] A
1sniificacién polldasy Hombres e =0 R HEEEEE EEHEE o | arts Adminirtradora oo Apocte Tarila s | Al Adminlsiradors | e | e | yporte Total

I

13 81736286 wwmmm%zuxmm SOLARTE o o o _ ) PORVENIR $1.300.000]  $208.000|(MINGOZ) ADRES MINDDZ $4.300.000]  §52.000 2436 51300600  §31.200|(CGF22) COLSURSIDIO §1.300.000) 3 52.000] $0 $0| 30| 59| $343.700

CEBZEASSD | ALEXIS OMARA ] o ’ X [ (25183 GOL $1.470,000] 5 235.200)(MINGOZ) ADRES MINOD2 §1470000| 5 68.800] 2,438 % 1.470000|  § 35.900|{CCF22} COLSUBSIRIO 51470000  $58.800 $0 30 50| 8 $308.700

G BIIZEVH AGUSTIN RIVERA ] [ X o 143 COL $1.720.0007  § 275.200|(EPS002} SALUD TOTAL EPS §1.720.000 § 58,800 2,438 $1.720.000| 5 41.800|{CCF22) COLSUBSIDIO $1720000 563.800 §0| 50 $0 $0 $454.700)

G o012E108 mﬂmmwz.umﬁe BELTRAN | 4 a x ? §)PORVENIR $1.625.000)  §309.000| (EP5002) SALUD TOTAL EPS s1eescnoj  $7r.oen|  za3s | §4.625000  §46.900|(corEz COLSUBSIDIO 51525000 S 77.000) 0 sa 0, 50 $ 508,900}

Ge3M352  [REINALDO GALEANORIOS 04 o0 X o 14y COLPENSIONES | 51353000  §213.300|{EFSA02) SALUD TOTAL EPS 31323000 553400 2436 §1233.000|  $ 32.500((CCFE2) GOLBLBSIDIO $1.330.000)  § 53400 50 1 $4) 50 § 352,600

:5a3137433  |JOSE WILLIW RAMIREZORTIZ] 1 [} X o (25-14) COLPENSICNES | $1.540:500; 5 243.400|(EPSDAT) NUEVAERS $15690.060  §61.600 2436 51540000  337.800\(GCF22) COLSUBSIDIC $1.540.000)  $ 81800 $0| $0 50 30 % 407,200

¥ p208098 ﬁhw.\hwﬁm_. BARROSG o1 o X [ (230301} PORVENIR $1.505.000| 5 240.800| (EPSIA7) FAMISANAR EPS £1505.000  §#80.200 2436 $15050000  §36.700|({CCF22) COLSUBSIDIO § 1505000 5 60.200 $0| 50, s 0| 50 $397.800

NL.TOTALES
Aportas Anortes Ir i SUBTOTAL SIN TOTAL
IBG Pensldn 18C Salud |BG Rigsgos 1BC Cajas Aportes Pensién Aportes Salud | Apories Rissgos | Aportes Gajes | Aportes Sena Aportes ICBF ESAD Min mnn: caalén Licanclas, Saldes ARP INTERESESDE | INTERESES | TOTAL FINAL
a Faver) EPS MORA DE MORA
§ 40.486.000 § 40.488.000 § 40.486,000| $ 40.488.000 $6.479.000] §1.730.100 §862.400 $ 1.619.600 $ 26.000 $ 39.000) &0 $0 $0 50 $ 10.855.100 30] §10.855,100

Pagna 248 2.

Enlace Operatlvo, Linea Expertos an PILA: Barranquilla: 385 24 44 - Bogoté: 485 4485 - Bucaramanga: 697 87 27 - Call: 485 9444 - Cartagena: 693 77 27 - Perelra: 340 13 27 - Manizales: 882 80 27 - Medellin: 604 2727 - Desde otras ciudades: 018000 51 99 77,

Anies de Imprimir, asagirese fua sea realmants necesarlo. Proteger el medlo ambiants estd en nussiras manos.
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