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PRODUCTO / NOMBRE CHORIZO
| SAP 200000803 / SAP 200000180/ SAP 200001769 / SAP 200001803 / |
[ Codigo SAP 200001800/ SAP 200001804 / SAP 200001767 SAP 200001879/
i B SAP 200001809 S
ZEQUISITOS Clasificacion Embutidos
ENERALES |
o Producto carnico procesado, crudo fresco, obtenido por molido o picado, |
; Descripcion del | cocido o madurado, embutido, elaborado a base de carme y grasa, con la |
| Producto adicion de sustancias de uso permitido. |
‘ El producto puede tener: camne de res, came de cerdo o las dos al!
| Ingredientes | tiempo, grasa de animales de abasto, cebolla, sal. agua, nitritos, fosfatos,
ascorbatos, especias, humo liquido y sabor. - o
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben |
reportar en el analisis de laboratorio: - ‘
| | Parametro Estandar
‘ % min_| % max_| ‘
| Requisitos Proteina (Nx6.2_§). en fraccion de masa | 10 | - |
Fisicoquimicos Grasa, en fraccion de masa 40 |
l Humedad mas grasa, en fraccion de masa 90 |
' Almidon, en fraccion de masa i 8 | |
\ Proteina no carnica, en fraccién de masa T 6 ‘
| Requisitos de composicion y formulacion para productos carnicos procesados crudos
| frescos- Tabla 6 - NTC 1325 (Quinta_actualizacion) l
‘ El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben
‘- reportar en el analisis de laboratorio: -
‘ REQUISITOS in o; sr-.n -:.u -ﬂuqc“lmimta positiva, UFC) : 'I:u :::J __:;_'
(Recaenio G IMOCOCcUs Coayulasa w3, Q L X |
‘ ESPEC‘FICOS -I‘t-;:._;g-.uo‘(—:n_: 5 :r«‘uEioglr_rf:i_ﬂiﬂllir_t.d_uzlﬂr—l{[?ﬂ}__ - k] 100 200 .1_ B ‘
Roistos | mmmsmsma el
Microbiolégicos e AR |
n S opuamero de muesias Gue 50 Vo CAIMINaE
! mn - indice maymo permisible para dentlicar mivel di buena cabidad |
by = iadee mavma pormisible para pontdicar el anpptable e taran |
& - aimiero de mueslras |‘r.'(rlllui;lt£01'l resutadon entre m \_Il g - |
Requisitos microbiolégicos productos carnicos procesados crudos frescos - Tabla 7- NTC |
1325 (Quinta actualizacion). _‘
Requisitos ;
Nutricionales No Aplica - -
El producto debe garantizar la inocuidad. solo se pueden agregar aditivos
. de uso permitido segun la NTC 1325 (ultima actualizacion), los productos
Otras carnicos no deben contener metales pesados en cantidades superiores
caracteristicas | 4
del producto Plomo 0.5 mg/Kg maximo
i Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 de 2015.'i

'. REQUISITOS NORMATIVOS

resolucion 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 810 de |
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| [2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas
i ‘ que las sustituyan, modifiquen o adicionen. E| producto debe cumplir con
| J!a NTC 1325 (quinta actualizacién) y demas normas vigentes que le
| aplique.
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| | IrSAP 200000803 chorizo tipo coctel x 15 gr minimo
| SAP 200000180 chorichuzo x 29 gr minimo

| | SAP 200001769 chorizo x 40 gr
| ! J SAP 200001803 chorizo de cerdo x 45 gr,

SAP 200001800 chorizo x 50 gr

| SAP 200001804 chorizo mixto x 70 gr

SAP 200001767 chorizo x 80 gr
SAP 200001879 chorizo de pollo Und * 100 ar.
‘ SAP 200001809 chorizo x 150 gr.

‘ Presentacion del
" Producto

| | . - .
| | \Los productos deben venir embalados por unidades en canastilla en

| EMPAQUE / presentaciones de 250gr, 300gr, 400 gr, 450 gr, 500gr, 700 gr, 800 gr, |
EMBALAJE Y 1000gr, 2000gr y 5000gr conforme a reguerimiento de la entidad, sin
- ROTULADO  sobrepasar los 25 Kg. — B
. 'El producto debe ser embutido en fundas artificiales no comestibles
| | EmOEtuE viS ‘autorizadas por las entidades sanitarias. que le provea al producto
| Epmbqalajg conservacion y aislamiento frente a los contaminantes, igualmente
| ‘deberé venir empacado al vacio, en material de primer uso de grado
. . |alimentario. e S |
' ' #EI producto debe estar rotulado segun la Resolucion del Ministerio de
| Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion
R ‘2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan,
otulado aa o

| ‘ modifiquen o adicionen. _
| La informacién suministrada en el empaque debe también declarar la

| i | existencia o no de alérgenos en su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

| REQUERIMIENTOS DE LA ‘ El producto ser requiere con una vida atil minima de veinticinco (25) dias.
ENTIDAD

. [El producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad de
I enfriamiento y equipos de medicion de temperatura,

| El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto

| CONDICIONES DE TRANSPORTE | En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto |
| sanitario FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
| Resolucion 2674 de 2013.

El proveedor debera acreditar:

* Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con |

| concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso

, CERTIEICACIONES P(O\{GEdOH de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
Maquilador/ Comercializador sitio de almacenamiento.

e Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por la
entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afo
y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

i .BEQ!§‘r_‘J_SE‘Ei_t_E?.Ei_Q_d@_!_E0d£0£9;_(\ﬁ9@!@)__.
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. « No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede_bresenta_r:_HACCP ’|
!. (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM
L ) (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos).

— : - S
| FECHA ACTUALIZACION: MAYO DE 2024 \
| P . 3 |
| CONTROL DE CAMBIOS J
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'VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |

8 .___||.

Version Inicial, se unifican las fichas técnicas de productos carnico procesado: chorizo de res, chorizo de cerdo, chorizo de

1 pollo, chorizo mezcla de res y de cerdo estandar, chorizo espaiol estandar, toda vez que los requisitos especificos y
| ] normativos aplican para todos los productos, . e
| [ Se adiciona en presentacion del producto, presentacion 300 gramos, en condiciones de transporte y almacenamiento se
2 retira del concepto técnico sanitario del vehiculo "o favorable con requerimientos’, se retira de certificaciones concepto

| técnico sanitario de vehiculo, |
| Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Version 01, se adiciona cédigos para Chorizo presentacion tipe coctel, se retira |
3 l requerimientos nutricionales ya que solo aplica para chorizo ahumado. De vida Uutil se retira tiempo maximo con el que se ‘
recibe el producto en la Entidad, En las certificaciones se adiciona "Para el caso de los comercializadores se debe presentar
G Concepto sanitario del sitio de almacenamiento”. - N ‘
En ingr2dientes se retira carne de pollo. '
En requisitos especificos se actualiza la informacién de la NTC 1325 (quinta Version) para la Tabla No 6 de composicion y ‘
formulacion para productos carnicos procesados crudos frescos y la tabla No 7 Requisitos microbiol6gicos. En requisitos
| hormativos se incluye la resolucion 5109 de 2005, |a resolucion 333 de 2011 y la Resolucion 2492 de 2022
‘ En Presentacion del Producto se incluye embalaje por 400 gr, 700 gr, 800 gr conforme a requerimiento de la entidad.
4 En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado por no estar |
acorde a las exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadores se |
| debe presentar Conceplo sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi No es de caracter obligatorio, si lo |
tiene puede presentar. HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) ylo BPM (Alcance: Fabricacion de |
L productos carnicos cocidos). B
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
En requisitos normativos se incluyen Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y
resolucién 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen
| 5 En presentacion del producto se incluye Los productos deben venir embalados por unidades en canastilla en presentaciones |
de 450 gr,
| En rotulado se incluye Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023 y las demas que las ‘
R | sustituyan, modifiquen o adicionen. Cambios realizados por MCRG mayo 2024, .

[ CARGO NOMBRE | FECHA FI_RIMJ&%\]
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez 29 MAY 91V4 ' ‘
|| Elaboro Abastecimientos Clase | Gonzalez i 7 MAY 2074 M : J
Profesional de Defensa | Danery Alexandra Sanchez |4 7 1/ i S‘ ‘
Abastecimientos Clase | Rojas VEE NIAT ZUsH \ \(\e.}.r
Profesional de Defensa : . e - o '__k
i : N Gisella Paola Garcia D T T |
Reviso Subdireccion General De Avendaio [ MAY 2024 |
\ Operacion Logistica [ ] ._
Comité Profesional de Defensa ,
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion e Fabian Eén:ssttrz Panguia i 7 MAY 2024 ‘
.dﬁ ~__Innovacién Institucional - | R . 20 _|
Flehas Directora Abastecimientos Clase | Norma Silvana Montanchez v

Técnicas I Montenegro T7 MAY 2[]2&(’)\\“559"

-L Jefe Oficina Asesora Juridica
‘ Aprobo encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes
| despacho de la Direccion Baquero

| | General

Secretario General (E) SandraRPOaJ;i;feSOIaﬁos 17 MAY 2024 (\2n M
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