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Clasificacion Embutidos f
M v . t
Producto camico procesado,. homogeneizado, . cocido, embutido,
‘elaborado a base de€ carne, con la adicion de sustancias de usc;)
permitido. 'La mezcla se introduce en trlpas naturales o artificiales
| aprobadas para tal fin, con didmetro superior a 80 mm. Puede ser
Descripcion del’ | &dicioniada o no grasa de cerdo. El producto debe poseer un olor y [sabor
Producto caracteristico de! producto, textura blanda compacta, presentar| color
' | rosa palidosa-intenso dependiendo de la especie utilizada,
El producto debe estar libre de presencia de plagas, de olor y| color
'caracteristico de un’ producto en descomposicion, o contaminacion por
deficiencia en su manipulacién.
Producto elaborado a base de carne de res, carne de cerdo, grasa de
Ingredientes | cerdo, sal, especias, aditivos en las cantidades autorizadas por Ias
: entidades sanitarias'y demas sustancias de uso permitide.
ESTANDAR
PARAMETRO * % MINIMO % MAXIMO
- || Protefna (Nx6,25) en fraccién de masa - 10
L || Grasa en fraccién de masa - 28
Requisitos =~ R ‘ . ’
- Fisicoquimicos || Humedad mas grasa, en fraccion de masa 90
- A!midc’m en fraccién de masa 10
'| Proteina no'cédrnica en fraccmn de masa 6 -
Requisitdés de -compesicion v formulacmn para productos carnicos procesados tocidos
estandar- Tabla No 3 - NTC 1 325 {Quinta actualizacidn).
. Requls:io n m M [
Recuento de aejobios mesdfilos, UFCIg 3 - 100 000 1
Retuento de colifoimes UFCYy 3 100 500 1
Recuento de Staphylococeys awrels coagulasa posiliva, UFCig 3 < 100 - -
Recuento de esporas Clostndium sulfito reductor, UFCig 3 <10 100 1
Deleccion de Salmonelfa, 125 o 3. Ausencia -
Requisitos’ Deteccion de Listaria Monocylogenes, 135 g - E Ausencia - B
: Mici’obiolégicos || - [|Recuento da Escherichia Colilg: 3 T -
C. e en donde, ~ .
! n = nimere de muestras que se van a examinar
m = - fndice mdximo perrnlsib:e para identificar nivel de burena calidad
M = . Indice maximo parl"nlsible para identificar nivel aceplabte de calidad !
< = ) nimero de muesiras permliidas con resultades entre my M.
- Reqwsnos microbiolégicos. para productos carnicos procesados cocidos- Tabla 5 - NTC
ST 1325 (Ultima actualizacién),
Requisitos .
S No Aplica
Nufricionales P
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Otraé. .
caracteristicas.
del producto

El productodebe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
de uso p‘ermitido segln la NTC 1325 :(Quinta- actualizacién),
productos carmcos no deben contener rneta]es pesados en cantldades
superlores a.

los

Plomo 0.5 mg/Kg maximo a

| Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucion 2690 de
| 2015, El producto debe cumplir con la NTC 1325 quinta“Actualizacion,
| resolucién: 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucidén’810 de
12021y demas normas \ngentes que le aplique.. - .

' Presentacion del
Producto

SAP 200001493-El producto debe tener un peso minimo de 1000 gr.
SAP 200000805 El producto debe tener un peso minimo de 500 gr.
SAP 200000806 EI producto debe tener un peSo minimo de 250 gr.

Empaque ylo
Embalaje _

El producto debe venir empacado al vacio. El empaque - debe Ser una
pelicula de; aita barrera termoformable que le provea. al producto
conservacwn ¥ a[slamlento frente a los contaminantes.

Los productos deben venir embalado por 20 unldades en: canasta
- | plastica. ..

‘Rotulado

El rotulado |mpreso en.la bolsa, no adhesivo'y cumphr con la Resolucmn

del Ministerio.de Proteccién Social 5109 de 2005 y. Resolucion 333 de
2011, y debe garantlzarse gue por la accion de la humedad el mismo no
se bor,ra,ré__c{e[,e_mpaque evitando la perdida de trazabilidad en el
producto. La informacion suministrada en el empaque debe también

declarar la existencia 0 no de alérgenos en su composicion.

| Producto’ Refrigerado (Temperatura entre O°C_y_'4°C): Minimo 30 dias.

| El producto ‘debe 'ser transportado en furgén dotado con ‘unidad de
| enfriamiento 'y equipos de medicion de temperatura.

El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto.
En lugar fresco, seco y ventitado, lejos del calor y el fuego. No debe

| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Concepto
sanitarioc FAVORABLE expedido por el ente territorial de salud. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capltulo Vil de |a

: Resoluclon 2674 de 2013 .

>4 E proveedor debera acreditar:

Concepto sanltano de planta procesadora expedlda por la ‘entidad
competente: (Con fecha de expedicion no superior a un afio.y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamlento
Concepto sanltarlo de vehiculos de- transpore expedldo por la

.. entidad competente. (Con. fecha de expedicion, no superior a un afo
'y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

+ ° Registro sanitario del producto. (Vigente)

No. s dé& caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar. HACCP

| (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance:

Fabricacion:de: productos carnicos cocidos). . . .

R
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DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 3
3 Se retira requerimiente de HACCP y se ajusta a inscripeidn y autorizacion sanitaria ante el INVIMA de los establecimientos

acondicionadores (Decreto 1282 de 2016)

Se actualiza el contenido al nueve formato PA-FO-75 Versién 00.
Los cadigos se actualizan, teniendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y se retiran cddigos SIC donde se
mencionan. Se retira presentaciones v se deja presentacion x 1000 gr.

En requisitos fisicoguimicos y microbicldgicos, se incluye informacién de donde se extraen los parametros.
Se adiciona informacion nufricional, basado en la Tabla Nutricional del ICBF del 2005, para mortadela de Res (embutido).

Se adiciona informacidn en Otros requisitos: “El producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditjvos de
4 uso permitido segln la NTC 1325 (dltima actualizacion), los productos cérnicos no deben contener metales pesados en
cantidades superiores a:

Flomo 0.5 mg/Kg maxime

En Rotulado se adiciona: “La informacion suministrada en el empague debe también declarar la existencia o no de alérgenos
en su composicion”.
Se adiciona requisito en certificaciones, registro sanitaric del producto.

5 Se adiciona cédigos SAP 200000805, mortadela x minimo 500 gr y Codigo SAP 200000806, mortadela x minimo 250 gr.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Versién 01,
En requisitos especificos se actualizan las tablas 3 y 5 de la NTC 1325 (Quinta Actualizacién). Se retiran los Requisitos
Nutricionales toda vez que la informacién nutticional se encuentra contenida en el NTC- 1325 quinta actualizacién,

En Requisitos Normativos se incluye Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 333 de 2011.
8 'En condiciones de transporte se retira la frase También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado por ro estar
acorde a [as exigencias normativas de trasporte de productos carnicos comestibles.
Se ajustan las Certificaciones Proveedor / Maquilador/ Comercializador: se incluye para el caso de los comercializadpres se
debe presentar Cancepto sanitario del sitio de almacenamiento y se ajusta el texto asi: No es de cardcter obligatorjo; si lo
tiene puede presentar: HACCP (Alcance: Fabricacidn de productos carnicos cocidos) y/o BPM {Alcance: Fabricacion de
productos carnicos cocidos).
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Profesional de Defensa

Subdireccion General De Ing Alim. Gisella Paola

Operacion Logistica

Garcia Avendario
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Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion
& Innovacion Instifucional

Ing. Ind Fabian Ernesto
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Clase | (E)

Adm.Emp. Luz Stella
Belfran Rodriguez

10 MAY 2023

Secretario General (E)

Coronel (RA) Ricardo
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