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ACTA No. 0013-2020

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
COMITE DE VERIFICACION DE REQUISITOS Y ESCOGENCIA DE INSTRUCTORES CONTRATISTAS PARA LA
VIGENCIA 2020 DEL CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA TURISMO Y ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO

CAPITAL

HORA DE INICIO: 02:30

CIUDAD Y FECHA: Bogota, de 31 de Julio de 2020 HORA FIN: 4:00 pm

p.m.

LUGAR: Sala de Juntas de Coordinaciéon de
Formacion Profesional.

Centro Nacional de Hoteleria, Turismo y Alimentos

TEMA (S):
1. Verificacidn de requisitos de idoneidad de tres (3) instructores para los perfiles de Instructor
Procesamiento de Alimentos (2) e Instructor Control de Calidad de Alimentos (1)
2. Verificacion de hoja de vida de los candidatos para los perfiles de Instructor Procesamiento de
Alimentos e Instructor Control de Calidad de Alimentos
3. Seleccidn de los candidatos para los perfiles de Instructor Procesamiento de Alimentos e

Instructor Control de Calidad de Alimentos.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:

Seleccionar tres (3) instructores para perfiles de Instructor Procesamiento de Alimentos (2) e
Instructor Control de Calidad de Alimentos (1) para el Centro Nacional de Hoteleria, turismo y
Alimentos-vigencia 2020 segun los lineamientos establecidos por la direcciéon de formacién
profesional y los requerimientos del perfil descritos en los Programas de Formacion.

DESARROLLO DE LA REUNION

1. El Comité de Verificacion de Requisitos y escogencia de Contratistas (Instructores) del Centro
Nacional de Hoteleria Turismo y Alimentos, conformado segun Resolucién 11619 del 06 de
diciembre de 2019; suscrita por el Doctor Carlos Alberto Bardn Serrano, Subdirector de Centro, se
reune para seleccionar un (1) instructor para cada uno de los perfiles Procesamiento de Alimentos
(2) e Instructor Control de Calidad de Alimentos (1) para el Centro Nacional de Hoteleria en la
vigencia 2020.

El comité procede a verificar los perfiles establecidos en los programas de formacion, asi:
Especialidad Programa de Educacién Experiencia
formacién
Profesional en programas .
. C P .g Minimo 24 meses de
Tecndlogo en de formacién relacionados | .
. . vinculacion laboral con
Procesamiento con areas de , .
. . . el area de su profesidn
Procesamiento de Alimentos procesamiento de
de Alimentos alimentos, tales como: Especialista 0 experto en
Cdédigo: 921321 Ingeniero de alimentos, P . P
g , Procesamiento de K
Version: 1 y/o, Tecnélogo en . e
. Alimentos B
procesamiento de B~
i
a
(V)
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alimentos, y/o profesiones
y/o tecndlogos afines en

Procesamiento de
alimentos. Profesional en
Administracién, mercadeo

y/o Tecndlogos en dareas
afines.

Tecndlogo en

Profesional en programas
de formaciéon relacionados
con dareas de control de

Minimo 24 meses de
vinculacién laboral con
el drea de su profesidn

Cddigo: 921318
Version: 1

Control de . .
. calidad de alimentos, tales
Control de | Calidad de .. .
. . como, Quimico y/o Quimico
Calidad de | Alimentos .
. de Alimentos, y/o
Alimentos

y/o  Bacteridlogo

Microbidlogo de Alimentos,

énfasis en Alimentos, y/o
Ingeniero de Alimentos.

Especialista o experto en
control de calidad de
alimentos y sistemas de
gestiéon de calidad vy
produccién de alimentos

con

2. Con base en lo anterior se procede a valorar las hojas de vida de los aspirantes de acuerdo con los

lineamientos establecidos en la Circular 156-1102019 Numeral 2.3.2

Perfil Instructor Procesamiento de Alimentos

Nombres

Titulo

Experiencia

GILBERTO VARGAS PARRA /
CC 19306401

Profesional en:
- Ingeniero de Alimentos

Laboral: 300 meses
Pedagdgica: 70 meses

JAIME TIQUE TIQUE/ CC
80810764

Tecndlogo en:
- Procesamiento de Alimentos

Laboral: 138 meses
Pedagdgica: 12 meses

Perfil Instructor Control de Calidad de Alimentos

Nombres Titulo Experiencia
ALBA DORYS TORRES Profesional en: Laboral: 24 meses
HERRERA / CC 51803706 - Ingeniero de Alimentos Pedagdgica: 180 meses

3. Una vez revisadas las hojas de vida de cada candidato comparada frente al perfil establecido para

cada caso el Comité decide lo siguiente:

‘ Especialidad

‘ Candidato Seleccionado
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Procesamiento de Alimentos
Alojamiento

Seleccionar y contratar al Sefior GILBERTO
VARGAS PARRA / CC 19306401 v al Sefior
JAIME TIQUE TIQUE/ CC 80810764

Control de Calidad de Alimentos

Seleccionar y contratar a la Sefiora ALBA
DORYS TORRES HERRERA / CC 51803706

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
ASISTENTES

NOMBRE CARGO/DEPENDENCIA/ENTIDAD | FIRMA ‘
1/

Carlos Alberto Bardn Subdirector

Serrano

Coordinadora Formacion N2
. . , \ Y )
Flor Angela Bastidas Diaz Profesional M@%Jé‘)‘)

Sonia Yamile Acufia Lesmes

Coordinador Académico

Navarrete

Carlos Javier Gonzalez Coordinador Académico

Diego Ledn Gonzalez Paez

/7,"’
7. i/

Coordinador Académico AR
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REGISTRO DE ASISTENCIA DEL ACTA No 005-2020 DEL bia 17 peL mes DE febrero peL Ao 2020

Seleccionar un (1) instructor con perfil de MERCADEO para la vigencia 2020 de la Coordinacidn, Alimentos y Bebidas segun los lineamientos
establecidos por la direccién de formacidn profesional y los requerimientos del perfil del programa de formacion Tecnologia en Gestion de
Alimentos y Bebidas.

OBJETIVO (S)

J TIPO DE VINCULACION J
No. NOMBRES Y APELLIDOS CEDULA BLANTA | CONTRATISTA | EMPRESA/DEPENDENCIA CORREO ELECTRONICO CELULAR/EXT. SENA FIRMA
1 | Carlos Alberto Baron Serrano X Subdirector
2 | Flor Angela Bastidas Diaz x coordinadora Formacion Zoi Ryt 3oLXD
g Profesional / ®
3 | Sonia Yamile Acufia Lesmes X Coordinador Académico b=
4 | Carlos Javier Gonzalez Navarrete X Coordinador Académico
.

5 | Diego Ledn Gonzalez Paez X Coordinador Académico 7

q

ra
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