Contrato No: 11300-485-0-2024
: CERTIFICADO DE Pago No: 5
BOQOW\ é ?{‘Wﬁm CONVIVENCIAY JUSTICH SUPERVISION E INTERVENTORIA
: PARA LA GESTION DE CUENTAS

Objeto; FRESTAR EL SERVICIO DE ALMENTACKIN FREPARADA

BN SIMC BAJO LA MODALIDAD DE RACION DIARI‘\ ODN DESTIND A TODAS LAS F—'ERSOM\S
FRIVADAS DE LA LBERTAD QUE 3E ENCUEN'FRAN EN LA CARCEL DISTRI'I'AL BE VARONES ¥ ANEXC DE MJJERES DE BOGOTA DC

Pagina 1 de 1

Tipo  SUMINISTRO N Cédulao Nt NIT830086392

Contratista Servmutrlr Sas o _ - o

Fecha Suscripcién P 25-03-2024  FechaActahicic ' 03-04-2024 ‘Fecha Terminacion | 20-06-2025
Valor Contrato | $10,948,503,300.00 Plazo Eecucién 453 Dias Contados a partir de Ia suscrlpm lel acta de iniciacion

Entre el 01 de agosto de 2024 y el 31 de Agosto de 2024

FS 1834 " Fecha: 10/09/2024 f‘m $677 540 370

Reglstros Presupuestales y Va!ores a Afectar

B
, 0t . 3-3-01-16-02-47-7765-000- 1-100- 02320-20200-663393-Cfros: 77,540,370 677.540.370¢
2024 01729 142 Mejoramienlo ¥ proteccion de FOO]- %ervicios  de  comidas. ¥6 3 : $ 540 P
derechos de Ja poblacion privada 512 C".:iG._:cmlratadas
de la liberiad en Bogota 0? ' :
o " © $677,540 370 R $677,540,370

Valor en Ietras. Seiscientos Setenta Y Slele Mlllones anlentos Cuarenta Mil Trescientos Setenta Pesos IWCte {$677,540,370.00)
Resumen Fnanclero

Pagos Anteriores: . i $2,631,980,403.00 Presente Certificacion: : $677,540.37'0'.Uq

Saldo Contrata: | $8,316,522,897.00

:‘ - * Firma(s) def los) Superv-i\_.'{nr('es)
i Adriana Patricia Hernandez Marin o TN C !
iCargo :Director Carcel Distrital AN \ t AL

7 Magaly Pena

Caus.él ] ] ..Feché

_v_ijlo. Radicado de salida | Devuelto ﬁo.r:' —
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EL SUSCRITO REVISOR FISCAL PRINCIPAL DE
SERVINUTRIR SAS
CON NIT. 830.086.392-2

CERTIFICA QUE:

Después de examinar de acuerdo con fas normas de auditoria generalmente aceptadas en
Colombia, los estados financieros de la compafiia, certifico el pago de los aportes de salud,
riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensaclén Familiar, cuando a
elle hublere lugar, pagados por fa compafiia durante el Gltimo mes, Lo anterior, en
cumplimiento de los dispuesto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, modificado por el
articulo 1 de la Ley 828 de 2003, acogiéndose a la ley 1607 del 2012 y decreto 862 del 26
de abril de 2013, estando exonerados del pago al instituto Colombiano de Bienestar
familiar {ICBF) y Servicio Nacional de Aprendizaje (SENA),

El presente certificado se expide a solicitud del interesado y se firma en la ciudad de
Bogotd a los 09 dias del mes de septiembre de 2024 .

Atentamente

- Calle 102A No. 70B - 42 / PBX: 743 09327

www.servinutrir.com / Bogota - Colombia




MIT:830.086.392-2 ' AUTCORIZA RESOLUCION No.18764076051174 2024/07/30

FS 1759 AL 3000 VIGENCIA 12 MESES, HASTA FACTURA
DIR: Calle 102 a No.70-b - 42 2025/07/30, ACTIVIDAD ECONOMICA No.5629. TARIFA DE ELECTRONICA DE
PBX: 7430932 I.C.A 13,8X1000 VENTA

BOGOTA D.C - Colombia Nro. FS 1834

No Responsable del Impuesto a las Ventas -IVA, No somos Grandes Contribuyentes ni agentes retenedores de |.V.A

Seior (es): SECRETARIA DISTRITAL DE SEGURIDAD, CONVIVENCIA Y JUSTICIA

Nit ! B899999061-9 Fecha y Hora Generacién 2024-8-10 11:45:37
Direccion: AV CLL265741 Fecha y Hora Expedicion 2024-9-10 11:45:37
Ciudad : BOGOTA Fecha de Vencimiento 2024-10-10
Teléfonos : 3387000 Forma de Pago: 30 DIAS
Régimen Fiscal: Responsable de Impuesto a las Ventas (48) Medio de Pago Crédite

Resp. Fiscal: 0-15 - Autorretenedor Orden de Compra:

1 CONTRATO N°485 DEL 2024 ENTRE SECRETARIA DE 31,190.00 21,723.00] 677,540,370.00,
CONVIVENCIA Y JUSTICIA Y SERVINUTRIR SAS

OBJETIVO: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION

LA MODALIDAD DE RACIONES DIARIAS CON DESTIND A
PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD QUE SE PRESTA EN
DISTRITAL DE VARONES Y ANEXO DE MUIERES DE BOGOTA
PAGOC N°05 DEL C1 AL 31 DE AGOSTO DE 2024

NUMERO DE RACIONES #31.190=

TOTAL ITEMS 1 OTAL BASE 677,540,370
SON: SEISCIENTOS SETENTA Y SIETE MILLONES QUINIENTOS CUARENTA MiL
IMP LCON 0
TRESCIENTOS SETENTA PESOS oA SUMO 8%
SUB TOTAL 677,540,370
OBSERVACIONES: RETEFUENTE o
_ RETEICA 0
Esta Factura se asimila en todos sus efectos juridicos a una ietra de cambio, conforme ai == e
articulo 774 del codigo de comercic y causara interés del 3% al mes o proporcional a TOTALE S oo 677,540,370
partir de la fecha de st vencimiento.
1L S Al

CUFE: 70386c2c22e82272105cafe9769d8 1df7ac54b9ac356ab3ab7 1 5713b9429631d0673543169didb574d47ae218b0feh3

Proveedor Tecnologico ATEB COLOMBIA SAS NIT: 900,965.992-7. Software Contable Helisa NIT 800.042.928-1

Pag 1 De. 1
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50 0003

Sefiores

Carcel distrital de varones y anexo de mujeres
Ciudad

REF. Certificacion

Yo, JORGE ENRIQUE NIVIA NIVIAYO, mayor de edad, identificade como
aparece al pie de mi firma, en mi calidad de (CONTADOR) de la empresa,
SERVINUTRIR SAS. NIT 830.086.392.-2, me permito certificar que:

De acuerdo a la Ley 788 de 2002 Art 36, Ley 1607 de 2012 Art 71, y oficio de fa
DIAN 8759 del 17/04/2017.

"indica que se exceptian del impuesto nacional al consumo los servicios de
alimentacion bajo contratos celebrados por instituciones del Estado con recursos
publicos destinados a [a asistencia social”.

En espera de sus comentarios

Cordial saludo

IVIA NIVIAYO
de Bogota

rieo ccontable@servinutrir.com




UaDAD JUNTA CENTRAL

ADMBISTREATIVA

ssrecre. DE CONTADORES

Certificado No:

EDHOBBPO DO

@
51

LY-Yor-Ye
LA REPUBLICA DE COLOMBIA
MINISTERIO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO
UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL
JUNTA CENTRAL DE CONTADORES

CERTIFICA A:
_QUIEN INTERESE

Que el contador pblicc JORGE ENRIQUE NIVIA NIVIAYO' idenfificado con CEDULA DE
CIUDADANIA No 79241309 de BOGOTA, D.C. (BOGOTA D.C) Y Tarjeta Profesional Na 132495-T
Sl tiene vigente su inscripcion en la Junta Central de Contadoras y desde Ja fecha de Inscripcion.

NO REGISTRA ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS *¥ ¥ * ## # % ¢ % #4 « v bwa s’y 2 a w203

***********_*'*.*"_-*'***********t****f-'*'-'?v"*********_**********.'ﬁﬁt'*t****t***

AE TN AN R TR R AR FF Rk ok dok ke '_'*_*__'***';}'_'**i***_'w'***_g’_i"w-'«******i-_v}**_*_********

EL CONTADOR PUBLICO. NO HA CUMPLIDO CON LA ‘OBLIGACION DE ACTUALIZAR EL

Dado en BOGOTA a los 11diasdelmes de:'.séﬁfi'embré d32024 con vigencia de II(B) Meses,
contados a partir de la fecha de si expedicién. o R

ESTE CERTIFICADO DIGITAL TIENE PLENA VALIDEZ DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 2 DE LA LEY 527 DE 1999, DECRETO UNICO
REGLAMENTARIO 1074 DE 2015 Y ARTICULO 6 PARAGRAFO 3 DE LA LEY 962 DEL 2005

Para confirmar los datos y veracidad de este certificado, lo puede consultar en la pagina web
www.jcc.gov.co digitando el niimero del certificado
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AL JUNTA CENTRAL

AUBIRISTRATIVA
espece. BDYE CONTADORES

Certificado No:

DEPEReeEREIBEROeD

LA REPUBLICA DE COLOMBIA
MINISTERIO DE COMERCIOQ, INDUSTRIA Y TURISMO
UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL
JUNTA CENTRAL DE CONTADQRES

CERTIFICA A
QUIEN INTERESE

Que e! contador pliblico EDER PEREZ GOMEZ identificado con CEDULA DE CIUDADANIA No
79722504 de BOGOTA; D.C. (BOGOTA D.C) Y Tarjeta Profesional No 135809-T Sl tiene vigente
su inscripcion en Ia Junta Central de Conladores ¥ desde la fecha de Inscnpmén

NOREGISTRAANTECEDENTES DISCIPL]NARIOS******************************

******************************************************************

*****t*****************t***************************1**************

EL CONTADOR PUBLICO NO HA CUMPLIDO CON LA OBLIGACION DE ACTUALIZAR EL
REGISTRO

Dado en BOGOTA a los 2 diag del mes de Agosto de 2023 con wgencna de (3) Meses, contados a
partir de ia fecha de su expedicién, _

DIRECTOR GENERAL

ESTE CERTIFICADO DIGITAL TIENE PLENA VALIDEZ DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 2 DE LA LEY 527 DE 1999, DECRETO UNICO
REGLAMENTARIO 1074 DE 2015 Y ARTICULO 6"PARAGRAFO 3 DE LA LEY 962 DEL 2005

Para confirmar los datos y veracidad de este certificado, lo puede consultar en la pagina web
www.jcc.gov.co digitando el nGmero del certificado
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CERTIFICACION VINCULACION DE MUJERES EN LA EJECUCION DEL
CONTRATO 485-2024

JULIA MARITZA OMANA PENARANDA, en calidad de Representante Legal, y EDER
PEREZ GOMEZ, en calidad de revisor fiscal, de la empresa SERVINUTRIR S.A.S., nos
permitimos certificar bajo la gravedad de juramento que contamos con un 84% de mujeres
contratadas en la empresa, dando cumplimiento a lo dispuesto en el decreto 332 de 2020, de
las cuales el 5% ejercen funciones en la ejecucion del contrato 485-2024.

Se aclara que en el personal operativo corresponden a las PPL dispuestas por la entidad
contratante, por lo tanto esta empresa estd sujeta a tal decisién y el porcentaje de mujeres
para ocupar estos puestos de trabajo corresponde de manera exclusiva en la entidad
contratante

Se expide en Bogota D.C, a los 10 dias del mes de septiembre de 2024, con destino a la
SECRETARIA DISTRITAL DE SEGURIDAD, CONVIVENCIA Y JUSTICIA

C.C No 79.722.554
Revisor Fiscal
TP No 1358809-T




CERTIFICACION VINCULACION PERSONAL DECRETO 1882 DE 2015
CONTRATO N°. 485-2024

JULIA MARITZA OMANA PENARANDA, en calidad de Representante Legal, y EDER
PEREZ GOMEZ, en calidad de Revisoria Fiscal, de la empresa SERVINUTRIR S.ALS.,
nos permitimos certificar bajo la gravedad de juramento que en la planta de personal
contamos con un porcentaje no inferior al 5% de personal sujeto de especial proteccion

constitucional, principalmente madres cabeza de familia de ejercen funciones en la ejecucion
del contrato 485-2024,

Se aclara que el personal operativo corresponde a las PPL dispuestas por la entidad
contratante, por lo tanto, esta empresa esta sujeta a tal decisién y el porcentaje de personal
para ocupar estos puestos de trabajo corresponde de manera exclusiva a la entidad
contratante, encontramos barreras para contratar personal que cumpla con las condiciones
dispuestas en el Decreto 1882 de 2015, dado que en los cargos de administracion y direccién
no es posible contar con el personal sefialado en la norma. '

Se expide en Bogota D.C, a los 10 dias del mes de septiembre de 2024, con destino a la
SECRETARIA DISTRITAL DE SEGURIDAD, CONVIVENCIA Y JUSTICIA

Furd
596

14 OM
C.C. No .
Representa ega

Revisor Fiscal
TP No 135808-T



INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

ORDEN DE PRESTACION DE SERVICIOS

INFORMACION BASICA

NOMBRES Y APELLIDOS DEL CONTRATISTA

SERVINUTRIR S.A.S

CONTRATO No. 485-2024

OBJETO: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PREPARADA EN SITIO BAJO LA MODALIDAD DE RACION DIARIA
CON DESTINO A TODAS LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD QUE SE ENCUENTRAN EN LA CARCEL DISTRITAL
DE VARONES Y ANEXO DE MUJERES DE BOGOTA D.C.

Fecha Inicio: 03/04/2024 | Plazo Meses Dias | Prorroga | Meses | Dias Meses | Dias

Fecha terminacion: inicial: Plazo Total

02/04/2025 453 453
Fecha

Informe No: 05 Desde: 1/08/2024 Hasta: 31/08/2024 Informe: 10/09/2024

Las siguientes actividades se desarrollaron en cumplimiento del objeto contractual y las obligaciones pactadas en el Contrato.

OBLIGACIONES ESPECIFICAS
(Tomadas textualmente del contrato)

ACTIVIDADES

ANEXOS
(Describir productos cuando haya
lugar a ello)

1. Ejecutar el contrato de conformidad
con las especificaciones técnicas y
condiciones descritas en el Anexo 1.
Especificaciones Técnicas, pliego de
condiciones y demas documentos que
surjan en desarrollo del proceso, los
cuales hacen parte integral del contrato,
a través del proceso de verificacion que
ejerza el supervisor del contrato
mediante formato de seguimiento y
control respectivo.

Servinutrir S.A.S. en el periodo del 01 al 31 de
agosto de 2024, ejecutd el contrato de
acuerdo con las especificaciones técnicas
descritas en el anexo 1.

Los anexos de la obligacion No. 1 son
todos los soportes que se encuentran
en el presente informe los cuales
evidencian la ejecucién del contrato
485-2024, del 1 al 31 de agosto de
2024 conforme a los documentos
requeridos en el anexo técnico y
pliego de condiciones.

2. Prestar el servicio de alimentacion a
la totalidad de las personas privadas de
la libertad que se encuentran recluidos
en la Céarcel Distrital de Varones y
Anexo de Mujeres de Bogota D.C., de
acuerdo con el total del parte diario
expedido por el director (a) de la Cércel
Distrital, de manera permanente y
continda, durante el término de
ejecucion del contrato, los dias lunes,
martes, miércoles, jueves, viernes,
sabados y domingos, en los diferentes
tiempos de comida a) Desayuno, b)
Almuerzo, c) Cena, d) Dos (2)
Refrigerios (nueves y onces) e) Una (1)
bebida caliente, de manera completa en
cantidad y gramaje y de forma oportuna
(horarios establecidos), de acuerdo con
la minuta patron, ciclo de menis del
proceso de contratacion y con la
reglamentacién sanitaria vigente, y lo
estipulado en el anexo 1
Especificaciones  Técnicas, dando
cumplimiento a las especificaciones,

Durante el periodo del 01 al 31 de agosto de
2024, SERVINUTRIR S.AS
prestd el servicio de alimentacion de
manera diaria, continua, y permanente a las
personas privadas de la libertad que se
encuentran en la Carcel Distrital de Varones
y Anexo de Mujeres, cumpliendo con la
entrega de Desayuno, Almuerzo, Cena, dos
Refrigerios uno en la mafiana y uno en la
tarde, y una bebida caliente después de la
Cena.

Se realiz6 la entrega de las Dietas
terapéuticas a las PPL que lo requieren de
acuerdo con concepto médico del
establecimiento  carcelario 'y  segun
valoracion nutricional.

En el periodo del 01 al 31 de agosto de 2024
se solicitaron intercambios a la supervision

por: incumplimiento  del  proveedor,
emergencia climdtica, solicitud de la
supervisora del contrato, calidad del

proveedor, producto congelado, y capacidad
del horno.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 2” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

¢ F-GIP-1184 liberacién de
alimentos raciones alimentarias.

e F-GIP-1168 personas privadas de
la libertad con dietas.

e F-GIP-1165  Autorizacion
intercambios

e  Soporte escases de materias
primas.

e Solicitud de Intercambios de
materias primas

de




INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

ORDEN DE PRESTACION DE SERVICIOS

obligaciones, calidad, inocuidad,
oportunidad y demas documentos que
hacen parte integral del proceso de
contratacion.

3. Suministrar el primer dia de inicio de
ejecucion del contrato y durante toda la
ejecucion del mismo, todo el menaje
nuevo para cada una de las personas
privadas de la libertad recluidos en la
Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., es decir Una
(1) Fiambrera de policarbonato con tapa
para cierre hermético de alta densidad
rectangular o cuadrada con minimo
CINCO (5) compartimientos adecuados
para alimentos sélidos y liquidos (250
cc) de preferencia color blanco o
transparente con capacidad para
contener cada preparacion en los
gramajes estipulados (Ver imagen de
referencia en Anexo técnico “MENAJE
PARA LA PERSONA PRIVADA DE LA
LIBERTAD — PPL”), Un (1) vaso con
capacidad de 9 onzas con
caracteristicas similares a la de la
fiambrera y Una (1) cuchara plastica
resistente de alta densidad. Respecto a
la cuchara plastica resistente debe
suministrarse cada 3 meses y para los
vasos deben cambiarse cada 5 meses.
Asi  mismo el contratista debera
suministrar un 5% del total del menaje
de conformidad con el parte de PPL
mensual, cuyo stock debe mantenerse
mensualmente dentro del
Establecimiento Carcelario a efectos de
realizar reposicion por deterioro y
faltantes, entre otros. Asi mismo, el
contratista deberd mantener el menaje
en adecuadas condiciones de
integridad y sanidad durante la
ejecucion del contrato y realizar el
cambio del mismo por menaje nuevo

cuando  presente  deterioro ylo
destruccion parcial o total en
concordancia con las exigencias
estipuladas en la reglamentacion

sanitaria vigente.

Servinutrir el 4 de abril del 2024 realizé la
entrega de los elementos de menaje
completos, segun las especificaciones de la
ficha técnica y la obligacién indicada.

Durante el mes de agosto, Servinutrir no
realizo entrega de menaje, debido a la
frecuencia establecida en esta obligacion. La
ultima entrega de cucharas fue efectuada en
el mes de julio 2024, y los vasos deben ser
entregados en el mes de septiembre del
2024.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 3" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Radicado No. 1-2024-26538
del 17/04/2024 entrega de
menaje

4. Implementar el Plan de Contingencia
y Protocolo para la atencion de
Contingencias, en caso de requerirse,
acorde con la normativa sanitaria y
segun lo estipulado en el Anexo N° 1.
Especificaciones Técnicas,
garantizando el suministro de la
alimentacion a las personas privadas de
la libertad con la calidad, inocuidad y
oportunidad estipulado por la entidad.

Servinutrir S.A.S., realizé entrega del Plan de
Contingencia y Protocolo para la atencion de
contingencia, acorde a lo estipulado en el
Anexo 1 Especificaciones Técnicas.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 4" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Soporte Radicado No. 1-2024-
28706 del 29 de abril del 2024,
plan de contingencia
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ORDEN DE PRESTACION DE SERVICIOS

e Plan de Contingencia y protocolo
para atencion de la contingencia
contrato 485-2024

5. Prestar el servicio del suministro de
dietas terapéuticas a las personas
privadas de la libertad que requieran
tratamiento nutricional segun concepto
médico y previa valoracion de la
nutricionista del contratista, asi como
las raciones alimentarias que se
requieran por convicciones religiosas y
especiales de las PPL que lo soliciten y
sean aprobados previamente por el
Area de Atencion Integral Basica de la
Cércel Distrital.

Durante el periodo del 01 al 31 de agosto del
2024, SERVINUTRIR S.A.S., suministré
segun concepto médico del establecimiento
carcelario y segun valoracion nutricional,
dieta terapéutica a las personas privadas de
la libertad. Se dio estricto cumplimiento a las
raciones que se requirieron por convicciones
especiales de las PPL y que fueron
aprobadas previamente por el area de
atencién bésica de la Cércel Distrital.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligaciéon 5" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e F-GIP-1168 Personal Privadas de la
Libertad con dietas

6. Entregar al inicio del contrato y en
medio fisico y magnético los
documentos, planes, programas,
procedimientos y fichas técnicas de
materias primas, alimentos e insumos
exigidos en el Anexo 1 Especificaciones
Técnicas, los cuales seran revisados y
aprobados por la Supervision del
Contrato, por lo tanto, en caso de
requerir ajustes a los documentos,
debera ser ajustados en el plazo que

establezca la  Supervision.  Los
cronogramas requeridos para la
ejecucion de actividades de los
diferentes programas deberan ser

presentados para aprobacion por parte
de la Supervision, dentro de la primera
semana de ejecucién del contrato.

Servinutrir S.A.S., realiz6 la entrega de los
planes, programas, procedimientos y fichas
técnicas de las materias primas e insumos
segun las especificaciones técnicas del
anexo 1. Entrega realizada en medio
magnético. Una vez revisada la informacion
suministrada por el apoyo a la supervision, se
realizaran los ajustes requeridos, de acuerdo
con el acta de reunion del inicio del contrato

485-2024.
Asi mismo, los cronogramas a ejecutar
durante la vigencia del contrato fueron

entregados a la supervision,
respectiva revision y aprobacion.

para la

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligaciéon 6" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Radicado del 24 de abril 2024
entrega de cronogramas contrato
485- 2024

e Radicado No. 1-2024-28706 del
24 de abril del 2024 entrega de
Planes, programas, y fichas
técnicas.

7.Garantizar el cumplimiento de los
menus programados y vigilar
permanente las diferentes etapas de la
produccion, incluyendo el control de
temperaturas en todos los puntos
criticos, es decir, en procesos frios
(Refrigeracion de 0°C a 4°C +/- 2°C;
Congelacion temperaturas < 18°C) y
calientes (Temperaturas = a 60°C), esto
es: recepcion de materia prima y
alimentos, almacenamiento, control de
calidad, elaboracion y distribucion de
preparaciones alimenticias, conforme a
las normas sanitarias vigentes en
materia de alimentacion.

Servinutrir S.A.S, durante el periodo del 1 al 31
de agosto de 2024 suministr6 los menus
programados y realiz6 permanente vigilancia
en todas las etapas de produccion de los
alimentos, desde el ingreso de materias
primas, hasta la entrega del producto final,
teniendo en cuenta el control de las
temperaturas en los puntos criticos durante
todas las etapas del proceso productivo.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacién 77 del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Registro recepcion de materias
primas y alimentos
e F-GIP-1179 Registro y control

de temperaturas de
almacenamiento en frio
e F-GIP-1184 Liberacién de

alimentos raciones
alimenticias

e Control de temperaturas de
procesos y producto

8. Disponer desde el inicio de ejecucion
del contrato para el servicio de
alimentos, de minimo CINCO (5)
termémetros, UNO (1) para procesos
frios (0°C a 4°C +/-2°C), UNO (1) para
procesos calientes (0°C a 150°C) y DOS
(2) para recibo de materias primas y

Servinutrir S.A.S, cuenta en el servicio de
alimentos con (5) termometros en buenas
condiciones de funcionamiento:

Uno (1) para procesos frios
Uno (1) para procesos calientes
Dos (2) para recepcion de materias primas

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 8" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Soporte certificado de
calibracion termémetro patron
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alimentos (Refrigeracion de 0°C a 4°C
+/- 2°C; Congelacion temperaturas <
18°C), y UNO (1) calibrado para la
verificacion de los demas termometros
empleados en el proceso, este debe ser
calibrado al menos una vez al afio y su
certificado vigente debe ser allegado al
supervisor del contrato, dentro de la
primera semana de ejecucion del
contrato.

Uno (1) calibrado

El termometro patrén fue reemplazado por
equipo totalmente nuevo. El soporte del
certificado de calibracion fue entregado a la
supervision del contrato.

9. Hacer entrega al dia siguiente de la
firma del acta de inicio, la totalidad de
los equipos y utensilios requeridos para
la produccion de alimentos segun lo
sefialado en el item EQUIPOS Y
UTENSILIOS del Anexo 1
Especificaciones Técnicas, y mantener
estos en adecuado funcionamiento y de
forma permanente durante la vigencia
del contrato, lo cual sera verificado
diariamente por la Supervision del
Contrato. Para el caso de la bascula de
plataforma digital (Minimo de 400 kg),

esta debe ser entregada, con
calibracion 'y control  metroldgico
vigente, allegando los soportes al

supervisor del contrato, dentro de la
primera semana de ejecucion del
mismo. Los instrumentos deben estar
debidamente identificados.

Servinutrir realiz6 la entrega de equipos y
utensilios, requeridos para la produccién de los
alimentos el 4 de abril del 2024, segun lo
sefialado en el item Equipos y Utensilios del
anexo 1 Especificaciones Técnicas.

Los elementos que ingresaron en el mes de
agosto:

-Escabiladero de 20 latas en acero inoxidable,
con las caracteristicas especificas de la ficha
técnica.

Se encuentra pendiente por ingresar:

-Latas en acero inoxidable = 15 und, ingreso
programado para el 17 de septiembre del
2024. ElI motivo por el cual no se han
entregado, es por el incumplimiento del
proveedor.

Servinutrir envia-Licuadora industrial de 20
litros, nuevamente a mantenimiento correctivo.
La fecha programada para su ingreso es el 17
de septiembre del 2024

Servinutrir realiz6 entrega de utensilios de
reposicion por mal estado el 22 de agosto
2024, como: Espétulas metalicas de mango
largo (2 und)

Servinutrir cuenta con bascula de 500 kg
debidamente calibrada.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “obligacion 9" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Certificado de calibracion bascula
500 kg

e Radicacion No. 1-2024-26542 el
17 de abril del 2024 entrega de
Elementos y utensilios.

e Radicado No.1-2024-55911
entrega de utensilios y equipos
contrato 485-2024

10. Garantizar la adecuada ejecucion
del plan de capacitacion establecido en
el Anexo 1 Especificaciones Técnicas,
a las personas privadas de la libertad
que se encuentran asignadas al
servicio de alimentos, de manera
continua y permanente, desde el
momento de su ingreso y durante su
permanencia, con especial énfasis en
temas de Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), higiene, Control de
procesos de alimentos, seguridad

SERVINUTRIR S.A.S entreg6 el 24 de abril
2024 los cronogramas del plan de
capacitacion, informacién en espera de
revision y aprobacion de la supervision del
contrato. Iniciando la ejecucion de los
mismos. Las capacitaciones impartidas
durante el periodo estipulado fueron:

v/ Capacitaciéon continua: prevencién
de la contaminacion cruzada -
enfermedades transmitidas por

alimentos

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 10" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Anexo 4. Plan de capacitaciéon
Carcel Distrital del contrato 485-
2024

e F-GIP-1196 Actividad
capacitacion continua

grupal
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industrial y salud en el trabajo; estas
actividades deberan ser impartidas por
personal idéneo generando los
respectivos  soportes con  una
periodicidad mensual, cuya verificacion
sera efectuada por el area de
supervision de alimentos de la Cércel
Distrital.

v' Capacitacién Ambiental:

v/ Capacitacién en SST: Manipulacién
manual de cargas o manejo seguro de
cargas.

v/ Capacitacion en Manipulacion de
alimentos

Servinutrir en el mes de agosto realiza
capacitacion en manipulacion de alimentos a

8 PPL nuevos para su respectivo ingreso al
Servicio de Alimentos.

Se realizé verificacion del cumplimiento de las
BPM a todas las PPL pertenecientes en el
Servicio de Alimentos.

Las capacitaciones en cocina, con temas de
platos tipicos de la costa pacifica no fue
elaborada debido al incumplimiento de la
materia  prima principal “pescado” ES|
programada para efectuar en el mes de

septiembre 2024.

Capacitacion en Ambiental
Capitacion en SST

Curso en manipulacién de
alimentos

F-GIP-1166 Verificacion
cumplimiento de las buenas
préacticas higiénicas.
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11. Contratar y mantener durante la
ejecucion del contrato, por su cuenta y
riesgo al personal administrativo,
técnico y operativo requerido para la
ejecucion y buen funcionamiento del
servicio de alimentacién conforme el
anexo No.l especificaciones técnicas y
demas documentos que hacen parte
integral del contrato. Dicho personal
debe ser idéneo y responsable. Con la
suscripcion del acta de inicio del
contrato, el contratista entregara al/la
director(a) de la Céarcel, hoja de vida
actualizada y respectivos soportes de la
totalidad del recurso humano para el
objeto contratado, las constancias de
afiliacion al Sistema Integral de
Seguridad Social (salud, pension y ARL
riesgo V), asi como, los examenes de
aptitud laboral, aptitud para
manipulacion de alimentos y los
antecedentes disciplinarios del personal
propuesto (Procuraduria, Contraloria,
Antecedentes judiciales de Policia,
Medidas correctivas y Personeria). Para
todo el personal asignado en la
ejecucion del contrato en las
instalaciones de la Carcel Distrital, la
constancia o certificacién vigente de
capacitacion de manipulacion de
alimentos. La SDSCJ, a través del
supervisor del contrato, la
SECRETARIA, se reserva el derecho a
solicitar el cambio del personal asignado
para la ejecucion del contrato, cuando
no cumplan a cabalidad con sus
actividades o que considere perjudicial
para los intereses de las Instituciones,
previa solicitud escrita del supervisor del
contrato. En el evento de efectuarse el
cambio, el nuevo personal debe poseer
un perfil igual o superior al requerido en
las especificaciones técnicas y en el
contrato que se celebre. El contratista y
el personal propuesto autorizan a la
Secretaria para comprobar la veracidad
de los documentos aportados.

SERVINUTRIR S.A.S. Durante el periodo del
01 de agosto al 31 de agosto de 2024
mantuvo contratado por su cuenta y riesgo al
personal administrativo, técnico y operativo
requerido para la ejecucion y buen
funcionamiento del servicio de alimentacion
conforme al anexo No. 1 especificaciones
técnicas: (ingeniero de alimentos, tecnélogo
en calidad, chef, almacenista, nutricionista).

La empresa contratista Servinutrir S.A.S, ha
dado cumplimiento con los pagos
correspondientes, asi como los parafiscales
del personal administrativo de la compaifiia.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 11" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Documentos del
Administrativo céarcel

personal

e Soporte de pago personal
administrativos.
e Planilla de pago parafiscales

personal Administrativo

12. Asistir a induccion de normas de
seguridad y operacion de servicio de

El personal administrativo de Servinutrir
S.A.S., durante el periodo del 01 al 31 de
agosto

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 12” del
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alimentos de la Céarcel Distrital, la cual
sera dictada por personal asignado por
la supervision del contrato cuya fecha y
hora serd programada previamente
para que la totalidad del personal al
servicio de la ejecucién del presente
objeto contractual asistan a la misma.

2024, estuvo atento a la programacién de
induccion de normas de seguridad vy
operacion del servicio de alimentos de la
Céarcel Distrital, sin embargo, durante el mes
de agosto del afio 2024 no hubo
programacién de seguridad por parte de la
supervision de la carcel, a las cuales,
Servinutrir tuviera que asistir.

aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Carta de Compromiso Obligacion
No. 12

13. Realizar la dotacion correspondiente
al personal ofrecido para la carcel,
durante la ejecucion del contrato el cual
debe estar debidamente uniformado, el
jefe de cocina con traje blanco, el
Nutricionista, el Ingeniero de alimentos y

Servinutrir S.A.S., no realizé la entrega de la
dotacion adecuada para la ejecucion del
contrato en el servicio de alimentos de la
Carcel Distrital, debido al incumplimiento del
proveedor. Esta dotacion serd entregada el

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 13” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

17 de septiembre del 2024. El personal se| o Carta de Compromiso
el Tecndlogo de alimentos o Tecnélogo | encontrd debidamente uniformado utilizando Obligacién No. 13
en control de calidad de alimentos, con | prendas que indican en un lugar visible el
uniforme adecuado al servicio en | nombre de la empresa.
colores claros, calzado cerrado vy
antideslizante, los uniformes deben
tener impreso en un lugar visible el
nombre del contratista.
14. Comprometerse y aceptar que el | Durante el periodo del 01 al 31 de agosto de | El soporte de la actividad se

servicio de alimentacién a las personas
privadas de la libertad, que va a prestar
en las instalaciones de la Carcel
Distrital, sea supervisado diariamente
por la(s) persona (s) designadas (s) por
la Direccion de la Cércel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota
D.C. obligandose a acoger y responder
de forma oportuna, todas las solicitudes,
requerimientos y recomendaciones que
por escrito o de forma verbal le imparta
el supervisor dentro del plazo de
ejecucion del presente contrato.

2024 Servinutrir S.A.S, estuvo comprometido
y aceptd que el suministro fuera revisado
diariamente por las personas designadas por
la Direccion de la Carcel Distrital de Varones
y Anexo de Mujeres de Bogota D.C, y se
acogié a las recomendaciones que fueron
impartidas por escrito, por el supervisor del
contrato 485-2024.

encuentra en la carpeta “Obligacion
14” del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

e Carta de Compromiso Obligacion
No. 14.

15. Aceptar las condiciones fisicas de
las instalaciones en las cuales
desarrollara las actividades propias de
la ejecucion del contrato, sin embargo,
si él estima conveniente la modificacion
de las mismas, deberd consultarlo
previamente con el supervisor del
contrato, quien podra emitir la viabilidad
o no de dicha solicitud, los cambios
fisicos que se requieran para el
desarrollo de las actividades seran
asumidos por el contratista, quien
deberd someterse en todo caso a las
disposiciones civiles que reglamentan la
materia. Por lo tanto, el contratista no
percibird ninguna contraprestacion por
parte de la SDSCJ entendiendo que las
mismas las efectla el contratista para el
normal desarrollo del objeto contractual.
Asi mismo el contratista debera realizar

y mantener en buenas condiciones
durante la vigencia del contrato la

Servinutrir S.A.S., durante el periodo 01 al 31
de agosto del 2024, aceptd las condiciones
fisicas de las instalaciones para el desarrollo
de las actividades y elaboracién de los
alimentos.

Servinutrir entregd la debida actualizacién de
la sefalizaciébn de cada una de las areas
estipuladas en el Servicio de Alimentos.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 15" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e (Carta de Compromiso
Obligacion No. 15.

e Radicado No. 1-2024-28709
del 29 de abril del 2024 entrega
de Sefializacion
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instalacion de sefializacion de areas en
acrilico y demarcacion.

16. Mantener, por su cuenta y en
perfecto estado de orden, limpieza y
desinfeccion las instalaciones,
equipamiento, utensilios, menaje, e
instrumentos de trabajo, procesamiento
y distribucion del suministro de
alimentos preparados, incluidos los
elementos empleados en el manejo de
aguas residuales prevenientes de las
instalaciones  utilizadas para el
cumplimiento del objeto contractual,
evitando procesos de contaminacion,
suministrando durante la ejecucién del
contrato, los insumos e implementos
necesarios para el desarrollo de estas
actividades. Asi  mismo, efectuar
limpieza de las zonas altas del area del

Servicio de alimentos, con una
frecuencia minimo cada 6 meses con
personal idoneo para la actividad
requerida.

Servinutrir S.A.S, durante el periodo del 01 al
31 de agosto del 2024 cumpli6 con el
programa de Limpieza y Desinfeccion de
instalaciones y equipos utilizando agentes
quimicos establecidos. Las frecuencias y los
procedimientos realizados garantizaron las
condiciones del aseo requerido.
Procedimientos que se encuentran en el
POES del programa de Limpieza vy
Desinfeccion.

Las zonas altas del servicio de alimentos
fueron intervenidas con L&D en el mes de
marzo del 2024, y segun su frecuencia se
realizard& nuevamente en el mes de
septiembre del 2024

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion

16” del aplicativo SharePoint en

documento llamado:

e  Soporte de compra
Elementos de Aseo

e  Soporte de compra
Elementos quimicos

e POES

e Anexo7. Cronograma
mantenimiento preventivo

contrato 485-2024

17. Contar con los equipos, utensilios,
elementos y talento humano que se
requieran para cumplir con los planes de
contingencia que se puedan dar en el
desarrollo del contrato, garantizando
durante la contingencia, el suministro
del servicio de alimentacién a las
personas privadas de la libertad, de
forma oportuna en los diferentes
tiempos de comida a) Desayuno, b)
Almuerzo, c) Cena, d) Dos (2)
Refrigerios (nueves y onces) e) Una (1)
bebida caliente, con los parametros de
calidad e inocuidad.

Servinutrir S.A.S, cuenta con una planta de
produccién ubicada en Cll 102A No 70b- 42
norte de Bogot4, con concepto favorable, la
cual, esta dotada de maquinaria, hornos,
ollas, marmitas, estufas entre otros utensilios
de preparacién de alimentos, al igual que
cuenta con el talento humano necesario, para
cumplir en caso de presentarse alguna
contingencia en el servicio de alimentos de la
Chérecel Distrital.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 17 del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Documentos planta Servinutrir.
e Radicado No. 1-2024-28706 del

24 de abril del 2024 entrega de
plan de contingencia

18. Asumir por su cuenta y riesgo
durante la vigencia del contrato, el costo
total de la materia prima, alimentos,
insumos y elementos requeridos para la
preparacion y suministro de las raciones
alimentarias de las personas privadas
de la libertad.

Servinutrir S.A.S durante el periodo del 01 al
31 de agosto del 2024, asumio la totalidad
del costo de la materia prima y alimentos
para la preparacion de las raciones
alimentarias para las personas privadas de la
libertad de la Carcel Distrital de Varones y
Anexo de Mujeres. A esta obligacion se le dio
cumplimiento por medio del ingreso de
materias primas semanalmente, registradas
en el formato de Recepcion de materias
primas e insumos.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 18" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Recepcion de materias primas y
alimentos.

19. Realizar de acuerdo con el plan de
muestreo durante la vigencia del
contrato, los examenes de control de
calidad microbiolégico de materias
primas, alimentos en proceso, alimentos
procesados, manipuladores,

El plan de muestreo y los tres (3) laboratorios
propuestos por Servinutrir con sus debidos
soportes fueron entregados para su
respectiva revision y aprobacion previo a su
ejecucion.

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion
19” del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

e Plan de muestreo
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superficies, ambientes, agua potable y/o
hielo, menaje (fiambrera, taza, vaso),
entre otros; para lo cual el contratista en
la primera semana de ejecucion del
contrato, debera proponer por escrito
tres (3) laboratorios de analisis de
alimentos con sus respectivos soportes
que demuestren el cumplimiento de la
reglamentacion vigente, de los cuales la
Secretaria de Seguridad escogera
aleatoriamente uno (1) para que efectlue
las tomas y andlisis de muestras
mencionadas en el servicio de alimentos
acorde con el Anexo 1 Especificaciones
técnicas, con una frecuencia bimestral
dando inicio al mismo, a partir del primer
mes de ejecucion del contrato; asi
mismo el plan de muestreo debera
entregarse a la supervision del contrato
para su revision y visto bueno previo a
Su ejecucion.

El 15 de agosto se realizd muestreo
organizado por Servinutrir, a través del
laboratorio Pro-Calidad, se tomd muestreo
microbiolégico, cuyos resultados fueron
aceptados y anexados a esta obligacion.

Las muestras analizadas fueron:

Frotis Manos

Fiambrera y vaso

Frotis superficie (procesador)
Proteina

Ensalada

Bebida lactea

Agua: microbioldgico
Ambiente

Jugo de pera

Platano al horno

AN N N N NN

El siguiente muestreo microbioldgico sera
programado para el mes de octubre del 2024

e Anexo 5. Cronograma
control microbiolégico

e Laboratorios propuestos,
radicado  No. 1-2024-
28706, del 29 de abril del
2024

e Resultados Analisis
PROCALIDAD

20. Realizar y almacenar la toma de
contra muestras de la totalidad de las
preparaciones diarias elaboradas para
todos los tiempos de comida que
deberan estar debidamente
identificadas y con los gramajes
requeridos para su andlisis, teniendo en
cuenta los establecido en el Anexo 1
Especificaciones técnicas, las cuales
podran ser empleadas para analisis por
parte de la autoridad sanitaria
competente o por parte de la Secretaria
Distrital de Seguridad, Convivencia y
Justicia, en caso de requerirse.

Durante el periodo comprendido del 01 al 31
de agosto de 2024, se realiz6 la toma de
contra muestras de la totalidad de las
preparaciones diarias elaboradas para todos
los tiempos de comida, debidamente
rotuladas, con sus gramajes requeridos y
cuyos registros fueron revisados por el area
de apoyo a la supervision del contrato 485-
2024.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 20” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e F-GIP-1170 Registro de contra
muestra producto terminado

21. Mantener almacenados los
alimentos perecederos y no
perecederos en el centro Carcelario
acorde con la minuta patrén y ciclo de
menus, en suficiente cantidad diaria
para minimo seis (6) dias calendario
siguientes a que empiece la ejecucion
del contrato, comprometiéndose a
mantener por el tiempo de duracion del
mismo, el stock de almacenamiento
exigido; este inventario debe estar
disponible en todo momento, lo cual
sera verificado por la supervision del
contrato con la frecuencia que considere
pertinente.

Servinutrir S.A.S ha mantenido la cantidad
suficiente para seis dias calendario,
cumpliendo con las especificaciones técnicas,
microbiologicas requeridas. Para ello lo
soportamos con los inventarios y controles de
salida de las materias primas a proceso.

En el periodo del 01 al 31 de agosto del 2024
se solicitaron intercambios a la supervision
por: Emergencia climatica, por solicitud de la
supervision del contrato (fruta manzana de
mano) y por incumplimiento del proveedor,
por calidad del producto, productos
congelados, capacidad del horno.

22. Garantizar en la ciudad de Bogota
D.C. 0 en los municipios aledafios al
perimetro urbano: Mosquera, Calera,
Tocancipa, Soacha, Funza, Cota, Chia,
Sopod, Chipaque, Fomeque, Choachi,
entre otros, en un rango no mayor a 45

Servinutrir S.A.S., Garantizé en el periodo del
01 al 31 de agosto de 2024, la existencia de
una planta con bodega en la ciudad de
Bogot4, la cual, se encuentra en condiciones
adecuadas para el almacenamiento de los
alimentos no perecederos, con los requisitos
exigidos por la

El soporte de la actividad se

encuentra en la carpeta “Obligacion

21" del aplicativo SharePoint en

documento llamado:

e Registro recepcion
materias primas y
alimentos

e F-GIP-1165 Autorizacion de
intercambios

e Inventarios de  Materias
primas

e  Soporte de incumplimiento de
proveedores

El soporte de la actividad se

encuentra en la carpeta “Obligacion
22" del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

e Concepto Sanitario Invima
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km de la Carcel Distrital, una bodega o
planta de procesamiento de alimentos
con bodega para el almacenamiento de
los alimentos no perecederos y un
vehiculo tipo furgdén con las condiciones
exigidas en el pliego de condiciones y el
anexo No.l especificaciones técnicas,
los cuales deben garantizarse durante la
totalidad de la ejecucion contractual. Se
debera allegar tanto para la bodega
como para el vehiculo, fotocopia del
concepto sanitario favorable o favorable
con requerimientos vigente, expedido
por la autoridad competente, para
garantizar que estos fueron
inspeccionados y que cumplen con las
condiciones higiénico-sanitarias para
almacenar y transportar alimentos,
descritas Resolucion 2674 de 2013 y
demas normas que lo complementen,
modifiquen o sustituyan.

Resolucion 2674 de 2013, ubicada en la Calle
1022 No.70B-45.

La planta se encuentra con Concepto
Favorable, emitida 22 de abril del 2024

Asi mismo, Servinutrir cuenta con vehiculo
propio tipo furgbn que cumple con las
condiciones exigidas en el pliego de
condiciones y la ficha técnica.

planta Servinutrir
Acta de vehiculo SKL 948
enero 2024

23. El contratista en el evento que se
requiera activar el Plan de Contingencia
del Anexo 1 Especificaciones técnicas,
deberd contar con una planta de
procesamiento de alimentos preparados
0 centro de produccién de alimentos
preparados o0 punto operativo de
alimentos preparados (externo), al
momento de ejecutar el plan de
contingencia para el suministro de
alimentacion a las personas privadas de
la libertad desde el exterior de la carcel;
esta planta, centro o punto debe dar
cabal cumplimiento a la reglamentacién
sanitaria vigente de alimentos, de tal
forma que se garantice que no se
presentan riesgos para la salud de los
usuarios finales y debera cumplir con las
condiciones higiénico sanitarias
establecida en ley. En todo caso la
planta, centro o punto de produccion
debera estar habilitada para elaboracion
de alimentos preparados con concepto
sanitario vigente Favorable o Favorable
con requerimientos (la cual debe
corresponder a la (ltima acta de
inspeccion sanitaria emitida por el
INVIMA o autoridad competente,
situacion que sera verificada por la
Supervisién del Contrato a través de
solicitud de constancia a la Entidad
Sanitaria). Asi mismo, la Supervision
realizara visita técnica a que haya lugar
en caso de activacion del plan de
contingencia, para  verificar el
cumplimiento  de condiciones
exigidas.

las

Servinutrir S.A.S., Garantizé en el periodo del
01 al 31 de agosto de 2024, la existencia de
una planta con bodega en la ciudad de
Bogoté, para el procesamiento de alimentos
preparados, que garantiza condiciones
higiénico-sanitarias con concepto favorable,
bajo los requisitos exigidos por la Resolucion
2674 de 2013, ubicada en la Calle 1022
No.70B-45.

La planta se encuentra con Concepto
Favorable, emitida 22 de abril del 2024.

El

soporte de la actividad se

encuentra en la carpeta “Obligacion

23"

del aplicativo SharePoint en

documento llamado:

Radicado No. 1-2024-28706 del
29 de abril del 2024, entrega de
plan de contingencia

Concepto Sanitario Invima planta
Servinutrir
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24. Aceptar que el personal utilizado
para el apoyo a la preparacion y manejo
de los alimentos corresponde a las
personas privadas de la libertad de la
Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., seleccionadas
por la Junta de Evaluacién de Trabajo,
Estudio y Ensefianza de la Carcel. Este
personal podra ser reemplazado por
dicha Junta a solicitud escrita del
contratista con las justificaciones del
caso, asi como a solicitud del Director
de la Cércel Distrital.

Servinutrir S.A.S., durante el periodo 01 al 31
de agosto de 2024, aceptd que el personal de
apoyo a la preparacion y manejo de los
alimentos correspondiera a las personas
privadas de la libertad de la Carcel Distrital
asignadas por la Junta de Evaluacion de
Trabajo, Estudio y Ensefianza.

Durante el periodo del presente informe,
Servinutrir tuvo un total de 27 PPL, todos con
la debida documentacion legal pertinente para
la manipulacion de alimentos.

Se presentd novedad con la PPL Carlos
Taborda motivo que conllevo a elaboracion
de informe. La PPL fue retirado del Servicio
de Alimentos

25. Tomar las precauciones necesarias
para la seguridad del personal a su
servicio (incluidos las personas privadas
de la libertad) y de terceros, de acuerdo
con las reglamentaciones vigentes
sobre la materia. Sera responsable por
todos los accidentes que pueda sufrir su
personal o la comunidad como resultado
de la negligencia o descuido en tomar
las medidas de seguridad necesarias.
Por consiguiente, las indemnizaciones
correspondientes estaran a cargo del
CONTRATISTA y debera garantizar la
indemnidad de la SDSCJ.

Durante el periodo del 01 al 31 de agosto de
2024 Servinutrir S.A.S., tomé las debidas
precauciones, realizando la correspondiente
afiliacion y pago de ARL a todo el personal a
cargo del servicio (Administrativos y PPL).
Servinutrir garantiz6 que todo el personal
administrativo y PPL se encuentre afiliado en
riesgo V tal como lo indican las planillas de
seguridad social del personal y los
certificados de afiliaciones. En el mes de
agosto del 2024, no se presentaron
accidentes laborales.

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion
24" del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

e Carta de compromiso  Obligacion

No. 24
¢ Informe PPL Carlos Taborda
El soporte de la actividad se

encuentra en la carpeta “Obligacion
25" del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

¢ Planilla de pago ARL de PPL

e Planilla de pago Parafiscales Y}y
seguridad social del personal
administrativo

26. Cumplir con la normativa legal
correspondiente en torno a los riesgos
laborales de las personas privadas de la
libertad, que apoyan en el area del
servicio de alimentacioén, afilidndolos a
una administradora de riesgos laborales
con Riesgo V, el cual debe estar vigente
durante la ejecucion del contrato.

Durante el periodo 01 al 31 de agosto del
2024 Servinutrir S.A.S dio cumplimiento con
el pago de aportes de ARL de las PPL
correspondientes al mes de julio de 2024. El
pago se realiza mes vencido por normatividad
legal.

Servinutrir garantizé que todo el personal PPL
se encuentre afiliado a riesgo V tal como lo
indican las planillas de seguridad social del
personal y los certificados de afiliaciones
entregados al apoyo a la supervision.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 26” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Planillade pago ARL de PPL

27. El contratista conoce y acepta las

condiciones legales para la
participacion de las PPL en la
preparacion y manipulacion de los

menus, de acuerdo con la regulacion
contenida en el Articulo 82 de la Ley 65
de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el
Acuerdo No. 0011 de 1995, Reglamento
de Régimen Interno de la Carcel Distrital
y demas normas que lo regulen,
complementen, modifiquen o adicionen.

Servinutrir  S.A.S. conocié y aceptd las
condiciones legales para la participacion de
las PPL en la preparacion y manipulacion de
los menus, de acuerdo con la regulacion
contenida en el Articulo 82 de la Ley 65 de
1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo
No. 0011 de 1995, Reglamento de Régimen
Interno de la Carcel Distrital y deméas normas
que lo regulen, complementen, modifiquen o
adicionen.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 27" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado

e Carta de compromiso obligacion
27.

28. El servicio de alimentos estara
conformado por VEINTI OCHO (28)
personas privadas de la libertad
asignadas por la Junta de Evaluacion de
trabajo, Estudio y Ensefianza de la
Céarcel (JETTE) al servicio de alimentos

Servinutrir S.A.S, durante el periodo del 01 al
31 de agosto de 2024, cont6 con 27 PPL
asignados al servicio de alimentacién, y 1
retirado del servicio de alimentos, dando
cumplimiento con los pagos de bonificacion
correspondientes al periodo establecido (01 al

31 de agosto 2024) en las actividades del

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 28" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:
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para redencion de pena, quienes
realizaran actividades en el mismo, cuyo
tiempo completo no podra ser superior a
lo establecido en la Ley 2101 de 2021 o
las que lo modifiquen, en el horario que
requiera el servicio, garantizando a cada
persona privada de la libertad el pago de
una bonificacién, correspondiente a un
SMMLYV diario proporcional a las horas
realizadas y los turnos establecidos
diariamente de conformidad con lo
sefialado en el Anexo Nol
Especificaciones técnicas. El pago por
bonificacion se surtirA dentro de los
ocho (8) primeros dias calendario de
cada mes, y por lo tanto, el contratista
consignard al numero de cuenta
Bancaria (u otra cuenta) suministrada
por la persona privada de la libertad
para tal fin, asi mismo asumird los
costos derivados de las consignacion
es que se realicen desde sitios fuera de
la ciudad de Bogota (el costo de la
transaccién por consignacion en un
lugar diferente a Bogota).

servicio de alimentos desempefiado por las
PPL de la Cércel Distrital.

Esta en proceso el ingreso de 8 PPL los
cuales ya se realizéd el proceso higiénico-
sanitario, y técnico, completando asi un el
grupo de 34 PPL.

e  Soporte pago de bonificaciones a
PPL del 01 al 31 de agosto
2024.

29. Efectuar a su costo los exdmenes
clinicos a la totalidad de las personas
privadas de la libertad que sean
asignadas al servicio de alimentos, cada
vez que se requiera, como parte de
valoracién clinica para efectos de
determinar aptitud para manipulacién de
alimentos, dando cumplimiento de la
reglamentacién sanitaria vigente en
alimentos. Adicional se debe contar con
al menos cinco (5) PPL al mes,
previamente seleccionadas por la Junta
de Evaluacién de trabajo, Estudio y
Ensefianza de la Cércel (JETTE),
valoradas y con examenes clinicos
vigentes a fin de suplir cualquier faltante
por circunstancias ajenas al
establecimiento, tales como renuncias,
traslados, entre otros; estos exdmenes
deberan realizarse en un lapso no
mayor a CINCO (5) dias, posterior a la
solicitud efectuada por la Supervision.

oficio No. 2-2024-51458
Servinutrir a  través del laboratorio
OCUPASALUD, realiz6 examenes clinicos
de ingreso a ocho (8), PPL, los cuales 4 de
ellos se encuentran a la espera de
tratamiento médico.

De acuerdo al

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 29" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:
e Resultados Analisis Clinicos
a PPL nuevos

30. Acatar las solicitudes del supervisor
del contrato relacionadas con el cambio
del personal asignado al mismo
contrato, esto es, entre otros,
Administrador (Ingeniero de Alimentos
y/lo  Administrador = Hotelero  y/o
Nutricionista  Dietista);  Nutricionista
dietista, Tecno6logo Alimentos o
Ingeniero Industrial de Alimentos o
Microbidlogo de alimentos; Jefe de
Cocina (Chef o técnico o tecnélogo en

Durante el mes de agosto del 2024 Servinutrir
no recibio solicitudes por parte del supervisor
del contrato, respecto al cambio del personal
administrativo.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 30" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Hojas de Vida del personal
administrativo




INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

ORDEN DE PRESTACION DE SERVICIOS

cocina o gastronomia) y almacenista. El
contratista deberd garantizar que este
reemplazo posea un perfil igual o
superior al requerido en la ficha técnica
y que en ningdn momento de la
ejecucion del contrato se presente vacio
del personal requerido ni afectacion del
mismo. En caso de cambio de personal,
el mismo debera reemplazarse en un
término no mayor a OCHO (8) dias
calendario, previa valoracion y
aprobacién de la hoja de vida por el
Supervisor del contrato.

31. Pagar, por su cuenta, todos los
salarios, prestaciones sociales y demas
obligaciones con los sistemas de salud,
riesgos profesionales, pensiones y
aportes a las Cajas de Compensacion
Familiar, Instituto Colombiano de
Bienestar Familiar, Servicio Nacional de
Aprendizaje y demas instituciones
relacionadas con las prestaciones
sociales, de su personal particular que
se requiera para el servicio de
alimentacion, cuando a ello hubiere
lugar y asumir todos los demas riesgos
derivados de la prestacion del mismo en
un todo, de conformidad con las
disposiciones legales vigentes. Dicha
verificacion la efectiia continuamente el
supervisor del contrato; en todo caso se
deberdn cumplir con los recargos
dominicales y/o festivos que se generen

SERVINUTRIR S.A.S., realiz6 los respectivos
pagos del periodo comprendido entre el 01 al
31 de agosto del 2024 de todos los salarios,
prestaciones sociales y demas obligaciones
con los sistemas de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes a las cajas

de compensacion familiar, y demas
instituciones relacionadas con las
prestaciones sociales de su personal
particular de conformidad con las

disposiciones legales vigentes.

Los pagos de seguridad social y parafiscales
por normativa, se realiza mes vencido, por lo
cual se carga el soporte de pago del mes
vencido.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 31" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Planilla de pago de parafiscales
personal administrativo

e Soportes de Pago
administrativo.

personal

por este personal, en atencién al

cumplimiento de los horarios

establecidos para el servicio de

alimentos.

32. Abstenerse de  suministrar | Servinutrir S.A.S, en el periododel 01 al 31 de| El soporte de la actividad se
alimentacion, dentro de las | agosto de 2024 se abstuvo de suministrar| encuentra en la carpeta “Obligacion

instalaciones de la Carcel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota
D.C., a personas no incluidas en el
objeto contractual, asi como de no

adelantar actividades de
comercializacion de algun tipo de
elemento al personal del centro

carcelario, ni disponer de los sobrantes
de comida, los cuales quedaran en el
Establecimiento Carcelario con destino
alos PPL.

alimentacion dentro de las instalaciones de la
Cércel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres a personas no incluidas en el objeto
contractual, asi como no adelanté actividades
de comercializacion de algan tipo de
elementos al personal del centro carcelario.

32" del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

e Carta decompromiso obligacion
32

33. Efectuar, a su costo y por lo menos
una (1) vez cada tres (3) meses, una
fumigacion al éarea del servicio de
alimentos (cocina, almacenamiento y/o
recoleccion de residuos, lineas de

servicio y zonas aledafias al servicio de
alimentos), de acuerdo con el Anexo

Servinutrir S.A.S, durante el periodo de 1 al 31
de agosto del 2024 realiz6 fumigacion al
Servicio de Alimentos por medio de la
empresa ingealimentos,

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 33" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:
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No.1 Especificaciones técnicas y a la
normativa aplicable expedida por el
Ministerio de Ambiente, Vivienda vy
Desarrollo Sostenible y por la Secretaria
Distrital de Salud, allegando los
soportes correspondientes al supervisor
del contrato. Esta actividad debera
realizarse en la frecuencia establecida a
partir de la JdUltima fecha de Ila
intervencion realizada en la Carcel y
hasta culminar el contrato.

En el mes de agosto de 2024 Servinutri
adelanto acciones previas para el control de
roedores, instalando una red de trampas de
impacto para disminuir el riesgo de ingreso de
plagas al Servicio de Alimentos, y la colocacion
de tapas para las canecas de residuos, laboi
efectuada por la empresa GESCOL

Esta labor sera efectuada nuevamente en el
mes de noviembre del 2024.

e Certificado de Fumigacion e
inspeccion control de plagas

34. Efectuar, a su costo y por lo menos
una (1) vez cada seis (6) meses, el
lavado del tanque del almacenamiento
de agua potable que suministra agua al
servicio de  alimentos  (cocina,
almacenamiento y/o recoleccién de
residuos y lineas de servicio) y entregar
los soportes de la actividad realizada, la
cual deber ser realizada por personal
idoneo en el tema. Esta actividad
deberd efectuarse en la frecuencia
establecida a partir de la dltima fecha
dela intervencion realizada en la Céarcel
y hasta culminar el contrato.

Servinutrir S.A.S., durante el periodo del 01 al
31 de agosto del 2024 no realiz6 limpieza V|
desinfeccion del tanque de agua potable,
debido a que la dltima intervencién fue
realizada el 17 de abril del 2024 por medio de
la empresa ingealimentos.

Teniendo en cuenta la frecuencia establecida
en la obligacion, la proxima intervencion, sera
realizada en el mes de octubre del 2024.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 34” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Certificado de lavado de tanque
carcel abril 2024

e Reporte de servicio L&D de
tanque de agua abril 2024

35. Efectuar el mantenimiento
preventivo como minimo cada trimestre
a las instalaciones locativas incluyendo
los sistemas hidraulicos, eléctricos,
desagiies, asi como a los equipos cuyo
mantenimiento esté a cargo del
contratista dando cumplimiento a las
normas sanitarias, los cuales le seran
entregados al inicio y durante la
ejecucion del contrato, de acuerdo con
lo exigido en el Anexo No.l
especificaciones técnicas. Asi mismo,
realizar el mantenimiento correctivo
cuando se requiera, para el caso de los
equipos no podré superar los OCHO (8)
dias habiles a partir de la novedad
presentada, de tal forma que se
garantice el adecuado estado de

instalaciones y equipos. Los bienes a
gque se hacen mencién seran
entregados mediante acta, de

conformidad con lo sefialado en la
misma ficha técnica; El contratista debe
entregar a la supervision del contrato la
evidencia en fisico (informes y formatos
de registro de actividades) de los
mantenimientos preventivos y
correctivos realizados. Los bienes a que
se ha hecho alusion seran entregados
mediante acta tanto al inicio como a la
finalizacion del contrato. ElI primer
mantenimiento  preventivo  debera
hacerse dentro del primer mes después

Servinutrir en durante el periodo del 01 al 31
de agosto del 2024 realizé las siguientes
intervenciones:

1. Mantenimiento correctivo de
adecuaciones locativas y equipos
de transporte

2. Mantenimiento preventivo y
correctivo de Estufas, planchas y
horno.

Las actividades efectuadas en
mantenimiento correctivo fueron: Carro
termo tipo cambro: engrase de llantas,
revision y engrase de llantas carros porta
bandejas, engrase de llantas carros
transportadores. Asi como actividades
locativas como: Resane de muros,
Instalacion de esquinero en INOX , limpieza
de calderos, cambio de empaques a varias
llaves, cambio de adaptador tubo lavado
menaje. Actividades descritas en el soporte

de Informe mantenimiento correctivo de
adecuaciones locativas y equipos de
transporte.

Dentro del cronograma de mantenimiento
se tenia programado los mantenimientos de
carro termo tipo cambro, lo cual se
encuentra pendiente por terminar, debido a
la no existencia de la referencia de
repuestos (llantas). Esta actividad sera
ejecutada a partir del 22 de septiembre del

2024.

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion
35" del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

. Anexo.7 Cronograma
mantenimiento  preventivo
del contrato 485-2024.

o Radicado No. 1-2024-34065 del
24 de mayo del 2024 Entrega
cronograma mantenimiento
preventivo contrato 485-2024

o Informe mantenimiento
correctivo de
adecuaciones locativas y
equipos de transporte

. Informe mantenimiento
estufas, planchas y
horno
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de la firma del acta de inicio. Asi mismo,
el contratista debera responder por
todos los dafios o deterioros de manera
oportuna que se causen a las
instalaciones locales y equipos
utilizados para la elaboraciéon de los
alimentos.

La licuadora fue enviada a mantenimiento
correctivo, y con fecha de ingreso el 12 de
septiembre del 2024. El equipo fue devuelto a
revision una vez se presento el dafio, lo cual se
encontraba bajo garantia.

36. Las labores de mantenimiento tanto
preventivo como correctivo deberan ser
efectuadas por personal calificado de
empresas certificadas para la labor
requerida, bien sea propio o contratado,
de tal forma que se garantice el
adecuado estado de las estalaciones
locativas, incluyendo los sistemas
hidraulicos, eléctricos, desagles, asi
como a la totalidad de equipos que se
encuentran a su cargo. Del
mantenimiento realizado se dejara
informe 'y constancia del trabajo
efectuado, previamente aprobado por la

Supervision  del contrato. Previa
realizacion de la actividad, se debera
entregar al Supervisor soporte de

afiliacion al sistema de riesgos laborales
vigente.

Servinutrir S.A.S., realizé los mantenimientos
efectuados por personal con experiencia en

mantenimiento de areas locativas de la
empresa, FREDY GARCIA .y
José del Carmen Ibafiez

personal idéneo en el conocimiento de manejo
de equipos de gas y servicio de construccion.

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “obligacion
36" del aplicativo Share Point en
documento llamado:

e Anexo 7. cronograma de
mantenimiento contrato
485-2024

e Radicado No. 1-2024-34065
del 24 de mayo del 2024
Entrega de cronograma de
mantenimiento preventivo
contrato 485-2024

e Informe mantenimiento
correctivo de
adecuaciones
locativas y equipos de
transporte

e Informe mantenimiento
estufas, planchas vy
horno

mantenimiento
una vez cada
los ductos de

37.  Efectuar el
preventivo al menos
cuatro (4) meses a

Servinutrir S.A.S., teniendo en cuenta la
Frecuencia establecida, realiz6 el

mantenimiento de ductos de extraccion y

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 37" del
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extraccion y motores que permiten la
extraccion y sus demas componentes, y
efectuar el mantenimiento correctivo
cuando se requiera y en un término no
mayor a OCHO (8) dias calendario, a
partir del reporte de la novedad, de tal
forma que se garantice el adecuado
estado del sistema de extraccion de
vapores del servicio de alimentos; esta
actividad debera realizarse en la
frecuencia mencionada a partir de la
ultima fecha de la intervencion realizada
en la Céarcel y hasta culminar el contrato;
asi mismo las labores de mantenimiento
del sistema de extraccién deberan ser
efectuadas por personal calificado que
cuente con las certificaciones para la
labor requerida. Como soporte de la
actividad debera presentarse un informe
con registro fotografico del antes de la
intervencion y después de la misma.

sus deméas componentes en el mes de junio del
2024.

Teniendo en cuenta la frecuencia establecida
en el cronograma, la préxima intervencion sera
realizada en el mes de Octubre del 2024.

aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Anexo 7.
mantenimiento
contrato 485-2024

e Informe mantenimiento de Ductos
junio 2024

cronograma de
preventivo

38. Acatar las decisiones adoptadas por
la Cércel Distrital de Varones y Anexo
de Mujeres de Bogota D.C., sobre las
instalaciones, equipamiento y demas
elementos que se encuentren en el area
de cocina  del Establecimiento
Carcelario, las cuales se pondran a su
disposicién una vez inicie el contrato por
el supervisor del contrato. En caso de no

ser suficiente los elementos, el
contratista debera disponer de los
equipos, utensilios y el menaje en

adecuadas condiciones de integridad y
funcionamiento, necesarios para
cumplir con el suministro de la
alimentacion preparada. La entrega de
los elementos al inicio y finalizacién del
presente contrato se hard mediante
inventario suscrito por el supervisor y el
contratista.

Servinutrir S.A.S. en el periodo del 01 al 31 de
agosto del 2024 acat6 las decisiones
adoptadas por la Cércel Distrital de Varones
y Anexo de Mujeres sobre las instalaciones,
equipamiento y demas elementos que se
encuentren en el area del servicio de
alimentos del establecimiento Carcelario.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 38” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Carta de
obligacion 38

compromiso

39. Impartir a través de personal
calificado y con una periodicidad
semanal capacitacion en cocina a la
totalidad de las personas privadas de la
libertad asignadas al servicio de
alimentos de conformidad con lo
establecido en el item “curso en cocina
dirigido a PPL del servicio de alimentos”
del Anexo No.1 Especificaciones
Técnicas, para lo cual, deberd entregar
a la Supervision del Contrato, los
soportes respectivos por cada persona
capacitada, incluyendo certificado de
capacitacion.

Servinutrir S.A.S., dentro del periodo del 01 al
31 de agosto del 2024, realiz6 las siguientes
capacitaciones en cocina:

Arroz Cantones

Arepa de Choclo

Salsas bases bechamel, demiglase
Burritos de carne

PR

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 39” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e F-GIP-1196 Actividades de
cocina 01 al 31 de agosto
2024
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40. El contratista segln lo sefialado en
el Anexo técnico ‘programa de
disposicién de residuos sélidos y
liquidos” ser& responsable de la gestion
integral de los residuos soélidos y
liquidos acorde con los lineamientos del
Plan institucional de Gestibn Ambiental
de la Secretaria de Seguridad,
Convivencia y Justicia, asi como del
Plan de Saneamiento de la Carcel
Distrital, con alcance tanto dentro como
fuera de las instalaciones de la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres

de Bogota, D.C, allegando
mensualmente los soportes
correspondientes. Para lo cual, debera
disponer de recipientes plasticos

resistentes grandes (minimo 100 Litros)
con tapa y bolsas, segin el cédigo de
colores para la separaciéon de residuos
de conformidad con la normatividad
vigente. Si las canecas presentan algin
deterioro que vertiera su contenido
(lixiviado), deberan reemplazarlas por el
contratista en un término no mayor de
veinticuatro (24) horas, desde la
notificacion del incidente y tomar los
correctivos tendientes a la limpieza del
area afectada.

SERVINUTRIR S.A.S., durante el periodo
del 01 al 31 de agosto del 2024, se hizo
responsable del manejo y disposicion de los
residuos solidos y liquidos acorde con los
lineamientos del Plan institucional de
Gestion Ambiental de la Secretaria de
Seguridad, Convivencia y Justicia, asi como
del Plan de Saneamiento de la Céarcel
Distrital

Se realizd la recoleccion de los residuos
sélidos generados dentro del servicio de
alimentos y pabellones los cuales fueron
entregados a la empresa UTILECO. Se
entrega certificado de disposicion final de los
residuos organicos.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 40” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Certificado de disposicién final
residuos solidos

e Soporte de recoleccion de
residuos sdlidos del periodo 01 al
31 de agosto del 2024

41. El contratista debera realizar un
correcto manejo y disposicion del Aceite
de Cocina Usado segun el Acuerdo del
Concejo de Bogota 634 de 2015 o la
norma que lo modifique, adicione o
sustituya; presentado los soportes
correspondientes, cuya  actividad
verificara mensualmente la Supervision
del Contrato.

Servinutrir S.A.S durante el periodo del 01 al

31 de agosto del 2024, realiz6 el correcto
manejo y disposicion del Aceite de Cocina,
de acuerdo al Procedimiento de disposicion
de aceite vegetal usado de Servinutrir; el
aceite es entregado a la empresa recolectora
UTILECO.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 41” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Certificado generacion de
AVU

e Certificado de disposicién
final del AVU

42. En el evento de que en el resultado
de la visita de inspeccién sanitaria que
realiza la Secretaria Distrital de Salud, u
otra entidad sanitaria competente
imponga medida sanitaria que cierre
temporal o total del taller del servicio de
alimentos, que impida la elaboracion de
la alimentacion en el establecimiento, el
contratista debe traer elaborados los
alimentos desde el exterior de la cércel
y no contara con las personas privadas
de la libertad asignadas al servicio de
alimentacion, los alimentos elaborados
seran controlados al ingreso del
establecimiento, se revisardn las
caracteristicas organolépticas,
cumplimiento del mend y cumplimiento
de temperaturas, cantidades, Ila
realizacion de esta logistica no conlleva

En el periodo comprendido entre el 01 al 31 de
agosto del 2024, no hubo una medida
sanitaria, que ameritara cierre al Servicio de
Alimentos. El servicio de alimentos cuenta
con acta de visita de inspeccién sanitaria de
la Secretaria de Salud con fecha del 13 de
agosto de 2024 en la cual se obtuvo un
porcentaje de cumplimiento del 85%.

Se ha reforzado la implementacion de los
protocolos, y procedimientos del programa de
Limpieza y Desinfeccion, con el fin de mitigar
riesgos sanitarios.

El plan de mejora fue radicado con el No. 1-
2024-574661 documento que se encuentra
en revision por el area de apoyo a la
supervision de alimentos.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 42" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Acta de visita de secretaria de

Salud Publica del 13 de
agosto del 2024

e POES

e Plan de Mejora \visita

Secretaria de Salud.
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al incremento del valor racion dia por los
alimentos suministrados. El contratista
debera notificar al supervisor del
contrato la ubicacién exacta de la planta
de procesamiento de alimentos
preparados o centro de produccion de
alimentos preparados o punto operativo
de alimentos preparados (externo) para
la  prestacion del servicio de
alimentacion, el cual podra ser
verificado por personal asignado a la
supervision del contrato y/o por la
autoridad sanitaria. El transporte de
alimentos ya preparados, deben ser con
las medidas de seguridad, proteccién y
condicion  higiénica sanitaria que
garanticen la calidad e inocuidad de los
alimentos y los medios empleados, de
acuerdo con la reglamentacion sanitaria
vigente. En todo caso el contratista
debera implementar oportunamente las
acciones correctivas con el fin de
subsanar las deficiencias notificadas
por la autoridad competente, para el
levantamiento de las medidas sanitarias
impuestas.

43. Generar los planes de mejoramiento
e implementacion de los mismos, en
atencion a requerimientos y/o hallazgos
notificados por la autoridad sanitaria
competente, organismos de control y
otras resultado de actividades de
seguimiento y control y/o visitas de
inspeccion, vigilancia y control sanitario;
estos documentos deberdn  ser
radicados en el establecimiento y seran
objeto de verificacién por parte del area
de Apoyo a la Supervision de Alimentos
del establecimiento carcelario, en el
tiempo en que se determine.

SERVINUTRIR S.A.S del 01 al 31 de agosto
del 2024 disefi6 el plan de mejoramiento
respectivo, en atenciéon a la visita de la
Secretaria de Salud, el cual sera presentado e
implementado en el mes de septiembre. Se
efectuaron refuerzos en actividades de
Limpieza y Desinfeccion de cuartos frios,
ductos y campanas, y mejoramiento en el
diligenciamiento de documentacion de L&D
(POES)

Se ha reforzado la implementacion de los
protocolos, y procedimientos del programa de
Limpieza y Desinfeccion, con el fin de mitigar
riesgos sanitarios.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 43" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Plan de Mejora Vvisita
Secretaria de Salud
e POES

44. Abstenerse, directamente y/o por
intermedio del personal vinculado por
éste, de introducir armas blancas
diferentes al inventario autorizado por el
supervisor del contrato para el area del
servicio de alimentacién, asi mismo,
abstenerse de introducir sustancias
psicoactivas y demas elementos
prohibidos, de acuerdo con el
Reglamento Interno de la Carcel
Distrital. En caso de ocurrencia del
evento la Supervision podra aplicar las
medidas que correspondan, por lo cual,
el contratista debe acatar las normas y
lineamientos estipulados por la Entidad.

Servinutrir S.A.S a través de su personal
vinculado, en el periodo del 01 al 31 de
agosto del 2024, se abstuvo directamente de
introducir armas blancas diferentes al
inventario autorizado por el supervisor del
contrato para el area del servicio de
alimentacion, asi mismo se abstuvo de
introducir sustancias psicoactivas y demas
elementos prohibidos de acuerdo con el
reglamento interno de la Carcel Distrital.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 44" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Carta de
obligacion 44

Compromiso,
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45. Presentar un trato respetable y
digno para con el personal privado de
la libertad que redima pena en las
actividades que se desarrollan en el
servicio de alimentos y demas
personas que se encuentren dentro de
la Cércel Distrital de Varones y Anexo
de Mujeres de Bogota D.C., el cual

debe ser concordante con el
Reglamento Interno de la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de

Mujeres de Bogota D.C. Cualquier acto
de indisciplina debe ser notificado
inmediatamente al supervisor del
contrato de manera escrita.

El personal administrativo de Servinutrir
S.A.S. durante el periodo del 01 al 31 de
agosto del 2024, presento un trato respetable
y digno para con las PPL que rediman pena
en las actividades que se desarrollan en el
servicio de alimentos y demés personas que
se encuentran dentro de la Cércel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres, concordante con
el reglamento interno carcelario.

Durante el periodo comprendido entre el 1 al
31 de agosto del 2024, las PPL no
presentaron informe con referencia a la
obligacion en cuanto a incumplimiento al
trato respetable y digno.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 45" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:
e Carta de
obligacion 45

Compromiso,

46. Reportar por escrito al supervisor
del contrato, en forma inmediata
cualquier novedad o anomalia que se

El 9 de agosto del 2024, Servinutrir realizé
reporte segun radicado 1-2024-51540 de la
novedad presentada con la PPL Carlos

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 46" del
aplicativo SharePoint en documento

presente en la prestacion del servicio de | Taborda inmediatamente a los hechos | llamado:

alimentacion y las relacionadas con | ocurridos.

este, durante la ejecucién del mismo. Informe PPL Carlos Taborda

47. Garantizar la oportuna, eficaz y | Servinutrir S.A.S. durante el periodo | El soporte de la actividad se encuentra

eficiente  prestacion del  objeto
contratado y responder por la
idoneidad, seguridad, calidad, buen

estado y funcionamiento del servicio y
de los bienes suministrados, en los
términos previstos en los articulos 6 y
7de la Ley 1480 de 2011, sin perjuicio
de la constitucién de las respectivas
garantias. Se entiende incorporado en
la prestacion de los servicios, el término
de la garantia legal indicado en el
articulo 8 de la Ley 1480 de 2011.

comprendido entre el 01 al 31 de agosto de
2024, garantiz6 la oportuna, eficaz y eficiente
prestacion del objeto contratado y respondio
por la idoneidad, seguridad, calidad, buen
estado y funcionamiento del servicio y los
bienes suministrados, en los términos
previstos en los articulos 6 y 7 de la Ley 1480
de 2021, también incorporando el término de
la garantia legal indicado en el articulo 8 de la
Ley 1480 de 2011.

en la carpeta “Obligacion 47" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Cartade Compromiso, obligacion
47

48. Dar cumplimiento al procedimiento
de alimentacion de las personas
privadas de la libertad PD-AIB-3,
reglamento interno, protocolos,
requerimientos de la  Asociacion
Americana de Correccionales (ACA, por

sus siglas en inglés) y demas
lineamientos de la Supervision del
Contrato, establecidos para el
desarrollo  del presente objeto
contractual.

Servinutrir  S.A.S.  cumpli6 con los
requerimientos de acuerdo con los
procedimientos de alimentacion de las

personas privadas de la libertad PD- AIB3,
reglamento interno, protocolos,
requerimientos de la Asociacion Americana
de Correccionales como son el manejo de
dietas, cumplimiento de la porcién servida,
manejo de productos quimicos, control de
utensilios, supervision de entrega de
alimentos.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 48" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Carta de Compromiso,
obligacion 48

e F-GIP-1168 personas privadas
de la libertad con dietas

e F-GIP-1184 Liberacion de
alimentos raciones alimentarias

e F-GIP-1179 Registro y control de
temperaturas de
almacenamiento

e F-GIP-1170 Registro de contra
muestras producto terminado

e POES

e F-GIP-1165
Intercambios

e Inventarios de materias primas

Autorizacion  de
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49. Realizar y asegurar la logistica
requerida que cumpla con todos los
requisitos establecidos para el servicio
de alimentos al momento de
presentarse alguna contingencia con
ocasion de situaciones relacionadas
con enfermedades infecto contagiosas,
riesgos biolégicos u otros, para
garantizar el adecuado suministro de la
alimentacion a las personas privadas de
la libertad empleando los protocolos de
bioseguridad y demas que
correspondan.

Durante el periodo del 01 al 31 de agosto del
2024 no se presentd alguna contingencia con
ocasion de situaciones relacionadas con
enfermedades infectocontagiosas, riesgos
biolégicos u otros. No obstante, Servinutrir
garantizé la implementacién de los protocolos
de bioseguridad en las diferentes actividades,
como: uso de tapabocas, lavado constante de
manos, entrega de dotaciéon a visitantes,
ademas se mantienen en uso permanente el
sistema de desinfeccion de las areas con
agentes quimicos establecidos.

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion
49” del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

e Soporte compras de
elementos de aseo
e Soporte compra de

elementos quimicos.

e Registros Recepcion de
Materias Primas y
alimentos

50. Al inicio del contrato, el contratista
deberd entregar la documentacion de
todos y cada uno de los proveedores de
base y los alternos que suministraran
materias primas, alimentos e insumos,
esta informacion incluye, fichas técnicas
de la totalidad de materias primas,
alimentos e insumos que suministrara
durante la ejecucion del contrato,
también la evaluacion efectuada por el
contratista en donde conste la
calificacion obtenida para seleccionarse
como proveedor de base. En caso de
requerir cambio de proveedor de base
por alterno, deberé allegar la debida
justificacion y este proveedor debera
suministrar sus productos con el mismo
grado o superior de calidad del
proveedor de base que se reemplace.

Servinutrir S.A.S. entregd la respectiva
documentacion e informacion de proveedores
de base y alternos que estaran presentes en la
ejecucion del contrato 485-2024.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 50” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Radicado No. 1-2024-28706 del
29 de abril del 2024, entrega de
planes, programas, proveedores.

51. Adquirir, en el porcentaje indicado
en el numeral 1° del articulo 7° de la Ley
2046 de 2020, la materia prima
necesaria para la produccion a los
pequefios productores agropecuarios
locales o a productores de la Agricultura

Campesina, Familiar o Comunitaria
locales y sus organizaciones en un
porcentaje  minimo del 30%. El
contratista deberd certificar estas

compras, mediante facturas de venta,
cuentas de cobro o negocios juridicos
entre particulares. Asi mismo, lo
anterior, de conformidad con el Decreto
248 de 2021 el cual establece en el
articulo 2.20.1.1.3 la obligacion de
adquirir localmente alimentos
comprados a pequefios productores
agropecuarios locales y/o productores
de la agricultura campesina, Familiar o
Comunitaria locales y sus
organizaciones en un porcentaje
minimo del 30% del valor total de los
recursos del presupuesto de cada

Durante el periodo comprendido entre el 01 al
31 de agosto del 2024, Servinutrir S.A.S
adquiri6 materia prima a pequefios
productores agropecuarios locales de Ia
region central llamados:

PULPAS EL EDEN y APROLECHE, siendo

empresas comprometidas y responsables de
los documentos legales exigidos.

Se reportan soportes de compra de estos

proveedores.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 51” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Facturas Pulpas el Edén

e Facturas Aprolecho

e Base de datos de Organizaciones
pequefios productores de la
Region Central
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Entidad destinados a la compra de
alimentos. Si no se puede cumplir lo
anterior, por la especificidad de los
menus por ser alimentos procesados o
por la inmediatez del requerimiento, el
contratista debera reportar dicha
novedad la cual verificara la supervision,
y este Ultimo gestionara ante la Mesa
Técnica en concordancia con el
paragrafo del articulo 2.20.1.1.3 del
Decreto 248 de 2021, para suplir el
porcentaje restante.

52. Realizar minimo una vez al mes la
limpieza y mantenimiento a las trampas
de grasa del servicio de alimentacion,

Servinutrir S.A.S, el pasado 28 de agosto del
2024, realiz6 el respectivo procedimiento de
Limpieza y mantenimiento a la trampa de

El soporte de la actividad se
encuentra en la carpeta “Obligacion
52" del aplicativo SharePoint en

para lo cual deber4d presentar a la| grasa que pertenece al Servicio de| documento llamado:

Supervision del contrato los soportes | Alimentacion, gestion efectuada por la

respectivos de la actividad ejecutada empresa Ingealimentos e Certificado de limpieza trampa
de grasas del 28 de agosto del
2024

53. El contratista, deberd hacer la | Servinutrir dando cumplimiento a la| ElI soporte de la actividad se

entrega de la dotacion nueva para todo
el personal profesional y operativo que
realice actividades en la preparacion,
manipulacion y distribucién de los
alimentos, con la periodicidad sefialada
en el presente documento. Conforme al
cédigo sustantivo del trabajo se debera
entregar dotacion completa nueva cada
cuatro (4) meses; por lo tanto, para la
primera entrega de dotacion a las
personas privadas de la libertad, el
contratista deberd suministrar dos (2)
uniformes  completos (camisa vy
pantalén), botas de caucho y delantal
industrial, la cual se efectuard al inicio
de la contratacion; en cuanto a los
Elementos de Proteccion Personal
(EPP) estos seran entregados al inicio
de la ejecucion del contrato y cada vez
que se presente deterioro parcial o total,
la solicitud de cambio podra ser
requerida por el supervisor del contrato
ylo entidades de vigilancia y control en
el ejercicio propio de sus actividades.

obligacion, al inicio del contrato fue entregada
la respectiva dotacion a los 27 PPL del
Servicio de Alimentos, Uniforme completo,
bota industrial y peto en PVC.

Segun la frecuencia contractual el 22 de
agosto del 2024 ingres6 al servicio de
alimentos la respectiva dotacién nueva de las
PPL. Esta dotacion no fue entregada debido
a que nos encontramos a la espera del
cambio de algunas PPL del Servicio de
Alimentos.

Servinutrir entregé elementos de proteccion
personal (EPP), PETOS DE CARNAZA para
los procesos calientes de plancha y/o fritos.

encuentra en la carpeta “Obligacion
53" del aplicativo SharePoint en
documento llamado:

e Soportes entrega de dotacion
completa

e Soporte correo
dotacion nueva

e Soporte entrega de EPP

ingreso de

54. El contratista a través del
profesional en nutricién debera realizar
las valoraciones nutricionales a las
PPL requeridas por el area médica, las
cuales se efectuaran dentro del mismo
mes de la solicitud. Estas deben ser
revisadas y aprobadas por la
Supervision del Contrato previo
suministro de la dieta asignada.

Durante el periodo del 01 al 31 de agosto de
2024 Servinutrir  S.A.S, realizé las
valoraciones nutricionales a las PPL
requeridas por el area médica, por medio del
profesional en nutricion y dietética.

En el mismo periodo, fueron realizadas las re
valoraciones nutricionales a todas las PPL
gue se encontraron en dietas terapéuticas.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 54” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e F-GIP-1171 Valoraciones
nutricionales de agosto 2024
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e F-GIP-1168 personas
de la libertad con dietas

privadas

55. El contratista deber& enviar el listado
de vehiculos que ingresaran para
suministrar materias primas, alimentos e
insumos, con minimo 4 horas de
antelacion, al recibo de las mismas. El
listado incluira la informacién completa
requerida, actualizada tanto del
vehiculo como del personal
trasportador. Asi mismo, contar con los
soportes en fisico, es decir, acta de
inspeccion  sanitaria  vigente con
concepto sanitario favorable expedida
por autoridad competente, certificado
médico de aptitud para manipulacién de
alimentos, soportes de capacitacion,
certificado de fumigacion, soportes de
limpieza y desinfeccion, protocolos de
bioseguridad etc., cuyos documentos
seran verificados por la Supervision.

Servinutrir S.A.S., durante el periodo del 01 al

31 de agosto del 2024, entreg6 con
anticipacion el listado de vehiculos
actualizada junto con los nombres del

personal transportador. Los soportes fisicos
son inspeccionados antes de cada descargue
de las materias primas.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion 55" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Soporte de los correos remitiendo
el listado de vehiculos de
proveedores

56. Presentar de manera mensual la
factura y soportes de facturacion
estipulados por la entidad, acorde con el
reporte generado por la carcel, referente
al parte mensual de raciones
suministradas a las personas privadas
de la libertad que incluye las novedades
presentadas, documentos que deberan
radicarse con al menos 8 dias
calendario antes de la fecha maxima de
radicacion de la cuenta de cobro.

Servinutrir S.AS., presento la
correspondiente factura No. FS 1834 vy
soportes correspondientes del periodo 1 al 31
de agosto del 2024, teniendo en cuenta el
reporte del parte mensual de raciones
suministradas diariamente a las Personas
Privadas de la Libertad de la Cércel Distrital.

El soporte de la actividad se encuentra|
en la carpeta “Obligacion No. 56" del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Soporte radicacion factura de
venta

57. Presentar mensualmente los
Informes, documentos y evidencias
para el cobro de la cuenta respectiva,
acorde con las fechas estipuladas por
la entidad, con al menos 8 dias
calendario antes de la fecha maxima
de radicacion.

Servinutrir S.A.S., presentd los documentos y
evidencias previas a la cuenta de cobro del
periodo del 01 al 31 de agosto del 2024.
Informe presentado el 10 de septiembre 2024
informacién entregada en la plataforma
SharePoint del contrato 485-2024 con sus
respectivos soportes de acuerdo a cada
obligacion.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion No. 57” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Carta de compromiso obligacion
No. 57

e Imagen Correo de entrega
Informe de Gestion Contractual
agosto 2024
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58. Vincular y mantener durante la
ejecucion del contrato, el porcentaje
minimo de 50% de mujeres a partir del
01 de junio de 2023, segin Ilo
dispuesto en el articulo 3 Decreto 332
de 2020 y la Circular 013 de 2021
expedida por la Secretaria Distrital de
la Mujer, garantizando que la
vinculacion se realizard con plena
observancia de las normas laborales o
contractuales aplicables. Para verificar
el cumplimiento de esta obligacion, el
contratista debera presentar la
manifestacion  por  escrito  bajo
juramento del Representante legal y/o
del Revisor Fiscal del contratista, para
corroborar la contrataciéon y
permanencia de las mujeres durante el
periodo de ejecucion del contrato en
los porcentajes indicados. Asi mismo,
el contratista esta obligado a adjuntar
en el informe mensual
correspondiente, el soporte de
cumplimiento de esta obligacion. El
incumplimiento de la vinculacion o
mantenimiento del porcentaje minimo
de mujeres por parte del contratista,
conducird a la imposicion de multas,
sanciones y demas consecuencias
previstas en el contrato y en las demés
normas aplicables.

Servinutrir S.A.S., durante el periodo del 1 al
31 de agosto del 2024, contdé con personal
femenino (personal interno y externo) en un
50% de la ejecucién contractual.

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion No. 58” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

e Carta de compromiso obligacion
No. 58

e Certificado contratacion personal
femenino- contrato 485- 2024

59. Las demas obligaciones que se
deriven de la naturaleza del contrato, el
pliego de condiciones, anexos técnicos

y demas documentos que se
desarrollen en la ejecucion del
contrato.

Servinutrir, durante el periodo del 01 al 31 de
agosto del 2024 participé con el area de
apoyo a la supervision de alimentos en la
atencién de la visita de la Secretaria de
Salud, el pasado 13 de agosto del 2024, sin
novedad alguna

El soporte de la actividad se encuentra
en la carpeta “Obligacion No. 59” del
aplicativo SharePoint en documento
llamado:

N.A.

OBSERVACIONES GENERALES

Fecha Suspension:

Fecha Reanudacion:

Fecha Cesion:

Nombre Cedente:

C.C. o NIT:

Adjunto planillas de certificacion del pago de aportes obligatorios al Sistema General de Seguridad Social en Salud,

Pension y Riesgos Laborales
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/Julia Maritza Omafa.

Contratista
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INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS

- DIFERENTES A OPS
s F-GCT-1139
V.1
DATOS DEL CONTRATISTA
CONTRATO No. - ANO CONTRATISTA IDENTIFICACION
485 DE 2024 SERVINUTRIR S.A.S 830086392
NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL IDENTIFICACION DIRECCION DE NOTIFICACION
JULIA MARITZA OMANA 39.696.641 Calle 101 a N° 70 B - 42, Bogota D.C.
NOMBRE CONTACTO CARGO
JULIA MARITZA OMANA GERENTE

DATOS DEL CONTRATO

OBJETO DEL CONTRATO:

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PREPARADA EN SITIO BAJO LA MODALIDAD DE RAC,IC')N DIARIA CON
DESTINO A TODAS LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD QUE SE ENCUENTRAN EN LA CARCEL DISTRITAL

DE

VARONES Y ANEXO DE MUJERES DE BOGOTA D.C.
UNIDAD ]
CDP No. CRP No. EJECUTOR LOCALIDAD DE EJECUCION
A
142 729 01 BOGOTA
CLASE CONTRATO VIGENCIA
PRETACION DE SERVICIOS 2024
FECHA
NOMBRE DEL SUPERVISOR ACTUAL CARGO DESIGNACION
ADRIANA PATRICIA HERNANDEZ MARIN DIRECTORA CARCEL DISTRITAL 03-04-2024
- FECHA
NOMBRE APOYO A LA SUPERVISION ACTUAL CARGO DESIGNACION
MARTHA CORREDOR PROFESIONAL UNIVERSITARIO 03-04-2024
CINDY JIMENEZ CONTRATISTA NUTRICIONISTA DIETISTA 22-05-2024
CLARA BENAVIDES TECNOLOGA EN ALIMENTOS 07-05-2024
PLAZO .
INICIAL FECHAS PRORROGAS | PLAZO FINAL |prcyia FINAL DE
MESES | DIAS | SUSCRIPCION | INICIO TERI';"‘i'g?fLm" MESES |DiAs| MEses | pias | TERMINACION
26 DE MARZO 03-04-
0 453 s o4 29-06-2025 29-06-2025
VALOR FINAL
VALOR INICIAL CONTRATO ADICIONES VALOR FINAL EYECUTADO
$10.948.503.300 NA §10.946.503.300

DATOS DEL INFORME

INFORME
No.

ESTADO DEL CONTRATO

PERIODO DEL INFORME

FECHA INICIAL

FECHA FINAL
31-08-2024

VIGENTE

01-08-2024

5

BOGOT/\



INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS

: DIFERENTES A OPS
CRCAL A Y o F-GCT-1139
V.1
GARANTIA
. FECHA FECHA
POLIZA No. ASEGURADORA EXPEDICION APROBACION
63-44-101031951 SEGUROS DEL ESTADO S.A. 03-04-2024 30-06-2025
EVENTO: CREACION ( X)
VALORES Y PLAZOS GARANTIA
VIGENCIA
AMPARO % VALOR AMPARADO
DESDE HASTA
10% DEL
RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL VALOR DE
PREDIOS LABORES Y OPERACIONES LA $650,000,000.00 03/04/2024 | 30/06/2025
PERDIDA
GARANTIA
. FECHA FECHA
POLIZA No. ASEGURADORA EXPEDICION APROBACION
63-44-101015461 SEGUROS DEL ESTADO S.A. 03-04-2024 30-06-2028
EVENTO: CREACION (X )
VALORES Y PLAZOS GARANTIA
VIGENCIA
AMPARO % | VALOR AMPARADO
DESDE HASTA
-CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO 20% | $2,189,700,660.00 03/04/2024 30/12/2025
-PAGO DE SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES LEGALES E -
INDEMNIZACIONES 5% | $ 547,425,165.00 03/04/2024 | 30/06/2028
-CALIDAD DEL SERVICIO 20% | $2,189,700,660.00 03/04/2024 | 30/12/2025
SUPERVISORES DEL CONTRATO (Si aplica)
(Indicar el listado de supervisores que ha tenido el contrato)
NOMBRE CARGO DESDE HASTA
ADRIANA PATRICIA DIRECTORA CARCEL DISTRITAL DE VARONES Y ANEXO
HERNANDEZ MARIN DE MUJERES 3-04-2024 29-06-2025
INTERVENTOR DEL CONTRATO (Si aplica)
NOMBRE No. Del contrato DESDE HASTA
N.A

BOGOT/\




s'.LC' SOed ?
¥
L5y }:

S

INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS
DIFERENTES A OPS

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC. F-GCT-1139
AR SEOREI0 V.1
APORTES AL SISTEMA GENERAL DE SEGURIDAD SOCIAL (Articulo 50 LEY 789 de 2002)
CONCEPTO RO
¢EL CONTRATISTA CUMPLIO CON LOS APORTES A SALU D, PENSION Y ARL? X
¢EL CONTRATISTA ESTA OBLIGADO A HACER APORTES PARAFISCALES? NO( ) SI(X) X

SEGUIMIENTO A LA EJECUCION CONTRACTUAL

I. DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

9
2 .g Obligacion Actividades realizadas
)
o
Ejecutar el contrato de conformidad con las
especificaciones  técnicas y  condiciones
descritas en el Anexo 1. Especificaciones | Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Técnicas, pliego de condiciones y demas | Servinutrir S.A.S, ejecutd el contrato de conformidad
1 documentos que surjan en desarrollo del | con las especificaciones técnicas y condiciones
proceso, los cuales hacen parte integral del | descritas en el anexo 1 — Especificaciones Técnicas —
contrato, a través del proceso de verificacion | Carcel Distrital, pliego de condiciones y demas
que ejerza el supervisor del contrato | documentos que surjan en desarrollo del proceso.
mediante formato de seguimiento y control
respectivo.
Prestar el servicio de alimentacion a la
totalidad de las personas privadas de la
libertad que se encuentran recluidos en la
Carcel Distrital de Varones y Anexo de | Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Mujeres de Bogota D.C., de acuerdo con el | Servinutrir S.A.S, entregd a la totalidad de PPL de la
total del parte diario expedido por el director | Carcel Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
(@) de la Carcel Distrital, de manera | Bogota D.C. entregd acorde con el parte diario, de
2 permanente y continta, durante el términode | manera permanente y continua, de lunes a domingo los
ejecucion del contrato, los dias lunes, martes, | seis tiempos de comida (desayuno, primer refrigerio —
miércoles, jueves, viernes, sabados y | nueves, almuerzo, segundo refrigerio - onces, cena y
domingos, en los diferentes tiempos de | una bebida caliente; en total se entregaron 31190
comida a) Desayuno, b) Aimuerzo, ¢) Cena, | raciones alimentarias.
d) Dos (2) Refrigerios (nueves y onces) €)
Una (1) bebida caliente, de manera completa
en cantidad y gramaje y de forma oportuna
(horarios establecidos), de acuerdo con la
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minuta patron, ciclo de menUs del proceso
de contratacion y con la reglamentacion
sanitaria vigente, y lo estipulado en el
anexo 1 Especificaciones Técnicas, dando
cumplimiento a las especificaciones,
obligaciones, calidad, inocuidad, oportunidad
y demas documentos que hacen parte
integral del proceso de contratacion.

Suministrar el primer dia de inicio de
gjecucion del contrato y durante toda la
ejecucion del mismo, todo el menaje nuevo
para cada una de las personas privadas de la
libertad recluidos en la Carcel Distrital de
Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C.,
es decir Una (1) Fiambrera de policarbonato
con tapa para cierre hermético de alta
densidad rectangular o cuadrada con minimo
CINCO (5) compartimientos adecuados para
alimentos sdlidos y liquidos (250 cc) de
preferencia color blanco o transparente con
capacidad para contener cada preparacion en
los gramajes estipulados (Ver imagen de
referencia en Anexo técnico “MENAJE PARA
LA PERSONA PRIVADA DE LA LIBERTAD -
PPL"), Un (1) vaso con capacidad de 9 onzas
con caracteristicas similares a la de Ia
fiambrera y Una (1) cuchara plastica
resistente de alta densidad. Respecto a la
cuchara  plastica  resistente  debe
suministrarse cada 3 meses y para los vasos
deben cambiarse cada 5 meses. Asi mismo el
contratista deberd suministrar un 5% del
total del menaje de conformidad con el
parte de PPL mensual, cuyo stock debe
mantenerse mensualmente dentro del
Establecimiento Carcelario a efectos de
realizar reposicion por deterioro y faltantes,
entre otros. Asi mismo, el contratista debera
mantener el menaje en adecuadas

El contratista Servinutrir al inicio del contrato (primera
semana de ejecucion) entregd el menaje nuevo
(fiambreras de policarbonato con tapa de cuatro
compartimentos previa aval de la supervision del
contrato, vaso con capacidad de 270 c.c., una cuchara
plastica resistente a cada persona privada de la libertad
en total 1020, entregados en cada pabelldn mediante
acta respectiva. Servinutrir en el mes de julio de 2024
realizo la entrega nuevamente de cucharas a todas las
PPL de la carcel, en el mes de septiembre debera
efectuar entrega de vasos.

En el mes de agosto de 2024, Servinutrir no efectud
entrega de menaije a las ppl de la carcel, dado que aun
no se requiere por la frecuencia estipulada; sin
embargo, en el mes de septiembre 2024 Servinutrir
debera realizar la entrega de vasos plasticos a todas las
ppl del establecimiento.
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condiciones de integridad y sanidad durante
la ejecucion del contrato y realizar el cambio
del mismo por menaje nuevo cuando
presente deterioro y/o destruccion parcial o
total en concordancia con las exigencias
estipuladas en la reglamentacion sanitaria
vigente.

Implementar el Plan de Contingencia y
Protocolo para la  atencion de
Contingencias, en caso de requerirse,
acorde con la normativa sanitaria y segun
lo estipulado en el Anexo N° 1.
Especificaciones Técnicas, garantizando
el suministro de la alimentacion a las
personas privadas de la libertad con la
calidad, inocuidad y oportunidad estipulado
por la entidad.

Durante el mes de Agosto de 2024, no se requirid la
implementacion del Plan de Contingencia y Protocolo
para la atencion de Contingencias.

Prestar el servicio del suministro de dietas
terapéuticas a las personas privadas de la
libertad que requieran tratamiento nutricional
seglin concepto médico y previa valoracion de
la nutricionista del contratista, asi como las
raciones alimentarias que se requieran por
convicciones religiosas y especiales de las PPL
que lo soliciten y sean aprobados previamente
por el Area de Atencion Integral Basica de la
Carcel Distrital

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir, entregd la totalidad de dietas terapéuticas a
las personas privadas de la libertad que lo requirieron,
acorde con concepto médico, asi mismo suministraron
las raciones alimentarias solicitadas por convicciones
religiosas y especiales de las PPL; labor que fue revisada
por profesional del area de Apoyo a la Supervision de
Alimentos de la Carcel Distrital.

Entregar al inicio del contrato y en medio
fisico y magnético los documentos, planes,
programas, procedimientos y fichas técnicas
de materias primas, alimentos e insumos
exigidos en el Anexo 1 Especificaciones
Técnicas, los cuales seran revisados y
aprobados por la Supervision del Contrato,
por lo tanto, en caso de requerir ajustes a
los documentos, debera ser ajustados en el
plazo que establezca la Supervision. Los
cronogramas requeridos para la ejecucion de
actividades de los diferentes programas

En el mes de Abril de 2024, Servinutrir entregd mediante
radicado N° 1-2024-28706 del 29/04/2024, Ila
documentacion relacionada con planes y programas del
sistema de calidad, los cuales fueron revisados por el
area de Apoyo a la supervision de alimentos de la carcel,
informacion que fue presentada a la Secretaria de Salud
en visita del mes de agosto de 2024, acorde con lo
exigido en el Anexo Especificaciones Técnicas y contrato
485 de 2024.
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deberan ser presentados para aprobacion por
parte de la Supervision, dentro de la primera
semana de ejecucion del contrato.

Garantizar el cumplimiento de los menus
programados y vigilar permanente las
diferentes etapas de la  produccion,
incluyendo el control de temperaturas en
todos los puntos criticos, es decir, en procesos
frios (Refrigeracion de 0°C a 4°C +/- 2°C;
Congelacion temperaturas < 18°C) y calientes
(Temperaturas > a 60°C), esto es: recepcion
de materia  prima y  alimentos,
almacenamiento, control de calidad,
elaboracion y distribucion de preparaciones
alimenticias, conforme a las normas sanitarias
vigentes en materia de alimentacidn.

Durante la vigencia del mes de Agosto de 2024, el
contratista Servinutrir, dio cumplimiento de los menus
programados segun el ciclo de menus estipulado en el
contrato 485 de 2024; sin embargo, se presentaron
algunos intercambios de alimentos, debido a
desabastecimiento de frutas, debiendo entregar frutas
de cosecha, incumplimiento de entrega de algunos
proveedores,)

Disponer desde el inicio de ejecucion del
contrato para el servicio de alimentos, de
minimo CINCO (5) termdmetros, UNO (1)
para procesos frios (0°C a 4°C +/-2°C), UNO
(1) para procesos calientes (0°C a 150°C) y
DOS (2) para recibo de materias primas y
alimentos (Refrigeracion de 0°C a 4°C +/-
2°C; Congelacion temperaturas < 18°C), y
UNO (1) calibrado para la verificacion de los
demas termOmetros empleados en el
proceso, este debe ser calibrado al menos una
vez al afio y su certificado vigente debe ser
allegado al supervisor del contrato, dentro
de la primera semana de ejecucion del
contrato.

El contratista Servinutrir contd con los termdémetros
segun lo estipulado en el contrato 485 de 2024,
debidamente codificados y ubicados en el anaquel de
herramientas del servicio de alimentos; en referencia al
termOmetro patron este fue reemplazado por uno nuevo
con calibracion vigente de fecha de abril 17 de 2024 de
la empresa TAYLOR.

Hacer entrega al dia siguiente de la firma del
acta de inicio, la totalidad de los equipos y
utensilios requeridos para la produccidon de
alimentos segin lo sefialado en el item
EQUIPOS Y UTENSILIOS del Anexo 1
Especificaciones Técnicas, y mantener estos

El contratista Servinutrir contd con los equipos y
utensilios estipulados en el Anexo Especificaciones
Técnicas, desde el inicio del contrato 485 de 2024,
desde la primera semana de ejecucion del contrato.
Durante el mes de Agosto 2024, Servinutrir realizd la
entrega de:
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en adecuado funcionamiento y de forma
permanente durante la vigencia del contrato,
lo cual sera verificado diariamente por la
Supervision del Contrato. Para el caso de la
bascula de plataforma digital (Minimo de
400 kg), esta debe ser entregada, con
calibracidn y control metroldgico vigente,
allegando los soportes al supervisor del
contrato, dentro de la primera semana de
gjecucion del mismo. Los instrumentos
deben estar debidamente identificados.

-Escabiladero en acero inoxidable con capacidad para al

menos 20 bandejas (latas)
- bandejas o latas (20)
Se encuentra pendiente la  entrega de

- Canastillas plasticas cerradas para descongelacion de
proteinas.

10

Garantizar la adecuada ejecucion del plan de
capacitacion establecido en el Anexo 1
Especificaciones Técnicas, a las personas
privadas de la libertad que se encuentran
asignadas al servicio de alimentos, de
manera continua y permanente, desde el
momento de su ingreso y durante su
permanencia, con especial énfasis en temas
de Buenas Practicas de Manufactura (BPM),
higiene, Control de procesos de alimentos,
seguridad industrial y salud en el trabajo;
estas actividades deberan ser impartidas

En el mes de junio de 2024, el contratista Servinutrir
mediante radicado N° 1-2024-28706 del 29-04-2024,
realiza entrega de los cronogramas de capacitacion en
los diferentes temas de injerencia; los cuales se
encuentran en revision por parte del area de Apoyo a la
Supervision del contrato.

En el mes de agosto de 2024, se realizaron las
siguientes capacitaciones:

o Capacitacion en ETAS, prevencion de la

por personal idoneo generando los contaminacion cruzada, enfermedades
respectivos soportes con una periodicidad transmitidas por alimentos
mensual, cuya verificacion sera efectuada por ¢ Capacitacion en salud y seguridad en el trabajo:
el area de supervisidn de alimentos de la manipulacion manual de cargas o manejo
Carcel Distrital. seguro de cargas
e  Capacitacion en manipulacion de alimentos
En el mes de agosto no realizd (segun cronograma),
capacitacion en Platos tipicos de la costa pacifica, debido
a que no contaron con la materia prima, por tal razdn el
contratista informa que se reprograma en septiembre
de 2024.
Contratar y mantener durante la ejecucion | Durante del mes de Agosto de 2024, el contratista
del contrato, por su cuenta y riesgo al | Servinutrir contd con su personal completo (Ing. De
11 | personal administrativo, técnico y | alimentos, Nutricionista dietista, Tecndlogo de

operativo requerido para la ejecucion y buen
funcionamiento del servicio de alimentacion

alimentos, Jefe de cocina, Almacenista).
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conforme el anexo No.l especificaciones
técnicas y demas documentos que hacen
parte integral del contrato. Dicho personal
debe ser idoneo y responsable. Con Ia
suscripcion del acta de inicio del contrato, €l
contratista entregara al/la director(a) de la
Carcel, hoja de vida actualizada y respectivos
soportes de la totalidad del recurso humano
para el objeto contratado, las constancias de
afiliacion al Sistema Integral de Seguridad
Social (salud, pension y ARL riesgo V), asi
como, los examenes de aptitud laboral,
aptitud para manipulacion de alimentos y
los antecedentes disciplinarios del personal
propuesto  (Procuraduria,  Contraloria,
Antecedentes judiciales de Policia, Medidas
correctivas y Personeria). Para todo el
personal asignado en la ejecucion del
contrato en las instalaciones de la Carcel
Distrital, la constancia o certificacion vigente
de capacitacion de manipulacion de
alimentos. La SDSCJ, a través del supervisor
del contrato, la SECRETARIA, se reserva el
derecho a solicitar el cambio del personal
asignado para la ejecucion del contrato,
cuando no cumplan a cabalidad con sus
actividades o que considere perjudicial para
los intereses de las Instituciones, previa
solicitud escrita del supervisor del contrato.
En el evento de efectuarse el cambio, el
nuevo personal debe poseer un perfil igual
0 superior al requerido en las
especificaciones técnicas y en el contrato que
se celebre. El contratista y el personal
propuesto autorizan a la Secretaria para
comprobar la veracidad de los documentos
aportados.

12

Asistir a induccion de normas de seguridad
y operacion de servicio de alimentos de la

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir, aceptd que la supervision del contrato fuera
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Carcel Distrital, la cual sera dictada por
personal asignado por la supervision del
contrato cuya fecha y hora sera
programada previamente para que la
totalidad del personal al servicio de la
ejecucion del presente objeto contractual
asistan a la misma.

realizada por los profesionales designados por la
directora de la carcel en calidad de supervisora del
contrato de 485 de 2024., es decir, Ing. De alimentos
Martha Corredor, Nutricionista Dietista Cindy Jiménez,
Tecnologa de alimentos Clara Benavides.

13

Realizar la dotacidon correspondiente al
personal ofrecido para la carcel, durante la
ejecucion del contrato el cual debe estar
debidamente uniformado, el jefe de cocina
con traje blanco, el Nutricionista, el Ingeniero
de alimentos y el Tecndlogo de alimentos o
Tecndlogo en control de calidad de
alimentos, con uniforme adecuado al
servicio en colores claros, calzado cerrado
y antideslizante, los uniformes deben tener
impreso en un lugar visible el nombre del
contratista

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir, aceptd las condiciones fisicas de las
instalaciones de la Carcel Distrital, en la cuales
desarrolld la ejecucion del contrato 485 de 2024.

14

Comprometerse y aceptar que el servicio
de alimentacion a las personas privadas
de la libertad, que va a prestar en las
instalaciones de la Carcel Distrital, sea
supervisado diariamente por la(s) persona ()
designadas (s) por la Direccion de la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
Bogota D.C. obligandose a acoger y
responder de forma oportuna, todas las
solicitudes, requerimientos y
recomendaciones que por escrito o de
forma verbal le imparta el supervisor
dentro del plazo de ejecucion del presente
contrato.

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir, efectud labores diarias de limpieza y
desinfeccidn de las instalaciones, equipamiento,
utensilios, menaje e instrumentos de trabajo,
procesamiento y distribucion del suministro de
alimentos preparados, incluidos los elementos
empleados en el manejo de aguas residuales
prevenientes de las instalaciones utilizadas para el
cumplimiento del objeto contractual evitando procesos
de contaminacidn.

15

Aceptar las condiciones fisicas de las
instalaciones en las cuales desarrollara las
actividades propias de la ejecucion del
contrato, sin embargo, si €l estima
conveniente la modificacion de las mismas,
debera consultarlo previamente con el
supervisor del contrato, quien podra emitir

Durante el mes de Agosto de 2024, Servinutrir acepto
las condiciones fisicas de las instalaciones en las cuales
desarrollaron las actividades propias de la ejecucion del
contrato 485 de 2024.
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la viabilidad o no de dicha solicitud, los
cambios fisicos que se requieran para €l
desarrollo de las actividades seran asumidos
por el contratista, quien debera someterse
en todo caso a las disposiciones civiles que
reglamentan la materia. Por lo tanto, el
contratista no percibira ninguna
contraprestacion por parte de la SDSCJ
entendiendo que las mismas las efectua el
contratista para el normal desarrollo del
objeto contractual. Asi mismo el contratista
debera realizar y mantener en buenas
condiciones durante la vigencia del contrato
la instalacion de sefializacion de areas en
acrilico y demarcacion.

Mantener, por su cuenta y en perfecto
estado de orden, limpieza y desinfeccion
las instalaciones, equipamiento, utensilios,
menaje, e instrumentos de trabajo,
procesamiento y distribucion del suministro
de alimentos preparados, incluidos los
elementos empleados en el manejo de
aguas residuales prevenientes de las
instalaciones  utilizadas  para el
cumplimiento del objeto contractual,

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir asumid por su cuenta y riesgo durante la
vigencia del contrato, el costo total de la materia prima,

16 . ., alimentos, insumos y elementos requeridos para la
evitando procesos de contaminacion, 9 . . ) :
- L preparacion y suministro de las raciones alimentarias de
suministrando durante la ejecucion del . ;
: . las personas privadas de la libertad.
contrato, los insumos e implementos
necesarios para el desarrollo de estas
actividades. Asi mismo, efectuar limpieza
de las zonas altas del area del Servicio de
alimentos, con una frecuencia minimo cada 6
meses con personal idéneo para la actividad
requerida.
Contar con los equipos, utensilios, elementos y | Durante el mes de Agosto de 2024, Servinutrir contd
17 talento humano que se requieran para cumplir | con los equipos y utensilios requeridos para la ejecucion

con los planes de contingencia que se puedan dar
en el desarrollo del contrato, garantizando

del contrato y no se presentd ningun tipo de
contingencia; sin embargo via correo con fecha del 30
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durante la contingencia, el suministro del servicio
de alimentacion a las personas privadas de la
libertad, de forma oportuna en los diferentes
tiempos de comida a) Desayuno, b) Aimuerzo, c)
Cena, d) Dos (2) Refrigerios (nueves y onces) €)
Una (1) bebida caliente, con los parametros de
calidad e inocuidad

de agosto 2024 se informd a Servinutrir, la necesidad
de cambiar el horno de bandejas de su propiedad dado
que no cuenta con la capacidad operativa para la
necesidad del servicio de alimentos, razon por la cual se
han dejado de elaborar algunas preparaciones pues no
permite realizar adecuados procesos de horneo de
tortas y otras alimentos, igualmente se solicitd cambio
de ollas por estado de deteriorado (superficies cortantes
y rotas)

18

Asumir por su cuenta y riesgo durante la vigencia
del contrato, el costo total de la materia prima,
alimentos, insumos y elementos requeridos para
la preparacion y suministro de las raciones
alimentarias de las personas privadas de la
libertad.

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir asumid por su cuenta y riesgo durante la
vigencia del contrato, el costo total de la materia prima,
alimentos, insumos y elementos requeridos para la
preparacion y suministro de las raciones alimentarias de
las personas privadas de la libertad.

19

Realizar de acuerdo con el plan de muestreo
durante la vigencia del contrato, los
examenes de control de calidad
microbioldgico de materias primas, alimentos
en proceso, alimentos  procesados,
manipuladores, superficies, ambientes, agua
potable y/o hielo, menaje (fiambrera, taza,
vaso), entre otros; para lo cual el contratista
en la primera semana de ejecucion del
contrato, debera proponer por escrito tres
(3) laboratorios de analisis de alimentos con
sus respectivos soportes que demuestren el
cumplimento  de la reglamentacion
vigente, de los cuales la Secretaria de
Seguridad escogera aleatoriamente uno (1)
para que efectle las tomas y andlisis de
muestras mencionadas en el servicio de
alimentos acorde con el Anexo 1
Especificaciones técnicas, con una frecuencia
bimestral dando inicio al mismo, a partir del
primer mes de ejecucion del contrato; asi

mismo el plan de muestreo deberd

Durante el mes de Agosto (15) de 2024, el contratista
Servinutrir realizd muestreo (examenes de control de
calidad microbioldgica) en el servicio de alimentos,
autorizado por el area de Apoyo a la supervision de
alimentos, dado que luego de presentada la informacion
de los tres (3) laboratorios de analisis de alimentos con
sus respectivos soportes por parte de Servinutrir, y
haber efectuado consulta técnica a la Secretaria de
Salud mediante radicado N° 2-2024-27351 del
18/04/2024, para verificacion de los laboratorios
propuestos y seleccion de uno por parte de la
supervision del contrato, a 31 de agosto 2024 no se
habia recibido respuesta de la Secretaria de Salud, por
tanto se solicitd toma de muestras respectivas.

Se realizara nueva solicitud de consulta de los
laboratorios presentados por Servinutrir para proceder a
efectuar aprobacion del laboratorio de andlisis de
alimentos para realizar la actividad acorde con lo
estipulado en el Anexo Especificaciones Técnicas y
contrato 485 de 2024.
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entregarse a la supervision del contrato
para su revision y visto bueno previo a su
gjecucion.
Realizar y almacenar la toma de contra
muestras de la totalidad de las preparaciones
diarias elaboradas para todos los tiempos de
comida que deberan estar debidamente
identificadas y con los gramajes requeridos | Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
para su andlisis, teniendo en cuenta los | Servinutrir, realizd y almacend las contra muestras de la
20 | establecido en el Anexo 1 Especificaciones | totalidad de las preparaciones diarias elaboradas para
técnicas, las cuales podran ser empleadas | todos los tiempos de comida y fueron debidamente
para andlisis por parte de la autoridad | identificadas.
sanitaria competente o por parte de la
Secretaria Distrital de Seguridad, Convivencia
y Justicia, en caso de requerirse.
Mantener almacenados los alimentos | Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
perecederos y no perecederos en el centro | Servinutrir, mantuvo almacenados los alimentos
Carcelario acorde con la minuta patron y | perecederos y no perecederos en el centro Carcelario
ciclo de menus, en suficiente cantidad diaria | acorde con la minuta patron y ciclo de mends, en
para minimo seis (6) dias calendario | cantidades diarias para la elaboracion de las diferentes
siguientes a que empiece la ejecucion del | preparaciones alimenticias entregadas a las ppl de la
21 | contrato, comprometiéndose a mantener por | carcel; sin embargo se debieron autorizar cambios en
el tiempo de duracion del mismo, el stock de | algunas preparaciones dado que no fueron ingresadas
almacenamiento exigido; este inventario debe | algunas materias primas por no entrega de
estar disponible en todo momento, lo cual | proveedores, desabastecimiento de frutas, debiendo
sera verificado por la supervision del | entregar frutas de cosecha.
contrato con la frecuencia que considere
pertinente.
micios slcaos i paetro upano; | DU ¢l mes de Agosto de 2024, el contratista
g Servinutrir, garantizd en la ciudad de Bogota, una
Mosquera, Calera, Tocancipa, Soacha, Funza, | 3l ianto de los alimentos no
Cota, Chia, Sopo, Chipaque, Fomeque, bodega para el a macenamiento .
Choachi, entre otros, en un rango no mayor a perec;gderos y un vehlculq tipo furgo_n _con las
22 45 km de la Carcel Distrital, una bodega o condiciones e?<|.g|dgs en eI, pll.ego de condiciones y el
: T Anexo. Especificaciones Tecnicas” y contrato 485 de
planta de procesamiento de alimentos con 2024
bodega para el almacenamiento de los '
alimentos no perecederos y un vehiculo tipo
furgdn con las condiciones exigidas en el pliego
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de condiciones y el anexo No.1 especificaciones
técnicas, los cuales deben garantizarse durante
la totalidad de la ejecucion contractual. Se
debera allegar tanto para la bodega como para
el vehiculo, fotocopia del concepto sanitario
favorable o favorable con requerimientos
vigente, expedido por la autoridad
competente, para garantizar que estos fueron
inspeccionados y que cumplen con las
condiciones higiénico-sanitarias para almacenar
y transportar alimentos, descritas Resolucion
2674 de 2013 y demas normas que lo
complementen, modifiquen o sustituyan.

23

El contratista en el evento que se requiera
activar el Plan de Contingencia del Anexo 1
Especificaciones técnicas, debera contar con
una planta de procesamiento de alimentos
preparados 0 centro de produccion de
alimentos preparados o punto operativo de
alimentos preparados (externo), al momento
de ejecutar el plan de contingencia para el
suministro de alimentacion a las personas
privadas de la libertad desde el exterior de la
carcel; esta planta, centro o punto debe dar
cabal cumplimiento a la reglamentacion
sanitaria vigente de alimentos, de tal forma
que se garantice que no se presentan riesgos
para la salud de los usuarios finales y debera
cumplir con las condiciones higiénico
sanitarias establecida en ley. En todo caso la
planta, centro o punto de produccion debera
estar habilitada para elaboracion de
alimentos preparados con concepto
sanitario vigente Favorable o Favorable con
requerimientos (la cual debe corresponder a
la Ultima acta de inspeccion sanitaria emitida
por el INVIMA o autoridad competente,
situacion que sera verificada por la
Supervision del Contrato a través de solicitud

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir no requirid activar el Plan de contingencia y
entregd la informacion de la planta para atencion de
contingencia en caso de requerirse, mediante radicado
N° 1-2024-28706 del 29/04/2024; esto es Acta de
Inspeccion Sanitaria del establecimiento Servinutrir
S.A.S., emitido por la Secretaria de Salud de Bogota.
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de constancia a la Entidad Sanitaria). Asi
mismo, la Supervisidon realizara visita
técnica a que haya lugar en caso de
activacion del plan de contingencia, para
verificar el cumplimiento de las
condiciones exigidas.

24

Aceptar que el personal utilizado para el apoyo
a la preparacion y manejo de los alimentos
corresponde a las personas privadas de la
libertad de la Carcel Distrital de Varones y Anexo
de Mujeres de Bogota D.C., seleccionadas por la
Junta de Evaluacion de Trabajo, Estudio y
Ensefianza de la Carcel. Este personal podra ser
reemplazado por dicha Junta a solicitud escrita
del contratista con las justificaciones del caso,
asi como a solicitud del Director de la Carcel
Distrital

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista Servinutrir
acepto que el personal utilizado para el apoyo a la preparacion
y manejo de los alimentos corresponde a las personas
privadas de la libertad de la Carcel Distrital de Varones y
Anexo de Mujeres de Bogota D.C., seleccionadas por la Junta
de Evaluacion de Trabajo, Estudio y Ensefianza de la Carcel.

El contratista efectud en agosto 2024, examenes clinicos a 8
ppl seleccionadas por la JETEE, una vez se alleguen los
resultados respectivos, se procedera con el ingreso de ppl que
den cumplimiento de la normativa en la materia.

25

Tomar las precauciones necesarias para la
seguridad del personal a su servicio (incluidos
las personas privadas de la libertad) y de
terceros, de acuerdo con las
reglamentaciones  vigentes sobre la
materia. Sera responsable por todos los
accidentes que pueda sufrir su personal o
la comunidad como resultado de la
negligencia o descuido en tomar las
medidas de seguridad necesarias. Por
consiguiente, las indemnizaciones
correspondientes estaran a cargo del
CONTRATISTA y debera garantizar |la
indemnidad de la SDSCJ.

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista Servinutrir,
tomd las precauciones necesarias para la seguridad del
personal a su servicio (incluidos las personas privadas de la
libertad) y de terceros, de acuerdo con las reglamentaciones
vigentes sobre la materia; durante el mencionado mes no se
presentaron accidentes laborales.

26

Cumplir ~ con la  normativa legal
correspondiente en torno a los riesgos
laborales de las personas privadas de la
libertad, que apoyan en el area del servicio de
alimentacion, afiliandolos a una administradora

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir, cumpli6 con la normativa legal
correspondiente a los riesgos laborales de las personas
privadas de la libertad, que apoyan en el area del servicio
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de riesgos laborales con Riesgo V, el cual debe
estar vigente durante la ejecucion del
contrato

de alimentacion, las ppl que ingresaron al servicio de
alimentos previa seleccion de la JETEE y cumplimiento de
los parametros establecidos por la normativa sanitaria,
fueron afiliados a una administradora de riesgos laborales
con Riesgo V.

El contratista Servinutrir, realizd la programacion de dos
turnos de actividades diarios (un turno completo de 8
horas y medio turno de 4 horas), debidamente
supervisados por el personal de apoyo a la supervision de
alimentos.

27

El contratista conoce y acepta las condiciones
legales para la participacion de las PPL en la
preparacion y manipulacion de los mens, de
acuerdo con la regulacidn contenida en el
Articulo 82 de la Ley 65 de 1993, el Decreto
1758 de 2015, el Acuerdo No. 0011 de 1995,
Reglamento de Régimen Interno de la Carcel
Distrital y demas normas que lo regulen,
complementen, modifiquen o adicionen.

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista Servinutrir,
conocid y acepto las condiciones legales para la participacion
de las PPL en la preparacion y manipulacion de los mends, de
acuerdo con la regulacion contenida en el Articulo 82 de la
Ley 65 de 1993, el Decreto 1758 de 2015, el Acuerdo No.
0011 de 1995, Reglamento de Régimen Interno de la Carcel
Distrital.

28

El servicio de alimentos estara conformado
por VEINTI OCHO (28) personas privadas de
la libertad asignadas por la Junta de
Evaluacion de trabajo, Estudio y Ensefianza
de la Carcel (JETTE) al servicio de alimentos
para redencion de pena, quienes realizaran
actividades en el mismo, cuyo tiempo
completo no podra ser superior a lo
establecido en la Ley 2101 de 2021 o las que
lo modifiquen, en el horario que requiera el
servicio, garantizando a cada persona
privada de la libertad el pago de una
bonificacion, correspondiente a un SMMLV
diario proporcional a las horas realizadas y los

turnos  establecidos  diariamente  de
conformidad con lo sefialado en el Anexo Nol
Especificaciones  técnicas. El  pago por

bonificacidn se surtira dentro de los ocho (8)

En el mes de Agosto de 2024, el servicio de alimentos contd
con VEINTI SIETE (27) personas privadas de la libertad
(ppl) hasta mediados del mes, posteriormente fue removida
del servicio de alimentos, una ppl por temas disciplinarios;
por tanto para lo restante del mes se contd con 26 ppl.
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primeros dias calendario de cada mes, y por lo
tanto, el contratista consignara al numero de
cuenta Bancaria (u otra cuenta) suministrada
por la persona privada de la libertad para tal fin,
asi mismo asumira los costos derivados de las
consignaciones que se realicen desde sitios
fuera de la ciudad de Bogota (el costo de la
transaccion por consignacion en un lugar
diferente a Bogota).

Efectuar a su costo los examenes clinicos a la
totalidad de las personas privadas de la
libertad que sean asignadas al servicio de
alimentos, cada vez que se requiera, como
parte de valoracion clinica para efectos de | Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
determinar aptitud para manipulacion de | Servinutrir, realizd examenes clinicos a ocho (8)
alimentos, dando cumplimiento de la | personas privadas de la libertad (ppl) para proceso de
reglamentacion  sanitaria  vigente en | ingreso al servicio de alimentos, previa seleccion por
alimentos. Adicional se debe contar con al | parte de la JETEE y previa solicitud del area de apoyo a
menos cinco la supervision de alimentos mediante oficio con radicado
(5) PPL al mes, previamente seleccionadas | N° 2-2024-51458 del 11/07/2024.

por la Junta de Evaluacion de trabajo, Estudio
y Ensefianza de la Carcel (JETTE), valoradas
y con examenes clinicos vigentes a fin de
suplir cualquier faltante por circunstancias
ajenas al establecimiento, tales como
renuncias, traslados, entre otros; estos
examenes deberan realizarse en un lapso no
mayor a CINCO (5) dias, posterior a la
solicitud efectuada por la Supervision.

Acatar las solicitudes del supervisor del contrato
relacionadas con el cambio del personal
asignado al mismo contrato, esto es, entre
otros, Administrador (Ingeniero de Alimentos
y/o Administrador Hotelero y/o Nutricionista
Dietista); Nutricionista dietista, Tecndlogo
Alimentos o Ingeniero Industrial de Alimentos o
Microbidlogo de alimentos; Jefe de Cocina (Chef
0 técnico o tecndlogo en cocina o gastronomia)

Durante el mes de Agosto de 2024, no se le solicito al
contratista Servinutrir, de manera oficial, cambio de
personal asignado al contrato 485 de 2024.
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y almacenista. El contratista debera garantizar
que este reemplazo posea un perfil igual o
superior al requerido en la ficha técnica y que
en ninglin momento de la ejecucion del contrato
se presente vacio del personal requerido ni
afectacion del mismo. En caso de cambio de
personal, el mismo debera reemplazarse en un
término no mayor a OCHO (8) dias calendario,
previa valoracion y aprobacion de la hoja de
vida por el Supervisor del contrato

Pagar, por su cuenta, todos los salarios,
prestaciones sociales y demas obligaciones
con los sistemas de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes a las Cajas
de Compensacion Familiar,  Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar, Servicio
Nacional de Aprendizaje y demas
instituciones  relacionadas  con  las
prestaciones sociales, de su personal
particular que se requiera para el servicio de

Durante el mes de Agosto de 2024, Servinutrir pagé por
su cuenta, todos los salarios, prestaciones sociales y
demas obligaciones con los sistemas de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de

31 alimentacion, cuandola ello hubiere lugar y | Compensacion  Familiar y demas instituciones
asumir todos los demas riesgos derivados de | relacionadas con las prestaciones sociales, de su
la prestacion del mismo en un todo, de | personal particular asignado (Ing. De alimentos,
conformidad con las disposiciones legales | Nutricionista Dietista, Jefe de cocina, Tecndlogo de
vigentes. Dicha verificacion la efectia | calidad, Almacenista) asignado para el contrato 485 de
continuamente el supervisor del contrato; | 2024, en las instalaciones de la Carcel Distrital
en todo caso se deberan cumplir con los
recargos dominicales y/o festivos que se
generen por este personal, en atencion al
cumplimiento de los horarios establecidos
para el servicio de alimentos.

Abstenerse de suministrar alimentacion, dentro

de las instalaciones de la Carcel Distrital dg Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista

Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C., a Servinutrir se abstuvo de suministrar alimentacion,
3p personasno incluidas en el objeto contractual, asi dentro de las instalaciones de la Carcel Distrital de

como de no adelantar actividades de
comercializacion de algin tipo de elemento al
personal del centro carcelario, ni disponer de

los sobrantes de comida, los cuales quedaran

Varones y Anexo de Mujeres de Bogota D.C., a personas
no incluidas en el objeto contractual y no adelantd
actividades de comercializacion de algun tipo de
elemento al personal del centro carcelario, ni dispuso de

BOGOT/\




s, A e, ?

¥

INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS

i
: DIFERENTES A OPS

oo by F-GCT-1139

e et e V1

los PPL

en el Establecimiento Carcelario con destino a

los sobrantes de comida, los cuales quedaron en el
Establecimiento Carcelario con destino a los PPL.

33

Efectuar, a su costo y por lo menos una (1)
vez cada tres (3) meses, una fumigacion al
area del servicio de alimentos (cocing,
almacenamiento y/o recoleccion de residuos,
lineas de servicio y zonas aledanas al servicio
de alimentos), de acuerdo con el Anexo No.1
Especificaciones técnicas y a la normativa
aplicable expedida por el Ministerio de
Ambiente, Vivienda y Desarrollo Sostenible y
por la Secretaria Distrital de Salud, allegando los
soportes correspondientes al supervisor del
contrato. Esta actividad debera realizarse en la
frecuencia establecida a partir de la Gltima fecha
de la intervencion realizada en la Carcel y hasta
culminar el contrato

En el mes de Agosto de 2024, Servinutrir efectud
actividad de fumigacion por parte de la empresa
GESCOL, con certificado N° 7803 del 29-08-2024,
contratada por Servinutrir S.A.S., acorde con lo
establecido en el contrato 485 de 2024.

34

Efectuar, a su costo y por lo menos una (1)
vez cada seis (6) meses, el lavado del tanque
del almacenamiento de agua potable que
suministra agua al servicio de alimentos
(cocina, almacenamiento y/o recoleccion de
residuos y lineas de servicio) y entregar los
soportes de la actividad realizada, la cual
deber ser realizada por personal idoneo en el
tema. Esta actividad debera efectuarse en la
frecuencia establecida a partir de la Ultima
fecha de la intervencion realizada en la Carcel
y hasta culminar el contrato.

Durante el mes de abril 2024, Servinutrir efectud lavado
de tanque de almacenamiento de agua potable que
suministra agua al servicio de alimentos, efectuado por la
empresa INGEALIMENTOS SANEAMIENTO AMBIENTAL con
certificado N° 20720 del 2024-04-17; el proximo lavado
debera efectuarse en el mes de octubre de 2024.

35

Efectuar el mantenimiento preventivo como
minimo cada trimestre a las instalaciones
locativas incluyendo los sistemas  hidraulicos,
eléctricos, desaglies, asi como a los equipos
cuyo mantenimiento esté a cargo del contratista
dando cumplimiento a las normas sanitarias, los
cuales le seran entregados al inicio y durante la

gjecucion del contrato, de acuerdo con lo

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir, efectud actividades de mantenimiento tanto
de tipo locativo y en equipamiento del servicio de
alimentos, asi:

ARREGLOS LOCATIVOS: del 5 al 9 y del 14 al 17 de
agosto de 2024 se realizaron las siguientes actividades
de mantenimientos locativos:
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exigido en el Anexo No.l especificaciones
técnicas. Asi mismo, realizar el mantenimiento
correctivo cuando se requiera, para el caso de
los equipos no podra superar los OCHO (8) dias
habiles a partir de la novedad presentada, de
tal forma que se garantice el adecuado estado
de instalaciones y equipos. Los bienes a que se
hacen mencion seran entregados mediante
acta, de conformidad con lo sefalado en la
misma ficha técnica; El contratista debe
entregar a la supervision del contrato la
evidencia en fisico (informes y formatos de
registro de actividades) de los mantenimientos
preventivos y correctivos realizados. Los bienes
a que se ha hecho alusion seran entregados
mediante acta tanto al inicio como a la
finalizacion del contrato. El  primer
mantenimiento preventivo debera hacerse
dentro del primer mes después de la firma del
acta de inicio. Asi mismo, el contratista debera
responder por todos los dafios o deterioros de
manera oportuna que se causen a las
instalaciones locales y equipos utilizados para la
elaboracion de los alimentos.

Resane de los muros de las areas de ensaladas,
jugos y pre alistamiento, los cuales se
encontraban deteriorados.

o Instalacion de wun esquinero en acero
galvanizado al tubo de desagiie en el area de
lavado de menaje, el cual se encontraba roto.

o Instalacion de seis (6) baldosas en areas de
ensaladas y tubérculos, las cuales se
encontraban partidas.

o Instalacion de un (1) angulo en el muro de area
de ensaladas, para mitigar golpes y deterioro del
mismo

o Instalacion de un (1) angulo en los bordes de la
pared de ingreso al area de servicio de alimentos
con el fin de mitigar golpes y deterioro del
mismo.

e Limpieza con desincrustante industrial de cinco
(5) calderos de preparacion de arroz, los cuales
se encontraban demasiado pegados.

¢ Cambio de dos empaques de llave de suministro
de agua en el drea de ensaladas, las cuales
presentaban fugas.

¢ Cambio del adaptador en el tubo de agua en
area de lavado de menaje, el cual se encontraba
averiado presentando fugas.

e Cambio de empaques de una de las llaves de

suministro de agua en el area de lavado de ollas,

la cual estaba con fuga.

Sin embargo, se encuentra pendiente |a instalacion de
baldosas en pared de area de sopas, se cayeron 4
unidades

EQUIPAMIENTO

CARRO DE DIETAS TIPO CAMBRO: El 14 de agosto se
realizd engrase de llantas. Se requiere cambio de llantas
URGENTE, se encuentran demasiado gastadas.
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CARROS TRANSPORTADORES: Se realizd engrase de
llantas a los siete (7) carros transportadores del Servicio
de alimentos.

Se requiere pintura general de los mismos, ya que se
encuentran demasiado oxidados.

CARROS PORTABANDEJAS EN ACERO INOXIDABLE: El
dia 14 de agosto se realizd revision y engrase general a
tres (3) de los cinco (5) carros porta bandejas,
pendiente revision y mantenimiento de dos carros porta
bandejas, Igualmente algunos requieren cambio de
llantas, se encuentran demasiado desgastadas.

COCINA CALIENTE:

ESTUFA DE DIETAS: Se cambiaron tres (3) valvulas de
mando, se realizd mantenimiento de fistos y
quemadores.

PLANCHAS: Se cambiaron tres (3) valvulas de mando,
se realizd mantenimiento s flautas y se instalaron tres
manijas a cada una.

ESTUFA ENANA 1: Se realizd mantenimiento a fistos y
quemadores, se instalan dos manijas.

ESTUFA ENANA 2: se realizd mantenimiento a fistos y
quemadores, se instala una manija.

Estufa enana 3: Se realizd mantenimiento a fistos y
quemadores.

ESTUFA ENANA 4: Se cambiaron tres valvulas de
mando, se realiza mantenimiento a fistos y quemadores.
ESTUFA DE TRES PUESTOS AREA DE SOPAS: Se realizd
mantenimiento de fistos y quemadores, se instalan
manijas )

ESTUFA DE TRES PUESTOS AREA DE TUBERCULOS: se
cambia una valvula de mando, se realiza mantenimiento
a fistos y quemadores

En cuanto a los PENDIENTES de mantenimiento de
equipos se tienen:
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Arreglo del horno, segin el técnico Freddy Garcia
contratado por Servinutrir, este requiere cambio de una
manguera par de dos metros.

El horno no cumple con las especificaciones del
contrato, en varias oportunidades se ha informado a
Servinutrir por parte de la supervision del contrato, que
este equipo no tiene la capacidad para elaboracion de
tortas y productos horneados del ciclo de menus y que
se requiere su cambio.

36

Las labores de mantenimiento tanto
preventivo como correctivo deberan ser
efectuadas por personal calificado de
empresas certificadas para la labor
requerida, bien sea propio o contratado, de
tal forma que se garantice el adecuado
estado de las estalaciones locativas,
incluyendo los  sistemas  hidraulicos,
eléctricos, desagiies, asi como a la totalidad
de equipos que se encuentran a su cargo.
Del mantenimiento realizado se dejara
informe y constancia del trabajo efectuado,
previamente aprobado por la Supervision del
contrato. Previa realizacion de la actividad, se
debera entregar al Supervisor soporte de
afiliacion al sistema de riesgos laborales
vigente

En el mes de Agosto de 2024, Servinutrir realizo
actividades de mantenimiento en el servicio de
alimentos, efectuados por personal calificado de las
empresas SERVISANABRIA y INTERFRIO.

37

Efectuar el mantenimiento preventivo al
menos una vez cada cuatro (4) meses a los
ductos de extraccion y motores que permiten
la extraccion y sus demas componentes, y
efectuar el mantenimiento correctivo cuando
se requiera y en un término no mayor a OCHO
(8) dias calendario, a partir del reporte de la
novedad, de tal forma que se garantice el
adecuado estado del sistema de extraccion de
vapores del servicio de alimentos; esta
actividad debera realizarse en la frecuencia
mencionada a partir de la Ultima fecha de la

En el mes de Agosto de 2024, Servinutrir no efectud
mantenimiento preventivo a los ductos de extraccion y
motores del servicio de alimentos, debido a que aln no
se requiere acorde con la frecuencia estipulada en el
contrato 485 de 2024, la proxima actividad debera ser
realizada en el mes de octubre de 2024.
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intervencion realizada en la Carcel y hasta
culminar el contrato; asi mismo las labores de
mantenimiento del sistema de extraccion
deberan ser efectuadas por personal
calificado que cuente con las certificaciones
para la labor requerida. Como soporte de la
actividad debera presentarse un informe con
registro fotografico del antes de la
intervencion y después de la misma.

38

Acatar las decisiones adoptadas por la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
Bogotd D.C.,, sobre las instalaciones,
equipamiento y demas elementos que se
encuentren en el area de cocina del
Establecimiento Carcelario, las cuales se
pondran a su disposicion una vez inicie el
contrato por el supervisor del contrato. En
caso de no ser suficiente los elementos, el
contratista debera disponer de los equipos,
utensilios y el menaje en adecuadas
condiciones de integridad y funcionamiento,
necesarios para cumplir con el suministro
de la alimentacion preparada. La entrega
de los elementos al inicio y finalizacion del
presente contrato se harda mediante
inventario suscrito por el supervisor y el
contratista.

Servinutrir en el mes de Agosto de 2024, acato las
decisiones adoptadas por la Carcel Distrital de Varones
y Anexo de Mujeres de Bogota D.C., sobre las
instalaciones, equipamiento y demas elementos que se
encuentren en el area de cocina del Establecimiento
Carcelario.
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39

Impartir a través de personal calificado y
con una periodicidad semanal capacitacion
en cocina a la totalidad de las personas
privadas de la libertad asignadas al servicio
de alimentos de conformidad con lo
establecido en el item “curso en cocina
dirigido a PPL del servicio de alimentos” del
Anexo No.1 Especificaciones Técnicas, para
lo cual, debera entregar a la Supervision del
Contrato, los soportes respectivos por cada
persona capacitada, incluyendo certificado de
capacitacion.

Servinutrir en el mes de Agosto de 2024, realizd a través
de personal calificado (Chef de cocina), capacitacion en
diferentes preparaciones culinarias a las personas
privadas de la libertad (ppl) en los siguientes temas:

Arroz cantonés

Arepa de choclo

Salsas base bechamel, demiglase
Burritos de carne

40

El contratista segln lo sefialado en el Anexo
técnico “programa de disposicion de residuos
solidos y liquidos” sera responsable de la
gestion integral de los residuos sdlidos y
liquidos acorde con los lineamientos del Plan
institucional de Gestion Ambiental de la
Secretaria de Seguridad, Convivencia y
Justicia, asi como del Plan de Saneamiento de
la Carcel Distrital, con alcance tanto dentro
como fuera de las instalaciones de la Carcel
Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
Bogota, D.C., allegando mensualmente los
soportes correspondientes. Para lo cual,
debera disponer de recipientes plasticos
resistentes grandes (minimo 100 Litros) con
tapa y bolsas, segin el codigo de colores
para la separacion de residuos de
conformidad con la normatividad vigente. Si
las canecas presentan algun deterioro que
vertiera su contenido (lixiviado), deberan
reemplazarlas por el contratista en un
término no mayor de veinticuatro (24)
horas, desde la notificacion del incidente y
tomar los correctivos tendientes a la
limpieza del area afectada.

Durante la vigencia del mes Agosto de 2024, realizd el
debido manejo y disposicion de los residuos sdlidos y
liquidos acorde con los lineamientos del Plan
institucional de Gestion Ambiental de la Secretaria de
Seguridad, Convivencia y Justicia, asi como del Plan de
Saneamiento de la Carcel Distrital; el contratista contrato
la disposicion de residuos solidos a través de la empresa
UTILECO.

41

El contratista debera realizar un correcto
manejo y disposicion del Aceite de Cocina

Durante la vigencia del mes Agosto de 2024, Servinutrir
realizd el debido manejo y disposicion de Aceite de
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Usado segln el Acuerdo del Concejo de
Bogota 634 de 2015 o la norma que lo
modifique, adicione o sustituya; presentado
los soportes correspondientes, cuya actividad
verificara mensualmente la Supervision del
Contrato.

cocina, el cual fue entregado a la empresa recolectora
UTILECO; actividad que fue soportada mediante
Certificado generacion de AVU y Certificado de
disposicion final del AVU. Servinutrir entrega los
soportes del manejo y disposicion de aceite de cocina,
Certificados de recoleccion N° 155 y de disposicion final
N° 151572. FABIAN

42

En el evento de que en el resultado de la visita
de inspeccion sanitaria que realiza la
Secretaria Distrital de Salud, u otra entidad
sanitaria competente imponga medida
sanitaria que cierre temporal o total del
taller del servicio de alimentos, que impida
la elaboracion de la alimentacion en el
establecimiento, el contratista debe traer
elaborados los alimentos desde el exterior
de la carcel y no contara con las personas
privadas de la libertad asignadas al servicio de
alimentacion, los alimentos elaborados seran
controlados al ingreso del establecimiento, se
revisaran las caracteristicas organolépticas,
cumplimiento del mend y cumplimiento de
temperaturas, cantidades, la realizacion de
esta logistica no conlleva al incremento del
valor racion dia por los alimentos
suministrados. El contratista debera
notificar al supervisor del contrato la
ubicacion exacta de la planta de
procesamiento de alimentos preparados o
centro de produccion de alimentos
preparados 0 punto operativo de alimentos
preparados (externo) para la prestacion del
servicio de alimentacion, el cual podra ser
verificado por personal asignado a la
supervision del contrato y/o por la autoridad
sanitaria. El transporte de alimentos ya
preparados, deben ser con las medidas de
seguridad, proteccidn y condicion higiénica
sanitaria que garanticen la calidad e

Durante el mes De Agosto de 2024, la Secretaria de
Salud de Bogota, efectud visita de IVC al servicio de
alimentos y emitié concepto sanitario FAVORABLE con
requerimiento con cumplimiento del 85 %, mediante
acta N° 758132 del 13/08/2024; por tanto no se aplico
ningln tipo de medida sanitaria de seguridad; por lo
cual el contratista Servinutrir debera generar el plan de
mejoramiento respectivo.
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inocuidad de los alimentos y los medios
empleados, de acuerdo con Ia
reglamentacion sanitaria vigente. En todo
caso el contratista debera implementar
oportunamente las acciones correctivas con el
fin de subsanar las deficiencias notificadas
por la autoridad competente, para el
levantamiento de las medidas sanitarias
impuestas.

43

Generar los planes de mejoramiento e
implementacion de los mismos, en atencion a
requerimientos y/o hallazgos notificados por
la  autoridad  sanitaria  competente,
organismos de control y otras resultado de
actividades de seguimiento y control y/o
visitas de inspeccion, vigilancia y control
sanitario; estos documentos deberan ser
radicados en el establecimiento y seran
objeto de verificacion por parte del area de
Apoyo a la Supervision de Alimentos del
establecimiento carcelario, en el tiempo en
que se determine.

Durante el mes De Agosto de 2024, Servinutrir no
presentd Plan de mejora respectivo en atencion a la
visita de IVC al servicio de alimentos por parte de la
Secretaria de Salud, cuyo concepto sanitario emitido
correspondid a FAVORABLE con requerimientos con
cumplimiento del 85 %, mediante acta N° 758132 del
13/08/2024

44

Abstenerse, directamente y/o por intermedio
del personal vinculado por éste, de introducir
armas blancas diferentes al inventario
autorizado por el supervisor del contrato para
el drea del servicio de alimentacion, asi
mismo, abstenerse de introducir sustancias
psicoactivas y demas elementos prohibidos,
de acuerdo con el Reglamento Interno de la
Cércel Distrital. En caso de ocurrencia del
evento la Supervision podra aplicar las
medidas que correspondan, por lo cual, el
contratista debe acatar las normas y
lineamientos estipulados por la Entidad.

En el mes de Agosto de 2024 Servinutrir se abstuvo de
introducir directamente y/o por intermedio del personal
vinculado por éste, de introducir armas blancas
diferentes al inventario autorizado por el supervisor del
contrato para el area del servicio de alimentacion, asi
mismo, abstenerse de introducir sustancias psicoactivas
y demas elementos prohibidos, de acuerdo con el
Reglamento Interno de la Carcel Distrital.

45

Presentar un trato respetable y digno para
con el personal privado de la libertad que

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir, presentd un trato respetable y digno para
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redima pena en las actividades que se
desarrollan en el servicio de alimentos y
demas personas que se encuentren dentro de
la Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C., el cual debe ser
concordante con el Reglamento Interno de
la Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres de Bogota D.C. Cualquier acto de
indisciplina debe ser notificado
inmediatamente al supervisor del contrato de
manera escrita.

con el personal privado de la libertad que redima pena
en las actividades que se desarrollan en el servicio de
alimentos y demas personas que se encuentren dentro
de la Carcel Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
Bogota D.C.

46

Reportar por escrito al supervisor del
contrato, en forma inmediata cualquier
novedad o anomalia que se presente en la
prestacion del servicio de alimentacion y las
relacionadas con este, durante la ejecucion
del mismo.

Durante el mes de Agosto de 2024, el contratista
Servinutrir reportd por escrito mediante RADICADO 1-
2024-51540 de fecha 9/08/2024 novedad con la ppl
TABORDA CARLOS MARIO.

47

Garantizar la oportuna, eficaz y eficiente
prestacion del objeto contratado y responder
por la idoneidad, seguridad, calidad, buen
estado y funcionamiento del servicio y de los
bienes suministrados, en los términos
previstos en los articulos 6 y 7 de la Ley 1480
de 2011, sin perjuicio de la constitucion de
las respectivas garantias. Se entiende
incorporado en la prestacion de los servicios,
el término de la garantia legal indicado en
el articulo 8 de la Ley 1480 de 2011.

Durante el mes de Agosto de 2024, Servinutrir garantizo
la oportuna, eficaz y eficiente prestacion del objeto
contratado y respondid por la idoneidad, seguridad, calidad,
buen estado y funcionamiento del servicio y de los bienes
suministrados, en los términos previstos en los articulos 6y 7
de la Ley 1480 de 2011, sin perjuicio de la constitucion de
las respectivas garantias

48

Dar cumplimiento al procedimiento de
alimentacion de las personas privadas de la
libertad PD-AIB-3, reglamento interno,
protocolos, requerimientos de la Asociacion
Americana de Correccionales (ACA, por sus
siglas en inglés) y demas lineamientos de la
Supervision del Contrato, establecidos para
el desarrollo del presente objeto
contractual.

Durante el mes Agosto 2024 Servinutrir dio cumplimiento
al procedimiento de alimentacion de las personas
privadas de la libertad PD-AIB-3, reglamento interno,
protocolos, requerimientos de la Asociacidn Americana de
Correccionales (ACA, por sus siglas en inglés) y demas
lineamientos de la Supervision del Contrato, establecidos
para el desarrollo del presente objeto contractual.
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49

Realizar y asegurar la logistica requerida
que cumpla con todos los requisitos
establecidos para el servicio de alimentos
al momento de presentarse alguna
contingencia con ocasion de situaciones
relacionadas con enfermedades infecto
contagiosas, riesgos bioldgicos u otros, para
garantizar el adecuado suministro de la
alimentacion a las personas privadas de la
libertad empleando los protocolos de
bioseguridad y demas que correspondan.

En el mes de Agosto de 2024 Servinutrir realizo la logistica
requerida cumpliendo con los parametros (requisitos)
establecidos para el contrato 485 de 2024, sin embargo no
se presentd contingencias relacionadas con  con
enfermedades infecto contagiosas, riesgos bioldgicos u
otros.

50

Al inicio del contrato, el contratista debera
entregar la documentacion de todos y cada
uno de los proveedores de base y los alternos
que suministraran materias primas, alimentos
e insumos, esta informacion incluye, fichas
técnicas de la totalidad de materias primas,
alimentos e insumos que suministrara durante
la ejecucion del contrato, también la evaluacion
efectuada por el contratista en donde conste la
calificacion obtenida para seleccionarse como
proveedor de base. En caso de requerir cambio
de proveedor de base por alterno, debera
allegar la debida justificacion y este proveedor
debera suministrar sus productos con el
mismo grado o superior de calidad del
proveedor de base que se reemplace

En el mes de abril de 2024, Servinutrir entregd mediante
radicado N° 1-2024-28706 del 29/04/2024, la
documentacion relacionada con los proveedores de base
y los alternos para el suministro para el suministro de
materias primas, alimentos e insumos, la cual fue revisada
por el area de Apoyo a la supervision de alimentos; sin
embargo Servinutrir efectud la solicitud de cambio de
algunos proveedores para cambio de los de base, los
cuales se encuentran en revision.

51

Adquirir, en el porcentaje indicado en el
numeral 19 del articulo 7° de la Ley 2046 de
2020, la materia prima necesaria para la
produccion a los pequefios productores
agropecuarios locales o a productores de
la Agricultura Campesina, Familiar o
Comunitaria locales y sus organizaciones en
un porcentaje  minimo del 30%. El
contratista debera certificar estas compras,
mediante facturas de venta, cuentas de cobro
0 negocios juridicos entre particulares. Asi
mismo, lo anterior, de conformidad con el

Servinutrir en el mes de Agosto de 2024, adquirid materias
primas de dos pequefios proveedores (Aprolecho y Pulpas
El Edén) que son pequefios productores de la region
central que pertenecen a la base de datos de la Secretaria
de Desarrollo Econdmico; sin embargo una vez revisado
las facturas del proveedor Aprolecho se evidencia que no
se especifica si las compras corresponden al contrato
Carcel o incluye otros contratos, por tal razdn se requerira
al contratista Servinutrir remitir las facturas que
corresponden solo a Carcel Distrital.
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Decreto 248 de 2021 el cual establece en el
articulo 2.20.1.1.3 la obligacion de adquirir
localmente  alimentos comprados a
pequefios productores agropecuarios locales
y/o productores de la agricultura campesina,
Familiar o Comunitaria locales y sus
organizaciones en un porcentaje minimo del
30% del valor total de los recursos del
presupuesto de cada Entidad destinados a la
compra de alimentos. Si no se puede cumplir
lo anterior, por la especificidad de los menus
por ser alimentos procesados o por la
inmediatez del requerimiento, el contratista
debera reportar dicha novedad la cual
verificara la supervision, y este Ultimo
gestionara ante la Mesa Técnica en
concordancia con el paragrafo del articulo
2.20.1.1.3 del Decreto 248 de 2021, para
suplir el porcentaje restante

De la misma manera la supervision del contrato solicitara
al contratista que se alleguen la totalidad de facturas de
compras del mes para el contrato carcel y poder estimar
el porcentaje de compras a pequefos proveedores; dado
que estos documentos no han sido allegadas.

Realizar minimo una vez al mes la limpieza
y mantenimiento a las trampas de grasa del
servicio de alimentacion, para lo cual debera

En el mes de Agosto de 2024, Servinutrir realizé la
limpieza de la trampa de grasas del servicio de

52 presentar a la Supervision del contrato los alimentos y entrego el soporte respectivo, certificado N°
: y 45746 del 2024-08-28 de la empresa INGEALIMENTOS.

soportes respectivos de la actividad
ejecutada
El contratista, debera hacer la entrega de la
dotacion nueva para todo el personal Durante el mes de abril de 2024, el contratista
profesional y operativo que realice actividades Servinutrir entregd dotacion a la totalidad de personas
en la preparacion, manipulacion y distribucion privadas de la libertad (ppl) tanto nuevos como
de los alimentos, con la periodicidad sefialada personal antiguo, consistente en uniforme de blusa y
en el presente documento. Conforme al pantalon, botas de caucho antideslizantes y peto en
codigo sustantivo del trabajo se debera | PVC.

53 | entregar dotacion completa nueva cada

cuatro (4) meses; por lo tanto, para la
primera entrega de dotacion a las personas
privadas de la libertad, el contratista debera
suministrar dos (2) uniformes completos
(camisa y pantalon), botas de caucho y
delantal industrial, la cual se efectuara al
inicio de la contratacion; en cuanto a los

Durante el mes de agosto de 2024, Servinutrir ingresd
dotacién para entrega a las ppl, sin embargo, no fue
entregada por el contratista hasta realizar el ingreso de
ppl nuevas de ppl. Por tal razdn se debera entregar esta
dotacién a mas tardar la primera semana de septiembre
de 2024.
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Elementos de Proteccion Personal (EPP)
estos seran entregados al inicio de la
gjecucion del contrato y cada vez que se
presente deterioro parcial o total, la solicitud
de cambio podra ser requerida por el
supervisor del contrato y/o entidades de
vigilancia y control en el ejercicio propio de
sus actividades.

54

El contratista a través del profesional en
nutricion debera realizar las valoraciones
nutricionales a las PPL requeridas por el area
médica, las cuales se efectuaran dentro del
mismo mes de la solicitud. Estas deben ser
revisadas y aprobadas por la Supervision del
Contrato previo suministro de la dieta
asignada

En el mes de Agosto de 2024, no se asignaron
obligaciones contractuales derivadas de la naturaleza del
contrato, el pliego de condiciones, anexos técnicos Y
demas documentos que se desarrollen en la ejecucion del
contrato.

55

El contratista debera enviar el listado de
vehiculos que ingresaran para suministrar
materias primas, alimentos e insumos, con
minimo 4 horas de antelacion, al recibo de las
mismas. El listado incluird la informacion
completa requerida, actualizada tanto del
vehiculo como del personal trasportador.
Asi mismo, contar con los soportes en
fisico, es decir, acta de inspeccion sanitaria
vigente con concepto sanitario favorable
expedida por autoridad competente,
certificado médico de aptitud para
manipulacion de alimentos, soportes de
capacitacion, certificado de  fumigacion,
soportes de limpieza y desinfeccion,
protocolos de bioseguridad etc., cuyos
documentos seran verificados por la
Supervision.

En el mes de Agosto de 2024, Servinutrir, entrego los
listados de vehiculos para autorizacion del Cuerpo de
Custodia y Vigilancia de la carcel, para ingresos de
materias primas, alimentos e insumos.

56

Presentar de manera mensual la factura y
soportes de facturacion estipulados por la
entidad, acorde con el reporte generado por
la carcel, referente al parte mensual de
raciones suministradas a las personas

En el mes de Agosto de 2024, Servinutrir presentd la
factura y soportes de facturacion estipulados por la entidad,
acorde con el reporte generado por la carcel, referente al parte
mensual de raciones suministradas a las personas privadas de
la libertad.
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privadas de la libertad que incluye las
novedades presentadas, documentos que
deberan radicarse con al menos 8 dias
calendario antes de la fecha maxima de
radicacion de la cuenta de cobro.

57

Presentar mensualmente los Informes,
documentos y evidencias para el cobro de la
cuenta respectiva, acorde con las fechas
estipuladas por la entidad, con al menos 8
dias calendario antes de la fecha maxima de
radicacion

Para el mes de Agosto de 2024, Servinutrir presentd los
Informes, documentos y evidencias para el cobro de la cuenta
solo hasta el dia 10 de septiembre de 2024 (informe para
primera revision).

58

Vincular y mantener durante la ejecucion del
contrato, el porcentaje minimo de 50% de
mujeres a partir del 01 de junio de 2023,
segun lo dispuesto en el articulo 3 Decreto
332 de 2020 y la Circular 013 de 2021
expedida por la Secretaria Distrital de la
Mujer, garantizando que la vinculacion se
realizara con plena observancia de las
normas laborales o  contractuales
aplicables. Para verificar el cumplimiento
de esta obligacion, el contratista debera
presentar la manifestacion por escrito bajo
juramento del Representante legal y/o del
Revisor Fiscal del contratista, para corroborar
la contratacion y permanencia de las mujeres
durante el periodo de ejecucion del contrato
en los porcentajes indicados. Asi mismo, el
contratista esta obligado a adjuntar en el
informe mensual correspondiente, el soporte
de cumplimiento de esta obligacion. El
incumplimiento de la  vinculacion o
mantenimiento del porcentaje minimo de
mujeres por parte del contratista, conducira a
la imposicion de multas, sanciones y demas
consecuencias previstas en el contrato y en
las demas normas aplicables

Para el mes de Agosto 2024, Servinutrir contd con personal
femenino (personal interno y externo) en un 50% de la
ejecucion contractual; sin embargo, es de mencionar que las
personas privadas de la libertad corresponden solamente por
disposiciones del establecimiento, a personal masculino.

59

Las demas obligaciones que se deriven de
la naturaleza del contrato, el pliego de

Servinutrir, durante el periodo del 01 al 31 de Agosto del
2024, no realiz obligaciones adicionales contractualmente.

BOGOT/\




g
¢
i@ INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS

. DIFERENTES A OPS
s F-GCT-1139

V.1

condiciones, anexos técnicos y demas
documentos que se desarrollen en la
ejecucion del contrato

I1. DE LOS COMPONENTES DEL CONTRATO

Componente Financiero — Situacion Actual

PAGOS EFECTUADOS
. ORDEN DE | FECHA VALOR
No. ANO PAGO No | ORDEN BRUTO CONCEPTO DESDE HASTA
) PAGO SERVICIOS
2024 2377 13/06/2024 | $612.957.891 | ALIMENTACION | 03/04/2024 | 30/04/2024
ABRIL
PAGO SERVICIOS
2 2024 2887 08/07/2024 | $679-973.346 | )| [VENTACION | 01/05/2024 | 31/05/2024
MAYO
PAGO SERVICIOS
3 2024 3732 22/07/2024 | $664.072.110 %ﬂ;’g'\'mao“ 01/06/2024 | 31/06/2024
PAGO SERVICIOS
4 2024 4730 22/08/2024 | $674.977.056 | ALIMENTACION | 01/07/2024 | 31/07/2024
JULIO
TOTAL PAGOS EFECTUADOS | $ 2.631.980.403
A LA FECHA

Componente Técnico - Situacion Actual

A corte del 31 de Agosto de 2024, se tiene pendiente la entrega de dotacion a las ppl del servicio de alimentos, que
aunque ingresd en este mes, no fue suministrada a las ppl.

Se tienen pendientes el cambio de algunos equipos como el horno de bandejas que no cuenta con la capacidad operativa
para la elaboracidn de algunas preparaciones como tortas y otras; también se requiere el cambio de algunas ollas (fondos)
dado que se encuentran deterioradas, asi mismo la licuadora presenta dafio constante y reiteradas reparaciones, el equipo
no tiene buen funcionamiento.

De otra parte, se encuentra pendiente la entrega del plan de mejoramiento en atencion a visita del 13 de agosto de 2024.

Se encuentra pendiente efectuar actividades de mantenimiento preventivo de equipos del servicio de alimentos, revision
y mantenimiento de dos carros porta bandejas, pintura general a los carros trasportadores por oxidacidn, carro de dietas
tipo cambro y arreglos locativos, pendientes instalacion de baldosas en area de sopas.
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Componente Juridico — Situacion Actual

De conformidad con las disposiciones del articulo 49 de la Ley 1709 de 2014, que modifica el articulo 68 de la Ley 65 de
1993, respecto a las politicas y planes de provision alimentaria, establece: “Articulo 68. Politicas y planes de provision
alimentaria. La Unidad de Servicios Penitenciarios y Carcelarios (Uspec) fijara las politicas y planes de provision alimentaria
que podra ser por administracion directa o por contratos con particulares. Los alimentos deben ser de tal calidad y
cantidad que aseguren la suficiente y balanceada nutricion de las personas privadas de la libertad. La alimentacion sera
suministrada en buenas condiciones de higiene y presentacion. Los internos comeran sentados en mesas decentemente
dispuestas.

Con el fin de garantizar el bienestar de las personas recluidas en la Carcel Distrital de Varones y Anexo de Mujeres de
Bogota D.C., para atender las necesidades vitales de esta poblacidn, entre ellas la alimentacion, mediante menus que
aportan las sustancias necesarias para regular los procesos metabdlicos y la energia suficiente para el mantenimiento de
las funciones y actividades de los individuos, la carcel distrital se guiara por lo dispuesto en el “Manual M4- S2-MA-01 -
Manual de manipulacion de Alimentos para Servicios de Alimentacion en Establecimientos Penitenciarios y Carcelarios del
Orden Nacional, versidn 2" para el servicio de alimentacion preparada bajo la modalidad de racién diaria.

Luego de determinar que en la planta de personal de la SDSCJ no existe personal suficiente e idoneo con formacion para
el desempefio de las funciones de manipulacion y preparacion de alimentos para la poblacion carcelaria; desde el afio
1999, se han adelantado procesos contractuales para la prestacion del servicio de alimentacion preparada en las
instalaciones de la Carcel Distrital, elaborada con materia prima de dptima calidad y aporte nutricional suficiente.

Lo anterior con el fin de dar cumplimiento a las disposiciones constitucionales y legales de las personas privadas de la
libertad y especialmente de garantizar el bienestar de las personas recluidas en la Carcel Distrital de Varones y Anexo de
Mujeres; adicionalmente, constituye una fuente de ocupacion como medio terapéutico adecuado para su reinsercion a la
sociedad para las personas privadas de la libertad que colaboran en la preparacion y manejo de los alimentos, ademas,
contribuye a prestar un servicio que garantice entre otros: alimentacion con calidad e inocuidad, en cantidad adecuada
y suficiente, reduccion de morbilidad por deficiencias nutricionales, intoxicaciones alimenticias y asegurar materia prima
de Optima calidad y con cumplimiento de la normativa sanitaria que corresponda lo cual permite una mayor exigencia y
servicio adecuado a las necesidades de la poblacion de este Centro Carcelario, dar cumplimiento a la normativa en torno
a la remuneracion y vinculacion de las personas privadas de la libertad que participaran en el servicio de alimentacion.

En consecuencia, por tratarse de una necesidad vital, inaplazable, obligatoria y constituir un derecho fundamental, la
Secretaria Distrital de Seguridad, Convivencia y Justicia, debe garantizar la provision de la alimentacion a la poblacion
reclusa, por lo que se contratd con Servinutrir S.A.S, a través del proceso SCJ-SASIE-001-2024, la prestacion del servicio
de alimentacion por el sistema de racidn, garantizando las condiciones de calidad, cantidad y oportunidad para la atencion
de los internos que se encuentran a cargo del establecimiento carcelario, Que la contratista suscribi6 las pdlizas que
amparan el cumplimiento del contrato, las cuales fueron aprobadas y se encuentran debidamente subidas en el SECOP,
a la fecha el contrato no ha sido modificado ni adicionado, por lo tanto no se han expedido pdlizas que amparen ninguna
novedad.
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Componente Administrativo — Situacion Actual

El contratista Servinutrir recibio del area de Apoyo a la supervision de alimentos de la carcel, los reportes para el pago
de la bonificacion a las personas privadas dela libertad (PPL) asignadas al servicio de alimentos, acorde con las actividades
realizadas por estas personas en el mes de Agosto de 2024, cuyos pagos deberan efectuarse dentro de los 8 primeros
dias del mes de septiembre 2024; junto con estos soportes se deberan entregar los pagos de seguridad social del personal
administrativo de Servinutrir, conforme a lo estipulado en la reglamentacion respectiva.

OBSERVACIONES ADICIONALES DEL SUPERVISOR:

Con base en lo hasta aqui expuesto, como supervisor de este contrato, certifico que he cumplido las funciones de verificacion, vigilancia y control frente al cumplimiento del objeto del
contrato; por tal motivo certifico que el Contratista cumplié a satisfaccion con el objeto y las obligaciones especificas y generales contractuales pactadas durante el periodo del informe.

Fecha de elaboracion del informe
17-09-2024
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ADRIANA PATRICIA HERNANDEZ

Cargo: DIRECTORA CARCEL DISTRITAL DE VARONES Y ANEXO DE MUJERES
Supervisor Contrato No. 485 de 2024
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MARTHA CORREDOR
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Apoyo a la Supervision del Contrato No. 485 de 2024

et T2

CINDY JIMENEZ BERNAL
Cargo: CONTRATISTA NUTRICIONISTA DIETISTA
Apoyo a la Supervision del Contrato No. 485 de 2024

CLARA BENAVIDES

Cargo: CONTRATISTA TECNOLOGA DE ALIMENTOS
Apoyo a la Supervision del Contrato No. 485 de 2024
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MAGALY PENA

Cargo: CONTRATISTA ADMINISTRADORA DE EMPRESAS
Contratista Area de contratacion Carcel Distrital
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ARTHA ARANGO

Cargo: ABOGADA
Contratista Area de contratacion Carcel Distrital

Elabord: MARTHA CORREDOR - INGENIERA DE ALIMENTOS - GRUPO DE APOYO A LA SUPERVISION DE ALIMENTOS
Elabord: MARTHA ARANGO - ABOGADA AREA CONTRATACION CARCEL
Elabord: MAGALY PENA - ADMINISTRADORA AREA CONTRATACION CARCEL

F-GCT-1139
V.1

BOGOT/\



