
GRUPO EMPRESARIAL B&M  
Evaluación subsanación criterios SST  
 

DESCRIPCIÓN DEL CRITERIO ETAPA 

CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES  

SI NO N/A 
(Indique aquí el documento que soporta 

su respuesta o la razón de que no 
aplique la disposición) 

Criterios para Compra de alimentos, insumos o materias primas para alimentos 

De acuerdo al riesgo en salud pública 
de los alimentos,  insumos o materias 
primas para alimentos,  solicitar 
notificación sanitaria para alimentos  
con menor riesgo en salud pública, 
permiso sanitario  para alimentos  con 
riesgo medio en salud pública y 
registro  sanitario para alimentos con 
alto riesgo  en salud publica acorde a 
las Resoluciones 2674 de 2013, 3168  y  
719 de 201516 
 
Para el caso de bebidas alcohólicas 
destinadas a prácticas de formación 
profesional se deberá presentar el 
registro sanitario de acuerdo con lo 
establecido en el Decreto 1686 de 
2012   

Precontractual  X    

Se evidencia notificación, permiso y 
registro sanitario vigentes. 
 
  

El oferente deberá entregar fichas 
técnicas de los productos según el 
formato establecido por el Invima 

Precontractual X    

Se evidencia las fichas técnicas de los 
productos, teniendo en cuenta los 
alimentos relacionados en el estudio 
previo.  
  

Carne y productos cárnicos  
 
• Registro y Autorización sanitaria 
vigente, emitida por el Instituto 
Nacional de Vigilancia de 
Medicamentos y Alimentos - INVIMA 
para las plantas de beneficio, 
desposte, desprese y derivados 
cárnicos.  
 
• Ultimo registro de inspección oficial 
en plantas de beneficio realizada por 
el Instituto Nacional de Vigilancia de 
Medicamentos y Alimentos – INVIMA 

Precontractual  X     

 Se evidencia: 
-Registro y autorización sanitaria 
vigente (Nutrialimentos Cárnicos SAS). 
 
-Registro de inspección realizada por el 
INVIMA  



 
• Inscripción y Autorización Sanitaria, 
emitida por la entidad territorial de 
salud para los establecimientos 
dedicados al almacenamiento o 
expendio de carne y productos 
cárnicos comestibles y derivados 
cárnicos 
 
• Último registro o acta de visita de 
inspección, vigilancia y control 
sanitario favorable expedida por la 
autoridad sanitaria competente.  

A partir del 16 de diciembre de 2022, 
todos los alimentos y bebidas 
envasadas o empacadas para 
consumo humano envasados o 
empacados, nacionales e importados 
que se comercialicen en el SENA, 
deben cumplir el etiquetado o 
rotulado nutricional y frontal de 
advertencia de acuerdo con la 
Resolución 810 de 2021  

Contractual       
Este criterio será evaluado en la etapa 
contractual  

Criterios para transporte de alimentos, insumos o materias primas para alimentos 

Entregar concepto sanitario del 
vehículo que realiza el transporte de 
los alimentos  
 
Los vehículos destinados al transporte 
de alimentos y materias primas deben 
cumplir dentro del territorio 
colombiano con los requisitos 
sanitarios que garanticen la adecuada 
protección y conservación de los 
mismos, para lo cual las autoridades 
sanitarias realizarán las actividades de 
inspección, vigilancia y control 
necesarias para velar por su 
cumplimiento. Las autoridades 
sanitarias practicarán la inspección en 
el vehículo y/o medio de transporte y, 
por acta harán constar las condiciones 
sanitarias del mismo. 
 
 

Precontractual  X     

Se evidencia: 
concepto sanitario favorable del 
vehículo SMR 713 vigente. 
 
Autorización sanitaria para vehículos 
transportadores de carnes y productos 
cárnicos WDL274 con el respectivo 
concepto sanitario favorable vigente.  
 
  



 
• Autorización Sanitaria y Registro 
Para El Transporte de Carne, 
Productos Cárnicos Comestibles y 
Derivados Cárnicos.  
Evidencia de que el vehículo cuenta 
con los requisitos básicos para el 
transporte de alimentos: 
 
• Señalización con la leyenda de 
transporte de alimentos en ambos 
laterales. 
 
• Dotación: estibas plásticas, 
canastillas, si se requieren 
instrumentos de medición 
(termómetros). En caso de furgones 
térmicos, ganchos, empaques, 
bandejas, entre otros. 

Precontractual  X     

Se evidencia: 
Registro fotográfico vehículo SMR 713 
con la señalización leyenda transporte 
de alimentos al igual con respectiva 
dotación.   
 
Registro fotográfico vehículo WDL 274 
con la señalización leyenda transporte 
de alimentos cárnicos al igual con 
respectiva dotación.    

Para el Caso del Con ductor se deberá 
entregar: 
 
• Certificación de manipulación de 
alimentos 
 
• Certificado Médico con la aptitud 
para manipular alimentos. 
 
• Licencia de Conducción 
  
• Acta de entrega de elementos de 
protección personal: uniforme 
completo, gel antibacterial y/o 
pañitos húmedos que contengan 
hipoclorito, toallas de mano 
desechables, tapabocas y gorro para 
personal  

Precontractual  X     

Se evidencia: 
-Certificado de manipulación de 
alimentos, Certificado médico con 
aptitud para manipular alimentos y 
licencia de conducción de Ivan Dario 
Montañez vigente. 
 
Registro entrega de elementos de 
protección personal Ivan Dario 
Montañez.  
  



Alimentos Refrigerados y/o 
Congelados  
 
Entrega de documento que garantice 
el mantenimiento de las temperaturas 
requeridas para la conservación de los 
alimentos o sus materias primas, 
contando con indicadores y sistemas 
de registro 
 
Los alimentos y materias primas que 
por su naturaleza requieran 
mantenerse refrigerados o 
congelados deben ser transportados y 
distribuidos bajo condiciones que 
aseguren y garanticen el 
mantenimiento de las condiciones de 
refrigeración o congelación hasta su 
destino final, que podrá verificarse 
mediante plantillas de registro de la 
temperatura del vehículo durante el 
transporte de alimentos, o al producto 
durante el cargue y descargue. 

Contractual       
Este criterio será evaluado en la etapa 
contractual   



Previo al descargue de los alimentos o 
materias primas para alimentos, el 
SENA verificará: 
  
 - Que el vehículo cuente con los 
recipientes en los cuales se 
transportan los alimentos, fabricados 
con materiales tales que permitan una 
correcta limpieza y desinfección; la 
unidad de transporte en donde se 
movilicen alimentos refrigerados o 
congelados debe estar equipada con 
un adecuado sistema de monitoreo de 
temperatura de fácil lectura y 
ubicación en un lugar visible; los 
alimentos no deben estar 
directamente sobre el piso de los 
medios de transporte. Para este fin se 
utilizarán los recipientes, canastillas, o 
implementos de material adecuado, 
de manera que aíslen el producto de 
toda posibilidad de contaminación. Se 
verificará rotulado o etiquetado de 
alimentos de acuerdo a Resolución 
5109 de 2005. 
En el caso de unidades de transporte 
sin unidad de frío se debe contar con 
un sistema de monitoreo sencillo y 
apropiado para las condiciones de 
entrega del producto. Este sistema 
puede ser un termómetro de punzón 
para alimentos, debidamente 
calibrado, cintas indicadoras de 
temperatura o termógrafos 
desechables, entre otros. 
Los vehículos transportadores de 
alimentos deben llevar en su exterior 
en forma claramente visible la 
leyenda: Transporte de alimentos. 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Contractual       
Este criterio será evaluado en la etapa 
contractual   



Criterios en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo  

Requisitos transversales aplicables en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo  

Relación del personal que ingresa a las 
instalaciones con su respectivo pago 
de seguridad social, certificados de 
afiliación a EPS, AFP y ARL. 
 
Nota: Aplicable únicamente cuando se 
requiere ingreso de personal externo 
a la entidad para el cumplimiento de 
contrato. 

 Contractual 

      

Este criterio será evaluado en la etapa 
contractual  
 
 
  

Para el Transporte de los Alimentos  
 
Certificación emitida por el oferente y 
firmada por el representante legal en 
donde se manifieste que la empresa 
cuenta con un Plan Estratégico de 
Seguridad vial PESV implementado 
acorde con lo establecido en la 
resolución Resolución 40595 de 2022 
y posteriores y en donde en el 
desarrollo de cualquiera de los 
procesos contractuales podrán 
verificarse los ítems correspondientes 
que permitan su verificación. 

Precontractual 

 X 
 
 
 
 
 
 
  

  
 
 
 
 
 
 
 
    

Se evidencia certificación solicitada para 
el cumplimiento del criterio.  
 
 
 
 
 
 
  

Normatividad Relacionada:  

Ley 2232 de 2022- Por la cual se establecen medidas tendientes a la reducción gradual de la producción y consumo de 
ciertos productos plásticos de un solo uso 

Resolución 5109 de 2005- Requisitos de rotulado o etiquetado  

Resolución 2674 de 2013 - Preparación, manipulación y expendio de alimentos. 

Decreto 1072 de 2015  Artículo 2.2.4.6.1 - Sistema de gestión en seguridad y salud en el trabajo. 

Decreto 1077 de 2015  - Esquemas de prestación de Servicio Público de Aseo 

Resolución 719 del 2015 - Clasificación de alimentos para consumo humano de acuerdo  con el riesgo en salud  publica 

Resolución 316 de 2018 - Disposiciones relacionadas con la gestión de los aceites de cocina usados. 

Resolución 0312 de 2019 -  Estándares mínimos de seguridad y salud en el trabajo. 

Ley 1990 de 2019 - Política para la prevención de pérdida de alimentos. 

file:///C:/Users/alsanchezbo/Downloads/GCCON-AN-001AnexodeVerificacionCriteriosdeContratacionV4%20(1).xlsx%23'Transversales%20SG-SST'!A1


Resolución 692 de 2022 - Protocolo de Bioseguridad  

Resolución 40595 de 2022 - Por la cual se adopta la metodología para el diseño, implementación y verificación de los 
Planes Estratégicos de Seguridad Vial y se dictan otras disposiciones. 

Resolución 3168 de 2015 - Por la cual se modifica el artículo 37 de la Resolución 2674 de 2013. 

Resolución 810 de 2021 - Etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para 
consumo humano 

 

DESCRIPCIÓN DEL CRITERIO ETAPA 

CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES  

SI NO N/A 

(Indique aquí el documento 
que soporta su respuesta o la 

razón de que no aplique la 
disposición) 

CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS LEGALES SG-SST  APLICABLES A TODOS LOS CONTRATOS DE BIENES Y 
SERVICIOS 

1. Certificado de implementación del 
SG-SST firmada por el Representante 
Legal y responsable del SG-SST 
 
2. Fotocopia de cédula, Certificado 
Vigente Curso de SG-SST de 50 Horas o 
su actualización Curso de 20 Horas y 
licencia de seguridad y salud en el 
trabajo del profesional Responsable del 
SG-SST. 
 
3.Evaluacion de estándares mínimos y 
respectivo plan de acción de acuerdo a 
la aplicación de estándares mínimos 
aplicables - Dec. 1072/2015(2.2.4.6.1) y 
Res 0312-2019    

Precontractual  X 
 
 
 
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
    

1.Se evidencia certificado 
de implementación con las 
respectivas firmas.   
 
2. Se evidencia fotocopia 
de cedula, certificado 
vigente curso de SG-SST 
actualización 20 horas y 
licencia de seguridad y 
salud en el trabajo del 
profesional Diego Fernando 
Campo Arana.  
 
3. Se evidencia el 
documento solicitado para 
este criterio.  

 
NOTA 1: los posibles oferentes pueden soportar la implementación del SG-SST de acuerdo con lo 
establecido en la Resolución 0312 de 2019, Estándares mínimos Fase 5. Inspección, vigilancia y 
control (IVC), de noviembre 2019 en adelante e Implementación Definitiva del SG-SST desde enero 
del año 2020 en adelante, mediante certificación vigente (año 2025) emitida por la ARL al que este 
afiliado con el porcentaje de cumplimento mayor al 85 % en la implementación del Sistema de 
gestión y la evaluación Inicial estándares mínimos del Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el 
Trabajo. 
 
De igual manera deberá cumplir la empresa contratada con lo siguiente: 
 



La Empresa contratada debe tener documentado y cumplir con el plan básico legal de Seguridad y 
Salud en el Trabajo (SST). 
 
✓ Informe del Sistema de Gestión en Seguridad y Salud en el Trabajo. 
✓ Acta de constitución de COPASST o Vigía de SST. 
✓ Matriz de Identificación de Peligros, Evaluación y Valoración de los Riesgos. 
✓ Acta de constitución del Comité de Convivencia Laboral. 
✓ Reglamento de Higiene y Seguridad Industrial. 
✓ Plan de prevención, preparación y respuesta ante emergencias. 
 
Igualmente cumplirá con lo establecido en la legislación colombiana y normas establecidas por el 
SENA: Reglamento de higiene y seguridad Industrial y en la siguiente normatividad: 
 
✓ Resolución 2400 de mayo 22 de 1979 
✓ Resolución No. 02413 de 1979 del Ministerio de Trabajo y Seguridad Social de Colombia. 
✓ Resolución 2013 de 1983, expedida por el Ministerio de Trabajo y Seguridad Social 
✓ Decreto 1295 del 22 de junio de 1994. 
✓ Art. 349 CST, Modificado artículo 55 de la ley 962 de 2005. 
✓ Ley 1010 del 2006 
✓ Resolución 2646 de 2008 
✓ Resolución 652 de 2012 
✓ Resolución 1356 de 2012 
✓ Decreto 1072 de 26 de mayo de 2015. 
✓ Resolución 1409 de julio 23 de 2012. 
✓ Ley 9 de enero 24 de 1979. 
✓ Ley 55 de julio 2 de 1992. 
✓ Resolución 0312 de 13 de febrero de 2019 – Estándares mínimos del SG-SST 
✓ Resolución 4272 de 2021 – Trabajo en Alturas 
✓ Resolución 692 de 2022, del Ministerio de Salud y Protección Social. 
 
Además, lo dispuesto en la circular del SENA Regional Valle para el Cumplimiento de Seguridad y 
Salud en el Trabajo Contratación con Terceros, del 23 de agosto de 2018 con radicado No. 2-2018-
024992 y otras legislaciones colombianas en Seguridad y Salud en el Trabajo que nos aplique. 
 
 

 
Revisó criterios SST 
Sharon Daniela Angel Abadia 
 


