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~ REQUISITOS | Clasificacion | Pescado |
| GENERALES I —_— cié_n del | Filete de pescado sin presencia de espinas “de los siguientes tipos: |
P Tilapia, robalo, basa, sometido a un proceso de empaque y entregado en
| Producto =
b | congelacién. L e
i Ingredientes \ Filetes de Tilapia, y/o robalo, y/o basa. |
I - El producto debe cumplir los siguientes parametros. R __!
i| Requisitos {Requisito [ Limites maximos | |
Fisicoquimicos Bases volatiles Totales | 70 mg /100 gr j |
| ‘ Referencia: Tabla 1 Requisitos Fisicoquimicos. Resolucion 122 de 2012 |
; | . N
| El producto debe cumplir los siguientes parametros. !
| |
REQUISITO | n | ¢ m M 1 |
Ii Escherichia coli L 5 | 2 10 ufclg 3x10? ufclg |
REQUISITOS Requisitos '_édia_.___-._.__-_ i L. S
phylococcus 3
' ESPECIFICOS | Microbiologicos || coagulasa positiva l > ‘| 2 1?2 ufc;g__ _1? _Ufc f?__ |.
i Salmonella spp. | 5 | 0 | Ausencial25g | -~ | |

5 ] E}_'r}_\-L;:‘-encia:‘ZSQ | N ‘

: | Vibrio Cholera O1

Requisitos Microbiologicos. 9.7 Productos de la pesca (pescados, moluscos y crustaceos) frescos |
ultracongelados y/o ultracongelados crudos Resolucion 1407 de 2022

| " Requisitos . '
| Nutricionales NoiApiica |

La carne debe ser firme a la presion del dedo. la piel y las escamas |
| Otras brillantes con reflejos metalicos bien sujetos al cuerpo, el olor debe ser
| caracteristicas | agradable, color normal no amarillento, no debe tener cola, ni cabeza. |
' del producto | El producto no debe contener hielo, ni formacion de escarcha en el

interior del empaque. '

I e e

| Debe hacer cumplimiento estricto a a Resolucion 2505 de 2005, |
| Poeolicon 122 de 2012, NTC 1443, Resolucion 2674 de 2013

REQUISITOS NORMATIVOS | poco e 468 de 2012 y Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de |
| 2022 Resolucion 810 de 2021.

[ \ Presentacion del | SAP 200000257 / SAP 200001462 Filete De Pescado x Kg de producto, ‘

Producto en porciones x 125 gramos. |

. EMPAQUE/ : T i |
" EMBALAJE Y El empaque debe garantizar la inocuidad de los alimentos, Producto‘
ROTULADO Empaque y/o empacado en bolsas plasticas grado alimentario de primer uso, bien

Embalaje cerrada, sin presencia de hielo, agua, sangre, etc. embalada dentro de |
canastillas plasticas limpias y desinfectadas |

[




Continua Ficha Técnica de Producto... FILETE DE PESCADO

T ~ [El'rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en Ia resolucion 5109
' Rotulado | de 2005 o las normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan. No se
! ' L permite el uso de adhesivos.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida util de un (1) meses contados a partir de la
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de empaque. Al momento de Ia entrega el producto no debe tener
ENTIDAD | mas de un (15) dias de empacado.

El producto debe ser transportado en Vehiculo cerrado con concepto
tecnico sanitario FAVORABLE, expedido por el Ente Territorial de Salud.
‘Vehicuio dotado con unidad de enfriamiento y equipos de Medicion de
| | temperatura. El vehiculo debera estar identificado en un lugar visible con
 la frase " TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
‘EI personal debe contar con la dotacién completa para la entrega del
' producto.
| Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe
i CONDICIONES DE TRANSPORTE | tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
| tener una temperatura entre -10°C a -18°C. Este no debera presentar
| escarcha o caracteristicas que indiquen que el producto ha presentado
descongelacion o que presenta condiciones de descomposicion.
adulteracion o falsificacion, garantizando la cadena de frio hasta el
momento de entrega.
Se debe cumplir con todo lo referenciado en el Capitulo VIl de |a
J Resolucion 2674 de 201 3
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* Registro Sanitario del producto (vigente)

| ¢ Concepto sanitario de planta procesadora expedida por INVIMA (Con
fecha de expedicion no superior a un afo y con concepto Favaorable
o Favorable con requerimientos).

¢ Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto

CERTIFICACIONES Proveedor / sanitario del sitio de almacenamiento. (Con fecha de expedicion no

Maquilador/ Comercializador superior a un afo y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos), expedido por la respectiva Entidad competente

* No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar
Certificaciéon HACCP o Soporte de implementacion del Plan HACCP

| o Diagnoéstico para HACCP expedida por la autoridad competente o

ente certificador.
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FECHA ACTUALIZACION: ‘[ MAYO 2024
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 CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
— i - — ——— —— —_— e —_

1 | Version Inicial. Creada por IMRC. Oct 2021

| —— S ——e g e
Se actualza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 02
En requisitos microbiologicos se actualizan de la Referencia Normativa Res. 776/2008 Modificada parcialmente por Res
122/2012, NTC1443 a la Resolucion 1407 de 2022 Requisitos Microbiologicos. 9,7 productos de la pesca (pescados,
maluscos y crustaceos) fre_s_gg_s_yltracong@os_yﬁq_ul_tr_agconge_fﬂg_s_crudos.
[ REQUISITO
PARANETROS ] m N 3 Escherichia coli_

Staphylococcus

agulasa positiva
Salmonella s
| Vibnio Ch
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810 de 2021, se retira la Resolucién 776 de 2008.

En Empagque y/o Embalaje se retira el texto "estara
incluye Producto empacado en bolsas plasticas grado alimentario de primer uso,
sangre, etc. embalada dentro de canasli

En requisitos normativos se incluyen las normas aplicables Resolucion 2505 de 2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion |

empacado al vacio en material de primer uso de grado alimentario”. se
bien cerrada, sin presencia de hielo, agua,

..]

llas plasticas limpias y desinfectadas. Cambios realizados por MCRG. May. 2024 |

CARGO NOMBRE FECHA .
‘ ; Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | ., AR
| Elghoto Abastecimientos Clase | Gonzalez i MAY 202¢
| Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | _ .
' Abastecimientos Clase | Rojas § 4 MAY 2024
| —
| Profesional de Defensa ; ,
. : o Gisella Paola Garcia PR prane.
| R | Subdiesskn Senciel Be Avendario 17 HAY 2024
| Operacion Logistica
Comité Profesional de Defensa :
. Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Fakie Eén;;:c; renguta 17 MAY I
‘ de | e lnnovacién Institucional L8 & BRh
Fichas _ .
Técnicas | Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez \ oy
Clase | Montenegro 17 MAY et
A : Sandra Patricia Bolaros .
! Secretario General (E) Rodriguez 17 MAY 20 (7
‘— | Jefe Oficina Asesora Juridica T lafw ;f'
. | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes o Z ;Z
Aprobo )

despacho de la Direccion
General

Baguero

17 MAY 2
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