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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

COORDINADOR O RESPONSABLE:

FUERA DE BOGOTA
LINA GUAYARA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICAMENTALA O COGNITIVA __ UNIDAD OPERATIVA:

OPERADOR: VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

FECHA DE INSPECCION TRANSPORTE, R
FECHA DE — VENCIMIE No. OLOR COLOR ESTADO DEL | PERSONAL
INGRESO | HORA |ALMENTO|",!°| NoLOTE | ~NTO |RATURA|REMISO| PROVEEDOR NO OBSERVACIONES
(ddimm/aaaa) (ddimm/aaa N sI NO sI NO B M |[CUMPLE|CUMPL| Sl NO
a) E
1202 | 1000 | PECHUSAT 5 aR | 141120201 | 17122024 | 3'C |FEC4380| CARNECOL | X X X X X
PECHUGA "
17120024 | 0800 | PECHUSAT 20 1GR | 141120241 | 24122024 | 3'C | FEGA412| CARNECOL | X X x X x

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
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Cadigo: FOR-PSS-230

Version. 2

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

ALCALDIA MAYOR FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Fecha: Memo 12024005021
—22/02/2024
DEBOGOTADC.
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA MENTAL O COGNITIVA
COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR: VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
FECHA DE FECHA DE INSPECCION TRANSPORTE
TEMPERAT : SE ACEPTA
INGRESO | ora | auMENTO | CANTIDAD | NoLOTE | VENCIMIEN| Zipa " | no. Remison | PROVEE Lt et bl FECeL OBSERVACIONES
(ddimm/aaa 14 (EN°C) i si NO S| NO B M |cumpLe| . NO
a)+A9:011 (dd/mm/aaa CUMPLE sl NO
7122024 | 1500 |GRE RODAJ| 390 UNI | VN/877/VII018 | 17/12/2025 | -3°C FRESH MAR X X X X X
21272004 | 1500 [TEDE MERL 390 UNI | OVN483/VI607 | 7/10/2025 |  -3°C FRESH MAR X X X X X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Version: 2

Fecha: Memo 12024005021 — 22/02/2024
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

FUERA DE BOGOTA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD:

SERVICIO DE ALTA DEPENDENCIA FISICA MENTAL O COGNITIVA

COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR: VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
FECHADE FECHADE INSPECCION TRANSPORTE. | e ACEPTA T
INGRESO
ddmmiaa| HORA ALIMENTO CANTIDAD| NoLOTE | VENCO® [ERATURA @ REms 6N | PROVEEDOR e e ESTADODEL | PERSONAL OBSERVACIONES
aa) (- S| NO si NO B M [cumPLECUMPL| SI NO
6/12/2024 18:00 MEDALLONES DE CERDO | 100 KGR 2583VN/_| 18/10/2025 -3°C 3472N-N_| FRESH MAR X X X X X
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SECTOL TARIA DE 1N TEGHACION SOGAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Cddigo: FOR-PSS-230

Version: 2

Fecha: Memo 12024005021 — 22/02/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: ___FUERA DE BOGOTA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICAMENTAL O COGNITIVA

UNIDAD OPERATIVA: ALTA

DEPENDENCIA 2024
COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR: VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
FECHAARDE
FECHA DE INSPECCION TRANSPORTE,
VENCIMIEN SE ACEPTA
(;Z’fn?nfasaza HORA | ALMENTO | CANTIDAD | No LOTE TO  PERATURA(E REICI‘IOSON PRO\;EEDO OLOR COLOR ESTADO DEL PERSONA;Q OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa sl NO si N B M MPL
: ‘ 0 CUMMLE | e sl NO
61212024 9,00 MIEL 2UTR | 7122024 | 281212024 N/A R00197 | SHEHINA X X X X X
611212024 9:00 P‘ﬁ{s’fs 3LBR | 7122024 | 28/12/2024 NIA R00197 | SHEHINA X X X X
CAFE
- RO0197 |
61212024 o0 | JOAFE | siBR | 7122004 | 2mr2024| N 00197 | SHEHINA X X
CAFE
6/12/2024 9:00 AGUILA | 1KGR | 7122024 | 2811272024 NIA R00197 | SHEHINA X X X X X
ROJA
AROMATIC
6/12/2024 900 ASDE | 20CAJAS | 7122024 | 2811272024 | NIA R00197 | SHEHINA X X X X X
PANELA
5/1212024 9.00 ACEITE | BOLTR | 7122004 | 28/12/2024 N/A R00197 | SHEHINA X X X X X
6/12/2024 9.00 ARROZ | 200KGR | 7122024 | 281212024 | NIA R00197 | SHEHINA X X X X X
6/1212024 300 ARVEJA | BOLBR | 7122024 | 28/12/2024 | NIA R00197 | SHEHINA X X X X X
AVENA
: 7
6/12/2024 o By 20 7122024 | 281212024 NIA R00197 | SHEHINA X X X X X
5/1212024 900 AZUCAR | 125KGR | 7122024 | 2611212024 NIA R00197 | SHEHINA X X X X X
6/1212024 .00 CHOCEOLAT 20UBR | 7122024 | 28/12/2024 N/A R00197 | SHEHINA X X X X
CEBADA
" 1 7
6/12/2024 so0 | SEEAOR | sLeR 7122024 | 2811272024 NIA R00197 | SHEMINA X X X X %
cucuco
6/1212024 so0 | SUOUCO | sLBR | 7122024 | 281212024 NIA R00197 | SHEHINA X X X X .
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cocigo FOR-PSS-236
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES version 0
.
ALCALDIA MAYOR Fecha Memo INT 2019026406 - 31/052019
‘DE BOGOTAD C. FORMATO CONTROL DE ENTRADA Y SALIDA DE ALIMENTOS ASOCIADOS
SECRETANIA G ARG ACION S3CA Pagina 1de 1
SUBDIRECCION LOCAULOCALIDAD FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL. ALTA DEPENDENCIA FISICA . MENTAL O COGNI® UNIDAD OPERAT VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR PROVEEDOR SHEJINA 4|
MES DICIEMBRE ANO: 2024 COORDINADOR O RESPONSABLE LINA GUAYARA OPERADOR CONSOCIO ALTA DEPENDENCIA 2024
PRIMERA SEMANA SEGUNDA SEMANA TERCERA SEMANA CUARTA SEMANA QUINTA SEMANA
w CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE w CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALI w CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE w CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALI w CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL|
x -4 2 x -2
t 15 813 S 3 § |3 5|3
= o o x o @ o 4 o x o
PRESENTACION z | E w - w = i | =4 i = =
& EﬁLMuCJVSDEﬁ(LMMCvaD%E(LMvasngﬁ(meavsngﬁ(LMvasog
2
z z |23 5 |38 = | 32 s | 38 s |32 g
y o | <x 2 <z z <z E4 T z T g
H - g |ag : |ag Z | sg | 82 R EL 5
o o\ X0 T DIA CALENDARIO - 0 DIA CALENDARIO 9 g DIA CALENDARIO 8 g DIA CALENDARIO % a~ DIiA CALENDARIO
escriba fa cantidad 213 o 1a =4 < o < <
o 218 8 |8 g ] glé g |2
> LA ¢ g1 z z 2 z z |z
8 glo| ||y 2 0 | 3 1 312 2 3 4 5 6 7 8 -4 g 9 o ||| d Z 2 5%
- o o o o
Grupo. Abarrotes
HARINA DE PLATANO X 0 0 0 3lo|o]ofofofo 3 5 0 ofo]ofo]ofo 0 0
HARINA DE TRIGO
FORTIFICADA X 2| 10] o o|lo|oflo]|o}|o]2 8 10 0 ol o| 2|0 o o] 16 0
HARINA PRECOCIDA
DE MAIZ BLANCO X 0 0 o 1o oo | 11| o 0 3 60 10 0 0 o |10 | 0| n 7 [
LENTEJA X o| 2] o o|lo|lofo|o|ofo 12 0 0 o|lo|lofo]|ofo] 2 0
MARGARINA X 2 oy e 2|2 22|2|2]2 14 40 % gl glzlwl =} 2 M 0
MAYONESA X [ 0 6 0| 1 0| 1 o|of o 3 5 1 ol o] oo 1] 0 9 3
MIEL DE ABEJAS X 0 1 0 olo|lofofo]ofo 1 3 0 1o 1]ofo]o 2 [
MIGA DE PAN X 0 0 [ o|lo|ofo|o]ofo 0 [ 0 o|lo|ofo]|o}o 0 0
OREGANO X 0 0 0 o|lo|ofo|o|ofo 0 0 0 olo|o]o]|o]|oO 0 0
PANELA X 1| 42| o 24 b 2| a 1 2 60 2 1 1]« 2.0 2 k. 0
SAL REFINADA
YODADA- FLUORIZADA | |X 1 1 0 1o 1o t]o]n 3 [ 1 o h/ 4 § o 4 o | 1 [ 5
ALTA PUREZA
SALSA DE SOYA X [ 0 0 oflololofo]ofo 0 30 0 ol o|o|o]|o]| of 30 0
SPAGUETTI X 0 0 0 o|lo|lo|2f[o0o]ofo 0 4 0 of2|0o)2]o0o]o0 2 [
UVAS PASAS X 0 [ olo|lo|1|ofo]ofo 9 6 0 ol o] o] 0| o 0 0
VINAGRE i 1 0 o|loflo|lo|ofo]ol}n 1 3 0 ofo|lo]o|o]oO 4 0
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO: Cc. N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO! TECNICO DE COCINA
PARA DILIGENCIAR ESTE FORMATO. VER INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO
OBSERVACIONES




PROCESC PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Codgo FOR-PSS-236

[version 0

B 000omBE FORMATO CONTROL DE ENTRADA Y SALIDA DE ALIMENTOS ASOCIACOS Fecha Memo INT 2016026406 - 31/05/2019
TESRE TR G RGO SOCAL =remgrpren
SUBDIRECCION LOCALLOCALIDAD! FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL ALTA DEPENDENCIA FISICA . MENTAL O COGNI” UNIDAD OPERAT VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR PROVEEDOR SHEJINA I
1
MES DICIEMBRE ANO 2024 COORDINADOR O RESPONSABLE. LINA GUAYARA OPERADOR" CONSOCIO ALTA DEPENDENCIA 2024
PRIMERA SEMANA SEGUNDA SEMANA TERCERA SEMANA CUARTA SEMANA QUINTA SEMANA
i CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL i CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL ” CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE i CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL o CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL
=1 [ 2 x 2 o 2 @ P §
x | o o 4 <} <3 o <] o o
o'lo 4 o @ o 4 o z o
A T w 4 w e E w E
i PRESENTACION E E< MM | g U g ‘3‘ 5( L | MM J A o ’5' E( L M | MC | J v s | D % 5( LM M| J vis o | & 5( M| MC| 3 v | s D ﬁ
= <
S Z =0 s |38 < 53 : | 22 silz8 5
o o | <z z < = <@ z L z T Q
2 g |8g : |4g g | a2 : | ag : |42 3
z Marque con una X o o |a® DIA CALENDARIO & laT DIA CALENDARIO 2 T DIA CALENDARIO 3 g DIiA CALENDARIO a o DIiA CALENDARIO
escriba la cantidad. 8|2 o |2 < 2 218 2 42
5 5 ut - EE 3|z ilE AL
1 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1" 12 13 14 15
gl =" |5 : 3 Berfes 3 |8
Grupo. Abarrotes
ACEITE DE SOYA X 2 goteend 2 | 1| 2] 2] v 2] 2 50 0 1 1 214 3 1 1| 40 25
AJONJOLI X 0 0 3|l1]ofo|ofo]|]ofo 0 3 0 o| oo 1 [o]o & 1
AROMATICAS X o|40| o |o|of|o|o0o]|o0of3w]|o0 320 0 0 o| oo ]| ofa4]| ofam 0
ARROZ BLANCO X a|3so] of|a | af a] a] 5| 4|4 228 0 5 5 | 5|25s] 6] 5| s 6o [
ARVEJA SECA X ¢ | a7l e0| 3| 2|3]3|a]3]|a 48 0 1 1 SR 2 1| 4| 22 0
AVENA SABORIZADA X o| o olo|ofjoflofofo]o0O 0 0 0 o|ojofofo]|o] oo 0
INSTANTANEA
AVENA EN HOJUELAS X 0 1 20]o0o| 1[0} of1]o0o]|o0 14 0 0 g 12 o] o] # 1+ RAS 0
AZUCAR BLANCA X 2 feasifas] 2| s | 2] 23| 2|2 83 0 5 2 le2j2z] s} 2] 3 B0 [
BOCADILLO DE X o]l ololo|o|o]a|o|o|o 3 4 o lojo|lo|of|o|o] o 0
GUAYABA
CAFE TOSTADO ¥ X ol 2| s|o| t|[o|lo]1]|0o]o0 5 0 o o 1lo]o| 1] 1] 2 0
MOLIDO
CANELA EN ASTILLAS x 1 0 @ o | 1 ]ojoloa]o] 4 0 0 o|lofo|o|o]|of 4 0
CEBADA PERLADA X 0 8 olo|o|ofjo]|]ofo]o 0 8 [ o|lof|o]|3|o0o]o 5 0
CHOCOLATE DE MESA X 1 1 20 | o o| o] o 1 0 1 17 0 0 1 [ 1 0 1 12 0
CON AZUCAR
CLAVC DE OLOR X 0 [ olo|lo|o|ofo]o}|o [ 0 0 o|{o|o| 0| o] o 0 0
CONCHITAS X 3| 1 o]lolo|lofjo|o]o]3 3 0 0 o|3|o0o|0o|o]|o 3 0
CUCHUCO DE CEBADA |X 0 6 | 2|1n|o]o]lo 11 3|0 0 0 0 o|lo|o o] 3|1 0 0
CUCHUCO DE MAIZ X 0 0 12 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
CUCHUCO DE TRIGO  |X 0 0 20| 1 o|lo | 1]o] o0 3 0 0 3lofo]of o] 3 0
FECULA DE MAIZ X 0 22 0 0 1 0 1 0 0 0 3 0 1 0 0 1 0 0 0 3 0
FIDEOS x 0 0 23 olotefjolojo}]o 0 0 0 ofojo|ofo]o 0 [
FRIJOL CARGAMANTO |X o2 ojojlo|ofo]ofojo 0 0 [ o|o|o|o|o]o 0 0
ALLETA TIFC
CRACKERS " 0 0 o]Jo|lo|ofo]|]o|o]o 0 125 0 o|lo|o|ofo]oO 0 0
cABADIZANA
GALLETAS WAFERS x of|3s| of|o|23|0|o0o]|2a|o0]fo 0 126 0 2| 0f|of|o|of23]0 0
GALLETA DE SODA X 0 o |3|of|o|o0ojo|o|o0o]o 0 0 0 ofo]|32|o0ofo]o 0 0
GARBANZG SECO X 0 0 o]lo|o|lofo]|ofo]o 0 0 0 o|lo|3|o0ofo0o]o 0 0
HARINA DE AVENA X 0 0 o]J]o|o|lofjo]|ofo]oO [ 0 0 o|{ojo|o0ofo]o 0 [

C4
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SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

EROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS AUMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

DE ENTRADA ¢

'PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS

TERE AT MGG SO S

SHEJINA

PROVEEDOR

VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

UNIDAD OPERATIVA

ALTA DEPENDENCIA FISICA MENTAL O COGNITIVA

SERVICIO SOCIAL

SUBCIRECCION LOCALILOCALIDAD

(OPERA CONSORCIO ALTA DEPENDENCIA 2024

COORDINADOR O LINA SUAYARA

2024

afo

DICIEMBRE

MES

GUINTA SEMANA

CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE
: ‘
DIA CALENDARIO
% i

|

L L

VHVOSYO NIS 101 0834

VHYOSYO V130 083d

YSIUONI
3N OLNSNITY 30 QVAIINYD

HOIIALNY YNYWIS O0TVS

CUARTA SEMANA

DiA CALENDARIO
19 2
H

CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL
)

VHYOSYO NIS V101 OS3d

VHYOSYO V130 053d

VSIHONI
3NO OINIWIY 30 OVALINYD

HORSILNY YNYIIS OO VS

13

TERCERA SEMANA

o 0

o B

CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE
4
DiA CALENDARIO

VHVOSYO NIS 101 083d

10
12

18
26
1

VHYOSYO ¥1 30 0§3d

05

VSIHONI
3NO OLNIWIY 30 OVALNYD

2
30

25
30
1

HOIILNY YNYIIS O0TVS

Grupo 7_Verduras Grupo _Raices tuberculos y plétanos

SEGUNDA SEMANA

LIMENTO QUE SALE

3
DiA CALENDARIO
5

CANTIDAD DE

VHVOSYO NIS V101 O§3d

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

VHVOSYO V1 30 083d

VSIHONI
3N OLNIWIY 30 QVALNYD

HORIBLNY STW O0WS

PRIMERA SEMANA

CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE
|
J i
DiA CALENDARIO
1
t l

VHVYOSYO NIS 101 0S3d

VHYOSYD ¥ 30 053d

VSIHONI
3N OLNBWITY 30 QYALNVD

HOIMILNY SIW 0TS

[
[

o
0
[

I
i

Margue con una X o

m
4

:
St |
B

OLNINNY

ACELGAS

AGUACATE
AHUYAMA

AJO

ARRACACHA
CALABAZA
CEBOLLA

APIO

CEBOLLA LARGA

CABEZONA

CHAMPINONES

CILANTRO

ESPINACAS

HABICHUELA

LAUREL

LECHUGA

PAPA PASTUSA

PAPA CRIOLLA

PEPINO

COHOMBRO

PEPINO DE GUISO

PEREJIL

PLATANO MADURO

PIMENTON ROJO
PLATANO VERDE

REMOLACHA

TOMATE CHONTO
TOMILLO

YUCA

ZANAHORIA

TECNICO DE COCINA

ARGO __

16 e DOCUMENTO DE IDENTIDAD 80800658 _

TIPC DE DOCUMENTO

HOMBRES ¥ APELLIDOS COMPLETOS

JOHN ALFREDO FINO LOPEZ_

[2ARA DILIGENCIAR ESTE FORMATG VER INSTRUCCICNES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

"y
ip)
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CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE ¥ CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL| % CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SAL CANTIDAD DE ALIMENTO QUE SALE
w o ) 1% o« |5 e |8
e |3 S |3 g |3 S |5 & |3
o o o o 4 (] o [o]
ENTACION g &
PRESENTA( g | t mlm|sfv|s|{o]|El|Z LMMCJVSD%% I mc| s |v|s|of|EI|lZ LMMCJVSD%% L{m|{m| s ] v]sio a
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3 M X batal = 2= o j|ez m |22 o |2z & |lez &
larque con una X o escribalal o DIA CALENDARIO o |Q DIA CALENDARIO ® 19 DIA CALENDARIO o |9 DIA CALENDARIO w19 DIA CALENDARI
cantidad S |8 o |§ o |3 o |& o | & ENDARIO
3 |e g £ 9 1E ; E g |E
o o P-4 7] E 5 < (2] E %
glg|s|v S |ao | & 1 3 2| 3| a|ls|e| 7|8 3 o | 10| 11| 2] 13| 14a]s b5 16| 17 | 18| 19| 20|20 |22 3 23 | 24 | 25 | 26 | 27 |28 [ 29
3| 8
HUEVO DE GALLINA x| of o ol olaolea| of|es| o|ea| of ofzsf2of ofs]|o|s|o|m|o
TIPO A
350
PECHUGADEPOLLO | x o | 15 25| 25| 15| 43| o | 43| o |53|43| 0o |25] 18] 0| 43| e3| 0| 43| 43) 0
0 i
SOBREBARRIGA X o| s ololelolo|lo|lse|o]lo|ojo]s]of[fo]o]je]ofo]o
BAZO O PAJARILLA | X 0.}52 ol olws]oflo| o34l 0] o|o]o}s]ofo]jojo]ofo]o
HIGADO DE RES X o | 4 olololololo]lo]o|lo|lo]Jo}jo]Jofofo]|ojasfo]|oO
CARNE DE RES
0 0 ol ol s| o] ofAz}e] o 0
ML iDA X o | 10 0 5 0 ] ol o] oo
MENUDO DE RES X ol o olololololo|lo]o|lo|lofjojoJojo]o]ofojojo
CADERA DE RES X o | 10 ol ol20]o0of33| 0] o33 0| of2]20fo0]|s3|o0of|o0o]a3]o0}o
LOMO DE CERDO X o | e0 olole]| ool o] o|s|of|e6fa]of|o]|]o]o|o]a3]|o0]as
FILETE DE MERLUZA
1 ol ol1s] 23| o| 23| o| of23| of3t]120]3]| 0f38 0|4 0
CONGELADO X [ @epAn 4 Sl [
FILETE DE BAGRE x | o105 ol ol1ws] ol o]l oflo|lo|ofo}jo]Jojojofo]jojofo]o
FILETE DE MOJARRA x | o | 105 2 o0law|lo|l2s|o|lo]ofo|lo]lofjo]ofo]oj3s|fofo]aa
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:_C.c N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __80800658 CARGO.  TECNICO DE COCINA
PARA DILIGENCIAR ESTE FORMATO, VER INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO
OBSERVACIONES:
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PRIMERA SEMANA SEGUNDA SEMANA TERCERA SEMANA CUARTA SEMANA QUINTA SEMANA
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S
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Srupo 4. Lacteo:
CREMA DE LECHE UHT x 7 0 jr9s.0 o 0 1 o 0 o 0 0 4 o 0 o 0 o
KUMIS ENTERO X 30 o |of| o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
LECHE LIQUIDA X 250 48 0] 0| 12| 12| 12 9 15 | 15 | 12 12 | 12| 12| 14| 12| 15| 12
ENTERA UHT
MANTEQUILLA
PASTEURIZADA SIN X 40 2 |6 o 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
SAL
QUESO CAMPESINO X 10 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 14 0 0 0 0 0
QUESO DOBLE CREMA X 20 0 |of0 o 0 5 0 0 o 0 0 0 0 o 8 o 0
YOGURT ENTERO X 30 o |24 o] o 0 o | 24 | o 0 0 0 0 0o | 20 0 0 0
SABORES SURTIDOS
OTRO
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO _Cc N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD' __80800658 CARGO _TECNICO DE COCINA

PARA DILIGENGCIAR ESTE FORMATO. VER INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO
OBSERVACIONES




Formato preparacion de
alimentos



. T o o - Cadigo: FOR-PSS-2434‘
14 PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES P
ALcaoumeron: FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS th: M;mo 12024027876
AR Pagina' 1 de 1
SUBDIREGCION LOGAL / LOCALIDAD ___FUERADEBOGOTA - SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD ALTA DEPENDENCIA FISICA MENTAL O COGNITVA B
COORDINADOR O RESPONSABLE ______LINA GUAYARA _ OPERADOR'__VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
DELEGADO (A)
B T 1T ) ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NETO (glce/ TIEMPO EN COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTC | ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(da/mm/aaaa) COMIDA 0 PREPARACION DEL ALIMENTO (glcel UG
riuden) | Snn) MINUTOS | \\iciaL | FINAL
siiNo| si | nO | si|NO GIAL. | FINN
C C Evaie Tvane Tvaiue -
tre 2y | entre 2y | entre 2y Eva e S|
| i enm Y in an entre 2y 10

P — IR P B o i (S AU (NN SN S SSS— A e - § Y. =
01/12/2024 Desayuno Chocolate en leche |Leche 181t 181t X X X 30 80 77 9 9 9 9 X
01/12/2024 Aimuerzo Sopa de verduras  |Verduras mixtas nia n/a X X X 70 77 74 8 9 8 9 X
e e —— BISUCUIIUTS NNS—— SR (I pSUNISRISRISIEE S s (S e 3 NI SIS NN — e — SNSRI
01/12/2024 Almuerzo Filete de mojarra Filete de mojarra 14 kg 14 kg X X % 45 79 76 8 8 8 8 X
01/12/2024  |Almuerzo Ens. de aguacate  |Aguacate n/a n/a X X | X n/a - 5 8 9 8 9 X
01/12/2024  |Almuerzo Tajada de platano  |Platano maduro 22 kg 16 kg b3 b3 X 45 66 62 8 8 9 8 X
01/12/2024 Almuerzo Arroz blanco Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 75 72 8 9 9 9 X
01/12/2024  |Almuerzo Jugo de pera Pera 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 8 8 9 X
01/12/2024 Onces Sorbete de lulo Lulo 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 8 9 8 X
01/12/2024 Cena Crema de calabaza |Calabaza 10 kg 9 kg X X X 40 77 75 9 8 8 9 X
01/12/2024  |Cena Pechuga de pollo su¢Pollo 13 kg 13 kg b3 X X 40 72 70 9 9 9 8 X
01/12/2024 Cena Ens. de cochitas Pasta 3 kg 3 kg X X X 25 5 5 9 9 9 9 X
01/12/2024  |Cena Papa dorada Papa 20 kg 14 kg X X X 40 76 73 8 8 9 8 X
01/12/2024 |Cena Arroz perejil Arroz 8 kg 8 kg b3 X X 60 72 68 8 8 9 9 %
01/12/2024 Cena Jugo de mora Mora 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 8 8 8 X
01/12/2024 Cena Arroz atomatado Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 69 65 8 8 9 8 X
01/12/2024  |Cena Jugo de pifia Pifa 8 kg 8 kg x |x X X n/a 5 4 9 9 9 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO __ Cc Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD 80800658

CARGO __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO __CC

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD 1030625486

CARGO __COORDINADORA
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Ny )



‘7 Cédigo: FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3
*;Ewm;? FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS oo ¥ 7 T 181
SECRETARIA DE INTECAACION SOCIAL .
Pagina: 1de 1
—]
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD® ALTA DEPENDENCIA FISICA. MENTAL O COGNITVA
COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE 0O COORDINADOR (A) O
DELEGADO (A)

| ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO

! TEMPERATURA

| LAVADO |DESINFECCION| COCCICN ALIMENTO

| PESO TERMINADO

COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO | ACEPTAB Al
FECHA | TIEMPODE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE | BRUTO |\eho o ST i D icniciacll (N
(dd/mm/aaaa) COMIDA 0O PREPARACION DEL ALIMENTO 1 (gl unidadges) MINUTOS
| -’ sl No| st | NO | sI|NO RS, | FOAL
| oc °c Evalte | Evalie | Evalie Evaiite
entre 2y |entre 2y | entre 2y entre 2v 10 SI
10 10 10 y
=1
02/12/2024 Desayuno Colada de harina de |Leche 181t 18 It X X X 35 69 65 8 8 8 8 X
02/12/2024 Nueves Sorbete de guayaba |Guayaba 8 kg 8 kg X X X n/a 68 64 9 9 9 9 X
02/12/2024 Almuerzo Ajiaco Pollo 2 kg 2 kg X % X 70 70 66 8 8 8 8 X
02/12/2024 Almuerzo Pechuga de pollo Pollo 16 kg 13 kg X X X 50 72 69 9 9 9 9 X
02/12/2024 Almuerzo Tajada de aguacate |Aguacate n/a n/a X X X n/a 5 5 8 8 8 8 X
02/12/2024 Almuerzo Arroz con ajonjoli  |Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 78 75 8 9 9 9 X
02/12/2024 Almuerzo Jugo de Papaya Papaya 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 8 8 8 X
02/12/2024 Almuerzo Sorbete de guanabajGuanabana 8kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 9 9 9 X
02/12/2024 Almuerzo Sopa de avena Carne de res 1,2 kg 1,2kg X X X 75 80 77 9 8 8 8 X
02/12/12024 Cena Carne de cerdo Carne de cerdo 14 kg 14 kg X X X 45 72 69 8 9 9 9 X
02/12/2024 Cena Verduras salteadas |Verduras mixtas n/a n/a X X X 30 76 73 9 8 8 8 X
02/12/2024 Cena Croquetas de yuca |Yuca 12 kg 12 kg X X X 50 72 70 8 8 8 8 X
02/12/2024 Cena Arroz con zanahoria |Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 81 76 9 8 8 8 X
02/12/2024 Cena Jugo de melén Melon 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 8 8 8 9 X
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. __ JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO __Cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD 80800658

CARGO' __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS' LINA GUAYARA TIPO DE DOCUMENTO:

C.c_

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD __ 1030625455

CARGO _COORDINADORA

760
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Codigo. FOR-PSS-243

E,“-j PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Version: 3
A;E socor’ﬂ‘:’? FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS echa: Memo 181
e —————— 09/08/2024
SECRE TARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pégina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD FUERA DE BOGOTA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

LINA GUAYARA

OPERADOR:__VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPO DE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE?SS(OIC " T COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(ddfmm/aaaa) | COMIDA | O PREPARACION DEL ALIMENTO (el [No00 dis) WS o OBSERVACIONES
n— si|No| s | No | si| NO INICIAL, | FINAL
% % Evalte | Evalue | Evalle .
Evalue
entre2y|entre2y|entre2y S5 2V 10 Sl
10 10 10 i
03/12/2024 Desayuno Caldo de papa con c{Carne de res 7 kg 7 kg X X X 70 80 77 8 8 9 9 X
03/12/2024 Nueves Queso campesino  |Queso campesino 10 kg 10 kg X X % n/a 5 4 8 9 8 9 X No se prepara e
comunidad

03/12/2024 Almuerzo Sopa de lentejas Lentejas 6 kg 6 kg X X X 50 75 71 9 8 8 8 X
03/12/2024 Almuerzo Carne de res en sals{Carne de res 13 kg 13 kg X X X 70 77 72 8 8 8 9 X
03/12/2024 Almuerzo Ens. de lechuga Lechuga n/a n/a X X X n/a 4 5 8 9 8 8 X
03/12/2024 Almuerzo Platano maduro asaqPlatano maduro 19 kg 13 kg X X X 40 70 66 8 8 9 7 X
03/12/2024 Almuerzo Arroz con cilantro Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 80 77 8 8 8 8 X
03/12/2024 Almuerzo Jugo tomate de arbo| Tomate de arbol 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 9 9 8 9 X
03/12/2024 Onces Ens. de frutas Sandia n/a n/a X X X n/a 5 5 8 8 8 8 X
03/12/2024 Cena Sopa de mazorca |Carne de res 1.3 kg 1.3 kg X X X 70 77 72 9 9 9 8 X
03/12/2024 Cena Filete de bagre Filete de bagre 14 kg 14 kg X X X 45 73 69 9 8 9 8 X
03/12/2024 Cena Tortilla de espinaca |Espinaca 10 kg 10 kg X X X 36 69 66 9 9 8 8 X
03/12/2024 Cena Yuca cocida Yuca 20 kg 17 kg X X X 50 72 70 8 9 8 9 X
03/12/2024 Cena Arroz pajarito Arroz 4 kg 4 kg X X X 60 75 71 8 9 8 9 X
03/12/2024 Cena Jugo de guanabana |Guanabana 9 kg 9 kg X X X n/a 4 5 8 9 9 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO ___Cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO' __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO

Cc

No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD 1030625486

CARGO' __COORDINADORA

767



Cédigo FOR-PSS-243

RiP, PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3
Aasrne FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS acha Memo T 757
UL = 0Q/0R024
SECRETARIA DE INTEGRACION SOTIAL
Pagina 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

LINA GUAYARA

OPERADOR __VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DELEGADO (A)

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
PESO LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
LOR R
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO N;CE)S(O/CC/ s TERMINADO. | COLORI, OLOR| |:SABORI] ASRECTO | ACEFTABIEIDAD A
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ec/ unldadges) MINUTOS
unidades) INICIAL | FINAL 2 . - "
Sl | NO Si NO | SI | NO 3 A Evalie | Evallie | Evalie Evalie
¢ o entre2y|entre2y|entre2y| entre2y Sl
10 10 10 10
04/12/2024 Desayuno Aguade panela en lechqLeche 181t 181t X X X 30 72 69 8 8 9 9 X
04/12/2024 Desayuno Huevos revueltos Huevos 290 uni 290 uni X X X 25 66 62 9 8 8 8 X
04/12/2024 Almuerzo Arroz blanco Arroz 4kg 4 kg X X X 60 71 67 8 8 8 9 X
04/12/2024 Almuerzo Sorbete de uva Uva 9kg 9 kg % X X n/a 4 5 9 9 8 8 X
04/12/2024 Almuerzo Sopa de patacon Platano verde n/a n/a X X X 80 68 65 9 8 9 9 X
04/12/2024 Almuerzo carne de cerdo asada |lomo de cerdo 17 kg 17 kg X X X 50 70 65 8 8 8 8 X
04/12/2024 Almuerzo Ens. de zanahoria Zanahoria n/a n/a X X X n/a 4 5 8 8 8 8 X
04/12/2024 Almuerzo Papa criolla Papa criolla 22 kg 18 kg X X X 40 78 73 9 8 9 9 X
04/12/2024 Almuerzo Arroz con espinca Arroz 8kg 8kg X X X 60 77 75 8 9 8 8 X
04/12/2024 Almuerzo Jugo de gauayaba Guayaba 8kg 8kg X X X n/a 4 5 9 8 9 9 X
04/12/2024 Onces Sorbete de feijoa Feijoa 8kg 8kg x X X n/a 4 5 8 9 9 8 X
04/12/2024 Cena Sopa de conchitas Pasta 6 kg 6 kg X X X 70 72 69 8 8 9 8 X
04/12/2024 Cena Pechuga de pollo jardin{Pollo 13 kg 13 kg X X X 50 72 70 8 8 8 9 X
04/12/2024 Cena Ens. de espinaca Espinaca n/a n/a X X X n/a S 5 9 9 9 8 X
04/12/2024 Cena Pure de papa Papa 16 kg 13 kg X X x 55 69 66 9 9 9 8
04/12/2024 Cena Arroz con fideos Arroz 8kg 8kg x X X 60 80 77 8 9 8 9
04/12/2024 Cena Jugo de pera Pera 8kg 8 kg X X X n/a 4 5 9 8 8 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO__ C ¢

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO

Cc No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO: __COORDINADORA

762



Cédigo FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
Versién 3
“sabaotabe. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS acha Vemo 12024
SRS ——— - 0GINRM2N24
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA
COORDINADOR O RESPONSABLE. LINA GUAYARA OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS RLIGENCUMENTD FOR PARTSE?_ESESE?;‘)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION, COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO N;gs(olcc p — COLORH| CLOK; || SEBORH ABRECTO [IACERTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) | COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO e | dges) ;MNG’TOESN OBSERVACIONES
unidades) st | no si NO s | NO INICIAL | FINAL
°c % Evalue | Evalie | Evalie Evalue
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y SI
10 10 10 10

05/12/2024 Desayuno Colada de fécula de {Leche 18 It 181t X X X 35 67 64 8 8 9 9 X

05/12/2024 Desayuno Caldo papa con polldPollo 7 kg 7 kg X X X 60 77 76 9 8 8 8 X

05/12/2024 Nueves Sorbete de mango |Leche 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 8 8 9 X

05/12/2024 Almuerzo Sopa de arroz Carne de res 1kg 1kg X X X 80 79 75 9 9 8 8 X

05/12/2024 Almuerzo Pechuga de pollo en|Pollo 13 kg 13 kg X X; X 45 80 78 9 8 9 9 X

05/12/2024 Almuerzo Ens. de espinaca Espinaca n/a n/a : X X n/a 4 5 8 8 8 8 M

05/12/2024 Almuerzo Tajadas de platano |Platano maduro 19 kg 13 kg X X X 36 76 72 8 8 8 8 X

05/12/2024 Almuerzo Arroz con pimenton |Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 71 69 9 8 9 9 x

05/12/2024 Almuerzo Jugo de mora Mora 8kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 9 8 8 X

05/12/2024 Cena Crema de verduras |Verduras mixtas nia n/a X X X 75 72 69 9 8 9 9 X

05/12/2024 Cena Verduras cocidas Verduras mixtas n/a n/a X X X 35 66 64 8 9 9 8 X

05/12/2024 Cena Sobrebarriga en sals|Carne de res 16 kg 16 kg X X X 74 72 69 8 8 9 8 X

05/12/12024 Cena Papa criolla al vapor |Papa criolla 20 kg 13 kg X X X 30 70 67 8 8 8 9 X

05/12/12024 Cena Arroz perejil Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 81 79 9 9 9 8 X

05/12/12024 Cena Jugo de lulo Lulo 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 9 9 8 x

05/12/2024 Cena Arroz con fideos Arroz 8kg 8kg X X X 60 80 77 8 9 8 9 X

05/12/2024 Cena Jugo de pera Pera 3kg 8kg X X X n/a 4 5 9 8 8 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:___C.c N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658 CARGO: __TECNICO DE COCINA
|

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA TIPO DE DOCUMENTO: Cc No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486 CARGO' __COORDINADORA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cédigo. FOR-PSS-243

‘ Version 3
ey FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Scha Mermo 12024027816
= NQINRIZ024
S CRETAMA DF NTEGRACION SOGIAL
Pagina. 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

LINA GUAYARA

OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE?SS(O/CU TIEMPO EN COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ unidadis) MINUTOS
unidades) siinol s | nol s | no INICIAL | FINAL
°c % Evalie | EvalGe | Evalue Evalie
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y S|
10 10 10 10

06/12/12024 Desayuno Chocolate en leche |Leche 181t 181t X X X 36 70 65 8 8 8 8 X
06/1212024 Desayuno Arepa de maiz Harina de maiz 5kg 5kg X X X 40 73 70 8 8 8 8 X
06/12/2024 Nueves Sorbete de feijoa Feijoa 8kg 8 kg X X X n/a 5 5 8 8 9 9 X
06/12/2024 Almuerzo Sopa de harina de tri Carne de res 1kg 1kg X X X 75 72 70 8 9 8 8 X
06/12/2024 Almuerzo Albondigas en salsa |Carne de res 13 kg 13 kg X X X 45 70 68 9 9 8 9 X
06/12/2024 Almuerzo Ens. roja con mayondRemolacha n/a n/a X X b nla 5 5 8 8 8 8 X
06/12/2024 Almuerzo Papa al vapor con pgPapa 19 kg 14kg X X X 50 70 66 8 8 9 8 X
06/12/2024 Almuerzo Espaghettis Pasta 6 kg 6 kg X X ) 4 35 72 69 8 8 8 8 -
06/12/2024 Almuerzo Jugo de pera Pera 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 9 8 9 9 X
06/12/2024 Onces Sorbete de curuba |Curuba 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 8 9 9 8 X
06/12/2024 Cena Sopa de cebada perl|Carne de res 1 kg 1 kg X X X 22 69 66 8 8 9 9 X
06/12/2024 Cena Carne de res finas hifCarne res 13 kg 13 kg X % X 60 65 62 8 9 8 8 X
06/12/2024 Cena Ens. de pepino Pepino nla n/a X X X n/a 5 5 9 8 9 9 X
06/12/2024 Cena Platano maduro asadPlatano maduro 19 kg 13 kg X X X 50 72 70 9 9 8 8 X
06/12/2024 Cena Arroz atomatado Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 70 68 8 8 8 8 %
06/12/2024 Cena Jugo de mango Mango 8kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 9 8 8
06/12/2024 Cena Jugo de pera Pera 3kg 2kg X X X n/a 4 5 9 8 8 9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO:__Cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS' ___ LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO"

S o

No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO: __COORDINADORA



PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Codigo: FOR-PSS-243

Version 3
S B0G0TADC. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS cha Memo T 7
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL - NQINR/024
Pagina 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE.

LINA GUAYARA

OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO N;gs(o/c "’ TEMPO EN COLOR| OLOR. | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD RN
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ unidadges) MINUTOS SERVACIONE
unidades) silnol s | no| s | no INICIAL | FINAL
% % Evalie | Evalie | Evalue Evalue
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y Sl
10 10 10 10
0711212024 Desayuno Colada de avena Leche 18 1t 18 It X X X 36 69 66 8 8 9 9 X
07/12/2024 Desayuno Caldo de pajarilla Carne de res 6 kg 6 kg X X 80 71 68 8 9 8 8 X
07/12/2024 Nueves Sorbete de guanabarl Guanabana 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 8 9 8 X
0711212024 Almuerzo Mondongo Carne res 4 kg 4 kg X P 60 82 80 9 8 8 8 X
0711212024 Almuerzo Pechuga en salsa dejPollo 13 kg 13 kg % X 65 70 67 9 9 8 9 X
07/1212024 Almuerzo Ens. aguacate Aguacate n/a nla X X X nla 5 5 8 8 8 9 X
0711212024 Almuerzo Papa chip Papa 16 kg 13 kg X X 50 69 66 9 9 9 8 X
0711212024 Almuerzo Arroz blanco Arroz 8kg 8 kg X X 60 75 72 9 8 9 8 X
07/12/2024 Almuerzo Jugo de fresa Fresa 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 9 8 8 X
0711212024 Cena Sopa de cebada perl|Carne de res 1kg 1kg X X 70 73 70 8 8 9 9 X
07/12/2024 Cena Carne de cerdo gratijCerdo 13 kg 13 kg 7.3 X 66 69 65 8 8 8 8 X
0711212024 Cena Calabaza guisada |Calabaza 86 kg 8,6 kg X x X 45 80 77 9 8 9 9 X
07/12/2024 Cena Deditos de arracachgArracacha 13 kg 13 kg X X 50 77 75 8 9 9 8 X
07/12/2024 Cena Arroz con espinaca |Arroz 8kg 8kg X X 60 79 73 8 9 8 9 X
07/12/2024 Cena Arroz atomatado Arroz 8kg 8 kg X X 60 70 68 8 8 8 8 X
07/12/2024 Cena Jugo de mango Mango 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 9 8 8 X
0711212024 Cena Jugo de pera Pera 8kg 8kg X X X n/a 4 5 9 8 8 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS' ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO:___ Cc

Né de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO' __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA,

TIPO DE DOCUMENTO"

Cc

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO' __COORDINADORA



= ‘3 Codigo FOR-PSS-243

& PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES enia
DEBOGO‘I“AAJA?.R FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha Memo 12024021816
seses——————————— = 00/0R/2024
SECRETARIA DE INTEGRACION SOGIAL e
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA
COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS PILIGERCIMMIENTO BOR PARTSE?ESESS?X‘)SABLE OCOORDINADOR (80
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE?gS(O/C o — COLOR{ OLOR: | SABOR | ASPECTO | /AGEPTABILIDAD "
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ unidadges) MINUTOS BSERVACIONES
unidades) st | no s NO st | no INICIAL | FINAL
e % Evalue | Evalie | Evalie Evalue
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y SI
10 10 10 10

08/12/2024 Desayuno Chocolate en leche |Leche 181t 181t X X X 30 76 72 8 8 8 9 e

08/12/2024 Desayuno Tamal Tamal 130 uni 130 uni X X X 70 72 68 9 8 8 8 X

08/12/2024 Nuevez Sorbete de guayaba | Guayaba 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 8 8 9 X

08/12/2024 Almuerzo Sopa de avena avena hojuelas 1kg 1kg X X X 73 70 65 9 9 9 8 X

08/12/2024 Almuerzo filete de mojarra mojarra 6 kg 6 kg 4 X X 50 68 66 8 8 8 9 X

08/12/2024 Almuerzo Ens de zanahoria |Zanahoria, mango crema de lechgn/a n/a X X X nl/a 4 5 9 8 9 8 X

08/12/2024 Almuerzo Arroz con arveja verqArroz 3.3kg 3.3kg x X X 60 76 72 9 8 9 9 X

08/12/2024 Almuerzo tomate de arbol tomate de arbol 3kg 3 kg X X X n/a 5 5 8 8 8 8 X

08/12/2024 Onces leche caliente Leche 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 9 9 9 9 X

08/12/2024 Cena sopa de arroz Arroz 1kg 1kg X X X 80 70 66 9 8 8 8 X

08/12/2024 Cena pechuga de pollo pechuga de pollo 14 kg 14 kg X X X 45 82 80 8 8 9 9 X

08/12/2024 Cena Ens.de lechuga -zan{lechuga, zanahoria, perejil nla n/a X X X n/a 5 5 8 9 8 8 X

08/12/2024 Cena platano maduro quegplatano queso 12 kg 10kg X X X 50 73 70 8 8 8 9 X

08/12/2024 Cena arroz con ajonjoli Arroz 3.4 kgr 3.4 kgr X X X 45 69 66 9 8 8 8 X

08/12/2024 Cena Jugo de mora Mora 3.4 kgr 8 kg X X X 60 70 67 8 9 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS. ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ TIPO DE DOCUMENTO:__C.c N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658 CARGO: __TECNICO DE COCINA

|
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA TIPO DE DOCUMENTO: Cc No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __ 1030625486 CARGO: __COORDINADORA




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Codigo FOR-PSS-243

Version: 3
e B000TADC. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS cha Wemo 12024027878
SECRETARIA DE NTEGRACION SOTIAL =09/08/2074
Pagina 1de!
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

LINA GUAYARA

OPERADOR.___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE?E(E)S(OIC . S—— COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD S
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (glce/ unidadges) MINUTOS
unidades) slnol s | no|s|no INICIAL | FINAL
% °c Evalte | Evalie | Evalue Evalue
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y Si
10 10 10 10
09/12/2024 Desayuno Colada de fécula Leche 181t 181t X X X 38 69 67 8 9 8 8 X
09/12/2024 Desayuno Caldo de papa con c{Carne de res 7.5kg 7.5kg X X X 70 68 66 9 8 9 8 X
09/12/12024 Nueves Sorbete de feijoa Feijoa 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 8 8 8 X
09/12/2024 Almuerzo Sopa de fideos Carne de res 1kg 1kg X X X 70 69 66 8 8 8 8 X
09/12/2024 Almuerzo Carne de cerdo en pjcarne de cerdo 13 kg 13 kg X X X 50 70 65 9 9 8 8 X
09/12/2024 Almuerzo Pepino guisado Pepino de guiso 8 5kg 8,5 kg X X X 35 80 77 8 9 8 8 X
09/12/2024 Almuerzo Tajada de platano  |Platano maduro 19 kg 13,5kg X X X 40 69 65 9 9 9 9 X
09/12/2024 Almuerzo Arroz pajarito Arroz 8 kg 8 kg X X X 60 66 62 8 8 9 8 X
09/12/2024 Almuerzo Jugo de uva Uva 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 9 9 9 X
09/12/2024 Cena Sopa de colicero Lulo 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 9 9 Q X
09/12/2024 Cena Carne de res mechadCarne de res 15 kg 15 kg X % X 80 76 72 9 9 9 9 X
09/12/2024 Cena Zanahoria rayada |Zanahoria n/a nla X X X 72 70 67 8 9 8 9 X
09/12/12024 Cena Papa criolla chorreadPapa criolla 20 kg 20 kg X X X 30 69 66 9 9 9 8 X
09/12/2024 Cena Arroz blanco Arroz 85kg 8.5kg X X % 50 80 Vi 9 9 8 9 X
09/12/2024 Cena Jugo de maracuya |Maracuya 8 kg 8kg X % X n/a 5 5 8 8 9 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE

DOCUMENTO__Ccc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO' __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO:

Cc No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO: __COORDINADORA

I8 #



F Codigo FOR-PSS-243
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES E—
B BaoTA e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS echa Memo 12024021816
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL =0UNA24
Pagina 1de1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIEMPO DE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE:(E)S(O/CU TIEMPO EN COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ 1O
5 unidades) MINUTOS
unidades) st | Nno S| NO st | NO INICIAL | FINAL
°c *c Evalue | Evalie | Evalue Evalue
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y SI
10 10 10 10

10/12/2024 Desayuno Leche caliente Leche 121t 121t X X X 30 75 69 9 8 8 8 X

10/12/2024 Desayuno Huevo cocido Huevo 76uni 76uni X X X 35 78 73 8 8 8 9 X

10/12/2024 Nueves Sorbete de curuba |Curuba 3kg 3kg X X X n/a 5 5 9 8 9 8 X

10/12/2024 Almuerzo Sopa de cuchuco de [Carne de res 1kg 1kg X X X 75 78 73 8 9 8 8 X

10/12/2024 Almuerzo Pechuga de pollo en|Pollo 4 kg 4 kg X X X 50 65 62 9 8 9 9 X

10/12/2024 Almuerzo Verduras salteadas |Verduras n/a n/a X X X 40 70 66 8 8 8 9 X

10/12/2024 Almuerzo Yuca cocida Yuca 12kg 9kg X X X 55 73 70 9 8 8 8 X

10/12/2024 Almuerzo Arroz con perejil Arroz 2.8kg 2.8kg X X X 60 69 65 8 9 8 9 X

10/12/2024 Almuerzo Jugo de guayaba Guayaba 8 kg 8 kg X X % n/a 5 5 9 8 9 8 X

10/12/2024 Onces Sorbete de lulo Lulo 44kg 4 4kg X X X n/a 4 5 8 8 8 9 X

10/12/2024 Cena Sopa de arroz Arroz 3.4 kg 3,4 kg X % X 60 68 66 9 8 9 8 X

10/12/2024 Cena Carne de res en bistCarne de res 4 kg 4 kg X X X 70 72 70 8 9 8 9 X

10/12/2024 Cena Habichuelas con huglHabichuelas 4 kg 2.5kg X X X 35 76 73 9 9 9 9 X

10/12/2024 Cena Papa ala vapor Papa 10 kg 18 kg X X X 50 78 75 8 9 9 8 X

10/12/2024 Cena Arroz con zanahoria |Arroz 1kg 1kg X X X 60 80 77 9 8 8 9 X

10/12/2024 Cena Jugo de melén Melon 3kg 3kg X 4 X nla 4 5 9 8 8 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO:___C.c

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO

Cc

____No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD __ 1030625486,

CARGO: __COORDINADORA

765



PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cédigo. FOR-PSS-243

Version: 3
e BoeoTADC. FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS scha MemoT
oy on g e g T el - 0QI0RPN24
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA
COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE?gstolw S— COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ unidadges) MINUTOS
unidades) st | no sl NO st | NO INICIAL | FINAL
b~ °%c Evalie | Evalie | Evalie Evalue
entre 2y|entre 2y |entre2y| entre2y SI
10 10 10 10

11/12/2024 Desayuno Chocolate en leche |Leche 18 It 181t X X X 35 75 70 9 9 9 9 X
11/12/2024 Desayuno Arepa de maiz Harina de maiz 6 kg 6 kg X X X 45 70 66 8 8 9 8 X
11/12/2024 Nueves Sorbete de fresa Fresa 3 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 8 8 9 X
11/12/2024  |Almuerzo Sopa de verduras  |Verduras mixtas nla nia X X X 36 70 65 9 9 8 8 X
11/12/2024 Almuerzo Carne a la bolofnesa |Carne de res n/a n/a X X X 70 80 77 8 8 8 9 X
11/12/2024 Almuerzo Ens. espinaca Espinaca 5kg 3 kg X X X 36 72 70 8 9 9 8 X
11/12/2024 Almuerzo Deditos de arracachgArracacha 5kg 7kg X X X 50 69 63 8 8 8 9 X
11/12/2024 Almuerzo Espaghetti Pasta 6 kg 6 kg X X X 30 63 60 9 9 9 8 X
11/12/2024 Almuerzo Jugo de mora Mora 8 kg 8 kg x X : 4 n/a 4 5 8 8 9 9 X
11/1212024 Onces Leche caliente Leche 12 1t 121t X X X 40 76 72 8 9 9 8 X
11/12/2024 Cena Sopa de avena Carne de res 1kg 1kg X X X 80 72 70 9 8 8 9 X
11/12/2024 Cena Pechuga de pollo Pollo 6 kg 43kg X X X 60 70 66 8 8 9 9 X
11/12/2024 Cena Rodajas de tomate p{ Tomate nla nla X X X n/a 4 5 8 8 8 9 X
11/12/2024 Cena Platano con bocadillqPlatano maduro kg 12 kg X X X 40 76 70 9 8 8 X
11/12/2024 Cena Arroz con espinaca |Arroz 3.2kg 3.2 kg X - 1 X 60 85 80 8 8 8 9 X
11/12/2024 Cena Jugo de feijoa Feijoa 3 kg 3kg X X X n/a 4 5 9 9 9 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO___Cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

L
‘NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS' ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO" Cc

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO' __COORDINADORA

769



Cédigo. FOR-PSS-243

) PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES P
oy FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS FachaMamo 12024027876 |
S St - NA/ORPN24
SECRETARIA DE INTEGRACION SOTIAL
Pagina 1 .de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

LINA GUAYARA

OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE | NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE$gS(O/c . S COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD —
(dd/mm/aaaa) | COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! e dges) o
unidades) s | no sl NO st | NnO INICIAL | FINAL
% °c Evalue | Evalie | Evalue Evalte
entre2y|entre2y|entre2y| entre 2y SI
10 10 10 10

12/12/2024 Desayuno Colada de fécula de {Leche 121t 121t X X X 35 78 75 8 8 8 8 X
12/12/2024 Desayuno Huevos con mazorcg Huevos 180 uni 180 uni X X X 40 80 77 9 8 8 8 X
12/12/2024 Almuerzo Sopa de mazorca Carne de res 1kg 1kg X b3 X 80 79 76 8 8 9 9 X
12/12/2024 Almuerzo Filete de merluza a |4 Filete de merluza 6 kg 6 kg X X X 45 77 72 9 9 8 8 X
12/12/2024 Almuerzo Ens. de pepino Pepino 8 kg 8 kg X X X n/a 5 5 9 8 8 8 X
12/12/2024 Almuerzo Patacon Platano verde 12 kg 8kg x X X 45 76 72 8 8 8 8 X
1211212024 Almuerzo Arroz con fideos Arroz 3.4 kg 3.4 kg X X X 60 78 73 9 8 9 8 X
12/12/2024 Almuerzo Jugo de lulo Lulo 3kg 3kg X X X n/a 4 5 8 9 8 9 X
12/12/2024 Onces Sorbete de fresa Fresa 3kg 3 kg X X X n/a 4 5 8 8 8 8 X
1211212024 Cena Cazuela de garbanzd Garbanzo 6 kg B kg X % X 75 70 69 9 8 8 8 X
12/1212024 Cena Carne de cerdo cociqCerdo 4 kg 4 kg X X X 55 72 68 8 8 9 9 X
12/12/2024 Cena Verduras cocidas Verduras n/a n/a X X X 40 70 66 8 8 8 8 X
1211212024 Cena Pure de papa Papa 12kg 9 kg X X X 45 66 63 8 8 8 9 X
12/12/2024 Cena Arroz con ajonjoli Arroz 2.8kg 2.8kg X X X 60 65 62 8 8 9 8 X
12/12/2024 Cena Jugo de feijoa Feijoa 3 kg 3kg X X X nia 4 5 9 9 9 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO__Cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO:

Cc

No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO: __COORDINADORA

73?0



[t
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTADC.

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo. FOR-PSS-243

Version: 3

echa’ Memo | 181
- DQ/ORI024

Pagina 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

_ LINAGUAYARA

OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO N;gs(o/c " ———— COLOR [ OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD aser
(ddimm/aaaa) | COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ i dges) b OBSERVACIONES
unidades) sinol s | nols|no INICIAL | FINAL
% % Evalie | Evalie | Evalie Evalue
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y SI
10 10 10 10

13/12/2024 Desayuno Colada de avena Leche 181t 181t X X X 35 70 66 8 8 9 9 X
13/12/2024 Desayuno Caldo de papa con P POLLO 7 kg 7 kg X X X 50 76 72 9 8 8 8 X
13/12/2024 Nueves Sorbete de guanabarGuanabana 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 9 9 9 X
13/12/2024 Almuerzo Sopa de cebada perl|Carne de res 1kg 1kg '3 X X 50 76 70 9 8 8 8 X
1311212024 Almuerzo Pechuga de pollo su POLLO 16 kg 16 kg X X X 45 65 98 8 9 8 cl X
13/12/2024 Almuerzo Ensalada hawaiana Pina 9 kg 7 kg X X X 20 69 72 9 9 9 9 X
13/12/2024 Almuerzo Papa dorada Papa 13 kg 11 kg % X X 40 69 66 8 8 9 9 X
1311212024 Almuerzo Arroz con pimenton Arroz 8 kg 8 kg X X X 30 65 69 8 9 8 8 X
13/1212024 Almuerzo Jugo de pina Pina 9 kg 9 kg X X X n/a 6 4 8 8 9 9 ot
13/12/2024 Onces Sorbete de curuba Curuba 8 kg 8 kg X X X n/a 4 5 8 8 9 8 X
13/12/2024 Cena Crema de cebolla Cebolla n/a n/a X X X 50 72 70 9 9 8 8 X
13/12/2024 Cena Higado encebollado Carne de res 13 kg 13 kg X X X 40 69 66 8 8 8 8 X
13/12/2024 Cena Pepino de guiso Pepino 8.5kg 8.5kg X X X 45 71 68 8 8 9 9 X
13/12/2024 Cena Yuca cocida Yuca 19 kg 12kg 1 X X 50 80 75 9 8 8 8 X
1311212024 Cena Arroz con arveja Arroz 8kg 8 kg X % X 60 74 70 8 9 8 8 X
13/12/2024 Cena Jugo de tomate de & Tomate de arbol 8kg 8kg X X > n/a 4 5 9 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE

DOCUMENTO__Cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO:

Cc

No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __ 1030625486

CARGO: __COORDINADORA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cédigo FOR-PSS-243

Version: 3

ey FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS [Fecha Memo 12024021816 |
———————————— = 0G/0R2N24
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina 1de
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA
COORDINADOR O RESPONSABLE: LINA GUAYARA OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTg E?_ESAESS((’;‘)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION| COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO N;gs(o/c " TEMPO EN COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD —
(dd/mm/aaaa) COMIDA O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc/ unidadges) MINUTOS
unidades) s nol s no | st | NO INICIAL | FINAL
°c % Evalie | Evalie | Evalue Evalle
entre2y|entre2y|entre2y| entre 2y Sl
10 10 10 10

14/12/2024 Desayuno Colada de harina de |Leche 181t X X X 30 66 62 9 9 9 9 X

14/12/2024 Desayuno Sorbete de guayaba | Guayaba 8 kg X X X n/a 5 5 9 8 8 9 X

14/12/2024  |Almuerzo Cazuela de frijol Frijol 7 kg X X X 70 78 73 8 9 9 9 X

14/12/2024 Almuerzo Carne de res molida |Carne de res 13 kg 13kg X X X 50 79 75 8 8 8 9 X

14/12/2024 Almuerzo Ens. lechuga Lechuga n/a X X X n/a 5 5 9 9 9 8 X

14/12/2024 Almuerzo Platano maduro Platano maduro 19 kg 13 kg X X X 45 75 70 8 8 8 9 X

14/12/2024 Almuerzo Arroz blanco Arroz 8 kg X X X 60 70 66 8 8 8 8 X

14/12/2024 Almuerzo Jugo de melon Meldn 8 kg X X X n/a 5 5 8 8 9 X

14/12/2024 Onces Sorbete de mora Mora 8 kg X X X n/a 4 5 8 9 8 8 X

14/12/2024 Cena Sopa de harina de trif Carne de res 1kg X X X 70 69 66 9 8 8 9 X

14/12/2024 Cena Pechuga de pollo  |Pollo 13 kg 13 kg X X X 50 72 70 8 8 8 8 X

14/12/2024 Cena Ens. de conchitas |Pasta 2.5kg 2.5kg X X X 25 5 5 8 8 9 9 X

14/12/2024 Cena Papa al vapor Papa 18 kg 13 kg X X X 50 73 70 8 8 8 8 X

14/12/2024 Cena Arroz con cilantro  |Arroz 8 kg X X X 60 69 66 8 8 8 9 X

14/12/2024 Cena Jugo de fresa Fresa 8 kg X X X n/a 4 5 9 9 9 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS.

___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO'__C.c

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

‘NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO

Cc No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO: __COORDINADORA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Codigo FOR-PSS-243

Version: 3
e FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS [Fecha Memo 12024027816 |
e g A RS S = NQINRI2N24
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL
Pagina 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: FUERA DE BOGOTA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: ALTA DEPENDENCIA FISICA, MENTAL O COGNITVA

COORDINADOR O RESPONSABLE:

LINA GUAYARA

OPERADOR:___VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO |DESINFECCION, COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA | TIEMPODE |NOMBRE ALIMENTO NOMBRE BRUTO NE?SS(O/C » — COLOR | OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD o
(dd/mm/aaaa) COMIDA 0O PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ unidadges) MINUTOS BSERVACIONES
unidades) slnol s | no|si|no INICIAL | FINAL
% % Evalue | Evalie | Evalue Evalte
entre2y|entre2y|entre2y| entre2y S|
10 10 10 10

15/12/2024 Desayuno Chocolate en leche |Leche 121t 121t X X X 30 76 72 8 8 8 9 X
1511212024 Desayuno Tamal Tamal 41 uni 41 uni X X X 70 72 68 9 8 8 8 X
15/12/12024 Nuevez Sorbete de lulo Lulo 5kg 3kg X X X n/a 4 5 8 8 8 9 X
1511212024 Almuerzo Sancocho Carne de res 1 kg 1kg X X X 73 70 65 9 9 9 8 X
15/12/2024 Almuerzo Carne de cerdo asad Carne de cerdo 4kg 4 kg X X X 50 68 66 8 8 8 9 X
1511212024 Almuerzo Ens. de zanahoria |Zanahoria n/a n/a X X X n/a 4 5 9 8 9 8 X
15/12/2024 Almuerzo Arroz con perejil Arroz 3kg 3 kg X e X 60 76 72 9 8 9 9 X
15/12/2024 Almuerzo Jugo de manzana |Manzana 3kg 3kg X X X nla 5 5 8 8 8 8 X
15/12/2024 Onces Sorbete de feijoa Feijoa 3kg 3kg X X X nla 4 5 9 9 9 9 X
15/12/2024 Cena Sopa de avena Carne de res 0.5kg 0.5kg X X X 80 70 66 9 8 8 8 X
15/12/2024 Cena Filete de bagre Filete de bagre 4 kg 4 kg X X X 45 82 80 8 8 9 9 X
1511212024 Cena Ens. de aguacate  |Aguacate n/a n/a X X X n/a 5 5 8 9 8 8 X
15/12/2024 Cena Papa chorreada Papa comun 6 kg 4 kg X X X 45 69 66 9 8 8 8 X
1511212024 Cena Arroz atomatado Arroz 3 kg 3kg X X X 60 70 67 8 9 9 9 X
1511212024 Cena Jugo de pera Pera 3 kg 3 kg X X X n/a 4 5 9 8 8 8 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

TIPO DE DOCUMENTO___Cc

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 80800658

CARGO: __TECNICO DE COCINA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LINA GUAYARA

TIPO DE DOCUMENTO:

Cc

No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1030625486

CARGO: _COORDINADORA
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cadigo: FOR-PSS-252

Version: 3

Fecha Memo 1202303942 -
ALCALODIA MAYOR
DE BOGOTA DC. FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 20/12/2023
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL / T FECHA DE EVALUACION:
ERVICIO SOCIAL NDENCIA FISICA, MENTAL O UNIDAD OPERATIVA. VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
LOCALIDAD: 2 o F ! ‘1 El 0 (DOINIMIARAA) 1/12/2024
CODIGO SIRBE ROL O CARGO -
COBERTURA ATENDIDA HOY 23 PARTICIPANTES UNIDAD 123026 NOMBRE\?PFLLUZ%%’;ES'ONAL SUBDIRECCION
OPERATIVA: : TECNICA:
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE .
" N ESTRA
VERIFICAR. ALMUERZO MENU UMERO DE MUESTRAS RESULTADO
; Pl
GRUPO BE T’\chJJT“ﬁ\ELFTD% MENU ; VO';:.?JOM?N TEMS QUE
EDAD MENU REALIZADO EVALUAN LA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14 15 16 17 18 19 20 CUMPLE |NO CUMPLE
EVALUADO MUESTRAS A | PROGRAMADO SERVIDO VERIFICACION
EVALUAR ESTABLECIDO
PESO O VOLUMEN
MUESTREADO 250 | 252 | 242 | 245 | 243 | 241 | 244 | 260
MAYORES DE 29 SOPA DE SOPA DE PORCENTAJE
oS 8 VERDURAS VERDURAS 240 ADEGUACION 1042 | 105.00| 968 | 97.22 | 1004 | 98,37 | 100,4 | 1079 3
CALIFICACION 3 3 2 s 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
MUESTREADO 85 78 T 79 81 77 80 75
MAYORES DE 29 FILETE A LA FILETE A LA PORCENTAJE
s 8 PLANCHA PLANCHA 74 ADEGUACION | 11488 90,59 | 90,59 | 101,28| 105,19| 97,47 | 98,77 | 97.40 3
CALIFICACION 3 g 3 3 3 8 3 3
PESO O VOLUMEN
ENS-LECHUGA | ENS-LECHUGA MUESTREADO 72 | 65 | 73 | 73 | 75 | 77 | 74 | 72
MAYORES DE 29 AGUACATE - AGUACATE - PORCENTAJE
AFIBS 8 TOMATE TOMATE 70 ADEGUAGION 102,90 | 92,86 | 1043 | 1043 | 1071 | 110 | 1057 | 1029 3
CEBOLLA CEBOLLA, CALIFICACION 3 3 gila b b s 3 3
PESO O VOLUMEN
MUESTREADO 98 105 | 107 | 97 % 99 | 104 | 102
MAYORES DE 29 TAJADA DE TAJADA DE PORCENTAJE
vy 8 SUATAND. PLATANO 99 ADECUACION | 989° 106.1| 108,1 | 97,98 | 9697 | 100 | 105.1 | 103 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
MUESTREADO 167 | 166 | 166 | 168 | 169 | 166 | 159 | 168
MAYORES DE 29 PORCENTAJE
ARiOS 8 ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 165 ADECUACION 1012 | 1006 | 1006 | 1018 | 102.4 | 100,6 | 96.36 | 101.8 3
, CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
MUESTREADO 270 | 260 | 274 | 251 | 260 | 275 | 275 | 281
MAYORES DE 29 PORCENTAJE
ANOS 8 JUGO DE MORA | JUGO DE MORA 270 ADEGUACION 100 | 963 | 1015|9296 | 963 | 105 | 1019 | 110 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
MUESTREADO
PORCENTAJE
ADECUACION
CALIFICACION
Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacion el namero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES:

FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA

INFORMACION:

NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): JOHN ALFREDO FINO LOPEZ
CEDULA DE CIUDADANIA 80.800 658

CARGO TECNICO DE COCINA

FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA

LA VERIFICACION

NOMBRE:

CEDULA DE CIUDADANIA:
CARGO"

735



PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Codigo FOR-PSS-252

Version: 3

Fecha: Memo 1202303942 -

ALCALDIA MAYOR -

CEBOGOTADC. FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 20/12/2023
SECIETARIADE IMIEGRACIO! Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / FECHA DE EVALUACION

SERVICIO SOCIAL NDENCIA FISICA. MENTAL O UNIDAD OPERATIVA. VIENTOS DE UN MUNDO MEJOR
LOCALIDAD: F q G (DDIMM/AAAR) si12r2024
CODIGO SIRBE ROL O CARGO -
COBERTURA ATENDIDA HOY 32 PARTICIPANTES UNIDAD 123026 NOMBRE\?EUZRD%;ES‘ONAL SUBDIRECCION
OPERATIVA: TECNICA.
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE
R NUME
VERIFICAR: ALMUERZ0 MENU UMERO DE MUESTRAS RESULTADO
GRUPOBE ?gTN:\ERD% MENU : vﬁicn)ngn Ens o
E£DAD MENU REALIZADO EVALUAN LA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 w0 | 11l 12| 13| 14| 15| 18| 17| 18| 19| 20 | CUMPLE |NOCUMPLE
Ve omoo | MUESTRAS A | PROGRAMADO SERVIDO GEREICACIE
EVALUAR ESTABLECIDO
PESO O VOLUMEN
SO G | 20 | 262 | 242 | 5 | 23 | 241 | 244 | 260
MAYORES DE PORCENTAJE
g 8 SOPA DE ARROZ | SOPA DE ARROZ 240 PO N A | 104.17| 10500 968 | 97.222| 10041| 98,367 10041 107 88
CALIFICACION 5 3 3 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
PECHUGADE | PECHUGA DE wrrcaral IECR IECT T N ) USRS
MAYORES DE POLLO EN SALSA | POLLO EN SALSA PORCENTAJE
s 8 ok o 74 RO nuor, | 11488| 90,59 | 9059 | 101.28| 105,19 8747 | 98,77 | 97.40
CHAMPINONES | CHAMPINONES AN % 3 Z Z 3 3 3 3
PE;SEZ;’:;\’S"CEN 72 | es | 3| 13| 75| 77| 74| T2
ENSALADADE | ENSALADADE B
el 8 ESPINACA- ESPINACA- 70 PO o | 102.88| 52.857| 104.29| 104.29| 107.14| 110 | 105,71 10286
MANGO-MIEL | MANGO-MIEL
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
ESOOVOLUMEN] g8 | 105 [ 107 [ o7 | o8 | o0 | 104 | 102
MAYORES DE TAJADA DE TAJADA DE PORCENTAJE
e 8 i e 99 PORCENTAY | 98.99 | 106.06| 108.08] 9798 | 9697 | 100 | 10505 103,03
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 | a3 3
PESO O VOLUMEN
SO g | 167 | 168 | 166 | 168 | 160 | 168 | 150 | 168
MAYORES DE ARROZ CON ARROZ CON PORCENTAJE
oRes 8 EMENTON SHETOR 165 PO e, | 101.21{ 10061| 10061 101,82 102,42 10061 96,364 101.82
) CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
SO O VOLUMEN | 270 | 260 | 274 | 251 | 260 | 275 | 215 | 281
MAYORES DE PORCENTAJE
E 70 -
M 8 JUGO DE MORA | JUGO DE MORA 2 PORCENTAJE | 100 | 06206 101.48] 92.963| 96,296 105 | 10185| 110
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3
PESO O VOLUMEN
MUESTREADO
PORCENTAJE
ADECUACION
CALIFICACION

Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacion el numero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO

OBSERVACIONES:

INFORMACION

NOMBRE(S) Y APELLIDO(S)
CEDULA DE CIUDADANIA:
CARGO:

FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA

JOHN AL

FREDO FINO LOPEZ

80.800.658

TECNICO EN COCINA

FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA

LA VERIFICACION

NOMBRE:

CEDULA DE CIUDADANIA:

CARGO

7



PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Codigo’ FOR-PSS-252

Version: 3

Fecha: Memo 1202303942 -
DEBOGGTADE FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREQ PORCIONES SERVIDAS 20/12/2023
SECRETARIALE CiAL Pagina 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / SERVICIO SOCIAL: NDENCIA FISICA, MENTAL O UNIDAD OPERATIVA. FECHA DE EVALUACION 14/12/2024
LOCALIDAD: (DD/MM/AAAA)
CODIGO SIRBE ROL O CARGO -
NOMBRE DEL PROFESIONA| :
COBERTURA ATENDIDA HOY 41 PARTICIPANTES UNIDAD 123026 E\?:LLU ADOFES ONAL SUBDIRECCION
OPERATIVA TECNICA:
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE ;
. SN NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
PESO O
GRUPO DE :SJT“QE%% MENU \/OEUMEN ITEMS QUE
£DAD MENU REALIZADO EVALUAN LA 1 2 3 4 5 5 7 8 9 10 | n 12 | 13| 14 | 15 | 18 | 17 | 18 | 19 | 20 | CUMPLE |NOCUMPLE
EVALUADG | MUESTRAS A | PROGRAMADO SERVIDO EAiEiCACION
EVALUAR ESTABLECIDO
250 | 252 | 242 | 245 | 243 | 241 | 244 | 260
MAYORES DE CAZUELA DE CAZUELA DE ”
boRE 8 et el ol 240 240 104.17| 105,00 96.8 | 97,222 100,41|98.367| 100.41| 107.88 3
3 3 3 3 3 3 3 3
g5 | 78 | 77 | 79 | 8 | 7 | s | 75
CARNE DE RES
MAYORES DE 8 MOLIDA Y CAZUELA DE 74 74 114.86| 90,59 | 90,59 | 101.28| 105,19| 97,47 | 98.77 | 97.40 3
20 ANOS FRIJOLES
GUISADA
3 3 3 3 3 3 3 3
ENS-LECHUGA - | ENS-LECHUGA - 72 | 65 | 73| 73 ) 75| T 74| T2
MAYORES DE AGUACATE - AGUACATE -
e 8 e T OMATE- 70 70 102,86| 92,857 104.20| 104,29| 107.14| 110 | 105.71| 10286 3
CILANTRO CILANTRO 3 5 T e 2 e 5
o8 | 105 | 107 | 97 | 96 | 99 | 104 | 102
PLATANO PLATANO
M“ZY;’:NEgSDE 8 MADURO CON | MADURO CON 99 99 98.99 | 106,06| 108,08| 9798 | 96.97 | 100 |10505| 103,03 3
QUESO QUESO . -
3 3 3 3 3 3 3 3
167 | 166 | 166 | 168 | 169 | 166 | 159 | 168
MAZLOS%SDE 8 ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 165 165 101,21 100,61| 100,61/ 101.82| 102.42| 100,61| 96,364 101,82 3
) ) 3 3 3 3 3 3 3 3
270 | 260 | 274 | 251 | 260 | 275 | 275 | 281
MAYORES DE JUGO DE JUGO DE
st o 8 R SR A clyA 270 270 100 | 96.296| 101,48|92,963| 96.296| 105 | 101.85| 110 3
3 3 3 3 3 3 3 3

Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacion el numero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO

OBSERVACIONES:

FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA
INFORMACION:

NOMBRE(S) Y APELLIDO(S):
CEDULA DE CIUDADANIA:
CARGO:

JOHN ALFREDO FINO LOPEZ

FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA
LA VERIFICACION

NOMBRE:

80.800.658

CEDULA DE CIUDADANIA

TECNICO EN COCINA

CARGO:

733



Formato control de temperatura
de equipos de refrigeracion
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