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No. GS-2025 -001967-ESANA- AGRUP 20.1

Soledad, 11 de marzo de 2025

Sefior coronel

MARCO ALEXANDER MILLAN SANCHEZ
Director de Educacion Policial (E)

Transversal 33 No. 47A - 35 Sur, Barrio Fatima
Bogota D.C.

ASUNTO: Informe de supervisién del contrato No. 80-1-30105-24
TIPO DE INFORME
PERIODICO _X OFINAL ___

Periodo del informe de supervision

13/01/2025 |

14/12/12024 | Hasta

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacion y sancién de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestién publica”, asi como de la Resolucion No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacién de la Policia Nacional”, Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucion No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervisién e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacién oficial Nro.GS-2024-018325-DIEPO del 09/12/2024, el sefior teniente JEINER ALIRIO
HERNANDEZ ARIAS, obrando en calidad de Jefe Grupo de Contratos DIEPO, comunico la designacion de la
ordenacién del gasto de la Direccién de Educacién Policial como supervisor del contrato del asunto al sefior
Mayor WISTON PALACIOS PALACIOS - comandante de agrupacion Escuela de Policia Antonio Narifio

* Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervision: MENSUAL

¢ No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 0

Informacién del contrato u orden de compra




[ Pagina 2 de 19

Version: 5

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
Cadigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS
Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U s
ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

Contrato No. / Orden
de compra No.

80-1-30105-24

Objeto del Contrato /
instrumento de
agregacion de la orden
de compra

ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON DESTINACION Y USO AL
COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA DE POLICIA ANTONIO NARINO UBICADO EN LA AVENIDA
CIRCUNVALAR NO. 45-300 SOLEDAD-ATLANTICO

Contratista

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

Representante legal

N/A

Valor inicial del
contrato u orden de
compra

$112.320.000,00

Valor reduccion del
contrato u orden de
compra

N/A

Valor total del contrato
u orden de compra

$ 112.320.000,00

El plazo de ejecucion del contrato sera de doce (12) meses
ininterrumpidos contados a partir del cumplimiento de los requisitos de
perfeccionamiento y ejecucién del contrato, es decir, la firma entre las
partes (ARRENDADOR — ARRENDATARIO) y para su ejecucion la

Plazo de ejecucién | aprobacién de la garantia Unica y la suscripcion del acta de inicio,

inicial documentos los cuales deben ser publicados en SECOP Il.
Nota: el acta de inicio y la entrega del espacio arrendado sera suscrita
por el director(a) de la escuela duefia de la necesidad, el supervisory el
contratista.

Fecha de inicio del

plazo de ejecucién del
contrato u orden de
compra

14 de diciembre de 2024

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucién
del contrato u orden de
compra (pactada
inicialmente)

14 de diciembre de 2025

Fecha de inicio del
plazo de ejecucién de
la(s) adicion(es)

N/A

Fecha de terminacion
del plazo de ejecucion
de la(s) adicién(es)

N/A

Adiciones

N/A

Modificatorios

N/A

Prorrogas

N/A

Otros

N/A

1.

DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA
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1.1 Acciones adelantadas:

La supervision debera realizar un resumen cronoldgico de las actuaciones adelantadas en ejercicio de las
funciones, debiendo plasmar datos de relevancia, como por ejemplo fechas, numeros de oficios, numeros de
actas, mensajes de correo electronico, documentos que den cuenta de las actuaciones adelantadas entre otras.

Mediante visita de supervision se verifico que en durante el periodo diciembre 2024 y enero 2025, se realiz6 la
jornada de estiramiento muscular, importancias de las pausas activas, enfocadas a evitar la fatiga muscular y
el estrés laboral con el personal.

El dia 22/12/2024 mediante visita de supervision, se verifica actividades de capacitacion de SG-SST se realizan
actividades de prevencién de riesgos en las areas de trabajo, se implementan procedimientos de desinfeccion
y lavado del comedor.

Mediante visita del supervisor durante el mes de enero del 06/01/2025 al 12/01/2024 se verifico el
almacenamiento de alimentos precederos y no perecederos, cuartos frios, areas de lavado, areas de
preparacion de alimentos, puntos ecologias y areas de almacenamiento de desechos de alimentos.

Mediante visita del supervisor durante el mes de enero se realizé revista al estado de los elementos asignados
al comedor para el desarrollo de las actividades.

El dia 26/12/2024 mediante visita de supervision verifico la realizacién de la programacion de capacitaciones
asumidas por parte del contratista.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO | OBSERVACIONES
Para el periodo informado el
1 Cumplir con el objeto contractual. Sl arrendatario ha cumplido con el

objeto contractual.
Para el periodo informado el
Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando 3| arrendatario ha obrado con
2 dilaciones y trabas. lealtad y como resultado no se
reportan trabas

Responder en los plazos que la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Para el periodo informado no se

establezca en cada caso, los requerimientos de aclaracion o de informacién s (n;zal:go Jﬁgg;g?%’:oeﬂzgggﬁ
3 que le formule.

policial
Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de Seguridad Para el periodo informado el
Social Integral y parafiscales (Cajas de Compensacién Familiar, Sena e si arrendatario cumple con sus
4 ICBF), por cuanto el cumplimiento de esta obligacion es requisito obligaciones verificable en los
indispensable para la realizacién de cualquier pago. anexos

Guardar la confidencialidad de toda la informacién que le sea entregada y
que se encuentre bajo su custodia o que por cualquier otra circunstancia
deba conocer 0 manipular y responderé civil, penal y disciplinariamente por Sl
los perjuicios de su divulgacién y/o utilizacién indebida que por si o por un

Para el periodo informado se
cumplié con esta obligacion

J tercero se cause a la administracién o a terceros.
No acceder a peticiones o amenazas, de quienes actuando por fuera de la No se ha manifestado hechos
ley pretendan obligarlo a hacer u omitir algin acto o hecho, el de peticiones o amenazas
ARRENDATARIO deberad Informar de tal evento a la DIRECCION DE N/A donde se tenga que informar de
6 EDUCACION POLICIAL de la Policia Nacional y a las autoridades igual forma al contratista

competentes para que se adopte las medidas necesarias. permanentemente se le
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recuerdan los compromisos
como contratista

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para
los pagoes con el fin de evitar traumatismos en el proceso de
ejecucion del contrato

N/A

No se ha requerido en vista que
la DIEPO no realiza pagos al
contratista de acuerdo a lo
estipulado en el contrato.

Restituir a la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL los elementos que
haya colocado a su disposicién para el desarrollo del objeto contractual,
cuando se lo requiera o al finalizar el contrato, en caso que se hayan
suministrado

N/A

No se han requerido los
elementos puestos a
disposicion del contratista en lo
que va de la ejecucion del
contrato.

Las demas obligaciones del CONTRATISTA contenidas en el articulo 5° de
la Ley 80 de 1993, asi mismo, sera civil y penalmente responsable por sus
acciones u omisiones en la actuacién contractual.

Sl

El contratista esta a
disponibilidad de |a direccién de
educacion  policial en el
momento en que se requiera y
cumplir con las demaés
obligaciones tal cual lo cita la
obligacién.

10

Cumplir con las especificaciones técnicas.

Sl

Para este periodo el contratista
ha cumplido con las
condiciones técnicas

11

En caso de ser necesario remplazar al personai asignado a las actividades
del presente contrato, se debera informar oportunamente al supervisor
anexando los documentos solicitados para el nuevo profesional.

N/A

Para este pericdo no se ha
realizado cambio del personal.

12

Indicar que cualquier infraccion ambiental por omisién de permisos,
concesiones o licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar
antes, durante y al finalizar el servicio u obra, serd asumida como su
responsabilidad, y sobre el particular como la periodicidad con que se debe
presentar informes.

Sl

Para el periodo informado el
arrendatario no reporta Yy
tampoco evidencio infracciones
ambientales

13

Pagar el canon de arrendamiento, dentro del plazo y lugar establecido en el
contrato.

Sl

Para el periodo informado el
arrendatario cumple con sus
obligaciones del pago de
arrendamiento verificable en
los anexos

14

Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando
dilaciones y trabas.

Si

Para el periodo informado el
arrendatario ha obrado con
lealtad y como resultado no se
reportan trabas

15

El arrendatario no tiene la facultad de ceder el arriendo ni de subarrendar.

Sl

Para esta obligacion el
arrendatario es la persona con
la que se suscribié el contrato.

16

Responder en los plazos que la Direccién de Educacién policial de la Policia
Nacional establezca en cada caso, los requerimientos de aclaracién o de
informacién que le formule.

Si

Para el periodo informado el
arrendatario ha obrado con
lealtad y como resultado no se
reportan trabas

17

Constituir en debida forma y aportar al Grupo de contratacién de la Direccion
de Educacién Policial o quien haga sus veces, dentro de los tres (3) dias
héabiles siguientes a la suscripcién del contrato, la Garantia Unica

Sl

Para esta obligacion el
contratista cumple tal cual se
evidencia en el aplicativo
SECOP I

18

18) Cuidar el inmueble objeto del contrato, en caso de dafios o deterioros
distintos a los derivados de uso normal o de la accion del tiempo y que fueren
imputables al mal uso del inmueble o a su propia culpa, efectuar
oportunamente y por su cuenta las reparaciones o sustituciones necesarias.

sl

Para este periodo no se
evidencian y reportan dafios en
los elementos asignados al
contratista

19

El contratista debera cumplir con las buenas practicas en materia ambiental.
(Tener en cuenta las disposiciones sefialadas de la nota 4 a la 11 de la
Resolucién No.04280 del 01 de noviembre del 2013, Guia Para la etapa de
Planeacién de los procesos de Contratacion en la Policia Nacional), tales
como (ejecucion contractual responsable con integracién del componente
ambiental: control residuos, reciclaje entre otros; servicio con beneficios con
minimo de afectacion del medio ambiente, aplicacién buenas préacticas de
manufactura y calidad en los productos alimenticios y que no afecten la salud
humana <Aplicacién de buenas practicas de manufactura —~BMP segun el
decreto 3075 del 1997 y Resolucién 2674 de 2013, o cualquier otra
disposicién que los modifique, adicione o reemplace>, capacitacion en

buenas practicas medio ambientales).

Sl

Para este periodo el contratista
cumple con la obligacion como
se puede observar en el anexo
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El contratista suministra
Es prohibida la venta y consumo de bebidas alcohélicas, instalar maquinas ggﬁ?:tt:s dt:l :g:i‘ I_Ig omg:ﬁ,.a I?:l
de juegos de azar o suerte o aleatorios, y expender sustancias que Sl :
20 z establecido en el Anexo Nro. 2
produzcan dependencias “ESPECIFICACIONES
TECNICAS
Poseer planta alterna de alimentos para asegurar la auto sostenibilidad y no El contratista tiene reserva de
afectar el servicio por situaciones alternas como (BLOQUEOS, PAROS, inventario para no afectar el
ESCASES DE ALIMENTOS, PROBLEMAS Y ADECUACIONES DE Si funcionamiento del servicio si
21 INFRAESTRUCTURA), y demas situaciones que pueda afectar del buen llegara a presentarse
funcionamiento del servicio. situaciones alternas.
El arrendatario se compromete mensualmente a efectuar fumigaciones y Para el periodo informado el
Ll : contratista realizo fumigacion y
aplicaciones de cebos en forma que se garantice el control de plagas, control s aplicacion  de  cebos
9 |2 caninos, control de palomas y demés animales que puedan transmitir aclividades: de contrel de
enfermedades y que no deben hacer parte del comedor. plagas
Las demas obligaciones del ARRENDATARIO contenidas en el articulo 5°
de la Ley 80 de 1993, seré civil y penalmente responsable por sus acciones
23 u omisiones en la actuacién contractual y demés contenida en el Anexo
Condiciones Técnicas del Estudio previo.

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES

CUMPLIO | OBSERVACIONES

CANON DE ARRENDAMIENTO. El valor total del canon de arrendamiento de acuerdo al
avalué comercial emitido mediante comunicado Nro. GS-2024-015824-DIEPO del 25-10-
2024, se establecié en la suma de NUEVE MILLONES TRECIENTOS SESENTA MIL
PESOS (9.360.000,00) M/CTE

El canon de arrendamiento NO incluye los servicios publicos de acueducto, alcantarillado
y energia, ni tampoco gas natural los cuales debe cancelar el arrendatario de acuerdo al
consumo registrado por los medidores nuevos.

Asi mismo, el ARRENDATARIO se compromete al pago de los servicios publicos de
energia eléctrica, agua, alcantarillado, gas y aseo para lo cual se determinara en la factura
emitida por la entidad prestadora del servicio, procedimiento que arrojara la cantidad de
dinero a pagar, por cada uno de los servicios. El pago que se derive por este concepto,
debera ser cancelado dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacion.

El arrendatario
consigno el valor
acordado en el
presente  contrato
S| por valor de $§
9.360.000,00
mediante
transferencia
electrénica N°®
0000027183

CONDICIONES DE ENTREGA DEL INMUEBLE Y PAGO DE SERVICIOS PUBLICOS
EI ARRENDATARIO entregara el inmueble en igual condiciones de las que fue entregada
al inicio del contrato; se formalizard mediante acta y liquidacién del contrato, se realizara
hasta tanto el arrendatario haya cancelado las deudas adquiridas por concepto de servicios
publicos consumidos durante el titimo mes contratado, previendo que la periodicidad de la
facturacién se expide por las empresas prestadoras en forma posterior al consumo, al
mismo tiempo la verificacién de equipos contadores y medidores de los servicios publicos
estara a cargo del sefior Jefe del Grupo Bienes Raices o quien funja como responsable en
la Escuela de Policia Antonio Narifio, en coordinacién con el supervisor del contrato.

EI ARRENDATARIO debera cancelar el pago oportuno por concepto de servicios publicos
(energia, acueducto y gas domiciliario), presentando al supervisor del contrato copia de las
facturas pagadas, sera responsabilidad del ARRENDATARIO el pago de las facturas por
concepto de servicios publicos y contribuciones complementarias a estos, sanciones,
costas, multas generadas por la falta de pago de las mismas.

La entrega del
inmueble se realizé
mediante Acta N°
AE-2024- 002376-
ESANA

Si El arrendatario
presento los
comprobantes  de
pago de cada uno de
los servicios
publicos.

El ARRENDATARIO compromete a realizar los trabajos locativos de mantenimiento y
adecuacion de las instalaciones del comedor de Estudiantes y Auxiliares de policia a que
haya lugar, con el fin de mantener en buenas condiciones, la presentacién de las mismas
y asi evitar deterioro de las &reas intervenidas; Asi mismo garantizara el aseo y
presentacién de las zonas de cocina, espacio del comedor de estudiantes y auxiliares de
policia (incluye sillas, mesas, paredes) de manera diaria al término de cada comida,
aspectos que seran verificados a través de los servicios internos (oficial y suboficial de
servicio, oficial de semana, régimen interno, estudiante fiscal, estudiante de escuela y de
servicio).

El arrendatario

S| adelanta las labores
y los  trabajos

pertinentes

El ARRENDATARIO se compromete a realizar mantenimiento preventivo y correctivo
seguln sea el caso, de forma bimensual a las siguientes 4reas cuartos frios, neveras,
extractores de aire, campanas, horno, licuadora industrial o cualquier otro elemento con el
cual se lleven a cabo la preparacién y suministro de alimentos.

El mantenimiento se
S| realiza con la

empresa certificada
para tal fin
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El ARRENDATARIO debera exigir a sus proveedores cumplir de manera estricta con los

veraz y completa sobre su estado de salud; 3. Cumplir las normas, reglamentos e

horarios establecidos por el supervisor del contrato y los protocolos de seguridad El bl ar::e;r:‘datargg
establecidos para el ingreso a las instalaciones, de igual forma deberan estar sl prot g olos i
5 debidamente identificados (carnet de identificacién expedido por la empresa, Cedula de seciifdad axinkios o
ciudadania), sin la presentacién del carnet por parte de los empleados no podran acceder sug proveed o?es
al ingreso a las instalaciones
En cumplimiento a lo dispuesto en el instructivo 024 DIPON — DIRAF del 114-09-2022
“Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por parte
de la Policia Nacional”, numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO ARRENDADORA, su
numeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, que a la letra dice “la
Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccién donde se ubica el bien o area
a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y de confiabilidad al ARRENDATARIO Se realizaron las
del mismo". coordinaciones con
SIPOL MEBAR
EI ARRENDATARIO le suministrara la informacién correspondiente de los empleados que Sl mediante
van a prestar el servicio de atencién al cliente, para lo cual se les realizara la solicitud de Comunicacion
antecedentes judiciales previa coordinacién con la SIJIN MEBAR y se le hara el estudio Oficial N* GS-2025-
6 de seguridad en coordinacién con la SIPOL MEBAR. 000335
NOTA: cada vez que por cualquier motivo o razén se realice cambio de personal, el
arrendatario debera informar por escrito al supervisor del contrato, anexando la hoja de
vida con todos los datos personales, para que el supervisor realice el tramite requerido
ante la SIJIN MEBAR y SIPOL MEBAR.
o : : Se verifico el
El ARRENDATARIO recibira por parte del responsable de activos fijos de la Escuela de inventario que se
Policia Antonio Narifio mediante acta de inventario, la cantidad de sillas y mesas e N A
necesarias para la correcta ejecucion del contrato, para lo cual el arrendatario favorecido sI oiriedor e
se comprometera a mantener este mobiliario en perfectas condiciones para su uso, al asinado rnyediante
7 | mismo tiempo al término del contrato realizara la entrega en igual condiciones en el que A ctga N° AE-2024-
se le fue entregado. 002376- ESANA
El ARRENDATARIO se compromete a cumplir con las condiciones de protocolo en El personal cumple
seguridad para el ingreso a las instalaciones, debiendo enviar sus empleados con el protocolo de
debidamente identificados, con sus elementos de seguridad industrial, previa sequndad
coordinacion con el supervisor del contrato; durante la ejecucién del futuro contrato. S estgable e weE Al
8 | Asimismo los funcionarios al momento del ingreso a las instalaciones policiales, deberan Geuno. do S puri dad
portar su documento de identidad visible (cedula de ciudadania) y presentar copia del ES P?NA 09
carnet de afiliacion a EPS y ARL. '
Para el periodo
informado el
contratista  cuenta
El ARRENDATARIO se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las g;" ola.:.j ePI:ngﬁzsd:
establecidas como patrono en el Cédigo Sustantivo de Trabajo, con el personal contratado 55 guri e 2 okl
por su cuenta y riesgo, el cual serd a cargo exclusivo del oferente incluido los salarios, Si rieggo alitioralae Noy
9 prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad social. No se permite la contratacion de 32049006 de fecha.
menores de edad para la prestacion del servicio de restaurante. 07/01/2025. la cual
se anexan como
soporte al presente
informe
El ARRENDATARIO se compromete a mantener el inmueble motivo de arriendo en El arrendatario
éptimas condiciones sanitarias para la preparacién y suministro de la alimentacion del sl cumple con las
10 personal de estudiantes, atendiendo lo dispuesto en la Ley 9 de 1979, asi como los condiciones de
utensilios y elementos usados para preparar y distribuir la alimentacion. higiene establecidas
El ARRENDATARIO debera tener en su inventario, la cantidad de 10 mesas con su juego ! | aandatario
de sillas necesarias para la correcta ejecucién del contrato, para lo cual el arrendatario S| currgp_e . cgn dei
11 | favorecido se comprometera a mantener este mobiliario para su uso. rpna?'alllgr;:e?aﬁa :
El Representante legal debera entregar el siguiente texto impreso y firmado por su B aainds’  oe
parte, comprometiéndose con el cumplimiento de los siguientes criterios, asi:
Para celebrar el contrato, adicional a los demas documentos requeridos para la epcuer)ct'ra i
celebracion del contrato, la persona natural o juridica, debera: - ejec':"".'t n, e;.sute
Durante la ejecucién contractual cumplira las responsabilidades establecidas en el RaUISE e
Articulo No. 2.2.46.10, del Decreto 1072 de 2015 "Responsabilidades de los presentado en la
12 trabajadores”. 1. Procurar el cuidado integral de su salud; 2. Suministrar informacién clara, :tr:g zmra chial
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instrucciones del Sistema de Gestién de la Segundad y Salud en el Trabajo de la empresa;
4. Informar oportunamente al empleador o contratante acerca de los peligros y riesgos
latentes en su sitio de trabajo; Participar en las actividades de capacitacién en seguridad
y salud en el trabajo definido en el plan de capacitacién del SG-SST; y 6. Participar y
contribuir al cumplimiento de los objetivos del Sistema de Gestidn de la Seguridad y Salud
en el Trabajo SG-SST.

Si la actividad esta relacionada con actividades reglamentadas para el SG-SST, (alturas,
eléctrico, etc.) la persona natural debera presentar licencia vigente que contemple
habilitacién para el desempefio de la tarea. Fotocopia de licencia y/o certificado vigente
del personal que realizara actividades reglamentadas para el SG-SST (alturas, eléctrico,
espacios confinados, entre otras), o un certificado firmado donde manifieste que para el
objeto contractual no se requiere el desarrollo de dichas actividades.

Tenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde a las necesidades de la tarea y
segun los riesgos de cada tarea a ejecutar.

El arrendatario
cuenta con el

contratante para el area donde desarrollan las tareas.

13 | Asignacién de persona que disefie y ejecute el SG-SST dentro de la empresa a contratar. Sl personal idéneo que
ejecuta el SG-SST
€n su empresa
El personal usa los

Certificacién y tenencia de los elementos de proteccién personal acorde a las necesidades S| elementos de

14 | de la tarea y seglin los riesgos de cada tarea a ejecutar. seguridad y
proteccién
El contratista cumple
con lo requerido en
la condicion técnica,

Presentar al contratante el examen pre-ocupacional, acorde a los peligros y riesgos excepto que para
inherentes y asumidos durante la ejecucion de la tarea contratada. Si la actividad esta Pleaton del
relacionada con las actividades reglamentadas para el SG-SST (alturas, eléctricas, etc.) pontreio No
la persona natural debera presentar licencia vigente que contemple habilitacién para el CDUt?mpIa
desemperio de la tarea. petividades

Si reglamentadas para

15 | SOPORTE el SG-SST (alturas,

eléctricas, sin
Lo Que Corresponde Certificado de ARL de cumplimiento del SGSST, % de cumplimiento embargo . el
mayor o igual al 95% proveedor tiene la
certificacion de
riesgo 5 exigida para
la ejecucién del
contrato
Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las obligaciones del . z
SGSST, que las normas legales vigentes y/o la Policia nacional haya considerado en el pe: evidencian: s
contrato y acorde a la exposicién del contratista o subcontratista a los riegos encontrados, capacliacionss; par
en el centro de trabajo donde desarrolle la actividad. Sl prevenr la
materializacion  de
riesgos.
No se reportan
Evidenciar la activa participacién en las actividades que la Policia nacional o el contratante S| incidentes o
desarrolle en materia de promocion y prevencién de riesgos laborales. materializacién de
riesgos
Se evidencia el uso
de elementos de
Evidenciar objetivamente el uso continuo y permanente de los elementos de proteccion protescion pef parts
personal, durante la ejecucién contractual, acorde a los peligros y riesgos relacionados Sl de los trabajadores
con la tarea contratada. durante el desarrollo

16 de las actividades
dentro de las
instalaciones
Para el periodo

i - . informado el
Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se programen por el sI arrendatario cumple

con el
solicitado

requisito
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Para el periodo
Notificar a la mayor brevedad al supervisor del contrato las ocurrencias de incidentes, |nforrr2|ado‘ ‘Ig'
accidentes de trabajo o el diagnéstico de enfermedades laborales, asi como las Si 22':" aet?no rec:S?sFi'tz
condiciones de peligro que detecte durante la ejecucion de la actividad contratada. solicitado de ranara
verbal y/o escrita
Para el periodo
informado el
arrendatario cumple
Practicarse los examenes ocupacionales que la policia nacional o el contratante si con el requisito
programen al contratista durante la ejecucién contractual. solicitado para la
adjudicacion y
ejecucion del
contrato pactado
Para el periodo
Diligenciar los formatos del SGSST de la Policia nacional o del contratante, que le sean informado el
aplicables a la ejecucién de la tarea contratada. Sl arrendatario cumple
con el requisito
solicitado
Para el pericdo
informado el
Plan anual de trabajo Si arrendatario cumple
17 con el requisito
solicitado
Para el periodo
informado el
Identificacion de peligros, evaluacién y valoracién de los riesgos Si arrendatario cumple
18 con el requisito
solicitado
Para el periodo
Medidas de prevencién y control frente a peligrosos/riesgos identificados. Lo anterior informado el
acorde a lo dispuesto en el Art. 3 de la resolucién. 0312 de 2019. Sl arrendatario cumple
19 con el requisito
solicitado
Para liquidar el contrato al término de su ejecucién, el contratista debera: Esta especificacion
Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde evidencie Lencm;::aa e;;egueng;
documentalmente, el cumplimiento de las responsabilidades asignadas con contratista o N/A P
: : : : ; 2 S contractual, el
20 | subcontratista, en materia de aseguramiento en SST y permita evidenciar objetivamente contrato 5o
la participacién de estos, en las actividades de promocién y prevencion que adopten y AncLaRErE ah
estén conforme a los parametros adoptados en el Sistema y Salud en el trabajo de la ejecucion
Policia Nacional.
CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL
ETAPA PRE — CONTRACTUAL
En atencién a lo contemplado en la Nota 4 de la Resolucion No. 03049 del 2014 “Por la
cual se adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional”, complementada por el
Numeral 5 del apéndice de la Resolucién No. 00090 del 2018 “Por la cual se actualiza,
modifica y complementa el manual de contratacion de la Policia Nacional adoptado El  contrato  se
mediante Resolucion 03049 de 2014", se deberan tener en cuenta las siguientes encuentra en
consideraciones, asi: ejecucion este
1.1 Estudios previos requisito y fie
21 Criterios para compras plblicas sostenibles. N/A cumplido por el
Con el objeto de cumplir con la normativa ambiental vigente nacional para reducir los arrendatario en la
aspectos e impactos ambientales asociados a su actividad productiva, los contratistas
deberan presentar los permisos o licencias que dieron lugar para el funcionamiento de su eta precontractual.
compaiiia y el desarrollo de su actividad productiva; cualquier infracciéon ambiental por
omisién de permisos, concesiones o licencias ambientales que hubiese sido necesario
tramitar antes del inicio del contrato, en el transcurso y después de la actividad del
proceso, seran asumidas como responsabilidad del contratista.
El contratista se compromete a no realizar vertimientos de sustancias peligrosas, "Se T —
prohibe el vertimiento, la disposicién, o permitir que se disponga directa o indirectamente iRt ot
a la red de alcantarillado publico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado N/A cinsdibn Foe
g2 | cualquier residuo o sustancia sélida, liquida o gaseosa que sea considerada como JoC it ! fu
peligrosa”, seguin lo establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente m"’"i. 9 ©
de la Repliblica de Colombia, o la norma que la modifique o sustituya. cumplido  por el
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arrendatario en la
eta precontractual

23

Atendiendo lo dispuesto en la Resolucidon 2184 del 2019, expedida por el Ministerio de
Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por el cual se modifica la resolucion 668 de 2016, sobre
uso racional de bolsas plasticas y se adoptan otras disposiciones”, El contratista se
comprometera a eliminar el uso de las bolsas plésticas, como accion contundente para el
manejo de residuos y cuidado de los recursos naturales.

N/A

El contrato se

encuentra en
ejecucion, este
requisito fue

cumplido por el
arrendatario en la
eta precontractual.

El contratista se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracién de los equipos
como neveras, congeladores y aquellos que requieran este servicio, minimo cada seis
(06) meses, una vez se adjudigue el contrato o cuando se requiera por fallas técnicas.

N/A

El  contrato se

encuentra en
ejecucion, este
requisito fue
cumplide por el

arrendatario en la
eta precontractual.

25

El contratista se compromete a garantizar la presentacién y disponibilidad de las hojas de
seguridad de todas las sustancias quimicas utilizadas para la limpieza y desinfeccién, de
igual forma las especificaciones técnicas de cada producto y debera dar amplia
instruccién al personal bajo su mando en el uso adecuado de los mismos y a la atencién
de los riesgos asociados a derrames de estos, conservando los registros de socializacién
o capacitacion. Por otro lado, los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo
rotulo de identificacién, indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su
almacenamiento

N/A

El contrato se

encuentra en
ejecucion, este
requisito fue

cumplido por el
arrendatario en la
eta precontractual.

26

El contratista se compromete a efectuar fumigaciones mensuales y aplicaciones de cebos
en forma que se garantice el control de plagas, control a caninos, control de palomas y
demas animales que puedan transmitir enfermedades y que no deben hacer parte del
comedor entregando informe al supervisor del mismo

Sl

Con fecha
23/12/2024 el
contratista a través
de la empresa Mata
plagas S.A.S, con
NIT. 9001179315-2
realizé la respectiva
fumigacién con el fin
de realizar manejo
de plagas.

27

El contratista se compromete a realizar mantenimiento del ducto de escape de los gases
y vapores de la campana de extraccién (a todas las campanas para remover la grasa, en
filtro, extractores de grasa o ventiladores especiaimente disefiados para remover los
vapores de grasa y crear, a la vez, una barrera contra el fuego), con una periodicidad
minimo de tres (3) meses a partir del inicio de la actividad productiva, o por saturacién de
la misma que exija realizar el mantenimiento en menor tiempo a lo establecido,
procedimiento que debe realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica
GTS-USNA Sectorial 009 del 2007 — ICONTEC

N/A

El contrato se

encuentra en
ejecucion, este
requisito fue
cumplido por el

arrendatario en la
efa precontractual.

28

El contratista se compromete a dar disposicion final de aceites de cocina usados en
cumplimiento a la Resolucion 0316 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente y
Desarrollo Sostenible "Por el cual se establece las disposiciones relacionadas con la
disposicion de aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones"

N/A

El contrato se

encuentra en
ejecucion, este
requisito fue

cumplido por el
arrendatario en la
eta precontractual.

ETAPA CONTRACTUAL

29

Criterios ambientales en los contratos de prestacién de servicios El contratista y su
personal de operarios debera cumplir estrictamente con la normatividad ambiental vigente
y aplicable de acuerdo al objeto contractual (Decreto 1076 de 2015 “Por medio del cual
se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible”),
incluye los aspectos e impactos ambientales generados por la actividad desarrollada, asi
como también sobre los principios de responsabilidad ambiental y buenas practicas
ambientales expresados a través de la Politica y Objetivos Ambientales de la Policia
Nacional.

El futuro contratista deberé garantizar que los materiales de los empaques y/o embalajes
estén constituidos con un porcentaje de material reciclable o provenir de una fuente
sustentable, (declaracién del fabricante con especificaciones técnicas, fichas técnicas),
asi como evitar el uso excesivo de los mismos, de acuerdo a los parametros contemplados
por las Autoridades Ambientales Competentes. El futuro contratista debera garantizar que
los residuos sélidos no peligrosos generados durante el desarrollo de las diferentes

Sl

El presente contrato
es contrato de
arrendamientoc  no

prestacion de
servicios, sin
embargo, para el

periodo informado el
arrendatario cumple
con el requisito
solicitado de
politicas y objetivos
ambientales de la
Policia Nacional
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actividades y eventos objeto del contrato; se realicen las acciones de segregacién, manejo
adecuado, transporte, almacenamiento temporal y disposicion adecuada dentro de las
respectivas instalaciones donde éstas se desarrollan. Asi como debera promover y
facilitar los insumos necesarios para la correcta separacion en la fuente con los usuarios
de los servicios prestados. Para esto tendra en cuenta la codificacién de colores
establecidas por la GTC 24 y se acoger4 a las dindmicas de recoleccién interna de las
respectivas instalaciones (dentro de sus propias instalaciones, en las que se designen por
las partes y en las instalaciones del contratante).

El oferente se compromete a disponer de (02) puntos ecolégicos de 3 canecas 120 litros
con tapa ubicadas en un lugar asequible por los usuarios con bolsas del color
correspondiente segun el residuo a recolectar.

CARACTERISTICAS .

1. Estructura metalica de tres puestos, tubo cuadrado CR de 1 pulgadas Calibre 20.
Platina de 1/8 ya lamina CR x Calibre 24

2. Base de la estructura graduable ajustable

3. Tablero en vinilo 3M color vivo marcado con el tipo de residuo a depositar

4. Tres canecas de 120 litros en plastico polietileno, en color verde, negro, blanco o rojo,
marcadas con tipo de residuo a depositar

MEDIDAS PUNTO ECOLOGICO
- ALTO 130 CMS

- ANCHO 180 CMS

- LARGO 60 CMS

El oferente debe dar aplicacién a la resolucion 2184 del 26/12/2019, en su articulo 4
separacién de residuos sélidos. » Color blanco: Para depositar los residuos aprovechables
como pléstico, vidrio, metales, papel y cartén. « Color negro: Para depositar residuos no

El proveedor da
aplicacion a la
resolucién 2184 del
26/12/2019 al fijar

10 aprovechables como el papel higiénico; servilletas, papeles y cartones contaminados con S E{fol T — Fc"“g:g:
comida; papeles metalizados, entre otros. Color verde: Para depositar residuos organicos ca 9 realien ia
aprovechables como los restos de comida, desechos agricolas etc. clasificacién de

residuos.
El oferente debe mantener libre de polvo y en optimas condiciones de aseo el 4drea Para el periodo
utilizada por los usuarios del servicio, con el fin de mantener en éptimas condiciones, informado el

31 verificando el aseo cuantas veces sea necesario durante dia y dar disposicion de los Sl arrendatario cumple
residuos como lo exigen las condiciones sanitarias y de higiene vigente, aplicable en con el requisito
materia ambiental. solicitado
El contratista no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, "Se prohibe el Pure o viodo
vertimiento, la disposicién, o permitir que se disponga directa o indirectamente a la red de infarmrads G el
alcantarillado publico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado cualguier residuo S| chielaic e

32 | o sustancia sélida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa"”, segun lo &of ol 18 uispito
establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Reptblica de licitad q
Colombia, o la norma que la modifique o sustituya SEpeEe
El contratista realizard mantenimiento de la trampa de grasa (externa o fija) _P?ra d‘"' penodo!
trimestralmente (a partir del inicio del contrato y la prestacién del servicio). B " Om:’a t:' ?

32 | Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad Srengalano aNnpe
ambiental para el manejo de los mismos con el requisito

solicitado
El contratista realizara e impartira, instrucciones, socializaciones y/o capacitaciones al Para el periodo

34 personal bajo su cargo en temas ambientales relacionados con sus aspectos e impactos Sl informado el

ambientales estableciendo y presentando cronograma en temas tales como: - Gestién contratista ha
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integral de residuos sdlidos y liquidos, con medidas que permitan disminuir la cantidad de
residuos generados.

* Uso de elementos de proteccion personal

* Manejo de sustancias quimicas

* Ahorro y uso eficiente de recursos (agua y energia)

* Normativa ambiental

* Saneamiento basico

* Gestion del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos asociados a su actividad
productiva.

cumplido con o
establecido

ETAPA POST CONTRACTUAL

Requerimientos para interventores y/o supervisores de contratos: el interventor y/o

Para el periodo el

supervisor debera verificar y soportar el cumplimiento de los requerimientos ambientales N/A contrato se
sefialados en el estudio previo y el contrato, teniendo en cuenta que podra ser objeto de encuentra en
35 | verificacion a través de ejercicios de supervision. ejecucion.
ACTIVIDADES Y COMPROMISOS COMPLEMENTARIOS DEL ARRENDATARIO NO LIGADAS AL
CONTRATO DE ARRENDAMIENTO
MENU Y GRAMAJE: el gramaje debera permitir una porcién minima adecuada, la cual Para el periodo
se deba ingerir por una persona y mas aun al personal al cual hay que suministrarsela iriats al
(Estudiantes y auxiliares de policia), la cual debe estar acorde a las actividades fisicas y S| coiitratiotn L
36 | mentales realizadas por los mismos en su proceso de formacién, mencionado el menu umpkde. ‘con I
debera estar certificado por una nutricionista, debiendo mantenerse durante el desarrollo - stagleci do
del contrato.
CAMBIO DE MINUTAS: el ARRENDATARIO se compromete a mantener y realizar el E ?é?m i de; permd:l
cambio de minutas cada dos (2) meses, para el cual debera realizar las coordinaciones S| sorfratist s
37 | con el supervisor del contrato ante el comité de alimentos de la escuela de policia Antonio aimplido. Bon o
Narine, establecido
COMIDA ESPECIAL: el ARRENDATARIO se compromete a realizar y suministrar una
comida especial cada mes, al personal de Estudiantes y Auxiliares de policia, sin que ello
signifique algin sobre costo, teniendo en cuenta la partida de alimentacién diaria fijada
en la resolucién Nro. 0958 del 26/03/2024 en su articulo 5, por el Ministerio de Defensa Para el periodo
Nacional asi: informado el
Sl contratista ha
38 ESTUDIANTES A PATRULLERO Y AUXILIARES DE cumplido con lo
POLICIA establecido
DESAYUNO ALMUERZO CENA
$6.080,00 $6.080,00 $6.080,00
TOTAL: $18.240,00
REFRIGERIO: conforme lo establece la resolucién Nro. 0958 del 26/03/2024 en su
articulo 1, pardgrafo, comprende desayuno, almuerzo y cena y un refrigerio, que en
adelante se denominara estancia y no constituye factor salarial, mismo que deber4 ser
entregado por el ARRENDATARIO al personal de estudiantes en horas de la mafana o P | 6l
en la tarde, segun coordinacién con el supervisor; el refrigerio debe estar compuesto por m?ra de peri c:
una bebida y un alimento o una fruta, en los dias que se suministre fruta no se suministrara 5 wﬁtr:”? 121 he
bebida, la fruta, bebida y alimentos deben ser variados todos los dias de la semana, cumpaliég:) ol |§
Nota: los alimentos pueden ser prefabricados (galletas, mantecadas, paquetes, etc.) establecido
39 0 aquellos que sean fabricados por el oferente).
Teniendo en cuenta que el arrendamiento de las instalaciones es para la prestacion del
servicio de restaurante es necesario que el ARRENDATARIO cuente como minimo con el
siguiente personal:
% DEDICACION |
CARGO A .
CANTIDA EXPERIENCIA EJECUCION Para el periodo
b DESE:PENA FORMACION ACADEMICA GENERAL TOTAL DEL informado ol
CONTRATO i
Nutricionista Experiencia minima de Sl arrendatario c"'"."?'e
1 Asesor Manipulador de alimentos un (1) afio como Permanente del con el requisito
Nutricional (certificado del SENA-FENALCO nutricionista 10 % solicitado
0 enfidad educativa)
e . Experiencia minima de
Técnico o superior en o
1 Chef gastronomia ylo ciencias afines i (?J;?:;::;?;ﬁcnlco Paiianients dal
(caﬂﬂi:a::ﬁﬂ:ijﬁ;ﬂ;l;f;ALCO gasimnur:ira ylo ciencias 100%
ines
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E><_parieneia minima de 1
1 Cgaﬂ:;‘: ;: B Técnico o superior en alimentos. t:gﬁ;g;’g;;?g:’gﬂ&g Perm‘i]agg;\;e del
alimentos
1 Administrador Administrador de empresas Emﬁnn:ﬁd";?r::ﬁ:;o: Pe"“?gg;:e ol
6 Mé'::ﬁ 2 Manipulador de alimentos N/A Permfgg;:a wel

40

Para acreditar la formacion académica y experiencia se deberd anexar la respectiva hoja
de vida de cada uno del personal ofrecido con los respectivos soportes (diplomas y

certificaciones). La experiencia general, sélo podré ser contabilizada a partir de la fecha de
xpedicién de la tarjeta o matricula profesional y/o del diploma o acta de grado (lo que
aplique). En el evento que se cambie al personal ofrecido, el nuevo personal debera cumplir
con la idoneidad y experiencia requerida, el cual debera contar con la viabilidad del
upervisor del contrato y la autorizacion del ordenador del gasto.

. Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente afiliados.

- Carnet y/o certificados de manipulacién de alimentos expedidos por la autoridad
icompetente.

- Certificado médico (examenes de frotis de garganta, manos, ufias, serologia y
coproldgico actualizados)

. Certificado y/o carnet donde se evidencie que cuenta con la vacuna de hepatitis AyB

- Contrato de trabajo

En el evento que se cambie algun trabajador ofrecido, el nuevo personal debera cumplir
con la experiencia requerida, el cual debera contar con la viabilidad del supervisor del
contrato y la autorizacién del Ordenador del Gasto, una vez autorizado el cambio de
personal, el supervisor del contrato debera solicitar el estudio de seguridad a la Seccional
de Inteligencia de la Policia.

NOTA: En cumplimiento a lo dispuesto en el instructivo 024 DIPON — DIRAF del 114-09-
2022 “Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por
parte de la Policia Nacional®, numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO ARRENDADORA,
su numeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, que a la letra dice "la
Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL) de la jurisdiccién donde se ubica el bien o area
a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y de confiabilidad al arrendataric del
mismo”"

NOTA: El ARRENDATARIO garantizara la prestacion del servicio con el personal
requerido. No obstante, si es necesario més personal, el contratista debera contratar mas
funcionarios para prestar el debido servicio.

El ARRENDATARIO se compromete a garantizar la prestacién del servicio, de manera
permanente e ininterrumpida, de lunes a viernes en el horario de 04:00 am, hasta las 21:00
pm, durante los fines de semana y festivos de 04:30 am hasta las 20:00 pm, con el fin de
atender al personal de estudiantes y auxiliares de policia en su praceso de formacion; Asi
mismo debera permanecer después de la hora prevista anteriormente como minimo un
empleado, que esté atento a la preparacién de los alimentos (de 21:00, 20:00 hasta las
04:00 o 04:30 horas).

Igualmente, en los dias atipicos tales como los servicios de apoyo, instruccion de Para el periodo

operaciones rurales-urbanas y demds, se debera coordinar con el supervisor del contrato informado el

la entrega de la alimentacién en vehiculos de su empresa en el horario para la atencién del Sl contratista ha

personal a las afuera de las instalaciones de la Escuela de Policia Antonio Narifio. cumplido con o

El ARRENDATARIO se compromete a que si desea hacer el cierre del establecimiento establecido

antes de los horarios anteriormente plasmados debera comunicarlo en documento dirigido

al supervisor donde manifieste de manera justificada los motivos del cierre, y este a su vez
# daré la viabilidad del mismo. Solamente podra solicitar en los siguientes casos:

e Cuando los estudiantes y auxiliares de policia se encuentren de permiso.
e Cuando los estudiantes se encuentren en comision de servicios siempre y cuando
no se tengan auxiliares de policia en formacion.
Por fuerza mayor o caso fortuito.

EI ARRENDATARIO se compromete que cuando el personal de estudiantes y auxiliares de Para el periodo

policia se encuentre en practicas de orden abierto, garantizara el transporte de la informado el
42 alimentacion hasta el lugar donde se encuentran los mismos, en condiciones sanitarias y Sl contratista ha

de higiene aptas (vehiculo que cumpla con los requisitos establecidos por la ley para el cumplido con lo

transporte de alimentos). establecido

El ARRENDATARIO se compromete a suministrar el menaje (platos, cubiertos, vasos, Para el periodo
43 bandejas, entre otros, NO PLASTICOS) para la toma de alimentos por parte de personal Sl informado el

de estudiantes y auxiliares de policia_en (MELANINA) debiendo reponer aquellos que contratista ha
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presenten deterioro de manera inmediata, asi mismo tendra en cuenta las Buenas

cumplide con o

la cavidad oral, vias respiratorias, estado de la piel y otros (costeado por el contratista);
coprolégico seriado (minimo 2); cito quimico de orina; citologia para el personal femenino;
serologia; las respectivas vacunas para el personal que trabaja en manipulacién de
alimentos.

Précticas de Manufacturas, para su esterilizacién y limpieza de los mismos. establecido
En relacién a Buenas Practicas de Manufactura, el ARRENDATARIO se compromete a
garantizar que el personal de empleados se lave las manos en los puntos para tal misién,
al igual que el lavo de utensilios, poner en practica buenos habitos de higiene y Para el periodo
manipulacién de alimentos, si algin empleado se encuentra enfermo no debe estar en informado el
44 actividades de labor con el fin de no contaminar los alimentos, asi mismo generara Sl contratista ha
capacitacion y educacién continua a sus empleados, de lo cual debera informar al cumplido con lo
supervisor del contrato mediante comunicacién escrita anexando fotografias de forma establecido
mensual.
DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS
Deberan servirse en recipientes adecuados, limpios, de material que permitan facil lavado
y desinfeccion. Para el periodo
s  Los liquidos no se deben de servir hasta el borde del recipiente. informado el
45 |° Durante la exposicién y servicio de los alimentos se deben proteger de toda posibilidad Sl contratista ha
de contaminacion externa (saliva, moscas). cumplido con o
e Quien entregue alimentos al personal no podra recibir o entregar dinero a la vez. establecido
Sefializacion de las dreas de alimentos, elaboracién, distribucién, areas comunes,
bafios, bodegas entre ofros.
Para el periodo
El ARRENDATARIO deberd publicar diariamente en lugar visible, el mend s nomass i
46 | correspondiente del dia. <
cumplido con o
establecido
El ARRENDATARIO debe mantener actualizados los carnets de manipulacién de
alimentos, de las personas que estén laborando en los diferentes puntos de servicio;
cumpliendo con las BPM (Buenas Practicas de Manufactura) Decrsto 3075/97 y
Resolucién 2674 de 2013, Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes p | iod
requisitos: De color claro que permita visualizar faciimente su limpieza; con cierres o : zfara de phfo c:
cremalleras y/o broches en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en el si g]oﬁtr:g: stoa hz
alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura; cuando se utiliza delantal, este lid |
47 | debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar la contaminacién del cumgll c‘}d .
alimento y accidentes de trabajo. La empresa sera responsable de una dotacién de GRS
vestimenta de trabajo en nimero suficiente para el personal manipulador, con el propésito
de facilitar el cambio de indumentaria el cual sera consistente con el tipo de trabajo que
desarrolla.
Para el periodo
El ARRENDATARIO debera cumplir con todas y cada una de las disposiciones legales informado
48 sobre contratacién de personal establecidas en el Régimen Laboral Colombiano y copia Sl arrendatario cumplié
de la hoja de vida del personal con sus respectivos examenes. a cabalidad con la
responsabilidad |
Para el periodo
El Supervisor del Contrato requerird en el momento de la contratacién, copia de la hoja informado
49 de vida del personal con sus respectivos examenes médicos, previa coordinacién del Sl arrendatario cumplié
responsable de seguridad y salud en el trabajo ESANA. a cabalidad con la
responsabilidad
El ARRENDATARIO debe garantizar que la presentacién del personal sea la siguiente:
a. El cabello debe permanecer completamente recogido.
b. Los hombres deben tener la barba bien rasurada.
¢. Las ufias deben estar cortadas a ras del dedo y sin esmalte. Durante las horas de
trabajo no se podran usar anillos, ni otra clase de joya en las manos o brazos.
d. El personal que presente heridas, infecciones o enfermedades transmisibles de la piel; Para el periodo
infecciones de vias respiratorias como gripe o infecciones de la garganta; ofras AP
Enfermedades infectocontagiosas tales como: hepatitis (bucuanoza), tuberculosis, rociola S| arrendatario cumpli6
e infeccién intestinal (diarrea), no podran laborar en manipulacién de alimentos ni menaje b cabalidad can la
y debera ser remitido al médico. responsabilidad
e. No se permitird que se contrate personal que no tenga comprobado su adecuado
50 estado de salud con los certificados de: Examen médico general que incluya revision de
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Version: § ORDENES DE COMPRA
El ARRENDATARIO debera allegar la relacién del personal previsto por la empresa para !;?;2“ a;‘;l' peEios
cada punto de servicio con las respectivas hojas de vida y los formatos de afiliacion a i arendalario cumplis
51 | EPS, Pensiones y ARL; indicando el personal técnico y Operario a laborar (cargos), y & cabalidad cof. la
ademas debera hacer llegar el formato de estudio de seguridad. responsabilidad
El ARRENDATARIO debera suministrar a cada operario una dotacién completa de
uniforme, la cual debe incluir:
- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (minimo tres juegos), de colores
C;Ig;?t.alén Para el periodo
) : 5 | . ‘ informado
- Blusa de dacrén para el personal masculino, color blanco (minimo tres camisas). sl arrendatario cumplié
- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal femenino, lo mismo que s cobalidad con i
52 | para el personal masculino que tenga el cabello que sobrepase el cuello de la blusa responsabilidad
(minimo 3 gorros).
- Zapato cerrado con suela antideslizante.
Ademis de lo anterior, cuando las actividades lo requieran, se suministraran: guantes de
caucho, delantales de caucho y otros elementos de proteccién a necesidad.
. . § i T Para el periodo
El ARRENDATARIO debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias para o
preparacién y manipulacién de alimentos segun lo establecido en el DECRETO 539 DE S| arrendatario cumplio
53 | 2014 resolucién Ministerio de Salud 604 de 1993 y demas normas aplicables vigentes o a cabalidad con s
que se dicten al respecto. responsabilidad
CAPACIDAD OPERATIVA: el ARRENDATARIO contar con un capital de trabajo
suficiente para poder el objeto del presente proceso de contratacion, adicionalmente
contar con toda la logistica precisa para garantizar la prestacion del servicio incluyendo el
traslado e instalaciones de algunos enseres que asi lo requieran, del mismo modo, en
caso que presente fallas con el equipo debera hacer las gestiones necesarias de forma
oportuna para continuar con su funcionamiento o el reemplazo del bien si asi lo considera.
e 1000 juegos de vajilla: plato hondo, pando, vaso para jugo, pocillo, cubiertos. .
«  Cuatro ollas de alta capacidad P?Ora dEI periodo
e Dos congeladores de alta capacidad S| :]rrem:t:rio ikl
e  Dos licuadoras industriales a cabalidad oonp Ia
54 e Dos ollas tipo fondo responsabilidad
. Dos ollas a presién
« Dos Sartenes industriales
e Maquinas dispensadora de jugos
- Tres televisores de minimo 50"
e Dos estufas industriales.
Nota: en caso de ser requerida mayor capacidad operativa para la prestacion del servicio,
el oferente garantizara la logistica necesaria para la ejecucion del objeto contractual.
En razon a la Resolucion 2674 de 2013-Estado de Salud. El personal manipulador de
alimentos debe haber pasado por un reconocimiento médico antes de desempefiar esta
funcién. Asi mismo, debera efectuarse un reconocimiento medico cada vez que se
considere necesario por razones clinicas y epidemiolégicas, especialmente después de
una ausencia del trabajo motivada por una infeccién que pudiera dejar secuelas capaces Para ‘@l siodo
de provocar contaminacién de los alimentos que se manipulan. La direccién de la empresa e i P
tomara las medidas correspondientes para que al personal manipulador de alimentos se S| arrendetario ‘curnplic
le practique un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afio; La direccién de la balidad P |
55 | empresa tomara las medidas necesarias para que no se permita contaminar los alimentos ] Lakaigea. o 4
directa o indirectamente a ninguna persona que se sepa o sospeche que padezca de una responsabilidad
enfermedad susceptible de transmitirse por los alimentos, o que sea portadora de una
enfermedad semejante, o que presente heridas infectadas, irritaciones cuténeas
infectadas o diarrea. Todo manipulador de alimentos que represente un riesgo de este
tipo debera comunicarlo a la direccién de la empresa.
En razén a la Resolucién 2674 de 2013-Estado de Salud. Educacién y Capacitacion.
Todas las personas que han de realizar actividades de manipulacion de alimentos deben Para el periodo
tener formacién en materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto a practicas informado
higiénicas en la manipulacién de alimentos. Iguaimente deben estar capacitados para Sl arrendatario cumplié
llevar las tareas que se les asignen, con el fin de que sepan adoptar las precauciones a cabalidad con la
necesarias para evitar la contaminacion de los alimentos; Las empresas deberan tener un responsabilidad
plan de capacitacién continuo y permanente para el personal manipulador de alimentos
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56

desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u
otros medios efectivos de actualizacion. Esta capacitacion estara bajo la responsabilidad
de la empresa y podrd ser efectuada por esta, por personas naturales o juridicas
contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacién se realice a
través de personas naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deberan contar
con la autorizacién de la autoridad sanitaria competente. Para este efecto se tendra en
cuenta el contenido de la capacitacion, materiales y ayudas utilizadas, asi como la
idoneidad del personal docente. La autoridad sanitaria en cumplimiento de sus actividades
de vigilancia y control, verificara el cumplimiento del plan de capacitacién para los
manipuladores de alimentos que realiza la empresa;
Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se han de colocar en sitios
estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacion de alimentos; El manipulador de alimentos debe ser entrenado para
comprender y manejar el control de los puntos criticos que estan bajo su responsabilidad
y la importancia de su vigilancia o monitoreo; ademas, debe conocer los limites criticos y
las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones en dichos limites

57

CONFIDENCIALIDAD E INTEGRIDAD DE LA INFORMACION INSTITUCIONAL: dada
la naturaleza de las actividades a realizar en desarrollo del objeto contractual, el
ARRENDATARIO debe garantizar la preservacion de la integridad y confidencialidad de
la informacién Institucional a la cual llegare a tener acceso directamente o por intermedio
de terceros; en tal virtud, adoptara todas las medidas que sean necesarias para impedir
su duplicacién, sustraccién, divulgacién, alteracién, ocultamiento o utilizacién indebida y
suscribira con la Entidad los formatos de confidencialidad o reserva a que haya lugar.

En virtud del presente proceso contractual, el ARRENDATARIO se obliga a no suministrar
informacién que obtenga o conozca con ocasién de la ejecucién del contrato; asi como
sobre los lugares a los cuales tenga acceso con ocasién de su desarrollo.

En ese mismo sentido y dando cumplimiento a lo establecido en el Articulo Primero del
Anexo No. 9 de la Resolucién No. 08310 del 28 de diciembre de 2016 “por la cual se
expide el manual del sistema de gestién de la seguridad de la informacién para la Policia
Nacional”, el ARRENDATARIO debera diligenciar el formato No. 1DT-FR-0016
DECLARACION DE CONFIDENCIALIDAD Y COMPROMISO CON LA SEGURIDAD DE
LA INFORMACION CONTRATISTAS O TERCEROS.

Sl

Para el
informado
arrendatario cumplio
a cabalidad con la
responsabilidad

periodo

Teniendo en cuenta la resolucion 0958 del 26/03/2024, el ARRENDATARIO se
compromete a suministrar un menu basico de desayuno, almuerzo, comida y refrigerio
asl:

OFRECIMIENTO DEL
GRAMAJE MiNiMo DE [ALIMENTOS
ALIMENTACION

ITEM GRAMAJE

Arepa de maiz, bollo de
limpio y bolle de mazorca
verde.

Cereales y derivados 100 gr

Leguminosas

Proteinas con hueso

DESAYUN | Proteinas sin hueso Huevo / queso / embutidos | 135 gr

O Lacteos Leche 250 cc

Variadas (banano,
mandarina, papaya, melén,
sandia)

Frutas 120 gr

Verduras Tomate y cebolla 80gr

Tubérculos y raices Platano, yuca , papa 60 gr

OFRECIMIENTO
DEL GRAMAJE ALIMENTOS
MiNIMO DE
ALIMENTACION

iTEM GRAMAJ
E

Cereales y derivados | Arroz 150 gr

Frijoles,
garbanzos

lentejas, Zaragoza,

ALMUERZO |Leguminosas 60 gr

Proteinas con hueso | Muslo de pollo, chuleta 155 gr

Sl

Para el
informado
arrendatario cumplié
a cabalidad con la
responsabilidad

periodo
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A Pulpa de cerdo, camme de res,
Proteinas sin hueso pechuga de polio 135gr
Lacteos
Variada (banano, mandarina,
Frutas papaya, melén, sandia) 120.ar
\erduras Mix de verduras 100 gr
Tubérculos y raices | Papa, yuca, platano, raices chinas. | 60 gr
OFRECIMIENTO
DEL GRAMAJE GRAMAJ
iTEM MINIMO bE ALIMENTOS £
ALIMENTACION .
Cereales y derivados | Espaguetis - arroz 150 gr
. Frijoles, lentejas, Zaragoza,
Leguminosas garbanzos
Proteinas con hueso | Muslo de pollo, chuleta 155 gr
; Pulpa de cerdo, came de res,
SRk Proteinas sin hueso pechuga de pollo 135gr
Lacteos
Variadas  (banano, mandarina,
ek papaya, mel6n, sandia) 120 gr
Verduras Mix vegetales 100 gr
Tubérculos y raices | Papa, plétano, yuca 60 gr
OFRECIMIENTO
DEL GRAMAJE
iTEM MINIMO DE (ALIMENTOS GRAMAJE
ALIMENTACION
Cereales y derivados | Arroz 180 gr
Leguminosas
Proteinas con hueso | Chuleta al horno
COMIDA Proteinas sin hueso | Carne stik pimienta/queso | 250 gr
ESPECIAL Lacteos Leche 100 cc
(MES) Frutas Uchuvas, fresas, pifia 100 gr
Verduras Mix de lechugas 100 gr
Tubérculos y raices | Puré de papa gratinado 100 gr

1.1 NOVEDADES,

SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA.

Se le recuerda al arrendatario la obligacién que le asiste respecto del pago oportuno del canon de
arrendamiento el cual debera realizarse los 05 primeros dias habiles al inicio del contrato el cual inicio el dia 15
de diciembre de 2024 con la aprobacién de la garantia unica tal como se estipula en la clausula cuarta (forma
de pago) en donde se establece plazo y forma de ejecucion.

Segun la clausula N°3 del presente contrato El canon de arrendamiento mensual de acuerdo al avalué
comercial excluido IVA se establecio por la suma de NUEVE MILLONES TRECIENTOS SESENTA MIL
PESOS ($9.360.000,00) M/ICTE.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (30) dias calendario desde que inicié
el plazo de ejecucion del contrato restando un total de (335) dias calendario para que finalice el plazo de
ejecucion acordado.
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4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

EL ARRENDATARIO pagara a la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL NIT. 900.373.379-0, el valor
del canon de arrendamiento mensual que sera de NUEVE MILLONES TRECIENTOS SESENTA MIL
PESOS ($9.360.000,00) M/CTE moneda legal colombiana, en forma ANTICIPADA, el arrendatario tendra
cinco (05) dias habiles para realizar el mencionado pago, tomando como referencia la fecha de aprobacion
de la garantia Gnica y la suscripcion del acta de inicio.

Asi mismo, el ARRENDATARIO se compromete al pago de los servicios publicos de energia eléctrica,
agua, alcantarillado, gas y aseo para lo cual se determinaréa en la factura emitida por la entidad prestadora
del servicio, procedimiento que arrojara la cantidad de dinero a pagar, por cada uno de los servicios. El
pago que se derive por este concepto, debera ser cancelado dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes
a la notificacion.

Los pagos se haran a la siguiente cuenta:

NOMBRE BENEFICIARIO: Policia Nacional — Direccion de Educacién Policial

N.L.T.: 900.373.379-0

CUENTA Nro.: 110-018-16886-4 - Fondos Especiales - cédigo del convenio 6028 concepto 22.
TIPO DE CUENTA: corriente

ENTIDAD FINANCIERA: Banco Popular

PROCEDIMIENTO PARA INTERESES MORATORIOS CANON ARRENDAMIENTO

El incumplimiento del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor dejado
de entregar por cada dia de retardo y hasta la fecha que sea cancelado el canon. El pago de los intereses
moratorios se debera efectuar al mismo nimero de cuenta corriente al convenio 6028, una vez efectuado
el pago del canon de arrendamiento debera entregar copia del recibo de pago al supervisor del contrato.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

a. Balance general de pagos y entregas
Valor en pesos % di:r‘:::g rdc;eé ::Ir;trraato "
Valor total del contrato u orden de compra $ 112.320.000,00 100.00%
Valor total de las entregas $ 9.360.000,00 8,33%
Valor total facturado $ 9.360.000,00 8,33%
Valor facturado pendiente de pago $ 0,00 0,00%
Valor pagado $ 9.360.000,00 8,33%
Valor pendiente de entrega $ 102.960.000,00 91,67%

NOTA: El cuadro A, hace referencia al pago del arrendatario al valor acordado segun el contrato de
arrendamiento. Lo anterior, por un espacio fisico.

b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la
supervision debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucion del contrato

u orden de compra tnicamente del periodo que esta informando)
No. De acta o

constancia
de recibido

Valor No. Orden de
deducciones pago

Valor Fecha de Valor No.

recibido recibido facturado | Factura | Valorpagado
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N/A N/A NA | NAL [ NA | N/A N/A | N/A

Nota 2: no se diligencia el cuadro B teniendo en cuenta que el objeto contractual es el arrendamiento de un
espacio fisico donde la Direccion de Educacion Policial recibe ingresos. En este sentido a continuacion se
relacionan los pagos realizados por el arrendatario del espacio fisico.

PAGO CANON DE ARRENDAMIENTO

TEM No COMPROBANTE DFEEIE:éO VALOR CANON PERIODO/OBSERVACION
01 00027183 19/12/2024 9.360.000,00 14/12/2024 al 13/01/2025
VALOR
PAGO SERVICIO PUBLICO (ENERGIA)
No
: Nro COMUNICACION Y _ FECHA DE .
iTEM FEGHA DE NOTIFICACION cog;%a%%ure G0 VALOR PAGADO | PERIODO CONSUMO
01 | FACTURANIC7851313- 1251439574 07/02/2025 $4.129740 | 12/12/2024 al 11/01/2025
92487126
PAGO SERVICIO PUBLICO (GAS NATURAL)
. : = No
Nro COMUNICACION Y FECHA DE _ . = B
iTEM FECHA DE NOTIFICACION con;:r;?\%%me NG VALOR PAGADO | PERIODO CONSUMO
01 FACTURA 3597431619 1174738392 05/01/2025 $ 4.393.236 14/12/2024 al 28/12/2024

PAGO SERVICIO PUBLICO (AC

UEDUCTO Y ALCANTARILLADO)

. No
Nro COMUNICACION Y FECHA DE ! v =
ITEM FECHA DE NOTIFICACION COIEI;!T%%?T E PAGO VALOR PAGADO PERIODO CONSUMO
o FACTURA 59921113 10159998 15/01/2025 $ 347.121 14/12/2024 al 26/12/2024

4.2 Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados contables, si
aplica)
4.3 No Aplica

5. RECOMENDACIONES

En el presente contrato se viene registrando el cumplimento contractual, teniendo en cuenta que el personal
beneficiado con los servicios de comedor ha sido bien atendido por los funcionarios del contrato, a su vez se
cumple con los productos que se tenian dispuestos, con buenos estandares de calidad en su disposicion y
verificacion de calidad, por lo que no se reciben quejas del servicio contratado para la calidad de vida en este
centro docente.

En atencion al desarrollo del contrato en mencion y para el buen seguimiento del mismo se percibe que el
contratista cumplié con el canon de arrendamiento los cinco primeros dias del mes, teniendo en cuenta que
debe ser mes adelantado al cancelar y enviar los soportes al supervisor del contrato de manera inmediata, con
el fin de ser tramitado a la Oficina de Tesoreria de la Direccion de Educacion policial. Lo anterior con el objetivo
de evitar posibles incumplimientos contractuales.

Esta supervision como compromiso una vez realizado y recibido el pago del canon arrendamiento de manera
oportuna que permita el correcto desarrollo del presente negocio juridico; se procedera a enviar el soporte de
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pago a la Tesoreria de la Direccion de Educacion Policial - DIEPO con el fin de que esta dltima expida la
correspondiente factura electronica.

6. CONCLUSIONES

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumpli6 con las clausulas
y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para lo cual
relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos en las
especificaciones técnicas, incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el
trabajo y otros).

El coptratista sl X
cumplié con lo r—
establecido en

'I:iiflr::ti:[laess En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante
o__ comunicacion oficial No. Del dirigida al ordenador del gasto, las
obligaciones incumplidas.
Atentamente,

Firma
Mayor WISTON PALACIOS PALACIOS

Comandante de Agrupacion Escuela de Policia Antonio Narifio.
Supervisor contratp No. 80-1-30105-24

Correo electrénico} wiston.palacios@correo.policia.gov.co

Anexos:

Copia del pago de canon de arrendamiento diciembre 2024

Copia del pago de servicio publico de energia eléctrica mes de enero 2025
Copia del pago de servicio publico de gas mes de diciembre 2024
Copia del pago de servicio publico de agua mes de diciembre 2024
Copia de informe de seguridad y salud en el trabajo

Informe Ingeniero de Alimentos JESUS ANTONIO ALZATE

Informe del Chef CARLOS JUBIS.

Copia del Informe de Nutricion

Copia menu mes de diciembre 2024

Copia de informe de sistema ambiental

Fichas Técnicas

Copia de la planilla de pago de la seguridad social de los trabajadores
Copia de relacién de empleados actualizado con teléfonos y direcciones

® ® o @ © © ® @ o © o ©° @
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® 85784 Bancolombia: Transferist... v

iTransferencia realizada!

Comprobante No. 0000027183
19 Dic 2024 - 12:23 p.m.

Producto origen %

Cuenta
Ahorros

%2323

Producto destino
Fondos Especiales Diepo

BANCO POPULAR
110018168864

Valor enviado

$ 9.360.000,00

Descripcion

Referencia
1 canon diciembre24 a enero25

(@ 25 ) i

Inicio Transacciones Explorar Tramites y Ajustes
solicitudes

11 @) <
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“50SE 2 Bancolombia

Comprobante de pago en linea

Comercio
FIDEICOMISOS SQCIEDAD FIDUCIARIA DE
OCCIDENTE SA

Numero de comprobante
DBIEFY1bbicB
cus

1251439574

Fecha y hora
7 febrero 2025 15:32:16

Numero de factura
14402037

Descripcion del pago
pago factura 92487126

Referencla 1
191.95.36.214

Referancia 2
92487126

Referencia 3
1001856929

Producto origen
w2323

Costo de la transaccion
$00.0 COP

Total Pagado: $ 4,129,740.0
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Estado de la transaccion

" DU transaccian ha inafzado enesladd APROBADA.

B informacion ded pago
Fecha 150172025 04:04:32 PM
Referencla osl pago 10153928
Descripoitn del pago 59921113
Total pagado  $555.243.00

k Informacion de la fransaccion
Origen del pago PSE
P 179.19.202, 111
Banco NEQLUI
Codigo Grico de seguimienta 1196548031

X Tus datos
Mombre y Apelido jUan duque
|dentficacion 720"

# Informacion ded comerclo
Momibre | Triple A
Identificacton 8001359131
Comigo Unico de comerdio

Terminal

Verfigue que la Informacion mostrada sea 13 comecta, en caso de alguna inguisiud, favor contaciar a
nu=sinD serviclo al chante al PEX: {3) 3614116 o envie sus datos 3l comen: cllenieffiaaa.com.co. Recuende
prasentar su recibo de caja
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Comprobante de pago en linea

Comercio
Gaszes del Caribe SA Empresa de Servicios
Publicos Gascaribe ESP

NMumero de comprobante
DBJROLbonkGG

cCus
11747383592

Fecha y hora
S5 enero 2025 10:32:03

Mumero de factura
3597431619

Descripcion del pago
Pago cupon #896087613

Referencia 41
BO9E08TE13

Referencia 2
0, SOLEDAD - ATL

Referencia 3
T2042502

Producto origen
XA

Costo de la transaccion
5000 CopP

Total Pagado: $ 6,936,688.0



gs“ AU RA N )~ Juan Gabriel Duque Alzate
Q‘ & Nit- 72-042-502-8
fr 3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300

p
D U K Soledad-Atlintico

Barranquilla, 17 de enero del 2025

Sefor:
MAYOR WISTON PALACIOS PALACIOS
SUPERVISOR COMERDOR

REFERENCIA: INFORME MENSUAL PARA AUDITORIA DEL SUPERVISOR

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, mayor de edad y vecino de la ciudad de Barranquilla,
Atlantico, identificado como aparece al pie de mi correspondiente firma, actuando en
calidad de contratista y proveedor del COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE
POLICIA DE LA ESCUELA ANTONIO NARINO DE LA POLICIA METROPOLITANA DE

BARRANQUILLA, con la presente me permito entregar toda la documentacion
pertinente al cumplimiento mensual de las obligaciones contractuales como
contratista, los cuales enlisto de la siguiente manera:

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DE GAS DEL MES DE DICIEMBRE DEL
2024.

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DE LUZ DEL MES DE DICIEMBRE DEL
2024.

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DEL AGUA DEL MES DE DICIEMBRE
DEL 2024.

e COPIA DEL PAGO DEL CANON DE ARRENDAMIENTO - CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO NO. 80-1-30105-24 DEL COMEDOR DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA UBICADO EN LA ESCUELA DE POLICIA ANTONIO
NARINO DEL MES DE ENERO DEL 2025. (14/12/2024 — 14/12/2024).

e COPIA DEL PAGO DEL CANON DE ARRENDAMIENTO - CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO NO. 80-1-30105-24 DEL COMEDOR DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA UBICADO EN LA ESCUELA DE POLICIA ANTONIO
NARINO DEL MES DE ENERO DEL 2025. (14/01/2025 — 14/02/2025).



e COPIADELCONTRATO DE ARRENDAMIENTO NO. 80-1-30105-24.

e COPIADE LAS POLIZAS - CONTRATO DE ARRENDAMIENTO NO. 80-1-30105-24

e COPIADE INFORME DE SEGURIDAD SALUD EN EL TRABAJO.

e [INFORME NUEVA INGENIERO ALIMENTOS - BPM

e [INFORME CHEF CARLOS JUBIS.

e COPIA DE INFORME DE NUTRICION.

e COPIADE MENU MES DE ENERO DE 2025.

e COPIADE INFORME DE SISTEMA AMBIENTAL.

e FICHAS TECNICAS.

e CERTIFICADO DE FUMIGACION.

e PLANILLAS DE PAGO DE SEGURIDAD SOCIAL DEL PERSONAL Y SOPORTE DE
PAGO.

e COPIA DE RELACION DE EMPLEADOS ACTUALIZADO, CON TELEFONOS Y
DIRECCIONES.

lgualmente, quedamos atentos a subsanar en el término de la distancia cualquier
requerimiento que se llegare a presentar.

Por_dialmente,

G llrl

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
C.C. 72.042.502 de Malambo
CONTRATISTA
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Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021

CIUDAD/MUNICIPIO: BARRANQUILLA - ATLANTICO
FECHA: 31/12/2024
EMPRESA QUE PRESTA SERVICIO AL COMEDOR: RESTAURANTE DUK’S

ASUNTO: INFORME DE GESTION DE SERVICIOS CORRESPONDIENTE AL MES DICIEMBRE
Cordial saludo,

Como parte del compromiso de informar sobre el Disefio, implementacion y mantenimiento del Sistema
de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo describimos las actividades en el mes de
DICIEMBRE 2024.

En el presente informe de gestion se enunciaran un listado de las actividades realizadas durante el
proceso del mes de DICIEMBRE del afio 2024 con el proposito de mantener el Sistema de Gestidnde
Seguridad, Salud en el Trabajo y Ambiente y se disefian los planes de implementacion, ejecucion y
seguimiento para dar cumplimiento al plan de trabajo anual 2024.

El SG-SST de RESTAURANTE DUKS es liderado e implementado con la participacion de los
trabajadores garantizando a través de dicho sistema, la aplicacion de las medidas de Seguridad y Salud en
el Trabajo, el mejoramiento del comportamiento de los trabajadores, las condiciones y el medio
ambiente laboral, y el control eficaz de los peligros y riesgos en el lugar de trabajo.

Para tal efecto, RESTAURANTE DUKS aborda la prevencion de los accidentes y las enfermedades
laborales y también la proteccidn y promocién de la salud de los trabajadores a través de la
implementacion, mantenimiento y mejora continua de un sistema de gestion cuyos principios estén
basados ‘en el ciclo PHVA (Planificar, Hacer, Verificar y Actuar).

El presente informe estd basado en lo establecido en el decreto 1072 de 2015 y especial en el capitulo
6 en lo referente a Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el trabajo, resolucion 0312 de 2019.
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Informe de gestion de servicio mensual

Revision: 05/04/2021

1. SEMANA DEL 02 AL 07 DE DICIEMBRE DEL ANO 2024

Se realizan inspecciones de botiquin, camilla y extintor de acuerdo al cronograma de inspecciones SSTA
dando cumplimiento a nuestro plan de trabajo anual y se le da cierre al programa de inspeccion.

KOURY,
&

BUK’ ‘

FECHA DE ACTUAIZACION: 1ULJ0 2028

itmmz: COORDINADOR HSE0 RAMURAWDPEZ)

S—
END 20M
HSECOON RESPONSABLES CONTROSDETRABAX)  |acjoiciap | [ oD | rBReRO | wAmD | Asmi | wavo | Juwo | w0 SPTEMER| OCTUbEE | NOVISWBRE] DIIEVIBRE
i JE CONCIOONES: Inspector hSE COLIMA, COMEDOR Servastn T | { 74 - 1 "
ACYOS INSEGUROS | | | [ ]| |
- = - # || 1 L] . L5 C EEEC 1 ]
SPECCION DE EXTINTORES | Coprd SST, Copasst COTMA COMEDOR Mensual 1 - - - i i - - L
INSPECION DEBOTIQUN | Coord SST, Copesst COUNA COMECOT s 1 - 11 o | - GNEEL - I - D £
. —_ — -— — | . -—- . o -
Fi | | B | |
INSPECCION GERENGAL ‘ Serev, Copmt COUMA D00 Senanre | ‘ | |
T TTH ]
ISPECONDE? | Coora 557, Copssst COCMA COMECOR versusl o d £ 4 i | H_i X
I | |

Prozesos Releciowes Todos

CUMPLIMIENTO DEL CRONOGRAMA INSPECCIONES SSTA

ACTVIDADES % CUNP
INSPECOON O CONDIDOMES, 3 i 50 2024
|ACTOS INSEGUROS
INSPECCION DE EXTINTORES 12 7 an } n n |
INSPECCION OF ROTIOUR ” r ) L
I AIRIOLH 0 1ERELON BT KPECON DL
’ octpe it 7 o mm DONTES RN
BISPECDON GERENCIAL 3 1 s
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Informe de gestion de servicio mensual

Revision: 05/04/2021

2. SEMANA DEL 09 AL 14 DE DICIEMBRE DEL ANO 2024 ESTIRAMIENTO MUSCULAR
IMPORTANCIA DE HACER PAUSAS ACTIVAS EN LA JORNADA LABORAL.
Se realiza estiramiento muscular, con todos los trabajadores de Duks, enfocada a minimizar la fatiga
muscular, el estrés laboral.




Q&Q‘AURAIV)&
ﬁ' RESTAURANTE DUK'S
DUK”
DOCUMENTO | FOR-DUK'S-01 Emisién: 01/04/2021
Denominacién: Version: 02
Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021

3. SEMANA DEL 16 AL 22 DE DICIEMBRE DEL ANO 2024 SE REALIZA AUTO EVALUACION DE ESTANDARES MINIMOS
Se realiza auto evaluacion de estandares minimos con la ARL POSITIVA, evaluando cada ciclo, del hacer, planear,
verificar y actuar lo cual nos arroja un 100% de cumplimiento.

€ PosITIVA Gl

CONSTANCIA
Positiva Compaiiia de Seguros S.A, hace constar que la empresa Juan Gabriel Duque Alzate |identificada
con NI 72042502 afiliada en el ramo de riesgos laborales, aplico el 18/12/2024 la autoevaluacion de los
Esténdares Minimos del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo SG-SST para la vigencia
2024 conforme a la Resolucion 0312 del 2019 Aplicando el capitulo Il y obteniendo un resultado del
100,00%, ACEPTABLE.

Resultados Evaluacién por Ciclo

100.00
"
F "
il
§ 0
ot 2
8 :w
o 2
3 40
£
a 0
< 0
a
= 10
= [ — -
> PLANEAR HACER VERIFICAR ACTUAR
Cicko.
L PLANE AR
1. HACER
I VERIFICAR
acto JE DEL CCLO
PLANEAR 2500% 2500% 100.00%
HACER £000% 0.00% 100.00%
VERIFICAR 5.00% 5.00% 100.00%
ACTUAR 10.00% 1000% 100.00%
TOTAL 100% 100,00% 100,00%

LA ASEGUR ADORA
A A . ) DE TODOS LOS
e ARt L Ve S B P S T COLOMBIANDS
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Informe de gestion de servicio mensual

Version: 02

Revision: 05/04/2021

4. SEMANA DEL 23 AL 31 DE DICIEMBRE DEL ANO 2024 DIAGRAMA DE RESULTADOS DE
ESTANDARES MINIMOS, RES. 0312 DEL 2019.

€) POosITIVA

VISILADC

Resultados Evaluacién por Estiandar

15.00 15.00
10.00 10.99 I

“ 10.00 10.00 10.00 10.00
5 5.00 500
0
{RECURIDS TEENIN  ICEONDEIA  AGEMONDE  SOESTONDE | VERFICKOON T UEIORAMENTD
v WTEA 36 0w FEMAONY MNP W O AN N o
SETERA GEUNION RIESS0S 0N
DE LA SEGLIIOND
Y REUD $ R
TRABATD (13
PORCENTAJE
RESULTADO | RESULTADO
ESTANDAR DEL ESTANDAR
ESPERADO | OBTENIDO EVALUADO
1 RECURSOS {10%) 10.00% 10,00% 100%
PLANEAR | 2 GESTION INTEGRAL DEL SISTEMA GESTION
DE LA SEGURIEIAD ¥ SALUD EN EL TRABAID 15.00% 1500% 100%
(15%)
3 GESTION DE LA SALUD (20%) 2000% 2000% 100%
HACER 4 GESTION DEPELIGROS Y MESGOS (30%) 30,00% 3000% 100%
S GESTION DE AMENAZAS ([ 10%) 10.00% 1000% W00
VERIFICAR 6 VERIFICAOOM DEL §G-SST (5%) S00% 5,00%: 1005
ACTUAR T MEIORAMIENTO (10%) 10.00% 1000% 100%.
TOTAL 100,00%

Pégina2da 2

Las actividades a desarrollar de acuerdo a los resultados obtenidos, seran ejecutadas por la empresa
como parte de la implementacion del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo SG-5ST.

Se expide la presente constancia a solicitud del interesado.
Fecha de expedicion: 18 diciembre 2024.

La autenticidad de este

documento electronico puede
ser verificado dando click en el

siguierte enlace:

Para

verificacion
de Positiva

AsmGuRACORA
e EERAas
CDLGHBIANOQ
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INDICADORES DE GESTION

Los indicadores del Sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo se mantienen en un 97%, la
accidentalidad en el mes de diciembre ha sido de un 0% del presente afio.

ﬁ(wu,,,«
" FICHA TECNICA DE INDICADORES DE GESTION
DUK’ Version 2 Fecha: DICIEMBRE de 2024

NOM Bit INDIC ADO
Trocumryos 00 o Roaammies & Trabay, o Lomies
META DIUETIVO
OBJETVO DEL INNCADOR TPODE NOICADOR LINEA DASE
wETA PLAZO CE CUNPLISENTO VIGENCIA DE CUMPLIMENID
P RESILTAD0 8% 100% 1204 32004
MIDRD DE MEDIDS PR CUDCIA METAWOEUOA NESPONSASLE MECIOON SESPOMBANE ANALSES ACTORES NTERESADOS EN EL RESULT ADD
CRGENTAE | MENSUAL 100% I ) [ HSEQ Gareva
FUENTE DE NFGRIAION T FORMULA B CALCULD
Mtz ds Accdertaleiat ¥ DoAT ol s I 3 trabgadores el ) X 100

Periode Dates Wata Vigerata
- o T ""';"" FRECUENCIA DE LOS ACCIDENTES
1
=y 3 0% 3 DE TRABAJO O ENFERMEDAD
Var T | 100% 100 LABORALES
e (3 100% 100%
|y % [ 7 e
un (23 [Y 0% L Endpr o X024 i J
Al % (3 [ Yabio pad un curmplimieno del 100% an el pome nimeste-
Ago [ [53 ) %
Se % o Bl T anwmw ™ ON On e T I b
Od [3 3 3
o 23 [ [ ] e
De [ [ o5
Anilisisnterpretacio do Resukados del Indicador
Par caca © rabagadres que labararcn on d 1mes mo 36 presertaron acadentes
E & En B et
P iy
|En este mea da fisbram no 92 resmntar aceideniss Eneste mas da junic no presentiron accidantss En e octub
accdenies E dojd J— Encde " aadenes
™ En st mes de g sidentss B mis S dici tardn cidenss
Requiere Accidn Comectiva, Preventiva o de Mejorat NO: : Si D
Notas:
Atentamente,

udom\\

Laura Lopez Vergel
Coordinador HSEQ
Restaurante DUKS
Tel: 301 331 4750
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INFORME MENSUAL BPM

<
&

(DICIEMBRE 2024)

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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Du‘l'(’ PERIODO
’ 1 AL 31 DE DICIEMBRE 2024

1. OBJETIVO
Informar sobre las acciones ejecutadas por RESTAURANTE DUK’S garantizando la
ejecucion de las actividades del “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y REQUERIMIENTOS
DE APOYO LOGISTICO A LA OPERACION’ fijando las pautas pertinentes en el
cumplimiento de los requisitos de calidad, inocuidad y satisfaccion al cliente que hacen

partes de las Politicas.

2. ALCANCE
El presente informe describe las acciones implementadas por RESTAURANTE DUK’S en
la ejecucion de las actividades del “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y
REQUERIMIENTOS DE APOYO LOGISTICO A LA OPERACION’ con el fin de cumplir con

los parametros de calidad durante el proceso de elaboracion de los alimentos.

3. RESPONSABLES
e Gerente

e Ing de alimentos

4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA
e Resolucion 2674 de 2013

5. PRESENTACION
El Contrato considera “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y REQUERIMIENTOS DE

APOYO LOGISTICO A LA OPERACION”. De la Policia Nacional por parte de
RESTAURANTE DUK’S, la Gerencia Operativa, la ingeniera de alimentos NASLY COLON

GARCIA, dando cumplimiento con los requerimientos del cliente.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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DESARROLLO DEL PLAN DE CALIDAD

LIMPIEZA Y DESINFECCION

La empresa ha establecido actividades de limpieza y desinfeccion para cada area de
trabajo existente, con el fin de asegurar instalaciones, materias primas, equipos, utensilios,
herramientas de limpieza queden limpios y desinfectados. De igual forma, se realiza aseo
profundo en cuartos frios.

Evidencia Fotogréfica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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FUMIGACION

Se realizo la visita periodica del mes (DICIEMBRE), para la inspeccion, manejo y control
de plagas, con el fin de garantizar la presencia minima de insectos. Ademas, queda
evidenciado en el formato FO-GI-18 la lista de chequeo control integrado de plaga,
realizado semanalmente, se registran las actividades de monitoreo de plagas en todas las

instalaciones. asi como la limpieza de cada una de éstas.

Durante el mes de DICIEMBRE no se presenté consumo en las estaciones de cebado,

infestacion de moscas el cual fue tratada.

Evidencia Fotografica

- MATAPLAGAS S.A.S
NIT S0H73315-2

E-mail: Matzplagas 5.a.s3gmail.com
Cel: 3233998125 - 3213553582

CERTIFICADD DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS
CERTIFICAMOS POR MEDID DEL PRESENTE, DUE
EN LA EMPRESA: RESTAURANTE ESCUELA (JUAN DUBLE 72042502)

DIRECCION: AV CIRCUNVALAR N 45 30
CIUDAD: BARRANDUILLA ATLANTICD

EL MES: DICIEMBRE 73 DEL 2024

SERVICID REALIZADD: CONTROL INTEGRAL DE PLABAS INSTALACIONES POR LN MES
PRODUCTOS UTILIZADDS: DE ACUERDO FICHAS TECNICAS ADJUNTAS
DOSIFICACION: DE ACUERDD CON FICHA TECNICA

ESTE CERTIFICADO ES VALIDO POR: 1 MESES
FECHA CERTIFICADO: DICIEMBRE 23 DEL 2024

CERTIFICADO DE TRABAIO: 016 ’ W nes < P
CONCEPTO SANITARIO SECRETARIA DE SALUD No: 0403 Wata / tagae A.O FCA /
Y, :
MALIRICIO ZAMORA URREGD
BERENTE ADMINISTRATIVD

Cel: 3233998125 - 3213553582

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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REALIZACION DE CAPACITACION

TEMA: CAPACITACION BPM

Como parte de nuestro compromiso con la excelencia, en diciembre realizamos una
capacitacion integral en BPM para todo nuestro personal. Con estos conocimientos,

estamos mejor preparados para ofrecer productos seguros y de alta calidad.

Evidencia Fotogréfica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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LIMPIEZA DE TRAMPA DE GRASA

Nuestra trampa de grasa ha sido sometida a una limpieza profunda y profesional.
Este procedimiento, que se realiza semanalmente, garantiza la eliminacion de
residuos y evita obstrucciones, contribuyendo a un mejor funcionamiento de nuestro

sistema de drenaje y, por supuesto, a una mayor higiene en la preparacion de tus

alimentos favoritos.

Evidencia Fotografica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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PROXIMAS ACTIVIDADES:
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& 0sy ey

« Establecer un comité interno de BPM para supervisar y mejorar continuamente los procesos.

o Se realizara analisis fisicoquimico al agua potable.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533



Carlos Jubiz Palis
Chef International

Barranquilla, 10 de enero de 2.025.-

INFORME GENERAL DE COCINA

Presento informe general de manejo y manipulacion de alimentos del Restaurante Duk’s que
presta sus servicios a la Escuela de Policias Antonio Narifio.

Obijetivo:

Cumplimiento con los deberes apropiados de un trabajo de calidad

Las minutas totalmente balanceadas y con calidad en nuestro menu

Organizacion en las servidas de los alimentos y cumpliendo con el horario estipulado
por la escuela

Enfasis en la higiene adecuada de los vegetales.

Utilizando antioxidantes de calidad para la erradicacion de bacterias y gérmenes que
tienen los alimentos

Manejo balanceado y gramaje en las minutas diarias, para lograr un servicio
satisfactorio.

VvV VYV VVY

Locacion:

Infraestructura fisica excelente para la preparacion de alimentos, suficiente espacio para
laborar comodamente, adecuada iluminacion, excelente ventilacion, agua 100% potable y
acta para el uso de la preparacion de alimentos.

La locacion que manejamos es excelente para el lavado de utensilios, plateria entre otros.

El sitio usado para la preparacion cuenta con las normas de calidad para el correcto manejo
y elaboracion de los alimentos y haciendo cumplir a cabalidad las normas

Equipos:

Los equipos a utilizar se encuentran en buen estado.
Manejo de buen servicio para el servido de buffet.

Se realiza el uso correcto de los uniformes del personal que labora en la cocina

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

El personal de mantenimiento y aseo usan uniforme apropiado para dicho servicio

Las carnes de res, cerdo y de corral son de muy buena calidad y se resguardan en cuartos
frios con la temperatura adecuada para cada proteina, garantizando asi el buen producto que
sale de la cocina

Variedad en la preparacion de guisos, asados, fritos entre otros, siempre teniendo en cuenta
transformar el menu todos los dias

Los acompafiamientos se varian
Se realizan granos y jugos con buen estandar de productos a servir
Nota:

En la cocina del restaurante Duk’s estamos atentos con la escogencia de los productos que
manejamos para darle excelente trato y poder satisfacer a los comensales.

Atentamente

Carlos de Jesus Jubiz Palis
Chef International
Cc.: 8.747.111

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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» VICTORIA MERINO
p DUK NUTRICIONISTA DIETISTA

INFORME DE EVALUACION DE LOS SERVICIOS DEL RESTAURANTE DUK'S EN EL
MES DE DICIEMBRE 2024

DESCRIPCION GENERAL

Objetivo Se da el cumplimiento de la minuta
patron con los nutrientes y calorias de
los alimentos servidos; realizando
analisis nutricional de los menus.

Se realiza analisis nutricional
e (Calorias :500- 700 por comida
e Proteinas: de 30-40 gr por
comidas.
e Carbohidratos: 60 — 80 gr por
comidas.

Se seleccionan alimentos frescos y de
alta calidad para garantizar la seguridad
alimentaria y la calidad de los alimentos.

Se respetan los horarios de preparacion
y distribucion de los alimentos segun
horarios estipulados.

Fecha Diciembre de 2024

Cumplimiento de la minuta e Se cumple con el menu disefiado
para el mes de diciembre.

e Se realiza acompafiamiento vy
seguimiento a los procesos de
recibo, almacenamiento,
preparacion y distribucion de los
alimentos, cumpliendo con las
normativas.

e Se cumple con el aporte

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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nutricional estipulado.

e Cumplimos a cabalidad con el
horario establecido para el
servicio.

Infraestructura Las instalaciones fisicas del servicio de

alimentacién son fundamentales para
garantizar la seguridad y calidad de los
alimentos.
Verificamos las instalaciones fisicas del
servicio, cumpliendo con las normativas
exigidas por la secretaria de salud para
la realizacion del servicio.

e (Contamos con zonas de
recepcion y almacenamiento de
productos alimentarios.

e Zona de almacenamiento con
estanteria adecuada para el
almacenamiento de insumos
secos y refrigerados.

e Se tiene en cuenta el entorno
para el recibo de los insumos.

e las areas se encuentran
sefializadas y publicadas en areas
visibles

e Zona de manipulacion vy
preparacion de alimentos.

N
(A

| 3

Bodegas y Cuartos frios e Contamos con dos cuartos frios
con el distanciamiento adecuado
de paredes y pisos para el buen
mantenimiento de la materia
prima, contando con el desague
indicado para los productos de

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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refrigeracion.

e Los cuartos frios estan divididos
en carnicos de forma exclusiva y
vegetales.

e La bodega de almacenamientos
de productos no perecederos
tiene el distaciamiento adecuado
de paredes y pisos, contando con
estivas y estantes adecuados para
el almacenamiento de ese tipo de
materia prima.

N
(A

| 3

Equipamiento o Se cuenta con equipos
generadores de calor (estufas vy
hornos )

e Equipos generadores de frio
(cuartos frios, neveras

individuales y hielera)

e Contamos <con el menaje
adecuado para la preparacion de
la materia prima.

e El menaje para el cumplimiento
del servicio es el adecuado e
indicado para la cantidad de
estudiantes

e Area de lavado y sanitizacion de la
vajilla, cuacharas, y cubiertos.

Personal operativo e Se le realiza seguimiento en el
cumplimiento de las medidas de
higiene indicadas en el servicio.

e E| personal cumple con las
normas establecidas en las
practicas higiénicas.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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VICTORIA MERINO
NUTRICIONISTA DIETISTA

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com

Barranquilla - Colombia
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MENU MES DE DICIEMBRE

BEBIDA AGUA DE CAFE DE BEBIDA EN AGUA DE CAFE CON
AVENA CHOCOLISTO | AVENA FRIA
250 ML MAIZ LECHE LECHE ARROZ LECHE
PROTEINA 100 | BASTONES DE | BUTIFARRA, |HUEVOSCON SALCHICHON RSVUUEQ/LCT)ZS SALCHICHON RS\;JL;EQ/L?ZS
GR SALCHICHON CHORIZO’ SALCHICHON CON TOMATE|  QUESO CON CON CON TOMATE
Y CEBOLLA AHOGAO
SALCHICHON Y CEBOLLA
ARROZ DE
CEREAL ARROZ ARROZ DE
. EMBUTIDOS/ ARROZ /PAPA ARROZ /YUCA
ACOMPANANTE| /MONEDITAS PAN FIDEOS PAN ARROZ
150 GR DE ORO TAJADAS COCIDA NUCA COCIDA
MADURAS
ALMUERZO
SOPA
250 €C
CARNE
PROTEINA100 | CALLOSALA | CARNEEN CARNE EN DESMECHAD CERDO AL CERDO | ALBONDIGAS | CARNEEN
GR MADRILENA POSTA GOULASH A HORNO ASADO EN SALSA POSTA
CEREAL ARROZ ARROZ DE ARROZ DE ARROZ DE
ARROZ ARROZ /PAPA ARROZ ARROZ
150GR BLANCO CILANTRO FIDEOS ZANAHORIA
GRANOS LENTEJAS PALOMITOS |  FRIJOLES LENTEJAS ZARAGOZA
ACOMPANANTE
TAJADAS
60 G
VERDURA ENSALADA ENSALADA
100 G DE PEPINO COCIDA
BEBIDA AGUA DE JUGO DE AGUA DE AGUA DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE
250 ML PANELA FRUTAS PANELA PANELA FRUTA FRUTA FRUTA PINA
CENA
CERDO PECHUGA EN CARNE,
PROETINA 100 |CERDO,POLLO, CARNE CERDO CARNE
ENCEBOLLAD MIEL QUESO POLLO,CERD
GR SALCHICHON MOLIDA ASADO ASADA
0 MOSTAZA 0
CEREAL ARROZ ARROZ
ARROZ ARROZ PASTAS ARROZ ARROZ ARROZ
120 G TRIFASICO TRIFASICO
ACOMPANANTE PAN PURE DE PALITOS DE PAN PAPA TAJADAS PAPA EN TAJADAS
60 G PAPA PLATANO COCIDA MADURAS CASCO MADURAS
VERDURA
100 G
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGO DE
REFRESCO JUGO TE FRIO REFRESCO REFRESCO
250 ML FRUTA FRUTA MORA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA
100 GR DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CALIENTE AGUA DE AGUA DE CAFE CON AGUA DE
AVENA FRIA AVENA FRIA | CHOCOLISTO | JUGO DE FRUTA
JFRIA ARROZ ARROZ LECHE ARROZ
250 ML
CHORIZO Y SALCHICHON HUEVOS CON
PROTEINA HUEVOS CON HUEVOS
BUTIFARRA CON TOMATE|  QUESO TOMATEY | SALCHICHAS QUESO
100GR SALCHICHON PERICOS
EN GUISO Y CEBOLLA CEBOLLA
ARROZ DE
CEREAL ARROZ ARROZ DE ARROZ/ ARROZ DE
ACOMPANAN PAN /PALITOS DE PAN VERDURAS/ | FOSFOROSDE | SALCHICHA FIDEOS/ | ARROZ/PAPA
TE 120 YUCA TAJADAS PAPA JTAJADAS TAJADAS cociba
8 MADURAS
ALMUERZO
SOPA
250 CC
CERDO AL
PROTEINA | CERDOEN | CARNEEN | PECHUGA | CARNEEN CARNE HORNO EN MUSLOS HIGADO EN
100 GR SALSABBQ | GOULASH GUISADA POSTA | DESMECHADA SALSA GUISADOS BISTEC
ESPECIAL
CEREAL ARROZ DE ARROZ DE ARROZ DE ARROZ
ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
150 GR FIDEOS CILANTRO CEBOLLA PERLADO
GRANOS PALOMITOS ZARAGOZAS FRIJOLES
ACOMPANAN
PAPA
TE
CHORREADA
60G
VERDURA | VEGETALES ENSALADA | ENSALADA DE ENSALADA
100 G CALIENTES DE PEPINO PAYASO DE PEPINO
BEBIDA cerREsco | VGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE AGUA DE JUGO DE JUGO DE
250 ML COROZO FRUTA GUAYABA COROZO PANELA GUAYABA FRUTA
CENA
CERDO, POLLO,
PROTEINA CARNE CHULETA CERDO CARNEEN CERDO
CARNE, BOFE FRITO CHORIZO,
100 GR MOLIDA ASADA | ENCEBOLLADO |  GOULASH ENCEBOLLADO
EMBUTIDO BUTIFARRA
CEREAL ARROZ ARROZ DE ARROZ
ARROZ PASTAS ARROZ ARROZ ARROZ
150 GR TRIFASICO CEBOLLA TRIFASICO
AcOMPARNAN PALITOSDE | MONEDITAS
TE PAN YUCA PAN BANANO | PAPA FRITAS YUCA
YUCA VERDES
60 G
VERDURA
100 G
BEBIDA JUGO DE RerREsco | AGUADE WGODE | e eaura| VGO DE JUGO DE AGUA DE
250 ML FRUTA PANELA MORA MARACUYA FRUTA PANELA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE|
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 10|
DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CAUENTE | venaFria | cHocousTo| CAPECON | CHOCOLATE | AGUADE 1 ey eria | crocoLisTo | Avena FRIA
/FRIA LECHE CALIENTE ARROZ
250 ML
PROTEINA satcricion | Huevos | TR0 OONT o chichia | Huevos HUEVOS
100GR QUESO . TBI0S TOMATEY ERITA PERICO QUESO | REVUELTOSCON
CEBOLLA SALCHICHON
EREAL ARROZ DE ARROZ DE ARROZ ARROZ
Accc)MPAﬂAn FIDEOCS)/PAPA ARROZ/ VERDﬁRAS / PAN TAJAgA/S ARROZ /PAPA YUSA/ AREPA DE MAIZ
TAJADAS MOGOLLA EN CASCO
TE  120gr | CHORREADA TAJADAS VERDES COCIDA
ALMUERZO
SOPA SOPA
250 CC
CERDO CON
PROTEINA | ALBONDIGAS |SALPICON DE | CALLOSALA | CARNEEN | """ | CARNEEN | CHULETADE PECHUGA
100GR DE CERDO ATUN MADRILENA | GOULASH POSTA CERDO GUISADA
CEBOLLA
CEREAL ARROZ ARROZ ARROZ ARROZDE ARROZ ARROZ 310 DE ARROZ
150 GR FIDEOS PEREJIL
GRANOS ARVEJAS ZARAGOZA
ACOMPANAN
TE TAJADAS PAPA CHORRIADA
60 G
ENSALADA
VERDURA ENSALADA VERDURAS . ENSALADA
1 DE PAYA LIENTE DE PEPIN
006G 50 A > ZANAHORIA °
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO JUGO DE a0 DE PINA
250 ML TOMATE | GUAYABA | COROZO TOMATE FRUTA NATURAL | CORrOZO
CENA
PROTEINA | PECHUGA | ALTASALA | OO MIX DE ceroo | CHORIZODE
100GR GUISADA | BROASTER | RO CARNES ASADO *Han0 e o PR
SALCHICHON ASADO
CEREAL ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ DE PASTAS ARROZ
150 GR TRIFASICO VERDURAS
ACOMPANAN PAPAS PAPA PUREDE | PALITOSDE
TE PURE DE PAPA BANANO PAN. YUCA COCIDA
FRITAS COCIDA PAPA YUCA
60 G
VERDURA
100G
BEBIDA JUGO DE 1060 JUGO DE JuGo AGUADE [ JUGODE JUGO REFRESCO
250 ML FRUTA FRUTA NATURAL PANELA MORA NATURAL
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 10
DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CALIENTE CAFECON | CHOCOLISTO AVENAFRIA | AGUADE CAFECON | CHOCOLATE
/FRIA LECHE FRITO ARROZ LECHE CALIENTE
250 ML
PROTEINA QUESO JAMON R;\;JUE;_(')I'(S)S HUEVOS
/QUESO QUESO CHORIZO
100 GR RALLADO MOZARELLA CON PERICOS
VERDURAS
CEREAL 150 ARROZ/TAJA
GR PAN PAN ARROZ/PAPA| ARROZDE AREPA DAS
COCIDA  |FIDEOS /YUCA
MADURAS
ALMUERZO
SOPA SOPA
250 CC
CARNE CERDO
PROTEINA CERDO AL DESMECHAD ALBONDIGAS | MUSLO AL CARNE EN GUISADO
100 GR HORNO A DE CERDO HORNO POSTA CON
VERDURAS
CEREAL 150 ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ DE ARROZ DE ARROZ
GR BLANCO CEBOLLA CILANTRO CEBOLLA
GRANOS LENTEJAS ARVEJAS PALOMITOS
ACOMPANAN
TE TAJADAS
60 G
VERDURA ENSALADA DE ENSALADA
100 G PAYASO DE PEPINO
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE REFRESCO
250 ML TOMATE MORA GUAYABA GUAYABA MARACUYA
CENA
CERNE,
PROTEINA CARNE EN CERDO ALITASA LA CARNE CHORIZO POLLO
100GR GOULASH BROASTER MOLIDA
CERDO
CEREAL 150 | ARROZ DE ARROZ DE ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ
GR PIMENTON CERDO FIDEOS TRIFASICO
ACOMPANAN
TE TAJADAS PAN TAJADAS PALITOS DE YUCA FRITA PAN
60 G MADURAS PLATANO
VERDURA
100 G
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGODE
250 ML FRUTA FRUTA REFRESCO REFRESCO FRUTA FRUTA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO D
ENERGIA PARA NIVELES DE ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES
18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 100 GR DE FRUTAS.

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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Victoria Merifio
Nutricionista - Dietista
MND 01782

Cel :3005605171

Direccién: Carrera 71 # 90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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RESTAURANTE DUKS

INFORME MENSUAL AMBIENTAL

2024

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:

3015637533
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1. INTRODUCCION

El presente informe incorpora las variables ambientales en la ejecucién de
las actividades relacionadas con el uso del comedor de estudiantes y
auxiliares de policia de la escuela de policia Antonio Narifio.

A continuacion, se desarrollan fichas ambientales que van midiendo el
progreso de la calidad ambiental del contrato, adicional a esto los anexos
gue complementa la informaciéon plasmada en el documento.

2. OBJETIVO

Describir las actividades realizadas de acuerdo con las caracteristicas del
medio bidtico, abidtico en el area de influencia donde se realizan las
actividades del comedor.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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3. DESARROLLO Y APLICACION DE LA GESTION AMBIENTAL

Restaurante Ducks se compromete a dar cumplimiento a los programas
contemplados en el Plan de Manejo Ambiental, las politicas o lineamientos
ambientales, de conformidad con lo solicitado por la Policia Nacional.

PROGRAMA N°1. CAPACITACIONES

Objetivo: Capacitar a todo el personal en temas ambientales y de seguridad
y salud en el trabajo

Acciones Ejecutadas:

Durante el periodo comprendido entre el 01 al 31 de diciembre de 2024, se
realizaron capacitaciones y charlas en el eje de seguridad y salud en el
trabajo y ambiental.

Tema: Importancia de la gestion ambiental en el comedor.
Fecha: 26 de diciembre de 2024.
Expositor: Laura Escorcia.

Cargo: Profesional Ambiental

TEMA DE LA ACTIVIDAD O
CAPACITACION
MES SEMANA ASISTENTES
Diciembre 8 Gestion ambiental en el
2024 comedor.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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En el anexo A, se comparte la lista de asistencia como soporte de la

Ilustracion 1. Capacitaciones ambientales.

capacitacion realizada a los trabajadores.

Seguimiento y monitoreo:

Capacitaciones ejecutadas: 1

Capacitaciones programadas: 1

Se ejecutd la capacitacidn programada en el mes de diciembre de 2024.

1
1 x 100 : 100%

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
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PROGRAMA N°2 CUMPLIMIENTO DE REQUERIMIENTOS LEGALES

Objetivo: Cumplir con la normatividad vigente relacionada con las
diferentes actividades del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de diciembre se verificd que el contrato cumpla con todos los
requerimientos legales, sin embargo, se aclara que éste no requiere de
permisos o autorizaciones.

Seguimiento y monitoreo:

No se tienen autorizaciones o permisos otorgados por la autoridad
ambiental competente.

PROGRAMA N°3 MANEJO Y DISPOSICION FINAL DE RESIDUOS SOLIDOS
CONVENCIONALES Y ESPECIALES.

Objetivo: Cumplir con la politica de gestion integral de residuos sélidos.
Acciones Ejecutadas:

En las instalaciones se cuenta con un punto ecolégico para el manejo de
los residuos solidos generados en el comedor: Aprovechables (recipiente
blanco), no aprovechables (recipiente negro), y organicos (recipiente
verde).

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
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Ilustracion 2. Punto ecoldgico dentro del comedor.

Se cuenta con dos (2) puntos ecolégicos para el comedor, con el fin que los
estudiantes de la escuela separen sus residuos adecuadamente.

Tlustracion 3. Punto ecoldgico en el comedor.

Los residuos convencionales son recolectados y dispuestos con la empresa

de servicio de aseo del municipio (INTERASEO S.A. E.S.P), con una frecuencia

de recoleccion de tres veces por semana los martes, jueves y domingos.
Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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Se cuenta con un punto de almacenamiento de residuos no aprovechables,
con el fin de acopiar las bolsas de residuos mientras son recolectadas por la
empresa de aseo. Se realizan actividades de mantenimiento y limpieza al
punto evitando malos olores y vectores cerca del lugar.

Los residuos aprovechables son entregados con la Asociacién de
Recicladores Barranquilla Puerta de Oro. A continuacién, se comparte la
informacion del gestor:

ASOCIACION DE RECICLADORES BARRANQUILLA PUERTA DE ORO A.R.P.0
Nit: 802. 013.146 - 2

Direccion: Calle 29 No. 32 - 60 San Roque

Representante Legal: Karoll Gutiérrez Sanchez

Telefono: 3791894 - 3005372207

asopuertadeoro@hotmail.com

En el mes de diciembre se entregaron los siguientes residuos aprovechables
a la Asociacién de Recicladores Barranquilla Puerta de Oro:

e Cartdén 78 kg
e Pasta 6 kg
e Plastico color 2 kg

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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Ilustracion 4. Recoleccién de residuos aprovechables

En el anexo B, se comparte el certificado de aprovechamiento del mes
diciembre de 2024.

Seguimiento y monitoreo:

Kg de residuos aprovechables dispuestos adecuadamente: 86

Kg de residuos aprovechables generados: 86

86
— x100:100%
86

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
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Todos los residuos aprovechables generados fueron dispuestos
adecuadamente.

Dentro del cronograma de capacitaciones se encuentra relacionado el
manejo adecuado del punto ecoldgico.

En el mes de diciembre se realizaron actividades de orden y aseo con el fin
de mantener un lugar de trabajo limpio y aseado.

Ilustracion 5. Actividades de aseo y limpieza.

En el comedor se cuenta con sefalizaciones relacionadas con la limpieza
del comedor o sitio de trabajo.

e Manejo de Residuos Peligrosos y Especiales

Se cuenta con un gestor para el manejo de residuos peligrosos, es
importante aclarar que los residuos generados como lamparas, envases de

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533




o AURA
T\ Moo

DUK’

INFORME DE GESTION AMBIENTAL

PERIODO
1 AL 31 DE DICIEMBRE 2024

productos de aseo, aln no han sido entregados al gestor hastaque se logre
tener una cantidad considerable para la recoleccion.

Mientras son retirados estan siendo almacenados en el punto de acopio de
residuos.

La empresa Mata Plagas S.A.S, es la encargada de realizar la fumigacion
mes a mes en el establecimiento con el fin de realizar manejo de plagas:
cucarachas, hormigas o roedores.

En el anexo C, se comparte el certificado del mes de diciembre.

PROGRAMA N°4 MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS, DOMESTICOS E
INDUSTRIALES.

Objetivo: Prevenir, controlar y mitigar los impactos generados por los
vertimientos residuales resultantes del funcionamiento del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de diciembre no se realizaron vertimientos de sustancias peligrosas,
ni de aceites de cocina.

Se cuenta con la empresa Hidroambiente Ingenieria S.A.S para la limpieza y
mantenimientos de la trampa de grasa con el fin de dejarla en optimas
condiciones.

Diariamente se realiza limpieza y mantenimiento a la trampa de grasa
(portatil).

El personal de mantenimiento se encuentra capacitado en cuanto al
manejo de aguas residuales y trampa de grasa.

En las instalaciones del comedor se cuenta con bafos para el uso del
personal, los residuos liquidos provenientes de las unidades sanitarias son
vertidos al sistema de alcantarillado del municipio.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
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PROGRAMA N°5 MANEJO DE SUSTANCIAS QUIMICAS.

OBJETIVO: Definir y establecer los lineamientos para la manipulacién,
almacenamiento de sustancias quimicas y/o peligrosas utilizadas en el
restaurante, con el objeto de mitigar las amenazas que representa para los
trabajadores y el ambiente.

ACCIONES EJECUTADAS

Todos los productos e insumos utilizados cuentan con sus respectivas hojas
de seguridad.

Las hojas de seguridad estan dispuestas en un lugar visible, clasificadas y
ubicadas en el lugar de almacenamiento de la correspondiente sustancia.

Los productos de aseo como limpia pisos, limpiavidrios y blanqueador se
encuentran debidamente etiquetado y rotulado de acuerdo con el Sistema
Globalmente Armonizado SGA.

Seguimiento y monitoreo:
Numero de medidas propuestas: 1

Numero de medidas ejecutadas: 1

1

I x 100 : 100%

Se ejecutd la actividad programada en el mes de diciembre: Etiquetar
productos quimicos utilizados en el periodo.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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ANEXOS
ANEXO A. LISTA DE ASISTENCIA CAPACITACIONES.
ANEXO B. CERTIFICADO DE APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS.
ANEXO C. CERTIFICADO DE FUMIGACION MES DE DICIEMBRE.

Elaborado por:

Prnes Buila
Nombre: Laura Maria Escorcia Bolivar
Cargo: Ingeniera Ambiental

N° Tarjeta Profesional: 08238-314196 ATL

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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S MATAPLAGAS S.A.S
NIT 901179315-2

E-mail: Mataplagas.s.a.s@gmail.com
Cel: 3233998125 - 3213553582

CERTIFICADO DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS
CERTIFICAMOS POR MEDIO DEL PRESENTE, QUE
EN LA EMPRESA: RESTAURANTE ESCUELA (JUAN DUQUE 72042502)

DIRECCION: AV CIRCUNVALAR N 45 30
CIUDAD: BARRANQUILLA ATLANTICO

EL MES: DICIEMBRE 23 DEL 2024

SERVICIO REALIZADO: CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS INSTALACIONES POR UN MES
PRODUCTOS UTILIZADOS: DE ACUERDO FICHAS TECNICAS ADJUNTAS
DOSIFICACION: DE ACUERDO CON FICHA TECNICA

ESTE CERTIFICADO ES VALIDO POR: 1 MESES
FECHA CERTIFICADO: DICIEMBRE 23 DEL 2024
CERTIFICADO DE TRABAJO: 016

“Lad . fl",. . <.’ "_._‘ ‘ ) Y
CONCEPTO SANITARIO SECRETARIA DE SALUD No: 0403 riata F lyaes A.O FCA j

MAURICIO ZAMORA URREGO
GERENTE ADMINISTRATIVO
Cel: 3233998125 - 3213553582
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PRODUCTOS QUIMICOS PANAMERICANOS S.A
FICHA TECNICA
DESINFECTANTE AMONIO CUATERNARIO
5TA GENERACION 10% PQP PROFESIONAL

FT-CC-570

Versién 1

Fecha: enero 2020
Péaginaldel

1. ASPECTOS GENERALES

PROPIEDADES: Producto formulado con amonios
cuaternarios de 5° generacioén, con accién biocida
superior y alto espectro de microorganismos
microbianos tales como: bacterias gram positivas y
gram negativas (E. Coli, staphylococcus Aureus,
pseudomonas Aeruginosa), hongos y Levaduras

El producto brinda una potente accion germicida aun
en aguas duras y en cargas organicas.

CONTENIDO NETO: 4y 20 Litros.

USOS:
Es ideal para la desinfeccion en superficies duras no
porosas y ambientes de la industria de alimentos,
restaurantes, servicios de alimentacién, hospitales,
colegios, consultorios, veterinarias, instituciones en
general.

La desinfeccion se debe realizar luego del proceso de
limpieza.

No es recomendable mezclar este producto con otros
productos de limpieza.

DESINFECTAR

1. Preparar la solucién con concentracion de 5 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersion,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucién.

3. Dejar actuar 10 minutos y enjuagar.

SANITIZAR

1. Preparar la solucion con concentracion de 2 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersion,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucion.

3. Dejar actuar 1 minuto y dejar secar.

4. Para el uso en loza como platos o vasos, se debe
dejar actuar 3 minutos minimo y enjuagar si se va a
emplear inmediatamente. Sin embargo, si se va a
emplear luego de 30 minutos, se puede dejar secar al
ambiente de forma natural.

BONDADES Y/O VENTAJAS DEL PRODUCTO:

El componente activo de este producto es una
sustancia reconocida como segura y es aprobada por
la FDA, Agencia del gobierno de los Estados Unidos
responsable de la regulacion de alimentos,
medicamentos, cosméticos, aparatos médicos,
productos biolégicos y derivados sanguineos ademas
se encuentra dentro de la lista de inventarios quimicos
la agencia de proteccion ambiental de los Estados
Unidos.

BENEFICIOS:

Alto poder germicida. Desinfectante industrial. Con alto
espectro de microorganismos de origen microbiano.
Limpieza e higiene. Amigable con la naturaleza.
Elimina virus, hongos, bacterias. Producto seguro.
Superficies desinfectadas. Amonio cuaternario de 5°

Generacion. Uso profesional e industrial.
Desinfectante profesional. Desodorizador y
desinfectante. Elimina de manera segura

microorganismos. Su componente activo es amigable
con el medio ambiente. Tecnologia que desinfecta.
Tecnologia desinfectante.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS (Propiedades

fisicoquimicas y/o microbiolégicas)

PROPIEDADES VALOR
Apariencia Liquido
Color Traslucido
Olor Caracteristico
pH (Directo) 7.0-80
Densidad (25°C) 0.95-1.05

3. RECOMENDACIONES Y/O PRECAUCIONES
PARA EL USO:

Puede ser nocivo en caso de inhalacién. Puede

provocar irritacion cutdnea y reaccion alérgica en la

piel e irritar las vias respiratorias. Puede provocar o

agravar un incendio.

Mantener fuera del alcance de los nifios y mascotas.

Leer la etiqueta antes del uso.

Se recomienda el uso de proteccién ocular y guantes

de caucho para su manipulacion.

4. EMPAQUE Y TRANSPORTE

UN: No clasificado como sustancia peligrosa.

No es un producto peligroso en condiciones normales
de transporte.

5. ALMACENAMIENTO

Almacenar en un lugar seco, fresco y ventilado en su
envase original y debidamente cerrado, sin exposicion
directa a la luz solar o temperaturas extremas que
alteren la apariencia o desempefio del producto. Los
productos deben permanecer alejados del fuego o
fuentes de ignicién.

6. DATOS DEL FABRICANTE:

Este producto es fabricado y comercializado por
productos Quimicos Panamericanos S.A, Planta: Km
22 Autopista Norte - Girardota -Colombia
NOTIFICACION SANITARIA OBLIGATORIA:
NSOH08107-19CO.
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Ficha Técnica Blattanex Gel Cucarachas Version 01.07.2013

1. INFORMACION GENERAL

Blattanex® Gel Cucarachicida, es un cebo listo para usar, altamente atractivo
y eficaz contra las cucarachas en el hogar o en pequefios establecimientos
comerciales, provocando su muerte en muy pocas horas y cuyo ingrediente
activo es de baja toxicidad para el hombre.

Blattanex® Gel Cucarachicida, posee una avanzada tecnologia de control,
con grandes ventajas para resultados profesionales.

Una gota mata mas de 100 cucarachas, por su efecto no inmediato, y por los
hébitos de estos insectos, llega hasta los nidos, eliminando poblaciones
ocultas.

2. INGREDIENTE ACTIVO

Nombre IUPAC: 1-(6-chloro-3-pyridymethyl)-N-nitro-2-imidazolidinimine
Nombre coman: Imidacloprid

Concentracion: 2,15 gr/k

Imidacloprid 0,215%

Excipientes c.s.p. 100

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

El ingrediente activo Imidacloprid pertenece al grupo quimico de insecticidas,
Neonicotinoides, los cuales causan un bloqueo irreversible de los receptores
nicotinérgicos postsinapticos de la acetilcolina. Es decir que la molécula de
Imidacloprid bloquea la llegada de acetilcolina a los receptores nerviosos.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:
Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etiqueta.

Blattanex® Gel Cucarachicida, es un cebo contenido en una jeringa plastica
de 5 g, listo para usar. No necesita preparar mezclas ni equipos especiales.
Simplemente apliquelo en los sitios donde observe la presencia de cucarachas
americanas, orientales y/o alemanas (conocidas comunmente como chiripas):

e En grietas, hendiduras y rendijas en cocinas, repisas y gabinetes.

e Bajo cubiertas de mesas.

e Detras y debajo de artefactos y equipos como refrigeradores, hornos,
electrodomeésticos, computadores, etc.

e En angulos de muros, cielos rasos, marcos de puertas y ventanas.

e Sobre y bajo campanas extractoras, etc.
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A diferencia de aerosoles y productos tradicionales, que exigen cuidados
previos y posteriores a su aplicacion, con Blattanex® Gel Cucarachicida no se
requiere preparacion especial.

No es necesario cubrir utensilios de cocina en los lugares de aplicacion.
Blattanex® Gel Cucarachicida no contamina el aire ni superficies del area.
Remueva la tapa de la punta y aplique el gel directamente sobre los puntos de
aplicacion, presionando suavemente el émbolo de la jeringa. El gel se adhiere a
todo tipo de superficie y al conservar su humedad, se mantiene atractivo para
las cucarachas por mucho tiempo.

Aplicacion:
La cantidad de Blattanex® Gel Cucarachicida a aplicar dependera del tipo de

cucarachas y del nivel de infestacion. Aplique pequefas gotas de 5 mm de
didmetro por m2 o metro lineal en repisas, gabinetes, etc.

Nivel de Cucarachas | Cucarachas
infestacion pequefias grandes
Bajo 1 gota 2 gotas
Alto 2 gotas 3 gotas

Revise periédicamente los puntos de aplicacion y reapligue mientras observe
que el Blattanex® Gel Cucarachicida, ha sido consumido. De ser necesarios,
el Gel se puede remover, limpiar con una solucién de sal comun al 5% en agua.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacion registrada ante la autoridad competente y no
es una informacion oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto).

Indicaciones:

Blattanex® Gel Cucarachicida es un producto novedoso, listo para ser usado
en el control de cucarachas en el hogar o pequefios establecimientos
comerciales.

Blattanex® Gel Cucarachicida posee una avanzada tecnologia de control, con
grandes ventajas en seguridad y eficacia, permitiéndoles lograr resultados
profesionales.
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Blattanex® Gel Cucarachicida se mantiene atractivo para las cucarachas por
mucho tempo.

Para mayor informacién consulte folleto informativo o inserto.

6. BENEFICIOS

>

Blattanex® Gel cucarachicida es in insecticida listo para usar no
requiere ningun tipo de mezcla ni equipos de aplicacion.

Blattanex® Gel cucarachicida no exige cuidados previos ni
posteriores a su aplicacion.

Blattanex® Gel cucarachicida ofrece mas residualidad por su legitima
e inimitable formula

Blattanex® Gel cucarachicida proporciona un control efectivo a largo
plazo, ya que permanece activo y apetecible por 25 a 40 dias,
dependiendo de las condiciones del lugar de aplicacion.

Blattanex® Gel cucarachicida tiene mayor atraccion tiene una
formulacién Unica, cuyos inertes especificos le otorgan el mayor poder
de atraccién del mercado de geles.

Blattanex® Gel cucarachicida es seguro previniendo accidentes ya
que posee amargante que previene la ingestion accidental por
humanos.

Blattanex® Gel cucarachicida es ideal para areas sensibles, no deja
insecticida en el aire, no contamina el entorno, recomendable para sitios
en los que los aerosoles y productos tradicionales no son adecuados.

Blattanex® Gel cucarachicida ofrece alto rendimiento con solo 5
gramos para puede tratar un recinto de 50 mt2, sin olor y sin manchas.

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso
humano y animal.
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Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a Ssu uso y animales
domeésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y
marcadas claramente de forma que puedan ser identificadas e
inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar
verticalmente y se debe limitar la altura de las pilas, para evitar
desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar
almacenados directamente en el suelo, sino preferentemente sobre
estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacion.

Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para
detectar signos de deterioro.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, que dejen limpias las areas y los
objetos contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, de acuerdo siempre a las
normas locales:

Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacion de
grandes cantidades a eliminar.
En lo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de

plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones

especificas.

En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.
Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los
residuos.

No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda
poner en peligro a personas, ganado doméstico, fauna silvestre,
alimentos almacenados o fuentes de agua.

Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

Preguntar al proveedor si puede aceptarlo para su destruccion.

Si no puede, preguntar si existe un incinerador AUTORIZADO
disponible, donde se puedan eliminar los plaguicidas sin riesgo,
guemandolos a altas temperaturas.

DESTRUCCION DE ENVASES

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.
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Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccion. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depositos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitdndolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método méas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, cartdbn o plastico, es
guemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios y
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacion de los programas de recoleccidén de envases,
consultar en la direcciobn campolimpiocolombia@andi.com.co

INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

¢ Nocivo si es ingerido

¢ No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

e Evitar el contacto con la piel.

e No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.

¢ Alfinal de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con
Abundante agua y jabon.

e Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

e Debe evitarse el contacto con todos los productos alimenticios o
utensilios de cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

¢ No arrojar residuos a los rios.

MANEJO DE INTOXICACIONES:
Tratamiento sintomatico.

EN CASO DE INTOXICACION DERRAME O INCENDIO COMUNICARSE
CON CISPROQUIM: Linea 01 8000 916012 O EN BOGOTA AL Tel. (1) 288 60
12. ATENCION 24 HORAS. LINEA BAYER CROPSCIENCE DE SERVICIO AL
CLIENTE: 01 8000 111212.
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8. PRESENTACION:

Jeringa plastica x 5 gr.

9. INFORMACION DE CONTACTO:

Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275
Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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Su Insecticida
de confianza

FICHA TECNICA
SOLFAC® EC050

(Cyfluthrin 50 g/Litro)
Emulsion Concentrada
RGSP- 0071-97. Registro INVIMA V-000964-R2
CATEGORIA TOXICOLOGICA lI
MEDIANAMENTE TOXICO - CUIDADO
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1. INFORMACION GENERAL

Solfac® ECO050 es un insecticida piretroide, concentrado emulsionable, que
actia por contacto e ingestion. Es muy estable a la luz solar. De amplio
espectro de accidén contra plagas en diferentes instalaciones. R4pido efecto
inicial sobre los insectos.

Solfac® ECO050 aplicado segun las recomendaciones de uso, se caracteriza
por su benevolencia con las personas y el ambiente. Su accidon residual
combinada con bajas frecuencias de aplicacion y a concentraciones muy bajas
hacen que sea un insecticida adecuado para ser usado en multiples areas.

No hay manchado de las superficies tratadas, deja un minimo olor, hay
desalojo de los insectos de sus escondrijos, facilitando las labores de higiene.

Solfac® EC050 es un insecticida para el control de plagas en aplicaciones
domésticas, en la industria de alimentos e industria en general.

CARACTERISTICAS GENERALES:

Amplio espectro de accion.

Toxicidad muy benevolente para humanos y animales de sangre caliente
No deja olores desagradables

No oxida

No mancha

Rapido reingreso a las areas tratadas

Controla por periodos prolongados de tiempo por su alto poder residual
Excelente efecto de repelencia

Bajas reacciones alérgicas

2. INGREDIENTE ACTIVO
INGREDIENTE ACTIVO: Cyfluthrin

Cyfluthrin: (RS)-a-cyano-4-fluoro-3-phenoxybenzyl (1RS,3RS;1RS,3SR)-3-(2,2-
dichlorovinyl)-2,2-dimethylcyclopropaneacarboxylate ......... 50 gramos por litro
de formulacion a 20°C.

CONCENTRACION: 50 g de i.a. x litro
GRUPO QUIMICO: Piretroide
FORMULACION: Concentrado Emulsionable.
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3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

Contacto e ingestion. Actla sobre el sistema nervioso central de los insectos,
interfiriendo la conduccion normal de los impulsos nerviosos. Inicialmente
produce una fase de intensa agitacion, seguida de paralisis general y
posteriormente la muerte de los mismos.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:

Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etiqueta:

DOSIFICACION Y APLICACION:

Contra insectos voladores como moscas (Musca doméstica, Fannia canicularis,
etc.), se aplica 6 cm? de Solfac® EC050 por cada litro de agua, rociando todos
los lugares donde se posan las moscas y mosquitos como: paredes, marcos de
ventanas, puertas, cielorrasos, etc.

Contra insectos rastreros como cucarachas (Blattella germanica, Blatta
orientalis, Periplaneta americana), pulgas (Xenopsylla), chinches de cama
(Cimex lectularius), hormigas (Lasius spp., Tetramoriun spp., etc.), grillos, etc.
Se recomienda 8 cm?3 de Solfac® EC050 por cada litro de agua rociando los
escondrijos de los insectos como: guardaescobas, marcos de las puertas y
ventanas, entrepafios de estantes, cuartos de bafio, etc. Cubriendo estas
superficies con el rociado en forma homogénea.

En las instalaciones industriales Solfac® EC050 se aplica 8 cm? por litro de
agua para controlar gorgojos de los productos almacenados, de las alfombras,
pieles y otras plagas de importancia en instalaciones pecuarias, industriales
alimenticias, bodegas, etc.

En los tres casos aplicar 50 cm? de mezcla por m2 de superficie aplicado con
aspersora manual o de motor.

Tratamiento adulticida espacial: Para el control de Aedes y Culex se utiliza
dosis de 1 a 2 gramos de ingrediente activo por hectarea en nebulizacién
espacial. Para tratamientos ULV, en maquina tipo LECO sobre vehiculo, a una
velocidad de 10 km/h y un descargue de 208 cm3/min:

e Utilizar 20 cm3 de Solfac® ECO050 diluidas en 480 cm?3 de ACPM para una
dosis de 1 g/ha.

e En caso de mucha vegetacion e infestaciones altas se recomienda diluir 40
cm?3 de Solfac® EC050 diluidas en 460 cm? de ACPM para una dosis de 2
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g/ha. Realizar tres tratamientos consecutivos con una semana de intervalo, con
el fin de romper el ciclo del vector.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacién registrada ante la autoridad competente y no
es una informacion oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto).

Aplicacion: Solfac® EC050 puede ser aplicado en aspersion, nebulizaciéon o
diluido en agua para el control de insectos voladores y rastreros en las
diferentes industrias donde se hacen presentes, asi como también en medios
de transporte, edificios, hospitales, habitaciones, bodegas, etc.

En la aplicacién de Solfac® EC050 no hay manchado de las superficies
tratadas y no deja olores desagradables, ni residuos visibles.

APLICACION

Aspersion manual o de motor.
Nebulizacion en caliente o en frio.

ASPERSION

Control de Insectos Voladores:

Como moscas y mosquitos, por aspersion directa sobre las superficies, se
recomienda aplicar 6-8 ml de Solfac® ECO050 por litro de agua en paredes,
puertas, ventanas, cielorasos, techos, etc.

Control de Insectos Rastreros:

Como cucarachas, chinches, grillos, garrapatas, hormigas, etc., se recomienda
aplicar 8 ml de Solfac® EC050 por litro de agua en guardaescobas, marcos de
puerta, de ventanas, entrepafios de closet, estanterias de cocina, armarios,
bafos, etc.

En los dos casos, aplicar 50 ml de mezcla por m2 para obtener mayor
residualidad del insecticida.
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NEBULIZACION EN CALIENTE O FRIO:

Solfac® ECO050 se aplica a la dosis de 20 ml por litro de agua o solvente
(ACPM o Aceite Mineral). Esta mezcla alcanza para tratar de 1.000 m® de
espacio.

PRINCIPALES LUGARES DE APLICACION:

Hormigas: Aplicar de manera que las hormigas entren en contacto con el
producto, tratar siempre de localizar los nido o colonias y aplicar en el
hormiguero hasta que rebose.

Cucarachas: Ubicar lugares de refugio, escondrijos, rincones oscuros, grietas
en las paredes, detras de neveras, estufas y muebles.

Moscas y Mosquitos y Zancudos: Aplicar sobre paredes y techos, hacer
tratamientos alrededor de los criaderos de mosquitos. En rellenos sanitarios.

FORMA DE APLICACION:

La aplicacion debe ser racional, prudente y obedecer a criterios técnicos muy
claros, utilizdndose el material y procedimiento apropiados. El control y la
vigilancia en el uso y manejo deben efectuarse con el fin de evitar que afecten
la salud humana, la sanidad animal o vegetal, o causen deterioro del ambiente.

TIEMPO DE RE-ENTRADA:

El tiempo de re-entrada depende de algunas condiciones como son. area
aplicada, método de aplicacion, ventilacion y dosis. En términos generales se
recomienda un periodo de re-entrada de 2 horas, verificando previamente
que la superficie esté seca y garantizando una excelente ventilacion antes del
re-ingreso.

6. BENEFICIOS:

e Solfac® EC050 es efectivo contra insectos rastreros y voladores, dentro
y fuera de las instalaciones; ademas de actuar de forma inmediata y
ofrecer alta residualidad.

e Solfac® EC050 se caracteriza por su gran efecto expulsor
garantizando un excelente control de poblaciones ocultas de las plagas.
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Solfac® EC050 por su baja frecuencia de aplicacion en
concentraciones muy bajas permite que sea usado en la mayoria los
ambientes.

Solfac® EC050 es econdmico por que requiere un menor numero de
aplicaciones gue otros insecticidas menos residuales.

Solfac® EC050 es una excelente opcién para tratamientos en areas
intradomiciliarias porque que no deja olores desagradables, ni residuos
visibles, ni manchado.

Solfac® EC050 es ideal para ser incluido en los programas de manejo
integrados de plagas por su seguridad y benevolencia para el medio
ambiente

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso
humano y animal.

Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y
marcadas claramente de forma que puedan ser identificadas e
inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar
verticalmente y se debe limitar la altura de las pilas, para evitar
desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar
almacenados directamente en el suelo, sino preferentemente sobre
estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacion.

Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para
detectar signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, dejen limpias las areas y los objetos
contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, cumpliendo siempre las
normas locales:
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e Para el envasado usar siempre recipientes de tamafio manejable y
embudos para pequefias aberturas.

e Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacion de
grandes cantidades a eliminar.

e Enlo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de
plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

e Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones
especificas.
e En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

e Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los
residuos.

e No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda
poner en peligro a personas, ganado doméstico, fauna silvestre,
alimentos almacenados o suministros de agua.

¢ Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

DESTRUCCION DE ENVASES

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccion. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depdsitos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitandolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, cartdn o plastico, es
guemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios vy
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacion de los programas de recoleccion de envases,
consultar en la direccién campolimpiocolombia@andi.com.co
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INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

¢ Nocivo si es ingerido

e No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

e Evitar el contacto con la piel.
e Manipular con cuidado el insecticida evitando derrames.
¢ No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.

e Al final de cualquier manipulacién, lavarse las manos y la piel con
abundante agua y jabdn. Bafiarse y cambiarse de ropa después del uso
y antes de tomar alimentos o de fumar.

e Las personas encargadas de la aplicacion deben usar el equipo de
proteccion personal de acuerdo con las indicaciones de la etiqueta.

e No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de
cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

e Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

e No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y
enterrarlos en hoyos profundos.

e Tratar a favor del viento.

e Estructurar en las unidades operativas el programa integral de salud
ocupacional con sus componentes de medicina, higiene y seguridad
industrial, conforme a lo dispuesto por la ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

PRIMEROS AUXILIOS:
e En caso de intoxicacion del operario llame al médico inmediatamente o
lleve el paciente al médico y muéstrele la etiqueta.
e Retire la ropa y lave las partes contaminadas del cuerpo con agua y
jabon.
¢ Lave inmediatamente los ojos contaminados con agua pura durante 10 a
15 minutos.

e En caso de salpicaduras en la piel lavar con abundante agua y jabon.
GUIA PARA EL MEDICO

e En caso de contacto importante con el Solfac® EC050, asegurarse que
se han tomado las medidas de descontaminacion y completarlas segun
las necesidades.

e Evitar el enfriamiento del afectado, colocarlo en un ambiente célido.
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e En caso de irritacion cutanea, evitar la exposicion a una luz viva.
e Tratar la irritacion mediante una crema humectante.
e En caso de irritacion persistente, utilizar un ungiiento anestésico local.

e En caso de inhalacion, tratar al afectado con un derivado de la cisteina,
en forma de aerosol, durante 15 minutos.

e En caso de ingestion, no inducir el vomito. Administrar 200 cm3 de
parafina liquida, seguido de lavado gastrico con 4 litros de agua,
terminando con carbon activado y sulfato sodico.

e Si hay convulsiones usar Diazepam IV. Después seguir tratamiento
sintomatico.

e Contraindicaciones: Derivados de la adrenalina (Epinefrina).

RECOMENDACIONES:

Se deben tomar medidas de seguridad incluyendo la proteccion de los
operarios cuando manipulan y aplican el producto y la proteccion de las
personas durante la aspersion en y alrededor de las residencias y/o
edificaciones ocupadas.

El buen funcionamiento de la aspersora depende del cuidado y mantenimiento
gue se le dé. Para lograr esto es necesario que el operario haga limpieza diaria
y revision de la aspersora para asegurarse de que las conexiones de la
manguera estén fijas y las valvulas no goteen por desgaste de ellas o
empagques.

Guardar el insecticida en recipientes con rotulos claros. No debe quedar
expuesto a los rayos del sol y la lluvia. La bodega debe estar ventilada y seca,
preferible con pido de concreto y sobre tarimas de madera y mantenida bajo
llave.

10. PRESENTACION:

Frasco x 1 litro
Frasco x 30 ml

11. INFORMACION DE CONTACTO:
Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275

Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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$8.706.200.0C
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P A

ASO PAGOS RAZON SOCIAL : JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
S.d. :

IDENTIFICACION: CC-72042502

COD. DEPENDENCIA O SUCURSAL: |0

NOM. DEPENDENCIA O SUCURSAL: |0

FECHA GENERACION REPORTE: 2025-01-04

FECHA LIMITE DE PAGO: 2025-01-07

FECHA DE PAGO: 2025-01-07

ENTIDAD DE PAGO: NEQUI

PERIODO PENSION: 2024-12

PERIODO SALUD: 2025-01

NUMERO PLANILLA: 32049006

TOTAL COTIZANTES: 21

REFERENCIA DE PAGO (PIN): 32049006

TIPO DE PLANILLA: E
Sooies | wm voveRe | NNERO | oD o suBsisTeNal| O S vaLon paoar
EPS002 800130907 SALUD TOTAL 4 $0 $0 $ 600 $ 208.000 $ 208.600
EPS005 800251440 SANITAS 4 $0 $0 $ 700 $ 276.000 $ 276.700
EPS010 800088702 EPS SURA 3 $0 $0 $ 400 $ 128.300 $ 128.700
EPS037 900156264 NUEVA E.P.S. SA. 1 $0 $0 $ 200 $52.000 $52.200
EPS041 900156264 NUEVA E.P.S. S.A. MOV 2 $0 $0 $ 300 $ 104.000 $104.300
ESSCO07 806008394 EPS-S MUTUAL - MOV 4 $0 $0 $ 600 $ 208.000 $ 208.600
ESSC24 900226715 EPS-S COOSALUD 3 $0 $0 $ 400 $ 145.600 $ 146.000
Subtotal Salud 7 21 $0 $0 $3.200 $1.121.900 $1.125.100
230201 800229739 PROTECCION 5 $0 $0 $2.500 $ 998.400 $ 1.000.900
230301 800224808 PORVENIR 9 $0 $0 $5.400 $ 2.144.000 $ 2.149.400
231001 800227940 COLFONDOS 1 $0 $0 $ 600 $ 208.000 $ 208.600
25-14 900336004 COLPENSIONES 6 $0 $0 $2.900 $ 1.137.100 $ 1.140.000
Subtotal Pension 4 21 $0 $0 $11.400 $ 4.487.500 $ 4.498.900
14-23 860011153 POSITIVA 21 $0 $0 $4.900 $ 1.952.500 $1.957.400
Subtotal ARL 1 21 $0 $0 $4.900 $ 1.952.500 $ 1.957.400
CCF06 ‘ 890102002 COMBARRANQUILLA 21 $0 $0 $2.900 $1.121.900 $1.124.800
Subtotal CCF 1 21 $0 $0 $2.900 $1.121.900 $1.124.800

Total a pagar $0 $0 $22.400 $ 8.683.800 $ 8.706.200
FECHA DE PAGO DEL SIGUIENTE MES: 04/02/2025
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Certificacion de
Pago

Se certifica que la empresa , identificada con CC-72042502 sucursal 0, cancel6 los aportes de seguridad social y parafiscales de

la siguiente manera:

REFERENCIAPORTIPODEFLANERA | Crioan | T ADMINISTRADORA | AFILIADOS | MORA | COTZACION| INTERES | 350K
Periodo pensién: 2024-12 231001 |800227940 COLFONDOS 1 4 208.000 600 208.600
Periodo salud: 2025-01 230301 |800224808 PORVENIR 9 4 2.144.000 5.400 2.149.400
Planilla Nro.: 32049006 Tipo E 230201 | 800229739 PROTECCION 5 4 998.400 2.500 1.000.900
Clase de aportante: B 25-14 900336004 COLPENSIONES 6 4 1.137.100 2.900 1.140.000
Fecha transaccion: 2025-01-04 EPS010 |800088702 EPS SURA 3 4 128.300 400 128.700
Banco: 1507 EPS005 | 800251440 SANITAS 4 4 276.000 700 276.700
Transaccion: 1173358712 ESSC24 |900226715 EPS-S COOSALUD 3 4 145.600 400 146.000

ESSC07 |806008394 EPS-S MUTUAL - MOV 4 4 208.000 600 208.600
EPS002 | 800130907 SALUD TOTAL 4 4 208.000 600 208.600
EPS041 |900156264 NUEVA E.P.S. S.A. MOV 2 4 104.000 300 104.300
EPS037 |900156264 NUEVA E.P.S. SA. 1 4 52.000 200 52.200
14-23 860011153 POSITIVA 21 4 1.952.500 4.900 1.957.400
CCF06 |890102002 COMBARRANQUILLA 21 4 1.121.900 2.900 1.124.800
PASENA | 899999034 SENA 0 4 0 0 0
PAICBF | 899999239 ICBF 0 4 0 0 0
PAESAP | 899999054 ESAP 0 4 0 0 0
PAMIED | 899999001 MINEDU 0 4 0 0 0
GRAN TOTAL $ 8.706.200

Pagina 1l Fecha: 2025-01-04 01:04:57




RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | cODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA u‘_' =
| p *
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE B 0 POSITIVA - 14-23 UN'CA 4923 Natural PAG O S
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES J '“r" ‘I“
81 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3156416132 VALENTINA6613@GMAIL.COM s
l |
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |CENTRO DE TRABAJO| DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2024-12 2025-01 32049006 E 2025-01-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 8.706.200 22.400 NEQUI
FECHA LIMITE
N° AFILIADOS  [REF. DE PAGO (PIN) PAGO ESTADO PLANILLA
21 32049006 2025-01-03 Pagada
EMPLEADO NOVEDADES DIAS PENSION SALUD CCF RIESGOS TARIFA | PARAF| SENA | ICBF | ESAP| MIN »
o
= | O
3 =2 Total Exento de Actividad
5 8| Parafiscal Econémi
N. ID EMPLEADO SALARIO Mog:t/':;:g DE 2 E g % é '% @ E E é 6 E g % § g EPST AFPT % g é g NOMBRE IBC Cot FNSOL | FNSUB NOMBRE IBC Cot NOMBRE IBC Cot IBC Cot. ARL IBC Cot. Cot. Cot. Cot. E‘ _g arafiscaies conomica
(7]
ILLADIEGO MAURY | 1.300.000 COLPENSION EPS SURA- [COMBARRA
1 |cc 8767692 HICARDG ENRIGUE A x 0 14|14 14| 14 [FOLPEN 606667  97.100 0 0o 606667 24300NQUILLA- 606.667 24300 606667 42300  0,06960 0 0 o 0 o] 0 188000 S 5842301
SIERRA ESPARA 1.300.000 COLPENSION | 1.300.000 MOTUAL- | 1300000 COMBARRA | 300,000 1.300.000
2 |cc 15704802 T A 0 30| 30| 30| 30 [COPER! 208.000 0 OOy Eesco7 52,000 gggolé_LA- 52,000 90.500|  0,06960 0 0 9 0 o] o 402500, S 5842301
SALUD COMBARRA
3 |cc 20464192 MARGAS MORENO 1.300008 A 0 30| 30| 30| 30 [COLPENSION | 1.300.000 544 599 0 OTOTAL- 13000001 55 ooonquiLLa- | 1300000 gy apf 13000001 g5500| 006960 0 0 0 0 01| o 4025000 S 5842301
ONICA PATRICIA ES-25-14
EPS002 ccros
MERCADO VASQUEZ | 1.300.000 PORVENIR- | 1.300.000 Tl | aemom COMBARRA | 1 300,000 1.300.000
4 |ccazes3sot et = 0 30| 30| 30| 30 [ ¥ 208.000 0 OOV EeSeo7 52.000 gggolé_LA- 52.000 90.500|  0,06960 0 0 0 0 01| o 402500 s 5842301
SALUD COMBARRA
5 |cC 32870500 SEYAREZ AR Aetuny A 0 30| 30| 30| 30 [ORVENIR- | 1300000 545 59 0 OTOTAL- 13000001 55 ooojnQuiLLa- | 1300000 gy a0 13000001 95500l 006960 0 0 0 0 01| o 4025000 S 5842301
SY BERLEIDYS 230301
EPS002 ccros
EPSS COMBARRA
6 |CC 44154895 ﬁgﬁfﬁg‘ggﬁﬁ;ﬁm LY A 0 30[30( 30|20 gg';g_'i’js'o'\‘ 1:300.0001 508 000 0 ocoosaLuD- | 1300000 5 onojnquiLLa- | 1300000 55000 13000000 95500 006960 0 0 0 0 o] 0 402500, S 5842301
ESSC24 ccros
EPSS COMBARRA
7 |cc 55242447 '\\("OSQUERA SRR | LBl A 0 30| 30| 30| 30 [ORVENIR- | 1300000 545 59 0 ocoosaLup- | 13000001 5 onolnquita- | 1300000 gy a0pf 13000001 gh500| 006960 0 0 0 0 01| o 4025000 S 5842301
URANI PAOLA 030301
ESSC24 ccros
EPSS COMBARRA
8 |cc 55248903 iﬁf&%g'ﬁNAREs LR A X 0 24 24| 24| 24 PROTECCION | 1.040.000 15 49 0 ocoosaLup- | 10400001 4 goolnquiLLa- | 040000 4y oo 10400001 25 400| 006960 0 0 0 0 01| o 32000 S 5842301
230201
ESSC24 ccros
9 |cc 56082988 PENARANDA PEREZ L A 0 30{ 30| 30| 30 [ROTECCION | 1.300.000 545 59 0 = SSURA-TS [ 13000001 R, ﬁgﬁlﬁi@ 13000001 5, gog| 18000001 g4 500|  0,06960 0 0 0 0 01| o 4025000 S 5842301
NOHELIS BEATRIZ 230201 : EPS010 POL ' : * '
OROZCORIVILLAS 1.300.000 PROTECCION| 1.300.000 oL | aemem COMBARRA | 4 300,000 1.300.000
10 |cciooissese  OROECORIVIA = 0 30| 30| 30| 30 [0 208.000 0 OOV EeSco7 52.000 gggolé_LA- 52.000 90500  0,06960 0 0 0 0 0| o 402500 S 5842301
LORDUY MONROY 1.300.000 PORVENIR- | 1300000 SANITAS- | 1.300.000 COMBARRA | 1 300,000 1.300.000
11 |cc 1001914846 00 H 0 30{30( 30|20 300 208.000 0 0 < 52.000[NQUILLA- 08 52000 1300 90.500|  0,06960 0 0 o 0 o] o 402500, S 5842301
NADIN DE JESUS 230301 EPS005 e
12 |ccioos1gsess  [QROZCORODRIGUEZ - 1.300.000 A 0 30|30 30| 30 FORVENIR- | 1300.000] 544 0 QPANITAS- L300000 o cnolaUta | 13000000 g ool 1300000 oo ool oeee 0 0 o 0 o] 0 402500, S 5842301
DANIELA ALEJANDRA 230301 ' EPS005 e ' ' : :
1.300.000 COLPENSION| 1.300.000 SANITAS- | 1.300.000 COMBARRA 1 1 300,000 1.300.000
13 |cc 1042247243 |DUQUE VARGAS JUAN | 1300 H 0 30[30( 30|20 e 208.000 0 0 o 52.000[NQUILLA- £L0 52000 1300 90.500|  0,06960 0 0 o 0 o] o 402500, S 5842301
ES-25-14 EPS005 o
NUEVA EPS. COMBARRA
14 |ccioa2a31308  [COMEZJINETELUCIA | 1.300.000 A 0 30| 30 30| 30 [COLFONDOS-| 13000001 544 0 os.A Mov- | 13000000 g onojnQuiLLa- | 1300000 55000 13000001 gq500| 006960 0 0 o 0 o] 0 402500, S 5842301
MARGARITA 231001
EPS041 CCFo6
NUEVA EPS. COMBARRA
15 |ccioazarry  RAZMORADIANA S H 0 30| 30| 30 | 30 R0 FCCION | 1:300.000) 505 400 0 os.A-epsoa7 | 1300000 55 o00jnQuiLLa | 1300000 55000 13000000 g5500| 006960 0 0 o 0 o] o 4025000 S 5842301
i ICCF06
- NUEVA EPS. COMBARRA
16 |cciodszerzn  [ATTICLO ESCANO S A 0 30| 30| 30| 3p PORVENIR | 1300.000 905,400 0 os.A Mov- | 13000000 g onojnQuiLLa- | 13000000 gy 000] 13000001 g5500| 006960 0 0 0 0 o] o 402500, S 5842301
EPS041 CCFo6
" " SALUD COMBARRA
77 |ccioesazagsz [ MANCESPANAJOSE | 1300000 H 0 30| 30| 30| 3p PORVENIR | 1300.0001 505,400 0 OTOTAL- 13000001 55 ooojnQuiLLa- | 1300000 5500 13000001 95500l 006960 0 0 o 0 o] o 402500, S 5842301
EPS002 CCFo6
SALUD COMBARRA
18 |cC1124083614 oo Ve IS S A 0 30| 30| 30 | 3o [COLPENSION | 1300.000 905 400 0 OTOTAL- 13000001 55 ooojnQuiLLA- | 1300000 55000 13000001 95500 006960 0 0 o 0 o] o 402500, S 5842301
EPS002 CCFo6
P COMBARRA
19 |cc 1120493006  |<OZANOHERNANDEZ | 1.300.000 A 0 30| 30| 30| 20 [ORVENIR- | 1300000 545 59 0 oMUTUAL - 1 1300000} 55 gogjnquiLta- | 1300000 5000 13000000 g5500| 006960 0 0 o 0 o] o 402500, S 5842301
SUGEY 230301 MOV-ESSCO7 b
DUQUERIVILLAS JOSE | 3.000.000 PORVENIR- | 3.000000 SANITAS- | 3.000.000 COMBARRA | 3 000,000 3.000.000
20 |ccioseinas 00 O0ER Lo A 0 30| 30| 30| 30 PORYE 0 480.000 0 O e 120.000|NQUILLA- 20 120,000 3000 208.800|  0,06960 0 0 o 0 o] o 0288000 S 5842301
CCFo6
MOLINAMEZAJOSE | 1.300.000 PROTECCION| 1.300.000 EPSSURA- | 1.300.000 COMBARRA | 1 300.000 1300000
21 |ccioserrrz | =2 A 0 30|30[ 20|30 =20 208.000 0 0 220 52.000|NQUILLA- £20 52000 1300 90.500]  0,06960 0 o 0 0 oo a02500 s 5842301
uls 230201 EPS010 bl

Paginal 2025-01-04
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RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE B 0 POSITIVA - 14-23 UNICA 4923 Natural
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES
8-1 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3156416132 VALENTINA6613@GMAIL.COM S

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2024-12 2025-01 32049006 E 2025-01-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 8.706.200 22.400 NEQUI
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FECE:CI;'(I)MITE ESTADO PLANILLA
21 32049006 2025-01-03 Pagada
TOTALES IBC
IBC PENSION IBC SALUD IBC RIESGOS IBC CAJAS IBC PARAF
28.046.667 28.046.667 28.046.6671 28.046.661 G
SALDOS E
SUBSISTEMA CODIGO NIT DV AFILIADOS LI(\Q/GIIB(?AITDO VALOR UPC 'NTI\'/IESE?ES INCAPACIDADES | VALOR A PAGAR
DESCONTADOS

AFP(Administradoras: 4) 21 4.487.500Q o 11.400 q 4.498.900

COLFONDOS 231001 800227940 6 1 208.000 g 604 d 208.600

PORVENIR 230301 800224808 8 9 2.144.000 d 5.400 d 2.149.40(

PROTECCION 230201 800229739 0 5 998.404 d 2.504 g 1.000.90(

COLPENSIONES 25-14 900336004 7 6 1.137.10( d 2.904 d 1.140.00(
EPS(Administradoras: 7) 21 1.121.900 o 3.200 q 1.125.100

EPS SURA EPS010 800088702 2 3 128.300 h 404 d 128.700

SANITAS EPS005 800251440 6 4 276.00Q g 70 d 276.704

EPS-S COOSALUD ESSC24 900226715 3 3 145.60( g 404 g 146.00Q

EPS-S MUTUAL - MOV ESSCO7 806008394 7 4 208.00Q d 60 d 208.604

SALUD TOTAL EPS002 800130907 4 4 208.000 h 604 g 208.600

NUEVA E.P.S. S.A. MOV EPS041 900156264 2 2 104.004 g 304 d 104.300

NUEVA E.P.S. SA. EPS037 900156264 2 1 52.000 h 204 d 52.200
ARP(Administradoras: 1) 21 1.952.500 0 4.900 (0 1.957.400

POSITIVA | 14-23 | 860011153 | 6 21 1.952.50( q 4.904 g 1.957.40(
CCF(Administradoras: 1) 21 1.121.900 0 2.900 q 1.124.800

COMBARRANQUILLA | CCFO06 | 890102002 | 2 21 1.121.904 d 2.900 g 1.124.804
Gran Total 8.683.800 q 22.400 g 8.706.200

Pagina 2 2025-01-04
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Resumen de pago

Descripcion de compra
Pago de seguridad Social Integrado

Estado de fa solicitud
Transaccion aprobada

Tienda
ASOPAGOS

Fecha de solicitua
4 de enerode 2025

cus
1173373095

cCuanta?

$2.558.800.00

Factura de comercio
31886124

Tu plata salié de:

E Disponibie
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ASOPAGOS

Se certifica que la empresa , identificada con CC-72042502 sucursal 2, cancel6 los aportes de seguridad social y parafiscales de
la siguiente manera:

Certificacion de

P

ago

REFERENCIAPORTIPODEFLANERA | Crioan | T ADMINISTRADORA | AFILIADOS | MORA | COTZACION| INTERES | 350K
Periodo pension: 2024-12 25-14 900336004 COLPENSIONES 1 4 1.190.000 3.100 1.193.100
Periodo salud: 2024-12 EPS005 |800251440 SANITAS 1 4 875.000 2.200 877.200
Planilla Nro.: 31896124 Tipo | 14-23 860011153 POSITIVA 1 4 487.200 1.300 488.500
Clase de aportante: | SINCCF |0 SIN CCF 1 4 0 0 0
Fecha transaccion: 2025-01-04 PASENA [899999034 SENA 0 4 0 0 0
Banco: 1507 PAICBF | 899999239 ICBF 0 4 0 0 0
Transaccion: 1173373095 PAESAP [899999054 ESAP 0 4 0 0 0

PAMIED [899999001 MINEDU 0 4 0 0 0
GRAN TOTAL $ 2.558.800

Pagina 1l Fecha: 2025-01-04 01:10:43
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ASO PAGCS)§

RAZON SOCIAL :

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

IDENTIFICACION:

CC-72042502

COD. DEPENDENCIA O SUCURSAL:

2

NOM. DEPENDENCIA O SUCURSAL:

independiente

FECHA GENERACION REPORTE: 2025-01-04

FECHA LIMITE DE PAGO: 2025-01-07

FECHA DE PAGO: 2025-01-07

ENTIDAD DE PAGO: NEQUI

PERIODO PENSION: 2024-12

PERIODO SALUD: 2024-12

NUMERO PLANILLA: 31896124

TOTAL COTIZANTES: 1

REFERENCIA DE PAGO (PIN): 31896124

TIPO DE PLANILLA: |
enmoap | NT NOMBRE AFILADOS | BC | SOLIDARIDAD | SUBSISTENGIA | INTERESES | SININTERESES | VALOR PAGAR
EPS005 800251440 SANITAS 1 $ 7.000.000 $0 $0 $2.200 $ 875.000 $ 877.200
25-14 900336004 COLPENSIONES 1 $ 7.000.000 $ 35.000 $ 35.000 $3.100 $ 1.190.000 $ 1.193.100
14-23 860011153 POSITIVA 1 $ 7.000.000 $0 $0 $1.300 $ 487.200 $ 488.500

Total a pagar $ 35.000 $ 35.000 $ 6.600 $ 2.552.200 $ 2.558.800
FECHA DE PAGO DEL SIGUIENTE MES: 04/02/2025




RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

IDENTIFICACION

DV

RAZON SOCIAL

CLASE

CODIGO ARL

F. PRESENTACION

ACT. ECO

TIPO DE EMPRESA

CC 72042502

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

2 POSITIVA - 14-23

SUCURSAL

4781

Natural

MUN-DEP

DIRECCION

TELEFONO

EMAIL

EXENTO DE PARAFISCALES

8-1

CRA 69 N 79 45 EL PARAISO

3743726

MCARLOS.HUMBERTO66@GMAIL.COM

N

GO

S.d.

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

5.d.

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |[CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2024-12 2024-12 31896124 | 2025-01-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 2.558.800 6.600 NEQUI
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FECE":\(_I;_(I,)MITE ESTADO PLANILLA
1 31896124 2025-01-03 Pagada
TOTALES IBC
IBC PENSION IBC SALUD IBC RIESGOS IBC CAJAS IBC PARAF
7.000.00( 7.000.00( 7.000.00( d i
SALDOS E
SUBSISTEMA CODIGO NIT DV AFILIADOS L|c\g/S|LDOAF§)o VALOR UPC 'NTﬁggiES INCAPACIDADES | VALOR A PAGAR
DESCONTADOS

AFP(Administradoras: 1) 1 1.190.000 q 3.100 d 1.193.100
COLPENSIONES | 25-14 | 900336004 | 7 1 1.190.004 g 3.100 d 1.193.104
EPS(Administradoras: 1) 1 875.000 0 2.200 0 877.200
SANITAS | EPS005 | 800251440 | 6 1 875.000 a 2.200 (0 877.200
IARP(Administradoras: 1) 1 487.200 0 1.300 0 488.500
POSITIVA | 14-23 | 860011153 | 6 1 487.200 b 1.300 d 488.500
Gran Total 2.552.200 q 6.600 v 2.558.800

Paginal 2025-01-04

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2024-12 2024-12 31896124 | 2025-01-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 2.558.800 6.600 NEQUI
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FEC:’:CI_;IOMITE ESTADO PLANILLA
1 31896124 2025-01-03 Pagada
EMPLEADO NOVEDADES DIAS PENSION SALUD CCF RIESGOS TARIFA | PARAF| SENA | ICBF | ESAP| MIN .
=[O
3 =2 Total Exento de Actividad
o2 -
N. ID EMPLEADO SALARIO Mog:tL%Alg D= 2 E g % é '% @ E E é 6 %( g % § i EPST AFPT % g é g NOMBRE IBC Cot FNSOL | FNSUB NOMBRE IBC Cot NOMBRE IBC Cot IBC Cot. ARL IBC Cot. Cot. Cot. Cot. E‘ ; PEVEIEEES || EETmEe
%)
DUQUE ALZATE JUAN 7.000.000 ICOLPENSION | 7.000.000{ 1.120.000{ 35.000| 35.000{SANITAS- 7.000.000 SIN CCF- 7.000.000
1 CC 72042502 GABRIEL 0 30130 0 [30|Eg 0514 EPS005 875.000(5\NCCFE 0 0 487.200 0,06960 0| 0 0| 0570 2.552.200 N 0
RESUMEN PLANILLA PAGADA
DATOS GENERALES DEL APORTANTE ;
f.——1t
IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA -
f %
N
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE | 2 POSITIVA - 14-23 SUCURSAL 4781 Natural '.-'I' dl'l"'{. H].
all i
i g
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES Lhe h
8-1 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3743726 MCARLOS.HUMBERTO66 @GMAIL.COM N
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Juan Gabriel Duque Alzate

Nit- 72-042-502-8

3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300

Soledad-Atlintico

Fecha MANIPULACIO
NO Nombre No. Cedula expedicion Direccion EPS ARL forr‘u:o:e N DE EXAMEN MEDICO
cedula pensiones ALIMENTOS
Daniel de Jesus 1001856929 | 6 diciembre | Carrera39A#28-106 MUTUAL SER POSTIVA
1 Orozco Rivillas 2019 Costa Hermosa EPS -CM PROTECCION = .
Nelly Esther Carrera 15 #28-29 COOSALUD POSTIVA | COLPENSION ES
2 | Cervantes Cuesta 44154895 24-abr-01 Porvenir soledad EPSS.A. -CM = 3
. . Carrera 9f #53c-28
3 Luc!a Margarlta 1042431328 3-5ep-07 Ciudadela NUEVA EPS POSTIVA COLEONDOS g S|
Gomez Jinete . S.A.-CM
Metropolitana
a Sugey I:ozano 1129493906 14-ene-05 Calle 98E #.7f-10 Las MUTUAL SER POSTIVA PORVENIR S| 5|
Hernandez Malvinas EPS -CM
5 Carmelo §|erra 15704892 13-feb-01 Carrera 43d #43-03 El MUTUAL SER POSTIVA | COLPENSION ES S| S|
Espaina Parque EPS -CM
6 José Luis CNamano 1065374852 12-dic-06 Carrera 43d #43-03 El SALUD TOTAL POSTIVA PORVENIR gl gl
Espaina Parque
7 Monica Patricia 99464192 15-abr-96 calle 72 #17-57 Las SALUD TOTAL POSTIVA | COLPENSIONES g S|
Vargas Moreno Moras
, . COOSALUD COLPENSIONES
8 Maria Alejandra 1042452156 18-Ene-14 Carrera 28 No ‘15 - POSIITVA g S|
Coronado Manotas 37 Porvenir
g | Nadimdelesis | 1001914846 6ul-17 Calle 66 #1c-66 sanimassAs. | POSTVA | porvENIR S| S|
Lorduy Monroy
10 |  Yuranis Paola 55242447 154ul-03 | Carrera30#110-65 | COOSALUD | POSTIVA 1 popveniR | |
Mosquera garzén EPSS.A.-CM
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Nit- 72-042-502-8

Juan Gabriel Duque Alzate

3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300

Soledad-Atlintico

Diana Carolina 104243777 . Transversal 5¢ diagonal NUEVA EPS POSTIV A
11 Diaz Mora 1 30un-09 77-31 villa santa SA. COLFONDOS S S
Marinelsy . MUTUAL SER POSTIV A
12 Mercado Vésquez 32853691 29-dic-98 Carrera41g #44-57 EPS -CM PORVENIR Sl Sl
13 | KarlinCarolina | 112406361 | ¢ 414 | Carrerada35-14piso2 | SALUDTOTAL | TOSTVA | COLPENSION S| sl
Lopez Martinez 4 ES
14 | JereynMaria 1104576139 | 4, 4 45 Carrera 6m 97b-64 NUEVAEPS | POSTVA | porvENIR S S|
Cantillo Escafio 0 S.A.-CM
15 José Ga.b.rlel 114086111 5-jul-11 Calle 1e #21-89 torre 1 SANITAS S.AS. POSTIV A PORVENIR 5| S|
Duque Rivillas 5 apto 904
16 Daniela AIeJa,ndra 100418895 24-nov-17 Calle 1e #21-89 torre 1 SANITAS SAS. POSTIV A PORVENIR S| S|
Orozco Rodriguez 5 apto 904
Ricardo 8767692 Calle 100 No 42f 100 POSITIVA COLPENSION
17 Enrique 20-Oct-86 Torre 2 Apto 502 SURA ES 3 3
Villadiego
Maury
18 cJ)?tsengaullo 1048941435 29-Ago-19 Calle 94 Carrera 7B —34 MUTUAL SER POSITIVA PORVENIR 5| S|
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Juan Gabriel Duque Alzate
Nit- 72-042-502-8
3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300
Soledad-Atlintico

PERSONAL PROFESIONALES DUKS

Nombre

No. Cedula Direccion

CARGO

Victoria Merifio Mendoza

Calle 812 No 75-43
Barranquilla

22.532.976

Nutricionista

Nasly Sofia Colon Gracia

Carrera65No312-41

33.103.772 Cartagena

Ingeniera de alimentos

Laura Vanessa Lopez Vergel

1.042.457.240 Calle 18 No 42- 247 Barranquilla

Profesional SST

Laura Maria Escorcia Bolivar

1.042.351.419 Calle 6 No 11-58 apto 2 Barranquilla

Ingeniera ambiental

Carlos De Jesus Jubis Palis

a 84- a -
8.747.111 Carrera 422 84-202 apto 22 Barranquilla

Chef Internacional




