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. Requisitos : '
| REQUISITOS _Nutricionales 4,______ SV~ — N E_AP!.lfa_ A el
' ‘ Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto |
| ESPECIFICOS ‘ : . R0
‘ fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de olores, sabores 0|
| I materias extrafias visibles, practicamente libres de humedad exterior |
| Otras anormal como consecuencia del mal manejo postcosecha, los frutos

I | SRS

caracteristicas | deben tener pedunculo con corte en el primer nudo. .
del producto | La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes, deben estar |
bien formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener |

‘ ‘ dafos superficiales. Se establece clasificacion por calidades; Grado de |
|

| Calidad: Calidad PRIMERA.

I

El producto debe cumplir con la norma tecnica NTC 1190, Categoria|

‘ REQUISITOS NORMATIVOS \F’RIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de |

. EMPAQUE/
| EMBALAJEY
| ROTULADO

Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

presentacion del | SAP 200001721 Por Onesy o
Producto J SAP 200002513 Por Kg

El pTOdl;CtO debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de_'15

Empaque y/o |Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y la
Embalaje Resolucién 2674 de 2013 y Res. 224 | 2007 de Min. Agricultura y |

' Desarrollo Rural

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad '

S i

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, fecha de|
empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado. |

‘ VIDA UTIL DEL

REQUERIMIENTOS DE LA
| ENTIDAD

-

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en
lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse con diferentes sustancias. . El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.
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' CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

. Continua F}'cha Técnica de Producto_ a - _ o N . “ BANANO

[ No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice Ia
‘entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
‘y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos Este
‘documento no debe tener una fecha de expedicidn superior a un ano
| Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013,

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio

aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen |a
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas

CERTIFICACIONES Proveedor | ‘ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

Maquilador/ Comercializador

1

FECHA ACTUALIZACION:

| superior a un ano.

o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
_f_et;_h_a__d_e_exReqigi@q__n_g_sgy_gerig{ aun ano.
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DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial

'Aluste a formato -Jersré'n f}. Se es-rabiec-e Eritgrio _d_e_céhd_éd _;;aré el -F.;r-l‘-OdL;(-:iO de ééﬁerdo con la NTC 1190

Categoria PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amarillo
verdoso, se indica el grado de maduracion en 3o puntas verdes.

'Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento

debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP. cambia de
“Fruver” a “frutas”

En condiciones de transporte y almacenamiento se aclualiza de la siguiente manera:

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse nj transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al fipo de transporte, que garanticen la conservacion
de los productos Deberan entregarse en excelenles condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al
momernito de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro”

En especificaciones de empaque se retira requisito 'El empaque debe cumplir con la NTC 792-2" debido = que
estas condiciones son para la pina.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no



BANANO |

Con tfnua- ﬁqﬁa Téc_hf_c_a de P;giuctd .E_.

‘ Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica !
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
Desarrollo Rural.
' Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
| ajusta en el item Empaque y Rotulado — item Empagque.

4 | Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
| Desarrollo Rural.
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria |
‘original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de |

Transporte de Alimentos’. e ]

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01. '

| Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Produclo. Se retira la

informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP

200002513 Por Kg. |

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto "El grado de '

madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas entre las

| aristas y solamente tener daios superficiales. Se establece criterio de calidad de Categoria: PRIMERA." Y se |

5 coloca “La madurez debe ser estado pintan; es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar |

'marcas entre las aristas y solamente tener dafos superficiales. Se establece clasificacion por calidades:; |

Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.” )

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO

'Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado. lejos del |

calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y |

' seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o

== T

deteiiorey. . - oo . . . — ==
6 ]Se corrige en item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja, se‘
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.

' CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ‘
|
|

< Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso

. Elaboro Abastecimientos Clase | | Rodriguez 2 5 NGV 7ﬂ97 I

Directora Abastecimientos | i

Clase | Adm Rose Mary Enciso Melo 2 5 NOV 2022 |
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T Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto ﬂ /
| Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 2 5 NOV 20?9 4
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Hector Vargas ’)')
Contratacion Rodriguez 2 5 NOV 20 —%)45 M.
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| Aprobd | Secretario General (E) c°’°"‘3(‘:g:r‘2£zfl'§isafr"esw 2 5 NOV 2~ a






