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PRODUCTO / NOMBRE TOMATE LARGA VIDA
| Codigo 200002066
(S . - |
| oEoERAlos | Clasificacion | VERDURAS |
Descripcion del | El fruto es una baya de forma y tamano variable, uniforme, redondo sin
| ~_ Producto protuberancias ni deformaciones. e
Ingredientes No Aplica
. Requisitos No Aplica -
| _ Fisicoquimicos | R
! Requisitos No Aplica
_Microbiologicos L
Requisitos No Aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

| Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

De color rojo intenso, forma regular, piel suave y textura carmosa, ademas,
cuenta con una larga duracion incluso sin refrigeracion. De tamafo mediano o
grande. La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa jugosa, sin
arrugas y sin sefales de marchitamiento. Sin manchas externas, sin indicios de
infecciones internas y/o externas producidas por microorganismos sin rupturas de
epidermis, sin asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos de fumigacion,
sin rajaduras radiales, sin danos fisiolégicos sin indicios de putrefaccion.

Tomate Larga Vida, Categoria Extra, clasificacion redonda, Grado %. Entre
ligeramente pintoneado y medio pinton o sea con los primeros indicios de
coloracion, hasta mitad verde, mitad colorado.

El grado de madurez debe ser de coloracion avanzada (3/4 pinton) cuando
muestra mas del 60 % superficie rojo pero no es totalmente rojo.

REQUISITOS NORMATIVOS

__| Agricultura y Desarrollo Rural.

El producto debe cumplir la norma Requisitos Normativos técnica NTC 1103,
NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.

.' Pres;rgﬁljéct)g del Por Kg de producto
|  EMPAQUE/ Empagque y/o El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25 Kg,
| EMBALAJE Y Eirbalaia cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se debe
| ROTULADO J tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma tecnica. |
' El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones de humedad y de
! Rotulado baja temperalura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado. -

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias contados a partir

|

—

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

de la fecha de entrega.

| CONDICIONES DE TRANSPORTE

|

En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni fransportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. El
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
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un ano.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aereo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropilenc u
otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
| unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto
[ debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
i producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

Certificacion sanitaria de entidad com_ﬁét_eﬁé_dando Conceplé_ifévo'r%_b_l'e_b"
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano

| CERTIFICACIONES Proveedor/
Magquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
'VERSION | DESCRIPC_I_(_:)N DE CAMBIOS

S = _—

1 Version Inicial.
Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, Y se incluye codigo SAP
Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez y Requisito
Especifico de la ficha con version anterior
Se adicionan los Requisitos Normativos — “NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
| Agricultura y Desarrollo Rural’
| Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion "Por Kg de producto,
Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado, la informacién relacionada en los items Presentacion. empaque vy
[ condiciones de Embalaje de la version anterior.
| Se adicionan las Condiciones de Transporte “En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
| almacenarse i transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado Se
debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 El vehiculo que realice
2 la entrega debera presentar Acta de Inspeccién Sanitaria original del Vehiculo, en donde consle el concepto Favorable para
| el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
| Cuando el producto sea negociado para ser {ransportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar
[ embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton. sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teriendo en cuenta que los nismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Eslas condiciones se
venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El produclo no debera
presentar ningun mdicio de sobre maduracion o deterioro”.
Se ajustan los requerimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion sanitana de entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano’
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021

CARGO NOMBRE FECHA
Elabord Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta b Fﬁ_}n ZUZ l
Abastecumentos Clase | Romero
Dlrectora é}:iset?cmmntos Adm, Rose Mary Enciso Melo G 3 HA‘( ZUZ]
Revisé Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ~n M A \ ’]ﬂ’)']
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3 Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas UZ
Contratacion Rodriguez U 3 MAY Z [
- ; Coronel (RA) Carlos Ernesto ~ 2 MAY N71
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