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Soledad, 21 de marzo de 2025

Sefior coronel L

MARCO ALEXANDER MILLAN SANCHEZ
Director de Educacion Palicial (E)

Transversal 33 No. 47A - 35 Sur, Barrio Fatima
Bogota D.C.

ASUNTO: Informe deAsupervisién del contrato No. 80-1-30105-24

TIPO DE INFORME’\,L{

PERIODICO _X_ O|FINAL ___

Periodo del informe de supervision

13/03/2025 |

[Desde |  14/02/2024

e

En é‘umplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sancién de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestion publica”, asi como de la Resolucion No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional”, Resolucién No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervision e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervisién, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacién oficial Nro.GS-2024-018325-DIEPO del 09/12/2024, el sefior teniente JEINER ALIRIO
HERNANDEZ ARIAS, obrando en calidad de jefe Grupo de Contratos DIEPO, comunico la designacién de la
ordenacién del gasto de la Direccién de Educacion Policial como supervisor del contrato del asunto al sefior
Mayor WISTON PALACIOS PALACIOS - comandante de agrupacién Escuela de Policia Antonio Narifio

o Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervision: MENSUAL
¢ No. de informes de supervisién presentados y publicados en SECOP II: 1
1. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 14/12/2024 al 13/01/2025, presentado
mediante comunicacion GS-2025-001967-ESANA del 11/03/2025.
2. Informe de supervision del periodo comprendido entre el 14/01/2025 al 13/02/2025, presentado
mediante comunicacién GS-2025-002167-ESANA del 17/03/2025.
3.

Informacién del contrato u orden de compra
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Contrato No. / Orden
de compra No.

80-1-30105-24

Objeto del Contrato /
instrumento de
agregacion de la orden
de compra

ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL CON DESTINACION Y USO AL
COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA DE POLICIA ANTONIO NARINO UBICADO EN LA AVENIDA
CIRCUNVALAR NO. 45-300 SOLEDAD-ATLANTICO

Contratista

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

Representante legal

N/A

Valor inicial del
contrato u orden de

$ 112.320.000,00

compra
Valor reduccion del
contrato u orden de | N/A
compra

Valor total del contrato
u orden de compra

$ 112.320.000,00

Plazo de ejecucion
inicial

El plazo de ejecucion del contrato sera de doce (12) meses
ininterrumpidos contados a partir del cumplimiento de los requisitos de
perfeccionamiento y ejecucion del contrato, es decir, la firma entre las
partes (ARRENDADOR — ARRENDATARIO) y para su ejecucion la
aprobacion de la garantia Unica y la suscripcidén del acta de inicio,
documentos los cuales deben ser publicados en SECOP Il.

Nota: el acta de inicio y la entrega del espacio arrendado sera suscrita
por el director(a) de la escuela duefiade la necesidad, el supervisory el
contratista.

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion del
contrato u orden de
compra

14 de diciembre de 2024

Fecha de terminaciéon
del plazo de ejecucion
del contrato u orden de

14 de diciembre de 2025

compra (pactada
inicialmente)

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion de | N/A
la(s) adicion(es)

Fecha de terminacion

del plazo de ejecuciéon | N/A
de la(s) adicién(es)
Adiciones N/A
Modificatorios N/A
Prorrogas N/A
Otros N/A

POLICIA NACIONAL
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1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

1.1 Acciones adelantadas:

La supervision debera realizar un resumen cronolégico de las actuaciones adelantadas en ejercicio de las
funciones, debiendo plasmar datos de relevancia, como por ejemplo fechas, nimeros de oficios, nimeros de
actas, mensajes de cqbrreo electronico, documentos que den cuenta de las actuaciones adelantadas entre otras.

Mediante comunicado GS-2025-002141-ESANA realizo notificacién al contratista del valor a pagar por el
servicio de agua y alcantarillado para el periodo del 26/01/2025 al 26/02/2025 por un valor de $ 611.868

Mediante comunicado GS-2025-002142-ESANA realizo notificacion al contratista del valor a pagar por el
servicio de gas para Iel periodo del 15/01/2025 al 14/02/2025 por un valor de $ 7.296.434

No se ha notificado al contratista el valory fecha a pagar del servicio de energia, toda vez que ain no se ha
generado la factura de este servicio por la empresa AIR-E

Mediante visita del qfupervisor durante el mes de enero del 09/02/2025 al 15/02//2025 se realiz6 arreglos
locativos al area de quado

El dia 23/02/2025 al 2b/022025 mediante visitade supervision, se verificael plan anual de trabajo y actividades
de pausas activas realizado al personal de cocina

Mediante visita del supervisor durante el periodo informado se realizé revista al estado de los elementos
asignados al comedar para el desarrollo de las actividades.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO | OBSERVACIONES
] [ Para el periodo informado el
1 Cumplir con el objeto contractual. Sl arrendatario ha cumplido conel

objeto confractual.

. Para el periodo informado e
Obrar conlealtad y buenafe en las distintas etapas contractuales, evitando sl arrendatario ha obrado con
2 dilaciones y trdibas. lealtad y como resultado no se
reportan trabas

Responder en los plazos que la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL Para el periodo informado no se

I R b - b realizé requerimiento por parte
estatl)lefzca erlm c?da caso, losrequerimientos d e aclaracion o de informacién Si de la direccén de educadén
3 que le formule. policial
Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de Seguridad Para el periodo informado &
Social Integral y parafiscales (Cajas de Compensacién Familiar, Sena e S| arrendatario cumple con sus
4 ICBF), por cuanto el cumplimiento de esta obligacién es requisito obligaciones verificable en los
indispensable para la realizacién de cualquier pago. anexos

Guardar la confidencialidad de toda la informacion que le sea entregada y

que se encuentre bajo su custodia o gue por cualquier otra circunstancia < :

deba conocero manipular y respondera civil, penaly disciplinariamente por s Para el periodo informado se

5 los perjuicios de su divulgacién y/o utilizacion indebida que por si o por un cumpli6 con esta obligacién
tercero se cause a la administracion o a terceros.

No accedera peticiones 0 amenazas, de quienes actuando por fuerade la ;
ley pretendan opbligado a hacer u omitir algin acto o hecho, € 2‘0 g9 r{a_manxfes(ado hechos
ARRENDATARIO debera Informar de tal evento a la DIRECCION DE NIA 9: pelicicnes o amenaze
EDUCACION POLICIAL de la Policia Nacional y a las autoridades dotida sotemgaquainformerde

6 competentes p#ra que se adopte las medidas necesarias. igual forma al contraista
permanentemente se le
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recuerdan los compromisos
como contratista

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para
los pagos con el fin de evitar traumatismos en el proceso de
ejecucion del contrato

N/A

No se harequerido en vista que
la DIEPO no realiza pagos
contratista de acuerdo a lo
estipulado en el contrato.

Restituir a la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL los elementos que
haya colocado a su disposicién para el desarrollo del objeto contractua,
cuando se lo requiera o al finalizar el contrato, en caso que se hayan
suministrado

N/A

No se han requerido los
elementos puestos a
disposicion del contratista en lo
que va de la ejecucion del
contrato.

Las demas obligaciones del CONTRATISTA contenidas en el articulo 5° de
la Ley 80 de 1993, asi mismo, seracivily penalmente responsable por sus
acciones u omisiones en la actuaciéon contractual.

Sl

El contratista estd a
disponibilidad de la direcciénde
educacion policial en €
momento en que se requiera y
cumplir con las demés
obligaciones tal cual lo cita la
obligacion.

10

Cumplir con las especificaciones técnicas.

Si

Para este periodo el contratista
ha cumplido con |Ilas
condiciones técnicas

11

En caso de ser necesario remplazar al personal asignado a las actividades
del presente contrato, se debera informar oportunamente al supervisor
anexando los documentos solicitados para el nuevo profesional.

N/A

Para este periodo no se ha
realizado cambio del personal.

12

Indicar que cualquier infraccion ambiental por omisién de pemisos,
concesiones o licencias ambientales, que hubiese sido necesario tramitar
antes, durante y al finalizar el servicio u obra, seréd asumida como su
responsabilidad, y sobre el particular como la periodicidad con que se debe
presentar informes.

S

Para el periodo informado €
arrendatario no reporta y
tampoco evidencio infracciones
ambientales

13

Pagar el canon de arrendamiento, dentro del plazo y lugar establecidoen e
contrato.

Sl

Para el periodo informado €
arrendatario cumple con sus
obligaciones del pago de
arrendamiento verificable en
los anexos

14

Obrar con lealtad y buenafe en las distintas etapas contractuales, evitando
dilaciones y trabas.

Si

Para el periodo informado €
arrendatario ha obrado con
lealtad y como resultado no se
reportan trabas

15

El arrendatario no tiene la facultad de cederel arriendo ni de subarrendar.

Sl

Para esta obligacion e
arrendatario es |la persona con
la que se suscribié el contrato.

16

Responder en los plazos que laDireccion de Educacion policial de la Policia
Nacional establezca en cada caso, los requerimientos de aclaracién o de
informacién que le formule.

S

Para el periodo informado e
arrendatario ha obrado con
lealtad y como resultado no se
reportan trabas

17

Constituiren debida formay aportar al Grupo de confratacion de la Direccion
de Educacion Policial o quien haga sus veces, dentro delos tres (3) dias
habiles siguientes a la suscripcién del contrato, la Garantia Unica

S

Para esta obligacion €
contratista cumple tal cual se
evidencia en el aplicativo
SECOPI

18

18) Cuidar el inmueble objeto del contrato, en caso de dafios o deterioros
distintos a los derivados de uso normal o de laaccién del tiempo y que fueren
imputables al mal uso del inmueble 0o a su propia culpa, efectuar
oportunamente y porsu cuentalas reparaciones o sustifuciones necesarias.

SI

Para este periodo no se
evidencian y reportan dafios en
los elementos asignados a
contratista

19

El contratista debera cumplir conlas buenas practicas en materia ambiental.
(Tener en cuenta las disposiciones sefaladas de lanota4 ala 11 dela
Resolucién No.04280 del 01 de noviembre del 2013, Guia Para |a etapa de
Planeacion de los procesos de Contratacion en la Policia Nacional), tales
como (ejecucion contractual responsable con integracién del componente
ambiental: control residuos, reciclaje entre otros; servicio con benéficios con
minimo de afectacion del medio ambiente, aplicacion buenas practicas de
manufacturay calidad en los productos alimenticios y que no afecten la salud
humana <Aplicacién de buenas practicas de manufactura -BMP segin el
decreto 3075 del 1997 y Resolucion 2674 de 2013, o cualquier ota
disposicién que los modifique, adicione o reemplace>, capacitacién en
buenas préacticas medio ambientales).

Sl

Para este periodo el contratista
cumple con la obligacién como
sepuedeobservaren el anexo
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El  contratista sumin istra
Es prohibida la ventay consumo de bebidas alcohdlicas, instalar méquinas bl g i
20 de juegos de azar o s_uerte o aleatorios, y expender sustancias que Si establecido en el Anexo Nro. 2
produzcan dependencias “ESPECIFICACIONES
TECNICAS
Poseer planta altema de alimentos para asegurar |a auto sostenibilidad y no El contratista tienereserva de
afectar el servicio por situaciones alternas como (BLOQUEOS, PAROS, inventario para no afectar e
ESCASES DE| ALIMENTOS, PROBLEMAS Y ADECUACIONES DE Sl funcionamiento del servicio si
21 INFRAESTRUCTURA), y demés situaciones que pueda afectar del buen llegara a presentarse
funcionamiento del servicio. situaciones glterryas.
El arrendatario se compromete mensuamente a efectuar fumigaciones y 5g;atr:tlistpaer2:$olgfr?;rgna?ﬂdgne;
aplicaciones de/cebos en forma que se garantice el control de plagas, control sl aplicacién de cebos Y
n |2 caninos, control de palomas y demas animales que puedan transmitir agtividades do dontl do
enfermedades y que no deben hacer parte del comedor. plagas
Las demas obligaciones del ARRENDATARIO contenidas en el articuio 5°
delaley 80 de 1993, seracivil y penalmente responsable porsus acciones s El arrendatario cumple con las
23 u omisiones en la actuacion contractual y demas contenida en el Anexo condiciones
Condiciones Técnicas del Estudio previo.

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLI OBSERVACIONES
CANON DE ARRENDAMIENTO. El valortotal del canon de arrendamiento de acuerdo a
avalué comercia emitido mediante comunicado Nro. GS-2024-015824-DIEPO del 2510 El arrendatario
2024, se establecio en la suma de NUEVE MILLONES TRECIENTOS SESENTA MIL consigno el valor
PESOS (9.360.000,00) M/CTE acordado en d
El canon de arrendamiento NO incluye los servicios p tblicos de acueducto, alcantarillado R0 te| czntratg
y energia, ni tampoco gas natural los cuales debe cancelar el arrendatario de acuerdo a Sl S%rGO ‘686) 60 e
4 | consumo registrado por los medidores nuevos. ediante’
Asi mismo, el ARRENDATARIO se compromete al pago de los servicios publicos de me '?" e .
energiaeléctrica, agua, alcantarillado, gasy aseo paralo cual se determinara en la factura trlans grgnqa o
emitida porla entidad prestadora del servicio, procedimiento que arrojara la cantidad de goeoc(;{)sgca N
dinero a pagar, por cada uno de los servicios. El pago que se derive por este concepto, 586
deberé ser cancelado dentrode los cinco (5) dias habiles siguientes a la notificacion.
CONDICIONES DEENTREGA DEL INMUEBLE Y PAGO DE SERVICIOS PUBLICOS
EI ARRENDATARIO entregara el inmueble en igual condiciones de las que fue enfregada La entrega dd
al inicio del contrato; se formalizaréd mediante acta y liquidacién del contrato, se redizara inmueble se realizd
hasta tanto el arrendatario hayacancelado las deudas adquiridas por conceptode servicios mediante Acta N°
publicos consumidos durante el Giltimo mes contratado, previendo que la periodicidad de la AE-2024- 002376-
facturacion se expide por las empresas prestadoras en forma posterior al consumo, a ESANA
mismo tiempo la verificacién de equipos contadoresy medidores de |0s servicios publicos
estaraacargo del sefior Jefedel Grupo Bienes Raices o quien funjacomo responsable en Si El arrendatario
la Escuela de Policia Antonio Narifio, en coordinacién con el supervisor del contrato. presento los
2 EI ARRENDATARIO debera ca_noelar el pago oportuno por concepto de servicios piblicos comprobantes de
(energia, acueducto y gas domiciliario), presentandoal supervisor del contrato copia de las pago de cada unode
facturas pagadas, sera responsabilidad del ARRENDATARIO el pago de las factras por los servicios
concepto de servicios publicos y contribuciones complementarias a estos, sanciones, publicos.
costas, multas generadas por la falta de pago de las mismas.
El ARRENDATARIO compromete a realizar los trabajos locativos de mantenimiento y
adecuacién de las instalaciones del comedor de Estudiantes y Auxiliares de policia a que
hayalugar, con el fin de mantener en buenas condiciones, la presentacién de las mismas <
y asi evitar deterioro de las éreas intervenidas; Asi mismo garantizara el aseo y & arrendataio
presentacién de |as zonas de cocina, espacio del comedor de estudiantes y auxiliares de Si adelanta las labo.m
3 policia (incluye sillas, mesas, paredes) de manera diaria al término de cada comida, N los trabgos
aspectos que seran verificados a través de los servicios intemos (oficial y suboficial de pertinentas
servgd.o,)oﬁcid de semana, régimen intemo, estudiante fiscal, estudiante de escuela y de
servicio). |
El ARRENDATARIO se compromete a realizar mantenimiento preventivo y correctivo El mantenimiento se
segun sea el caso, de forma bimensual a las siguientes areas cuartos frios, neveras, sl realiza con la
4 | extractoresdeaire, campanas, horno, licuadora industrial o cualquierotro elemento conel empresa certificada
cual se lleven a cabo la preparacién y suministro de alimentos. para tal fin
El ARRENDATARIO debera exigir a sus proveedores cumplirde man era estricta con los s El arrendatario
horarios establepidos por el supervisor del contrato y los protocolos de seguridad | cumple con los
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5 | establecidos para el ingreso a las instalaciones, de igual forma deberan estar protocolos de
debidamente identificados (camet de identificacion expedido por la empresa, Cedula de seguridad exigidos a
ciudadania), sin la presentacion del camet por parte de los empleados no p odran acceder sus proveedores
al ingreso a las instalaciones
En cumplimiento a lo dispuesto en el instructivo 024 DIPON — DIRAF del 114-09-2022
“Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por pate
de la Policia Nacional’, numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO ARRENDADORA, su
numeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, que a la letra dice ‘la
Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL)d e la jurisdiccion d onde se ubica el bien o drea
a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y de confiabilidad al ARRENDATARIO Se realizaron las
del mismo”. coordinaciones con
SIPOL MEBAR
El ARRENDATARIO le suministrarala informacién comespondiente de los empleados que Si mediante
van a prestar el serviciode atencién al cliente, paralo cual se les realizara la solicitud de Comunicacion
antecedentes judiciales previa coordinacion con la SIJINMEBAR Yy se le hara el estudio Oficial N° GS-2025-
6 de seguridad en coordinacién con la SIPOL MEBAR. 000335
NOTA: cada vez que por cualquier motivo o razon se realice cambio de personal, el
arrendatario debera informar por escrito al supervisor del contrato, anexando la hoja de
vida con todos los datos personales, para que el supervisor realice el tramite requerido
ante la SIJIN MEBAR y SIPOL MEBAR.
El ARRENDATARIO recibira por parte del responsable de activos fijos de la Escuela de ﬁlevenb\:%nﬁgge sg
Policia Antonio Narifio mediante acta de inventario, la cantidad de sillas y mesas éncuentra ‘en d
necesarias para la correcta ejecucién del contrato, paralo cual el arrendatario favorecido sI comedor y fue
se comprometera a mantener este mobiliario en perfectas condiciones para su uso, d asignado mediante
7 | mismo tiempo al término del contrato realizara la entrega en igual condiciones en el que Actg N°  AE-2024-
se le fue entregado. 002376- ESANA
El ARRENDATARIO se compromete a cumplir con las condiciones de protocolo en El personal cumple
seguridad para el ingreso a las instalaciones, debiendo enviar sus empleados conpel rotocolo de
debidamente identificados, con sus elementos de seguridad industrial, previa seguri dg d
coordinacion con el supervisordel contrato; durante la ejecucién del futuro contrato. Sl establecido por @
8 | Asimismo losfuncionariosal momento del ingreso alas instalaciones policiales, deberan Grupo de Seguridad
portar su documento de identidad visible (cedula de ciudadania) y presentar copia del ESANA
carnet de afiliacién a EPS y ARL. )
Para el periodo
informado e
contratista cuenta
’ —— con las Planillas de
El ARRENDATARIO se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las Pago de aportes a
establecidas como patrono en el Cédigo Sustantivo de Trabajo, con el persona contratado seguridad socid y
por su cuenta y riesgo, el cual seré a cargo exclusivo del oferente incluido los salarios, Sl riesgos laborales No.
9 prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad social. No se pemite la contratacion de 32681743 de fecha
menores de edad para la prestacién del servicio de restaurante. 07/03/2025, la cua
se anexan como
soporte al presente
informe
El ARRENDATARIO se compromete a mantener el inmueble motivo de arriendo en El arrendatario
6ptimas condiciones sanitarias para la preparacién y suministro de la aIimeptadén del sI cumplg con las
10 personal de estudiantes, atendiendo lo dispuesto en la Ley 9 Qe 1979, asi como los cpndic:ones ) de
utensilios y elementos usados para preparar y distribuir la alimentacion. higiene establecidas
2 : ; : . El arrendatario
El ARRENDATARIO debera teneren suinventario, la cantidad de 10 mesas con su juego cumple con @
de sillas necesarias para la correcta ejecucién del contrato, para lo cual el arrendatario Sl mobilian adecido
11 | favorecido se comprometera a mantener este mobiliario para su uso. para la operacion.
El Representante legal debera entregar el siguiente texto impreso y firmado porsu
parte, comprometiéndose con el cumplimiento de los siguientes criterios, asi:
Para celebrar el contrato, adicional a los demas documentos requeridos para la El contrato se
celebracién del contrato, la persona natural o juridica, debera: encuentra en
Durante la ejecucién contractual cumplird las responsabilidades establecidas en el ejecucion il
Articulo No. 2.2.4.6.10, del Decreto 1072 de 2015 “Responsabilidades de los N/A requisito ? fue
trabajadores”. 1. Procurarel cuidado integral desu salud; 2. Suminisfrar informacion clara, presentado en la
veraz y completa sobre su estado de salud; 3. Cumplir las normas, reglamentos e etapa
42 | instruccionesdel Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo de la empresa; precontractual.
4. Informar oportunamente al empleador o contratante acerca de los peligros y riesgos
latentes en su sitio de trabajo; Participar en las actividades de capacitacién en seguridad
y salud en el trabajo definido en el plan de capacitacion del SG—SST. y 6. Participar y
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contribuir al cumplimiento de los objetivos del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud
en el Trabajo SG-SST.
Si laactividad esta relacionada con actividades reglamentadas para el SG-SST, (alturas,
eléctrico, etc.) la persona natural debera presentar licencia vigente que contemple
habilitacién para el desempefio de la tarea. Fotocopia de licencia y/o certificado vigente
del personal que realizara actividades reglamentadas para el SG-SST (alturas, eléctrico,
espacios confinados, entre otras), o un certificado firmado donde manffieste que parael
objeto contractual no se requiere el desarrollo de dichas actividades.
Tenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde a las necesidades de latarea y
segln los riesgos de cada tarea a ejecutar.
El arrendatario
cuenta con €
13 | Asignacionde persona que disefie y ejecute el SG-SST dentro de la empresa a contratar. Sl personal idéneo que
ejecuta el SG-SST
en su empresa
El personal usa los
Certificacion y tenencia de los elementos de proteccion personal acorde a las necesidades sl elementos de
14 | delatareay segun los riesgos de cada tarea a ejecutar. seguridad y
| proteccion
El contratista cumple
con lo requerido en
‘ la condicidn técnica,
Presentar al contratante el examen pre-ocupacional, acorde a los peligros y riesgos g?(:celfti%n gus px
inherentes y asumidos durante |a ejecucién de la tarea contratada. Si la actividad esta ) t ct No
relacionada con as actividades reglamentadas para el SG-SST (alturas, eléctricas, efc.) son tra 2 ia
la persona natural debera presentar licencia vigente que contemple habilitacién para € con ‘eén%
desempefio de |a tarea. actividades
| Si reglamentadas para
el SG-SST (alturas,
15 | SOPORTE eléctricas, ( sin
Lo Que Corresponde Certificadode ARL de cumplimiento del SGSST, % de cumplimiento embargo =~
mayor o igual al 95% proveedor tiene la
i certificacion de
riesgo 5 exigida para
la ejecucion del
confrato
Desarrollar las actividades necesarias para dar cumplimiento de las obligaciones del . X
SGSST, quelas normas legales vigentes y/o la Policia nacional haya consideradoen el Se evidencian las
contrato yacorde a la exposicién del contratista o subcontratista a los riegos encontrados, capacitaciones, para
en el centro de trabajo donde desarrolle la actividad. o prevear |
materializacion de
riesgos.

X i | L No se reporan
Evidenciar laactiva participacion en las actividades que la Policia nacional o el contratante s incidentes o
desarrolle en materia de promocién y prevencién de riesgos laborales. materializacion  de

‘ riesgos
Se evidencia el uso
de elementos de
Evidenciar objetivamente el uso continuo y permanente de los elementos de proteccién protecckin por parte
personal, durante la ejecucion contractual, acorde a los peligros y riesgos relacionados sl de los trabajadores
con la tarea contratada. durante el desarollo
‘ de las actividades
dentro de |las
instalaciones
16 Para el periodo
Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se programen por el informedo. d
contratante para el area donde desarrollan las tareas. Sl ATendutalic aimpe
| con el requisifo
solicitado
Para el periodo
Notificar a la mayor brevedad al supervisor del contrato las ocurrencias de incidentes, Itforeeo. g
accidentes de ftfabajo o el diagnéstico de enfermedades laborales, asi como las sl grendataio cuTplo

condicionesde peligro que detecte durante la ejecucién de la actividad contratada.

con el requisito
solicitado de manera
verbal y/o escrita
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Para el periodo
informado e

Practicarse los examenes ocupacionales que la policia nacional o el contratente

arrendatario cumple
con el requisito

23

comprometera a eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accién contundente para e
manejo de residuos y cuidado de los recursos naturales.

programen al contratista durante la ejecucién contractual. St solicitado para la
adjudicacion y
ejecucion del
contrato pactado
Para el periodo
Diligenciar losformatos del SGSST de la Policia nacional o del contratante, que le sean informado e
aplicables a la ejecucién de la tarea contratada. Sl arrendatario cumple
con el requisito
solicitado
Para el periodo
informado el
Plan anual de trabajo Sl arrendatario cumple
17 con el requisito
solicitado
Para el periodo
informado d
Identificacion de peligros, evaluacion y valoracién de los riesgos Si arrendatario cumple
18 con el requisio
solicitado
Para el periodo
Medidas de prevencién y control frente a peligrosos/riesgos idenfificados. Lo anterior informado e
acorde a lo dispuesto en el Art. 3 de la resolucién. 0312 de 2019. Si arrendatario cumple
19 con el requisito
solicitado
Para liquidar el contrato al término de su ejecucién, el contratista debera: Esta especificacion
Presentar un informe escrito al supervisor del contrato, donde evidencie t:ncmlc;a iiar:: w‘d;
documentalmente, el cumplimiento de |as responsabilidades asignadas con contratista o N/A ciiractial PO o
20 | subcontratista, en materiade aseguramiento en SST y permita evidenciar objetivamente CORBatD oy
la participacién de estos, en las actividades de promocion y prevencion que adopten y orBerb e
estén conforme a los pardmetros adoptados en el Sistema y Salud en el trabajo de la g'e%l:;cién
Policia Nacional. )
CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL
ETAPA PRE - CONTRACTUAL
En atencionalo contemplado en laNota4 de la Resolucion No. 03049 del 2014 "Por la
cual se adopta el Manual de Contratacion de |a Policia Nacional”, complementada por el
Numeral 5 del apéndice de la Resolucion No. 00090 del 2018 “Por la cua se actuaiza,
modifica y complementa el manual de contratacién de la Policia Nacional adoptado Ei  contats se
mediante Resolucidén 03049 de 2014", se deberan tener en cuenta las siguientes enciiontra en
consideraciones, asi: ejecucion, este
1.1 Estudios previos ) requisito fue
21 Criterios para compras publicas sostenibles. ) ) ) N/A cumplido por d
Con el objeto de cumplir con la normativa ambiental vigente nacional para reducir los arrendatario en la
aspectos e impactos ambientales asociados a su actividad productiva, los contratistas eta precontractual
deberan presentar los permisos o licencias que dieron lugarpara el funcionamiento desu :
compaiia y el desamollo de su actividad productiva; cualquier infraccion ambienta por
omision de pemisos, concesiones o licencias ambientales que hubiese sido necesario
tramitar antes del inicio del contrato, en el transcurso y después de la actividad del
proceso, seran asumidas como responsabilidad del confratista.
3 ; <o . ; El contrato se
El contratista se compromete a no realizar vertimientos de sustancias peligrosas, "Se SeiERES &
prohibe el vertimiento, la disposicion, o permitir que se disponga directa o indirectamente sjecucion cste
a la red de alcantarillado publico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado N/A requisito ! fiie
22 | cualquier residuo o sustancia sélida, liquida 0 gaseosa que sea considerada_oomo cumplido por d
peligrosa", segn lo establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente arrenidatano of la
de la Republica de Colombia, o la norma que la modifique o sustituya. eta precontractual
El contrato se
Atendiendo lo dispuesto en la Resolucion 2184 del 2019, expedida por el Ministerio de encuentra en
Ambiente y Desarrollo Sostenible "Por el cual se madifica la resolucién 668 de 2016, sobre ejecucion, este
uso racional de bolsas plasticas y se adoptan otras disposiciones", El contratista se N/A requisito fue

cumplido por ¢
arrendatario en la
eta precontractual.
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El contrato se
encuentra en
El contratista se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracién de los equipos ejecucion, este
24 como neveras, congeladores y aquellos que requieran este servicio, minimo cada seis N/A requisito fue
(06) meses, una vez se adjudique el contrato o cuando se requiera por fallastécnicas. g;-l:gg(lilg?a riop%rn g
eta precontractual.
El contratistase compromete a garantizarla presentacién y disponibilidad de las hojas de El contrato se
seguridad de todas las sustancias quimicas utilizadas para lalimpieza y desinfeccion, de encuentra en
igual forma las |especificaciones técnicas de cada producto y debera dar amplia ejecucion, este
instruccion al personal bajo sumando en el uso adecuado de los mismosy ala atencion N/A requisito fue
25 delos riesgos asociados a derrames deestos, conservando los registros de socnallzact.én cumplido por e
o capacitacion. Porotro lado, los recipientes que los contenga deberan tener su respectivo arrendatario en la
rotulo de identificacion, indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su eta precontractual
almacenamiento :
[ Con fecha
23/02/2025 d
contratista a través
El contratista se compromete a efectuarfumigaciones mensuales y aplicaciones de cebos de la empresa Mata
en forma que se garantice el control de plagas, control a caninos, control de palomas y s| plagas S.A.S, con
26 demas animales que puedan transmitir enfermedades y que no deben hacer parte del NIT. 901179315-2
comedor entregando informe al supervisor del mismo realiz6 la respeciva
| fumigacién con € fin
de realizar manejo
‘ de plagas.
El contratista se compromete a realizar mantenimiento del ducto de escape de los gases El contrato se
y vaporesde la campana de extraccion (atod as las campanas para remover la grasa, en encuentra en
filtro, extractores de grasa o ventiladores especialmente disefiados para remover los ejecucion, este
vapores de grasa y crear, a la vez, una barrera contra el fuego), con una periodicidad N/A requisito fue
27 minimo de tres (3) meses a partirdel inicio dela actividad productiva, o por saturacion de cumplido por o
la misma que exija realizar el mantenimiento en menor tiempo a lo establecido, arrendatario en la
procedimiento que debe realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia Técnica " Cactudl
GTS-USNA Sectorial 009 del 2007 — ICONTEC eRpraconyocg.
' El contrato se
El contratista se compromete a dar disposiciénfinal de aceites de cocina usados en :Fef:%?:?g: e:é
cumplimiento a la Resolucion 0316 del 2018 emitida por el Ministerio de Ambiente y N/A requisito * fue
28 | Desarrollo Sostenible "Por el cual se establece las disposiciones relacionadas con la cumplido por d
disposicién de aceites de cocina usados y se dictan otras disposiciones” arrendatario en la
eta precontractual.
ETAPA CONTRACTUAL
Criterios ambientales en los contratos de prestacion de servicios El contratistay su
personal de operarios deberé cumplir estrictamente con lanommatividad ambiental vigente
y aplicable de acuerdo al objeto contractual (Decreto 1076 de 2015 “Por medio del cual
se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo Sostenible”),
incluye los aspectos e impactos ambientales generados porla actividad desamollada, asi
como también sobre los principios de responsabilidad ambiental y buenas p réctcas
ambientales expresados a través de la Politica y Objetivos Ambientaes de la Policia El presente contrato
Nacional.
El futuro contratilpta debera garantizarque los materiales de los empaques y/o embaajes :f ron ;:mngﬁg’ gg
estén constituidos con un porcentaje de material reciclable o provenirde una fuente resfacidn de
sustentable, (declaracion del fabricante con especificaciones técnicas, fichas técnicas), 2 arviclos s
asi como evitar el uso excesivo de los mismos, de acuerdo a los parametros contermplados ambar o' Sia &l
por las Autoridades Ambientales Competentes. El futuro contratista debera garantizar que sI oG d% i;1f ori'rrad Gd
los residuos sélidos no peligrosos generados durante el desarrollo de las diferentes grrendatario Gl
actividades y eventos objeto del contrato; se realicen las acciones de segregacion, manejo don a e S;psb
29 | adecuado, transporte, almacenamiento temporal y disposicién adecuada dentro de las solidtado q de
respectivas instalaciones donde éstas se desarrollan. Asi como debera promover y olitices v Ghickis
facilitar los insumos necesarios para la correcta separacién en lafuente con los usuarios gmbi - tal)’e s é =
de los servicios prestados. Para esto tendra en cuenta la codificacion de colores Policia Nacional
establecidas por la GTC 24 y se acogera a las dindmicas de recoleccién intema de las
respectivasinstalaciones (dentro de sus propias instalaciones, en las que se designen por
las partes y en las instalaciones del contratante).
El oferente se cclmpromete adisponer de (02) puntos ecolégicosde 3 canecas 120 liros
con tapa ubicadas en un lugar asequible por los usuarios con bolsas del color
correspondienté sequn el residuo a recolectar.
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CARACTERISTICAS

1. Estructura metdlica de tres puestos, tubo cuadrado CR de 1 pulgadas Calibre 20.
Platina de 1/8 ya lamina CR x Calibre 24

2. Base de |la estructura graduable ajustable

3. Tablero en vinilo 3M color vivo marcado con el tipo de residuo a depositar

4. Tres canecas de 120 litros en pléstico polietileno, en colorverde, negro, blanco o rojo,
marcadas con tipo de residuo a depositar

MEDIDAS PUNTO ECOLOGICO
- ALTO 130 CMS

- ANCHO 180 CMS

- LARGO 60 CMS

PUNTO ECOLOGICO

El oferente debe dar aplicacién a la resolucién 2184 del 26/12/2019, en su articuo 4
separacion deresiduos soélidos. « Color blanco: Para depositar los residuos aprovechables
como plastico, vidrio, metales, papel y cartén. * Color negro: Para depositar residuos no

El proveedor da
aplicacion a |la
resolucion 2184 del
26/12/2019 al fijar

30 | 2P rovechables como el papel higiénico; servilletas, papelesy cartones contaminados con Sl leocil iloos %‘;:?:
comida; papeles metalizados, entre otros. Color verde: Para depositar residuos organicos et 9 reiliza Ia
aprovechables como los restos de comida, desechos agricolas etc. Slesificaci de

residuos.
El oferente debe mantener libre de polvo y en dptimas condiciones de aseo el area Para el periodo
utilizada por los usuarios del servicio, con el fin de mantener en 6ptimas condiciones, informado e

31 verificando el aseo cuantas veces sea necesario durante dia y dar disposicion de los Si arrendatario cumple
residuos como lo exigen las condiciones sanitarias y de higiene vigente, aplicable en con el requisito
materia ambiental. solicitado
El contratista no puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, "Se prohibe & Para el siotin
vertimiento, la disposicion, o pemmitir que se disponga directa o indirectamente a la red de informado P p
alcantarillado publico y/o en cuerpos de agua de uso publico o privado cualquier residuo sl arrendstana canole

32 | o sustancia sdlida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa", segin lo con el req Si‘s)m
establecido en el Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Republica de solicitado
Colombia, o la norma que la modifique o sustituya
El contratista realizarda mantenimiento de la trampa de grasa (externa o fija) m;ar m ag!) penodg
trimestralmente (a partir del inicio del contrato y la prestacion del servicio). sl arrendatario cumple

32 | Los residuos retirados deberdn ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad con el requisio
ambiental para el manejo de los mismos solicitado
El contratista realizara e impartira, instrucciones, socializaciones y/o capacitaciones a
personal bajo su cargo en temas ambientales relacionados con sus aspectos e impactos
ambientales estableciendo y presentando cronograma en temas tales como: * Gesfion
integralde residuos s6lidos y liquidos, con medidas que pemitan disminuir |a cantidad de Para el periodo
residuos generados. . inforiaio d
» Uso de elementos de proteccion personal sl contratiels i

34 | - Manejo de sustancias quimicas cumplido con o
= Ahorro y uso eficiente de recursos (agua y energfa) catiblaclit
» Normativa ambiental
« Saneamiento basico
« Gestién del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos asociados a su actividad
productiva.

ETAPA POST CONTRACTUAL
Requerimientos para interventores y/o supervisores de contratos: el interventor ylo Para el periodo €
supervisordebers verificary soportar el cumplimiento de los requerimientos ambientales N/A contrato se
sefialados en el estudio previoy el contrato, teniendo en cuenta que podra ser objeto de encuentra en

35 | verificacién a fravés de ejercicios de supervisién. ejecucion.

ACTIVIDADES Y COMPROMISOS COMPLEMENTARIOS DEL ARRENDATARIO NO LIGADAS AL




Pagina 11 de 19|

CONTRATOS

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Codigo: 2BS-FR-0019
Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U " R
Versién: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL
| CONTRATO DE ARRENDAMIENTO
MENU Y GRAMAJE: el gramaje debera permitir una porcién minima adecuada, la cua Para el periodo
se deba ingerir pbor una persona y mas aun al personal al cual hay que summnstr?sela ihformado o
(Estudiantes y auxiliares de policia), la cual debe estar acorde a las actividades fisicas y si contraticta ha
36 | mentales realizadas por los mismos en su proceso de formacién, mencionado el ment cumplido con o
debera estar certificado poruna nutricionista, debiendo mantenerse durante el desarolio establecldo
del contrato. | :
CAMBIO DE MINUTAS: el ARRENDATARIO se compromete a mantener y realizar el i':af:)armagtla penodg
cambio de minu{as cadados (2) meses, para el cual debera realizar las coordinaciones sl contratista ha
37 | con el supervisor del contrato ante el comité de alimentos de la escuela de policia Antonio cumplido con o
Narifo. establecido
COMIDA ESPEGIAL: el ARRENDATARIO se compromete a realizar y suministrar una
comida especial cada mes, al persond de Estudiantesy Auxiliares de policia, sin que ello
signifique algun sobre costo, teniendo en cuenta |a partida de alimentacioén diaria fijada
en la resoluciéniNro. 0958 del 26/03/2024 en su articuo 5, por el Ministerio de Defensa Para el periodo
Nacional asi: informado P
| Si contratista ha
38 ESTUDIANTEA PATRULLEROY AUXILIARES DE cumplido con lo
POLICIA establecido
DESAYUNO ALMUERZO CENA
1$6.080,00 $6.080,00 $6.080,00
TOTAL: $18.240,00
REFRIGERIO: donforme lo establece la resolucién Nro. 0958 del 26/03/2024 en su
articulo 1, paragrafo, comprende desayuno, almuerzo y cenay un refrigerio, que en
adelante se denominara estancia y no constituye factor salarial, mismo que debera ser
entregado por el ARRENDATARIO al personal de estudiantes en horas de la mafiana o Para el periodo
en latarde, seg qn coordinacion con el supervisor, el refrigerio debe estar compuesto por fformado o
unabebiday un alimento o una fruta, en los dias que se suministre fruta no se suministrara sl contratista ha
bebida, lafruta, t?ebiday alimentos deben ser variados todos los dias de la semana. cumplido con o
Nota:los al|imentos pueden ser prefabricados (galletas, mantecadas, paquetes, efc.) establecido
39 o aquellos que sean fabricados por ¢l oferente).
Teniendo en cuenta que el arrendamiento de las instaaciones es para la prestacion del
servicio de restaurante es necesario que el ARRENDATARIO cuente como minimo con el
siguiente personal:
e % DEDI
CARGO A ED GRZ'IGH
SANTDA DESE';FNA FORMACION ACADEMICA Tt TN
CONTRATO
| Nutricionista Experienci o
| Ny | e m e | T niimesm [ P
0 entidad educativa) = nutricionista
Téeni I periencia mlnﬁa ae
4 oner gﬂstfmu:fao 40 Garcie abis’ | 0 ‘%‘3;?:“;:"“’“ Permanente del
| (mm‘gﬂsml A-lFfah)lALCO gastronomia y/o ciencias 100%
afines g
[ Experiencia minima de 1 Pafra a(;| penodg
Contral de : . : afio iero ylo | Permanente del informado
d calidad Teorlon o’syperiar e enis; tecna?g;ﬁlggf%goyeﬂ " o0 Si arrendatario cumple
1 Adninisl'rador Administrador de empresas ?mmm FGW :g :-ilcitae(;o el "
6 Fidllarsade Manipulador de alimentos NiA Pesmanents del
cocina 100%

40

Para acreditar |laformacién académica y experiencia se debera anexar la respectva hoja
de vida de cada uno del personal ofrecido con los respectivos soportes (diplomas y

icertificaciones). La experiencia general, s6lo podra sercontabilizadaa partirde la fecha de
xpedicion de la tarjeta o matricula profesional y/o del diploma o acta de grado (lo que
plique). Enel evéanto que se cambie al personal ofrecido, el nuevo personal debera cumplir
on la idoneidad |y experiencia requerida, el cual debera contar con la viabilidad del
upervisor del cointrato y la autorizacién del ordenador del gasto.

Contrato, donde se evidencie que se encuentran debidamente afiliados.

Carnet y/o certificados de manipulacién de alimentos expedidos por la autoridad
ompetente.




Pagina 12 de 19

Codigo: 2BS-FR-0019

CONTRATOS

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Fecha: 12-03-2021

Version: 5

ORDENES DE COMPRA

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U

o ¢ ar 0

POLICIA NACIONAL

- Certificado médico (exdmenes de frotis de garganta, manos, ufias, serologia y
coprolégico actualizados)

> Certificado y/o carnetdondese evidencie que cuenta conlavacuna de hepatitis Ay B
* Contrato de trabajo

En el evento que se cambie alg(n trabajador ofrecido, el nuevo personal debera cumplir
con la experiencia requerida, el cual debera contar con |a viabilidad del supervisor del
contrato y la autorizacion del Ordenador del Gasto, una vez autorizado el cambio de
personal, el supervisor del contrato debera solicitar el estudio de seguridad a la Secciona
de Inteligencia de la Policia.

NOTA: En cumplimiento alo dispuesto en el instructivo 024 DIPON —DIRAF del 114-09-
2022 “Lineamientos para suscribir contratos de arrendamiento de bienes inmuebles por
parte de la Policia Nacional’, numeral 2 POLICIA NACIONAL COMO ARRENDADORA,
su numeral 2.3 ESTUDIOS DE SEGURIDAD Y CONFIABILIDAD, que a la letra dice ‘la
Seccional de Inteligencia Policial (SIPOL)de lajurisdiccion donde se ubica el bien o drea
a arrendar, debe realizar los estudios de seguridad y de confiabilidad al arrendatario del
mismo”

NOTA: El ARRENDATARIO garantizara la prestacion del servicio con el persona
requerido. No obstante, sies necesario mas personal, el contratista debera contratar mas
funcionarios para prestar el debido servicio.

El ARRENDATARIO se compromete a garantizar |a prestacion del servicio, de manera
permanente e ininterrumpida, de lunes a viernes en el horario de 04:00 am, hasta las 21:00
pm, durante losfines de semanay festivos de 04:30 am hasta las 20:00 pm, con €l finde
atender al personal de estudiantes y auxiliares de policia en su proceso de formacion; Asi
mismo debera pemanecer después de la hora prevista anteriormente como minimo un
empleado, que esté atento a la preparacion de los alimentos (de 21:00, 20:00 hasta las
04:00 0 04:30 horas).

«  Quien entregue alimentos al personalno podré recibir o entregar dinero ala vez.
e Sefializacién de las dreas de alimentos, elaboracion, distribucion, areas comunes,

bafios, bodegas entre otros.

Igualmente, en los dias atipicos tales como los servicios de apoyo, instruccion de Para el periodo
operaciones ruraes-urbanas y demas, se debera coondinar con el supervisor del confrato informado e
laentrega de la alimentacién en vehiculos de suempresa en el horario para laatencion del Sl contratista ha
personal a las afuera de las instalaciones de la Escuela de Policia Antonio Narifio. cumplido con lo
El ARRENDATARIO se compromete a que si desea hacer el cierre del establecimiento establecido
antes de los horarios anteriormente plasmados debera comunicarlo en documento dirigido
al supervisordonde manifieste de manera justificada los motivos del cierre, y este a su vez
M dara la viabilidad del mismo. Solamente podra solicitar en los siguientes casos:
e Cuando los estudiantes y auxiliares de policia se encuentren de permiso.
e Cuando los estudiantes se encuentren en comision de servicios siempre y cuando
no se tengan auxiliares de policia en formacion.
Por fuerza mayor o caso fortuito.
El ARRENDATARIO secompromete que cuando el personal deestudiantes y auxiliares de Para el perodo
policia se encuentre en practicas de orden abierto, garantizara el transporte de la informado el
42 alimentacién hasta el lugar donde se encuentran los mismos, en condiciones sanitarias y Si contratista ha
de higiene aptas (vehiculo que cumpla con los requisitos establecidos porla ley para el cumplido con lo
transporte de alimentos). establecido
El ARRENDATARIO se compromete a suministrar el menaje (platos, cubiertos, vasos, Para el periodo
bandejas, entre otros, NO PLASTICOS) para |a toma de alimentos por parte de persona informado e
43 de estudiantes y auxiliares de policia en (MELANINA) debiendo reponer aquellos que Sl contratista ha
presenten deterioro de manera inmediata, asi mismo tendra en cuenta las Buenas cumplido con lo
Practicas de Manufacturas, para su esterilizacion y limpieza de los mismos. establecido
En relacién a Buenas Practicas de Manufactura, el ARRENDATARIO se compromete a
garantizar que el personal de empleados se lavelas manos en los puntos para tal mision,
al igual que el lavo de utensilios, poner en practica buenos habitos de higiene y Para el perodo
manipulacién de alimentos, si algin empleado se encuentra enfermo no debe estar en informado d
a4 actividades de labor con el fin de no contaminar los alimentos, asi mismo generara Sl contratista ha
capacitacion y educacién continua a sus empleados, de lo cual debera informar d cumplido con Ilo
supervisor del contrato mediante comunicacion escrita anexando fotografias de forma establecido
mensual.
DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS
Deberan servirse en recipientes adecuados, limpios, de material que pemitan facil lavado
y desinfeccién. Para el periodo
e Los liquidos no se deben de servir hasta el borde del recipiente. informado d
45 |* Durante la exposicion y servicio de los alimentos se deben proteger d etoda posibilidad Sl contratista ha
de contaminacién externa (saliva, moscas). cumplido con lo
establecido
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Para el periodo
El ARRENDATARIO debera publicar diariamente en lugar visible, el menu sl L’gg:gg% hea|
46 | correspondiente del dia. cumplido con lo
establecido
El ARRENDATARIO debe mantener actualizados los carnets de manipulacion de
alimentos, de las personas que estén laborando en los diferentes puntos de servicio;
cumpliendo con las BPM (Buenas Practicas de Manufactura) Decreto 3075/97 y
Resolucién 2674 de 2013, Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes para ‘el eriodo
requisitos: De color claro que permita visualizar facilmente su limpieza; con ciermes o ihformado p o
cremalleras y/o broches en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en € sl dontratista fa
alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura; cuando se utiliza delantal, este durmlide  con: b
47 | debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar la contaminacion del estaﬁl scldo
alimento y accidentes de trabajo. La empresa sera responsable de una dotacién de
vestimenta de trabajo en nimero suficiente para el personal manipulador, con & prop6sito
de facilitar el cambio de indumentaria el cual sera consistente con el tipo de trabajo que
desarrolla.
Para el periodo
El ARRENDATARIO debera cumplir con todas y cada una de las disposiciones legales informado
48 sobre contratacién de persona establecidas en el Régimen Laboral Colombianoy copia S| arrendatario cumplié
de la hoja de vida del personal con sus respectivos examenes. a cabalidad con la
responsabilidad
Para el pernodo
El Supervisor del Contrato requerira en el momento de la contratacion, copia de la hoja informado
49 de vida del personal con sus respectivos exdmenes médicos, previa coordinacion del S| arrendatario cumplié
responsable de seguridad y salud en el trabajo ESANA. a cabalidad con la
responsabilidad
EIARRENDATARIO debe garantizar que la presentacion del personal sea la siguiente:
a. El cabello debe permanecer completamente recogido.
b. Los hombres |deben tener la barba bien rasurada.
c. Las uiias deben estar cortadas a ras del dedo y sin esmalte. Durante las horas de
trabajo no se podran usar anillos, ni otra clase de joya en las manos o brazos.
d. El personalque presente heridas, infecciones o enfermedades transmisibles de la piel; Para el periodo
infecciones de vias respiratorias como gripe o infecciones de la garganta; ofras informado
Enfermedades infectocontagiosas tales como: hepatitis (bucuanoza), tuberculosis, rociola Sl arrendatario cumplié
e infeccion intestinal (diarrea), no podran laboraren manipulacion de alimentos ni menaje a cabalidad con la
y debera ser remitido al médico. responsabilidad
e. No se permitira que se contrate personal que no tenga comprobado su adecuado
50 | estado desaludcon los certificados de: Examen médico general que incluya revisién de
la cavidad oral, vias respiratorias, estado de la piel y otros (costeado por el contratista);
coprolégico seriado (minimo 2); cito quimico de orina; citologia para el personal femenino;
serologia; las respectivas vacunas para el persona que trabaja en manipulacién de
alimentos.
El ARRENDATARIO debera allegar la relacion del personal previsto porla empresa para Pz;ra g' periodo
cada punto de servicio con las respectivas hojas de vida y los formatos de afiliacion a sl 'an"ce’:..rg:t:ﬁ o currolic
51 | EPS, Pensiones y ARL; indicando el personal técnico y Operario a laborar (cargos), y & caballdad ch')Trrla
ademas deberda hacer llegar el formato de estudio de seguridad. responsabilidad
El ARRENDATARIO debera suministrar a cada operario una dotacién completa de
uniforme, la cual debe incluir:
- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (minimo tres juegos), de colores
claros. ?
- Pantal6n. o Deiade
- Blusade dacrén para el personal masculino, color blanco (minimo tres camisas). :
- Gorro que cubra completamente el cabello, para el personal (femen ino, lo mismo qu)e Si arren:alyggz cumplié
52 | para el personal masculino que tenga el cabello que sobrepase el cuello de la blusa a cabalidad con la
(minimo 3 gorros). responsabilidad
- Zapato cerrado con suela antideslizante.
Ademas de lo anterior, cuando |as actividades lo requieran, se suministraran: guantes de
caucho, delantales de caucho y otros elementos de proteccidon a necesidad.
El ARRENDATARIO debera cumplir con las normas higiénicas sanitarias paa P I iod
preparacion y manipulacién de alimentos segun lo establecido en el DECRETO 539 DE & i z;ra mag perodo
53 | 2014 resolucion Ministeriode Salud 604 de 1993 y demas normas aplicables vigenteso Py d 9. i6
que se dicten al respecto. afrendstano cumph
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a cabalidad con la
responsabilidad

CAPACIDAD OPERATIVA: el ARRENDATARIO contar con un capital de trabgo
suficiente para poder el objeto del presente proceso de contratacién, adicionamente
contar con toda la logistica precisa para garantizar la prestacion del servicio incluyendo el
traslado e instalaciones de algunos enseres que asi lo requieran, d el mismo modo, en
caso que presente fallas con el equipo debera hacer las gestiones necesarias de forma
oportuna para continuar con su funcionamiento o el reemplazo del bien siasilo considera.

1000 juegosde vajilla: plato hondo, pando, vaso para jugo, pocillo, cubiertos.
Cuatro ollas de alta capacidad

Dos congeladores de alta capacidad

Dos licuadoras industriales

Dos ollas tipo fondo

Dos ollas a presion

Dos Sartenes industriales

Maquinas dispensadora de jugos

Tres televisores de minimo 50"

Dos estufas industriales.

Nota: en caso de ser requerida mayor capacidad operativapara la prestacion del servicio,
el oferente garantizara |a logistica necesaria para la ejecucion del objeto contractual.

Si

Para el
informado
arrendatario cumplié
a cabalidad con la
responsabilidad

periodo

En razén ala Resolucion 2674 de 2013-Estado de Salud. El personal manipuador de
alimentos debe haber pasado por un reconocimiento médico antes de desempenar esta
funcién. Asi mismo, debera efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se
considere necesario por razones clinicas y epidemioldgicas, especiaimente después de
una ausenciadel trabajo motivada por una infeccién que pudiera d ejar secuelas capaces
de provocar contaminacion de los alimentos que se manipulan. La direccién de la empresa
tomara las medidas correspondientes para que al personal manipulador de alimentos se
le practique un reconocimiento médico, por lo menos unavez al afio; La direccién de la
empresa tomara las medidas necesarias para que no se permita contaminar |os alimentos
directa o indirectamentea ninguna persona que se sepa o sospeche que padezca de una
enfermedad susceptible de transmitirse por los alimentos, 0 que sea portadora de una
enfermedad semejante, o que presente heridas infectadas, imitaciones cutaneas
infectadas o diarea. Todo manipulador de alimentos que represente un riesgo de este
tipo debera comunicarlo a la direccion de la empresa.

Sl

Para el
informado
arrendatario cumplié
a cabalidad con la
responsabilidad

periodo

En razén a la Resolucion 2674 de 2013-Estado de Salud. Educacion y Capacitacion.
Todas las personas que han derealizar actividades de manipulaciénde alimentos deben
tener formacién en materia de educacién sanitaria, especialmente en cuanto a préciicas
higiénicas en la manipulacion de alimentos. Igualmente deben estar capacitados para
llevar las tareas que se les asignen, con el fin de que sepan adoptar las precauciones
necesarias para evitarla contaminaciénde |os alimentos; Las empresas deberan tenerun
plan de capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador de alimentos
desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado mediante charlas, cursos u
otros medios efectivos d e actualizacion. Esta capacitacion estara bajo la responsabilidad
de la empresa y podra ser efectuada por esta, por personas naturales o juridicas
contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion se redice a
través de personas naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deberan contar
con la autorizacién de la autoridad sanitaria competente. Para este efecto se tendré en
cuenta el contenido de la capacitacion, materiales y ayudas utilizadas, asf como la
idoneidad del personal docente. La autoridad sanitaria en cumplimiento de sus actividades
de vigilancia y control, verificara el cumplimiento del plan de capacitacion para los
manipuladores de alimentos que realiza la empresa;
Para reforzar el cumplimiento de las préacticas higiénicas, se han de colocar en sifios
estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la
manipulacién de alimentos; EI manipulador de alimentos debe ser entrenado para
comprender y manejar el control de los puntos criticos que estan bajo su responsabilidad
y la importancia de su vigilancia o monitoreo; ademas, debe conocer los limites criticos y
las acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones en dichos limites

Sl

Para el periodo
informado
arrendatario cumplié

a cabalidad con la
responsabilidad

CONFIDENCIALIDAD E INTEGRIDAD DE LA INFORMACION INSTITUCIONAL: dada
la naturaleza de las actividades a realizar en desarrollo del objeto contractua, el
ARRENDATARIO debe garantizar la preservacion de la integridad y confidencididad de
lainformacién Institucional ala cual llegare a tener acceso directamente o por intermedio
deterceros; en tal virtud, adoptaré todas las medidas que sean necesarias para impedir
su duplicacion, sustraccion, divulgacion, alteracion, ocultamiento o utilizacion indebida y
suscribira con la Entidad los formatos de confidencialidad o reserva a que haya lugar.

sl

Para el
informado
arrendatario cumplié
a cabalidad con la
responsabilidad

periodo
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En virtud del presente proceso contractual, el ARRENDATARIQ se obligaa no suministrar
57 | informacién que obtenga o conozca con ocasion de la ejecucion del contrato; asi como
sobre los lugares a los cuales tenga acceso con ocasién de su desarrollo.
|
En ese mismo sentido y dando cumplimiento a lo establecido en el Articuo Primero del
Anexo No. 9 de la Resolucion No. 08310 del 28 de diciembre de 2016 “por la cud se
expideel manual delsistema degestion de la seguridad de la informacion para la Policia
Nacional”, el ARRENDATARIO debera diligenciar el formato No. 1DT-FR-0016
DECLARACION DE CONFIDENCIALIDAD Y COMPROMISO CON LASEGURIDAD DE
LA INFORMACION CONTRATISTAS O TERCEROS.
Teniendo en cuenta la resolucién 0958 del 26/03/2024, el ARRENDATARIO se
compromete a suministrar un menu bdsico de desayuno, almuerzo, comiday refrigerio
asi:
"[OFRECIMIENTO DEL
[TEM  |GRAMAJE MINIMO DE P‘“"“E"ms GRAMAJE
ALIMENTACION
Arepa de maiz, bollo de
Cereales y derivados limpio ybollo demazorca | 100 gr
verde.
Leguminosas
Proteinas con hueso
DESAYUN [ Proteinas sin hueso Huevo / queso / embutidos | 135 gr
(0] Lacteos Leche 250 cc
Variadas (banano,
Frutas mandarina, papaya, melon, | 120 gr
sandia)
Verduras Tomate y cebolla 80gr
Tuberculos y raices Platano, yuca , papa 60 gr
OFRECIMIENTO
TEM DEL GRAMA.E ALIMENTOS GRAMAJ
MINIMO DE E
| | ALIMENTACION
Cereales y derivados | Arroz 150 gr
: Frijoles, lentejas, Zaragoz,
Leguminosas garbanzos 60 gr
Proteinas con hueso | Muslo de pollo, chuleta 155 gr
58 | ALMUERZO Proteinas sin hueso Eg::ﬁ\au g‘;ed ecgrocfl% came. de ‘res, 135gr
Lacteos
Variada (banano, mandarina,
Frutas papaya, melén, sandia) 120 gr
Verduras Mix de verduras 100 gr
Tubérculos y raices | Papa, yuca, platano, raices chinas.| 60 gr
agim'ié’ﬁ’ro
DEL GRAMA.JE GRAMAJ
ITEM MINIMO DE IALIMENTOS E
ALIMENTACION
Cereales y derivados | Espaguetis - arroz 150 gr
: Frijoles, lentejas, Zaragoza,
Leguminosas garbanzos
Proteinas con hueso | Muslo de pollo, chuleta 155 gr
" " Pulpa de cerdo, carne de res,
—— Proteinas sin hueso pechuga de pollo 135 gr
Lacteos
Variadas (banano, mandarina,
Flutas papaya, melén, sandia) 120 gr
Verduras Mix vegetales 100 gr
Tubérculos y raices | Papa, platano, yuca 60 gr

Sl

Para el
informado
arrendatario cumplio
a cabalidad con la
responsabilidad

periodo
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OFRECIMIENTO

frem Mo CRAMAE hLimENTOS GRAMAJE

ALIMENTACION
Cereales y derivados | Arroz 180 gr

Leguminosas

Proteinas conhueso | Chuleta al horno

COMIDA Proteinas sin hueso | Carne stik pimienta/queso | 250 gr
ESPECIAL Lacteos Leche 100 cc
(MES) Frutas Uchuvas, fresas, pina | 100 gr

Verduras Mix de lechugas 100 gr

Tubérculos v raices | Puré de papa gratinado | 100 gr

1.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA.

Se le recuerda al arrendatario la obligacién que le asiste respecto del pago oportuno del canon de
amrendamiento el cual debera realizarse los 05 primeros dias habiles al inicio del contrato el cual inicio el dia 14
de diciembre de 2024 conla aprobacion de la garantia Gnica tal como se estipula en la clausula cuarta (forma
de pago) en donde se establece plazo y forma de ejecucién.

Segun la clausula N°3 del presente contrato El canon de arrendamiento mensual de acuerdo al avalué
comercial excluido IVA se establecié por la suma de NUEVE MILLONES TRECIENTOS SESENTA MIL

PESOS ($9.360.000,00) M/CTE.
3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (90) dias calendario desde que inicié
el plazo de ejecucién del contrato restando un total de (275) dias calendario para que finalice el plazo de

ejecucién acordado.
4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

EL ARRENDATARIO pagara a la DIRECCION DE EDUCACION POLICIAL NIT. 900.373.379-0, el valor
del canon de arrendamiento mensual que sera de NUEVE MILLONES TRECIENTOS SESENTA MIL
PESOS ($9.360.000,00) M/CTE moneda legal colombiana, en forma ANTICIPADA, el arrendatario tendra
cinco (05) dias hébiles para realizar el mencionado pago, tomando como referencialafechade aprobacion
de la garantia tnica y la suscripcion del acta de inicio.

Asi mismo, el ARRENDATARIO se compromete al pago de los servicios publicos de energia eléctrica,
agua, alcantarillado, gas y aseo para lo cual se determinara en la factura emitida por la entidad prestadora
del servicio, procedimiento que arrojara la cantidad de dinero a pagar, por cada uno de los servicios. El
pago que se derive por este concepto, debera ser cancelado dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes
a la notificacion.

Los pagos se haran a la siguiente cuenta:

NOMBRE BENEFICIARIO: Policia Nacional — Direccién de Educacion Policial

N.L.T.: 900.373.379-0

CUENTA Nro.: 110-018-16886-4 - Fondos Especiales - cédigo del convenio 6028 concepto 22.
TIPO DE CUENTA: corriente

ENTIDAD FINANCIERA: Banco Popular
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PROCEDIMIENTO PARA INTERESES MORATORIOS CANON ARRENDAMIENTO

El incumplimiento del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor dejado
de entregar por cada dia de retardo y hasta la fecha que sea cancelado el canon. El pago de los intereses
moratorios se debera efectuar al mismo niimero de cuenta corriente al convenio 6028, una vez efectuado
el pago del canon de arrendamiento debera entregar copia del recibo de pago al supervisor del contrato.

4.1. Ejecucién Financiera y Pagos:

a. Balance general de pagos y entregas
o del valor del I
Valor en pesos ? orden de c:r:':)tr: =k
Valor total del contrato u orden de compra $ 112.320.000,00 100.00%
Valor total de las entregas $ 28.080.000,00 25,00%
Valor total facturado $ 28.080.000,00 25,00%
Valor facturado pendiente de pago $ 0,00 0,00%
Valor pagado $ 28.080.000,00 25,00%
Valor pendiente de entrega $ 84.240.000,00 75,00%

NOTA: El cuadro A, hace referencia al pago del arrendatario al valor acordado segln el contrato de
arrendamiento. Lo anterior, por un espacio fisico.

No.Deactao o = ] A
. Valor: Fecha de Valor No. Valor No. Orden de
stanci : had v |
::?uc?;id: recibido recibido facturado Factura | Valorpagado | o4, cciones pago
N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A

Nota 2: no se diligencia el cuadro B teniendo en cuenta que el objeto contractual es el arrendamiento de un
espacio fisico donde la Direccién de Educacion Policial recibe ingresos. En este sentido a continuacién se
relacionan los pagos realizados por el arrendatario del espacio fisico.

PAGOVCANON DE ARREN DAMIENTO

01 00027183 19/1 2/2024 9. 360 000 00 14/12/2024 al 13/01/2025
02 00059166 02/01/2025 9.360.000,00 14/01/2025 al 13/02/2025
03 00069586 07/03/2025 9.360.000,00 14/01/2025 al 13/02/2025

VPAGO SERVICIO PUBLICO (ENERG[A)

'EM | EECHA DENO N wmpm;
01 ggﬁg‘ég&g'c’ 7951313 - 1251439574 07/02/2025 $4.129.740 12/12/2024 al 11/01/2025
02 | FACTURA N° 94066049 1321863694 08/03/2025 $2.909.2080 | 11/01/2025al 10/02/2025

PAGO SERVICIO PUBLICO (GAS NATURAL)
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- Pt o S S ,.:ﬁa‘ g o ,"’ - !
Nro COMUNICACION Y s e s FECHADE | yah e e 0 L0
ITEM FECHA DE NOTIFICACION GG%IEI},‘QAE‘%NTE PAGO. VALORPAGADO | PERIODO CONSUMO
01 | FACTURA N°3597431619 1174738392 05/01/2025 $ 4.393.236 14/12/2024 al 28/12/2024
02 | FACTURA N° 897529347 1248377147 06/02/2025 $7.422.778 16/12/2024 al 14/01/2025
03| FACTURA N° 898888894 1321847050 08/03/2025 $7.296.434 15/01/2025 al 14/02/2025
PAGO SERVICIO Pl:lBLICO (ACUEDUCTO Y ALCANTARILLADO)
: Nro COMUNICACIONY | mmrom o a FECHA DE T SRS TR Y
TEM | cccrA DE NOTIFICACION cevg?g%%ms PAGO VALORPAGADO | PERIODO CONSUMO
01 | FACTURA N° 59921113 10159998 15/01/2025 $ 347.121 14/12/2024 al 26/12/2024
02 | FACTURA N° FS25276089 1272864540 17/02/2025 $ 499.356 26/12/2025 al 26/01/2025
03 | FACTURA N° 61416287 10526166 15/03/2025 $611.868 26/01/2025 al 25/02/2025
4.2 Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados confables, si
aplica)
4.3 No Aplica

5. RECOMENDACIONES

En el presente contrato se viene registrando el cumplimento contractual, teniendo en cuenta que el personal
beneficiado con los servicios de comedor ha sido bien atendido porlos funcionarios del contrato, a su vez se
cumple con los productos que se tenfan dispuestos, con buenos estandares de calidad en su disposiciény
verificacion de calidad, porlo que no se reciben quejas del servicio contratado para la calidad de vida en este
centro docente.

En atencién al desarrollo del contrato en mencién y para el buen seguimiento del mismo se percibe que el
contratista cumplié con el canon de arrendamiento los cinco primeros dias del mes, teniendo en cuenta que
debe ser mes adelantado al cancelar y enviar los soportes al supervisor del contrato de manera inmediata, con
el fin de sertramitado a la Oficina de Tesoreria de la Direccion de Educacion policial. Lo anterior con el objetivo
de evitar posibles incumplimientos contractuales.

Esta supervisién como compromiso una vez realizado y recibido el pago del canon arrendamiento de manera

oportuna que permita el correcto desarrollo del presente negocio juridico; se procedera a enviar el soporte de
pago a la Tesoreria de la Direccién de Educacién Policial - DIEPO con el fin de que esta Ultima expida la

correspondiente factura electrénica.

6. CONCLUSIONES

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las clausulas
y especificaciones técnicas del contrato, en lafecha o fechas establecidas, para lo cual
relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos en las

El contratista sl X
T | especificaciones técnicas, incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el

cumplié con lo

establecido en trabajo y otros).
las clausulas E de i limient fal o total del contrat informé mediant
S n caso de incumplimiento parcial o to el contrato, se informé medi
con o__ comunicacion oficial No. Del dirigida al ordenador del gasto, las
obligaciones incumplidas.
Atentamente, /:>
U / lf p——
Firma

Mayor WISTON PALACIOS PALACIOS
Comandante de Agrupation Escuela de Policia Antonio Narino.
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Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS TRET 5
Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U P o
Versién: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

Supervisor contrato No. 80-1-30105-24
Correo electrénico: wiston.palacios@correo.policia.gov.co

Anexos:
« Comunicacion oficial pago de servicios publicos febrero 2025
Copia del pago de canon de arrendamiento febrero 2025
Copia del pago de servicio publico de gas mes de febrero 2025
Copia del pago de servicio publico de agua mes de febrero 2025
Copia de informe de seguridad y salud en el trabajo
Informe Ingeniero de Alimentos JESUS ANTONIO ALZATE
Informe del Chef CARLOS JUBIS.
Copia del Informe de Nutricién
Copia menu mes de febrero 2025
Copia de informe de sistema ambiental
Fichas Técnicas
Copia de la planilla de pago de la seguridad social de los trabajadores
Copia de relacion de empleados actualizado con teléfonos y direcciones




GS-2025-002142-ESANA

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL
ESCUELA DE POLICIA ANTONIO NARINO

Yoy p COMANDO DE AGRUPACION
1663000325
Nro. GS-2025- | ESANA - COAGR -20.1

Soledad, 15 de marzo de 2025

Serfior

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
Representante Legal

Soledad — Atlantico

Asunto: notificacion pago servicios publicos de gas

Teniendo en cuenta el contrato N° 80-1-30105-24 cuyo objeto s "“ARRENDAMIENTO. ‘DE UN LOCAL
CON DESTINACION Y USO AL COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA DE POLICIA ANTONIO  NARINO UBICADO 'EN LA AVENIDA CIRCUNVALAR NO. 45-300
SOLEDAD-ATLANTICO”; me pemito informar al arrendatario, que la factura del gas N° 6123647 periodo
de factura de febrero, emitida por la empresa gases del caribe por un'valor de 7,296,434, lacual debe ser

cancelada en la fecha indicada. Enviar soporte

wiston.palag€ios5349@correo.policia\aov.co .

Atentamente, J

www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA

1DS-OF-0001 Péagina 1de 1
VER: 4
1663000325

pago al correo

Aprobacion: 30-08-2021



GS-2025-002142-ESANA

\N

NYde contrato: 6123647

Brilla —

Gases

Cupén para pags)”

808888894

Creciends cont:ga

del Caribe

NIT 890 10%.681-2

Fecha timite de pago:

10/03/2025

REG. };QIR*Z 8001000-4

“Total a pagar:
QP sxmm:ws

Pty

DATOS DEL CONTRATD

Norrbre: ESCUELA DE POLICIA ANTONIO NARINO,

Dag,identidad:
s VIA_ CIRCUNVALAR CL 45 - 3ooment 1

Loawadsox.EDAD ATL Ciclo.s06
so del servicio: No RESIDENGIAL Estrato: UNICO!,

$7,296,434

2146619913

UQUlDAC[DN DEL CONSBMO

ricde de factura:

FEBRERO 2025
Fecha Hora
(05023

RO\ grficy dot dacumonto electron

| Aprabaaitn DIAN

Qe b0 \”un
2

Esta factura prastara mdnito ejscutivo de acuerds con iagnormas del derg@o civil y comaergial {Ley 142 del 84, Anicuto 1335,

CLIENTE

LECMEDIOOR

et L S e N —qu‘..\‘,Avl

Visior

|
’UmdadI Cant, |
uitano

| ttem | item ;

‘%..ldn { Cuotas

21/FEB/2025 00:00:00
CREDITO}

CARVRIAL SOLUCIONES DE COMUM{D‘!CION SAS NIT BOO 9268129

hE

1

Tengs 6n cu B akein feha de ventitants indicata coa@shdds a f 4cha e de pago 4t cea fagtiftd)ro 5 ringune otra. Cumtauisr aira fe.

G PERtémCA

SERV.GAS (Serv.Susc.6123647)
1 | 17 - CARGO FIJO MENSUAL
CONTRIBUCION(8.9% Cons. +8.9% C. Hjo ‘
2 l 31 -~CONSUMO DE GAS NATURAL & & ! 6,695,147 6,695,147 AOMD
Total Servicio: s i 7,206,434 o\ o 0
| TOTAL SERVICIOS: o i ! 7,296,434 0 0 0
i N N
)t
I\
j’ ;{ |
| \
I
|
{ |
- J\__ ¥ A5 J
Ty Fecﬁa hmrte de pago: 10/03/202 Valor det wtfmo pago: 7420778 | Valor en reclamo: (&) )
| } $ :
LEJL Fecha susp. por morademe 11 /03/202% Fecha del ultimo pago: 06/02/2025} Saido a favor:
aYe, 7
[ om- $1685 T $400 D = 738 O 80 o - $0 oo ] Valores, e gw,%w g [[ = iaen et )

~=m?d§¥mH @ 2sia tenend coma lecha do venorNiEBLO s ava cir fastura wdnue

5065461050247200

| SR

3 mm“'mwwmﬁmmww

g ) faitd de cernhcamsn debag)

g

g T ——— &,M Soih b7 ae \V Nimero de control: ; MS de deuds  Ruta de regarto:
| e < o b v [ 3078188444, | t 1 1 L

& rederwcones o ,,pé(& @ \

CUFE: 4 4c36af1ca2 108716k 889665(Bf4a2af5ca71 501045990894 e dch25068cded 37

Resolucion 18764075087350 del 2024-07-15 al 2026-07-14 Rango GCFR 1 al 50000000

? eFaunioadima Mt 8809301320

5
2
-
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Anexo de factura

dc-:cliglsaer:l:‘be Cupén para pago: ' 898888894

N° de contrato:

YT SAESR | Fecha limite de pago:

REG, NUIR 2-8001000-4 T : &
s Total a pagar: $7.,296,434
s  Superservicios P :

‘ Lindzde atencitn ,

((605) 322 7000)

PARA COMSULTAS
¥ QO ACITUNES

B 164

0128000 615.534

REPORTE DE EMERGENCIAS

SO MOS Tus SUBR0S fos vivimos como, RUestos
; perque nos comprometeryas a ser tu

R l B E aliado en cada pasd del comine.
Tenemaos un compromiso puro con

TSRO Jriciod v pienestar

iPorque me(m
ia mejor

Nﬂny

Liegd tu
Anivesario Exito
SINCOSTO! para gue compres
A W > \ Ai Crédito Britlat con tu cred
=" = . A 312 631 8364 AR SEOGAR e
; : S tanto quieres,

Val
Puntos de\pago Yeoral

,O
encatl S dale!

UTILIZA AQUI TU Sonr% e e

Fpancia con Brifla

CUPO BRILLA . & Tus brackets
£L MUNDO DEL MUEBLE } & Un implante dental
PARA DECORAR SU HOGAR (% Disefio de'sonrisa

£ Blanqueamiento

VALORACION SiN COSTO
LLAMA YA
AL #262

\ 34 A e AT 3 e e PTICLCTn L AN ACKS B plamdemre e 43 450
R Buris ergickvesce & eniann Nt 3 btars ey wrisic ;s 0l ] =
- et Alutvpscinde s = £ et
as 'W e u L @ u A 3
preE xmea.',rpa aﬁl et 00

o o acderiora W entan, JRISE &b v Siaguicw rcom 260, Vigiach Spenioios

3148892653

ATV 1AL SOMTIONES DF CORHNICACAIN S A S KI¥ BO0I%512.8

ante (GOS) 342 TOON, 3 wf tinguscaribo.corn 13 Brilts Cotombia @hﬂ::mmnm: . Gy

! BHCOGMETN @8 DAVIVIENDA
>

1 no pago ":Y)W;n:n €

ia SSF"{M

Bapranquila O Centa Marts Valledupar {
Carrera 54 # 59 - 144 Av. El libertador # 21- 22 & Callelbafi b - 92 _j‘
C 3 tler of SEviK 3 = sosicitn ante b anmresa y on subsidiae! de apeturidn

ension. debara acy (dh\'(:)M" delafecha
mo xu,('a‘(r!‘}m("n 5951 Ofin i

3} de rg de R, £ eder a Z abre of proses
gas. Egdd fav; bl CoFEaspo SOE ¢ niregads engd st |
rada. 1 Getarvnar el consumo de g ‘m emwm Mmum ac

sar gl poderdalontico establecid en 5u
>.> ) g

(41 5)7707232377896(8020)0898888894(3800)0007296434(96)20350310
FAVOR, NO COLOCAR SELLO SOBRE EL CODISE DE BARRAS

n i
VDG cuu!"mdn d
hora de i,wc,t\w-?d de gasaut S
e raedTeY BINCHS O gRloNES Consuy

ure(lo r‘r




GS-2025-002141-ESANA

MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL
ESCUELA DE POLICIA ANTONIO NARINO

COMANDO DE AGRUPACION
1662998260

Nro. GS-2025- /| ESANA - COAGR - 201
Soledad, 15 de marzo de 2025

Senor

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
Representante Legai

Soledad — Atlantico

Asunto: notificacién pago servicios publicos de acueducto y alcantarillado

Teniendo en cuenta el contrate N° 80-1-30105-24 cuyo objetoes “ARRENDAMIENTO DE UN LOCAL
CON DESTINACION Y USO AL COMEDQR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE POLICIA DE LA
ESCUELA DE POLI(;[A ANTONIO NARINO UBICADO EN LA AVENIDA CIRCUNVALAR NO.45-
300" SOLEDAD-ATLANTICO”, me permito informar al arendatario; ‘que la factura del acueducto y
alcantarillado N° 61416287 periodo de factura de marzo, emitida por la empresa AAA por un valor de
611.868, la cual debe ser cancelada en la fecha indicada. Enviar soporte de pago al correo

wiston.gglaci055349@gorreo.lejcia.gov.co .

Atentamente,

Fecha de elaboracion: 14/03/2025
Ubicacién c:\\mis d 2025

Avenida circinvalar N° 45-300
Teléfonos: 380-9163- EXT 9188

www,g' olicia.gov.co :

INFORMACION PUBLICA
1DS-OF-0001 Pigina 1de 1 Aprobacion: 30-08-2021
VER: 4

1662998260




Kit-118

pl T \ P61iza:758880.

B SERVICIOS FACTURADOS No. de factura 61416287

DATOS DEL CLIENTE

Nombre del cliente:

¢ oy SERVGIO DE ACUEDUCTO 7
COMEDOR DE ESTUDIANTES ESCUELA POLICIA ANTONIO N. - $494,681
NI? 023352222 &) SERVIGIO DE ALCANTARILIADO $0
gg?:’&"?’%%"de S upsta el servicio: JLW sERvicio DEASED $117,181
géc_'ggegfg:gg{?g FRndlp } =) . SERVICIO OTROS CONCEPTOS | $0
:f:g;gfgy AT % oTROS COBROS $0
Direccién de envio de facturas: i
CR 40 45 300. 51 TOTAKLEACTURA SERVICIOS DEL PERIODD $611,868
Factura electrénica de venta: F$25971678 LR Yorar peupa ‘ $0
Fecha'y hora de aprobacién Dian: Marzo 12-25 13:47:08 *f
Cufe: 51d870e74e238ee5840c0079b45(74002a29137330817000831 4e8(f44d798227 dSfddb ! «J TOTAL FACTURA A PABGAR $61 1,868
CLASIFICACION DEL PREDIO INFORMACION DE PAGO ‘
Tipo de servicio Clase de servicio  Estrato~ Unidades Fecha'y hora de emisién Periodo facturado Fecha de vericimiento
INDIVIDUAL Oficial 1 Marzo 11-25 14:37:35 Marzo-2025 Mar 21-25
N Fecha titimo pago Ultimo pago’ Fecha de suspensién
i e Febrero 17-25 $499,35 Mar 22.25
Marca Serial Fecha de instalacién
VOL &gt; 1/2&quot; S. 016-155C005406-758880 29-03-2016

Ya esta en

MES FECHA DE LECTURA | ‘LECTURA (m3) PROMEDIO (m3)
Anterior 26-01-2025 12,943 10 A' mg—cenes
Actual 25022025 13,030 - D"J*s DE CONSUMO: : ]
CONSUMO DEL MES: 104707 CONSUMO REAL/ESTIMADO:
~ ESTIMADO

Ahora estamos més cerca
deti para que financies
lo que quieras.

A —— S

Elige, financia y disfruta.

HISTORIAL DE SUMINISTROS (M3)

Lo quieres! Dilo

Sep-24 1 Oot-2+ Novezt Dior2t Ereszs. Febr2s  Mar-z

HISTORICO DE FACTURACION POR CONSUMO %) Escanea para

[MESES sep.24 - [ock24. | [Nov.24 P_ic.-24 Eiie.26 ~ [Feb.-25 - mas-informacién
[TOTAL §478500 | 9461502 | $485642 | $507.668 | $494.981 | $490.311
Facturas vencidas Deuda vencida acue/ alc
0 $0
Deuda vencida aseo Deuda anterior
$0 $0
Total factura a pagar SR |
CUPON DE PAGO 3450296913 Lol i
POLIZA 758880 eyt ,
PERIODO ! B L
TOTAL SEH e POt PR - (415)7707241493549(8020)003450296913(3900)0000611868
1662998260

3

o
v

CARVAIAL



GS-2025-002141-ESANA

Kit-118

. SERVIGIO DE ACUEDUCTO

DATOS DEL GLIENTE
i 4 i io Tarifa Factor Cantidad/ Valor
Acueducto / Zona | Barrio . Poliza  Direccién del predio Descripcién Conceptos .o R Presio nflon: g
2 Cargo fijo Oficlal $9,045.00 . 0.00% $9,04500 1 $9,045
05 - SO/ EL PARQUE 758880 CR40 45@0 Consumo bésico Oficial $4,658.31. | 0.00% §4,85831 16 $74,533
Consumo eomplomemado Oficial $4,658.31  0.00% $4,858.31 16 $74,533
Consumo suntuatio Of u $4,658.31 0.00% $4,65831 72 $335,398
. Tasa deluso bisico Ofic $11.32  0.00% $11.32 — 16 $184
SUBRSIDIOS L APORTE Tmadeusomayovabéslmowal $1132  0.00% $1132, . 88 . $998
DETALLE
SERV. ACUEDUCTO $0
SERV. ALCANTARILLADO $0
SERV, ASED $0
TOTAL SUBSIDIO | APORTE $0
~ OTROS COBROS
TOTAL ACUEDUCTO $494,687
: y SERVICIO DE ALCANTARILLADO
TOTAL OTROS COBROS $0
DATOS DEL CONSUMO DE ASEO
OPERADOR: Aseo Especial Soledad SAS ESP NIT 90001 1603-3
FRECUENCIA DE ASEO:
Actividad, cantidad, dias en la semana
Recoleccion y Transporte-3 MA-JU-SA (diumo)
Actividad, cantidad, dias en la semana
Barrdo y Limpieza-3LU-MI-VI (nocturno)
HISTORIAL DE SUMINISTRO TOTAL ALCANTAR]LLADO $0)
5 o3 @ . = LRt RS e o
ACT. |MED*| USO |Sept: MI Oct-24 | Nov-Z4 | Dic-24 l Ene-Z5 | Feb-z5 SERVICIO DE ASEO
TRBL | Ton 0 0.00] 0.00 0.00 0,00 0.00 0.00 Tits Fssseon Pracio o s Eraams
- 2 al
TRLU | fon | O 0.00] 000 000 0.00] 0.00] 0.00 c D e Saimiisdo  Deshabhio R e
TRNA | Ton | O 0.00] 027} 018 018 0.18] 098] ") <costofiototal Ofical $1470658 0.00% $14,706.59 $0.00 10000 $14,707
TRA | Ton 0 0.00 0.01 .01 0.01 0.01 001 Costo fijo total Oficial $16,004.25 0.00% $16,00425 $0.00  1.0000 $16,004
/73 i B ) o B ) R S o pamys ki gemE  ono R G
y transp I . . 2 & v
TAFNA| Ton | O 0.00] 0.27] 0.18| 018 018] 0.18 bipird St igamm 4562482 0.00% §43.624.82 2000 10000 11748
TOTAL(S), s0f §0 0| $s5408) > $55.403| 861770 Disposicion final Oficial $43,596.66. 0.00 % $43,596.66 $0.00 1.0000 $8,083
Lixiviados Oficial $11,017:89) 0.00 % $11,017.89 $0.00" 1.0000 $2,043
Resoludion CRA 720 de 2015 modificada por ia Resoltcion CRA 751 de 2016. Lixiviados Ciicial $5,216.19 0.00% $5,216.18 $6.00 1.0000 32482
Resolucion CRA 853 de 2018 Valor base aprov Oficial $192,550.41  0.00 % $192,659.41 $0.00  1.0000 $941
Valor base aprov Oficial $188,458.25 0.00 % $188,458,25 $0.00 1.0000 $1,032
Periodo de facturacién: Feb-25 Incentivo aprov geb Oficial $11,38800 0.00% $11.388.00 $0,00 1.0000 $3,067
Incentivo aprov gob Oficial $10,400.00 0.00 % $10,400.00 $0.00 1.0000 §1928
EJ?‘"& ikl ?i':': canteme 3 :o v(e:::!as ::m: CMyCm::: @ TOTAL ASEOC $117,181
‘o3 Gran Conlnbuyords Resulucio Jo dicmmiben 0o
Sairos Dec ¥ Res, DOAN 847 h : SERVICIO OTROS CONCERTOS
o eecxiar P (O o Res DM MR Excaos oo SUPRYS Valory cuota diferida Pendiente por factura Valor
“El R0 DGO wammd«m umwanwmuwmamwu D”M" Conceptos Nanor Cuots Cuota Satdo P“‘“ apagar
mmnmm s disibn de Sspendet of Strede por mom, preceds e
an'e la SSPD conto
umwmwwnmuauzh‘m.‘
Rovmsanes Piscales S Co A S, i ek mwad;mpmm:: 2 %
nate IR R £7 143 shcin AR Sotmeniny” q b
R te Legal
(Esta factura genera un interes por mora del: ' 2.0% )
-Los precios contignen Yo valdres de aubsidio y apoerte - s ¢liras estin sujetas 3] redondeo TOTAL OTROS CONCEPTOS $0
Qg
=g Ciicinas e aivigial el Cheie
AyUdanos a cuidar a * Barranguilia Soledad * Sabanagrande
Carrara 53 76 10LC 1 caneaoza:av Lcz Cammw 16A16LC2 Calle 7705
4 . ; CC Country PLozé ~Punrto Colombia  * Santo Témas -
dlspomendo correctament& “ Galapa Carrera 10209 Calle 7 11 Esquina cm7
; o Carrera 161221 LC 2
Entidades Bancarias. Afm yp de recaud
A Villas. Davivienda Colpatria. Exito y Suttimex.  Supergiros.
Conoice Joa e Copie N Puntos de paga
canaies 8 Caja Social GNB Sudameris. " lair Jumbo Cencosud.  Efecly.
s+ 2l ton 8ogots. 88vA Supersfecim
Interaseo Ovce
Pagos Electronicos.
E lmpm ZISO Redde&a;smsATH Seriibanca -~ TPAGA. PSE Caipatna
. L « Pag Redeban NEQU!. Daviplata
f—-‘. TC. Ofimpica rc Serfinanza RappiFay

Pagos con cheque 2 nombre de
Fiduciana B: S:A. Sociedad Fi
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iTransferencia realizada!

Comprobante No. 0000069586
7 Mar 2025 - 08:31 pim.

Producto origen \/

Cuenta
Ahorros

*2323

Producto destino
Fondos Especiales Diepa
BANCO POPULAR

110018168864

Vator erwviado

$ 9.360.000,00

Descripcion

Referencla

Canon 4 marzoabril

O La transferencia sera exitosa cuando el

NNNNN Anrtivnm Aemalicra &l mrarnes An

AN h oo Y
[n) &‘ oo {§J
Inicio Transacclones  Explorar Tramites y Ajustes

solicitudes




= Bancolombia

Comprobante en linea B marzo 2025 060632
Pago PSE

Pago exitoso
CUS 1321847050

Comercio Referencia 1
Gases del Caribe SA Empresa de

Servicioz Publicos Gascaribe ESP 638568334

Fecha Referencia 2

& marzo 2025 09:09:32 0, SOLEDAD - ATL
Miumero de factura Referencia 3
JT07 378554 12042502
Descripcién del pago Valor del Pago
Pago cupon #398385894 §7,296,434
Mdamero de comprobante Costo de la transaccion
TROS0T3IZT050 S0

Producto origen

Ahorrog - Bancolombia
= =] 2323



@O@

NIT 8001358131

BARRANQUILLA

DATOS DEL CLIENTE

(JRTT)

Nombre del cliente:
COMEDOR DE ESTUDIANTES ESCUELA POLICIA ANTONIO N.

Direccion donde se presta el servicio:

CR 40 45 300

Ciclo de facturacion / Barrio

05 - SO EL PARQUE

Recorrido:

3190784657

Direccion de envio de facturas:

CR 40 45 300

Factura electronica de venta: FS25971678

Fecha y hora de aprobacion Dian: marzo 12-25 13:47:08

GutR: 510237007 40235800 504 Cocl TOAT A0 ZR2G 1 3733831 Tol0a st ST ERZT
CLASIFICACION DEL PREDIO
Tipo de servicio Clase de servicio  Estrato  Unidades
INDIVIDUAL Oficial 1

DATOS DEL MEDIDOR

Marca
VOL 8g¢; 1/28quot S

Serial
018-135C005403-758880

Fecha de instalacion
28-03-2016

DATOS DEL CONSUMO ACUEDUCTO - ALCANTARILLADO

MES FECHA DE LECTUBA. . LEGTLUBA. (m3)  PROMEDIO {m3)
Anterior 26-01-2025 12,043 4
Actual 25.02-2025 13.030 %AS DE CONSUMO:
CONSUMO DEL MES: 104 CONSUMQ REALESTRAADQ:
ESTIMADC
HISTORIAL DE SUMINISTRO 8 (M3)
120
110
100
90
Sep-2d Oot-24  Nove Dio-2 Ere- Feb-d Mard
HISTORICO DE FACTURACION POR CONSUMO ()
[MESES [Sep.-24 |Oct-24  |Nov.-24  |Cic-24  |Ene25 |reb-25 |
[TOTAL | savasse | s481502 | $4a5642 | 5527668 | 8494981 | $4903517 |

[ _DEUDA ]

Facturas vencidas Deuda vencida aeue/ alc
0 30
Deuda vencida aseo Deuda anterior

30

Total factura a pagar Coiet o

CUPON DE PAGO 3450296913 :

POLIZA 758880

PERIODO

TOTAL $611,868

¥ TripleApp @ www.aaa.com.co

Kit-118

Poliza: 758880

{ X @ @SomosTripleA

SERVICIOS FACTURADOS

No. de factura 61416287

- SERVICIO DE ACUEDUCTO $494 687
SERVICIO DE ALCANTARILLADO 0
SERVICIO OE ASEO $117 181
SERVICIO OTROS CONCEPTOS 50
OTROS COBROS $0
TOTAL FACTURA SERVICIOS BEL PERIGDO '$611,868

; TOTAL DEUDA 30
iz YOTAL FACTURA A PAGAR $611,868

INFORMACION DE PAGO

Fecha y hora de emision Periodo facturado Fecha de vencimiento

Marzo 11-25 14:37:35 Marzo-2025 Mar 21-25
Fecha ultimo pago Ultimo pago Fecha de suspension
Febrero 17-25 $499,356 Mar 22-25

Ya esta en
Almacenes

Ahora estamos mas cerca
de ti para que financies
lo que quieras.

Elige, financia y disfruta.
iLo quieres! Dilo

Escanea para
mas informacién

Cupo usado;
Cupo disponible;

_U o) g

i

(3151((U7241 49w§rzu§3us¢auzswmswumuuunsua

CAEALRL SO ) (0 B EOA A AL T Wi p iy



DATOS DEL CLIENTE SERVICIO DE ACUEDUCTO

Acueducto / Zona / Bario  Pdliza  Direccion del predio Decoripolan Conoesioe rowma Feotor Procig  Cantidsd! .V':-
05-5S0/EL PARQUE 758880 CR 40 45 200 Cama fio Ofcky $904500 0O apason 1 £H.04s
Congano basico Ol S465831 000% 465531 % STaEx
Conaama corglemantare Ofcal 5465831 Q00% 483 16 £74,533
Conumo sunhmre Ofickad S4E5831 DDON 4865831 32 335,318
Tasa de uso nigico Ofcial £1122 ODOON s 32 18 S
SUBSIDIOS /| APORTE Tasa de uso mayer a odsico Ofoa §1132 00U% sz B8 8066
DETALLE
SERV. ACUEDUCTO $0
SERV. ALCANTARLLADO $0
SRV, ASED %0
TOTAL SUBSIDIO | APORTE $0
OTROS COBROS
- TOTAL ACUEDUCTO $494 687

SERVICIO DE ALCANTARILLADO

TOTAL OTROS COBROS s

DATOS DEL CONSUMO DE ASEO

QOPERADOR: Aseo Especial Soledad SAS ESP NIT 800011603-3

FRECUENCIA DE ASEQ:

Actividad, cantidad, diss en |a semana
Bespjercimy Transpocte3 MAJU-SA (ditrna)
Actividad, cantidag, dias en |a semans
Barmdo y Limgneza-SLUMEVI (noctumo)

HISTORIAL DE SUMINISTRO TOTAL ALCANTARILLADO $0
ACT. | MED* | USO | Sept-24| Oct-24 | Nov-24| Dic-24 | Ene-25| Feb-25
TRBL | Ton &) 0.00) 000 000} .00, [l 000 SERVICIO DE ASEQ
arno
TR | Joo | O 000 _aoo| ooo| oop o 000 Decaripoie Conosptos e W“*" . Do, Y i
TRNA | Ton | O 000| 27| o1 atg o018 018 Costa fio keal Dot £1470550 000N $1470859 $a00 10000 S
TRA [ Tan | O 000 008 001  00f o003 oot Casio 110 botal A £1600425 00D% $16,004 25 5300 10000 316004
TAFA | Ton (5] 0.00| 000 a/_xli 000 000 000 Reca y transp Ofcal 514856275 000% Si48562 75 200 1.0000 SETEIT
- Recdl y transp Ofoa 50222802 000% SUG22812 S000 10000 327529
LETe I ] [T O n27 19 s oL 1A Diszogcitn fnal Ot $43G2482 000N $43.504 82 $000 0000 $11.748
TOTAL(S) sol ) soi mm] szsam] 1770 Dispescian Neal Oficial £4350565 000 % $43,506 65 $000 10000 28,083
Leoades Cncel £11.01760 000 % E11,07.88 $000 0000 £2.043
Resducdn CRA 720 de 2015 modilicada por I Resclucion CRA 751 de 2016 Lodvados Ctical SH21610 000 % 9021619 $000 10000 2482
Resduciin CRA 853 de 2016 Valor tace aprow Ofca $10260840 000 % S92 559,41 $000 L0000 Sou
Valor g apow Ofca $1BEASE2S 000% SR 45825 5000 10000 st
Perlodo de facturacién: Feb-25 Incentive apoov gab Chda £11.38300 000% £41,38300 5000 10000 £3067
InCRnive acow gob Coo £1040000 0.00 % £10,40000 5000 10000 s1902
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CONFIRMACIONDEPAGOWEE | (HTTPS:/GEAAA COM COVCONFIRMACIONDEPAGOWER)

ESTADO DE LA

Su transzaccion ha fmalizado en estado: APROBADA.

Informacion del pago

Fecha 3/15/2025 10:47:07 AM
Referencia del pago 10526166

Descripcion del pago 61416287

Total pagado $611.868.00

Informacion de la transaccion

Origen del pago PSE

IP 191 95.18.160
Banco NEQUI
Codigo unico de seguimiento 1338612615

Powered By Facture una Marca de Estela
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Barranquilla, 17 de marzo del 2025

Sefior:
MAYOR WISTON PALACIOS PALACIOS
SUPERVISOR COMERDOR

REFERENCIA: INFORME MENSUAL PARA AUDITORIA DEL SUPERVISOR

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE, mayor de edad y vecino de la ciudad de Barranquilla,
Atlantico, identificado como aparece al pie de mi correspondiente firma, actuando en
calidad de contratista y proveedor del COMEDOR DE ESTUDIANTES Y AUXILIARES DE
POLICIA DE LA ESCUELA ANTONIO NARINO DE LA POLICIA METROPOLITANA DE

BARRANQUILLA, con la presente me permito entregar toda la documentacion
pertinente al cumplimiento mensual de las obligaciones contractuales como

Juan Gabriel Duque Alzate
Nit- 72-042-502-8
3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300
Soledad-Atlintico

contratista, los cuales enlisto de la siguiente manera:

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DE GAS DEL MES DE FEBRERO DEL

2025.

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DE LUZ DEL MES DE FEBRERO DEL

2025.

e COPIA DEL PAGO DEL SERVICIO PUBLICO DEL AGUA DEL MES DE FEBRERO DEL

2025.

e COPIA DEL PAGO DEL CANON DE ARRENDAMIENTO - CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO NO. 80-1-30105-24 DEL COMEDOR DE ESTUDIANTES Y
AUXILIARES DE POLICIA UBICADO EN LA ESCUELA DE POLICIA ANTONIO

NARINO DEL MES DE MARZO DEL 2025. (14/03/2024 — 14/04/2024).



gs“ AU RA N} Juan Gabriel Duque Alzate
Q~ & Nit- 72-042-502-8
? T 3006000042 - 3006464943
‘ Av- circunvalar #45-300

y
D U K Soledad-Atlintico

e COPIADE INFORME DE SEGURIDAD SALUD EN EL TRABAJO.

e INFORME INGENIERA ALIMENTOS - BPM

e INFORME CHEF CARLOS JUBIS.

e COPIADE INFORME DE NUTRICION.

e COPIADE MENU MES DE MARZO DE 2025.

e COPIA DE INFORME DE SISTEMA AMBIENTAL.

e FICHAS TECNICAS.

e CERTIFICADO DE FUMIGACION.

e PLANILLAS DE PAGO DE SEGURIDAD SOCIAL DEL PERSONAL Y SOPORTE DE
PAGO.

e COPIA DE RELACION DE EMPLEADOS ACTUALIZADO, CON TELEFONOS Y
DIRECCIONES.

lgualmente, quedamos atentos a subsanar en el término de la distancia cualquier
requerimiento que se llegare a presentar.

dialmente,
s
JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

C.C.72.042.502 de Malambo
CONTRATISTA
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DOCUMENTO | FOR-DUK'S-01 Emision: 01/04/2021
Denominacion: Version: 02
Informe de gestion de servicio mensual Revision: 05/04/2021

CIUDAD/MUNICIPIO: BARRANQUILLA - ATLANTICO
FECHA: 28/02/2025
EMPRESA QUE PRESTA SERVICIO AL COMEDOR: RESTAURANTE DUK'S

ASUNTO: INFORME DE GESTION DE SERVICIOS CORRESPONDIENTE AL MES FEBRERO
Cordial saludo,

Como parte del compromiso de informar sobre el Disefio, implementacion y mantenimiento del Sistema
de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo describimos las actividades en el mes de
FEBRERO 2025.

En el presente informe de gestion se enunciaran un listado de las actividades realizadas durante el
proceso del mes de FEBRERO del afio 2025 con el proposito de mantener el Sistema de Gestionde
Seguridad, Salud en el Trabajo y Ambiente y se disefian los planes de implementacion, ejecucion y
seguimiento para dar cumplimiento al plan de trabajo anual 2025.

El SG-SST de RESTAURANTE DUKS es liderado e implementado con la participacion de los
trabajadores garantizando a través de dicho sistema, la aplicacion de las medidas de Seguridad y Salud en
el Trabajo, el mejoramiento del comportamiento de los trabajadores, las condiciones y el medio
ambiente laboral, y el control eficaz de los peligros y riesgos en el lugar de trabajo.

Para tal efecto, RESTAURANTE DUKS aborda la prevencion de los accidentes y las enfermedades
laborales y también la proteccion y promocion de la salud de los trabajadores a través de la
implementacion, mantenimiento y mejora continua de un sistema de gestion cuyos principios estén
basados 'en el ciclo PHVA (Planificar, Hacer, Verificar y Actuar).

El presente informe esta basado en lo establecido en el decreto 1072 de 2015 y especial en el capitulo
6 en lo referente a Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el trabajo, resolucion 0312 de 2019.
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1. SEMANA DEL 03 AL 08 DE FEBRERO DEL ANO 2025

Se realizan inspecciones de botiquin, camilla y extintor de acuerdo al cronograma de inspecciones SSTA
dando cumplimiento a nuestro plan de trabajo anual y se le da cierre al programa de inspeccion.

POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS S.A. Codigo
-Gestion Documental- VP-RE-PTASST-02
PLAN DE TRABAJO ANUAL DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO Version 2
POSITIVA Proceso Fecha: 30/10/2012
COWARIA e StamCS Promocion y Prevendon Pagina 1 de 2
Informacion de la empresa: Fecha de Generacion: 03/02/2025 Ano de Gestion: 2025
Nombre de la Empresa JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE Tipo Doc. NI Nro. Doc. 72042502
Informacién de la sucursal:
Nombre de la Sucursal JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE Departamento ATLANTICO Municipio BARRANQUILLA (Distrito)

PLAN BASICO - PROGRAMA ESTRUCTURA EMPRESARIAL
ACOMPARA No. Act  Unidad Ejecutante  Sucursal ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC Observadon
Asesoria y acompanamiento 11 HORA EMPRESA ATLANTICO 0 1 1 1 1 1 1 | 1 1 9 1

Ejecutivo Integral del Servicio
“POSITIVA TE ACOMPANA™

PLAN BASICO - PROGRAMA PREPARACION Y ATENCION DE EMERGENCIA

EDUCA No.Act Unidad  Ejecutante  Sucursal ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC Observadéon
Capadtaddn tebrica especifica 2 HORA PROVEEDOR ~ ATLANTICO 0 0 2 0 0 0 0 0 0 1] 4] 0 uso del extintor tipoK,
en emergendas por tipo de
brigada.

PLAN BASICO - PROGRAMA DE PREVENCION Y PROTECCION COLECTIVA E INDIVIDUAL
EDUCA No. Act  Unidad  Fjecutante  Suawsal ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC Observacion
Formacion en proteccion 6 HORA PROVEEDOR = ATLANTICO 0 0 0 1} 2 0 2 0 2 0 U} 0 Orden y aseo en la cocina
colectiva e individual industrial, dreas de lavado,

desinfeccién y almacenamiento,
prevecnion de acidentes en codna,
150 obligatorio de la cofla, guantes,
delantan, tapabocas (enfocado en

BPM),
PLAN AVANZADO - PROGRAMA GESTION EN LA PREVENCION DE ENFERMEDADES PROFESIONALES
ACOMPANA No. Act  Unidad Ejecutante  Sucursal ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC Observadion
Asesoria y Asistendia Técnica 4 HORA PROVEEDOR = ATLANTICO O 0 0 a 0 2 0 2 1] 0 4} 0 autocuidado enfocado en
POSITIVAMENTE MAS fortalecimiento de mi SER,
Promodon y Prevencion de comunicacion asertiva, relaciones
Otros Factores Psicosoclales Interpersonales con los dlientes y

enlre compafieros,
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2. SEMANA DEL 09 AL 15 DE FEBRERO DEL ANO 2025 AREAS LOCATIVAS DE COCICNA EN
AREA DE LAVADO Y DESINFECCION.
Se realiza adecuacion locativa, en el area de lavado, enfocado a la correcta desinfeccion de platos y cubiertos,
cumpliendo con las condiciones de higiene y aseo en el &rea de seguridad y salud en el trabajo.

Eséuela de La Policia S

)

Escuefa de La POIRERRNON
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Informe de gestion de servicio mensual

Revision: 05/04/2021

3. SEMANA DEL 17 AL 22 DE FEBRERO DEL ANO 2025 INSPECCION DE EQUIPOS Y HERRAMIENTAS
Se realiza inspeccion en el area de cocina, para el uso adecuado de extintores, el uso obligatorio de los EPP, la
supervision de la buena atencion al cliente con los estudiantes de la escuela.

SN
gaipief U=
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4. SEMANA DEL 23 AL 28 DE FEBRERO DEL ANO 2025. PAUSAS ACTIVAS Y ESTIRAMIENTO
MUSCULAR, Se realizan pausas activas con el personal operativo de Duks, para mitigar la fatiga muscular,
evitando las lesiones por posturas prolongadas, cumpliendo con la prevencion de los riesgos laborales.
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Informe de gestion de servicio mensual

Revision: 05/04/2021

INDICADORES DE GESTION

Los indicadores del Sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo se mantienen en un 97%, la
accidentalidad en el mes de febrero ha sido de un 0% del presente afio.

&R,

DUK"

FICHA TECNICA DE INDICADORES DE GESTION
Version 2 Fecha: DICIEMBRE de 2024
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Laura Lopez Vergel
Coordinador HSEQ
Restaurante DUKS
Tel: 301 331 4750
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INFORME MENSUAL BPM
(FEBRERO 2025)

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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1. OBJETIVO
Informar sobre las acciones ejecutadas por RESTAURANTE DUK’S garantizando la
ejecucion de las actividades del “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y REQUERIMIENTOS
DE APOYO LOGISTICO A LA OPERACION’ fijando las pautas pertinentes en el
cumplimiento de los requisitos de calidad, inocuidad y satisfaccion al cliente que hacen

partes de las Politicas.

2. ALCANCE
El presente informe describe las acciones implementadas por RESTAURANTE DUK’S en
la ejecucion de las actividades del “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y
REQUERIMIENTOS DE APOYO LOGISTICO A LA OPERACION’” con el fin de cumplir con

los parametros de calidad durante el proceso de elaboracién de los alimentos.

3. RESPONSABLES
e Gerente

e Ing de alimentos

4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA
e Resolucion 2674 de 2013

5. PRESENTACION
El Contrato considera “SERVICIOS DE ALIMENTACION Y REQUERIMIENTOS DE

APOYO LOGISTICO A LA OPERACION”. De la Policia Nacional por parte de
RESTAURANTE DUK'’S, la Gerencia Operativa, la ingeniera de alimentos NASLY COLON

GARCIA, dando cumplimiento con los requerimientos del cliente.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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DESARROLLO DEL PLAN DE CALIDAD

LIMPIEZA Y DESINFECCION

La empresa ha establecido actividades de limpieza y desinfeccion para cada area de
trabajo existente, con el fin de asegurar instalaciones, materias primas, equipos, utensilios,
herramientas de limpieza queden limpios y desinfectados. De igual forma, se realiza aseo

profundo en cuartos frios.

Evidencia Fotogréfica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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FUMIGACION

Se realiz6 la visita periddica del mes (FEBRERO), para la inspeccion, manejo y control de
plagas, con el fin de garantizar la presencia minima de insectos. Ademés, queda
evidenciado en el formato FO-GI-18 la lista de chequeo control integrado de plaga,
realizado semanalmente, se registran las actividades de monitoreo de plagas en todas las

instalaciones. asi como la limpieza de cada una de éstas.

Durante el mes de FEBRERO no se presentdé consumo en las estaciones de cebado,

infestacion de moscas el cual fue tratada.

Evidencia

et MATAPLAGAS SAS
NIT 901179315-2
E-mail: Mataplagas.s.a.v@ gmail.com
Cel: 3233998125 - 3213553582

CERTIFICADO DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS
CERTIFICAMOS POR MEDIO DEL PRESENTE, QUE
EN LA EMPRESA: RESTAURANTE ESCUELA (JUAN DUQUE 72042502)

DIRECCION: AV CIRCUNVALAR N 45 30
CIUDAD: BARRANQUILLA ATLANTICO

EL MES: FEBREROQ 23 DE 2025

SERVICIO REALIZADO: CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS INSTALACIONES POR UN MES
PRODUCTOS UTILIZADOS: DE ACUERDO FICHAS TECNICAS ADJUNTAS

DOSIFICACION: DE ACUERDO CON FICHA TECNICA

ESTE CERTIFICADO ES VALIDO POR: 1 MESES
FECHA CERTIFICADO: 23 FEBRERO DE 2025 —_—

CERTIFICADO DE TRABAJO: 016
CONCEPTO SANITARIO SECRETARIA DE SALUD No: 0403 /‘7
MAURICIO ZAMORA URREGO

GERENTE ADMINISTRATIVO
Cel: 3233998125 - 3213553582

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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REALIZACION DE CAPACITACION

TEMA: ROTULACION

Como parte de nuestro compromiso con la excelencia, en FEBRERO realizamos
una capacitacion integral en BPM para todo nuestro personal. Con estos
conocimientos,estamos mejor preparados para ofrecer productos seguros y de alta
calidad.

Evidencia Fotografica
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Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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Avenida Circunvalar No. 45-3UU, Soledad, Atlantico
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LIMPIEZA DE TRAMPA DE GRASA

Nuestra trampa de grasa ha sido sometida a una limpieza profunda y profesional.
Este procedimiento, que se realiza semanalmente, garantiza la eliminacion de
residuos y evita obstrucciones, contribuyendo a un mejor funcionamiento de nuestro
sistema de drenaje y, por supuesto, a una mayor higiene en la preparacion de tus

alimentos favoritos.

Evidencia Fotogréfica

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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VERIFICACION: CONTROL DE RECIBIDO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS

® &
SRRANy SISTEMA GESTION DE INOCUIDAD ALIMENTARIA BPM
¥ N CONTROL DE RECIBO DE MATERIA PRIMA E INSUMOS
K
IDENTIFICACION NG CONRE e CONPLE E W0 APUCK
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ETHNEETMIEE
P I g | 1+ :
> ]
M i wy9” o | o elelc|elele
w«;& N | g ele| elelde
g&”&"ﬂ \o‘o&%“ 25 @\W‘oﬁ el elclc]e]c
A\l fiowa # ~«>\°‘W\5 c|c|eldee
ky\&‘«ﬁ“” PP bt | 50 RS sy cle le |elele
M”’g\ly"\ w2 e | ale® elelelcele
1
()pi‘boi L\o\xp \ﬂ\w pe“\* v\@\?-‘s ¢l C clele \

Verificado Por:

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, Atlantico
Tel:3015637533
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VERIFICACION: PRACTICAS HIGIENICAS DE MANIPULADORES
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

Barranquilla, 15 de MARZO de 2.025.-

INFORME GENERAL DE COCINA

Presento informe general de manejo y manipulacion de alimentos del Restaurante Duk’s que
presta sus servicios a la Escuela de Policias Antonio Narifio.

Objetivo:

» Cumplimiento con los deberes apropiados de un excelente trabajo

» Las minutas totalmente balanceadas

» Organizacion en las servidas de los alimentos y cumpliendo con el horario estipulado
por la escuela

» Haciendo énfasis en la adecuada higiene de los vegetales, utilizando los antioxidantes
necesarios para la erradicacion de bacterias y gérmenes que tienen.

» Manejando balance y gramaje en las minutas diarias, para lograr un satisfactorio
servicio

» Menu correctamente balanceado

» Mejorando el servicio de servida de los alimentos y cumplimiento del horario
estipulado por la escuela

» Manteniendo higiene idonea de los vegetales y otros, utilizando los antioxidantes
necesarios para la erradicacion de bacterias y gérmenes.

» Utilizando antioxidantes como limon, vinagre en los coles entre otros

» Manejo correcto del gramaje en la proteina de las minutas diarias.

» Excelencia en el servicio de servida de los alimentos y horario estipulado por la
escuela

» Excelente calidad de productos

» Estandarizacion de proteinas

» Mantenimiento de cadena de frios en proteinas

» Preparacion de alimentos

» Actualizacion de utensilios

» Mantenimiento de equipos frios y calientes

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

Locacidn:

Excelente infraestructura fisica para la preparacion de alimentos, suficiente espacio para
laborar comodamente, buena iluminacion, excelente ventilacion, agua 100% potable y acta
para el uso de alimentos

Gracias a esa locacion manejamos excelentes lavados de utensilios, plateria entre otros.

El sitio usado para la preparacién cuenta con las normas para el correcto manejo y
elaboracion de los alimentos, haciendo cumplir a cabalidad las normas

Capacitacion mensual al personal para la mejor manipulacion e higiene de los alimentos.

El dia 29 de febrero con presencia de la nutricionista y del chef se dictaron conferencias de
buenas practicas de manufactura y manejo de alimentos y procesos, asi alimentando mas a
nuestro personal para llegar a la excelencia del servicio

En el marinaje de los productos se escogen los mejores alifios para sacar un excelente
producto

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

Seguimos variando la preparacion en guisos, asados, fritos entre otros, siempre teniendo en
cuenta transformar el menu todos los dias

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com

Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

Se realizan variedad de jugos naturales y granos con buen estandar de productos a servir

Extraordinaria infraestructura fisica para la preparacion de alimentos, suficiente espacio para
laborar comodamente, buena iluminacion, excelente ventilacion, agua 100% potable y acta
para el uso de alimentos

Gracias a esa locacion manejamos excelentes lavados de utensilios, plateria entre otros.

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

El sitio usado para la preparacion cuenta con las normas para el correcto manejo y
elaboracion de los alimentos, haciendo cumplir a cabalidad las normas

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548



mailto:chefjubiz@gmail.com

m Carlos Jubiz Palis

Chef International

Equipos:

Los equipos a utilizar se encuentran en perfectos estados.

El personal de mantenimiento y aseo usa el uniforme propio para dicho servicio

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis

Chef International

Las carnes de res, cerdo y de corral se siguen controlando en cuartos frios a temperaturas
adecuada para cada proteina, garantizando la cadena de frio en los productos carnicos que
sale de la cocina, ya que es uno de los principales procesos e importantes para garantizar

calidad y buen estado de las proteinas.

Se realiza mejoras permanentemente para el mejor servicio de servido de buffet.

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com

Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis
Chef International

Se mantiene el buen uso de los uniformes del personal que labora en la cocina y personal de
mantenimiento

Se realizaron cambios de utensilios para cocina y servicio de comida, cambiando platos y
vasos en material de melanina,

Se cambiaron cucharones, poncheras, calderos, tanques entre otros. Para continuar el buen
funcionamiento e higiene de la manipulacién de alimentos

Manteniendo la seguridad absoluta de los estudiantes y de nuestro personal que labora.

Nuestro personal siempre presto para dar el mejor servicio a los comensales

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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Carlos Jubiz Palis

Chef International

Nota:
En la cocina del restaurante Duk’s estamos atentos con la escogencia de los productos que
manejamos para darle excelente trato y poder satisfacer a los comensales.

Este informe presenta un anélisis detallado de las operaciones de la cocina del Restaurante
Duk’s

Atentamente

Carlos de Jesus Jubiz Palis
Chef International
Cc.: 8.747.111

Direccion: Cra 50 # 84-16
Email.: cheNubiz@gmail.com
Cel. 3013808548
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INFORME DE EVALUACION DE LOS SERVICIOS DEL RESTAURANTE DUK'S EN EL
MES DE FEBRERO 2025

DESCRIPCION GENERAL

Objetivo Analisis nutricional de los menus
actuales sugiriendo cambios para
mejorar la calidad nutricional de los
platos.

Desarrollo de menuUs saludables vy

equilibrados, ajustados a las
necesidades nutricionales de los
comensales.

Se realiza analisis nutricional
e (alorias :500- 700 por comida
e Proteinas: de 30-40 gr por
comidas.
e Carbohidratos: 60 — 80 gr por
comidas.

Se seleccionan alimentos frescos y de
alta calidad para garantizar la seguridad
alimentariay la calidad de los alimentos.

Se respetan los horarios de preparacion
y distribucion de los alimentos segun
horarios estipulados.

Se cumple con los compromisos
realizados en el comité de alimento en
pro de las mejoras del servicio de
alimentos.

Direccién: Carrera 71 #90 a-16 — Teléfono: 3005605171

E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia



mailto:vikymm2@hotmail.com
mailto:vikymm2@gmail.com

s‘ﬂ\u RA/],

\ _ j & " %
o VICTORIA MERINO
DUK NUTRICIONISTA DIETISTA
Fecha Febrero de 2025
Cumplimiento de la minuta e Se realiza actualizacion de los

menus periddicamente

e Se cumple con el menu disefiado
para el mes de enero.

e Se realiza acompafiamiento vy
seguimiento a los procesos de
recibo, almacenamiento,
preparacion y distribucion de los
alimentos, cumpliendo con las
normativas.

e Se cumple con el aporte
nutricional estipulado.

e Cumplimos a cabalidad con el
horario establecido para el
servicio.

Infraestructura Las instalaciones fisicas del servicio de
alimentacion son fundamentales para
garantizar la seguridad y calidad de los
alimentos.

En los meses de enero y febrero se
realizaron adecuaciones en el area de
lavado  por parte del personal
administrativo del Restaurante Duk’s
con el fin de mejorar el servicio de
nuestros aliados comerciales.

Verificamos las instalaciones fisicas del
servicio, cumpliendo con las normativas
exigidas por la secretaria de salud para
la realizacion del servicio.
e C(Contamos con zonas de
Direccion: Carrera 71 #90 a-16 — Teléfono: 3005605171

E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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recepcion y almacenamiento de
productos alimentarios.

e Zona de almacenamiento con
estanteria adecuada para el
almacenamiento de insumos
secos y refrigerados.

e Se tiene en cuenta el entorno
para el recibo de los insumos.

e las areas se encuentran
sefializadas y publicadas en areas
visibles

e Zona de  manipulacion vy
preparacion de alimentos.

WV

Bodegas y Cuartos frios e Contamos con dos cuartos frios
con el distanciamiento adecuado
de paredes y pisos para el buen
mantenimiento de la materia
prima, contando con el desague
indicado para los productos de
refrigeracion.

e Se realizan adecuaciones fisicas
de los cuartos fritos en los meses
de enero y febrero, colocando
cortinas plasticas para el mejor
manejo de la cadena de frio

e Los cuartos frios estan divididos
en carnicos de forma exclusiva y
vegetales.

e La bodega de almacenamientos
de productos no perecederos
tiene el distaciamiento adecuado
de paredesy pisos, contando con

Direccion: Carrera 71 #90 a-16 — Teléfono: 3005605171

E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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estivas y estantes adecuados para
el almacenamiento de ese tipo de
materia prima.

WV

Equipamiento e Se cuenta con equipos
generadores de calor (estufas vy
hornos )

e Equipos generadores de frio
(cuartos frios, neveras

individuales y hielera)

e Contamos con el menaje
adecuado para la preparacion de
la materia prima.

e El menaje para el cumplimiento
del servicio es el adecuado e
indicado para la cantidad de
estudiantes

e Areade lavadoy sanitizacion de la
vajilla, cuacharas, y cubiertos.

Personal operativo e Se le realiza seguimiento en el
cumplimiento de las medidas de
higiene indicadas en el servicio.

e E|l personal cumple con las
normas establecidas en las
practicas higiénicas.

Comité de Alimentos e En el mes de enero se realizd
comité de alimentos con el
personal administrativo de la
escuela de policia y realizamos
acuerdo de cambios en la minuta
a realizar en el mes de febrero
con el fin de mejorar Ia
aceptacion dentro de los

Direccion: Carrera 71 #90 a-16 — Teléfono: 3005605171

E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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DUK NUTRICIONISTA DIETISTA

estudiantes de la escuela.

\/)

Direccién: Carrera71#90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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MENU MES DE FEBRERO

BEBIDA CAFECON | CHICHADE CHOCOLATE CAFE CON
TE FRIO o CHOCOLISTO AVENA AVENA
250 ML LECHE PINA CALIENTE LECHE
. PASTELADE SALCHICHON
PROTEINA 100 ARROZ CON QUESO HUEVOS HUEVOS con HUEVOS CON | SALCHICHON QUESO
GR CERDOY RALLADO PERICO €OCIDOS VERDURAS FRITO
AHOGADO
POLLO
VEGETALES MIX DE TOMATEY TOMATEY
VERDURAS CEBOLLA CEBOLLA
CEREAL ARROZ ARROZ DE PAN ARROZ DE ARROZ DE
ACOMPARNANTE ARROZ ARROZ PAN
AMARILLO FIDEOS MOGOLLA VERDURAS FIDEOS
150 GR
TUBERCULOS Y TAJADAS T AJADAS PAPA PAPA YUCA
RAICES COCIDA CHORREADA COCIDA
ALMUERZO
SOPA SOPA
250 CC
CARNE
PROTEINA 100 CARNE CARNEEN | ALBONDIGAS | [ oo MIX DE CARNEEN HIGADO EN CARNE EN
GR MOLIDA GOULASH DE CERDO A CARNE POSTA BISTEC GOULASH
CEREAL ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ
150GR BLANCO FIDEOS
GRANOS LENTEJAS ARVEJAS ZARAGOZA LENTEJAS
ACOMPANANTE TAJADAS
60 G MADURAS
VERDURA TOMATE | \eGETALES TOMATE, TOMATE Y 52‘?:;/?52 PIMENTON, | 1\ 1aTE Y ENSALADA
100G CEBOLLA Y1 aliEnTES CEBOLLA . CEBOLLA TomaTE v | CEBOUA CEBOLLA COCIDA
PIMENTON CILANTRO CEBOLLIN
CEBOLLA
BEBIDA AGUA DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE REFRESCO JUGO DE JUGO DE
250 ML PANELA PIRNA MORA LULO MORA COROZO PINA
CENA
NE
PROETINA 100 | ASADO CARNE | CHULETA MUSLOS DE POLLS g CARNE F(’:C/_)\SLO
CERDO ENCEBOLLAD ’ BOFE
GR Y POLLO ASADA POLLO FRITO MOLIDA SALCHICHA,
SALCHICHON o
CERDO
CEREAL ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ ARROZ DE PASTAS ARROZ WOK ARROZ
120 G CILANTRO TRIFASICO | PIMENTON DUKS
ACOMPANANTE BANANG VUCA PAPA BANANG PALITOS DE PAN BANANG YUCA
60 G COCIDA PLATANO COCIDA
ZANAHORIA,
CEBOLLA,
VERDURA CEBOLLA pIMENTON, | PIMENTON TOMATEY
100G CEBOLLA CEBOLLA
APIO
CILANTRO
BEBIDA REFRESCO JUGO DE TE FRIO JUGO DE JUGO DE REFRESCO JUGO DE JUGO DE
250 ML GUAYABA TOMATE GUAYABA MORA GUAYABA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA
100 GR DE FRUTAS.

Direccién: Carrera71#90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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VICTORIA MERINO
NUTRICIONISTA DIETISTA

BEBIDA
CALIENTE | REFRESCOEN [ AGUADE | CHOCOLISTO | CHOCOLATE AVENA CAFECON REFRESCO EN CAFECON
/FRIA LECHE ARROZ FRIO CALIENTE LECHE LECHE LECHE
250 ML
PROTEINA | SALCHICHA [ HUEVOCON | BASTONESDE| | /oo ooo o QUESO HUEVOS TiBlo | SALCHICHAS | HUEVOS CON
100GR ASADA SALCHICHA | SALCHICHON GUISADAS VERDURAS
VERDURA TOMATEY TOMATE,
100G CEBOLLA CEBOLLA,
PIMENTON
CERELAES ARROZ DE ARROZ ARROZ PAN ARROZ DE PAN ARROZ ARROZ
VERDURAS FIDEOS
TUBERCULOS TAJADAS MONEDITAS TAJADAS PLATANO TAJADAS VUCA
/RAICES VERDES COCIDO MADURAS
ALMUERZO
PA
SO SOPA
250 CC
PROTEINA CERDOAL ALBONDIGAS | CALLOSA LA CARNE MIX DE CERDO EN
100GR HORNO EN 0 CERDO. | MADRILENA DESMECHAD | CERDO ASADO CARNES JULIANA CON| CARNE ASADA
SALSA A VERDURAS
CEREAL ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ ARROZ DE ARROZ ARROZ
150 GR CILANTRO CEBOLLA PERLADO
GRANOS | PALOMITOS | ZARAGOZA ARVEJA PALOMITOS
ACOMPANAN
T TAJADAS PAPA
MADURAS GUISADA
60 G
ENSALADA DE | ENSALADA DE
VERDURA TOMATEY VERDURAS PEPINO ZANAHORIA VERDURAS
100G CEBOLLA GUISO TOMATEY CONTOMATEY CALIENTES
CEBOLLA CEBOLLA
JUGO DE JUGO DE
BEBIDA DE DE DE DE DE DE
ssow | TOMateCE | TERE L ma | Towwieoe | (R0 | conoro | aumvaen | cunvana
ARBOL ARBOL
CENA
PROTEINA CHULETA AN CARNE CHORIZO CARNE ALITASALA CERDO, CARNE
100 GR CARNE ASADA PoLLO ., MOLIDA ASADO MOLIDA BROASTER ,Pouo
CERDO ,CHORIZO
CEREAL ARROZ DE ARROZ ARROZ PASTA ARROZ ARROZ ARROZ DE ARROZ WOK
150 GR CARNE TRIFASICO ZANAHORIA DUKS
ACOMPANAN PAPA PAPA AL PAPA
TE PAN PAN PAN YUCA PAN
COCIDA VAPOR COCIDA
60 G
VERDURA
100 G
BEBIDA AGUA DE TEFRIO JUGO DE JUGO DE JUGO DE FRUTA JUGO DE AGUA DE JUGO DE
250 ML PANELA LULO MORA MARACUYA PANELA MARACUYA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 10
DE FRUTAS.

Direccién: Carrera71#90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CALIENTE 3
CHOCOLISTO AGUADE CHOCOLATE | CHOCOLISTO AVENA REFRESCO CAFE CON CHOCOLATE
/FRIA ARROZ LECHE CALIENTE
250 ML
PROTEINA BUTIFARRA HUEVOS HUEVOS SALCHICHON HUEVOS CON SALCHICHON HUEVOS
100 GR CON CHORIZO PERICO REVUELTOS CON TOMATE SALCHICHA CON TOMATE TIBIOS HUEVOS PERICO
Y CEBOLLA Y CEBOLLA
TOMATE Y TOMATE Y TOMATE Y TOMATE Y
VERDURAS TOMATE Y CEBOLLA
CEBOLLA CEBOLLA CEBOLLA CEBOLLA
CEREAL ARROZ PAN AREPADE. ARROZ DE PAN ARROZ ARROZ DE ARROZ
MAIZ VERDURAS VERDURAS
ACC(;:AR::NLAN PAPA AL MONEDITAS PLATANO PAPA COCIDA
VAPOR VERDES COCIDO
TE 120gr
ALMUERZO
SOPA SOPAS
250 CC
PROTEINA PECHUGA CARNE CARNE CHULETADE ALBONDIGAS | CALLOSALA CARNE
CERDO - DESMECHAD | CARN E GUISADA
100 GR GUISADA GULASH ASADA DECERDO | MADRILENA
ASADA A
:ESEQ; ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
GRANOS LENTEJAS LENTEJAS ZARAGOZA PALOMITOS
ACOMPARNA PAPA
TE PAPA COCIDA TAJADAS ey
60 G
ENSALADA
VERDURA ENSALADA DE PEPINO VEGETALES
100G COCIDA CON TOMATE SALTEADOS
Y CEBOLLA
JUGO DE
BEBIDA AGUA DE JUGODE JUGODE JUGODE JUGO DE JUGODE
TOMATE DE JUGO DE GUAYABA
250 ML PANELLA MORA COROZO LULO ARBOL COROZO LuLo
CENA
PROTEINA CERDOEN MIX DE CARNE RCHUGA CERDOEN CERDOY
100 GR SALSA BBQ CHORIZO CARNES MOLIDA CON SALSA BB POLLO CHULETAASADA
VERDURAS a
CEREAL ARROZ ARROZ PASTAS ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
150 GR MIXTO
ACOMPANAN PAPA PAPA
TE PAPAS CHIP YUCA PAN PAPAS CHIPS PAN. YUCA COCIDA
COCIDA COCIDA
60 G
VERDURA
100 G
BEBIDA TEFRIO JUGO DE JUGO DE JUGO DE REFRESCO JUGO DE AGUA DE REFRESCO
250 ML FRUTA FRUTA MORA FRUTA PANELA
NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE
ACTIVIDAD FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANOS Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 10
DE FRUTAS.

Direccién: Carrera71#90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com
Barranquilla - Colombia
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BEBIDA
CALIENTE REFRESCO EN
CHOCOLISTO AVENA AVENA
/FRIA LECHE
250 ML
PROTEINA CHORIZO HUEVOS
QUESO QUESO
100 GR /BUTIFARRA REVUELTOS
VERDURAS
CEREAL 150
ARROZ DE ARROZ DE
GR ARROZ
FIDEOS FIDEOS /YUCA
ARROZ
CEREAL
— PLATANO PAPA
ACOMPANAN]
COCIDO CHORREADA
TE TAJADAS
ALMUERZO
SOPA
250 CC
CERDO
PROTEINA CARNEEN CARNE MUSLO AL
ENCEBOLLAD
100 GR o POSTA GUISADA HORNO
CEREAL 150 ARROZ ARROZ DE
ARROZ ARROZ
GR BLANCO CILANTRO
GRANOS ARVEJAS ZARAGOZA
ACOMPANAN|
TE
60 G
VERDURA ENSALADA ENSALADA DE
100 G VERDE PAYASO
BEBIDA JUGO DE JUGO DE JUGO DE JUGO DE
250 ML TOMATE COROZO LULO GUAYABA
CENA
PROTEINA BOFE HIGADO EN ALITAS A LA CARNE
100GR BISTEC BROASTER MOLIDA
CEREAL 150
GR ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
ACOMPANAN|
PALITOS DE
TE YUCA YUCA FRITA TAJADAS
PLATANO
60 G
VERDURA
100 G
BEBIDA AGUA DE JUGO DE
REFRESCO REFRESCO
250 ML PANELA FRUTA

NOTA: PLAN DE ALIMENTACION BASADO EN 2000 CALORIAS SEGUN

REQUERIMIENTOS PROMEDIO DE ENERGIA PARA NIVELES DE ACTIVIDAD

FISICA MODERADA Y RIGOROSA PARA HOMBRES Y MUJERES DE 18 ANO

Y MAS / ADICIONAL DOS VECES A LA SEMANA 100 GR DE FRUTAS.

VICTORIA MERINO
NUTRICIONISTA DIETISTA

Direccién: Carrera71#90 a-16 — Teléfono: 3005605171
E-Mail: vikymm2@hotmail.com —vikymm2@gmail.com

Barranquilla -

Colombia
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VICTORIA MERINO
NUTRICIONISTA DIETISTA

Victoria Merifio
Nutricionista - Dietista
MND 01782

Cel :3005605171

Direccién: Carrera71#90 a-16 — Teléfono: 3005605171
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1. INTRODUCCION

El presente informe incorpora las variables ambientales en la ejecucion de
las actividades relacionadas con el uso del comedor de estudiantes y
auxiliares de policia de la escuela de policia Antonio Narifio.

A continuacion, se desarrollan fichas ambientales que van midiendo el
progreso de la calidad ambiental del contrato, adicional a esto los anexos
gue complementa la informacién plasmada en el documento.

2. OBJETIVO

Describir las actividades realizadas de acuerdo con las caracteristicas del
medio bidtico, abidtico en el area de influencia donde se realizan las
actividades del comedor.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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3. DESARROLLO Y APLICACION DE LA GESTION AMBIENTAL

Restaurante Ducks se compromete a dar cumplimiento a los programas
contemplados en el Plan de Manejo Ambiental, las politicas o lineamientos
ambientales, de conformidad con lo solicitado por la Policia Nacional.

PROGRAMA N°1. CAPACITACIONES

Objetivo: Capacitar a todo el personal en temas ambientales y de seguridad
y salud en el trabajo

Acciones Ejecutadas:

Durante el periodo comprendido entre el 01 al 28 de febrero de 2025, se
realizaron capacitaciones y charlas en el eje de seguridad y salud en el
trabajo y ambiental.

Tema: Manejo de Plagas
Fecha: 25 de febrero de 2025.
Expositor: Laura Escorcia.

Cargo: Profesional Ambiental

TEMA DE LA ACTIVIDAD O
CAPACITACION
MES SEMANA |ASISTENTES
Febrero 2025 7 Manejo de plagas

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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0

Pellcla de La Policiamhionio Nat

Ilustracion 1. Capacitaciones ambientales.

En el anexo A, se comparte la lista de asistencia como soporte de la
capacitacion realizada a los trabajadores.

Seguimiento y monitoreo:
Capacitaciones ejecutadas: 1

Capacitaciones programadas: 1

1
_x100 :100%
1

Se ejecutd la capacitacion programada en el mes de febrero de 2025.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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PROGRAMA N°2 CUMPLIMIENTO DE REQUERIMIENTOS LEGALES

Objetivo: Cumplir con la normatividad vigente relacionada con las
diferentes actividades del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de febrero se verificd que el contrato cumpla con todos los
requerimientos legales, sin embargo, se aclara que éste no requiere de
permisos o autorizaciones.

Seguimiento y monitoreo:

No se tienen autorizaciones o permisos otorgados por la autoridad
ambiental competente.

PROGRAMA N°3 MANEJO Y DISPOSICION FINAL DE RESIDUOS SOLIDOS
CONVENCIONALES Y ESPECIALES.

Objetivo: Cumplir con la politica de gestidn integral de residuos soélidos.
Acciones Ejecutadas:

En las instalaciones se cuenta con un punto ecolégico para el manejo de
los residuos sdlidos generados en el comedor: Aprovechables (recipiente
blanco), no aprovechables (recipiente negro), y organicos (recipiente
verde).

Ilustracion 2. Punto ecoldgico dentro del comedor.
| L)

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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Se cuenta con dos (2) nuevos puntos ecoldgicos para el comedor, con el fin
que los estudiantes de la escuela separen sus residuos adecuadamente. En
el periodo se le realizaron mantenimiento o limpieza a los contenedores de
residuos.

115/02/2025, 10:11:11a.m

A Sl

Ilustracion 3. Punto ecoldgico en el comedor

Ilustracion 4. Mantenimiento, limpieza y separacion de residuos.

Los residuos convencionales son recolectados y dispuestos con la empresa
de servicio de aseo del municipio (INTERASEO S.A. E.S.P), con una frecuencia
de recoleccion de tres veces por semana los martes, jueves y domingos.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533



{AUR4
& Mo

DUK”

INFORME DE GESTION AMBIENTAL

PERIODO
1 AL 28 DE FEBRERO 2025

Se cuenta con un punto de almacenamiento de residuos no aprovechables
y aprovechables, con el fin de acopiar las bolsas de residuos mientras son
recolectadas por la empresa de aseo y de reciclaje. Se realizan actividades
de mantenimiento y limpieza al punto evitando malos olores y vectores
cerca del lugar.

15/02/2025, 10:23:52 a.m.

Ilustracion 5. Actividades de aseo y mantenimiento al punto de acopios de residuos.

Los residuos aprovechables son entregados con la Asociacion de
Recicladores Barranquilla Puerta de Oro. A continuacidn, se comparte la
informacion del gestor:

ASOCIACION DE RECICLADORES BARRANQUILLA PUERTA DE ORO A.R.P.0

Nit: 802. 013.146 - 2
Direccion: Calle 29 No. 32 - 60 San Roque

Representante Legal: Karoll Gutiérrez Sanchez

Teléfono: 3791894 - 3005372207

asopuertadeoro@hotmail.com

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533



mailto:asopuertadeoro@hotmail.com

{AUR4
& Mo

DUK”

INFORME DE GESTION AMBIENTAL

PERIODO
1 AL 28 DE FEBRERO 2025

En el mes de noviembre se entregaron los siguientes residuos aprovechables
a la Asociacidon de Recicladores Barranquilla Puerta de Oro:

Cartén: 41 kg
Pasta: 7 kg
Pet: 15 kg
Vidrio: 10 kg
Plega: 40 kg
PVC: 27 kg

Ilustracion 6. Recoleccion de residuos aprovechables

En el anexo B, se comparte el certificado de aprovechamiento del mes de
febrero de 2025.

Seguimiento y monitoreo:

Kg de residuos aprovechables dispuestos adecuadamente: 140

Kg de residuos aprovechables generados: 140

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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140

- . 0
140 x 100 : 100%

Todos los residuos aprovechables generados fueron dispuestos
adecuadamente.

Dentro del cronograma de capacitaciones se encuentra relacionado el
manejo adecuado del punto ecoldgico.

En el mes de febrero se realizaron actividades de orden y aseo con el fin de
mantener un lugar de trabajo limpio y aseado, especialmente a la zona de
lavado donde se realizaron mejoras en la infraestructura al igual que en el
area de bodega. Estos mejoramientos son importantes para realizar una
adecuada limpieza a los utensilios y equipos, con el fin de prevenir
contaminacién cruzada y enfermedades transmitidas por alimentos, dando
asi cumplimiento a las normativas sanitarias.

16/02/2025. 10:25:48 a.m.

TIlustracidon 7. Actividades de aseo en zona de lavados.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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2025, 10:25:42 a.m.

Ilustracion 8. Limpieza en zona de lavados.

Se instalaron sefalizaciones con respecto a la limpieza del comedor o sitio
de trabajo.

¢ Manejo de Residuos Peligrosos y Especiales

Se cuenta con un gestor para el manejo de residuos peligrosos, es
importante aclarar que los residuos generados como lamparas, envases de
productos de aseo, aun no han sido entregados al gestor hastaque se logre
tener una cantidad considerable para la recoleccion.

Mientras son retirados estan siendo almacenados en el punto de acopio de
residuos.

En el periodo se entregaron 120 kg de aceite vegetal usado a la empresa
CI TRANSATLANTIC GREENTRADE SAS, el cual es destinado para la
produccion de biocombustible. En el anexo C, se comparte el certificado
de recoleccion

La empresa Mata Plagas S.A.S, es la encargada de realizar la fumigacién
mes a mes en el establecimiento con el fin de realizar manejo de plagas:
cucarachas, hormigas o roedores.

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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Ilustracion 9. Fumigacion

En el anexo D, se comparte el certificado de fumigacion y las fichas técnicas
de los productos quimicos utilizados.

PROGRAMA N°4 MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS, DOMESTICOS E
INDUSTRIALES.

Objetivo: Prevenir, controlar y mitigar los impactos generados por los
vertimientos residuales resultantes del funcionamiento del restaurante.

Acciones Ejecutadas:

En el mes de febrero no se realizaron vertimientos de sustancias peligrosas, ni
de aceites de cocina.

Se cuenta con la empresa Hidroambiente Ingenieria S.A.S para la limpieza y
mantenimientos de la trampa de grasa con el fin de dejarla en optimas
condiciones.

Diariamente se realiza limpieza y mantenimiento a la trampa de grasa
(portatil).

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533



INFORME DE GESTION AMBIENTAL
ﬁ$‘“URA~'
* (o

DUk' PERIODO
1 AL 28 DE FEBRERO 2025

El personal de mantenimiento se encuentra capacitado en cuanto al
manejo de aguas residuales y trampa de grasa.

En las instalaciones del comedor se cuenta con banos para el uso del
personal, los residuos liqguidos provenientes de las unidades sanitarias son
vertidos al sistema de alcantarillado del municipio.

PROGRAMA N°5 MANEJO DE SUSTANCIAS QUIMICAS.

OBJETIVO: Definir y establecer los lineamientos para la manipulacién,
almacenamiento de sustancias quimicas y/o peligrosas utilizadas en el
restaurante, con el objeto de mitigar las amenazas que representa para los
trabajadores y el ambiente.

ACCIONES EJECUTADAS

Todos los productos e insumos utilizados cuentan con sus respectivas hojas
de seguridad.

Las hojas de seguridad estan dispuestas en un lugar visible, clasificadas y
ubicadas en el lugar de almacenamiento de la correspondiente sustancia.

Los productos de aseo como limpia pisos, limpiavidrios y blanqueador se
encuentran debidamente etiquetado y rotulado de acuerdo con el Sistema
Globalmente Armonizado SGA.

Seguimiento y monitoreo:
NUumero de medidas propuestas: 1

Numero de medidas ejecutadas: 1

1
—x100: 100%
1

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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Se ejecutd la actividad programada en el mes de febrero: Etiquetar
productos quimicos utilizados en el periodo.

ANEXOS
ANEXO A. LISTA DE ASISTENCIA CAPACITACIONES.
ANEXO B. CERTIFICADO DE APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS.
ANEXO C. CERTIFICADO DE RECOLECCION DE ACEITE.
ANEXO D. CERTIFICADO DE FUMIGACION.

Elaborado por:

fuw ‘gw_w«/m,
Nombre: Laura Maria Escorcia Bolivar
Cargo: Ingeniera Ambiental

N° Tarjeta Profesional: 08238-314196 ATL

Restaurante Duk’s

Avenida Circunvalar No. 45-300, Soledad, AtlanticoTel:
3015637533
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NIT. 802.013.146-2

Calle 29 # 32 - 60 - Sede principal

Barrio San Roque

(5)379 1894 - 300 5372207 - (2304 538 3253
asopuertadeoro@hotmail.com
www.asopuertadeoro.org

Barranquilla - Atlantico

\, -

Puerta de Oro

Asociacion de recicladores

CERTIFICADO DE APROVECHAMIENTO

En conformidad con la autorizacidon otorgada por la Superintendencia de Servicios
Publicos segun RUPS N.° 20201132233377234 De 09/3/2020 ID 32233, en cumplimiento
del Decreto nacional de aprovechamiento 596 de abril de 2016, Resolucion CRA 720 de
2015, AUTO 275de 201,la ASOCIACION DE RECICLADORES BARRANQUILLA
PUERTA DE ORO con NIT: 802.013.146-2 y su representante legal KAROL JOHANNA
GUTIERREZ SANCHEZ identificada con cedula de ciudadania N.° 1.045.669.308 de
Barranquilla, certifica que en el mes de febrero 2025 recibié en la estacién de
clasificacion y aprovechamiento 140Kg de material entregado por la entidad
RESTAURANTE Y CAFETERIA DUCK’S con NIT: 72042502-8

Detalles del material.

MATERIAL KILOS PRECIO TOTAL
Cartén 41 100 4.100
Pasta 7 500 3.500
Pet 15 500 7.500
Vidrio 10 50 500
Plega 40 50 2.000
Pvc 27 100 2.700

La venta de estos materiales suma un total de $20.300 son comercializados con la
industria para su disposicion final: el archivo y el periddico con, el cartén y la plegadiza
con FIBRAS Y PAPELES DE COLOMBIA S.A.S, la chatarra con RECUPERADORA LA
MANO DE DIOS el Pet con Ekored, la madera con ESTIBAS POR LA PAZ, la pasta
COMERCIALIZADORA DE MATERIALES PLASTICOS el vidrio con RAFAEL
MENDOZA POLO el plastico se le realiza un proceso de pele tizado para la fabricacion
de Bolsa.

El personal cuenta con certificacion de Competencias Laborales- SENA- 220201033,
220201034. El presente certificado es valido solamente por el ingreso del material
sefialado.

Se expide la presente certificacion a los (07) dias del mes de marzo del 2025

La actividad realizada por puerta de oro, esta avalada por la Alcaldia de Barranquilla y
Barranquilla Verde.
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Puerta de Oro

Asociacion de recicladores

BENEFICIOS DE RECICLAR

NIT. 802.013.146-2

Calle 29 # 32 - 60 - Sede principal

Barrio San Roque

(5)379 1894 - 300 5372207 - (2304 538 3253
asopuertadeoro@hotmail.com
www.asopuertadeoro.org

Barranquilla - Atlantico

Al reciclar una tonelada de papel o carton ustedes construyen al medio ambiente, pues se
salvan en promedio 15 arboles; se disminuyen el consumo de energia en un 60% y el de
agua en un 80%, ademas disminuyen las emisiones de gases efecto invernadero, que
provocan el calentamiento global del planeta, gracias a una menor utilizacion de recursos

naturales

BENEFICIOS SOCIALES

Con los Ingresos obtenidos se benefician los asociados de puerta de Oro en el
mejoramiento de la calidad de vida de los mismos y sus familias y la obtencion de fuentes

de trabajo estables.

DESARROLLO SOSTENIBLE

TRABAJO DECENTE [ CILDADESY ACCION
Y GRECIMIENTO “ 'COMUNIDADES PORELCLIMA
ECONOMICO

Atentamente,

LUt

KAROL GUTIERREZ SANCHEZ
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NIT. 802.013.146-2

Calle 29 # 32 - 60 - Sede principal
Barrio San Rogue

preses (5)379 1894 - 300 5372207 - 9304 538 3253
j asopuertadeoro@hotmail.com
www.asopuertadeoro.org
Barranquilla - Atlantico

Puerta de Oro

Asociacion de recicladores
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c greenfuel CERTIFICADO DE RECOLECCION ) ISCC
CITRANSATLANTIC Aceite Vegetal Usado J e sy

GREENTRADE S.AS & Carbon Certification
Nit 900.629.775-5

ClI TRANSATLANTIC GREENTRADE SAS Recoleccion
NIT: 900.629.775-5 209013

Este certificado de Recoleccion y Aceite Vegetal Usado se entrega por parte de Cl TRANSATLANTIC GREENTRADE
S.A.S de acuerdo a lo establecido en el convenio de recoleccidn suscrito entre RECOLECTOR (Cl TRANSATLANTIC
GREENTRADE S.A.S) y el GENERADOR.

El RECOLECTOR certifica que los residuos recolectados seran destinados exclusivamente para la produccién de
biocombustible, garantizando que estos desechos no seran procesados y vendidos nuevamente para consumo humano,
ni en la produccion de alimentos concentrados para animales o jabones personales o industriales.

INFORMACION DEL CLIENTE
Generado 2025-02-05 09:45 NIT 72042502
Razon Social: JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE Telefono: 300600042
Nombre Punto: Restaurante Duk's Conductor: JOSE IGNACIO TORRES
Gireccién: Av circunvalar #45 300 Escuela de Policia Precio Neg.: $0

Antonio Narifio
Contacto: José ardillas

INFORMACION DE RECOLECCION

Unidad de _
Recoleccion Kg Precio por Kg $0
Recipientes vacios _
entregados 0 Forma de Pago Donacién
Cantidad de Kg

recolectada 102 Kg Pago Total $0

Fecha Recoleccion 2025-02-05 09:45

OBSERVACIONES:

=~
S (/

Entrega el Producto

Recibe el Producto

Gerente Recoleccion AVU

Cra 7A No. 123 - 24 Ofc 502 | Bogota/Colombia | 601 9278889 | +(57) 3167425850
NIT: 900.629.775-5
greenfuel.com.co | @greenfuelco
servicioalcliente@greenfuel.com.co
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FICHA TECNICA

Blattanex® Gel Cucarachicida

(Imidacloprid 2,15 g/Kl)
Uso doméstico
Registro Sanitario RGSP-113-2000
Reg. INVIMA No. V-004633
CATEGORIA TOXICOLOGICA 11l

MEDIANAMENTE TOXICO - CUIDADO
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Ficha Técnica Blattanex Gel Cucarachas Versiéon 01.07.2013 :—R

1. INFORMACION GENERAL

Blattanex® Gel Cucarachicida, es un cebo listo para usar, altamente atractivo
y eficaz contra las cucarachas en el hogar o en pequefios establecimientos
comerciales, provocando su muerte en muy pocas horas y cuyo ingrediente
activo es de baja toxicidad para el hombre.

Blattanex® Gel Cucarachicida, posee una avanzada tecnologia de control,
con grandes ventajas para resultados profesionales.

Una gota mata mas de 100 cucarachas, por su efecto no inmediato, y por los
habitos de estos insectos, llega hasta los nidos, eliminando poblaciones
ocultas.

2. INGREDIENTE ACTIVO

Nombre IUPAC: 1-(6-chloro-3-pyridymethyl)-N-nitro-2-imidazolidinimine
Nombre comun: Imidacloprid

Concentracion: 2,15 gr/k

Imidacloprid 0,215%

Excipientes c.s.p. 100

3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

El ingrediente activo Imidacloprid pertenece al grupo quimico de insecticidas,
Neonicotinoides, los cuales causan un bloqueo irreversible de los receptores
nicotinérgicos postsinapticos de la acetilcolina. Es decir que la molécula de
Imidacloprid bloquea la llegada de acetilcolina a los receptores nerviosos.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:
Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etiqueta.

Blattanex® Gel Cucarachicida, es un cebo contenido en una jeringa plastica
de 5 g, listo para usar. No necesita preparar mezclas ni equipos especiales.
Simplemente apliquelo en los sitios donde observe la presencia de cucarachas
americanas, orientales y/o alemanas (conocidas comunmente como chiripas):

e En grietas, hendiduras y rendijas en cocinas, repisas y gabinetes.

e Bajo cubiertas de mesas.

e Detras y debajo de artefactos y equipos como refrigeradores, hornos,
electrodomeésticos, computadores, etc.

e En angulos de muros, cielos rasos, marcos de puertas y ventanas.

e Sobrey bajo campanas extractoras, etc.
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A diferencia de aerosoles y productos tradicionales, que exigen cuidados
previos y posteriores a su aplicacién, con Blattanex® Gel Cucarachicida no se
requiere preparacion especial.

No es necesario cubrir utensilios de cocina en los lugares de aplicacion.
Blattanex® Gel Cucarachicida no contamina el aire ni superficies del area.
Remueva la tapa de la punta y aplique el gel directamente sobre los puntos de
aplicacion, presionando suavemente el émbolo de la jeringa. El gel se adhiere a
todo tipo de superficie y al conservar su humedad, se mantiene atractivo para
las cucarachas por mucho tiempo.

Aplicacion:
La cantidad de Blattanex® Gel Cucarachicida a aplicar dependera del tipo de

cucarachas y del nivel de infestacion. Aplique pequefias gotas de 5 mm de
diametro por m2 o metro lineal en repisas, gabinetes, etc.

Nivel de Cucarachas Cucarachas
infestacion pequefias grandes
Bajo 1 gota 2 gotas
Alto 2 gotas 3 gotas

Revise periddicamente los puntos de aplicacion y reaplique mientras observe
gue el Blattanex® Gel Cucarachicida, ha sido consumido. De ser necesarios,
el Gel se puede remover, limpiar con una solucion de sal comuan al 5% en agua.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacién registrada ante la autoridad competente y no
es una informacion oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto).

Indicaciones:

Blattanex® Gel Cucarachicida es un producto novedoso, listo para ser usado
en el control de cucarachas en el hogar o pequefios establecimientos
comerciales.

Blattanex® Gel Cucarachicida posee una avanzada tecnologia de control, con
grandes ventajas en seguridad y eficacia, permitiéndoles lograr resultados
profesionales.
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Blattanex® Gel Cucarachicida se mantiene atractivo para las cucarachas por
mucho tempo.

Para mayor informacion consulte folleto informativo o inserto.

6. BENEFICIOS

> Blattanex® Gel cucarachicida es in insecticida listo para usar no
requiere ningun tipo de mezcla ni equipos de aplicacion.

» Blattanex® Gel cucarachicida no exige cuidados previos ni
posteriores a su aplicacion.

> Blattanex® Gel cucarachicida ofrece mas residualidad por su legitima
e inimitable formula

» Blattanex® Gel cucarachicida proporciona un control efectivo a largo
plazo, ya que permanece activo y apetecible por 25 a 40 dias,
dependiendo de las condiciones del lugar de aplicacion.

» Blattanex® Gel cucarachicida tiene mayor atraccién tiene una
formulacion Unica, cuyos inertes especificos le otorgan el mayor poder
de atraccion del mercado de geles.

» Blattanex® Gel cucarachicida es seguro previniendo accidentes ya
que posee amargante que previene la ingestibn accidental por
humanos.

» Blattanex® Gel cucarachicida es ideal para areas sensibles, no deja
insecticida en el aire, no contamina el entorno, recomendable para sitios
en los que los aerosoles y productos tradicionales no son adecuados.

> Blattanex® Gel cucarachicida ofrece alto rendimiento con solo 5

gramos para puede tratar un recinto de 50 mt2, sin olor y sin manchas.

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso
humano y animal.
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Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y
marcadas claramente de forma que puedan ser identificadas e
inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar
verticalmente y se debe limitar la altura de las pilas, para evitar
desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar
almacenados directamente en el suelo, sino preferentemente sobre
estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacion.

Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para
detectar signos de deterioro.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, que dejen limpias las areas y los
objetos contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, de acuerdo siempre a las
normas locales:

Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacién de
grandes cantidades a eliminar.
En lo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de

plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones

especificas.

En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.
Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los
residuos.

No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda
poner en peligro a personas, ganado doméstico, fauna silvestre,
alimentos almacenados o fuentes de agua.

Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

Preguntar al proveedor si puede aceptarlo para su destruccion.

Si no puede, preguntar si existe un incinerador AUTORIZADO
disponible, donde se puedan eliminar los plaguicidas sin riesgo,
guemandolos a altas temperaturas.

DESTRUCCION DE ENVASES

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.
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Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccion. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depdsitos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitdndolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, carton o plastico, es
guemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios y
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacién de los programas de recoleccion de envases,
consultar en la direccion campolimpiocolombia@andi.com.co

INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

¢ Nocivo si es ingerido

e No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

e Evitar el contacto con la piel.

e No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.

¢ Alfinal de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con
Abundante agua y jabén.

¢ Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

e Debe evitarse el contacto con todos los productos alimenticios o
utensilios de cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

¢ No arrojar residuos a los rios.

MANEJO DE INTOXICACIONES:
Tratamiento sintomatico.

EN CASO DE INTOXICACION DERRAME O INCENDIO COMUNICARSE
CON CISPROQUIM: Linea 01 8000 916012 O EN BOGOTA AL Tel. (1) 288 60
12. ATENCION 24 HORAS. LINEA BAYER CROPSCIENCE DE SERVICIO AL
CLIENTE: 01 8000 111212.
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Ficha Técnica Blattanex Gel Cucarachas

8. PRESENTACION:

Jeringa plastica x 5 gr.

9. INFORMACION DE CONTACTO:

Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275
Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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Su Insecticida
de confianza

FICHA TECNICA
SOLFAC®ECO050

(Cyfluthrin 50 g/Litro)
Emulsion Concentrada
RGSP-0071-97. Registro INVIMA V-000964-R2
CATEGORIA TOXICOLOGICA I
MEDIANAMENTE TOXICO - CUIDADO
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1. INFORMACION GENERAL

Solfac® ECO050 es un insecticida piretroide, concentrado emulsionable, que
actla por contacto e ingestion. Es muy estable a la luz solar. De amplio
espectro de accion contra plagas en diferentes instalaciones. Rapido efecto
inicial sobre los insectos.

Solfac® EC050 aplicado segun las recomendaciones de uso, se caracteriza
por su benevolencia con las personas y el ambiente. Su accidén residual
combinada con bajas frecuencias de aplicacidon y a concentraciones muy bajas
hacen que sea un insecticida adecuado para ser usado en multiples areas.

No hay manchado de las superficies tratadas, deja un minimo olor, hay
desalojo de los insectos de sus escondrijos, facilitando las labores de higiene.

Solfac® ECO050 es un insecticida para el control de plagas en aplicaciones
domésticas, en la industria de alimentos e industria en general.

CARACTERISTICAS GENERALES:

Amplio espectro de accidn.

Toxicidad muy benevolente para humanos y animales de sangre caliente
No deja olores desagradables

No oxida

No mancha

Répido reingreso a las areas tratadas

Controla por periodos prolongados de tiempo por su alto poder residual
Excelente efecto de repelencia

Bajas reacciones alérgicas

2. INGREDIENTE ACTIVO
INGREDIENTE ACTIVO: Cyfluthrin

Cyfluthrin: (RS)-a-cyano-4-fluoro-3-phenoxybenzyl (1RS,3RS;1RS,3SR)-3-(2,2-
dichlorovinyl)-2,2-dimethylcyclopropaneacarboxylate ......... 50 gramos por litro
de formulacion a 20°C.

CONCENTRACION: 50 g de i.a. x litro
GRUPO QUIMICO: Piretroide
FORMULACION: Concentrado Emulsionable.
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3. MODO Y MECANISMO DE ACCION:

Contacto e ingestion. Actla sobre el sistema nervioso central de los insectos,
interfiriendo la conduccion normal de los impulsos nerviosos. Inicialmente
produce una fase de intensa agitacion, seguida de paralisis general y
posteriormente la muerte de los mismos.

4. RECOMENDACIONES DE USO REGISTRADAS EN LA ETIQUETA:

Este producto tiene registradas ante la autoridad competente las siguientes
recomendaciones de uso que estan reportadas en su etiqueta:

DOSIFICACION Y APLICACION:

Contra insectos voladores como moscas (Musca domeéstica, Fannia canicularis,
etc.), se aplica 6 cm?3 de Solfac® EC050 por cada litro de agua, rociando todos
los lugares donde se posan las moscas y mosquitos como: paredes, marcos de
ventanas, puertas, cielorrasos, etc.

Contra insectos rastreros como cucarachas (Blattella germanica, Blatta
orientalis, Periplaneta americana), pulgas (Xenopsylla), chinches de cama
(Cimex lectularius), hormigas (Lasius spp., Tetramoriun spp., etc.), grillos, etc.
Se recomienda 8 cm3 de Solfac® EC050 por cada litro de agua rociando los
escondrijos de los insectos como: guardaescobas, marcos de las puertas y
ventanas, entrepafios de estantes, cuartos de bafio, etc. Cubriendo estas
superficies con el rociado en forma homogénea.

En las instalaciones industriales Solfac® EC050 se aplica 8 cm? por litro de
agua para controlar gorgojos de los productos almacenados, de las alfombras,
pieles y otras plagas de importancia en instalaciones pecuarias, industriales
alimenticias, bodegas, etc.

En los tres casos aplicar 50 cm3 de mezcla por m2 de superficie aplicado con
aspersora manual o de motor.

Tratamiento adulticida espacial: Para el control de Aedes y Culex se utiliza
dosis de 1 a 2 gramos de ingrediente activo por hectarea en nebulizaciéon
espacial. Para tratamientos ULV, en maquina tipo LECO sobre vehiculo, a una
velocidad de 10 km/h y un descargue de 208 cm3/min:

e Utilizar 20 cm? de Solfac® EC050 diluidas en 480 cm?3 de ACPM para una
dosis de 1 g/ha.

e En caso de mucha vegetacion e infestaciones altas se recomienda diluir 40
cm3 de Solfac® EC050 diluidas en 460 cm?3 de ACPM para una dosis de 2
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g/ha. Realizar tres tratamientos consecutivos con una semana de intervalo, con
el fin de romper el ciclo del vector.

5. OTRAS RECOMENDACIONES:

Este producto por experiencias en su uso en el mercado también puede ser
aplicado segun las siguientes recomendaciones (esta informacion es
complementaria a la informacion registrada ante la autoridad competente y no
es una informacioén oficial por lo cual debe ser validada antes de hacer uso del
producto).

Aplicacion: Solfac® EC050 puede ser aplicado en aspersion, nebulizacion o
diluido en agua para el control de insectos voladores y rastreros en las
diferentes industrias donde se hacen presentes, asi como también en medios
de transporte, edificios, hospitales, habitaciones, bodegas, etc.

En la aplicacion de Solfac® ECO050 no hay manchado de las superficies
tratadas y no deja olores desagradables, ni residuos visibles.

APLICACION

Aspersion manual o de motor.
Nebulizacion en caliente o en frio.

ASPERSION

Control de Insectos Voladores:

Como moscas y mosquitos, por aspersion directa sobre las superficies, se
recomienda aplicar 6-8 ml de Solfac® EC050 por litro de agua en paredes,
puertas, ventanas, cielorasos, techos, etc.

Control de Insectos Rastreros:

Como cucarachas, chinches, grillos, garrapatas, hormigas, etc., se recomienda
aplicar 8 ml de Solfac® ECO050 por litro de agua en guardaescobas, marcos de
puerta, de ventanas, entrepafios de closet, estanterias de cocina, armarios,
bafios, etc.

En los dos casos, aplicar 50 ml de mezcla por m2 para obtener mayor
residualidad del insecticida.
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NEBULIZACION EN CALIENTE O FRIO:

Solfac® ECO050 se aplica a la dosis de 20 ml por litro de agua o solvente
(ACPM o Aceite Mineral). Esta mezcla alcanza para tratar de 1.000 m?3 de
espacio.

PRINCIPALES LUGARES DE APLICACION:

Hormigas: Aplicar de manera que las hormigas entren en contacto con el
producto, tratar siempre de localizar los nido o colonias y aplicar en el
hormiguero hasta que rebose.

Cucarachas: Ubicar lugares de refugio, escondrijos, rincones oscuros, grietas
en las paredes, detras de neveras, estufas y muebles.

Moscas y Mosquitos y Zancudos: Aplicar sobre paredes y techos, hacer
tratamientos alrededor de los criaderos de mosquitos. En rellenos sanitarios.

FORMA DE APLICACION:

La aplicacién debe ser racional, prudente y obedecer a criterios técnicos muy
claros, utilizandose el material y procedimiento apropiados. El control y la
vigilancia en el uso y manejo deben efectuarse con el fin de evitar que afecten
la salud humana, la sanidad animal o vegetal, o causen deterioro del ambiente.

TIEMPO DE RE-ENTRADA:

El tiempo de re-entrada depende de algunas condiciones como son: area
aplicada, método de aplicacién, ventilacion y dosis. En términos generales se
recomienda un periodo de re-entrada de 2 horas, verificando previamente
gue la superficie esté seca y garantizando una excelente ventilacién antes del
re-ingreso.

6. BENEFICIOS:

e Solfac® ECO050 es efectivo contra insectos rastreros y voladores, dentro
y fuera de las instalaciones; ademas de actuar de forma inmediata y
ofrecer alta residualidad.

e Solfac® EC050 se caracteriza por su gran efecto expulsor
garantizando un excelente control de poblaciones ocultas de las plagas.
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Solfac® EC050 por su baja frecuencia de aplicacion en
concentraciones muy bajas permite que sea usado en la mayoria los
ambientes.

Solfac® EC050 es econdmico por que requiere un menor numero de
aplicaciones que otros insecticidas menos residuales.

Solfac® ECO050 es una excelente opcion para tratamientos en areas
intradomiciliarias porque que no deja olores desagradables, ni residuos
visibles, ni manchado.

Solfac® ECO050 es ideal para ser incluido en los programas de manejo
integrados de plagas por su seguridad y benevolencia para el medio
ambiente

7. PRECUACIONES Y ADVERTENCIAS DE USO:

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

No debe almacenarse con alimentos, bebidas o drogas para uso
humano y animal.

Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a Su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

Las existencias de producto deben ser apiladas metddicamente y
marcadas claramente de forma que puedan ser identificadas e
inspeccionadas facilmente; los envases se deben almacenar
verticalmente y se debe limitar la altura de las pilas, para evitar
desperfectos por aplastamiento. Los envases no deben estar
almacenados directamente en el suelo, sino preferentemente sobre
estibas y apartados de la pared, para permitir la ventilacion.

Todas las existencias se deben inspeccionar regularmente, para
detectar signos de deterioro o pérdida.

ELIMINACION DE RESIDUOS

Se debe tratar que las cantidades de residuos se reduzcan al maximo. Sin
embargo, cuando éstos se producen se pueden eliminar por métodos que sean
seguros para aquellos que los manejan, dejen limpias las areas y los objetos
contaminados y reduzcan el peligro de contaminacion ambiental.

Se deben cumplir los siguientes principios generales, cumpliendo siempre las
normas locales:
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e Para el envasado usar siempre recipientes de tamafio manejable y
embudos para pequefias aberturas.

¢ Eliminar siempre los residuos cuando surjan. Evitar la acumulacion de
grandes cantidades a eliminar.

e Enlo posible, se debe calcular cuidadosamente la cantidad correcta de
plaguicida que se precisa para el trabajo de un area especifica o del dia.

e Consultar la etiqueta del producto para conocer las instrucciones
especificas.
e En caso de existir dudas, solicitar asesoria de las autoridades locales.

e Vestir siempre ropa protectora adecuada cuando se eliminen los
residuos.

¢ No eliminar nunca los residuos de plaguicidas de modo que se pueda
poner en peligro a personas, ganado domeéstico, fauna silvestre,
alimentos almacenados o suministros de agua.

¢ Nunca deshacerse de los plaguicidas indiscriminadamente.

DESTRUCCION DE ENVASES

LOS ENVASES Y EMBALAJES DE PLAGUICIDAS NUNCA DEBEN SER
UTILIZADOS PARA CONTENER AGUA O ALIMENTOS PARA EL CONSUMO
HUMANO O DE ANIMALES.

Se deben vaciar totalmente los envases y los embalajes antes de su
destruccion. Luego deben ser agujereados para hacerlos inservibles.

Se deben escurrir los liquidos de los bidones, latas y botellas, invirtiéndolos
sobre los depoésitos mezcladores o tanques pulverizadores, permitiendo que
escurran durante 30 segundos después que el liquido haya salido. Cada
envase debe ser enjuagado tres veces afiadiendo agua, hasta la cuarta parte
de su volumen, cerrandolo, agitdndolo y escurriendo el agua de enjuagar
dentro del tanque mezclador o pulverizador, poniendo cuidado en no salpicar.
Cuando se dispone de chorros de agua a presion, se deben usar para
reemplazar los tres lavados. Los envases deben ser agujereados después de
escurrirlos, para hacerlos inservibles.

El método mas seguro para el medio ambiente, utilizable para la destruccion de
materiales de embalaje combustibles como el papel, carton o plastico, es
guemandolos en un incinerador AUTORIZADO. Sin embargo, el papel limpio, el
cartonaje externo y los envases de plastico (excepto PVC) limpios y
enjuagados, se deben quemar en un sitio aislado, siempre que la ley local lo
permita. Para mayor informacién de los programas de recoleccién de envases,
consultar en la direccion campolimpiocolombia@andi.com.co
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INFORMACION TECNICA SOBRE PRECAUCIONES

Nocivo si es ingerido

No debe transportarse ni almacenarse con alimentos, bebidas o drogas
para uso humano y animal.

Evitar el contacto con la piel.
Manipular con cuidado el insecticida evitando derrames.
No comer, beber ni fumar durante la manipulacion.

Al final de cualquier manipulacion, lavarse las manos y la piel con
abundante agua y jabén. Bafarse y cambiarse de ropa después del uso
y antes de tomar alimentos o de fumar.

Las personas encargadas de la aplicacion deben usar el equipo de
proteccion personal de acuerdo con las indicaciones de la etiqueta.

No se debe aplicar donde haya productos alimenticios o utensilios de
cocina, o donde se envasan productos alimenticios.

Mantenerlo en su envase original, debidamente identificado y cerrado,
fuera del alcance de los nifios, personas ajenas a su uso y animales
domésticos, en un lugar fresco y bajo llave.

No arrojar residuos a los rios. Recoger los roedores muertos y
enterrarlos en hoyos profundos.

Tratar a favor del viento.

Estructurar en las unidades operativas el programa integral de salud

ocupacional con sus componentes de medicina, higiene y seguridad
industrial, conforme a lo dispuesto por la ley.

MANEJO DE INTOXICACIONES

PRIMEROS AUXILIOS:

En caso de intoxicacidon del operario llame al médico inmediatamente o
lleve el paciente al médico y muéstrele la etiqueta.

Retire la ropa y lave las partes contaminadas del cuerpo con agua y
jabon.

Lave inmediatamente los ojos contaminados con agua pura durante 10 a
15 minutos.

En caso de salpicaduras en la piel lavar con abundante agua y jabon.

GUIA PARA EL MEDICO

En caso de contacto importante con el Solfac® EC050, asegurarse que
se han tomado las medidas de descontaminacion y completarlas segun
las necesidades.

Evitar el enfriamiento del afectado, colocarlo en un ambiente célido.
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e En caso de irritacion cutanea, evitar la exposicién a una luz viva.
e Tratar la irritacion mediante una crema humectante.
e Encaso deirritacion persistente, utilizar un ungiiento anestésico local.

e En caso de inhalacion, tratar al afectado con un derivado de la cisteina,
en forma de aerosol, durante 15 minutos.

e En caso de ingestion, no inducir el vomito. Administrar 200 cm3 de
parafina liquida, seguido de lavado gastrico con 4 litros de agua,
terminando con carbon activado y sulfato sodico.

e Si hay convulsiones usar Diazepam IV. Después seguir tratamiento
sintomatico.

e Contraindicaciones: Derivados de la adrenalina (Epinefrina).
RECOMENDACIONES:

Se deben tomar medidas de seguridad incluyendo la proteccion de los
operarios cuando manipulan y aplican el producto y la proteccion de las
personas durante la aspersion en y alrededor de las residencias y/o
edificaciones ocupadas.

El buen funcionamiento de la aspersora depende del cuidado y mantenimiento
gue se le dé. Para lograr esto es necesario que el operario haga limpieza diaria
y revision de la aspersora para asegurarse de que las conexiones de la
manguera estén fijas y las valvulas no goteen por desgaste de ellas o
empagques.

Guardar el insecticida en recipientes con rétulos claros. No debe quedar
expuesto a los rayos del sol y la lluvia. La bodega debe estar ventilada y seca,
preferible con pido de concreto y sobre tarimas de madera y mantenida bajo
llave.

10. PRESENTACION:

Frasco x 1 litro
Frasco x 30 ml

11. INFORMACION DE CONTACTO:
Lineas Servicio al cliente: 018000111212, 1-4234275

Mail: ciencias.ambientales@bayer.com
Tels: 3174326282, 1-4234536

NOTA: Esta version de ficha técnica reemplaza todas las anteriores existentes.
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PRODUCTOS QUIMICOS PANAMERICANOS S.A
FICHA TECNICA
DESINFECTANTE AMONIO CUATERNARIO
5TA GENERACION 10% PQP PROFESIONAL

FT-CC-570

Version 1

Fecha: enero 2020
Paginaldel

1. ASPECTOS GENERALES

PROPIEDADES: Producto formulado con amonios
cuaternarios de 5° generacion, con acciéon biocida
superior y alto espectro de microorganismos
microbianos tales como: bacterias gram positivas y
gram negativas (E. Coli, staphylococcus Aureus,
pseudomonas Aeruginosa), hongos y Levaduras

El producto brinda una potente accion germicida aun
en aguas duras y en cargas organicas.

CONTENIDO NETO: 4y 20 Litros.

USOS:
Es ideal para la desinfeccion en superficies duras no
porosas y ambientes de la industria de alimentos,
restaurantes, servicios de alimentacion, hospitales,
colegios, consultorios, veterinarias, instituciones en
general.

La desinfeccién se debe realizar luego del proceso de
limpieza.

No es recomendable mezclar este producto con otros
productos de limpieza.

DESINFECTAR

1. Preparar la solucién con concentracion de 5 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersion,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucién.

3. Dejar actuar 10 minutos y enjuagar.

SANITIZAR

1. Preparar la solucién con concentracion de 2 mL por
cada litro de agua.

2. Aplicar la solucion a la superficie por inmersion,
aspersion o manualmente asegurando un contacto
completo con la solucién.

3. Dejar actuar 1 minuto y dejar secar.

4. Para el uso en loza como platos o vasos, se debe
dejar actuar 3 minutos minimo y enjuagar si se va a
emplear inmediatamente. Sin embargo, si se va a
emplear luego de 30 minutos, se puede dejar secar al
ambiente de forma natural.

BONDADES Y/O VENTAJAS DEL PRODUCTO:

El componente activo de este producto es una
sustancia reconocida como segura y es aprobada por
la FDA, Agencia del gobierno de los Estados Unidos
responsable de la regulacion de alimentos,
medicamentos, cosméticos, aparatos médicos,
productos biolégicos y derivados sanguineos ademas
se encuentra dentro de la lista de inventarios quimicos
la agencia de proteccion ambiental de los Estados
Unidos.

BENEFICIOS:

Alto poder germicida. Desinfectante industrial. Con alto
espectro de microorganismos de origen microbiano.
Limpieza e higiene. Amigable con la naturaleza.
Elimina virus, hongos, bacterias. Producto seguro.
Superficies desinfectadas. Amonio cuaternario de 5°

Generacion. Uso profesional e industrial.
Desinfectante profesional. Desodorizador y
desinfectante. Elimina de manera segura

microorganismos. Su componente activo es amigable
con el medio ambiente. Tecnologia que desinfecta.
Tecnologia desinfectante.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS (propiedades

fisicoquimicas y/o microbiolégicas)

PROPIEDADES VALOR
Apariencia Liquido
Color Traslucido
Olor Caracteristico
pH (Directo) 7.0-8.0
Densidad (25°C) 0.95-1.05

3. RECOMENDACIONES Y/O PRECAUCIONES
PARA EL USO:

Puede ser nocivo en caso de inhalacion. Puede

provocar irritacion cutanea y reaccion alérgica en la

piel e irritar las vias respiratorias. Puede provocar o

agravar un incendio.

Mantener fuera del alcance de los nifios y mascotas.

Leer la etiqueta antes del uso.

Se recomienda el uso de proteccidn ocular y guantes

de caucho para su manipulacion.

4. EMPAQUE Y TRANSPORTE

UN: No clasificado como sustancia peligrosa.

No es un producto peligroso en condiciones normales
de transporte.

5. ALMACENAMIENTO

Almacenar en un lugar seco, fresco y ventilado en su
envase original y debidamente cerrado, sin exposicién
directa a la luz solar o temperaturas extremas que
alteren la apariencia o desempefio del producto. Los
productos deben permanecer alejados del fuego o
fuentes de ignicion.

6. DATOS DEL FABRICANTE:

Este producto es fabricado y comercializado por
productos Quimicos Panamericanos S.A, Planta: Km
22 Autopista Norte - Girardota -Colombia
NOTIFICACION SANITARIA OBLIGATORIA:
NSOH08107-19CO.




MATAPLAGASS.A.S
NIT 901179315-2
E-mail: Mataplagas.s.a.s@gmail.com
Cel: 3233998125 — 3213553582

CERTIFICADO DE CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS
CERTIFICAMOS POR MEDIO DEL PRESENTE, QUE
EN LA EMPRESA: RESTAURANTE ESCUELA (JUAN DUQUE 72042502)

DIRECCION: AV CIRCUNVALAR N 45 30
CIUDAD: BARRANQUILLA ATLANTICO

EL MES: FEBRERO 23 DE 2025

SERVICIO REALIZADO: CONTROL INTEGRAL DE PLAGAS INSTALACIONES POR UN MES
PRODUCTOS UTILIZADOS: DE ACUERDO FICHAS TECNICAS ADJUNTAS
DOSIFICACION: DE ACUERDO CON FICHA TECNICA

ESTE CERTIFICADO ES VALIDO POR: 1 MESES
FECHA CERTIFICADO: 23 FEBRERO DE 2025 —_—

CERTIFICADO DE TRABAJO: 016 )
CONCEPTO SANITARIO SECRETARIA DE SALUD No: 0403 j
MAURICIO ZAMORA URREGO

GERENTE ADMINISTRATIVO
Cel: 3233998125 - 3213553582
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RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE B 0 POSITIVA - 14-23 UNICA 4923 Natural A (&‘J P A‘ 0
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES e
81 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3156416132 VALENTINA6613@GMAIL.COM s 5 a
[ | [ |
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO | CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2025-02 32681743 E 2025-03-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 10.311.000 20.200 NEQUI
FECHA LIMITE
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) PAGO ESTADO PLANILLA
24 32681743 2025-03-04 Pagada
EMPLEADO NOVEDADES DIAS PENSION SALUD CCF RIESGOS TARIFA | PARAF| SENA | ICBF | ESAP| MIN .
o
= | O
8 = Total Exento de Actividad
= < = LL 2= i omi
N. ID EMPLEADO SALARIO MOI;QII:KDR’Alg DE 2 E § :%J é .% @ E @ é UQJ E g % g é EPST AFPT ; % 8 g NOMBRE IBC Cot FNSOL | FNSuUB NOMBRE IBC Cot NOMBRE IBC Cot IBC Cot. ARL IBC Cot. Cot. Cot. Cot. '% _g Pl Eealblike
1]
1 |ccereren2 VILLADIEGO MAURY | 1.423.500 A 0 30|30 | 30| 30 [COLPENSION | 1.423.5001 57 499 0 QEPSSURA- | 14235001 5799 ﬁo“dﬁﬁim 14235001 57000| 1423500]  gq109|  0,06960 0 g q q | o 44090 s 5842301
RICARDO ENRIQUE ES-25-14 ' EPS010 S ' ' ’ '
SIERRA ESPARIA 1.423500 COLPENSION | 1.423.500 EMPS:I'SLJAL - | 1423500 COMBARRA | 4 453500 1.423500
2 |cc 15704892 e : 0 303030 |30 [Fg 501y 227.800 0 O v eescor 57.000 Elggol 6LLA- 57.000 99.100|  0,06960 0 9 q q | o 41090 s 5842301
SALUD COMBARRA
3 |cc 20464192 VARGAS MORENO 1422300 : 0 30| 30|30 | 30 COLPENSION | 1423500} 557 809 0 OTOTAL- 14235000 57000 NQuiLLA- | 1423890 57000 14235000 g9100|  0,06960 0 g q q 1| o 44090 S 5842301
MONICA PATRICIA ES-25-14
EPS002 CCFo6
MERCADO VASQUEZ | 1.423.500 PORVENIR- | 1423500 Il;:/IPj'—I'SUAL - | 1423500 COMBARRA | 4 453500 1.423.500
4 |ccazss3sot e : 0 303030 |30 ¥ 227.800 0 O s o7 57.000 ggéjol 6LLA- 57.000 99.100|  0,06960 0 9 q q | o 41090 s 5842301
EPSS COMBARRA
5 |CC 44154805 CERVANISES =l i 0 30| 30|30 | 30 COLPENSION | 1423500} 557 809 0 dcoosaLup- | 4350 s7000jquiLLa- | 14235001 57000 14235001 99100  0,06960 0 g q q 1| 0 44090 S 5842301
SESTHER ES-25-14
ESSC24 CCFo6
MOSQUERA GARZON 1423500 PORVENIR- | 1.423.500 SANITAS- 1.423.500 COMBARRA | 1 453509 1423500
6 |cc 55242447 s F 0 30|30(30 |30 s 227.800 0 9 o 57.000 NQUILLA- A 57.000] 1423 99.100|  0,06960 0 g q q 1| o 44090 S 5842301
\YURANI PAOLA 030301 EPS005 RauL
OROZCO RIVILLAS 1423500 PROTECCION| 1.423.500 II\E/IPS:I'SUAL - | 1423500 COMBARRA | 4 453500 1.423.500
7 |ccioomssess  OROFCORIVILAS : 0 3030{30 30 [R5 227.800 0 ol L . 57.000 gg'l:Jol 6LLA- 57.000 99.100|  0,06960 0 9 q q | o a090d s 5842301
LORDUY MONROY 1423500 PORVENIR- | 1.423.500 SANITAS- 1.423.500 COMBARRA | 4 453500 1423500
8 |cc 1001914846 e : 0 30|30{ 30|20 A 227.800 0 9 o 57.000 NQUILLA- 43 57.000] 1423 99.100|  0,06960 0 9 q q | o 41090 s 5842301
NADIN DE JESUS 030301 EPS005 NoutL
EPSS COMBARRA
9 |cc 1002132064 :’(AACHECO SOTO 1423500 : 0 30| 30{ 30 |30 [ORVENIR- | 1423500 557800 0 acoosALuD- | 14235001 57000 NQUILLA- 14235000 g7009| 1423500 99100| 006960 0 g q q 1| o 44090 S 5842301
JAIRAMILENA 030301
ESsC24 CCFo6
10 |cciooo2oma82  [ORTIZIMENEZ Lzt A x| x 0 88|88 [[ROTECCION] " a79600  60.800 0 (e = 379600  15.200 ﬁoﬁ"ﬁﬁim 379600,  15200| 379.600] 26.500|  0,06960 0 g q q 1| o uz7od s 5842301
\YASLEIDIS TATIANA 230201 ' ' EPS010 ' : choe g ' : ' : : :
11 |cciooa18sess  [QROZCORODRIGUEZ | 1423500 : 0 30|30 | 30|30 [ORVENIR- | 14235001 57 409 0 i e 1423500 57000 ﬁo'\uﬂliﬁim 1423500 57000 14235001 g9100|  0,06960 0 9 q q o o 4090 s 5842301
DANIELA ALEJANDRA 230301 ' [EPS005 ' choe ] ' ' Y '
NUEVAEPS, COMBARRA
12 |cc 1042431328 f&!EZJ'NETE DGR DAY : 0 30|30 | 30| 30 [COLFONDOS- | 1.428.5001 57 499 0 05.A. MOV- 1423500 57 000 NQUILLA- 1423500 57000 14235001 g9100| 0,06960 0 9 q q 0| o 4090 s 5842301
GARITA 031001
EPs041 CCFo6
NUEVAEPS, COMBARRA
13 |ccioa2a3rrry [PVAZMORADIANA LAY : 0 30| 30|30 | 30 [ROTECCION| 1423500 557 g9 0 os.A-EPs037 | 24238001 57 000 NQUILLA- 1423500 57000 1423500]  99100|  0,06960 0 9 q q ol o 4090 s 5842301
CAROLINA 230201 Loy
- EPS COMBARRA
14 |cc 1044425803 f‘ICUNA U e q X 0 29|29 | 29|29 PORVENIR- | 1.376.0501 5 509 0 gcaacorl- | 13780501 55100 NQUILLA- 1376050 g5 q00| 1976.050)  g5800|  0,06960 0 9 q q 0| o 42620 s 5842301
SVETT PAOLA 030301
CCress CCFo6
HERNANDEZ GARCIA | 1.423.500 PORVENIR- | 1.423.500 EPSSURA- | 1423500 COMBARRA | 1 153509 1.423500
15 |cClo4see7604 (DN £ : 0 30|30{30] 20 £ 227.800 0 9 R 57.000 NQUILLA- £ 57.000 1423 99.100|  0,06960 0 9 q q ol o 4090 s 5842301
uz 930301 EPS010 N
CHAMORRO MARTINEZ SALUD COMBARRA
16 |CC 1045688779  |YULEYDISPAOLA LAZIEY q X 0 27| 27| 27| 27 gOLFONDOS' 1281150 505 000 0 OTOTAL- 1281150 51 300 NQUILLA- L28LISO 5y 500 12811501 g9o00|  0,06960 0 9 q q 0| o 39680 S 5842301
31001
EPS002 CCFo6
JULIO ORTEGA JOSE 1.423.500 PORVENIR- | 1423500 II\E/IPL?'—I'SUAL - | 1423500 COMBARRA | 4 453500 1.423.500
17 |cCiosgoarazs  [IIOORTS : 0 30303030 ¥ 227.800 0 o e o7 57.000 glccggol 6LLA- 57.000 99.100|  0,06960 0 9 q q ol o 4090 s 5842301
SALUD COMBARRA
18 |cciosssoosza  [VALENCIALOPEZ LAZIEY : 0 30| 30|30 | 30 fORVENIR- | 1423500 557 g9 0 OTOTAL- 1423500 57000 NQuUILLA- | 14235000 57000 14235001 99100  0,06960 0 9 q q | o 4090 s 5842301
PAULA ANDREA 030301
EPS002 CCFo6
- - SALUD COMBARRA
© |censmmnm [P uRNOISERARA0ES | LRSI : 0 30|30 | 30|30 [ORVENIR- | 14235001 57 409 0 QTOTAL- 14235001 57000 NQUILLA- | 1423500 57000| 14239001 99100 006960 0 9 q q ol o a090 s 5842301
s 230301 EPS002 CCF06
SALUD COMBARRA
20 |cc1124063614  |-OPEZMARTINEZ LEZEY : 0 30|30 | 30| 30 [COLPENSION | 1.423.5001 57 49 0 QTOTAL- 14235001 57000 NQUILLA- | 143500 57000 14235001 g9400| 006960 0 9 q q | o 4090 s 5842301
KARLIN CAROLINA ES-25-14 Siiae M
LOZANO HERNANDEZ | 1423500 PORVENIR- | 1423500 II\E/IPS'—I'SUAL - | 1423500 COMBARRA | 4 453500 1.423.500
21 |cc 1120493906 feh : 0 30| 30|30 320 2 227.800 0 9 okt 57.000 NQUILLA- A2 57.000] 1423 99.100|  0,06960 0 9 q q | o 4090 S 5842301
SUGEY 030301 MOV-ESSCO7 N o
DUQUERIVILLASJOSE | 3.000.000 PORVENIR- | 3.000.000 SANITAS- 3.000.000 COMBARRA | - 3 500,000 3.000.000
2 |cc 1140861115 eg : 0 30|30{30] 30 e 480.000 0 9 s 120.000 NQUILLA- {2 120.000| 3000 208.800|  0,06960) 0 9 q q | o 92880 S 5842301
GABRIEL 230301 EPs005 QUL
MOLINA MEZA JOSE 1.423500 PROTECCION| 1.423500 EPSSURA- | 1.423.500 COMBARRA | 1 153509 1.423500
23 |cc 1140887772 £ : 0 30|30{30] 30 £ 227.800 0 9 R 57.000 NQUILLA- £ 57.000 1423 99.100|  0,06960 0 9 q q ol o a090d s 5842301
LUIS 230201 EPS010 R0

Péaginal 2025-03-06
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COMBARRA
PIMIENTA AVILA 1.423.500 PORVENIR- SANITAS-
24 |CC 1143431479 CRISTEL BEATRIZ A X[ X 0 313|3(3 30301 142.350 22.800 0 OEPSOOS 142.350 5.700 ggll:JOIEIS_LA 142.350 5.700 142.350 10.000 0,06960 0 [0 a a qo1 44.200 5842301
RESUMEN PLANILLA PAGADA
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE B 0 POSITIVA - 14-23 UNICA 4923 Natural O P G 0
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES ' ‘ l
8-1 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3156416132 VALENTINA6613@GMAIL.COM S 5 a
[ | |
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |CENTRO DE TRABAJO| DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2025-02 2025-03 32681743 E 2025-03-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 10.311.000 20.200 NEQUI
N° AFILIADOS  |REF. DE PAGO (PIN) FEC';ﬁég’”TE ESTADO PLANILLA
24 32681743 2025-03-04 Pagada
TOTALES IBC
IBC PENSION IBC SALUD IBC RIESGOS IBC CAJAS IBC PARAF
33.225.65( 33.225.65( 33.225.65( 33.225.65(
SALDOS E
SUBSISTEMA CcODIGO NIT DV AFILIADOS LI(S/GIE)C,)A%O VALOR UPC INTﬁgEiES INCAPACIDADES | VALOR A PAGAR
DESCONTADOS

AFP(Administradoras: 4) 24 5.317.00( ( 10.20¢ q 5.327.20¢
PORVENIR 230301 800224808 8 13 3.001.00( q 5.70( ( 3.006.70(
COLPENSIONES 25-14 900336004 7 5 1.139.00(¢ ( 2.20(¢ ( 1.141.20¢
PROTECCION 230201 800229739 0 4 744.20( ( 1.400 ( 745.600
COLFONDOS 231001 800227940 6 2 432.80¢ ( 90( ( 433.700
EPS(Administradoras: 8) 24 1.330.30C @ 3.10(¢ ( 1.333.40C
EPS-S MUTUAL - MOV ESSCO07 806008394 7 5 285.00( @ 600 ( 285.600
NUEVA E.P.S. S.A. MOV EPS041 900156264 2 1 57.00( ( 20( ( 57.20(
SANITAS EPS005 800251440 6 5 296.70( ( 60( ( 297.300
EPS SURA EPS010 800088702 2 4 186.20( q 400 ( 186.60(
EPS CAJACOPI CCFC55 901543211 6 1 55.10( ( 20( ( 55.30(
EPS-S COOSALUD ESSC24 900226715 3 2 114.00( ( 30( ( 114.300
NUEVAE.P.S. SA. EPS037 900156264 2 1 57.00( q 20( ( 57.20(
SALUD TOTAL EPS002 800130907 4 5 279.30( @ 600 ( 279.900
ARP(Administradoras: 1) 24 2.313.20¢ @ 4.40(¢ @ 2.317.60C
POSITIVA | 14-23 | 860011153 6 24 2.313.20( c 4.400 q 2.317.60(
CCF(Administradoras: 1) 24 1.330.30(¢ ( 2.500 q 1.332.80(¢
COMBARRANQUILLA | CCF06 | 890102002 2 24 1.330.30(¢ ( 2.50( ( 1.332.80¢
Gran Total 10.290.80C Q 20.200 ¢ 10.311.000

Péagina2 2025-03-06
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V/ 4
ASOPAGOS

Certificacion de
Pago

Se certifica que la empresa , identificada con CC-72042502 sucursal 0, canceld los aportes de seguridad social y parafiscales de

la siguiente manera:

REFERENCIAPORTIPOPEFLANEEA | Nmoap | T ADMINISTRADORA | AFILIADOS | MORA | COTIZACION| INTERES | 3572F
Periodo pensién: 2025-02 230301 | 800224808 PORVENIR 13 3| 3.001.000 5.700 3.006.700
Periodo salud: 2025-03 25-14 900336004 COLPENSIONES 5 3| 1.139.000 2.200 1.141.200
Planilla Nro.: 32681743 Tipo E 230201 | 800229739 PROTECCION 4 3] 744.200 1.400 745.600
Clase de aportante: B 231001 | 800227940 COLFONDOS 2 3| 432.800 900 433.700
Fecha transaccion: 2025-03-06 ESSC07 |806008394 EPS-S MUTUAL - MOV 5 3 285.000 600 285.600
Banco: 1507 EPS041 |900156264 NUEVA E.P.S. S.A. MOV 1 3 57.000 200 57.200
Transaccion: 1318503535 EPS005 |800251440 SANITAS 5 3 296.700 600 297.300

EPS010 | 800088702 EPS SURA 4 3] 186.200 400 186.600
CCFC55 901543211 EPS CAJACOPI 1 3] 55.100 200 55.300
ESSC24 900226715 EPS-S COOSALUD 2 3] 114.000 300 114.300
EPS037 |900156264 NUEVAE.P.S.SA. 1 3] 57.000 200 57.200
EPS002 |800130907 SALUD TOTAL 5 3] 279.300 600 279.900
14-23 860011153 POSITIVA 24 3] 2.313.200 4.400 2.317.600
CCF06 890102002 COMBARRANQUILLA 24 3] 1.330.300 2.500 1.332.800
PASENA | 899999034 SENA 0 3] 0 0 0
PAICBF | 899999239 ICBF 0 3] 0 0 0
PAESAP | 899999054 ESAP 0 3] 0 0 0
PAMIED | 899999001 MINEDU 0 3] 0 0 0
GRAN TOTAL $ 10.311.000

Paginal Fecha: 2025-03-06 06:59:22
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ASO P AGOS RAZON SOCIAL : JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE
S.a. -

IDENTIFICACION: CC-72042502

COD. DEPENDENCIA O SUCURSAL: 0

NOM. DEPENDENCIA O SUCURSAL: |0

FECHA GENERACION REPORTE: 2025-03-06

FECHA LIMITE DE PAGO: 2025-03-07

FECHA DE PAGO: 2025-03-07

ENTIDAD DE PAGO: NEQUI

PERIODO PENSION: 2025-02

PERIODO SALUD: 2025-03

NUMERO PLANILLA: 32681743

TOTAL COTIZANTES: 24

REFERENCIA DE PAGO (PIN): 32681743

TIPO DE PLANILLA: E

- ; FONDO VALOR PAGAR
A NIT AR P Tl e SUBSISTENCI R INTEasps | LORPAGAR
CCFC55 901543211 EPS CAJACOPI 1 $0 $0 $ 200 $ 55.100 $ 55.300
EPS002 800130907 SALUD TOTAL 5 $0 $0 $ 600 $ 279.300 $279.900
EPS005 800251440 SANITAS 5 $0 $0 $ 600 $ 296.700 $ 297.300
EPSO010 800088702 EPS SURA 4 $0 $0 $ 400 $ 186.200 $ 186.600
EPS037 900156264 NUEVAE.P.S. SA. 1 $0 $0 $ 200 $57.000 $57.200
EPS041 900156264 NUEVA E.P.S. S.A. MOV 1 $0 $0 $ 200 $ 57.000 $ 57.200
ESSCO07 806008394 EPS-S MUTUAL - MOV 5 $0 $0 $ 600 $ 285.000 $ 285.600
ESSC24 900226715 EPS-S COOSALUD 2 $0 $0 $ 300 $ 114.000 $ 114.300
Subtotal Salud 8 24 $0 $0 $3.100 $1.330.300 $ 1.333.400
230201 800229739 PROTECCION 4 $0 $0 $1.400 $ 744.200 $ 745.600
230301 800224808 PORVENIR 13 $0 $0 $5.700 $ 3.001.000 $ 3.006.700
231001 800227940 COLFONDOS 2 $0 $0 $ 900 $ 432.800 $ 433.700
25-14 900336004 COLPENSIONES 5 $0 $0 $2.200 $1.139.000 $1.141.200
Subtotal Pension 4 24 $0 $0 $10.200 $5.317.000 $5.327.200
14-23 860011153 POSITIVA 24 $0 $0 $ 4.400 $ 2.313.200 $2.317.600
Subtotal ARL 1 24 $0 $0 $ 4.400 $2.313.200 $2.317.600
CCF06 ‘ 890102002 COMBARRANQUILLA 24 $0 $0 $ 2.500 $1.330.300 $1.332.800
Subtotal CCF 1 24 $0 $0 $2.500 $ 1.330.300 $1.332.800
Total a pagar $0 $0 $20.200 $ 10.290.800 $10.311.000
FECHA DE PAGO DEL SIGUIENTE MES: 02/04/2025
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Resumen de pago

Descripcion de compra
Pago de segundad Socal Integrado

Estado ce la selicitud
Transaccion aprobada

Tienca

ASOPAGOS

Fecha desolicitud
6 de marzpde 2025

CuSE
1318503535

¢Cuanto?

$10.311.000.00

Factura ce comercio

32681743

Tu plata salio de:

H Disponitle



RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE | 2 POSITIVA -14-23 SUCURSAL 4781 Natural
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES
8-1 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3743726 MCARLOS.HUMBERTO66 @GMAIL.COM N

ASOPAGO

5.d.

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2025-02 2025-02 32682326 | 2025-03-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 3.105.100 6.000 NEQUI
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FEC';Q(EQMTE ESTADO PLANILLA
1 32682326 2025-03-04 Pagada
TOTALES IBC
IBC PENSION IBC SALUD IBC RIESGOS IBC CAJAS IBC PARAF
8.500.00( 8.500.00( 8.500.00( ( q
SALDOS E
SUBSISTEMA CODIGO NIT DV AFILIADOS LI(\Q/GLDOARDO VALOR UPC 'NTﬁgEiES INCAPACIDADES | VALOR A PAGAR
DESCONTADOS

AFP(Administradoras: 1) 1 1.445.00C @ 2.800 q 1.447.80(C
COLPENSIONES | 25-14 | 900336004 | 7 1 1.445.00( i 2.80( c 1.447.80(
EPS(Administradoras: 1) 1 1.062.50( c 2.00(Q q 1.064.50(
SANITAS | EPS005 | 800251440 | 6 1 1.062.50( [ 2.00( i 1.064.50(
ARP(Administradoras: 1) 1 591.60C @ 1.200 @ 592.800
POSITIVA | 14-23 | 860011153 | 6 1 591.60( q 1.20( q 592.80(
Gran Total 3.099.10€ 4 6.000 ¢ 3.105.10(

Péaginal 2025-03-06

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO | CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2025-02 2025-02 32682326 | 2025-03-07 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 3.105.100 6.000 NEQUI
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FECEQCI_;IC';MTE ESTADO PLANILLA
1 32682326 2025-03-04 Pagada
EMPLEADO NOVEDADES DIAS PENSION SALUD CCF RIESGOS TARIFA | PARAF| SENA | ICBF | ESAP| MIN .
= | O
(2 8 Total Exento de Actiyidqd
N. ID EMPLEADO SALARIO Mogitg__:gDE 2 E léJ % é .% @ IJ;J @ é 5 %( g % § i EPST | AFPT g % é g NOMBRE IBC Cot FNSOL | FNSUB NOMBRE IBC Cot NOMBRE IBC Cot IBC Cot. ARL IBC Cot. Cot. Cot. Cot. E‘ g el s Ecolopcs
%}
DUQUE ALZATE JUAN 8.500.000 ICOLPENSION | 8.500.000| 1.360.000| 42.500| 42.500SANITAS- 8.500.000| 1.062.500 SIN CCF- 8.500.000
1 CC 72042502 GABRIEL X 0 30(30| 0|30 E5 o514 EPS005 SINCCF 0 0 591.600 0,06960 0 q q q 57 0 3.099.100 N 0
RESUMEN PLANILLA PAGADA
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA
CC 72042502 0 JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE | 2 POSITIVA - 14-23 SUCURSAL 4781 Natural ! ! S ' ’ PA' 0
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES
8-1 CRA 69 N 79 45 EL PARAISO 3743726 MCARLOS.HUMBERTO66 @GMAIL.COM N S a
[ | [ |
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/A

ASO PAGCS)§

RAZON SOCIAL :

JUAN GABRIEL DUQUE ALZATE

IDENTIFICACION:

CC-72042502

COD. DEPENDENCIA O SUCURSAL:

2

NOM. DEPENDENCIA O SUCURSAL:

independiente

FECHA GENERACION REPORTE: 2025-03-06

FECHA LIMITE DE PAGO: 2025-03-07

FECHA DE PAGO: 2025-03-07

ENTIDAD DE PAGO: NEQUI

PERIODO PENSION: 2025-02

PERIODO SALUD: 2025-02

NUMERO PLANILLA: 32682326

TOTAL COTIZANTES: 1

REFERENCIA DE PAGO (PIN): 32682326

TIPO DE PLANILLA: |
evroap | N7 NOMBRE AFIIADOS | 'BC | SOLIDARIDAD | SUBSISTENIA | INTERESES | SININTERESES | VALORPAGAR
EPS005 800251440 SANITAS 1 $ 8.500.000 $0 $0 $2.000 $ 1.062.500 $ 1.064.500
25-14 900336004 COLPENSIONES 1 $ 8.500.000 $ 42.500 $42.500 $2.800 $ 1.445.000 $ 1.447.800
14-23 860011153 POSITIVA 1 $ 8.500.000 $0 $0 $1.200 $591.600 $592.800

Total a pagar $42.500 $42.500 $ 6.000 $3.099.100 $3.105.100
FECHA DE PAGO DEL SIGUIENTE MES: 02/04/2025




V/ 4
ASOPAGOS

Se certifica que la empresa , identificada con CC-72042502 sucursal 2, canceld los aportes de seguridad social y parafiscales de
la siguiente manera:

Certificacion de
Pago

REFERENCIAPORTIPOPEFLANEEA | Nmoap | T ADMINISTRADORA | AFILIADOS | MORA | COTIZACION| INTERES | 3572F
Periodo pension: 2025-02 25-14 900336004 COLPENSIONES 1 3 1.445.000 2.800 1.447.800
Periodo salud: 2025-02 EPS005 |800251440 SANITAS 1 3 1.062.500 2.000 1.064.500
Planilla Nro.: 32682326 Tipo | 14-23 860011153 POSITIVA 1 3 591.600 1.200 592.800
Clase de aportante: 1 SINCCF |0 SIN CCF 1] 3 0 0 0
Fecha transaccion: 2025-03-06 PASENA | 899999034 SENA 0 3 0 0 0
Banco: 1507 PAICBF | 899999239 ICBF 0 3 0 0 0
Transaccion: 1318515938 PAESAP | 899999054 ESAP 0 3 0 0 0

PAMIED |899999001 MINEDU 0 3 0 0 0
GRAN TOTAL $ 3.105.100

Paginal Fecha: 2025-03-06 07:04:11



‘Nequi

Resumen de pago

Cescrigpcion de compra
Pago de seguridad Social Integrado

stado de ia solicitud
Transaccion aprobada

Tienda
ASOPAGOS

Fechade salicitug
6 de marzo de 2025

Cus
1318515938

LCuanio?

$3105100.00

Factura ce comersclo
32682326

Tu plata salio de:

H Disponible
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Juan Gabriel Duque Alzate

Nit- 72-042-502-8

3006000042 - 3006464943

Av- circunvalar #45-300
Soledad-Atlintico

Fecha MANIPULACIO
EXAMEN MEDI
NO Nombre No. Cedula expedicion Direccion EPS ARL fo:c:onde N DE co
cedula pensiones ALIMENTOS
1 Daniel de.Je‘sus 1001856929 | 6 diciembre | Carrera 38E#30-103 MUTUAL SER POSTIVA PROTECCION 5| S|
Orozco Rivillas 2019
2 Nelly Esther 44154895 28-abr-01 Carrera 15 #28-29 COOSALUD POSTIVA | COLPENSION ES S| 5|
Cervantes Cuesta
. ) Calle 69C4D- 16
3 Luula Marg_anta 1042431328 3-sep-07 NUEVA EPS POSTIVA COLEONDOS g gl
Gomez Jinete
4 Sugey L?zano 1129493906 14-ene-05 Calle 98E # 7f-10 MUTUAL SER POSTIVA PORVENIR S| S|
Hernandez
5 Carmelo Sufrra 15704892 02-feb-01 Carrera41d #43-03 El MUTUAL SER POSTIVA | COLPENSION ES 5| g
Espafa Parque
6 José LU|E§;$]2no 1065374852 12-dic-06 Carrera41d #43-03 SALUD TOTAL POSTIVA PORVENIR S| 5|
7 Monica Patricia 22464192 15-abr-96 calle 72 #17-57 SALUD TOTAL POSTIVA | COLPENSIONES 5| 5|
Vargas Moreno
, . COOSALUD COLPENSIONES
8 Maria Alejandra 1042452156 16-Ene-14 Carrera 28 No 15 POSIITVA g S|
Coronado Manotas 37
g | Nadimdelesis 1001914846 | 1,147 Calle 66 #1c-66 saNTAssAs. | TOSTVA | borvENIR S| |
Lorduy Monroy
10 |  Yuranis Paola 55242447 16ju03 | Carrera30#110-65 | COOSALUD | POSTVA 1 phpvenir S S|
Mosquera garzén EPSS.A.-CM
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11 DianaCarolina Diaz | 1042437771 30-jun-09 Transversal 5c diagonal NUEVAEPS POSTIV A PROTECCION S| S|
Mora 77-31 S.A.
12 Marinelsy 32853691 | 29-dic98 |  Carrera2E #41-51 MUTUALSER | POSTIVA 1 poRVENIR S| S
Mercado Vasquez
13|  KarlinCarolina 1124063614 | g 114 | Carrerada35-14piso2 | SALUDTOTAL | POSTIVA | PORVENIR S| S
Lopez Martinez
14|  YuleidisPaola 1045688779 | 18jun08 |  Carrera5D 88-43 SALUD POSTVA oL PENSIONES S| S|
Chamorro TOTAL
Martinez
15 José Ga.brlel Duque| 1140861155 5ul-11 Calle 1e #21-89 torre 1 SANITASS.AS. | POSTIVA PORVENIR S| S|
Rivillas apto 904
16 Daniela Alejalndra 1004188955 28-nov-17 Calle 1e #21-89 torre 1 SANITAS S.AS. POSTIV A PORVENIR 5| S|
Orozco Rodriguez apto 904
Ricardo Enrique 8767692 Calle 100 No 42f 100 POSITIVA COLPENSION
17 . 20-Oct- RA | |
Villadiego Maury 0-Oct-86 Torre 2 Apto 502 SU ES > >
18 Jo§e . 1048941435 29-Ago-19 Calle 94 Carrera7B—-34 MUTUALSER | POSITIVA | PORVENIR S| S|
Gregoriolulio
Ortega
19 Bett,y Luz 1045687604 09-Abr-08 Calle 116 24 -53 SURA POSITIVA PORVENIR S| S|
Hernandez
Garcia
20 Y§s|e|d|S ' 1002227482 11-Mar-21 Carrera12C59 -39 SURA POSITIVA PROTECCION S| S|
Tatiana Ortiz
Jiménez
21 .Cr'lstel 1143431479 | 51 _Apr-09 Carrera 7D 32-111 SANITAS POSITIVA  |PORVENIR S| S|
Pimienta
Avilas
22 Y'ajalra 1002132264 | ot a1 Carrera 6M 97B - 32 COOSALUD POSITIVA | PORVENIR S| S|
Milena
Pacheco

soto




S\
Q&

AUR4,,

)

2

DUK’

Juan Gabriel Duque Alzate
Nit- 72-042-502-8
3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300
Soledad-Atlintico

Lisbeth

1044425803

Carrera 2524 -03

POSITIVA

PORVENIR

23 - 04 —Jul-08 CAJACOPI Sl Sl
Paola Acuia
Hernandez
24 Paula 1053820534 20-Ago-10 Calle 1IENo 21 -89 Torre SALUD TOTAL POSITIVA |PORVENIR S| S|
Andrea 1 Apto 707
Valencia

Lopez
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Juan Gabriel Duque Alzate
Nit- 72-042-502-8
3006000042 - 3006464943
Av- circunvalar #45-300
Soledad-Atlintico

PERSONAL PROFESIONALES DUKS

Nombre No. Cedula Direccion CARGO
Victoria Merifio Mendoza 22.532.976 Calle 812 No 75-43 L
. Nutricionista
Barranquilla
i i No312-41
Nasly Sofia Colon Gracia 33.103.772 Carrera 65No 3 Ingeniera de alimentos

Cartagena

Laura Vanessa Lopez Vergel

1.042.457.240

Calle 18 No 42- 247 Barranquilla

Profesional SST

Laura Maria Escorcia Bolivar

1.042.351.419

Calle 6 No 11-58 apto 2 Barranquilla

Ingeniera ambiental

Carlos De Jesus Jubis Palis

8.747.111

Carrera 422 84-202 apto 22 Barranquilla

Chef Internacional




