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RECOMENDACIONES DE ALMACENAMIENTO

EQUIPOS

1. Congeladores horizontales ) . :

El equipo debe ponerse sobre pisos firmes, nivelados y lejos de fuentes directas de calor: cocinas o radiadores, lampoco disponer en
lugares de alta humedad (Lavanderias) o luz solar directa, con el fin de evitar que el equipo tenga que trabajar en exceso para mantener la
temperatura intemna, lo que podria incrementar el consumo de energla y reducir su rendimiento. ) ) .

Es necesario dejar suficiente espacio libre en los laterales y la parte posterior para permitir una circulacion de aire adecuado, previniendo
que exista un sobrecalentamiento del motor y asegurando que el sistema de refrigeracién funcione de manera eficiente, evitar bloguear la
refilla de ventilacion, ni tampoco obstruir el flujo de aire en ninguna circunstancia. ) ]

No se apoye en los paneles, cajones o puertas del congelador y evite que nifios jueguen con el congelador, ni se postren en los cajones o
cuelguen de las puertas, .
Finalmente, se debe tener en cuenta la accesibilidad del congelador para facilitar tanto su uso diario como su mantenimiento. El equipo
debe estar ubicado en un lugar de f4cil acceso, pero sin necesidad de abrir la puerta constantemente, lo que podria perjudicar la eficiencia
energética. También es conveniente que esté cerca de una toma de cormiente eléctrica para evitar el uso de cables extensores, los cuales| |
pueden representar un riesgo.

2. Balanza digital

Su almacenamiento debe ser en un lugar limpio, seco y libre de polvo o humedad, ya que eslos factores pueden afectar los componentes
electronicos y la precision de las mediciones.

Esta debe ser puesta sobre un estante alto y nivelado, garantizando la posicién horizontal evitando que sufra algin tipo de caida, ademsas,
evitar apilar objetos pesados sobre ella o colocarle peso adicional cuando no se esté utilizando, ya que esto puede afectar su estructura o
dafiar sus componentes internos,

Dur?al}]te su no uso, se debe garantizar su proteccién con algin tipo de funda o empague protector para evitar rayaduras o dafios en la
pantalla.

Finalmente, es recomendable almacenar la balanza previamente limpia, en un entomo donde exista poca humedad o exposicién a la luz
solar directa, ya que los cambios extremos de temperatura pueden afectar los circuitos infemos y la precisién de la medicion.

MATERIA PRIMA

3. Pescadilla

Se recomienda utilizar el método de conservacion por Enhielado o Congelacién; El hielo se utiliza en la preservacién del pescado debido a
su capacidad para reducir la temperatura a 0 °C, lo que ralentiza el crecimiento de microorganismos r las reacciones enziméticas,
ayudando a evitar el deterioro del pescado. Ademas, el hielo derretido mantiene la humedad, previniendo [a deshidratacién y pérdida de
peso, y facilita el enfriamiento al ser un mejor conductor del calor que el aire, Asimismo, el hielo aciita como un control de temperatura,
manteniéndola constante mientras se denite, lo que asegura un enfriamiento uniforme, a diferencia de otros métodos que pueden generar
gradlentes de temperatura,

e debe garantizar que la pescadilla, de ser almacenada en cavas, esla sea puesta sobre una superficie alta, para evitar que roedores y
animales (gatos, perros), tengan acceso a ella, se debe garantizar que la cava utilizada sea exclusivamente para la movilidad de pescado
evitando que se trasmitan olores y sabores exiraiios al producto, se deben aplicar capas altemas de hielo y pescado, donde la cantidad de
hielo debe duplicar la cantidad de peces.

Si el producto es almacenado en un cuarto frio, se debe mantener una temperatura de -18 °C el producto puede durar de 2 a 3 meses, y en
refrigeracion, de 4°C que dura de 1 a 3 dias.

HERRAMIENTAS E IMPLEMENTOS PARA LOS PROCESOS DE COMERCIALIZACION

4, Sillas de brazo iy ) )

Una vez terminadas las labores diarias, verificar la limpieza e higiene y estado de cada una, con el fin de prolongar la vida til en un
entomo exigente como el Fesquero. Es importante ubicarlas en un lugar limpio, seco y libre de humedad, en dreas donde no haya riesgo
de exposicion constante al sol y los rayos UV para evitar el deterioro. Las sillas deben almacenarse en posicion estable, preferigle:amente
en éreas donde no haya riesgo de que se caigan o se golpeen. Se pueden apilar de manera ordenada para ahorrar espacio, pero siempre
asegurandose de no sobrecargar el apilamiento para evitar dafios. Ademas, es recomendable que las sillas se almacenen sin colocarles
peso adicional, ya que esto puede deformar su estructura.




o comeaNACION ACTA DE ENTREGA FORTALECIMIENTO | CONV-ASONo. 1.320-18-01-10511-
% | SX7 paraiso :
No. 01 @”ii? o SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL, Version: 01

Dererteress o Velle dol Cavca AGRICULTURAY PESCA VALLE DEL CAUCA | Fecha de aprobacion: septiembre 2024

Para constancia de lo consignado en la presente acta, el (la) Representante Legal o apoderado/a certifica que recibi6 a entera

satisfaccién los insumos, equipos y/o herramientas, asl como el acompafiamiento técnico para el fortalecimiento de las

actividades productivas y se compromete a:

Mantener absoluto compromiso respecto de la destinacion especifica de los materiales, insumos, equipos y/o herramientas que

gelderiven de la implementacion de los proyectos productivos, asegurando que estos sean utilizados Unicamente para los fines
el proyecto.

Adelan!t,:r las gestiones correspondientes frente a los agentes responsables por concepto de garantias, reposiciones,

adecuaciones u ofros que se deriven del normal uso de insumos, equipos y/o herramientas entregadas.

Utilizar los bienes entregados de manera exclusiva, para los fines productivos propios de la organizacién, sin realizar uso

diferente de los mismos, evitando su deterioro prematuro y demés factores que puedan afectar su funcionalidad

Asi mismo, hace constar que recibié el manual con el procedimiento para garantias, las cuales deben gestionarse a través del

correo electrénico agro.compras@avefenix.edu.co adjuntando el formato de aplicacién de garantfa.

FIRMA DE QUIEN RECIBE FIRMA DEL PROFESIONAL
Nombre: f\lu s \’e mors  Peoolo Nombre: Joana me&wan
Cargo: Representante Legal/ Apoﬁ'erado Cargo: Profesional de campo
Cédula: 66. 30-450 Cédula: 1113534518
Representa a: PLATONERAS PINAL Representaa: .  |Fundacién Ave Fénix
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Objeto del Convenio: o L . , . ,

*Aunar esfuerzos para la implementacion, promocion, fortalecimiento y/o mejoramiento de los prc%yectos de seguridad
alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante el
fortalecimiento de los canfales de comercializacion a través de ferias, mercados c?mpesm_os ruedlas de negocios y eventos,
en el marco del proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencion de familias
rurales del Valle del Cauca’

Nombre del proyecto/ |FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA PARA

Componente LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL CAUCA
Componente No. C1 |Entregable No. | E2
Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por convocatoria
Entregable pﬂg!lca que fomenten saberes y costumbres ancestrales de poblaciones afro en el periodo de
gobierno.

Nombre organizacion / By
Institucion Educativa || =1 ONERAS PINAL

Tipo de proyecto Agroindustrial NIT 901481679

Municipio Buenaventura Vereda Bodega Lizcano Puente el Pifial
Nombre Representante Legal INGRID DEL CARMEN SANCHEZ TOBAR

Correo electrénico |vergaranubiab‘QZ@gmail.com Teléfono/Celular |3158942823

Nombre y apellido profesional encargado Joana Patricia Inagan Imbacuan

Fecha (dd-mm-aaaa) |23/11/2024 Lugar IColiseo Cubierto Roberto Lozano Batalla

REGISTRO FOTOGRAFICO

i !

Imagen No. 1 - Icr:na en No. 2 ;
Integrantes organizacion junto a los insumos entregados la°§r§§n?£%g}gﬁm°s por parte del profesional y delegado de

Imagen No. 3 [maPen No. 4
Firma acta de entrega por parte de Representante Legal o | Explicacion entrega formato de garantia y recomendaciones
delegado. uso de productos.
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ACTA DE TERMINACION/CIERRE DEL
PROYECTO CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511 de 2024
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RURAL, AGRICULTURAY PESCA
VALLE DEL CAUCA Fecha de aprobacion: agosto 2024

Objeto del Convenio:

“Aunar esfuerzos para la implementacién, promocion, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de
seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto
armado, mediante el fortalecimiento de los canales de comercializacion a través de ferias, mercados campesinos
ruedas de negocios y eventos, en el marco del proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad
alimentaria para la atencion de familias rurales del Valle del Cauca”

Nombre del proyecto /
Componente

FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA PARA LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL
CAUCA

Componente No.

C1 lEntregabIe No. | E2

Entregable

Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por
convocatoria publica que fomenten saberes y costumbres ancestrales de
poblaciones afro en el periodo de gobierno.

Nombre organizacion /

Institucién Educativa PLATONERAS PINAL
Municipio Buenaventura Vereda Bodega Lizcano Puente el Pifial
Tipo del proyecto Agroindustrial Nit. 901481679

Nombre Representante
Legal

INGRID DEL CARMEN SANCHEZ TOBAR

Correo electronico

vergaranubia692@gmail.c

ki Teléfono/Celular 3158942823

Nombre y apellido
profesional encargado

Joana Patricia Inagan Imbacuan

Fecha (dd-mm-aaaa)

Coliseo Cubierto Roberto Lozano
23/11/2_024 Lugar Batalla

Mediante la presente acta, como Representante Legal de la Organizacién, dejo constancia de haber recibido a satisfaccion
las cuatro (4) visitas que comprende el objeto del convenio, asi:

Socializacion y diagnostico organizacional.

Priorizacion para los proyectos productivos.

Acompafamiento técnico para orientar el desarrollo de las iniciativas priorizadas.

Acompafiamiento técnico para la entrega de insumos, equipos y/o herramientas donde se brindaron las
recomendaciones técnicas de uso y almacenamiento de los mismos. Asi mismo, se recibieron los insumos,
equipos y/o herramientas concertados y a satisfaccion.

FIRMA DEL REPRESENTANTE o FIRMA DEL PROFESIONAL

N OV e
VN €Uy

Nombre: NUVIAVERGARAANGULO Nombre: Joana Patricia Inagan Imbacuan
Cargo: Representante legal / Apoderado Cargo: Profesional de campo

Cédula: 66730480 Cédula: 1113534518

Representa a: PLATONERAS PINAL Representa a: Fundacion Ave Fénix
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SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL,
AGRICULTURAY PESCA VALLE DEL CAUCA

Version: 01

Fecha de aprobacion: septiembre 2024

Nombre de la Organizacion |PLATONERAS PLAYITA
Teléfono 1 3206395453 Teléfono 2 3161953777
: . ; En qué horario es mas
¢
Correo electronico Inligi??orrr;]andavalenmaﬁ(}@g facil la comunicacion Tarde
’ telefonica?
Corregimiento/Vereda Barrio Pueblo Nuevo Municipio Buenaventura
Numero actual de Tiempo de constituida Linea Productiva ; :
Asociados 10 la Asociacion en afos 13 1 Agroindustrial
. : Legalmente . ]
Numero de socios el ] . Linea Productiva
mlén ores Ho 28 ;ﬁ - 0 ,Flg::tsmmda (si, no) Si 9 Pesca artesanal
Numero de mujeres |9 Nimero de Hombres 1
Nombre del (la) Cédula de
Representante CLAUDIAMOSQUERADIAZ Ciudadania 31610318
Legal
Teléfono Correo luisafernandavale
1 3206395453 | Teléfono 2 3206395453 electrénico ncia770@gmail.c
om
32;?;;:2{‘;”“““ Barrio Alberto Lleras Municipio Buenaventura
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SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL,

AGRICULTURAY PESCA VALLE DEL CAUCA

Version

101

Fecha de aprobacién: septiembre 2024

BASE DE DATOS ASOCIADOS
Area  |Area i
No. Enfoque .. [Tipode
Eg&ti’ggo Género caédu Edad [iferenci Celular| Correo :ﬁr&l;{ad'dl'gtg Vereda ;‘:’}:']ﬁgragggriculto (Caracterizacion
(Has) [finca

LUZ DARYS Femenino[38,46 52 Ifro, 3,238,65|DIEGOLUISGAR [0.0000  [0.0000 |BARRIO [En Pequefio  [Desplazado
IANGULC DURAN 17,568 Palenquer [0,780  |CESANGULO03 LLERAS prriendamien

o, Raizal @GMAIL.COM fo
CLAUDIA Femeninof31,61 [39 IAfro, 3,206,39 [LUISAFERNAND [0.0000  [0.0000 [BARRIO [En Peguefio  [Desplazado
MOSQUERA DIAZ 0,318 Palenquer (5,453  |AVALENCIAT70@ LLERAS |arriendamien

b, Raizal GMAIL.COM fo
MARIA ERIK Femenino31,61 (@43 Afro, 3,113,78 [NO TIENE 0.0000  [0.0000 [BARRIO [En Pequefio  Desplazado
GAMBOA PEREA 0,367 Palenquer 6,814 LLERAS frriendamien

o, Raizal o
CELERINA Femeninc[31,37 [72 Afro, 0 NO TIENE 0.0000 [0.0000 [BARRIO [En Pequefio  Desplazado
IANGULO 1,568 Palenquer LLERAS g@rriendamien
MOSQUERA o, Raizal to
JOSE JULIO Masculino[14,48 B9 Afro, 3,225,27 INO TIENE 0.0000  [0.0000 [BARRIO [En Pequefic  Desplazado
GOMEZ 5,137 Palenquer {0,982 LLERAS Rrriendamien
ESPINOSA o, Raizal fo
IRMAVALENCIA  [Femenino|1,028,136 Afro, 3,234,20NO TIENE 0.0000 [0.0000 [BARRIC [En Pequefic  |Desplazado
SALAS 184,4 Palenquer {3,929 LLERAS frriendamien

75 o, Raizal to

ELVIACUERO  |Femenino[38,48 /58 Afro, 3,234,20|NO TIENE 0.0000 |0.0000 [BARRIO [En Pequefio  [Desplazado
RENTERIA 5,215 Palenquer (3,929 LLERAS farriendamien

b, Raizal to
AIDA SALAS Femenino(38,48 |58 Afro, 3,103,62|NC TIENE 0.0000 [0.0000 [BARRIO [En Pequefio  [Desplazado
RENTERIA 5,213 Falenquer (8,650 LLERAS frriendamien

b, Raizal to
SELENY Femeninolf, 111, 51 Afro, 3,217,38NO TIENE 0.0000 [0.0000 [BARRIO LEn Pequeiio  |Desplazado
VALENCIA 751,7 Palenguer 0,872 LLERAS Rrriendamien
ARROYC 42 0, Raizal to
LJENNY RENTERIA[Femeninolt, 111, [36 IAfro, 3,113,62 [NO TIENE 0.0000  {0.0000 [BARRIO [En Pequefioc  [Desplazado
CUERO 559,8 Pa}l_\genqulter 3,660 LLERAS ?rriendamien

b, Raiza 0
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1. DESCRIBA CUAL ES LA ACTIVIDAD QUE DESARROLLA LA ORGANIZACION ACTUALMENTE Y ACTIVIDADES
TIENE COMO META

La Asociacion de Platoneras de Zacarias y La Playita fue legalmente constituida en el afio 2021 y se ha comprometido a
trabajar por el desarrollo integral y gremial de todos sus asociados. Su principal objetivo es contribuir a la mejora y
autosostenibilidad de la plaza de mercado José Hilario Lépez, que se ha consolidado como el punto central donde la
mayoria de los asociados comercializa pescado y mariscos provenientes de la pesca artesanal del municipio. En la
actualidad, para asegurar un margen de rentabilidad adecuado en sus productos, la organizacién esta implementando
nuevas presentaciones, como el ahumado de pescado. Este proceso se lleva a cabo bajo estrictos estandares de higiene,
lo que no solo garantiza una mayor calidad en los productos ofrecidos, sino que también fortalece la confianza del
consumidor en su oferta. La iniciativa tiene como meta mejorar los estandares en la manipulacién de alimentos,
asegurando asi que los productos no solo sean atractivos, sino también seguros para el consumo. Uno de los desafios que
enfrenta la Asociacion es la falta de un fondo que permita la negociacién de volimenes significativos de materia prima.
Esto limita su capacidad de compra y, por ende, su potencial de venta. Por ello, ofro de los objetivos a futuro'es el
mejoramiento de la cadena de frio para los volimenes de materia prima adquiridos de los pescadores. La implementacién
de una cadena de frio adecuada no solo es crucial para preservar la frescura y calidad de los productos, sino que también
facilitara una mayor eficiencia en la distribucion y comercializacion. La Asociacidn, al trabajar en estas areas, busca no solo
aumentar los volimenes de comercializacion, sino también establecer un modelo sostenible que beneficie a todos sus
miembros y fortalezca la economia local. Con el compromiso y la union de los asociados, se espera que estas iniciativas
contribuyan a consolidar la presencia de la plaza de mercado José Hilario Lépez como un referente en la comercializacién
de productos del mar, promoviendo asi el bienestar de la comunidad pesquera y su entorno.
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1. ESTADO ACTUAL DEL AREA PRODUCTIVA DE LA ORGANIZACION
a. ¢ Como es la forma en que producimos, transformamos o prestamos el servicio? PUNTAJE
A) Cada uno de los (as) agricultores (as) produce en forma distinta 1
B) Existen algunos agricultores que estan unificando los procesos de 5
produccion 1
C) Intercambiamos informacién como apoyo a la asistencia técnica y existen procesos de 3
produccion iguales para todos los socios
b. ¢ Cumplimos los requisitos de distintos
clientes? PUNTAJE
A) No diferenciamos las recomendaciones técnicas de produccion para nuestros 1
clientes
B) Cumplimos con algunos recomendaciones técnicas de produccion para algunos
clientes 2 2
C) Producimos teniendo en cuenta la asesoria técnica que nos brindan para nuestros 3
clientes
c. ¢ Como compramos los insumos? PUNTAJE
A) Cada agricultor compra en forma individual los insumos que requiere
B) Hacemos economia de escala en compras de algunos insumos en conjunto 2 1
C) Hacemos la totalidad de las compras de insumos de acuerdo con las necesidades de 3
todos
d. ¢ Tenemos los registros y aplicamos las normas sanitarias que exige el
mercado? PUNTAJE
A) El mercado que tenemos no nos exige registros ni normas sanitarias 1
B) Estamos iniciando el cumplimiento de algunas registros y normas sanitarias del 2
producto v la bioseguridad de los agricultores 1
C) Cumplimos con las registros y normas sanitarias que nos exige el mercado aplicando 3
y promoviendo las BPA
e. ¢ Hacemos control de calidad del producto o servicio? PUNTAJE
A) No controlamos la calidad del producto o servicio
B) Tenemos algunos procesos de control de la calidad del producto o servicio 2 1
C) Tenemos control de calidad y hacemos seguimiento a la calidad de los 3
productos
PUNTAJE OBTENIDO EN EL AREA PRODUCTIVA 6
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2. ESTADO ACTUAL DEL AREA COMERCIAL DEL NEGOCIO
a. ¢ Como fijamos el precio de venta de los productos? PUNTAJE
A) No fijamos el precio de venta 1
B) Con algunos clientes podemos negociar el precio y algunas condiciones 2
comerciales 2
C) Realizamos registros de costos que nos permiten definir el precio de 3
venta
b. ¢ En qué forma vendemos? PUNTAJE
A) Cada productor vende su produccion en forma individual
B) Tenemos algunos grandes clientes y se hacen algunas ventas en conjunto 2 1
C) Trabajamos conjuntamente para atender negocios en los que vendemos en conjunto 3
c. ¢ Como conseguimos los clientes? PUNTAJE
A) Los clientes nos buscan y compran los productos
B) Identificamos algunos clientes para disminuir la intermediacion 2 2
C) Buscamos clientes constantemente en ruedas de negocios, eventos, ferias, mercados 3
locales, etc.
d. ¢ Hemos desarrollado nuevos productos? PUNTAJE
A) El mercado no nos exige el desarrollo de nuevos productos 1
B) Hemos visto oportunidad de desarrollar nuevos productos, pero no tenemos la 9 2
tecnologia necesaria
C) Hemos desarrollado nuevos productos solicitados por los clientes 3
e. ¢ Como damos a conocer nuestros productos a los clientes? PUNTAJE
A) Contamos a las personas conocidas sobre el producto que 1
tenemos
B) Tenemos catalogo de productos, pero falta desarrollar mas material 2 1
C) Hacemos promocién de los productos por diferentes medios (publicidad, ferias, entre 3
otros)
PUNTAJE OBTENIDO EN EL AREA COMERCIAL 8
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3. ESTADO ACTUAL DEL AREA ORGANIZACIONAL

a. ;Con qué frecuencia nos reunimos para analizar temas de nuestra comunidad PUNTAJE
para fortalecer la produccion?

A) Nos reunimos muy ocasionalmente o solamente cuando lo requiere un tercero

B) Se cita a asamblea normal o extraordinaria cuando es necesario 2 1

C) Se tienen programadas las reuniones de la junta directiva y la comunidad vinculada a 3
los proyectos

b. ; Trabajamos en proyectos que mejoren la condicion de los agricultores? PUNTAJE

A) Todavia no hemos hecho proyectos que beneficien a la mayoria

B) Tenemos algunos proyectos que han mejorado la situacion de los agricultores 2 1
C) Tenemos proyectos que estan beneficiando la calidad de vida de los agricultores 3

c. ¢ Como participamos en la organizacion? PUNTAJE
A) Se cuentan con pocas actividades colectivas

B) Tenemos participacién de los lideres y de algunos agricultores 2 1
C) La mayoria de los socios participa en las diferentes actividades

d. ;Como observamos el progreso de nuestra organizacion? PUNTAJE
A) No hacemos seguimiento al desarrollo de las actividades de nuestra organizacion 1

B) Programamos tareas pero no les hacemos seguimiento 2 2
C) Normalmente llevamos actas de seguimiento para saber como va el proceso en la 3

organizacion

e. ; Como elaboramos y presentamos los proyectos ante las entidades? PUNTAJE
A) No hemos elaborado o presentado nunca proyectos

B) En algunos proyectos nos ayudan personas externas 2 2
C) Somos independientes al formular proyectos 3

)
PUNTAJE OBTENIDO EN EL AREA ORGANIZACIONAL 7
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ESTADO ACTUAL DE CADA AREA
Organizacion: PLATONERAS PLAYITA
Departamento: Valle del Cauca Municipio: Buenaventura
TOTAL PUNTAJES OBTENIDOS POR AREA
PRODUCTIVA
COMERCIAL
ORGANIZACIONAL
CALIFICACION FINAL 21
VALORES DE REFERENCIA
TOTAL PUNTAJE INTERPRETACION
0-15 La organizacion tiene un perfil de negocio
16-34 La organizacion tiene capacidad de desarrollar un Plan de
Negocio
+35 La organizacion cuenta con la capacidad para implementar
un Programa Empresarial.
FIRMA DE QUIEN RECIBE LA VISITA FIRMA DEL PROFESIONAL
CJlevie |
_‘—h-"""-u.
ML eVy

Nombre: CLAUDIA MOSQUERA DIAZ Nombre: Joana Patricia Inagan Imbacuan
Cargo: Representante Legal/Apoderado Cargo: Profesional de Campo
Cédula: 31610318 Cédula: 1113534518
Representa a: PLATONERAS PLAYITA Representa a: Fundacién Ave Fénix
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ANALISIS ACTUAL DE CADA AREA

Descripcion de Ila Necesidad Evidenciada

La principal necesidad que tiene la asociacion es la falta de un fondo econdmico, que garantice la compra de la materia
ptima necesaria para las actividades de comercializacion en la zona y que permita la dotacién de congeladores para todos
los asociados de la organizacion, ya que la cadena de frio es una falencia que se presente cuando los volimenes
comprados a los pescadores superan la capacidad de los equipos que se fienen para la refrigeracion, por otro lado, es
necesario el dotar a los asociados con indumentaria para mejorar los procesos de manipulacién de alimentos, con fines de
mejorar los procesos de ahumado e higiene en el momento de comercializar el producto.

Descripcién de los Bienes y Servicios Disponibles

Actualmente, algunos beneficiarios de la Asociacién de Platoneras de Zacarias y La Playita, se encuentran dotados de
congeladores, pesas, cuchillos y delantales, que permiten el almacenamiento a pequefia escala del pescado y mariscos
que es comprado directamente a las pesqueras para una posterior comercializacion. Por otro lado, con el fin de garantizar
la venta de sus productos al consumidor final, las personas de la organizacién durante la venta ofrecen el servicio de
eviscerado, limpieza del pescado, corte de porciones segun el requerimiento del cliente, limpieza y desvenado de los
langostinos, ademas, al ofertar sus productos por todo el sector garantizan un servicio a domicilio para el consumidor final,
por otro lado, algunas de las asociadas estan incursionando, en procesos para generar nuevas presentaciones en la
comercializacion, como lo es el producto pescado ahumado.

Descripcion de las Debilidades Evidenciadas

En relacién con los procesos administrativos, la asociacion enfrenta una debilidad importante, ya que sus miembros son
personas de avanzada edad, o por el contrario las personas presentan indices de escolaridad baja, lo que impide que
existan personas capacitadas para el manejo de herramientas ofimaticas o manejo de herramientas que hoy en dia son
necesarias para el trabajo administrativo que es fundamental en una organizacion, por otro lado, los procesos comerciales
son amarrados al precio de venta que manejan las pesqueras lo que en muchas ocasiones puede perjudicar los precios de
venta ofertados al consumidor final, evidenciandose que se perjudiquen las ventas al tener unos precios elevados.

Por otro lado, los beneficiarios no cuentan con un fondo que garantice la compra de la materia prima necesaria para la
comercializacion y proceso de ahumado, esto en muchas ocasiones puede ser una limitante durante el proceso ya que
e%dster& ocasiones donde las ventas son realizadas a crédito, ocasionando que los ingresos de los asociados se vean
afectados.

Descripcion de las Potencialidades/Fortalezas Observadas

La asociacion ha demostrado un amplio conocimiento en la parte operativa de procesos como limpieza del pescado,
ahumado, desvenado de camarones, entre ofras actividades que son realizadas durante la comercializacion del producto,
existe una potencialidad en la comercializacion ya que la zona donde venden fisicamente sus productos es reconocida en
todo el municipio, garantizando que diariamente existan compradores, por otro lado, algunos asociados han visto el
potencial comercial en ofros sectores del municipio por lo que siempre buscan ofertar el producto en esas zonas.

Una fortaleza que tiene la organizacion es que se encuentra legalmente constituida, esto permitido que puedan acceder a
proyectos en convocatorias tanto publicas como privadas, garantizado un mediano mejoramiento a las condiciones de
refrigeracion para la conservacion de la pescadilla de algunos asociados.

Recomendaciones para el fortalecimiento del proyecto

Se recomienda crear un fondo econamico entre todos los asociados, con el fin de garantizar los recursos econdmicos que
son requeridos para la compra de la materia prima (pescado y mariscos), fomentar procesos de unién entre todos los
miembros directos de la organizacion y familiares jévenes con fines de que se corten las brechas de comunicacion o
integralidad y surja la inclusion de personas jovenes con mejores capacidades para la parte administrativa, financiera y de
gestion, con la finalidad de elevar los procesos de la asociacion.

También es fundamental mejorar los procesos en la manipulacién de los alimentos y de comunicacion con el consumidor
ﬁnaé yatque el trato es importante a la hora de vender el producto en un espacio donde existen mas vendedores del mismo
producto.
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Objeto del Convenio:

“‘Aunar esfuerzos para la implementacion, promocion, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de seguridad
alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante el
fortalecimiento de los canales de comercializacion a través de ferias, mercados campesinos ruedas de negocios y eventos,
en el marco del proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencion de familias
rurales del Valle del Cauca”

Nombre del proyecto / FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Componente PARA LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL CAUCA
Componente No. C1 Entregable No. E2
Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por
Entregable convocatoria publica que fomenten saberes y costumbres ancestrales de poblaciones afro
en el periodo de gobierno.
Nombre organizacion / Institucion Educativa PLATONERAS PLAYITA
Nit 901480293 Tipo del proyecto Agroindustrial
Municipio Buenaventura Vereda Barrio Pueblo Nuevo
Nombre Representante Legal CLAUDIAMOSQUERA DIAZ
Correo electrénico m;s}?iegpnandavalenCIaTTO@g Teléfono/Celular 3206395453
Nombre y apellido profesional encargado Joana Patricia Inagan Imbacuan
Fecha (dd-mm-aaaa) 22/10/2024 Lugar Galeria José Hilario Lépez
¢ Quién recibe la visita? CLAUDIA MOSQUERA DIAZ
AGENDA
- Socializacion del convenio
- Socializacion del proyecto
- Elaboracién del diagnéstico
- Aclaracion de dudas
- Establecimiento de la fecha para la préxima visita
CONVOCATORIA

El dia 19/10/2024, se contacté al representante legal de la organizacion a través de Llamada telefonica, mensaje de
WhatsApp. El objetivo fue informarle sobre la vista 1y 2 del proyecto de seguridad alimentaria (socializacién del orovecto v
la priorizacion de insumos), para la cual se establecieron el lugar, la hora'y el dia. Se les comunico la importancia de la
asistencia de la Junta Directiva y los bengficiarios que la conforman.

Se solicitd para esta jornada, tener la siguiente informacion disponible de las personas que conforman la organizacion:
nombres completos, nimero de cédula, etnia, nimero de celular, correo electrénico, linea productiva, &rea promedio de
siembra, area total de la finca, vereda y tenencia de la tierra.
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DESARROLLO DEL TEMA

La reunion conto con la participacion de 10 Beneficiarios. Se inici6 dando la bienvenida a los asistentes e introduciendo el

objetivo principal del encuentro: la socializacion del proyecto

Socializacion del convenio ) )

Se presento a los asistentes, las generalidades del Convenio de Asociacion suscrito entre Secretaria de Desarrollo Rural,

Agricultura y Pesca del Departamento del Valle del Cauca y La Fundacion Ave Fénix, cuyo objetivo es Aunar esfuerzos

para la implementacion, promocion, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de seguridad alimentaria, desarrollo

productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante el fortalecimiento de los

canales de comercializacion a traves de ferias, mercados camiqesinos,_ ruedas de negocios ?/ eventos en el marco del

proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencion de familias rurales del Valle del

Cauca.

El convenio cuenta con tres componentes clave:

1. Fortalecimiento de proyectos de seguridad alimentaria para la atencion de familias rurales del Valle del Cauca.

2. Desarrollo de proyectos productivos agropecuarios para las victimas del conflicto armado.

3. iProduc:cién de material técnico-didactico para la sensibilizacion del desarrollo sostenible de las organizaciones

rurales.

Se procedio a explicar la metodologia de ejecucion referente a la fase de operacion y una vez cumplida la seleccién de

organizaciones e Instituciones Educativas beneficiarias.

Visita 1 : Socializacién y Diagndstico Organizacional

Socializacion: En la primera visita, se realiza un encuentro con la poblacion beneficiaria para socializar las actividades del

gonv?nio y aplicar una herramienta de diagnostico organizacional, asi como la identificacion de productivos de la poblacion
eneficiaria.

Diagnéstico Organizacional: Basado en el Indice de Desarrollo Empresarial ¥ Organizacional (IDEO), se evalua la situacion

tecnica, comercial, financiera y administrativa de las asociaciones productoras. Esta herramienta permite identificar las

areas de mejora y determinar las acciones de apoyo necesarias para fortalecer la productividad.

Visita 2: Priorizacion

Acta de Priorizacion: Tras la socializacién y diagndstico, se acuerda con los beneficiarios un listado de insumos,

herramientas y/o equipos a priorizar, considerando las capacidades y objetivos de cada proyecto productivo, asi como las

recomendaciones tecnicas.

Visita 3: Acompafiamiento Técnico

Acompafiamiento Técnico: En esta visita se realiza la orientacion técnica a las iniciativas priorizadas (proyectos

productivos) de la poblacién beneficiaria.

Visita 4: Acompafiamiento técnico: Concertacién y Entrega

Concertacion: Una vez priorizados los insumos y herramientas, y ajustados los Presupuestos, se firma un acta de

concertacion con los beneficiarios. En este documento se establece el listado definitivo de insumos, equipos y

herramientas a entregar, detallando las cantidades y especificaciones.

Entrega de Fortalecimiento: Los insumos y herramientas previamente concertados se entregan a los beneficiarios, junto

con recomendaciones sobre su manejo, almacenamiento y uso adecuado. Se documenta el proceso para garantizar la

transparencia y la satisfaccién de los beneficiarios.

Cierre: El proyecto culmina con la firma de un acta de terminacion, donde los beneficiarios manifiestan su satisfaccion
respecto a las actividades realizadas v el fortalecimiento recibido en sus proyectos. Este acto cierra formalmente el ciclo de
apoyo, confirmando el cumplimiento de los objetivos del convenio.

Este enfoque integral asegura que las asociaciones y beneficiarios reciban el acompafiamiento necesario para fortalecer
gu? royectos productivos, contribuyendo a la seguridad alimentaria y el desarrollo sostenible de las areas rurales del Valle
el Cauca.
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Socializacién del proyecto N 3

Una vez finalizada la socializacion del convenio y exﬂiqadas las actividades a desarrollar, se procedié a la presentacion del

Broyeqto por parte de la organizacion, denominado: Mejoramiento de las condiciones de comercializacion de las platoneras
escripcion proyecto : . : N .

El proyecto propone mejorar y adoptar los implementos utilizados durante Ia mang)ulaplon de los alimentos, con el fin de

garantizar la frazabilidad en la higiene del producto para su venta al consumidor final. El proyecto permitira que los

asociados puedan acceder a un mayor volumen de comercializacion, garantizando que las ganancias generadas sean

destinadas para un fondo de comercializacion necesario para la organizacion, con fines de solventar el recurso econémico

cuando se realiza la compra de los volumenes de pescado y mariscos.

Los vollimenes adquiridos son comercializados de manera individual por cada asociado en la galeria José Hilario Lopez o

bajo la modalidad puerta a puerta, ofreciendo el servicio de arreglo del pescado, limpieza y desvenado de los camarones,

venta de pescado ahumado, entre otros servicios o productos que garantizan la venta al consumidor final.

Elaboracién de diagnéstico

A continuacién, se llevo a cabo el diagnéstico IDEO con los productores presentes en la reunién y la Junta Directiva. Este

diagnostico permitio identificar las acciones necesarias para el acompafiamiento técnico y los apoyos requeridos para

Potenmar la dinamica productiva de la organizacion. A continuacion, se llevo a cabo una revision con l0s productores sobre

a lista de insumos relacionados en su proyecto productivo y aquellos que se priorizarian de acuerdo con las

recomendaciones técnicas y el presupuesto, los cuales se detallan en el acta de priorizacion.

Se dejo en claro que esta prohibida la entrega de motosierras, materiales de construccion, gasolina, pollos de engorde,

agroinsumos de clasificacién toxicoldgica roja - amarilla, recursos para transporte, madera o guadua, asi como el pago de

mano de obra. Ademas, la maguinaria se entregara ya armada en un terreno cercano a la cabecera municipal donge se

ejecuta el proyecto, fJunto Ccon una capacitacion sobre su uso. . ‘

La asociacion acepté que la Fundacion Ave Fénix proceda a cotizar los insumos mencionados en el acta de priorizacion

con los proveedores disponibles del area de compras de la fundacion.

Consideraciones o recomendaciones:

Se explico la importancia de suministrar una direccion de correo electrénico y un nimero de teléfono alterno para facilitar el

contacto entre el area de compras de la Fundacion Ave Fénix y El (La) Representante Legal de la organizacion una vez

gue se hayan realizado las cotizaciones pertinentes. El obg'etivo es coordinar los insumos y sus cantidades para obtener la

validacion del representante legal y avanzar en los siguientes procesos (acta de concertacion y compra).

Dudas y aclaraciones

Dudas

1. ¢ Cuanto dura el convenio?

2. ¢ Quién es el financiador y operador del proyecto?

3. ¢ Cuanto es el monto financiado por la Gobernacién del Valle del Cauca?

4. ; Cuantas visitas se realizan en el proyecto?

5. ¢ Que insumos pueden solicitar?

6. fjonde se realizara la enfrega

Aclaraciones

1. El convenio dura hasta el 30 de noviembre del presente afio, pero con poder de ampliacion de ejecucion.

2. El financiador del proyecto es la Gobernacion del Valle del Cauca y el operador es la Fundacion Ave Fénix.

3. El monto financiado para la poblacion afro es de $8.000.000 el cual es entregado en especie para el mejoramiento de los

procesos de la organizacion.

4. Se realizaran un fotal de 4 jornadas, la primera consiste en la socializacion del convenio, la segunda en la construccion

del proyecto, la tercera jornada se enfoca en abordar el acompariamiento técnico y la cuarta fase consiste en la

concertacion, entrega del beneficio y cierre del proyecto.

5. Se pueden solicitar insumos en la parte agroindustrial que beneficien los procesos de la comercializacién de las

presentaciones del pescado en la zona de Buenaventura, tales como compra de materia prima de pescadilla,

congeladores, platones, botas, guantes, entre otras que garanticen el mejoramiento del proceso que realizan en la galeria

0 por el contrario el que realizan a través de la venta bajo el método de puerta a puerta.

6. La entrega se realizard en la parte central del municipio de Buenaveniura, segin las fechas que programe la

gollaer%amép del Valle del Cauca, donde los costros de trasporte al punto donde se ejecutara el proyecto corre por cuenta
e los beneficiarios.
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COMPROMISOS

El ReEresentante Legal y/o apoderado(a) se compromete a enviar los documentos legales pendientes en un plazo de 3
dias. La organizacion se compromete a participar activamente en las visitas que comprende el convenio de asociacion.
Se establece la fecha para la vista 3 Acompafiamiento técnico el dia 15/11/2024. El tecnico recordara el encuentro a la
representante legal unos dias antes para ultimar detalles.

La asociacion se compromete a participar en el evento de enfrega de insumos, junto con la junta directiva y los
{Jegefici%rios del proyecto. Ademas, presentara una muestra simbolica del producto del proyecto en el que estan
rabajando.

1. Lasefiora Claudia Mosquera, se compromete a participar activamente en las diferentes fases de ejecucion del
proyecto hasta tu finalizacion con la entrega del beneficio, ya que es la representante legal de la organizacién.

2. Los asistentes se comprometieron asistir al proximo evento de acompafiamiento técnico, donde come nuevo espacio
se concerto la fgaleria José Hilario Lopez.

3. Los beneficiarios se comprometieron en asistir al evento de entrega de insumos en las fechas que CPrograme la
Gobernacion del Valle del Cauca, sin importar si lo entregado se entrePa después de la fecha establecida segtin sea el
caso de alglin equipo o maquinaria solicitada y ademas de correr con [os gastos de trasporte desde la cabecera municipal
hasta finca donde se ejecutara el proyecto.

CONCLUSIONES

La vista se desarrolld sin inconvenientes, una vez los asistentes comprendieron los tiempos de ejecucion, la importancia de
la participacion de todos los beneficiarios durante todo el proceso y las visitas que realizara el técnico de campo.

Quedo claro que la entrega de insumos, equipos y herramientas se realizaran en el casco urbano del municipio de
Buenaventura y que los costos del trasporte de estos a la finca corren por cuenta propia.

La toma de decisiones durante el proceso de concertacion estaran a cargo de la sefiora Claudia Mosquera como
representante legal de la organizacion.
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REGISTRO FOTOGRAFICO

Imagen No. 1

Socializacién del proyecto.

Imagen No. 2

Beneficiarios firmando el registro de asistencia.

i s
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Imagen No. 3
Firma del acta

priorizacién de insumos

Imagen No. 4
Asistentes a la visita de priorizacion

FIRMA DE QUIEN RECIBE LA VISITA FIRMA DEL PROFESIONAL
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Nombre: CLAUDIA MOSQUERA DIAZ Nombre: Joana Patricia Inagan Imbacuan
Cargo: Representante Legal Cargo: Profesional de Campo
Cedula: 31610318 Cédula: 1113534518
Representa a: PLATONERAS PLAYITA Representa a: Fundacién Ave Fenix
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Objeto del Convenio: .

“Aunar esfuerzos para la implementacion, promocién, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de seguridad
alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante el
fortalecimiento de los canales de comercializacion a través de ferias, mercados campesinos ruedas de negocios y eventos,
en el marco del proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencion de familias
rurales del Valle del Cauca”

Nombre del proyecto / FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Componente PARA LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL CAUCA
Componente No. C1 Entregable No. E2
Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por
Entregable convocatoria piblica que fomenten saberes y costumbres ancestrales de poblaciones afro
en el periodo de gobierno.
Nombre organizacién / Institucién Educativa PLATONERAS PLAYITA
NIT 901480293 Tipo del proyecto Agroindustrial
Municipio Buenaventura Vereda Barrio Pueblo Nuevo
Nombre Representante Legal CLAUDIA MOSQUERA DIAZ
Quien recibe la vista CLAUDIA MOSQUERA DIAZ
Correo electrénico Inli:iﬁ}eorrr;andavalenmam}@g Teléfono/Celular 3206395453
Nombre y apellido profesional encargado Joana Patricia Inagan Imbacuan
Fecha (dd-mm-aaaa) 22/110/2024 Lugar E‘i?azr?od&;”;mdo José

Se acuerda con la poblacion beneficiaria de este componente, los insumes, herramientas y/o equipos a priorizar, teniendo en
cuenta la capacidad y objetivo de la propuesta presentada en la socializacion, ademas de las recomendaciones de los
profesionales que realizan el acompafiamiento, los cuales se evidencian en la siguiente tabla:

De acuerdo con el acompafiamiento técnico realizado, se emite el siguiente concepto:

Tabla 1. CONCEPTO TECNICO

Una vez explicado qué insumos son elegibles, se realiz la priorizacion de aquellos que son necesarios para la ejecucion
del proyecto “Mejoramiento de las condiciones de comercializacion de las platoneras’ a cargo de la Asociacion de
Platoneras de Zacarias y La Playita, la cual tiene como finalidad garantizar la seguridad alimentaria de los asociados y no
asociados en el municipio de Buenaventura, mediante la adquisicion de materia prima necesaria para la comercializacion,
di:)taciétn de implementos para la manipulacion adecuada de los alimentos y utensilios necesarios para el manejo de los
alimentos.

Con las 10 personas asistentes a la jorada en cabeza de la representante legal Claudia Mosquera Diaz, se priorizaron 12
items los cuales son inamovibles ya que son requeridos en su totalidad, por un lado, el item 1 pescadilla gruesa fresca,

ermite garantizar la materia prima necesaria para la comercializacion en la galeria José Hilario Lopez o la Tealizada bajo
a modalidad puerta a puerta, ha este insumo se pueden ajustar las cantidades de no ser alcanzable el presupuesto para
los demas insumos a priorizar, por otro lado, el item 2 se prioriza con el fin de permitir la comodidad de descanso para los
beneficiarios en los puntos fisicos de venta para este caso se solicita que el numero de sillas se conserve, los items 3 y 4
corresponden a guantes necesarios para el groceso de manipulacién y eviscerado del pescado por lo que es necesario que
estos sean de latex, con respecto al ftem 5 se busca la adquisicion de platones de aluminio grandes de bajo peso para
garantizar la movilidad del platon sobre la cabeza, por ultimo los items 6,7,8, 9, 10, 11 y 12 corresponden a las botas y
numero de tallas necesarias como dotacién durante la manipulacion de los alimentos.

Durante la reunion los beneficiarios en cabeza de la representante legal dejaron en claro, gue no tiene la intencion de
postular a ningln proveedor y que se sujetan aquellos que la Fundacion Ave Fénix considere mejor, recalcando que se
puedan conservar todos los items priorizados y que las cantidades se puedan ajustar de acuerdo con el presupuesto, como
medios de comunicacion durante la concertacién la representante legal referencio el niimero telefonico 3206§95453, junto
con el correo luisafernandavalencia770@gmail.com

Para finalizar, se le dejo claro a los beneficiarios que no es posible priorizar nin?fm ofro insumo que no esté dentro de la
lista, que la compra de los insumos estara sujeta la disponibilidad existente en el mercado y que el proceso de entrega se
realizaria en el casco urbano del municipio de Buenaventura, donde los costos de trasporte al sitio donde se ejecutara el
proyecto corre por cuenta de cada asociado, también, que la fecha de entrega se realizara de acuerdo con programacion
definida por la Gobernacion del Valle del Cauca y gue para antes de este proceso, se debe de haber realizado [z visita de
acompanamiento donde es necesaria la presencia de los 10 beneficiarios.
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Tabla 2. INSUMOS, EQUIPOS Y/O HERRAMIENTAS PRIORIZADAS
ITEM DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD
Pescadilla gruesa surtida fresca de un dia de faena (que esta no esté -
1 Kilo 830
congelada)
2 Sillas de brazo Unidad 20
3 Par de guantes de latex para manipular pescado de colores talla 9 Unidad 16
4 Par de guantes de Iatex para manipular pescado de colores talla 8 Unidad 4
5 Platones de aluminio grandes para transportar pescado Unidad 10
6 Par de botas color amarillo talla 36 Unidad 1
7 Par de botas amarillas talla 37 Unidad 2
8 Par de botas amarillas talla 38 Unidad 1
9 Par de botas amarillas talla 39 Unidad 1
10 Par de botas amarillas talla 40 Unidad 3
1 Par de botas amarillas talla 43 Unidad 1
12 Par de botas amarillas talla 35 Unidad 1
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Mediante la presente acta el Representante Legal o apoderado(a), concreta los ajustes realizados en cuanto a la
dotacion de insumos, equipos y/o herramientas relacionadas anteriormente.

La cantidad y tipo de insumos, equipos y/o herramientas puede variar frente a las cantidades iniciales segun la
asignacion presupuestal para cada organizacion beneficiaria y seran oficializados en el acta de concertacion.

En el siguiente espacio diligencie los datos de la persona autorizada para el proceso de concertacion.

Nombre completo: Claudia Mosquera Diaz

NUmero de cédula: 31610318

NUmero telefénico: 3206395453

NUmero de WhatsApp: 3206395453

Correo electrénico: luisafernandavalencia770@gmail.com
FIRMA DE QUIEN RECIBE LA VISITA FIRMA DEL PROFESIONAL

Cleecdy
YVICO gy \\

Nombre: CLAUDIA MOSQUERA DIAZ Nombre: Joana Patricia Inagan Imbacuan
Cargo: Representante Legal/Apoderado Cargo: Profesional de campo

Cédula: 31610318 Cédula: 1113534518

Representa a: PLATONERAS PLAYITA Representa a: Fundacion Ave Fénix
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Objeto del Convenio:

“Aunar esfuerzos para la implementacion, promocion, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de seguridad
alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante
el fortalecimiento de los canales de comercializacion a través de ferias, mercados campesinos ruedas de negecios y
eventos, en el marco del proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencion de

familias rurales del Valle del Cauca”

Nombre del proyecto /
Componente

FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA PARA LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL

CAUCA

Componente No.

C1

Entregable No.

E2

Entregable

Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por
convocatoria ptblica que fomenten saberes y costumbres ancestrales de poblaciones
afro en el periodo de gobierno.

Nombre organizacion /

L ) PLATONERAS PLAYITA | Nit 901480293
Institucion Educativa
Municipio Buenaventura Vereda Barrio Pueblo Nuevo
Tipo de proyecto Agroindustrial
Nombre Representante Legal |CLAUDIA MOSQUERADIAZ
Cédula 31610318 Teléfono/celular 3206385453

. luisafernandavalencia?? .

Correo electrénico Teléfono/Celular 3206385453

0@gmail.com

Nombre y apeliide profesional
encargado

Joana Patricia Inagan Imbacuan

Fecha (dd-mm-aaaa)

18/11/2024

Lugar

Galeria José Hilario Lopez
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SITUACION ENCONTRADA

La Asociacién de Platoneras de la Playita y Sacarias, esta compuesta por mujeres cabeza de familia, la principal actividad econémica de las
mujeres es el proceso de comercializacion del pescado fresco y en menor proporcion el proceso de comercializacion de pescado ahumado,
productos que son provenientes de la pesca artesanal. Actualmente, todas las mweres cuentan con un puesto fisico para la
comercializacion de sus preductos en [a Galeria José Hilario Lopez en el sector de Pueblo Nuevo del municipio de Buenaventura.
Durante el recarrido realizado en cada uno de los puestos, se logrd observar que cada uno de ellos tiene servicios basicos de energia y
agua, esta Ultima en baja frecuencia ya que en gl sector suele presentarse racionamiento del recurso, provocando que se tenga que
réalizar el almacenamiento en tinas o baldes plasticos para garantizar la limpieza del pescado durante la comercializacion, con respecto al
servicio de energia ha garantizado que se instalen equipos como congeladores, esfos se encuentran en optimo funcionamiento
permitiendo la conservacion de la cadena de frio de los preductes, perc se observo que en algunos puestos, existe un minimo de h}gzxene y
ﬁrasencia de corrosion debido a la humedad que suele presentarse por la manipulacion del pescado en el puesto. Con respecto a la

igiene de utensilios, recipientes y superficies observadas, por un lado, las mujeres tienen mesas artesanales con bases de hierro gue
presentan corrosion y con una SUﬁEl’_ﬂClE de tablas de madera, se obsarva el manejo de platones de aluminio o plasticos que se encuentran
en buen estado, pero con peca higiene, ademas, platonas de aluminio, baldes y canastilas en las mismas condiciones, percibiendo que
exista poca adopcion de las buenas practicas de manufactura BPM. Por ofro lado, las mujeres manifestaron que, si bien realizan procesos
de limpieza, durante su accionar algunas siimplementan la desinfeccion de superficies & implementos utiizados con hipadlorito.
La materia prima como pescado y mariscos es adquirida en las pesqueras del sector de Pueblo Nuevo o en algunas ocasiones
directamente a las lanchas que son maneH'adas por los pescadores artesanales de este mismo sector. Los volimenes en muchas ocasiones
son adquiridos de manera grupal entre [as asociadas o por el contrario a modo individual, reduciendo &si los costos de produccion, los
Broductos que mas adquieren son el pargo, atin, corvina, merluza, sierra, bagre y otros, mas comerciales dentro del mercado local.

entro de los utensilios que mas mg!ementan las asociadas para el procese de eviscerado, escamado y fileteado del pescade, se
encuentran cuchillos de acero inoxidable o uso de machetes que presentan cerresién, también manejo de tablas de madera gue no se
encuentran en las mejores condiciones para su Uso en campo.
Dentro del proceso gue implementan de secado de Bescado, se observa una baja adopcién de las practicas de manufactura, ya gue el
producto usualmente es puesto sobre cartones, tablas o en laminas v expuesto al sol directo a la intemperie fuera de la galeria,
provocando que la calidad e higiene del preducto se vea afectada, debido a la contaminacién por el paso de vehiculos o por la presencia
de animales que rodena el sector de la galerfa.
Con respecto a la adopcién de los elementos de proteccidn personal EPP, las mujeres cptan por utlizar sandalias o que puede ocasionar
un accidente durante la jornada laboral ya que el piso usualmente permanece himedo, algunas de las mujeres, opta por cubrir su cabello
implementan mallas, turbantes o pafioletas, uso de delantales de tela y guantes de latex para la manipulacion el producto.
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ACTIVIDAD REALIZADA

Desarrollo de la actividad en campo . _ _ .

La actividad comenzo con una charla introductoria para evaluar los conocimientos previos de las asociadas sobre las Buenas Précticas de

Manufactura (BPM), verificar si implementan protocolos de limpieza y desinfeccion, como también la adopcion del uso de los elementos de

proteccion personal EPP, las asociadas durante este espacio manifestaron %ule si bien actualmente manejan congeladores horizontales

para el almacenamiento de los productos, la capacidad que se tiene no es suiiciente para garantizar que Ios vollimenes gue ingresan a la

galeria conserven la cadena de frio hasta la venta, optando por la transformacion de sus productos den pescado seco o pescado

ahumado, muchas de ellas explicarcn los procesos de [impieza y desinfeccion que realizan a las superficies, equipos e implementos para

sus procesos de venta en la galeria, por ello, con el fin de afidnzar los conceptos que manejan las beneficiarias se realizd el siguiente
roceso:

?Exp!icacién de las Buenas Practicas de Manufaciura BPM en Pescado ) _

Se Inicio realizando una explicacion de los conceptos de BPM, donde a las asistentes se les recalco que estas, son un conjunto de

directrices que buscan asegurar que los productos alimenticios se fabriquen en condiciones optimas, cumpliendo con los estandares de

higiene, calidad y seguridad. En el caso del pescado y mariscos, estas précticas son fundamentales, ya que son productos altamente

perecederos que requieren un manejo adecuado para prevenir centaminaciones y asegurar que el producto final llegue al consumidor en

condiciones optimas. Por ello, el garantizar los maycres estandares de higiene a los utensilios, recipientes, superficies y equipos, es

indispensable para permitir procesos de eviscerado, éscamado y lavado del pescado que serd entregado al consumidor final.

» Practicas de limpieza y desinfeccion durante la comercializacion del pescado. ) )

Dentro de las practicas de limpieza y eviscerado se explicd el proceso que se debe garantizar a los equipos (congeladores, refrigeradores,

neveras), la higiene de las superficies (mesas, pisos, sillas) y los utensilos o implementos manejados durante las actividades de eviscerado

(tablas, cuchillos, cubetas, baldes, efc.), donde es fundamental el lavado de estos con jabones neutros y uso de cepillos para una limpieza

profunda, garantizando su retirar los residuos de jabon con abundante agua, para posteriormente iniciar actividades de desinfeccion con

una disolucién de hipoclerito de sodio al 0,005% ya sea realizando aplicaciones con un atomizador o sumergiendo estos en la disolucién por

pericdos que pueden ser de 5 a 10 minutes. Se explico que dentro de la actividad de eviscarado es crucial, eliminar los residuos infernos,

que son una fuente potencial de contaminacidn bacteriana y permite el mejorar la vida Ofl del producto, contribuyende a su frescura,

preservando su sabor, textura y valor nutricional. ) .

* Proceso de conservacion de cadena de frio: Durante la jornada de acompafiamiento se explicd la impertancia de garantizar la cadena de

frio del volumen que adquieren directamente de los pescadores, durante la compra es fundamental tener la capacidad de almacenamiento

del producto ya sea garantizando un almacenamiento en congeladeres a una temperatura de -18 °C o refrigerado a una temperatura de 4

°C, para el caso no tener equipos, es fundamental el uso de cavas con hielo en la proporcion 2:1 (por cada kilo de pescado, dos kilos de

hielo). Durante la capacitacion, se hizo énfasis en el proceso de comercializacidn, donde se debe evitar que el pescado sea sometido a

cambios bruscos de temperatura (frio-calor) ya que esto puede ccasionar su descomposicion.

Ejercicio practico _

1. Implementacién de los elementos de proteccién personal (EPP) para el manipulador de alimentos.

Materiales

» Guantes de nitrilo

» Cofias

* Tapabocas

Procedimiento . )

1. Entrega de elementos de proteccion personal EPP: Se realizo la entrega a cada uno de los usuarios de un par de guantes de nitrilo,

cofia y tapabocas desechables, para garantizar el uso adecuado de lo EPP durante su jornada laboral.

2. Procedimiento para el uso adecuado de los EPP: Se explico que antes de ponerse los guantes es necesario retirarse anillos, pulseras,

lavarse y secarse bien las manos, para posteriormente, sujetar uno de los guantes por el borde, deslizar la ofra mano en el guante vy

colocar el guante hasta el final y posteriormente tomar el otfo guante y repetir el procedimiento con la otra mano. Para el uso de la cofia,

se explich que es necesario primero recoger el cabello y mantenerlo bien recegido bajo el gorro, se debe estirar y abrir |z cofia de manera

que forme una bolsa, aseguréndose de colocar los puntos de unién en la frente y en la nuca para asegurar el gorro. Por otro lado, se

ex%hco que, durante el uso del tapabocas, se debe garantizar los pliegues que van hacia la cara deben f?uedar hacia arriba, el tapabocas

debe agarrarse de las bandas, colocando cada banda en una oreje, el tapabocas finalmente se ajusta pelizcando alrededor del puente de

la nariz'y la parte inferir debe ser acomodada para cubrir la parte de la barbilla.

Resultados:

Las beneficiarias asistentes a la practica lograron comprender que dentro de las Buenas Practicas de Manufactura BPM, es importante

utilizar los elementes de proteccion personal EPP, durante las jernadas de trabajo, por un lado, comprendieron que la higiene personal se

encuentra denfro de estas practicas, como también el uso de tapabocas, cofia y guantes en sus actividades de comerdalizacion, con

respecto al manejo del calzade entendieron que este hace parte de los EPP y es indispensables para la seguridad de ellas que realizan su

desplazamiento scbre pisos hiimedos, prevocande que pueda existir un riesgo de caida o golpe durante la jornada laboral.

También comprendieron que el uso de manillas, aretes y cadenas puedan implicar una contaminacion durante la manipulacién o causar

alglin tipo de accidente, recenecieron que la higiene de la vestimenta v la higiene persenal durante la manipulacion de los alimentos juega

un papel importante ya que repercute en la venta del producto ofrecido al consumidor final,

2. Implementacién de los procesos de eviscerado y limpieza
Materiales
« Tabla de polietieno
* Guantes
« Cuchillo
» Platones plasticos o de aluminio
» Agua y jabdn neutro
» Cepillo
Procedimiento
1. Revision de la higiene de las superficies & implementos de corte: Se realizo una limpieza de la superficie a implementar para la actividad
de eviscerado, donde con jabon neutro y una espenja y cepillo se empezo a tallar el drea, seguido por su lavado con agua limpia, después,
se procedid a la desinfeccion de esta y de sus img\ementos con una disolucién de hipoclorito al 0,05% mediante el uso de un atomizador o
inmersion de los utensilios por un pericdo de 5 a 10 minutos, para su posterior lavado con agua limpia.
2. Proceso de retiro de escamas: El pescado fue puesto sobre una superficie plana {tabiaf, con el fin de garantizar la firmeza del primer
preceso (escamado), donde se hizo uso de un raspador artesanal para la eliminacion de las escamas del pescado de forma suave pero
efectiva, siguiendo la direccidn contraria a la del crecimiento de las escamas,
3. Proceso de eviscerado: Mediante el uso de la misma superficie, se realizé una primera incision en la parte abdominal, desde la abertura
anal hasta la zona ventral, con cuidado de no perforar los drganos internos, seguido de la extraccion de visceras con la ayuda de los
dedos, asegurandose de no romperlas para evitar la contaminacion del cuerpo del pescado, por Ultimo, se agregé agua para asegurar que
la cavidad interna del pescado quedara completamente limpia de visceras, sangre o cualquier otro residuo organico.
4. Eliminacion de la cabeza (si es necesario), aletas y cola: Con el uso de un cuchillo, se garantizd el corte de la cabeza del pescado justo
%etréls% dde las branquias, refire de las aletas y la cola, finalizando asi la entrega del producto al consumidor final.
esultados
Las beneficiarias comprendieron que dentro del &rea donde ellas se desempefian, es fundamental garantizar la impieza y desinfeccién
fanto de les superficies como de los implementos o equipos utilizados para procesos de eviscerado, ademas, del manejo dé implementos
come cuchillos afilados y tablas amplias para la firmeza de los cortes como del proceso de escamado, por otro lado, comprendieron que de
seguir un adecuado profocolo se evita la contaminacion micrcbianas, se mejora la conservacién y almacenamiento del producto v se la
3rt]asenc1adde residuos que puedan generar olores desagradables o afecten la calidad del producto, aumentando asi la vida Gtil y la calidad
el pescado.
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RECOMENDACIONES

Tras la evaluacién técnica realizada a la Asociacion de Platoneras de la Playita y Sacarias, se establecieron recomendaciones especificas

para fortalecer la implementacion de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM), con el fin de que se garantice y se refuercen actividades

como el manejo de la cadena de frio, manejo de la limpieza y desinfeccién de los recipientes, insumos y eﬁUIpos, ademas, de las practicas
implementada durante el proceso de eviscerado, las cuales, son esenciales en la prestacion del servicio al cliente final:

1. Limpieza y mantenimiento de equipos y utensilios: EI mantenimiento adecuado y la limpieza exhaustiva de los equipos o utensilios,

garantizan la inocuidad del producto a la vénta. Se recomienda la impieza de tablas, cuchilos, baldes, refrigerador, pisos y superficies con

in jabon neutro v lavado con agua limpia, posteriormente, realizar una desinfeccion por 5 minutos en una disolucion de hipeclorito de sodio

a una concentracion del 0,05 % en agua limpia (10 ml por cada litro de agua) o inmersion de los utensilios en la solucién por este lapso de

tiempo, para su posterior lavado con agua limpia.

2. Implementos para el proceso de eviscerado: Evitar el uso de tablas de madera y de implementos de facil corrosion como machetes, se

recomienda el uso de cuchillos de acero inoxidable, tablas de polietileno para el proceso de corte.

3. Mangjo de residuos del proceso de eviscerado: Se recomienda garantizar acumular en un recipiente pléstico todos los residuos que se
eneran del proceso de eviscerado y escamado de pescade procesado, con el fin de garantizar una mayor higiene en el espacio de
rabajo, se recomienda implementar Un ensilaje biologico para animales como cerdos ¢ pollos de engorde, mediante el uso de materias

primas como harina de maiz o arroz para su proceso.

4. Higiene personal: Durante los procesos de comercializacion es impoertante el aseo personal del operaric, se recomienda el uso de ufias

cortas y limpias, bario diario, ropa adecuada v limpia, ademéas del lavado constante de las manos con abundante jabon y agua después de

haber realizado manipulacion de dinero, haber heche uso del bafio, toser o estornudar, etc.

5. Elementos de proteccion persona EPP: El uso de los elementos de proteccién personal durante las jornadas laborales son importantes,

ya que se garantiza la higiene y sanidad del producto al consumidor final. Se recomienda refirar elementos como manillas, anillos y aretes,

para posteriormente utilizar los guantes, gorro o cofia y tapabocas durante los procesos de eviscerado y limpieza del pescado.




_coseRnacion ACTAVISITADE ACOMPANAMIENTO CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511- 2024
oot | & T [ DESARROLLO RURAL, AGRICULTURA Version: 01
vsaamts 4 Vel do Couea Y PESCA VALLE DEL CAUCA Fecha de aprobacion: septiembre 2024

OBSERVACIONES

El acompaiiamiento fue abordado en la Galeria José Hilario Lépez en el sector conocido como Pueblo Nuevo, durante el espacio se contd
con la participacién de 8 beneficiarias soportadas en el proyecto incluyendo a la representante legal de la organizacion, el sjercicio préctico
se realizo con los utensilios que usualmente implementan en campo v el procedimiento de la actividad de eviscerado partio de como ellas
hacen el ejercicio durante s actividad comercial. Se observe que la Impieza de algunos equipes y superficies de contacto directo con el
producto, como mesas, baldes, canastilas y utensilios, presenta un nivel de higiene bajo, lo que podria generar riesgos de contaminacion
cruzada y comprometer la inocuidad alimentaria del producto.

FIRMA DEL REPRESENTANTE FIRMA DEL PROFESIONAL

C Uy,
YV VOO 7,

Nombre: CLAUDIAMOSQUERADIAZ Nombre: Joana Patricia Inagan Imbacuan
Cargo: Representante legal / Apoderadc Cargo: Profesional de campo

Cedula: 31610318 Cédula: 1113534518

Representa a: PLATONERAS PLAYITA Representa a: Fundacion Ave Fénix




o) Jo_ OB

100UYD

DS Pp il A

vinaza
(pupiAgos o wrgeat onb Fuoms)ard) :0HOEVTS

UOhA%] 00

e L o)

oL

.. ) o ON- . 2w ON A21[- ON Qas ILE IE Poamat Ok BvmRja)
NF S C XS 2 7 o B sovpnepovedonn)| BT ESbESOLE qicoIoie | tod QQ_WOT 2] )
B\ g v H \:Eue 2VT- .WQ*A( 03 L0 ryaEes QbS £9 A wRg Ofhuy  hop €0F .
Sy  WAAY XHN 99829801800l LS| Ly VS WAk ;
QA2 M v I/AVE Wy tbod6ind gz S8h ss g0 O,

I W20 A 7Yk

NEONL

74bo 854 125

AR YETATH

YIOVBI\bN Vi3S

SoTRs DL hp DA AT 2Lt O bTISOTR zes] SEh NZ JTOT| SuJps VI IO SwrT
T BTy AV N O ¢ DCNE| EO3LZE /[ 305 v 3 Uy U )
VRN QJINQULIFTE OFWUOD OLOVLINOI OKO43T3L vinazo JUNVCIDLLYYd T30 SOQITI3dY A FUARON 'ON

7 prpnba op saspan faud vp wpadaad pp s P @ ‘sopnse

.Sn!iﬁa!ﬁi&i:ﬂ!!%i&ifagssifaixﬂ.éaihggidi.aﬁ!i>ll-!iiim.l L

ot

4] 0P R

: o9 Erpany soupdwT? Bopram ETia) [sswos T3 00] 4P ;0N UPILI0) 19 SYUTIPO 'OPTULE EP[UV0D o srw) L d A sepryungiist njeopl ‘o) AP 0LLTLHY VTR PPN 8D # P T sl 1] Led sermane ey, B CARI G oronian g pepRGIILOASN) 6D GIED B bR N ¢
hrsmpric ey b kb e . CUHLIILY B FZVO7S CUTTILD) 189 6D ORaMepUsOED 1 oo end SR 6D TV B LD 99 102 D LITH eosusfiel bopbosp ina A semoued Bomp 6 vorossad 1) 08 2102 9 1851 MaTene3 A ) 0 sushugdun U3 Srrmyede euay

BOORELO WY P TS LGRTPALEL B KL ‘0D O ORI U 16F 1t K TILNGA Waokrba meumy 0 Uy 1388 89 (ompy A opw) wopequ 1 A sepsuotsed hopep s 19

Eoneg 0a(uae} ojusjwydwoay | ‘owejqoB op opoped (8 UB 0¥ B0UCj2N[qed 8P BO]EAEEIUT BRIQWNIS0I
(VP OI(FA [OP 30[LI ST|1LE) 0P UQIDUELE §) rvd RO N JININOAHOD| 4 o pqu E_E_.__é onb w2jqnd 8}101¢30AU02 J0d SOPULO|220[98 'ejiwjuoLYjje PrpunBes ap soTnasdaiBe sojoskoud 1ev8jqviea TIEVOIUING
peppnBes op soAgonpeld rojuefold €p ouajwRAIKS: | _ ﬂ_ b
2 naavosan | €LI0| Ovnj 20| D12[00) wvom| btaefiy | Sk SRR
; o383 P
w.-.u...-Q.uGW. h U*-T,Ouﬁ— UL?.T\MDD.O)&. i O[7A [9P BB[LII BRALT) 0P UQRUY §) R LS paplnBen op soamanpad scyrefard op e pupsiEI) opadaud pp camul B Ub ‘SoymAs A sopoBeu ap snpen: {0INIANOD
NQIJVZINVOHO OIJIDINAW  ouuuduma sopraseus 'sajas) op 5yAss » UpRwIEVLIRUICA B B3T3 B} 9P GRS RRTYIO) o Eyupec ‘opeuL OG0 Pp BouIGoy avd K soynanpucibe wjoojiBa 730003780
n|op 2oy OW_ P v DSy ‘opmnandasbs capnpaid ofjaimesp ‘rymuswige paprnBen op sojssfaid #o) op cyus ol o oye RpSITIO] oo AippaTuswsiu) 1) Lied sLanyss Uy,
BSRED) [0p S0 177 emeumumdeg
ale,
VION31SISY 30 0av.Lsi SopoLegis
7N

NOIOYNY3IBOO




ACTA DE CONCERTACION CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511 de 2024

GOBERNACION

F-ACO @; 3o SECRETARIA DE DESARROLLO Versién: 01
No. & i RURAL, AGRICULTURAY PESCA
L 4w Vel 8l Coicn VALLE DEL CAUCA Fecha de aprobacicn: agosto 2024

Objeto del Convenio:

“‘Aunar esfuerzos para la implementacion, premocion, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de seguridad
?Ilmentana, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante el
ortalecimiento de los canales de comercializacion a través de ferias, mercados campesinos ruedas de negocios y eventes,
en el marco del proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencion de familias
rurales del Valle del Cauca”

Nombre del proyecto / FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Componente PARA LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL CAUCA
Componente No. C1 Entregable No. E2
Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por
Nombre del Entregable convocatoria plblica que fomenten saberes y costumbres ancestrales de poblaciones
afro en el periodo de gobierno.
Nombre organizacién / Institucién Educativa PLATONERAS PLAYITA
Municipio Buenaventura Vereda Barrio Pueblo Nuevo
Tipo del proyecto Agroindustrial Nit. 901480293
Nombre Representante Legal |CLAUDIA MOSQUERA DIAZ
Correo electrénico l(g;?nf:msg%avalenmaﬁo Teléfono/Celular 3206395453
Nombre y apellido profesional encargado Luis Fernando Martinez Orozco
Fecha (dd-mm-aaaa) | 28/10/2024

La organizacién en mencién, conforme al acompafiamiento técnico realizado v el presupuesto aprobado ha efectuado el
analisis de los insumos, equipos y/o herramientas descritas en la priorizacién y mediante su Representante Legal y/o

Apoderado aprueba la concertacion de los items dispuestos en esta acta y relacionados en la siguiente tabla:



A ACTA DE CONCERTACION CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511 de 2024
F-ACO SECRETARIA DE DESARROLLO Version: 01
No. RURAL, AGRICULTURAY PESCA
VALLE DEL CAUCA Fecha de aprobacion: agosto 2024
Tabla 1. INSUMOS, EQUIPOS Y/O HERRAMIENTAS CONCERTADOS
ITEM INSUMO UNIDAD CANTIDAD

1 Sillas de brazo Rimoplast Unidad 12

2 Platones de aluminio grandes para transportas pescado Unidad 10

3 Congelador Horizontal JLC-384 Unidad 4

FIRMA DEL REPRESENTANTE FIRMA DEL PROFESIONAL
Clay/iy

Nombre: CLAUDIA MOSQUERA DIAZ Nombre: Luis Fernando Martinez Orozco
Cargo: Representante Legal/Apoderado Cargo: Profesional de campo
Cédula: 31610318 Cédula: 1061753840
Representa a: PLATONERAS PLAYITA Representa a: Fundacién Ave Fénix




GOBERNACION ACTA DE ENTREGA FORTALECIMIENTO SONVRIEGbo, | 11 -

F-AEQ N ereico
No. 01 @ |2 SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL, Versién: 01
Depmrizments dut Vlle ded Couca AGRICULTURA Y PESCA VALLE DEL CAUCA Fecha de apmbaciﬁn: Sepﬁembre 2024

Objeto del Convenio:

“Aunar esfuerzos para la implementacion, promocion, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de seguridad
alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante el
fortalecimiento de los canales de comercializacion a través de ferias, mercados campesinos ruedas de negocios y eventos, en

\ejl r[?agcci gel proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencién de famifias rurales del
alle del Cauca

Nombre del proyecto / FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
Componente PARA LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL CAUCA
Componente No. C1 |Entregable No. | E2
Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por convocatoria
Entregable puE[:ca que fomenten saberes y costumbres ancestrales de poblaciones afro en el periodo de
gobiemo.
Nombre organizacién /
Institucion Educativa PLATONERAS PLAYITA
Municipio Buenaventura Vereda Barrio Pueblo Nuevo
Tipo del proyecto Agroindustrial NIT 901480293
Nombre Representante
Legal P CLAUDIA MOSQUERA DIAZ
Correo electrénico luisafernandavalencia70@gM | teigfono/Celular 3206395453
] ] Teléfono:
Nombre de quien recibe | (1}, \iy l"\osquao Dior 2206395453
Nombre y apellido profesional encargado Joana Patricia Inagan Imbacuan
Fecha (dd-mm-aaaa) 113—41-';1014. Lugar (dlieo Kot loa0oBtdl
El operador Fundacion Ave Fénix y la Secretaria de Desarrolio Rural, Agriculiura y Pesca del Valle del Cauca, hacen la entrega

de los siguientes insumos, equipos ylo herramientas de acuerdo con i concertacion previa realizada con la Organizacion:

ITEM INSUMO UNIDAD CANTIDAD
1 Sillas de brazo Rimoplast Unidad 12
2 Platones de aluminio grandes para transportas pescado Unidad 10

3 Congelador Horizontal JLC-384 Unidad 4

BN



GOBERNACION ACTA DE ENTREGA FORTALECIMIENTO | CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511- 2024

W
e @ S5 | SECRETARIADE DESARROLLO RURAL, Versién: 01
' o v e | AGRICULTURA Y PESCA VALLE DEL CAUCA

Fecha de aprobacién: septiembre 2024
RECOMENDACIONES'DE USO ‘

HERRAMIENTAS E IMPLEMENTOS PARA LOS PROCESOS DE COMERCIALIZACION

1. Sillas de brazo

»  Recomendaciones de instalacion: Se deben ubicar sobre una superficie estable que evite deslizamientos o vuelcos, ya que puede
representar un riesgo en ambientes de trabajo donde el piso puede estar resbaloso debido al agua o a ofros liquidos.

*  Recomendaciones de mantenimiento: Realizar un adecuado proceso de limpieza, iniciando con un retiro de particulas como baro o
restos de pescado con ayuda de un pafio himedo o un cepillo suave; preparar una solucién con agua tibia y un detergente suave o jabén
nelétro, utilizar un pafio o esponja para frotar todas las superficies de la silla, asegurdndose de limpiar bien el asiento, el respaldo y las
patas.

*  Recomendaciones de desinfeccién: Hacer uso de una solucién de agua y desinfectante como el cloro (en una proporcién de una parte
de cloro Eor nueve partes de agua), aplicando el desinfectante en las superficies y dejandolo actuar por unos minutos. Es imporiante
enjuagar bien la silla con agua limpia después de aplicar el desinfectante, para evitar residuos de productos quimicos. Después de lavar y
desinfectar, se debe secar completamente la silla, ya sea al aire o con un pafio seco, para evitar la humedad que podria promaver la
proliferacion de bacterias o moho.

2. Platones de aluminio grandes

*  Recomendaciones de instalacion: Los platones deben disponerse sobre superficies estables J niveladas para evitar desestabilizacion
0 vuelcos, lo que podria comprometer la inocuidad del alimento almacenado y ademés la seguridad y eficiencia de fodo el proceso.

*  Recomendaciones antes de uso: Es necesario verificar completamente la fimpieza de estos implementos antes de su uso,
especialmente, si son empleados para el manejo de productos pesqueros.

*  Recomendaciones de limpieza y desinfeccion: Estos deben ser frotados con esponjas suaves fanto en la parte interna como externa
del platdn utilizando jabones neutros, lavar con agua limpia y posteriormente utilizar una solucion desinfectante como el hipoclorito dejando
actuar por un lapso de 5 a 10 minutos y enjugar posteriormente, asegurandose de que no queden residuos que puedan afectar la calidad
de los productos que se almacenan o fransportan.

*  Recomendaciones de carga: Los platones deben ser utilizados dentro de los limites de su capacidad segin el tamafio y capacidad de
carga, evitando el sobrellenado, lo que podria resultar en deformaciones permanentes o dafios en la estructura del platén.

*  Recomendaciones de mantenimiento: Los platones de aluminio debe incluir una limpieza peridica con productos de baja abrasividad
y evitar el uso de utensilios de limpieza que puedan dafiar la superficie del metal. Se debe evitar el uso de productos quimicos corrosivos o
Etaraslggg ya que el aluminio puede oxidarse o corroerse con el tiempo si no se mantiene adecuadamente.

3. Congeladores horizontales

*_ Recomendaciones antes de [a instalacién: Antes de conectar el equipo a una corriente eléctrica, es indispensable esperar un lapso de
12 a 24 horas, con el fin de garantizar que el gas refrigerante vuelva nuevamente al compresor, al pasar el lapso de tiempo el equipo puede
ser conectado y el almacenamiento de los productos debe realizarse después de 3 o 4 horas de estar encendido con fines de que este
alcance las temperaturas deseadas.

* Recomendaciones de instalacian: Verificar que la tension (voltaje) <ial sitio de instalacion coincida con la tension de su congelador, use
siempre un fomacorriente exclusivo para el congelador, proximo al lgar de instalacion, para conectar su congelador. Por seguridad, nunca
use adaptadores para conectar varios aparatos eléctricos juntos en un tomacormiente (Ej.: ipo "T" o enchufes miltiples) y no use
extensiones, ni conexiones millfiples y cerfifique que las instalaciones eléctricas estén denfro de las especificaciones técnicas del manual,
también realizar la instalacin a tierra, evitando conectar en lineas ielefnicas o en cafierias de gas.

*  Recomendaciones de uso: Evitar abrir la tapa de manera constante para preservar la temperatura interna y no sobrecargar el equipo,
ya que esto podria dificultar el flujo de aire y afectar su eficiencia. El congelador debe ajustarse tipicamente a unos -18°C, para asequrar
que los alimentos se conserven congelados de forma segura. Es crucial no introducir alimentos calientes directamente en el congelador, ya
que esto puede elevar la temperatura interna y alterar su funcionamiento. Los productos deben ser empaquetados comrectamente para
prevenir la formacion de escarcha o la pérdida de calidad por quemaduras de congelacién.

*  Recomendaciones de mantenimiento: Es necesario realizar un descongelado periédicamente si el congelador no tiene un sistema de
descongelacion automatica, ya que el hielo acumulado puede reducir la eficiencia energética y la capacidad de almacenamiento, también,
es necesario inspeccionar el sello de la puerta de manera frecuente para asegurarse de que esté en buen estado, ya que un sello
defectuoso puede permitir fa fuga de aire frio y aumentar el consumo de energia, verificar el cable de alimentacion y la conexion para evitar
posibles fallos eléctricos que puedan dafiar el equipo.

*  Recomendaciones de limpieza y desinfeccién: Es indispensable realizar un proceso de limpieza del equipo, atendiendo las siguientes
indicaciones:

a) Desconectar el congelador: Antes de comenzar con el proceso de limpieza, es esencial desconectar el congelador de la corriente
eléclrica para evitar riesgos de accidentes o daiios al equipo. o

b) Vaciar el congelador. Se deben refirar todos los alimentos almacenados, si existen productos que no pueden mantenerse fuera de
temperaturas bajas por mucho tiempo, es recomendable colocarlos en un refrigerador o en un recipiente con hielo mientras se realiza Ia
limpieza.

c) g Descongelar: Si el congelador no tiene un sistema de descongelacion automatica, se debe permilir que el hielo acumulado se demita.
Esto puede hacerse de manera natural o mediante el uso de recipientes con agua caliente dentro del congelador. Es importante evitar el
uso de herramientas metalicas o afiladas para raspar el hielo, ya que pueden danar las superficies internas.

d) Limpiar las superficies interiores: Una vez que el hielo se haya demefido, se deben limpiar las paredes internas del congelador
utilizando una mezcla de agua fibia y un detergente suave. Se recomienda usar una esponja o un pafio suave para eliminar la suciedad. Es
fundamental evitar productos abrasivos, ya que podrian dafiar las superficies intemnas. N

e) Desinfectar: Después de limpiar las superficies interiores, se debe desinfectar el congelador. Para esto, se puede usar una solucién de
agua y vinagre blanco o un desinfectante como el cloro (solucién de 20 ml de cloro en 1 litro de agua). La mezcla debe aplicarse con un
pafio limpio, asegurandose de cubrir todas las 4reas internas del congelador. o . _

f)  Limpiar las gomas de la puerta: Las gomas de la puerta deben ser limpiadas con un pafio hiimedo y, si es necesario, con un poco de
detergente suave. Es importante revisar que no haya residuos o suciedad en las gomas que puedan compromeler el sellado de la puerta,
lo cual podria generar fugas de aire frio. o S o

g) Secar completamente: Una vez realizada la limpieza y desinfeccion, se deben secar todas las superficies intenas del congelador con
un pafio limpio y seco. Dejar la puerta abierta por un tiempo ayudara a eliminar cualquier resto de humedad.

h)  Limpiar el exterior: Es necesario limpiar también las superficies externas del congelador. Para ello, se debe utilizar un pafio himedo
con detergente suave. Si el equipo tiene rejillas o ventilacion en la parle posterior o inferior, se deben limpiar siguiendo las
recomendaciones del fabricante, ya que estas areas pueden acumular polvo y afectar el rendimiento del congelador.

i)  Revisar el sistema de drenaje: Si el congelador dispone de un sistema de drenaje para el agua acumulada durante la descongelacién,
se debe verificar que no haya obstrucciones. Un sistema de drenaje limpio asegura que el agua se evaciie correclamente y evita
problemas de humedad. o )

j)  Reconectar el congelador: Después de haber completado la limpieza y el secado, el congelador debe ser reconectado a la cormiente
eléclricay ajustado a la iemperatura adecuada antes de volver a introducir los alimentos.

NOTA:

Realizar una limpieza periédica, al menos cada 3 a 6 meses. -

«  Consultar el manual del usuario antes del uso inicial para conocer su funcionamiento adecuado.

= Nunca lave el congelador cuando esta conectado. o _ .

+  Una vez al mes, al efectuar la limpieza, antes de conectar el congelador debe limpiar el condensador (pamilla negra posterior).

Ayudandose con una aspiradora o cepillo.




GOBERNACION ACTA DE ENTREGA FORTALECIMIENTO CONV-ASO “°ék§f°-1 8-01-10511-

F-AED N
No. 01 @ g SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL, Version: 01

Departamans 4 Vil del Come AGRICULTURAY PESCA VALLE DEL CAUCA | Fecha de aprobacion: septiembre 2024
RECOMENDACIONES DE ALMACENAMIENTO ' : o

1. Sillas de brazo
Una vez terminadas las labores diarias, verificar la limpieza e higiene y estado de cada una, con el fin de prolongar la vida til en un
entorno exigente como el pesquero. Es importante ubicarfas en un lugar limpio, seco y libre de humedad, en areas donde no haya riesgo
de exposicion constante al sol y los rayos UV para evitar el deterioro. Las sillas deben almacenarse en posicién estable, preferibiemente
en areas donde no haya riesgo de ciue se caigan o se golpeen. Se pueden apilar de manera ordenada para ahorrar espacio, pero siempre
asegurandose de no sobrecargar el apilamiento para evitar dafios. Ademds, es recomendable que las sillas se almacenen sin colocarles
peso adicional, ya que esto puede deformar su estructura.

2. Platones de aluminio grandes

Al concluir las actividades diarias, se sugiere llevar a cabo el procedimiento de lavado y desinfeccién con una mezcla de 20 mi de cloro en
1 litro de agua y dejar actuar esta mezcla por un tiempo de 10 segundos. El aluminio es un material conductor de calor, por lo que los
platones deben ser manejados con cuidado si se exponen a cambios bruscos de temperatura, ya que esto podria afectar su integridad
estructural. En caso de manipulacién a baja temperatura, es recomendable almacenar los platones en camaras refrigeradas o con soportes
de hielo para ?arantizar que los productos se mantengan a las temperaturas adecuadas, minimizando el riesgo de deferioro. Se
recomienda realizar inspecciones regulares de los platones para verificar que no presenten dafios estructurales, como abolladuras, fisuras
DE gafﬁanggciones, que puedan comprometer su funcionalidad y la seguridad del proceso pesquero.

3. Congeladores horizontales

El equipo debe ponerse sobre pisos firmes, nivelados y lejos de fuentes directas de calor: cocinas o radiadores, tampoco disponer en
lugares de alta humedad (Lavanderias) o luz solar directa, con el fin de evitar que el equipo tenga que trabajar en exceso para mantener la
temperatura intemna, lo que podria incrementar el consumo de energla y reducir su rendimiento. .

Es necesario dejar suficiente espacio libre en los laterales y la parte posterior para permitir una circulacién de aire adecuado, previniendo
que exista un sobrecalentamiento del motor y asegurando que el sistema de refrigeracién funcione de manera eficiente, evitar bloguear la
rejilla de ventilacion, ni tampoco obstruir el flujo de aire en ninguna circunstancia.

No se apodye en los paneles, cajones o puertas del congelador y evite que nifios jueguen con el congelador, ni se postren en los cajones o
cuelguen de las puertas.

Finalmente, se debe tener en cuenta la accesibilidad de! congelador para facilitar tanto su uso diario como su mantenimiento. El equipo
debe estar ubicado en un lugar de facil acceso, pero sin necesidad de abrir la puerta constantemente, lo que podria perjudicar la eficiencia
energética. También es conveniente que esté cerca de una toma de coriente eléctrica para evitar el uso de cables extensores, [os cuales
pueden representar un riesgo.
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Para constancia de lo consignado en la presente acta, el (la) Representante Legal o apoderadofa certifica que recibio a entera

satisfaccion los insumos, equipos y/o herramientas, asi como el acompaiiamiento técnico para el fortalecimiento de las

actividades productivas y se compromete a:

Mantener absoluto compromiso respecto de la destinacion especifica de los materiales, insumos, equipos y/o herramientas que

zelden'ven de la implementacion de los proyectos productivos, asegurando que estos sean utilizados tnicamente para los fines
el proyecto.

Adelantar las gestiones correspondientes frente a los agentes responsables por concepto de garantias, reposiciones,

adecuaciones u otros que se deriven del normal uso de insumos, equipos y/o herramientas entregadas.

Utilizar los bienes entregados de manera exclusiva, para los fines productivos propios de la organizacion, sin realizar uso

diferente de los mismos, evitando su deterioro prematuro y demas faclores que puedan afectar su funcionalidad

Asi mismo, hace constar que recibié el manual con el procedimiento para garantias, las cuales deben gestionarse a través del

correo electronico agro.compras@avefenix.edu.co adjuntando el formato de aplicacion de garantia.

FIRMA DE QUIEN RECIBE FIRMA DEL PROFESIONAL

C/ L Q/M,M@ Feure, .

Nombre: / Q g 0/ I, 1o S Py e, |Nombre: Joana Patricia Inagan Imbacuan
Cargo: Representante Legal/ Apoderado Cargo: Profesional de campo

Cédula: 2) L/O 2/8 Cédula: 1113534518

Representa a: PLATONERAS PLAYITA Representa a: Fundacion Ave Fénix
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REGISTRO FOTOGRAFICO ENTREGAS | CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511-
SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL, oL
AGRICULTURA Y PESCA VALLE DEL CAUCA | Fechade apmgggfn- septiembre

Objeto del Convenio:

“Adnar esfuerzos para la implementacion, promocién, fortalecimienta y/o mejoramiento de los proyectos de seguridad

alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto armado, mediante el

fortalecimiento de los canfales de, comercializacion a través de ferias, mercados campesings ruedas de negocics v eventos,
ortalecimiento de proyectos productivos de seguridad alimentaria para la atencion de familias

en el marco del proyecto

rurales del Valle del Cauca”

Nombre del proyecto /
Componente

FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA PARA
LAATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL CAUCA

Componente No.

C1

|Entregable No. | E2

Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por convocatoria

Entregable pﬂg!ica que fomenten saberes y costumbres ancestrales de poblaciones afro en el periodo de
gobierno.

Nombre organizacion /

Institucién Educativa PLATONERAS PLAYITA

Tipo de proyecto Agroindustrial NIT 901480293

Municipio Buenaventura Vereda Barrio Pueblo Nuevo

Nombre Representante Legal CLAUDIA MOSQUERA DIAZ

Correo electrénico

com

luisafernandavalencia7 70@gmail.

Teléfono/Celular |3206395453

Nombre y apellido profesional encargado

Joana Patricia Inagan Imbacuan

Fecha (dd-mm-aaaa)

|23/11/2024

Lugar |Coliseo Cubierto Roberto Lozano Batalla

Gobernadora:
pilien Franciscd jore

por el apoyo qu!
‘brinda .

REGISTRO F

OTOGRAFICO

Imagen No.1 = ,
Integrantes organizacion junto a los insumos entregados

Imagen No. 2
Conteo de insumos por parte del profesional v delegado de

la organizacion.

‘Bifian Froncisca Toro
£ Par ol opeys qua
vl

Imégen No. 3

Firma acta de entrega por parte de Representante Legal o

delegado.

Imagen No. 4 )
Explicacion entrega formato de garantia y recomendaciones
uso de productos.




ACTA DE TERMINACION/CIERRE DEL

PROYECTO CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511 de 2024

GOBERNACION

F-ACIO

No. SECRETARIA DE DESARROLLO

Version: 01

RURAL, AGRICULTURAY PESCA
VALLE DEL CAUCA

Fecha de aprobacion: agosto 2024

Objeto del Convenio:

“Aunar esfuerzos para la implementacién, promocién, fortalecimiento y/o mejoramiento de los proyectos de
seguridad alimentaria, desarrollo productivo agropecuario, agricola agroindustriales y para victimas del conflicto
armado, mediante el fortalecimiento de los canales de comercializacion a través de ferias, mercados campesinos
ruedas de negocios y eventos, en el marco del proyecto fortalecimiento de proyectos productivos de seguridad
alimentaria para la atencion de familias rurales del Valle del Cauca”

FORTALECIMIENTO DE PROYECTOS PRODUCTIVOS DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA PARA LA ATENCION DE FAMILIAS RURALES DEL VALLE DEL
CAUCA

Nombre del proyecto /
Componente

Componente No. C1 |Entregable No. |E2

Establecer proyectos agropecuarios de seguridad alimentaria, seleccionados por
convocatoria publica que fomenten saberes y costumbres ancestrales de
poblaciones afro en el periodo de gobierno.

Entregable

Nombre organizacion /

Institucion Educativa PLATONERAS PLAYITA

Municipio Buenaventura Vereda Barrio Pueblo Nuevo

Tipo del proyecto Agroindustrial Nit. 901480293

Logas e Representante || ADIA MOSQUERA DIAZ

Correo electrénico g;anjzir{‘?g%a"a'e“daﬁo Teléfono/Celular 3206395453
g&?&,jﬁgﬁﬁgg&ado Joana Patricia Inagan Imbacuan

Fecha (dd-mm-aaaa) 23/11/2024 Lugar CB:g’!EIeao CRIEH Rkt Lz

Mediante la presente acta, como Representante Legal de la Organizacion, dejo constancia de haber recibido a satisfaccion
las cuatro (4) visitas que comprende el objeto del convenio, asi:

Socializacion y diagnéstico organizacional.

Priorizacion para los proyectos productivos.

Acompariamiento técnico para orientar el desarrollo de las iniciativas priorizadas.

Acompafiamiento técnico para la entrega de insumos, equipos y/o herramientas donde se brindaron las
recomendaciones técnicas de uso y almacenamiento de los mismos. Asi mismo, se recibieron los insumos,
equipos y/o herramientas concertados y a satisfaccion.

FIRMA DEL REPRESENTANTE FIRMA DEL PROFESIONAL

et i
1 DY e

Nombre: CLAUDIA MOSQUERA DIAZ Nombre: Joana Patricia Inagan Imbacuan
Cargo: Representante legal / Apoderado Cargo: Profesional de campo
Cédula: 31610318 Cédula: 1113534518

Representa a:

PLATONERAS PLAYITA

Representa a:

Fundacion Ave Fénix




GOBERNACION
—— AN
-
- dn tadios

F-DGE

DIAGNOSTICO DE CAPACIDAD EMPRESARIAL
Y ORGANIZACIONAL - COMUNIDADES

ETNICAS

CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511 de 2024

¥
@ N

Brsenaments ool Volle del Couca

No. 01

SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL,
AGRICULTURA Y PESCA VALLE DEL CAUCA

Version: 01

Fecha de aprobacién: septiembre 2024

Nombre de [a Organizacion |PLATONERAS PUERTA

Teléfono 1 3006335694 Teléfono 2 3146534114
¢En qué horario es mas

Correo electronico nurys59660@gmail.com facil la comunicacion Noche
telefénica?

CorregimientofVereda Barrio Antonio Narifio Municipio Buenaventura

Nimero actual de Tiempo de constituida Linea Productiva ; ;
Asociados 10 la Asociacién en afios 3 1 Agroindustrial
; ; Legalmente : :
Nimero de socios o \ . Linea Productiva
menores da 26 afios |° g&stitmda (si, no) Si 5 NA
Numero de mujeres |7 Nimero de Hombres 3
Nombre del (la) Cédula de
Representante NURIS TOMASA ZAMBRANO ROSALES Ciudadania 59660876
Legal
3 Correo
Jpidfom 3006335694 | Teléfono 2 3006335694 |electronico NUrys59660@gm
ﬁg;;:rﬁligzi\;eredamo Cra 56a 1-05 Cristdbal Colon Municipio Buenaventura




DIAGNOSTICO DE CAPACIDAD EMPRESARIALY CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511
F.DGE _ oontmacitn ORGANIZACIONAL - COMUNIDADES ETNICAS de 2024
= i 237 porabo T
No. 01 & 7" |SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL, AGRICULTURAY SHEDIOL
P g PESCA VALLE DEL CAUCA R LR AL SRpEe
ORGANIZACION PLATONERAS PUERTA
DEPARTAMENTO Valle del Cauca MUNICIPIO Buenaventura VEREDA ﬁg%"f”mmo
BASE DE DATOS ASOCIADOS
Enfoqu ; k
; Tenencil— iy
Nombre ; ; 12 Area Total Tipode  [Caracterizacié
KSoeiado Género |No. cédulalEdad ifereh Celular | Correo ;rglbr:da B Ties \ereda ?_.de la Agricultor |n
sial (Has) ierra
NURIS TOMASA[Femenino59,660,876 B3 I:fro, 3,008,33 [NURYS59660@ (0.0000 0.0000 COMUNA [En Pequefio Desplazado
ZAMBRANO Palenqu (5,694  |GMAIL.COM 11- ,  |arrienda
ROSALES ro, CRISTCBA|miento
Raizal L COLON
MARTHA Femenino|31,387,929 184  lAfro,  [3,165,01 INO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA' |En Pequerio Desplazado
CECILIA PAYAN Palenqu (6,125 11- arrienda
ALENCIA fero, ANTONIO |miento
Raizal NARINO
IANGEL MARIA [Femenino[4,706,077 |60 |Afro,  [3,135,57 [NO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA |En Pequefio Desplazado
RIASCOS Palenqu 14,496 11-SANTA |arrienda
RIASCOS lero, CRUZ miento
Raizal
ANAMIRELLA  |Femenino[31,610,521 51 IAfro,  [3,108,75 [NO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA |En Pequefio Desplazado
SINISTERRA Palenqu (0,324 11 - arrienda
BONILLA lero, ANTONIO |miento
Raizal NARINO
HERMINIA Femenino[59,455,047 1 IAfro,  [3,136,07 [NO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA |En Pequefio Desplazado
OBANDO Palenqu (6,078 11- arrienda
PEREA ero, ANTONIO |miento
Raizal NARINO
MARIA Femenino 25,727,455 |56 Afro,  [3,165,45 INO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA |En Pequefio Desplazado
FRANCISCA Palenqu 0,120 11- arrienda
IAMU CCORO 1o, ANTONIO |miento
FRaizaI NARINO
LIGIA RIASCOS [Femenino|38,471,311 |58 [:\fro, 3,184,50 [INO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA [En Pequefio Desplazado
BELLAISAC RPalenqu (1,015 11- arrienda
ro, IANTONIO [miento
Raizal NARINO
ORLANDO Masculinold,706,075 |54 [Afro,  3,207,12 INO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA |En Pequefio Desplazado
RIASCOS Palenqu 14,589 11-12 DE jarrienda
RIASCOS ero, ABRIL miento
Raizal
BENITO Masculino|6,160,645 [f5  |Afro,  [3,127,22 INO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA |En Pequefio Desplazado
ANGULO Palenqu (5,009 11- arrienda
GAMBOA ero, ANTONIO [miento
Raizal NARINO
LUCY MAR Femenino|38,470,632 145 Afro,  [3,117,28 INO TIENE 0.0000 0.0000 COMUNA |En Pequefio Desplazado
ALENCIA Palenqu [5,932 11- arrienda
JIMENEZ ero, ANTONIC [miento
Ralzal NARINO




DIAGNOSTICO DE CAPACIDAD

AT EMPRESARIAL Y ORGANIZACIONAL - CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511 de 2024
FDGE | @, Wi, COMUNIDADES ETNICAS
No.01 | & %5 —
semsciesscns | SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL, Version: 01

AGRICULTURAY PESCA VALLE DEL CAUCA Fecha de aprobacion: septiembre 2024

1. DESCRIBA CUAL ES LA ACTIVIDAD QUE DESARROLLA LA ORGANIZACION ACTUALMENTE Y ACTIVIDADES
TIENE COMO META

La Asociacion de Platoneras Puerta a Puerta, se encuentra legalmente constituida desde el afio 2021, su principal objetivo
es garantizar el desarrollo integral y gremial de todos los asociados a través de la formulacion de proyectos o actividades
que impulsan los procesos internos de la organizacion. La organizacion tiene un enfoque agroindustrial donde se dedica al
proceso de compra de pescado en fresco a los pescadores del sector del pifial, donde su punto de comercializacion se
centra en la comuna 8 bajo la modalidad puerta a puerta, realizando la venta de sus productos por los barrios Modelo,
Maria Eugenia, Bella vista, Olimpico, El Cristal, Transformacién, Los Laureles y Ciudadela Corpuertos. La principal meta
que tiene la organizacion es garantizar la cadena de frio necesaria para el almacenamiento de los voliimenes de
produccion comprados a los percadores del sector, actualmente, la capacidad que manejan en refrigeracion es baja lo que
impide en muchas ocasiones la frescura del producto, por otro lado, se empezaran actividades para establecer las
condiciones minimas de una estructura temporal, que cubra y proteja a los asociados de la intemperie, el sol y la lluvia,
garantizando asi a futuro el que puedan establecerse en un punto fijo para la comercializacién de sus productos en la zona.




DIAGNGSTICO DE CAPACIDAD EMPRESARIAL

— Y ORGANIZACIONAL - COMUNIDADES | CONV-ASO No. 1.320-18-01-10511 de 2024
F-DGE & = ETNICAS
el -ﬂ«wf:a-lm Version: 01

SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL,

AGRICULTURAY PESCA VALLE DEL CAUCA

Fecha de aprobacion: septiembre 2024

1. ESTADO ACTUAL DEL AREA PRODUCTIVA DE LA ORGANIZACION

a. ¢Como es la forma en que producimos, transformamos o prestamos el servicio? PUNTAJE
A) Cada uno de los (as) agricultores (as) produce en forma distinta

B) Existen algunos agricultores que estan unificando los procesos de

produccion 2
C) Intercambiamos informacién como apoyo a la asistencia técnica y existen procesos de

produccion iguales para todos los socios

b. ¢ Cumplimos los requisitos de distintos

clientes? PUNTAJE
A) No diferenciamos las recomendaciones técnicas de produccién para nuestros

clientes

B) Cumplimos con algunos recomendaciones técnicas de produccion para algunos 5
clientes

C) Producimos teniendo en cuenta la asesoria técnica que nos brindan para nuestros

clientes

¢. ¢ Como compramos los insumos? PUNTAJE
A) Cada agricultor compra en forma individual los insumos que requiere

B) Hacemos economia de escala en compras de algunos insumos en conjunto 1
C) Hacemos la totalidad de las compras de insumos de acuerdo con las necesidades de

todos

d. ¢ Tenemos los registros y aplicamos las normas sanitarias que exige el

mercado? PUNTAJE
A) El mercado que tenemos no nos exige registros ni normas sanitarias

B) Estamos iniciando el cumplimiento de algunas registros y normas sanitarias del

producto y la bioseguridad de los agricultores 1
C) Cumplimos con las registros y normas sanitarias que nos exige el mercado aplicando

y promoviendo las BPA

e. ;Hacemos control de calidad del producto o servicio? PUNTAJE
A) No controlamos la calidad del producto o servicio

B) Tenemos algunos procesos de control de la calidad del producto o servicio 1
C) Tenemos control de calidad y hacemos seguimiento a la calidad de los

productos

PUNTAJE OBTENIDO EN EL AREA PRODUCTIVA




DIAGNOSTICO DE CAPACIDAD EMPRESARIAL
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et on Yllo gl Couce SECRETARIA DE DESARROLLO RURAL, Version: 01

AGRICULTURAY PESCA VALLE DEL CAUCA Fecha de aprobacion: septiembre 2024

2. ESTADO ACTUAL DEL AREA COMERCIAL DEL NEGOCIO

a. ¢ Como fijamos el precio de venta de los productos? PUNTAJE

A) No fijamos el precio de venta 1

B) Con algunos clientes podemos negociar el precio y algunas condiciones 5
comerciales

C) Realizamos registros de costos gue nos permiten definir el precio de 3
venta

b. ¢En qué forma vendemos? PUNTAJE

A) Cada productor vende su produccion en forma individual

B) Tenemos algunos grandes clientes y se hacen algunas ventas en conjunto 2 1

C) Trabajamos conjuntamente para atender negocios en los gue vendemos en conjunto

c. ¢ Como conseguimos los clientes? PUNTAJE

A) Los clientes nos buscan y compran los productos

B) Identificamos algunos clientes para disminuir la intermediacion 2 1

C) Buscamos clienies constantemente en ruedas de negocios, eventos, ferias, mercados 3
locales, etc.

d. ¢ Hemos desarrollado nuevos productos? PUNTAJE

A) El mercado no nes exige el desarrollo de nuevos productos 1

B) Hemos visto oportunidad de desarrcllar nuevos productos, pero no tenemos la 2 1
tecnologia necesaria

C) Hemos desarrollado nuevos productos solicitados por los clientes 3

e. ¢{Como damos a conocer nuestros productos a los clientes? PUNTAJE

A) Contamos a las personas conocidas sobre el producto que
tenemos

B) Tenemos catalogo de productos, pero falta desarrollar mas material ‘ 2 1

C) Hacemos promocién de los productos por diferentes medios (publicidad, ferias, entre 3
ofros)

PUNTAJE OBTENIDO EN EL AREA COMERCIAL 6




