~ ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE AUMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINALY REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: "\ — - 3 2025 B A € R
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN
EVALUAR < M COCCION ¥ EN CONSERVACION FECHA DE DESCARTE
Q €T .
PRODUCTO g 1o £ |y |MODIFCACONDSPE b napo = OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
o« « |2 = = £ OSICION c & b2 z
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2ta |8 2 s 2 m z - z 0 48 HORAS REFRIGERADO
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SOPA ....m...
Soltreen | olto (DD o] A R :
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N L [ N e Y AT i
ENERGETICO 2 i_mn
ARROZ H GO b POIA aﬁ/ (. M
VERDURA CALIENTE lm.
GRANOS _IM.
ENSALADA FRIA ....m...
POSTRE Im...

1. Margue con uha X el servicio ue corresponde a D: Desayuna, A:Afumerzo, C: Cena, R: Refrigerio, 2, En caracteristicas de sabor, color, olor, sabar, colocar Bueno {8), Regular (R}, Malo [M). 3. NOTA: En presentacion evaluar si &t producto es agradable a la vists, combinacion de
calores, textura. 4. £n gramajelpeso} coloque el pese promedio de la parcian en crudo o e cocido segun contrata. 5. A: Aceptado {X} PNC: Producto no conforme (X} (Alimento no cumgple para ser entregado al cliente} MOdHicade {Dacir que se hace con el producta) AProl:
Quien apreeba la madilicaclon del producta.

torman al inkeio, en s mitad y al tinal del

rvicio,

NGTA en la casilla temperatura praductos en cotclon y conservacion, se debaen registrar las
temperaturas correspendientes a coteion y conservacion en linea o carro segiin servicko, Las

st se considera que el producto protelco, verduras calientes, productes con crema de leche, ha ests

Nota: Para las muesteas testigo se deben guardar Jos alimentos de alto riesgo. Proteicof Carnes blancas y rojas); ensaldas crudos y cocides; postres a

puakto a cpndiciones]nseguras de tiempo y ternperatura, debe ser dado de bajs.

FIRMA REVISADO

pase o leche; jugos; meacks de slimentos que contengan carne, atun, mayonesa, émbutidos, Al empague del testigo colocar servitio torrespondiente,
del producto y fecha, Se debe escribi el nombre, Ly persona que realizo b toma del testigo. Marque conuna X st 5o guarda Refirgerada (Rl o
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM . FECHA: 4. 3 - 2025 _ DAX R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < m COCCION Y EN CONSERVACION
o z
PRODUCTO g lo g g _sou_ﬂwnﬂ%“z\w_% APROBADO = OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
gls|§ |2 M el E [ 5 81 g m m 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
g{s|g|g” s Yl 8| 2|21 2 048 HORAS REFRIGERADD
g | & e | 8 8 8
e
BEBIDA -5
GO qmu 60 .QI\U ) U.MQ A I’ @P
FRUTA ..m..
SOPA um.,
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AaTEEss | b DIk Kl A e [P -
PROTED 2 - . =
[+
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Piestid [yl | ol dy 180 18 XN 2
ENERGETICO 2 Inml
wor [0 [ fhlon ] RIOL D AVEXN 0
VERDURA CALIENTE _..m.
GRANOS Jm:
ENSALADA FRIA im..
POSTRE =

1. Marque con una X el senviclo que corresponde a D: Desayuno, AsAlumerzo, ¢ Cena, B Refrigerio. 2, En caratteristicas de sabor, color, olor, sabor, colocar Bueno (B), Regular (R), Malo (M), 3. NOTA: En presentacion evaluar si ¢l producto es agrodeble 2 la vista, combinacion de
cokores, textura, 4. £n gtamaje{pess} cotoque ef peso prometio de la porcion en crudo o en cocido segun contrate. 5, A Aceptado (X} PNC: Producto no conforme £X) [Alimento no cumgple para ser entregade al cliente) MOdificade [Declr que se hace con ef producto] AProb:
Quien aprueba ta madificacion del producto.

HOTA: en la castla temperatura productos en cocelon y conservacion, se deben reghstrar las Hota: Para las muestras testigo se deben guardar los slimentos de alto riesgo, Proteico| Carnes blancas y rofas); ensaldas crudas y cocldas; postres o
temperaturas correspondientes a coceion y conservacion en linea o carro segdn serviclo. Las base de lobhe; jugos; mezcla de alimentos que contengatt carne, atun, mayonesa, embutidos. Al empague del testigo colocar servicio cortespondiente,
temperaturas de conservacion se toman al inicio, en fa mitad v af final del sorvicio,

Sl se considera que el producto proteico, verduras calientes, proguctos con crema de leche, ha esta
COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA FIRME E CA\ESTE CAMBIO

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADRO DE TURNC ¥ FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 7 - 3 - 2025 DX C R___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INFERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < tH COCCION ¥ EN CONSERVACION
o x
PRODUCTO g o g £ 38_%%%“: DSPL AproBAbO z 2 > . OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
Ele|ég g m o m £ g 5 5 o 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
Zre|8iE”|z8 € gl z181| 5 045 HORAS REFRIGERADO
g 13 c{18181]8
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BEDIDA =
1u6a B it 6.u M Wwo 0 N FSC R
C
FRUTA n
c
SOPA -
* ]
o 16| 6] b0 0| & {60 P30 j
C
PROTEICC 2 n
PROTEICO 2 :m.
ENERGETICO T ..ml
Pofoe 1D (DI B0 [0 K _ RLUPIT £
R : oy ) %4
ARz DGO M DA® 423 ;
VERDURA CAUENTE rm.
GRANOS Im-
ensasoarrn | [y mu Iy Iy gu N Mh mﬂ!
POSTRE ..m..

1. Marque con ona X el servicio que cotresponde 3 D: Desayuno, AsAlumerzo, C: Cena, R: Refrigeric. 2. En caracteristicas de sabor, color, olor, ssbor, colorar Bueno (8], Regutar (R), Mala (M}, 3. NOTA: En presentacion evatuar sl el products es agradable a fa vista, combinacion de
colores, textura, 4. En gramaje{peso] coloque el peso promedi de b poreion en crudo o en cocido segun contrate, 5. A: Aceptado (X} PNC: Praducto no conforme (X} {Alimento no cumple para ser entregado 8l cliente} MOdificado {Decit que se hace con el producto) AFrob:
Quien aprueba la medificacien det producto.

NOTA: en la casila temperatura productos en cocclon y corservacion, se deben reglstrar las Mota: Pora las muesteas testigo se deben guardar los afimentos de akto rlesgo. Proteicol Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas y cocidas; postres a
temperaturas correspondientes a coceion y conservacion en linca ¢ carro segdn servicio, Las bast e leche; Jugos; mezcla de afimentos que contengan catne, atun, mayonesa, embutides. Al empagque del testigo colocar servicks correspondiente,
noth el producto y fecha. Se debe escribir of nombre, f persona que realizo la toma def testigo. Marque con tnz X st se guarda Refirgerada {H) o

L) 1 .

Sise copsiderz que el producto proteice, verduras calientes, productos con crema de lechs, ha esta ghpuestofs cond _.._:an.w eguras de tlempo y temperatura, debe ser dado de baja.

COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENL! EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y St APLICA FIRME EL LTLIE PARAIRDY CONDZCA ESTE CAMBIO

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADO




QOGVSIAIY YINUI \ \‘ ..s‘ i 1V PNENL 30 OAVOEYONI O HOOVHISININQY 2Q VINYIS
il [ §

i J i
CHHAVD 3153 YIZONOD 14 3 vivd AININDT 3WHE YIFIdY 1S A SANOIDYAYISE0 30 V1USYD ¥ NI AN 30 OV BINDIYAD 300100

o {y) eperouyoy eplend os 1 X #0n o) anbie "ORYSHY (B Do) ef o2t Mb pUOSIY gf "SrjuIcU [ HGIISD 3qap 85 1y A oyanpodTEh algqwou “GYIATTE [3p fEUL 6 X PRV Bj U3 01377 [E UEUGGT 55 GOIEATSEU03 o SR 7
DM PUOSIIY OIAITSE 10D 0BIIS0) [ap dnbedui v sopsiigwe ‘satokett ‘unje *wues uelualuod anb sojuawye #p BjaTaw fsoBn] yFa) op avey S8 "opyuas upBos o1red o PaUl US LOPEAIISUDR A U303 B soluMpuadsased seinesadia);
€ spysod isep(aos A sepitd seplesud ([sefor 4 seourq souse) Jooayold 0B5a olte op sojusnuje sof repiend uaqap a5 08)153) se15NIW SB| Breg E1ON sey 225(884 1ogop 85 WopEABsLN) A U61I303 s sojanpord einyesada) BijISe3 B Ua dyLON

‘oi30posd [3p UOPIRIPPOW By BRANIDR LR
oy (e1mposd |9 1D aey as anb ida) OPEMRPO (MUl jE cpeBanua sas esed ajdiena ou atuauspy} (X) WOFUOT 0L 01INR0IY 1IN (X) cpeidady iy 4 01U unlas OP103 U 0 ORI U2 uniased ey op opausesd osed 2 anbojod (osadjofewei® uz RNk Sa0100
3P LOLHQLI) "Epsa 2 @ spqupeile 5o 030NpoLd 13 15 senead bopetuosod Uy dYION '€ (W) ol (i) seinay '(g) ouang 1e30100 ‘10ges 010 LoD 'IDGES Bp SEXISHM IR U T 'ouslluaY 1 'eus) i OLIBWINYY ‘OuNARSa i € apuotisas0d anb 0pAILs [3 X BUN U anbep L

]
EN FULS0d
.wl VIYd VaVIVSNS
¥
& SONVED
.M.. AENTNVI VHAOUIA
iy 1
a 3K NG @l || Wl abow
le Z0IMLIDNINA
N . -
SCESH OS5 D[00 [Q] &k
am; 7 02131044
.M.. 1 031044
s
Iwﬂ N 9 1Y) ) © @ i) SU_mm,M}.q
d
E] vdos
.m| vinys
¥ VO VIR O @l oo
¥
B vaa38
-
o [n} 2 2 ]
COVHIONATY SVIOH BY O m m m m R m 13 m =3 8 m 2
BYTI9N0T 30 $301d530 SVHOH Tt g 3 z 2 NG e 2 log]| F19]1=%182
= pd D
HOd SYOVINOL SYHLSINW SANCIIYAYISED oavCHaY | vsaOn 2 z ol 8 01300044
NOIIVAYASNOD N3 A NOIDIOD m > BYMIVAL
3LEVI530 30 VHOIS N3 S0LINAOHU YNHALKI 'dW3L ¥ STIVIHOSNIS SYILLSIHILOVHYD
TTax va 5202 <€ -F WHIM IWNSS3 OLYWONGDI {0LVHINDD

ORIVIQ OLNIWITY 30 SOD11S1L 30 OHLSIDTY A TYNI OLDNA0Yd A NOIDD0D NI SOLNINITY 3d v8INYd

VIHHOI ZONNW OLIYENNH IDUOS
Z¥dVIANS 30 VIDNIAOYH TYNOIDVN YIDIT0d 30 V13NJs3




PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y

ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
" JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 3 - 3 - 2028 WA CR____
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < S COCCION Y EN CONSERVACION
] = -
PRODUCTO g o B | @ [MODIICACOROBPL o opanO z OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
w = & OSICION S Z 4 &
g1sglgis 281 8 = 3 & & & 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
gltale mu : Y g m m 2 m 0 48 HORAS REFRIGERADD
m o o v (=} o
1
woos | 1 (olp {h PO B AL AR %
C
JUG0 ....M...
o 2 2 2 A O e lS i
C
SOPA M\
TEieg 1 ; "
NETEES 16113 (91018 QDY R
PROTEICS 2 ..m.,
PROTEICO 2 lm.
freps 0[] 060 NIES &
ENERGETICO 2 _.....m...
sz |l 0ol [0, OOV & STEN o
VERDURA CALENTE lm.
C
GRANCS l.mt
ENSALADA FRIA ..m..
C
POSTRE =

1. Marque con una X of servicio que cormespande a D: Desayuno, A:Alumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2. En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, cotocar Bueno (B), Regular (R}, Malo {M]. 3. NOTA: £n presentacion evaluar st el producto e agradable # Ea vista, combinacion de

colores, textuta. 4. En gramaje(peso) coloque el peso promedio de la parcion en crudo o en cocido segun contrato, 5, A: Aceptado (X} PNC: Froducto na conforme {X} {Alimento no cumple para ser entregado al cliente] MoOdificado [Decir que se hace con el producto) AProb;
Quien aprueba la modificacion del producto.

NOTA: en ja casitfa temperatura productos en coccion ytonservacion, se deben registrar las

peraturas corresp

dientes a coccion y conservacion en finea o carro segén serviclo, Las

FIRMA DE ADMINISTRADOR Q ENCARGADO DE TURN

lota: Para kas muestras testigo se deben guardar os alimentos de alto rlesgo, Proteice| Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas y cocidas; postres a
base de leche; jugos; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos. At empague del testigo colocar servicio correspondiente,

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
" JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALEMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 22— 3- 2035 D AX R___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN EECHA DE DESCARTE
EVALUAR « £ COCCION Y EN CONSERVACION
o x
PRODUCTO 2 o B 2 Zoo_wm.wnnhuh /DEPL spRoBADO z - 2 2 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
Ele| & m ol & & g g & & 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
212 lglg==zd g 2 g 2 048 HORAS REFRIGERADG
v Q [ 371 1 < =] =] =
[ w L*] (=}
& It} s}
N
BEBIDA
wo Iyl B 18014 Ak AL
FRUTA
SOPA

AofsEeal B0 [0 ko RED N

PROTRICO 2

PROTEKD 2

Reaeee [0

hmZ«u._bwﬂ._n.v 2

A g . A 4 88 P .

Md

Cx
&)
©;
g

}
)

ARROZ

VERDURA CALENTE

GRANOS

ENSALADA FRIA

POSTRE

1. Marque con una X el servicio que carresponde o B; Desayung, AsAlumerzo, C: Cena, R: Refrigeria. 2. En caracteristicas de sabor, color; olor, sabor, colocar Buenc {B), Regular (R}, Malo {ML}. 3. NOTA: En presentacion evaluar sl el producto es agradable a fa vista, combinacion de
colores, textura, 4, En gramaje(peso) coloque ef peso promedio de Ja percian en crudo o en cocldo seguit contrata. 5, A: Aceptado [X) PNC: Producte re conforme [X] {Alimento no cumple para ser entregardo 21 chiente) MOdificado {Decir que se hace con el producto} AProb:
Quien sprucha la modificacion del producto, ' '

NOTA! en fa casila temperatura productos en cocclon y conservackn, se deben registrar las Hota: Para las muestras testigo se deben guardar los alimentos de alto desgo, Proteko{ Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas y cocidas; postres &
ternperatucas correspandientes a cocclon y conservacian en linea o carro segdn servicio, kag { base de leche;dugos; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidas. At empadgue del testigo cokscar serviio correspondiente,
raturas de conservacion se toman al inicio, en la mitad v al finat dot serviclo. nowbre del pfodiitte v fecha. Se debe escribir el nombre, k2 persona que realizo b toma def testigo. Margue con uns X 31 se guarda Refirgerada (R} o

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIC

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 4 ~ 3 — 2025 o . Dk c R
CARACTERISTICAS SENSORIALES A v TEMP, SINTERNA PRCOUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < m COCCION ¥ EN CONSERVACION
2 5 | MOOIFICACION/DISP
PROQUCTO m . % m w o m ,W..r CICION APROBADC m m m W OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR 12 HORAS DESPUES DE CONGELAR
m m m mn Wm d m m m m m 048 HORAS REFRIGERADO
m 5 w o L¥] L=
BEBIDA ,.m.
wo |y | @105 2904 D AL b
FRUTA Im,
SOPA 1m,
Cheseses 1 |6 | B 1004 Ui ;
PROTEICO 2 ..m.
PROTEICO 2 <
'
Desprn B b6 1K 908 ey :
' ENERGETICC 2 ....Ml
ARROZ Ol K01 D ASC R
VERDURA CAUENTE ,.m,
lotter, 1B BIG DD ARrdait 3
B IBIB 16104 B 16 KS K
POSTRE :m,

1. Marque con una X el servitio que corresponde a D: Desayune, AtAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2, En caractetisticas de sabor, color, oler, sabar, colocar Bueno {B), Regular (R}, Mala {(M]. 3. NOTA: En prosentacion evaluar si el producto es agradable a 1a vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramaje(peso) coloque ef peso promedio de la porclon en crudo o en cocido segun contrato. S. A: Aceptado (X) PNC: Producto no confarme (%] {Alimenta ho cumple para ser entregado af cliente} MOgificado (Deciy que se hace con el producto} AProb:
Quien aprueba la modificacion del producte. '

Nota: Para lss muestras testige se deben guardar los afimentos de alto riesgo. Protekeof Cornes biancas y rofas); ensafdas crudas y cotidas; postres a
basq de leche; Jsgos; mezcla de alimentos que contengan came, atun, mayoness, embutidos, Abempaque del testig colocar servicio cotrespondiente,
nothbse del producto y fecha, Se debe escribir €l nombre, la persona que reatizo ta toma del testigo, Marque con una Xsise gusrda Refirgerada (R} o

NOTA: en Iz casilla temperatura productos en cocclon yconservacion, se deben reglstrar las
temperaturas corres pondientes d coccion y conservacion en linea o carro segdn serviclo, fas
ervacion se toman al inicio, en la mitad vl final def serviclo,

Slse considera que el praducto protelco, verduras calientes, productos con crema de feche, ha estpfexpuesto f

COLOAUE CUALGUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA HFW “_. CLIENTE N

Wy

A

>DQm ELCONQZCA ESTE CAMBIO

‘» ; i .
FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADQ DE TURNO ~ ii“ \/ / : FIRMA REVISADO




OCYSIAIYE VNN _ _ ﬁ

OITAVD 3153 ¢
“efeq) op OpEp 83 Bep ‘eintpsadwe) A odwels ep skynBosu; 5

3puUo) & O & ndxe £3589 BY ‘By28| B BWeUD LD S01INPOI “SHIUBIED SEINPIBA ‘00 o1anposd |& anb esepisuoa as (g

.i. J EpRyunuL \

© (15} epesaBangay vpIenB as j$ X e LoD anbie '0BHSI] (3P BMS0) B OTyear Dhl eudsiad € ‘diquwiou |2 5gIsa agap 9% “eyaj A 1anpald |ap algwou
HUPLUOdSPIOT OIHAIRS WIC|0D 03|15 (ap nbediua fy SoplIngwe esouchti ‘ume ‘auses ueSuauod ank sojuawsge ap £13zAW sofinf taydat op aseq
€ sansod <epfaos A SERNET SEplesud fsefos A seaur|q sowied 10@0ud 'olsol 0))e dp Soudtye sof Jepzend uagap as 0B1SD] SEIISANU SB) RiEd leJON

“OYIRFGE [P [CUT] [F A pejTdl B Uid O3] & UCTU0) 9% UOIFEAISUDY PP SRIRiBlSdma),
EE "0mA10S UnBas 01083 0 BRI UB UDIEAIBSLOT A L3307 © SaquRIpuodsa 0D SEINTEIRdILG)
S Jeisilal Uatap 0% 'L02RAIR5U0) A LOI0S Uk soianpoid einjesddwsd) BRISe B U W ION

‘oysnpoud |[ap uoIRIYIPOW #) RQBNILE URNT)
19014y {opanpoid |3 ued 28y a5 anb H32G) OPEMIPOW (31U ¥ opeBaliua 0% ered apding ou cluawl]y) {X) LUBJUGI o 01INPOL 1ING [X) opeitady vy g "0jenuos unBas GPIIeS UB 0 PRI Lo bofdted of ap oipawnid osad 19 anhojos {osad)elewesd u3 p ranjnay ‘salojoy
3P UDREUKWOI "RISIA B B S|qepriTe 55 010npesd [3 5 Jemeai uoreltasasd U IYAON € (W) ofew "{u) aeinBoy ‘(@) ousng 1ea0jo0 “Ioges 'Jojo fojos ‘ages ap sedlsuaIIees u3 7 oualiiy ey iy e 'onatin)y:y ‘ouniesag i e apuodsasiod anb opnas 12 X eun w03 anbuey ¢

B LS04
]
|M... Vil VOV IVSNG
- SONVHD
3
.wi . . LNV VENCYIA
e )
) TRElSE K
le (3% TELNETE]
gz b9 G G | @ Mg
*
;ma 7 0013404
;m... TOMIOUd
e ik P ¢ OO G D] Gl SR
il
R vdos
.w| vinH3
W JON. Wy \t ugf o) ) Q Q 09Nt
E3 vaIaIe
3
)
n € o o 2 @
DQYYIDINATY SYROH BF D 21818 m 2l . |3 m =5/ 818 g
WYIIONOD 3G 53NdS3d SVEOH 22 ] ] 2 g - 3 Zle&l B 23| =12
O SYQVINOL SVHLSINW SINOLIVANISEO < < z OOVEOHAY | IO & m ol B 01IA00YE
NOIDVABISNOD N3 A NOI2DOD 2 » UYNIVAZ
JEHVISIC 30 VHIF M3 SOLING0YS YNEILNE dW3L ¥ STIVIHOSNIS SYISIHILIVEYD
—4 X va S0Z- £ - b WHIA JAINSS3 OLYIWONQI3 *OLVILNG)

ORVIQ OANTWHY 30 SODLLSIL 30 OHISIDIY A WVNIA 0LONA0Yd A NOIDDOI NI SOLNINIY 3a VE3INYd

VIHHOD ZONNIN O1FHBINOH IDUOT
ZVdVIAINS 30 VIINIAOY TYNOIJVYN YIDINQd 30 Y13NIsT




ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: S5- 3 - 2025 . u.m\ A C R__

CARACTERISTICAS SERSORIALES A o TEMP, INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE

EVALUAR < W COCCION Y EN CONSERVACION
. sz
PRODUCTO e E | B [VOURACOWIST)  aprosano - | 2 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
sls|5|g m o| E| % E|E m 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
s |lgle=
s|8|8|871s% < 15| & 048 HORAS REFRIGERADO
= o o < pe]

h 1L MY

Unogsbrl. [ BIOIK B KO B il
o 1(b bl 6 k| A o ION . WW.
wg,@ﬁ Hl o] b s D oL M w
PROTEICO 2 7]
O D[] O BB SVREY &
(eseres: o] 1l M [0y 4 o | U | ;
YERDURA CALIENTE ...ml
ENSALADA FRIA lw.
POSTRE ..m.

1. Margue con una X el servieio que cotresponde a : Desayune, AiAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio, 2. En caracterlsticas de sabor, color, olor, saber, colocar Bueno {8), Regular (R), Malo (M), 3, NOTA: En presentacion evaluar st el producto es sgradable a la vista, combination de
colores, texturs. 4, En gramaje(peso] coloque &l pese promedic de la porcion en crudo o en cocldo segun cantrato, 5. A: Acepato (X} PNC: Praducto ne conforme (X} (Allmento no cumple para ser entregada of cliente} MOdificado (Declr que se hate con ef producto} AProb:
Qulen aprueba la modification del producta.

Nota: Para laymuestras testigo se deben guardar fos alimentos de alto riesgo. Protekof Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas y cocldas; postres 2
fliiosrmercla de slimentas que contengan carne, atun, mayorness, embutidos, Al empanue del testigo colocar servicio correspondiente,
nombre ﬂ.. producto yfecha, Se debe escribir ¢l nombre, 1a persona que reatizo ta tomas del testigo. Marque con una X si 4 guarda Refirgerada (R o
FanealzA 10Y . .

NOTA: en la casilla temperaturs productos en cocckin y conservacion, se deben registrar las

Sise considera que el producte proteico, verduras calientes, productos con crema de leche, ha esta ejpuesto a congigibnes inseguras e tlempo y temperatura, debe ser dado de baja.
COLOQUE CUALQUIER CAMBIO OE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA FIRM GLIENTE PARNAYIE EL CONOZEA ESTE CAMBIO

/

FIRMA REVISADO

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNG \g\‘\\‘h\\aﬂ‘\\\&
TV PN




OQVSIATY ViNEL \

\2p epeiwougy

0 (Y} epraaBygoy epIend at (s ¥ eun uo snbley) "0Biso) |3p L10) ef ozyear snb euosiad & ‘2GWIDY [¥ 11158 24P 25 "eyady A oyanpord fap axgulou
‘BtUalpUads a0 OpHAIBS 13000 DERSY) [ap anbrdws By supings ‘eseucdew ‘unie ‘s ueBuaguns anb sojALILE ap 2jatal fsoBn| fayao) op aseq
# 5200300 Seprsa A SEPNID SEpsia sefor A semipgg satue Jojeiad -oBsas olje ap sojuaie sop tepenD uagap as oBs) SEISANW SB| DIRg 10N

S0} ensiEa) Uaqap 33 'Lojaealasuo A Woa63 ua soyanposd einesaduea) elisex ef L Iy LON

'o}nposd [9p UDEIIPOU B BqBNITE LAY
:qordy {o3anpad [3 Uad R2RY 25 anb 1I2G) CPEMGIPOW |B3Ua2 (e opeBonua sos eied Hdurna ou ojuAUNIY} {X) FWICJUOS OU DIINDOIG TING IX) opejdady 1y °g '01e1u03 unlas ap(a0a ua 0 opna> ua uopod of ap ojpawDIE osad [2 anbiojon {osad)afrwes® U3 p eingte) 'sokos
3t UDIIRUIALOT ‘eY5iA B B Bjgepe.Be sa 03onpoid 13 15 Jehjean voneluasald uF v DN “E (W)} o (u) seinfay *(g) ouang Je30jo2 ‘Joqes io|o ‘o3 *Inges ap SEINSUAIENED Uy 17 “oualinay Y Pual 1 ‘OLIBWINY:Y ‘OunAesac i ® 2PUOTSAI0D IRk OPIAKDS [R X, BUN L0 Bnbieps -y

[w.. 381504
_.m.. Vi¥d YaYIYSN3
,m.. SONVES
;mi AUNINVD VHAGH2A
il TheN95 4 {'08¢f g Qi Ca| 20wy
h“,_n TOIN1I9KING
.wl TOILIDYING
IRy T O GG G ertwi)
iw.. T ONILOYS
|“r T OM3L08:
g N He % TIOA G [ D] @l | OBV
.w_l vINYd
v& ACH wns V) anm\ 7 K5 157} 9 oonr
¥
o vaigag
=] ) o [ m m
OOVIIDINIIY SYHOH BV O 2 g 3 g x o | B £ |= 7l 8 g g
HYII9NOT 30 S3N4530 SYHOH L¢ o 3 o B NOPISO S Z |oL) 518 ]= &
HOd SYOVWOL SYULSINIA SINDIIVAYISEO = = z oaviouav | aon]| B z of| 8 0L3NA0Yd
x [x]
os3 - NOIDVAHASNOD N2 A NOII907 2 = E¥TIVAL
34H¥I530 30 vHD3 N3 SOLINAOY YNEILNG "GiN3L V STIVINOSNIS SYILLSINILIVEYD
¥ > ¥aq STZ ~ € -5  WHOM WNSS3 DIYIWONDD3 OLVHINGD

O18VIA OLNINIY 3d SODILSIL 30 OYLSIDIY A TYNI OLINA0Yd A NOIDIOD N3 SOLNIWIY 3d vaINud

VIHHOD ZONNIN OLIYEINNH 3DYOT
Z¥dVINNS 3G VIINIAOYE TYNOIDVN YiDI10d 30 Y1InJs3




ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: <~ 3 - 2025 _ D AXR__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN
EVALUAR < | £ COCCION Y EN CONSERVACION FECHA DE DESCARTE
g | = .
PRODLICTO 2 o g | & MODIFICACIOR/DISE | e oaanos = . OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
El=l5I2 |%c] E T OsICioN g g £ £ 72 HORAS DESPULS DE CONGELAR
2 = S [E = 22 3 u [¥] ui ] u
2138 |z¢ E 8151 & & 048 HORAS REFRIGERADG
m m o o] [+] w
T
BEBIDA ]
v blw el wolh TG r
¢
FAUTA n
<
SOPA (R
PROTEID . a1
(s | bl (3] H]100] & [ A4 R
PROTEICO 2 <
R
PROTEICO 2 [m;
soemeAl] O b (O |9 160 % DAL o
ENERGETRD2 xwl
AERIAAETEY 964324 &
VERDURA CALIENTE rm.
GRANGCS _..ml
ENSALADA FRLA ..m;
T
POSTRE a

1. Marque con una X &l serviclo que corresponde a D: Desayuno, AiAlumerzo, C: Cena, R: Refrigario. 2. En caracteristicas de sabar, eolor, olor, sebor, colocar Bueno {B), Regular (), Malo {M). 3. NOTA: En presentacion evalugr shel produtto es agtadable a fa vista, combinaclon de
calores, textura, 4. £n gramaje{peso) coloque ef pese promedio de la poreion en crudo o en cocido segun contrato, 5. A Aceptado (X) PNC: Producto ne conforme (X {Alimento no cumple para ser entregado at cliente} MOdificade (Deck que se hate con el producto} AProb:
Quien aprueba [ madificacion del producta.

NOTA: en la casilla temperatura productos en cocclon y conservacion, se deben registrar las Nota: Para las muestras testige se deben guardar ks alimentos de alto riesge. Protekof Carnes blancas v rojas); ensaldas ¢rudas y cocidas; postres a
temperaturas correspondientes g coccion y conservacion en linea o Catro segin servicio, Las, base ; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayatesa, embutidos. Al empague del testigo calocar servicio cerrespondiente,
i { final ded servicio, nom¥ife del produfto y fecha. Se debe escribiz el nombre, la persona que realito [ toma ded testigo. Margue con una X sl se guarda Refiigerada {Rle
[ . . ..

/ FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO ViUNOZ CORREA

. PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO U_>m_.0

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: G- 3 - 2025 b Xc R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. IKTERNA PRODUCTOS EN $ECHA DE DESCARTE
EVALUAR < m COCCION ¥ EN CONSERVACION
=] T L
PROBUCTO g le g | & zcu_wﬂnn_%hx PEP1 aprosaoo z - o 2 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
AEREAE m 9 m T 9 g & & 72 HORAS BESPUES DE CONGELAR
Sialels=[z¥ ! m Z g 2 0 4B HORAS REFRIGERADO
W [~ K] = m m o
o o =)
o
BEBIDA lm.._
h
Juso N ] W %0 A vl 131 ;
C
FRUTA R
C
SOPA "
o . A
Veraks v (e s ioleo b %y 0 :
PROTEICO 2 lm.
PROTEICO 2 Im.
Vapyeor [Th| B th] 60| B TRER &
ENERGETICO 2 im..,
moz | T B b PO & de1 M\ 4
VEADURA CALIENTE *
om0l o] oD | [40s] B TR ER it
ENSALADA FRIA 50 1954 [V} @ ,P nS. WEN :
POSTRE Im:
1. Marque con uno X el servicio que corresponde & D: Desayuno, AzAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio, 2. En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, colocar Buena (B), Regular (R}, Malo (M}, 3. NOTA: In presentacion evaluar 5i of producta es agradable a la vista, combinacion de
cokores, textora. 4, En gramaje(peso} colaque e} peso promedic de L porcion en crudo o en cocldo segun contrate, 5. A; Aceptado (R) PNC: Praducto no confarme {X] (Alimento no cumple para ser entregado al cdlente} MOdificado (Decir que se hace con el producte) AProb:
Quien aprycba la medificacien det producto.
NOTA: en la casilia temperatura productos en cocclon y conservation, se deben registrar las Fota: Pora las muestres testigo se deben guardar los alimentas de afto riesgo. Protelco( Carnes blancas y rofas); ensaldas crudas y cocidas; pastres
[temperaturas correspondientes & coccion y conservackon enlines o carro segdn setvicko, Las base de Ifche:jugos; mezcis de alimentos que contengan ceme, atun, mayonesa, embutidos, Al empaque del testigo colocar servicko correspondiente,

nombeedlel produtto y fecha, Se debe escribir el nombre, a persona que realizo la toma del testlgo, Margue con una X st se guarda Reficgerada (Rl o
Condalgtia 1Y

Sise considera que el producto proteico, varduras callentes, productos con crema de leche, ha esta expesto a gondifjones insegurks de tiempo y temparatura, debe ser dado de baja.

COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENL EN LA CASILLA BE OBSERVACIONES Y 51 APLICAFIR ﬂ._.m PARA QUE E1. CONOZCA ESTE CAMSIO
f 4
FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURN /\ { ¥ FIRMA REVISADG
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPALZ
"~ JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM © FECHA: -} - 3 —2025 o WA C R
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < H : COCCION Y EN CONSERVACION
o x
PRODUCTO 8 lo ] & zooﬁmnwnn_%%\u 1P APROBADO r > OBSERVACKONES MUESTRAS TOMADAS POR
gle|B8IE, m ol & & 2 g m m 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
- e
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VERDURA CALIENTE

GRANOS

ENSALADA FRIA

) 5 9 ) -3 g 1

POSTRE

1, Margue con una X el servick que corresponde a D: Desayuno, Allumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2, En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, colocar Bueno (B), Regulker {R], Malo (M), 3. ROTA: En presentacion evaluar st ef producto es agrodable o la vista, rembinacion de
colores, textura, 4, En gramaje({peso} cologue el peso promedio de ks porcian et crude o en cotldo segun contrato, 5. A1 Aceptade {X) PNC: Producto no conforme (X} [Afimento no cumple para ser entrepado al clente} MOdificado {Decir que se hace con el producto} AProb:
Quien aprucba la modificacion del producto,

NOTA: en 13 casilla temperatura productas en coccion y conservacion, se deben reglsirat las Nota: Para las muestras testigo se deben guardar os alimentos de alto riesgo. Proteico( Carnes blancas y rojas); ensaldas erudas y cocldas; postres a
temperaturas correspondientes & cocclon y conservacion en linea o carro segin servick. Las base do Jeche; jugos: mezcla de olimentos que contengan carne, atun, mayoness, embutidos. Al empanue del testigo colocar senviclo correspondiente,
temperaturas ge conservackon se toman al irdelo, en la mitad v of final del servcia. nombre del producto y fecha, Se debe escribir el nombre, I persona que realize 'a toma del testige. Marque conuna X si se guarda Refirgerada [R) o

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNOQ FIRMA REVISADO

A AR N
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: ) ~3. 2025 p AX R___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA BRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < | 2 COCCION Y EN CONSERVACION
_ 3
PRODUCTO 2 to = | B soc_wmﬂ_%%\c €1 apropano = OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
El=|l8 |2 m 8 g < 2 m m g 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
&0 = Zz =
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VERDURA CALIENTE

GRANOS

ENSALADA FRIA

POSTRE

1. Marque can una X el servicio gue corresponde a D: Desayuno, AtAlumerzo, C: Cena, R: Refrigesio, 2. En caracterfsticas de sabor, color, olar, sabor, colocar Buens {B), Regoter (R}, Malo {M]. 3, NOTA: En presentacion evaluar si et producto es agradable a fa vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramuje({peso) coloque el peso promedio de la porcion en crudo o en cocido segun contrato, 5. Ar Aceptado {X] PC: Producto no conforme {X} {Afimento no cumple para ser entregado ol cliente} MOdificade {Deckr que se hace con el producta} AProb:

Cluten aprueba la modificacion del producte.

MOTA: en la casilla temperatura praductos en corclon y corservacion, se deben reglstrar las
temperaturas cofrespondientes a cocclon y conservacion en finea o carro segiin serviclo, bas
temperaturas de conservacion se toman al Inicio, en fa mitad y ) finat det serviclo.

$tse considera que ef producto proteico, verduras callentes, productos con crema de leche, ha esta expugéto  co \

COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA FIRME

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADQ DE TURNO

Nota: Para las muestras testigo se deben guardar los alimentos de alto riesgo. Proteica{ Carnes blznces y rojas); ensaldas crudas y cotidas; postres a
base de leche; jugos; mezcla de slimentos que contengan caine, atun, mayonesa, embutidos. Al empague del testigo colacar serviclo torrespondionts,
rombre d¢l praducts y fecha. Se debe escribir el nombre, [a persona que realize a toma del testige. Marque con una X sl se guarda Refirgerada (R} o

fonoslads
lseguras de tlempe y temperatura, dabe ser dado de baja.
(PNOZCA ESTE CAMBIO

J . : FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA

- PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: _£)- 3 ~2025 DX C R
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR « g COCCION Y EN CORSERVACION
[=]
PRODUCTO - g8 o m m goo_ﬂm_.nn,%h\ OSP apaooaDD z > . . OBSERVACIORES MUESTRAS TOMADAS POR
318 g m = w of & & e g ] & 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
S|12818 8 2= 2 e | 51813 (48 HORAS REFRIGERADO
m o o v o D)
BEBIDA ...m.,
wo Tl Teofh PROY 0 M |35¢ i
FAUTA .W
SOFA um..
~ , FROTHG -ﬁ
Basdes |00 112 ool o g ,
“~PROTEICO 2 ;m.
PROTEIO 2 .MI
i Py 4
DA | Vol 050510516041 B en ,
ENERGETICO 2 ) > ..m;
oz i Ly |0 | 05 12900 B 0+ Py iy
VERDURA CALIENTE £
"~ R
AR, (DIl B A3 A5\ A
ENSATADA FRIA Jm.
POSTRE ..m.

1. Marque con una X f sendcio gue corresponde a Dt Desayuno, A'Alsmerzo, Gt Cena, R: Refrigerio, 2, En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, colocar Buenu {83, Regufar (R}, Malo [M]. 3. NOTA: En presentacion evaluar si el producto e agradable a s vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramaje{peso) coloque ef pese promedio de ks porcion en crudo @ en cocldo segun contrata, 5. A; Aceptado (X} PNC: Produtto no conforme [X} {Amanto no cumple para ser entregedo af clignte} MOdificado {Decir que se hace con et producta) Afrob:
Quien aprueba la modificacion del producto.

3t final del seqvick.

HOTA: £n la casilla temperaturs productos on coccion y conservacion, se deben reglstrar los
temperaturas correspondientes a cocclon y conservacion en linea o carro segitn servicio, bas
emperatira onservacion se toman al inicla, en 1a mita i

Ngta: Para Jas muestras testigo se deben guardar s alimentos te alte diesge. Proteico{ Camnes a_m._:nuu y rojas); emsaldas crudas y cocidas; postres a
bate de Jeche; juges; mezcia de alimentos que contengan catne, atun, mayoness, embutidos. Al empaque del testigo colocar servicio carrespandiente,
nolbre del producto y fecha. Se debe escribir of nombre, la persona que realizo ks toma del testigo. Marque con una X sl se guarta Refirgerada (R} o

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM

FECHA: M“ - 3~ 2025

M A cCHr

PRODULTO

CARACTERISTICAS SENSORIALES A
EVALUAR

SABOR

OLOR

COLOR

PRESENTACIO
N

GRAMAIEDQ
PESC

CRITERIO A

ACEP/RECH PNC

MODIFICACION/DISP
O5ICION

APROBADO

TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN

FECHA DE DESCARTE
COCCION Y EN CONSERVACION

OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
72 HORAS DESPUES DE CONGELAR

148 HORAS BEFRIGERADO

CONSERV
CONSERY
CONSERV

(ot

S

o

& COOCCION
/
-
—

o
[y

uGo Im.

C

FRUTA =

C

SOPA M
Jemt | olw | m|mlrnd N :
PROTEICO 2 tm:
PROTEICO 2 ..m,
dpspcor | O[D ;[ [100)] M0 0
ENERGETICO 2 rml
Z

ARROZ n
VERDURA CALIENTE ..m.
GRANDS |M|
ENSALADA FRIA ,.m.
POSTRE - lml

1. Margue con una X ef senvitio gue corresponde @ D: Desayuno, AtAlumerzo, €: Cena, R: Refrigerio. 2, En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, cafocar Buena (B), Regular (R), Maks [M). 3. NOTA; En presentacion evaiuar si el producto es agradable o tn vists, combinacion de
colores, textura. 4, En gramaje{peso) cologue ef peso premedio de Ja porcion en crudo @ en cocldo segun contratg. 5. A; Aceptado {X) PNC: Producto no conforme [X) {Afimento no cumple para ser entregada al cliente} MOditicado {Decir que se hace con &l producta) AProb:
Quien apiueba ia modificacion del producto,

NOTA: en la casilla temperatura productos en cocclon y conservacion, se deben reglstrar las
wemperatutas cotrespondientes a cocclon y consetvacion en linea ¢ carro segdn sorvicie, 35

raturas de congervacion se toman af inicle, en la mitad v 3} finat dal serviclo,

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO

base de leche; juges; mezels de sfimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutldos. Al empaque del testigo colocar serviclo carrespandiente,
nombre deflprotucto y fecha. Se debe escribir ef nombre, la persana que reslizo la toma det testigo. Marque con una X sise guarda Refirgerada (R) o
rnnoslards

Nota; vaWﬂ muestras testigo se deben guardar bos alimentos de alto riesgo, Proteico{ Carnes blaricas y rojas); ensaldas crudas y cocidas; postres a

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: ©f - 3 - 2025 o , DA XR__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN : FECHA DE DESCARTE
EVALUAR « H : COCCION ¥ EN CONSERVACION
o =
PRODUCTO 2 |o g o goo_ﬂmﬂn_%h\ OSPl aphomaDO z . 2 2 CBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
Els|SiE.. m ol E £ 2 & & g 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
518|281l {z+% 2 s |83 |8 048 HORAS REFRIGERADQ
= ] o o 1) (%
o
BEBIDA lm._
3
Juso hl B D 230 B ol o
FRUTA ...”|
SOPA lm.
TRICO 1 @ ¢l
N b DID [H [y s | A3 "
PROTEIO 2 ..M;
PROTEICO 2 fm.
Pexberor [ Ib{h |k POy & e :
L)
ENERGETICO 2 ..m,
T TR TR :
VERDURA CALIENTE . lm.
GRANDS ..,m,
ENSALADA FRIA Emn
POSTRE Iﬂl

3. Marque con una X el servicio que corresponde a D2 Desayuno, AiAlumerze, C: Cena, R: Refrigerio. 2. En caracteristicas de sshor, colot, olor, sabor, colocar Bueno (B), Regular (R), Malo {M). 3. NOTA: En presentacion evaluar st of producto es ag & Fa vista, combinach
colores, textura. 4. En gramaje(peso} cologue el peso promedio de fa porcion en crudo o en tockdo segun contrato, 5. Az Aceptade (X) PNC: Producte no conforme (X} (Alimente na cumple paras ser entregado al cliente] MOdiflcado (Decir gue se hace cott ef producto) AProb:
Csien aprueha fa modificacion del producto.

NOTA; on la casitlia temperatura productos en caccion y conservacion, s8 deben registrar fas Nota; Para las muestras testigo se deben guardar los 2imentos de aito riesgo. Protetcol Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas ¥ cocidas; postres a
temperaturas correspondientes a cocclon y conservaclon en lines o carro segin servicio, Lay base de leche; jugos; mezcla de aimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos, Al empaque def testigo calocar servickr correspandiente,
temporattie ich nombre det producto y fecha. Se debe escribir ef nombre, Ja personz que realizo b toma det kestigo, Marque con una X sise guarda Refirgerada {R} o

de conseryacion se toman at inicio, en k2 mitad v a1 finak det servicio

Sise considera que el producto proteico, verduras cailentes, productos con crema de Jeche, ha esta expyesto a condiclores Inseguras de tlempo ¥ temperatura, debe ser dado de baja.

COLOQUE CLUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA FIRME NTE PAR [we] \Nn> STE CAMBIO

FIRVIA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADO

{ N
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- ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM " OFECHA:  IOy-3. 2025 DX CR___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A " TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < | ¥ COCCION ¥ EN CONSERVACION
@ T
PRODUCTO g |o A gogﬂmmn,%zz\ DSPL apRoBADO z 212 | 2 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS PGR
AR RE Mo Els St ElE|E 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
31318 MH Mm R 2 £ £ % 048 HORAS REFRIGERADO
BEBIDA 0
wo B 1 Hlm D 0] o PEILDU o
FRUTA a
fizmeo | B IO faDip AT X
PROTEICO 4 ..W
Do | W] Do [0 [0y A AR b
L]
PROTEICO 2 =
ENERGETICO 2 =
e I QLI i

S S
g

awmor - b {gn |

B,
N HY g L

R
VERDURA CALIENTE ,..W
GRANOS ..m.
ENSALADA FRIA ..m,

C

POSTRE. R

1. Marque con una X e servicio que corresponide a D: Desayuno, AtAlutnerzo, C: Ceha, R Relrigerio. 2. En caracterlsticas de sabior, color, olor, sabor, colocar Bueno (B}, Regular [R], Malo (M}, 3, NOTA: En presentacion evaluar s) el praducts es agradable a la vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramaje{peso) coloque of peso promedio de 18 porcion en crudo o en cocldo seguit contrato. 5. A: Aceptads (X} PNC: Producte no conforme (X} (Afimento no cumple para ser entregado al cliente) MOdificado {Declr que se hace con ef producto) AProb:
Quiert aprueba la modificaclon del producto.

NOTA: en [z casilla temperatura productos en coccion y conservacion, se deben reglstrar las Note: Para tas muestras testigo se deben guardac Tos alimentos de alto tiesgo. Proteicod Carnes blorkas y rojas): ensaldas crudas y cocldas; postres a
temperaturas correspondientes a cotchon y conservacion en jines o carro segun seiviclo. bas base de lecHe; jugos; mezcla de alimentos que contengan carne, aten, mayoness, embutidos, Al empague del testigo colocar serviclo correspondiente,
y fecha, Se debe escriblr el nombre, la persona que cealize b toma del testigo, Marque con una X si se guarda Refirgerada (Rl o

Canoslada i,

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: {{ - 3 - 2025 ¥ ACR_ ..
CARACTERISTICAS SENSORIALES A : TEMP, INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR « m COCCION Y EN CONSERVACION
o =
PRODUCTO m =] [ G |MODIFICACION/DISP APROBADO OBSERVACIONES PUESTRAS TOMADAS POR
o E OSICION slelzg|z
Elelg|E. 18 E | = sl EVE|E 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
s|{of8|g 1% ] 3| E1 2] % 048 HORAS HEFRIGERADO
= 5 o “ =] o
JgrtBina | 6 1o |6 | 9IR0] B N EX :
\J ] C
RGO £
[
3
FRUTA =
SOPA as
|
Q1 . .
S | | ol bl |40y| B 124 :
€
PROTEICO 2 e
PROTEICO 2 !.M.
g [l h] Ble oy b v 19D 4
ENERGETICO 2 ..m..
N [y Y P Y O L PO i
VERDURA CALIENTE rm..
C
GRANOS -
ENSALADA FRIA l”..
T
POSTRE 1

1. Margue conuna X el serviio que cotresponde 2 D: Desayuno, A:Alumerzo, C; Cena, R: Refrigerio, 2, En caracterksticas de sabor, color, olor, sabor, colocar Bueno (B}, Regular (R}, Malo (M}. 3. NOTA: En presentacion evatuar slel producto es agradable a ks vista, combinacion de
colores, testura. 4. En gramaje{peso) coloque ol peso promedio de ks porcion en crudo © en coclde segun contrate. 5. A: Aceptado (X} PNC: Producto no conforme {X) (Alimento no cumpile para ser entregade al cllente) MOditkado (Decir que se hace con el producto) AProb:
Quien aprueba la modificacion del producto.

Mota: Para s muestras testigo se deben guardar los alimentos de alto rlesgo. Proteice| Carnes blances y rojas); ensatdas crudas y cocldes; pastres a
base de e ! e; jugos; mezcla de alimentos gue contengan carne, atun, mayonesa, embutidos, Al empague del testigo colocar senvicla correspondiente,
nombre deliproducto y fecha. Se debe escribir el nombre, la persona que realize fa toma del testigo, Marque con una X si se guarda Refirgerada (1) o

NOTA: en la casilla temperalura praductos en cotclen y conservacion, se deben reglstrar las
temperatuzas correspondientes # coctlon y conservacion en linea o carro tegin serviclo, Las

Si se considera que ef producto proteleo, verduras calientes, productos con crema de leche, ha esta expliesto a copd — insegulas de tiempo y temperatura, debe ser dado de baja.

COLOOUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y SLAPLICA FIRME EL CLEENTE PAR L CONOZ! TE CAMBIO

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADOQ
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: AA- 3 - 2025 D AW R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMF, INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARFE
EVALUAR A £ COCCION Y EN CONSERVACION
Py x
PRODUCTO g lo § | B |MOURCACONDSPL  apmosano = | . OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
Elel8ls_|dg g & 2 m m m 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
= 3 T wr o FRIGE
= |85 m mP g m ] m 8 48 HORAS REFRIGERADC
B
C
BEBIDA 1
weo 10 |y o {®, hio| i A [ S o
¢
FRUTA o
C
SOPA =1
a4
ER 1eq 1
WETRS: | %Dt 180 & BB :
PROTEICO 2 xm.
PROTEICO 2 rm.
o] ol 0] mie (K0 & IVEN i
ENERGETICO 2 _|Ml
4
ARAOZ @u 1] Jo D«u _: 3 P SN J@/ .ﬁn
VERDURA CALENTE ..m.
C
GRANOS .I..wl
ENSALADA FRIA .m.
C
POSTRE 0

1. Margute con una X ef servicks que corresponde a D: Desayuno, AtAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio, 2, En caracterlsticas de sabor, color, olor, sabor, colacar Bueno [B), Regular (R}, Malo {M). 3. NOTA: En presentacion evaluar st et producto es agradable a la vista, combinacion de
colores, textura, 4. En grameje{pesc) cologue el peso promedio de Ja porcion en crudo o en cocldo segun contrato, 5. Az Aceptado (X} PNC: Producto no conforme {X) (Alimento no cumple para set entregado al chente) MOdificado {Decir gue se hace con el producte) APrab:
Quien aprueba la modificacken del producto.

NOTA: en la casilla terperatura produtos en coceion y conservacion, se deben registrar kas Nota: Paralas muestras testigo se debaon guardar los alimentos de alto riesge. Proteicol Carnes blancas y rojas): ensaldas crudas y cocldes; postres a
temperaturas correspondientes a coccion y conservacion en linea o carro seglin servicio. 1os, base de leche] jugos; mezcla de slimentos que contengan catne, atun, mayaness, embutidos. Al empaque del testigo colocar serviclo correspendiente,

nombre def p|

yducta y fecha, 5S¢ debe escefbir ef nombre, Ja persona que realizo b tomz def testiga. Marque con una X sise gearda Refirgerada (R) o

Si so considera que el producto proteic, verduras calientes, productos con crema de leche, ha esta expuedto a condifionesinseguradde tiempo y temperatura, debe ser dado de baja.

COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA FIRME EL CLIENTE PARA QUE EL OZON@) TE CAMBID

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: |7 - 3 ~ 2025 DX C R___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < m COCCION ¥ EN CONSERVACION
[=3 =
PRODUCTO 2 1o £ | § [|MODFKATONDISPL L oBADO OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
AR 2 le | £ & OSICION m E 1 E|E : 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
g13¢ g = mm R 8 m m m 048 HORAS REFRIGERADO
£ |8 S
[
BESIDA o
weo 190 Iy | iy 0y B 2 i3
FRUTA :m.
- -~ o
Susgch Ol | to{ 0y [ X0 B AN (0. m..,.
- L
W (Db 17 o)y & L PUT R
M
PROTEICO 2 =
PROTEICG 2 ..m.
P . £
Pecefn | [ oo | ey| O Qv 2y 2
ENERGETICO 2 ;m,
s
wor 0 [ Blos |9 [290] EN i
VERDURA CALIENTE nm.
C
GRAROS x...m..,
ENSALADA FRIA Im.
POSTRE I_mu

1. Marque con una X ol serviclo gue cartesponde 8 D: Desayune, AzAlumerzo, C: Cena, A: Refrigerlo, 2, £n caracteristicas de sabor, color, olor, ssbor, colocar Bueno (B), Regular (R), Malo (M}, 3. NOTA: En presentacion evaluar si el producto es agradable a s vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramajelpesa) cologue ef peso promedio de k2 porcion en crudo o en cocide segun condrato, 5, A; Aceptado (X) PNC: Products no conforme (X} {Alimento no cumple para ser entregado al ciente} MOdificado (Decir que se hace ton el producto} APrab:
Quien apruebs ks modificacion del producto,

NOTA: en [a casilla temperatura productos en cocclon yconsenvacion, se deben registrar las
ftemperaturas cotrespondientes a cocclon y conservacion en linea o carre unmcz servicio. Las

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNQ

base de leche; jug

FIRMA REVISADO

ota: Para las muestras testigo se deben guardar los alimentos de alto tiesgo. Proteicof{ Carnes biancas y rojas); ensaldas crudas y cocides; postres a
azcla de alimentos n:a contengan carne, atun, 335:29 embutidos. Al empague del testigo colocar senvicio ncznmva:n_n;?
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 4% — 3 - 2028 A CR__
CARACTEHISTICAS SENSORIALES A TEMP, INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < | £ COCCION Y EN CONSERVACION
o | =z
PRODUCTO 2 |o E | g [MOORCACONDSR  nosano OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
glglsls M el E | & osition Sz | E |8 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
- w wvi i w“r
ils|gfE” e 2 S 15| 5813 © 48 HORAS REFRIGERADO
m s S h] a =]
B T
(wlesteene, It [ K iy | b LAY ,
JuGo
FRUTA'
soPa
PROTEICO 2

PROTEICD 2 §
(Leerrad O O] M A & MU
2 NA 0L

G S
SIS
&
SIS
s
P

ARROZ

VERDURA CALIENTE

GRANOS

ENSALADA FRIA

POSTRE

1. Marque con una X el serviclo que corresponde a D: Desayune, A:Alumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2. En caracteristlcas de sabor, color, ulor, sabor, colocar Bueno {B), Regular (R}, Malo {M). 3. NOTA: En presentacion evatuar sl el producto es agradable ala vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramaje{peso) coloque el peso promedio de ka porcion en crudo © en cocido segun contrato. 5. Az Aceptado [X} PHC: Producto no canforme (X} {Alimento no cumple para ser entregade ol chente} MOdificado {Decir que se hace cart el producto) AProb:
Quien gprueba la modificacion de! praducte,

NOTA: en fa casilla temperatura productos en coccion y conservackn, se deben registrar las
temperaturas correspondientes a cocclon y conservacion en linea o carro segdn servicin, bas

Notz: Parg las mucstras testigo se deben guardar los alimentes de alto riesgo. Pratekol Carnes blancas y rojas); ensafdas crudas y cocidas; postres a
base de Ifcha; Jugos; mezels de alimentos que contengan carne, atun, mayoness, embutidos. Af empague del testige colocar servitlo correspondiente,

Sisa considets que el prodicto protelco, verduras calientes, productos con crema de leche, ha esta expuesto a ghndidibnes _Rmmc as de tiempo v terperatura, debe ser dade de baja.

COLCQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENL EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA FIRME £1 i IENTE PARA k E EL CONOZOA ESTE CAMBIO

/|
FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADCQ DE TURNQ FIRMA REVISADO
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CONTRATO: ECONDMATO ES5UM

ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

FECHA: _U.\ 3 - 202%

DA XR__

CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < H COCCION 'Y EN CONSERVACION
o b
PRODUCTO g lo B o 38__%“”0_%% /OEPL apnosaDO = 2 2 > OBSERVAGIONES MUESTRAS TOMADAS POR
glelzfE |5e] B £ g 4 E £ 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
21281813 m gy e o m g 2 e 048 HORAS REFRIGERADO
a I F < 8 8 8
& 2 >
C
BEBIDA ,.m._
060 [ @u @ i M%OH Y VR @C _*
3
FRUTA 0
¢
SOPA 0
Pdte: 10 1D D] Do0e] & 6 P8 ,
T
PROTEICO 2 1
PROTEICO 2 IM..
B |0 [0 [D b i3
bl O Vb U & NE 2
EHERGETICO 2 5
T
ARROZ -
C
VERDURA CALIENTE n
C
GRANDS -5
ENSALADA FRIA .m.
<
POSTRE Kl

1. Marque con una X ¢l servicio que corresponde a D: Desayuna, A:Alumerzo, C: Cena, R; Refrigerio. 2. En caracteristicas de sabor, coor, olar, sabor, colocar Buena (8), Regular {R}, Malo (M). 3. NOTA: En presentacion evaluar $i e producto es agradable a la vista, combinacion de

coleres, texturn, 4, £n gramaje{peso] cotoque ef peso promedic de ia porclon en cfudo o en coclda segun contrate. 5. A: Aceptado [X) PNC: Praducte no conforme (%) (Afimento no cunple para ser entregado al cliente} MOditicado {Deci que se hace con el producto) AProb:
Culen aprueha la modificacion def producto,

raturas de cons

{ final det servicio,

NOTA: en la casilla temperatura productos on cocclon y conservacion, se deben registrar las
temperaturas correspondientes 3 cocclon y conservaclon en linea ¢ carre segdn servicio, las
cion se toman al inicky, en fa mitad

Sise considera que el producto proteico, verduras calientes, productos con crema de leche, ha esta exptfesto a condicig

COLOQUE CUALQLHER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y ST APLICA FIRME EL CIIENTE PARA QU

Nota: Para las muestras testigo se deben mcmanﬂ los alimentos de alto riesge, Proteicol Carnes blancas y rojos); ensaldas crudas y cocidas; postres a
base de leghe; jugos; mezcls de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutides, Al empague del testigo colocar servicio correspondiente,
nombre del proglucto y fecha, Se debe escriblr ef nombre, ks persona que realizo 1 toma del testigo, Marque con uns X sl se guarda Refirgerada {#) o

frnealady i

Insegukas de tiempo y temperaturs, debe ser dado de baja.
OZO\N! ESTE CAMBIO

|4 J
FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO bwﬁh’!p’ A A
L~ g e : ».

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: |- 3 - 2025 DX C R___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTAS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < H COCCION Y EN CONSERVAGION
Q T
FRODUCTO 2 lo E g |MOOIFICACION/BPL op aano = CBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
o « {4 w = & TSICION z o z =
AR REREEL NG & & & & & 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
188z e 2 s |85 |8 048 HORAS REFRIGERADD
m W o w (W) w
BEBIDA IM..
60 bilh e 3 ) . N A N mx,
FRUTA lm..
SOPA Mﬂ
pole: b b [0 [0 oy & A6 (YO A
PROTEICO 2 IM..
PROTESCO 2 - rml
Puorgror [ 105 [ D10 | B TE i
k)
ENERGETICO 2 xm;
=[O0 GO/ GmyEeH i
VERDURA CALIENTE : Im.
GRANGS :m;
ENSALADA ERIA @u 6 8 8 5 P Py ./\\,uﬂ .ismx.
POSTRE &

1. Marque con una X e serviclo que corresponde a D: Desayuna, A:Alumerzo, C: Cena, R fefrigerio. 2. En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, colocar Buena (B), Regular {R), Malo {M). 3. NOTA: En presentacion evaluar si ¢l producto es ggradable a fa visto, combinacion de
colores, textura, 4, En gramaje{peso) coloque el peso promedio de b porcion en crudo o en cocido segun contrata. 5. A Aceptada (X} PNC: Preducte no conforme (X} {Alimento no cumple para set entregado al cliente)} MOdificado {Pecir gue se hace con el producta) APrab:
Quien aprueba fa moditicacion del producto,

Nota: Patajas muestras testigo se deben guardar los afimentos de alto riesgo. Proteico| Cames blancas y rojes); ensaldes crudas y cockdas; postres a
base de leghe; juges; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos. Al empague dek testigo colocar servico correspondiente,
nembre dd producto y fecha, Se debe escribir of nombre, la persana que reatizo la tema del testigo, Margue con una X sl se guarda Befirgerada (R} o
Frntaladafr; .

NOTA: en ba castlla temperatura productos en cocclon y conservacion, se deben reglstrar las
terperalurss correspondientes § cotcion y conservacion en [inea o carro segiin servicio, Las

FIRMIA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: |S- 3 - 2025 . B A CR_
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTDS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR « m COCCION ¥ EN CONSERVACION
, I -
PRODUCTO g2 |o E | B [MODTACONOSPL apnosano sl 1212 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
mﬂun m m m M m m m m & m o] 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
S[3[ciE"|zkE ¥ 2 m 2 z £ 048 HORAS REFRIGERADO
“ M L) L) o
T v v
Jnemr 6 o [Ohb 280] B T AN 4
160 -
FRUTA ‘Ml
SOPA Im..
@/%m,_%s b (Yol 0y & 00 R "
PROTEICO 2 0
PROTEICOZ €|
1 i " R
(arenserln] bl b &0 & CRURA :
e | O] H ®IG K04 B ALS) &
L)
ARROZ x-m...
VERDURA CALIENTE -
GRANOS lm.
ENSALADA FRIA :m.
POSTRE |M.|

1 Marque con una X ¢l servicks que corresponde a D: Desayuno, AiAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio, 2. En caracteristicas de sabor, color, clor, sabor, colocar Bueno {B), Regular (R}, Mako [M}, 3 ROTA: En presentacion evaluat st el producto es agradable a a vista, combinacion de
calores, textura. 4. En gramaje|peso) cologue el peso promedio de la parcion en crudo o en cocido segun contrato. 5. Az Aceptade {X) PNC: Producto no conforme (X} {Alimento no cumple para ser entregado 2l cliente} MOdificado (Detir que se hace con el producto} AProb:
Quien aprucha la modificackon del producto, -

NOTA: enla cosifla temperatura productos en coeclon y conservacion, se deben registrar fas Nota: Para las muestras testigo se deben m=-%<. los alimentos de elto rlesgo, Proteicol Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas y cocides; postres a
temporaturas correspondientes a cocclon y consetvacion en linea o carro segln servicl, las base de leche; jugos; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos, Al empaque del testigo colocar servicio correspondiente,
temperatyras de conservacion se toman al inicio, enla mitad v al final det sepvicjo,

Sise considera gue el producta proteice, verduras calientes, productos con crems de leche, ha esta expyfasto pTondicig it de tlempe ¥ temperaturs, debe ser dado de baja.
COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 5| APLICA FIRME EL E b ESTE CAMBIO

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 4= -3 _ 2025 DA R__.
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUICTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR p ¥ COCCION Y EN CONSERVACION
, 3 & .
PRODUCTO 2 =} & @ MODIFICACION/DIsk APROBADO - OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
o e |2 w = £ OSICION 4] Z - 3
s]ls|ciE. 28| & 5 & e g 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
sls @ g = 3& 2 m £ S z © 48 HORAS REFRIGERADO
m 5 o w (¥l w
BEBIDA rm;
wo  [hidih|elsdnls e i1
FRUTA < ..m,
SOPA Im.
P 1 ¥ Sek A %
altgtdingl b [0 161 ko A o5 T
PROTEKO 2 xm.
PROTEICO 2 ..m,
Bsteeo: 10y 10 1o o |40 & L4l :
ENERGETICO 2 =
r
hC
ot 101010 [0 PO 6 , WYL i
VERDURA CAUENTE ,..m,
GRANDS =
ENSALADA FRIA Jm.
POSTRE ;.m.

1 Marque con una X el serviclo que corresponde a D: Desayuno, AiAlumerzo, C; Cena, R: Refrigerio. 2. En caracteristicas di sabor, color, ok, sabor, colocar Bueno {B), Regular (R), Malo {M}. 3. NOTA: En presentacion evaluar si el producto es agradable a la vists, combinacion de
colores, textura, 4. £n gramaje{peso} coloque e peso promedio de [z porcion en crudo o en cocido segun contrato. 5. A: Aceptado (X} FNC: Producto nd confarme {X) [Alimento no cumple para ser entregado al cliente) MOdificado {Decir que se hace con el producto} AProb:
Quien aprueba la moediticacion del producto.

KOTA: en fz casilia temperatora productas en coccion y conservacion, se deben registrar las
temperaturas correspondientes a coccion y conservation en linga o carro :._m:: sepvicio, Lss

Nota: Para las muestras testigo se deben guardar bos alimentos de slte desgo, Proteicof Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas v cocidas; postres a
base de leche; jugos; mezcla de alimentos que tontengan carne, atun, mayoness, embutidos, Al empaque del testigo colocar servick correspondiente,
ombire del produtio y fecha. Se debe estribir ef nombre, fa perstna que tealita la toma del testipn. Marque conung X sé se guarda Refirgerada (R} o

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: \L -3 - 2025 p X ¢ R___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < H COCCION ¥ EN CONSERVACION
. i & , , .
PRODUCTO 2 o £ g |MODIFICACION/DISP APROBADO OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
: El1&18 g o & ._m. osicion m £ g g 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
i|lelgfg” ze T 8 2] 21 % 048 HORAS REFRIGERADD
m i bt L] [w] (]

BEBIDA 1
wo I [Oith | %oy & NE | Q7 o
FRUTA lm.
SOPA im.
P D BB 1D ooy 6 LA g
PROTEICO 2 .m_...
PROTEICO 2 Iw.
e e B oL RAC i
ENERGETICO 2 ...m:
ARRGZ 9 ,@u 9 & H AN 1y (] JM U- ,ﬁ
VERDURA CALIENTE ﬁu 9 @ @ QX AN 0: C nwmu.r\ mm..
GRANOS ..m..
ENSALADA FRIA @u @u @u @v @Ou P N mn.ﬂ
POSTRE =

1. Margque coh una X el senviclo que corresponde a B: Desayunio, Allumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2. En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, colocar Bueno [8), Regular [R), Malo {M]. 3, NOTA: En presentacion evaluar sief producto es agradable a la vista, combinacion de
colotes, textura. 4, En gramajeipeso) coloque of peso promedio de la porcion en crudo ¢ en cocido segun contrato. 5. A Aceptado {X) PNC: Producta no conforme X} {Alimento ne cumple para ser entregado al cliente) MOdificado {Decir que se hace con el producto) AProb:
Quien aprueba la modificacion del producto.

HOTA: enla casilla temperatura prodirctos en corcion y conservation, se deben reglstaar las Nota: Pata los muestras testigo se deben guardar los alimentos de alte riesgo. Prateicod Carnes blancas v rojas); ensaldas crudas y cocldas; postres a

temperaturas correspondientes & cocclon y conservacion en ines o carro segin servicio. Las base de leghe; jJugos; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos. Af empague del testigo cofocar setvicio correspomdiente,

temperaturas d servacion se toman a1 initlo, en la mitad v st firal del senviclo. nombre df producto y fecha, Se debe escribir el nombre, la persona que reafizo [a toma del testigo. Margue con una X stse guarda Refirgerada (R) o
Canestadd 101 . .

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIOQ

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: \?} — 3~ 2025 _ . A CR
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR « m COCCION Y EN CONSERVACION
Q = :
PRODUCTO g Jlo & g |MODIFICACION/OIS? ] o aan0 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
m g1 8 m mm m m. OSicioN m .w m w 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
s|s18E" ¥e N e | 3 z | £ 048 HORAS REFRIGERADO
m & o [w] [+] )
(chererte [ [ GBIO | B0l b QAL =
60 .W
o 1DIE 1h 2001 B Al O &
SOPA | C
|
I
Hoeses  {Dlh [ Hlh 8D K A :
PROTEKO 2 £ ]
R
" prorEico2 lm..
Prreggrser |V [¥h 10 ) OO B P 3
ENERGETICO 2 Iml
ARROZ ™ Ith i ree 1 Ot TR Y an
VERDURA CALIENTE [m..
C
GRANCS 3
ENSALADA FRIA ..m.
T
POSTRE .lm...

1. Marque con una X el servicio que commesponde a Dt Desayune, AAlumernze, C: Cena, R: Refrigerio. 2. En caracterlsticas de sabor, color, olar, ssbor, colocar Bueno (B), Regular {R), Mato (M}, 3, NOTA: En presentacion evaluar st el producto es agradable a ks vista, comblnacion de
celores, testura, 4, £n gramaje{peso} coloque el peso promedio de [a porcion en crudo o en cocido segun contrato. 5. A: Aceptado (X} PNC: Producto no conforme (X} {Afimento no cumple para ser entregado at cliente} MOdificado [Decir que se hate con ef producto) Abrob:
Quien aprueba la modificacion del producto.

NOTA: en [a casilla temperatura praductos en coccion y conservacion, se deben registear las Nota: Para las muestras testigo se deben guardar Jos alimentos de alto rlesgo. Proteice] Carnes blancas y rojas); ersabdas crudas y cocides; postres a
tempersturas correspondientes a coccion y conservachon en linea o carre segin servicio. Las base dg ieche; jugos; mezcla de alimentas que tontengan carne, atuh, mayonesa, embutidos, A empague def testigo colocar serviclo correspondiente,
nombtk dej producto y fecha. Se debe escribir ¢l nombre, la persona que realizo Ja toma del testigo, Marque con una X st se guarda Refirgerada (R) o

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 2 205 DA CR___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < m COCCION ¥ EN CONSERVACION
] T . .

PRODUCTO 2 a = o aoo_ﬂm._pn_n%%\ os? APROBADO = . > > OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
glz]g |2 m ot E | = S| E1E| & 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
szl |s"I28] Y | ¢ 8 218 1| g 048 HORAS REFRIGERADIO
v N P 2 8 8

g @ <

C
BEBIDA o]

T
GO n

C

FRUTA =

C

SOPA n

[3

PROTEICO "
[

PROTEO 2 -
PROTEICO 2 I_m.
C

ENERGETICO 1 n
C

ENERGETICO 2 <
[3

ARROZ 0

C

VERDURA CALIENTE ]
C

GRANGS 1

C

ENSALADA FRIA 0
C

POSTRE o

1. Marque con una X et serviclo que corresponde a D: Desayuno, AAlumerzo, C: Cena, R; Refrigerio. 2 En caracteristicas de ssbar, colot, olot, ssbor, colocar Bueno (B), Reguler (R}, Maka (M}, 3. ROTA; En presentacion evaluar st el producto es agradable a la vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramaje{peso) coloque ef pese promedio de fa porcion en crudo © en cacido segun contrato. 5. A: Aceptado {X} PNC: Producto no conforme (X} {Afimento no cumple para ser entregado al cliente} MOdificadp {Decir que se hace con el producto) AProb:
Quien aprueba ka modificacion del producto.

NOTA; en la casilla temperatura productos en coccion y conservacion, se deben registrar las Nota; Para las muestras testigo se deben guardar fos alimentos de alto riesgo. 305._...2 Catnes blacas yrojas); ensalidas crudas y cocldas; postres a
ternperaturas correspondientes a coccion y conservacion en linea o carro segun servicio, Las base de leche; jugos; mezcla de alimentos que contengan catne, atun, mayonesa, embutidos. Al empaque del testigo colocar serviclo carrespondierite,
¥ i nombre del producto y fecha. Se debe eseribir el nombre, la persona que reatizo 1a toma del testigo. Marque con una X i se guarda Refirgerads (G
frnoeiadairt .

Si se considera que el producto proteico, verduras callentes, productos con crema de leche, ha asta expuesto a condiciones Inseguras de tlempe y temperatura, debe ser dado de baja.
COLOQUE CUALQUIER CAMBILO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y S| APLICA FIRME EL CLIENTE PARA QUE EL. CONOZCA ESTE CAMBIO

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTHGOS DE ALIMENTO DIARIO
CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: |3~ 3 - 2025 _ R A C R

CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCEOS EN BECHA DE DESCARTE
EVALUAR < g COCCION ¥ EN CONSERVACION
o T
PRODUCTO g |e 2 g Zoc_wmnn”n_mﬁ\ DSPE AproBADD z > - > OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
Ele]8 | w ol € = g ﬁ & g 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
s|sjg|g” s E e {558 048 HORAS REFRIGERADO
M B 0 (v w o
Hausifineda | & [0 | & [0 [TOL N o CEe i
~ C
W60 =
C
FRUTA -G
T
SOPA [
o
W goped [ el ey (00,0 SiEee £
PROTEICD 2 {m.
PROTEICO 2 Im.
Boge: | bl M [Ehe oL 2
ENERGETICO 2 ..m.
oz | |6y 16 1 o] B ER ] A3 B
VERDURA CALIENTE ...m..
¢
GRANOS -
ENSALADA FRIA IM.
q
POSTRE <

1. Marque con una X el servicio que corresponde a D: Desayune, AAlumerzo, C: Cena, K: Refrigerio. 2. En caracteristicas de sabor, calor, olor, sabot, colocar Bueno (B}, Regular (R), Malo (M}. 3. NOTA: En presentacion evaluar si el producto es agradable a fa vista, combinacken de
colores, textura, 4, En gramaje(peso) colaque of peso promedio de Ja porclon en crudo o en cocldo segen contrato. 5, A; Aceptado (X} PNC: Produtto no conforme {X} {Aimento no cumple para ser entregado al ciente} MOdificado (Decis que se hace con el producto} AProb;
Quien aprueba {a modificacion del producto.

NOTA: en 1a casitla temperatura productos en coccion y conservacion, se deben registrar las Nota; Para las muestras testigo se deben guardar los alimentos de alto desgo. Proteico{ Carnes blancas y rojask; ensaldas crodas y cocidas; postres a
temperaturas correspondientes a coccion y conservacion en nen © corro segdn servicia, tas basef de leche; jugos; mexcla de afimentos que contengan carne, akun, mayonsss, embutides, Af empaque del testigo colocar servicio correspondiente,
temperaturas de copservacion se toman al Inicko, en la mitad v al final det servicio, 4 narfbre del producto y fecha. Se debe escribir el nombre, fa persona que reafizo 1o toma del testigo. Marque con una X sise guarda Refirgerada (R) o

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
" JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 15— 3 — 2025 0 AN R___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN EECHA DE DESCARTE
EVALUAR < £ COCCHIN Y EN CONSERVACION
) T
PRODUCTO 2 lo & ] goo_wmﬂ%zz\ OSFL aprosaDO = " OBSERVACIONES © MUESTRAS TOMADAS POR
glelsls 2ol E s g 2 & & 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
- AR m = w 8 2 m m m £ 048 HORAS REFRIGERADO
= U] e i) o] (=]
O
BEBIDA ..m..
wo | B[0|6 | B0 B 1 :
C
FRUTA LS
C
SOPA -
N
e RERE e st :
PROTEKO 2 ..m..
PROTEICO 2 -
N i R
(S (Db |6 |2 (8040 27 ;
V ENERGETICO 2 ,.m.
Y 7
wor | 651G | Rgonl astially o
VERDURA CALENTE rm..
C
GRANOS n
ENSALADA FRIA ..m;
T
POSTRE R

1. Maftpie ton una X el servicio que corresponde a D: Desayuno, AlAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2. En caracteristicas de sahor, color, olor, sabor, colocar Buena (B), Regular (R}, Malo (M), 3, NOTA: En presentacion evaluar si el producto es sgradabie 2 la vists, combinacion de
colotes, textura, 4. En gramaje(pese} cologue of peso promedio de fa porcion en crudo o en cocido segun contrato. 5. A Aceptado (X) PRC: Producto no confarme (X} {Alimento no cumple para ser entregado al cliente} Mcdificado {Declr que se hace con ef producta) AProb:
Quien aprieeba la modificacion del producto.

ANota: Para las muestras testigo sz deben guardar los alimentos de alto rlesgo. Proteice{ Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas v cocidas; postres &
" base de leche; Jugos; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos, Al empagque del testiga colocar servicio correspondiente,
nombre del ploductn y fecha. Se debe escribir ef namtbre, 1a persona gue realizo la toma del testigo, Marque con una X sl se guarda Refirgerada {R] o

NOTA: en la casifla temperatura productos en cacchon y conservacion, se deben registrar las
temperaturas correspondientes a coction y conservacion en knea o carre segiin sefvicle, Lag
tempetaturas de conservacion se toman alink ko, en bs mitad v 2f final del servicio,

Sise consldera que el producto proteico, verduras callentes, productos con crema de leche HE estraxpliesto a ¢q ghes inseguras de tiempo y temperatura, debe ser dado de baja.
COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CAS!HLLA DE OBSERVACIONES ¥ S| APLICA FIRME mr\‘“ \\ Nf f \\
/ /
A1

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO 2/ WAMALAN FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
" JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: \(A - 3 . 2025 DX C R
CARACTERISTICAS SERSORIALES & TEMP, INTERNA PRODUCTOS EN
EVALUAR < | B COCCION ¥ EN CONSERVACION FECHA DE DESCARYE
.U.. x B . .
PRODULTO m i) m m ?.__OU,‘“M.“M%‘Z\DGv APROBADO = ~ W W QBSERVACIONES MUESTAAS TOMADAS POR
m 3 m m = m 2 m = g & & i 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
ste|8mlss 2 g z z z 0 48 HORAS REFRIGERADO
m e} o [»1 o ol
BEBIDA -
E BRI T2 vl o £
FRUTA %
S @ocha O | R0 & b NG Y M
TEH % .
AL, | AIB 1S G |i0g] IROEL R
PROTEICO 2 L“_.,.
PROTEICO 2 *
fresgion |04 |10]0, |64 & PAiv A2 i
ENERGETICO 2 ..m..
oz WHTGAES HI0N & Rl i
VERDURA CALIENTE o
GRANOS lm..
R
ENSALADA FRIA lw
POSTRE  C
R

1. Margue con una X el servitio que corresponde a D Desayuno, A;Alemerzo, C: Cena, R; Refrigerio. 2, En caractaristicas de sabor, color, ofor, sabor, colotar Bueno (B, Regular (R}, Malo [M]. 3. NOTA: £n presentacion evaluar si el producto es agradable aja vista, combinacion de

eolores, textura. 4. £n gramaje{pesa) coloque el peso promedks de ka porclon en crudo o en cocido segun contrato, 5. A: Aceptado [X) PNC: Producto no conforme (X} (Alimento no cumple para ser entregado al ciente) MOdificada (Decir que se hace con el producto) AProl:
Quien aprueba b modificacion del productp.

NOTA: en la casilla temperatura productos en cocclon y conservacion, se deben reglstrar fas
tempetaturas corvespondientes a coccion y conservacion en linca o carro seguin servicio, Las

FIRMA DE ADMINISTRADOR © ENCARGADO DE TUR

Nota: Pars Jas muestras testigo se deben guardar los alimentos de alto rlesgo. Proteicof Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas y cocidas; postres a

bpse de leche; jugos; mezcla de aimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos. Af empaque del testigo colocar servicle correspondiente,

\ FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO
CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: (- 3 - 2025 - Kacr__

CARACTERISTICAS SENSCRIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < m COCCION Y EN CONSERVACION
_ < |z
PRODUCTO m o = M. Zou_ﬂmn.“m%h\nzuu APROBADO = . W W OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
nOn W m ..A.. - M o m W- m m & = 22 HORAS DESPUES DE CONGELAR
slslelis g Q m z g S 048 HORAS REFRIGERADC
at M o o w
a I} a
1 o
L2
Riesvadng |05 |h [ A3 A Ex :
UGO *
FAUTA ...ML
SOPA Iml
copk f
Aepeonk . [ b 105|050 & LRI L h
PROTEICD 2 Im..
PROTEICD 2 .IM..
\opacer BB B [f0p] § huA_20¢ a
ENERGETICO 2 |_m.l
o
e |0 el G A & GAUAG K
VERDURA CALIENTE ....m...
GRANOS IM_
ENSALADA FRIA lMl
C
POSTRE &)

1. Marque con una X el serviclo que corresponde a D: Desayund, Ailumerze, C: Cena, R: Refrigetio, 2, En caracteristicas de sabor, color, olor, sabar, colocar Bueno (B), Reguter (R], Malo [M). 3, NOTA: En presentacion evaluar si ef producto es agradable a la vista, combinacion de

colores, textura, 4. En gramaje(peso) coloque el peso promedio de [a porcion en credo o en cocido segun contrato, 5. Ar Aceptado {X) FNC: Producto no conforme {X) (Afimento no cumple para ser entregado al cliente) MoOdificado {Declr que se hace con el producto) AProb:
Quien 2prueba la modificacion del producto,

HOTA: en ta cosifla temperatura productos en cocclon y conservackn, se deben registear las Notd: Para las muestras testigo se deben guardar fos alimentos de alto riesgo, Proteico| Carnes blancas y rojas); ensaldas crudas y cacidas; postres a

temperaturas correspondientes a coccion y conservacion en linea o carre segiin serviclo, las basy (e lechesjugos; mercla de slimentos que contengan came, atun, mayonesa, embutides, Al empadque det testigo colocar serviclo correspondiente,
mperaturas de conservacion se toman al inlcio, en s mitad v 21 finat del senvicio nomELe del productdyy fecha. Se debe eseribir ¢f nombre, la persona que realizo 1a toma del testigo, Margque con una X sk se guarda Refirgerada (R) o
rrndhlada (0} ) :

. |
Sise considera gue el producto proteice, verduras callentes, productos con crema de leche, ha esta pxpuesto a condiciones [nseguray de tiempo y temperatura, debe ser dado de baja.

COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y SI APLICA IENTE PAR ESTELLAMBIO

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE NO FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: flcy- 3 ~ 2025 D AN R
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERHA BRODLICTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR < g COCCION ¥ EN CONSERVACION
o T
PRODUCTO g |o £ & gco,wmwn_%h el > > > > OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
glslsl? m of § £ 8 g g g 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
ils|glg|z¢E % R 048 HORAS REFRIGERADO
w [} 2 [} o O
£ |5 o
BEBIDA |ML
weo A DD IO A VAL O R
FRUTA Im.
SOPA lmﬂ
1 n\ [
mgﬁvﬁwou /g @ 30 _o,u IO ..p O_A\de.
PAGTEKO 2 - lm..
PROTEKO 2 ..m.
o _ Z
: O 0,804 A i { B
Avepy [0 Ol | o [Ch2d
ENERGEYICO 2 .,m.
ARROZ ..,m;
VERDURA CALENTE =
GRANOS .ml
ENSALADA FRIA xm..
POSTRE =

1. Marque ¢on una % e} servicic que cofresponde 2 D; Desayuno, AtAlumerzo, O Cena, R: Refrigerio. 2. En caractesisticas de sabar, color, olor, sabor, colocar Bueno (B}, Regular (R], Malo {M}. 3, NOTA: En presentacion evahuar si el producto es agradable a la vista, combinacion de
colores, textura. 4. En gramaje(peso} coloque el peso promedio de fa porcion en crudo o on cocldo segun contrato. 5. At Aceptada {X) PNC: Praducto no conforme {X) (Afmente no cumple para ser entregado af cliente] MOdificado [Decir que se hace con ef producto) AProb:
Quiett aprueba la modificacion del producto.

NOTA: en la casilla temperatura productos en cocclon y conservacion, se deben registrar las Nota: Para kas muestras testizo se deben guardar los alimentos de alto riesgo. Protekcal Cornes blancas y rojas); ensaldas crudas y cocidas; postres a
temperaturas correspondientes a cocclon y canservacion en linea o carro segin servicio. Las. base de leche; Jugos: mezels de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, embutidos, Al empague del testigo colocar servicio correspondiente,
temperaturas de conservacion se tornan atinicio. en fa mitad y al final del servicia. nombrefdel producto y fecha, Se debe escribir el nombre, ta persona que realizo 1a toma del testigo, Marque con una X si se guarda Refirgerada (R o

Sise considera que el producto protefco, verduras calientes, productos con crema de leche, ha esta

COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACIONES Y 51 APLICA FIRME E UE EL CONOYCA ESTE CAMABIO

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE TURNO FIRMA REVISADO
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[ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 2\ -3 - 2025 _ P € R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN
EVALUAR < | £ COCCION ¥ EN CONSERVACION FECHA DE DESCARTE
g { = :
PRODUCTO g o g g MODIFICACION/OSE L o deADO P, OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
w = «< GSICION 5 2 z z
slsls |2 Sg| E £ S| EJE & 72 HOHAS DESPUES DE CONGELAR
£15|8 m = e 4 S| E| 2% 0 48 HORAS REFRIGERADO
N ] o w i w
BEBIDA |m.
oo L G () 0T A A 1O &
FRUTA LC.
R
SOPA L <
3
oaes |6l bl e i
PROTEICO 2 im.,
C
| PROTEICO2 R
Doy | D QB[ [§ S VL
iU
ENERGETKO 2 =
ARROZ NS D8, O A LB ki
VERDURA CALIENTE :m.
T
GRANOS 0
ENSALADA FRIA 5‘,,\, _Nu «mu \2) \Q p \QP nnu.r\ =
POSTRE =

1. Marque con una X el senvitio gue corresponde a D: Desayuno, Atalemerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2. En caracteristicas de sabor, calor, olor, ssbor, colocar Bueno (B), Regufar {R), Mislo {M]. 3. NOTA: Er presentacion wvabuat shel prodicto es agradable & ks vista, combinacion de
colores, textura. 4, En gramaje(pesa) cologue ef peso promedio de fa porcion en crudo o en tocido segun contrato. §. A: Aceptada [X) PNC; Producto no conforme {X] (Alimenta no cumple para ser entregado al cliente) MOdificado {Decir que se hate con el producto) AProb;
Quien aprueba la modificacion del products.

NOTA: en la casilla temperatura productos en cacclon y conservacion, se deben registrar las Nota: Para tas muestras testigo se deben guardar los alimentos de alto riesgo. Proteice{ Carnes blancas y rejas); ensaldas crudas y cocldas; postros o
temperaturas correspondientes a cotcion y conservacion en linea o catro segin serviclo. fas " base defleche; jugos; mezcia de alimentos que contengan carne, atun, mayoness, embutidos, Al empaque del testigo colocar servicio correspondiente,
emperaturas ge consenack: man al inkig, en la mitad y st final del servicio. nombry del producto y fecha. Se debe escribir el nombre, la persona gue realizo fa tama del testigo. Marque con una X si se guarda Refirgerada (R} o

13:..I.m o $0Y .o

seguras de tlempa y temperatura, debe ser dado de baja.

J FIRMA REVISADO
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.. ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
. JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO BIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: {1- 3~ 2025 DX € R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN FECHA DE DESCARTE
EVALUAR « H COCCION ¥ EN CONSERVACION
o z . .
PRODUCTO g = G |MODIFICACION/DISP 9 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
5lz18 W = m ol E| % OSICION rRoRRe S|k E1E 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
& < W
31518 ¥ |s% 2 S 1 g g2 | 2 048 HORAS REFIIGERADD
M Ic3 twi o w o
BEBIDA ..m..
- X ]
weo i [ ] 0 17400 B N BB ;
FRUTA ..ml
SOPA _..wu
4@82 ﬁ |
fu b 1% | 0o O [80 oLpad "
PROTEICO 2 IW
PROTEICO 2 *
i~
Qoeor: | hiple]b QO B e A% 5
' enerseTIco2 ..ml
ARROZ @o 13 Vs Qu Nm@ ? ﬁ@ﬁ @Pf&
venouracauente | Yh{Yo ¥y 1 90ul A “ITRISN “W“
GRANOS - IM.
ENSALADA FRIA @ ﬁu @ @ @Ou ,AV. A mv‘ﬁl s
POSTRE Im..

1, Marque coh una X el serviclo qui corresponde a O: Desayuno, AtAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerlo. 2. En caracteristicas de sabor, color, vlor, sabor, colocar Buene {B), Regutar (R}, Malo (M), 3. NOTA: En presentackn evaluar si ef producto es agradsble a la vists, cotnbinacion de
colores, textura. 4, En gramaje{peso} cologue el pese promedio de la porcion en ctude o eq cotido segun contrata, 5, Ar Aceptade (X) PNC: Producto ne conforme (X} {Alimento no cumple para ser entregado at cliente} MOdificado {Decir que se hace con el producto) AProl:

Quien aprueba la modificacion del producto.

NOTA: et la casilla temperatiea productos en coccion y conservacion, se deben reglstrar las
temnperatutas canmespondientes a cocclon y conservacion en linea o carre segdn servicko. bas |
. | final del senviclo.

Nota: Para las muestras testigo se deben guardar kos alimentos de alto zn.umo. Protelcof Carnes blancas < rojes); ensaldas crudas y eocldas; postres a
base de leche; juyfis; megcla de alimentos que contengan carne, atun, mayonesa, enbtetidos. Al empagque del testigo colocer servicio correspandiente,
nombra-d€i prg ._\sc y fech, Se debe escribic el nombre, la persona que 7ealizo s toma del testigo. Marque conuna X sl se guarda Refirgerada (R) 0

5l se considera que el producte proteleo, verduras calientes, productos con crema de leche, ha esta exp \.,Lo { condiclondd infeguras de tlempo y temperatura, debe ser dado de baja.

COLOQUE CUALQUIER CAMBIO DE MENU EN LA CASILLA DE OBSERVACICNES Y SEAPLICA FIR

FIRMA DE ADMINISTRADOR O ENCARGADO DE

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA

- PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 73 ~3 - 2025 XA CR___
CARACTERISTICAS SENSORIALES A o TEMP. INTERNA PRODUCTDS EN FECHA DE DESCASTE
EVALUAR < z COCCION Y EN CONSERVACION
=) x . .
PRODUCTO 2 =3 & m _scc_ﬂmnﬂ%,_z\ ISP APROBADO = > 2 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
sl{zis|d m 2 B & 2 £ & E 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
s{g1g|g” < Sl E g 21 £ | % 0 48 HORAS REFRIGERADC
[ W o w
= o o
Fal B
| i1
(e b |y e ] 0 o [ 24
JUGo ...Ml.
FRUTA ...m..
SOPA =
£
fEe (B [Hiv [y | & iNdiss: ,
PROTEICO 2 x..m..
PROTEICO 2 =
[
g [ OIO[HEO B Wb e ;
L)
ENERGETICO 2 Im..
S
w0 [0 [ 1) G061 D SOU T :
VERDURA CALIENTE -lml
€
GRANOS "]
ENSALADA FRIA =
POSTRE *
1. Marque con una X el servick que corresponde a O: Desayune, A‘Alumerze, £ Cena, R: Refrigerio. 2. £n caractetisticas de sshor, color, vlor, sabor, colocat Buene {B), Regular {R}, Malo (M). 3. NOTA: En presentacion evaluar si ¢l producto es agradable a la vists, combinacion de

colores, textura. 4, En gramaje{peso) coloque of pese promedio de la parcion en crudo o en cocido segun contrata. 5. A: Aceptado §X) PNC: Producte no conforme (K} {Akmento no cumple para ser entregade 3 cliente} MOdificado {Dacir que se hate con el producto} AProb:
Quien aprueba la modificacion del producte,

Nota: Pafa las muestras testigo se deben guardar fos alimentos de alto riesgo, Proteicof Carnes blancas y tofas); ensaldas crudas y cocldas; postres a
bae de Jeche; jugos; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, moyonesa, embutidos. Al empaque def testigo colocar serviclo correspendiente,
nombrajdet producto y fecha, Se debe escriblr ef nombre, la persona gue realizo [a toma del testigo. Margque con una X sl se guarda Retirgerada [R) o

NOTA: en la casilla temperatura productos en cocclon y conservacion, se deben reglstrar las
temperaturas correspondientes a cocclon y conservacion en linea o carro segén servicio, Las

guras de tiempo y temperatura, debe ser dado de bajs.
td
A GUE EL CONOZCA ESTE CAMBIO

‘_- Q FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: "3 - 3- 2025 DAY R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN )
F E
EVALUAR « | 2 COCCION Y EN CONSERVACION ECHA DE DESCART
= T
PRODUCTO 2 jo 5 g 38_."%“”%%6_% APROBADO = > > 2 OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
151818, M ol E < 2 & & E 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
$|s|8ig|zt = m 2 2 2 O 48 HORAS REFRIGERADD
o 5 e v} o s}
o
T
BEBIDA =
wo  Hhitp [ Bl hheof & U6 Nw
hd c
FRUTA ]
C
~ sora -
TEICO 1 SU _@ @v E N (X
Pk ) duh :
PROTEICO 2 lm1
= DD N
Yoo 1M 904 Y IUERT
ENERGETICO 1 ,m.
ENERGETICO 2 im.
wor | |GG [0 O STEN i
VERDURA CALIENTE {m.
GRANGS- G
R
ENSALADA FRIA ..M:
: C
POSTRE &

1 Marque con una X el serviclo que comresponde & D: Desayuno, AlAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. 2, En caracteristicas de sabor, color, olor, sabor, colocar Buena (8], Regular (R), Mafo (M). 3. NOTA: En presentacion evaluat sl el producto es agradeble a ka vista, combinacion de
colares, textura. 4. En gramaje(peso] coloque el peso promedio de fs porclon en crudo o en cocldo segun contrato. S, A: Aceptado [X) PNC: Producta no conforme {X) {Alimento no cumnple para ser entregado al cliente) MOGificado {Deck que se hace con el producto} AProb;

Quien aprueba la medificacion del producto,

NOTA: enia casilla temperatura prodvctos en cocclon y conservacion, se deben registrar las
[ternperaturas correspondientes a coccion y conservacion en linea o cano segiin servicio, las

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

- JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FEcHA: 24 - a- 2005 Dy € R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN
A i
EVALUAR < | E COCCION Y EN CONSERVACION FECHA DF DESCARTE
o | z _ .
PRODUCTO g Jo 51 g goo_ﬁw%%“{ PSP apnonano z 212132 OBSERVACIDNES MUESTRAS TOMADAS POR
51818 mn mm m Z 2 & & & 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
5|18 18 5+ E: g 5 £ £ 048 HORAS REFRIGERADO
m ] & o o o
3
B -
EBIDA =
3
weo My I [ 19 1301 & N d
FRUTA L
n
Aiceern [y OB )] B BL 4L 4

Ontey:

co

Ao

1 LA

R
PROTEICO 2 =
PROTEICO 2 <

ENERGETICO |M.
ENERGETICO 2 o
ARROZ 1378 &u g0y A GaCIANG ﬁ
VERDURA CALIENTE rm.
GRANOS 0
ENSALADA FRIA <]
POSTRE lm..

L. Marque con una X el servicio que corresponde a D: Desayuno, AiAlumerzo, C: Cena, R: Refrigerio, 2 En caracteristicas de ssbor, colar, olor, sabor, talocsr Buena (B), Regular [R), Malo {M). 2. NOTA: En presentacion evaluar 8 el producto es ag

Y

& ba vista, combinacion de

colores, textura, 4. En gramajelpeso} coloque of peso promedio de bz porcion en crude o en cocido segun contrato. 5. A Aceptado (X} PRC: Produtto no conforme {X] [Afiments no cumple pars ser entregada ol cliente) MOdificedo {Decir gue se hate con el producto} APrab:
Quien aprueba la modificackon del producto.

ROTA: en la casis temperatura productas en cocchon y conservaclon, se deber registrar bas
temperaturas correspondientes a coction y conservacion en Jines o Carro segdn servitlo. Las

grivbre del prhducto y fecha. Se debe escribir el

FIRMA REVISADO

I nombre, la persons que realizo la toma del testigo, Margue coti una X si se guarda Refirgerada (R} o
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

PRUEBA DE ALIMENTOS EN COCCION Y PRODUCTO FINAL Y REGISTRO DE TESTIGOS DE ALIMENTO DIARIO

CONTRATO: ECONOMATO ESSUM FECHA: 3- 2025 KA R__
CARACTERISTICAS SENSORIALES A TEMP. INTERNA PRODUCTOS EN
EVALUAR < | & COCCION ¥ EN CONSERVACION FECHA DE DRSCARTE
Q
PRODUCTO g |o g m zoc_ﬂmmn_%h\c Pl aroBao z OBSERVACIONES MUESTRAS TOMADAS POR
clelsls M ol E | & 8 m m m 72 HORAS DESPUES DE CONGELAR
2{s}8 m ® g S s | E1 &1 3 048 HORAS REFRIGERADO
. m ] o w o w
ueinelal 3] &I ® I PIO) 1, TER 3
. o 3
GO <
€
FRUTA -
c
sopa 5
E l b p -
LeevieI Y1) B R DL :
PROTEICO?2 -
PROTEICO 2 -5
fomer 1) | &] i h FOs [ MANY o
ENERGETICO 2 r.m.
wor Iy |@o] eng(y] B 4R i
VERDURA CALENTE im.
3
GRANDS <
ENSALADA FRIA 5
¢
POSTRE <

1. Marque con una X el servicio que corresponde a D: Dessyuho, A:Alumerzo, C: Cena, R: Refrigerio. Z £n catacteristicas de sabor, colot, olor, sabor, colocar Bueno {8), Regular (R}, Malo (M), 3. NOTA: En presentacion evaluar sk el producto es agradable a la vista, combinacion de
colores, textura. 4, En gramaje(peso) coloque el pest promedio de la parcion en crudo o en totldo segun contrato. 5. A: Aceptado [X} PHC: Producto no conforme [X} {Alimento no cumple para ser entregado al chiente) modificado {Decir que se hate con ma producto) AProb:
Qulen aprireba k2 modificacion del producto.

NOTA: enlz casilla temperatura productos en coccion y conservackn, e deben reglstrar las
temperaturas correspondientes a coccion y consetvacion en linea o carro Swn_s servicio, Las

Nota: Para fas muestras testipo se deben guardar fos alimentos de alto riesgo. Protekof Carnes blancas y rajas); ensaldas crudas y cocldas; postres a
base de leche; jugos; mezcla de alimentos que contengan carne, atun, mayoness, embutidos. Al empaque del testigo colocar servicio correspendiente,
rofibffe delPproducto y fecha. Se debe escribir ef nombre, la persona que reallzo i3 toma ded _om:mo. Marque conuna X st um guards Refirgerada (R} o

FIRMA REVISADO
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONGMATO ESSUM 4.-03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES )
CONTROL AGUA TURNG OBSERVACIONES DESINFECTANTE ML DENS! LT AGUA HORA RESFONSABLE KOTA: |z coreentracion debe ser de 200PPM/ZMIXCA de
agua, La vida ut del amonic es de 4 horas despues de
PHL N WYrAcarics |, esronsasie MIPOSLORITO 200PFM 20 4:00am TURNONARANA | hoberse preparado
CLORD 1 35 | e MIPOCLORITO 200 PPM 0 1200 . m, TURNO TARDE
PH2 1-5 —A{ (1€~ RESPONSABLE HIPOCILORITO 200 PPM 20 10:00pm TURNG KOCHE
Y 35 o= | |
[ TRARTE ZA ¥ DESRIECCION OF | [~ TFFIEZA ¥ TRSINFECCION TE |
ASPERSION AMBIENTAL, o VERDURAS MR
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTD CUMPLE
3:00am AREA DE LAVADD JAVZ =22 HUEVDS - P RAICES CHINAS - BANANG e
AREA DE PORCIONADA M SALCHICHA o CILANTRO - PAPA CRICLLA [ GLAYABA o
11:00 5, m, BODEGA =1 eal~A IAMON W AGUACATE o YUCA - MORA P
AUTOSERVICIO [NTUY A CHIRIZO . SANDIA o PLATANG “ MARACUYA o
AREA DE PICADD Cleryrea GUASCAS - REMDLACHA - PEPING [ NARANJA o
CANT- INDRGANICO TURNG OBSERVACIGNES LIMON e APID v LECHUGA o PAPAYA o’
28 mh— MARANA ARRACACHA o MAZORCA - CALABAZIN o ESPINACA o
AT TARDE PERESL, - GENJIBRE - PIMENTON vy BANANO o’
CILANTRO e A5 - TOMATE el ZANAHORIA Py
INSPECCION DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS CHAMPERON - CEBOLIAC i CEBOLLA LARGA -~ HABICHUELA -
ESTADO ESTADOD
AREAJZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA C N RESPOINSABLE AREA/ZONA A EVALUAR EOUIPO/AREA ¢ | ome RESPONSABLE
PISOS Y PAREDES X MANANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS % MANANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MARANA - TARDE « NOCHE RAESONES % MARANA - TARDE - NOCHE
fsiLLAS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS x MARANA - TARDE - ROCHE
DISPENSADORES x MARANA - TARDE - NOCHE PLANCHAS % MARANA - TARDE - NOCKE
LINEAS DE SERV x MAHRANA - TARDE - NOCHE COCINACALIENTE BASCULANTES % MARARA - TARDE - NOCHE
AZAFATES x MARNANA . TAHDE - NOCHE CARRD'S PARA OLLAS % MARANA - TARDE - NOCRE
COMEDOR Y LINEAS
BANDEIAS x MARANA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS x AMARANA - TARDE « NOCHE
CUBIERTOS x #ANANA - TARDE - NOCHE OLLAS % MARANA - TARDE - NOCRE
CUBIERTERDS x MANANA - TARDE - NOCHE TABLAS ¥ CUCHILLOS x MARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETEROS x MARANA - TARDE - NOCHE ALISTANIENTO/PORCIONAMIENTO |50 PAREOES, PUERTAS % MARANA - TARDE - NOCHE
SALSAS Y SALERDS X MARANA - TARDE - ROCHE CANASTILLAS % MARANA - TARDE - NOCHE
MENAIE X MARANA - TARDE - NOCHE TERMOS % MANANA - TARDE » ROCHE
MESONES/PIS05 X MAFANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS x MARANA - TARDE - NOCKE
CUCHILLOS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTANTES * MARANA - TARDE - ROCHE
" [puErTAS ¥ PERDES ) % MARANA - TARDE - NOCHE ALMACEN/CUARTOS FRIOS | PiSOS, PAREDES, PUERTAS % MARANA - TARDE - ROCHE
COCINA FRIA NEVERAS X MANANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS ] MARANA - TARDE - ROCHE
BARRAJENSALADAS ] L, x MARIANA - TARDE - NOCHE BASCULAS ¥ BALANZAS I’ MARANA - TARDE - NOCHE
LICUADDRAS / \x MARANA - TARDE - NOCRE ZONA LAVADO EQUIPO/AREA x MARIANA . TARDE - ROCHE
PROCEADOR /| F ¥ MANANA - TARDE - NOCHE BANOS BATERIA/DISPE/JABON X MARANA - TARDE - NOCHE
LOCATIVES JEXTINTDRES/CAAILLAS | MARANA - TARDE - NOCHE ORA BASURAS CONTENEDORES/CLASE x MARANA - TARDE - NOCHE
flockees 4 f 4 4 L o MASIANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS x MANANA - TARDE - NOCHE
REVISADO:; \%j V \ \
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM 2, -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES
CONTROL AGUA TURND OBSERVACIONES DESINFECTANTE ML DENSL LT AGUA HORA RESPONSABLE M.M.Mﬂw,.“w”n.wﬂﬂn__mw“”wﬂ“mm ﬁﬂ_wﬁ NHMH de
PH1 1.5 539? WG RESPONSABLE HIPOCLORITD 200 PPM n 4;00am SURKO MARANA haberse preparada
LR 1 EESY e e HIFOCLORITO 200 PPM 20 12:00p.m. TURNO TARDE
PH2 18 -a{ (A2, RESPONSABLE HIPOCLORITO 200 PIM 20 10:00pm TURNO NOCHE
cLoro 2 1.9 o)
[ ITRAPIEZA Y CESINFEC N ™™
ASPERSION AMBIENTAL _ VERQURAS ~ o <m,8_¢m
HORA AREA RESPONSABLE DBSERVACIONES PRODLCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PROTUCTO CUMPLE
2:002m AHEA DE LAVADD WY R NTA HUEVOS o RAICES CHINAS e BANANO o
AREA DE PORCIONADO Yy \a (4 SACHICHA L CHANTRO - PAPA CRIOLLA [ GUAYABA o’
11:00 3, m. BODEGA v WWeed JAMON [ ASUACATE o YUCA L MORA [
ALTOSERVICID Ay = CHIRZO W SANDIA o PLATANO - MARACUYA o
AFEA DE PICADO Y e GUASCAS . REWAOLACHA o PLPIND . FARANIA —
CANT- INDRGANICO TURND OBSERVACIONLS LIMON [ ARIO [ LECHUGA — PAPAYA "
Al MARANA ARRACACHA ~ MAZORCA " CALARAZIN [ ESPINACA [
.N*\w ¥t TARDE PEREAIL L GENJIBRE e« PIMENTON — BANANO al
. CRANTRD (e AICS L TONATE -~ 1. IANAWDRIA P
INSPECCION DE EIMPIEZA ¥ DESINFECCION DE AREAS CHAMPIRON [ CEBOLLAC - CEBOLLA LARGA " | HABCHUELA "
ESTADO ESTADO
AREA/ZONA & EVALUAR EQUIPO/AREA ¢ | x RESPONSABLE AREAJZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c | ne HESPONSABLE
PISOS Y PAREDES x MASIARA - TARDE - ROCHE PISS, PAREDES, PUERTAS % MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MARANA - TARDE - ROCHE MESONES % MARNANA - TARDE - NOCHE
SILLAS % MARANA - TARDE - NOCKE ESTUEAS X MARANA - TARDE - NOCHE
DISPENSADGHES X MARARA - TARDE - ROCHE PLANCHAS % MARIANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DE SERV x MARANA - TARDE . ROCHE COCINACALIENTE BASCULANTES x MARANA - TARDE - NOCKE
COMEDORY LNERs  [LATATES x MAFANA - TARDE - NOCHE CARROS PARA OLLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
BANDESAS x MARANA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS 3 MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTOS X MANANA - TARDE - NOCHE OLLAS x IMARANA - TARDE - NOCHE
CUBERTERDS X MARANA - TARDE - NOCKE TABLAS ¥ CUCHILLOS x MARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETERCS X IASLANA - TARDE - NOCRE ALISTAMIENTO/PORCIONAMIENTO 17505 PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
SALSAS ¥ SALEROS x MARANA - TARDE - NOCHE CANASTILLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
MENAJE X MARANA - TARDE - NOCHE TERMOS x EARANA - TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS x MARANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS x MANANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLDS X MAHANA - TARDE - RGCHE ESTANTES x MASANA - TARDS - NOCHE
PUERTAS ¥ PERDES X MARANA - TARDE - NOCKE ALMACEN/CUARTOS FRIOS  [PISOS, PAREDES, PUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS X MARANA + TARDE - ROCKE £5TIRAS x MANANA - TARDE - NOCHE
[BARRATENSALADAS i N MARANA - TARDE - NOCHE BASCULAS ¥ BALANZAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LICUADORAS // ARy EER MANANA - TARDE - HOCHE ZONA LAVADO EQUIPO/AREA x MARANA - TARDE - NOCHE
PROCESADOR/ /  / rigeEne MARANA - TARDE - NOCHE BAROS BATERIA/DISPE/JABON x MARANA - TARDE - NOCHE
LOCATIVES EXTINTORES/GAMILLAS /A MARANA - TARDE - NOCHE ZONA BASURAS CONTENEDORES/CLASE x MARARA - TARDE - NOCHE
waeres// L, 7 Al b/ b MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS % MANANA - TARDE - NOCHE
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CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM

ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

S -03-2025

PREPARACION DE DESINFECTANTES

JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CONTROL AGUA TuRNO OBSERVACIONES DESINFECTANTE ML, DENS! LT AGUA HORA RESPONSABLE %ﬂhhﬂﬂﬂﬁﬂ.ﬁ”ﬂ“mwNM-HMR_MW_HWH de
PH1 1.5 5\5_\5..)0 , RESPONSASLE HIPOCLORITO 200 PPM 20 4:008m TURND MARARA haberse preparado
CLORO 1 Y A o™y HIPOCLORITO 200 PRI 20 12:00 p. fm. TURNOTARDE
PHZ A5 “Soavilee , RESPONSABLE HIFOCLORITO 200 FFM 20 1¢:00pm TURNO NOCHE
o3 s Ceonde
[ IR IR Y CESFRECCIOR BE | 3
ASPERSION AMBIENTAL : ERDURAS VERDLRAS
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE
3:00am AREA DE LAVADO g&@ HUEVOS awr RAICES CHINAS - BANAND "
AREA DE PORCIGNADO I\ al-€ SALCHICHA - CILANTRO il PARA CRIOLLA o GUAYABA [
11:00a. m. BODEGA e\ JAMON [ AGUACATE (=l YUCA w’ MOBA w
i AUTOSERVICKD AT CHIRIZO = SANDIA — PLATANO o MARACUYA -
AREA DE PICACO (] ol % GUASCAS — REMOLACHA [ PEPING s NARANJA -
CANT- INORGANICO TURND OBSERVACIONES LINON — APID — LECHUGA - PAPAYA o
MARANA ARRACACHA - MAZORCA — CALABATIN - ESPINACA -
TARDE PEREJIL — GENLBRE - PIMENTON - . BANANG ~
B CIANTRO — AITS - TOMATE -~ ¥ TANAHORIA =
INSPECCION DE LIMPLEZA Y DESINFECCION DE AREAS CHAMPIRON - CEBQLAC - CEBOLLA LARGA e HABICHUELA i
i ESTADO ESTADO
AREAJZCNA A EVALUAR EQUIPO/AREA [ NC RESPONSABLE AREAJZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c}ne RESFONSABLE
PISOS Y PAREDES x MARANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS P MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MANANA - TARDE - NOCHE MESONES x MANANA - TARDE - NOCHE
SILLAS x MARANA - TARDE - ROCHE ESTUFAS X MARANA - TARDE - HOCHE
DISPENSADORES x MANANA - TARDE - NOCHE PLANCHAS x MARANA - TARDE - NOCHE
COCINA CALIENTE
LIMEAS DE SERV x MARANA - TARDE - NOCHE BASCULANTES x MARANA - TARDE - NOCHE
COMEDORY LINEAS AZAFATES x MARANA - TARDE - NOCHE CARROS PARA OLLAS x MARANA - TARDE « NOCHE
BANDEIAS " MANANA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTOS x MARANA - TARDE - NOCKE OLLAS % MARAMA - TARDE - NOCHE
CUBIERTERDS x MANANA - TARDE - NOCHE TABLAS ¥ CUCHILLOS x PAARANA - TARDE - NOCHE
" {SEAVILLETERDS x MARANA - TARDE - NOCHE PIS0S, PAREDES, PUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
SALSAS Y SALEROS x MARANA - TARDE - NOCHE ALISTAMIENTO/PORCIONANIENTO CANASTILLAS x MARNANA - TARDE - NOCHE
MENAE x MARANA - TARDE - NOCHE TERMDS x MANARA - TARDE « NOCHE
MESONES/PISOS x MARANA - TARDE - ROCHE CUARTOS FRIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLOS X MARANA - TARDE » NOCHE ESTANTES % 3AARANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS Y PERDES x MANANA - TARDE - NOCHE ALMACEN/CUARTOS FRIOS PISOS, PAREDES, PUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERSS ] x MARNANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS x MANANA - TARDE - NOCHE
PARRA/ERSATADAS I x MARANA - TARDE - NOCHE BASCULAS Y BALANZAS x MASIANA - TARDS - NOCHE
LICUADORAS| /] MANANA - TARDE - NOCHE ZONA LAVADO EQUIPO/AREA x MANANA - TARDE « NOCHE
PROCESADDA A1 x MARANA - TARDE - ROCHE BAROS BATERLA/DISPEAABON % MARANA - TARDE - NOCHE
LOEATIVESS EXTINFOREJ/CAMILLAS [/ X MANANA - TARDE - NOCHE ZONA BASURAS CONTENEDORES/CLASE x MANANA - TARDE - NOCHE
weals T, T T [) MANANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS x MARANA - TARDE - NOCHE
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Y Y
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETQ MUROZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM =y -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES
CONTROL AGUA TURNO CBSERVACIONES CESINFECTANTE ML DENS} LT AGUA HORA RESPONSABLE wm.wq_.w HW&HM.HJMMWHHM uvwohw”ﬂ“v;“”ﬂ de
P 1.5 - RESPONSABLE HIFOCLORITC 200 PPM 20 4:00am TURNG MALANA haberse preparade
cwoRo 1 D Loty HIPOELORITD 200 PPM 20 1200p. m. TURNO TARDE
PH2 1.5 g Vbt RESPONSABLE HIPCLORITO 200 PPM 20 10:00pm TURKO NOCHE
oo QY letyng
. . [ ONMPIEERY DESTRFELCROR D ) [ UFTEIA Y OISTRFECCION TF |
ASPERSION AMBIENTAL _ VERDURAS _ YERDURAS
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PRODAICTC CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODYCTC CUMPLE PRODUCTO CUMPLE
3008 AREA DE LAVADO FY VA ST HUEVDS I RAICES CHINAS ¢ _— BANAND —
AREA DE PORCIONADC [ 278 [T SALCHICHA e CILANTRO " PAPA CRICHLLA -~ GUAYABA -~
11093, m. BODEGA [ JAMCN " AGUACATE - YUCA i MORA —
AUTOSERVICID L o\ e len CHIRZO [ SANDIA il PLATAND | wmaARACUYA "
AREA DE PICADY A GUASTAS [ REMOLACHA Pl PEPING " NARANIA .
CANT- INORGANICO T o OBSERVACIORES UMON [ AP - LECHUGA el PAPAYA o
R4 _ MARANA ARRACACHA e MAZORCA — CALABAZIN -~ ESPINACA —
mUu | & TARDE PEREIL " GERIIBRE - PIMENTON . s -
o R CIEANTRO — A0S TOMATE = | IARAHGRA =
* INSPECTION DE LIMPLEZA Y DESINFECCION DE AREAS CHAMPIRON CEBOUAC " CEBOLLA LARGA | waBkhUELA -
- . ESTADOD ESTADD
AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c [ ne AESPONSABLE AREA/ZONA A EVALUIAR EQUIPO/AREA ¢ | ne RESPONSABLE
PISDS Y PAREDES x MARANA - TARDE - ROCHE IS0, PAREDES, PUERTAS X MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MARANA - TARDE - NOCHE MESONES x MARANA - TARDE - NOCHE
SILLAS X MAHANA - TARDE - NOCHE E5TUFAS % MARANA - TARDE - NOCHE
DISPENSADORES x MARANA - TARDE - NOCHE PLANCHAS X MANANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DE SERV x MARANA - TARDE - ROCHE COTNACALENTE BASCULANTES X MARANA - TARDE - NOCHE
coMepory UNers  |PLAPATES % MANANA - TARDE - ROCHE CARRCS PARA OLLAS 3 MARANA - TARDE - NOCHE
|BANDEIAS % MARNANA - TARDE - ROCHE UTENSILIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUBLEATOS % BARANA - TARDE - NOCHE OLLAS X MARANA - TARDE « NOCHE
CUBHRTERDS % MANANA - TARDE - NOCHE TABLAS Y CUCHILLOS % MARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETERDS % MARANA - TARDE - NOCHE PISOS5, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
SALSAS ¥ SALEROS % PAANANA - TARDE - NOCHE AT AMIENTC/PORCIONAMIENTO | ASTILLAS % MARANA - TARDE - NOCHE
MENAJE % MANANA - TARDE - NOCHE TERMIOS X MANANA - TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS x MARANA - FARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS % MARANA - TARDE - NOCHE
CUCKILLOS x MARANA - FARDE - NOCHE ESTANTES % MARANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS ¥ PERDES x MARANA - TARDE - NOCHE ALMACEN/CUARTOS FRIDS  [PISOS, PAREDES, PUERTAS % MARANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS % MARANA - TARDE - NOCHE
BARRA/ENSALADAS | xf MARANA, - TARDE - NOCHE BASCULAS Y BALANZAS % MANANA - TARDE - NOCHE
LICUADORAS EXHRN MARNANA - TARDE - NOCHE ZONA LAVADO EQUIPC/AREA % MAFIANS - TARDE - NOCHE
PROCESADOR [ pd \. MARANA - TARCE - NOCHE asROs JBATERIAIDISPE/IABON * MARANA - TARDE - NOCHE
mﬁ_zﬂommm\npﬁpﬁ _\ © MARANA - TARDE - NOCHE CONTENEDGRES/CLASE x MARANA - TARDE - ROCHE
LOCATIVOS ZONA BASURAS
L1OCKERES MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS % MANANA - TARDE - NOCHE
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATOD ESSUM <t -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES
BESINFECTANTE ML DENSI L't AGUA HORA RESPONSABLE NOTA: la concentracion debe ser de 200PPM/ZMLXCA de
LONTROLAGUA TURND OBSERVACIONES 2gua. La vida util det amonzo 5 de 4 horas despues de
PH1 \ﬁ -J. f SVATTEAY | RESPONSABLE HIPCCLORMTO 200 PPM 20 4:00am TURNG MARANA haberse preparad
CLORC 1 ..u A. HIPCCLORITD 200 PPM 20 12:00p. m. TURND TARDE
PHZ i. 4 L.Q_ ,\A\G\ RESPONSABLE RIFCCLORITO 200 PPM 2 10:00pm TURNO NOCHE
CLO80 2 4.3
ASPERSION AMBIENTAL VERDURAS VERDURAS
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PRODUCTO CUMPLE PROCULTO CUMPLE PRODLCTC CUMPLE PROTAICTO CUMPLE
3:00m AREA DE LAVADO YiC YN HUEVOS = RAICES CHINAS L i BANARD o
AREA DE PORCIONADO Pl <& . SALCHICHA - CILANTRG — PAPA CRIOLLA [l GUAYABA -
11002, m, BODEGA Y WWLE JAMON — AGUACATE - YUCA [ MORA [
AUTOSERVICIO ¢ L~ &1 CHIRIZD - SANDIA -~ PLATANG i MARACUIYA L
AREA, DE PICAGO [N GUASCAS bl REMOLACHA - PEPIND [ NARANJA o
CANT- INORGANICO TURNO QBSERVACIONES LIMON L AP0 — LECHUGA v PAPAYA .
e MARANA ARRACACHA - MAZORCA — CALABAZIN o ESPINACA
i . 2 £
A ¥ TARDE PERENL - GENJIERE . PIMENTON . BANAND o
CILANTRO e AIOS -~ TOMATE . ZANAHORIA el
INSPECCION DF LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS : CHAMPIRON — CEBOLLAC - CEBDULA LARGA i HABICHUELA e
ESTADO ESTADG
AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPQ/AREA € in RESPONSABLE AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPG/AREA c | ne RESPONSASLE
PMSOS Y PAREDES % MARANA - TARDE - ROCHE F{S05, PAREDES, PUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
MESAS % MANANA - TARDE - NOCHE MESONES x MASANA - TARDE - NOCHE
SILLAS % MARANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS * MANANA - TARDE - NOCHE
DISPENSADORES % MANANA - TARDE - NOCHE COCINA CALLENTE PLARCHAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DE SERV % MANANA - TARDE - ROCHE BASCULANTES x MARANA - TARDE - NCCHE
. . A- - HOCH
comecory ungas  [EATES % MARANA - TARDE - NOCHE CAREOS PARA DLLAS x MARANA - TARDE - HOCHE
BANDEJAS % MARANA - TARDE - NOCRE UTENSILIOS x MARANA - TARDE « NOCHE
CUBIERTOS % MARANA - TARDE - NOCHE OLLAS , x MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTEROS x MANANA - TARDE - ROCHE TABLAS ¥ CUCHILLDS x MARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETEROS x MANANA - TARDE - NOCKE PISOS, PAREDES, PUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
ALISTAMIENTO/PORCIONAMIENTO
SALSAS Y SALEROS x MANANA - TARDE - ROCHE CANASTILLAS x MARANA - TARDE - ROCHE
MENAIE x MAKANA - TARDE - NOCHE TERMOS x MARANA . TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS x MARARA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLOS x MANANA - TARDE - NOCHE ESTANTES x MARANA - TARDE - NOCHE
PUEHTAS Y PERDES x MARANA - TARDE - NOCHE AMACEN/CUARTOS FRIDS  [PISOS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS J o= MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS x MARANA - TARDE - NOCHE
BARRA/ENSALADAS i MANANA - TARDE - NOCHE BASCULAS Y BALANZAS x MARANA - TARDE « NOCHE
LICUADORAS W MARANA - TARDE - NDCHE ZONA LAVADO EQUIPO/AREA X MARANA - TARDE - NOCHE
PROCESAROR i * I\ PAARANA - TARDE ~ NOCHE BANOS BATERIA/DISPE/IABON x MANANA - TARDE - NOCHE
I CAMI < MARANA - - NOCH F MANANA - TARDE - NOCH
OCATIVOS EXTINTORES/CAMILLAS [ x A - TARDE - NOCHE 2ONA BASURAS CONTENEDORES/CLAS x DE 3
wekepts [, 4 L 1 o \ MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS x MARNANA - TARDE - NOCHE
kevisapo: /. %ﬁﬂ\ﬁ.& \ f | ;
o

L
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA ¥ DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM

bi. -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES
CONTROL AGUA TURNG OESERVACIONES DESINFECTANTE ML DERSL LT ASUA HORA RESPONSASLE HOTA: Ia concentracion debe ser de 200PPM/2MIXCA de
agua. La vida utt del arnanic o5 de 4 horas despues de
PH1 1.5 gﬁ\_.ﬂ)ﬁm v\| RESPONSABLE ' HIPCCLORITO 200 PPM 20 4:00am TURKO MARARA haberse preparado
CLORD 1 1% . o= HIPOCLORITO 200 PPM 20 12:00 p. m, TURNO TARDE
PH2 15 Jew{le RESPONSABLE HIPGELORITO 200 PPM 20 10:00pm TURKD NGGHE
CLORD 2 Y e Ay .
[ TIMFELRY DESINFECCION DE |
ASPERSION AMBIENTAL <$.Lxﬁ ' VER 9_5% m
HORA AREA RESPONSABLE QBSERVACIGNES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTC CUMPLE PRODUCTO CUMPLE
3:008m " AREA DE LAYADO e VN7 i i HUEVOS — RAICES CHINAS P BARANG L
AREA DE PORCIONADD by < SALCHICHA o CILANTRO - PAPA CRIOLLA P GUAYABA L
11902, m. BODEGA T JAMON [ ASUACATE L YUCA W~ MORA -
AUTOSERVICIO B,\z.u (=" CHIRIZD o SANDIA o PLATANG e MARACUYA s
AREA DE PICADO LT GUASCAS o REMOLACHA e FEPING - RARARIA (-
CANT- INORGANICO TURNO OBSERVACIONES LMON o APID [ LECHUGA . PAPAYA o
Alie] MARANA ARHACACHA — MAZORCA — CALABAZIN ESPINACA —
T m.“\m TARDE PEREIEL -~ GENJIBRE - PIMENTON - BANANO —
: ! CILANTRO Aos -~ TOMATE | LANAHORIA P
INSPECCION DE LIMBISZA Y DESINFECCION DE AREAS CHAMPIRON - CEBOUAC CEBOLLA LARGA -~ | HABICKUELA
ESTACC ESTADC
AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPOAREA c | & RESPONSABLE AREA/IONA A EVALUAR EQUIFG/AREA c | me RESPONSABLE
*JPISOS ¥ PAREDES % MARANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS % MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS % MARANA - TARDE - NOCHE MESONES x MARANA - TARDE - NOCHE
SILLAS % MARANA - TARDE - NOCHE [ESTUFAS x MARANA - TARDE - NOCHE
DISPENSADORES % MARANA - TARDE - ROCHE PLANCHAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DE SERV x MARANA - TARDE - NOCHE COCINACALIENTE BASCULANTES % MARANA - TARDE - NOCHE
COMECORY UnEs  POTATES % MARANA - TARDE - ROCHE CARRDS PARA OLLAS * MARANA - TARDE - NOCHE
BANDEIAS X MARANA - TARDE - ROCHE UTENSILIOS P MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTOS % MARANA - TARDE - NOCHE DLLAS x MARANA - TARCE - NOCHE
CUBIERTERDS x MARANA - TARDE - NOCHE TABLAS ¥ CUCHILLOS % MARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETERDS x MARANA . TARDE - NOCHE PIS0S5, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
SALSAS Y SALEROS x MARANA - TARDE - ROCHE AISTAMIENTO/PORCIONAMIENTO | RRSTILLAS x MANANA - TARDE - NOLHE
MENAIE x MANANA - TARDE - ROCHE TERMOS x RAANANA - TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS x MARANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS * MARANA - TARDE - NDCHE
CLICHILLOS x MANANA - TARDE - NOCHE ESTANTES % MARANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS ¥ PERDES % MARANA - TARDE - NOCHE AUMACEN/CUARTOS FRIOS [ PISOS, PAREDES, PUERTAS * MARANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS X MARANA - TARDE - NOCKE ESTIBAS * MARANA - TARDE - NOCHE
BARRA/ENSALADAS TN MARNANA - TARDE - NOCHE BASCULAS Y BALANZAS * MARANA - TARDE - NOCHE
LEUADORAS f P EYS) MARANA - TARDE - NOCHE ZONA LAVADO EQUIPO/AREA X MARARA - TARDE - NOCHE
PROCESADOR ra I MARANA - TARDE - NOCHE BARDS BATERIA/DISPE/IABON x MANANA - TARDE - NOCHE
LOCATIVES exnNtores/fiamitas [ Tl ! MARANA - TARDE - NOCHE JONA BASURAS CONTEREDORES/CLASF % MARANA - TARDE - NOCHE
wockeres /4, [ 4 v MARANA . TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS x MARANA - TARDE - NOCHE
wevsaoo: /NI IV

ST
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMIAPAZ
JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRC DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM V2 -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES .
CONTROL AGUA TURNG OESERVACIONES OESINFECTANTE ML DENSI 1T AGUA HORA RESPONSABLE NOTA: 12 nounn_..zanmo: debe ser de 200PPM/2ZMLXCA de
agya, Ls vids util del amonio es de 4 horas despues de
PHL AN S)g YY) | responsasiE HPOCLORITD 200 PPM 20 4:00am TURND MARARA haberse praparada
CLORG 1 U .ﬂ n Ar& .U HEPOCLORITO 200 PEM 20 12:00p. m. TURKG TARDE
PHY N Nde RESPONSABLE WPOCIORTO 200 PPN P 16:00pm TURNO NOCHE
cwom0 2 Y e
i [~ UMPEZAY DESINFECCONTDE |
ASPERSION AMBIENTAL e VERDURAS _ <mwowwﬁ
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTD CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE
3:00zm AREA DE LAVADO Y\ ,D mg(p HUEVOS il RAICES CHINAS K BARANG 1
AREA DE PORCIONADO LAy SALCHICHA - CILANTRO P PAPA CRIOULA [ GUAYABA —
11:003. . BODEGA V¢ Ve~ i JAMAON wr AGLIACATE w YUCA - MORA [l
AUTOSERVICIO A CHIRIZO (el SANDIA L PLATANO —’ MARACUYA el
AREA DE PICADO AVWNCA GUASCAS v REMOLACHA —’ PEPING e NARANIA P
CANT- INORSANICD TURNG GBSERVACIONES UMON v APIO e LECHUGA \ PAPAYA (o
NN\u 7& MARANA ARRACACHA v’ MAZORCA o CALABAZIN — ESPINACA (e
Y el TARDE PEREIIL ~ SENJIZRE r\ PIMENTON ~ BANAND -
CILANTRO g A0S o TOMATE - | ZARAHORA o
INSPECCION DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS T crammon e CEBOLLAC i CEBOLLA LARGA L~ | HABICHUZLA il
ESTADQ ESTADO
AREAJZONA A EVALUAR EQUIPC/AREA t | s RESPONSABLE AREAJZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA ¢ | ne RESPONSABLE
PISOS Y PAREDES x WARANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS % MARANA - TARDE - NOCHE MESONES x MARANA - TARDE - ROCHE
SILLAS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS X MARANA - TARCE - NOCHE
EHSPENSADCRES ¥ MARANA - TARDE - NOCHE PLANCHAS x MANANA - TARDE - ROCHE
UINEAS CF SERV X MARANA - TARDE - ROCHE COUNACAUENTE  ToascUcanTES X WARANA - TARDE - NOCHE
COMEDORY Lngas  [ALAFATES x MARANA - TARDE - NOCHE CARROS PARA OLLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
BANDEIAS x MANRANA - TARDE - NOCHE UTENSHLIOS x MARANA . TARDE - NOCHE
CUBIERTOS X MARANA - TARDE - NOCHE CLLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTERDS X MANANA - TARDE - NOCHE TABLAS ¥ CUCHILLOS x MANANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETEROS x MANANA - TARDE - NOCHE ALISTAMIENTO/PORCIONANKENTO PISOS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
SALSAS ¥ SALEROS x MANANA - TARDE - NOCHE CANASTILLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
MENAJE x MARANA - TARDE - NOCHE TERMOS x MARANA - TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS X MARANA - TARDE - NOCHE CUARTOS ERICS x MARANA - TARDE - NOTHE
CUCHILLOS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTANTES X MARANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS Y PERDES % MARANA - TARDE - NOCHE AUMACEN/CUARTDS FRIOS PISOS, PAREDES, PUERTAS X MANANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS x MARANA - TARDE - NOCHE
BARRA/ENSALYDAS /] = MAARANA - TARDE - NOCHE BASCULAS ¥ BALANZAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LICUADDRAS J o x IMANANA - TARDE - NOCHE TONA LAYADO EQUIPOJAREA x MARANA - TARDE - NOCHE
PROCESADOR i N WANANA - TARDE - NOCHE BANDS BATERIA/DISPE/IABON x MARANA - TARDE - NOTHE
LOCATIVOS EXTINTOREF/CAMILAS  f w MARANA - TARDE - NOTHE ZONA BASURAS CONTENEDORES/CLASF x MARANA - TARDE - NOCHE
LockeREy JAVEN/B ¥ MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS x MARANA - TARDE - NOCHE
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM

N

\§ -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES
CONTROL AGUA TURND OESEAVACIONES DESINFECTANTE ML DENSH 1T ASUA HORA RESPOMNSADLE NOTA: 1 n.osn..._..;anmo: debe ser de 200PPI/2MLKCA de
o agua. La vida util det amonlo ¢ de 4 horas despues de
PH1 A...ﬂ. §—JQS& RESPONSABLE HIPOCLDRITD 200 PPM 20 4:00am TURNO MARARA haberse preparado
cLoro 1 K L, HPCTLORTD 200 PPAY 20 1200 p.m. TURNO TARDE
PH2 1.5 ey ; £ RESPONSABLE HIPOCLORITO 200 PPM 20 10:00pm TURNG ROLHE
cloRo 2 a8 C B
TIRPIEZA Y DESIRFELCION DE [ ITBTEZA Y RSP 0N DE )
ASPERSION AMBIENTAL VERDURAS YERDURAS
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PADTACTO CUMPLE PROCUCTO CUMPLE PRODUCTC CUMPLE PRODUCTO CUMPLE
3:008m AREA DE LAVADO A LN, HUEVOS " RAICES CHINAS — BANAND "
AREA DE PORCIONADG NN € SALCHICHA i CILANTRO PAPA, CRIOLLA - GUAYABA —
11003, m. BODEGA 9] JAMON — AGUACATE YUCA — MORA "
AUTOSERWCIO = CHIRIZO o SANDIA PLATANG — MARACUYA e
AREA DE PICADO Lo GUASCAS e REMOLACHA PEPING —r NARANIA [
CANT- INORGANICO TURNO OBSERVACIONES UMON — APID LECHUGA [ PAPAYA =
28 1<) MATRARA . ARRACACHA — MAZORCA CALABAZIN ol ESPINACA =
O | R' . TARDE PERENIL L GEMJIBRE PEMENTON = BANANG [
CILANTRD . RIS TOMATE . TANARCRIA
INSPECCION DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS CHAMPIRON " CEBOLLAC CEBOLLA LARGA =~ HARICHUELA il
: ESTADQ ESTADO
AREA/ZONA A EVALUAR EQUEPO/AREA c | ne RESPONSABLE AREASTONA A EVALLAR EQUIPO/AREA R RESPONSABLE
PiS0OS5 Y PAREDES X MAHANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS ¥ MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MARANA - TARDE - NOCHE MESONES x MARANA - TARDE - NOCHE
SILLAS x MARARA - TARDE - ROCHE ESTUTAS X MARANA, - TARDE - NOCHE
DISPENSADORES x MARANA - TARDE - NOCHE COCINA CAUENTE PLANCHAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DX SERV x MARANA - TARDE - NOCRE BASCULANTES x MARANA - TARDE - NOCHE
COMEDORY Lingas | EVATES x MARANA - TARDE - NOCHE CARROS PARA OLLAS X MAFANA - TARDE « ROCHE
BANDEIAS % MARANA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS X MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTOS X MANANA - TARDE - NOCHE OLLAS 1 MANANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTERDS x MANANA - TARDE - NOCHE TABLAS Y CUCHILLDS % MARANA - TARDE - NQCHE
SERVILLETEROS x MARARA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARLE - NOCHE
“m?m& ¥ SALERDS X MARANA - TARDE - NOCHE AU TAMIENT O/ ORI ONAMIENT O | T x MANANA - TARDE - NOCHE
MENAJE X MARANA - TARDE - NOCHE TERMOS x MARANA - TARDE - NOCHE
MESCNES/PISOS X MANANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRICS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLOS x - MARANA - TARDE - NOCHE ESTANVES % MANANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS ¥ PERDES x MARANA - TARDE - NOTHE ALMACEN/CUARTOS FRIOS PIS0S, PAREDES, PUERTAS % MARANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS % MANANA - TARDE - NOCHE
BARRY{ENSALADAS  f—— x WARANA - TARDE - NOCHE BASCULAS Y BALANZAS x MARANA . TARDE - ROCHE
ucdtorss /] % MARANA - TARDE . NOCHE TONA LAVADO EQUIPC/AREA % MARANA - TARDE - ROCHE
PROJEJADOR  / Jy x MARANA - TARDE - NOCHE BAROS BATERIA/DISPE/IABON x HIANANA - TARDE - NOCHE
COCATIVOS EXTI 3 ORES/CARILLAS i x MANANA - TARDE - NOCHE ONA BASURAS CONTENEDORES/CLASF X MARANA - TARDE - NOCHE
LOCKFRES, , .0y JI 4 ix ) MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESCS X MANANA - TARDE - NOCKE
wevswoor _/ ALK TINAS/
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM \)J -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES .
CESINFECTANTE M, DERSL LT AGUA HORA RESPONSABLE NOTA: la concentracion debe ser de 200PPM/ZMLXCA de
FONEROL AGUA ﬂwiwzo OBSERVACIONES . agua, La vida util del amonio es de 4 horas despues de
PHL 15 YW\ 7ariy | reseonsanie HPOCLORITE 200 PPM 20 4:002m TURNOMARANA |  hobarse preparado
CLORO 1 a8 J HIPOCLORITO 200 PFPM 0 12:00p, m, TURND TARDE
PH2 \TA.. \#Q’ { i\. RESPONSABLE HIFOCLORITO 200 PPM 0 10:00pm TURNO NOCHE
CLORD 2 EEY
[ OWPIETAY DESINFECCIONGE TRATE g
ASPERSION AMBIENTAL VERDLIAAS ERDURAS
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTC CUMPLE PRODUCTO CUMPLE
300em AREA DE LAVADD Y Y REA RUEVOS — RAICES CHINAS — BANANG -
AREA DE PORCIONADOD I\ e 10 SALCHICHA o« CILANTRO P PAPA CRIDLLA — GUAYABA s’
11:00a. m. BIDEGA IMTGCETAEN JAMON [ AGUACATE — YUCA e MORA e
AUTOSERVICIC [P CHISZG o SANDIA [ PLATANG o MARACUYA e’
AREA DE PICAGD VY W GUASCAS w REMOLACHA - PEPING o NARANJA [
CANT- INORGANILO TURNG OBSERVACIONES LIMON - API - LECHUGA " PAPAYA, (el
j Kl MARANA " o ARRACACHA, - MAZORCA — CALABAZIN w1 EspinACA —
7 P —
MAQJ (4 — TARDE PEREJIL GENJIBRE [ PHMENTON - BANAND L
- i CILANTRO [ ANS e TOMATE = ZANAHORIA [
INSPECCIOIN DE LIMPIEZAY DESINFECCION DE AREAS CHAMPIRON - CEBOLLAC " CEBOLLA LARGA el HABICHUELA -
ESTADO . ESTADO
AREAJZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c | x ' RESPONSABLE AREAJZONAA EVALUAR EQUIPO/AREA LS RESPONSABLE
PiS05 Y PAREDES ) MARANA - TARDE - NOCHE PISGS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MASANA - TARDE - NOCHE MESONES % MAKANA - TARDE - NOCHE
SILLAS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS % MARNANA - TARDE - NOCHE
DISPENSADORES x MARANA - TARDE - NOCHE COCINA CALIENTE PLANCHAS x MANANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DF SERV x MARANA - TARDE - NOCHE BASCULANTES x MANANA - TARDE - NOCHE
FAT: - - - - H
COMECOR Y LINEAS AZAFATES x MARAKA - TARDE - NOCHE CARRDS PARA OLLAS X WARANA - TARDE - NOCHE
BANDEJAS x MARANA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS ¥ MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTCS x MARANA - TARDE - NOCHE OLLAS x MANANA - TARDE - ROCHE
CUBIERTERDS x MANANA - TARDE - ROCHE TABLAS Y CUCHILLOS x MANANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETERDS X MARANA - TARDE - ROCHE PIS0S, PAREDES, PUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
ALISTAMIENTO/PORCIONAMIENTO
SALEAS ¥ SALERDS X MARANA - TARDE - NOCHE / CANASTILLAS x MANANA - TARDE - NOCHE
MENAE x WARANA - TARDE - NOCHE TERMOS x MARANA - TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS x MARANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLOS % "MARANA - TARDE - ROCKE ESTANTES x MARANA - TARDE - NOCHE
FUERTAS Y PERDES x MARANA - TARDE - NOCHE ALMACEN/CUARTOS FRIOS | PISOS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
COTINA FRIA NEVERAS 1 % MAFANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS x MANANA - TARDE - NOCHE
BARRR/ENSALADAS| N x MARANA - TARDE - NOCHE EASCULAS ¥ BALANZAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LCUARORAS /Y AL w MARANA - TARDE . NOCHE ZONA LAVADO EOUIPO/AREA x MARANA - TARDE - NOCHE
eROCERADOR [ T N MANANA - TARDE - ROCHE BANOS BATERIA/DISPE/JABON * MANANA - TARDE « NOCHE
EXTINTERES/CAMI - - CLASF MANANA - TARDE - NOCHE
LOEATIVOS NIGRES/CARILLEY | x) MARANA - TARDE - NOCHE ZONA BASURAS CONTENEDORES/CLAS! X RDE
LOCKERES | L 1N LY AL %} MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS x MARANA - TARDE - NOCHE
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM Ay -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES o
DESINFECTANTE ML DENS! LT AGUA HORA RESPONSABLE ROTA: la concentracion debe ser de J00PPM/2MLXCA de
CONTROUAGUA TURKO - DESERVACIONES 8gUa. La vida util del amonic es de 4 horas despues de
PH1 J‘ .m. «38\/3 RESPONSABLE HIFCCLORITD 200PPM 20 4:00ath TURND MARANA haberse preparado
CLORG 1 -5 . MIPGELDRIG 200 PPM 70 12:00 p. . TURND TARDE
PH2 1N P o RESPONSABLE HIPOLLORITG 200PPM 20 10:00pm TURND NOCHE
cloRo 2 A5
CRAFIEZA Y CESINFECCION DF | ] H
ASPERSION AMBIENTAL VEROURAS VE
HORA . AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PROTIUCTO CUMPLE
H00am AREA DE LAVADO (AN HUEVDS e RAICES CHINAS - BANANO —
AREA DE PORCIONADS II=T SALCHICHA - CILANTRO — PAPA CRIOLLA o GUAYABA [
11:00 2. m. ~ BODEGA Ll €. JAMON — AGUACATE [ Yuca w MORA o
AUTOSERVICIO! N A ATC CHIRZO - SANDIA (e PLATANO P MARACUYA [
AREA DE PICADO [ = = GUASCAS — REMOLACHA . PEPING A NARANIA .
CANT- INDRGANICO TURNG GBSERVACIONES UMON b APIO - LECHUGA L PAPAYA [
YAl MARANA i ARRACACHA - MAZORCA - CALABATIN - ESPINACA e
o™
rﬁf_o .Ru TARDE PERENL GENHBRE - PIMENTON [ BANANO |
CILANTRD = AJOS el TOMATE 4 IANAHORIA [
INSPECCION DE LIMPIEZA ¥ DESINFECCION DE AREAS CHAMPIFION — CERQILAC " CEBOLLA LARGA HABICHUELA
ESTADO ESTADO
AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c | n RESPONSABLE AREAJZONA A EVALUAR ECUIPO/AREA c | ™ RESPONSABLE
*'|P1505 ¥ PAREDES x MARANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUSRTAS X MARANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MANANA - TARDE - NCCHE MESONES % MARANA - TARDE - ROCHE
SILLAS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS % MANANA - TARDE - NOCHE
RSPENSADORES x MARANA - TARDE - NOCHE COCINA CALIENTE PLANCHAS % MARANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DE SERV . X MARANA - TARDE - NOCRE BASCLILANTES X PMARANA - TARDE - ROCHE
i T - . =T -
COMECDRY LiNeas  [LFATES x MARANA - TARDE « NOCHE CARROS PARA OLLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
BANDEFAS x MARANA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTOS E MANANA - TARDE - NOCKE oLLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
GUBIERTEROS x MARANA - TARDE - NOCRE TABLAS ¥ CUCHILLOS x IARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETERCS x MARANA - TARDE - NOCHE AUSTAMIERTO/PORCIORAMIENTD |05, PAREDES, PUERTAS X MARANA - TARDE - NOCHE
SALSAS Y SALEROS x MARANA - TARDE - NOCHE CANASTILLAS % MARANA - TARDE - NOCHE
MENAIE x MARANA - TARDE - NOCHE ~ frermos X MARANA - TARDE - NOGCHE -
MESONES/PISOS X " MARANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS % MARANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLOS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTANTES % MARANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS Y PERDES % MARANA - TARDE - NOCHE - ALMACEN/CUARTOSFRIOS  [PISOS, PAREDES, PUERTAS X PMARANA - TARDE - NOCHE
COTINA FRIA NEVERAS % MARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS X PMARANA - TARDE - NOCHE
{BARRNENSA ADAS | % MARANA - TARDE - NOCHE BASCULAS ¥ BALANZAS x MARANA - TARDE - NOCHE
+ [LcuapoRs) XY MARANA - TARDE - NGCHE ZONA LAVADD EQUIPO/AREA x MARANA - TARDE - HOCHE
PROCESADD yd %\ MASANA - TARDE - NOCHE BAROS BATERIA/DISPE/IABON X MARANA - TARDE - NOCHE
EXTINTORSS/CAMI i ANA - - NOCR NT F MARANA - TARDE - NOCHE
LOCATIVES FS/CAMILLAS | I MARANA - TARDE - NOKHE JONA BASURAS CONTENEDORES/CLAS x D
WOCKEREYY . ¢ 4 1 X MARNANA - YARDE - NGCHE ESTIBAS/ACCESOS X MARANA - TARDE - NOCHE
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
' JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM 27 03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES
DESINFECTANTE 24L DENS) LT ABUA HORA SESPONSABLE | MOTA:1a concentracion cebe set de 200PPI/2MLICA ce
CONTROL ASUA ._.Cwmm OBSERVACIONES agua, La vida utii del amonic o5 de 4 horas despues de
PH1 A5 WAy EAl] | reseonsasie HIPGLLORITO 200 PPM 20 4:00am TURNO MARANA haberse preparadc
CLORD 1 ERY ler i (U HIPGCLORTIO 200 PPM P2 12:00p. m. TUBNG TARDE
PH2 \pA Iwma _.% RESPONSABLE HIPOCLORITO 200 PPM w0 10:00pm TURNG NOCHE
CLORO 2 a8 WA,
: LIRAFT [“~TINPTEER Y DESTRFECCIOR OF |
ASPERSION AMBIENTAL VERDURAS VERDURAS
HORA AREA . RESPONSABLE QBSERVACKINES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTC CUMPLE PRODUCTO CUMPLE
30Karm AREA DE LAVADO WY ke \ HUEYCS - RAICES CHINAS - BARANG -
: AREA DE PORCIONADS [RATT Y SALCHICHA - CILANTRO el PAPA, CRIOLLA — GLAYABA bl
31:00 2. m. BODEGA Tyvwwl (€. JAMON - AGUACATE ot YUCA — MORA -
B AUTOSERVICIO Y =% CHIRIZO il SANDIA — PLATANO [ MARACUYA -
AREA DE PICATO A -\Ca GUASCAS o REMOLACKA — PEPINO e NARANIA o
CANT- INORGANICD - JURNQ OBSERVACIONES UMON — AFID e LECHUGA e PAPAYA "
2 ¥ MARANA ARRACACHA ~— MAZORCA il CALABAZIN - ESPINACA L
3T 1) TARDE PERESIL - GENJIBRE " PIMENTON — BANAND L
TILANTRO " )05 [ TOMATE [ ZANAHORIA g
INSPECCION DE UMPIEZA ¥ DESINFECCION DE AREAS CHAMPIRON — CEBOLIAC — CEBOLLA LARGA =~ | HABICHUELA -
o . ESTADO ESTADD
AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPQ/AREA C 1K RESPONSABLE AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c | m RESPONSABLE
T . PISOS ¥ PAREDES % MARNANA - TARDE - NOCHE PISDS, PAREDES, FUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
MESAS x MANANA - TAADE - NOCHE MESONES x MANANA - TARDE - NOCHE
SILAS X MARANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS % MANANA - TARDE - NOCHE
DISPENSADORES x MANANA - TARDE - NOCHE COCINA CALIENTE PLANGHAS x MARANA - TARDE - ROCHE
UINEAS OF SERV % MARANA - TARDE - NOCHE BASCULANTES x MARANA - TARDE - NOCHE
FAT - X RANA - .
COMECORY LNERs  [LEATATES X IANANA - TARDE - ROCHE CARROS PARA GLLAS x MARANA - TARDE - NUCHE
BANDEIAS % MARANA - TARDE - NDCHE UTENSILIOS x MARIANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTOS x MARANA - TARDE - ROCHE OLLAS % MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTERQS % AAANANA - TARDE - NDCHE TABLAS Y CUCHILLDS x MARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETEROS x MARANA - TARDE - NOCHE PISCS, PARECES, PUERTAS P) MARANA - TARDE - NOCHE
ALISTAMSENTO/PORCIONAM
SALSAS ¥ SALEROS % MANANA - TARDE - NOCHE / BT ICARASTILAS x MASANA - TARDE - NOCHE
MERAJE X MARANA - TARDE - NOCHE TERMOS % MARANA - TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS x MANANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS * MARANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLOS % MANANA - TAHDE - NOCHE ESTANTES % MARANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS ¥ PFRDES i % MARANA - TARDE - NOCHE ALMACENJCUARTOS FRIOS PISOS5, PAREDES, PUERTAS P MANANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS [ X PARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS x MANANA - TARDE - NOCKE
BARRAJENSAL ADAS | x PMARANA - TARDE - NOCHE BASCULAS Y BALANZAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LICUADORAS % MARIANA - TARDE ~ NOCHE ZONA LAVADO EQUIPO/AREA 3 MARANA  TARDE - NOCHE
PROCESADOR v \x MANANA - TARDE - NOCHE paRos BATERIA/DISPE/JABON % MARANA - TARDE - NOCHE
) - . - - H
LOCATIVOS EXTINTORER/CAM| I % MANANA - TARDE - NOCHE ZONA BASURAS CONTENEDORES/CLASF i MARANA - TARDE - NOCHE
WOCRERES [T | TR [ ) BAARANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS X MARANA - TARDE « NOCHE
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JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM

ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

2.%-03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES ,
DESINFECTANTE ML DENSI LT AGUA HORA RAESPONSABLE NOTA: I3 concentracion debe ser de 200FPM/ZMUNCA de
CONTROL AGUA TURNO DBSERVACIONES 2gus. La vida uti det amonio es de 4 horas despues de
PH1 15 WA  RESPONSABLE HPOCLORITO 200 PEM 20 &:00am TURND MARANA haberse preparado
CLORO1 -5 . ALY HIPOCLORITO 200 PPM P 1200 p. m. TURNG TARDE
PH2 1.5 e . RESPONSABLE HIPOCLORITG 200 PPM 20 10:00pm TURNO NOCHE
cloro2 15 W
T EZ Y DESTRFECCTON F
ASPERSION AMBIENTAL VERDLRAS
HORA AREA 1 ESPONSABLE OCESERVACIONES PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODUCTD CUUMPLE
3Nqm AREA DE LAVADC Y Yien ) WA, HUEVOS [ RAICES CHINAS e BANAND e
AREA DE PORCIONADO ) SALCHICHA — CILANTRO - PAPA CRIOLLA —” GUAYABA e’
11:00 2. m, BODEGA Ay LA | JAMON [ AGUACATE [ YUCA P MORA —
AUTOSERVICIO (" Ye=\CA CHIRIZO [ SANDIA = PLATAND . MARACUYA -
AREA DE PICADO IV GUASCAS e REMOLACHA [l PEPING o NARANIA {
- CANT- INORGANICO TURND OBSERVACIONES UMON [ APID — LECHUGA o PAPAYA —
ﬂv 41 MARANA ARRACACHA .\ MAZORCA [ . CALABAZIN L ESPINACA —
T
ki TARDE PEREIL " GENJIBRE - PIMENTON [ BANANG —
CILANTRO [ AJOS [ TOMATE — TANAHORA o
INSPECCION DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS CHAMPLRON - CEBOLLAC — CEBOLLA LARGA " HABICHUELA e
ESTADO ESTADO
AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c NG RESPONSABLE AREASZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA [ RESPONSABLE
PISOS Y PAREDES X MANANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS X MARANA - TARDE - NOCHE
" Imesas x MARANA - TARDE - NOCHE MESONES ® MARANA - TARDE - NOCHE
" [swas x MANANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS x MARANA . TARDE - NOCHE
DISPENSADORES x MANANA - TARDE - NOCKE COCINA CALIENTE PLANCHAS x MARANA - TARDE « NOCHE
LINEAS DE SERV x MANANA - TARDE - NOCHE BASCULANTES x MARANA - TARDE - NOTHE
AZAFATES T - - TARDE - NOCH
COMEDOR Y LINEAS X MANANA - TARDE - NOCHE CARRDS PARA OLLAS x MARANA - TARDE - ROCHE
BANDEIAS x MARARA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CLBIERTOS x MANANA - TARDE « ROCHE OLLAS x MAFANA - TARDE - NOUHE
CUBERTEROS x MARANA - TARDE - NOCHE TABLAS ¥ CUCHILLOS x MARANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETEROS x MANANA - TARDE - NOCHE ALISTAMIENTO/PORCIONAMIENTO P1505, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NOCHE
SALSAS Y SALEROS * MARANA - TARDE - NOCHE CANASTILLAS x MARANA « TARDE - NOCHE
MENAJE x MARANA - TARDE - NOCHE TERMOS X MARANA - TARDE - NOCHE
MESDNES/PISOS % MANANA - TARDE « NOCHE CUARTOS FRIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUCHILLOS % MANANA - TARDE - NOCHE ESTANTES x MARANA - TARDE - NOCHE
PLSERTAS Y PERDES x MANANA - TARDE - NOCHE ALMACEN/CUARTOS FRIOS PISOS, PAREDES, PUERTAS x MANANA - TARDE - NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS i 3 MANANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS x MARANA, - TARDE - NOCHE
BARRA/ENSALADAS j! x BAARANA - TARDE « NOCHE BASCULAS ¥ BALANZAS x MSARANA - TARDE - NOCHE
LICUADORAS A % MARANA - TARDE - NOCHE ZONA LAVADD EQUIPQ/AREA x MARANA - TARDE - NOCHE
PROCESADOR Vv XYy MANANA - TARDE « NOCHE BAfiOS BATERIA/DISPE/TABON x MARANA - TARDE - ROCHE
INTOREG/EAMI N MARANA - T, - ARNANA - TARDE - N
LOCATIVES EXTINTORES/CAMILLAS x | RANA - TARDE - NOCHE ONA BASUIRAS CONTENEDORES/CLASF x Y DE - NOCHE
LOCKERES | | IR MANANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESDS x WMARANA - TARDE - NOCHE
e ]
REVISADO: \\ é j_m \c

[~
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA - FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM 2.4 -03-2025
PREPARACION DE DESINFECTANTES ) .
DESINFECTANTE | -~ MLDENSI LT AGUA HORA RESPONSABLE | MTA:la concentracion debe ser de 200PPIM/IMUICA ce
CONTROL AGUA TURNO OESERVACIONES a 2gua. La vida utl del amonio £5 de 4 horas despues de
PHL 1.< WA 7avicy | responsasee HIPOCLORITO 200 PPM 20 4:00am TURNOMARANA | habarse preparado
CLoRO 1 Y o s HIPOCLORITO 200 PPV 20 12009, m. TURNG TARDE
PHZ 1.5 Ay RESPONSARLE MPOCLORITG 200 PRI 20 10:00pm TURNO HOCHE
cloro 2 A5 LJhongton
: | TIRFPIEZA Y DESINFECCION BE UWFTEZA ¥ DESINFECCION O
ASPERSION AMBIENTAL VERDURAS VERDURAS
HORA AREA RESPONSABLE OBSERVACIONES FRODUCTO CUMPLE PROBUCTO CUMPLE PRODUCTO CUMPLE PRODRICTO CUMPLE
3:00am AREA DE LAVADD Tywnhad, HUEVDS " RAICES CHINAS - BANANO -
AREA DE PORCIONADO Poed Cyt £ SALCHICHA b CHLANTRO - PAPA CRIOUA o GUAYARA
11:00 3. m. BODEGA Ty e, , JAMON - AGUACATE -~ YUCA e MORA -
, AUTOSERVICIO ¢ NAachAcert CHIRIZO - SANDIA - PLATANO L MARACUIYA e
AREA DE PICADO Ay, GUASCAS - REMOLACHA o PEFING . NARANIA
" CANT- INORGANICO TURNG / OESEAVACIONES LIMON i APID - LECHUGA ¥ PAPAYA —
2] MARaNA ARRACACHA e MAZORCA P CALABAZIN - ESPINACA o
an M\ (24 TARDE PERESL - GENDERE L PIMENTON — BANANO ~
. CILANT RO — L. A0S TOMATE |- ZARARORIA —
INSPECCION DE LIMPIEZA ¥ DESINFECCION DE AREAS . CHAMPIRON e CEBOLLAC CEROLLA LARGA | HABKHUELA ol
. ESTADO ESTADO
AREA/ZONA A EVALUAR EQUIPO/AREA c | ac RESPONSABLE AREA/ZONA A EVALUAR EQUISO/AREA ¢ | nc RESPONSABLE
PISDS Y PAREDES % MARANA - TARDE - NOCHE P505, PAREDES, PUERTAS X MANANA - TARDE - NOCHE
“[mEsas % MARANA - TARDE - NOCHE MESONES x MARANA - TARDE - NOCHE
SRLAS % MASANA - TARDE - NOCHE ESTUFAS x MARANA - TARDE - NOCHE
DISPENSADORES % MANANA . TARDE - NOCHE COCINA CALIENTE PLANCHAS x MARANA - TARDE - NOCHE
LINEAS DE SERV % MARANA - TARDE - NOCHE BASCULANTES X MARANA - TARDE - NOCHE
coveoory uneas [LAFATES X MARANA - TARDE - NOCHE CARRDS PARA DLLAS x MARANA - TARDE - ROCHE
BANDEIAS % MARANA - TARDE - NOCHE UTENSILIOS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTOS x MARANA - TARDE - NGCHE OLLAS x MARANA - TARDE - NOCHE
CUBIERTERDS x MARANA - TARDE - ROCHE TABLAS ¥ CUCHILLOS x MANANA - TARDE - NOCHE
SERVILLETEROS X MARANA - TARDE - NOCHE PISOS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE - NDEHE
IONAMIENTO
SALSAS Y SALERCS x MANANA - TARDE - NOCHE ALSTAMENTO/PORCIO CANASTHLLAS x MANANA - TARDE - NOCHE
MENAJE x MARANA - TARDE - NOCHE TERMOS x MANANA - TARDE - NOCHE
MESONES/PISOS x MARANA - TARDE - NOCHE CUARTOS FRIOS x MARANA - TARDE - NDCHE
CUCHILLOS x MARANA - TARDE - NOCHE ESTANTES x MARANA - TARDE - NOCHE
PUERTAS Y PERDES ) MANANA - TARDE - NOCHE ALMACEN/CUARTOS FRICS PISOS, PAREDES, PUERTAS x MARANA - TARDE « NOCHE
COCINA FRIA NEVERAS { P Y N MARANA - TARDE - NOCHE EST\BAS x MARANA - TARDE - ROCHE
BARRA/ENSALADAS |/ 1N MARANA - TARDE - NOCHE BASCULAS ¥ BALANZAS x PMARANA - TARDE « NOCHE
LICUADORAS / i MARANA - TARDE - ROCHE ZONA LAVADD ECUIPC/AREA x MARANA - TARDE - NOCHE
PROCESADOR / N ’ MARANA - TARDE - NOCHE BARCS BATERIA/DISPE/IABON X MARANA - TARDE - NOCHE
EXTINTORES/CAMIY[AS | I i MANANA - TARDE - NOCHE CONTENEDORES/CLASF x MARANA - TARDE - ROCHE
LOCATIVOS ZONA BASURAS
LOCKERES o~ IINTILF [ 1/ b, | MANANA - TARDE - NOCHE ESTIBAS/ACCESOS x MARANA - TARDE - NOCHE
rewsaco: /A
)
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

CONTROL DE TEMPERATURA DE CONGELACION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM : RESPONSABLE:  LORENA HERRERA
CUARTO No.: J = MES: o b

TEMPERATURA, i 2 3 4 5 6 7 8 8 10 i1 12 13 14

ENGRADOS imi TIN[M|TINIMITINIMITIN|(M{TINIM[TIN|(M|TINMITINIMITIN/MITIN[M]TINIM] TIN|M{T[N|M]|TIN|M

-5°C

-6°C

-7°C

-8°C

-9°C

-10°C

-11°C

-12°C

-13°C

-14°C

=15°C

~16°C

-17°C

-18°C

-19°C

-20°C

|Nu.cn -3 sf kIR h ) r|e * » M '

-22°C “|ala fefs |* Tl rfeduje]e}t ¢

-23°C

-24°C

-25°C

M: Maitana
T: Tarde
N: Noche

Nota: La toma de temperatura se debe ralizar en la mafiana, la tarde y noche, Preferiblemente siempre a la misma hora y por la misma persona

Firma Revisado:
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA

CONTROL DE TEMPERATURA DE CONGELACION
RESPONSABLE:  LORENA HERRERA

CENTRO DE Omebn_oz" ECONOMATO ESSUM -
CUARTO No.: “ mes: o

W
o
b |
w0
-]

TEMPERATURA 4 10 11 12 13 - 14

-
M
i

i5

ENGRADOS [MiT|NiM|TIN[M[T|INIM]TINIMIT|N[MITINIMIT|NIM]TINIM]TINIM]TINIMIT|N|[M]TIN{M|T[NIMITiN

-5°C

-6°C

-7°C

-8°C

-9°C

-10°C

-11°C

-12°C

-13°C

-14°C

-15°C

-16°C

-17°C

-18°C

-19°C

-20°C

|NH.an ) ¥ k[ v |2 -

-22°C b AR ENRE . It 1 a| s} ] » v

-23°C 2ie |o |ej? lejerja] ® ¥l jalalr

-24°C

-25°C

Nota: La toma de temperatura se debe ralizar en la mafiana, fa tarde y noche. Preferiblemente siempre a la misma hora y por la misma persona
T: Tarde

N: Noche

Firma Revisado:

M: Maifiana
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

CONTROL DE TEMPERATURA DE CONGELACION
CENTRO DE OPERACION: ECONOMATO ESSUM . ) - RESPONSABLE:  LORENA HERRERA

CUARTO No.: yA MES: La\:\».ru
X
5

TEMPERATURA 1 4 10 1l 12 13 4

N
w

6 . 7 8

o

15

ENGRADOS (Ml T NIM[TIiN|IM|TIN|IM|TINIM|TINIMITINIMTINIM] TINIMITINIMIT|N|M{TINIM|TIN|M|TIN|M|T|NIM

-5°C

-6°C

-7°C

-8°C

-9°C

-10°C

-11°C

-12°C

-13°C

-14°C

-15°C

-16°C

-17°C

-18°C

-19°C

-20°C

~21°C ] rlei || ¢} o edrfjeirje|rimin| o]a

-Nwoh LR ] q..a._e " rlafal o M

..Nwon L I afbrfg|* * Pl . sl for

-24°C

-25°C

Nota: La toma de temperatura se debe ralizar en la mafiana, la tarde y noche. Preferiblemente siempre a la misma hora y por la misma persona M: Maiiana
T: Tarde

. N: Noche
Firma Revisado:
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MURNOZ CORREA

CONTROL DE TEMPERATURA DE CONGELACION

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM \ RESPONSABLE:  LORENA HERRERA
CUARTO No.: = MES: Lﬁ.ﬁ.@

TEMPERATURA 1 4 5 6 7 8 ) 10 11 12 13 14

™
w

ENGRADOS (M| TIN|M{TINIMITIN(MITINIMITINIM[TIN(M|[TINIMITIN|M{TINIM|T|NIMI{T|N|M[TINIM{T|NIM|{TINIM

-5°C

-6°C

-7*°C

-B°C

-9°C

-10°C

~11*C

-12°C

-13°C

-14°C

-15°C

-16°C

-17°C

-18°C

-19°C

-20°C

-21°C 1

«22°C { SERENENE] i Yo | 2 i

-23°C efalefe [ fo Tlelala] o]

-24°C

-25°C

M: Maiiana
T: Tarde
N: Noche

Nota: La toma de temperatura se debe railzar en la maiiana, la tarde y noche. Preferiblemente siempre a la misma hora y por la misma persona

Firma Revisado:
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

CONTROL DE TEMPERATURA DE CONGELACION
o RESPONSABLE:  LORENA HERRERA

CENTRO DE OPERACION:  ECONOMATO ESSUM -
CUARTONo.: A mes: L Acame

10 11 12 13 14

Ea ]
L
-]
L -

TEMPERATURA 1 4 5 6 7

-
=z
2
-
2
£
-
2
=
-
=z
=
-
Z
=
-t
z
=
-t
2
2

ENGRADOS M| T{N{MIT|{NIM|TINIM{T|N|M|T|N[M|TIN|M{T|N|M

-5°C

-6°C

~7*C

-8°C

-9°C

-10°C

-11°C

-12°C

-13°C

-14°C

-15°C

-16°C

-17°C

-18°C

-19°C

-20°C

-21°C

-22°C -

-23°C wi s e o] | & ely | *|*+i+] ~ » .

-24°C »lajofe]r e ool

-25°C

M: Maiiana
T: Tarde
N: Noche

Nota: La toma de temperatura se debe ralizar en |2 maitana, la tarde y noche, Preferiblemente siempre a la misma hora y por la misma persona

Firma Revisado:
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

CONTROL DE TEMPERATURA DE CONGELACION
CENTRO Um OPERACION: ECONOMATO ESSUM T ~ RESPONSABLE:  LORENA HERRERA

CUARTO No.: o) MES: .r\,o:‘ Ay

10 11 12 13 14

-2 ]
-~
o
w

TEMPERATURA 1 2 3 4 5

15

ENGRADOS imlTInIM[TINIMITINIMITINIMI TIN|IM| TINIMITINIMITINIM[TIN[MTINIM[TINIMIT|NIM[TINM|T|NIM

-5°C

-6°C

-7°C

-8°C

-§°C

-10°C

-11°C

-12°C

-13°C

-14°C

-15°C

-16°C

-17°C

-18°C

-19°C

-20°C

-21°C s e ol efo o |0 elefe] =

-22°C LETRLEL dlafe|v ] o« ale g} .

-23°C v) 8

-24°C

-25°C

M: Manana
T: Tarde
N: Nothe

Nota: La toma de temperatura se debe ralizar en Ja mafiana, la tarde y noche, Preferiblemente siempre a Ia misma hora y por la misma persona

Firma Revisado:
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CENTRO DE OPERACION:

CUARTO No.: 1

ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUROZ CORREA

" CONTROL DE TEMPERATURA DE REFRIGERACION
ECONOMATO ESSUM . RESPONSABLE:  LORENA HERRERA

MES:  ewds

TEMPERATURA] 4 ..

o

W 1S,

6. -

EN GRADOS [mlT

[ A T I Y
M M

oL
TIN{M|T{N M

36(_‘

TiN

SN [~ S £ W L0 A
M

9'C

8°C

7°C

6'C

5'C

4°C

3°C -

2°C

i'C

0'C

-1*C

OBSERVACIONES:

Nota: ta toma de temperatura se debe ralizar en Ja mafiana, la tarde y noche. Preferiblemente siempre a la misma hora y por la misma persona

Firma Revisado:

M: Mahana
T: Tarde
N: Noche
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL PROVINCIA DE SUMAPAZ

JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA
RECEPCION DE PRODUCTOS PERECEDEROS

CENTRO DE OPERACIONES: ECONOMATO ESSUM
FECHA DE g m s g m z z . y L
FECHA DE ﬁﬁum_m_wﬁm%mr 2 2 w m w 7 m\ £ 2 8 13 m m m 2 m m
Recgpclon | TRODUCTO | PROVEEDOR 1= oiquio | £ | & | £ & 5 m 2 W w |28 $ |5 2|5 o RECIBIDIO POR OBSERVACIONES
DIAS DE E | E |&g% IR EE R Y
DURACION) 3 g i 3 m S = 8 8 m |

A0 . Permigose [0 Q- 11N A6 NINGUNA
ah-0D g&g,m:mu: At v- 2l <ol 74 3R NINGUNA
G- O3 [ gsw O?O U- -8 Gk o000 NINGUNA
-0 M| AR | — L1148 NINGUNA
O5-0D Wens Alug | Bdalb) — \ 21391 NINGUNA
O30 leake Mooy | 1%-017% { boolso K NINGUNA
05-0A %@GT DDQTU »0- 16 { 70050 NINGUNA
OA 04 patbuie | BAJIC lly-ot- e LA Mo NINGUNA
0A Q) &l B - 1025 E0 D NINGUNA
D3- 03 [tavelan | B2 0011 -5 ~ NINGUNA
Q) 03 |adsine AXMD |AN-10-1F NINGUNA
02-0) [va1d Tie d BAIED \2on- 2 L1424 427851 NINGUNA
OO Indnea DO [0S - 16006 L4344 NINGUNA

C;WDMJ ?§u&s P [5-w@ 11-5 Lgn5H0 67T NINGUNA
LSO R resilla Mol 2 |24 0 -725 A 0079 NINGUNA

NOTAS: 1.Llatemperatura de recepcion de productos perecederos (carhicos y tacteos) retrigerados es de 0°Ca 3°C.

2. La temperatura de recepcion para productos congelados s de -5°C +/--2"C,

3. Al evaluar las condiciones sensoriales, empague, condiciones def vehiculo, el trasnportador, cologue (B} Bueno, [R) Reguiar, (D) Deticiente,

4. £n el lote cologue el impreso en el empague si aplica y si no aplica, cologue (NA) No aplica.
5. En aceptado, aceptado con condiciones o rechazade, margue con una X segun el caso.

6. Cuando la acepte sea con condiclones se debe hacer en conjunto de Chetf, Administrador y Almacenista.

FIRMA REVISADC:
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ESCUELA DE POLICIA NACIONAL va\EZn_b DE SUMAPAZ
JORGE HUMBRETO MUNOZ CORREA

RECEPCION DE PRODUCTOS PERECEDEROS

CENTRO DE OPERACIONES: ECONOMATO ES5UM

A < 8 lw &2 - . o

v | 5 | 5 |52 232/ (g |Bal g B, |88
x_nm%“m_wﬂ PRODUCTO | PROVEEDOR ﬁ_ﬂhwwm%cmzomr W m mm m mmn m & mm m mm mm RECIBIDIO POR OBSERVACIONES

=) %m mm = m & 2 m mw mm

o | 5 E | THEN R
Q-Ch IC0eTAS0W) FADT/6 38055 21 DRAL 2 [T o ] = =
130" i fata T AJoRS B031 25 1SVAS [ 20 Da-2%] o1& 7 b | ol o NNGURA
-0 R Qg A [IDT24 | 106l 10 110 BORR Oc e -~ NINGUNA
D -Oldey AR IRIZ6 1A [ [Ac]707051x | O | Sl =11 1 = NINGUNA
L3-8 ooy TRAAEY I T WO 0 HOUR. [ °OF | A7 ——1 . NINGUNA
003 Jla¥l A DAIOTIZ8T Je 20 [ BV 201 1 OF T
10 -0 FattONZ) AGAES Q1016 | 6ol 6o | 2101280001 ot | o ] —— _F — NINGUNA
119- 0% oo Addco D7 KT Bl Gl A [ER D7D oF o] . - NINGUNA
A-gn poert | AaodO IS | 2wl 2w BT | OF [ o 11 o — MINGUNA
7o3 HtD A OIS | 4p [de [ D8R/ ol L ol —— | 1 — NINGUNA
19-0h 0K AQAE T2 A 2 Dz s el o 1217 =1 A NINGUNA
1-02 oo | Ao HOMIX TSyl su (U mia 28 ol o] S —— F — NINGUNA
-0 Pem-gtie A3 I HaPs By 1S 21 H60Y TN I M I I S 2 NINGUNA
-0 kieno “jrs%_@l J 20K [Se | SePtc]0P M| O [ ol 1 P NINGUNA
19 -0% [ DM BTl S SglAdnius asuH3z | &8 | T A g NINGUNA

NOTAS: 1.ia ”m_.:._um_‘mE_,m de recepcion de productos perecederos /,Mm:.__no.@ ¥ lacteos) refrigerados es de 0°C a 5°C,

2. La temperatura de recepcion para productos congelados es de ~5°C +f--2"C.

3. Al evaluar las condiciones sensoriales, empaque, condiciones del vehiculo, ei trasnportadpr, cologue {B) Bueno, (R} Regular, (D) Deticiente,

4. En el lote cologue el impreso en el empaque si aplica y si no aplica, coloque (NA) No aplica,
5. En aceptado, aceptado con condicionas o rechazado, margue con una X segun el caso,

6. Cuando iz acepte sea con condiciones se debe hacer en conjunto de Chet, Administrador y Aimacenista.

FIRMA REVISADO:
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