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PRODUCTO / NOMBRE LECHE SABORIZADA
! Cadigo SAP 200001633 / SAP 200001182
Clasificacion Lacteos
Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo,
aplicado a la leche cruda o la termizada a una temperatura entre 135 °C
REQUISITOS a 150 °C y tiempos entre 2 y 4 segundos, de tal forma que se compruebe
GENERALES la destruccion eficaz de las esporas bacterianas resistentes al calor,
’ Descripcion del | seguido inmediatamente de enfriamiento a temperatura ambiente vy
| Producto envasado aseptico en recipientes estériles con barreras a la luz y al

oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento, |
con el fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de |
manera esencial ni su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas|
y organolépticas.

]

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Ingredientes

Leche Entera, Aztcar, estabilizante, colorantes y saborizantes aprobados |
en las cantidades permitidas por la legislacion correspondiente

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir los siguientes parametros:

Caracteristica . e —
Min. Max.
pH 6.5 6.85
Materia grasa, % m/m 30 | -
Proteina % m/m
Leche saborizada | 2.4
Leche achocolatada 2.3
NTC 1419 — Requisitos Fisicoquimicos de la
leche liquida saborizada

El preducto debe cumplir los siguientes parametros:

REQUISITO n c m M
i i <
Requisitos Enterobacterla. 5 2 | - 1 ufc/ml | 5 ufe/ml
Microbiolégicos || ESporas aerobias mesdfilas 5 0 | <1ufc/iml e

Esporas anaerobias mesofilas 5 0 | <1ufc/ml | G
Requisitos Microbiologicos. 1.8 leche saborizada ultra pasteurizada. Resolucion 1407
de 2022

Requisitos

Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

La cual puede ser comercializada a temperatura ambiente. Debe estar
libre de adulterantes, conservantes, metales pesados o cualquier otro |
tipo de material o sustancia extrafia. Estar exenta de sustancias tales |
como grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas
sustancias no contempladas en la Res. Min salud 2310/86 o aquella que
la derogue.

El producto debe cumplir los siguientes parametros de Limites maximos
de contaminante
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Contaminante | Limite maximo, mg/kg

_ArsénicocomoAs | 05
Plomo, como Pb ~0.02

| NTC 1419 Tabla 5 Limites maximos de contaminante.

Decreto 616 de 2006. NTC 1419 dultima Actualizacion, Res. Min

Proteccién Social 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion
1407 de 2022, Resoluciéon 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o
adicionen.

] Presentacion del
Producto

Empaque y/o

. EMPAQUE / Enibaale
EMBALAJE Y
ROTULADO
Rotulado

'VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

SAP 200001633 Leche Saborizada * 200 ML

SAP 200001192 Leche Achocolatada * 180 ML -

El producto debe envasarse en recipientes no retornables de material
aprobado, que garanticen con la impermeabilidad a los gases e
impenetrabilidad de la luz y perfectamente sellado sin fugas en su
empaque. Es necesario que cumpla con los siguientes requisitos:

Permeabilidad del oxigeno a temperatura Transn:’lfas.'r;fe L
: 32 R et L |
ambiente cm?*m?*/d/atm - 2400 nm | a500nm |
............. <200 2 | <8

"NTC 1419 Tabla 6. Requisitos de los envases ‘;_J_afé'?e'cﬁﬂé UAT (UH'T}_ ultra alta |
| temperatura larga vida

" El producto debe estar rotulado segun la Res Min Proteccion Social

| 5109/2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan. modifiquen o
adicionen.

La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la
| existencia o no de alérgenos en su composicion..

'El producto debe contar con una vida Util minima de cuarenta y cinco
(45) dias. Se recibe en bodega con maximo quince (15) dias despues de
su fecha de fabricacion,

|
' CONDICIONES DE TRANSPORTE

| Debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado, en lugar fresco
' seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni
| transportarse con sustancias peligrosas u otro tipo de alimento que
genere riesgo de contaminacion cruzada. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de
2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"“TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor /

| Maquilador/ Comercializador

¢ Registro, Permiso o Notificacién Sanitaria, Vigente.

Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por el
INVIMA.

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos
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FECHA ACTUALIZACION: AGOSTO 2024 ‘

CONTROL DE CAMBIOS

[

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1

Version Inicial

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP actualizado

Se retira la informacién contenida en el item Otras Caracteristicas del Producto y se incluyen en los Requisitos
| Microbiologicos, se incluye en los requisitos fisicoquimicos el limite maximo de contaminantes segun referencia NTC y
| Se adiciona a los Requisitos Normativos la Resolucion 2674 de 2013,

Se incluye en el Empaque y/o Embalaje ‘perfectamente sellado sin fugas en su empaque” y se incluye en el rotulado
! ‘Res. Min. Proteccion Social 333 de 2011".
| Se complementan las Condiciones de Transporte y se ajustan las CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Cambios realizados por JPMR / Abr-2021.

Se actualiza a version PA-FO-75 V2

Se trasladan consideraciones de la descripcion del producto y requisitos limites maximos de contaminantes al item otras
caracteristicas del producto

En requisitos microbiologicos se actualizan, retirando siguientes parametros de NTC 1419 Leches Saborizadas e incluyendo los
Requisitos Microbiologicos. 1.8 Leche saborizada ultra pasteurizada. Resolucion 1407 de 2022

1
REQUISITO n c m M|

Yabli 2 Rrquisito microbioegien para talecke UAT (UHT) uitra arta temperatara lga vida 1

Enterobacteria 5 2 | <tufe/ml | 5ufemi |
Feusito noe Mo Esporas aerobias
: mesofilas

Esporas anaerobias
mesofilas | 5 0 <1 ufc/ml - |

Requisitos Microbiolégices 1.8 Leche saborizada ullra pasteurizada Resslucion
1407 de 2022

5 0 | <1ufc/mi

J
En requisitos normativos se incluyen Resolucién 1407 de 2022, se retira la resolucion 333 de 2011 por vigencia y se incluyen la

Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o
adicionen.

En presentacion del producto se incluye material SAP 200001192 Leche Achocolatada * 180 ML creado para comedores y
confirmado por TIC.

En rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se incluyen por entrar en vigencia la Resolucion 810 de 2021,
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. Y el texto La
informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

En item de certificaciones se incluye el texto "Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos,
Con fecha de expedicion no superior a tres aios”. Cambios realizados por MCRG - ago 2024

CARGO NOMBRE FECHA FIRMAN

Elaboro

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘\\\\

Abastecimientos Clase | Gonzalez 27 AGD 2024 \(\’\ M

Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez V7 Apn Ay
Abastecimientos Clase | Rojas . AGH (ibzii“ wq.? S

Profesional de Defensa __
Subdireccién General De Gisella Paola Garcia Avendaio |7 7 AG ¢
Operacion Logistica

Profesional de Defensa . o
Oficina Asesora de Planeacion e | Fabian Ernesto Ponguta Castro 7 7 AGD 2074
Innovacion Institucional

Directora Abastecimientos Clase | | 'orma Silvana Montanchez |9 7 06 (1! \‘QM |

Montenegro Gl B e C&\m@
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|~ Jefe Oficina Asesora Juridica { - | i /
Aprobé encargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes Baquero | - AGO (g’:ﬂ, ' / é

despacho de la Direccién General |

Sandra Patricia Bolanos

Secretario General (E) Hodriziioz 27 AGD A




