hind oA LS M

INTER - PAE-2023-001

OBIETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

VERSION: 02

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE
CASANARE”

edebhGra sierra s
. Ascsories & Consuliorias.

N s v e o,

FECHA: 8/16/2023

1.1.1 INTERCAMBIOS AUTORIZADOS POR INTERVENTORIA

Para el presente objeto de informe comprendido del 30 a octubre al 03 de noviembre de 2023 no
se realizaron intercambios aprobados por la firma interventora para la semana 1 del menti 1 al 5,

21y22.
2. VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PARA PREPARACION EN SITIO

2.1 Etapa de recepcién, empacado y embalado de la Materia Prima.

En esta etapa se encuentran productos perecederos. Los diferentes productos de frutas y verduras
llegan ena granel, su aspecto es fresco (ajuste positivo), para su posterior ensamblaje (empacado
y embalado) de acuerdo a las cantidades requeridas para cada una de las sedes atendidas desde
bodega principal. Se realiza por parte de los profesionales de la INTERVENTORIA EDELMIRA SIERRA.

G. ASESORIA Y CONSULTORIA, un proceso de seleccién y verificacion de la calidad e

inocuidad de

los alimentos, se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y materia prima en éptimas

condiciones de calidad. Se aprueba el cargue y despacho del vehiculo transportador
para los diferentes municipios del departamento de Casanare.

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare @outlook.com
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Control de calidad de acuerdo a pardmetros de aceptacion / rechazo:

e Estado: Fresco ¢ Apariencia: brillante y uniforme en

¢ Color: uniforme y brillante. tamario.

* Textura: firme y blanda. ¢ Libre de dafios fisicos y mecanicos
Observaciones:

Los productos perecederos frutas, verduras y hortalizas son empacados y embalados a

Temperatura ambiente, en bolsa de polietileno las cuales CUENTA co

n perforaciones para la

respiracion del Fruver, se informé al jefe de bodega la importancia de los orificios en las bolsas
para mantener el producto y disminuir el proceso de maduracion. Se resalta de que antes de
| cargar la materia prima al carro transportador de alimentos sean verificado el empaque de los
| mismo. Lo que una vez son empacadas se ubican algunas en estibas y canastillas listas para su
|

cargue y despacho a los diferentes municipios del departamento de Casanare.

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlook.com
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2.2 VERIFICACION DE ROTULADO DE MATERIAS PRIMAS MODALIDAD RACION
PREPARADA EN SITIO -ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

Antes de que los diferentes productos sean distribuidos para las sedes son inspeccionados
y verificados su calidad por los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA
SIERRA G, ASESORIAS Y CONSULTORIAS, asi como la revisién de las fichas técnicas
aprobadas para su distribucién, por lo tanto, se evalian sus caracteristicas y el
cumplimiento de la resolucién 5109 de 2005 y 333 de 2011 en cuanto rotulado de la

materia prima almacenada en bodega ofertada por el operador UNION TEMPORAL PAE
INTERNADOS 2023.

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlock.com
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2.3 CARGUE Y DESPACHO DE VEHICULOS:

Durante visita técnica realizada a bodega del operador UNION TEMPORAL PAE
INTERNADOS 2023, los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA G,
ASESORIA Y CONSULTORIAS realizan visita de seguimiento y control a la fase de
alistamiento, cargue y despacho de la materia prima, donde se evidenci lo siguiente:

® Los productos perecederos frutas y hortalizas son empacados y embalados a Temperatura
ambiente, en bolsa de palietileno las cuales CUENTA con perforaciones para la respiracién del
Fruver, se recomienda enviar el Fruver en canastillas u otro embalaje que evite dafios
mecanicos y disminuya el proceso de maduracién.

® Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en la minuta.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

Los manipuladores de alimentos cumplen con las précticas higiénicas necesarias durante todo

el proceso, evitando la contaminacién de los alimentos, superficies de contacto, materiales de
envase y embalaje.

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlock.com
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El drea de almacenamiento, ensamble, distribucién y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccién.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno. ‘

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 “Crefrigeracion para conservar y alargar la vida del producto.

Se inicié el cargue y despacho de vehiculo transportador de alimentos para los diferentes
municipios del departamento de Casanare los dias jueves 26 y viernes 27 de octubre del 2023.

Se da inicio al cargue y despacho de vehiculos transportadores de alimentos el dia jueves 26 y
viernes 27 de octubre de 2023, antes de ser cargados los vehiculos se realiza la verificacién de la
calidad e inocuidad de los productos, asi mismo la verificacion del gramaje de las materias primas
de todas las rutas que se disponen a salir, con el objetivo de que sean entregados completos, en
las cantidades correspondientes Y no se presenten contratiempos en la ejecucién del programa.

2.3.1CARGUE Y DESPACHO DE LOS DIAS JUEVES 26 Y VIERNES 27 DE OCTUBRE DE 2023.

T

Foto #1 Cargue de vehiculo Foto #2 Salida de vehiculo

Municipio: San luis de palenque y orocue Municipio: San luis de palenque y orocue

Fechay hora de cargue: 26/10/2023 — 1:27 pm Fechay hora de salida: 26/10/2023~6: 01 pm
OSERVACIONES: OBSERACIONES:

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlook.com
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Foto #5 Cargue de vehiculo Foto #6 Salida de vehiculo

Municipio: Nunchia Municipio:

Fecha y hora de cargue: 26/10/2023 - 03:18 pm Fecha y hora de salida: 26/10/2023 - 05:53 pm
OSERVACIONES: OSERVACIONES:

Foto #7 Cargue de vehiculo Foto #8 Salida de vehiculo

Municipio: Trinidad Municipio: Trinidad

Fecha y hora de cargue: 26/10/2023 —03:39 pm Fecha y hora de salida: 26/10/2023 - 05:59 pm
OSERVACIONES: OSERVACIONES:

Foto #9 Cargue de vehiculo Foto #10 Salida de vehiculo
Municipio: Chameza y Recetor Municipio: Chameza y Recetor

Fecha y hora de cargue: 26/10/2023 -04:40 pm Fecha y hora de salida: 26/10/2023 ~ 06:26 pm
OSERVACIONES: OBSERVACIONES:

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlook.com
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Foto #11 Cargue de vehiculo

Foto #12 Salida de vehiculo

Municipio: La salina
Fecha y hora de cargue: 26/10/2023 — 05:25 pm
OSERVACIONES

Municipio: La salina
Fechay hora de salida: 26/10/2023 - 05:53 pm
OBSERVACIONES:

Foto #13 Cargue de vehiculo

Foto #14 Salida de vehiculo

Municipio: Mani y aguazul
Fecha y hora de cargue: 26/10/2023 - 08:31 pm
OSERVACIONES:

Municipio: Mani y aguazul

Fecha y hora de salida: 26/10/2023 — 09:38 pm
OBSERVACIONES:

ol

Foto #15 Cargue de vehiculo

Foto #16 Salida de vehiculo

Municipio: hatocorozal

Fecha y hora de cargue: 26/10/2023 — 8:34 pm
OSERVACIONES:

Municipio: hatocorozal
Fecha y hora de salida: 26/10/2023 — 09:57 pm
OBSERVACIONES:

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlook.com
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_Foto #18 Salida de vehiculo o
Municipio: Tauramiena Y sabanalarga

Fecha y hora de salida: 27/10/2023 — 09:03 am
OBSERVACIONES:

Foto #17 Cargue de vehn’cu]p N
Municipio: Tauramena y sabanalarga

Fecha y hora de cargue: 27/10/2023 - 05:29 am
_OSERVACIONES:

Foto #19 Salids d vehiculo »
Municipio: Tamara y paz de ariporo
Fecha y hora de cargue: 27/10/2023 - 05:48 pm

Foto #20 Salida de vehiculo

Municipio: Tamara y paz de ariporo

Fecha y hora de cargue: 27/10/2023 - 08:05 am
OSERVACIONES:

OSERVACIONES:

3. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES:

Las siguientes recomendaciones se realizan teniendo en cuenta el marco normativo contemplado

en la Resolucién 2674 de 2013 Y demds normas que la adicionen, modifiquen o sustituyan; asi

como los lineamientos que al respecto emita el sector salud. De acuerdo con e grupo de

alimentos entregados en las raciones suministradas, en la visita téenica realizada a bodega del

operador UNIGN TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023, se dejan las siguientes observaciones:

* Se evidencid el cumplimiento por parte del o
programa de Alimentacidén Escolar, asi com
la celebracion del contrato

¢ Continuar manteniendo los lugares de almacen'amiento limpios y desinfectados para evitar la
propagacion de plagas y garantizar la vida Gtil de los alimentos.

perador de los pardmetros y lineamientos del
o de las obligaciones contractuales adquiridas con

Correo Electrénico: interventoriagaecasanare(a}outioak.tom
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Es importante que la persona que presente afecciones de la piel o enfermedad
infectocontagiosa sea excluida de toda actividad directa de manipulacién de alimentos para
que evite convertirse en el elemento de contagio de una posible enfermedad a los
consumidores a los que llegue los alimentos manipulados por él.

Se debe mantener buena higiene del personal reforzando el lavado constante de manos con
aguay jabdn de acuerdo con las recomendaciones de las autoridades de salud, de manera que
se evite la contaminacién del alimento.

Se inicid el cargue de materias primas al vehiculo transportador de alimentos el dia Jueves 26
de octubre a las 1: 27 pm y finaliza el dia Viernes 27 de octubre a las 8:05 am

Se realiza la verificacion de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en la minuta.

Realizar constante limpieza y desinfeccién al rea de almacenamiento de materia prima.

Se evidencia en alistamiento y despachos del Fruver en adecuado estado de maduracién y
materia prima en Gptimas condiciones de calidad.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °Crefrigeracion para conservar y alargar la vida del producto.

Una vez terminada la visita y levantada el acta se notifica; para esto se dispone del Formato
Verificacion De Condiciones De Operaciones En Plantas Ensamble Racién Industrializada- Racién
Para Preparar En Sitio (anexo No 4). En el cual se encuentran todas las falencias o hallazgos que se
deben intervenir de forma INMEDIATA para asi asegurar la calidad e inocuidad de las materias

primas tanto en la recepcion, almacenamiento temporal, manipulacién, transporte y distribucién a
cada una de las sedes.

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
R.L. Contrato de Consultoria 1938 de 2023

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlook.com
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ANEXO 52

Actas y registro fotografico de visitas técnicas de seguimiento y control
a bodega periodo del 1 al 31 de octubre de 2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com

[3]
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MINISTERIO DE EDUCACION
NACIONAL

FORMATO VERIFICACION DE CONDICGIONES DE OPERACION EN PLANTAS RACION PARA
PREPARAR EN SITIO DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA

CODIGO: FO-AT-VB-02

VIGENTE DESDE: MAYO

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVEN

__ CONTRATODE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

2023

TORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE

SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

ENTIDAD TERRITORIAL: | DEPARTAMENTO DE CASANARE

Fecha de la visita: LBl1loz b2 > Tipo de Complemento: RESIDENCIAS ESCOLARES

Hora inicio: l e OO0 I Hora terminacién: } .00 P-p Total servicios 10 44

DATOS OPERADOR "= o i+ T T R
Nombre del Operador: I UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 NIT: I 901.738.878-6
Nombre persona encargada de la planta:l I Wilrnney Cool WO Cargo: | Coox 41 nad oy
Direccion de la planta:

Al 40 -V 4o A-1¥

Ciudad planta:

Correo electrénico:

Teléfono fijo:

YO Pal

|Tel. Cel: | —
Instalaciones Fisicas e infraestructura. . L
N e Variables: Calificacion_ |'N® Variables Calificacion
. . . Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier L. . .
1 X . /l 2 facumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia
foco de insalubridad. S
de otras fuentes de contaminacién.
. .. . . La edificacion tiene el tamafio adecuado ara la instalacién
La edificacion esta disefiada Yy construida de manera que L. . R P . ’
R . L operacion y mantenimiento de los €quIpos, asi como para la
3 |proteja los ambientes de produccién e impida la entrada /l 4 | ., R 1
R . circulacidn del personal y el traslado de materiales o
de contaminantes del exterior.
productos.
La edificacion y sus instalaciones esta construida de . . .,
- R L La instalacién cuenta con un drea adecuada para el consumo
5 |manera que facilita las operaciones de limpieza, -1 6 X
. L de alimentos y descanso del personal que labora en la planta.
desinfeccién y control de plagas.
El tamafio de los almacenes y de producto terminado es . . I
, R Las instalaciones estén libres de elementos que puedan
7 |adecuado para los volimenes manejados en el 1 8 . R X
s . L. afectar la inocuidad del alimento.
establecimiento y para la circulacion del personal.
Los pisos estdn construidos en materiales NO porosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con . .. 3 . .
X . R El sistema de conduccién o tuberfas garantiza lo establecido
9 |acabados libres de grietas o defectos que dificulten la 'O 10 L o
Lo . . L e en la normatividad sanitaria.
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario y se
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
- Las uniones entre las paredes Yy pisos cumplen con lo 1 La iluminacién y ventilacién cumple con lo exigido en la
estipulado en la normatividad sanitaria vigente. 1 normatividad sanitaria vigente. O
Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son , . i .
. . . . Las paredes estdn construidas en materiales resistentes,
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise, R ..
. . - . . . ! colores claros, impermeabiles, no absorbentes y de ficil
13 {tienen dispositivos de cierre automdtico y ajuste 14 ) i .
- L. limpieza y desinfeccién Y se encuentran en adecuadas
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones de L o
I . . condiciones de limpieza.
limpieza y funcionamiento.
Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de revencion de . X .
. . PR ’ y . P X Los techos garantizan lo establecido en la normatividad
15 |incendios estdn disefiadas de manera que impidan la 1 16 s @
L . sanitaria vigente.
acumulacioén de suciedad y albergue de plagas.
. . Las ventanas y otras aberturas estin construidas de tal forma
Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y . . X
17 . X O 18 |que evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y
entre estas y las paredes evitan el ingreso de plagas. . e, N
cumple con lo estipulado en la legislacién sanitaria vigente.
. . Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente
Las escaleras y elevadores estdn ubicados de manera que e . i A .
L I . . . tales como servicios sanitarios y vestidor, independientes
19 |no causen contaminacién al alimento o dificulte el flujo N A 20 . ‘
L. para hombres y mujeres, separados de las areas de
regular del proceso y la limpieza de la planta. .,
produccidn.

Secretaria de Educacion del Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil - Programa de Alimentacién Escolar




21

Los lavamanos garantizan lo contemplando en la
Resolucion 2674 de 2013.

0

Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estan dotados

22 fcon todos los recursos requeridos para la higiene personal

como establece la normatividad sanitaria.

0

3; Py

23

En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura.

-

Equi

ipos y Utensilios:

N

. -Calificacion- N

Variables

Calificacion

24

Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y
estantes en cada uno de los procesos son suficientes, se
encuentran en adecuado estado de funcionamiento,

mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos
en la normativa vigente.

0

El operador garantiza el correcto funcionamiento delos
difusores de los cuartos frios. (Si aplica)

26

Se cuenta con registros actualizados de las temperaturas
de los cuartos de refrigeracién. (St aplica)

27

La planta y/o bodega cuenta con un programa de
mantenimiento y calibracion de equipos . ¢El cronograma se
cumple segln lo estipulado?.

28

La distancia entre los equipos y las paredes (perimetrales)
son acordes a lo exigido en la normatividad vigente.

Se realiza verificacion de los equipos (balanzasy
termoémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

30

Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado
de funcionamiento.

1

Los equipos de medicién (temperatura y masa) se
encuentran calibrados.

32

Se realiza verificacién de los equipos (balanzas y termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

.

Personal Manipulador.de Ali

mentos -

N

Variables

“Variables

Calificacion

33

El personal manipulador de alimentos se encuentra en
buen estado de salud y cuenta con certificacién medica.

34

Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos
cuente con un plan de capacitacién continua Y permanente.

.

35

El plan de capacitacién contiene los aspectos minimos y se
encuentra ajustado a la Resolucién 2674 de 2013.

36

El personal manipulador mantiene una estricta limpieza e
higiene personal y aplica buenas précticas higiénicas en sus
labores, de manera que evite la contaminacién del alimento
y de las superficies de contacto con este.

1

37

La dotacién utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado
utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.

38

El personal que presente afecciones de Ia piel o enfermedad

infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de
manipulacion de alimentos.

39

2674 de 2013.

Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas

de proteccién vy sanitarias establecidas en la Resolucién

d

uramiento y control de la'calidad e inocuidad -

N°:|"

.Variables ~ 7.

Calificacion”

HAA

Variables

Calificacion

40

El operador realiza control de los componentes de los
complementos con el fin de garantizar que cumplan con
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes
y fichas técnicas del producto.

g

41

El operador lleva trazabilidad de las materias primas que
ingresaron a la planta asi como de los complementos en el
despacho, y estos son registrados en las planillas.

./]

42

Las dreas de recepcidn, almacenamiento, ensamble y
despacho se encuentran en adecuadas condiciones
higiénico sanitarias.

43

El empaque secundario cumple con las especificaciones
establecidas y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

a4

Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas
de refrigeracion no mayores de 4°C +/-22C durante todas
las etapas del proceso.

45

Los productos se encuentran debidamente rotulados, de
conformidad con lo establecido en Ia reglamentacién
sanitaria vigente.

46

Los componentes del complemento cumplen con las
caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y textura),
estdn libres de contaminacién fisica, bioldgica Y quimica y
no se encuentran abombados.

a7

El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
superficies, ambientes y manos de los operarios y los
resultados se encuentran dentro de los pardmetros
establecidos de acuerdo a la legislacién sanitaria vigente.

Secretaria de Educacién del Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil -
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48

El proveedor cumple con la identificacién, clasificacion y
almacenamiento de productos no conformes.

49

La Planta cuenta con concepto sanitario favorable.

50

Las caracteristicas de los alimentos a suministrar Y sus

eémpaques corresponden a lo establecido en la ficha
técnica.

51

Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad
para ser distribuidas y comercializadas (Certificados
Microbioldgicos de liberacion), para cada uno de los
productos.

52

Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar

N°.

Plan de Saneamiento -

S0 Variables: T

[ Calificacion

Y e

Variables

Calificacion

53

El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo
con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, este se

implementa y se llevan registros actualizados de cada uno
de los programas.

1

54

Se realiza lavado y desinfeccién de tanques de
almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la
normatividad vigente y a lo establecido en los documentos
contractuales. ¢El lavado se realiza de acuerdo con el

cronograma establecido en el plan de limpieza y
desinfeccién?.

\4

55

El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos
los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 de 2013
Y cuenta con capacidad suficiente para un dia de trabajo.

56

Dispone de sistemas sanitarios adecuados parala
recoleccidn, el tratamiento y la disposicion de aguas

residuales, aprobadas por la autoridad competente. (si
aplica).

M.

57

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccion y almacenamiento de residuos sélidos que
cumpla con fa normatividad vigente yalavezse
encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad
suficientes para el almacenamiento de los residuos.

58

Se realiza la verificacién de las soluciones desinfectantes
(sustancias, concentraciones y tiempos de exposicién).

59

Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccién

(detergentes, desinfecta ntes) se encuentran etiquetados
con rotuio.

1

60

El operador realiza monitoreo de la calidad microbiolégica y
fisicoquimica del agua.

Almacenamiento distribucion y transporte ..

NS

" Variables.

‘Calificacion’

Variables

Calificacién

61

Se lleva un control de primeras entradas y primeras salidas
con el fin de garantizar la rotacién de los productos.

62

El almacenamiento de los insumos, materias primas y
productos terminados se realiza de manera que se minimice
su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan
afectar la inocuidad de los mismos.

63

Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los
aspectos establecidos en el anexo técnico y la
normatividad sanitaria vigente.

64

No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras
sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacion del alimento o la materia prima.

65

El vehiculo donde se transportan los complementos y/o
alimentos segdn aplique, presentan concepto sanitario

favorable y cuentan con la documentacion establecida

segun la normatividad vigente.

l

66

Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de
complementos alimentarios PAE.

]

T i6n - | P taie i Porcentaje N
Total Calificacion Porcentaje obtenido } Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9%
de :
6 S % 5 } O{ % / cumplimient Acebta<ble 70% - 84.9% Deficiente < 69%
o)
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| MINS I RRIV VE LUVVVWAVIVN I CODIGO: FO-AT-VB-03
NACIONAL ’ . FORMATO DE VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACIGN PREPARADA EN SITIO DESAYUNO, )
- | ALMUERZO Y CENA VIGENTE DESDE: MAYO 2023 ;
CONTR)QTO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR lNTERVENTORfATECNICA ADMINISTRATIVA, YR[D[CA FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIANES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE
ENTIDAD TERRITORIAL: DEPARTAMENTO DE CASANARE
Fecha de la visita: |i b |l H2| (@] |?,l5| MUNICIPIO DESPACHADOQ: | NUV) Ch J ﬂ . Tioo de Complemento: Residencias escolares
Operador: UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 | No Servicios | [ 1A
et g ror et E semarsse o w ¥ OCY . 772 o<F
Verificacién de materia prima : s . o .
B E s w, S | e | o | GO [ensimes
) S i g ) . LT 5 color | olor textura
Acet ¢ desopa [TFT Veloszs |1gjay249 oo 1.5 73 '3 o |C]Clc TcC
Pan blanco AKsegan - 1210 |r3/11723 lun |t A | # #1 0 clclc |c
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Arvea Verde 100 NS bpay ma pproeren Jdeos [T, o | 24 za |O |IC|C| c | C
A20car T 98" Isaeiey |26 2 bevg |1 | 5 5 o Clel ¢
Gearbanzo T 58 80923 lgontzs s | T. ;| 20 | 20 | © c|Clc |<C
it Blonco T2 SO lodazaa |liagep 5005 |1, A | 23 23 |© |Clc| C | C
cafe enpolvo 33 NS lsace  |zambi/ag ko) [T A |2 2 0 Clclc]cC
Pecwla cemuz [0 Lo bavs  loie/zy |dos | Toa | 4 4 o Clclc ¢
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Sal SIS loremi|n . A |avog | . A | # * o [Clclc Jc
abhote D £8°° P9a8TS [2tataS (oo | wopy | ] 1 © |Clelc | c
Yogurt Peslu C PNINY U @2 | 1. |46 |46 o lclcl c | C
Maz_eno 85 38 umwsl |vewis 2509 | N .y | 2 2 0 Clcl c | C
Toos Fenelas ASegees ooy lotigeizg ond | n. B | 2er 264 | D Cl ] ¢ C
prela (2 £ osome popad |2504 | v | 2 2 o lclclc ¢
fhvyama Pverel 12131023 |22110723 | &9 | 1. A 1364 364 | © |Clclce [c
240 Arge\ Adblelm1023 [s2mwiz3 [ 89 [1. A 12,00 |2,00 | O clelc T¢
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Cet [et ber e Do\ R raviotes Lasppres | kg | 1. A 298 1398 | o |C]c] c|C
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Ceoo0e  ca N\gd RS 13000023 |22/0/25 | kg 1.8 [Y20 (3,20 | & | Clcl c |G
ot lanH0 Mp RAd\E (gzr1023 22 /10023 he |1.8 |[1eo |100 o) Ck C | C
Gmelea {S\V\c‘p\ Sl A 15110123 |22/ 0/25 | 1§ | 1 ANy [vay | O C|C| ¢ |¢C
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NACIONAL

N

FORMATO DE VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PREPARADA EN SITIO DESAYUNO,

ALMUERZO Y CENA

CODIGO: FO-AT-VB-03

VIGENTE DESDE: MAYO 2023

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTOR [ATECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINAN
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPAR

CIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
TAMENTO DE CASANARE

Venﬁcamon de matena prlma

et e R . m el Pl e M R
ZWW Ore &ebl€s liai003 [22h0i25 | hs [TA N33 [sa| o ICIC ] ¢ e
Frese Arsel Robled [i3pp23 [2/10733 [ | 1. & 6,09 o,09 | o lelc (¢ <
Legabe P\ Rdeled| 13025 [1240-23 [ w3 | T. i | 532 |§,32 | & cltlc | c
Cmoo Arop\ RobleS 31025 (224095 | W | 1. 1 V31 w22 | 2 |ClClc | C
Morgo Juro Areel Robles [13192% (721523 W |1.a 18,83 |13,83 & |[C|C]r C
fanzane heeel wobles [ w023 |20409% 5% 7. & 93,43 [95,5 |  © |C clc | ¢

elos Anel RablCS (131023 [28/0723 N | 1. & |39 192 | e |clc|c |
Neoyje Dol Bdel 1323 2370023 35 [+ A 18,03 [360F | o Clc | C
Monclgrme |And bobles | 31023 Dasoizs 23 |5 .a oo lec o [clc] Clc
Pere Acte\ RN | Bi023 | 27073 [ya |1. A 230|230 | O Ciclclc
in g yux\e-) tue(Y0| 131025 | 23/10/2% ‘220 T. /A |2\SS |35 o |CIC ¢ C
Sandig Noiley Qoedol4i02s (24103 (3R 11 o (25,41 hsest | o | C cC|l C|C
vome 424 oF¢ Avgel Fobles [31023 127023 7 |74 (9,29 |4.24] © |clclc C
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Feecla de maiz 775 357°° 13030 |z8t0%2 309 |T .13 | 4 4 o |dcflcC|c
/
/
/
/
N /
[oNbE:lanDcziesNo de materias primas que cumplen los criterios de calidad de aceptacién / No de materias verificadas N Porcentaje de cumplimiento: V>0 7. %

\\(\C\ Ny .

S EselTiempod
.2 Casaiilire

lmontosi2 3
glmf'g et |

FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA:

FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:

a5

Dold Raldlun

Coimer Cotbil\on

Nombre: DOLU{CL ‘Bqlq\,(ré\d

Nombre: Cost /mc_/ (5( 529Lu oD

Documento: | OG[SQB 53 <:( 2

Documento: Q/ Slq 3’3 ?

Cargo: oo A\?o Yo _datewwenio

Cargo:

Cot c@@Y(A&‘ Vo
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Dimeiteef2 . ra
e Casanare

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO ﬁ;&»

BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN 55y
MARCO DE LA EJECUCION DELCONTRATODE | ., . == '
PRESTACION DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 Ao S

25-08-21  Vol.2

FO-AT-IF-08

ggﬁ&?ﬂ DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
DEPARTAMENTO DE CASANARE

INEORMACION GENERA| :

PLANTA DE ENSAMBLE ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL URBANO (X)
DIRECCION CALLE 40 # 46 SIRUMA 2 FECHA DE VISITA 13-10- 2023 HORA INICIO: 07:40 a.m.
OPERADOR UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 193 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 09:30 PM

MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO - ALMUERZO | X | R.I: RACION INDUSTRIALIZADA

e

FOTOGRAFIA No. 1 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No. 2 l ASEGURAMIENTO Y CONOL DE CALIDAD EINOCUIDAD

item No. 1. La planta estd ubicada en un lugar aislado de cudlquier foco de | ftem No. 41 Las areas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho
s€ encueniran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.

insalubridad.
CUMPLE ] X | NocumpiE | CUMPLE [ X [ _NOocUumPE |
OBSERVACIONES |

OBSERVACIONES I

FOTOGRAFIA No. 4 ] INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIA No. 3 } INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA

ltem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con Ias
caracteristicas organolépticas {color, olor, sabor y texiura), estan libres de
contaminacién fisica, bioldgica y quimica y no se encuentran abombados.

item No. 7. £l tamafio de los almacenes y de productos terminaos es adecuado
para los volimenes manejados en el establecimienio y para la circulacion del

ersonal.
CUMPLE | X |  NOCUMPLE | CUMPLE ] X | NOCUMPLE |
OBSERVACIONES f OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoriaEacasanare@outlook.com
Teléfono: 3112632150




biendet Casanare S5

IR PIerIRIe e

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO

BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN U

MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATODE | _ . . 7" .
PRESTACIGN DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023

Vol. 2

ewarrias & Cansuionas

FO-AT-IF08  25-08-21

FOTOGRAHA No. 5 INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

ASEGURAMIENTO Y CONIROL DE CALUDAD E

FOTOGRAFIA No. & INOCUIDAD )

ftem No. 2 Los accesos y drededores se mantienen limpios libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia de ofras |
fuentes de contaminacién.

ftem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las
caracteristicas organolépficas (color, olor, sabor y textura), estan libres de

contaminacién fisica, biolégica Y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE ] X [ NocUMPIE ] CUMPLE | X | NOCUMPLE |
OBSERVACIONES [ OBSERVACIONES |

PR

FOTOGRAFA No. 7

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE
INOCUIDAD

CALIDAD E

FOTOGRAFIA No. 8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

ftem No. 24. Los productos se encuentran debidamente rotutados, de
conformidad con lo establecido en la reglamentacién sanitaria vigente.

ftem No. 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastilas y estantes en
cada uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado

de funcionamiento, mantenimiento Y cumplen con los requisitos establecidos
en {a normativa vigente.

CUMPLE | X [ NOCUMPIE |

CUMPLE X [ NO CUMPLE [

OBSERVACIONES |

OBSERVACIONES |

FOTOGRAFIA No. 9 [ ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

FOTOGRAFIA No. 10_| ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

ltem No. 62 Los vehiculos y personal de distribucion cumplen con los aspectos
establecidos en el anexo técnico y la normatividad vigente.

ftem No. 64 & vehiculo donde se ransporfan los complementos y/o alimentos
segin aplique. Presenfan concepto sanitario favorable y cuentan con la

documentacién establecida segin la nomatividad vigente.
CUMPLE ] X [ Nocumpie | CUMPLE [ X NO CUMPLE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |
Yopal Casanare
E mai

nterventoriaEacasanare@outlook.com

Teléfono: 3112632150

T



UNIDAD ADMINISTRATIVA'ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR _°

VERSION: 02

RIO DE EDUCACION
AL

FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS RACION PARA
PREPARAR EN SITIO DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA

CODIGO: FO-AT-VB-02

2023

VIGENTE DESDE: MAYO

3672

ETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA,

ADMINISTRAT

NSULTORIA No. 1938 DE 2023

SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULA

IVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE
DOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

ENTIDAD TERRITORIAL: l

DEPARTAMENTO DE CASANARE

Fecha de la visita:

21 [0 2lefe]

3

Tipo de Complemento:

RESIDENCIAS ESCOLARES

Hora inicio:

l Hora terminacidn:

Total servicios

DATOS-OPERADOR:

T o4

Nombre del Operador: l UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 NIT: | 901.738.878-6
Nombre persona encargada de la planta:| | LU\\ el (v bf \\ O\ Cargo: |(‘Cr/f$\‘nm QlO .
Direccidn de la planta: Cli da -¢Y e A(’-\’} Ciudad planta: YOW\
Correo electrénico: ! Teléfono fijo: |Tel. Cel: I —
Instalaciones Fisicas e infraestructura- -~ . = oo e
NP T i Mardables T T T T Calficacion | _Variables Calificacion

La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier
foco de insalubridad.

‘,] 2

Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia
de otras fuentes de contaminacion.

“1

La edificacion esta disefiada y construida de manera que
3 |proteja los ambientes de produccién e impida la entrada
de contaminantes del exterior.

La edificacion tiene el tamafio adecuado para la instalacion,
operacidén y mantenimiento de los equipos, asi como para la

circulacién del personal y el traslado de materiales o
productos.

1

La edificacién y sus instalaciones esta construida de
5 |manera que facilita las operaciones de limpieza,
desinfeccién y control de plagas.

La instalacidn cuenta con un area adecuada para el consumo
de alimentos y descanso del personal que labora en la planta.

i)

" |El tamafio de los almacenesy de producto terminado es
7 Jadecuado para los volimenes manejados en el
establecimiento y para la circulacién del personal.

Las instalaciones estén libres de elementos que puedan
afectar la inocuidad del alimento.

Los pisos estan construidos en materiales no POrosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
9 |acabados libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario y se
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.

10

El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido
en la normatividad sanitaria.

Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo

11 . . I
estipulado en la normatividad sanitaria vigente.

12

La iluminacién y ventilacién cumple con lo exigido en la
normatividad sanitaria vigente.

Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise,
tienen dispositivos de cierre automatico y ajuste
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones de
limpieza y funcionamiento.

13

14

Las paredes estan construidas en materiales resistentes,
colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil
limpieza y desinfeccién y se encuentran en adecuadas
condiciones de limpieza.

Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencion de
incendios estdn disefladas de manera que impidan la
acumulacion de suciedad y albergue de plagas.

15

16

Los techos garantizan lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente.

Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y
entre estas y las paredes evitan el ingreso de plagas.

17

18

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de tal forma
que evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y
cumple con lo estipulado en la legislacién sanitaria vigente.

Las escaleras y elevadores estdn ubicados de manera que
no causen contaminacion al alimento o dificulte el flujo
regular del proceso y la limpieza de la planta.

19

20

Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente
tales como servicios sanitarios y vestidor, independientes

para hombres y mujeres, separados de las 4reas de
produccién.
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. Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estan dotados
Los lavamanos garantizan lo contemplando en la . .. B AP Yo
21 Resolucion 2674 de 2013 22 fcon todos los recursos requeridos para la higiene personal " e i
) como establece la normatividad sanitaria. e
23 |En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura. ’]
Equipos y Utensilios - - S T i St
Nt ST VariablesT L G i} -Calificacion | N°.f Variables Calificacion
Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y
estantes en cada uno de los procesos son suficientes, se . . .
R R : El operador garantiza el correcto funcionamiento de los
24 [encuentran en adecuado estado de funcionamiento, 25 | . , -
L - . difusores de los cuartos frios. (Si aplica)
mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos
en la normativa vigente.
X . La planta y/o bodega cuenta con un programa de
Se cuenta con registros actualizados de las temperaturas /\ P . y./ & . L. 'p g .
26 X L. - 27 |mantenimiento y calibracién de equipos . ¢El cronograma se
de los cuartos de refrigeracién. (Si aplica) , .
cumple segtin lo estipulado?.
28 La distancia entre los equipos y las paredes (perimetrales) 4 29 Se realiza verificacién de los equipos (balanzasy 7
son acordes a lo exigido en la normatividad vigente. termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.
30 Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado /\ 31 Los equipos de medicién (temperatura y masa) se 7
de funcionamiento. encuentran calibrados.
32 {Se realiza verificacién de los equipos (balanzasy termdmetros) semanalmente respecto al equipo patron. /\
Personal Manipulador. de Alimentos. -, s S :
N TR T T Varables e _Calificacion” 5 Variables Calificacion
33 El personal manipulador de alimentos se encuentra en 3 Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos
buen estado de salud y cuenta con certificacién medica. 1 cuente con un plan de capacitacién continua Yy permanente. /‘
E! personal manipulador mantiene una estricta limpieza e
35 El plan de capacitacion contiene los aspectos minimos y se 36 higiene personal y aplica buenas practicas higiénicas en sus
encuentra ajustado a la Resolucién 2674 de 2013. /l labores, de manera que evite la contaminacion del alimento 1
y de las superficies de contacto con este.
La dotacién utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su i .
N . X . . El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima . R . L .
37 . 38|infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas . ., .
. s .. manipulacién de alimentos.
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado
utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.
Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de proteccién y sanitarias establecidas en la Resolucion -1
39
2674 de 2013.
Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad L L
Ne: ) ] Variables " Calificacion | N°. Variables Calificacion
El operador realiza control de los componentes de los . . .
) El operador lleva trazabilidad de las materias primas que
complementos con el fin de garantizar que cumplan con X ,
40 . . . . 41jingresaron a la planta asi como de los complementos en el
los estédndares de calidad exigidos por las normas vigentes ) I /
L, despacho, y estos son registrados en las planillas.
y fichas técnicas del producto.
Las dreas de recepcidn, almacenamiento, ensamble y i . .
o El empaque secundario cumple con las especificaciones
42]despacho se encuentran en adecuadas condiciones 43 . . . A 1
N L establecidas y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)
higiénico sanitarias.
Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas Los productos se encuentran debidamente rotulados, de
44|de refrigeracion no mayores de 4°C +/-22C durante todas /] 45|conformidad con lo establecido en ia reglamentacién f)
las etapas del proceso. sanitaria vigente.
Los componentes del complemento cumplen con las El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
6 caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y textura), _1 a7 superficies, ambientes y manos de los operarios y los
4 estén libres de contaminacién fisica, biolégica y quimica y resultados se encuentran dentro de los parametros 7
no se encuentran abombados. establecidos de acuerdo a la legislacion sanitaria vigente.
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Et proveedor cumple con la identificacion, clasificacién y

48 .
almacenamiento de productos no conformes.

49

La Planta cuenta con concepto sanitario favorable.

Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus

empaques corresponden a lo establecido en la ficha
técnica.

50

51

Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad
para ser distribuidas y comercializadas (Certificados
Microbiolégicos de liberacidn), para cada uno de los
productos.

52

Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta

y corresponden con los alimentos a entregar

(

Plan de'Saneamiento.

N T Variables ~

:| -Calificacion N}

Variables

Calificacion

El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo
con lo establecido en la Resolucidn 2674 de 2013, este se

implementa y se llevan registros actualizados de cada uno
de los programas.

53

54

Se realiza lavado y desinfeccion de tanques de
almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la
normatividad vigente y a lo establecido en los documentos
contractuales. ¢El lavado se realiza de acuerdo con el
cronograma establecido en el plan de limpieza y
desinfeccion?.

1

El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos
los requisitos establecidos en la Resolucion 2674 de 2013
Yy cuenta con capacidad suficiente para un dia de trabajo.

55

56

Dispone de sistemas sanitarios adecuados parala
recoleccion, el tratamiento y la disposicion de aguas

residuales, aprobadas por la autoridad competente. (si
aplica).

Vo3

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccién y almacenamiento de residuos sélidos que
cumpla con la normatividad vigente y a la vez se
encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad
suficientes para el almacenamiento de los residuos.

57

58

Se realiza la verificacidn de las soluciones desinfectantes
(sustancias, concentraciones y tiempos de exposicién).

..1

Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccién

(detergentes, desinfectantes) se encuentran etiquetados
con rotulo.

59

1

60

El operador realiza monitoreo de la calidad microbiolégica y
fisicoquimica del agua.

.

ribucidn y transporte

Almacenamiento dist:

N% 5 Ci Variables T

| "Calificacién ;]

Ne |

Variables

6 Se lleva un control de primeras entradas y primeras salidas
con el fin de garantizar la rotacion de los productos.

1

62

El almacenamiento de los insumos, materias primas y
productos terminados se realiza de manera que se minimice
su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan
afectar la inocuidad de los mismos.

Calificacion

Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los
aspectos establecidos en el anexo técnico yla
normatividad sanitaria vigente.

63

64

No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras
sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacion del alimento o Ia materia prima.

El vehiculo donde se transportan los complementos y/o

alimentos segiin aplique, presentan concepto sanitario
6 favorable y cuentan con la documentacién establecida
segun la normatividad vigente.

.1

66

Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de
complementos alimentarios PAE.

g

‘Calificacio “Por T i Porcentaje
.. Total Calificacién Porcentaje obtenido ] Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9%
‘ de
6 % q% y q3 y, cumplimient Aceptable 70% - 84.9% Deficiente < 69%
o)
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s CODIGO: FO-AT-VB-03
FORMATO DE VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PREPARADA EN SITIO DESAYUNO, VIGENTE DESDE: MAYO 20 /4
~ e T < — L
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORfA TECNICA ADMINISTRATIVA, JURfDlCA FINANCIERA CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE
ENTIDAD TERRITORIAL: DEPARTAMENTO DE CASANARE
Fecha de la visita: ll,/'l"ldli (- |Z|é} MUNICIPIO DESPACHADO: ! ‘amﬂTa(Vle‘ fﬁn)QE;C) Tipo de Complemento:  Residencias escolares
Operador: | UNIONTEMPORALPAEINTERNADO2023 | No Servicios ' a7
N I— R w_23-AC . 2¥-1G.
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o o O el e S
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CODIGO: FO-AT-VB-03
NACIONAL FORMATO DE VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PREPARADA EN SITIO DESAYUNO, VIGENTE DESDE: MAYO 2023
ALMUERZO Y CENA 5 % ?3
CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFIC]ALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

Venﬁcamon de materla pnma Gyl

i Caracteristicas
“iCantidad Cantidad Cantidad Organolepticas Cumplimiento
alto | rgsperada encontrada faltante (C/NC)

Antana AWW(FHaC ~— | T ldq|ON] B? [33
M2YAloY4 Rﬂq?\ e — — W\J 'Kq‘ 16,36 16,3¢
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INDICADOR: No de materias primas que cumplen los criterios de calidad de aceptamon / No de materias verificadas Porcentaje de cumplimiento: [C)C) 'f'/o le
Observaciones : . g
¥ €] ace fe VA de AGce mi. P
/ /
/ /
L /
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN
MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE

F

\:’\@
e

JEVAE

Py o T e S
PRESTACION DE SERVICIOS No. 1951 DE2023 | = mmeane S50 &

FO-AT-IF-08

250821

Vol.2

NFORME FOTOGRAFICO DE/

DEPARTAMENTO DE CASANARE.

OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTR
CONTRATO DE SERVICIO DE AUMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTE!

DE SEGUIMIENTO Y CONTRO

ATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION
S MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

PLANTA DE ENSAMBLE ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL URBANO (X)
DIRECCION CALLE 40 # 46 SIRUMA 2 FECHA DE VISITA 21-10- 2023 HORA INICIO: 07:40 a.m.
OPERADOR UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 193 DE 2023 l HORA DE TERMINACION 09:30 PM
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SHIO - ALMUERZO | X | R.I: RACION INDUSTRIALIZADA |

FOTOGRAFIA No. 1 I INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIA No. 2 I ASEGURAMIENTO Y CONOL DE CALIDAD E INOCUIDAD

item No. 1. La planta estd ubicada en un lugar aislado de cudlquier foco de
insalubridad.

ltem No. 41 Las dreas de recepcion, almacenamiento, e

5€ encuentran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.

nsambile y despacho

CUMPLE I X | NocumpPiE ]

CUMPLE ] X | NO CUMPLE

OBSERVACIONES |

OBSERVACIONES |

e

FOTOGRAFIA No. 3 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIA No. 4 ] INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA

item No. 7. B famafio de los dlmacenes y de productos terminaos es adecuado

para los volimenes manejados en el establecimiento Y para la circulacién del
personal.

item No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las
caracterfsticas organolépticas {color, olor, sabor y texiura), estan libres de
contaminacién fisica, biolégica y quimica Y o se encueniran abombados.

CUMPLE [ X [ NocumplE |

CUMPLE ] X | NO CUMPLE

OBSERVACIONES |

OBSERVACIONES [

Yopal Casanare

E mailk: interventoriagacasanare@outlook.com
Teléfono: 3112632150
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e Casanare

L
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO ?;;?@ >
BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN RS

< 7
MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE et it
PRESTACION DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023

ASeNOrian & Conmuipariat

FO-ATIF-08  2509-21

FOTOGRAFA No. § INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

7 ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALDAD E
FOTOGRAFIA No. & INOCUIDAD

ltem No. 2: los accesos y drededores se mantienen limpios libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia de otfras
fuentes de contaminacion.

ltem No. 45. los componentes del

complemento cumplen con Ias
caracteristicas organolépticas {

color, olor, sabor y fextura), estan libres de

contaminacion fisica, bioldgica y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE ] x | NOCUMPLE | CUMPLE [ X [ NOCUMPIE |
OBSERVACIONES [ OBSERVACIONES |

FOTOGRAFIA No. 7

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E
INOCUIDAD

FOTOGRAFIA No. 8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

item No. 44. Los productos se encuentran debidamente rotulados, de
conformidad con lo establecido en la reglamentacién sanitaria vigente.

Item No. 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y estantes en
cada uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado
de funcionamiento, mantenimiento Yy cumplen con los requisitos establecidos

en la normativa vigente.
CUMPLE [ X |  NOCUMPIE | CUMPLE | X | NOCUMPIE |
OBSERVACIONES I OBSERVACIONES [

FOTOGRAFIA No. 9 | ALMACENAMIENTOS DIST RIBUCION Y TRANSPORTE

o e

FOTOGRAFIA No. 10 | ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

ltem No. 62 Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los aspectos
establecidos en el anexo técnico y la normatividad vigente.

item No. 64 El vehiculo donde se fransportan los complementos y/o dlimentos
segin aplique. Presentan concepto sanitario favorable y cuentan con la

documentacidn establecida segon la nomatividad vigente.
CUMPLE | X [ NocumpiE ] CUMPLE | X |  NOCUMPLE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES [
Yopal Casanare
E mail: interventoriagacasanare@outlook.com
Teléfono: 3112632150 !
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

VERSION: 02

MINISTERIO DE EDUCACION
NACIONAL

FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE
RACION INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO

CODIGO: FO-AT-VB-02

VIGENTE DESDE: MAYO

SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS

2023

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

OBJETO DEL CONTRATO:REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL

EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

CASANARE.
ENTIDAD TERRITORIAL: I DEPARTAMENTO DE CASANARE
Industrializ] Residencias
Fech isita: | I6| b blzl Tipo de Complemento Almuerzos Total servicios
echa de la visita 2 l 9 3 ip pl ada escolares tal servicio
Hora inicio: Hora terminacion: Nimero de servicios: X } .09 (—[
DATOS OPERADOR ) ‘
Nombre del Operador: l UNION TEMPORAL PAE INTERNADO Zq23 NIT: I 901.738.878-6
Nombre persona encargada de la planta: | U \W\ ev CQ_)‘Q \\ \O Q Cargo: | COof vl[
Direccidn defaplanta: {CY \ G0 (Y 40 Ciudad planta: YOPo |
Correo electrénico: Teléfono fijo: —~— |Te|. Cel: | —_
Instalaciones Fisicas e infraestructura -
[\ R Variables Calificacion [N°. Variables Calificacion
o Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier . 4 N € P bresd 5
1 . . 2 jacumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia
foco de insalubridad. o,
de otras fuentes de contaminacién.
N o _— . La edificacién tiene el tamafio adecuad ralai ién,
La edificacion esta disefiada y construida de manera que ., Gn tie . .a adecua _0 para ’a instalacidn
. . e operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la
3 |proteja los ambientes de produccién e impida la entrada _’\ 4 | L. i
A ) circulacion del personal y el traslado de materiales o
de contaminantes del exterior.
productos.
La edificacién y sus instalaciones esta construida de . L. 3
" . L La instalacién cuenta con un drea adecuada para el consumo
5 |manera que facilita las operaciones de limpieza, /{ 6 )
. . de alimentos y descanso del personal que labora en la planta.
desinfeccién y control de plagas.
El tamafio de los almacenes y de producto terminado es . . .
. ycep ) Las instalaciones estan libres de elementos que puedan
7 |adecuado para los volGmenes manejados en el —\ 8 . . . /1
o . . afectar la inocuidad del alimento.
establecimiento y para la circulacion del personal.
Los pisos estdn construidos en materiales no porosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes vy con 5 ) ; . )
P I . . Y El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido
9 lacabados libres de grietas o defectos que dificulten la /\ 10 L o N .
L . e . - en la normatividad sanitaria. -
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario y se
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo La iluminacién y ventilacién cumple con lo exigido en la
11 . L I 12 . o
estipulado en la normatividad sanitaria vigente. normatividad sanitaria vigente.
Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son , ) 5 .
. . . . Las paredes estan construidas en materiales resistentes,
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise, . ..
. . - : - . colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil /(
13 {tienen dispositivos de cierre automético y ajuste /\ 141 . .
" L limpieza y desinfeccién y se encuentran en adecuadas
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones de o S
s . . condiciones de limpieza.
limpieza y funcionamiento.
Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencién de
X . L ’ y . P ) Los techos garantizan lo establecido en la normatividad
15 jincendios estén disefiadas de manera que impidan la /[ 16 e /l
. i sanitaria vigente.
acumulacién de suciedad y albergue de plagas.
N . Las ventanas y otras aberturas estan construidas de tal forma
Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y | X )
17 | N 18 |que evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y "\
entre estas y las paredes evitan el ingreso de plagas. ) P O
cumple con lo estipulado en Ia legislacién sanitaria vigente.
5 Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente
Las escaleras y elevadores estén ubicados de manera que ,, . , A ©
L, ) . ) tales como servicios sanitarios y vestidor, independientes /}
19 [no causen contaminacion al alimento o dificulte el flujo ‘N 20 R
L ¢ \3‘ para hombres y mujeres, separados de las dreas de
regular del proceso y la limpieza de la planta. .,
produccién.
i Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estdn dotados
Los lavamanos garantizan lo contemplando en la . L
21 Resolucion 2674 de 2013 /\ 22 |con todos los recursos requeridos para la higiene personal /\
esolucion € ) como establece la normatividad sanitaria.
23

En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura.
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Equnpos y Utensmos

N°.L : vvériables R ’

i --Caliﬁmcién

Variables

Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y
estantes en cada uno de los procesos son suficientes, se
encuentran en adecuado estado de funcionamiento,
mantenimiento y cumplen con los requisitos
establecidos en la normativa vigente.

24

/\

25

El operador garantiza el correcto funcionamiento delos
difusores de los cuartos frios. (Si aplica)

Calificacién

«

Se cuenta con registros actualizados de las temperaturas

26 de los cuartos de refrigeracion. (Si aplica)

27

La planta y/o bodega cuenta con un programa de
mantenimiento y calibracion de equipos . ¢El cronograma se
cumple segtin lo estipulado?.

La distancia entre los equipos y las paredes {perimetrales)

28 son acordes a lo exigido en la normatividad vigente.

29

Se realiza verificacién de los equipos (balanzasy
termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado

30 de funcionamiento.

)

31

Los equipos de medicién {temperatura y masa) se
encuentran calibrados.

]

buen estado de salud y cuenta con certificacién medica.

cuente con un plan de capacitacién continua Y permanente.

32 |Se realiza verificacién de los equipos (balanzas y termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén. j
Personal Mampulador de Alimentos - : L .

N°[ Variables Calificacion | N°: Variables Calificacién
33 El personal manipulador de alimentos se encuentra en 1 34 Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos

J!

El plan de capacitacién contiene los aspectos minimos y
se encuentra ajustado a la Resolucién 2674 de 2013.

35

36

El personal manipulador mantiene una estricta limpieza e
higiene personal y aplica buenas précticas higiénicas en sus
labores, de manera que evite la contaminacién del alimento y
de las superficies de contacto con este.

La dotacidn utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado
utilizado es cerrado de material resistente e
impermeable.

38|i

El personal que presente afecciones de la piel 0 enfermedad
infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de
manipulacién de alimentos.

39 2674 de 2013.

Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas d

@ proteccién y sanitarias establecidas en la Resolucién

N, O

Aseguramlento y control de la calidad e inocuidad

higiénico sanitarias.

establecidas y su sellado garantiza la hermeticidad., (Si aplica)

N°. Variables - Calificacion | N°. Variables Calificacién

El operador realiza control de los componentes de los

P X P El operador lleva trazabilidad de las materias primas que

complementos con el fin de garantizar que cumplan con /(
4 . . e . 41}ingresaron a la planta asi como de los complementos en el

los esténdares de calidad exigidos por las normas vigentes 1

L. despacho, y estos son registrados en las planillas.
y fichas técnicas del producto.
Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble y . 5 .
. El empaque secundario cumple con las especificaciones

42|despacho se encuentran en adecuadas condiciones 1 43

Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas
44|de refrigeracién no mayores de 4°C +/-22C durante todas
las etapas del proceso.

45

Los productos se encuentran debidamente rotulados, de

conformidad con lo establecido en Ia reglamentacién sanitaria
vigente.

Los componentes del complemento cumplen con las

caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y
textura), estén libres de contaminacion fisica, biol6gica y
quimica y no se encuentran abombados.

47

El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
superficies, ambientes y manos de los operarios y los
resultados se encuentran dentro de los parametros

establecidos de acuerdo a la legislacion sanitaria vigente.

Secretarfa de Educacién del Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil - Programa de Alimentacién Escolar
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) , El proveedor cumple con la identificacion, clasificacién
' - 48 proveed . cumple con fa ide Y /l 49|La Planta cuenta con concepto sanitario favorable. /]
almacenamiento de productos no conformes. gg ﬁl}
o " - Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad
Las caracteristicas de los alimentos.a suministrar y sus N - )
. 1 para ser distribuidas y comercializadas (Certificados Z
50|empaques corresponden a lo establecido en la ficha 51 e . .
L Microbioldgicos de liberaci6n), para cada uno de los
técnica.
productos.
52|Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar ’L
Plan de Saneamiento
N°.| - : Variables Calificacién | N°.] - Variables Calificacién

Se realiza lavado y desinfeccién de tanques de
almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la

normatividad vigente y a lo establecido en los documentos
> contractuales. ¢El lavado se realiza de acuerdo con el —\
cronograma establecido en el plan de limpieza y
desinfeccidn?.

El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo
53 con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, este se 4\

implementa y se llevan registros actualizados de cada uno
de los programas.

El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos
55|los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 de 2013 /\ 56
Y cuenta con capacidad suficiente para un dia de trabajo.

Dispone de sistemas sanitarios adecuados para Ia recoleccién,
el tratamiento y la disposicién de aguas residuales, aprobadas 1
por la autoridad competente. (si aplica).

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccién y almacenamiento de residuos sélidos que . i ., ) i
L . Se realiza la verificacién de las soluciones desinfectantes
57|cumpla con la normatividad vigente yalavezse '\ S . N . L /l
. . . (sustancias, concentraciones y tiempos de exposicién).
encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad
suficientes para el almacenamiento de los residuos.

Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccién

3 3 El operador realiza monitoreo de Ia calidad microbioldgica
59|(detergentes, desinfectantes) se encuentran etiquetados 6l . P L folcgicay /]
fisicoquimica del agua.
con rotulo.
Almacenamiento distribucién y transporte o .
Ne. o o Variables. - Calificacién | N°. Variables Calificacién
X . ’ Ef almacenamiento de los insumos, materias primas y
Se lleva un control de primeras entradas y primeras . . .
. ) P productos terminados se realiza de manera que se minimice
61|salidas con el fin de garantizar Ia rotacién de los 6. . . .. /I
productos su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan

afectar la inocuidad de los mismos.

. L, No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo
Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los alimentos o materias primas con sustancias peli r0sas y otra
i R i u i 0Sas y otras
63|aspectos establecidos en el anexo técnico yla /( 64 . P P _g Y M . ®
L e sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
normatividad sanitaria vigente.

contaminacién del alimento o la materia prima.

El vehiculo donde se transportan los complementos y/o
6 alimentos seg(in aplique, presentan concepto sanitario /{
favorable y cuentan con la documentacion establecida

6 Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de ’\
segtin la normatividad vigente.

complementos alimentarios PAE.

Total Calificacién Porcentaje obtenido

Porcentaje de Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 94.9%

QD 7/ (_@O ’ /\ cumplimiento

Aceptable 70% - 84.9% Deficiente <69%
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Ppeross Casanare

[
N——”

MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE

‘, :}@\-} 3’
FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO ﬁa;:»
BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN %ﬁﬁ

e foird Sieedy
Ancuirrian de ST oamuinon e <

PRESTACION DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023

FO-AT-IF-08 Vol. 2

25-08-21

INFORME FOTOGRAI E

SITA TECNICA DE SEGUIMIENTO

‘CONTROL

OBJETO DEL
CONTRATO

DEPARTAMENTO DE CASANARE.

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA. ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL & LA PRESTACION
DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTTUCIONES EDUCATIVAS GFICIALES Get

INFORMACION GENERA

PLANTA DE ENSAMBLE EIC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL URBANO (X)
DIRECCION CALLE 40 # 46 SIRUMA 2 FECHA DE VISITA I 26-10- 2023 HORA INICIO: 07:40 a.m.
OPERADOR UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1938 DE 2023 l HORA DE TERMINACION 09:30 PM
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO - ALMUERZO l X ‘ R.I: RACION INDUSTRIALIZADA l

FOTOGRAFIA No. 1 I INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIA No. 2 [ ASEGURAMIENTO Y CONOL DE CAHDAD EINOCUIDAD

ltem No. 1. La planta estd ubicada en un lugar aislado de cualquier foco de
insalubridad.

ftem No. 41 Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho
s€ encueniran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.

CUMPLE | X |  NOCUMPLE |

CUMPLE [ X | __NOocCUMPEE ]

OBSERVACIONES ]

OBSERVACIONES [

R A

FOTOGRAFIA No. 3 l INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIA No. 4 l INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCT URA

ftem No. 7. El tamafio de los dlmacenes y de productos terminaos es adecuado
para los volimenes manejados en el establecimiento Y para la circulacion del
ersonal.

lfem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las
caracterfsticas organolépticas (color, olor, sabor y texiura), estan libres de
contaminacion fisica, biclégica y quimica y no se encuentran abombados.

CUMPLE [ X |  NocumPlE |

CUMPLE ] X NO CUMPLE

OBSERVACIONES [

OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com

Teléfono: 3112632150

o




fpiatse Casanare

fon st
Casalare

NrTierIoveRTeTe

; =,
Wg\/
FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO e
BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN _;mﬁ

MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE
PRESTACION DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023

adelir R sieeesy
A Lorian T Conauioras

FC-AT-IF-08

SITATECNI

FOTOGRAFIA No. 5 INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALDAD E

FOTOGRAFIA No. & INGCUIDAD

ftem No. 2. Los accesos y dlrededores se mantienen limpios libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia de ofras
fuentes de contaminacion.

ltem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las
caracteristicas organolépticas [color, olor, sabor y fextura), estan libres de
contaminacién fisica, bioldgica y quimica y no se encueniran abombados.

CUMPLE ] X [ NOoCUMPIE |

CUMPLE | X NO CUMPLE

OBSERVACIONES |

OBSERVACIONES |

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E

FOTOGRAFIA No. 7
INOCUIDAD

FOTOGRAFIA No. 8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

ltem No. 44. Los productos se encueniran debidamente rotulados, de
conformidad con lo establecido enla reglamentacion sanitaria vigente.

ltem No. 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y estantes en
cada uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado
de funcionamiento, mantenimiento Y cumplen con los requisitos establecidos

en ia normativa vigente.
CUMPLE | X |  NOCUMPLE | CUMPLE | X | Nocumpie [
OBSERVACIONES I OBSERVACIONES |

T,

establecidos en el anexo técnico y la normatividad vigente.

ot ‘.__§ _ -
FOTOGRAFIA No. 9 | ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE FOTOGRAFIA No. 10 | ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE
item No. 62 Los vehiculos y personal de distribucion cumplen con los aspectos |

ltem No. 44 E vehiculo donde se fransportan los complementos y/o alimenios
segun aplique. Presentan concepio sanitario favorable y cuentan con la
documentacion establecida segin ia normatividad vigente.

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

CUMPLE | X | NOcCumPLE |

OBSERVACIONES |

OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@ouﬂook.com

Teléfono: 3112632150




CODIGO:

INTER -PAE-RES-2023-
001

VERSION: 01

§
25

edel»\.\ré Shereey o

Asasorles & Consuliorias

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA .FINANC
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE
CASANARE”

FECHA: 02/05/2023

ANEXO 53

Informe de visitas técnicas de seguimiento y control a bodega periodo
~ del 1 al 30 de noviembre de 2023

Yopal {Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescola r@gmail.com




g LUUIGU.
{ INTER - PAE-2023-001

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JU , , VERSION: 02
edebird siera = | CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
Aot Comioi T || ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE |  FECHA: 16 /08/2023
CASANARE”

INFORME VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL DE BODEGA Y / O DEPOSITO DE

i 2y
ALMACENAMIENTO TRANSITORIO DE ALIMENTOS PARA LA OPERACION DEL PAE EN EL =Y 4
DEPARTAMENTO DE CASANARE:

Nombre del operador: UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023
Nit: 901.738.878-6

Direccidn: Calle 40 # 46 Siruma 2
Correo electrénico: utnutripaecasanare2023@gmail.com

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de
Consultoria No. 0914 del 11 de abril de 2023 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, JURI'DICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES
DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE, fue realizado el seguimiento al Contrato de Prestacién de Servicio
No. 1951 de 2023, cuya ejecucién corresponde al Programa de Alimentacién Escolar — PAE -
ejecutado por la UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.

El seguimiento técnico de la operatividad de fa bodega del PAE se establecié conforme al numeral
2,3 y 4 de las actividades del contratista fijadas en la cldusula sequnda del Contrato de Prestacién
de Servicios No. 1951 de 2023, con objeto de: “PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LA POBLACION MAYORITARIA DE LAS RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”,

siguiente “Contar con el acta de inspeccién sanitaria expedida por la autoridad sanitaria competente
de la Entidad Territorial [...]

”, “Tener en cuenta lo establecido en la circular externa INVIMA No DAB
400-0201-17 y anexos [...]"”, “Elaborar el Plan de Saneamiento con los respectivos programas para
las sedes educativas priorizadas, dreas de almacenamiento, ensamble, produccién]...]”".

consignandose para esta caso lo

Bajo el contexto anterior, se plantea la presentacién del actual “informe de bodega”, el cual precisa
acciones de seguimiento, realizadas por la firma consultora Edelmira Sierra G. Por consiguiente, se
expone que, se realizé visita de inspeccién técnica a la bodega principal de almacenamiento
ofertada en el proceso CAS-OAJ-LP-009-2023, con el objetivo de verificar las condiciones de
recepcién, acopio temporal, conservacidn y distribucién de materia necesaria para la ejecucién del
PAE en el Departamento de Casanare, a través de Formatos de verificacién de condiciones de
operacion en plantas de ensamble racién industrializada — racién para preparar en sitio y de

verificacion caracteristicas organolépticas, gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por
la Unidad Administrativa Especial de Alimentacidn Escolar.

En este sentido, resulta claro destacar que el seguimiento técnico a bodega realizado por la

interventoria, es trascendental debido a que su desarrollo permite identificar acciones de mejorar
a implementar por parte del operador, en los aspectos relacionados con las condiciones de
almacenamiento apropiadas, que eviten riesgos de contaminacién cruzada y alteracién de las

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlook.com
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| INTER - PAE-2023-001

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURID " RA, VERSION: 02
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACIGN ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE | EECHA: 16/08/2023
CASANARE”

caracteristicas de calidad e inocuidad de los productos antes de su despacho; a su vez, esta actividad f’?é * 35
contribuye a la validacion oportuna, de las cantidades de materia prima proyectadas para la o ©

elaboracién de las Raciones Alimentarias para los titulares de derecho del Departamento de
Casanare, beneficiarios de la operacion PAE.

2. OBJETIVO GENERAL:

Realizar visita de seguimiento y control al proceso operativo del PAE en bodega de almacenamiento
ofertada para el Contrato de Prestacién de servicio No. 1951 del 2023.

3. METODOLOGIA:

La firma consultora utilizé el Formato de verificacién de condiciones de operacién en plantas de
ensamble - raci6n para preparar en sitio y Formato de verificacion caracteristicas organolépticas,
gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar por el cual se evaldan los aspectos técnicos fundamentados en el anilisis de

las condiciones de la bodega de almacenamiento principal Ofertada de la “UNION TEMPORAL PAE
INTERNADOS 2023”

4. MARCO LEGAL:

® Resolucién 00335 del 23 de diciembre de 2021 del Ministerio de Educacién Nacional
se expiden los lineamientos técnicos — administrativos, los esténdares y las condicion
del programa de alimentaci6n escolar — PAE”.

Resolucion 2674 del 26 de julio de 2013 del Ministerio de Salud y proteccion Social. “Por la cual
se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones”

“Porla cual
es minimas

DESARROLLO DE VISITA:

Por parte de interventoria se efectué en fecha 02 y 03 de noviembre de 2023, visita técnica a bodega
de alimentos ubicada en la direccién Calle 40 No. 46 Siruma 2, dispuesta por el operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023, para prestacion del servicio de alimentacién escolar, ofertada
en marco del proceso de Licitacién Pablica No. CAS-OAJ-LP-009-2023. Se evidenci6 el cumplimiento
por parte del operador de los parametros y lineamientos del programa de Alimentacién Escolar, asi
como de las obligaciones contractuales adquiridas con la celebracién del contrato.

Los profesionales de apoyo de Ia interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIAS Y CONSULTORIA
realizan visita técnica de seguimiento y control a todo el proceso de alistamiento, ensamble,
distribucién, cargues y despachos de la materia prima, donde realizan la verific
correspondientes a edificaciones fisicas e infraestructura,
manipulador, Aseguramiento y control de calidad e inocuidad, Plan de saneamiento,
Almacenamiento, distribucién Yy transporte durante las diferentes etapas del proceso. Las
generalidades evidenciadas durante el desarrollo de Ia visita técnica se detallan a continuacién:

acion a los aspectos
equipos y utensilios, . Personal
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Se observan lotes baldios en los laterales de Ia bodega de almacenamiento de materia prima.
Se evidencia piso construido en material no sanitario y con acabados con grietas, lo cual
dificultan la limpieza y desinfeccion.

Se evidencia Fruver en adecuado estado de maduracién y materia prima en éptimas condiciones
de calidad.

El drea de almacenamiento, ensamble, distribucion y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccion.

Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento del gramaje con lo requerido en la minuta.

Los manipuladores de alimentos cumplen con las précticas higiénicas necesarias durante todo
el proceso, evitando la contaminacién de los alimentos, superficies de contacto, materiales de
e‘nvase y embalaje.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno.

SIMAT AUTORIZADO PARA PRESTACION DEL SERVICIO:

REPORTE DE FECHA: 18 DE OCTUBRE DE 2023
SRR UL FERPA: 16 UE UCTUBRE DE 2023

CICLO DE MENU: SEMANA No.2

MENU PROGRAMADO RACION PREPARADO EN SITIO ESTRATEGIA RESIDENCIA
ESCOLARES DEL 6,7,8, 9, 10,23 Y 24

1. ETAPA DE ALISTAMIENTO:

Se cuenta con una programacién de despachos para 14 municipios; Aguazul, Chameza, Hatocorozal,

La salina, Mani, Nunchia, Orocue, Paz de Ariporo, Recetor, Sabanalarga, San Luis de palenque,
Tamara, Tauramena, Trinidad.

PERIODO DE ENTREGAS DE MATERIAS PRIMAS PARA PRESTACION DE SERVICO DEL 07 AL 12 DE
NOVIEMBRE DE 2023

Las actividades de interventoria enmarcan una verificacion de cumplimiento a las obligaciones de
manera previa a la entrega de las raciones haciendo visita a la bodega del operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023, para revisar la calidad de los alimentos y viveres que conforman
los complementos alimentarios y determinar si son aptos para su distribucién Yy consumo en las
Instituciones Educativas del departamento de Casanare o si deben hacer cambio de lotes de los
alimentos, segin lo establecido en la normatividad alimentaria vigente, por lo anterior los dias
jueves 02 y viernes 03 de noviembre de 2023, hacen presencia los profesionales de apoyo de la
interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIA; con el fin de realizar visita técnica de
seguimiento y control a la implementacién del modelo operativo y despacho de materias prima que
presento el operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023; Donde se realiza seguimiento a la
calidad e inocuidad de la materia prima asi como la verificacién del gramaje de los productos de
todas las rutas que se disponian a salir a las diferentes instituciones educativas beneficiarias del
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programa de alimentacién escolar PAE. Se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y
materia prima en ptimas condiciones de calidad.

La recepcion de materias primas se realiza en condiciones que eviten su contaminacion, alteracién
y dafios fisicos y estdn debidamente identificadas de conformidad con la Resolucién 5109 de 2005
| o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan.

Las areas de almacenamiento, ensamble, cargue y distribucién se encuentran en adecuadas

condiciones higiénicos sanitarias, igualmente los recipientes, canastillas y/o implementos que

entran en contacto con el producto se evidencia limpias y desinfectadas.

El almacenamiento de productos empacados no perecederos que se mantienen a temperatura
ambiente se realiza ordenadamente en estantes y estibas de material sanitario, separados
convenientemente al menos 20 cm de paredes y techos, elevados del piso a una altura suficiente

para permitir las actividades de limpieza y desinfeccién necesarias, asi como la circulacién del
personal y el traslado de materiales y productos.

Se aprueba el cargue y despacho de los vehiculos transportadores de alimentos para los diferentes
municipios del departamento de Casanare.
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1.1.1 INTERCAMBIOS AUTORIZADOS POR INTERVENTORIA

Modalidad Raci6n preparada en sitio estrategia residencias escolares

Para el periodo objeto de informe del 7 al 12 de noviembre de 2023 no se presentaron
intercambios autorizados por la firma interventora.

2. VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PARA PREPARACION EN SITIO
ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

2.1 Etapa de recepcion, empacado y embalado de la Materia Prima.

En esta etapa se encuentran productos perecederos. Los diferentes productos de frutas y verduras
llegan en a granel, su aspecto es fresco (ajuste positivo), para su posterior ensamblaje (empacado Y
embalado) de acuerdo a las cantidades requeridas para cada una de las sedes atendidas desde
bodega principal. Se realiza por parte de los profesionales de |a INTERVENTORIA EDELMIRA SIERRA
G. ASESORIA 'Y CONSULTORIA, un proceso de seleccién y verificacion de la calidad e inocuidad de los
alimentos, se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y materia prima en éptimas
condiciones de calidad. Se notifica realizar seleccién de frutas (guayaba Y curuba) Se aprueba el

cargue y despacho del vehiculo transportador de alimentos para los diferentes municipios del
departamento de Casanare.
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Control de calidad de acuerdo a parametros de aceptacién / rechazo:

Estado: Fresco ® Apariencia: brillante y uniforme en
¢ Color: uniforme y brillante. tamafio.
* Textura: firme y blanda. “®  Libre de dafios fisicos y mecénicos

Observaciones:

Los productos perecederos frutas, verduras y hortalizas son empacados y embalados a Temperatura
ambiente, en bolsa de polietileno las cuales CUENTA con perforaciones para la respiracién del
Fruver, se informé al jefe de bodega la importancia de los orificios en las bolsas para mantener el
producto y disminuir el proceso de maduracién. Se resalta de que antes de cargar la materia prima
al carro transportador de alimentos sean verificado el empaque de los mismo. Lo que una vez son

empacadas se ubican algunas en estibas y canastillas listas para su cargue y despacho a los
diferentes municipios del departamento de Casanare.

2.2 VERIFICACION DE ROTULADO DE MATERIAS PRIMAS MODALIDAD RACION
PREPARADA EN SITIO ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

Antes de que los diferentes productos sean distribuidos para las sedes son inspeccionados
y verificados su calidad por los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA
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# f e
G, ASESORIAS Y CONSULTORIAS, asi como la revisidn de las fichas técnicas aprobadas para %6'”@
su distribucién, por lo tanto, se evaltan sus caracteristicas y el cumplimiento de la
resolucién 5109 de 2005 y 333 de 2011 en cuanto rotulado de la materia prima almacenada
en bodega ofertada por el operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.

S0
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2.3 CARGUE Y DESPACHO DE VEHICULOS:

Durante visita técnica realizada a bodega del operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023,
los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIAS

realizan visita de seguimiento y control a la fase de alistamiento, cargue y despacho de la materia
prima, donde se evidenci6 lo siguiente:

Los productos perecederos frutas y hortalizas son empacados y embalados a Temperatura

ambiente, en bolsa de polietileno las cuales CUENTA con perforaciones para la respiracion del
Fruver, se recomienda enviar el Fruver en canastillas u otro

y disminuya el proceso de maduracién.

Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los medios de transporte.

este fin se utilizarén los recipientes, canastillas, o implementos de material adecuad

manera que aislen el producto de toda posibilidad de contaminacién.

Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos 0 materias primas con

sustancias peligrosas Y otras sustancias que por su naturaleza representen riesgo de

contaminacion del alimento o la materia prima.

® Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en la minuta.

® Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

embalaje que evite dafios mecanicos

Para
0, de
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Los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas necesarias durante todo

el proceso, evitando la contaminacién de los alimentos, superficies de contacto, materiales de
envase y embalaje.

El drea de almacenamiento, ensamble, distribucién y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccion.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °C refrigeracion para conservary alargar la vida del producto.

Se inici6 el cargue y despacho de vehiculo transportador de alimentos para los diferentes

municipios del departamento de Casanare los dias jueves 02 y viernes 03 de noviembre del
2023.

Se da inicio al cargue y despacho de vehiculos transportadores de alimentos el dia jueves 02 y
viernes 03 de noviembre de 2023, antes de ser cargados los vehiculos se realiza la verificacion de la
calidad e inocuidad de los productos, asi mismo la verificacion del

gramaje de las materias primas
de todas las rutas que se disponen a salir,

con el objetivo de que sean entregados completos, en las
cantidades correspondientes y no se presenten contratiempos en la ejecucién del programa.

2.3.1CARGUE Y DESPACHO DE LOS DIAS JUEVES 02 Y VIERNES 03 DE NOVIEMBRE DE 2023.

Foto #1 Cargue de vehiculo Foto #2 Salida de vehiculo

Municipio: San luis de palenque y Orocue
Fechay hora de cargue: 02/11/2023 - 2:48 pm
OSERVACIONES:

Municipio: San luis de palenque y Orocue
Fecha y hora de salida: 02/11/2023~ 4: 23 pm
OBSERACIONES:
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Foto #5 Cargue de vehiculo Foto #6 Salida de vehiculo
Municipio: Aguazul y Mani Municipio: Aguazul y Mani
Fecha y hora de cargue: 03/11/2023 — 09:26 am Fecha y hora de salida: 03/11/2023 — 10:40 am

OSERVACIONES: OSERVACIONES:

Foto #7 Cargue de vehiculo Foto #8 Salida de vehiculo

Municipio: Tauramena y Sabanalarga Municipio: Tauramena y Sabanalarga
Fecha y hora de cargue: 03/11/2023 ~ 11:21 am Fechay hora de salida: 03/11/2023 - 12:30 pm
OSERVACIONES: OSERVACIONES:

Foto #9 Cargue de vehiculo Foto #10 Salida de vehiculo

Municipio: Nunchia Municipio: Nunchia
Fechay hora de cargue: 03/11/2023 ~11:26 pm Fecha y hora de salida: 03/11/2023 - 06:26 pm
OSERVACIONES: OBSERVACIONES:
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Foto #11 Cargue de vehiculo Foto #12 Salida de vehiculo

Municipio: Chameza y Recetor Municipio: Chameza y Recetor

Fechay hora de cargue: 03/11/2023 - 05:25 pm Fecha y hora de salida: 03/11/2023 - 03:07 pm
OSERVACIONES: OBSERVACIONES:

Foto #13 Cargue de vehiculo

Municipio: la salina

Fecha y hora de cargue: 03/11/2023 - 01:35 pm
OSERVACIONES:

i3

Foto #14 Salida de vehiculo
Municipio: la salina

Fecha y hora de salida; 03/11/2023 — 02:38 pm
OBSERVACIONES:

Foto #15 Cargue de vehiculo Foto #16 Salida de vehiculo
Municipio: Trinidad Municipio: Trinidad

Fecha y hora de cargue: 03/11/2023 —3:37 pm Fechay hora de salida: 03/11/2023 — 05:44 pm
OSERVACIONES: OBSERVACIONES:

Correo Electrénico: interventoriagéezasanare@outiook.com / (%2




edebira
Asezorian

SISV

Sierrdy &

& Consultorias

CASANARE”

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

Foto #17 Cargue de vehiculo
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Foto #18 Salida de vehiculo

Municipio: Hatocorozal

Fecha y hora de cargue: 03/11/2023 — 03:53 pm
OSERVACIONES:
g T s ';

Fto #19 Salda de vehiculo

“Foto #20 Salida de vehiculo

Municipio: Hatocorozal

Fecha y hora de salida: 03/1/2023 - 06:04 pm
OBSERVACIONES:

Municipio: Tamara y Paz de ariporo

Fechay hora de cargue: 03/11/2023 - 05:34 pm
OSERVACIONES:

Municipio: Tamara y Paz de ariporo

Fecha y hora de cargue: 03/11/2023 —-07:12 pm
OSERVACIONES:

3. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES:

Las siguientes recomendaciones se realizan teniendo en cuenta el marco normativo contemplado
en la Resolucién 2674 de 2013 y demds normas que la adicionen, modifiquen o sustituyan; asi como
los lineamientos que al respecto emita el sector salud. De acuerdo con el grupo de alimentos

entregados en las raciones suministradas, en la visita técnica realizada
UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023, se dejan las siguientes observa

a bodega del operador
ciones:

Se evidenci6 el cumplimiento por parte del operador de los pardmetros y lineamientos del

| programa de Alimentacién Escolar, asi como de las obligaciones contractuales adquiridas con Ia
celebracién del contrato.

Continuar manteniendo los lugares de almacenamiento limpios y desinfectados para evitar la
propagacion de plagas y garantizar la vida Gtil de los alimentos.

Es importante que la persona que presente afecciones de la piel o enfermedad
infectocontagiosa sea excluida de toda actividad directa de manipulacién de alimentos para que
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evite convertirse en el elemento de contagio de una posible enfermedad a los consumidores a
los que llegue los alimentos manipulados por él.
Se debe mantener buena higiene del personal reforzando el lavado constante de manos con

agua y jab6n de acuerdo con las recomendaciones de las autoridades de salud, de manera que
se evite la contaminacién del alimento.

Realizar constante limpieza y desinfeccién al drea de almacenamiento de materia prima.

Se evidencia en alistamiento y despachos del Fruver en adecuado estado de maduracién y
materia prima en éptimas condiciones de calidad.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °Crefrigeracion para conservar y alargar la vida del producto.

Una vez terminada la visita y levantada el acta se notifica; para esto se dispone del Formato
Verificacién De Condiciones De Operaciones En Plantas Ensamble Racién Industrializada- Racién
Para Preparar En Sitio (anexo No 4). En el cual se encuentran todas las falencias o hallazgos que se
deben intervenir de forma INMEDIATA para asi asegurar la calidad e inocuidad de las materias

primas tanto en la recepcién, almacenamiento temporal, manipulacién, transporte y distribucién a
cada una de las sedes.

s %o
EDELM)J&\ SIERRA ERREZ
R.L. Contrato de Consultoria 1938 de 2023
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INFORME VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL DE BODEGA Y / O DEPOSITO DE

ALMACENAMIENTO TRANSITORIO DE ALIMENTOS PARA LA OPERACION DEL PAE EN EL
DEPARTAMENTO DE CASANARE:

Nombre del operador: UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023
Nit: 901.738.878-6

Direccién: Calle 40 # 46 Siruma 2
Correo electrénico: utnutripaecasanare2023@gmail.com

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de
Consultoria No. 0914 del 11 de abril de 2023 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, JURfDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES
DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE, fue realizado el seguimiento al Contrato de Prestacién de Servicio
No. 1951 de 2023, cuya ejecucién corresponde al Programa de Alimentacién Escolar — PAE -
ejecutado por la UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.

El seguimiento técnico de la operatividad de la bodega del PAE se establecié conforme al numeral
2,3 y 4 de las actividades del contratista fijadas en la cldusula segunda del Contrato de Prestacién
de Servicios No. 1951 de 2023, con objeto de: “PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LA POBLACION MAYORITARIA DE LAS RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”, consignandose para esta caso lo
siguiente “Contar con el acta de inspeccién sanitaria expedida por la autoridad sanitaria competente
de la Entidad Territorial [...]”, “Tener en cuenta lo establecido en la circular externa INVIMA No DAB
400-0201-17 y anexos [...]", “Elaborar el Plan de Saneamiento con los respectivos programas para
las sedes educativas priorizadas, dreas de almacenamiento, ensamble, produccion|...]”".

Bajo el contexto anterior, se plantea Ia presentacién del actual “Informe de bode a”, el cual precisa
acciones de seguimiento, realizadas por la firma consultora Edelmira Sierra G. Por consiguiente, se
expone que, se realiz6 visita de inspeccién técnica a la bodega principal de almacenamiento
ofertada en el proceso CAS-OAJ-LP-009-2023, con el objetivo de verificar las condiciones de
recepcién, acopio temporal, conservacion y distribucién de materia necesaria para la ejecucién del
PAE en el Departamento de Casanare, a través de Formatos de verificacién de condiciones de
operacién en plantas de ensamble racién industrializada — racién para preparar en sitio y de

verificacién caracteristicas organolépticas, gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por
la Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar.

En este sentido, resulta claro destacar que el seguimiento técnico a bodega realizado por la
interventorfa, es trascendental debido a que su desarrollo permite identificar acciones de mejorar
a implementar por parte del operador, en los aspectos relacionados con las condiciones de
almacenamiento apropiadas, que eviten riesgos de contaminacion cruzada y alteracion de las
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caracteristicas de calidad e inocuidad de los productos antes de su despacho; a su vez, esta actividad
contribuye a la validacién oportuna, de las cantidades de materia prima proyectadas para la

elaboracion de las Raciones Alimentarias para los titulares de derecho del Departamento de
Casanare, beneficiarios de la operacién PAE.

2. OBJETIVO GENERAL:

Realizar visita de seguimiento y control al proceso operativo del PAE en bodega de almacenamiento
ofertada para el Contrato de Prestaci6n de servicio No. 1951 del 2023.

3. METODOLOGIA:

La firma consultora utilizé el Formato de verificacién de condiciones de operacién en plantas de
ensamble — racién para preparar en sitio y Formato de verificacién caracteristicas organolépticas,
gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar por el cual se evaltan los aspectos técnicos fundamentados en el analisis de

las condiciones de la bodega de almacenamiento principal Ofertada de la “UNION TEMPORAL PAE
INTERNADOS 2023”

4. MARCO LEGAL:

* Resolucion 00335 del 23 de diciembre de 2021 del Ministerio de Educacién Nacional “Por la cual

se expiden los lineamientos técnicos — administrativos, los esténdares y las condiciones minimas
del programa de alimentacién escolar — PAE”.

Resolucién 2674 del 26 de julio de 2013 del Ministerio de Salud y proteccién Social. “Por la cual
se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones”

DESARROLLO DE VISITA:

Por parte de interventoria se efectud en fecha 09 y 10 de noviembre de 2023, visita técnica a bodega
de alimentos ubicada en la direccién Calle 40 No. 46 Siruma 2, dispuesta por el operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 para prestacion del servicio de alimentacién escolar, ofertada
en marco del proceso de Licitacién Pablica No. CAS-OAJ-LP-009-2023. Se evidencié el cumplimiento
por parte del operador de los pardmetros y lineamientos del programa de Alimentacion Escolar, asi
como de las obligaciones contractuales adquiridas con la celebracién del contrato.

Los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIAS Y CONSULTORIA
realizan visita técnica de seguimiento y control a todo el proceso de alistamiento, ensamble,
distribucion, cargues y despachos de la materia prima, donde realizan la verificacién a los aspectos
correspondientes a edificaciones fisicas e infraestructura, equipos y utensilios, Personal
manipulador, Aseguramiento y control de calidad e inocuidad, Plan de saneamiento,
Almacenamiento, distribucién vy transporte durante las diferentes etapas del proceso. Las
generalidades evidenciadas durante el desarrollo de la visita técnica se detallan a continuacién:
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Se observan lotes baldios en los laterales de la bodega de almacenamiento de materia prima.
Se evidencia piso construido en material no sanitario y con acabados con grietas, lo cual
dificuitan la limpieza y desinfeccion.

El ndmero de extractores es insuficiente para la ventilacién del 4drea de almacenamiento de
materia prima.

Se evidencia Fruver en adecuado estado de maduracién y materia prima en dptimas condiciones
de calidad.

El drea de almacenamiento, ensamble, distribucion y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccién.

Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento del gramaje con lo requerido en la minuta.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada
Los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas necesarias durante todo
el proceso, evitando la contaminacién de los alimentos, superficies de contacto, materiales de
envase y embalaje.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno.

SIMAT AUTORIZADO PARA PRESTACION DEL SERVICIO:

REPORTE DE FECHA: 18 DE OCTUBRE DE 2023

CICLO DE MENU: SEMANA No.3

MENU PROGRAMADO RACION PREPARADO EN SITIO - ESTRATEGIA RESIDENCIAS
ESCOLARES DEL 11,12,13, 14, 15, 25 Y 26.

1. ETAPA DE ALISTAMIENTO:

Se cuenta con una programacién de despachos para 14 municipios; Aguazul, Chameza, Hatocorozal,
La salina, Mani, Nunchia, Orocue, Paz de Ariporo, Recetor, Sabanalarga,

San Luis de palenque,
Tamara, Tauramena, Trinidad.

PERIODO DE ENTREGAS DE MATERIAS PRIMAS PARA PRESTACION DE SERVICO DEL 13 AL 19 DE
NOVIEMBRE DE 2023

Las actividades de interventoria enmarcan una verificacién de cumplimiento a las obligaciones de

manera previa a la entrega de las raciones haciendo visita a la bodega del operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 para revisar la calidad de los alimentos y viveres que conforman
los complementos alimentarios y determinar si son aptos para su distribucién y consumo en las
Instituciones Educativas del departamento de Casanare o si deben hacer cambio de lotes de los
alimentos, segin lo establecido en la normatividad alimentaria vigente, por lo anterior los dias
jueves 09 y viernes 10 de noviembre de 2023, hacen presencia los profesionales de apoyo de la
interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIA; con el fin de realizar visita técnica de

Correo Electronico: interventoriapaecasanare @outlook.com

%’5’}

'«
¢ ]
O e |




e dd b A Pl

INTER - PAE-2023-001

OBJETO: “REALZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01 %go ﬁ
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ’
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE FECHA: 16/08/2023

CASANARE”

seguimiento y control a la implementacién del modelo operativo y despacho de materias prima que
presento el operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023; Donde se realiza seguimiento a la
calidad e inocuidad de la materia prima asi como la verificacién del gramaje de los productos de
todas las rutas que se disponian a salir a las diferentes instituciones educativas beneficiarias del

programa de alimentacion escolar PAE. Se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y
materia prima en éptimas condiciones de calidad.

La recepcién de materias primas se realiza en condiciones que eviten su contaminacion, alteracién
y dafios fisicos y estdn debidamente identificadas de conformidad con la Resolucién 5109 de 2005
o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan.

Las dreas de almacenamiento, ensamble, cargue y distribuciéon se encuentran en adecuadas
condiciones higiénicos sanitarias, igualmente los recipientes, canastillas y/o implementos que
entran en contacto con el producto se evidencia limpias y desinfectadas.

El almacenamiento de productos empacados no perecederos que se mantienen a temperatura
ambiente se realiza ordenadamente en estantes y estibas de material sanitario, separados
convenientemente al menos 20 cm de paredes y techos, elevados del piso a una altura suficiente

para permitir las actividades de limpieza y desinfeccién necesarias, asi como la circulacién del
personal y el traslado de materiales y productos.

Se aprueba el cargue y despacho de los vehiculos transportadores de alimentos para los diferentes
municipios del departamento de Casanare. '
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1.1.1 INTERCAMBIOS AUTORIZADOS POR INTERVENTORIA

Modalidad Racién preparada en sitio complemento alimentario— estrategia residencias escolares
MENU COMPONENTE PROGRAMADO INTERCAMBIO AUTORIZADO
13 Fruta jugo almuerzo | Sorbete de fresa Jugo de mandarina
i4 Fruta jugo almuerzo | Jugo de lulo Sorbete de lulo
15 Fruta jugo almuerzo | Jugo de maracuyd Jugo de pifia
15 Fruta desayuno Pera Durazno

Se Anexo oficio de intercambios autorizados por interventoria No. INTER-RES -038-2023
Visible anexo 3. (Oficio REF.: RESPUESTA OFICIO UTN - 0021 DEL 08 DE NOVIEMBRE DE 2023)

2. VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PARA PREPARACION EN SITIO -
ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

2.1 Etapa de recepcién, empacado y embalado de la Materia Prima.
En esta etapa se encuentran productos perecederos. Los diferentes productos de frutas y verduras
llegan en a granel, su aspecto es fresco (ajuste positivo), para su posterior ensamblaje (empacado y

embalado) de acuerdo a las cantidades requeridas para cada una de las sedes atendidas desde
bodega principal. Se realiza por parte de los profesionales de la INTERVENTORIA EDELMIRA SIERRA
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G. ASESORIA'Y CONSULTORIA, un proceso de seleccion y verificacion de la calidad e inocuidad de los
alimentos, se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y materia prima en 6ptimas
condiciones de calidad. Se notifica realizar seleccién de frutas (guayaba y curuba) Se aprueba el

cargue y despacho del vehiculo transportador de alimentos para los diferentes municipios del
departamento de Casanare.

Control de calidad de acuerdo a pardmetros de aceptacion / rechazo:

Estado: Fresco ® Apariencia: brillante y uniforme en
* Color: uniforme y brillante. tamafio.
* Textura: firme y blanda. ¢ Libre de dafios fisicos y mecanicos
Observaciones:

Los productos perecederos frutas, verduras y hortalizas son empacados y embalados a Temperatura
ambiente, en bolsa de polietileno las cuales CUENTA con perforaciones para la respiracion del
Fruver, se informé al jefe de bodega la importancia de los orificios en las bolsas para mantener el
producto y disminuir el proceso de maduracién. Se resalta de que antes de cargar la materia prima
al carro transportador de alimentos sean verificado el empaque de los mismo. Lo que una vez son
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empacadas se ubican algunas en estibas y canastillas listas para su cargue y despacho a los
diferentes municipios del departamento de Casanare.

2.2 VERIFICACION DE ROTULADO DE MATERIAS PRIMAS MODALIDAD RACION
PREPARADA EN SITIO — ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

Antes de que los diferentes productos sean distribuidos para las sedes son inspeccionados
y verificados su calidad por los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA
G, ASESORIAS Y CONSULTORIAS, asi como la revisién de las fichas técnicas aprobadas para
su distribucion, por lo tanto, se evalGan sus caracteristicas y el cumplimiento de Ia
resolucién 5109 de 2005 y 333 de 2011 en cuanto rotulado de la materia prima almacenada
en bodega ofertada por el operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.
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2.3 CARGUE Y DESPACHO DE VEHICULOS:

Durante visita técnica realizada a bodega del operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023,
los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIAS

realizan visita de seguimiento y control a la fase de alistamiento, cargue y despacho de la materia
prima, donde se evidencié lo siguiente:

¢ Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los medios de transporte. Para

este fin se utilizarn los recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado, de
manera que aislen el producto de toda posibilidad de contaminacién.
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Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos o materias primas con
sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacion del alimento o la materia prima.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.
Los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas necesarias durante todo
el proceso, evitando la contaminacién de los alimentos, superficies de contacto, materiales de
envase y embalaje.

® El drea de almacenamiento, ensamble, distribucién y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccién.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno.

Se requiere que los transportadores de alimentos usen la dotacién corres

pondiente segin
normatividad vigente.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °C refrigeracion para conservar y alargar la vida del producto.
Se inici6 el cargue y despacho de vehiculo transportador de alimentos para los diferentes

municipios del departamento de Casanare los dias jueves 09 y viernes 10 de noviembre del
2023.

Se da inicio al cargue y despacho de vehiculos transportadores de alimentos el dia jueves 09 y
viernes 10 de noviembre de 2023, antes de ser cargados los vehiculos se realiza la verificacion dela
calidad e inocuidad de los productos, asi mismo la verificacién del gramaje de las materias primas
de todas las rutas que se disponen a salir, con el objetivo de que sean entregados completos, en las
cantidades correspondientes y no se presenten contratiempos en la ejecucién del programa.

2.3.1CARGUE Y DESPACHO DE LOS DiAS JUEVES 09 Y VIERNES 10 DE NOVIEMBRE DE 2023.

Foto #1 Cargue de vehiculo ‘ Foto #2 Salida de vehiculo

Municipio: Chameza y Recetor Municipio: Chameza y Recetor

Fecha y hora de cargue: 09/11/2023 - 7:27 pm Fecha y hora de salida: 09/11/2023~ 8: 23pm
OSERVACIONES: OBSERACIONES:
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Foto #5 Cargue de vehiculo

Foto #6 Salida de vehiculo

Municipio: Maniy Aguazul
Fecha y hora de cargue: 09/11/2023 ~05:30 pm
OSERVACIONES:

Municipio: Maniy Aguazul
Fecha y hora de salida: 09/11/2023 — 6:15 pm
OSERVACIONES:

Fato #7 Cargue de vehiculo

Foto #8 Salida de vehiculo

Municipio: San luis de palenque y Orocue
Fecha y hora de cargue: 09/11/2023 — 6:00 pm
OSERVACIONES:

" Municipio: San luis de palengue y Orocue

Fecha y hora de salida: 09/11/2023 - 07:30 pm
OSERVACIONES:

Foto #9 Cargue de vehiculo

Foto #10 Salida de vehiculo

Municipio: Sabanalarga Municipio: sabanalarga
Fecha y hora de cargue: 10/11/2023 —8:10 am Fecha y hora de salida; 10/11/2023 — 09:09 am
OSERVACIONES: OBSERVACIONES: o
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Foto #11 Cargue de vehiculo Foto #12 Salida de vehiculo
Municipio: Trinidad y Nunchia Municipio: Trinidad y Nunchia

Fecha y hora de cargue: 10/11/2023 — 08:11 am Fecha y hora de salida: 10/11/2023 - 10:48 am
OSERVACIOES: OBSERVACIONES:

Foto #13 Cargue de vehiculo Foto #14 Salida de vehiculo
Municipio: Tauramena

Fecha y hora de cargue: 10/11/2023 —09:35 am
OSERVACIONES:

Municipio: Tauramena

Fecha y hora de salida: 10/11/2023 - 10:09 am
OBSERVACIONES:

~ B i I 0!
Foto #15 Cargue de vehiculo Foto #16 Salida de vehiculo
Municipio: Hatocorozal Municipio: Hatocorozal
Fecha y hora de cargue: 10/11/2023 -9:27 am Fecha y hora de salida: 10/11/2023 —11:12 am
OSERVACIONES: OBSERVACIONES:
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Foto #17 Cargue de vehiculo
Municipio: Tamara y paz de ariporo

Fecha y hora de cargue: 10/11/2023 - 03:53 pm
SERVACIONES: _

Foto #18 Salida de vehiculo
Municipio: Tamara y paz de ariporo

Fecha y hora de salida: 10/11/2023 - 02:28 pm
OBSERVACIONES:

Foto #19 Salida de vehiculo
Municipio: Hatocorozal

Fecha y hora de cargue: 10/11/2023 - 05:34 pm
OSERVACIONES: :

Foto #20 Salida de vehiculo
Municipio: Hatocorozal

Fecha y hora de cargue: 10/11/2023 - 06:00 pm
OSERVACIONES:

3. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES:

Las siguientes recomendaciones se realizan teniendo en cuenta
en la Resolucién 2674 de 2013 y demds normas que la adicionen,
los lineamientos que al respecto emita el sector salud. De ac
entregados en las raciones suministradas, en la visi
UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 se dejan la

el marco normativo contemplado
modifiquen o sustituyan; asi como
uerdo con el grupo de alimentos
ta técnica realizada a bodega del operador
s siguientes observaciones:

Se evidenci6 el cumplimiento por parte del operador de los pardmetros y lineamientos del

programa de Alimentacién Escolar, asi como de las obligaciones contractuales adquiridas con la
celebracién del contrato. '

Continuar manteniendo los lugares de almacenamiento limpios y desinfectados para evitar la
propagacion de plagas y garantizar la vida util de los alimentos.

Es importante que la persona que presente afecciones de la piel o enfermedad
infectocontagiosa sea excluida de toda actividad directa de manipulacién de alimentos para que
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evite convertirse en el elemento de contagio de una posible enfermedad a los consumidores a
los que llegue los alimentos manipulados por él.

Se debe mantener buena higiene del personal reforzando el lavado constante de manos con
agua y jabon de acuerdo con las recomendaciones de las autoridades de salud, de manera que
se evite la contaminacién del alimento.

Se inicié el cargue de materias primas al vehiculo transportador de alimentos el dia Jueves 09
de noviembre a las 5: 30 pm y finaliza el dia Viernes 10 de noviembre a las 6:00 pm

Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en la minuta.

Se evidencia en alistamiento y despachos del Fruver en adecuado estado de maduracién y

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °Crefrigeracion para conservar y alargar la vida del producto.

Una vez terminada la visita y levantada el acta se notifica; para esto se dispone del Formato
Verificacion De Condiciones De Operaciones En Plantas Ensamble Racién Industrializada- Racién
Para Preparar En Sitio (anexo No 4). En el cual se encuentran todas las falencias o hallazgos que se
deben intervenir de forma INMEDIATA para asi asegurar la calidad e inocuidad de las materias

primas tanto en la recepcién, almacenamiento temporal, manipulacién, transporte y distribucion a
cada una de las sedes.

§

ity >
EDELMIﬁA SIERRA GUTIERREZ~
R.L. Contrato de Consultoria 1938 de 2023
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INFORME VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL DE BODEGA Y / O DEPOSITO DE
ALMACENAMIENTO TRANSITORIO DE ALIMENTOS PARA LA OPERACION DEL PAE EN EL
DEPARTAMENTO DE CASANARE:

Nombre del operador: UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023
Nit: 901.738.878-6

Direccidn: Calle 40 # 46 Siruma 2
Correo electrénico: utnutripaecasanare2023@gmail.com

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de
Consultoria No. 0914 del 11 de abril de 2023 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, JURI'DICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIAL_ES
DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE, fue realizado el seguimiento al Contrato de Prestacidn de Servicio
No. 1951 de 2023, cuya ejecucién corresponde al Programa de Alimentacién Escolar — PAE -
ejecutado por la UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.

El seguimiento técnico de la operatividad de la bodega del PAE se establecié conforme al numeral
2,3 y 4 de las actividades del contratista fijadas en la cldusula segunda del Contrato de Prestacion
de Servicios No. 1951 de 2023, con objeto de: “PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LA POBLACION MAYORITARIA DE LAS RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”, consignandose para esta caso lo -
siguiente “Contar con el acta de inspeccién sanitaria expedida por la autoridad sanitaria competente
de la Entidad Territorial [...]”, “Tener en cuenta lo estableci_do en la circular externa INVIMA No DAB
400-0201-17 y anexos [...]”, “Elaborar el Plan de Saneamiento con los respectivos programas para
las sedes educativas priorizadas, dreas de almacenamiento, ensamble, producciénl...]”.

Bajo el contexto anterior, se plantea la presentacién del actual “ nforme de bodega”, el cual precisa
acciones de seguimiento, realizadas por la firma consultora Edelmira Sierra G. Por consiguiente, se
expone que, se realizo visita de inspeccién técnica a la bodega principal de almacenamiento
ofertada en el proceso CAS-OAJ-LP-009-2023, con el objetivo de verificar las condiciones de
recepcién, acopio temporal, conservacion y distribucién de materia necesaria para la ejecucion del
PAE en el Departamento de Casanare, a través de Formatos de verificacién de condiciones de
operacién en plantas de ensamble racién industrializada — racin para preparar en sitio y de

verificacion caracteristicas organolépticas, gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por
la Unidad Administrativa Especial de Alimentacién Escolar.

En este sentido, resulta claro destacar que el seguimiento técnico a bodega realizado por la
interventorfa, es trascendental debido a que su desarrollo permite identificar acciones de mejorar
a implementar por parte del operador, en los aspectos relacionados con las condiciones de
almacenamiento apropiadas, que eviten riesgos de contaminacién cruzada y alteracién de las
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caracteristicas de calidad e inocuidad de los productos antes de su despacho; a su vez, esta actividad
contribuye a la validacién oportuna, de las cantidades de materia prima proyectadas para la

elaboracion de las Raciones Alimentarias para los titulares de derecho del Departamento de
Casanare, beneficiarios de la operacién PAE.

2. OBJETIVO GENERAL:

Realizar visita de seguimiento y control al proceso operativo del PAE en bodega de almacenamiento
ofertada para el Contrato de Prestacién de servicio No. 1951 del 2023.

3. METODOLOGIA:

La firma consultora utilizé el Formato de verificacidn de condiciones de o

peracién en plantas de
ensamble

— racién para preparar en sitio y Formato de verificacién caracteristicas organolépticas,
gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar por el cual se evaldan los aspectos técnicos fundamentados en el analisis de

las condiciones de la bodega de almacenamiento principal Ofertada de la “UNION TEMPORAL PAE
INTERNADOS 2023” )

4., MARCO LEGAL:

* Resolucién 00335 del 23 de diciembre de 2021 del Ministerio de Educacién Nacional
se expiden los lineamientos técnicos — administrativos,
del programa de alimentacién escolar — PAE”. _
Resolucién 2674 del 26 de julio de 2013 del Ministerio de Salud y proteccién Social. “Por la cual
se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones”

“Por la cual
los estandares y las condiciones minimas

DESARROLLO DE VISITA:

Por parte de interventoria se efectué en fecha 17 y 18 de noviembre de 2023, visita técnica a bodega
de alimentos ubicada en la direccién Calle 40 No. 46 Siruma 2, dispuesta por el operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 para prestacion del servicio de alimentacién escolar, ofertada
en marco del proceso de Licitacién Pablica No. CAS-0AJ-LP-009-2023. Se evidencié el cumplimiento
por parte del operador de los parametros y lineamientos del programa de Alimentacion Escolar, asi
como de las obligaciones contractuales adquiridas con la celebracion de! contrato.

Los profesionales de apoyo de la interventorfa EDELMIRA SIERRA G. ASESORIAS Y CONSULTORIA
realizan visita técnica de seguimiento y control a todo el proceso de alistamiento, ensamble,
distribucién, cargues y despachos de la materia prima, donde realizan la verificacién a los aspectos
correspondientes a edificaciones fisicas e infraestructura, equipos y utensilios, Personal
manipulador, Aseguramiento y control de calidad e inocuidad, Plan de saneamiento,
Almacenamiento, distribucién y transporte durante las diferentes etapas del proceso. Las
generalidades evidenciadas durante el desarrollo de la visita técnica se detallan a continuacién:

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare @outlook.com
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Se observan lotes baldios en los laterales de la bodega de almacenamiento de materia prima.

Se evidencia piso construido en material no sanitario y con acabados con grietas, lo cual
dificultan la limpieza y desinfeccién.

El nimero de extractores es insuficiente para la ventilacién del drea de almacenamiento de
materia prima

¢ Eltecho no cumple con la normatividad sanitaria vigente.

Se evidencia Fruver en adecuado estado de maduracidn y materia prima en dptimas condiciones
de calidad.

El drea de almacenamiento, ensamble, distribucién y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccién.

Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento del gramaje con lo requerido en la minuta.
Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada

Los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas necesarias durante todo

el proceso, evitando la contaminacion de los alimentos, superficies de contacto, materiales de
envase y embalaje.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno.

SIMAT AUTORIZADO PARA PRESTACION DEL SERVICIO:

REPORTE DE FECHA: 18 DE OCTUBRE DE 2023

CICLO DE MENU: SEMANA No.4

MENU PROGRAMADO RACION PREPARADO EN SITIO — EST RATEGIA RESIDENCIAS
ESCOLARES DEL 16,17,18, 19, 20, 27 Y 28

1. ETAPA DE ALISTAMIENTO:

Se cuenta con una programacién de despachos para 14 municipios; Aguazul, Chameza, Hatocorozal,
La salina, Mani, Nunchia, Orocue, Paz de Ariporo, Recetor, Sabanalarg

a, San Luis de palenque,
Tamara, Tauramena, Trinidad.

PERIODO DE ENTREGAS DE MATERIAS PRIMAS PARA PRESTACION DE SERVICO DEL 20 AL 26 DE
NOVIEMBRE DE 2023

Las actividades. de interventoria enmarcan una verificacién de cumplimiento a las obligaciones de
manera previa a la entrega de las raciones haciendo visita a la bodega del operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023, para revisar la calidad de los alimentos y viveres que conforman
los complementos alimentarios y determinar si son aptos para su distribucién y consumo en las
Instituciones Educativas del departamento de Casanare o si deben hacer cambio de lotes de los
alimentos, segin lo establecido en la normatividad alimentaria vigente, por lo anterior los dias
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viernes 17 y sabado 18 de noviembre de 2023, hacen presencia los profesionales de apoyo de la
interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIA; con el fin de realizar visita técnica de
seguimiento y control a la implementacién del modelo operativo y despacho de materias prima que
presento el operador UT NUTRI-PAE 2023; Donde se realiza seguimiento a la calidad e inocuidad de
la materia prima asi como la verificacién del gramaje de los productos de todas las rutas que se
disponian a salir a las diferentes instituciones educativas beneficiarias del programa de alimentacién

escolar PAE. Se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y materia prima en ptimas
condiciones de calidad.

La recepcién de materias primas se realiza en condiciones que eviten su contaminacién, alteracién

y dafios fisicos y estan debidamente identificadas de conformidad con la Resolucion 5109 de 2005
o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan.

Las areas de almacenamiento, ensamble, cargue y distribucién se encuentran en adecuadas
condiciones higiénicos sanitarias, igualmente los recipientes, canastillas y/o implementos que
entran en contacto con el producto se evidencia limpias y desinfectadas.

El almacenamiento de productos empacados no perecederos que se mantienen a temperatura
ambiente se realiza ordenadamente en estantes y estibas de material sanitario, separados
convenientemente al menos 20 cm de paredes y techos, elevados del piso a una altura suficiente

para permitir las actividades de limpieza y desinfeccién necesarias, asi como la circulac

ion del
personal y el traslado de materiales y productos.

Se aprueba el cargue y despacho de los vehiculos transportadores de alimentos para los diferentes
municipios del departamento de Casanare.
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1.1.1 INTERCAMBIOS AUTORIZADOS POR INTERVENTORIA
Modalidad Racién preparada en sitio complemento alimentario - Estrategia residencias escolares

Para el presente objeto de informe no hubo intercambios aprobados por la firma interventora para
la semana comprendida del 20 al 26 de noviembre del 2023,

2. VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PARA PREPARACION EN SITIO -
ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

2.1 Etapa de recepcién, empacado y embalado de la Materia Prima.

En esta etapa se encuentran productos perecederos. Los diferentes productos de frutas y verduras
llegan en a granel, su aspecto es fresco (ajuste positivo), para su posterior ensamblaje (empacado y
embalado) de acuerdo a las cantidades requeridas para cada una de las sedes atendidas desde
bodega principal. Se realiza por parte de los profesionales de la INTERVENTORIA EDELMIRA SIERRA
G. ASESORIA'Y CONSULTORIA, un proceso de seleccién y verificacién de la calidad e inocuidad de los
alimentos, se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién Yy materia prima en Optimas

condiciones de calidad. Se aprueba el cargue y despacho del vehiculo transportador de alimentos
para los diferentes municipios del departamento de Casanare.
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Control de calidad de acuerdo a pardmetros de aceptacion / rechazo:

e Estado: Fresco ® Apariencia: brillante y uniforme en

* Color: uniforme y brillante. tamafio.

e Textura: firme y blanda. * Libre de dafios fisicos y mecanicos
Observaciones:

Los productos perecederos frutas, verduras y hortalizas son empacados y embalados a Temperatura
ambiente, en bolsa de polietileno las cuales CUENTA con perforaciones para la respiracion del
Fruver, se informé al jefe de bodega Ia importancia de los orificios en las bolsas para mantener el
producto y disminuir el proceso de maduracion. Se resalta de que antes de cargar la materia prima
al carro transportador de alimentos sean verificado el empaque de los mismo.
empacadas se ubican algunas en estibas y canastillas listas para su cargue
diferentes municipios del departamento de Casanare.

Lo que una vez son
y despacho a los
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2.2 VERIFICACION DE ROTULADO DE MATERIAS PRIMAS MODALIDAD RACION
PREPARADA EN SITIO — ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

Antes de que los diferentes productos sean distribuidos para las sedes son inspeccionados
y verificados su calidad por los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA
G, ASESORIAS Y CONSULTORIAS, asi como la revisién de las fichas técnicas aprobadas para
su distribucién, por lo tanto, se evaltian sus caracteristicas y el cumplimiento de la
resolucion 5109 de 2005 y 333 de 2011 en cuanto rotulado de la materia prima almacenada
en bodega ofertada por el operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.
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2.3CARGUE Y DESPACHO DE VEHICULOS:

Durante visita técnica realizada a bodega del operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023,
los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIAS

realizan visita de seguimiento y control a la fase de alistamiento, cargue y despacho de la materia
prima, donde se evidencié lo siguiente:
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Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los medios de transporte. Para
este fin se utilizaran los recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado, de
manera que aislen el producto de toda posibilidad de contaminacién.

Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos 0 materias primas con

sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacion del alimento o la materia prima.

Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en fa minuta.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

El area de almacenamiento, ensamble, distribucién y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccion.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °C refrigeracién para conservar y alargar la vida del producto.

Se inicié el cargue y despacho de vehiculo transportador de alimentos para los diferentes
municipios del departamento de Casanare los dias sabado 18 de noviembre del 2023.

Se da inicio al cargue y despacho de vehiculos transportadores de alimentos el dia Sdbado 18 de
noviembre de 2023, antes de ser cargados los vehiculos se realiza la verificacion de la calidad e
inocuidad de los productos, asi mismo la verificacién del gramaje de las materias primas de todas
las rutas que se disponen a salir, con el objetivo de que sean entregados completos,

en las
cantidades correspondientes y no se presenten contratiempos en la ejecucién del programa.

2.3.1 CARGUE Y DESPACHO DEL DiA SABADO 18 DE NOVIEMBRE DE 2023.

Foto #1 Cargue de vehiculo Foto #2 Salida de vehiculo
Municipio: Trinidad y Nunchia Municipio: Trinidad y Nunchia

Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 - 5:57 am Fecha y hora de salida: 18/11/2023~8: 01 am
OSERVACIONES: OBSERACIONES:
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Foto #5 Cargue de vehiculo Foto #6 Salida de vehiculo

Municipio: Tauramenay sabanalarga

Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 — 06:33 am
OSERVACIONES:

Municipio: Tauramena y sabanalarga

OSERVACIONES:

Fecha y hora de salida: 18/11/2023 - 8:57 am

Foto #7 Cargue de vehiculo Foto #8 Salida de vehiculo

Municipio: Mani y Aguazul
Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 — 8:09 am
OSERVACIONES:

Municipio: Mani y Aguazul

OSERVACIONES:

Fecha y hora de salida: 18/11/2023 ~09:46 am

Foto #9 Cargue de vehiculo Foto #10 Salida de vehiculo

Municipio: fa salina Municipio: la salina

Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 ~8:27 am Fecha y hora de salida: 18/11/2023 - 10:38 am
OSERVACIONES: OBSERVACIONES:
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Foto #11 Cargue de vehiculo

Foto #12 Salida de vehiculo

Municipio: San luis de palenque y orocue

Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 — 10:20 am
OSERVACIONES:

Municipio: San luis de palenque y orocue
Fechay hora de salida: 18/11/2023 - 1:27 pm
OBSERVACIONES:

Foto #13 Cargue de vehiculo

Foto #14 Salida de vehiculo

Municipio: Tamara

Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 - 10:42 am
OSERVACIONES:

Municipio: Tamara

Fecha y hora de salida: 18/11/2023 — 1:08 pm
OBSERVACIONES:

Foto #15 Cargue de vehiculo

Foto #16 Salida de vehiculo

Municipio: Chameza y recetor
Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 -11:46 am
OSERVACIONES:

Municipio: Chameza y recetor
Fecha y hora de salida: 18/11/2023 - 02:09 pm
OBSERVACIONES:
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Foto #17 Cargue de vehiculo Foto #18 Salida de vehiculo

Municipio: paz de aripore Municipio: paz de ariporo
Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 - 02:26 pm Fecha y hora de salida: 18/11/2023 - 04:18 pm
OSERVACIONES: OBSERVACIONES:

Foto #19 Salida de vehiculo
Municipio: Hatocorozal

Fecha y hora de cargue: 18/11/2023 — 02:48 pm
OSERVACIONES:

Foto #20 Salida de vehiculo
Municipio: Hatocorozal

Fechay hora de cargue: 18/11/2023 — 04:29 pm
OSERVACIONES:

3. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES:

Las siguientes recomendaciones se realizan teniendo en cuenta el marco normativo contemplado
en la Resolucién 2674 de 2013 y demds normas que la adicionen, modifiquen o sustituyan; asi como
los lineamientos que al respecto emita el sector salud. De acuerdo con el grupo de alimentos

entregados en las raciones suministradas, en la visita técnica realizada a bodega del operador
UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023, se dejan las siguientes observaciones:

® Se evidenci6 el cumplimiento por parte del operador de los parametros y lineamientos del
programa de Alimentacién Escolar, asi como de las obligaciones contractuales adquiridas con la
celebracién del contrato.

Continuar manteniendo los lugares de almacenamiento limpios y desinfectados para evitar la
propagacion de plagas y garantizar la vida (til de los alimentos.

Es importante que la persona que presente afecciones de Ia piel o enfermedad
infectocontagiosa sea excluida de toda actividad directa de manipulacién de alimentos para que

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outlock.com
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evite convertirse en el elemento de contagio de una posible enfermedad a los consumidores a
los que llegue los alimentos manipulados por él.

Se debe mantener buena higiene del personal reforzando el lavado constante de manos con

agua y jabon de acuerdo con las recomendaciones de las autoridades de salud, de manera que
se evite la contaminacién del alimento.

Se inicid el cargue de materias primas al vehiculo transportador de alimentos el dia sibado 18
de noviembre a las 5: 57 am vy finaliza a las 4:30 pm

Se realiza la verificacion de gramaje en frutas Y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en la minuta.

Realizar constante limpieza y desinfeccién al rea de almacenamiento de materia prima.

Se evidencia en alistamiento y despachos del Fruver en adecuado estado de maduracién y
materia prima en dptimas condiciones de calidad.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °C refrigeracion para conservar y alargar la vida del producto.

Una vez terminada la visita y levantada el acta se notifica; para esto se dispone del Formato
Verificacion De Condiciones De Operaciones En Plantas Ensamble Racién Industrializada-
Para Preparar En Sitio (anexo No 4). En el cual se encuentran todas las falencias o hallazgos que se
deben intervenir de forma INMEDIATA para asi asegurar la calidad e inocuidad de las materias

primas tanto en la recepcion, almacenamiento temporal, manipulacién, transporte y distribucion a
cada una de las sedes.

Racién

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
R.L. Contrato de Consultoria 1938 de 2023
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INFORME VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL DE BODEGA Y / O DEPOSITO DE

ALMACENAMIENTO TRANSITORIO DE ALIMENTOS PARA LA OPERACION DEL PAE EN EL
DEPARTAMENTO DE CASANARE:

Nombre del operador: UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023
Nit: 901.738.878-6

Direccién: Calle 40 # 46 Siruma 2
Correo electrénico: utnutripaecasanare2023@gmail.com

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de
Consultoria No. 0914 del 11 de abril de 2023 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES
DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE, fue realizado el seguimiento al Contrato de Prestacién de Servicio
No. 1951 de 2023, cuya ejecucién corresponde al Programa de Alimentacién Escolar — PAE -
ejecutado por la UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.

El seguimiento técnico de la operatividad de la bodega del PAE se estableci6 conforme al numeral
2,3 y 4 de las actividades del contratista fijadas en la cldusula segunda del Contrato de Prestacion
de Servicios No. 1951 de 2023, con objeto de: “PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LA POBLACION MAYORITARIA DE LAS RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”, consignandose para esta caso lo
siguiente “Contar con el acta de inspeccién sanitaria expedida por la autoridad sanitaria competente
de la Entidad Territorial [...]”, “Tener en cuenta lo establecido en la circular externa INVIMA No DAB
400-0201-17 y anexos [...}", “Elaborar el Plan de Saneamiento con los respectivos programas para
las sedes educativas priorizadas, dreas de almacenamiento, ensamble, produccionl...]”.

Bajo el contexto anterior, se plantea la presentacién del actual “Informe de bodega”, el cual precisa
acciones de seguimiento, realizadas por la firma consultora Edelmira Sierra G. Por consiguiente, se
expone que, se realizd visita de inspeccién técnica a la bodega principal de almacenamiento
ofertada en el proceso CAS-OAJ-LP-009-2023, con el objetivo de verificar las condiciones de
recepcién, acopio temporal, conservacion y distribucién de materia necesaria para la ejecucidn del
PAE en el Departamento de Casanare, a través de Formatos de verificacién de condiciones de
operacion en plantas de ensamble racién industrializada — racion para preparar en sitio y de

verificacién caracteristicas organolépticas, gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por
la Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar.

En este sentido, resulta claro destacar que el seguimiento técnico a bodega realizado por la
interventoria, es trascendental debido a que su desarrollo permite identificar acciones de mejorar
a implementar por parte del operador, en los aspectos relacionados con las condiciones de
almacenamiento apropiadas, que eviten riesgos de contaminacion cruzada y alteracién de las
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caracteristicas de calidad e inocuidad de los productos antes de su despacho; a su vez, esta actividad
contribuye a la validacién oportuna, de las cantidades de materia prima proyectadas para la

elaboracién de las Raciones Alimentarias para los titulares de derecho del Departamento de
Casanare, beneficiarios de la operacién PAE.

2. OBJETIVO GENERAL:

Realizar visita de seguimiento y control al proceso operativo del PAE en bodega de almacenamiento
ofertada para el Contrato de Prestacién de servicio No. 1951 del 2023.

3. METODOLOGIA:

La firma consultora utiliz6 el Formato de verificacion de condiciones de operacién en plantas de
ensamble — racién para preparar en sitio y Formato de verificacion caracteristicas organolépticas,
gramajes y trazabilidad de temperaturas dispuesto por la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar por el cual se evalGan los aspectos técnicos fundamentados en el analisis de

las condiciones de la bodega de almacenamiento principal Ofertada de la “UNION TEMPORAL PAE
INTERNADOS 2023~

4. MARCO LEGAL:

® Resolucién 00335 del 23 de diciembre de 2021 del Ministerio de Educacién Nacional
se expiden los lineamientos técnicos — administrativos,
del programa de alimentacién escolar — PAE”.

® Resolucién 2674 del 26 de julio de 2013 del Ministerio de Salud y proteccion Social. “Por la cual
se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones”

“Por la cual
los estandares y las condiciones minimas

DESARROLLO DE VISITA:

Por parte de interventoria se efectué en fecha 24 Yy 25 de noviembre de 2023, visita técnica a bodega
de alimentos ubicada en la direccién Calle 40 No. 46 Siruma 2, dispuesta por el operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 para prestacion del servicio de alimentacién escolar, ofertada
en marco del proceso de Licitacion Pdblica No. CAS-OAJ-LP-009-2023. Se evidencié el cumplimiento
por parte del operador de los parametros y lineamientos del programa de Alimentacién Escolar, asi
como de las obligaciones contractuales adquiridas con la celebracion del contrato.

Los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIAS Y CONSULTORIA
realizan visita técnica de seguimiento y control a todo el proceso de alistamiento, ensamble,
distribucién, cargues y despachos de la materia prima, donde realizan la verificacion a los aspectos
correspondientes a edificaciones fisicas e infraestructura, equipos y utensilios, Personal
manipulador, Aseguramiento y control de calidad e inocuidad, Plan de saneamiento,
Almacenamiento, distribucién y transporte durante las diferentes etapas del proceso. lLas
generalidades evidenciadas durante el desarrollo de Ia visita técnica se detallan a continuacion:

Correo Electrénico: intefventoriagaecasanare@outiook.com
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Se observan lotes baldios en los laterales de la bodega de almacenamiento de materia prima.

Se evidencia piso construido en material no sanitario y con acabados con grietas, lo cual
dificultan la limpieza y desinfeccion.

El namero de extractores es insuficiente para la ventilacion del drea de almacenamiento de
materia prima

¢ Eltecho no cumple con la normatividad sanitaria vigente.
Se evidencia Fruver en adecuado estado de maduracién y materia prima en dptimas condiciones
de calidad.

El drea de almacenamiento, ensamble, distribucién y cargue se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccién.

Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento del gramaje con lo requerido en la minuta.
Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada

Los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas necesarias durante todo

el proceso, evitando la contaminacién de los alimentos, superficies de contacto

, materiales de
envase y embalaje.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno.

SIMAT AUTORIZADO PARA PRESTACION DEL SERVICIO:
REPORTE DE FECHA: 18 DE OCTUBRE DE 2023 |

CICLO DE MENU: SEMANA No.1

MENU PROGRAMADO RACION PREPARADO EN SITIO — ESTRATEGIA RESIDENCIAS DEL
1,2,3,4,5,21Y 22, : '

1. ETAPA DE ALISTAMIENTO:

Se cuenta con una programacién de despachos para 14 municipios; Aguazul, Chameza, Hatocorozal,
La salina, Mani, Nunchia, Orocue, Paz de Ariporo, Recetor, Sabanalarg

a, San Luis de palenque,
Tamara, Tauramena, Trinidad.

PERIODO DE ENTREGAS DE MATERIAS PRIMAS PARA PRESTACION DE SERVICO DEL 27 AL 30 DE
NOVIEMBRE DE 2023

Las actividades de interventoria enmarcan una verificacién de cumplimiento a las obligaciones de
manera previa a la entrega de las raciones haciendo visita a Ia bodega del operador UNION
TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023. para revisar la calidad de los alimentos y viveres que conforman
los complementos alimentarios y determinar si son aptos para su distribucién y consumo en las
Instituciones Educativas del departamento de Casanare o si deben hacer cambio de lotes de los
alimentos, segin lo establecido en la normatividad alimentaria vigente, por lo anterior los dias
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A nd i LS M

INTER - PAE-2023-001

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01 i q.{ / ;
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ~ %

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE FECHA: 16/08/2023
CASANARE”

edelrd sierrs o
Ascsortas & Consubioriss

viernes 24 y sabado 25 de noviembre de 2023, hacen presencia los profesionales de apoyo de la
interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIA; con el fin de realizar visita técnica de
seguimiento y control a la implementacion del modelo operativo y despacho de materias prima gque
presento el operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023; Donde se realiza seguimiento a la
calidad e inocuidad de la materia prima asi como la verificacion del gramaje de los productos de
todas las rutas que se disponfan a salir a las diferentes instituciones educativas beneficiarias del

programa de alimentacion escolar PAE. Se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y
materia prima en 6ptimas condiciones de calidad.

La recepcién de materias primas se realiza en condiciones que eviten su contaminacién, alteracion
y dafios fisicos y estan debidamente identificadas de conformidad con la Resolucién 5109 de 2005
o las normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan.

Las areas de almacenamiento, ensamble, cargue y distribucion se encuentran en adecuadas

condiciones higiénicos sanitarias, igualmente los recipientes, canastillas y/o implementos que
entran en contacto con el producto se evidencia limpias y desinfectadas.

El almacenamiento de productos empacados no perecederos que se mantienen a temperatura
ambiente se realiza ordenadamente en estantes y estibas de material sanitario, separados
convenientemente al menos 20 cm de paredes y techos, elevados del piso a una altura suficiente

para permitir las actividades de limpieza y desinfeccién necesarias, asi como la circulacién del
personal y el traslado de materiales y productos.

Se aprueba el cargue y despacho de los vehiculos transportadores de alimentos para los diferentes
municipios del departamento de Casanare.

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outiook.com
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1.1.1 INTERCAMBIOS AUTORIZADOS POR INTERVENTORIA
Modalidad Racién preparada en sitio complemento alimentario — estrategia residencias

Para el presente objeto de informe no hubo intercambios aprobados por la firma interventora para
la semana comprendida del 27 al 30 de noviembre del 2023.

2. VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PARA PREPARACION EN SITIO
ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

2.1 Etapa de recepcién, empacado y embalado de la Materia Prima.

En esta etapa se encuentran productos perecederos. Los diferentes productos de frutas y verduras
llegan en a granel, su aspecto es fresco (ajuste positivo), para su posterior ensamblaje (empacadoy
embalado) de acuerdo a las cantidades requeridas para cada una de las sedes atendidas desde
bodega principal. Se realiza por parte de los profesionales de la INTERVENTORIA EDELMIRA SIERRA
G. ASESORIA 'Y CONSULTORIA, un proceso de seleccién y verificacién de la calidad e inocuidad de los
alimentos, se evidencia Fruver en estado adecuado de maduracién y materia prima en 6ptimas

condiciones de calidad. Se aprueba el cargue y despacho del vehiculo transportador de alimentos
para los diferentes municipios del departamento de Casanare.
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Control de calidad de acuerdo a pardmetros de aceptacion / rechazo:

e Estado: Fresco ® Apariencia: brillante y uniforme en

¢ Color: uniforme y brillante. tamafio.

* Textura: firme y blanda. ® Libre de dafios fisicos y mecanicos
Observaciones:

Los productos perecederos frutas, verduras y hortalizas son empacados y embalados a Temperatura
ambiente, en bolsa de polietileno las cuales CUENTA con perforaciones para la respiracién del
Fruver, se informé al jefe de bodega la importancia de los orificios en las bolsas para mantener el
producto y disminuir el proceso de maduracién. Se resalta de que antes de cargar la materia prima
al carro transportador de alimentos sean verificado el empaque de los mismo. Lo que una vez son

empacadas se ubican algunas en estibas y canastillas listas para su cargue y despacho a los
diferentes municipios del departamento de Casanare.
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2.2 VERIFICACION DE ROTULADO DE MATERIAS PRIMAS MODALIDAD RACION
PREPARADA EN SITIO — ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES

Antes de que los diferentes productos sean distribuidos para las sedes son inspeccionados

y verificados su calidad por los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA

G, ASESORIAS Y CONSULTORIAS, asi como la revisién de las fichas técnicas aprobadas para

su distribucién, por lo tanto, se evaltan sus caracteristicas y el cumplimiento de Ia
resolucién 5109 de 2005 y 333 de 2011 en cuanto rotulado de la materia prima almacenada
en bodega ofertada por el operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023.
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2.3CARGUE Y DESPACHO DE VEHICULOS:

Durante visita técnica realizada a bodega del operador UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023,
los profesionales de apoyo de la interventoria EDELMIRA SIERRA G. ASESORIA Y CONSULTORIAS

realizan visita de seguimiento y control a la fase de alistamiento, cargue y despacho de la materia
prima, donde se evidencié lo siguiente:
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Se prohibe disponer los alimentos directamente sobre el piso de los medios de transporte. Para
este fin se utilizaran los recipientes, canastillas, o implementos de material adecuado, de
manera que aislen el producto de toda posibilidad de contaminacion.

Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos o materias primas con
sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacién del alimento o la materia prima.

Se realiza la verificacion de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en la minuta.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.
Los manipuladores de alimentos cumplen con las précticas higiénicas necesarias durante todo

el proceso, evitando la contaminacién de los alimentos, superficies de contacto, materiales de
envase y embalaje.

e El drea de almacenamiento, ensamble,
condiciones de limpieza y desinfeccién.

Se almacenan los alimentos en lugares apropiados y en condiciones de temperatura indicadas
para cada uno.

® Se requiere que los transportadores de alimentos usen la dotacié
normatividad vigente.

distribucién y cargue se encuentra en adecuadas

n correspondiente segin

¢ Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °Crefrigeracién para conservar y alargar la vida del producto.

Se inici6 el cargue y despacho de vehiculo transportador de alimentos para los diferentes

municipios del departamento de Casanare los dias sabado 18 de noviembre del 2023.

Se da inicio al cargue y despacho de vehiculos transportadores de alimentos el dia Sabado 18 de
noviembre de 2023, antes de ser cargados los vehiculos se realiza la verificacion de la calidad e
inocuidad de los productos, asi mismo la verificacion del gramaje de las materias primas de todas
las rutas que se disponen a salir, con el objetivo de Que sean entregados completos, en las
cantidades correspondientes Y no se presenten contratiempos en la ejecucién del programa.

Correo Electrénico: interventoriagaecasanare@outloek.com
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edelER g o

CASANARE”

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, IJURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

WUy,

INTER - PAE-2023-001

VERSION: 01

FECHA: 16/08/2023

Foto #1 Cargue de vehiculo

Foto #2 Salida de vehiculo

Municipio: Aguazul, mani y tauramena
Fecha y hora de cargue: 25/11/2023 - 7:25 am
OSERVACIONES:

Municipio: Aguazul, mani y tauramena
Fecha y hora de salida: 25/11/2023-9: 10 am
OBSERACIONES:

Foto #3 Cargue de vehiculo

Foto #4 Salida de vehiculo

Municipio: Trinidad, tamara y nunchia
Fecha y hora de cargue: 25/11/2023 - 07:26 am
OSERVACIONES:

Municipio: Trinidad, tamara y nunchia
Fechay hora de salida: 25/11/2023 —9:20 am

OSERVACIONES:

Foto #5 Cargue de vehiculo

Foto #6 Cargue de vehiculo

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outiook.com
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UGV,

INTER - PAE-2023-001

OBJETO: “REALIZAR INTERV
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

CNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

CASANARE” FECHA: 16/08/2023

Municipio: Chameza Municipio: Chameza

Fecha y hora de cargue: 25/11/2023 — 09:20 am Fechay hora de cargue: 25/11/2023 - 10:26 am
OSERVACIONES: OSERVACIONES:

3. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES:

Las siguientes recomendaciones se realizan teniendo en cuenta el marco normativo contemplado
en fa Resolucion 2674 de 2013 y demds normas que la adicionen, modifiquen o sustituyan; asi como
los lineamientos que al respecto emita el sector salud. De acuerdo con el grupo de alimentos

entregados en las raciones suministradas, en la visita téchica realizada a bodega del operador
UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023 se dejan las siguientes observaciones:

® Se evidencié el cumplimiento por parte del operador de los parametros y lineamientos del
programa de Alimentacién Escolar, asi como de las obligaciones contractuales adquiridas con la
celebracion del contrato. ,

Continuar manteniendo los lugares de almacenamiento limpios y desinfectados para evitar la
Propagacion de plagas y garantizar la vida dtil de los alimentos.

Se debe mantener buena higiene del personal reforzando el lavado constante de manos con
aguay jabén de acuerdo con las recomendaciones de las autoridades de salud, de manera que
se evite la contaminacién del alimento.

Se realiza la verificacién de gramaje en frutas y todos los productos encontrados en bodega
donde se evidencia cumplimiento con lo requerido en la minuta.

Realizar constante limpieza y desinfeccion al drea de almacenamiento de materia prima.

Se evidencia en alistamiento y despachos del Fruver en adecuado estado de madu
materia prima en éptimas condiciones de calidad.

Se observa el alistamiento de materia prima por municipio de forma ordenada y organizada.

Los vehiculos de transporte de alimentos requieren de temperaturas comprendidas entre 0 °C
a 4 °Crefrigeracion para conservar y alargar la vida del producto.

racién y

Una vez terminada la visita y levantada el acta se notifica; para esto se dispone del Formato
Verificacién De Condiciones De Operaciones En Plantas Ensamble Racién Industrializada- Racién
Para Preparar En Sitio (anexo No 4). En el cual se encuentran todas las falencias o hallazgos que se
deben intervenir de forma INMEDIATA para asi asegurar la calidad e inocuidad de las materias
primas tanto en la recepcion, almacenamiento temporal, manipulacion, transporte y distribucioén a

cada una de las sedes.

EDELMI(I-\ SIERRA GUTIERREZ ™
R.L. Contrato de Consultoria 1938 de 2023

Correo Electrénico: interventoriapaecasanare@outiook.com
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v ’ OBJETO: “REALIZAR [INTERVENTORIA TFICNICA, ADMINISTRATIVA, JURiDlCA, FINANCIERA, VERSION: 01
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RA 1OS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE
CASANARE”

FECHA: 02/05/2023

01:D
OR DE:-AVA
B ) U

ANEXO 54

Actas y registro fotografico de visitas técnicas de seguimiento y control
a bodega periodo del 1 al 30 de noviembre de 2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com

{2




1‘3 min:o 1 LRIV UE CDUCACION

EACIONAL FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE
s RACION INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO

comG’o: FO-AT-VB-02

2023

VIGENTE DESDE: MAYO

_CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

OBJETO DEL CONTRATO:REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS

JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

CASANARE.
ENTIDAD TERRITORIAL: | DEPARTAMENTO DE CASANARE
. . Industrializ] Residencias
. . . ..
Fecha de la visita: AN ’( 7/\, 2 ?> Tipo de Complemento ada escolares Almuerzos Total servicios
Hora inicio: | I Hora terminacién: Niimero de servicios: X
DATOS OPERADOR o - i
Nombre del Operador: | UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 NIT: | 901.738.878-6

Ins

Nombre persona encargada de la planta: | WS A \MQ\/

(b VoS Cargo: 'COOJ(\\{‘ﬂCJQ\(‘)

Direccién de la planta: |y

Ciudad planta: YO Q i

Correo electrénico: —_—

Teléfono fijo:

1]

|Tel. cel: |

talaciones FISIC&S e infraestructura

N°.

Variables

Calificacion

N°.

Variables

Calificacion

La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier
foco de insalubridad.

Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
acumulacidn de basuras, estancamiento de aguas o presencia
de otras fuentes de contaminacién.

1

La edificaci6n esta disefiada y construida de manera que
proteja los ambientes de produccion e impida la entrada
de contaminantes del exterior.

La edificacién tiene el tamafio adecuado para la instalacién,
operacién y mantenimiento de los equipos, asi como para la
circulacién del personal y el traslado de materiales o
productos.

La edificacién y sus instalaciones esta construida de
manera que facilita las operaciones de limpieza,
desinfeccién y control de plagas.

La instalacion cuenta con un drea adecuada para el consumo
de alimentos y descanso del personal que labora en la planta.

El tamafio de los almacenes y de producto terminado es
adecuado para los voliimenes manejados en el
establecimiento y para la circulacién del personal.

Las instalaciones estan libres de elementos que puedan
afectar la inocuidad del alimento.

Los pisos estdn construidos en materiales no porosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario yse
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.

10

El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido
en la normatividad sanitaria.

11

Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo
estipulado en la normatividad sanitaria vigente.

12

La iluminacién y ventilacion cumple con lo exigido en la
normatividad sanitaria vigente.

13

Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise,
tienen dispositivos de cierre automatico y ajuste
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones de
limpieza y funcionamiento.

2

14

Las paredes estan construidas en materiales resistentes,
colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil
limpieza y desinfeccién y se encuentran en adecuadas
condiciones de limpieza.

,

15

Las instalaciones eléctricas, mecénicas y de prevencion de
incendios estan disefiadas de manera que impidan la
acumulacién de suciedad y albergue de plagas.

16

Los techos garantizan lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente.

17

Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y
entre estas y las paredes evitan el ingreso de plagas.

18

Las ventanas y otras aberturas estdn construidas de tal forma
que evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y
cumple con lo estipulado en Ia legislacién sanitaria vigente.

19

Las escaleras y elevadores estan ubicados de manera que
no causen contaminacion al alimento o dificulte el flujo
regular del proceso v la limpieza de la planta.

N.O

20

Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente
tales como servicios sanitarios y vestidor, independientes
para hombres y mujeres, separados de las areas de
produccion.

Secretaria de Educacion de Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil - Programa de Alimentacién Escolar
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21

LOs 1avamanos garantizan lo contemplando en la
Resolucion 2674 de 2013.

1

22

LOS SEIVICIOs sanitarios se mantienen limpios y estan dotados
con todos los recursos requeridos para la higiene personal
como establece la normatividad sanitaria.

O

23 |En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura. 1
Equipos y Utensilios .
N°. ) Variables Calificacién | N°. Variables Calificacion

24

Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y
estantes en cada uno de los procesos son suficientes, se
encuentran en adecuado estado de funcionamiento,
mantenimiento y cumplen con los requisitos
establecidos en la normativa vigente.

/l

25

El operador garantiza el correcto funcionamiento de los
difusores de los cuartos frios. (Si aplica)

26

Se cuenta con registros actualizados de las temperaturas
de los cuartos de refrigeracion. (Si aplica)

La planta y/o bodega cuenta con un programa de
mantenimiento y calibracién de equipos . ¢El cronograma se
cumple segtin lo estipulado?.

28

La distancia entre los equipos y las paredes (perimetrales)
son acordes a lo exigido en la normatividad vigente.

A

Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y
termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

30

Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado
de funcionamiento.

A

31

Los equipos de medicidn (temperatura Yy masa) se
encuentran calibrados.

32

Se realiza verificacién de los equipos (balanzas y termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

1

Personal Manipulador de Alimentos

N°. Variables Calificacion | N°, Variables' Calificacion
33 El personal manipulador de alimentos se encuentra en 34 Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos ) -
buen estado de salud y cuenta con certificacién medica. /) cuente con un plan de capacitacién continua y permanente.

35

El plan de capacitacién contiene los aspectos minimos y
se encuentra ajustado a la Resolucién 2674 de 2013.

36

El personal manipulador mantiene una estricta limpieza e
higiene personal y aplica buenas practicas higiénicas en sus

labores, de manera que evite la contaminacin del alimento yf

de las superficies de contacto con este.

37

La dotacion utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado
utilizado es cerrado de material resistente e
impermeable.

O

38

El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad
infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de
manipulacion de alimentos.

39

Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de

2674 de 2013.

proteccion y sanitarias establecidas en la Resolucién

N.O

Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad

N°,

Variables-

Calificacién

N°.

Variables

Calificacion

40

El operador realiza control de los componentes de los
complementos con el fin de garantizar que cumplan con
los esténdares de calidad exigidos por las normas vigentes|
y fichas técnicas del producto.

/\

41

El operador lleva trazabilidad de las materias primas que
ingresaron a la planta asi como de los complementos en el
despacho, y estos son registrados en las planillas.

O

42

Las dreas de recepcidn, almacenamiento, ensamble y
despacho se encuentran en adecuadas condiciones
higiénico sanitarias.

43

El empaque secundario cumple con las especificaciones
establecidas y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

/l

44

Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas
de refrigeracién no mayores de 4°C +/-22C durante todas
las etapas del proceso.

45

Los productos se encuentran debidamente rotulados, de

conformidad con lo establecido en la reglamentacién sanitaria

vigente.

46

Los componentes del complemento cumplen con las
caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y
textura), estan libres de contaminacién fisica, biolégica y
quimica y no se encuentran abombados.

47

El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
superficies, ambientes y manos de los operarios y los
resultados se encuentran dentro de los parametros
establecidos de acuerdo a la legislacién sanitaria vigente.

Secretaria de Educacién del Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil - Programa de Alimentacién Escolar
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© almacenamiento de productos no conformes.

O

49

La Planta cuenta con concepto sanitario favorable.

50

Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus

empaques corresponden a lo establecido en la ficha
técnica.

1

51

Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad
para ser distribuidas y comercializadas (Certificados
Microbioldgicos de liberacién), para cada uno de los
productos.

52

Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar

.

Plan de Saneamiento

Vériables

N°

Calificacién

N°,

Variables

Cal

ificacion

53

El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo
con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, este se

implementa y se llevan registros actualizados de cada uno
de los programas.

-/\

54

Se realiza lavado y desinfeccion de tanques de
almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la
normatividad vigente y a lo establecido en los documentos
contractuales. ¢El lavado se realiza de acuerdo con el
cronograma establecido en el plan de limpieza y
desinfeccién?.

.

55

El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos
los requisitos establecidos en la Resolucidn 2674 de 2013
Yy cuenta con capacidad suficiente para un dia de trabajo.

56

Dispone de sistemas sanitarios adecuados para la recoleccidn,|
el tratamiento y la disposicién de aguas residuales, aprobadas
por la autoridad competente. (si aplica).

VO

57

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccién y almacenamiento de residuos sélidos que
cumpla con la normatividad vigente y a la vez se
encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad|
suficientes para el almacenamiento de los residuos.

58

Se realiza la verificacion de las soluciones desinfectantes
(sustancias, concentraciones y tiempos de exposicién).

59

Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccion

(detergentes, desinfectantes) se encuentran etiquetados
con rotulo.

1

60

El operador realiza monitoreo de la calidad microbioldgica y
fisicoquimica del agua.

N

.O

Almacenamiento distribucién ytransporte

N°,

Variables

Calificacién

N°.

Variables

Cal

61

Se lleva un control de primeras entradas Y primeras
salidas con el fin de garantizar la rotacién de los
productos.

4

62

Ei almacenamiento de los insumos, materias primas y
productos terminados se realiza de manera que se minimice

su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan
afectar la inocuidad de los mismos.

ificacién

1

63

Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los
aspectos establecidos en el anexo técnico y la
normatividad sanitaria vigente.

No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras
sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacion del alimento o la materia prima.

65

El vehiculo donde se transportan los complementos y/o
alimentos segtin aplique, presentan concepto sanitario

favorable y cuentan con la documentacién establecida

seglin la normatividad vigente.

T

66

Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de
complementos alimentarios PAE.

.1

Total Calificacién Porcentaje obtenido

Porcentaje de

Muy bueno

95% - 100% Bueno

85% - 94.9%

S6 a1 .

cumplimiento

Aceptable

70% - 84.9% Deficiente

< 69%

Secretaria de Educacién del Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil -

Programa de Alimentacion Escolar
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FIRMA QUIEN ATIENDE LA VISITA

FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA

P ‘\c\_, Ba A\O‘V\ .
Nombre: DQV} A l?:q\t)l‘w Nombre:
Documento: }d‘lgqg EBT L

Cargo: Ffj:‘: .A Pﬁfd JV\J: Cargo:

‘v

Pbroner

Documento:

@‘ié&gﬁmﬁé _FIRMA FIRMA

Nombre:
Documento: Documento\:\j qis\%%j
Cargo: Cargo: C@ LO;MOL C)'r

Secretarfa de Educacion del Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil - Programa de Alimentacién Escolar
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205
ool . FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO ﬁp
A‘f‘ﬁé}(ﬁﬁ Casana BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN 25
LLkhitdin et > MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATODE | _ . . NN
CESRRI% | PRESTACION DE SERVICIOS No. 0914 DE 2023 Amrian t Eoaonres - Co
FO-AT-{F-08 25-09-21 Vol. 2

NFORME FOTOGRARCO DELA SITA TECNICA'DE SEGUIMIENTO: Y. CONTRC
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA. FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION
DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE.

OBJETO DEL
CONTIRATO

{INFORMACION GENERAL
PLANTA DE ENSAMBLE ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL URBANO (X)
DIRECCION CALLE 40 # 46 SIRUMA 2 FECHA DE VISITA 02-11- 2023 HORA INICIO: 07:40 a.m.
OPERADOR UNION TEMPORAL PAE INTERNDOS 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 ' HORA DE TERMINACION 09:30 PM
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO - ALMUERZO l X } R.I: RACION INDUSTRIALIZADA } X

FOTOGRAFIA No. 1 I INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No. 2 I ASEGURAMIENTO Y CONOL DE CALIDAD E INOCUIDAD

ftem No. 1. Lo planta estd@ ubicada en un lugar aislado de cualquier foco de | item No. 41 Las dreas de recepcién, almacenamiento, ensambie y despacho
insalubridad. . se encuentran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.
CUMPLE ] X | NOCUMPLE | CUMPLE ] X | NOCUMPLE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |

FOTOGRAFIA No. 3 I INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No. 4 ‘ INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA

Item No. 7. El tamario de los amacenes y de producios fermindos es adecuado | ltem No. 45. lLos componentes del complemento cumplen con las
para los volimenes manejados en el establecimiento y para la circulacion del caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y texiura), estdn libres de

ersonal, contaminacién fisica, bioldgica Y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE ] X | NOCUMPLE | CUMPLE [ X | NOoCUMPLE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoria,gacasanare@outlook.com

Teléfono: 3112632150

™~

=
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T FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
Hpronget Casanare BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN

MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE
PRESTACION DE SERVICIOS No. 0914 DE 2023

es

el sy
Anesrian b Consulionas,

FO-AT-IF-08 5-09-21

FOTOGRAFIA No. 5

INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCT! URA

. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALUDAD E
FOTOGRAFIA No. & INOCUIDAD

acumulacion de basuras, estan
fuentes de contaminacion.

tem No. 2: los accesos y drededores se manfienen limpios libres de
camiento de aguas o presencia de ofras

ltem No. 45. Los componentes del
caracteristicas organolépticas {color, oloi

complemento cumplen con las
r. sabor y textura), estan libres de

contaminacion fisica, biolégica y quimica Y no se encuentran abombados.
CUMPLE | | _NOCUMPIE | CUMPLE ] X NO CUMPLE |
OBSERVACIONES [ OBSERVACIONES |

- & % B » . . M 3 TR )
FOTOGRAFIA No. 7 ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E FOTOGRAFIA No. 8 EQUIPOS Y UTENSILIOS
INOCUIDAD
ftem No. 44. Los productos se encueniran debidamente rotulados, de | ftem No.

conformidad con lo establecido en ia reglamentacion sanitaria vigente.

cada uno de los procesos son suficientes
de funcionamiento, mantenimient

24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastilias y estantes en

» $€ encuentran en adecuado estado
© Yy cumplen con los requisitos establecidos

en fa normativa vigente.
CUMPLE ] X [ _NOCUMPLEE | CUMPLE X | NocumMPlE ]
OBSERVACIONES I OBSERVACIONES |

s

FOTOGRAFIA No. 9 | ALMACENAMIE

NTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE FOTOGRAFIA No. 10

I ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION

Y TRANSPORTE

item No. 82 Los vehiculos Y personal de distribucién cum
establecidos en el anexo técnico Y la nomatividad vigente.

plen con los aspectos | ftem No. 64 & vehiculo donde se rans
segun aplique. Presenian concepio

portan los complementos y/o alimentos
sanitario favorable y cuentan con la

documentacién establecida segun la normatividad vigente.
CUMPLE [ X | _NOCUMPIE | CUMPLE | X | _NOCUMPLE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES ]

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com

Teléfono: 3112632150

<




MINISTERIO DE EDUGACION
5 NACIONAL

JUNIDAD:

ADMINISTRATIVAESPECIALDESALIMENTACION ESCOLAR

-.|VERSION: 02

FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS RACION PARA
PREPARAR EN SITIO DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA

CODIGO: FO-AT-VB-02

2023

VIGENTE DESDE: MAYO

Fi

CO

S

OBIETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS

, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE
EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

ENTIDAD TERRITORIAL: | DEPARTAMENTO DE CASANARE

Fecha de la visita: o011 126213 Tipo de Complemento: RESIDENCIAS ESCOLARES
Hora inicio: b * 40 l Hora terminacién: "} 1O Total servicios

DATOS:OPERADOR it Reck s

Nombre del Operador: |

UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 NIT: | 901.738.878-6
Nombre persona encargada de la pIanta:I l W i \V\/\@Y Ubt HC)S Cargo: ICOO( &(nodo Y
Direccidn de la planta: |y 4 Q Cque 46 Ciudad planta: VQ 2¢] \
Correo electrdnico: Teléfono fijo: |Te|. Cel: | —

instalaciones

La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier
foco de insalubridad.

;- Calificacidn

Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas o presencia
de otras fuentes de contaminacién.

0

La edificacion esta disefiada y construida de manera que
proteja los ambientes de produccién e impida la entrada
de contaminantes del exterior.

La edificacidn tiene el tamafio adecuado para la instalacién,
" |operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la

circulacion del personal y el traslado de materiales o
productos.

La edificacion y sus instalaciones esta construida de
manera que facilita las operaciones de limpieza,
desinfeccidn y control de plagas.

La instalacién cuenta con un drea adecuada para el consumo
de alimentos y descanso del personal que labora en la planta.

El tamafio de los almacenes y de producto terminado es
adecuado para los volimenes manejados en el
establecimiento y para la circulacion del personal.

Las instalaciones estén libres de elementos que puedan
afectar la inocuidad del alimento.

-

Los pisos estan construidos en materiales no POrosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario yse
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.

10

El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido
en la normatividad sanitaria.

11

Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo
estipulado en la normatividad sanitaria vigente.

12

La iluminacién y ventilacién cumple con lo exigido en la
normatividad sanitaria vigente.

Sl A

13

Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise,
tienen dispositivos de cierre automatico y ajuste
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones de
limpieza y funcionamiento.

14

Las paredes estan construidas en materiales resistentes,
colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil
limpieza y desinfeccién y se encuentran en adecuadas
condiciones de limpieza.

15

Las instalaciones eléctricas, mecdnicas y de prevencion de
incendios estan disefiadas de manera que impidan la
acumulacion de suciedad y albergue de plagas.

16

Los techos garantizan lo establecido en la normatividad
sanitaria vigente.

17

Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y
entre estas y las paredes evitan el ingreso de plagas.

18

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de tal forma
que evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y
cumple con lo estipulado en la legislacion sanitaria vigente.

19

Las escaleras y elevadores estdn ubicados de manera que
no causen contaminacion al alimento o dificulte el flujo
regular de! proceso y la limpieza de la planta.

N-A

Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente
tales como servicios sanitarios y vestidor, independientes
para hombres y mujeres, separados de las dreas de
produccion.

Secretaria de Educacion del Distrito - Direccion de Bienestar Estudiantil - Programa de Alimentacién Escolar

od
g\'!




21

Los lavamanos garantizan lo contemplando en la
Resolucién 2674 de 2013.

/\

Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estén dotados
con todos los recursos requeridos para la higiene personal
como establece la normatividad sanitaria.

En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura.

24

Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y
estantes en cada uno de los procesos son suficientes, se
encuentran en adecuado estado de funcionamiento,
mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos
en la normativa vigente.

25

alificacion:

El operador garantiza el correcto funcionamiento de los
difusores de los cuartos frios. (Si aplica)

1

26

Se cuenta con registros actualizados de las temperaturas
de los cuartos de refrigeracion. (Si aplica)

27

La planta y/o bodega cuenta con un programa de
mantenimiento y calibracién de equipos . ¢El cronograma se
cumple segun lo estipulado?.

28

La distancia entre los equipos y las paredes (perimetrales)
son acordes a lo exigido en la normatividad vigente.

29

Se realiza verificacion de los equipos (balanzasy
termdémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

30

Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado
de funcionamiento.

4

Los equipos de medicién (temperatura y masa) se
encuentran calibrados.

Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y termdmetros) semanalmente respecto al equipo patron.

El personal manipulador de alimentos se encuentra en
buen estado de salud y cuenta con certificacién medica.

34

~Calificacion.

Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos
cuente con un plan de capacitacién continua Y permanente.

.

35

El plan de capacitacién contiene los aspectos minimos y se
encuentra ajustado a la Resolucién 2674 de 2013.

36

El personal manipulador mantiene una estricta limpieza e
higiene personal y aplica buenas précticas higiénicas en sus
labores, de manera que evite la contaminacion del alimento
y de las superficies de contacto con este.

1

37

La dotacion utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado
utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.

1

38

El personal que presente afecciones de Ia piel o enfermedad
infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de
manipulacién de alimentos.

Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de
2674 de 2013.

proteccidn vy sanitarias establecidas en la Resolucién

/I

~Variables:

-Calificacién -

40

El operador realiza control de los componentes de los
complementos con el fin de garantizar que cumplan con
los estdndares de calidad exigidos por las normas vigentes
y fichas técnicas del producto.

41

El operador lleva trazabilidad de las materias primas que
ingresaron a fa planta asi como de los complementos en el
despacho, y estos son registrados en las planillas.

1

42

Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble y
despacho se encuentran en adecuadas condiciones
higiénico sanitarias.

43

El empaque secundario cumple con las especificaciones
establecidas y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

/'

Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas
44(de refrigeracion no mayores de 4°C +/-22C durante todas

las etapas del proceso.

45

Los productos se encuentran debidamente rotulados, de
conformidad con lo establecido en la reglamentacién
sanitaria vigente.

46

Los componentes del complemento cumplen con las

caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y textura),

estdn libres de contaminacién fisica, bioldgica y quimica y
no se encuentran abombados.

47

El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
superficies, ambientes y manos de los operarios y los
resultados se encuentran dentro de los parametros
establecidos de acuerdo a la legislacion sanitaria vigente.

Secretaria de Educacién del Distrito - Direccién de Bienestar Estudiantil - Programa de Alimentacidn Escolar
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. 49|La Planta cuenta con concepto sanitario favorable. 7 %

almacenamiento de productos no conformes.

‘o . . Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad
Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus o - .
. para ser distribuidas y comercializadas (Certificados 2|
50|empaques corresponden a lo establecido en la ficha 5 R s . L.
. Microbioldgicos de liberacién), para cada uno de los
técnica.
productos.

52

Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar

Se realiza lavado y desinfeccion de tanques de
almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la

normatividad vigente y a lo establecido en los documentos
3 contractuales. ¢El lavado se realiza de acuerdo con el 1
cronograma establecido en el plan de limpieza y
desinfeccién?.

1 El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo
53 con lo-establecido en la Resolucién 2674 de 2013, este se

implementa y se llevan registros actualizados de cada uno 1
de los programas.

. Dispone de sistemas sanitarios adecuados para la
El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos .. X i L
. . .. recoleccién, el tratamiento y la disposicién de aguas
55[los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 de 2013 1 5 R . . 1
. . , . residuales, aprobadas por la autoridad competente. (si
Y cuenta con capacidad suficiente para un dia de trabajo.

aplica).

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccién y almacenamiento de residuos sélidos que . . .. R R
L. . Se realiza la verificacién de las soluciones desinfectantes '7
57]|cumpla con fa normatividad vigente yalavezse 5 . . . s
.. . . (sustancias, concentraciones y tiempos de exposicién).
encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad _
suficientes para el almacenamiento de los residuos.

Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccidon . . . . Sl
. . El operador realiza monitoreo de a calidad microbioldgica y
59;(detergentes, desinfectantes) se encuentran etiquetados 6 . L
fisicoquimica del agua.

con rotulo.

El almacenamiento de los insumos, materias primas y

6 Se lleva un control de primeras entradas y primeras salidas productos terminados se realiza de manera que se minimice

con el fin de garantizar la rotacién de los productos. 1 su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan "
afectar la inocuidad de los mismos.

. L, . No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo

Los vehiculos y personal de distribucion cumplen‘con los . . . . i
i .. alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras
63|aspectos establecidos en el anexo técnico yla o 6 X X

L o sustancias que por su naturaleza representen riesgo de

normatividad sanitaria vigente.

contaminacion del alimento o la materia prima.

El vehiculo donde se transportan los complementos y/o

alimentos seguin aplique, presentan concepto sanitario 1
6 favorable y cuentan con la documentacién establecida
segun la normatividad vigente.

6 Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de
complementos alimentarios PAE. 7

R PORETEE Shteaa] PorEeES
Total Calificacior orcentaje obtenido de ) 95% - 100% 85% - 94.9%
S q 0‘ o v. cumplimient 70% - 84.9% < 69%

[o]
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POy o, P
< s,
st S‘:Q 2 FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
ﬁpfén ﬁ Casanare BODEGA Y/O DEPOSITS) DE ALIMENTOS EN
! SN kb e MARCO DE LA EJECUCION DELCONTRATODE | . . =%~ =
PRESTACION DE SERVICIOS No. 0914 DE 2023 A b Consunonan | C
FO-AT-IF-08 25-09-21 Vol 2
NFORME FOTOGRAFICO DE LA VISHA TEC : oY
OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FIN
CONTRATO DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA
DEPARTAMENTO DE CASANARE I
INFORMACION GENERA| E
PLANTA DE ENSAMBLE ETC |  DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL URBANO (X)
DIRECCION CALLE 40 # 46 SIRUMA 2 FECHA DE VISITA 09-11- 2023 HORA INICIO: 07:40 a.m.
OPERADOR UNION TEMPORAL PAE INTERNDOS 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 ' HORA DE TERMINACION 09:30 PM
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO - ALMUERZO ! X ' R.J: RACION INDUSTRIALIZADA f X
FOTOGRAFIA No. 1 I INSTALACIONES FiSICAS E INFRAEST RUCTURA FOTOGRAFIA No. 2 l ASEGURAMIENTO Y CONOL DE CALIDAD E INOCUIDAD
item No. 1. La planta estd ubicada en un lugar gisiado de cualquier foco de | tem No. 41 Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho
insalubridad. se encueniran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.
CUMPLE | X | _NOCUMPLE | CUMPLE { X | NOCUMPLE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |
FOTOGRAFIA No. 3 ] INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCT URA FOTOGRAFIA No. 4 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA
ltem No. 7. B tamafio de los almacenes y de productos terminaos es adecuado ltem No. 45 (os componentes del complemento cumplen con las
para los volimenes manejados en el establecimiento y para la circulacion del caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y fextura), estan libres de
ersonal. contaminacion fisica, biolégica Y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE ] X | NOCUMPIE | CUMPLE [ X [  NOCUMPLE |
OBSERVACIONES [ OBSERVACIONES |
Yopal Casanare
E mail: interventoriapacasanare@outlook.com
Teléfono: 3112632150 77




FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN ‘
MARCO DE LA EJECUCION DELCONTRATODE | ., =" =
PRESTACION DE SERVICIOS No. 0914 DE 2023 Aerias y Sxmionar. 2

FOAT-F08  25-09-21

oo Casanare

S——

INFORME FOTOGRAFICODE

2o

FOTOGRAFIA No. 5 INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No. & ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E

INOCUIDAD
ltem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las

Item No. 2: Los accesos y darededores se mantienen fimpios libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia de ofras

caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y textura), estén libres de
fuenies de contaminacion. contaminacién fisica, biolégica y quimica Y no se encuentran abombados.
CUMPLE | |  NOCUMPIE | CUMPLE | X [ NOCUMPLE |
OBSERVACIONES [ OBSERVACIONES |

FOTOGRAFIA No. 7 ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E FOTOGRAFIA No. 8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

INOCUIDAD
item No. 44, Los productos se encuentran debidamente rofulados, de | item No. 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastilas y estantes en
conformidad con lo establecido en la reglamentacién sanitaria vigente.

cada uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado

de funcionamiento, mantenimiento Y cumplen con los requisitos establecidos
en ia normativa vigente.
CUMPLE ] X |__NOCUMPIE | CUMPLE

OBSERVACIONES [ OBSERVACIONES |

X [ NOCUMFLE |

S

FOTOGRAFIA No. 9 | ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE FOTOGRAFIA No.

item No. 62 Los vehiculos y personal de distribucion cumplen con los aspectos | ftem No. 64 Ef ve
establecidos en el anexo técnico y la normatividad vigente.

10 ] ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORIE
hiculo donde se fransportan los complementos y/o alimentos
segin aplique. Presenfan concepto sanitario favorable Yy cuentan con la

documentacion establecida segun la nomatividad vigente.
CUMPLE | X | NOCUMPIE ] CUMPLE | X [ Nocumple ]
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com
Teléfono: 3112632150 239{
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Ty UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 02
& MLUSTERIO DE EDUCACION FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACIGN EN PLANTAS ENSAMBLE |.CODIGO: FO-AT-VB-02
\ NACIONAL VIGENTE DESDE: MAYO
RACION INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO 2023
: SR . : CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
ENTIDAD TERRITORIAL: | DEPARTAMENTO DE CASANARE
Industrializ [Residencias
la visita: Tipo de Complemento Almuerzos Total servicios
Fecha de la visita vIER Al o] afie p ada cscolares ici
Hora inicio: |® " 2( | Hora terminacién: }r’ \ (&) Nimero de servicios: % 7 .04 6
DATOS OPERADOR L ) : .
Nombre del Operador: I UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 NIT: | 901.738.878-6
Nombre persona encargada de la planta:l | e ,n wW\e X (U\Qi \\0 S Cargo: |(’Q-J{ é\ \I\ed (2%
Direccién de la planta:  {Cail|e 40 846 Ciudad planta: \[o oy Byensxe
Correo electrénico: , Teléfono fijo: A |Te|. Cel: ]
Instalaciones Fisicas e‘infraestructura . - -
NS T ‘Variables™ : Calificacion | N°. Variables Calificacion
. . R Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier . X . )
1 . ) -/( 2 Jacumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia ‘1
foco de insalubridad. R
de otras fuentes de contaminacion.
. . . R La edificacidn tiene el tamafio adecuado para la instalacidn,
- |La edificacién esta disefiada y construida de manera que L, o R ,
A . e operacion y mantenimiento de los equipos, asi como parala
3 |proteja los ambientes de produccién e impida la entrada 1 4 X Lo .
. X circulacion del personal y el traslado de materiales [o}
de contaminantes del exterior.
productos.
La edificacién y sus instalaciones esta construida de . . ,
s . L La instalacién cuenta con un drea adecuada para el consumo
5 |manera que facilita las operaciones de limpieza, 6 . ’]
R - de alimentos y descanso del personal que labora en la planta.
desinfeccién y control de plagas.
pr -
El tamafio de los almacenes y de producto terminado es . . -
i R Las instalaciones estdn libres de elementos que puedan
7 |adecuado para los voltimenes manejados en el 1 8 . . . 7
. . L. afectar la inocuidad del alimento.
establecimiento y para la circulacién del personal.
Los pisos estdn construidos en materiales no pPOrosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con . ., , ) i
X . R El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido
9 |acabados libres de grietas o defectos que dificulten Ia 10 . o N ﬁ
Lo . . . - en la normatividad sanitaria. .
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario y se
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo La iluminacién y ventilacién cumple con lo exigido en la
11| - o 1 12 o DOl “1
estipulado en la normatividad sanitaria vigente. normatividad sanitaria vigente.
Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son ., . . R
. . . . Las paredes estan construidas en materiales resistentes,
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise, R L.
. L . o . colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil
13 Jtienen dispositivos de cierre automatico y ajuste /‘ 14|, . . .
. . limpieza y desinfeccidn y se encuentran en adecuadas ’]
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones de . L
N . . condiciones de limpieza.
limpieza y funcionamiento.
Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencion de . . .
. . s L Los techos garantizan lo establecido en la normatividad
15 lincendios estdn disefiadas de manera que impidan la 1 16 L
. . sanitaria vigente. "J
acumulacién de suciedad y albergue de plagas.
R . Y Las ventanas y otras aberturas estin construidas de tal forma
Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y . K N
17 . X 18 |que evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y N
entre estasy las paredes evitan el ingreso de plagas. '\ . . . e .
cumple con lo estipulado en la legislacion sanitaria vigente.
X . Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente
Las escaleras y elevadores estan ubicados de manera que .. o . R R
inacién al alimento o dificulte el flujo N A, 20 tales como servicios sanitarios y vestidor, independientes /\
19 Jno causenlcontamlnalcu::.n a .a de Ia plant ¢ para hombres y mujeres, separados de las areas de
regular del proceso y la limpieza de la planta. produccion.
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En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene p

ersonal, y las buenas practicas de manufactura.

: . Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estan dotados
Los lavamanos garantizan lo contemplando en la ~1 . .
21 " 22 [con todos los recursos requeridos para la higiene personal
Resolucién 2674 de 2013. . .
como establece la normatividad sanitaria.
23

1

Equipos y Utensilios

cacién de los equipos (balanzasy termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

N°. .-Variables “Calificacion | N°. | Variables Calificacion

Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y

estantes en cada uno de los procesos son suficientes, se . . .

. R El operador garantiza el correcto funcionamiento de los
24 |encuentran en adecuado estado de funcionamiento, 1 25 | .. , N -1
o . R difusores de los cuartos frios. {Si aplica)
mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos
en la normativa vigente.
. . ' . La planta y/o bodega cuenta con un programa de

Se cuenta con registros actualizados de las temperaturas P . y./ & . - .p g R
26 . L. o '] 27 |mantenimiento y calibracidon de equipos . ¢El cronograma se /l

de los cuartos de refrigeracion. (Si aplica) . i ‘

cumple segun lo estipulado?.

28 La distancia entre los equipos y las paredes {perimetrales) ‘1 29 Se realiza verificacién de los equipos (balanzasy

son acordes a lo exigido en la normatividad vigente. termdmetros) semanalmente respecto al equipo patron. 1
30 Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado 1 31 Los equipos de medici6n (temperatura Yy masa) se

de funcionamiento. encuentran calibrados. ’I
32 |Se realiza verifi

1

Personal Manipulador de Alimentos -

encuentra ajustado a la Resolucion 2674 de 2013.

36

labores, de manera que evite la contaminacion del alimento
y de las superficies de contacto con este.

N°. -~ Variables Calificacion | N°. Variables Calificacién
: 13 El personal manipulador de alimentos se encuentra en tl 34 Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos
buen estado de salud y cuenta con certificacion medica. cuente con un plan de capacitacion continua Yy permanente. 1
El personal manipulador mantiene una estricta limpieza e
35 El plan de capacitacién contiene los aspectos minimos y se higiene personal y aplica buenas practicas higiénicas en sus

37

La dotacion utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado
utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.

O

38

El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad
infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de
manipulacion de alimentos.

39

2674 de 2013.

Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de

proteccion y sanitarias establecidas en la Resolucién

N°,

Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad

Variables

Calificacion

N°,

Variables

40

El operador realiza control de los componentes de los
complementos con el fin de garantizar que cumplan con
los estandares de calidad exigidos por las normas vigentes
y fichas técnicas del producto.

1

41

El operador lleva trazabilidad de las materias primas que
ingresaron a la planta asi como de los complementos en el
despacho, y estos son registrados en las planillas.

Calificacion

1

42

Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble y
despacho se encuentran en adecuadas condiciones
higiénico sanitarias.

43

El empague secundario cumple con las especificaciones
establecidas y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

44

Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas
de refrigeracion no mayores de 4°C +/-22C durante todas

Los productos se encuentran debidamente rotulados, de

estdn libres de contaminacién fisica, biolégica y quimica y
no se encuentran abombados.

resultados se encuentran dentro de los parametros
establecidos de acuerdo a la legislacidn sanitaria vigente.

7 45| conformidad con lo establecido en Ia reglamentacion '1
las etapas del proceso. sanitaria vigente.
Los componentes del complemento cumplen con las El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
6 caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y textura), vl a7 superficies, ambientes y manos de los operarios y los 1
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48

- |El proveedor cumple con la identificacién, clasificacion y

almacenamiento de productos no conformes.

49

La Planta cuenta con concepto sanitario favorable.

50

Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus
empaques corresponden a lo establecido en la ficha
técnica.

51

Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad
para ser distribuidas y comercializadas (Certificados
Microbioldgicos de liberacién), para cada uno de los
productos.

52

Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar

1

Plan de;Saneamiento:

N%|

ariables:

-=|. Calificacion.

Nep

Variables

Calificacion

53

El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo
con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, este se
implementa y se llevan registros actualizados de cada uno
de los programas.

/\

54

Se realiza lavado y desinfeccién de tanques de
almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la
normatividad vigente y a lo establecido en los documentos
contractuales. ¢El lavado se realiza de acuerdo con el
cronograma establecido en el plan de limpieza y
desinfeccién?.

55

El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos
los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 de 2013
Yy cuenta con capacidad suficiente para un dia de trabajo.

56

Dispone de sistemas sanitarios adecuados parala
recoleccion, el tratamiento y la disposicién de aguas

residuales, aprobadas por la autoridad competente. (si
aplica). '

N

57

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccién y almacenamiento de residuos sélidos que
cumpla con la normatividad vigente y a la vez se
encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad
suficientes para el almacenamiento de los residuos.

58

Se realiza a verificacion de las soluciones desinfectantes
(sustancias, concentraciones y tiempos de exposicion).

59

Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccién
(detergentes, desinfectantes) se encuentran etiquetados
con rotulo.

1

60

El operador realiza monitoreo de la calidad microbioldgica y
fisicoquimica del agua.

7

Almacenamiento distribucién y.transporte

N°. Variables: - Calificacion | No. Variables Calificacién
El almacenamiento de los insumos, materias primasy
61 Se lleva un control de primeras entradas y primeras salidas /\ productos terminados se realiza de manera que se minimice

con el fin de garantizar la rotacién de los productos.

62

su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan
afectar la inocuidad de los mismos.

./I

63

Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los
aspectos establecidos en el anexo técnico y la
normatividad sanitaria vigente.

64

No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo
alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras
sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
contaminacién del alimento o la materia prima.

65

El vehiculo donde se transportan los complementos y/o
alimentos seguin aplique, presentan concepto sanitario

favorable y cuentan con la documentacién establecida

segun la normatividad vigente.

1

66

Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de
complementos alimentarios PAE.

i i6 i i Porcentaje
Total Calificacién Porcentaje obtenido o J Muy bueno 95% - 100% Bueno 85% - 64.9%
3 Y . .
o] O! G / . |cumplimient] table 70% - 84.9% Deficiente < 69%
o .
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i MINIBIERIV.DE EDYCGACION
Ng0 " NACIONAL

CcODIGO: FO-AT-VB-03

FORMATO DE VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PREPARADA EN SITIO DESAYUNO,
ALMUERZO Y CENA
ORI E O NS R AN oS B E OPS s A :
ENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

ENTIDAD TERRITORIAL:

WIH/"/M/O ‘LH> MUNICIPIO DESPACHADO: { 6Z'Vaébr

UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023

PS RESIDENCIAS ESCOLARES
Meni Y€ 3l meny T 2-C>

e
VIGENTE DESDE: MAYO 2023

DEPARTAMENTO DE CASANARE

Camacno 1L
€1

Fecha de la visita:

Tipo de Complemento:
Operador:

Residencias escolares

No Servicios

Semana de consumo:

Del:

I
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%0 | NACIONAL : FORMATO DE VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACION PREPARADA EN SITIO DESAYUNO,

- 2 e VR L _ . 5
= E Pty
Ry Mnue IN BRIV VR EWVUAGIUN : CODIGO: FO-AT-VB-03 ;,:% 5?
‘ ALMUERZO Y CENA VIGENTE DESDE: MAYO 2023

Ex

¥ A (:ﬁ‘
OBJETO DEL CONTR,

STACION DEL SERVICIO DE AUMENTACION ESCOLAR
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO A
BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN Ty

MARCO DE LA EIECUCION DELCONTRATODE | ., . 32 -

PRESTACION DE SERVICIOS No. 0914 DE 2023 i ot €

FO-AT-IF-08  25-09-21

Vol 2

OBJETODEL | OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA STRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA

CONITRATO PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

‘INFORMACION.GENERAL :
PLANTA DE ENSAMBLE ETC DEPTO. CASANARE } MUNICIPIO YOPAL | URBANO (X)
DIRECCION CALLE 40 # 46 SIRUMA 2 FECHA DE VISITA | 17-11- 2023 HORA INICIO: 08:00 a.m.
OPERADOR UNION TEMPORAL NUTRI-PAE 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 HORA DE TERMINACION 09:30 PM
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO ' X | R.I: RACION INDUSTRIALIZADA ’ X | R.E RESIDENCIAS ESCOLARES ‘ X

FOTOGRAFIA No. 1 INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No. 2 &sgggrmmro Y CONOL DE CAUDAD E
ftem No. 41 Las areas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho
se encueniran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.

ftem No. 1. La planta estd ubicada en un lugar aislado de cudlquier foco de
insalubridad.

CUMPLE [ |  Nocumpie | X CUMPLE | X [ NOCUMPLE |
OBSERVACIONES La edificacién esta qonsf[yldc en drea no dislada OBSERVACIONES
de focos de contaminacion.

FOTOGRAFIA No. 3 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA
Hem No. 7. El tamafio de los almacenes y de producios termincos es

adecuado para los voldmenes manejados en el establecimiento Yy para la
circulacion del personal.

FOTOGRAFIA No. 4 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA
ltem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las
caracteriticas organolépticas (color, olor, sabor y fextura), estdn libres de

contaminacién fisica, bioldgica Y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE I X | NOoCUMPIE | CUMPLE X [  NOCUMPLE |
OBSERVACIONES [ OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com

Teléfono: 3112632150
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e FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO P

Pictes G BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN P
prendey \Lasanare =%
PIORGEL Mapai e MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE

z At ird Sie iy
PRESTACION DE SERVICIOS No. 0914 DE 2023 Avsan & Comtonas | L7
FO-AT-IF-08

25-08-2

Vi

FOTOGRAFIA No. 5 !!NSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No. 6 !ﬁggld:{lmENTo Y CONTROL DE CALIDAD E
ftem No. 2 Los accesos y drededores se mantienen fimpios libres de | ftem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia de ofras caracteristicas organolépticas {color, olor, sabor y texiura), estdn fibres de
fuentes de contaminacion.

confaminacién fisica, bioldgica Y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE ] |  NOCUMPIE | X CUMPLE X | _NOCUMPLE |
OBSERVACIONES ' f;z :}tr)(sjewc en los drededores acumulacion de OBSERVACIONES

FOTOGRAFIA No. 7

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E FOTOGRAFIA No. 8 EQUIPOS Y UTENSILIOS
INOCUIDAD

item No. 44. Los productos se encueniran debidamente rotulados, de
conformidad con lo establecido en la reglamentacion sanitaria vigente.

ltem No. 24. Los equipos, utensilios, sefiadoras, estibas, canastilias y estantes en
cada uno de los procesos son suficientes, se encueniran en adecuado estado
de funcionamiento, mantenimiento Y cumplen con los requisitos establecidos

en la normativa vigente.
CUMPLE ! X | NOCUMPLE | CUMPLE | X | _ NOCUMPEE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |

BT

FOTOGRAFIA No. 10 ‘ ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE
tem No. 64 El vehiculo donde se fransportan los complementos y/o dlimentos
segln aplique. Presentan concepio sanitario favorable y cuentan con la

FOTOGRAFIA No. 9 ] ALMACENAMIENTOS DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

Htem No. 82 Los vehiculos Y personal de dishibucién cumplen con los aspectos
establecidos en el anexo técnico y la normafividad vigente.

documentacién establecida segun la normatividad vigente.
CUMPLE | X [ NocumpPlE | CUMPLE | X | _NocumplE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com

Teléfono: 3112632150




5*UNIDAD:ADMINISTRATIVA:ESPECIAL:DE ALIMENTACION ESCOLAR -

~.{VERSION: 02

ths‘rsmo DE BDUCAGION
NACiO

%

FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS RACION PARA
PREPARAR EN SITIO DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA

CODIGO: FO-AT-VB-02

2023

VIGENTE DESDE: MAYO )

1 No. 19381DE2023

—

2k

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA J
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS E

URIDICA FINANCIERA CONTABLE Y AMBI ENTAL A LA PRESTACION DE

N LAS RESIDENCIAS ESCOLARES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
ENTIDAD TERRITORIAL: | DEPARTAMENTO DE CASANARE
Fecha de la visita: 21491419 a 3 Tipo de Complemento: RESIDENCIAS ESCOLARES
Hora inicio: | %i% l Hora terminacidn: Total servicios
DATOS:OPERADOR: ;52
Nombre del Operador: | UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 NIT: | 901.738.878-6
Nombre persona encargada de la planta:l | Cargo: |
Direccion de la planta: Ciudad planta:
Correo electrénico: Teléfono fijo: ITeI. Cel |
Instalaciones:Fisicas:&infraestructura e o
- Calificacion
. . R Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de
La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier - X i
1 . . 2 |acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia
foco de insalubridad. L
de otras fuentes de contaminacion.
. ., I . La edificacién tiene el tamafio adecuado para la instalacién,
La edificacion esta disefiada y construida de manera que . . . )
. . L Operacion y mantenimiento de los equipos, asi como para la
3 |proteja los ambientes de produccién e impida la entrada 4 h " .
: . /\ circulacidn del personal y el traslado de materiales 0
de contaminantes del exterior. ’(
productos.
La edificacién y sus instalaciones esta construida de . ., .
. . L La instalacién cuenta con un drea adecuada para el consumo
5 |manera que facilita las operaciones de limpieza, 6 .
. L O de alimentos y descanso del personal que labora en la planta.
desinfeccion y control de plagas.
El tamafio de los almacenes y de producto terminado es . . .
) R Las instalaciones estdn libres de elementos que puedan
7 ladecuado para los voltimenes manejados en el 8 . | .
L - - /{ afectar la inocuidad del alimento. /(
establecimiento y para la circulacién del personal.
Los pisos estan construidos en materiales no porosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con . L. . . .
X . . El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo establecido
9 |acabados libres de grietas o defectos que dificulten la 10 L o .
o . > S o O en la normatividad sanitaria.
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario y se
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.
" Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo 1 La iluminacién y ventilacién cumple con lo exigido en la
estipulado en la normatividad sanitaria vigente. ’H normatividad sanitaria vigente. O
Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son i . R i
T . i . Las paredes estdn construidas en materiales resistentes,
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise, . L.
. . - . - . colores claros, impermeables, no absorbentes y de facil
13 jtienen dispositivos de cierre automatico y ajuste 14 . ..
- L ] limpieza y desinfeccién y se encuentran en adecuadas
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones de /] L. L.
Lo . . condiciones de limpieza.
limpieza y funcionamiento.
Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencién de X . .
. . o L Los techos garantizan lo establecido en la normatividad
15 lincendios estan disefiadas de manera que impidan la 16 NN
.. R sanitaria vigente.
acumulacion de suciedad y albergue de plagas.
. . Las ventanasy otras aberturas estdn construidas de tal forma
Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, y ) . K
17 . . 18 {que evita la entrada de contaminantes, plagas, suciedades y
entre estasy las paredes evitan el ingreso de plagas. . s e
cumple con lo estipulado en la legislacién sanitaria vigente.
. . Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente
Las escaleras y elevadores estdn ubicados de manera que .. e X R R
s . L . tales como servicios sanitarios y vestidor, independientes
15 [no causen contaminacion al alimento o dificulte el flujo 20 . ,
lar del proceso y la limpieza de Ia planta NR para hombres y mujeres, separados de las areas de
regula P 4 ’ produccidn.
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Los lavamanos garantizan lo contemplando en la

Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estdn dotados

21 L. 22 jcon todos los recursos requeridos para la higiene personal "5
Resolucidn 2674 de 2013. /\ 2 : q. . p. . 8 P /‘
como establece la normatividad sanitaria.
23 {En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura. /l
Equipos:y Utensilio:
LE

" Variables .

Calificacion

24

Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y
estantes en cada uno de los procesos son suficientes, se
encuentran en adecuado estado de funcionamiento,
mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos
en la normativa vigente.

25

El operador garantiza el correcto funcionamiento de los
difusores de los cuartos frios. (Si aplica)

26

Se cuenta con registros actualizados de las temperaturas
de los cuartos de refrigeracién. (Si aplica)

La planta y/o bodega cuenta con un programa de
mantenimiento y calibracion de equipos . ¢Ef cronograma se

-|cumple seguin lo estipulado?.

28

La distancia entre los equipos y las paredes (perimetrales)
son acordes a lo exigido en la normatividad vigente.

1

29

Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y

_|termémetros) semanalmente respecto al equipo patrén.

4
A
1

30

Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado estado
de funcionamiento.

N

31

Los equipos de medicidn (temperatura y masa) se
encuentran calibrados.

KO

Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y termémetros) semanalmente respecto al equipo patron.

Vo

:Variabies_

El personal manipulador de alimentos se encuentra en
buen estado de salud y cuenta con certificacion medica.

34

Se garantiza que todo el personal manipulador de alimentos
cuente'con un plan de capacitacién continua Yy permanente.

Calificacion

4

35

El plan de capacitacién contiene los aspectos minimos y se
encuentra ajustado a la Resolucién 2674 de 2013.

36

El personal manipulador mantiene una estricta limpieza e
higiene personal y aplica buenas précticas higiénicas en sus
labores, de manera que evite la contaminacién del alimento
y de las superficies de contacto con este.

37

La dotacidn utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado
utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.

0

38

El personal que presente afecciones de la piel o enfermedad

infectocontagiosa es excluido de toda actividad directa de
manipulacion de alimentos.

R

39

2674 de 2013.

Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de

proteccién vy sanitarias establecidas en la Resolucién

/{

Asegurami
e

o Variables

Calificaciéon

40

El operador realiza control de los componentes de los
complementos con el fin de garantizar que cumplan con
los estdndares de calidad exigidos por las normas vigentes
y fichas técnicas del producto.

41

El operador lleva trazabilidad de las materias primas que
ingresaron a la planta asi como de los complementos en el
despacho, y estos son registrados en las planillas.

42

Las dreas de recepcién, almacenamiento, ensamble y
despacho se encuentran en adecuadas condiciones
higiénico sanitarias.

43

El empaque secundario cumple con las especificaciones
establecidas y su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

44

Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas
de refrigeracion no mayores de 4°C +/-22C durante todas
las etapas del proceso.

(1)

45

Los productos se encuentran debidamente rotulados, de
conformidad con lo establecido en la reglamentacién
sanitaria vigente.

46

Los componentes del complemento cumplen con las
caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y textura),
estdn libres de contaminacién fisica, bioldgica y quimica y
no se encuentran abombados.

g

47

El operador da cumplimiento al plan de muestreo para agua,
superficies, ambientes y manos de los operarios y los
resultados se encuentran dentro de los parametros

establecidos de acuerdo a la legistacion sanitaria vigente.

1
1
1
1
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El proveedor cumple con la identificacién, clasificacion y

,

48 R -| 49|La Planta cuenta con concepto sanitario favorable.

almacenamiento de productos no conformes. O

L . - Las materias primas cumplen con las condiciones de calidad
Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus e - R
) para ser distribuidas y comercializadas (Certificados

50(empaques corresponden a lo establecido en la ficha 5 . s R -,

técnica /\ Microbioldgicos de liberacién), para cada uno de los "}

’ productos.

52

Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar

1

-~ Calificacion

Pla Saneamiento:

Se realiza lavado y desinfeccién de tanques de

El operador cuenta con plan de saneamiento de acuerdo almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la

con lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013, este se

3 5 normatividad vigente y a lo establecido en los documentos

implementa y se llevan registros actualizados de cada uno contractuales. (El lavado se realiza de acuerdo con el —’(

de los programas. /‘ cronograma establecido en el plan de limpieza y

desinfeccién?.
. Dispone de sistemas sanitarios adecuados parala
El tanque de almacenamiento de agua cumple con todos recoleccién, el tratamiento y la disposicién de a uas
. . P 3 i
55|los requisitos establecidos en la Resolucitn 2674 de 2013 5 . Y .p & .
X . ) . residuales, aprobadas por la autoridad competente. (si MQ/
Yy cuenta con capacidad suficiente para un dia de trabajo. /{ aplica)

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccién y almacenamiento de residuos sélidos que i . L, X X
L . Se realiza la verificacion de las soluciones desinfectantes
57}cumpla con la normatividad vigente y a la vez se P 5 . . . s
. . . (sustancias, concentraciones y tiempos de exposicion).
encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad
suficientes para el almacenamiento de los residuos.

Los productos utilizados para la limpieza y desinfeccién . . . . L
. . El operador realiza monitoreo de la calidad microbioldgica y
59|(detergentes, desinfectantes) se encuentran etiquetados p 6 . L
1 fisicoquimica del agua.
con rotulo.
Almacenamiento:distri ]

Variables:. . Calificacion

El almacenamiento de los insumos, materias primasy
6 Se lleva un control de primeras entradas y primeras salidas 6 productos terminados se realiza de manera que se minimice
con el fin de garantizar la rotacién de los productos.

su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan /l
/’ afectar la inocuidad de los mismos.

, o, No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo
Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con los . . . . .
) A L. : alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras
63aspectos establecidos en el anexo técnico y la 6 . .
- o sustancias que por su naturaleza representen riesgo de
normatividad sanitaria vigente.

contaminacién del alimento o la materia prima.

El vehiculo donde se transportan los complementos y/o

6 alimentos segun aplique, presentan concepto sanitario Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de

P . 6 . .
favorable y cuentan con la documentacién establecida /( complementos alimentarios PAE. /(
segun la normatividad vigente.
- i i6on: : ¢ e ido. | Porcentaje . .. -
- Total-Calificacién Porcentaje obtenido i ,VMuy'Ab‘ueno 95% - 100% " Bueno 85% - 94.9%
cumplimient - otable 70% - 84.9% Deficiente <69%
[e) T
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Mg 1l LUV VE RUVVVALVIVA CODIGO: FO-AT-VB-03
NACIONAL FORMATO DE VERIFICACION DE MATERIA PRIMA RACIGN PREPARADA EN SITIO DESAYUNO, VIGENTE DESDE. MAYD 2023 Q_fi i1a
ALMUERZO Y CENA : DL
‘ " "CONTRATO DE-CONSULTORIA No. 1938 DE 2023
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORTA TECNICA ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTA

BLE'Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

ENTIDAD TERRITORIAL: DEPARTAMENTO DE CASANARE
. |Fecha de la visita: "i ‘ | |-|Z i$| MUNICIPIO DESPACHADO: | | o @ (\
‘ % \N o T B Tipo de Complemento: Residencias escolares
Operador: UNION TEMPORAL PAE INTERNADO 2023 No Servicios |
Datos del Menti a verificar © e o X : h R
Menus a entregar por modalidag PS RESIDENCIAS ESCOLARES Semana de consumo: Del:J\ m0 al: -CQ mo
Meni___ alMena____
Verificacidn de materia primia- =0 0o S0 T T : EEEEEY
; e e B U ks BRSO Y Unidad.de T( et Cantidad Cantidad Cantidad Ceracteristicas Cumplimient
B o B YT PRIt A ] . idad de’ p|mpra : ida antida antida . umplimiento
S Matf”a Prrlma’ SR R Prqv‘egéof T : ,foite» ) vEe{cha yenqm:ento medida’ " { productosidenalto [ " esperada encontrada faltante Organolepticas (C/NC})
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MUY NIV VL RUVVVAVIVN cADIGO: FO-AT-VB-03 s
NACIONAL FORMATO DE VERIFICACIGN DE MATERIA PRIMA RACION PREPARADA EN SITIO DESAYUNO, . 4
ALMUERZO Y CENA '
- CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

OBJETO DEL CONTRATO REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINAI
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPA|
Verlﬁcacxon de materna prlma LR

NCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
RTAMENTO DE CASANARE

L Mét;ria s '»‘L.cte.f; #éché~§encimiént; Unidad ci‘é’ : T;;Erf:r? : ~.Cantidad - | Cantidad Cantidad 5?;?:2:322 Cumplimiento
- eerabima : TS lete L (Fechaen k medxda ,prgdu:::;:)ealzo’ “esperada éncontrada faltante  |”~ T (C/NC)
Vo Ny J-Qes> | nwd | oo \<¢; e | Gszlansz] O (clel ¢ | ¢
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Wyewo 26e B Verend NB | ae |lan | o lclc]l C ¢
R . NO| Saedsuxo|l O |c|C] o[ C
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e (FORME FOTOGRAFICO.D
OBJETO DEL OBJETO DEL CONIRATO: REALIZAR INTEBVENTORI'A TE
CONTRATO PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

ISHA TECNICADE SEGUIMIENTO.Y.CONTROL . | i :
CNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES

INFORMACIONGENERAI i =
PLANTA DE ENSAMBLE EIC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO YOPAL URBANO (X)
DIRECCION CALLE 40 # 46 SIRUMA 2 FECHA DE VISITA 24 11- 2023 HORA INICIO: 07:40 am.
OPERADOR UNION TEMPORAL NUTRI-PAE 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 l HORA DE TERMINACION 09:30 PM
MODALIDAD | PS: PREPARADO EN SITIO - ALMUERZO , X | R.1: RACION INDUSTRIALIZADA l X

FOTOGRAFIA No. 1 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No. 2 &sgggf:ﬂmro Y CONOL DE caubAD E
ltem No. 1. La planta estd ubicada en un lugar aislado de cudlquier foco de | ftem No. 41 Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho
insalubridad. se encuentran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.
CUMPLE [ | NOCUMPIE | X CUMPLE | X | NOCUMPLE |
OBSERVACIONES l La edificacién esta consiruida en drea no aislada

de focos de contaminacion. OBSERVACIONES I

FOTOGRAFIA No. 4 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAEST RUCTURA
Htem No. 45. Los componentes del complemento cumplen con las
caracterkticas organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de
contaminacién fisica, biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

FOTOGRAFIA No. 3 | INSTALACIONES FiSICAS E INFRAESTRUCTURA
#tem No. 7. El tamaho de los almacenes y de producios terminaos es

adecuado para los volomenes manejados en el establecimiento Yy para la
circulacién del personal.

CUMPLE I X [ NocumpPiE ™ | CUMPLE X | NOCUMPIE |
OBSERVACIONES | OBSERVACIONES |

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@uﬂock_com
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
BODEGA Y/O DEPOSITO DE ALIMENTOS EN
MARCO DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE
PRESTACION DE SERVICIOS No. 0914 DE 2023

Al D M
Aneraras & Consittorian, . LT

FO-AT-IF-08  25-08.

FOTOGRAFIA No. 5 ! INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALDAD E
FOTOGRAFIA No. 6 { INOCUIDAD

tem No. 2: Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de

acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o presencia de otras
fuentes de contaminacion.

iftem No. 45, Los componentes del complemente cumplen con las
caracteristicas organolépticas {color, olor, sabor y textura), estan libres de

contaminacién fisica, bioldgica Y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE [ | NOCUMPIE | X CUMPLE ] X | NOCUMPLE |
OBSERVACIONES I kS)z ;tr);ervo en los arededores acumulacion de OBSERVACIONES

FOTOGRAFIA No. 7 ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE CALIDAD E

INOCUIDAD

FOTOGRAFIA No. 8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

ltem No. 44. Los productos se encueniran debidamente rotulados, de
conformidad con lo establecido en ia reglamentacion sanitaria vigente.

item No. 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canasfilas y estantes en
cada uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado

de funcionamiento, mantenimiento Y cumplen con los requisitos establecidos
en la normativa vigente.

CUMPLE { X [ NocumpiE |

CUMPLE ] X | NOCUMPLE |

OBSERVACIONES |

OBSERVACIONES |

FOTOGRAFIA No.

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
1

FOTOGRAFIA No. 12 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE

CAUDAD E
INOCUIDAD

ltem No. 36. La dotacién utilizada por el personal manipulador de alimentos es
de color claro que permita visualizar su limpieza, con cieres o broches y sin
bolsilos por encima de la cintura y esta se encuenfra en adecuadas
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado utilizado es cerado de
materidl resistente € impemeable.

Hem No. 41. Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho
se encuentran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.

CUMPLE [ X |  NOCUMPLE |

CUMPLE [ X | NOCUMPIE |

Yopal Casanare

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com
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ANEXO 55

Informe de visitas técnicas verificacién de infraestructura, equipos y

menaje de comedores escolares periodo del 1 al 31 de octubre de 2023
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INTRODUCCION

En cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1938 de 2023 cuyo objeto es: “OBJETO DEL
CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE
CASANARE", fue realizado el seguimiento al Contrato de prestacion de servicio No. 1951 del 2023, cuya
ejecucion otorga la operatividad del Programa de Alimentacién Escolar -

PAE, dado por el operador
“UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023”.

Bajo el contexto anterior, se plantea la presentacién del actual “informe de instalaciones fisicas y
sanitarias”, el cual precisa acciones de seguimiento, realizadas por la firma consuitora “EDELMIRA
SIERRA GUTIERREZ” durante el “periodo comprendido entre el 01 al 31 de octubre de 2023”. Por
consiguiente, se expone que, en el plazo citado previamente, se realizaron visitas de inspecci6n técnica
a las unidades aplicativas inmersas en el objeto del Contrato No. 1938 de 2023, que buscaron evaluar
las condiciones de infraestructura de las &reas de almacenamiento, preparacién, distribucién Y
consumo de los complementos alimentarios, conforme a la normatividad sanitaria vigente, Resolucién
2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social <MSPS y Resolucién 00335 de 2021.

En este sentido, es claro resaltar que las inspecciones cumplen el rol de generar alertas oportunas con
respecto a la infraestructura de los restaurantes escolares, para que los actores responsables del
programa (Operador y/o Entidad Territorial Certificada —ETC-), ejecuten acciones de mantenimiento
que garanticen los espacios apropiados para la preparacion en sitio o consumo de las raciones
alimentarias por parte de los nifios, nifias, adolescentes y jévenes beneficiarios de Ia estrategia
residencias escolares. Lo anterior, considerando que las instalaciones que dan operatividad al PAE,
deberdn estar libres de focos de insalubridad 'y bajo condiciones higiénico-sanitarias dptimas, para
brindar calidad e inocuidad de los alimentos elaborados para los estudiantes matriculados en la

estrategia de residencias escolares y en los diferentes niveles educativos del Departamento de
Casanare.

Yopal Casanare

E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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MARCO NORMATIVO

v" Resolucién 00335 del 23 de diciembre de 2021 del Ministerio de Educacién Nacional “Por la cual
se expiden los Lineamientos Técnicos - Administrativos, los Esténdares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacién Escolar (PAE)”.

v' Ley 09 de 1979, que establece las normas sanitarias para la prevencién y control de los agentes
bioldgicos, fisicos o quimicos que alteran las caracteristicas del ambiente exterior de Ias
edificaciones hasta hacerlo peligroso para la salud humana.

v' Resolucién 2674 del 26 de julio de 2013 del Ministerio de Salud y proteccidn Social. “Por la cual
se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones”

Yopal Casanare %
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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MARCO CONCEPTUAL

Alimento Contaminado: El que presenta o contiene agentes y/o sustancias extrafias de cualquier
naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, o en su defecto, en
normas reconocidas internacionalmente. (Resolucién 2674 de 2013)

Alimento perecedero: “Alimento que, debido a su composicion, caracteristicas fisicoquimicas y
bioldgicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que, por

lo tanto, exige condiciones especiales de proceso, conservacion, almacenamiento, tr

ansporte y
expendio”. (Resolucién 2674 de 2013).

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la
ley, ejercen funciones de inspeccién, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencién y

seguimiento para garantizar el cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”.
(Resolucion 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: “Son los principios basicos y practicos generales de higiene en la
manipulacién, preparacién, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de
alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las
operaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se
disminuyan los riesgos inherentes a la produccién”. (Resolucién 2674 de 2013)

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones

establecidas en la normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumo y que
satisface las necesidades en el marco del Programa de Alimentacion Escolar.

Inocuidad: “Es la garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y
consuman de acuerdo con el uso al que se destina”. (Ministerio de Salud y Proteccién Social, 2013).
Manipulador de alimentos: “Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u

ocasional, en actividades de fabricacién, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
transporte y expendio de alimentos”. (Resolucién 2674 de 2013)

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria
de alimentos para su utilizacién directa, fraccionamiento o conversion

en alimentos para consumo
humano. (Resolucién 2674 de 2013)

Modalidad de suministro: Se refiere al proceso y lugar de elaboracién y preparacién de los alimentos
a suministrar. En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad para la atencién en la institucion
educativa: Preparada en Sitio, Comida Caliente Transportada o Industrializada.

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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Notificacion sanitaria: Nimero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante
el cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o

comercializar un alimento de menor riesgo en salud publica con destino al consumo humano.
(Resolucién 2674 de 2013)

Operador: Persona natural o juridica encargada de ejecutar, suministrar, ensamblar, almacenar y/o

distribuir los alimentos que integran los complementos alimentarios para el cumplimiento del objetivo
del programa.

Permiso sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el
cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o
comercializar un alimento de riesgo medio en salud publica con destino al consumo humano.

Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al publico en
general, 0 a una parte del él, a cambio de un precio, uno o més bienes o servicios producidos por ella
misma o por terceros, destinados a la satisfaccién de una o mas necesidades de ese publico”.

Registro sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el
cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o
comercializar un alimento de alto riesgo en salud publica con destino al consumo humano.

Residuos: Todo material inservible que queda como resultado de un proceso.

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresién “suministro”
de accion y efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entenderd c
la provisién de bienes, alimentos,
objetivo.

, acoge la acepcion gramatical
omo la forma establecida para
servicios y elementos propios del Programa para el logro de su

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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1. OBJETIVOS

1.1 GENERAL

Evaluar las instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares bajo los criterios
establecidos en la Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social y
aplicados por la interventoria para verificar la ejecucién del objeto “PRESTAR EL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LA POBLACION MAYORITARIA DE LAS RESIDENCIAS
ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

CASANARE” del contrato de prestacién de servicios No. 1951 del 2023.

1.2 ESPECIFICOS

Realizar el diagnéstico de infraestructura fisica y sanitaria, de los restaurantes escolares

donde se ejecuta el Programa de Alimentacién Escolar bajo el contrato de consultoria No.

1938 del 2023.

Consolidar informacién para la Entidad Territorial Certificada —ETC, relacionada con el

estado de las instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares del
Departamento, con el fin de que este actor, tome acciones correctivas necesarias para el
mejoramiento de la operatividad del PAE, especificamente de las residencias escolares.

Definir porcentualmente la conformidad y/o cumplimiento de las condiciones higiénico-

sanitarias de las areas de preparacién, almacenamiento y consumo, donde se desarrolla el
PAE, en aras de alimentar el diagnostico situacional de las residencias escolares priorizadas.

Yopal Casanare

E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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2. ALCANCE

Este informe se consolida por medio del estudio de campo realizado por la interventoria, en las
unidades aplicativas que operan en el marco de la ejecucion del contrato de consultoria No. 1938 de
2023 cuyo objeto es: “OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO
DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” y establece con base en los lineamientos

de la Resolucién 2674 de 2013, un panorama general sobre la infraestructura de los restaurante
escolares del departamento de Casanare donde se desarrolia el PAE.

3. METODOLOGIA

Para establecer el presente diagnéstico, Ia firma consultora adapté el “FORMATO DE VERIFICACION DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ESCOLARES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR — PAE
MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO — RACION INDUSTRIALIZADA” con base en los lineamientos
técnicos del PAE y posteriormente, evalué 5 aspectos técnicos fundamentados en el anélisis de las area
de almacenamiento, 4rea de preparacidn, area de consumo, servicios publicos, manejo y disposicién

de residuos y servicios sanitarios. Lo anterior, fue calificado mediante 4 criterios: (1) cumple, (0) no
cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado.

Asi bien, en lo referente a los aspectos derivados de la legislacion sanitaria vigente (Resolucion 2674 de
2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social - MSPS), la cual es aplicada en todo el territorio nacional
Y €s uno de los referentes para el manejo del PAE, el estudio se enfocé en los siguientes requerimientos:

v" LOCALIZACION Y ACCESOS: Estaran ubicados en lugares aislados de cualquier foco de

insalubridad que represente riesgos potenciales para la contaminacién del alimento. Su
funcionamiento no debe poner en riesgo la salud y el bienestar de la comunidad.

Sus accesos y alrededores se mantendran limpios, libres de acumulacién de basuras y deberan
tener superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten el mantenimiento

sanitario e impidan la generacién de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de otras
fuentes de contaminacidn para el alimento.

DISENO Y CONSTRUCCION: La edificacion y sus instalaciones deben estar construidas de manera
que se faciliten las operaciones de limpieza, desinfeccién y control de plagas e impidan el acceso
de material particulado o agentes externos que pueden alterar la calidad de los productos, las
areas de almacenamiento deben ser las adecuadas, no se debe permitir el ingreso de animales.

ABASTECIMIENTO DE AGUA: El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las
normas vigentes establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccién Social. Debe contar con
Yopal Casanare
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tanque de almacenamiento de agua con tapa, el tanque debe ser de un material que garantice
su potabilidad, se debe realizar una limpieza y desinfeccion periddica.

DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS: Debe existir un sistema de recoleccién y
almacenamiento de residuos sélidos que impida el acceso y proliferacién de insectos, roedores
y otras plagas, el cual debe cumplir con las normas sanitarias vigentes, Los residuos sélidos que
se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen riesgo de contaminacién al
alimento, a los ambientes o superficies que tengan contacto con este.

INSTALACIONES SANITARIAS: Los establecimientos destinados a la fabricacién de alimentos y/o
procesamiento deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente,

independientes para hombres y mujeres. Estos servicios, deben mantenerse limpios y proveerse
de jabén desinfectante y elementos desechables.

En conjunto con los aspectos anteriormente sefialados, las reas de elaboracién de los productos objeto
de la Resolucién 2674 de 2013, deben cumplir adicionalmente con requisitos especificos de disefio, en
paredes, techos, pisos, puertas, ventanas, desagiies, iluminacién, ventilacién y estructuras eléctricas. El
estado y mantenimiento de estas condiciones, se debe complementar con el desarrollo de un Plan de
Saneamiento basico, que contenga objetivos claramente definidos para disminuir los riesgos de
contaminacion de los alimentos en las 4reas de procesamiento de los comedores escolares.

El porcentaje final sera analizado con los puntos de cortes establecidos

por la UApA, estipulados en la
tabla N° 1.

Tabla 1. Puntos de corte para calificacion de visitas - UaPa.

95% - 100% 85% - 94.9%

< 69%

70% - 84.9%

3.1 ASPECTOS DEL ACTA DE VERIFICACION

Tabla 2. Aspectos a evaluar mediante el Diagnosico de infrestcra 7
214 e * ASPECTO.AEVALUAR

Los pisos estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza man enimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () Baldosa( )
1 Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
| para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento () Baldosa { )pintura{ )} Ladrillo{)

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacién,
| formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
| Material Cemento () Teja Eternit { ) TejaZinc{ )} Termo Acustico{ )

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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Los mesones estén construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento

para garantizar condiciones higiénico-sanitarias Material Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( }
Acero Inoxidable{ )

Las puertas y ventanas estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si {Jno{ )enuso:si{ )

no{ )funciona:si{
}no{ ) capacidad: suficiente ( ) insuficiente { )

Ei drea de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si {)no( )enuso:si{ )

no{ }funciona:
si{ )no{ )capacidad: suficiente ( ) insuficiente ()

El drea de almacenamiento cuenta estibas.

El drea de almacenamiento cuenta con canastillas.

El drea de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos ‘

e : EA DE PREPARACION
Los pisos estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento { )Baldosa{ )

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento( )} Baldosa( ) pintura( } Ladrilio

()

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacién,

formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Material Cemento () Teja Eternit ( } TejaZine{ ) Termo AcUstico( )

Los mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento

para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa( )} Cemento( ) Madera { )
Acero Inoxidable { )

Las puertas y ventanas estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
e ILAREADECONSUMO . oo oo :
Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacién
cruzada.

El drea de preparacién cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente { )

insuficiente { ) tipo: industrial
{ )domestica( )

El drea de preparacién cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente ( )

insuficiente( ) tipo: industrial
() domestical )

“ Il AREA DE.CONSUMOQ -~ . .

Los pisos estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento {( )Baldosa( )

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento

para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento{ ) Baldosa{ ) pintura{ }
Ladrillo( )

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacion,
formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Material Cemento( ) Teja Eternit{ ) TejaZine{ ) Termo Aclstico{ )

Los mesones estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento

para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa( ) Cemento{ ) Madera{ )
Acero Inoxidable{ )

Las puertas y ventanas estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Yopal Casanare
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El &rea de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente { } insuficiente (

} material:
plastica{ ) madera{ )otro:

El drea de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente{ } insuficiente (

} material:
plastica( ) madera( )otro:

El area de consumo cuenta con utensﬂ|os suficientes.

: = IV SERVIC!OS PUBLICOS
EI comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica.

El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de abastecimiento)

El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable.

El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado.

EI comedor escolar cuenta con gas natural en uso.

i V. MANEJO Y DISPOS!CION DE RESlDUOS
La unldad aphcatwa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos sohdos

La unidad aplicativa cuenta con drea de almacenamiento temporal.

stpossmon final de res:duos quema( ) enterrada( ) recoleccmn( )

= \II SERVI CIOS SANiTARlOS
Cuenta con area para Iavado de manos de Ios beneficiarios.

Cuenta con los implementos de aseo necesarios.

Cuenta con baiio exclusivo para personal manipulador.

Yopal Casanare
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4. RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

4.1 CONSOLIDADO DE VISITAS DE DIAGNOSTICO EN EL PERIODO DE ANALISIS

de Alimentacion Escolar (PAE) en ejecucién mediante el Contrato de consultoria No. 1938 del 2

Para el periodo del 01 al 31 de octubre del presente afio, se realizaron 07 diagndsticos para verificar el
estado de las instalaciones fisicas y sanitarias de los comedores escolares que hacen parte del Programa

023 cuyo
objeto es: “OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,

FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES ESCOLARES DEL
DEPARTAMENTO DE CASANARE.” Estas visitas contemplaron 05 municipios y estuvieron enfocadas en

determinar el cumplimiento o no de las condiciones minimas de infraestructura necesarias para prestar

el servicio de restaurante escolar, teniendo en cuenta los criterios dados por Ia Resolucidn 2674 de

Tbl 3. C

2013. Los municipios y las residencias escolares que se visitaron se enumeran en la siguiente tabla:

lidad,

1.0 4/10/2023 MANI JESUS BERNAL PINZON PABLO ANTONIO BARRERA
CAMILO TORRES - SANTA

2.0 4/10/2023 MANI CAMILO TORRES HELENA DE CUSTUA

3.| 17/10/2023 | HATO COROZAL | LUIS HERNANDEZ VARGAS |  LUIS HERNANDEZ VARGAS

4.| 17/10/2023 | HATO COROZAL | BONIFACIO GUTIERREZ BONIFACIO GUTIERREZ

5.| 18/10/2023 | TAURAMENA CRIETT CRIETT

6.| 26/10/2023 TAMARA | VICTOR GOMEZ CORREDOR | _ VICTOR GOMEZ CORREDOR
DOR c -

7.| 26/10/2023 NUNCHIA SALVA R&;ﬁ,ﬁ’m HO' | SALVADOR CAMACHO ROLDAN

A continuacidn, se presenta el anélisis del estado locativo y sanitario de las residencias escolares

visitadas durante el periodo, y se consolida la informacién teniendo en cuenta el municipio de
referencia. En tal resumen se incluye recomendaciones de acciones de mejora que podran ser tenidas

en cuenta para corregir las anomalias halladas en las instalaciones fisicas de las unidades aplicativas del

Departamento, asi como, las falencias en la implementacién de los programas del plan de saneamiento

aprobados para la ejecucion del PAE.

4.2 DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS PARA LA
MODALIDAD DE ATENCION RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)

Para la ejecucion del PAE bajo la modalidad “Racién Preparada en Sitio (RPS)”, se debe contar con una
infraestructura higiénico-sanitarias basica, que asegure la operacion y la conservacion de la calidad e
inocuidad de los alimentos entregados en las diferentes residencias escolares; por tal motivo, se realizd
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una inspeccion y calificacién de los comedores escolares visitados en el mes de octubre, con el
proposito de identificar las falencias y mejorar el servicio de alimentacidn, que es destinado a los nifos,

nifias y adolescentes matriculados y en los diferentes niveles académicos de las residencias escolares
del Departamento de Casanare.

ias municipio d Hato corozal (ps)

£t %CAL  CALIFICACION
Luis Herndandez | Luis Hernandez 100,0% | Muybueno |Ninguna.
Vargas Vargas

8. El drea de almacenamiento cuenta estibas
(especificar rea, estado y material)

10. El drea de almacenamiento cuenta con
recipientes plasticos

85,3% Bueno 1‘8. El area d_e pre‘paracién ?uenta con
licuadora (especificar tipo y capacidad)

26. El drea de consumo cuenta con utensilios
suficientes (Especificar material y estado)

31. El comedor escolar cuenta con gas natural
en uso.

Bonifacio Bonifacio
Gutiérrez Gutiérrez

unicipio de Mani {ps)

Tabla 5. Diagnéstico de instalaciones fisi
. CALIFIQAClON REQU EREN A CCION

8. El area de almacenamiento cuenta estibas
(especificar drea, estado y material)

15. Las puertas y ventanas estan construidos
en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
(Especificar material y estado)

23, Las puertas y ventanas estan construidos

JESUS BERNAL PABLO en material resistente, impermeable, no
ANTONIO 82,9% Aceptable |absorbente, se realiza mantenimiento para
PINZON BARRERA

garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
(Especificar material y estado)

26. El drea de consumo cuenta con utensilios
suficientes (Especificar material y estado)

31. El comedor escolar cuenta con gas natural
en uso.

37. Cuenta con bafio exclusivo para personal
manipulador {especificar estado e
implementos necesarios)

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150

1c




ASESORIAS Y CONSULTORIAS CODIGO:

o EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ CIDIS-2023-001
ﬁg CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023 VERSION: 01
&4&("~—\|ff csovnes:\:u:sé o

INFORME DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS FECHA: 04/04/2023

8. El area de almacenamiento cuenta estibas
(especificar drea, estado y material)

17. El drea de preparacién cuenta con estufa
{especificar tipo y capacidad)

18. El drea de preparacién cuenta con
licuadora (especificar tipo y capacidad)

CAMILO 26. El &rea de consumo cuenta con utensilios
TORRES - suficientes (Especificar material y estado)
CAMILO TORRES SANTA 77,1% Aceptable |29. El comedor escolar cuenta con tanque de
HELENA DE almacenamiento de agua potable.
CUSIVA

32. Lla unidad aplicativa cuenta con canecas
para la recoleccién de los residuos sdlidos.

33. La unidad aplicativa cuenta con srea de
almacenamiento temporal.

37. Cuenta con bafio exclusivo para personal
manipulador {especificar estado e
implementos necesarios)

4. Los mesones estan construldos en matenal
resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias. {Especificar

SALVADOR SALVADOR material y estado)
CAMACHO CAMACHO 88,2% Bueno 8. El drea de almacenamiento cuenta estibas
ROLDAN ROLDAN

(especificar drea, estado y material)

10. El érea de almacenamiento cuenta con
recipientes plasticos

32. La unidad aplicativa cuenta con canecas
para la recoleccidn de los residuos sélidos.

4. Los mesones estén construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias. {Especificar
material y estado)

VICTOR GOMEZ
CORREDOR

CORREDOR

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmaiLcom
Teléfono: 3112632150

13




33

ASESORIAS Y CONSULTORIAS :
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ CiDIS-2023-001

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023 VERSION: 01
INFORME DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS FECHA: 04/04/2023

edefird sierrd Yo

Asasorios & Consulories

(especificar area, estado y material)
32. La unidad aplicativa cuenta con canecas
para la recoleccién de los residuos sélidos.

8. El area de almacenamiento cuenta estibas

(especificar 4rea, estado y material)

20. Las paredes estan construidas en material

resistente, impermeable, no absorbente, se

realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias (Especificar
CRIETT CRIETT 86,1% Bueno material y estado)

31. El comedor escolar cuenta con gas natural
en uso.

35. Cuenta con érea para lavado de manos de
los beneficiarios (especificar estado)

36. Cuenta con implemento de aseo necesarios
(especificar estado)

Yopal Casanare 1%
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5. ANALISIS DE RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y
SANITARIAS POR MUNICIPIO

En cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1938 del 2023, que tiene por objeto: “REALIZAR
INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA
PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN
LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”, se desarrollaron 07
visitas de diagnéstico durante el mes de octubre de 2023, en las cuales se contemplaron 05 municipios.

El resultado obtenido con este estudio determiné las condiciones fisico-sanitarias de las unidades
aplicativas verificadas en cada municipio en el mes de octubre, donde se ejecuta el Contrato de
prestacion de servicios No. 1951 del 2023, Cuya ejecucion otorga la operatividad del Programa de
Alimentacién Escolar - PAE, dado por el operador “UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023".

tlustracién 1. Porcentaje de cum

plimiento verificacion de infraestructura por municipio periodo de 01 al 31 de
octubre de 2023 » :

e g3

- 91% -

HATO COROZAL

Es necesario precisar, que se no se presentaron residencias escolares con Concepto DEFICIENTE.
Informacién recolectada por parte de Ia Interventoria sobre las condiciones de las unidades aplicativas
fueron enviadas para su respectiva verificacion y adecuaciones pertinentes para su cumplimiento.

Cabe mencionar, que la calificacién de los municipios mencionados anteriormente no demuestra que
las condiciones de infraestructura de otras sedes educativas sean desfavorables; sino por el contrario,
es el resultado de la consolidacién de diferentes evaluaciones técnicas.
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5.1 PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO POR ASPECTO A EVALUAR
Tal como se mencioné en la Metodologia del actual informe (Numeral 5), la firma consultora adapto el
“FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ESCOLARES PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR PAE MODALIDAD PREPARADA EN SITIO-INDUSTRIALIZADA” para desarrollar
el diagnostico de instalaciones fisicas y sanitarias en las unidades aplicativas inspeccionadas. Por esta
razon, el andlisis porcentual de los 5 aspectos se presenta en la ilustraciéon No. 2, donde se exhibe un

promedio de las calificaciones obtenidas por actividad evaluada en el mes de octubre y durante el

desarrollo de las visitas de campo realizadas a las instituciones educativas para la ejecucién del Contrato
de prestacion de servicios No. 1951 del 2023.

Hustracidn 2. Porcentaje de cumplimiento por aspectos evaluados

I. AREA DE ALMACENAMIENTO -
Il. AREA DE PREPARACION
1H. AREA DE CONSUMO
V. SERVICIOS PUBLICOS

V. MANEIO Y DISPOSICION DE... :

V1. SERVICIOS SANITARIOS...

En la evaluacion de las instalaciones fisicas Y sanitarias que presenta el actual informe, permite detectar
falencias principalmente en lo relacionado con manejo y disposicién de residuos, referente a la falta de
un drea para el almacenamiento temporal de los mismos y al tipo de disposicién que se usa.

En definitiva, para garantizar la adecuacién de las instalaciones fi

sicas y sanitarias, es responsabilidad
de la Entidad Territorial Certificada-

ETC en uso de sus capacidades viabilizar recursos para el
fortalecimiento de la infraestructura, tal como lo dicta el numeral 3.3, Literal n. de la Resolucién 00335

del MEN: “Garantizar que los establecimientos educativos de su jurisdiccion cuenten con g
infraestructura adecuada para el almacenamiento, preparacién, distribucién y consumo de los
complementos alimentarios, e implementar planes de mejoramiento con los establecimientos

educativos que no cumplan con estas condiciones, hacerles seguimiento y apoyar su implementaciony

ejecucion: en el caso de las ETC departamentos, deben articularse con sus municipios no certificados “.

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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\ ASESORIAS Y CONSULTORIAS CODIGO:
e : < EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ CIDIS-2023-001
%ﬁ%& ’ CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023 VERSION: 01
edelviird siewvrdy =

Asesorios & Consulaties.

INFORME DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS FECHA: 04/04/2023

6. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

En el desarrollo del Programa de Alimentacién Escolar- PAE, se debe garantizar una racién de calidad,
dado que este alimento suple el 100% de las necesidades nutricionales diarias de los estudiantes
matriculados y en los diferentes niveles educativos del Departamento de Casanare. En este sentido, se
hace necesario requerir condiciones bdasicas en las instalaciones fisicas y sanitarias de las Unidades
Aplicativas seleccionadas para la operacién; por consiguiente, las dreas de preparacién y de consumo,
deben estar construidos en materiales que no generan sustancias tdxicas, de color claro, resistentes,
impermeables, no absorbentes y con superficies lisas. Por lo anterior, en el presente informe de
diagndstico, se expusieron las debilidades halladas en las Instituciones inspeccionadas por el equipo
técnico durante el mes de octubre, en pro de realizar mejoras continuas para el programa en ejecucién.

Dentro de las falencias que tuvo un impacto en la parte sanitaria de las unidades aplicativas, concierne
a la ausencia de tanques de almacenamiento de agua como minimo para un dia de servicio, ausencia
de mallas anti-insectos en las dreas de preparacion, almacenamiento y comedor, disminuyendo la
inocuidad de los alimentos suministrados a los nifios, nifias, adolescentes y jévenes, de igual manera
las instituciones educativas no cuentan con &rea de almacenamiento temporal de residuos Yy su

disposicion final. Por todo lo anterior, se solicita a la Entidad Territorial Certificada- ETC gestionar
recursos para el mantenimiento de los hallazgos encontrados.

Este insumo, es parte fundamental para la caracterizacién del territorio, dado que aporta informacién
real y actualizada de las condiciones de infraestructura y dotacién de las instituciones educativas,
permitiendo a la ETC tomar decisiones frente a la priorizacién en la inversién de recursos de
infraestructura, buscando el objetivo de suministrar en el 100% de las instituciones educativas la
modalidad de atenci6n racién preparada en sitio estrategia residencias escolares.

EDELMIZA SIERRA GUTIERREZ
Representante Legal
ASESORIA Y CONSULTORIA

Yopal Casanare

E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150

2]




¢ODIGO:
INTER -PAE-RES-2023-
001
s OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
e_-delmi& é’n"f},’,‘ﬂ’f r CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
» ESTUDIAN'II',ES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE FECHA: 02/05/2023
AREY : _. S

ANEXO 56

Cronograma de visitas de infraestructura periodo del 1 al 31 de octubre
de 2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com




€207 30 8£6T YIMOLINSNOD 30 OLVYLNOD /Y
ERALEEIERA L ELE]

2INONIISORIU B UODEINIISA I BYSIA
1043003 A 03103UOW ‘O3UBJWHNas Bp BJJUD 1 BUSIA

SINOIINIANOD
NY3T104 OHOVINYO ¥OGVAVS Nya10¥ OHOVIWYO HOOVATVS VIHONNN
HOQIUNOD ZIWOD BOLOIA HOAIMHUOD ZINOD VOLOIA VEVIAVL
11300 LLIHO YNINWINYL
ZIUHFLLND OIOVHINOE ZIAHFLND OIOVAINOG VZOHOJ OLvH
SYOUVYA Z3ANYNUIH SINT SYDUVA ZAANYNYIH SIN VZOHO2 OivH
VAISNO 3d YNF13H VANVS - S340L OTINVO STYUOL. OTHWVO INVIN
- YHIHNYE OINOLNY OTTavd NOZNId IYNX38 SNs3r INVIN
¥6 |06 [6Z |82 |22 |97 (52 [v2 €2 |22 |12 |02 |6T 8% | L [9T |STIPT|ET.

£20 JHANLOO 'SIN 5 ; -
0 0 VHNLINHLSIVHANI SYLISIA 30 YINYEOONOYD

*AYYNVSY) 30 OLNINVLHYVAIA 130 STTVIDIH0 STUVI0IST SVIONIAISIY SV NI SOQVINDIMLYIN
SHNVIGNLS3 SO1 Vv V10053 NOOVININITY 30 OIIA3S 1a zo_uﬁmmﬁ V1V VANZIGINY A TTEVINOD ‘VHIONYNIA ‘VDIGHHNT VALVELSININGY <u_zuE VIHOLNaNU3INI ¥V2ITV3, 013140 &
: o &

‘ON YjHOLINSNOD 30 OLYHINO

by s

ROy e o

g




CODIGO:
. .| INTER -PAE-RES-2023-
3 _ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
' ""“"hﬁﬁi Serra - | CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

FECHA: 02/05/2023
CASANARE”
ORME D ON:DE LOS:PERIODOS DELDO1:D
OR DE AVZ 0
0 BRE Al: 05 DE:D BREDE 20

294

ANEXO 57

Actas y registro fotografico de visitas técnicas verificacién de
infraestructura, equipos y menaje de comedores escolares periodo del 1
al 31 de octubre de 2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescola r@gmail.com
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Shet

OBJETC DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, Alel\ilSTRATWA, JURIDICA, FINANGIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA D,
PARA COMEDORES ESCOLARES ~ ’

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

e, Sene o

i

FO-AT-VI-03 04-02-2022

Vo.2

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

lnsiiiucion

educaiiva: &5\:‘ A P}Q‘“O\\ I ’ Ciudad/ Municipio Huh< Hora inicio: 5 ! 2 OAM

Sede: ’PQ\O[O An¥0n\0 Fecha Visita: o <{ -~ ‘ O “?_O?,S terngw?;iién: (Z‘\. l@ A

Ultima visiia de inspeccién sanitaria:

. Concepto Emitido por ia
Fecha de Visita: autoridad saniiaria

Modaiidad de! servisio: PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo () - PSt: Preparado en siiio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena { )Q - Rl: Racién Industrializada ()
PUNTAJE ESPERADO "3 S PUNTAJE OBTENIDO Z PORCENTAJE % L CONCEPTO FiNAL BU ong
" o o
AREA DE A A A O
- " aept A evAriae N VACIONES (Bustribir 12 actioh cortectiva o
N SVALUAR ! PE3 .
=] ASPECTO A EVALUAR . ) PUNTAJE accion de meiora b
Los pisos &slan construidas en maienial resisienté, impérmeable, no absorbente, se realiza

1| Ps |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemenio( ) /l

Baldosa( ~}

PS

ED

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimienio para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento 4 /)
) Baldosa( )pintura (3} Ladrio XN

Ps

(2
k)

ED

Los techos estan disefiados v consiruidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacion, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimienio para garantizar /\
condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento (  } Teja Eternit ( )() TejaZinc( )

Termo Acustico { ) !

PS

ED

2z - . . H . |
Los mesones esidn construidos en material resistehte, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimienio para garantizar condiciones higiénico-san;tarias M \b\
Material Baldosa { ) Cemento { ) Madera ( ) Acero Inoxidable ( ) -

PS

ot
E=l

ED

- -
Las puerias y venianas estan construidos en material resistente! impermeable, no
absorbents, se realiza mantenimienio para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

PS

3
E:

ED

El area de almacenamientio cuenia cOoN nevera tiené: si{~>nol{ )en uso: si f\()
no{ )funciona: si (>\) no{ ) capacidad: suficiente { )\) insuficiente { )

PS
7 R

no{ ) funciona; si(_)()no-( ) capacidadi: suﬁmente()g)insuficiente( )

PS
3 21}

El area de almacenamienio cuenta estibas.

PS
9 Rl

wNO \'\c,-f Eshlg S

£l area de almacenamiento cuenta con canastillas.

El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si ( )Q no ( }en uso: si (NG -/}

23
10 i

El area de almacenamienio cuenta con recipientes plasticos

PORCENTAJE %

REPARCION

AEVALUAR

ASPECTS f;UNl'_I; Jé OBSER_VACIUNE—S(DEB_mblr I:a éccil:);gci'r-ecﬁ-va o
aceion de mejora )

1 PS

Los pisos estan construidas en maierial resistem;e, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Maierial N
Cemenio () Baldosa { 7 ‘

Las paredes estan consiruidas en material resis’c;ente. imperteable, no absorbente, se

2| m |realiza manienimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material
Cemenio ( ) Baldosa ( K piniura ( }() Ladriflo (}C)
Los techos esian disefiados y consiruidos de manera que se: evita acumulacion de
1g | s [sucledad, condensacién, jormacién de hongos y'mohos, se realiza manienimiento
¥ para garaniizar condiciones higiénico-sanitarias.‘ Material Cemento ( )
Teja Eternii ( 7&) Teja Zinc ( } Termo Acustico ( )i
Los mesones esian consiruidos en material resistente, impermeable, no absorbenie,
PS
" |
Baldosa ( X) Cemento ( ) Madera ( )} Acero Inoxidable ( )
45 | s [Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no TC\\)W\ ‘Q‘(d Yec en
ED

absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

PS

18 D

Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza vy desinfeccion de los utensilios y menaje
evitando contaminacion cruzada.

PS
ED

El area de prepacion cuenta con esiufa tiene, capacidad: suficiente { X)

M
se realiza mantenimienio para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material /f

insuficiente () tipo: industrial (X ) domestica( )

e \a Jonkapa Spfecie

PAS




!

El area de prepacion cuenia con licuadora tiene:}capacidad: ;suﬁcien’(e ( 7(}
insuficiernte () iipo: industrial { < ) domestica ( - ) |

|
|
|

PUNTAJE ESPERADC

. AREA DE CONSUMO

AspECTO AEVAQUAR ‘

PORCENTAJE %

PUNTAJE

3

OBSERVACIONES (Bascribir ia accion cottectiva o
aceidn de mejora }

Los pisos esian construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garaniizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
Cemento { ) Baidosa ( )c}

./l

20

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias ~ Material
Cemento ( ) Baidosa )pintura ( % Ladrillo ()C )

Los techos esian disefiados y consiruidos de manera que se evita acumulacion de
suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento

.7
/‘
-\

) material: plastica ( 7() mader:—Tl

) oiro:!
;

B Ipara garantizar condiciones higiénico-sanitarias.. Material Cemento ( y  Teja
Eternit { 7&) Teja Zinc ( ) Termo Acustico { )
ps |LAS mesoncs ostén construidos on materiai resistente. impermeable, no absorbente. .
2 J fse realiza mantenimiento para garaniizar condiciones higiénico-saniiarias. Material N
Baidosa ( ) Cemenio ( )} Madera ( } Acero Inoxidabie ( )
o * |Las puerias y ventanas esidn constiruidos en material resistente, impermeable, no \)Q neg Sin
@ |absorbente, se realiza mantenimienio para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 4\, *
para g l g 'P‘g eccy oN .,
2 PRS, El érea de consumo cuenia con mesas suﬁcient{as capacidad: suficiente ( ?(}
@ (insuficiente (

El area de consumo cuenta con sillas suficientes; capacidad:j suficiente ( xX,)
insuficiente () material: plastica ()( ) madera () oiro:

El area de consumo cuentia con utensilios suficiéntes.

PUNTAJE OBTENIDO

V. SERVICIOS PUBLICOS

ASPECIO A EVALUAR

O
/\
A
O

. PORCENTAJE %

PUNTASE

Nd Wy gaso .

WACIONES (Destiibir 12 ackion cottectiva o
acrion de mejoia }

El comedor escolar cuenia con servicio de energia eléctrica.

1

28

Eil comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de
abastecimienio)

1

29

El comedor escolar cuenia con ianque de alimacenamienio de agua poiable.

El comedor escolar cuenta con servicio de alcaniariliado.

El comedor escolar cuenta con gas natural en uso.

B
| PUNTAJE OBTENIDO

ASPECTO A EVALUAR

O/l

PUNTAJE

" | OBSERYACIONES (Describis 12 accion cortectiva o |

accion de mejora )

La unidad aplicativa cuenta con canecas para lajrecoleccion|de los residuos solidos.

La unidad aplicativa cuenia con area de almacenamiento temporal.
;

Disposicion final de residuos quema {

) ente:rrada( ) recoleccién ( >‘)

PUNTAJE OBTENIDO
VI. SERVICIOS SANITARIOS

ASPECTO A EVALUAR

PORCENTAJE %

PUNTAJE OBSERVACIONES (Eescnblr la accidn corractiva o
accion de mejora )
PS
35 o Cuenta con area para lavade de manos de los beneficiarios. 1
PS . .
ki ;l Cuenia con implemento de aseo necesarios.

1

26




3350

7! & {Cuenia con

bafio exclusivo para personal manibulador.
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" MINISTERIO DE EDUCACION 2 EelTiempo de [Ninertesin
7 nscionaL @ﬂﬁﬁﬁﬂg’g ey Met l

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICC DE /5%:}»
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES 4 %{E,ﬂ
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES )

B S R -
A0S T onmwineian

=
Vol. 3

FOAT-IF-08

11-05-23
= TS

NFORME FOTOGRAFICO

\ VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y. CONTRO

OBJETO DEL
CONTRATO

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA- CONTASES AMBIENTAL
A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

INFORMACION GENERA|

INSTTUCION ' ’ ' URBANO ()

EDUCATIVA JESUS BERNAL PINZON Fic | DEPTO. CASANARE | MUNICIFIO | MAN! RURAL 00
SEDE PABLO ANTONIO BARRERA FECHA DE VIsTA | 04-10-23 HORA INICIO: 5:30 AM

OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 } HORA DE TERMINACION 610 AM

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA

{ X ] ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

MODALUDAD

SERVICIO RESIDENCIAS

s

FOTOGRAFA No.1 | NEVERA

FOTOGRAFIA No. 2| AREA DE PREPARACION- TECHO

item No &: El &rea de amacenamiento cuenta con nevera tiene: si {
} no { } en uso: si (X) no ( } funcionat si {X} no ( }
capacidad: suficiente () insuficiente (%}

ftem No 13: Los techos estan disefiados y construidos de manera que
se evita acumulacién de suciedad, condensacién, formacion de
hongos y mohos, se redliza mantenimiento para  garantizar |

FOTOGRAFA No. 3 AREA DE PREPARACION- VENTANAS

condiciones  higiénico-sanitarias. Material  Cemento () |
Teja Eternit { x ) Teja Zinc ( ) Termo Acustico ()
CUMPLE l X NO CUMPLE CUMPLE X NO CUMPLE
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 4 AREA DE PREPARACION- LAVAPLATOS

ftem No 15: Las puertas y ventanas estdn construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
ara garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

tem No 16: Cuenia con drea exclusiva parala limpieza y desinfeccién
de los utensilios y mendije evitando contaminacion cruzada.

CUMPLE ] | NO CumPLE | X CUMPLE | X | NO CUMPLE |
OBSERVA‘\’CIONES: Las ventanas del drea de preparacién no fiene barreras de OBSERVACIONES:
proteccion.

E mail: interventoriapacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150




FOTOGRAFA No. 5 AREA DE PREPARACION-ESTUFA

E WY gl ]
Q\ “"7“»4 ‘.":'!/ &
u‘ %\ qu

. Q;b
. FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE P
4 S o Esel Tiempode fiontesil INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES OSS
%’E MINISTERI0 D DUCACION @ﬂS&ﬁE&ﬁ@ ﬁﬁfgﬁﬁ&"i i ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES i ﬁaﬂa
PRODOCIT SVTAIED SOROMSLE S—_— T Reworsan s Coamasioorinn | G
11-05-23 Vol. 3

FO-AT-IF-08
S

FOTOGRAFIA No. & EA DE CONSUMO -PAREDES

ftem No 17: B &rea de preparacién cuenta con estufa tiene,

capacidad: suficiente (X ) insuficiente { ) tipo: industrial {X)
domestica ()

ftem No 20: Las paredes estdn construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento { )

CUMPLE I X [ No cumpLE |

Baldosa { ) pintura (X) Ladrillo { )
CUMPLE [ | NO CUMPLE | X

OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 7 AREA DE ONSUM ENAJE

OBSERVACIONES Las paredes del drea de consumo no cubre tfodo el espacio
del comedor y las ventanas presentes no poseen barreras de proteccion.

FOTOGRAFIA No. 8 SERVICIOS PUBLICOS

ftem No. 26: £l drea de consumo cuenta con utensilios suficientes.

ftem No 27: El comedor escolar cuenta con servicio de energia

edad.

eléctrica.
CUMPLE [ [ NO CUMPLE | X CUMPLE [ | NO CUMPLE [ X
OBSERVACIONES: El comedor no fiene vasos suficientes, los beneficiarios llevan OBSERVACIONES:
SU propio vaso para el servicio lo cual no garantiza el gramadje adecuado a su y

El comedor posee iluminacién, pero se presenta en mal
estado desde su red eléctrica hasta su bombilla sin proteccidn.
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 femdk | Odsdiire

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

! 3 -
| OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TEC
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIAN

| . N
>NICA, ADMIN|IST RATIVA, JURIDICA, FINANCIER,
NTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCO
i

FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PARA COMEDORES ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

A, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
LARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

S
)
eteboind, S o

FO-AT-VI-3 0402202 Vo.2

CRITERIOS DE EVALUACION: H{CUMPLE). 0{NO CUMPLE}, NA (NQ APLICA}, NO (NO OBSERVADO)

|. AREA DE ALMACENAMIENTO
ASPECTO A EVALUAR

I:::xi::::iivéar: (C\‘N\\\ \O ’\O‘Ne g ' Ciudad/ Municipio MQ“ T Hora inicio: q l’}
Sede: (C\‘(\(\\\ O T wes Fecha Visita:i0) o _ | —70 2 termT:;?:ién: 122 (O
Ultima visita de inspeccién sanitaria: Fecha de Visita: Conc(:p:lt:;:::;ii:rzg r::
Modalidad det servicio: PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo () - PSI: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Aimuerze y Cena ( X} -Rl: Racién Industrializada { )
PUNTAJE ESPERADO S S PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

" PUNTAJE

CONCEPTO FINAL

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( - )
Baldosa( % )

accion de mejora )

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (
) Baldosa ( ) pintura ( X ) Ladrillo ( X) ; i

|

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacion, formacién de hongos y mohos, se réaliza mantenimiento para garantizar

condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento ) TejaEternit () Teja Zinc( )
Termo Acustico ( X )

Qelo Rasc P-u.C.

Los mesones estan construidos en material resistente, imperméable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanjtarias
Material Baldosa ( ) Cemento ( ) Maqera ( ) Acero Inoxidable ( )

. A ] - )
Las puertas y ventanas estan construidos en matenlal resnstente,& impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de almacenamiento cuenta con nevera tiené: si (X ) no ( )enusorsi(X )
no( ) funciona: si( % )no( ) capacidad: suficiente ( X )insuficiente ()

El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si () no () en uso: si (X)
no( ) funciona: si ( A Yno( ) capacidad: suficiente { A) insuficiente ()

El érea de almacenamiento cuenta estibas.

NO ooy Eshba s

iTEM

1| s
PS

2 Rl
ED

PS

3 Rl
ED

PSS

4 R
ED

PS

5 Al
ED

PS

[ Rl
ED

PS

7 Rl
PS

8 Rl
PS

9 Al
10 S

El drea de almacenamiento cuenta con canastillas.

El drea de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos

. AREA DE PREPARCION

ASPECTO A EVALUAR

R

I T N R A R
I T N R A )

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o
accion de mejora )

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
Cemento () Baldosa ( })

Las paredes estan construidas en material resis ente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material
Cemento ( ) Baldosa ( »< ) pintura( ) lfradrillo ()

Los techos estan disefiados y construidos de ménera Que se evita acumulacién de
suciedad, condensacién, formacion de hongos y\mohos, se [realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.| Material Cemento ( )

Teja Eternit ( ) Teja Zinc ( ) Termo Acﬁ§tico (X))

R

C\¢lo Ruiqo
P.Uu.C.

>
Los mesones estan construidos en materiat resijstente, impermeable, no absorbente,
se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( ) Acero Inoxidabie ( X )

15

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

g3

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios y menaje
evitando contaminacién cruzada.

B3

El area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente ()
insuficiente ( X, ) tipo: industrial ( X ) domestica ( )

O B [ A

CotOfn supeente

230




| o Tl
o nNe Wt Clcdardayq

ki

|
rs |El rea de prepacion cuenta con licuadora tienejcapacidad: Fuficiente ()
|

dustrial () domesticd ( X

TOTAL

T T - A A

. AREA DE CONSUMO

OBSERVACIONES (Describir Ia accidn correctiva o
ASPECTO A EVAIJ.UAR 5 PUNTAJE accion de mejora )

s |LOS pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

19| ® lrealiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material -’]
® Cemento ( ) Baldosa ( ) :

ps |Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
20 h realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material /\
Cemento ( ) Baldosa ( ) pintura ( X) Ladrillo ()

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de [\f Vo Qo 1o
x| & |suciedad, condensacion, formacion de hongos y'mohos, se realiza mantenimiento /)
e |para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.: Material Cemento ( ) Teja P (O (, ‘

Eternit () Teja Zinc ( ) Termo Acustico ( )

ss |Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente,
se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material N . ﬁ
® |Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( ) Acero Inoxidable ( )

sl & Las puertas y ventanas estan construidos en ma&erlal resistente, impermeable, no
® |absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

2 | & |Elérea de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( X )
® |insuficiente ( . ) material: plastica ( *® Ymadera( ) otro: .

P |El area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad:| suficiente ( )
5| o [~ - -
= |insuficiente () material: plastica ( * )madera{ )otro :

26 | ®m |El 4rea de consumo cuenta con utensilios suficie;ntes. @ T | 5(6( N oS

TOTAL

V. SERVICIOS PUBLICOS

ASPECTO A EVALUAR : PUNTAJE OBSERVACIONES ([?escribir |.a accidn comrectiva o
; accion de mejora)
S

2 h El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica.

n| El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de
e |abastecimiento)

dnytidocidn,

30 | & |El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado.

/’
de G
2 El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. 6 Tt € =
1

3| m E} comedor escolar cuenta con gas natural en uso.

—

{

V. MANEJO Y DISPOSICIGN DE RESIDUOS

ASPECTO A EVAL PUNTAJE OBSERVACIONE:: éﬂ?ﬁ:ﬂi l:::;:iim correctiva o
Fs . - i ) ! =T ey oo yava
32 g La unidad aplicativa cuenta con canecas para lajrecoleccién|de los residuos solidos. 6 7\ Sex oy o\\ s
PS
3 a La unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal. O O he 7 Qye q -
PS
3 a Disposicion final de residuos quema ( ) enterrada ( )i recoleccion ( % ) 7

TOTAL

V1. SERVICIOS SANITARIOS

i OBSERVACIONES (Describir ia accion
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE accion de mejora )
PS
35| iy Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios. 1
PS . . /I
% A Cuenta con implemento de aseo necesarios.

Sl




-1 Y

) nee
‘ SH55
37 FRSI Cuenia con bafio exclusivo para personal mampulador ) Nd ha 7 BC“RO S
TOTAL

PUNTAJE ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %
L ‘\I\At@(\_\Gn*o‘«\o\ ", ce Dresenciia en la tede Ccm\\ lo Totesy & \o dn st~
Won lami'lb Tortes o) moniclole o PG Y pexa b yedticecgfon d¢
Con & c\cv\-t’& é? \«\—HaP\’\\oC (GAT=\ C\d) Ap S ewn c\enC\O _.I_ql'\cf éP EZQ\\OS

(W (—\a de  oncna \P Talda dp Tave’me dAe LAUA -

i pd
/
e e
/ /
/ /
/ /
7 /
e " A S
/
/
// / \
/ //
aamal Doord Bol don FIRMA:
y NOMBRELA L)\ é ’EIJ]AQO (A NOMBRE:

cooun 236 1j5212 , cepuea (0792899 2. CEDULA: ™~ \
veerono: 3|32 ITED b TeLEFone: S 21 3R 7S 31 TELEFONO:

cmeo:mdr)l/P U/Qdem QARGQ’:QLo_() A\?O\I(-, AY\'\'Q(UQ\'ACN N CARGO:
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MINISTERIO DE EDUCACIGN ;ﬂii%&ﬁas% ;
NACIONAL - , Pvem(e! i

RONETL LT ST S ———

o Evel ﬁeﬁ)po de. -
Casanare

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE é@@»
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ! *;%»\ﬁ
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES o ﬁo‘%;{ -

FOAT-IF-08 11-06-23
R

PN

VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y. CONTROL

OBJETO DEL

OBJETO DEL CONTRATO: REALlZAé'I‘NTERVENTO'RiA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANClER\A,'CONT‘ABVLE Y AMVBIENTAL»
CONTRATO A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.
; G NFORMACION GENERAL i
INSTITUCION URBANOC ()
EDUCATIVA CAMILO TORRES Eic t DEPTQ. CASANARE ' MUNICIPIO | MANI RURAL (X) :
SEDE CAMILO TORRES FECHA DE VISTA | 04-10-23 HORA INICIO: 9:17 AM :
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 12:10 AM ;

REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA

ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

N

MODAUDAD

SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIA No. 1 | CONGELADOR

FOTOGRAFIA No. 2 [ AREA DE PREPARACION. TECHO

ftem No 7: El drea de amacenamiento cuenta con
yno{ } en uso: si {X) no (
capacidad: suficiente {X) insuficiente |

nevera tiene: si (
) funciona: si (X} no { )

)

ifem No 13: Los techos estan disefiados y construidos de manera que
se evitla acumulacién de suciedad, condensacion, formacion de
hongos y mohos, se realza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.  Material Cemento { }

FOTOGRAFIA No.3 | AREA DE PREPARACION- VENTANAS

Teja Eternit { } Teja Zinc { )} Termo AcuUstico { X )
CUMPLE X NO CUMPLE CUMPLE X NO CUMPLE
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES: !

FOTOGRAFIA No. 4 REA DE PREPARACION- LAVAPLATOS

ltem No 15: Las puertas y ventanas estan construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se redliza manienimiento

temNo 14: Cuenta con drea exclusiva parala limpieza y desinfeccion
de los utensilios y mendije evitando contfaminacion cruzada.

para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
CUMPLE ] X | NO cumpLE I

CUMPLE ] X | NO CuMPLE

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES:

E mail: interventoriapacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150




) - 2
% MINISTERIO DE EDUCACION Q éﬁgégem&f?% é Aﬁ%";’ i

FOTOGRAFiA No. 5 AREA DE PREPARACIéN ESTUFA

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE ;3:’:3:?”
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES 14 %3
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES il

B R - S W S S
Ancirsan & Conavitorias | €t

FO-AT-IF-08 Vol. 3

11-05-23
o

FOTOGRAFIA No. & AREA DE CONSUMO -PAREDES

item No 17: £ drea de preparacién cuenta con estufa tiene,
capacidad: suficiente (X } insuficiente { ) fipo: industrial (X)

ftem No 20: Las paredes estan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para

FOTOGRAFIA No.7 AREA DE CONSUMO-MENAJE

domestica (} garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento { )
Baldosa { X | pintura (X) Ladrillo { )

CUMPLE I X | NO CUMPLE | CUMPLE | X |_NO CUMPLE 1

OBSERVACIONES: OBSERVACIONES

FOTOGRAFIA No. 8 SERVICIOS PUBLICOS

item No. 26: El drea de consumo cuenta con utensilios suficientes.

ftem No 27: E comedor escolar cuenta con servicio de energia
elécirica.

CUMPLE [ X | NO CUMPLE |

CUMPLE [ X [ NO cumpLE |

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES:

4




b

. W FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA S
o _ : D Eselliempode PARA COMEDORES ESCOLARES 7
& ﬁnmlsrﬁ&o DR EbUCALION v lhlevmﬁ f ﬂﬁﬂﬁ&% PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE . : ’ i
| ACION L] P PN B e  MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA bt asn &
| ks FO-AT-VI03  04-022022 V.

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JU

c RIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACIGN ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADGS

EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

i . t‘::;::':an LU{ < *\Q N ‘\U‘ﬂé el \ 0\'{%0 S Ciudad/ Municipio )(_\ 0‘\{) o %Q \ Hora inicio: [c) ! 20 AT
1 R Sede: Lb\ﬁ \_\ NN \‘\(\, Q% Voa o S Fecha Visita: [’} -0 - ZC)/Z% termina:g:la: ju 0Om
Ultima visita de inspeccion sanitaria: < Fecha de Visita: . l cm:?,t:zrfm::.ﬂgr:: e
Moua:::v?c?:: PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo{ ) - PSI: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena ( X} - RI: Raci6n Industrializada ( )
PUNTAJE ESPERADO Q PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

0o~/

CONCEPTO FINAL

s

fTEM . ASPECTOAEVALUAR . _ PUNTAJE - myaoaedbnzzm’_z; on
! . ‘ o : eclivaoacciondemejora) |
Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
1| Ps |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () Baldosax ’l
)
ps |Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
2 | A Imantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( 2{) Baldosa ( /I
ED
)
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
3 "Rsl condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar /,
ep {condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento () TejaEtemit( ) TejaZinc /() Termo
Acustico{ )

ps |Lasmesones estan construidos en material resistents, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa( ) Cemento ( (\[ . A
o ) Madera( ) Acero Inoxidable )

5 "Rsl Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se /(

ep |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

6 ';5; El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si {(X)no( )enuso:si( Xno( )

eo |funciona:si{ Xino( ) capacidad: suficiente (><) insuficiente { ) . ’\
71 El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene; si (R)no( )enuso:si £<) no |

RL 1) funciona: si (7() no( ) capacidad: suficiente ( )() insuficiente () /]
8 PHS, El area de almacenamiento cuenta estibas.

9 PRS, El area de almacenamiento cuenta con canastillas (especificar area,estado y materiaf) /l
10 ';SI El area de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos /l

PUNTAJE
ESPERADO

PORCENTAJE % [ QO /.

OBSERVACIONES (Describir la accion
PUNTAJE correctiva o accion de mejora )

iTEM ASPECTO A EVALUAR

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
g |Mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( ) /]

BaIdosaQQ\

Las paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
e |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( /l

) Baldosa ( *[\)

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumutacion de suciedad,
13 | s |condensacion, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar /l
¥ |condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento { ) Teja Eternit( ) Teja Zinc (

) Termo Acustico (7\ )

Las mesones estén construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
14| B |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa 1y /\
) Cemento( ) Madera( ) Acero Inoxidable ( )




rs |Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

rs |Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje
evitando contaminacién cruzada.

La area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente -
o |) tipo: industrial

)

( 2 insuficiente (
domestica ( ) es a: gas Natural W » 9as propano () lefia 0 madera (

ps [La area de prepacion cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente (}<) insuficiente

) tipo: industrial ()Q) domestica ( X}

(

rosee (o)

71 pes

z
((Q { \'COq&o re

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

e

OBSERVACIONES {Describir la accion

correctiva 0 accion de mejora )

19

b mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( )
Baldosa ( 7()

ps |LOS pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

1

20

ps |LaS paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

o realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento
) Baldosa( )

A

21

P |condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar

eo  |condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento( ) Teja Eternit( ) Teja Zin (
Termo Actstico ( )()

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,

)

tield R0

s |LaS mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se

) Cemento( ) Madera( ) Acero Inoxidable ()

a realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa 2@(

23

ps |L8S puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no

n absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.(

Especificar material y estado)

24

eo 1) material: plastica ( ) madera () otro:

S La area de consurmo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( X) insuficiente (

25

"> |La area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente
o (()material plastica ( ?0 madera( ) otro:

( X)) insuficiente

a La area de consumo cuenta con utensilios suficientes ( Especificar material y estado )

A |El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado.

o % - ,,4#?%@. S
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE °BSERVAI?£':?G$‘:‘3$$:;°;‘°"
PS
27 i El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica. /[
- " |El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa ia fuente de /] A (_"o@ (A()(‘/ \—Q
e |abastecimiento) )
PS
2 a El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. 1
[
30

31

R |El comedor escolar cuenta con gas nafural en uso

g v

PUNTAJE
ESPERADO

ASPECTQ A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion

correctiva o accion de mejora )

R ILa unidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos.

33

Rl ILa unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal.




) enterrada () recoleccién ( )

PS
u|m Disposicion final de residuos quema (

PUNTAJE
ESPERADO

——

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

loo .

e
i e : . OBSERVACIONES (Describir la accion
iTEM ‘ ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE correctiva 0 actibn de mejora)
PS
3! B \Cuenta con drea para lavado de manos de los beneficiarios. 7]
PS . .
36 Efg Cuenta con implemento de aseo necesarios. /l
7 ks Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador (especificar estado e implementos /‘
0 |necesarios)

PUNTAJE OBTENIDO

ESPERADO

PORCENTAJE %

ONCLUSIONES/ | OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES: -

o in—\@f\)w\-)ro«\o\ hace @‘(a\r\n(‘\O\ A TAN

lea iymhjrucxm\ eaU@J,Wq
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Nexigteocveoes de v\§)\Jm><>\slfwc4uc\ dende
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azqoa gotakle aos nafetal 3 Sediiolade  WadnJayy ladg
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e e A A

FIRMA:_DHU; & %c\\ é \\O%

FIRMA:

NomBRE: AA ey (2 (R -R nomere: Dady o Baldidn

HFNRe 5SS 2 v,

CEDULA:

cepuLa\07593 8 5 2

NOMBRE:

CEDULA:

TELEFONO: 12 B0 4293

TeLeFoNo: ST 28X |

TELEFONO:,

CARGO:_gmemi PV lador o .

carcoY o Rrao Al o

CARGO:
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NFORME FOTOGRAFICO.BEL

. R
. FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE ?&}%
' 5 3 S Y INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES "
4> MINISTERIO DE EDUCACION - g, ESel Tiempo de : _ﬁxmmes‘*‘-“% )
B naconar @ﬂ&ﬂﬁﬁmf’e Prender I ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES et i ;i_ e
‘ Rt " T Asesarias b Conuinorian, Gt

FOAT-IF-08
T

VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO. Y.CONTRO
OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TE

CONTRATO | A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACI

ON ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
ASANARE

CNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL

'GENERA
lg‘:{,‘é:?:\? : LUIS HERNANDEZ VARGAS EIC } DEPTO. CASANARE MUNICIPIO | HATO CORCIZAL UR.:IBRAA':.C()X())
SEDE LUIS HERNANDEZ VARGAS FECHA DE VISITA | 17-10-23 HORA INICIO: 10:20 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 12:00 M
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA l X l ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODAUDAD SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFA No.1 | NEVERA
ftem No &:

FAR S

FOTOGRAFA No. 2

&l &rea de almacenamiento cuenta con neverd tiene: si {
X }Jno{

{_AREA DE PREPARACION- TECHO

) en uso: si (X) no{ Jfunciona:si{Xjno{ }
capacidad: suficiente (X) insuficiente { )

ftem No 13: Los techos estén disefiados y construidos de manera que
se evitla acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de

hongos y mohos, se realza mantenimienioc para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

Material Cemento { )
Teja Eternit { ) Teja Zinc { )} Termo AcUstico { X }
CUMPLE I X | NO CUMPLE CUMPLE X NO CUMPLE
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

s oERsy RO

s

i
¥

FOTOGRAFIA No. 3 I AREA DE PREPARACION- VENTANAS

ltem No 15: Las puericas v ventanas estdn consiuidos en material

FOTOGRAFIA N

resisiente, impermeable, no absorbente, se redliza mantenimienio
ara garantizar condiciones higié

AREA DE PREPARACION- LAVAPLATOS
temNo 14: Cuenta con drea exclusiva para la fimpieza y desinfeccidn

de los utensiiios y mendje evitando contaminacion cruzada.
igiénico-sanitarias.
CUMPLE X | NO CumpLE ] CUMPLE ] X | NO CUMPLE ]
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:
i

33

E mail: interventoriapacasanare@outiook.com - Teléfono: 31126321506
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES

- s Esel Tiempa de lmentesiis:
@ :lnlx‘rg'%mk:n DE EDUCACION @ﬁﬁﬂ i &% 0 : 'Aﬂg@ef
i ana[g

et B iedh e
Aecnoriar & Consuttorinn, | Gk

FO-AT-IF-08

11-05-23

Vol. 3

FOTOGRAFIA No. 5

AREA DE PREPARACION-ESTUFA FOTOGRAFiA No. é AREA DE CONSUMO AREDES
ftem No 17: E drea de preparacién cuenta con estufa tiene, | flem No 20: Las paredes estén construidas en material resistente,
capacidad: suficiente (X) insuficiente () tipo: industrial (X) impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para
domestica () garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemenio{ )
Baldosa { ) pinfura (} Ladrillo { X )
CUMPLE I X | NO CUMPLE ] CUMPLE | X | NO CUMPLE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES

FOTOGRAFIA No. 7

AREA DE CONSUMO-MENAJE FOTOGRAFIA No. 8 SERVICIOS PUBLICOS
item No. 26: Ef érea de consumo cuenta con utensilios suficientes. ftem No 27: El comedor escolar cuenta con servicio de energia
eléctrica.
CUMPLE I X | NO CumPLE | CUMPLE [ X | NO CumPLE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:




OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTR

. W FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA 8
) ookl o= EselTiempode PARA COMEDORES ESCOLARES >
@ HAveTERo o L “% J00 j?as(m&p@ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE R B
pren 7 \asmmismmieus  p33¢.|  MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA esebaid e &
it FO-ATVIS 0402202 v,

ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULAI

ATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
DOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

Institucion

educativa: %Q}Q\\’-\—-Q‘Q 2O @Q—\-(‘e\( {p 2 Ciudad/ Municipio

'HOAO NP { Hora inicio:| (75, ’C_\)O

Sede: %OY\\\"F CLC\ o @ Q\-[ ex ( e % ) Fecha Visita:

|4~ 1072023 | wmmsan3 4 O

Hora

Gltima visita de inspeccién sanitaria:

Modalidad del

Fecha de Visita:

Concepto Emitido por la
autoridad sanitaria| ———

servicio: PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo{ ) - PSI: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena (7Q - Rl: Racion Industrializada ( )

PUNTAJE ESPERADO 5 4‘ PUNTAJE OBTENIDO l Zq | PORCENTAJE %

 ASPECTOAEVALUAR "

. PUNTAJE -

l 3SY/ ] CONCEPTO FINAL 'BUQ‘(\ o

la accion

correctiva 0 accion de mejora )

Los pisos estn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) Baldosaf7q

)

_/l{

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento { )0 Baldosa (

T

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacién, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento () TelaEtemit( ) TejaZinc( ) Termo

Actstico ( X)

/[

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa () Cemento(
) Madera( ) Acero Inoxidable )

N

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si { X} no( )enuso:si( )() no( )
funciona: si( K )no( ) capacidad: suficiente ( )Qinsuficiente ()

El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si ()() no( )enuso:si (X) no {
} funciona: si Q\ yno( ) capacidad; suficiente (3() insuficiente ()

El area de almacenamiento cuenta estibas.

O (Uen s o%
Cshboens

El area de almacenamiento cuenta con canastillas (especificar area,estado y material)

1| ps
ps
2 Rl
ED
PS
3| A
ED
]
4| A
ED
PS
5| R
D
]
6| R
ED
PS
|
PS
8l a
PS
o a
[
10| o

El area de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos

1
/I
1

O

1

O

NO CU8AYox Cown

PUNTAJE
ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

beCy D\'erﬁe plos oS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion
correctiva o accion de mejora )

PS
ED

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( )
BaldosaN

g

ED

Las paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (

) Baldosa ( %)

/l

13 PS

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad,
condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) TejaEternit( ) Teja Zinc (

) Termo Acstico ( )

d

Ps
1} B

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa,&
) Cemento( ) Madera{ ) Acero Inoxidable ( x)

1




15 | Ps |1-as puertasy ventanas estan construidos en material resistente, impermeabie, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

16 | vs |Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje ,l
¥ levitando contaminacion cruzada.

La area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente (<) insuficiente (
17 | & ytipo: industrial (79 domestica () es a: gas Natural ('), gas propano () lefia 0 madera (
)

18 | P |Laareade prepacion cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente () insuficiente K L¢ cy aéo\( a (e
) tipo: industrial ()Q domestica () @ o

PUNTAJE
ESPERADO

ST i ' S D . T OBSEVACIOES(DoscrlbrIaaocibn
1= T .o - ASPECTOAEVALUAR . T PUNTAJE correctiva o accion de mejora )

ps |LOS pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

19 a mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( ) ",
Baldosa ( )()

ps |Las paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
20 | R realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento X ‘(l

® |) Baldosa( )

Los techos estén disefiados y construidos de manera Que se evita acumulacion de suciedad,
- *’HS! condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar

e |condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento () Teja Eternit ) TejaZinc( ) /(
Termo Acustico (7( )

ps |Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se

2| R irealiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa { N . \Dg
ED .
) Cemento{ ) Madera( ) Acero Inoxidable ()

ps |L8S puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no

2 a absorbente, se realiza mantenimiento para Garantizar condiciones higiénico-sanitarias.( /!
Especificar material y estado)

2| % |Laarea de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( X ) insuficiente ( /{
e |) material: plastica ( )() madera ( ) otro:

5| La area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente ( X) insuficiente /[
e () material: plastica ( 7(}) madera( ) otro:

Y

26 o La area de consumo cuenta con utensilios suficientes ( Especificar material y estado ) O ?CQ { %Cl
= s - e

£

N Breciplenk

£ oHt S
PUNTAJE

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

el OBSERVACIONES (Describir ta accion
; ; ASPECTO AEVALUAR - B correctiva 0 accion de mejora )
PS
27 n El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica. ’)
" PRSI El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de
e |abastecimiento) /‘
PS
29 Erg El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. /\
PS .. .
30 o El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. /l
rs NG W
3t | & |Elcomedor escolar cuenta con gas natural en uso @ # %0 5
_ED A u*}vw a |
ey PR

PUNTAJE
ESPERADO

¥Q /.

o]
A o)
J9;

= m i . s 2
. OBSERVACIONES (Describir la accion
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE correctiva o accion de mejora)
PS " . .
% | ® |launidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos. ’\
ED

= A : , <44
33 bl La unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal. N . @




PS

34 | = \Disposicion final de residuos quema(;() enterrada(' ) recoleccion ()

PUNTAJE

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

frEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

" OBSERVACIONES (Describir 1a accion
correctiva o accion de mejora )

35 m |Cuenta con drea para lavado de manos de los beneficiarios.

1

36| A |Cuenta con implemento de aseo necesarios.

al . Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador (especificar estado e implementos
ED necesanos)

) PUNTAJE
ESPERADO

lo\ An'\e(ueﬂ i Noce

m@ewC\& o lo sk )ruc\(\)w\ eagcoi-\\)o\

Boms:oc\@ Gotlette 2 do wmmc\?\o dg NCA’\Q o190 Zo| pove Jon

\)QY\S\O(}Q\‘év\ Ao Antvoesthyoctua donde 52 obsewio  wia estibes o

Ivea de A\Y\norpnO\N\\QV\ Fm\-’w\ Yelplendes  Plaskcos v el sas oFf
0\’)(”\‘& v

/

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LAVISTA.

-

e

FIRMA: -1 2¢€ C/W comende FIRMAleQ\A %Q\Q\\D”

NOMBRE: 7 75 f;/ ‘v ¥ n 16/ NOMBRE: DJU\(\ %O\\A\c A

cEDULA: 77768583 3838 cepuLa: OS9G L
TELEFONO: 37Y33FOE2 L g erono; 32| 3312521

CARGO:_priguty putda dloyva, caraoY X0 A{o ~Yevent oy

FIRMA:

NOMBRE:

CEDULA:

TELEFONO:

CARGO:

42




FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE P
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES N

5 MINISTERIO DE EDUCACION - gix, ESel Tiempo g2 'Aﬁ«imfﬁes% g :
50 NACIONAL éfﬁﬁﬁﬁﬁ’e £ pye“de[ I ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES S N D =

AOien & Contubonisn

FO-AT-IF-08

11-05-2
- o

. - INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNICA DE IMIENTO Y CON! T
OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL

CONIRATO | A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DECASANARE

INFORMACION GENERAL.

';‘;I,'g"g:‘?: BONIFACIO GUTIERREZ Frc l DEPTO. CASANARE l MUNICIPIO | HATO COROZAL ‘m:;’:c(’x())
SEDE BONIFACIO GUTIERREZ FECHA DE VISTA | 17-10-23 HORA INICIO: 600 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONIRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 7:40 AM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA EN ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD SERVICIO RESIDENCIAS

(RO

FOTOGRAFIA No.2 [ AREA DE PREPARACION- TECHO
ltem No 13: Los fechos estan disefiados y construidos de manera que

FOTOGRAFIA No.1 | NEVERA
lfem No &: El rea de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si{

) no { ) en uso: si {X) no { } funciona: si (X} no { } | se evita acumulaciéon de suciedad, condensacion, formacién de
capacidad: suficiente (X) insuficiente () hongos y mohos, se redliza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento )
Teja Eternit { ) Teja Zinc { } Termo AcuUstico { X )
CUMPLE i X NO CUMPLE CUMPLE X NO CUMPLE
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 3 AREA DE PREPARACION- VENTANAS FOTOGRAFIA No. 4 REA DE PREPARACION- LAVAPLATOS

item No 15: Las puerfas y ventanas estan conshuidos en material | ltem No 16: Cuenta con area exclusiva paralalimpieza y desinfeccion
resistente, impemmeable, no absorbente, se redliza mantenimiento | de los utensifios y mendje evitando contaminacién cruzada. i

ara garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
CUMPLE [ X | NO cumpLE [ CUMPLE | X | NO CUMPLE i
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

E mail: interventoriapacasanare@outiock.com - Teléfono: 31126321 50




1)

oy CaSangre 0 ————

Ao ACION 4, Esel Tiempo de {imertoshs
;- MINISTERIO DE EDUCACION @ﬁ Sdiire % 'ﬁpvende\f

FOTOGRAFIANo.5 | AREA DE PREPARACION-ESTUFA

. &
FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE Y

A
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES @ﬁ
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES

AREA

edelvird tiered .
Aserorinn & Conmuttorion | Lot

FO-AT-IF-08  11-05-23

CONSUMO -PAREDES

item No 17: B d&rea de preparacién cuenta con estufa tfiene,

capacidad: suficiente (X) insuficiente { ) fipo: industrial (X)
domestica ()

ftem No 20: Las paredes estan con
impermeable, no absorbente,
garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material

struidas en material resistente,
se redliza mantenimiento para
Cemento( )

CUMPLE | X | NO CUMPLE ]
OBSERVACIONES:

CUMPLE

Baldosa { ) pin’rL;rc (X} tadrllo( )
X

| NO cumpLE I

OBSERVACIONES

FOTOGRAFIA No. 7 AREA DE CONSUMO-MENA JE

7

SERVICIOS PUBLICOS

item No. 26: El drea de consumo cuenta con utensilios suficientes.

ftem No 27: H comedor escolar cuenta con servicio de

energia
eléctrica.

CUMPLE I X [ NO cumpLe | CUMPLE | X [ NO CUMPLE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

44




FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PARA COMEDORES ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

Vo.

" OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADNINISTRATIVA, JURIDICA. FINANGIERA. CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIODE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

E:::I\:,an ' C Q_\’E,ET‘ Ciudad/ Municipio 100 2O £ Hora inicio: i: Z O
Sede: ¢ Q\ 'S C’ + Fecha Visita: ‘\ (P\—\ O _ zbz 3 termina:ig;a: ‘ g SO
Uitima visita de inspeceidn sanitaria:| —_— Fecha de Visita: | c°"°:ﬂ§2::,’;‘:::{:gr:: —_—
M“*’g::::c‘i’:: PS: Preparado en sito-Tipo Almuerzo ) - PSi:Preparado e sifo - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena (- i: Racién Industriaizada ( )
PUNTAJE ESPERADO % g | PUNTAJE OBTENIDO | ‘3 ‘ | PORCENTAJE % lgg ‘/I CONCEPTO FINAL |&> G .

PUNTAIE A i bir-la aceion™

i X ; SPECTOAEVALUAR' . .~ I b correctivao accidn de mejora )
Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
1| Ps |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () Baldosa(x|
) 1
ps |Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
2 g mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( ) Baldosa( /{

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
3l condensacidn, formacidn de hongos y mehos, se realiza mantenimiento para garantizar

ep [condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento( ) TejaEtemit( ) TejaZinc( ) Termo /I
Actlstico ( X )

ps |Las mesones estén construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
4 | R [mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa ( ) Cemento (
) Madera( ) Acerolnoxidable( ) Né&

5 ”Rﬁ Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se

eo |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

6 "Hﬁ El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si (% )no( )enuso:si(¥)no( )
e (funciona:si( X)no( ) capacidad: suficiente ( w)insuficiente () /’
7| El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si ( ¥)no( )en uso: si () no (
Rt ) funciona: si ( %) no( ) capacidad: suficiente ( ') insuficiente () ’]
8 | 5 |Flarea de aimacenamiento cuenta estibas. O w0 A 0
eouig as .
9 Pnf El area de almacenamiento cuenta con canastillas (especificar area,estado y material) /I
10 Pﬁsl El area de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos /)

oo TOTAL

PUNTAJE

' ESPERADO C\ PUNTAJE OBTENIDO 8 ' | “porcenTAE % %8488 7 -

K PUNTAJE ~ ‘OBSERVACIONES (Describir laaccion’

'ASPECTO AEVALUAR correctiva o accidn de mejora )

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

ep |Mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( )
Baldosa( )

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

12 | & |realiza mantenimiento para garaniizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (
) Baldosa( )

/I
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
) condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar

condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () Teja Eternit () TejaZinc( 1
) Termo Actstico{ )

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
14 | & |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa (
) Cemento( ) Madera{ ) Acerolnoxidable { )




5| e Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no

¥ |absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. ’\
6] P Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje
B levitando contaminacion cruzada. /l
La area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente () insuficiente (
7| B ) tipo: industrial ( %) domestica ( )esa: gas Natural ( ), gas propano ( ) lefia o madera ( /‘
) 3
1g | P |Laarea de prepacion cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente (F) insuficiente ~ ( ‘
ED

) tipo: industrial (\(\) domestica ()

[ /é(;é-c‘gNTAJE% ] \OO ~/‘ R

IR "fo;BgﬁﬁVKéi”o’NEs*‘(bm escribir la aceion
- ; . : n : PUNTAJE correctiva o accion de mejora’)
ps |LOS Pisos estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
wlw mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( )
Baldosa( ) /]
ps |LAS paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se RREEDH OV nvme D
20 o ;eaézla; (r)n;n(temm)lento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( O K PesfeenOmt egtd

. P o ToR Q
Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad,

2 | & |condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
e jcondiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento ( ) TejaEtemit( ) TejaZinc( )
Termo Actistico ()

ps |LBSmesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa (
ED .
) Cemento( ) Madera( ) Acero Inoxidable () "

ps |Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no

ED absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.(
Especificar material y estado)

al s La area de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente { ) insuficiente (
e |) material: plastica ( ) madera( ) otro;

sl La area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente ( ) insuficiente
= |( )material: plastica( ) madera( ) otro: ’]

2 a2 La area de consumo cuenta con utensilios suficientes { Especificar material y estado ) /‘

PUNTAJE OBTENIDO!

T rorcna s | S .

~OBSERVACIONES (Deseribir 1a acdidn ~

L + ASPECTOA E.VALUAR . : : correctiva o accidn de mejora)
PS -
27 a El comedor escolar cuenta con servicio de energia elécirica. A
» i~ El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de /\
e [abastecimiento)
PS
28 a El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. "
PS - N
30 |~ |Elcomedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. /I
& - o0 e O
PS

31| m |Elcomedor escolar cuenta con gas natural en uso

PUNTAJE™ ™
ESPERADO

fecoanc
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

. MANEJQ.Y.DISPOSICION.DE-RESIDUOS - - - P -

ol

T ASPECTO A VAl IAm . T T : OBSERVACIONES (Describir la accion
ASPECTO AEVALUAR ) PUNTAJE correctiva o accidn de mejora )

La unidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos. /‘

La unidad aplicativa cuenta con drea de almacenamiento temporal. ’]




et
PS
34 i Disposicion final de residuos quema ( ) enterrada () recoleccion( ) /l

ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

__ correctiva o accldn de mejora)

3| ® |Cuenta con drea para lavado de manos de los beneficiarios.

) o Nd ey o CCCn
36 :r:s; Cuenta con implemento de aseo necesarios. o) O n ?‘em e \'r} ad
d d
PS

al Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador (especificar estado e implementos

ED |Necesarios) /\

ONCEUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONE

7
FIRMA:DON \ Q Bl A\\Q\J N FIRMA: M

FIRMA;

NoMBREDQENM % %c\\é\‘(v\(\ NOMBRE: ! ! NOMBRE: Pl
cepuLa \OY I BBF T CEbULA:_ {fm - 9.To - Ul CEDULA: /
TELEFONO: ST\ T3 253 TeLeFono: 2/ 3L B3 F 19 F TELEFONO: /

CARGO:Q\O{ ’V\?Oﬁlo AN carco: J”-(m;/éz{a PP ale CARGO:




MINISTERIO DE EDUCACION ¢, ESel Tempo de BB Nimentosha :
NACIONAL @%ﬁgﬁﬂﬁ’e . EE¥ Prender l

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE ép%p.
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES : :‘fl‘ﬁ
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES

oAl D Sy
Aot b Conmhorin | ot

FOAT-IF-08 11-05-23
z )

“INFORME FOTOGRAFICO DE

SITATECNICA DE SEGUIMIENTO Y. CONTRO|

OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTOR|

IA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
CONTRATO | A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR P

ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

ARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS

, NEORMA , : ; i
"E'Dszgﬁ:\?: CRIEET £1c ] DEPTO. CASANARE I MUNICIPIO | TAURAMENA ":lfg‘l‘?;))
SEDE CRIEET FECHA DE VISTA | 18-10-23 HORA INICIO: 11:20 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONIRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 01:30 PM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: | ACTA DE INRAESTRUCTURA | x| ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD | SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIANo.1 | PISOs

FOTOGRAFIA No.2 [ PAREDES

fftem No 1. Los pisos estdn construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se realza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

ftem No 2: Las paredes estdn consiruidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias

CUMPLE I X | wocumpPie |
OBSERVACIONES:

CUMPLE ] | NOCUMPIE | X

FOTOGRAFIA No. 3 TECHOS

OBSERVACIONES: presenta humedad y desprendimiento de pintura

i sl

FOTOGRAFIA No. 4 MESONES

ltem No 3: Los techos estdan disefiados Y consirvidos de manera que
se evitla acumulaciéon de suciedad, condensacioén, formacion de

hongos y mohos, se realza mantenimienio para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

Item No 4: Las mesones estdn consiruidos en material resistente, |
impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

CUMPLE | X | NO cumPLE |

CUMPLE ] X | NO CUMPLE |

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES: Estufa industrial, capacidad suficiente.

99

E mail: interventoriapacasanare@outlook.com - Teléfono: 31 12632150




FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE Eg‘»
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES #
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES L= -

el Seras o

FO-ATF-08  11-0523  Vol.3

PO —

s iisTERIO DEEDUCACION = ESel Tiempo de Aﬁ“mﬁtﬂae’“‘: - %
o] NACIONAL e asainare - S pren

FOTOGRAFIA No. 5 PUERTAS Y VENTANAS

item No. 5: Las puertas y ventanas estdn construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

CUMPLE | X | NO CUMPLE | X ]

FOTOGRAFIA No. § AREA ALMACENAMIENTO
ltem No. é: El drea de dimacenamiento cuenta con nevera.

| NO cumpLE [ X

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES: Dafiada requiere mantenimiento

FOTOGRAFIANo.7 | AREA DE PREFACION FOTOGRAFA No.8 | AREA DE PREPACION

item No. 16 Cuenfta con drea exclusiva para a limpieza y | fem No. 17: El area de preparacion cuenta con estufa  tiene,
desinfeccién de los utensilios y mendje evitando contaminacién capacidad.

cruzada.
CUMPLE [ CUMPLE I CUMPLE | CUMPLE CUMPLE | X | NOCUMPIE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIANo.? | AREA DE PREPACION FOTOGRAFIA No. 10 | AREA DE CONSUMO

item No. 17: El &rea de preparacién cuenta con licuadora ftem No. 24: Ef drea de consumo cuenta con mesas vy sillas suficientes
CUMPLE I X | NOCUMPLE | CUMPLE | X [ NOCUMPLE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

«




A% MINISTERIO DE EDUCACION 5, Esél Tiempa de Gaonteshs 4
T MmsTeo oF EDUCAC @asaﬁmfe A endev i
PRODOCTIVD - EQIIATROSOSTINBLE

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES

L e e T L -

Ancaoriun & Consuiorien

&
Vol. 3

FO-ATIF-08 110523

FOTOGRAFIA No. 11| MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

FOTOGRAFIA No. 12 | MANEIO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

tem No. 29: EH comedor escolar cuenfa con fanque de
almacengmiento de agua potable.

fem No. 32: La unidad oplicativa cuenta con canecas para la

recoleccion de los residuos sdlidos.
CUMPLE [ X [ nNocumplE | CUMPLE [ X [ NOCUMPIE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:




OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TE(?NICA ADMIN
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRIC|

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

PARA COMEDORES ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

ISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
ULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

<177
2

eteloirg e o

wmorlan G Conautitnien,

FO-ATVHS  04-02-2022

Vo.2

Institucién

educativa: \]\(J“'O\' G‘Dme% Cb\’fedo 'S Ciudad/ Municipio Ta mdaya Hora inicio: 405@11

Sede: \h C:}o( 6 ome% CQ\’\'ECJOQ Fecha Visita:

26-46-2

Hora
3 terminacién: | 1 307—'}79

r_— - . .. — | i . p Concepto Emitido por la
Ultima visita de inspeccién sanitaria: N 'O Fecha de Visita: /\] . O autoridad sanitaria N _O
Modalidad del servicio: PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo( ) - PSI: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Aimuerzo y Cena (X ) - RI: Racidn Industrializada ( )

PUNTAJE ESPERADO N PUNTAJE OBTENIDO

0

. AREA DE ALMACENAMIENTO
frEm ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 {NO CUMPLE), NA {NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

PORCENTAJE %

PUNTAJE

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

1 | s Imantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( )
Baldosa( R )

T

accion de mejora )

ps |Las paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
2 | R |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (
) Baldosa ( )( )pintura () Ladrillo( )

t

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad,
3l m condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
ep [condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento ) Teja Eternit () Teja Zinc ( )
Termo Acustico ( )

PNC.

ps |LOS mesones estan construidos en material resistehte, impermeable, no absorbente, se
4 | B [realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias
Material Baldosa ( ) Cemento ( ) Maqera ( ) Acero Inoxidable ( )

No hay mesones,

. ) I - -
51 R Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente impermeable, no
ep {absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

6| El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si ( K)no( )enuso:si( )
ep [no( ) funciona: si( W) no( ) capacidad: suficiente ( X) nsuficiente ()

- El area de almacenamiento cuenta con congelador r tiene: si ( f‘\) no( )enuso:si(X )
R ino( ) funciona: si ( X) no ( ) capacidad: suficiente ( Y) insuficiente ()

n |E area de almacenamiento cuenta estibas.

m |El drea de almacenamiento cuenta con canastilfas.

N A

{‘lo ‘\Z,W eG\’\baG.

10 :5, El area de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos

. AREA DE PREPARCION

fTEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

" | OBSERVACIONES (Describir fa aceion correctiva o

PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE % S0 %%
N e | OV /o

accion de mejora )

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
Cemento () Baldosa (Y )

g3

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
e |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Materiai
Cemento ( ) Baldosa ( \L) pintura( ) Ladrillo ( )

Los techos estan disefiados y construidos de manera que sq evita acumulacion de

al| e suciedad, condensacién, formacion de hongos y|mohos, se frealiza mantenimiento
® |para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.| Material Cemento ( )

Teja Eternit ( } Teja Zinc ( } Termo Acu§tico ( ) ‘

vecho
PN C-

Los mesones estan construidos en material resiEtente, impérmeable, no absorbente,
1| & Ise realiza mantenimiento para garantizar condicipnes higiénico-sanitarias. Material
Baldosa (™\) Cemento ( ) Madera ( Acero Inoxidable ( )

5| P Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje
evitando contaminacién cruzada.

83

El &rea de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficienteX )
insuficiente () tipo: industrial (}( ) domestica ( )

53

Y




capacidad: Euficiente (X)
¢ )y
|

rs |El drea de prepacion cuenta con licuadora tienej
i ) tipo: industrial ( X) domestic :

TOTAL

PUNTAJEOBTEN!DO PORCENTAJE % RAo0® o
_l T —— /%" |

lil. AREA DE CONSUMO

) ASPECTO AEV A'TU AR OBSERVACIONES (Describir la accidn comectiva o

accion de mejora)

. R R N . B |
ps |LOS pisos estan construidas en material resnsten{e, impermeable, no absorbente, se

19 ER; realiza mantenimiento para garantizar condiciongs higiénico-tsanitarias. Material 4 .
Cemento () Baldosa ( Y\ ) : ' -

Ps Las_paredes es_ta’l.n construidas en .material _re.sistentg,.impermea_ble., no absort_)ente, se GO me d oY de S -
a realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material

Cemento ( ) Baldosa ( )pintura( ) Ladrillo( ) N al \"2\ P'deb -

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de
al m suciedad, condensacion, formacion de hongos y'mohos, se realiza mantenimiento
e para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) Teja _1_ .
Eternit ( X ) Teja Zine ( ) Termo Acustico {( )

ps |L@S mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente,
a jse realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material M H
Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( ) Acero Inoxidable ( ) N

Ao hay megones

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no i .
B o absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. /\r - A N o h‘& L\ ()U € d’ 2|

El area de consumo cuenta con mesas suficientes capacidaéi: suficiente ( ¥ )
2| m | o . . ‘ fl -
e |insuficiente () material: plastica (7( )ymadera( ) otro:,

5| o El area de consumo cuenta con sillas suﬁcientes: capacidad:‘ suficiente (A )
e jinsuficiente () material: plastica ( = mader“a( ) otro 4.

|

R |El drea de consumo cuenta con utensilios suficientes.

prsssrois |5

TOTAL

|
R R T
sossmel S| wenes | Ao0%)

V. SERVICIOS PUBLICOS

ASPECTO A EVALUAR i OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o
[ i accion de mejora)
PS T s ra .
27 b El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica. .4_, .
" |El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de P TOVto d
1 L 1O {'U n .
2l abastecimiento) ‘ -1— (& ? o
PS
29 :; El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. A_,
PS
30 o El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. AN A
PS A .
$t | A |El comedor escolar cuenta con gas natural en uso. ﬂ, qa T W Z\\' (SR ‘ .

TOTAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO “ PORCENTAJE %

V. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

frem ASPECTO A EVALUAR ‘ PUNTAJE OBSERVAC"’"':é;;n de'";,e;‘;f:;’ib“

Ps ‘ )

32 | & llaunidad aplicativa cuenta con canecas para la|recoleccionide los residuos solidos. O CUQM \"b\’\ con on
& veapientesSwmtava.
PS - ¥

k<l h La unidad aplicativa cuenta con area de almacer"amiento temporal. _/L
PS

34 h Disposicion final de residuos quema ('7( ) ente:rrada ( )| recoleccion ( ) _'L .

TOTAL

u R ! ! @,

VL SERVICIOS SANITARIOS

ASPECTO AEV ALU AR OBSERVACIONES (Describir [2 accion correctiva o

accion de mejora )
PS TP} -
35 m |\Cuenta con drea para lavado de manos de los beneficiarios. ,1_ .
ED
PS j .
361 g Cuenta con implemento de aseo necesarios. _:L

o2




oTTo

l :
37| ® Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador. i

PORCENTAJE %

en Nintg tecnla de yerficaadn de infigectioctorg € obaer-
NA_que N0 COCATAN Con Canecas, eh €| arexa de a\macthamenta

5C coenta Lon  mesones wny _est\ban, lgs Sero ras m2anpulal
AR S SON noeNgs 4 no saben §I oeaetasty de SAlod ko VISt

o doentes no  sa'ben y en el pelan de sanesmento o ge
obsexyau_ Acka.

/

FIRMA: ﬁotw/, Jﬁj j? FIRMA] U%é\ EG\\A\\ g FIRMA:

NOMbnE:Iﬂ’lf dzUJ“LC\ d:\‘ q"_"‘\ nomere: SO\ A %C[\Q&\\U‘h NOMBRE: /
ceoua_ 2 Y1426 2 CEDUL!A:J-LquC 33D CEDULA: /
TeieFone: B2 12321 33 Y TELEF(%)NO:E]F; N2SR) TELEFONO: /
cARGo._ EC © tarD CARGd@'YG\J Ao J—f\kf’ v CARGO: f




, . FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE S
e . . . INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES A5
% . MINISTERIO DE EDUCACION 5= E5el Tiempa de _ﬁlmﬁﬁteﬁ% ] P
@ MiNSTER] @GS&EME”Q = Prendey i ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES et

=
Ancaartan & Coneitorier | Gt

FO-AT-IF-08 110523 Vol.3

, Ehaal GRAFICO DE LA VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y.CONTROL .
OBJETO DEL OBJETO DEL ZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURI’DICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL

CONTRATO A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

NFORMACION GENERAL

'Sgﬁgﬁ'\?ﬂ VICTOR GOMEZ CORREDOR EIC | DEPTO.CASANARE | MUNICIPIO | TAMARA u;::‘uc()x())
SEDE VICTOR GOMEZ CORREDOR FECHA DE VISTA | 26-10-23 HORA INICIO: 10:30 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 1:30 PM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA | x ] ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD

SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIA No.1 | NEVERA

FOTOGRAFIA No.2 | AREA DE PREPARACION. TECHO

ftem No &: El érea de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si ( | item No 13: Los techos estan disefados y construidos de manera que

) no { } en uso: si (X) no { ) funciona: si (X) no { ) | se evita acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de

capacidad: suficiente {X) insuficiente { ) hongos y mohos, se redliza mantenimiento para  garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.  Material Cemento | }
Teja Eternit { ) Teja Zinc ( )} Termo Acustico (X )

CUMPLE I X NO CUMPLE CUMPLE X NO CUMPLE
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 3 AREA DE PREPARACION- VENTANAS

fem No 15: Las puertas y ventanas estan construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento

FOTOGRAFIA No. 4 I AREA DE PREPARACION- LAVAPLATOS j
ltem No 16: Cuenta co

n drea exclusiva para la limpieza y desinfeccién

de los utensilios y mengje evitando contaminacién cruzada.
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias
CUMPLE l X | NO CUMPLE [ CUMPLE I X [ No cumpLE I
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

34




2% MINISTERIO DE EDUCACIGN 5=, Esel Tiempo de
B acionat (Casanare
. "PRODOCTIVG E0UTATYDSUSTORIBLE

N i}
Pisontesi= §
= Pt

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES

el S g =
Ao s be Conaultories

FO-AT-IF-08

Vol. 3

11-05-23
T

AREA DE PREPARACION-ESTUFA

FOTOGRAFIA No. & AREA DE CONSUMO -PAREDES

domestica ()

ftem No 17: B d&rea de preparacién cuenta con estufa fiene,
capacidad: suficiente (X } insuficiente (

) tipo: industrial (X)

lem No 20: Las paredes estdn construi
impermeable, no absorbente,
garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material

das en material resistente,
se redliza mantenimiento para

Cemento( )

ftem No. 26: El drea

AREA DE CONSUMO-MENA JE

Baldosa { ) pintura (X) Ladrillo { )
CUMPLE [ | No cumpLE ] CUMPLE I X | NO CUMPLE I
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 8 SERVICIOS PUBLICOS

de consumo cuenta con utensilios suficientes.

item No 27: FI comed

or escolar cuenta con servicio de energia

eléctrica.
CUMPLE | X | NO cumpiE [ CUMPLE ] X | NO CUMPLE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

BN




| 14

FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PARA COMEDORES ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

&
oS
eteloging, Seera .

FO-AT-VIHI3 04022022

i oA 2 Esel Tiempo de
oot e | (Casandre

Vo.2

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNIC.

A, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTE

S MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.
l;.]dsttlitt:gfii\?a': (5 a\ \\ZdO‘S Cam ao}b e(:lda“ Ciudad/ Municipio A Uy\ch\q Hora inicio: 5:302m
seder] SANadoy CAmacho Rddan.|  Feenavisial 26~ 40 -23 . | 7 |7:30am

terminacion:
Ultima visita de inspeccion sanitaria: -F a“o‘ ab\ Q - Fecha de Visita: M’OZ _ 23 Conct;p;ttz r?:;i;ig: :i:arr:: q%tyo
Modalidad del servicio: PS: Preparado en sitio - Tipo Aln?1uerzo { })- P;SI: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena )o - Rl: Racion Industrializada ( )
s _ﬁ | PuNtaE 30 PORCENTAIE% | B 73| CONCEPTO FINAL

CRITERIOS DE EVALUACION: H(CUMPLE). 0(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I. AREA DE ALMACENAMIENTO

iTEm ASPECTO A EVALUAR : " -
i accion de mejora )
Los pisos estan construidas en material resistente, ‘impermeable}, no absorbente, se realiza
1 | s |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( )

Baldosa( R)

ps |Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
2 | R Irealiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (
) Baldosa ( 7\) pintura( ) Ladrillo( )

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
3 ‘;‘SI condensacion, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar

ep |condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento () TejaEternit ( ) Teja Zinc ( )

Termo Acustico ( )

Yeche €n

NG

No coentan on
mesones.-

ps |L-OS mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
4 | A lrealiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias
Material Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( ) Acero Inoxidable ( )

5 PRSI Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no

e |absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

6 :51 El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si (K yno( )enuso:si( X)

e |[no( ) funciona: si(‘\[\)no( ) capacidad: suficiente(X)insuficiente( )

71 P8 El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si (¥ )no ( ) en uso: si( X)
R Ino( ) funciona: si () no ( ) capacidad: suficiente ( % ) insuficiente ()

8 | & |Elarea de almacenamiento cuenta estibas.

Ao hay canashillas

9 Pms El area de almacenamiento cuenta con canastillas.

10| % |El4rea de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos |

OO P~[O | ™ | [

NO hay veq oientes.

s |

TOTAL

It. AREA DE PREPARCION

fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Eescribir [a accion correctiva o
: accion de mejora )
Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
1| & |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material fl
Cemento () Baldosa ( )()
Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
12 | & |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material

Cemento ( )} Baldosa (\Q ypintura( ) Ladrillo( )

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de

5l ® suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento
® |para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.. Material Cemento ( )

Teja Eternit ( ) Teja Zinc ( ) Termo Acustico ( )

Techo PNG.

Los mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente,
e |S€ realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( )} Acero Inoxidable ( )

5| Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
¥ labsorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

C«,»mm%o-

wl " Cuenta con 4rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje
B |evitando contaminacién cruzada. !

insuficiente () tipo: industriaI(X)domestica(‘ )

SN SIS

" ; El 4rea de prepacién cuenta con estufa tiene, capacidad: syﬁciente )
1

o6




es |El &rea de prepacion cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente (
B i ) tipo: industrial (~’X) domestica ( )

TOTAL

Hi. AREA DE CONSUMO

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o
accion de mejora )

ps |1-OS pisos estan construidas en material resisten e, impermeable, no absorbente, se

LRI realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-§anitarias. Material

Cemento ( ) Baldosa ( ) ;

. . . . . |
ps |LAs paredes estan construidas en material resnsqente, |mperrpeable, no absorbente, se

20 b realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material N‘ A
)|

Cemento( ) Baldosa( ) pintura ( )Il.adrillo(

€\ YesYacYanse e
oh avea abierYa.

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de
al s suciedad, condensacién, formacion de hongos yimohos, se fealiza mantenimiento
B |para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.| Material Cemento ( ) Teja
Eternit ( ) Teja Zinc ( x ) Termo Acustico ‘( ) ;

ps |L@s mesones estan construidos en material resi]stente, impermeable, no absorbente,
o fse realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( ) Acero Inoxidable ( )

No hay mesones,

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
o |absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

No hay puestas

” F* |El &rea de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( \()
@ linsuficiente () material: plastica ( x )madera ( ) otro: ﬂ___
’* |El area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente ( X ) J..
5| m [~ = . )
e (insuficiente () materiak: plastica ( X) madera () otro:
<]
%| =

El &rea de consumo cuenta con utensilios suficientes.

4

1 PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

V. SERVICIOS PUBLICOS

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o
accion de mejora )

El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica.

. El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de

e |abastecimiento)

Revedocke mowicipa.

El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. !

El comedor escolar cuenta con gas natural en uso.

i El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. ﬂ_

Gas naroval

TOTAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE %

V. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS
ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o
accion de mejora)

h La unidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos.

No haol Canecas.

k<] ERDI La unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal. ﬂ_
PS -
u a Disposicion final de residuos quema ( ) entefrada ( ) recoleccion ( X) 1

PUNTAJE ESPERADO

VI SERVICIOS SANITARIOS

OBSERVACIONES (Describir a accion
ASPECTO AEVAL PUNTAJE accion de mejora)
PS .
35 :r; Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios. ‘!
PS
36 l Cuenta con implemento de aseo necesarios.
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2% MINISTERIO DE EDUCACION
& nacionaL

EQNTA SUSTENGGLE

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE S
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES 25

ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES et She

eaGrtan b Conaultories

Lo
Vol. 3

FO-AT4F-08

11-05-23

INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNIH

OBJETO DEL
CONTRATO

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORTA TECNICA, ADM
A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR

A. FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS

INSTITUCION

ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.
L - NFORMACION GENERA

. URBANO ()
EDUCATIVA SALVADOR CAMACHO ROLDAN EIC | DEPTO.CASANARE | MUNICIPIO | NUNCHIA RURAL 0
SEDE SALVADOR CAMACHO ROLDAN FECHA DE VISITA | 26-10-23 HORA INICIO: 5:30 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 10:30 AM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE:

ACTA DE INRAESTRUCTURA

ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO

| x|

MODALDAD |

SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIA No.1 | NEVERA

FOTOGRAFIA No.2 | AREA DE PREPARACION. TECHO

item No &: El drea de dlmacenamiento cuenta con nevera tiene: si {

jno{ ) en uso: si (X) no ( } funciona: si (X} no { )
capacidad: suficiente (X) insuficiente { )

item No 13: Los techos estan disefiados y construidos de manera que
se evita acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de
hongos y mohos, se redliza mantenimiento  para  garantizar

condiciones higiénico-sanitarias.  Material Cemento { )
Teja Etemit { ) Teja Zinc { ) Termo AcUstico ( X )
CUMPLE I X NO CUMPLE CUMPLE X NO CUMPLE
OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 3 AREA DE_PREPARACION- VENTANAS

FOTOGRAFIA No. 4 AREA DE PREPARACION LAVAPLATOS

ftem No 15: Las puertas y ventanas estdn construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias

ltem No 16: Cuenta con drea exclusiva parala limpieza y desinfeccién
de los utensilios y menaje evitando contaminacion cruzada.

CUMPLE | X | NO CUMPLE |

CUMPLE | X | NO CUMPLE |

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES:

39




3785

NACIONAL

MINISTERIO DE EDUCACION @ Esel Tiempo de

R

NATHS

FOTOGRAFIA No. 5

asanare

m

Gz ..,...n.-.

A RR e o

AREA DE PREPARACION-ESTUFA

f*{mm i

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE 5
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES

Al S e
Asenorius & Conmuitarien | Lot

FOAT-IF-08 110523 VoL 3

FOTOGRAFiA No. ] AREA DE CONSUMO -PAREDES

item No 17: Bl dread de preparacién cuenta con estufa fiene,

capacidad: suficiente (X )
domestica ()

insuficiente (

} fipo: industrial (X}

ftem No 20: Las paredes estan construidas en materal resistente,
impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para

garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material

Cemento( )

Baldosa { ) pintura (X ) Ladrillo { }
CUMPLE | | No cumpLE [ CUMPLE I X | NO CUMPLE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 7

FOTOGRAFIA No. 8 SERVICIOS PUBLICOS
item No. 26: El drea de consumo cuenta con utensilios suficientes. item No 27: El comedor escolar cuenta con servicio de energia
eléctrica.
CUMPLE | X | NO CUMPLE [ CUMPLE ! X [ NO cumPLE l
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

5
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OBIETO: “REALIZAR INTERVENTOR[A TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA VERSION: 01
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FECHA: 02/05/2023
CASANARE” i — v

ANEXO 58

Informe de visitas técnicas verificacién de infraestructura, equipos y
menaje de comedores escolares periodo del 1 al 30 de noviembre de
2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150 gi

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
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ASESORIAS Y CONSULTORIAS

CIDIS-2023-001

‘ , EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
& % CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

VERSION: 01

edel »—\:ra Shev v Vs

s & Consulrories

INFORME DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

FECHA: 04/04/2023

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA,
FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR
PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE

INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PERIODO: DEL 01 A 30 DE NOVIEMBRE DE 2023

YOPAL- CASANARE
2023

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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ASESORIAS Y CONSULTORIAS .
p 3 EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ CIDIS-2023-001
= CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023 VERSION: 01
ceLEEi o INFORME DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS | FECHA: 04/04/2023

INTRODUCCION

En cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1938 de 2023 cuyo objeto es: “OBJETO DEL
CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURiDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE
CASANARE", fue realizado el seguimiento al Contrato de prestacion de servicio No. 1951 del 2023, cuya

ejecucién otorga la operatividad del Programa de Alimentacién Escolar - PAE, dado por el operador
“UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023”.

Bajo el contexto anterior, se plantea la presentacién del actual “informe de instalaciones fisicas y
sanitarias”, el cual precisa acciones de seguimiento, realizadas por la firma consultora “EDELMIRA
SIERRA GUTIERREZ” durante el “periodo comprendido entre el 01 al 30 de noviembre de 2023”. Por
consiguiente, se expone que, en el plazo citado previamente, se realizaron visitas de inspeccién técnica
a las unidades aplicativas inmersas en el objeto del Contrato No. 1938 de 2023, que buscaron evaluar
las condiciones de infraestructura de las areas de almacenamiento, preparacién, distribucién Vi
consumo de los complementos alimentarios, conforme a la normatividad sanitaria vigente, Resolucidn
2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social ~MSPS ¥ Resolucién 00335 de 2021.

En este sentido, es claro resaltar que las inspecciones cumplen el rol de generar alertas oportunas con
respecto a la infraestructura de los restaurantes escolares, para que los actores responsables del
programa (Operador y/o Entidad Territorial Certificada —ET! C-), ejecuten acciones de mantenimiento
que garanticen los espacios apropiados para la preparacion en sitio o consumo de las raciones
alimentarias por parte de los nifios, nifias, adolescentes y jévenes beneficiarios de la estrategia
residencias escolares. Lo anterior, considerando que las instalaciones que dan operatividad al PAE,
deberan estar libres de focos de insalubridad y bajo condiciones higiénico-sanitarias 6ptimas, para
brindar calidad e inocuidad de los alimentos elaborados para los estudiantes matriculados en la

estrategia de residencias escolares y en los diferentes niveles educativos del Departamento de
Casanare.

Yopal Casanare

E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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eEREI o INFORME DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS | FECHA: 04/04/2023

Asasoriss & Consulorios.

MARCO NORMATIVO

v" Resolucién 00335 del 23 de diciembre de 2021 del Ministerio de Educacion Nacional “Por la cual

se expiden los Lineamientos Técnicos - Administrativos, los Esténdares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacién Escolar (PAE)”,

v Ley 09 de 1979, que establece las normas sanitarias para la prevencion y control de los agentes
bioldgicos, fisicos o quimicos que alteran las caracteristicas del ambiente exterior de las
edificaciones hasta hacerlo peligroso para la salud humana.

v" Resolucién 2674 del 26 de julio de 2013 del Ministerio de Salud y proteccién Social. “Por la cual
se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones”

Yopal Casanare

E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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~ ASESORIAS Y CONSULTORIAS CODIGO:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ CIDIS-2023-001

(b

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023 VERSION: 01
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Asaesorlss & Consulrorias

INFORME DE INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS FECHA: 04/04/2023

MARCO CONCEPTUAL

Alimento Contaminado: El que presenta o contiene agentes y/o sustancias extrafias de cualquier
naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, o en su defecto, en
normas reconocidas internacionalmente. (Resolucién 2674 de 2013)

Alimento perecedero: “Alimento que, debido a su composicion, caracteristicas fisicoquimicas y
bioldgicas, pueda experimentar alteracién de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que, por

lo tanto, exige condiciones especiales de proceso, conservacién, almacenamiento,

transporte y
expendio”. {Resolucion 2674 de 2013).

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud gue, de acuerdo con la
ley, ejercen funciones de inspeccién, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencién y

seguimiento para garantizar el cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”.
(Resolucién 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: “Son los principios basicos y practicos generales de higiene en la
manipulacién, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de
alimentos para consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de ias

operaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se
disminuyan los riesgos inherentes a la produccién”. (Resolucién 2674 de 2013)

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones

establecidas en la normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumo y que
satisface las necesidades en el marco del Programa de Alimentacién Escolar.

Inocuidad: “Es la garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuan

do se preparen y
consuman de acuerdo con el uso al que se destina”

. (Ministerio de Salud y Proteccién Social, 2013).

Manipulador de alimentos: “Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u

ocasional, en actividades de fabricacién, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento,
transporte y expendio de alimentos”. (Resolucién 2674 de 2013)

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria
de alimentos para su utilizacién directa, fraccionamiento o conversién

en alimentos para consumo
humano. (Resolucién 2674 de 2013)

Modalidad de suministro: Se refiere al proceso y lugar de elaboracién y preparacién de los alimentos
a suministrar. En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad para la atencién en la institucién
educativa: Preparada en Sitio, Comida Caliente Transportada o Industrializada.

Yopal Casanare
E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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Notificacion sanitaria: Nimero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante
el cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o

comercializar un alimento de menor riesgo en salud pdblica con destino al consumo humano.
(Resolucién 2674 de 2013)

Operador: Persona natural o juridica encargada de ejecutar, suministrar, ensamblar, almacenar y/o

distribuir los alimentos que integran los complementos alimentarios para el cumplimiento del objetivo
del programa.

Permiso sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el
cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o
comercializar un alimento de riesgo medio en salud publica con destino al consumo humano.
Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al publico en
general, 0 a una parte del él, a cambio de un precio, uno o mas bienes o servicios producidos por ella
misma o por terceros, destinados a la satisfaccién de una o mas necesidades de ese publico”.

Registro sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el
cual se autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o
comercializar un alimento de alto riesgo en salud publica con destino al consumo humano.

Residuos: Todo material inservible que queda como resultado de un proceso.

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresion “suministro”
de accién y efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entendera ¢
la provisién de bienes, alimentos, servicios
objetivo.

, acoge la acepcién gramatical
omo la forma establecida para
y elementos propios del Programa para el logro de su
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1. OBJETIVOS

1.1 GENERAL

Evaluar las instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares bajo los criterios
establecidos en la Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social y
aplicados por la interventoria para verificar la ejecucién del objeto “PRESTAR EL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LA POBLACION MAYORITARIA DE LAS RESIDENCIAS
ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

CASANARE” del contrato de prestacion de servicios No. 1951 del 2023.

1.2 ESPECIFICOS

® Realizar el diagnédstico de infraestructura fisica y sanitaria, de los restaurantes escolares
donde se ejecuta el Programa de Alimentacién Escolar bajo el contrato de consultoria No.

1938 del 2023.

Consolidar informacién para la Entidad Territorial Certificada ~ETC, relacionada con el

estado de las instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares del
Departamento, con el fin de que este actor, tome acciones correctivas necesarias para el
mejoramiento de la operatividad del PAE, especificamente de las residencias escolares.

Definir porcentualmente la conformidad y/o cumplimiento de las condiciones higiénico-

sanitarias de las areas de preparacidn, almacenamiento y consumo, donde se desarrolla el
PAE, en aras de alimentar el diagnostico situacional de las residencias escolares priorizadas.
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2. ALCANCE

Este informe se consolida por medio de! estudio de campo realizado por la interventoria, en las
unidades aplicativas que operan en el marco de la ejecucién del contrato de consultoria No. 1938 de
2023 cuyo objeto es: “OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA,
ADMINISTRATIVA, .IURI'DICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO
DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE” y establece con base en los lineamientos

de la Resolucién 2674 de 2013, un panorama general sobre la infraestructura de los restaurante
escolares del departamento de Casanare donde se desarrolia el PAE.

3. METODOLOGIA

Para establecer el presente diagnéstico, Ia firma consultora adapt6 el “FORMATO DE VERIFICACION DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ESCOLARES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR — PAE
MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO — RACION INDUSTRIALIZADA” con base en los lineamientos
técnicos del PAE y posteriormente, evalu6 5 aspectos técnicos fundamentados en el analisis de las rea
de almacenamiento, drea de preparacion, drea de consumo, servicios publicos, manejo y disposicién

de residuos y servicios sanitarios. Lo anterior, fue calificado mediante 4 criterios: (1) cumple, (0) no
cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado.

Asi bien, en lo referente a los aspectos derivados de la legislacion sanitaria vigente (Resolucién 2674 de
2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social - MSPS), a cual es aplicada en todo el territorio nacional
y es uno de los referentes para el manejo del PAE, el estudio se enfocd en los siguientes requerimientos:

v LOCALIZACION Y ACCESOS: Estaran ubicados en lugares aislados de cualquier foco de
insalubridad que represente riesgos potenciales para la contaminacién del alimento. Su
funcionamiento no debe poner en riesgo la salud y el bienestar de la comunidad.

Sus accesos y alrededores se mantendran limpios, libres de acumulacién de basuras y deberan
tener superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten el mantenimiento

sanitario e impidan la generacién de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de otras
fuentes de contaminacién para el alimento.

DISENO Y CONSTRUCCION: La edificacidn y sus instalaciones deben estar construidas de manera
que se faciliten las operaciones de limpieza, desinfeccién y control de plagas e impidan el acceso
de material particulado o agentes externos que pueden alterar la calidad de los productos, las
areas de almacenamiento deben ser las adecuadas, no se debe permitir el ingreso de animales.

ABASTECIMIENTO DE AGUA: El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las
normas vigentes establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccién Social. Debe contar con
Yopal Casanare
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tanque de almacenamiento de agua con tapa, el tanque debe ser de un material que garantice
su potabilidad, se debe realizar una limpieza y desinfeccién periddica.

DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS: Debe existir un sistema de recoleccion y
almacenamiento de residuos sélidos que impida el acceso y proliferacion de insectos, roedores
y otras plagas, el cual debe cumplir con las normas sanitarias vigentes, Los residuos sélidos que

se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen riesgo de contaminacién al
alimento, a los ambientes o superficies que tengan contacto con este.

INSTALACIONES SANITARIAS: Los establecimientos destinados a la fabricacién de alimentos y/o
procesamiento deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente,

independientes para hombres y mujeres. Estos servicios, deben mantenerse limpios y proveerse
de jabén desinfectante y elementos desechables.

En conjunto con los aspectos anteriormente sefialados, las dreas de elaboracién de los productos objeto
de la Resolucién 2674 de 2013, deben cumplir adicionalmente con requisitos especificos de disefio, en
paredes, techos, pisos, puertas, ventanas, desagiies, iluminacion, ventilacién y estructuras eléctricas. El
estado y mantenimiento de estas condiciones, se debe complementar con el desarrolio de un Plan de
Saneamiento bésico, que contenga objetivos claramente definidos para disminuir los riesgos de
contaminacion de los alimentos en las dreas de procesamiento de los comedores escolares.

El porcentaje final sera analizado con los puntos de cortes establecidos por la UApA, estipulados en la
tabla N° 1.

Tabla 1. Puntos de corte para calificacion de visitas — UaPa.

95% - 100% | 85% - 94.9%

70% - 84.9% | <69%

3.1 ASPECTOS DEL ACTA DE VERIFICACION

Tabla 2. Aspectos a evaluar mediante el Diagnostico de atrcta 7
e —~ASPECTO A EVALUAR

Los pisos estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () Baldosa{ )
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento() Baldosa( )pintura{ ) Ladrillo {)
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacién,
formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Material Cemento{ )} Teja Eternit{ ) Teja Zinc( ) Termo Acdstico{ )
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Los mesones estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias Material Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera { )
Acero Inoxidable ( )

Las puertas y ventanas estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
El drea de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si (Jno{ )enuso:si{ )
)no{ )capacidad: suficiente { ) insuficiente ( )
El drea de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si {)no( )enuso:si{ )
si{ }no{ )capacidad: suficiente ( ) insuficiente ()
El &rea de almacenamiento cuenta estibas.
El drea de almacenamiento cuenta con canastillas.
El drea de almacenamiento cuenta con recipientes pldsticos

e AREA DE PRE
Los pisos estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento{ )Baldosa{ )
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento( ) Baldosa( )pintura{ ) Ladrillo
()
Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacién,
formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Material Cemento( ) Teja Eternit{ ) Teja Zinc( ) Termo Aclstico{ )
Los mesones estéan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa ( ) Cemento{ ) Madera { )
Acero Inoxidable ( )
Las puertas y ventanas estdn construidos en material resistente,
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
. [LAREADECONSUMO . . o
Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y desinfeccién de los utensilios y menaje evitando contaminacidn
cruzada.

El area de preparacién cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente { )
{ )domestica( )

El érea de preparacién cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente ( )
{ ) domstica ( ) ’

no( ) funciona: si(

no{ )funciona:

impermeable, no absorbente, se realiza

insuficiente { ) tipo: industrial

insuficiente () tipo: industrial

e L NLAREADECONSUMO .~ © = i
Los pisos estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento {  )Baldosa{ )

Las paredes estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
| para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento () Baldosa( )pintura( )
Ladrillo{ )
Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacion,
formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Material Cemento{ )}  Teja Eternit ( ) TejaZine{ ) Termo Aclstico{ }

Los mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento

para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa( ) Cemento( ) Madera{ )
Acero Inoxidable { )

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

42
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El drea de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( ) insuficiente ( )} material:
pléstica{ )} madera{ )otro:
El drea de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente( ) insuficiente ( )} material:

plastica( ) madera{ )otro:

El 3rea de consumo cuenta con utens;hos sui‘~ cientes.

Clell IV SERV!CIOS PUBLICOS
El comedor escolar cuen'm con servicio de energia eléctrica.

El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de abastecimiento)

El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable.

El comedor escelar cuenta con servicio de alcantarillado.

El comedor escolar cuenta con gas natural en uso.

V. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS
La umdad aphcatlva cuenta con canecas para la recoleccién de los residuos sohdos

La unidad aplicativa cuenta con drea de almacenamiento temporal.

Disposicién final de residuos qema( ) enterrada( } recoleccron( )

- VI SERVtC!OS SAN!TAR!OS
Cuenta con drea para Iavado de manos de los beneficiarios.

Cuenta con los implementos de aseo necesarios.

Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador.
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4. RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS
4.1 CONSOLIDADO DE VISITAS DE DIAGNOSTICO EN EL PERIODO DE ANALISIS

Para el periodo del 01 al 30 de noviembre del presente afio, se realizaron 05 diagnésticos para verificar
el estado de las instalaciones fisicas y sanitarias de los comedores escolares que hacen parte del
Programa de Alimentaci6n Escolar (PAE) en ejecucion mediante el Contrato de consultoria No. 1938 del
2023 cuyo objeto es: “OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA,
JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION
ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES
ESCOLARES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.” Estas visitas contemplaron 04 municipios y
estuvieron enfocadas en determinar el cumplimiento o no de las condiciones minimas de
infraestructura necesarias para prestar el servicio de restaurante escolar, teniendo en cuenta los
criterios dados por la Resolucién 2674 de 2013. Los municipios y las residencias escolares que se
visitaron se enumeran en la siguiente tabla:

Tabla 3. Consolidado de Visitas de diagnéstico a las residencias escolares durant

1.} 8/11/2023 PALENQUE FRANCISCO LUCEA LA RIVERITA
SAN LUIS DE
2.1 8/11/2023 PALENQUE FRANCISCO LUCEA FRANCISCO LUCEA
3.| 9/11/2023 OROCUE MIRALINDO MIRALINDO
MANUEL ELKIN
4.1 16/11/2023 | SABANALARGA PATARROYO MANUEL ELKIN PATARROYO
5.1 27/11/2023 TRINIDAD POZO PETROLERO POZO PETROLERO

A continuacién, se presenta el andlisis del estado locativo y sanitario de las residencias escolares
visitadas durante el periodo, y se consolida la informacion teniendo en cuenta el municipio de
referencia. En tal resumen se incluye recomendaciones de acciones de mejora que podran ser tenidas
en cuenta para corregir las anomalias halladas en las instalaciones fisicas de las unidades aplicativas del

Departamento, asi como, las falencias en la implementacion de los programas del plan de saneamiento
aprobados para la ejecucion del PAE.

42 DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS PARA LA
MODALIDAD DE ATENCION RACION PREPARADA EN SITIO (RPS)

Para la ejecucidn del PAE bajo la modalidad “Racién Preparada en Sitio (RPS)”, se debe contar con una
infraestructura higiénico-sanitarias basica, que asegure la operacién y la conservacion de la calidad e
inocuidad de los alimentos entregados en las diferentes residencias escolares; por tal motivo, se realizd
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una inspeccidn y calificacién de los comedores escolares visitados en el mes de noviembre, con el
proposito de identificar las falencias y mejorar el servicio de alimentacion, que es destinado a los nifios,

nifias y adolescentes matriculados y en los diferentes niveles académicos de las residencias escolares
del Departamento de Casanare.

Tabla 4. Diagnéstico de instalaciones fisicas y sanitarias municipio de San Luis de palenque (p
il N ARJABLE& : “:4

__REQUIEREN ACCIONES DE MEJORA

8. El drea de almacenamiento cuenta estibas

{especificar drea, estado y material)

9. El drea de almacenamiento cuenta con

canastillas (especificar rea, estado y material)

10. El drea de almacenamiento cuenta con

recipientes plasticos

18. El drea de preparacidn cuenta con

licuadora (especificar tipo y capacidad)

26. El drea de consumo cuenta con utensilios

suficientes (Especificar material y estado)

31. El comedor escolar cuenta con gas natural

en uso.

33. La unidad aplicativa cuenta con 4rea de

almacenamiento temporal.

37. Cuenta con bafio exclusivo para personal

manipulador {especificar estado e

implementos necesarios)

8. El drea de almacenamiento cuenta estibas

(especificar drea, estado y material)

9. El drea de almacenamiento cuenta con

canastillas (especificar area, estado y material)

10. El drea de almacenamiento cuenta con

. recipientes plasticos

Francisco . -
Lucea 82,9% Aceptable | 26. El drea de consumo cuenta con utensilios

suficientes (Especificar material y estado)

33. La unidad aplicativa cuenta con area de

almacenamiento temporal.

37. Cuenta con bafio exclusivo para personal

manipulador (especificar estado e

implementos necesarios)

CALIFICACION

Francisco Lucea La riverita 77,1% Aceptable

Francisco Lucea

<
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Tabla 5. Diagnéstico de instalaciones fisicas y sanitarias municipio d

8. El 4rea de almacenamiento cuenta estibas
(especificar drea, estado y material)

9. El drea de almacenamiento cuenta con
canastillas (especificar 4rea, estado y material}
10. El drea de almacenamiento cuenta con
recipientes plasticos

26. El drea de consumo cuenta con utensilios
suficientes (Especificar material y estado)

33. La unidad aplicativa cuenta con area de
almacenamiento temporal.

37. Cuenta con bafio exclusivo para personal
manipulador (especificar estado e
implementos necesarios)

Miralindo Miralindo 83,3% Aceptable

Manuel Elkin Manuel Elkin

Patarroyo Patarroyo

8. El drea de almacenamiento cuenta estibas
(especificar drea, estado y material)

S. El drea de almacenamiento cuenta con
canastillas (especificar rea, estado y material)
10. El drea de almacenamiento cuenta con
recipientes pldsticos

30. El comedor escolar cuenta con servicio de
P alcantarillado.

Petroozl: ro 77,8% Aceptable |32. La unidad aplicativa cuenta con canecas
para la recoleccion de los residuos sélidos.

33. la unidad aplicativa cuenta con area de
almacenamiento temporal.

35. Cuenta con 4rea para lavado de manos de
los beneficiarios (especificar estado)

37. Cuenta con bafio exclusivo para personal
manipulador (especificar estado e
implementos necesarios)

Pozo Petrolero

TE
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5. ANALISIS DE RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y
SANITARIAS POR MUNICIPIO

En cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1938 del 2023, que tiene por objeto: “REALIZAR
INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURTDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA
PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN
LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”, se desarrollaron 05

visitas de diagndstico durante el mes de noviembre de 2023, en las cuales se contemplaron 04
municipios.

El resultado obtenido con este estudio determing las condiciones fisico-sanitarias de las unidades
aplicativas verificadas en cada municipio en el mes de noviembre, donde se ejecuta el Contrato de
prestacion de servicios No. 1951 del 2023, cuya ejecucion otorga la operatividad del Programa de
Alimentacién Escolar - PAE, dado por el operador “UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS 2023”.

llustracion 1. Porcentaje de cumplimiento verificacion de infraestructura por municipio periodo de 01 al 30 de
noviembre de 2023

80%

OROCUE SABANALARGA SAN LUIS DE TRINIDAD
PALENQUE

- Es necesario precisar, que se no se presentaron residencias escolares con Concepto DEFICIENTE.
Informacién recolectada por parte de la Interventoria sobre las condiciones de las unidades aplicativas
fueron enviadas para su respectiva verificacién y adecuaciones pertinentes para su cumplimiento.

Cabe mencionar, que la calificacién de los municipios mencionados anteriormente no demuestra que
las condiciones de infraestructura de otras sedes educativas sean desfavorables; sino por el contrario,
es el resultado de la consolidacién de diferentes evaluaciones técnicas.

»
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5.1 PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO POR ASPECTO A EVALUAR
Tal como se mencioné en la Metodologia del actual informe (Numeral 5), la firma consultora adapto el
“FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ESCOLARES PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR PAE MODALIDAD PREPARADA EN SITIO-INDUSTRIALIZADA” para desarrollar
el diagnostico de instalaciones fisicas y sanitarias en las unidades aplicativas inspeccionadas. Por esta
razon, el andlisis porcentual de los 5 aspectos se presenta en la ilustracién No. 2, donde se exhibe un

promedio de las calificaciones obtenidas por actividad evaluada en el mes de noviembre y durante el

desarrollo de las visitas de campo realizadas a las instituciones ed ucativas para la ejecucién del Contrato
de prestacion de servicios No. 1951 del 2023.

Hustracion 2. Porcentaje de cumplimiento por aspectos evaluados

1. AREA DE ALMACENAMIENTO -
Il. AREA DE PREPARACION I

L. AREA DE CONSUMO

V. SERVICIOS PUBLICOS

V. MANEJO Y DISPOSICION DE... |

Vi. SERVICIOS SANITARIOS...

En la evaluacion de las instalaciones fisicas Y sanitarias que presenta el actual informe, permite detectar
falencias principalmente en lo relacionado con manejo y disposicién de residuos, referente a la falta de
un area para el almacenamiento temporal de los mismos y al tipo de disposicién que se usa, no se
cuentan con areas de almacenamiento de alimentos, es decir se comparte el espacio con el drea de

produccidn y las sedes educativas visitadas comparten el servicio sanitario con el de la institucion, es
decir, no es exclusivo. .

En definitiva, para garantizar la adecuacién de las instalaciones fisicas y sanitarias, es responsabilidad
de la Entidad Territorial Certificada- ETC en uso de sus capacidades viabilizar recursos para el
fortalecimiento de la infraestructura, tal como lo dicta el numeral 3.3. Literal n. de Ia Resolucién 00335
del MEN: “Garantizar que los establecimientos educativos de su Jjurisdiccion cuenten con la
infraestructura adecuada para el almacenamiento, preparacién, distribucion y consumo de los
complementos alimentarios, e implementar planes de mejoramiento con los establecimientos

Yopal Casanare

E mail: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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educativos que no cumplan con estas condiciones, hacerles seguimiento y apoyar su implementacién y
ejecucion: en el caso de las ETC departamentos, deben articularse con sus municipios no certificados “.

6. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

En el desarrollo del Programa de Alimentacién Escolar- PAE, se debe garantizar una racién de calidad,
dado que este alimento suple el 100% de las necesidades nutricionales diarias de los estudiantes
matriculados y en los diferentes niveles educativos del Departamento de Casanare. En este sentido, se
hace necesario requerir condiciones basicas en las instalaciones fisicas y sanitarias de las Unidades
Aplicativas seleccionadas para la operacién; por consiguiente, las areas de preparacién y de consumo,
deben estar construidos en materiales que no generan sustancias toxicas, de color claro, resistentes,
impermeables, no absorbentes y con superficies lisas. Por o anterior, en el presente informe de
diagnéstico, se expusieron las debilidades halladas en las Instituciones inspeccionadas por el equipo

técnico durante el mes de noviembre, en pro de realizar mejoras continuas para el programa en
ejecucion.

Dentro de las falencias que tuvo un impacto en la parte sanitaria de las unidades aplicativas, concierne
ala ausencia area de almacenamiento exclusivo para los alimentos, instituciones educativas no cuentan
con area de almacenamiento temporal de residuos y su disposicién final y el servicio sanitario es
compartido con los beneficiarios de la institucidn. Por todo lo anterior, se solicita a la Entidad Territorial
Certificada- ETC gestionar recursos para el mantenimiento de los hallazgos encontrados.

Este insumo, es parte fundamental para la caracterizacién del territorio, dado que aporta informacién
real y actualizada de las condiciones de infraestructura y dotacién de las instituciones educativas,
permitiendo a la ETC tomar decisiones frente a la priorizacién en la inversién de recursos de
infraestructura, buscando el objetivo de suministrar en el 100% de las instituciones educativas la
modalidad de atencion racién preparada en sitio estrategia residencias escolares.

7z S ——?
EDELMI RA/SIERRA GUTIERREZ
Representante Legal
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OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
eclelird siewra = | CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
oY Conmhore= ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE

ASANARE”

ANEXO 59

FECHA: 02/05/2023

Cronograma de visitas de infraestructura periodo del 1 al 30 de

noviembre de 2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
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o CONTRALC o . CODIGO:
% » ‘_ 5| INTER-PAE-RES-2023-
ﬁ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
edebird e o | CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACIGN DE SERVICIO DE ALIMENTACIGN ESCOLAR PARA 10S
el Comavhores ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE FECHA: 02/05/2023
CASANARE”
OR B O [) OSPERIODOS'D 01D
OR DE-AVA §
e BREAL 05 DED BRE:D ()

3805

ANEXO 60

Actas y registro fotogréfico de visitas técnicas verificacion de
infraestructura, equipos y menaje de comedores escolares periodo del 1
al 30 de noviembre de 2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescola r@gmail.com
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FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

e b ioutnckk Esel Tlempo de PARA COMEDORES ESCOLARES ~
, @ &"k’éﬂ%ﬁ"w BE RoUGAGION Qo “t‘)a%‘i @Gﬁﬁﬂi& 9 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE oy 3
4 P v naet eyt MODALIDAD PREPARADA EN SITIG - INDUSTRIALIZADA el

FO-AT-VI-03 04-02-2022  Vo.1
CONTRATODE CONSULTORIANo, 1838 052028 - , |

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION 3§@ s
ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

Institucion educativa:

?‘d‘f\( ‘\3 (@) }{_U Cte Ciudad/ Municipio 50\'_\ (Vh\b C‘Q P R Hora inicio:| < : 3 O
Sede: kC\ @\\\‘JQ\( ; 3(0 . Fecha Visita: 08 - '{ /(‘— ’ZOZX Hora terminacién: }. 2 0

itima visita de inspeccion sanitaria:

O " Concepto Emitido por la
Fecha de Visita: - ’ autoridad sanitaria
M°dals'::2c‘:§! PS: Preparado en sitio - Tipo Al { ) - PSL: Preparado en sitio - Tipo D Al y Cena (P - RI: Racion Industrializada { )
PUNTAJE ESPERADO 'g S | PUNTAJE OBTENIDO | T .}' PORCENTAJE % 19 ? ’/‘,| CONCEPTO FINAL t ﬂ‘cfﬁ\q €
i : T CRITERIOS DEEVALUACION: CUMPLE). 0 (NO!CUMPLE). NA (N APLICA), NO/(NO OBSERVADO) : o N
[ S I.'AREADE‘ALMACENAM!ENTO‘ B ) ) ’ ’
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE °BsERVAC'O’:iic(gf::';L'.z;“"’" correctiva
. . jora)
1| s Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento (*A) Baldosa( ) 1
ps |Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
2 | R ymantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ()Q Baldosa ( 7
B0 )

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
3 ':fl condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones ,1
e |higiénico-sanitarias.Material Cemento ( ) Teja Etemit{ ) Teja Zinc ( )Q Termo Acustico (
)

ps |LASMesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

4 | R Imantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa ( ) Cemento ( N O
0 1) Madera( ) Acerolnoxidable( ) N

5 ';SI Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se

ep |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

NA

PS |El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si (X)no( )enuso:si( Xino( )

ep |funciona: si{X)no( ) capacidad: suficiente )Qinsuﬂciente( )

.\

7| #s El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si { %) no ) en uso: si 3 no (
R 1) funciona: si(X)no( ) capacidad: suficiente ( ﬁinsuﬂciente( )

No hay gskibe s

Yt l’\é’iv\ taves)ilB
10 ‘:f, El area de 'almacenamiento cuenta con recipientes plasticos O Mﬂ hﬂ 4 SU ,_F (\ C i. en }'f

UTOTAL™

w |El area de aimacenamiento cuenta con canastilias (especificar area,estado y materiat)

w |E! area de aimacenamiento cuenta estibas. O

-

PUNTAJE - - - y R
ESPERADO O\ PUNTAJE OBTENIDO Q PORCENTAJE % 66/ 6 B /’_

‘1L AREA DE PREPARCION

TEM ASPECTO A EVALUAR - PUNTAJE OBSERVACIONES (Pescribir !a accion correctiva
o accion de mejora )
Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
1| B |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento(AA Baldosa( ’Y
)
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza /{
121 & |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( )
Baldosa (X )
Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de éuciedad,
alm condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
® | condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () TejaEtemit( ) TejaZinc ( )Q) fn
Termo Aclistico{ )
Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
14| 7 |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa ( ;Q) ﬁ
Cemento( ) Madera{ ) Acerolinoxidable( )
es |Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, /ﬂ
Ble se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 83




a3

Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion-de los utensilios y menaje evitando
contaminacion cruzada.

La area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente ( X insuficiente ()
tipo: industrial 7§domestica { )esa:gas Natural ﬁ gas propano{fj lefia o madera( )

-\

La area de prepacion cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente ( ) insuficiente
tipo: industrial ( ) domestica (7Q

(A

({cndexan
dnSeficie n

‘e

PUNTAJE

ETOTAL ;v

ESPERADO

-

PUNTAJE OBTENIDOI

PORCENTAJE % ‘

g1.57-

. ASPECTOAEVALUAR .« - .. OBSERVACIONES {Describir la accidn
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 0 accion de mejora)
ps | LOS DiSOS estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
% | R mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( )() "1
® |Baldosa( )
ps |-@s paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
‘2| R’ mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( ) 7
® |Baldosa( )
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
al B condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
e |condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () TejaEtemit( ) TejaZinc( I;A /(
Termo Acustico ()
ps |L@S mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
Z | R |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa ( ) N A
ED . .
Cemento( ) Madera( ) Acero Inoxidable ()
ps |LES puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, /,
| m serealiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.( Especificar material
® y estado)
| % {Laareade consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( 3¢ insuficiente (
e () material: plastica ( X madera( ) oftro: /i
sl La area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente ( X) insuficiente (
e |)material: plastica ( Xmadera( ) otro; 1
%| n La area de consumo cuenta con utensilios suficientes ( Especificar material y estado ) C) f— < (-R'a MENg i Q
® J

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

—
ilioret PORCENTAE% | ¥ g1y
frEM ASPECTO A EVALUAR ’ PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva
0 accidn de mejora )
Ps
a7 R El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica. /l
PS L. . . 3 6
28 1w |Elcomedor escolar cuenta con servicio de agua potable. {Describa la fuente de abastecimiento) 7 P-:: }
& Profen d O
ps H !
2 o El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. /E
Ps
30 Em El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. q
D
Ps
P e A
) m El comedor escolar cuenta con gas natural en uso @ j < § ?\ ? e 3, c’(
L S R ':"}.'»"'TQTAI"_} FUTT S
PUNTAJE
ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAE% | X (D = '\
Do rahg " V. MANEJOYY DISPOSICION DE RESIDUOS . - :
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Pescribir !a accion correctiva
0 accién de mejora )
PsS
% |~ |Launidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos. "’E]
ED
i icati : Imacenamiento temporal.
33 ER}:' La unidad aplicativa cuenta con area de almacena to temp! G N o h q1 a¥ o) CA
PS .
3 |~ |Disposicion final de residuos quema ( )(L entemada( ) recoleccion ( ) /!
ED
B — e o T
PUNTAJE o .
ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO ’L PORCENTAJE % @@’ @ 6 /_




P : e e T R OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva
ITEM . ASPECTO A WALQAR PUNTAJE o accitn de mejora)
[ ..
35| R |Cuenta con &rea para lavado de manos de los beneficiarios. "
ED
Ps . .
36| r 1Cuentacon implemento de aseo necesarios. ’(
ED
?s | Clienta con bafio exclusivo para personal manipulador (especificar estado e implementos _‘
37 ‘A;
& |necesarios) 0 Bq V\a o ?d { 4

E:ggﬁfo ‘3 PUNTAJE OBTENIDO (L PORCENTAJE % GQ 66 O
v COMCLUSIONESI OBSERVAClONESIRECOMENDACIONES .
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OBJETO DEL

NFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNICA DE SEGUIMIENT!

CONTROL

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA Tl
CONTRATO

ECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION Es

ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANAR

COLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
E.

INFORMACION GENERA

I?;ngg:‘?: FRANCISO LUCEA ETC DEPTO. CASANARE MUNICIPIO | MANI u;;: Ab:_o(x())
SEDE LA RIVERITA FECHA DE VISITA I 08-11-23 HORA INICIO: 9:30 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 ] HORA DE TERMINACION 12:00 AM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA l X | ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIA No. 1 | CONGELADOR

FOTOGRAFIA No. 2 | AREA DE PREPARACION- TECHO

item No 7: El érea de almacenamiento cuenta con
jno { } en uso: si (X) no (
capacidad: suficiente (X) insuficiente {

nevera tiene: si {
} funciona: si (X} no { )

)

ftem No 13: Los fechos estan disefiados y construidos de manera que
se evita acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de
hongos y mohos, se redliza mantenimiento para  garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.  Material Cemento | )

FOTOGRAFIA No. 3 AREA DE_PREPARACION- VENTANAS

Teja Eternit | ) Teja Zinc { ) Termo Acustico { X )
CUMPLE X NO CUMPLE CUMPLE X NC CUMPLE
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 4 AREA DE PREPARACION- LAVAPTS 7

item No 15: Las puertas y ventanas estdn construidos en material
resistente, impermecble, no absorbente, se redliza mantenimiento
ara garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

item No 16: Cuenta con drea exclusiva para la impieza y desinfeccién
de los utensilios y mengje evitando contaminacidn cruzada.

CUMPLE | X [ NO cumpLE ]

CUMPLE [ X [ NO cumpLE [

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES:

86
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MINISTERIO DE EDUCACION ==, £S €l Tiempo de

NACIONAL Qgﬂgﬂﬁgﬁ
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é Abvenet
Casanare . T————

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE %?
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES z ,;:,ﬁ
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES il

R e o T TN
Arenorian & Contultories

FO-AT-IF-08  11-05-23

Lara

Vol. 3

FOTOGRAFIA No. 5 l AREA DE PREPARACION-ESTUFA

FOTOGRAFIA No. & AREA DE CONSUMO -PAREDES

item No 17 & dreq de preparacion cuenta con estufa tiene,

capacidad: suficiente (X ) insuficiente ( } fipo: industrial (X}
domestica ()

CUMPLE

ftem No 20: Las paredes estdn construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento  para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento( |}

|

[ NO cumpLE

Baldosa ( X ) pintura (X) Ladrillo ()
CUMPLE | NO CUMPLE ]

OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 7 AREA DE CONSUMO-MENA JE

OBSERVACIONES

FOTOGRAFIA No. 8 SERVICIO PUBLICOS

item No. 26: El érea de consumo cuenta con utensilios suficientes.

CUMPLE ] X

item No 27: § comedor escolar cuenta con servicio de das

| NO CUMPLE
OBSERVACIONES:

domiciliario
CUMPLE I

| NO CumPLE

OBSERVACIONES: Gas de Pipeta.

82
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FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

S
' EselTiempode - PARA COMEDORES ESCOLARES >
@,‘% m\h&snm“t,lo Dol ‘Ah h%‘}gaﬁ% ?ESGQE&E"Q PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE o 5)
E O Wy oy A MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA #eledan o

FQ-AT-VI-03 0402-2022  Vo.1

ONTRATO DE CONSULTORIA No. 4938 DE 2023 ... - -

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, J

ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN

URIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTAGION
RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

Institucion educativa: ’_F‘ an Qi Sco LUCQ o} Ciudad/ Municipio’“:)c"\ \Ui 5 Hora inicio: 6: l e
N N ita: — inacién: <
Sede; =3 fan <l w \UCQO\ Fecha Visita: O-B - 1 '1 Z'S Hora terminacién &' '4 (@]
Uitima visita de inspeccion sanitaria:‘ —— Fecha de Visita: — ‘ Conceazttz::::::[:gr:: —
MOdaIIdaq ‘,’e' PS: Preparado en sitio - Tipo Al () - PS: Preparado en sitio - Tipo D yuno, Al y Cena (X~ RI: Racion Industrializada {)
Servicio:
PUNTAJE ESPERADO | "= 5 | PUNTAJE OBTENIDO | 29 i PORCENTAJE % BZ”‘ / J CONCEPTO FINAL | ACep ¥ (

EVALUACION: 1}cuMPLE)_ n,mo‘cum}r.-s)i NA(NO'APLICAY; NO (NO,OBSERVADO)

- T IAREADE ALMACENAMIENTO - -~

iTEM

* ASPECTO A EVALUAR |

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir 1a accion

Los pisos estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento (X Baldosa( )

1

© accidn de mejora )

PS

ED

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( 4 Baldosa {

)

7

PS

ED

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones
higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) TejaEtemit( ) TejaZinc{ ) Termo Actstico (X

)

1

crelo
Aaz 9

PS

ED

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa () Cemento(
) Madera{ ) Acero Inoxidable ( )

~NoAL

PS

€D

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

PS

ED

El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si { Xno(

Yenuso:si( Mno( )
funciona: si ( X) no (

) capacidad: suficiente )Q insuficiente ()

PS
7 Ri

El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si (> no( )enuso:si (zg no |
} funciona: si (’)&no () capacidad: suficiente ( ) insuficiente ()

RI

El area de almacenamiento cuenta estibas.

NO Way Eshiba s,

PS
s RI

El area de almacenamiento cuenta con canastillas (especificar area,estado y material)

/l
/]
1
-
o

Tallan caveSt ey

ps
104 o

El area de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos

o

PUNTAJE

Tallon reciprents

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

‘QDG/ oG -

LaeavEemeeAGON

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva
0 accion de mejora )

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento(X Baldosa(

)

12

g3

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (%)
Baldosa( )

13

83

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar

condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ) TejaEtemit( ) TejaZing( )
Termo Aciistico (’)0)

Clelo
Rce2 -

a3

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa (X
Cemento( ) Madera{ ) Acero Inoxidable { *)

Las puertas y ventanas estan construidos en materiai resistente, impermeable, no absorbente,
se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

S N e B

s

88

e



A 6l Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando /’
¥ | contaminacién cruzada.
| o Laarea de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente  ( seinsuficiente ( ) \
® tipo: industrial ( {domestica ( )esa: gas Natural (%, gas propano ( }lefia o madera( )
sl La area de prepacion cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente (mnsuﬁciente () 1
® ipo: industrial (ZQ domestica ()
PUNTAJE OBTENIDO| ] PORCENTAJE % ‘ [ Qo vy
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir 1a accion
0 accion de mejora)
ps |L0S PiSOS estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realjza
19| R mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( /!
® |Badosa{ )
ps |L@S paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
20§ R |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ()() /I
® |Baldosa{ )
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad, ~ C
al condensacidn, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar /( C ( € o
e |condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () TejaEtemit( ) TejaZinc{ )
Termo Acustico (X [~ <} 3( (&
ps |8 Mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
2| ® |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa ( ) N . A’
® |Cemento () Madera( ) Acero Inoxidable ()
ps |L8S puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente,
2 R se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.( Especificar material "1
: y estado) :
ul La area de consumo cyenta con mesas suficientes capacidad: suficiente (\( ) insuficiente ( /{
e |) material: plastica ( /g) madera({ ) ofro;
sl La area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente ( X insuficiente (
e ) material: plastica ( )Q madera( ) ofro; /’
2% ij La area de consumo cuenta con utensilios suficientes ( Especificar material y estado ) FC{,L ','(" M e N N e
& ®) enc |
cod el o L TOTALEY
PUNTAJE g
ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO . PORCENTAJE % 8 ’S Vs /'a- [ . / .
i . I.SERVCoSPUBLICOS :
: R T ourae | OBSERVACIONES (Describir fa accion
TEM ASPECTO A EVALUAR : PUNTAJE 0 accion de mejora )
Ps .. . . 0
2 g Et comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica. /l
PS .. “ L)
2 n El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de abastecimiento) /‘ ACUE é C)C,-—\"o
PS
2 n El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. 4
PsS . .
30 | ® |Elcomedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. (I
D
PS
31 i El comedor escolar cuenta con gas natural en uso 4
PUNTAJE - l .
ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE % (@) < / .
R i [EEE R RO IE A MANEJO'Y. DISPOSICION DE RESIDUOS .
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Pescribir !a accion correctiva
0 accidn de mejora )
PS
% | ®m |launidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos. 1
ED
33 " La unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal @ R
R .
& |Launidad ap p No h(,/f K -
Ps .y
% | & |Disposicion final de residuos quema( ) enterrada () recoteccion ( K ) /(
ED
B FEE “TOTAL
PUNTAJE

ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO 7/

PORCENTAJE %

66,66/

~
T

q« .

89




7 VLSERVICIOSSANITARIOS™ = "

T

P o O B VAl e R OBSERVACIONES (Describir la accion comrectiva
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 0 accion de mejora)
Ps ..
35| = |Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios. ’l
ED
PsS
36| R~ {Cuentacon implemento de aseo necesarios. 1
ED
P 1Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador (especificar estado e implementos ¢ ~ '
37
& |necesarios) @ BQ no =W\ e ('}\C(
— T tom
T SRR NS G
ESPERACD RS PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE % e 3 aw

" CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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. N
S FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE %1;:%
-~ SN o EselTiempn de INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES o
@ NACIoNAL . VRGO @asqﬂﬁ»e ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES et s
\PREDLCITYD CYRTATHD SOSTENBIE

=,
Ascorsan & Consutorion | Gt

FO-AT-IF-08

11-05-23

Vol. 3

NFORME FOTOGRAFICO DE LA’ /ISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y. CONTRO)| R
OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURiDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL

CONTRATO A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DE?ARTAMENTQ DE CASANARE.

LR e INFORMACION GENERAL .~ sahe
l?é:’gl:g:\? : FRANCISO LUCEA ETC DEPTO. CASANARE | MUNICIPIO | SAN LUIS DE PALENQUE u;:: I::.?X())
SEDE FRANCISCO LUCEA FECHA DE VISITA { 08-11-23 HORA INICIO: 9:30 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 12:00 AM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA | X ! ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD

SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIA No. 1 | CONGELADOR

item No 7: El drea de almacenamiento cuenta con congelador fiene:
si{  Jno{ )enuso:si(X) no{ )funciona:si{Xjno( )
capacidad: suficiente (X) insuficiente { )

FOTOGRAFA No.2 | AREA DE PREPARACION. TECHO
ltem No 13: Los techos estan disefiados y construidos de manera que
se evita acumulacién de suciedad, condensacién, formacién de
hongos y mohos, se redliza mantenimiento  para  garantizar

condiciones higiénico-sanitarias.  Material Cemento | }
Teja Eternit ( } Teja Zinc { } Termo Acustico (X }
CUMPLE | X NO CUMPLE CUMPLE X l NO CUMPLE
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

i | e :
FOTOGRAFIA No. 3 AREA DE PREPARACION- VENTANAS FOTOGRAHA No. 4
item No 15: Las puertas y ventanas estdn construidos en material ftem No 16: Cuenta con
resistente, impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento | de los utensilios y menaj
ara garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

CUMPLE i X | NO cumpLE [ CUMPLE [ X [ NO cumPLE I
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

AREA DE PREPARACION- LAVAPLATOS

drea exclusiva parala limpieza y desinfeccién
e evitando contaminacion cruzada.

q)




5
G

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE {;’gg%
. ) INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES S
MINISTERIO DE EDUCACION 5, Esel Tiempo de 25
NACIONAL T Eing ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES
™ asdiidte

e e e J ey &
Arenariny & Consuiories

FO-ATIF-08  11-0523  Vol.3

FOTOGRAFIA No. 5 | AREA DE PREPARACION-ESTUFA

item No 17: E d&rea de preparacién cuenta con estufa tiene,
capacidad: suficiente (X ) insuficiente { ) fipo: industrial (X)
domestica ()

FOTOGRAFIA No. é AREA DE CONSUMO AREDES
ftem No 20: Las paredes estdn construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento( )

Baldosa { X ) pintura (X} Ladrillo ()
CUMPLE | X | No cumrLE | CUMPLE i X | NO CUMPIE [
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES

L e
FOTOGRAFIA No. 8

FOTOGRAFA No.7 | AREA DE CONSUMO-MENAJE BLICOS

SERVICIOS PU

item No. 26: El drea de consumo cuenta con Utensilios suficientes. ftem No 27: El comedor escolar cuenta con servicio de energia
eléctrica

CUMPLE ] X | NO CUMPLE [ CUMPLE i | NO CUMPLE | X

OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

q2




a ooty it g Sdlemod:
@ NACIONAL ﬁ@ﬁ Q»Jasan&i'g .

L2

FRETRY SR O
wELtainlyy

FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PARA COMEDORES ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
e| MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

S

* OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

FO-AT-VI-03

04-02-2022  Vo.

l::::'t:::l‘v: mi (a\; " é() Ciudad/ Municipio O3 Ct (7( Hora inicio: “\, 4
Sede: m\(a\\‘r(\ é O Fecha Visita: dﬁ’- 1 ,l ’2 —S termina:ioé:la: l 2 3 O
Uttima visita de inspeccién sanitaria: ‘Fecha de Visita: . Conoea;l)jt:):‘r:ai:’i::;:arrls ——
MOda‘si::gc?z! PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo m - PSi: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Aimuerzoy Cena( ) - Rl: Racion Industrializada ( )
PUNTAJE ESPERADO 2 6 l PUNTAJE OBTENIDO | % 6 ! PORCENTAJE % .6 3 'ﬂ rCONCEP’I’O FINAL ACP f)h/

ITEM

ASPECTO A EVALUAR , PUNTAJE Egi' EVAC"’E':? M(EMEZZ‘IL'JT,;“”
: correctiva o accion de mejora) |
Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
1 | Ps |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) Baldosa( ’]
) .
ps |Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
2 | R jmantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (ﬂBaldosa ( 7
ED =
)
Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
3 ‘;5' condensacion, formacidn de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
ep |condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento ( ) TejaEtemit( ) Teja Zinc ( /() Termo ’»
Acustico( )
ps |Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
4 | R |mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa{ ) Cemento ( N
® ) Madera( ) Acerolnoxidable( ) 3 \
5 ”:I Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se /ﬂ
ep |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
PS  |Ei area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si { dno( ) enuso: si( ’O- no{ )
¢l a funciona: si )Qno () capacidad: suficiente ( Xinsufimente () /ﬂ
ED . N
7| El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si W no( Jenuso:si (3 no ( ]
R |) funciona: si ‘)(fno () capacidad: suficiente (>() insuficiente () /\
8 :s, El area de almacenamiento cuenta estibas. g N C neq ‘[‘
: - O T ok e
9 | % |Elarea de amacenamiento cuenta con canastillas (especiticar area,estado y material) O NO \’\C{ i S
‘ Capvasklles i)
10| %5 |Elarea de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos O

PUNTAJE

Tallay

A Q,cim‘ef

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir fa accion
correctiva o accion de mejora)

"

PS
ED

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cementoy‘}
Baldosa( )

12

PS
ED

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

realiza mantgnimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (
) Baldosa QQ

13

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) Teja Eternit( ) Teja Zinc (

) Termo Actistico ( '70

C,-'\-@[éi Qe B

14

PS
ED

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se

) Cemento( ) Madera( ) Acerolnoxidable( )

realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldo;a’&’




PS

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no

15 " o ; o L P
0 1absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
wl Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje
0 |evitando contaminacion cruzada. .
La area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidag: suficiente ¢y insuficiente (
PS
17

} tipo: industrial )ﬁomestica( } es a: gas Natural (3§ , gas propano () iefia 0 madera (
)

18

La area de prepacion cuentia con ficuadora tiene: capacidad: suficiente ( X insuficiente  {

) tipo: industrial ( ﬁ\domestica ()

ASPECTO AEVALUAR

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion
correctiva o accidon de mejora )

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( >(}
Baldosa( )

20

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento  (
) Baldosa( )

21

PS
Rl

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacion, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar

condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento ( ) Teja Eternit( ) TejaZinc( )
Termo Acistico (K, )

Cleto
Pce T

22

PS
Rl
ED

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa ~ (
) Cemento ( ?C) Madera( ) Acerolnoxidable ( )

PS
Rl

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.(
Especificar material y estado)

24

PS

€D

La area de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente (

} insuficiente (
ymaterial: plastica (  )madera( ) otro: YWY} < -

25

PS
Rl

PS

La area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente (

) insuficiente
( ) materiak: plastica( )madera( ) otro;

26

Al

La area de consumo cuenta con utensilios suficientes ( Especificar material y estado )

PUNTAJE

O T mere

ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE %

TEM ASPECTO A EVALUAR OBSERVACIONES (Describir la accion
: . correctiva o accion de mejora)
PS
27 L] El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica. ’I
28 - El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de / < O
@ |abastecimiento) /‘ (O N\ d [ 2N
* ]
PS
29 Eal; El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. /’
PS . .
30 A El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. /I
PS
31 A El comedor escolar cuenta con gas natural en uso ’l

DISPOSICION:DE RESIDUO! i
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE 0321‘;’:;’:';22%&:;:':;:;?'“
PS
2| & La unidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos. ’)
S . j . - &
®| A La unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal. a N ) V\C{ gf o 'e CGK

a4




34 Ez Disposicion final de residuos quema ( )( ) enterrada ( )() recoleccion () ’(

E‘;‘;’g’:’;o f% PUNTAJE OBTENIDO 'Z/ PORCENTAJE % | G@/ @Q f .
frem ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE °B§m?£§iiéml;"e';:;’m
35 :RZ Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios. 7
36 :r% Cuenta con implemento de aseo necesarios. ‘/(

a P:ZI (n::s:stzrti::; bafio exclusivo para personal manipulador (especificar estado e implementos d &Y) O (GVV\'IC/‘( * d L

ESPERADO 2 PUNTAJE é‘)BTEN-ID(s 2/ PORCENTAJE°/; k @Q‘ / 6@ /’

: 5 : A5 CONCLUSIQNES/ OBSERVACIONESIBECOMENDACIONES Z D
(a J-Y\ Xfe\f ueﬂ%x lon Nace  porese acon PV\ la seo\e
MK‘(OK\W\ Ao del mual ctpls Qe OXocdl PataJex
dexiticacten A€ antye esicuctoxa Jdel Fomeder  axcby
dondle  <e e\s\ LAevcig gce ol Rana o paYhhdo  dof
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES
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11-05-23

Ve

INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNICA

DE SEGUIMIENTO Y CONTROL.

OBJETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA T

ECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, R NANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
CONTRATO A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATR

ICULADOS EN RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTQ VD‘E CASA N
INSTITUCION o URBANO ()
EDUCATOA MIRALINDO EC | DEPTO. CASANARE OROCUE RURAL 10
SEDE MIRALINDO FECHA DE VISTTA | HORA INICIO: 5:30 AM
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONIRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 I HORA DE TERMINACION 8:00 AM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALDAD

SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIA No. 1 | NEVERA

& 5

item No é: El drea de almacenamiento oy

FOTOGRAFIA No. 2

| AREA DE PREPARACION- TECHO

}no { ) en uso: si {X) no {

) funciona: si (X) no {
capacidad: suficiente (X) insuficiente { )

enta con nevera fiene: si { | flem No 12: Los techos estdn disefiados

se evifa acumulacidn de sucieda
hongos y mohos, se

redliza mant
condiciones higiénico-sanitarias.

Yy construidos de manera que
d, condensacién, formacién de
enimiento para garantizar
Materiadl Cemento { }
) Termo AcUstico ( X )

CUMPLE | X

NO CUMPLE l
OBSERVACIONES:

NO CUMPLE

FOTOGRAFIA No. 3 AREA DE PREPARACION- VENTANAS

OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 4

AREA DE PREPARACION- LAVAPLATOS

ftem No 15: Las puertas y ventanas estdn construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento
ara garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

item No 16: Cuenta con
de los utensilios y menaqj

drea exclusiva parala limpieza y desinfeccién
e evitando contaminacién cruzada.

CUMPLE | X | NO cumpLE ]

| NO cumpLE

Qé




M FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE ﬁﬁ%
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4¥5 MINISTERIO DE EDUCACION 7z, E3el Tiempo de ’Wmt
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FOAT-IF08 110523 Vol 3

FOTOGRAFIA N AREA DE PREPARACION-ESTUFA FOTOGRAFIA No. ¢ AREA DE CONSUMO -PAREDES

ltem No 17: E drea de preparacidén cuenta con estufa tiene, | ftem No 20: Las paredes est@n construidas en material resistente,

capacidad: suficiente (X ) insuficiente { ) fipo: industrial {X) | impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para

domestica {} garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento{ )
Baldosa { ) pintura (X) Ladrillo { )

CUMPLE | X | NO cumPLE | CUMPLE | [ NO cumpLE |

OBSERVACIONES: OBSERVACIONES

Q3
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FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

PARA COMEDORES ESCOLARES
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA

38DE2023; - -

O DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TEGNICA. ADMINISTR
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULA

ATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTAGION DEL SERVICIO DE
DOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

?::::Ivoan ﬁml (—‘ XU &Xﬁ&&(\ Ciudad/ Municipio SRQ)"\NQL’A%Q Hora inicio: 5: SQ
: isita: Hora
Sede: Manxi (l LR %\A@Q—Q&PO Fecha Visita: \ 6 _ “ - 202 3 terminacion: :] 13 O

L . ) o —_— Concepto Emitido por la
Ultima visita de inspeccién samtarla.’ o Fecha de Visita: ——— ] autoridad sanitaria
M°da|s'gfv‘:c‘i’:_l PS: Preparado en ito-Tipo Almuerzo ) - PSi: Preparado en it - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena Q) - i: Racién Industriaizad ( )
PUNTAJE ESPERADO | 72 G | PUNTAJE OBTENIDO l 2 o [ PORCENTAJE % | IG<r). | CONCEPTO FINAL MUT oo

Irlaaccion™ =

: correctiva o accion de mejora )

PS

Los pisos estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) Baldosa(x|

)

B=23

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento ( 7 Baldosa ( ¥

)

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento( ) TejaEtemit( ) Teja Zinc (

) Termo
Aclstico( )

Puc

Las mesones estan construidos en material fesistente, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenirmiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa ( y ) Cemento (
) Madera( ) Acero Inoxidable { )

Las puertas y ventanas estan construidos en material Tesistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si (X Yno( )enuso:si( x) no( )
funciona: si{ )no( ) capacidad: suficiente ( &) insuficiente ()

El area de almacenamiento cuenta con congelador - tiene: si ( g)no( )enusoisi ({) no (
) funciona: si (X ) no () capacidad: suficiente ( ) insuficiente ( )

El area de almacenamiento cuenta estibas.

El area de almacenamiento cuenta con canastillas {especificar area,estado y material)

El area de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos

- PUNTAJE

ESPERADO

" PUNTAJE OBTENIDO

oy .

T T

"~ OBSERVACIONES (Describir la accion

correctiva 0 accion de mejora )

1

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( )
Baldosa(®

12

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento (
) Baldosa( )

Los techos estdn disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento () TejaEtemit( ) TejaZinc(

) Termo Acustico ()

B3

Las mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Baldosa (
) Cemento( ) Madera{ ) Acero Inoxidable )

98




51 Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

6| P Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje
evitando contaminacién cruzada.

La area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente  ( X) insuficiente {

17 ) tipo: industrial ( x) domestica ( ) esa: gas Natural () , gas propano { ) lefia o madera (
)

83

L N P N AN

La area de prepacion cuenta con licuadora tiene: capacidad: suficiente (X) insuficiente ~ (

1 ) tipo: industrial ( ) domestica ( )

B3

E S e TORAL e
BTAE . e e e
ESPERADG < | PUNTAJE OBTENIDO' pal PORCENTAJE % l Oa 1.

e R SERVACIONES GRSl T 32
PUNTAJE correctiva o accion de mejora )

ps [0S pisos estén construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza

19 a mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento( ) /,

Baldosa ( )

ps |L2S paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

20 o realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material Cemento  ( /’

) Baldosa( )

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de suciedad,
2| B |condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar

e [condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento( ) Teja Eternit ( ) TejaZinc( ) /]
Termo Aclstico ()

ps |L2S mesones. estdn construidos en material resistente, impermeabie, no absorbente, se

A realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Baldosa  ( /]
) Cemento( ) Madera( ) Acero Inoxidable ()

ps |Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no

o absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.(
Especificar material y estado)

N O

La area de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( 4 ) insuficiente (
2| m . - S
e () material: plastica (X ) madera( ) otro;

sl La area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficiente ( A ) insuficiente
@ |( ) material: plastica (~£ ) madera ( ) otro:

2% ERDI La area de consumo cuenta con utensilios suficientes ( Especificar material y estado ) /‘

PORCENTAJE% | \O CJ "L / )

PUNTAJE OBTI;EMl;lDO

“OBSERVACIONES (Deseribir [a acoion. |

T o : ; ; ; ; R : ;
RIT| TR (A - A ECTOA ALUAR R . o g PUNTAJE . correctiva o accion de mejora )
PS
27 o El comedor escolar cuenta con servicio de energia elécirica. /‘
28 P> |El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de
e |abastecimiento) : ’\
PS .
29 a El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. /[
PS ) .
30 i El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado.
PS
31 o El comedor escolar cuenta con gas natural en uso

 PONTAIE = ~ e~

ESPERADO S PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % \ Og /.
A : T iV MANEJO*V-DISPOSICI_(')N;_DERESID‘UOS'; DRI o
PECTO A BVALUAR - - = E 'OBSERVACIONES (Describir Ia accion
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE correctiva o accion de mejora)
PS . . .
3| A |launidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos. /\
ED
PS . B
33 il La unidad aplicativa cuenta con drea de almacenamiento temporal. /\

ps

(A




34 Rl

Disposicion final de residuos quema ( ) enterrada( ) recoleccion ( w )

T PURT,

ESPERADO PORCENTAJE %

.5 PUNTAJE OBTENIDO|

R e e VACIONES (Deserbi a Seaon
- PUNTAJE correctiva o accion de mejora )
PS
¥ = Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios. /l
PS
36 il Cuenta con implemento de aseo necesarios. /]
o " |Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador (especificar estado e implementos
e [necesarios) '1
CEEEE U e TOTAR s e e
T PONTAIE - — = - e
ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE % Lo »~
, T = ONCOSORESh —
D Osaa Techweo  Bean

66 QBcepan
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FOATAF88 110523 Vol 3

OBJETO DEL

SITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y. C ONTROL

OBJETO DEL

_ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMEN

A TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
CONTRATO | A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
TO DE CASANARE.
INFORMACION GENE

‘;';{,'gﬁ:\?: MANUEL ELKIN PATARROYO me ’ DEPTO. CASANARE 1 MUNICIPIO SABANALARGA "::?A"'l%g)
SEDE MANUEL ELKIN PATARROYO FECHA DEVISTA | 16-11-23 HORA INICIO: 530 AM ,
OPERADOR UT PAE INTERNADO 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1951 DE 2023 | HORA DE TERMINACION 7:30 AM ;
REGISTRO FOTOGRAHCO PARA ACTA DE: ACTA DE INRAESTRUCTURA BN ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD

SERVICIO RESIDENCIAS

FOTOGRAFIANo.1 | PIsos

FOTOGRAFIA No.2 | PAREDES

item No 1. Los pisos estan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento  para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

CUMPLE

item No 2: Las paredes estan construidas en material resistente,
impermeable, no absorbente, se rediiza mantenimiento  para
garanfizar condiciones higiénico-sanitarias

X [ nNocumpie |
OBSERVACIONES:

CUMPLE ] X [ NocumplE |

FOTOGRAFIA No. 3 TECHOS

OBSERVACIONES: ladrillo a la vista.

FOTOGRAFIA No. 4 | MESONES

ftem No 3: Los techos estan disefiados y construidos de manera que
se evita acumuiacién de suciedad, condensacién, formacion de

hongos y mohos, se redliza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias.

item No 4: Las mesones estan construidos en material resistenie,
impermeable, no absorbente, se redliza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

CUMPLE | X | NO cumpLE |

CUMPLE ] X [ NO CUMPLE [

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES: Estufa industrial, capacidad suficiente.

interventoriagacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150 1 ’\




FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES
ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES

% MINISTERIO DE EDUCACIGN @ Esel fiempo de

NACIONAL Lasanare

23
eelrd Serrd o
FO-AT-IF-08 11-05-23 Vol 3
. o

FOTOGRAFIA No. § PUERTAS Y VENTANAS

FOTOGRAFIA No. ¢ AREA ALMACENAMIENTO

ftem No. 5: Las puertas y ventanas estan construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se reqliza manienimiento
ara garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Item No. é: H area de almacenamiento cuenta con nevera.

CUMPLE [ X | NO CUMPLE I CUMPLE ! X

| NO CUMPLE

OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No.7 | AREA DE PREPACION FOTOGRAFIA No. 8 | AREA DE PREPACION

ftem No. 1& Cuenta con drea exclusiva para la limpieza y

iftem No. 17: El area de preparacion cuenta

con estufa fiene,
desinfeccion de los utensilios Y mendgje evitando contaminacién capacidad.
cruzada.
CUMPLE ! X [ nocumpPiE | CUMPLE | X | NOCumPLE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 9 ‘ AREA DE PREPACION FOTOGRAFIA No. 10 ! AREA DE CONSUMO

ltem No. 17: El drea de preparacion cuenta con licuadora

ifem No. 24: £l drea de consumo cuenta con mesas y sillas suficientes |

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150

02




. “r o FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO DE ﬁ:,&w
- E¢ S £ry & INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ¥ o
5 MINISTERIO DE EDUCACION g, Evel Tiempo de RH‘df'ﬁevttes e )
& waciona @1— asanare 4 Mv_tie!’ ! ESCOLARES RESIDENCIAS ESCOLARES it e

FO-ATIF-08 110523

Vol. 3

INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISIT) "ECNICA:’-DE?ISEG‘HIMI'ENTO:“Y';CON’IROL v -
CUMPLE | X [ NocumpiE | CUMPLE | X |  NocumplE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No.11__| MANEIO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

ftem No. 29: EH comedor escolar cuenta con tanque de
almacenamiento de agua potable.

FOTOGRAFIA No. 12 | MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS
ftem No. 32 La unidad aplicativa cuenta con canecas para la

recoleccién de los residuos sdlidos.
CUMPLE | X [ nNocumpie | CUMPLE i X [ nNocumpie |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150 -1’:
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@ uilamsoseeuciaen (Pasaiilipe

Y PYRMAITY UE YERIFTVALIUNR VE INFRAED I RULCIURA ) ggsf /
linentostd & PARA COMEDORES ESCOLARES 'gﬂ % 7
oy Tiprendet i PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE et ied pieed S
nare  f :
e G CHESRe MODALIDAD PREPARADA EN SITIO Rt stoaon  vas

OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINI
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRIC

STRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
ULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

E;t:(t::g&n 20 Retvelero | Ciudad/ Municipiory {i d ol Horalinicio:| 31 ~)
Sede: R) 2‘0 pe,’\"d k—?‘(o . Fecha Visita: 2'?' ~11- 202 3 term?:;zién: Z . w
Uttima visita de inspeccion sanitaria: Fecha de Visita:| ——— c°"°if,§%f£f2§,ﬂgr:: —
Modalidad del servicio: PSI: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzo y Cena { (X))
PUNTAJE ESPERADO 2 G l PUNTAJE OBTENIDO l A | PORCENTAJE % |’99 Y.

CONCEPTO FINAL |P‘Cef7’.auc

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NG OBSERVADO)

T

T o AREADEAEVMACENAVIENTO =
ASPECTOAEVALUAR . ©.. 7 oo PUNTAJE [ OBSERVACION

PS

: RN : S T S DI = : 0 accidn de mejora ) :
Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material "(
Cemento( ) Baldosa( X )

Ps

ED

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material “(
Cemento ( ) Baldosa ( ) pintura (M ) Ladrillo ( >4

PS

ED

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de
suciedad, condensacion, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias.Material Cemento () TejaEternit( ) 7
TejaZinc( ) Termo Acustico ( x)

PS

€D

Los mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias

Material Baldosa ( ) Cemento ( ) Madera ( ) Acero Inoxidable ( ) N. 'q'

PS
RI

PS

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

RI
ED

El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene: si (X)no( )enuso:si (% )
no( ) funciona: si( X) no{ ) capacidad: suficiente ( ) insuficiente ( x)

NeLexh
_\Mu.cic(eh%-

El area de aimacenamiento cuenta con congelador - tiene: si () no () en uso: si (%)
no( ) funciona: si( >,) no( )capacidad: suficiente ( ) insuficiente ( D)

coraelaqet
ofi clente -

NO ot eshile §-

X
El érea de almacenamiento cuenta con canastillas. UVARS ‘\“‘ Nes

nduECetende d

El area de almacenamiento cuenta estibas. O
O

El area de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos

Anduprctented .

e

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTEN

" ASPECTO A EVALUAR : : ) . PUNTAJE OBSERVACIONES (BMbir !a accion cormrectiva
. . : 0 accion de mejora )

1

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se /‘
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
Cemento () Baldosa ( 7&)

12

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material z‘
Cemento ( ) Baldosa ( 'K) pintura () Ladrillo (X))

13

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de
suciedad, condensacién, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) 1
Teja Eternit ( ) Teja Zinc ( ) Termo Acustico ( X)

14

Los mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente,
se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material 1
Baldosa ( )Q ) Cemento( X ) Madera ( ) Acero Inoxidable ( )

15

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no r -‘m
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
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OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINI

STRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRIC

ULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

6| Cuenta con &rea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje -1
¥ jevitando contaminacién cruzada.

ol e El area de prepacion cuenta con estufa tiene, capacidad: suficiente (3K ) 1
0 |insuficiente () tipo: industrial (X ) domestica ()

sl ™ !EI éreg de prepacic_’m cgenta con licuadora tier!e: capacidad: suficiente ( K ) 1
® linsuficiente () tipo: industrial ( X) domestica ( )

PORCENTAJE % {ad v.

S S

PUNTAJE ESPERADO 8 PUNTAJE OBTENIDO

TEM " ASPECTO AEVALUAR ‘ PUNTAJE | OBSERVACIONES (_Ii)escribir !a accion correctiva
. 0 accion de mejora )

s |L-OS Pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

18| ® |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material
ED

Cemento ( ) Baldosa ( A) 1

s |L-@S paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente, se

2| r realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material 'l
ED

Cemento ( ) Baldosa ( )pintura(x) Ladrillo (Y)

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de
al suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos, se realiza mantenimiento '\
® |para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material Cemento ( ) Teja

Eternit ( ) Teja Zinc ( ) Termo Acustico ( )()

s |L@S mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente,

2| r se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material -1
® |Baldosa ( ¥ ) Cemento( y) Madera( ) Acerolnoxidable ( )
nl % Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
o |absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. 1
wl El area de consumo cuenta con mesas suficientes capacidad: suficiente ( )
ED

insuficiente ( )A) material: piastica (  )madera( ) otro: _CMQ_@ 1

5| El area de consumo cuenta con sillas suficientes capacidad: suficient
ED

(
insuficiente ( ¥ ) material: plastica ( ymadera () otro:Cenne < Sig)\ACY‘l 1

% | » |Elarea de consumo cuenta con utensilios suficientes.

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE % ‘ (379 °/'

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (_I?escribir !a accion correctiva
0 accion de mejora)

PS

27 | r |El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica.

nl El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de o
e |abastecimiento) \:\a‘iuv\ Qo

2 | = |El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable.

3 | = |El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado. C 5

NO he =eyuacto

PS
# | ® |El comedor escolar cuenta con gas natural en uso.
ED

PUNTAJE ESPERADO s | PUNTAJE OBTENIDO

ST
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OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINI
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRIC

STRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DEL
ULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

TTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (_Daaibir !a accion comrectiva
0accion de mejora )
2| = La unidad aplicativa cuenta con canecas para la recoleccion de los residuos solidos. O 3 el %G\n
0 lanecanS
Ps
33 a La unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal. O A ;& .
PS
3 | = |Disposicion final de residuos quema ( )} enterrada (x ) recoleccion ( ) 1
ED

PUNTAJE ESPERADO % PUNTAJE OBTENIDO / PORCENTAJE % % % J 3 3 /.

iTEM . ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIOD:Ea;(%?;::L;:)mM comrectiva
PS - . - :
35 & Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios. o) o P y M U wares
PS
36 i Cuenta con implemento de aseo necesarios. i
El
i Y
PsS
i = |Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador. i) T2 hch‘ Bano
ED

PUNTAJE ESPERADO 3

PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAE% | "2 °J ,33 7.
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FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO
COMEDORES ESCOLARES
el et Siered o

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE NS O
FOATIF-08 040220

. INFORME FOTOGRAFICO DE LA VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y. CONTROL

’os JETO DEL OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, INANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
CONTRATO | A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS
ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE. _

R R e . INFORMACION GENERAL - e e B e B
INSTITUCION URBANO { )
EDUCATIVA POZO PETROLERO EIC | DEPTO. CASANARE | MUNICIPIO TRINIDAD RURAL{ X )

SEDE POZO PETROLERO FECHA DE VISTA | 27-11-2023 HORA INICIO: 9:30 AM
OPERADOR UNION TEMPORAL NUTRI-PAE 2023 CONTRATO DE SERVICIOS No. 0938 DE 2023 i HORA DE TERMINACION 10:45 AM
REGISTRO FOTOGRAFICO PARA ACTA DE: ACTA DE INFRAESTRUCTURA ' X | ACTA DE PRESTACION DE SERVICIO
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO RI: RACION INDUSTRIALIZADA Sk: SERVICIO RESIDENCIAS

) e
FOTOGRAFIA No. 1 , INSTALACIONES FISICAS

item No 10: E drea de adimacenamiento cuenta con recipientes pldsticos.

CUMPLE |
OBSERVACIONES:

NO CUMPLE X

g i RS

FOTOGRAFIA No. 2 | INSTALACIONES FISICAS - PISOS
ltem No 11: Los pisos estan construidas en material resistente, impermeabile, no

FOTOGRAFIA No. 3 | INSTALACIONES FISICAS - PAREDES
ftem No 12: Las paredes estdn construidas en material resistente, impemeable,
absorbente, se redliza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico- | no absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-
sanitarias. {Especificar materiat y estado) sanitarias (Especificar material y estado) :

CUMPLE [ X | NocumpPiE_ | CUMPLE I X | NOCUMPIE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

E mail: interventoriaQacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150 u\o
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FOTOGRAFIA No. 4 | INSTALACIONES FiSICAS - TECHOS

FOTOGRAFIA No. 8 [ INSTALACIONES FISICAS — MESONES

ltem No13: Los techos estan disenados y construidos de manera que se evita
acumulacion de suciedad, condensacién, formacion de hongos y mohos, se

realiza mantenimiento para garantizar  condiciones higiénico-sanitarias
Especificar material y estado}

ltem No 14: Los mesones estan construidos en material resistente, impemeable,
no absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-
sanitarias. (Especificar material y estado)

CUMPLE I X

[ NO cumpPLE I
OBSERVACIONES:

CUMPLE [ X | NO cuMPLE |

OBSERVACIONES:

FOTOGRAFIA No. 5 | INSTALACIONES FiSICAS - PISOS

FOTOGRAFIA No. &6 | INSTALACIONES FISICAS - PAREDES

item No 19: Los pisos estén construidas en material resistente, impermeable, no

absorbente, se redliza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-
sanitarias. {Especificar material y estado)

ltem No 20: Las paredes estan construidas en ma
no absorbente, se realiza mantenimiento
sanitarias (Especificar material y estado)

terial resistente, impermeable,
para garantizar condiciones higiénico-

CUMPLE i X [ NOCUMPIE |

CUMPLE [ X ]

OBSERVACIONES:

NO CUMPLE |
OBSERVACIONES:

E mail: interventoriagacasanare@outlook.com - Teléfono: 3112632150
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FOTOGRAFIA No. 7 | AREA DE ALMACENAMIENTO.

FOTOGRAFIA No. 8 {_UTENSILIOS Y MENAJES
lfem No 5: Las puerias y ventanas estdn constividos en material resistenfe, | ftem No 26: F Greq de consumo cuenta con utersilios suficientes (Especificar
impermeable, no absorbente, se realiza mantenimientc para garantizar | material y estado}
condiciones higiénico-sanitarias.
CUMPLE [ X | NO CuMPLE ] CUMPLE | NO CUMPLE ] X
OBSERVACIONES:

OBSERVACIONES: No tiene utensilios suficientes.

FOTOGRAFIA No. 5 | AREA DE PREPARACION

FOTOGRAFIA No. 6 | SERVICIOS PUBLICOS
item No 17: H dareq de preparacion cuenta con estufa tiene, capacidad: | lfem No 31: El comedor escolar cuenta con gas natural en uso.
suficiente (x} insuficiente (} fipo: indusirial (x) domestica )
CUMPLE I X | NocumPlE | CUMPLE ] X [  NOCUMPIE |
OBSERVACIONES: OBSERVACIONES:

E mail: interventoriaQacasanare@ouﬂook.com - Teléfono: 3112632150
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OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACIGN ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE
CASANARE”

ANEXO 61

VERSION: 01

FECHA: 02/05/2023

Informe de visitas técnicas de seguimiento y control a prestacién de
servicio en Comedores Escolares periodo del 1 al 31 de octubre de 2023

Yopal (Casanare), Diagonal 14 No 8-80 - Celular No. 311 2632150

Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
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INFORME DE VISITAS
TECNICAS DE
SEGUIMIENTO,

MONITOREO Y CONTROL
A LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES
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ESCOLARES DEL
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CASANARE.
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INTRODUCCION

En cumplimiento al Contrato de Consultoria No.1938 de 2023, cuyo objeto es: “REALIZAR
INTERVENTORIA TéCNlCA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA
PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN
LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.” y en concordancia con
la Resolucién 00335 de 2021, “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los
Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE”, se encuentran
los anexos técnicos: Alimentacion saludable, Calidad e Inocuidad, Participacion ciudadana,
seguimiento y monitoreo, administrativo y financiero, y compras publicas locales, en los cuales se
desarrollan en mayor detalle todos los aspectos que se deben tener en cuenta para la implementacién
y operacién del Programa de Alimentacién Escolar por parte de las Entidades Territoriales Certificadas.

Por lo anterior, el seguimiento es una herramienta de gestion que busca determinar los avances Vi
logros de los productos y resultados de las politicas publicas con relacién a los objetivos propuestos.
Por su parte, el monitoreo y control son actividades fundamentales en la implementacién y ejecucién
de los programas, que permiten evaluar y ajustar las acciones desarrolladas, a partir del uso adecuado
de la informacién, en coherencia con los procesos establecidos paralam

ejora continua del programa
Y sus estrategias.

A continuacién, se presenta el proceso de seguimiento, monitoreo y control que adelant6 la firma
interventora en el periodo del 01 al 31 de octubre de 2023, durante la fase operativa del contrato de
prestacion de servicios 1951 de 2023 en la entrega de la modalidad ra

cién preparada en sitio
estrategia residencias escolares.

Yopal Casanare

E mail: asesoriavconsultoriaedelmira@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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MARCO NORMATIVO

Constitucién Politica de Colombia: Articulos 209, 270 y 287.

Ley 715 de 2001: “Por la cual se establecen las distintas fuentes que financian el PAE para ser
ejecutadas por los distritos y municipios”.

Ley 819 de 2003: “Por la cual se dictan normas organicas en materia de presupuesto, responsabilidad
y transparencia fiscal y se dictan otras disposiciones”.

Ley 1150 de 2007: “Por medio de la cual se introducen medidas para la efi

en la Ley 80 de 1993 y se dictan otras disposiciones generales sobre la ¢
Publicos”.

ciencia y la transparencia
ontratacion con Recursos

Ley 1955 de 2019: “Por el cual se expide el plan nacional de desarrollo 2018-2022 “PACTO POR
COLOMBIA, PACTO POR LA EQUIDAD”.

(..) Articulo 189. “Por la cual se crea la Unidad Es

pecial Administrativa de Alimentacién Escolar y se
definen sus objetivos”.

Ley 2042 de 2020: “Por medio de la cual se otorgan herramientas para que los padres de familia
realicen un acompariamiento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE”.

Ley 2046 de 2020: “Por la cual se establecen mecanismos para promover la participacion de pequefios

productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los
mercados de compras publicas de alimentos”.

Ley 2167 de 2021: “Garantiza la operacién del Programa de Alimentacion Escolar - PAE - durante el
calendario académico”.

Ley 2195 de 2022: “Por medio de la cual se adoptan medidas en materia de transparencia, prevencién
y lucha contra la corrupcién y se dictan otras disposiciones”.

Resolucion 2674 de 2013: “Por la cual se reglamenta el articulo 126 d

el Decreto Ley 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones”.

Resolucién 00335 de 2021: “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los
Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacién Escolar — PAE”.

Yopal Casanare

E mail: asesoriayconsultoriaedelmira@gmail.com
Teléfono: 3112632150
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MARCO CONCEPTUAL

Control: Ei control tiene como objetivo principal mantener el proyecto alineado con sus objetivos. El
control es una labor dindmica y que dia a dia necesita ajustes. Sea cual sea la herramienta elegida para
ello, debe tener un alto grado de flexibilidad que permita la introduccidn de cambios y adaptaciones.
{Monitoreo, Seguimiento y Evaluacién de Proyectos Sociales, 2007).

Etapa Operativa: Para el inicio de la prestacion del servicio de alimentacién escolar, una vez
adjudicado el contrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y
acorde con los :

lineamientos Técnicos Administrativos  del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del

cumplimiento de los puntos de control establecidos para todas las actividades, de acuerdo con cémo
se describe a continuacion.

Modalidades de atencién: hace referencia al proceso y lugar de elaboracién, preparacién Vi

distribucion de los alimentos a suministrar. En el PAE se tiene previstas las siguientes modalidades de
entrega del complemento, cuya eleccién, depende a su vez de los ambientes donde se presta el
servicio de alimentacion escolar. (articulo 6 Resolucién UApA 335 de 2021)

Modalidad Preparada en Sitio: Esta modalidad corresponde a aquella donde se realiza la preparacion

y consumo de los alimentos directamente en las instalaciones del com

edor escolar y garantiza la
calidad e inocuidad de estos.

La modalidad “Preparada en Sitio” debe ser preferente, siendo necesario para su implementacién que

la infraestructura educativa cumpla con las especificaciones establecidas en la normatividad sanitaria
vigente, permita el almacenamiento y preparacion de los alimentos directamente en las instalaciones

del comedor escolar, garantizando la calidad e inocuidad de estos y el cumplimiento de la minuta
patrén.

Seguimiento o monitoreo: El seguimiento o monitoreo es una accion permanente a lo largo del

proceso de los proyectos que permite una revision periédica del trabajo, tanto en su eficiencia en el
manejo de recursos, como de su eficacia en el cumplimiento de los objetivos propuestos.

A través de la recoleccién y el anélisis continuo de informacion se pueden controlar los avances
durante la fase de ejecucién y comparar asi los resultados esperados con el estado de avance de estos,
lo que permite identificar y valorar posibles problemas y logros de los procesos de ejecucién, asi como
proporcionar informacién fiable y oportuna, con el fin de hacer ajustes para lograr el objetivo
deseado. Es de vital importancia que el seguimiento o monitoreo se realice como una parte integral
del proceso, acordada con los responsables de la gestion, para que no sea solo una supervisién.
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1. OBJETIVOS

1.  Realizar seguimiento y monitoreo a la entrega de la modalidad Racién preparada en sitio
estrategia residencias escolares tiempos de comida desayuno, almuerzo y cena, en las instituciones
educativas priorizadas del Departamento de Casanare conforme a los cupos registrados en el Sistema
Integrado de Matricula -SIMAT, los documentos técnicos de nutricién establecidos en el proceso CAS-

OAJ-LP-004-2023 y mesa de trabajo del 22 de agosto de 2023 y las condiciones de calidad e inocuidad
establecidas en la normatividad sanitaria vigente.

2.  Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de
mejora, que permitan subsanar y evitar la incidencia de estos, de manera oportuna, garantizando la
prestacion del servicio durante todos los dias establecidos dentro del calendario escolar.

Yopal Casanare

E mail: asesoriayconsultoriaedelmira@gmail.com
Teléfono: 3112632150




> Y
3842
e [ a3

o : @j». @1 0 %igf; e o . cODIGO:
. ’ e : = CIDIS-2022-001
i r?i M : PSS fu iy i R ol ; :E A o 5 k; E % oty Bl N @ 5 - ‘ R ﬁ-gg ':(\/.’ i
& ASESORIAS Y CONSULTORIAS -~
<) EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ VERSION: of
et e o CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1938 DE 2023 FECHA: 16/12/2021
2. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitoreo y control técnico realizados para la entrega
de la modalidad racién preparada en sitio estrategia residencias escolares, en las instituciones

educativas priorizadas del Departamento de Casanare durante el periodo del 01 al 31 de octubre de
2023.

3. METODOLOGIA

Para establecer el presente seguimiento, la firma consultora realizé las visitas técnicas, aplicando
formatos para evaluar el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la implementacién del
PAE en la modalidad racién preparada en sitio. A continuacion, se relacionan en tabla N° 1 los formatos
sugeridos por la UApA y adaptados por interventoria para la verificacion en campo.

Tabla 1. Formatos para visitas de seguimiento, monitoreo y control del PAE.

AD g FORMATO ESTABLECIDO =
1. Formato de condiciones de operacidn racién preparada en sitio.
2. Formato de control de entrega de insumos e implementos de aseo
modalidad racién preparada en sitio estrategia residencias escolares.

3. Formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn preparada
en sitio.

Racidn preparada en sitio

4. Formato de verificacién temperaturas y caracteristicas organolépticas
alimentos preparados y distribuidos racién preparada en sitio.

3. FO-AT-IF-08. Formato de informe fotografico visita técnica de seguimiento
y control comedores escolares modalidad racién preparada en sitio.

Asi bien, en lo referente a los parametros calificables en cada uno de los formatos en tabla N°2 se
especifican los aspectos evaluados:

Tabla 2. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacion racicn preparada en sitio

Condiciones higiénico-sanitarias

ificaciones e instalacion

El servicio de alimentacidn est3 aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se

mantienen limpios, libres de acumulacidn de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado
de mantenimiento.

Las instalaciones estdn disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccidn de
contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias toxicas, resistentes, no porosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes Yy con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten {a limpieza y desinfeccién.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de
funcionamiento
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