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Bogota D.C. 02 de abril de 2025.

Sefior coronel

MANUEL ARMANDO QUINTERO MEDINA

Director Bienestar Social y Familia (E)

Calle 44 # 50-51

Bogota D.C.

ASUNTO: informe de supervision del contrato No. 08-7-16008-25 marzo
TIPO DE INFORME

PERIODICO X OFINAL ___

Periodo del informe de supervision

| Desde | 10-13-2025 | Hasta | 31-03-2025 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por /a cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sancion de actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestion publica", asi como de la Resolucion No.03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional’, Resolucion No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacion de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucion No. 03049 de 2014", y |la “Guia para el gjercicio de las funciones de Supervision e Interventoria de
los contratos del Estado’ expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicic de las funciones establecidas contractualmente y aguellas inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervision, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacion oficial No GS-2025-008085-DIBIE de fecha 10/03/2025 el sefior Coronel MANUEL
ARMANDO QUINTERO MEDINA obrando en calidad de director de la Direccién de Bienestar Social y Familia
(E) nombré como supervisor del contrato No 08-7-16008-25 al Administrador del Hogar Madre Maria San Luis.

e Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervision: Mensual.
e No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 0.

Informacién del contrato u orden de compra

Contrato No. / Orden 08-7-16008-2025
de compra No.

Objeto del Contrato / | SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS USUARIOS DEL HOGAR MADRE
instrumento de | MARIA SAN LUIS DE BOGOTA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL
agregacion de la orden | Y FAMILIA VIGENCIA 2025.

de compra




Pagina2de b

Cadigo: 2BS-FR-0019

ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021

Versiéon: 5

4

INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
POLICIA NACIONAL

ORDENES DE COMPRA

Contratista

INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.A.S

Representante legal

LUIS CARLOS ACOSTA RAMIREZ

Valor inicial del
contrato u orden de
compra

Ciento Cuarenta Millones de pesos ($140.000.000,00), moneda corriente, IVA
incluido

Valor adiciones del
contrato u orden de | No aplica
compra

Valor total del contrato
u orden de compra

Ciento Cuarenta Millones de pesos ($140.000.000,00), meneda corriente, VA
incluido VIGENCIA 2025.

plazo de ejecucion del
contrato u orden de
compra

Plazo de ejecucidn | hasta el 31/10/2025 y/o hasta agotar el presupuesto, lo primero que ocurra una

inicial vez cumplidos los requisitos de perfeccionamiento y aprobacién de la garantia
Unica.

Fecha de inicio del

10/03/2025.

Fecha de terminacién
del plazo de ejecucién
del contrato u orden de

Sera a hasta el 31 de octubre de 2025 o hasta agotar su presupuesto, lo primero
que ocurra una vez cumplidos los requisitos de perfeccionamiento y aprobacion
de la garantia Unica.

compra (pactada
inicialmente)

Fecha de inicio del

plazo de ejecucion de | No aplica
la(s) adicidn(es)

Fecha de terminacion

del plazo de ejecucién | No aplica
de la(s) adicidén(es)

Adiciones No aplica
Modificatorios N/A.
Prorrogas No aplica
Otros N/A.

DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

1.1 Acciones adelantadas:

¢ Mediante comunicado oficial GS-2025-008085-DIBIE de fecha 10/03/2025 el sefior Coronel MANUEL
ARMANDO QUINTERQO MEDINA obrando en calidad de director de la Direccién de Bienestar Social

y Familia (E) nombré como supervisor del contrato No 08-7-16008-25 al Administrador del Hogar
Madre Maria San Luis.

* El supervisor del contrato tomo contacto el dia 10/03/2025 con el sefior LUIS CARLOS RAMIREZ
ACOSTA al abonado 3208452510 para coordinar la reunién con el fin de establecer el acta de inicio
y posteriormente la entrega de los alimentos preparados.

o Eldia 10/03/2025 se realiza acta AE-2025-001800-DIBIE "Que trata del inicio del contrato PN DIBIE
08-7-16008-25 Servicio de Alimentacion para los usuarios del Hogar Madre Maria de San Luis Bogota
DC de la Direccién de Bienestar Social y Familia, vigencia 2025", anexando los respectivos soportes

de la misa establecidos en la Aceptacion de Oferta de fecha 03/03/2025 mediante comunicacion oficial
(GS-2025-006723-DIBIE.
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e Planillas de entrega de alimentacion a los usuarios del mes de marzo.

o El dia 18/03/2025 se solicita via correo electrénico a licitaciones@inversionesacostaramirez.com y
gerencia@inversionesacostaramirez.com el envio de la documentacién a entregar posterior a la firma
del Acta de Inicio, los cuales estan establecidos en la Aceptacion de Oferta PN DIBIE 08-7-16008-25.

e ElI dia 31/03/2025 se remite via correo electréonico a los correos a
licitaciones@inversionesacostaramirez.com y gerencia@inversionesacostaramirez.com la matriz de
los servicios de alimentacién recibidos durante el mes de marzo, con el fin de revisar y ser generada
la correspondiente prefactura.

» Eldia 31/03/2025 son allegados elementos EPP y otros para el servicio que se presta en el HOMAS,
por parte de la empresa contratista.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO OBSERVACIONES

El contratista cumple con lo establecido en el contrato No
08-7-16008-25. Sl
El contratista cumple con todos los requisitos de ley.

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS [ CUMPLIO | OBSERVACIONES

DE CARACTER TECNICO:

LAS CONTEMPLADAS EN EL CONTRATO PN DIBIE No 08-7-16008-
25 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS USUARIOS DEL
HOGAR MADRE MARIA SAN LUIS DE BOGOTA DE LA DIRECCION
DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA VIGENCIA 2025.

si Planillas de alimentacién
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2.1.NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

Actualmente no se han presentado novedades o situaciones de relevancia con el contrato.

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (24) dias calendario desde que inicio
el plazo de ejecucién en el contrato No. 08-7-16008-25, faltando (212) dias calendario para el fin del plazo de
ejecucion.

4, TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

El pago se realizara en moneda legal colombiana, en FORMA PARCIAL de acuerdo a la ejecucién del
contrato, dentro de los (60) sesenta dias calendario siguientes a |a radicacion de la factura, junto con el recibo
a satisfaccion, certificado de pago de aportes al sistema de seguridad salud y riesgos laborales, documentos
que deben ser tramitados por parte del supervisor del contrato ante el Grupo de Contratos de la Direccion de
Bienestar Social y Familia, con los documentos requeridos de acuerdo al derecho a turno'y la programacion
del plan anual de caja (PAC), que efectle el Ministerio de Hacienda y Credito Publico.

Silos documentos en referencia no son entregados en el plazo establecido o son devueltos por la DIRECCION
DE BIENESTAR SOCIAL DE LA POLICIA NACIONAL, por inconsistencias, como la falta de informacién o
mal diligenciamiento de estos, se obliga a cancelar la factura al mes siguiente de la fecha programada en el
PAC aprobado por el Ministerio de Hacienda y Crédito Publico, siempre y cuando se hubieran subsanado las
observaciones y se haya cumplido con el tramite documental dentro del plazo indicado.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

a. Balance general de pagos y entregas

Valor en pesos | % del valor del contrato u orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $140.000.000,00 100%
Valor total de las entregas $7.678.864,00 5.48%
Valor total facturado $7.678.864,00 5.48%
Valor facturado pendiente de pago $7.678.864,00 5.48%
Valor pagado $0 0%
Valor pendiente de entrega $132.321.136,00 94.52%

b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la supervisién
debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucién del contrato u orden de compra
unicamente del periodo que esta informando)

No. de
acta o
consta Fecha de No. Valor No. orden
ncia de Valor recibido recibido Valorfacturado factura Xalorragatio deducciones de pago
recibid

o

1 $7.678.864,00 PENDIENTE PENDIENTE PENDIENTE PENDIENTE PENDIENTE PENDIENTE

Si los documentos en referencia no son entregados en el plazo establecido o son devueltos por la DIRECCION
DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA DE LA POLICIA NACIONAL, por inconsistencias, como la falta de
informacién o mal diligenciamiento de estos, se obliga a cancelar la factura al mes siguiente de la fecha
programada en el PAC aprobado por el Ministerio de Hacienda y Crédito Publico, siempre y cuando se

hubieran subsanado las observaciones y se haya cumplido con el tramite documental dentro del plazo
indicado.




Pagina 5 de 5 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
Versién: 5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

Nota 1: Este pago podra ser modificado previo los requisitos de Ley y con autorizacion del cupo PAC por
parte del Ministerio de Hacienda y Crédito publico.

Nota 2: La Direccién de Bienestar Social de la Policia Nacional, efectuara las deducciones a que haya lugar
segun las obligaciones tributarias que tenga el contratista ante la Direccién de Impuestos y Aduanas
Nacionales (DIAN), de conformidad con la inscripcion en el registro Unico tributario.

Nota 3: Cualguier tipo de impuesto, que genere la ejecucion del contrato, sera a cargo del contratista.

NOMBRE BENEFICIARIO: INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.A.S
CUENTA No 04900003549

TIPO DE CUENTA: AHORROS

ENTIDAD FINANCIERA: BANCOLOMBIA

4.1.Entrada de Bienes (verificar que los bienes hayan ingresado a los estados contables, si aplica)
No aplica

5. RECOMENDACIONES

Por parte de la Direccion de Bienestar Social Policia Nacional no se hace ningun tipo de recomendaciones
para el contrato No. 08-7-168008-25, teniendo en cuenta que se ha recibido el servicio a satisfaccion de
acuerdo a las especificaciones técnicas estipuladas, por lo tanto, esta supervisién no considera pertinente
emitir recomendaciones frente a la prestacion del servicio.

6. CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) las casillas segtn corresponda al periodo entregado, con el fin de
que la administracion tenga claridad frente al cumplimiento o no del contratista. El no diligenciamiento sera
causal de la devolucién del respectivo informe de supervisién.

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplid con las

El contratista clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas

cumplié con lo Sl_X_ establecidas, para lo cual relaciono y anexo lo_s docum’ent_os soportes (técnicos

establecido en obligatorios estableci_dos en las espemﬁc_acmnes técnicas, incluyendo las

as  clhusilas ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros)

contractuales En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informd rr_*ze_diante
NO___ | comunicacién oficial No. del , dirigida al

ordenador del gasto, las obligaciones incumplidas.

Atentamente,

/ / ’Z-_-{/-/- - ‘

= ey // 7
Firma / /% h??,//j/{ e i
Intendente jefe DARMIX ADRIAN BELTRANWTINEZ
Administrador Hogar Madre Maria de San Luis Bogota DC
Supervisor Contrato No. 08-7-16008-25. ) )
correo electronico: dibie.homas@policia.gov.co
No. Celular: 3224487258 ~

/ -
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MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA
’ HOGAR MADRE MARIA DE SAN LUIS BOGOTA
Fecha: Bogota D.C. 10 de marzo de 2025

Hora de inicio: 08:00 horas. ‘ Hora finalizacién 09:00 horas.
Lugar: Hogar Madre Maria de San Luis Bogota.

ACTANo.AE-2025-U U T 6 U ] pBIE-225
QUE TRATA DEL INICIO DEL CONTRATO PN DIBIE 08-7-16008-25 “SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA LOS USUARIOS DEL HOGAR MADRE MARIA DE SAN LUIS DE
BOGOTA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA, VIGENCIA 2025”

ORDEN DEL DiA

1. Verificacidn de asistentes

2. Lectura del acta anterior

3. Verificacién de los compromisos
4. Temas a tratar...

DESARROLLO

1. Verificacion asistencia:

El sefior Intendente jefe DARMIX ADRIAN BELTRAN MARTINEZ, Administrador del Hogar Madre
Maria de San Luis Bogota DC, se reline en las instalaciones con el sefior LUIS CARLOS ACOSTA
RAMIREZ identificado con cédula de ciudadania No 79.864.465 de Bogota DC en calidad de
Representante Legal de la empresa IVERSIONES ACOSTA RAMIREZ SAS con el fin de realizar el
Acta de Inicio del contrato.

2. . Lectura del acta anterior: N/A
3. Verificacion de los compromisos. N/A

4. Temas a tratar
BOGOTA D.C, COLOMBIA

Contrato No: PN DIBIE No 08-7-16008-225

Objeto: SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS USUARIOS DEL HOGAR
MADRE MARIA SAN LUIS BOGOTA DE LA DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA, VIGENCIA 2025

Contratante: DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA

Contratista: INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ SAS
NIT 901.060.411-9
Representante legal LUIS CARLOS ACOSTA RAMIREZ
Cedula: 79.864.465 de Bogota
Direccion: Carrera 14 No 79-50 Bogota
Teléfono: 32084542510 — (601)5204464
Email: licitaciones@inversicnesacostaramirez.com
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Valor total del contrato: CIENTO CUARENTA MILLONES DE PESOS ($140.000.000,00)
MONEDA CORRIENTE, IVA INCLUIDO

Plazo en ejecucion: Sera hasta el 31 de octubre de 2025 y/o hasta agotar el presupuesto,
lo primero que ocurra, previo cumplimiento de los requisitos de
perfeccionamiento y ejecucion.

Fecha de Inicio: MARZO 10 DE 2025

Fecha de terminacion: OCTUBRE 31 DE 2025

Pdlizas: POLIZA ANEXO 0: NB-100373718 EXPEDIDA EL 06 DE MARZO DE
2025
Aseguradora: SEGUROS MUNDIAL

Registro presupuestal: SIIF No. 40925 DE 04 DE MARZO DE 2025
A-02-02-02-006-003 LITHOMAS SSF RECURSO 16

A los diez (10) dfas del mes de marzo de dos mil veinticinco (2025), en las instalaciones de
HOGAR MADRE MARIA SAN LUIS , lugar de ejecucion del contrato de SUMINISTRO DE
ALIMENTACION PN DIBIE No 08-7-16008-25 en la ciudad de Bogota D.C, se reunieron el
sefior Intendente Jefe DARMIX ADRIAN BELTRAN MARTINEZ en calidad de Supervisor del
contrato y el sefior LUIS CARLOS RAMIREZ ACOSTA C.C 79.864.465 en calidad de
representante legal de la empresa contratista INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ SAS, NIT
901.060.411-9.

Se procede a dar inicio a las actividades del contrato que se describen a continuacion
“SUMINISTRO DE ALIMENTACION EN EL HOGAR MADRE MARIA SAN LUIS BOGOTA”, de
acuerdo con las especificaciones técnicas minimas del contrato.

SUPERVISOR DEL CONTRATO:

La supervision del contrato estara a cargo del administrador del HOGAR
MADRE MARIA SAN LUIS BOGOTA O QUIEN HAGA SUS VECES
(administrador Titular), o quien con posterioridad designe el ordenador del
gasto, quien verificara la ejecucion idénea y el cumplimiento del objeto del
contrato deacuerdo a las funciones asignadas para el efecto en la
resolucion Nro. 0090 de fecha 15 de enero de 2018, “ Por la cual se
actualiza , modifica y complementa el manual de contratacion de la Policia
nacional, adoptado mediante resolucion 03049 de 2014 y los articulos 82,
83 y 84 de la ley 1474 de 2011, estatuto anticorrupcién, “ Por la cual se
dictan normas orientadas a fortalecer los mecanismos de prevencion,
investigacion y sancién de actos de corrupcion v la efectividad del control
de la ejecucion de la gestion publica”,

Para el presente contrato la supervision debera cargar en la plataforma del
SECORP lI, el respectivo informe de supervisién, recibo a satisfaccion y crear
el plan de pagos, aprobar el pago de la facturacién, emitir concepto de
viabilidad para las modificaciones del contrato como prorrogas, adiciones y
tramites de incumplimientos al &rea de contratos de la DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA y demas funciones inherentes al cargo, y
al finalizar el contrato debera subir la liquidacién del mismo dentro de los
plazos establecidos por ley.
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NOTA: La supervision del o de los contratos que se desprendan del
presente proceso seran supervisados de la siguiente manera:

|. Se delegara y notificara la supervision al administrador del Hogar Madre
Maria de San Luis Bogota, segun se relaciona en el numeral 1.3
CERTIFICACION PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES quien verificara la
gjecucion idénea y el cumplimiento del objeto del contrato e informara a la
Direccion de Bienestar Social y Familia de la Policia Nacional cualguier
anomalia gque se presente con la ejecucion del mismo, de acuerdo con las
funciones asignadas para el efecto en la Resolucién No 00090 del
15/01/2018 y los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 12/07/2011.

CONTRATISTA: SGSST: Debera presentar copia del documento “PLAN DE SANEAMIENTO”
vigente de las instalaciones en las cuales se realiza la preparacion de los
alimentos.

Este documento deberd estar firmado por el representante legal y
profesional competente (ingeniero o técnico de alimentos, sanitario
ambiental.

Mensualmente durante la ejecucion del contrato, presentar el informe de
cumplimiento al “PLAN DE SANEAMIENTQ” establecido para las
instalaciones en las cuales se realiza la preparacién de alimentos, este
documento debera estar firmado por el representante legal y profesional
competente (ingeniero o técnico en alimentos, sanitario y/o ambiental.

Garantizar que el transporte de alimento debe realizarse en vehiculos
autorizados para tal fin, los cuales tengan visible |la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS" evitando la contaminacién, la proliferaciéon de
microorganismos, como el deterioro de los insumos. Si los insumos
requieren ser refrigerados o congelados se debe garantizar que se
mantengan siempre en condiciones de la cadena de frio.

Deberan presentar copia de la certificacion secretaria de salud distrital o
del municipio con concepto “FAVORABLE VIGENTE" para el transporte de
alimentos preparados al lugar establecido en el contrato para la entrega de
los mismos. Mensualmente durante la ejecucidon del contrato, presentar
informe con regisiro fotografico y planilla que registre la entrega de los
alimentos preparados al lugar establecido en el contrato para la entrega de
los alimentos en el vehiculo autorizado.

Garantizar que el personal a cargo cumpla con la idoneidad y experiencia
relacionada con el servicio de preparacion y manipulacién de alimentos,
conforme a los sefialado en el capitulo Ill articulo 12 de la resolucion 2674
del 22 de julio de 2013.

Debera presentar el listado de personal su cargo que realizara las labores
de preparacion y manipulacion de alimentos en el marco del cumplimiento
del objeto del contrato, anexando la copia(s) de certificado(s) de
capacitacion en la manipulacion de alimentos, donde como minimo se
evidencien las diez (10) horas de capacitacién y firmado por el profesional
idoneo.
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Mensualmente durante la ejecucion del contrato debera presentar un
informe que se relacione el listado de personal a su cargo que realiza
labores de preparacion y manipulacién de alimentos en el marco del
cumplimiento del objeto del contrato, asociando el certificado y fecha de
expedicion del curso de manipulacion de alimentos. Este curso siempre
debe estar vigente, motivo por el cual, si requiere su actualizacion, debe ser
presentado.

SGA: Presentar fichas técnicas de los empaques a suministrar con los
alimentos, que evidencien las caracteristicas solicitadas. Mensualmente
durante la ejecucion del contrato, presentar informe con registro fotografico
que evidencia las acciones realizadas para el cumplimiento de lo solicitado,
si por alguna circunstancia se debe cambiar de producto, se debe presentar
ficha técnica e informar su cambio a la supervision asignada.

CONDICIONES TECNICAS:

1. El contratista debera garantizar que los alimentos seran entregados en
el punto de servicio y trasladados en vehiculos con las condiciones
idoneas para este tipo de transporte.

2. El contratista debera garantizar el cambio de los alimentos que
presenten cualquier defecto y/o mal calidad con inmediatez, sin costo
alguno para el Hogar Madre Maria de San Luis (HOMAS). El cambio se
solicitara por parte del supervisor del contrato.

3. El contratista debera mantener los precios establecidos en el mismo
durante toda la ejecucion.

4, El contratista debera servir y poner en la mesa los platos que seran
consumidos por los usuarios de Hogar Madre Maria de San Luis.

5. El contratista deberd realizar la entrega de los productos en el punto de
servicio Hogar Madre Maria de San Luis, ubicado en la Carrera 66C No
42-79 Barrio Salitre Greco.

6. El contratista debera garantizar el cumplimiento de las Resoluciones
683, 4142 y 4143 de 2012 o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan. Asi mismo de la Resolucion 519 de 2005 “Por la cual se
establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias
primas de alimentos para consumo humano”.

7. y las demas contempladas en la Aceptacion Oferta PN DIBIE No 08-7-
16008-25 de fecha 03/03/2025.

LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO:

HOGAR MADRE MARIA SAN LUIS BOGOTA, direccién carrera 66C # 42-
79 Salitre Greco - Bogota,

1DS-AC-0001
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HORARIO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION

DESAYUNOS: 07:00 a 08:00 HORAS
ALMUERZOS: 12:00 a 14.00 HORAS
CENAS: 18:00 a 19:00 HORAS

La alimentacion sera solicitada en el grupo de WhatsApp creado para tal fin, para el desayuno
se solicita en la noche anterior, para el almuerzo se solicita antes de las 9:30 y la cena antes de
las 15:00 horas, con el fin de dar el tiempo suficiente para la preparacion y transporte.

Una vez efectuada la Reunién de Acta de Inicio con fecha del de 10 de marzo se verificaron los

siguientes temas:

a. Conclusiones, Recomendaciones y Compromisos

Cumplir a cabalidad con las funciones asignadas.

Se firma la presente acta en la ciudad de Bogota D.C, a los diez (10) dias del mes de marzo de

dos mil veinticinco (2025), por los que en ella intervienen.

// /

Supervisor dél contrato 08-7-16Q08-25
DIRECCION DE'BIENESTAR SOCIAL MILIA
/POLICIA NACIONAE \

g i / ﬂ.;%“
) / L ¥ —
s /,f / -/f’ =
/ - /é"ff@ LUIS CARLOS RAMIREZ ACOSTA
Intendente Jefe DARMIX/ADRIAN BELTRAN MARTINEZ C.C 79.864.465

Representante Legal
INVERISONES ACOSTA RAMIREZ SAS
NIT 901.060.411.9

i

Anexo: Documentacion requerida en la Aceptaciéon de Oferta GS-2025-006723-DIBIE del 03/03/2025
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Secretaria Distrilal de Salud de Bogota

Subsecretaria de Sallud Publica -~ Acta Numero
Acta de Inspeccién Vigilancia y Contiol 11g|f,n|m sanitarfa a Vehleulo

] transpa%adoreq de alimentos y materias primas para alimentos A S]I ]] N 030 ﬂ U 9 |
ESE: - | T T ——— ~ Fech 16 [ T“‘ '
EEE,._\_\ \ ~ ¢ \ __'“_‘l_h_‘__‘;_'__ i —] e d AR Bl

IDENTIFICACION DEL VEHiCULO - o
Dvehiculo:  |Numerode Inscnpcaun. {Namero de carpeta:
(N it e e NI R 4 555 51 . -
Nombre del estahlgcamlento o lugar donde se realiza la inspeceion: — p ‘ |
LR TR O | Yo at A\

Direccion dcndc se realiza !a INspeccion: ' ad I ] ]
Localidad: & Vi N e ove \ B - - I
ez {C s Apdc s jparrio: 1 ‘ e
Ncm“ru del prop:ul.sno del \n,hlculo Gt el o e ey e - ]
\Tlpo de documento: C (0% l JCE. CEL ~[NIT I—‘PEPDPS __]PTPL:I-NUmcro - _' { O {7-'; 51306 .
;Ccm.c» eaec'lromco pam notlizcacmn C & \\ dad & Yen v i ¢ 7'\ (s \H(_f_. ol 3kl o |
‘Dzreccmn de No&sﬁcacton. ¢l 714 46 12 ) }Teléfono: 3 Ji { » C o _!
I\ombn. del p;‘opaclario del producto: 1o (W e Y Too ¢ \ C ‘L\(\ R S 0

Tipo de documento: C.C.[JC.E.CINIT[X PEPf_]PS[:IPTP[___I}N&maro: AG1301240=-0O

.Correo electrénico para notificacion®  Co\y e & QU e \ vy QP T, B e 0 !
~ A . Pt = j ¢ -~ -
Direccidn de Notificacion: ¢ | = 12, 2¢ 173 ‘Telefono. u g sctie O
Linea de intervencin: A\ |\ (\-\ oS SNanos 0 Seauttd 1
Clase devehiculo: C len v o € A ey |Tipo de carroceria: (", ~ ¢\
|Modelo: 7 7 lMarca: {hevio\le X ‘Placa: 5% ¥ 5%
'Sistema de refrigeracion: SI[] NO[A
i " 3
|Namero de trabejadores: A l Horario: Diurno [_] Nocturno [_]24 horas [] Otro:
\Dias de funcionamiento: Lunes a viernes[_| Domingo a domingo Fin de semana Ootro[H Lyees o Lur mge
|T;podeproductosquetransporta W oeax NS Ceove el\e S C‘\um;,_,f\) el den & [
! “ \_,___‘\ g € ij, CCJ\'\‘(‘ ‘\C“Q\, "JE\D\duE Yacdoas R T
E CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION
Favorable
FEC_HA DE LA /\Tj' oxy zeZ 3 | Favorable con D % De cumplimiento Do
i ULTIMA DD WM AAAA | requerimientos de la Ultima inspeccién oS
| INSPECCION
| Desfavorable O
| MOTIVO DE LA INSPECCION
1
" Asociada a peticiones, quejas —
| Programacion Solicitud del interesado O o mosp Ea U
Nimero de radicado: yrela .
| Numero de radicado:
; . Solicitud de practica de pruebas/
| Solicitud oficial [] | Evento de interés en salud publica ] Procesos sancionatorios admin O
| Ndmero de radicado:

l Otro: D Especifique:

f__ B = . -

[ EVALUACION [ CALIFICACION

f f Margue con una X cuando el vehiculo cumple la totalidad de los requisitos des-
] Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-

, Aceptable con Requerimiento | AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

i tabl Marque con una X cuando el vehiculo no cumple con ninguno los requisitos
hacepiang E descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
» Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | Iz inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el vehiculo contintie ejerciendo sus labores.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica

Hoja 1/4
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Searelaria Distrital de Salud de Bogol#
Subsecretarla de Salud Plblica
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higlénico sanitaria a Vehiculos
transportadores de alimentos y malerias primas para alimentos

1. DISENO DE LA UNIDAD

1.CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHIGULO

A

AR | |

PE TRANSPORTE

K);‘\\c\.tl\

Acta Numero

/ASHN 030009

HALLAZGOS

Coasy

t ‘.\t.’:

1.1 Disefio sanitario det vehiculo.
(Decrelo 561 de 1984, Arl. 98,
Decreto 2278/1982 A, 365, 367,
368, 369 y 373. Decrelo 616 de
2006 Art.57, Art. 58 y Art. 59.
Resol. 2674/2013. Art. 29,

Niim. 5y 9, Resol. 2505/2004,
Art. 4)

i2

(!'g\

¢ -\':l\w-,"v; .-‘:-"-ﬂ""‘li-\-‘-'\(

une

|— TALIFICACION DEL BLOQU

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

AR

HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368.
Resolucién 2508 de 2004, Art. 4.
Resol, 2674/2013. A, 29,
Num. 1y 5. Art, 9, Num. 1, 2.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

CALIFICACION DEL B

12

La calificacién del bloque corresponde al 12% del total del acta

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

AR

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resol. 2674/2013. Art. 11,
Nam., 5. Art. 14, NGm. 12.)

3.2 Reconocimiento Médico
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4}

P ~
7
[
3.3 Précticas higiénicas. //
(Resolucién 2674/2013, _ e
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, |( ol
4,5,6,7,8,9,10, 11,13 y 14. (13) T
Artlculo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)
C
Hoja 2/4
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

_Subsecretaria de Salud Publica T / Acta Numero
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Veniculos - —
traﬁsgzgadzres dg alimentos y materias primas para alimentos AS H]IN _@ O_QO 9__ N
CONTINUACION 1.1 -
3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR | | HALLAZG
| DEAUMENTOS | b
f e
F 3.4 Educacion y Capacitacian N o
(Resolucion 2674/2013, LB \
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) d B
c]
mi e ———— e = e = ==
CALIFICACION DEL BLOQUE reC La calificacion del blogue corresponde al 36% del total del acts |
| 4. SANEAMIENTO | A AR 1 HALLAZGOS
' 4.1 Limpieza del vehiculo. oy
| (Resolucién 2674/2013. @ 81 0
Art. 29. Nim. 4y 5.)
Ci
| CALIFICACION DEL BLOQUE 157 La calificacién del blogue corresponde at 15% del total del acta
| 5. VERIFICACION SOBRE LAZ !
. EL PRODUCTO A AR | 1 HALLAZGOS
5.1 Condiciones de conservacion
del producto. .
{Decreto 2278/1982 Art. 368,
368, 373. Decreto 561 de 1984, 0 n
| Art. 89, 97, 98, 96. -
| Resol. 2674/2013. Art. 29,
| Nam. 8,7, 8. A 30, ‘
Paragrafo 1y 2.) |
' M~
| 52
[ |
| i
| |
| |
. |
5.2 Empaque, Rotulado y vida Gtil. ~
{Decreto 561 de 1984, Art. 73, -
Decreto 5109 de 2005. (5/ 56| @
Resol. 2674/2013. Art. 19,
Numera! 2. Art. 29, Nam. 1.) /
[ C

CALIFICACION DEL BLOQUE I 2z _5{‘ La calificacién del bloque corresponde al 25% del total del acta -l

Hoja 3/4




- JIRY i iglénico sanitaria a Vehiculos
' Acla de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico ganitar
iranspnﬂadorea dg alimentos y materias primas paia alimentos N 0 3000 9

retarla Distrital de Salud de Bogota ——
SafSubsacrelmla de Salud Publica / Acta Numero
ASTI

" . CONCERTO SANITARIO I
TR T T T o0 At TEn caso quo Uno o més de fos aspectos
% De cumplimiento CONCEPTO . Nival do cumplimionto | 5 C 0 ar sea Identificado como critico y

\¢|Favorable - 90-100% calificado  comao In:.lc‘,ﬂpwb@ (N,
A SR —— : indopendiente  del  porcontaje  do
» Favorable con 7 ) cumplimiento oblenido, ¢l CONCEPTO
/\ () requerimientos / 60-89,9% SANITARIO a emitir goré
LS R 4 : DESFAVORABLE y so procederd a
i aplicor la MEDIDA  SANITARIA DE

Bisstanarmiig <58.9% SEGURIDAD respectiva,

B "I RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero total de muestras tomadas 7 o 7 .

Nimero del acta de toma de muestras ] e i

IV. REQUERIMENTOS S&rﬂ‘!’ARIOS .
Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Congelacion B . Suspension total de trabajos o servicios (]
o = 4

Decomise——""" | | Destrucciomo desnaturalizacion 5
VI. OBSERVACIONES B

Por parte de la autoridad sanitaria: D¢ \ﬂC\\"-‘é‘_ CcC iuntc \jc\f\‘ 'b\U Sip ol i b
,r\\u SC r;,wl.((c N Ctan ”-"‘(Or_g\rk‘\v5 {)U\ o \J'\,__\("F[(CJ(IL,Y’“-

a¢ w‘oiv\uc\@"?ﬁ. vse aclava Q\:o'\c-\(‘, cs de A f o

Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccién:

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancla previa lectura ratificaci&g del contenido de la presente acta firman los colaboradares y personas que
intervinieron en la visita, hoy ji‘(i. del meés de oz del afio 75724\ en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representante legal, responsable del vehiculo o quien
atendid la inspeccion.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: (e ly Condlina e o OV\vio S [Nombre: e
Tipo de documento: C C Tipo de documento: /
Nimero de documento: 10T 992 D] Numero de dosum@nto:
Profesion U oficioTT. . 1t lva ep “agramienl o e, Profesin oficio:
Firma: 47— aw. Firma:
PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCIGN TESTIGO

Nombre: N\o .y o | v o leg, Motales Otdonc o Nombre: i} _ -
Tipo de documehto: C.C.[JC.E.[_NIT[_JPEP[_JPs[_JpTP[_{Tipo de documento: C.C.[ IC.ENITLIPEP[ |Ps_|PTP[

Nimero de documento: 1\ G 72 O 1 ¢ A Niimero de documnto:
I Cargo: Encargado[_] Conductor [¥] Firma:
[Firma: AL R }

- _— — e
NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 do la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se inlciard una Investigaclon administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el arliculo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: “La Adulleracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsahilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los artieulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

Hoja 4/4
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria do Salud Pablica ;
Acla de Inspeccitn Vigilancia y Control higlénico sanitarla a Vehiculos ) Acta Nume:_o
transportadores de alimentos y materias primas para alimentos / ASIIN(037583
[ESE: Col\exced e he Fecha:] (@, [, JPros
' IDENTIFICACION DEL VEHICULO
1D vehiculo: Namero de Inscripcién: Numero de carpeta:
2> Wy S S <y —

Nombre del establecimiento o lugar donde se realiza la inspeccion:

L S0 RIEGARD
Direccién donde se realiza la inspeccion: c 1l . € g;'_} WLy
Localidad: TP~ xne e WMV oA

e Los Qvoden pario: <) e AXCO

Mormbre del propietario del vehiculo: M T A<E TIA) ey 000 COLO AT LD 4 )
Tipo de documento: c.c.Dc.E.DN!TPEP[]pstTpD [Namero; AO\=RAHZ\D
Correo electronico para notificacion?e ct ¢ . AED TAQ UL &~ UG ECLACTATIND e O bA
Direccion de Notificacion: ¢ Y\ © Y6 R [retetono: =3 A0 <2<
Nombre del propietario del producto: FAQUAET e =oaD uwv\_{; 1\ £

Tipo de documento: C.C.[Jc.E. [ INIT iPEPIPSLIPTPL ] [Nimero: o o\ O\ 2 L O

Correo electrénico para notificacidn’{ £ 10\ ©1 ® TAQSIVEE U AELOLOFARID) corn
Direccién de Notificacién: » | ERTAES '} ¢ X Teléfono: 2y M PUS 2TLA
Linea de intervencién: @ N . Crppnlon i Q@Ko

Clasede vehiculo: ¢ @ 1\ NG ,TipO de carroceria: = U‘T{L’;{)U

Modelo:ZC 24 IMarca: ~ lPlaca: [_ZU 20 \
Sisterna de refrigeracion: S1|8  NO[ ]
Namero de trabajadores: \ ‘ Horario: Diumo pSNocturno []24 horas [] Otro:

\Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [ ]\Domingo a domingoFin de semana O otroz[_]

]jipa de productos que transporta <o VRO L . KON, W = CA YO A

FUFATA. SO, TRUINGY o L he ouoko b CEeERE L E S
J CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA INSPECCION

E Favorable =
CHADE LA G s
: 7 Favorable con % De cumplimiento T o
INsU;-g(l:pg?éN OV O EBER | requerimientos [ de la Gltima inspeccién C_\.U‘ N %
Desfavorable O
MOTIVO DE LA INSPECCION
Programacion K | Solicitud del interesado | J:‘s;:ec;;crl:oas ISR O

Numero de radicado: Himero do adicade:

[ . ) o " Solicitud de practica de pruebas/
soficitud ghicia: [] | Evento de interés en salud publica [] | procesos sancionatorios admin O
Ngmero de radicado: -

Otro: | Especifique:

EVALUACION ' CALIFICACION

& " Margue con una X cuando el vehiculo cumple fa totalidad de los requisitos des-
ceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el vehiculo cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
s o simm W miimmdna Al vahimila na Aanmnla ron ninannn lns reovisitos

Aceptable con Requerimiento | AR







Secrelarfa Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Pablica i R " Acta Namero
Acta de Inspeccion Vigilancia y Control higiénico sanitaria a Vehiculos =
transportadores de alimentos y malerias primas para alimentos ASIIN O 3 7 5 8 3 |

1,CONDICIONES SANITARIAS DEL VEHICULO

1. DISEND DE LA UNIDAD
DE TRANSPORTE A AR | HALLAZGOS

1.1 Disefio sanitario del vehiculo. koL e tmN G cases VO QB a N f e
(Decreto 561 de 1984, Art. 88. K Rl B 4 ¢ e \
Decreto 2278/1982 Ar. 365, 367, - PRI OISO DT @ eI

t 0 _} vt Ny n\, = (‘} A ‘:r'n ':}(_ /Jr_rf"-"j '(,"."n

368, 369y 373. Decreto 616de | 42 | ¢
Ko f ] ' -

N’

2006 At 57, Art 58y Art. 59 X : ,
| Resol 2674/2013. Al 29, Wt ey e Quot Sesrr Lol
| Num.5y9.Resol. 2505/2004.
] A4} -"—é‘“‘

CALIFICACION DEL BLOQUE {5 La calificacién del bloque corresponde al 12% del tolal del acta

IEIECERI) (P

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A |AR]| | HALLAZGOS

2.1 Condiciones de los utensilios.
(Decreto 561 de 1984, Art. 98.
Decreto 2278/1982 Art. 366 y 368. | o
Resolucén 2505 de 2004, At 4. (43 | 5 | o /
Resol. 2674/2013. Art. 28, — ) _

Nam. 1y 5. Art. 9, Num. 1, 2. i
Resoluciones 683, 4142y 4143 e

de 2012; 834 y 835 de 2013.) ol E

CALIFICACION DEL BLOQUE La calificacién del blogue corresponde al 12% del fotal def acta

l

| 3. PERSONAL MANIPULADOR
\ DE ALIMENTOS
|
’!

A |AR| 1 HALLAZGOS

I

| 3.1 Estado de salud. :
[ (Resol. 267412013, Art. 11, @ 85| 0
| Nom.S5.Art 14, Nom. 12.) e ]

)
\

3.2 Reconocimiento Médico
{Resolucién 2674 de 2013, 2
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

———
{

{

| 3.3 Practicas higiénicas.
‘ {Resolucioén 267412013, / ‘ e
i Ao | e

Artiridn 44 Niwmaralos 1 2 2







Secretaria Distrital de Salud de Bogotd

/ Acta Numero

Acta de inspeccid %Illlb'?ecg 'aﬂé' g sldhllldigﬁ o itaria a Vehi
ccion Vigilancia 'y Control higiénico sanitaria a Vehiculos 4 -
transportadares de alimentos y malerias primas para alimentos / AS 11 N O 3 ? 5 8 9
CONTINUACION
3. PERSONAL MANIPULADOR | A |AR | | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS

3.4 Educacién y Capacltacién
(Resolucidn 267472013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

[c]

L

CALIFICACION DEL BLOQUE |2,/ |  La calificacion del blogue corresponde al 36% del total del ad‘ll

1
4, SANEAMIENTO A |AR]| | HALLAZGOS
sl

4.1 Limpieza del vehiculo.
(Resolucién 2674/2013.
Art. 29, Nim. 4y 5.)

Gs) 75| o

o]

=

CALIFICACIONDELBLOQUE |\ S

La calificacién del bloque corresponde al 15% del total del acta

|

5, VERIFICACION SOBRE

EL PRODUCTO A

AR | |

HALLAZGOS

5.1 Condiciones de conservacién
del producto.
{Decreto 2278/1982 Art. 368,
369, 373. Decreto 561 de 1984
Art. 89, 97, 98, 99. I
Resol. 2674/2013. Art. 28,
Num. 6, 7, 8. Art. 30,
Paragrafo 1y 2.)

()

5.2 Empaque, Rotulado y vida Gtil.
{Decreto 561 de 1884, Arl. 73. | /
Decreto 5108 de 2005. @
Resol. 2674/2013. Art. 19, =T
Numeral 2. Art. 28, Ndm. 1.)

A Y
Legwd







Secretaria Distrital de Salud de Bogola

Subsecretaria de Satud Publica / Acta Nomero
Acta de Inspeccion Vigilancia y Contro] higiénico sanitaria a Vehiculos ’ . - -
transportadores de alimentos y matenas primas para alimentos ] ASIIN O 3 T 5 8 3

i; Il. CONCERTO SANITARIO {
| % De cumplimiento |CONCEPTO ~oiinit~ | Nivel de cumplimiento En €aso que und 0 mis de los aspecios
i a evaluar sea identificado como esitico ¥
; /\O Favorable 90-100% calificade  como  Inaceptable (1)
| a E o independiente  del porcenisje de/
| i ‘L/% Favorable con 4 cumplimiento obtenide, el CONCEPTO |
- A requerimientos 60-89.9% SANITARIO a  emfir  serd|
| ' DESFAVORABLE y se procederd 2|
| Desfavorable <58.9% aplicer la MEDIDA SANITARIA DE |
* : SEGURIDAD respectiva. B
‘ 1. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO |
| Nimero total de muestras tomadas 1
| Nomero del acta de toma de muestras ‘
! —
. iV. REQUERIMENTOS SANITARIOS _,

|Se debe ajustar el vehiculo a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en Iz presente acta

i V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

| Congelacion | [ | suspensién total de trabajos o servicios ) ]

Decomiso ' [ ] | Destruccién o desnaturalizacién L]
V1. OBSERVACIONES |

L
i
1
H
i

fPor rte de 1a autoridad sanitaria: - : o y r o
i pe ENEC 0 N ATCC e | ):\.\_.'\\c_;}\ o Ly C6X3D

% . A N b o o= <
Wi L o uadow =< OALKEAON Vo R, OF AT K
Tovwude' €Y oMl XCoNATIKEoNen COROA S\
fe e <3 _ 1o L
L S AT coveemte Wwxen TRovasgos tes TViwree
{

{ Y

|Observaciones por parte de la persona que atiende la inspeccion:
1

!
{

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lecturg y, ratificacion del conter{dc de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intérvinieron en Ia visila, hoy 4‘) . delmesde S X deladio 202 X enlaciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, propietario, representzante legal, responsable del vehiculo o quien
atendid la inspeccién.

NQTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de () dias contados a partir de la realizacién de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: (fy?(’j; Y AN QQCCG_} ‘{’ S\CY7?=A |Nombre:
Tipo de documento: T Tipo de documento: i
Namero de dgwmen’.ﬂ o \mx\\Y Namero de documento: . }
Profesion u oficio: \Er v e fden Corneonnn Rrofesion O.oligiar\~, erval '
Firma: {05 a0 S = Firma: -
PERSONA QUE ATIENDE LA INSPECCION TESTIGO

[Nombros . (. cax tn s e ey L {Bu~Hompfe=
Mipo de docunento: C.C.EiC.E.LNIT [IPEPL_IPs[ IPTP[ ITipo de documents: C.C. [JceOnT[JPerP_Jps[_JPTPL

Nomero de documento: - C—‘\((f,(\ Ul G - Nimero de documento: {
Cargo: Encargado[ ] Conductor Firma: !
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CODIGO: BPM 001
i MANUAL BPM REVISION: 001
ey - . o R ELABORADO POR: Marisol
= LoCcon PROGRAMA DE Egol;gAcmN SANITARIA e
FECHA 01/01/2025
INTRODUCCION

Todas las personas que realizan actividades de manipulacion de alimentos deben tener formacién en
educacidn sanitaria, principios bédsicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas higiénicas en
manipulacion de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que se
les asignen o desempeiien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las precauciones
y medidas preventivas necesarias para evitar la contaminacioén o deterioro de los alimentos.

Las cmpresas dcben tener un plan de capacitaciéon continuo y permanente para cl personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado mediante
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacién. Dicho plan debe ser de por lo menos 10
horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la presente resolucion. Esta capacitacion
estard bajo la responsabilidad de la empresa y podra ser efectuada por esta, por personas naturales o
juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion se realice a
través de personas naturales o juridicas diferentes a la empresa, estas deben demostrar su idoneidad
técnica y cientifica y su formacion y experiencia especifica en las areas de higiene de los alimentos,
Buenas Practicas de Manufactura y sistemas preventivos de aseguramiento de la inocuidad.

Plan de capacitacion. El plan de capacitacion debe contener, al menos, los siguientes aspectos:
Metodologia, duracion, docentes, cronograma y temas especificos a impartir. El enfoque, contenido
y alcance de la capacitacién impartida debe ser acorde con la empresa, el proceso tecnolégico y tipo
de establecimiento de que se trate. En todo caso, la empresa debe demostrar a través del desempefio
de los operarios y la condicidn sanitaria del establecimiento la efectividad e impacto de la
capacitacion impartida.

Paragrafo 1°. Para reforzar el cumplimiento de las practicas higiénicas, se colocaran en sitios

estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su observancia durante la manipulacién
de alimentos.

Paragrafo 2°. El manipulador de alimentos debe ser entrenado para comprender y manejar el control
de los puntos del proceso que estan bajo su responsabilidad y la importancia de su vigilancia o
monitoreo; ademds, debe conocer los limites del punto del proceso y las acciones correctivas a tomar
cuando existan desviaciones en dichos limites. Resolucion 2674 de 2013.

BIOCO Soluciones Ambientales Y Sanitarias 1
Sede: Calera Cundinemarce K2 1 15
SI25714807-3002417298

aphiocosasi@ gmail.com



CODIGO: BPM 001
. MANUAL BPM REVISION: 000
syl ELABORADO POR: Marisol
772 O PROGRAMA DE Egg;:sACIbN SANITARIA Hefnéndez Msdina
FECHA 01/01/2025

OBJETIVO GENERAL

Garantizar alimentos inocuos mediante el reconocimiento de normas y practicas de higiene que debe

adoptar

un manipulador de alimentos en cada una de sus labores.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

»

Realizar induccién a todo el personal sobre las normas basicas de higiene y manipulacién en
los alimentos

Reducir el riesgo de contaminacion microbiologica, fisica y quimica en los alimentos a partir
del reconocimiento de cada una de las variables que afectan su calidad.

Implementar herramientas basicas para la obtencion de productos seguros para el consumo
humano mediante practicas higiénicas en los hdbitos personales, uso de uniformes e
instalaciones.

Dar a conocer ¢l pan de saneamicnto basico para el establecimiento

Educar sobre limpieza y desinfeccion adecuada de instalaciones, equipos, manos y utensilios
a todos los manipuladores de alimentos,

Evaluar, a traves de diferentes actividades los conocimientos adquiridos por el personal
capacitado con el fin de realizar mejoras en futuras capacitaciones.

ALCANCE: Este plan de capacitacion aplica para todas las personas que laboran en el

establec

imiento, administrativos y operarios. La aplicacion y puesta en marcha de los temas vistos en

esta capacitacion son responsabilidad directa del representante legal y/o propietario del
establecimiento, de igual forma del personal presente en la capacitacion.

BIOUO Solucienes Ambientales Y Sanitarias 2
Sede: Calern Cunedinamarce Kr 21 15
SI25744807-3002417298

aphiocosas@@zmail. com




CODIGO: BPM 001
MANUAL BPM REVISION: 000
I ey PROGRAMA DE EDUCACION SANITARIA ELABORADCFOR:: Marisal
- ool 2025 Hernandez Medina
FECHA 01/01/2025

1. METODOLOGIA

Explicacion donde se expone la importancia de las practicas higiénicas para el manipulador
de alimentos.

1. Se realizaran (4) capacitaciones al afio presenciales o virtuales, la inicial serd de 3
horas y las dos siguientes de 2 a 3 horas aproximadamente cada una, esto con el
objetivo de abarcar todos los temas expuestos en el cronograma.

2. Se realizaran evaluaciones y estas se calificaran en un rango de 2.0 a 10.0 o de (10-
100), donde 2 o (60) es deficiente y 10 o (100) es excelente.

3. Se realizard refuerzos de temas vistos en caso de obtener notas por debajo de
calificacion 6.0 o (60).

CONTENIDO DE LOS TALLERES

Presentacion del capacitador.
Exposiciones teoricas.
Exposicion Virtual

Espacio para aclaracion de dudas.

YV VV VY

Evaluaciones

RECURSOS DIDACTICOS

Tablero, PC, ayudas audio-visuales, folletos con normas higiénicas, exposiciones.

RESPONSABLE: Marisol Hemandez Medina
Tl en Saneamiento Ambiental

TP: 25520010497 CND

R1OCO Soluciones Ambientales Y Sanitarias 3
Sede: Culera Cundinamuarcey Ky 2 115
SI125714H807-3002417298

aplr Locosasgremail com



CODIGO: BPM 001

MANUAL BPM REVISION: 000

ELABORADO POR: Marisol
PROGRAMA DE EDUCACION SANITARIA HeinaiiasMsting

2025 FECHA 01/01/2025

MARISOL HERNANDEZ MEDINA

AVKR21—45LA CALERA CUNDINAMARCA
Teléfono Cel. 3125744807
e-muail: biocosas15@gmail.com

PERFIL PROFESIONAL

Tecndloga en Saneamiento Ambiental, egresada de la Universidad Distrital con una
amplia experiencia en vigilancia, inspeccion y control sanitario de alimentos e
instalaciones fisicas de establecimientos dedicados a esta actividad. Trabaje con la
Secretaria de Salud durante el periodo 2009-2013, en el area de medio ambiente
realizando inspeccion, vigilancia y control a establecimientos de alto y bajo riesgo.
Capacitada en manejo integrado de plagas y lavado y desinfeccion de tanques de
almacenamiento de agua potable, certificada por la SDS.

En la actualidad me dedico a asesorar establecimientos de alimentos en temas
ambientales y sanitarios con la Empresa Bioco Soluciones ambientales y sanitarias.
Experiencia 14 anos

TARJETA PROFESIONAL: 25520010497 CND

Estudiante de Ing. de los alimentos universidad INCCA de Colombia COD:82298
(Semestre 8°) Afio 2025.

EXPERIENCIA LABORAL

Cargo: Tecndloga en Saneamiento Ambiental

E.S.E. Hospital San Cristabal

Cl 20 sur N° 8 A 22, Teléfono: 3729375-2091480

Area: Apoyo técnico a proyecto especial de vigilancia intensificada a cementerios,
funerarias y afines.

Jefe inmediato: Ing. Diana Tovar

BLOGCO Soluciones dmbientales Y Sanitarias 4
Sede: Calera Cuandinemarca Ky 21 15
31257 44807-3002417208

aphiocosus(@gmuil. com



CODIGO: BPM 007
MANUAL BPM REVISION: 000
2 LT OOy PROGRAMA DE EDUCACION SANITARIA ELABORADD POH; Markal
- £ : 2025 Hernandez Medina
FECHA 01/01/2025

Cargo: Tecnologa en Saneamiento Ambiental
E.S.E. Hospital San Cristobal

Cl 20 sur N° 8 A 22. Teléfono: 3729375-2091480
Area: Inspeccién Vigilancia y Control de Alimentos.
Jefe inmediato: Ing. Diana Tovar

ESTABLECIMIENTOS CON LOS QUE TRABAJAMOS

i g e e B S i e el i

Arepas La Sabrosita: Direccion Kr 12C 40 a 05 sur Barrio La resurreccion, Teléfono
2789758-3132715699.

Arepas La Gran Potencia: Barrio Caracoli, Teléfono 3133173023-3144309100.
Arepas Greiss El Grano Dorado: Direccion Kr 5C BIS 48 G 92 sur Barrio Bochica
Sur, Teléfono 5671283-3208558578

Arepas Vitarepa: Direccion calle 27 a sur 10 35, Jhon Bernal, contacto 2722006
Vitagranos trilladora de Maiz: Oscar Bernal, contacto 3112648425

Arepas el paraiso: Barrio palenque, contacto 3133232973

Panaderia y restaurante la Castellana 104: Direccion Av 19 104 49 Barrio la
Castellana, Francisco Bauer Landa, contacto: 2141475

Panaderia y pasteleria san Fermin: Direccién calle 63 11 53 Barrio la Lourdes,
Matilde Bauer Landa, contacto: 2352594,

Carnes la Calidad: Av Ciudad de Cali 15 a 91. Maicoll Torres, contacto 2444803
Le Carnage: kr 47 141 33 Luxada Torres Torres, contacto 3208414448.

ONG Fondo Accion: Carrera 7 32 33, Barrio Teusaquillo, Carolina Satizabal,
contacto: 3166169353.

Gratin Burger: Kr 24 38 b 20, Barrio la soledad, Cesar Pérez, contacto 3043776343
Fundacién Unicieo: kr 5 118 10, Carolina. Rodriguez, contacto 3113246222
Panaderia Stper Pan: Kr 107 b 133 a 03, Uriel, contacto 3208080350

Carnes La Primavera: CL 58 15 06. Eduardo, Contacto 3203800801

Burger & Fries: Av caracas 56 27. Contacto Monica 3227354931

Carnes finas de mi campo: kr 8 g 165 a 61. Armando Guarin. Contacto 6680750.

Distribuidora Garay: Av Ciudad de Cali 15 a 91. Lorena Garay. Contacto
3115283571

Carnicos Versalles: Av Ciudad de Cali 15 a 91. Andres Quintero. Contacto
3106667696

Tu zona de pesca: Av Ciudad de Cali 15 a 91. Maximiliano Contacto 3162276521

Raza Carnes: Kr 7 140 44 local 104 Centro comercial Belminra. Contacto Luis
Ramirez 3126608642

Perro Mono / La Marimonda del mono: Kr 13 74 56, Gisela Duncan 3002115710
Krokantico: Calle 64 a 21 20 Contacto: Daniela contador 3138100656

RIOQCEH Soluciones Ambientales Y Sanitarias g
Sede: Culera Cundinaneree K2 1 L5
31357 HIB07-3002417298

aphiocasas@aniail .com
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INVERSIONES ACOSTA RAMREZ S.A.S

NIT # 901060411

PERSONAL ASIGNADO AL HOGAR DE PASO

NOMBRE DEL COLABORADOR

DOCUMENTO DE
IDENT!FICACION

CARGO

CRISTINA CARDENAS

1.601.627

Auxiliar de Servicio

JESUS MORALES CORREA

1.033.741.336

Conductor/Auxiliar de servicio

TATIANA ESCOBAR CORDOBA

53.907.170

Chef
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. Informe seguridad y salud en el frabajo
& x EMPRESA
MEDILABORAL MARKETING FOOD COLOMBIA SAS

}; ACTIVIDAD ECONOMICA: OTROS TIPOS DE EXPENDIO DE COMIDAS PREPARADAS N.C.P.

NO. CERTIFICADO 1.601.627

CIUDAD BOGOTA - MEDICINA LABORAL $.AS

FECHA 09/08/2024 TIPO DE EXAMEN PRE-INGRESO

NO. DOCUMENTO CC. 1.007.247.500 EDAD 26 GENERO F
NOMEBRES Y APELLIDOS: CARDENAS CARDENAS CRISTINA

TIPO DE CARGO MANIPULACION DE ALIMENTOS CARGO U OFICIO | AUXILIAR DE SERVICIOS

EXAMENES REALIZADOS

AUD!OMET_RTA - COPROLOGICO - ENFASIS OSTEOMUSCULAR - EXAMEN MEDICO DE INGRESO - FROTIS DE GARGANTA - KOH -
VISIOMETRIA

CONCEPTO DE APTITUD OTROS CONCEPTOS
Apto sin restricciones para el cargo

Aplto para manipular alimentos

OBSERVACIONES

SE  RECOMIENDA USC DE CORRECCION OPTICA PERMANENTE, REALIZAR CONTROL POR OPTOMETRIA EN EPS PARA
FORMULACION OPTICA.

RECOMENDACIONES PARA LA EMPRESA

PAUSAS ACTIVAS DE ACUERDO A PROTOCOLO ESTABLECIDO POR LA EMPRESA - SE  ACONSEJA CAPACITACION  RESPECTO
ADECUADO USO DE HERRAMIENTAS Y MAQUINARIA USADAS POR EL TRABAJADOR PARA LA EJECUCION DE SUS TAREAS - HACER
USO DE ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL DE ACUERDO A EXPOSICION DE RIESGO

= RECOMENDACIONES PARA EL TRABAJADOR

SE  ACONSEJA MANTENER ESTILOS DE VIDA SALUDABLES - REALIZACION DE ACTIVIDAD FiSICA AEROBICA 150 MINUTOS A LA
SEMANA DE ACUERDO A INDICACION MEDICA Y TOLERANCIA A LA ACTIVIDAD - MANTENER ALIMENTACION SALUDABLE Y
BALANCEADA - SE ACONSEJA MANTENER ADECUADOS HABITOS POSTURALES DURANTE LA REALIZACION DE LAS TAREAS -
REALIZAR LIMPIEZA OTICA EN EPS

RECOMENDACIONES AUDIOMETRIA

CONTROL EN UN ANC - CONTROL SALUD OCUPACIONAL - PAUTAS DE HIGIENE Y CONSERVACION AUDITIVA - REALIZAR
LUIMPIEZA OTICA BILATERAL POR TECNICA DE CURETAJE (NO LAVADO OQOTICO), REPOSO AUDITIVC POST JORNADA LABORAL,
ALTERNAR TELEFONO EN AMBOS OIDOS. VOLUMEN MODERADO DE TELEVISOR, MUSICA Y TELEFONO NO USO DE HISOPOS
DENTRO DEL CONDUCTO

¥ RECOMENDACIONES VISIOMETRIA
CONTROL ANUAL POR OPTOMETRIA - REALIZAR PAUSAS ACTIVAS VISUALES DURANTE LA JORNADA SIGUIENDC LA REGLA 20-20-20
- REMISION VALORACION OPTOMETRIA FORMULAR CORRECION OPTICA - USAR CORRECCION OPTICA PERMANENTE - USAR
GAFAS DESEGURIDAD CON CORRECCION OPTICA
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Certificado Médico
Informe seguridad y salud en el frabajo

I‘ . EMPRESA

MEDILABORAL MARKETING FOOD COLOMBIA SAS

[

ACTIVIDAD ECONOMICA: OTROS TIPOS DE EXPENDIO DE COMIDAS PREPARADAS N.C.P.

NO. CERTIFICADO 1.601.627

CIUDAD BOGOTA - MEDICINA LABORAL 5.A.S

FECHA 09/08/2024 TIPO DE EXAMEN PRE-INGRESO

NO. DOCUMENTO CC. 1.007.247.500 EDAD 26 GENERO F
NOMBRES Y APELLIDOS: CARDENAS CARDENAS CRISTINA

TIPO DE CARGO MANIPULACION DE ALIMENTOS CARGO U OFICIO | AUXILIAR DE SERVICIOS

Consentimiento informado del aspirante o trabajador

Yo CARDENAS ARDENAS CRISTINA identificade con CC  No. 1.007.247.500. Awutorizo al profesional abajo mencionado, a que se me
reaice de manera voluntaria el exdmen médico ocupacional y/o exdmenes complementarios y dejo constancia de que tuve la
oportunidad de manifestar  mi  consentimiento  para  la  redlizacion  de examen médico ocupacional y/fo  examenes complementarios
necesarios y referenciodos en esle documento, Comprendo el propdsito, los beneficios, la inferpretacion, Imitaciones vy riesgos  del
exémen médico ocupacional y/o exdmenes complementarios, a parlir de la informacién recibida por el profesionol abgjo mencionado.
Cerlifico que la informacion que he suministrado es verdadera, completa y acepte el manejo de confidenciglidad que Medicina
Laboral $.A8, dé a la misma, aulorizo que la informacion recopilada en las boses de datos puede ser ufiizada para lo implementacion
de los Sistemas de Vigilancla Epldemiologica de las empresas y la realizacion de estudios de investigacion con fines cienlificos. (Ley 1581
de 2012). Suministre la informacién necesaria a las personas o enlidades contempladas en la legislacién para el desarrollo del sistema  de
geslion de la seguridad y salud en el trabajo (SG-S8T).

2

Profesional ‘L_H.Zi Aspirante o trabajador
s Eley Suares Narunjo 3 Fnon cocclonoed

Maticn £ap. Saluxd Cramsactorial
. det Remarsa
bk, 305003 U, 30 4000118

DRA.DORA ELSY SUAREZ NARANJO-RES.4000 10/04/2015 MD SST CC. 1.007.247.500

ELABORADO POR: MEDICINA LABORAL S.A.S 830142721 SEDE: CALLE 26 CALLE 27 #27-21 PBX: 744 6346 BOGOTA
www.medilaboral.com
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q EMPRESA
MEDILABORAL MARKETING FOOD COLOMBIA SAS

[ ACTIVIDAD ECONOMICA: OTROS TIPOS DE EXPENDIO DE COMIDAS PREPARADAS N.C.P. J

NO. CERTIFICADO 1.738.524

CIUDAD BOGOTA - MEDICINA LABORAL $.AS

FECHA 18/12/2024 TIPO DEEXAMEN | PERIODICO

NO. DOCUMENTO CC. 53.907.170 EDAD 0 GENERO :

NOMBRES Y APELLIDOS: | ESCOBAR CORDOBA TATIANA

TIPO DE CARGO MANIPULACION DE ALIMENTOS i CARGO U OFICIO ; CHEF

EXAMENES REALIZADOS

COPROLOGICO - EXAMEN MEDICO PERIODICO - FROTIS DE GARGANTA - KOH

CONCEPTO DE APTITUD OTROS CONCEPTOS
Apto sin restricciones para el cargo

Apto para manipular alimentos

RECOMENDACIONES PARA LA EMPRESA

PAUSAS ACTIVAS DE ACUERDO A PROTOCOLO ESTABLECIDO POR LA EMPRESA - CONTINUAR REALIZANDO EXAMENES MEDICOS
PERIODICOS - CONTINUAR EL USO DE ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL DE ACUERDO A EXPOSICION DE RIESGO

 RECOMENDACIONES PARA EL TRABAJADOR
SE ACONSEJA MANTENER ESTILOS DE VIDA SALUDABLES - REALIZACION DE ACTIVIDAD FiSICA AEROBICA 150 MINUTOS A LA
SEMANA DE ACUERDO A INDICACION MEDICA Y TOLERANCIA A LA ACTIVIDAD - MANTENER ALIMENTACION SALUDABLE Y
BALANCEADA - USO DE CORRECCION OPTICA PARA ESFUERZOS VISUALES

Consentimiento informado del aspirante o frabajador

Yo ESCOBAR CORDOBA TATIANA identificado con CC No. $3.307.170. Auterizo al profesional abgjo mencionado, o que se me redlice de
manera  voluntaria el examen médico ocupacional y/o exdmenes complementarios y dejo constancic de que fuve lo oportunidad de
manifestar  mi consentimiento  pore  la  realizacién  de exdmen médico ocupocional /o exdmenes complementarios  necesarios Yy
referenciados  en este documento. Comprende el propésito, los beneficios, lo  inferpretacion, limitaciones vy riesgos del exdmen meédico
ocupacional y/o examenes complementarios, a portir de lo informacién recibida por el profesional abgjo mencionado. Cerfifico que la
informacién que he suministtado es verdadera, complefa y acepto el manejo de confidenciclidad que Medicina Laboral $.AS. dé a la
misma, autorize que la informacién recopilodo en los bases de dofos puede ser utiizada pora la implementocion de los Sistemos de
Vigilancia  Epidemioclogica de los empresas y la  reclizacién  de  estudios de investigocién  con  fines cientificos.  (Ley 1581de  2012).
suministre o informacién necesaric a los personas o enfidodes contempladas en lo legislacion  para el desarollo del sistema de gestién
de la seguridad y solud en el frabgjo (SG-S5T).

Profesional

Aspirante o frabajador i

DR. LUIS ENRIQUE LUIS HERNANDEZ LSST: 4183 DEL 14/06/2023 CC. 53.907.170

ELABORADO POR: MEDICINA LABORAL S.A.S 830142721 SEDE: SANTA MARIA DEL LAGO CRA 72 BIS NO. 73-93 PBX: 744 63 46 BOGOTA
www.medilaborcl.com
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h‘ EMPRESA
MEDuLAao}aAL MARKETING FOOD COLOMBIA SAS

ACTIVIDAD ECONOMICA: OTROS TIPOS DE EXPENDIO DE COMIDAS PREPARADAS N.C.P.

NO. CERTIFICADO 1.660.275

CIUDAD BOGOTA - MEDICINA LABORAL S.AS

FECHA 07/10/2024 TIPO DE EXAMEN PERIODICO

NO, DOCUMENTO CC. 1.033.741.336 EDAD 32 GENERO M
NOMBRES Y APELLIDOS: MORALES CORREA JESUS DAVID

TIPO DE CARGO . MANIPULACION DE ALIMENTOS j CARGO U OFICIO AUXILIAR OPERATIVO

EXAMENES REALIZADOS

AUDIOMET’RiA - COPROLOGICO - ENFASIS OSTEOMUSCULAR - EXAMEN MEDICO PERIODICC - FROTIS DE GARGANTA - KOH -
VISIOMETRIA

CONCEPTO DE APTITUD QTROS CONCEPTOS
Apto sin restricciones para el cargo

Apto para manipular alimentos

OBSERVACIONES

CONTROL Y SEGUIMIENTO POR NUTRICIONISTA EN LA EPS , NO EXPONERSE A RUDO MAYOR DE 85DB ., REPOSC AUDITVO
EXTRALABORAL.

RECOMENDACIONES PARA LA EMPRESA

PAUSAS ACTIVAS DE ACUERDO A PROTOCOLO ESTABLECIDO POR LA EMPRESA - CONTINUAR REALZANDO EXAMENES MEDICOS
PERIODICOS - CONTINUAR EL USO DE ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL DE ACUERDO A EXPOSICION DE RIESGO -
CONTINUAR CAPACITACIONES - CONTINUAR PROCESOS DE CAPACITACION EN LA PREVENCION DE RIESGOS PROPIOS Y EL
ADECUADO USO DE EPP PARA EL OFICIO A REALIZAR - SE ACONSEJA CAPACITACION RESPECTO ADECUADC USO DE
HERRAMIENTAS Y MAQUINARIA USADAS POR EL TRABAJADOR PARA LA EJECUCION DE SUS TAREAS - HACER USO DE ELEMENTOS
DE PROTECCION PERSONAL DE ACUERDO A EXPOSICION DE RIESGO - SE SUGIERE INCLUIR EN PROGRAMAS DE P Y P EN
CONSERVACION AUDITIVA - PACIENTES SIN EVIDENCIA DE CONDICION DE RIESGO COVID-19

RECOMENDACIONES PARA EL TRABAJADOR
SE ACONSEJA MANTENER ESTILOS DE VIDA SALUDABLES - REALIZACION DE ACTIVIDAD FSICA AEROBICA 150 MINUTOS A LA
SEMANA DE ACUERDO A INDICACION MEDICA Y TOLERANCIA A LA ACTIVIDAD - MANTENER ALIMENTACION SALUDABLE Y
BALANCEADA - SE DA CONSEIERIA PARA DISMINUCION DE PESO CON MEJORIA EN HABTOS DE VIDA Y SEGUIMIENTC FOR
MEDICO Y NUTRICIONISTA

RECOMENDACIONES AUDIOMETRIA

CONTROL EN UN ARNQ - POR AUDIOLOGIA OCUPACIONAL - PAUTAS DE HIGIENE Y CONSERVACION AUDITIVA - LIMPIEZA OQTICA
OIDO IZQUIERDO EN EPS, EVITAR USO DE AUDIFONOS DE ENTRETENCION, USO ALTERNO DEL CELULAR Y REPOSO AUDITIVO POST
JORNADA LABORAL - USC DE EPPA (PROTECCION AUDITIVA) - DE ACUERDO AL NIVEL DE EXPOSICION A RUDDO - VALORACION
CLNICA  AUDIOLOGICA - ESTUDIO  CLNICO  AUDMVO  COMPLETO  EN  EPS  PARA  DETERMINAR  HALLAZIGOS  AUDITIVOS
BILATERALMENTE. :

RECOMENDACIONES VISIOMETRIA

CONTROL ANUAL POR OPTOMETRIA - REALIZAR PAUSAS ACTIVAS VISUALES DURANTE LA JORNADA SIGUIENDO LA REGLA 20-20-20
- USO DE ELEMENTOS DE PROTECCION OCULAR
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INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.AS

PLAN DE SANEAMIENTO BASICG
CONTENIDO:!

PLAN DE SANEAMIENTO BASICO

= Programa de Limpieza y Desinfeccién
= Programa Manejo de Residuos Sdlidos
= Programa Control de plagas

e =] Fi

e il T2 + —~ s
& Pfﬁyiaula Abastecimiento de Agua

Mantener la salubridad e inocuidad en las instalaciones donde funcionan lo servicios

de preparacion y entrega de alimentos preparados en los diferentes puntos de

servicio de INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.AS.., siguiendo los parametr
1

sobre manipulacidn, la Norma técnica de Seguridad NTC-TS-004 sobre la

sostenibilidady la resolucién 2674 de 2013 del Ministeric de Salud y Proteccidon

Social.
2.- ALCANCE

Este plan comprende el programa de limpieza vy desinfeccion, programa de
desechos soblidos, programa control de plagas y programa de abastecimiento o
suministro deagua, para todos los establecimientos de INVERSIONES ACOSTA

cumplimiento de las condiciones bésicas de higiene en la fabricacidn de alimentos

a través de sus formatos de control ¢ listas de chegueo.

3.- DESARROLLO

Para la implementacién )r puesta en marcha del plan de saneamiento y los
https:/inversionesacostaramirez.com
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para el personal manipulador, por tal motivo es de absoluta obligatoriedad el uso

permanente de los siguientes elementos de seguridad y es responsabilidad de

todo el personal involucrado poner en préciica lo descrito a continuacion:

El uniforme debe uiilizarse diariamenie y de forma correcta, en ningtin caso se podra
salir e ingresar al establecimiento con la vestimenta de trabajo, este es de caracter
obligatorio; no se permite el uso de otros uniformes o ropas diferentes a las

suministradas por el departamentoe de recursos humanos.

Elemenios de seguridad:
= Para la cabeza: cofia o gorro, el cabello debe estar completamente recogido
para evitar caida de cabellos a los alimentos que puedan poner en riesgo la
calidad y seguridad de estos.

+ Para la cara: tapabocas, este debe cubrir completamente la nariz y boca,

para evitar contaminacion de los alimentos por parte del personal
manipulador.

htips:iinversionesacostaramirez.com
Carrera 14 # 79 - 50 Teléfono: BOS 520 4464 / Bogota - Colombia
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= Para los pies: se usara calzado cerrados, impermeable, resistente, de tacén hajo
y antideslizantes que eviten caidas que puedan poner en riesgo la salud del

personal manipulador.

* ACTIVIDAD ACUOSA (Aw). Es la cantidad de agua disponible en un
alimento necesaria para el crecimiento y proliferacién de microorganismos.

= ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido

definicidn las bebidas no alcohdlicas y aquellas sustancias con que se
sazonan algunos comestibles, y que se conocen con el nombre genérice de

especias.

» ALIMENTO DE RIESGO MEDIO EN SALUD PUBLICA. Los alimentos que

pueden contener microorganismos patégencs, pero normalmente no

htips:/finversionesacostaramirez.com
Carre*a“i #?9 50 Telefono 6(}3 540 4484 | Bogma Colombiz




alimentos que es poco probable que conlengan microorganisinos patégenos
debido al tipo de alimenio o procesamiento del mismo, pero gue pueden

apoyar la formacion de foxinas o el crecimiento de microorganisinos

patogenos.
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPWM): Son los principios
basicos y practicas generales de higiene en la manipulacion, preparacion,

envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para el
consumo humano, para garantizar su fabricacidon en condiciones sanitarias

adecuadas.

AMBIENTE. Cualquier area interna o exierna delimitada fisicamente que
forma parte del establecimiento destinado a la fabricacién, alprocesamiento,

a la preparacion, al envase, aimacenamiento y expendio de alimentos.

COMERCIALIZACTION. Es el proceso general de promocion de un producto,
incluyendo la publicidad, relaciones publicas acerca del productoy servicios
de informacion, asi como la distribucion y venta en los mercadosnacionales

e internacionales.

CONCEPTO SANITARIO. Es el concepto emitido por la autoridad sanitaria
una vez realizada la inspeccion, vigilancia y conirol al establecimiento donde
se fabriquen, procesen, preparen, envasen, almacenen, transporien,
distribuyan, comercialicen, importen o expoiten alimentos o sus materias
primas. Este conceplto puede ser favorable o desfavorable, dependiendo de
la situacion encontrada.

AUTORIDADES SANITARIAS COMPETENTES. Son autoridadessanitarias,
el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (Invima) y
tas Entidades Terriloriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen

funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones

hitps /linversionesacostaramirez.com
Carrera 14 # 79 - 50 Teléfono: 605 520 4464 / Bogota - Colombia
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de prevencion y seguimiento para garantizar el cumpiimiento de io dispuesio

CONTAMINACION: Es Ia presencia de cualquier sustancia v/o agente de
naturaleza, biologica, fisica o quimica que representa un riesgo para la salud.
DESINFECCION — DESCONTAMINACION. Es el tratamiento fisicoquimico
o bioiégico aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimentc
con el fin de destruirias células vegetativas de los microorganismos que
pueden ocasionar riesgos. para la salud publica y reducir sustancialmente el

s i o
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afecte adversamente Ia calidad e inocuidad dei aiimento.

DISENO SANITARIO. Es el conjunto de caracteristicas gue deben reunir
las edificaciones, equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos
dedicados a la fabricacién, procesamiento, preparacién, almacenamiento,
transporte vy expendio con elfin de evitar riesgos en la calidad e inocuidad de

ios ajlimentios.
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adecuados. Incluye los envases secundarios y terciarios.

ENVASE PRIMARIO. Articulo gue estéa en contacto directo con el alimento,
destinado a contenerlo desde su fabricacién hasta su entrega al consumidor,
con la finalidad de protegerlo de agentes exiemnos de alteracién vy
contaminacion. Los componentes del envase primario, es decir, el cuerpo
principal y los cierres, pueden

alimenio.

Atips:/finversionesacosiaramirez.com
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ENVASE SECUNDAR]O Articulo disefiado para dar proteccién adicional al

.
I

e

alimento conlenido en un envase piiimaiio o para agrupar u
determinado de envase primarios '

ENVASE TERCIARIO. Articulo disefiado para facilitar la maniptilacion y el
transporte de varias unidades de envases primarios o secundarios para
protegerlos durante su manipulacion fisica y evitar los dafios inherentes al

transporte.

EQUIPO. Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias,
vajitias y demas accesorios que se empleen en fa f fabricacion, procesamienio,
preparacion, envase, frac-c!onamiente, almac—enamientq distribucion,
transporie y expendio de alimentos y sus materias primas.

EXPENDIC DE ALIMENTOS. Es el establecimiento destinado a la venta de

alimentos para consumo humano.

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de que los alimentos no
causaran daiio al consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo
con el uso al gue se destina.

INFESTACION. Es Ia presencia y multiplicacién de plagas que pueden
contaminar o deteriorar los alimentos, materias primas y/o insumos.
INSUMO. Comprende los ingredientes, envases y embalajes de alimentos.
MATERIA PRIMA. Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o

no, empleadas por la industria de alimentos para su utilizacién direcia,
fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humano.

A pesar de que las materias primas pueden o no sufrir transformaciones
tecnoldgicas, estas deben ser consideradas como alimento para consumo

humano.

hitps:/finversionesacostaramirez. com
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PLAGA. Cualquier animal, incluyendo, perc no limitado, a aves, roedores,

artrépodos o quirbpieros gue puedan ocasionar dafios o contaminar los
alimentos de manera directa o indirecta.

REGISTRC SANITARIO. Acio administrativo expedido por la autoridad
sanitaria competente, mediante el cual se autoriza a una persona natural o
juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un
alimento de alto riesgo en salud publica con destino al consumo humano.
RESTAURANTE O ESTABLECIMIENTO GASTRONOMICO. Es todo
stabiecimiento fijo destinado a ta preparacion, semvicio, expendio v Consuir

a
e alime
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DESINFECCION: Es el fratamiento fisico, guimico o bioldgico aplicado a las
superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de eliminar o bajar
a niveles aceptables los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para
la salud, sin que dicho fratamientio afecte adversamente la calidad e

inocuidad del aiimento.

DESINFECTANTE: Sustancia, agente ¢ proceso que al ser aplicado es
capaz de eliminar, destruir o reducir la contaminacién microbiana

DETERGENTE: Sustancia que tiene la propiedad de disolver la suciedad o
las impurezas de un objeto o superficie.

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS: Son el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos

en cualquier etapa de su manegjo.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS: Es toda persona gue interviene

directamente y aunque sea en forma ocasional en actividades de

https:/finversionesacostaramirez com
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fabricacion, procesamienio, preparacién, envase, aimacenamienio,
transpotte y expendio de alimenios.

»  SOLUCION O DILUCION: Mezcla de un sélido o de un producto concenirado
con agua para obtener una distribucién homogénea de los componentes.

» CONTAMINACION CRUZADA: Es el proceso por el cual los alimenios
enlran en confacto con sustancias ajenas, generalmente nocivas para la
salud. Un ejemplo tipico de contaminacion cruzada es el contacto de la

sangre de ia carne con alimentos cocidos.

4.- PROGRAMAS
4.1. PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

El Programa de Limpieza y Desinfeccién contiene los procedimientos que deben ser
aplicados en el proceso de preparacién y servido de los alimentos de los
establecimienios de INVERSIONES ACOSTA RAMIREZSAS., segun o dispuesio
por el decreto 3075 de 1997 sobre manipulacion, fa Norma técnica de Seguridad
NTC-TS-004 sobre la sostenibilidad v la resolucian 2674 de 2013 del Ministerio de
Salud y Proteccion Social, con el fin de controlar la calidad microbiolégica en
cualquiera delas areas, piezas desmontables, equipos, herramientas y/o utensilios

utilizados enel proceso de preparacion de los alimentos.

4.1.1. OBJETIVO DEL PROGRAMA
Establecer los procesos y procedimientos de limpieza y desinfeccidn con el fin de
garantizar un adecuado y continuo nivel de higiene y desinfeccion de todas las
areas, equipos y utensilios, eliminando todos los riesgos de contaminacion
asociados con la preparacion de alimentos en los puntos de expendio de alimentos
preparados propios o administrados por INVERSIONES ACOSTA S.AS.

hitips:/finversionesacostaramirez.com
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preparacidén y expendio de comidas preparadas operados por INVERSIONES
ACOSTA RAMIREZ S.A.S. y a todo el personal involucrade en el proceso.

4.2.PROCEDIMIENTOS
(Secuencia de actividades antes, durante y después de los procesos)
4.2.1. HABITC
ALIMENTOS
Toda persona mieniras trabaja directamente en la preparacion o elaboracion de
alimentos, debe adoptar las siguientes practicas higiénicas:

» Lavarse las manos con agua y jabon desinfectante (ver protocolo de lavado

de manos)

¢ Mantener las ufias corias, limpias y sin esmalie

N (T 1.} | <SR | | P R SR,
i INU HlilZal Hidl.]uuld}t: I pgolidines
= Ng usar acceserios come znilles, pulseras, reloi y ofros, en case de usar

lentes, deben asegurarse a la cabeza mediante bandas, cadenas u otros
medios ajustables.

= Bafio diario y cepillado de dientes

» Vestuario limpio

e Controles médicos al dia

e Evitar practicas anti-higiénicas como: estornudar, fumar, hablar encima de

I nl:mnn{'ns e e T r\rnl-\nr lan AmrmiAlas Ase lns et rmaamtee filivadlas
o QRIS L T FCI-DWCili OO0, P AIRACLD G WUWIHIIISD WU E I NISLITUEIT IS ILUDY LLTHAQWUD
para su preparacion
= £ + ~ £, A
= No presenterse a laborar cuasndc presente siniomas de enfermedad

respiratoria, gastrointestinal, dermatitis.

https:/inversionesacostaramirez.com
Carrera 14#?9 50 Teléfono: 805 520 446& ;’ Eogola Coiombia




4.2.1.1. Procedimiento Para el Lavado de Manos

s El lavado de manos debe aplicarse antes y después de cada cambio de
actividad o proceso; antes de comenzar su trabajo, cada vez que salga y
regrese ai area de manejo de afimentos, cuando haga uso de ios servicios
sanitarios y después de manipular cualuuier material objeto que represente
riesgo de contaminacion al alimento.

= Lavese con abundante agua potable o segura desde los codos hasta las
manos. '

« Apliquese el jabdn desinfectante

» Creando friceion desde los codos, entre los dedos y debajo de las ufias por
un tiempo minimo de 30 segundos.

Enjuague con abundante agua todo o jabén bactericida que se aplics,

empezando desde las manos hasta los codos.
= Séquese complelamente las manos con una loalla absorbente vy

desechable

Finalmente, cierre la llave con la misma toalla que utilizé para secarse y asi
evitar contaminarse nuevamente.
4.2.1.2. Aseguramiento de Protocolos para prevencion de ia
contaminacién por parte de los manipuladores
Como aspecto general, se establece que todo manipulador de alimentos que
padezca o sea portador de alguna enfermedad que sea susceptible de transmitirse
por los alimentos, o tenga heridas infectadas, infecciones cutaneas, llagas o diairea
y trabaje en zonas de manipulacion de alimentos donde exista probabilidad de
contaminar directa o indireciamente a éslos, debe comunicar inmediatamenie anies
de iniciar su labora con el Administradaor dei punto asignado acerca de su estado de
salud, a fin de establecer su permanencia en el sitio 0 la asignacion temporal de
otras funciones. De acuerdo a la evaluacion de la situacion por parte del
Administrador encargado o quien haga sus veces de ser necesario se indicara que
acuda al médico para obtener la correspondiente incapacidad cuando asi lo amerite.
Igual procedera cuando el manipulador de alimenios presenie sintomas COIMO;
https:f/inversionesacostaramirez,com
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¢ Esiornudos recurrenies

= Problemas respiratorios con secreciones mucosas

e Ydmito

En los eventos espontaneos en donde se presente una situacion de emergencia
relacionada con manipuladores que estén prestando sus servicios y que representen
riesgos de coniaminacion de ios alimenios tales como hemorragias por coriadura,
quemaduras con piel expuesta, sangrade nasal, se debe retfirar inmediatamente delsitic
donde se estan preparando los alimentos para evitar asi fuentes de contaminacion por
fluidos.

Retirado el manipulador del sitio, en caso de presentar heridas sangrantes se debe
realizar los primeros auxilios para evaluar la situacién, si se trata de una herida leve

que se controia con facilidad, gue no pone en riesgo ai manipuiador v que se detiene ei

guante de laitex, que garaniice que no se tenga contacio directo de la herida con los
aspectos de manipuilacidén de los alimentos.

Por el contrario si el sangrado es abundante y dificil de controlar, el manipulador sera
retirado de inmediato de las zona hasta ser evaluado por profesional de la salud,

coniroiada ia hemorragia y refornar a sus actividades de acuerdo a ia indicacién médica.

4.2. PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA:
El objetivo principal de la limpieza es eliminar la suciedad vy cualquier residuo

indeseable sea cual sea su origen y su composicion.

4.2.1. Procedimiento de limpieza seca:

Ei procedimienio de iimpieza seca consisie en ciasificar, recoger y desechar ios
ragiduns Mnfgm:nokmxmmmmﬁmWﬁzﬂﬁmnn va sea nolvo fiarrs
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o cualquier suciedad presente en la superficie.

Eslte procedimiento es el primer paso cuando se inician todos los procesos de
limpieza y desinfeccién de cualquier area, equipo, superficie y/o utensilic y en
aquellos casos cuando la superficie o superficies y sitios que por el tipo de
materiales de consiruccion (pisos, iechos, ventanas, puerias, eic.) no permiien ia
aplicacién de procedimientos himedos (agua y detergente); para lo cual se dehe

aplicar el siguiente procedimiento:

Pisos
Recoger y desechar todo tipo de residuos de productos, basura, polvo o cualquier

olra suciedad presente, utilizar las herramientas adecuadas para esta acti

vidad (escoba y recogedor de basura). Esta actividad se debe realizar con especial
cuidado en rincones, uniones entre piso y paredes y debajo de superficies y equipos

Techos
Limpiar las acumulaciones de polvo y telarafias, ulilizando las herramientas

adecuadas para esta actividad (escobillon, parios, efc.)

Paredes
Retirar acumulaciones de polvo y telarafias comenzando desde la parte superior
nacia abajo, utilizar las herramientas adecuadas para esta actividad {escobillén,

pafios, efc.)

Puertas
Retirar acumulaciones de polvo y asegurar la limpieza en ambos lados de la puerta
y en las bisagras

hitps:/linversionesacostaramirez.com
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4.2.2. Procedimiento de Limpieza Humeda:
El procedimiento de limpieza hiimeda aplica para todas las superficies del sitio de

preparacion y distribucién que permitan aplicacién de procedimientos himedos

~

{apiicacion de agua, detergente, desinfectantes,desegrasanies).Este procedimiento

utilizado en la prestacion del servicio.

Las actividades iniciales para las superficies antes de aplicar ¢l procedimiento de
limpieza himeda son: recoger y desechar todo tipo de residuos de alimentos, polvo
pareces, en calados, aberiuras, debajo de las superficies, equipos, etc.

4.2.21. Limpieza himeda para superficies {pisos, paredes, puertas, efc)

AREA FRECUENCIA | IMPLEMENTOS SUE.:«UNZ(;I:A PROCEDIMIENTO RESPONSABLE

- [ G PP B
H i, e e

residuos de gran tamafio

v wvicihlas, Anlicar zguz
Vv . Aplicar z2guz

Tapstias cen jabon. Cepillar &l
"uei:':fu:rrte piso, defarlo. Jabonado Nanipulador
PISCS DIARIO Sl Detergente | por 3 minutos. '
Tozllas . X de alimentos
st Posteriormente  aplicar
oz agua hasta sacar el jabon
Escobzs 2 #

Totalmente. Escurrir el
agua hasta guedar
Totalmente seco
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rEj;abOCﬁS Aplicar agua con jahdn
gua
PAREDES Datarganta, :efreg_ar: ;;a sk contle Manipulacor
¥ DIARIO Toallas Detargenta sponja. . plicar agua de alimentos
PUERTAS hasta retirar totalmeante
balde . i o
. ei jabon,

Espanja

Notas:

4.2.2.1.1. Cuando se utilicen superficies de forma continua, éstas se deben limpiar
tantas veces como se utilicen en el dia.

4.2.2.1.2. Las superficies de contacio con ei alimenio deben esiar iimpias duranie
todo el tiempo de exposicisn, por lo gue deben ser lavadas y desinfectadas

con frecuencia.

4.2.2.2. Limpieza himeda para menaje y utensilios de cocina

SUSTANCIA A

AREA FRECUENCIA | IMPLEMENTOS UTILIZAR

PROCEDIMIENTO RESPONSABLE

| Reaiizar fa limpieza iniciai de
los utensilios con el fin de
eliminar los residuss de
alimentos, Dejar en remojo
durante 3 minutos y

Menajo Agua BE ok
-J- . DIARIO " Datergente | restregarlos con detergente, Manfpulador
utensilios Datergante, . : de alimentos
Esponja mediante el uso de esponjas
Espon

o esponjillas, Enjuagar con
agua potable Verificar
visualmente el resultado de
la limpieza
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éstos se deben lavar tantas veces como sea necesario.

4.2.2.2.2. Las superficies de contacto con el alimento, deben estar limpias durante todo
el tiempo de exposicidn, por lo que deben ser lavadas desinfectadas y
frecuentemente.

ey praey -...._ ............ £
if

o T ]
i I F-AR e B I_Illlpltlf_d uu

Eztufa / Licuadora |

SUSTANCIA
AREA FRECULNCIA | IMPLEMENTCS A PROCEDIMIENTS RESPOHNSABLE
UTILIZAR
Remover loe  recidupce  sdlides
presentes en el Zrea, aplicar 2|
detergente v dejar 3 minutos
dependiendo de 2 condicién del
. Ao equipo, refregando cons’ta:temente Miaisyladar
Estufa DIARIO Datarasnta Detergente aseguranc‘!o que se retiren las i alimnatis
Cemonia acumulaciones d_e grasa  en _la
A estructura en las boquillas y en Ias
llaves,
Lavar cada pieza con cetergente.
Enjuagaradecuadamente
Be zcuerdo con b rotecion de
alimentos refrigerados y congelados
programar la limpieza del equipo,
Tapabocas Retirar rejillas, cajones, ¥
.t Aguz compartimientos, realizar iz limpieza
o "':: T Dos veces Detergente. Dk - remocion de residuos y dispeneri Manipulador
mm:]mm porSemana Tozllzs SETEEME | decuadamente. Aplicar con un pafio| dezlimentes
e balde el detergente v refregar con una
Esponia esponjilla, dejaractuar3 minutospars
eliminar residuos. Enjugar y retirar fa
solucién y secar
rnmrx!e{gfnnni'n
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Realizar el procaso de desarmado ds
Tapabocas 1 la licuadora, procedera limpiar y
Agua remover los residiuos y disponer
Gicuadars DIARIO Detergenta. Detergente adecuadamants, aplicar con un pafio Mamjpulador
Toallas el detergente y refregar con una de alimentos
balde : esponjilla, dejar actuar 3 minutos
Esponja para eiiminar residuos. Enjuagar con
abundante agua,

Nota: Las superficies de contacto con el alimento deben estar limpias durante todo
el tiempo de exposicion, por lo que deben ser lavadas desinfectadas y

frecuentemente,

inventario de Equipos
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4.2.2.4. Limpieza hiimeda para de Limpiones y/o Traperos

Nota:
42241,

AREA FRECUENCIA | IMPLEMENTOS 5”3;’?:’22{;“ PROCEDIMIENTO | RESPONSABLE
Realizar la limpieza y
remocion de residuos y
! dispanar
Ta.z;abccas adecuadameante, aplicar
L gua detargente. Dejar .
Limpiones | Cada vezque | Detergente, Detergente | sumergido durante Manipulador
ytraperos | serequiera Toallas e actxlari minutos pars de alimentos
balde aliminar residuos,
Enjugary retirar la
solucidn y secar
completamente
Los trapeios se deben lavar por separado en los recipientes
p P
sitios asignados para esta labor.

https:/linversionesacostaramirez.com
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imenticios {Frutas, Verduras,

SUSTANCIA A
UTILIZAR

Use tapabocas para
iniciar lz actividad.
Seleccione las frutas v
verdurasde acuerdoz
su aspecto fisico como
Iz aparisnda,
uniformidad (tamafio,
i e Tapzbocas forma, color, madurez)
Frutasy ez que ses Agua, y ausencia de defactos Manipulador
verduras baide limipiz las dezlimentos
frutas/verduras
escogidas removiendo
completamente la
suciedad. Elimine la :
parie en mai estado con
&l cuchille limpio, lave

! conzbundantaaguay

fiEcesario

enjuagus, deje escurrir.

Proceder a limpiar y
remover los residuos y
disponer

Bolsz d Tapabocs
olsa de apabocas adecuadamente,

teche vy Aguz
huevos, balds
enlatados Esponja

Manipulador
de alimentos

o
=
22
&
-n
%

e e prpar. T,
rEnesat Uil i
asponijilla, dejar actuar3
minutos nara eliminar

residuos. Enjugar con
abundante agua.

Para bolsas de leche, huevos y enlatados {alimentos empacados):
1. Refirar el polvo y la suciedad en general.

2. Limpiar por inmersién, lavandolo cuantas veces sea necesario

)

No apiicar Deiergente a ios huevos.
i

debe repetir el procedimiento.

5. Para el caso de los huevos retirar restos de plumas, etc.

https:/finversionesacosiaramirez.com
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4.3. PROCEDIMIENTO DE DESINFECCION

El principal objetivo de la desinfeccion es destruir los microorganisimos que puedan
ocasionar riesgos para la salud publica v reducir sustancialmente el numero de otros
microorganismos indeseables, sin que dicho tratamienio afecte adversamenie la
calidad e inocuidad del alimento.

Los procedimientos de desinfeccidn se describen a continuacion:

4.3.3.1Procedimiento de Desinfeccion de Areas, Superficies, Equipos y
Utensilios
Los pasos necesarios para realizar el procedimiento de desinfeccion de las areas,

superficies y utensilios son:

1. Asegurarse que la supeificie, equipo, utensilio, o area a desinfectar se
encuentre limpio, segun el respectivo procedimiento de limpieza.
2. Aplicar el detergente sobre la supeificie, equipo ulensilio, o drea a

daginfectar,

4,3.2.Procedimiento de Desinfeccion de Limpiones y/o Traperos

El procedimiento de desinfeccion de limpiones y/o traperos se realiza de la siguiente
manera:

1. Asegurarse que los limpiones, paiios, trapos y/o trapeios se encuentren

limpios, segun el respectivo procedimiento de fimpi

5

74,
Sumergir los limpiones y/o traperos en el desinfectante.

Retirar los limpiones y/o traperos de la solucién desinfectante y escurrir.

https:/linversionesacostaramirez.com
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rocedimiento de Desin

o
-
o
o

eccion de Productos Alimenticios {Frutas

7

Para desinfectar ios productos alimenticios, frutas v verduras, bolsas de leche,

huevos debemos tener en cuenta:

1. Asegurarse que el alimento se encuentrs limpio, segln e! respectivo

procedimiento de limpieza.

N

Sumergir ias frutas, verduras, boisas de ieche, huevos en ia soiucién
desinfectante.

3. Dejar aplicada la solucién desinfectanie durante el tiempo recomendado (3-5
minutos)

R

44. RECOMENDACIONES GENERALES
« Desarmar todos aquellos equipos (licuadora, gavetas de nevera, estufa,
bandejas del horno, ollas freidoras de aire, eic.) que lo permitan, para una

&ptima limpieza y desinfeccién. Dichas piezas oparies del equipo no deben

coiocarse directamente sobre af piso, sino sobre mesas o estanies lir I0S.
= Tedos los productes defergenies vy  desinfectantes deberdn esiar

debidamente rotulados y ubicados en un punto gque no representen riesgo de

contaminacion o seguridad.

4.5. LAVADO DE IMPLEMENTOS DE ASEQ

Para el lavado de los implementos de aseo la unidad de servicio posee:

Vs
1)}
o
i
(»}
)
1)
3
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4.6 Protocolo de lavado de manos:
Las instalaciones cuentan con el Procedimiento Operativo Estandarizado para el

Lavado de Manos.

Propasito

Disminuir las enfermedades transmitidas por alimenios debidas a manos

corniaminadas.

Recomendaciones

1. Pegar instructivos de lavado de manos en la cocina, areas de preparacion de
alimenio y los bafios.

2. Usar el lavamanos donde aplique designado exclusivamente para esta funcion.

3. Mantenga los sitios de lavado de manos accesibles a todos los manipuladoras

en todo momento.

Lavado de Manos:
Es necesario realizar las siguientes recomendaciones para el adecuado lavado de

manos:

= Antes de empezar a trabajar,

+ Durante la preparacion de los alimentos.

» Cuando se mueva de un area de preparacién de alimenios a otra.
* Antes de colocarse o cambiarse los guanies.

¢ Despuésde ir al bafio. |

« Luego de sacudirse, toser o usar un pafiuelo ¢ servilleta.

» Luego de tocarse el cabello, Ia cara o el cuerpo.

= Luego de fumar, comer, beber o mascar chicles.

https /finversionesacostaramirez.com
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= Luego de manipuiar carnes, polio o pescado crudo.

= Luego de manejar basura.

e Luego de gue las manos se hayan ensuciado por cualquier ofra razén o factor

contaminante.

Cada vez que se necesite.

Frocedimisnto aproplade de lavado de manos

= Enjuague las manos con suficiente agua.

e Use abundante jabén desinfectante.

* Frole por o menos duranie 30 segundos, asegurandose gue apiigue jabdn
hasta la mufieca v el antehraza, las ufias ¥V manos

* Enjuague muy bien, por lo menos 30 segundos, va que eso es lo que se
necesita para enjuagar el jabén por completo.

= Seque sus manos con una toalla desechable limpia.

4. MANEJC DE PRODUCTOS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION

i

MANEJO DE PRODUCTOS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION

"
ey

. DETERGE
{Agregar hoja de seguridad)
5.2. DESINFECTANTES

(Agregar hoja de seguridad)

https:/finversionesacostaramirez.com
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EVENTIVAS, CORRECTIVAS Y PLAN DE

DE ACCIONES PREVENTIVAS, CORRECTIVAS Y PLAN DE

CONTINGENCIA
. . Accidn Plan de
AecionPreventiva Correctiva contingencia
. Capacitacion
s ... | inmediata en el manejo,
Modificacltn g concentraciones, » Solicitar apoyo
prodqctoic; gH 00 fiempos,  cantidades, |- Reforzar | al proveedor para
para ihplemeniaton medidas, dilucion y | capacitaciones |el manejo integral
primeros  auxilios del del guimico.
producto quimico gue
se vaya a implementar
» Sensibilizacion en ia
P s B s importancia de registrar
desinfaccln ”Capqcita.czon en el{capacitacion
diligenciamiento de los
formatos
Faltante de | “Verificar que los
—— iy productos r?laf;lonados % o Hac?r )
iimpieza y en la orden dedespacho | reposicion  dej» Efectuar
desinfeccién  en ol corre}spandan a las|los faltantes al|compra local
punto cantidades punto
entregadas

7. INSUMOS E IMPLEMENTOS DE ASEOQ

{(Agrega lista de insumos con las que cuente las cocinas)

ANEXOS:

Ficha Técnica / Hoja de Seguridad dei Detergente

Ficha Técnica / Hojade 8

Ficha técnica del jabdén en barra

eguridad del Desinfectante

Ficha técnica del jabdén para manos antibacterial

hitps:flinversionesacostaramirez. com
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ANEXO N°1. TABLA DE DOSIFICACIONES

SCLUCICN DETERGENTE

Preparacién de o s | Responsabis
T l2 solucian Procedimienic Periodicidad ELEMENTOS
PR e 1 a A UTILIZAR
|
DETERGENTE . . Cada vez Detergenie
EN POLVO 1 litro Apilicary que
9] aguaslgr iregarscore aplique
todas las
P superficies

SOLUCION DESINFECTANTE

HIPOCLORITO DE SCDIO 5.25 % !
| Preparacion !
solucién h:
{Cantidad PERIODIC | RESPONS ELEMENTOS
usos nP/Tiempo PROCECIMIENTOS Y iDAD ABLE AUTILIZAR
de APLICACION
exposicianl
en 10 litres
ds agua
Ami/30 Adicionar el hipoclorito o Desinfectant
Agua Segura 0.4 ictonar i hip Diario Tectants
minutos directamente alagua
Superficies
! 1imIAR
80 M5 | Aplicar 2 solucién en un gm;i;o”t ;
; mif15 . . esinfectante
Pisos : trapero erse en Diario '
= minufos a?:’ Tm wer B - escoba ¥
| {  balde yfregar e niso trapero
w
Mesas, Silles, 80 mIA5 | Aplicar la solucién en un Solucion
iesones, ; no y fregar ias | Diario Desinfectante,
minutos g [ .
Lavaplatos, superficies | gsponja
Paredes, 40 mifts | Apilicar ia soiucion en un i S_oiucit’m
Puertas, minutos | pafic y fregar las Semanal Desinfectante,
VM ambmmas | MRS P o e
venainas | SUPEITICIES | S8 CO0]
L i Solucién
Lavamancs 80 Y15 ! RGP G Hibabie Desinfectante,
{Donde aplique o 1 P pa Diario espohja ’
oy minutes |  sobre las superficies
|- Fa 1
| Equipes, Menaje y Utensiiios de cocina

BOpPSI IV ersiOnesacosigramirez.com
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Adicionar la solucién en Solucion
WUtensilios, 40 M5 un recipiente de tal Cadavez Desinfectants,
platos, vasos, m‘nli?tos forma dque los utensilios que se esponja
el : , Dlatos yvasos guaden | reguiera
inmersos
Solucitn
Anlicar la sotucidn Lesinlectame,
Tangues 40 mlf30 Jp B Cuando esponja
de agua minutos siretinenie s By aplijue
g tangues
15 Aplicar la solucion D S.OIf“Cignt
& : . esinfectante,
Canecas 80. m!t directamente a las Diario esponia
RS Canecas Fany
Solucion
Dos Desinfectante,
Refrigerador f 40 mif5 Aplicar con un pafio vites Bot esponja
Congelado minutos sobie las superiicies SEmats
Solucion
3 SUp esponja
: Cadavez Sclucion
Vaso 40 mifb Aplicar con un pafio : ,
Licuadora minutos chre las superficies que 99 Deginfectarts,
cu = P utilice asoonia
) " Cada vez Solucion
[ : -
| e | Menevaopte | s
B P utilice esponja
Limpiones, Pafos, Trapos, Traperos
Adicionar la Solucian
solucidn en un Desinfectarite
g recipi
Limpiones, _ ecipiente detal | Cadavez
S 80 miF10 minutos forma que los (jue se
Pafios, Trapos N .
Limpionhes, utitice
Pafios, Trapos
ueden inmersos
80 mi20 minutos Solucién
Adicionar Desinfectante
Traperos periodicidad de la Cag:;feez
desinfeccin de qutilice
fraperos.
15 miis Adicionar la solucion Ciiraite Solucion
Frutas y mint:tos enun recipiente de el pre Desinfectants
T Enjuagar con tal forma que los Alsbamie
agua potable ¢ preductes queden kS
segura inmersos
10 mya Adicionar la salucion T Solucidn
Bolsasde minutos en un recipiente de i Desinfectante
i Eniuagar con tal forma aue los i
echey alistamie
HiEihS agua potable o productos queden r’g
sy I8 sdgmas-/fmversmmostarfmf % co
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4.2.PROGRAMA DE MANEJO DE RESIDUCS SOLIDG

1. OBJETIVO

El programa de manejo de Residuos Sélidos en INVERSIONES ACOSTAS.AS en

sus diferentes puntos de preparacion y expendio de alimenios en sus restauranies

y puntos de venta b

ardiianrs
L¥ i

—~ H A L iz
educa as manipuladores{as) de alimentos

concepios basicos para un adecuado manejo de residuos sélidos de una manera

usca en
practica, dandc a conocer aspecios como la reduccién, la separacion, la
clasificacién, el aprovechamiento y la disposicidon final de los residuos que se
generan en ia prestacion del servicio de tipo orgénico e inorgéanico. Este programa
constituye un aporte a la mejora de la calidad del ambiente, debido que un adecuado

uso y dispesicion de residuos generados duranie ia fabricacién de aiimenios genera
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sitios de preparacién y expendio de alimentos de INVERSIONES ACOSTAS.AS, =2
fravés de la recoleccion, clasificacion y disposicion de los residucs generados
durante el proceso de elaboracién de los alimentos, con el objeto de reducir el
impacto ambientai causado por la generacion de desechos en la prestacién de los
servicios de Restaurante, Cafeteria, venta de lechona y demés que generen

residuos.
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2. ALCANCE

El programa de manejo de residuos sélidos aplica para todos los puntos de
preparacion y expendio de alimentos, asi como para la bodega de almacenamiento
de INVERSIONES ACOSTA S.A.S. y a todo el personal involucrado en el proceso.

3. DEFINICIONES

. BASURA! Todo residuo sélido o semisélido, putrescible o no putrescible, con
excepcion de excretas de origen humano o animai. Se comprende en fa misma
definicion los desperdicios, desechos, cenizas, elementos de! barride de calles,
residuos industriales, de establecimientos hospitalarios y de plazas de mercado,
entre otros.

. DESECHO: Cualquier producio deficiente, inservible o inutilizado que su
poseedor destina al abandono o del cual quiere desprenderse.

DESPERDICIO: Residuo de origen animal o vegelal procedenie de Ia

s

preparacion de alimentos y que por su naturaleza y composicion esta sujeto en
un cerlo tiempe a una rapida descomposicion, proceso que gensra malos
olores y favorece la proliferacion microbiana y de fauna nociva.

. DISPOSICION FINAL: Es el emplazamiento final o definitivo de todo tipo de
residuos, previamente sometidos a sistemas de tratamientos que eliminan sus
fracciones peligrosas, para que no fepresenlen riesgo en la salud de las
personas o deterioro del medio ambiente.

. DISPOSICIGN SANITARIA DE BASURAS: Proceso mediante el cual las

. PROGRAMA: Conjunto de actividades que incluye objetivos, metodologias y
procedimientos, resultados, evaluacion y conclusiones

- RESIDUO SOLIDO: Es la tiltima fase del ciclo de vida del bien o producio que
por sus caracleristicas fisicas o su acondicionamiento debe manejarse

independiente de los residuos liquidos y de los liberados a la atmosfera.

https:/finversionesacostaramirez.com
Carrera 14 # 79 - 50 Teléfono: 605 520 4464 | Bogota - Colombia




@
=
i
iml
=
=]
m
(@]

“ualquier area interna o extema delimitada fisicamente que

la preparacion, al envase, almacenamiento vy expendio de alimentos.

» LIMPIEZA: Es el proceso o la operacién de eliminacion de residucs de
alimentos u oiras materias extrafias o indeseables.

» MICROORGANISMO: Organismo que solo puede verse bajo el microscopio;
incluyendo bacterias, algas, protozoos vy hongos.

o DESECHOS SOLIDOS (Residuo solido): conjunto de materiaies soiidos de

-

e s
iidad praciica

e i v P B weee e B e e e B i f

Origeit Grganico € noiganico \pu TEscibie o HU; Gue No nenen u
para la actividad que lo produce, siendo procedenie de las actividades
domésticas, comerciales, industriales y de todo tipo que se produzcan en una
comunidad, con la sola excepcidn de las excretas humanas.

o GESTION DE LOS DESECHOS SOLIDOS: Toda actividad técnica
administrativa de planificacion, coordinacién, concertacion, disefio, aplicacién

y evaiuacion de politicas, esirategias, pianes y programas de accion de manejo

empresarial.

o« GENERADOR DE DESECHOS SOLIDOS: Toda persona, natural o juridica,
publica o privada, que como resuliado de sus actividades, pueda crear o generar
desechos sdlidos.

» MANEJO: almacenamiento, recoleccidén, tiransferencia, iransporie,

tratamienio o procesamienio, Reciciaje, reutilizacidon y aprovechamienio,

» RECOLECCION Y TRANSPORTACION: trasiado de los desechos solidos
en vehiculos destinados a este fin, desde los lugares de almacenamientohasia

el sitio donde seran dispuestos, con o sin tratamiento.
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= CONTENEDOR: Recipiente en el que se depositan los desechos sélidos

para su almacenamiento temporal o para su transporte.

Proceso final de la manipulacion y de la eliminacion de los desechos solidos.

s MINIMIZACION: Accidon de reducir al minimo posible el volumen y
peligrosidad de los residuos sélidos, a través de cualquier estrategia preventiva,
procedimiento, método o técnica utilizada en la actividad generadora.

* RECICLAJE: Toda actividad que permite reaprovechar un residuo sélido

mediante un proceso de transformacion para cumplir su fin inicial u otios fines.

4. CONTENIDO
LASIFICACION DE LOS DESECHOS SOLIDOS:

os sitios de preparacion y expendio de comidas donde se almacenan v

4.1.
En

distribuyen los alimentos generalmentese generan residuos de tipo inorgéanico vy

(e

organico, los cuales se describen a continuacion:

¢ Desechos inorganicos: son aquellos desechos provenientes de materiales
incapaces de descomponerse o que tardan mucho tiempo en hacerlo. Los
generados con mayor frecuencia son: desechos plasticos, cartdn, bolsas,
papel y/o en las labores administrativas.

¢ Desechos organicos: Sen aquellos gue tienen la caracleristica de podear
desintegrarse o degradarse rapidamente, transformandose en oiro tipo de
materia orgénica. Ejemplo: Los restos de comida, de fruta, cascaras, camnes,
nhuevos,

https:/inversionesacostaramirez.com
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4.2.1 Caracterizacién de residucs por secciones
Seccidn de recibo:

» Genera elementos inorganicos/no biodegradables como las envolturas de los
productos empacados

= Reciciabies: iatas, cariones

» Genera elementos inorganicos/no biodegradables como las envolturas de los
productos empacados, latas, carfones (algunos son reciclables), bolsas de
plastico.

e Reciclables: latas, cariones, envases plésticos y panales de huevo

¢ Residuos organicos: restos de comida, cascaras (frutas, verduras, huevos),
restos de carnes, semillas y hojas.

e Enmenor pronorcién genera elementos inorganicos/no biodegradables como

Sl T = B i

las envoliuras de los productos empacados, aias, cariones, bolsasde
plastico.

» En menor proporcién genera residuos organicos: céscaras, semillas, hojas.

Comedor y lavado de menaje:

* Genera residuos orgénicos tales como

https:flinversionesacosiaramirez.com
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4.3. SISTEMAS DE RECOLECCIGN Y DISPOSICION - FRECUENGIA

Para la implementacion ¥ puesta en marcha del programa de residuos solidos en
los establecimientos de expendio y preparacion de alimentos de INVERSIONES
ACOSTA RAMIREZ S.AS. es importante precisar el sistema de recoleccion de tal
forma que eviten al maximo las posibles contaminaciones de las raciones para

preparar.

Los residuos producidos son eliminados por el personal manipuiador de alimenios
en ferma habitual y/o cada ver que se requiera, con el fin de garantizar la inocuidad

dge los alimentos,

El proceso de recoleccion, disposicion (contenedores de almacenamiento) y
reciclaje (cuando se requiera) se efectuara de acuerdo al siguiente flujograma:

RESIDUOS I

L SEPARACION Y SELECCION ’

A

I 1
{_Residuoslnorgénicos ‘]q—‘_l L_, [ Residuos Organicos

-

!

!
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El proceso de recoleccion interna de los residuos sélidos se hace mediante la
utilizacién de canecas o recipientes pléasticos debidamentie identificados de acuerdo
al tipo de residuo (organico e inorganico). Y deben estar identificados en canecas.
posteriormente, se realiza la recoleccion y disposicion externa por parte de la

empresa con una frecuencia semanai de veces.

4.4 PROCEDIMIENTO PARA DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

4.4.1 Seccién de recibo

Los residuos generados en la recepcion de alimentos son depositados en
recipientes (verde para organicos y blanco para inorganico), debidamente tapados
que incluyen una boisa. Una vez ferminada ia recepcion de los aiimenios o llenado

deposita en el lugar donde son recogidos por la empresa encargada.

4.4.2 Seccidn preliminar/Seccién de coccién

Los residuos orgénicos son depositados en la bolsa (verde para orgéanicos) ubicada
en un recipiente tapado e identificado. Una vez terminada la preparacion
prefiminar/coccion de alimentos o lieno ei recipienie de residuos se cierran ias
lugar de donde serén
recolectados por la empresa encargada.

Los residuos inorganicos (bolsas, tapas, envolturas, papeles de insumos
empacados, frascos de vidrio, entre otros) son depositados en la bolsa (negra para
inorgénicos) ubicada en el recipiente tapado e identificade, que posteriormente es

sellada y trasladada al punto de recoleccion por parte de la empresa encargada.

htips:/finversionesacostaramirez.com
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4.5, DISPOSICION FINAL DE LOS RESIDUOS:

La disposicion de las basuras se realiza en el shut dispuesto para tal fin en las
instalaciones de la base aérea de Guayamaral y se sacan diariamente.

4.6. SENALIZACION:

Los recipientes donde se depositan los residuos generados en la prestacion de

servicio se rotularan de la siguiente manera:

= 7

( RESIDUOS ORGANICOS RESIDUOS ] RESIDUOS NO
APROVECHABLES APROVECHABLES J APROVECHABLES

4.6.1 Clasificacién de colores

Los residuos generados en las etapas del proceso de INVERSIONES ACOSTA
S.AS. se deben colocar en canecas rotuladas, las cuales deben ser de color verde
para residuos orgénicos aprovechables, blanco para residucs aprovechables y
negro para residuos no aprovechables, al igual que las bolsas que contenga cada

caneca, como semuestra en la siguiente imagen.

RESIDUGS
APROVECHABLES

Plastico
Carton
Vidrio
Papel

Motales

< g

Imagen exiraida de Google fotos
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y ruta de salida de los residuos generados en el proceso de elaboracion y entrega
de alimentos en INVERSIONES ACOSTAS.AS.

5. IDENTIFICACION Y VALORACION DE LOS IMPACTOS ANBIENTALES
GENERADOS POR LOS RESIDUCS SOLIDOS.

Como generadores de residuos de la ciudad Bogota y municipios de Cundinamarca,

debemos prevenir, mitigar, controlary corregir, impacios ambientales negativos que

pueﬂan generarse durante ia Implememamon ¥ operac cion d el servicio en cada una
da

a2s instalaciones de los sitinos de

INVERSIONES ACOSTA S.A.S., cualquier accién quedara consignada en el

formato control de residuos sdlidos.

Para identificar y valorar los impactos ambientales generados, debemos realizar
un analisis completo de la operacién, desde la bodega principal de abastecimiento

de ios alimentos, hasta cada uno de ios puntos de preparacién gue hay en cad

Y}
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5.1 VALORACION DE LOS IMPACTOS AMBIENTALES
Para ello, se ha desarrollado un andlisis de los impacios que por efectos de la
operacion tengan influencia sobre los componentes del medio ambiente como son

ios Recursos: Suelo, Aire, Hidiico, Energia y Social,

5.2 BODEGA PRINCIPAL

Dentro del andlisis realizado se puede concluir que los impactos que tienen mayor
significancia dentro de la operacion del programa en la bodega principal son:

» Generacion de residuos solidos provenientes de actividades administrativas,
representados en su gran mayoria por papeleria.

+ Generacién de residuos solidos organicos derivados de fa deteccion de
productos No Conformes generados nor efectos de |a operacion,

» Generacion de residuos inorganicos resultanies de las actividades de
alistamiento.

* Generacion de aguas residuales derivadas de procesos de lavado de la

bodega,canastillas, cavas, baiios, etc.

GENERACION DE RESIDUOCS SEGUN LA ETAPA DEL PROCESO

¥

{
ETAPA DEL DESCRIPCION DE LA ETAPA PROCESO SALIDA
PROCESO

Operacién mediante la cual llega la
materia prima a la bodega, previo a su

descargue la misma es inspeccionada Residuos Organicos
Recepcion bajo parametros de cantidad y calidad. Céscaras, hojas,
Durante este proceso puede resultar tallos, raices, ete.

como fesidue alguna cantidad de
materia prima No Conforme, que por

efectos del transporie y/o descargue
se han visto afectadas v se retiran del _

material que efectivamente se recibe.
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Operaciénh mediante la cual se pesa,
separa y distribuyen las cantidades de Residuos:
maieria prima correspondisntss 2 Ias = Organicos
Alistamiento coberturas definidas. Céscaras, hojas, tallos,
Durante este procesc puede resultar Raices, efc.
| Come resiouc alguna cantidad de = Inorgénicos
materia prima No Conforme, que Empagues secundarics
durante ei procese de recepeion pudo
no haber sido detectada. De igual
forma, resultzs como residuc material
de embalaje en el cual flegan las
materias primas.
Cperacién mediante la cual la materia
prima es llevada a cada uno de los Ne hay
Despache comensales. En esta etapa del generacich
procesc no se generan residucs.
Lavado de | Operacién mediante la cual se lava v Vertimiento Liguido
canastillas, desinfecta las canastillas, Neveras vy
Neveras, bodega las superficies

£.2 PUNTOS

. I wrin g

(3

E PREPARACION DE ALIMEN

BB EVE Bmm k.

0

Dentro del analisis realizado se puede concluir gue los impactos gue tienen mavor

significancia dentro de la operacién en los puntos de preparacion son:
* Generacion de aguas residuales durante los procesos de lavado.

= Generacion de residuos orgénicos (cascaras, tallos, hojas, semillas, etc.)

- Generacidn de residuos inorgéanicos (envases, piasticos, boisas)
https:/finversionesacostaramirez.com
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ETAPA DEL
PROCESO

DESCRIPCION DE LA ETAPA

Limpieza y
Desinfeccion

Superficies

Una de las actividades que se
desarrolla en los puntos de
atencion incluye lo relacionado
con las actividades de limpieza
y desinfeccién, tanto de la
infraesiruciura como de ios
materiales, menaje, equipos,
etc. que se desarrollan

cotidianamente

Vertimiento Liguido.

Pre alistamiento

Materia Prima

Operacion que representa las
actividades que se desarrollan
una vez llegan las materias
primas al punio hasia ias
aclividades previas a la
preparacion, las cualesconsisten
en aclividades asociadas a
lavado, pelado, retiro de
cascaras, hojas, tallos,

raices, picado, efc.

Residuos
Organicos:

Cascaras, hojas,

Vertimiento Liguido

Preparacion

Operacion que consisie en Ia
adicion de ingredientes vy
coccion de los mismos hasta la
obtencién del producto
terminado listo para ser servido

a los titulares de derecho, igual

Residuos Sdlidos:
- Organicos: Céscaras,
hojas, tallos, raices,

picado, efc.

hitps:/linversionesacostaramirez.com

Carrera 14 # 79 - 50 Teléfono: 605 520 4464 | Bogota - Colombia




R,

IANY

MARKETING

IRYBINORAS AcoMT NomingT S4S
| que la etapa anterior se generan | - Inorgénicos: Bolsas
residuos organicos asociados a | Plasticas, frasco
lavado, pelado, retiro de| plastico, carton.

cascaras, hojas, iaiios, raices, | Veriimiento Liquido

parte comesiible de la no
comestible) y de igual forma se
generan residuos que
corresponden a envases de los

abarrotes (bolsas, tarros, latas,

cajas, eic.)

Operacién gue c¢onsis n

porcionar los alimentos | Residuos de Alimentos
Servido preparados y entregarselos al

comensal para su consumo.Los
residuos generados en este
punto son las sobras de

Gofmida.

Las tnicas perscnas responsables del manejo integrado de los residuos sélidos v
liquidos dentro de los puntos de preparacidn y expendic de alimenios de
INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.AS. son el personal manipulador de cocing;
al momento de ubicar estos residuos a disposicidn de la empresa recoleciora de la

ciudad, esta sera responsable de su uliima disposicion.

&, ACTIVIDADES PARA PREVENIR, MITIGAR Y CORREGIR El IMPACTO

AMBIENTAL NEGATIVO GENERADC POR RESIDUCS SOLIDCS.

Las acciones encaminadas a prevenir, mitigar y corregir el impacto ambiental

formado por ios residuos generados duranie ia operacidon se enuncian a

continuacin: hitps:/finversionesacostaramirez.com
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GUIA DE ACCIONES PREVENTIVAS | CORRECTIVAS Y PLAN DE
CONTINGENCIA
o . Accion Plan de
Deficiencias| A¢cion Preventiva Correctiva contingencia
Deficiencias Solicitar.an"te el
: ente terrtorial la
el id., adecuacion del -
recoleccion 1. Solicitar

1. Asegurar un

punio en caso lo

proliferacion
de vectores.

solidos.

evitar el ingreso
de veciores,

extem@ de adesiads requiera, para reubicacion del punto
los residuos ; ;
shiidos airqacenam;ento de ios adecuar en
residuos acceso.
1. Solicitar refuerzo
' Deficiencias Aplicacién del de fumigacién a la
enla 1. Refuerzo en| programa de entidad
recoleccion |capacitacion y|desechos solidos |especializada en el
interna de | sensibilizacion en}/ Mantener los control de artrépodos
residuos  [apiicacion dei programa |recipientes y  roedores.
solidos /  |de manejo de desechos|tapados para 2. En caso de

agotarse las bolsas
plasticas realizar
compra local
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5. PROGRAMA CONTROL DE PLAGAS

1. OBJETIVO

El Programa de Control de Plagas a implementarse dentro de las areas de los
restaurantes y sitios de preparacion y expendio de comidas pretende implementar

procedimientos que permitan el manejo integral y eficaz de todas las posibles

resolucion 2674 de 2013 del ministerio de salud v proteccion social, proparcionando
instrucciones para la identificacién de focos de insalubridad, sugerencias para el
manejc de sustancias quimicas y recomendaciones a tener en cuenta para evitar la

proliferacién de las mismas.

Tiene cplmplementar un proegrama de control de plagas mediante fumigaciones y
controies internos que permnita mantener bajo condiciones minimas la presencia de
agentes contaminanies en la prestacion del servicio que puedan afectar los

resiauranies dei Hoiei Saniorini en la ciudad de Santa Marta, Depariamenio dei

1. ALCANCE
El programa de control de plagas aplica para la Bodega Principal y todos los puntos
de venta donde se dispensen alimenios por parte de INVERSIONES ACOSTA

RAMIREZ S.A.S, y a todo el personal involucrado en el proceso.

2. DEFINICIONES

+ Plaga: Se denomina plaga a todo organismo cuya actividad o su sola
presencia afecta en alguna medida a las personas, a sus bienes o a sus

propiedades. Esta accion negativa o indeseable para el ser humano puede

producirse de diversas formas.
https:/inversionesacostaramirez.com
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4 Ocasionando, transmitiende o propagando enfermedades
{veclores)

Compitiendo por sus alimentos

Danando sus propiedades o bienes

Resultando molesta y desagradable por su sola presencia

&% K

Resultando peligroso por su comportamiento

Vecior: Se denomina vecior a todo organismo que aciua como mecanismo
trasmisor de un agente patégeno entre el medio ambiente y el hombre o de

un organismo a otro.

Fumigacion: Procedimiento para controlar o eliminar plagas mediante la
aplicacion de sustancias gaseosas o generadoras de gases.

Inseciicidas: Son plaguicidas que controian y desiruyen artropodos

(inseclos) voladores o rastreros.

Rodenticidas: Plaguicidas que eliminan ratas y otros roedores.

Toxicidad: Es la capacidad que posee un elemento quimico o bioldgico para
producir dafio en la salud de los seres vivos. Existe una clasificacion dada
por ia Organizaciéon Mundial de ia Salud OMS, segun el grado de foxicidad

de los plaguicidas (Categoria Toxico! Sgica), asi:

| CATEGORIA GRADO DE TOXICIDAD ROTULD
1 . Extremadamente toxico ROJO
7 ' Altamente Téxico AMARILLO n

Carrera 14 # 79 - 50 Teléfono: 605 520 4464 |/ Bogota - Colombia
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3. CONDICIONES GENERALES

Las plagas son todos aquelios organismos que ocasionan, fransmiten vy propagan
enfermedades, y que contaminan los alimentos. A continuacion, se muesira
informacion generalizada de las plagas que se pueden encontrary lasenfermedades

gue pueden ocasionar:

4.1. Caracterizacién de las plagas
4.1.1 Plagas comunes:

s Voladoras: moscas, mosquitos, murciélagos y aves (principalmente

palomas).

= Rastreras: roedores (ratas y ratones), cucarachas, arafias, harmigas.

P mlmcomm ;inrm smssmad mom Pt e R P TPe- oL [DUR [ | R PR 1
oo ]Jl:‘.l!dab quc MuUTUTIE diectc:[l =i Ty MUV 1UD STIVILIUDS UT amliniSiniaCior
son las moscas, palomas, roedores v cucharas, incidiendo en Ia Transmisién de

Enfermedades.

4.1.2. Plagas que se vinculan con Ia higiene de los alimentos:
= Son aquellas que afectan Ia Salud Plblica y que preocupan por su estrecha
convivencia con el hombre. Especiaimente las que estén relacionadas con

e

ande oo R o
OnGaE B€ pictEsan y ai

y ratones) y algunas aves (palomas).
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Las cucarachas son vectores importantes de Salmonella, Proteus, Shigella,

helmintos, virus, hongos v protozoarios.

» Las moscas pueden trasmitir: meningitis, célera, salmonellosis, tifus, lepra,
hepatitis, tripanosomas, efc.

= Los roedores pueden transmitir: salmonellosis, leptospirosis, triquinellosis,
hantavirus, neumonia, elc.

= Las palomas pueden transmitic  salmoneliosis, histoplasmosis,

campilobacteriosis, toxoplasmosis, uberculosis, neumoencefalitis, etc

4. TIPO DE CONTROLES QUE SE UTILIZAN EN EL MANEJO INTEGRADO DE
PLAGAS

5.1 CONTROLES FISICOS

Este tipo de control es indirecio y actia sobre el medio ambiente de las plagas,
convirtiéndolo en un medio hostil o inaccesible. Este conirol es tan impotrtante como
el directo ya que éste dltimo falla a corto o largo plazo si no se aplica el indirecto.
Los tipos de controles fisicos que se pueden implementar en los restaurantes son:
angeo o malla anti-insectos en los lugares de ventilacién, puertas y ventanas con
ceiramientos de proteccion o ieia mosquiiero, y con respecio a ias ruiinas y
procedimientos, o referente a maneje de residucs, efluentes, ingreso y egreso de

mercancias, insumos v productos, etc.

Estas medidas pretenden reducir e impedir el acceso y el establecimiento de las
plagas en las instalaciones. La adopcién de alguna o la combinacién de algunas de
estas recomendaciones disminuiran la probabilidad de presencia de plagas en la
bodega y en los punios de venia y debe ser veiificado diariamenie, como
operadores se gestionara con el proveedor FUMINDUSTRIAL, que cumnle con
las caracteristicas requeridad por INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.AS.. la

implementacion de ggigs barieas disicas-encadasseiouate.
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5.2. CONTROLES QUIMICOS

Este tipo de control es directo y actla sobre las plagas en cualquier estado de
desarrollo, provocandole la muerte u otro tipo de alteraciones o dafios irreversibles.
Los mas usados son ios plaguicidas, inseclicidas, pesticidas y cebos.Ei tratamiento
con productos quimicos (cebos, insecticidas) debe realizarse de manera

presente una amenaza para la inocuidad del alimento v su aplicacion debe ser

eiecutada por personal idéneo y capacitado para tal fin.

Es una medida complementaria dentro del programa de control de plagas y es la

forma mas usuai y eficaz de controiar ias plagas. Esie controi debe ser ejecutado

siempre por FUMINDUSTRIAL o quien haga sus veces y debe ser realizado

por
perscnas debidamente calificadas v certificadas por las autoridades de salud v se

aplicara de acuerdo al siguiente cronograma.

CRONOGRAMA DE FUMIGACICN

NOMEBRE DE LA EMPRESA: INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.A.S.
DEPARTAMENTO: B ogota
EMPRESA ENCARGADA DE LA FUMIGACION: FUMINDUSTRIAL

ANO 2023

L 7 s gy, e

o~
NiCcEo

FUMIGACION ENE

i
I
o

MAR | ABR | May| JUN| JUL| AGO| SEH oCT}

Nota: Los meses sefialados son los que se establecen para la realizacion del control
de plagas por parie de la empresa contratada, en casc de no ser asi debera
H f- i s+ | W i s G R 3 oy - .It'

igue ei cumplimientio de ésta
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6.1. CONTROLES GENERALES
1. Cultural (saneamiento ambiental), fisico, bioldgico, quimico.
Suspension de fuentes de agua.
3. Secar bien las superficies de trabajo, no deja charcos o empozamientos en
el piso.

Tapar bien los tanques o reservorios de agua.

o

Evitar la condensacion de agua en bodegas y salas de proceso.

8. Eliminar completamente todos los residuos que hayan podido quedar del
proceso.

7. Tapar bien las basuras y colocarlas en un lugar exclusivo y debidamente
protegido (recipientes con tapas).

8. Mantener bien empacadas las materias primas y los productos terminados.

9. Eliminar las grielas o agujeros donde puedan esconderse las plagas.

1

0.Celocar angeo en ventanas y ductos de ventilacién silos ha

-

11.Colocar rejillas anti plagas en desagiies y sifones.
12.Colocar trampas de control de roedores.

13.Mantener limpios y libres de materiales en desuso las unidades de servicio.

6.2 CONTROLES FISICOS
1. Mantener el entorno de las instalaciones limpio y libre de acumulacion de

desechos

3

, malezas, charcos, depdésitos de basuras y cualquier otra cosa que
las afraiga, esto es simplemente crear un espacio libre llamado barrera
sanitaria que separa suficientemente las instalaciones de las fuentes de
infestacion.

2. Asegurar que los sifones y desagiies cuentan con su respectiva rejilla en

buen estado.

hitps:/linversionesacostaramiresz. com
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3. Adecuar barreras fisicas fales como malias en ias venianas, bandas de

s A it +. A -
CaulnC enh as puernas, proieccidn a

grietas, las recomendaciones dadas por la entida

0.

prestadora de servicio
de control integrado de plagas y las establecidas.

4. Asegirese gue las éreas circundantes se encuentren en buen estado v sean
aseadas regularmente.

S. Sefializar la ubicacién de las trampas y cebos para el control de vectores.

Las medidas de control que comprendan el tratamiento con agentes guimicos,
fisicos o biolégicos solo se deben aplicar bajo la supervisién directa del profesional
responsable y autorizado. Se deben mantener registros apropiados de la utilizacion

de plaguicidas.

4.4.1 Cucarachas Su ambiente ideal es en lugares sucios, oscuros, hiimedos y
calientes, pueden encontrarse en alimentos o bolsas mal almacenadas, los cuales
quedan contaminados por los desechos de esta plaga.
CONTROLES PREVENTIVOS: Los controles preventivos buscan mitigar la
aparicién de plagas y roedores, por elio se hace necesario realizar continuamente

icia de areas tales como cocina, comedor y

1. Maniener una adecuada cultura orientada a las Buenas Practicas de
Manufactura.

2. Revisar los rincones y puntos oscuros. Determinar los sitios en los cuales
existen nidos, donde pueden esconderse y en donde pueden encontrar agua

y comida.

Attps:/inversionesacostaramirez.com
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Mantener ios producios alimenticios en envases sellados

A

Lavar y desinfectar equipos y utensilios inmediatamente después del uso.
Mantener toda la basura en recipientes cerrados v tapados.

Recoger inmediatamente todos los derrames y regueros.

Noe oo

Limpiar las areas debajo de gabinetes, muebles, equipos, fregaderos,
estufas, cajones, etc. donde se puedan acumular restos de comida.

8. Evitar las acumulaciones de papel, cartén, madera, chatarra, etc.
4.4.2 Moscas

CONTROLES PREVENTIVOS: Los controles preventivos buscan mitigar la
aparicion de plagas y roedores, por ello se hace necesario realizar continuamente

las operaciones de monitoreo y vigilancia de areas tales como cocina, comedor ¥

bodega. Pare ello se requiere

1. Mantener una adecuada cultura orientada a las Buenas Practicas de
Manufactura.

Mantener los productos alimenticios en envases sellados.

Lavary desiinfectar equipos y utensitios inmediatamente después del uso.

Mantener toda la basura en recipientes cerrados y tapados.

ok woN

Recoger inmediatamente lodos los derrames y alimentos que pudieran
estar esparcidos en las diferentes areas.
6. Eliminar cualquier foco de contaminacion generado por excretas humanas o

animales.

64.3. Roedores: Son animales que habitan lugares sucios, OSCUroS,

desordenados y donde se encuentre alimento cercano. Tienen poco desarrollado

el sentido de la vista, detectan formas y movimientos, pero no colores. Son de

https:/finversionesacostaramires. O
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hébiios nocturnos. Esian adaptados para andar, correr, trepar, excavar o nadar. Sus

desplazamientos, pueden memorizar los senderos ¥ moverse en la oscuridadhasta
encontrar sus madrigueras. Contaminan los alimentos y las superficies con sus
excrementos, orina, pelos, gémmenes y patdgenos. Destruyen diferentes materiales

de empaque y embalagje.

gs confrocles preventivos buscan mil
aparicion de plagas v roedores por ello se hace necesario realizar continuamente

tas operaciones de moniloreo y vigilancia de 4reas tales como cocina, comedor y

bodega. Pare ello se requiere

i. Waniener una adecuada cuiiura crieniada a las Buenas Pricticas de

2. Mantener los producios alimenticios en envases sellados.
Mantener toda la basura en recipientes cerrados y tapados.

4. El control se fundamenta en la prevencién, impidiendo que los roedores
penetren, vivan o proliferen en los puntos de preparacién y servido.

5. Hacer un adecuado control de malezas, eliminacién de basuras y deteccidn

S I
1 uc

¥ COMin

c:
"'I

0

cras.
Inetalar i‘rﬂmpgs con cehos

o

efectividad.
7. MANEJO DE PRCDUCTOS
Los productos manejados para el control integrado de vectores y plagas son

manejados por la entidad contratada para tal fin.
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8. GUIA DE ACCIONES PREVENTIVAS, CORRECTIVAS Y PLAN DE

CONTINGENCIA
GUIA DE ACCIONES PREVENTIVAS , CORRECTIVAS Y PLAN DE CONTINGENCIA
Accién Plan de
Acelén Preventiva )
Correctiva contingencla
. = ldentificar posibies
Zonas aledafias al punto con
) ) puntos de ingreso de = Maniener buen
alta influencia de plagas )
plagas al punto de contral de  posibles
atencion, con vias a sitios de ingteso
sellar o eliminarlos.
Asegurar la aplicacion
de BRI
Presencia de plagas de forma |- Evitar la presencia
) . Reforzar las buenas
ocaslonal en el punte (Aunide alimentos )
. practicas de
cumpligndose el Cronograma derramados  en el )
_ Manipulacion de
suelo (en los rincones _ o
alimentos vy limpieza
y sitios oscuros). n
de los sitios.
«  Controlar
acumulacidon  de
. Asegurar la | materiales € [Reforzar las buenas
aplicacion de BPM | desuso practicas de
; : ) - anipulacion de
Presencia de plagas de forma |+« Evitar la presencia | = |dentificar vy limentos y limpieza
persistente en el punto (Aun|de alimentos | eliminar  nuevos [de ios sitios,
cumpliendose el Cronograma) | derramados  en el focos internas
suelo (en los rincones | Solicitar all’
y sitios oscuiros). proveedor
refuerzos ae
control
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1. CERTIFICADC DE FUMIGACION EMITIDC POR EL PROVEEDOR,
2. FICHA TECNICA Y HOJA DE SEGURIDAD DE LOS PLAGUICIDAS
Y RODENTICIDAS.

El Programa de Abastecimiento de agua pretende garantizar que el agua utilizada
en todas las etapas del proceso sea segura ¢ inocua y cumpfa con las

A o il e

Lim s
caracieristicas G:gnﬁmﬁpuwa, iisicas ¥ quunruaa esiabiscidas en las

legales vigentes Decreto 475 de 1988.

N~
I TSRO

1. OBJETIVO
stabiecer y documeniar en fodos ias areas de operacion de INVERSIONES

E
ACOSTA BAMIREZ S A S ol

ot H
L B R e L e A S S dA‘ apasiecim

prc$30 = G(UCZSI.UUII ] Iéel]
registro de la fuente de captacion,tratamientos realizados, capacidad del tanque de
almacenamiento, mantenimientoy limpieza y desinfeccién del mismo, con el propésito

de asegurar que el agua utilizadasea apta para el consumo y sin riesgo para la salud

humana.
Z. ALCANCE
El pregrama de gbastecimientc de agus polable aplica para INVERSIONES

ACOSTA RAMIREZ S.AS Bodega vy todos sus punios de venta en Bogotd v

Cundinamarca y a todo el personal involucrado en el proceso.
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DEFINICIONES

Agua Potabie: Es aquella que, por reunir los requisitos organolépticos,
fisicos, quimicos y microbiolégicos, puede ser consumida por la poblacién

humana sin producir efectos adversos a su salud.

Agua Segura: Es aquella que sin cumplir algunas de las normas de
potabilidad definidas, puede ser consumida sin riesgo para la saiud humana.

Buenas Practicas de Manufactura {BPM): Son los principios basicos v
practicas generales de higiene en la manipulacion, preparacién, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para el consumo

humano, para garantizar su fabricacion en condiciones sanitarias adecuadas.

Contaminacion del agua: Es ia alieracion de sus caracieristicas
organclépticas, fisicas, quimicas y microbiolégicas, como resultade de las
actividades humanas o procesos naturales, que producen o pueden producir

rechazo, enfermedad o muerte del consumidor.

Inocuidad: Se refiere a la garantia que los alimentos no causaran dafio al
consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo al uso que estan

desiinados.

£ tps:flinversionesacostaramires. cOm
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4. CARACTERIZACION DE LAS CONDICIONES DEL AGUA
El agua a utilizar en los procesos de elaboracién de alimentos en INVERSIONES
ACOSTA RAMIREZ S.A,S sus restaurantes y puntos de venta de alimentos es de
calidad potable y cumplird con las normas vigentes establecidas por la

regiamentacién correspondiente dei ministerio de saiud.

4.1. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DEL AGUA USADA EN EL PUNTOC

El Abastecimienio del agua se realiza a través del acueducto comespondiente, y
donde no exista la seguridad de la calidad del agua, se empleara en todo caso agua
en boteliones par garantizar que se trate de agua apta para el consumo humano.
En el caso de que la unidad de servicio no cuente con el suministro de agua potable,

se efecluaraei siguienie procedimiento al agua adguirida:

Muestra:
¥ Tomar una muestra de agua en un recipiente de vidrio limpio y transparente.
¥ Deje reposar por 5 minutos y observar gue no presenten sélidos en el fondo
del recipiente.

v Verificar que el agua no tenga olores ni sabores extrafios. En caso que alguna

Cantidad a utilizar:
v Evaluar la cantidad de agua que se requiere para el desarrolic de las
actividades y alistarla en un recipiente limpio v previamente desinfectado.

v' Dejar reposar el agua a tratar con el fin que los posibles sélidos presentes se

? &
Higuipizlilve,

continuacion:
3) Procegimienta sl baiide- Bonsash peya g atar ol fuego hasta ue
Carrergien/ g por.eppatinde R n§08iss0 4464 / Bogot
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b) Procedimienio de desinfeccion con hipociorito de sodio {5,25%):
Adicionar la cantidad especificada de Hipoclorito de Sodio (6 25%) {ver
Anexo N° 1 del Programa de Limpieza y desinfeccion), mezclar con un
ulensilio limpio y previamente desinfectado y dejar reposar por espacio
de 30 minutos. Una simple prueba de clory sabor permitira determinar
la presencia (que sea apenas perceptible) de Hipoclorito de Sodio
(5,25%) en el agua tratada.

v Una vez terminados los procedimientos proteger ei agua traiada para evitar

s centaminacion y consumirla en el menor tiempo posible.
5. PROCEDIMIENTOS

5.1. DESCRIPCION DEL MECANISMO PARA EL SUMINISTRO DE AGUA AL
PUNTO DE PREPARACION

El agua utilizada en las actividades de INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.A.S, su
restaurante y sus puntos de venta proviene de un acueducto Y susuministro es

constante,
5.2 ‘JEREFICACION DE LAS INSTALACIONES HIDRAULICAS

1. Verificar que todas las areas tengan flujo de agua (lavaplatos, lavamanos,
bateria sanilaria, etc.) y cuenten con grifo o llave.

https:/linversionesacostaramirez.com
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Verificar que ios grifos no presentan fugas ni goteo.

sanitaria v demas elementos que hagan parte de la instalacion hidraulica

Verificarla presencra de humedades en paredes techos o pisos del puniode

atencion.

5.3. PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE SISTEMAS DE

H
i

el

[

fad

!{J'I

Retirar posibles residuos grandes v sedimentos.

El lavado de tanque se realizara por una empresa autorizada y especializada en ¢
tratamiento de aguas y lavado de tanques.

Si se utilizan reginiantag nara alm acenar goua

" in mntiro esnecificn. astog
AITRELAALE RNy pFCA LR etk o e v

(s
HeERE EREULIV et TS

deben cumplir con el protocole de limpieza y desinfeccion que se detalla a
continuacion:

Preparar la solucion detergente que se va a utilizar (ver Anexo N1 programa
de Limpieza y desinfeccién). No se debe aplicar el detergente Restregar todas

las superficies intemas hasta haber eliminado toda la suciedad.

i -

jar fa solucion de detergente aplicada por un tiempo minimo de 3 minutos

CJ

'13

ara dejar que ¢l detergente actiie,
:

e

Enjuagar con suficienie agua asegurandose que todo el detergente se elimine
y desocupar el agua que se acumula de este proceso de enjuague.

Preparar solucién desinfectante (ver Anexo N°1 programa de Limpieza y
desinfeccidn).

f-\piicar la solucion desinfectante en todas las supefficies internas durante el

desocupar el agua que se acumula de esie proceso de enjuague.

htips:/inversionesacostaramirez.com
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6. MANEJO DE PRODUCTO

Nombre comercial

S
HIPOCLORITO DE SODIO (Limpido, Clorox, Blancox,

Patoijito, etc.

Tipo de Producto

Desinfectante

Propiedades Fisicas

Color: Amarillo claro
Estado: Liquido

Propiedades Hipoclorito de Sodio mayor al 5,25 %
Quimicas
Uso Coino Desinfectante y Germicida

Desodorizacion
Desinfeccion de pisos, paredes inodoros
Desinfeccion en fabricas de alimentos

Desinfeccion de frutas y vegetales

Condiciones de
Almacenamiento

Mantener el recipiente cerrado y en un lugar seco,
ventilado y preferiblemente frio

Almacenar en un lugar libre de humedad y calor para que
el producto mantenga sus propiedades

Mantener a una temperatura entre 15°C y 25°C

Proteger de la luz

Almacenar en recipientes de material no corrosivo

No almacenar cerca de acidos

Almacenar iejos de material combustible

Primeros Auxilios

Se debe evitar el contacto directo del producto con Ia

piel, ojos e inhalacion de vapores

htips:finversionesacostaramirez.com
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7. CRONOGRAMA LIMPIEZA Y DESINFECCION DE RECIPIENTES Y
TANGQUE DE ALMACENAMIENTC
RECIPIENTE/TANQUE FRECUENCIA RESPONSABLE
Recipientes de 120 Lt Diario Operador
Tanques > 120y <1000 Lt Dos (2) veces al afic Empresa
FUMINDUSTRIAL o
guien haga sus veces
Tanques de
almacenamienio desde Dos (2) veces al gfic Empresa
1000 Lt FUMINDUSTRIAL ©
; guien naga sus veces
Afio 2023
ASPECTO
maniame loaaylnm tal |AGOS |SEP | OCT |NOV

asrinianioag
1 \VU?VIUI TR i
de 120 Lt X A X X X X X X X
Tanques X
> 120y

<1000 Li
Tanques de
almacenamie
nio desde
1000 Lt

NOTA: En el cronograma anterior se debe registrar el mes en que se realizan las actividades de
iimpieza y desinfeccion para ics tanques de aimacenamiento de agua >120y <1000 Lt e iguaimente

para los tanques de 1000 Lten adefante.

El registro de las actividades de Limpieza y desinfeccidn de los recipientes de 120

Litros v Ios recipienies mayores a 120 iitros y menores a 1000 fitros, se lieva en el
fmrrmnin An Daciatra da I irmmimso 1 DincinfanaiAn
(LS TRE Rt LW e L ey l\UaIOI’.EU R I—IllllJlGLﬂ y e e IO WASET R D

El Administrador se hard cargo de la supervisién, gestion y coordinacién para
garantizar el cumplimiento de las actividades de limpieza y desinfeccién asumidas

por la empresa, con una frecuencia minima de 2 veces al afio, segtin lo estipulado

- i~ ADTE A AONT
il (S v i w RS LRy A Lt
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8. PRACTICAS DE AHORRO Y CUIDADO DEL AGUA
Uno de los recursos naturales que mayor preocupacion genera debido a su
preservacion es el agua. Como parte de la estrategia de contribucion para disminuir
el impacto generado por la operacion, e implementara en cada punto de atencion
las siguientes recomendaciones en ia praciica de ahorro y cuidado del agua:

1. Gestionar ante, los encargados del deparlamenio de mantenimienio o
directivos los arreglos a las averias de los grifos v cafierias (un grifo que
gotea pierde aproximadamente 30 litros diarios de agua).

2. Cambiar los habitos de consumo: cerrar los grifos mientras se enjabonan

los utensilios que se utilizan durante el proceso.
No dejar correr el agua y utilizarla solo cuando realmente sea necesario.

o descongetar alimenios bajo el chorro del agua.

oA W

No lavar los piatos con el grifo abierto

9. PLAN DE CONTINGENCIA Y EMERGENCIA POR DESABASTECIMEINTO
DE AGUA POTABLE

Los planes de emergencia constituyen una actividad permanente en la operacion
de sistemas de agua potable. Estos sistemas pueden ser vulnerables a diferentes
tipos de circunstancias (desastres, sequias, inundaciones). Este plan se aplica de
acuerdo a la ubicacion de los restaurantes y punios de venta de INVERSIONES
ACOSTA RAMIREZ &

Este plan constituye un conjunio de informaciones, instrucciones y acciones que
deben llevarse a cabo antes, duranie y después de cada emergencia. Este plan
constituira un instiumento efectivo que le permitira al prestador del Seivicio, estar

preparado para afrontar el desabastecimiento de agua y poder brindar a cada

https:flinversionesacostaramirez.::om
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Accidn Preventiva

Accidn Correctiva

GUIA DE ACCIONES PREVENTIVAS , CORRECTIVAS Y PLAN DE CONTINGENCIA

plan de contingencia

1. Articulacién
municipal  para
establecer las fechasde

corte y conexion.
2

2. Almacenar agua
Posibles previaTerrte’ y apiic‘ail' 1. Solicitar al gerente
fachas de p_mcemmgemos. del gestione ante I
suspensién de [Programa calidad del P

Ly s empresa prestadora de

servicio de ??Eﬁ’“_ﬁ wande ko servicio, el suministrode
acueducto i iy agua a través de carro

3. Efectuar compra

ocal tangus

4.  Suministro de agua

desde iz bodega

principal al  punio,

cuands el casc o

requiera.

1. Almacenar agua

previamente en los

fangues c taro
El punto | destinado para tal fin, 1. Solicitar a el gerente
nresenta aplicar procedimientos la compra local
deficiencias en |{seglin programa de 2. Solicitar al gerente
el  suministro| calidad del agua gestione ante la
de agua. Z Aplicar empresa presiadora de

procedimientos segun servicio, el suminisirode

Programa Calidad del agua =z través de

Agua carro tanque.
ANEXCS. Ficha técnica hipociorito
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Cordialmente,

file:HC fUsers/RubyOne Drive/Documentos/E sertorioimma 20icar. pdi ) o
file: /A0 Asers/Ruby/OneDrive/Documentos/Cscitono

Luis Carlos Acosta Ramirez . . .

Representante Legal Marisol Herndndez Medina
Tecndlogo en Saneamienio Basico
Bioco
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El presente PLAN DE SANEAMIENTO BASICO, rige a partir de su publicacién y
divulgacion a todos los colaboradores de INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ
S.A.S.

Se firma en Bogota, a los 20 dias del mes de Noviembre de 2024.

s =3 e

LUIS CARLOS ACOSTA RAMIREZ MARISOL HERNANDEZ MEDINA
Representante Legal Tl en Saneamiento Ambiental
TP: 25520010497 CND

BIOCO S.A.S

https://inversionesacostaramirez.com
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YO, LUIS CARLOS ACOSTA RAMIREZ, identificado con cedula de ciudadania
nimero 79.864.465 actuando en mi calidad de Representante Legal de
INVERSIONES ACOSTA RAMIREZ S.A.S, con NIT

901.060.411-9, CERTIFICO que para la prestacién del servicio de suministro de
alimentacion para el HOGAR MADRE MARIA DE SAN LUIS, no utiliza empaques
desechables en su operacion.

El servicio se presta en loza de porcelana, ya que es servicio a la mesa.
Se expide la presente a los doce (12) dias del mes de Febrero de 2025

Cordialmente

e e

LUIS CARLOS ACOSTA RAMIREZ

Representante Legal

https://inversionesacostaramirez.com
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