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PRODUCTO / NOMBRE QUESO BLOQUE COSTENO
Cadigo SAP 200001535/ SAP 200000627
REQUISITOS Clasificacion Lacteos
GENERALES

Descripcion del
Producto

Se caracteriza por ser fresco, blanco, siempre salado, baja humedad,
duro, de facil conservaciéon por su alta presion de sal, sometido a
coccion.

Ingredientes

Grasa leche fresca, con cuajo de vaca y sal.

E! producto debe cumplir los siguientes parametros:

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Parametro Minimo | Maximo |
Materia grasa en extracto seco de m/m 5 45
Requisitos Resolucién 1804 de 1989 Caracteristicas entre semimagro y graso
Fisicoguimicos Parametro Minimo | Maximo
Humedad % m/m 40 55
Resolucion 1804 de 1989 Caracteristicas entre semiduro y duro
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
REQUISITO n c m M
, 5x10°
Mohos 5 2 107 ufc/g ufela
. Escherichia coli 5 1 < 10 ufc/g 107 ufe/g
Requisitos Staphvl I = 107 ufel 10° ufe
Microbioldgicos taphylococcus coagulasa positiva| 5 1 | ufc/g ufc/g
Salmonella spp 5 0 Ausencia/25g -
Listeria monocytogenes 5 0 | Ausencia/25g

Requisitos Microbiolégicos 1.17 Queso fresco con o sin relleno. Resolucion 1407 de
2022

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Producto lacteo: Color blanco, sabor y olor caracteristico, textura sélida

entre duro y semiduro, sin babosidades.

El queso no debe exceder los limites de contaminantes:
Requisito Limite maximo en mg/kg
Plomo, expresado como Pb 0.02

.

L REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir Resolucion 1804 de 1989 y NTC 750, Res. Min
Proteccion social 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion
1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o
adicionen.
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’ | Presentacion del | SAP 200001535 Peso minimo por 500 gramos
| Producto SAP 200000627 peso minimo de 1000 gramos _
| ; El producto debe ser empacado al vacio en material de primer uso de

. Empaque y/o : .
. Embalaje grado alimentario. ' o _
EMPAQUE/ |~ """ | Sedebe embalar en canastillas limpias y desinfectadas _
EMBALAJEY | 'El producto debe estar rotulado segun la Res Min. Proteccion Social
ROTULADO 1 5109/2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
Rotulado 'resolucién 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o

j adicionen.
| [ La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la
- | existencia o0 no de alérgenos en su composicion.

VIgEQUJé;%ﬁéﬁfgngin L | La vida util requerida es de 30 dias, en condiciones de refrigeracion
| (Temperatura entre 2°C y 4°C).

ENTIDAD , -

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado y
refrigerado. Transporte en vehiculo con condiciones Inocuas vy
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada vy
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. El vehiculo que
realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria onginal
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable o favorable con
condiciones para el transporte de alimentos. Este documento no debe
tener una fecha de expedicion superior a un aifo. Se debe cumplir con el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

i CONDICIONES DE TRANSPORTE

* Registro, Permiso o Notificacién Sanitaria, Vigente.
o Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico Vigente

Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por el
CERTIFICACIONES Proveedor / INVIMA.

Maquilador/ Comercializador |« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos,

FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2024

‘ CONTROL DE CAMBIOS

i VE_RSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 | Version Inicial
2 | Se adiciona presentacion codigo SAP 200000627 Queso bloque costefio por 1000 gramos.

| Se actualiza a version PA-FO-75 V2
En ingradientes se ajusta texto quedando Grasa leche fresca, con cuajo de vaca y sal
En requisitos fisicoquimicos se actualizan retirando Informacion tomada de la NTC 750 (cuarta actualizacion) Queso y se incluyer
de acuerdo a la Resolucion 1804 de 1989 Caracteristicas fisicoquimicas entre queso semimagro y graso para la matena grasa y
| para el compaonente de humedad entre Caracteristicas entre semiduro y duro

3 1= e PR g e SR -
NTC 750 | Parametro Minimo | Maximo
[l Componentes Valor Materia grasa en extracto seco de 5 45
[ |Matera Grasa en extracto seco s m/m <10 mm_ e ]
Humedad s nvm 50 - 55 Resolucion 1804 de 1989 Caracteristicas entre

— i sl | semimagro y graso
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|

En requisitos microbiologicos se actu
Microbiologicos 1.17 Queso fresco con o sin relleno. Resolucion 1407 de 2022

Parametro

| Minimo |

Maximo | |

Humedad % m/m

40

55

semiduro y duro

Resolucién 1804 de 1989 Caracteristicas entre

]

alizan, retirando los requisitos de la Resolucion 1804 de 1989, se incluyen los Requisitos |

de 1989

Resolucion 1804

5

ebinies —t

e REQUISITO nlc m M ‘

e T Mohos 52| 10°ufcg 5x107 ufe/g | ||

= . Escherichia coli 51| =<10ufclg 107 ufc/g ‘
b |Redtite]] Staphylococcus R e

3 |t coagulasa positiva =1 10* ulelg e ‘

Salmonella spp 5|0 | Ausencia/25g .

Listeria | . ' 1

monocytogenes 510 |Ausenc:ta!259 | ‘|

Requisitos Microbiologicos 1.17 Queso fresco con o sin |

relleno. Resolucion 1407 de 2022 |

En requisitos normativos se retira la Resolucion
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 202
En empaque/embalaje se ajusta texto quedando El producto debe ser empacad

alimentario. Se debe embalar en canastillas limpias y desinfectadas

las demas que las sustituyan, modifiquen o a

| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

| En item de certificaciones se incluye el texto “Adicionalmente para e
sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, ¢

| Con fecha de expedicion no superior a tres afos’. Cambios realizados por MCRG — ago 2024

En rotulado se incluyen por entrar en vigencia la Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023 y
dicionen. Y el texto La informacion suministrada en el empaque debe tambien

| caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
oncepto Favorable o Favorable con requerimientos.

2310 de 1986 y se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021
3 y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen |
o al vacio en material de primer uso de grado

- CARGO NOMBRE FECHA FIRMA \
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Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez 7 AGD 2
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