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PRODUCTO / NOMBRE

QUESO CAMPESINO

SAP 200001140 / SAP 200000626 / SAP 200001436 / SAP 200001534 /

| - SAP 200002531
' Clasificacion Lacteos
REQUISITOS Es el producto obtenido por coagulacion de leche de la crema de leche,
GENERALES de la crema de suero, del suero de la mantequilla o de la mezcla de
Descripcion del |algunos o todos estos productos, por la accion del cuajo u otros|
Producto coagulantes aprobados. El queso debe ser obtenido de leche
pasteurizada proveniente de especies aptas y autorizadas para el
consumo humano. |
‘ Ingredientes | Elaborado con leche de vaca, cuajo y sal.
El producto debe cumplir los siguientes parametros:
Parametro ) _ Minimo | Maximo
Materia grasa en extracto seco de m/m 5 45
; Requisitos Resolucion 1804 de 1989 Caracleristicas entre semimagro y graso ]
| Fisicoquimicos
, Parametro Minimo | Maximo ||
' Humedad % m/m 55 65 I.
| Resolucion 1804 de 1989 Caracteristicas entre semiblando y semiduro 1
| ;
| - El producto debe cumplir los siguientes parametros:
! [ REQUISITO n | ¢ m M
‘ Mohos 5 2 102 ufclg iﬁ:g
| REQUISITOS Requisitos T — —1
| ; HEl Escherichia col 5 1 <10 ufc/ 102 ufe/
ESPECIFICOS | Microbiolégicos el 2 — g 2
Staphylococcus coagulasa positiva| 5 1 102 ufclg 10° L&g_ .
; Salmonella spp 5 | 0 | Ausencia/25g ’
| Listeria monocytogenes 5 0 | Ausencia/25g -

Requisitos Microbioldgicos 1.17 Queso fresco con o sin relleno. Resolucion 1407 de
2022

T Requisitos

Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

- El color, olor y sabor de cada producto debe ser caracteristico.

- El producto debe estar exento de olores y sabores extraios o rancios.

- No se permite la elaboracién de queso fresco para consumo humano a
partir de leche cruda, salvo en los casos en que lo autorice el Ministerio
de Salud o la autoridad delegada.

- La leche o la cuajada debe someterse a un tratamiento aprobado por el
Ministerio de Salud que permita eliminar la flora patégena y la casi
totalidad de su flora banal. i

- Estar exento de sustancias tales como grasa de origen vegetal o animal
diferente a la lactea y demas sustancias no contempladas en el capitulo |




-_ Cqﬁ?fn[;d Er'cha Técm’ca de Prot;'ucio__ - o _ _. _ - _ bTJE_SO_CAMPESINO

. [ VIl de la Resolucion 2310 de 1986,
‘ - Estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o

medicamentos.
Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben cumplir
i con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus
| actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606 de 2009 con
- relacion a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en Ia
| Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion
L 12671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015.

El producto debe cumplir Resolucion 1804 de 1989 y NTC 750,
Resolucion 2310 de 1986, Res. Min Proteccion social 5109 de 2005,
Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de
2021y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

REQUISITOS NORMATIVOS

r SAP 200001140 EI bloque debe tener un peso neto de 500 gramos
' .' . SAP 200001534 El blogque debe tener un peso neto de 1000 gramos
Prespent;crclm del SAP 200000626 El bloque debe tener un peso neto de 1000 gramos
feduelo | SAP 200001436 El bloque debe tener un peso neto de 2500 gramos
| l | SAP 200002531 El bloque debe tener un peso neto de 2500 gramos
. EMPAQUE / Empaque y/o | El producto debe ser empacado al vacio en material de primer uso de
. EMBALAJE Y _ Embalaje | grado alimentario. Embalado en canastillas limpias y desinfectadas.
ROTULADO | El producto debe estar rotulado segun la Res Min. Proteccion Social
5109/2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 vy
resolucion 254 de 2023 y las demas que las sustituyan, modifiquen o
adicionen.
La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la
| existencia o no de alérgenos en su composicion.

i Rotulado

La vida util requerida es de minimo 20 dias, en condiciones de
refrigeracion (Temperatura entre 2”C y 4°C).

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

(El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado vy
refrigerado. Transporte en vehiculo con condiciones inocuas vy
certificadas por la entidad competente evitando contaminacion cruzada y
manteniendo las propiedades del producto iniciales. Se debe conservar
CONDICIONES DE TRANSPORTE | en lugar fresco, seco y aireado. Evitar Exposicion solar. El vehiculo que

| realice la entrega debera presentar Concepto Sanitario Favorable para el
transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de

| expedicion superior a un afo. Se debe cumplir con el capitulo VIl de la

| Resolucion 2674 de 2013.

* Registro, Permiso o Notificacion Sanitaria, Vigente.

* Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente
Favorable (FV) o Favorable con requerimientos expedido por el

CERTIFICACIONES Proveedor/ | INVIMA.

| Maquilador/ Comercializador * Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe

presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida

por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con

; requerimientos, Con fecha de expedicién no superior a tres afos.

FECHA ACTUALIZACION: . AGOSTO 2024
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Unidades de expresion de los |

Requisito nutrientes por 100 gr de parte |

| comestible del alimente |
Proteina (g) 17,5 |

| Carbohidratos (g) | 0,3 |
Energia [Kcal) 301 |

En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021y las demas que las sustituyan.
modifiquen o adicionen.

En presentacién del producto se incluye material SAP 200002531 peso neto de 2500 gramos creado para comedores y
confirmado por TIC |
En rotulado se retira la resolucion 333 de 2011y se incluye por entrar en vigencia la Resolucion 810 de 2021 y las demas que |
las sustituyan, modifiquen o adicionen.

En item de certificaciones se incluye el texto “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar |
Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con\
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afos’. Cambios realizados por MCRG — ago 2024 B

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA . |
; ; : : |
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez = inn -9k \\
Elahoro Abastecimientos Clase | Gonzalez /7 AGD 2024 AAARSY k \_ ‘
Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez {7 A(3(} N4
Abastecimientos Clase | Rojas pOETE
Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia -
Revisé Subdireccion General De Aanians L7 AGL
Vs Operacion Logistica
- Profesional de Defensa ; .
Eom:te Oficina Asesora de Planeacion Replan E(r:n:ssttrc; Ponguta g LU |
i e Innovacion Institucional
de Fichas : == -
Técnicas Directora Abastecimientos Norma Silvana Montanchez
Clase | Montenegro
: Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica
Kbioba encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes
P despacho de la Direccion Baquero
General
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' CONTROL DE CAMBIOS

RIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

DESC

VERSION

1

Version Inicial

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cadigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP 200001140 y SAP 200000626 de presentaciones 500 y 1000
gramos. respectivamente. Se adiciona informacién en clasificacion basado en Sistema SAP: "Derivados Lacteos’. Se adiciona
informacion en requisitos nutricionales, informacion extraida de Tabla Nutricional de Alimentos ICBF 2015 para queso
campesino, En otras caracteristicas del producto se adiciona:
- No se permite la elaboracién de queso fresco para consumo humano a partir de leche cruda, salvo en los casos en
| que lo autorice el Ministerio de Salud o la autoridad delegada
La leche o la cuajada debe someterse a un tratamiento aprobado por el Ministerio de Salud que permita eliminar la
| flora patogena y la casi totalidad de su flora banal.
Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben cumplir con
| decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones. asi como tambien de la Resolucion 260
primas se debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671
ce 2014 y Resolucion 3709 de 2015". En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona: “En lugar fresco, seco y
ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.. Se debe cumplir con
tedos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013." En condiciones de rotulado se adiciona

todos los requisitos relacionados en el
6 de 2009; con relacion a las materias

‘la informacion suministrada en el empaque debe también declarar
Para las certificaciones se solicita: Registro, Permiso o Notificaci

la existencia o no de alergenos en su composicion’
on sanitaria del producto. (Vigente), Concepto sanitario de

planta procesadora expedida por la entidad
| Favorable o Favorable con requerimientos).

competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio ¥y con concepto

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 01, se adi

de acuerdo con la naturaleza del producto (
| establecidos en la Tabla de Composicion Nut
| se adiciona presentacion por 1000 g con codi

ciona cédigo SAP 200001534, se actualizan y ajustan requisitos fisicoguimicos
Semigraso), se actualizan requisitos nutricionales de acuerdo con parametros
ricional ICBF 2018 para Queso Fresco, Semiduro, Semigraso. Tipo Campesino,
go SAP 200001534 por requerimiento de la Regional Antioguia Choco. Cambios

| realizados por JPMR Sept/2021
Se actualiza a version PA-FO-75 V2
En requisitos fisicoquimicos se actualizan retirando Informacion tomada de la NTC 750 (cuarta actualizacion) Queso vy se
incluyen de acuerdo a la Resolucion 1804 de 1989 Caracteristicas fisicoquimicas entre queso semimagro y graso para la
materia grasa y para el componente de humedad entre Caracteristicas entre semiduro y duro
I Parametro

Minimo | Maximo | |

__5'_| 45 ||‘

Pardmetro

 Minimo | Méximo|
5 | 45

Materia grasa en extracto seco
de m/m

Resolucién 1804 de
semimagro y graso

Requisito

| 4 1989 Caracteristicas entre f

Materia grasa en extracto seco ' m/m 2

— 2

Humedad 56 68

m/m

Parametro ' Minimo | Maximo | |
| | Ll LS
Humedad % m/m = 55 L |
Resolucion 1804 de 1989 Caracteristicas entre

senublando y semiduro | |

e la Resolucion 1804 de 1989. se incluyen los Requisitos |

En requisitos microbiologicos se actualizan. retirando los requisitos d
Microbiologicos 1 17 Queso fresco con o sin relleno. Resolucion 1407 de 2022
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REQUISITO
Mohos

Escherichia coli

Staphyloco‘ccus o
_coagulasa positiva

Salmonella spp

5

Listeria ‘ 50
| monocytogenes A — |
Requisitos Microbioldgicos 117 Queso fresco con o sin | |
e ) relleno. Resolucién 1407 de 2022 S
En requisitos nutricionales se retiran parametros establecidos en la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Oueso‘
Fresco. Semiduro, Semigraso, Tipo Campesino. Y se deja No Aplica. toda vez que la declaracién de rotulado nutricional se |

| realiza en el rotulo del empaque de acuerdo a las caracteristicas del produc_lﬂa}c_l_a_r_eggjy_c_igr}__a__l_g_dﬂﬂZi_ N

m

n
5

5

5

Requisito
NIMP Coliformes Fecales / g
Hongos y Levaduras / g B 1
Estafilococcus Coagulasa Positiva / g
Salmenellal 25 g
Resolucion 1804 de 1989

1000 i
Ausencia

0 | Ausencia/25g

Ausencia/25g |




