Publica

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

SENA

N

Publica Clasificada

.7 Publica Reservada

INFORME DE SUPERVISION

CONTRATO NRO. CO1.PCCNTR.7575952

1. ASPECTOS GENERALES

CONTRATANTE

SENA Regional Huila Grupo de Apoyo Administrativo Mixto

CONTRATO NRO.

CO1.PCCNTR.7575952

FECHA DE SUSCRIPCION

27/02/2025

Entregar a titulo de arrendamiento las instalaciones destinadas
para cafeteria y restaurante en el Centro de la industria, la

OBJETO empresa y los servicios el SENA Regional Huila- Sede Comercio y
Servicios.

CONTRATISTA Miller Quintero

CCo NIT 12102325

LUGAR DE EJECUCION Neiva

FECHA DE INICIO 3/03/2025

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO 6 Meses

VALOR INICIAL DEL CONTRATO $3.656.052

PRORROGA NRO. N/A]

FECHA DE TERMINACION 3/09/2025

ADICION NRO. N/A

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO $3.656.052

FORMA DE PAGO

El contratista debe efectuar un pago por concepto de canon por el
uso de las instalaciones para el funcionamiento de la cafeteria y
restaurante, asi:

Valor mensual de SEISCIENTOS NUEVE MIL TRESCIENTOS
CUARENTA Y DOS PESOS M/CTE ($609.342,00) el cual incluye los
servicios de agua y energia, el cual se cancela por parte del futuro
contratista de la siguiente manera:

1. El Treinta por ciento (30%) del valor total mensual del canon de
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arrendamiento en dinero consignado en la cuenta recaudadora
Unica Nacional BANCOLOMBIA produccién de centros a favor del
Centro de la Industria, la Empresa y los Servicios del SENA
Regional Huila, a través de medio electrénico de “Pagos en Linea”,
o a través de cruce de cuentas por servicios de atencion a
beneficio de los aprendices debidamente autorizados por la
Subdireccion.

2. El Setenta por ciento (70%) del valor total mensual el
arrendatario lo realizard en especie como subsidio de
alimentacién, permitiendo mantener los precios de los desayunos
en $7.000 y los almuerzos en $8.000 para los aprendices. Esto
garantiza que puedan acceder a comidas a un costo inferior al del
mercado.

Nota: El arrendatario pagard el servicio de gas en la sede
Comercio y Servicios; el recibo deberd ser presentado
mensualmente al supervisor del contrato.

Igualmente se debe entregar al supervisor del contrato, los
soportes de cumplimiento del pago de aportes de seguridad social
y parafiscales relativo al sistema de seguridad social integral, asi
como los propios del SENA, ICBF y cajas de compensacion familiar
cuando corresponda en los términos del art. 23 de la ley 1150 de
2007, anexando ademas los soportes por los servicios autorizados
para los aprendices.

El arrendatario deberd entregar mensualmente el recibo de
consignacién. El supervisor designado por la entidad revisara esta
con el dnimo de realizar el respectivo seguimiento y certificar el
cumplimiento de las cldusulas contractuales que garantizan la
continuidad del contrato.

INFORME DE SUPERVISION NRO.

001

PERIODO DEL INFORME

Desde el 03/03/2025 al 03/04/2025
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2. EJECUCION CONTRACTUAL

ACTIVIDADES
OBLIGACIONES PRODUCTO O EVIDENCIA
REALIZADAS

OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA

1. Ejecutar el objeto
contractual en
condiciones de

eficiencia, o Atencién

oportunidad y oportuna

calidad de | o Alimentos de

conformidad a los calidad.

parametros

establecidos en el

SENA
2 . AC a t ar I a Plan de Saneamiento para Cafeteria y Restaurante

Constitucién 1. Descripcion del Establecimiento

Politica, laley y las | o Plan de : ¥ e o O

demas saneamiento e |

disposiciones -

. 2. Introduccion

pertinentes. .
3. Cumplir con las | o Minutas con

especificaciones especificaciones

técnicas del objeto ICBF

presentadas en la
oferta.
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Desayuno

Asumir todas
aquellas
obligaciones
inherentes al
contrato y

necesarias para la
correcta ejecucién
del objeto del
mismo.

o Minutas con
especificaciones

ICBF

Almuerzo

Cumplir con las
especificaciones
técnicas y objeto
contractual,
acorde con o
presentado en la

oferta.

o Planillas
soporte.
Desayunos a
$7.000
Almuerzos a
$8.000

Tl

CcC

MURCIA

1075540588
HERNANDEZ CHARRY Matriculado

MAURA ANGELINA
Formacion
INGRID VANESSA ROMERO

Matriculado

1003815053
Formacion

Dar a conocer al
SENA cualquier
reclamacion,

peticién, orden o
similar de terceros
que indirecta o
directamente

pueda tener algun
efecto la
del

Contrato o sobre

sobre
ejecucién

sus obligaciones.

o No se

presentaron

O

No aplica
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7. Obrar con lealtad y
buena fe en el
desarrollo del
contrato.

Cumplimiento
de horario vy
atencion con
calidez

8. El contratista se
obliga a mantener

indemne al SENA.

Pélizas: Amparo
basico, patronal,
contratistas vy
subcontratistas,
vehiculos

propios y no
propios.

@ SEQUIS o o
mundial Digtaly s by COMPANIA
RO e LN S
Bate:2025.05.01 00:54.56 05:00

tu compaiia siempre

Chdign de Seguridad:  UFLHqTu/rISZAGN2GE g

No.CERTIFICADO | 533078731
FECHA DE EXPEDICION | 01/03/2625 SUC EXPEDIDORA. CEN HUILA

BENEFICIARIO | TERCEROS AFECTADOS.

‘OBJETO DE CONTRATO.

e
NO.CO1.PCCNTR. 7575952 , CUYD OBJETO €S,

NOMBRE DEL AMPARO. LInITE pon EveNTO LINTTE poR VIGENCIA SUMA ASEGURADAS. VALOR PRIMAS

AMPARO BASICO - PREDIOS, LABORES Y OPERACIONES

RA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DAROS A TERCEROS TNPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCTON DEL CONTRATO

ENTREGAR A TITULO DE ARRENDAMIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA Y RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EMPRESA

BENEFICTARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADO COMO UN TERCERO. EN ESTE SENTIDO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIPO DE

PATRONAL

CONTRATISTAS Y SUBCONTRATISTAS

VEHICULOS PROPIOS Y NO PROPIOS

9. Permanecer a paz
y salvo en el pago
de los aportes al
sistema de
seguridad  social

integral,

parafiscales y

contratacion de

Afiliacién a EPS,
ARP Y ARL de
trabajadores.

FORMULARIO UNICO DE AFILIACION Y REGISTRO DE NOVEDADES AL SGSSS

$ Famisanar

L DAYOS DEL TRAMITE Loatas i
oy = e A
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aprendices,

durante todo el
tiempo de
ejecucion del
contrato y
presentar los
documentos

respectivos que asi
lo acrediten,
conforme lo
establecido por el
articulo 50 de la
Ley 789 de 2002,
las Leyes 828 de
2003, 1122 de
2007 y 1562 de
2012, los Decretos
1703 de 2002 y
510 de 2003, el
articulo 23 de la
Ley 1150 de 2007,
la Ley 1562 de
2012 y las demas
normas que las
adicionen,

complementen o
modifiquen.

Ty :
(@ VIDA (/Pcolpensiones

LA ADMINISTRADORA COLOMBIANA DE PENSIONES - COLPENSIONES
CERTIFICA QUE

Verificada Iz base de datos de afiliados, el/la sefior/a JENNIFER ZAMBRANO identificado/a con documento de
identidad Cédula de Ciudadania numero 1075214525, se encuentra afiliado/a desde 27/11/2009 al Régimen de
prima Media con Prestacién Definida (RPM) administrado por la Administradora Colombiana de Pensiones
COLPENSIONES.

L2 presente certificacion se expide en Bogots, el dia 17 de marzo de 2025.

|<F
‘ ‘ U

Rosa Mercedes Nino Amaya
Direccién de Afiliaciones

Nota: Certificado generado desde la pagina Web. Este documento no es vélido para el reconocimiento de
prestaciones econémicas, esta sujeto a verificacion y no tiene costo alguno.

10.

Dar cumplimiento
con todas las
obligaciones que
se desprendan del
Sistema de
Gestion y
Seguridad y Salud
en el Trabajo (SG-
SST) conforme a
las normas
aplicables,
presentando  los
documentos

Plan de
saneamiento
para cafeterias y
restaurantes

Plan de Saneamiento para Cafeteria y Restaurante

1. Descripcion del Establecimiento

Nombre del Establecimiento: Cafeteria y Restaurante Sena CIES

Ubicacion: Cra. 5a. Avenida La toma Neiva

Tipo de Establecimiento: Cafeteria y Restaurante

Capacidad: 100 Personas

Horarios de Operacién: Lunes a viernes: 6:00 a.m. - 9:00 p.m. - Sdbado y Domingo: 7:00

a.m. - 2:00 p.m.

2. Introduccion

Las operaciones de limpieza e higiene son labores indispensables para minimizar los riesgos

de contaminacién en la preparacion y servicio de alimentos, garantizando asi la calidad
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respectivos que
acrediten todo lo

anterior.

11.

El contratista se
obliga a sostener
los precios
ofertados dentro
de la ejecucion del

contrato.

Lista de precios
cafeteria

CAFETERIA Y RESTAURANTE SENA CIES
Contratista: Miller Quintero
Lista de precios 2025
Producto Precio Unitario (COP Producto Precio Unitario (COP)
Coca-Cola 500 ml $3500 Avena bolsa 52500
Coca-Cola 250 ml 52200 Avena vaso $4000
Quatro 400 mi $3000 Yogurth original 53000
Sprite 400 ml $3000 Yogo yogo vaso $2500
Ginger 400 ml $3000 Yogo yogo balsa $2000
Agua saborizada brisa $3000 Chocolatina gol $2000
Agua con gas $2500 Chocolatina jet $1500
Power 4000 Chocolatina jumbo mini $1700
Te 3500 Choco ramo grande 52700
Coca-Cola 1.5 ml $ 7500 Choeo ramo mito 52000
Quatro 1.5 ml $6.000 Gansito 52000
Ginger 1.5 ml $6.000 Brownie 3500
Pony 330 ml $ 3000 Torta de chocolate 2500
Poni mini $2000 Torta de queso 3000
Jugo del valle $2500 Donas. 2000
Postobdn de 400 ml $3000 Cubanos 2000
Postobdn 1.5ml $6000 Dedos de queso 2500
Postobdn 2.5 ml $8000 Hojaldres de pollo 2500
H20 saborizada Post. $3000 Pasteles 2500
Jugo hit de 600 ml $3000 Papa mixta 2500
Agua de 600 ml 52000 Papa salchichén 2500
Agua mini $1000 Sandwich $3500
Boua litre, sannn Hamhuronecas <annn

12.

Constituir las
garantias pactadas
en el contrato, en
el tiempo
estipulado en el
del

proceso de

cronograma

contratacion.

R T T veamase | s
oDt socmBTS e oemreocon [ o manoon] oo A
pe— T ——
it s | s | st s | s D
T
Pol izas: Am pa ro TOMADOR | quINTERD, MILLER e DOC. IDENTIOAD | 12.102.325
. DIRECCION CALLE 24 A # 33-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TELEFONO 3163733782
Nasonos | aurins o emma [ 51355
‘. T e e e
basico, patronal Soareuns | o ot ——
’ 7 DIRECCION TELEFONO.
oD oNTRAS
3 SE RA LA RESPONSABILIDAD (IVH EXTRACONTRACTUAL POR DANOS A TERCEROS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
contratistas y o.COT PR 7575052 3 N0 OR3E

subcontratistas,
vehiculos
propios y no
propios.

seguros
@ mundial’ T—

Digi
MONDIAL ‘GUROS SA Eutrone
tu compaiiia siempre Date: 2

2025.03.01 09:24/56 05:

Chtigo deseguridad 14U/ PISZAONGE1ge= rim—

BNTREGAR A TITULO OF AAENDANIENTO LAS INSTAKCIONE DESTINAGKS PARA CAFETERA ¥ RESTAVATE £ EL CENTRO OF LA IUSTRIA, LA EORESA
OWERCIO ¥ SERVICIOS.

BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADO COMD UN TERCERO. EN ESTE SENTIDO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIPO DF

LanTe pon evenTo LINITE PR VIGENCIA VALOR PRIMAS

NOMBRE DEL AMPARO SUMA ASEGURADAS

AMPARO BASICO - PREDIOS, LABORES Y OPERACIONES

PATRONAL

CONTRATISTAS Y SUBCONTR.&TIST#AS

VEHICULOS PROPIOS Y NO PROPIOS

13.

Mantener vigente
las garantias
exigidas por el
tiempo pactado en
el contrato, asi
como de las
modificaciones

que se presenten
en la ejecucién de

este.

Pélizas: Amparo
basico, patronal,
contratistas vy

subcontratistas,
vehiculos

propios y no

propios.

seguros
@ mundial’

tu compaiiia siempre

NERAL CALLE 33N 6824 PISOS 1.2 Y 3- BOGOTA

TELEFONO.
Codigo de Seguridad:  UFL+qTu/rISZdwOY2GEzg==
VERSION CLALSULADD 30-63- 2021-1317-9-06-PPSUS8090000037-0001

COMPARiA MUNDIAL DE SEGUROS 5.A.

551720 WWW.SEGUROSMUNDIAL COM.CO

Mo POLIZA CHU- 100007830 No.ANEXO|© No.CERTIFICADO | 533078731 No. RIESGO)
TIPO DE DOCUMENTO | Fecha bE ExpeOICION | 01/03/2025 SUC.EXPEDIDORA. CEN HUILA
VIGENCIADESDE | VIGENGIAWASTA oiAs GENCIA DEL
00100 Horas 0el. | 03/03/2625 | 26:00 Horas oel | 03/09/2025 wa wa wa wa
TOMADOR | QUINTERO, HILLER Mo DOC. IDENTIOAD | 12.102.325
DIRECCION | CALLE 26 A # 33-27 BARRIO ALAHEDA HONTERREY Tebron0 | 3163372
ASEGURADO | QUINTERO. No.DOC.IDENTIOAD | 12.102.325
DIRECCION | CALLE 26 A # 73-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY Tetrono | 3124733287
BENEFICARIO | TenCERos AFECTADOS Na.0OC. DENTIOAD
ommeccion TeLEroNO

‘OBJETO DE CONTRATO.
SE AMPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DANOS A TERCEROS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
NO.CO1.PCCNTR. 7575952 , CUYO OBJETO ES
ENTREGAR A TITULO DE ARRENDAMIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA Y RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EMPRESA
Y LOS SERVICIOS EL SENA REGIONAL HUILA- SEDE COMERCIO Y SERVICIOS. , - ASEGURADO ADICIONAL: SE TENORA A CENTRO DE LA INDUSTRIA LA
EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO ASEGURADO ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMNIZACIONES QUE SE VEA

BENEFICIARIO ADICIONAL :
GENEFICIART ST, FARA CFECTOS DEL SIWLESTRO, PUEDE SER CONGIDERADD Comd N TERCERO. ER ESTE SENTIDO, S EXCLINE CLALQUIER T b

'NOMBRE DEL AMPARO. LINITE POR EVENTO LINITE POR VIGENCIA SUMA ASEGURADAS VALOR PRIMAS
APARD BASICO - PREDIOS, LABORES Y OPERACIONES. 287.040,00
PATROAL 284.700.000,00 284.700.000,00 284.700.000,00 0,00
CONTRATISTAS Y SUBCONTRATISTAS 0,00
VEHICULOS PROPIOS Y MO PROPIOS 264.700.000,00 264.700.000,00 284.700.000,00 0,00
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14. Reportar al
del
contrato, de

supervisor

manera inmediata,
cualquier novedad
o anomalia que
afecte la ejecucion

del contrato.

Se encuentra
pendiente
arreglos
solicitados
verbalmente al
encargado de
mantenimiento
del
Formacion y

Centro de

reportados vias
electrénica por
el supervisor la
contrato.

& 0) T L = Solicitud ameglos pendientes Cafeteria Sede Comercioy Servicios - Mensaje (HTML) - o x
Archivo Mensaje Ayuda  Acrobat Q  ¢Qué desea hacer?
T o [=]=) A v i,
X O/ 52 & B £ 1M OO =%

Solicitud arreglos pendientes Cafeterfa Sede Comercio y Servicios

Nancy Eugenia Moreno Moreno
Para. Hartison Antonio Alvarez Fuentes
O pablica

(@ Mensale eniado con importanci At

\@ ) Responder | € Responderatodos | —> Reenvar | |

Atento saludo Harrison:
d

lioso apoyo en la los arreglos pendientes enla G
i No. 6, Presentar copl

para la actividad d d 6 . Cuando la actividad principal sea expendio de alimentos,

el proveedor tendrd 3 meses para la entrega del concepto. Cuando 6n de ali el proveedor tendré 1

mes para a entrega del concepto. Los plazos definid i partir del contrato.

Feliz dia,

15. Atender las
instrucciones,
observaciones,
solicitudes,
sugerencias y
cambios que

formule el

del

contrato y realizar

supervisor

los ajustes a que
haya lugar,
durante el
desarrollo del

contrato.

Correos
solicitud de
soportes y
respuesta al
mismo.

APOYO A

e o
R

o Sncher <AglosSsennctuce

S meatantaen
A o SO 8 Y 601 WTwaTo

Aprecindl) ELANA CONSTANZA TELLO AMRANO.

e cEzCoade® B e

16. El contratista es el

Unico responsable
por la vinculacion
de personal y la
celebracion de
subcontratos todo
debe
realizar en su

lo cual

propio nombre y
por su propia
cuenta y riesgo sin
que el SENA

adquiera

Pdliza
Afiliacion
AFP, ARL

EPS,

seguros . o
@ mundial
tu compaiiia siempre

NIT860037.0136
SOMOS GRANDES CONTRIBUYENTES
IVAREGIMEN COMON - AUTORETENEDORES

‘COMPARIA MUNDIAL DE SEGUROS S.A.
IRECCION GENERAL CALLE 33 N. 68 - 24 PISOS 1.2 Y3 - BOGOTA

O 33
TELEFONO 2855600 FAX 2851220 - WWW.SEGUROSMUNDIAL.COM.CO

Codigo de Seguridad:  UFL4qIu/rxSZdwoY26Ezg==

POLIZA OE SEGURO DE RESPONSASTLIOND CIVEL

VERSION CLAUSULADD 30-03-2021-1317-5-06-PPSUSSRO00000027-0001

NO.CO1.PCCNTR.7575952 , CUYO OBJETO E

Y L0S SERVICIOS EL SENA REGIONAL HUILA- SEDE COMERCIO Y

BENEFICIARIO ADICIONAL : ADICIONALMENTE, SE TENDRA A

NOMBRE DEL AMPARO
APARD BASICO - PREDIOS, LABORES Y OPERACIONES

CONTRATISTAS ¥ SUBCONTRATISTAS

LIMITE POR EVENTO

PATROMAL 284.700.000,00

SERVICIOS.

LIMITE POR VIGENCTA
284.700.000,00.
284.700.000,00.

No.POLIZA CHU-100007830 No. ANEXO @ No.CERTIFICADO | 533078731 No. RIESGO
TIPO DE DOCUMENTO FECHA DE EXPEDICION | 01/03/2025 SUC.EXPEDIDORA| CEN HUILA
'VIGENCIA DESDE. VIGENCIA HASTA Dias | 'VIGENCIA DEL CERTIFICADO DESDE VIGENCIA DEL CERTIFICADO HASTA
00:00 Horas Del | 03/03/2025 | 24:00 Horas Del | 03/03/2625 nA
TOMADOR | QUINTERO, MILLER No. DOC.IDENTIDAD | 12.1602.325
DIRECCION | CALLE 20 A # 33-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TeEFONO | 3163733742
ASEGURADO | QUINTERO No.DOC. IDENTIDAD | 12.102.325
DIRECCION | CALLE 24 A # 33-27 BARRIO ALAMEDA MONTERREY TELéFONO | 3124733287
BENEFICIARIO | TERCEROS AFECTADOS No. DOC. IDENTIDAD
OIRECCION | | mmerono |
‘OBJETO DE CONTRATO

SE AMPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DAROS A TERCEROS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
s

ENTREGAR A TITULO DE ARRENDAMIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA Y RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EMPRESA
s - RADO ADICIONAL: SE TENDRA A CENTRO DE LA INDUSTRIA LA
EMPRESA Y L0S SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO ASEGURADO ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMNIZACIONES QUE SE VEA
OBLIGADD A PAGAR EN FAVOR DE TERCEROS POR LOS DANOS CAUSADOS UNICA Y EXCLUSIVAMENTE POR EL CONTRATISTA MILLER QUINTERO, EN ESTE
SENTIDO SE EXCLUYE LA R.C. PROPIA E INDEPENDIENTE DE CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA
CENTRO DE LA INDUSTRIA LA EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO
BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADO COMO UN TERCERO. EN ESTE SENTIDO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIPO DE

VEHICULOS PROPIOS Y NO PROPIOS

284.700.000,00.

SUMA ASEGURADAS VALOR PRIMAS
284.700.060, 00 287.040,00
284.700.000,00 0,00

4.7 0,00
284,700,060, 08 0,00
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N

responsabilidad ni
solidaridad alguna
por dichos actos.
Por lo anterior
debera asumir
respecto de sus
subcontratistas

(personal dirigido
a la ejecucién del

contrato) los
honorarios o
salarios, horas
extras,

dominicales y

festivos, recargo

nocturno,
indemnizaciones y
demas
prestaciones,
afiliacién al
Sistema de

pensiones y Salud
segun lo ordenado
por la Ley 100/94 y
que se causen

durante la
ejecucién del
contrato,

atendiendo a la
modalidad de
vinculacion que
aplique con las
personas naturales
que subcontrate.

003.564-7

& Famisanar

FORMULARIO UNICO DE AFILIACION Y REGISTRO DE NOVEDADES AL SGSSS

COLPENSIONES.

‘ ‘ .
: Juhutl

LPC olpensiones.

LA ADMINISTRADORA COLOMBIANA DE PENSIONES - COLPENSIONES

CERTIFICA QUE

Verificada 2 base de datos de afiliados, el/la seffor/a JENNIFER ZAMBRANO identificado/a con documento de
identidad Cédula de Ciudadania nimero 1075214525, se encuentra afiliade/a desde 27/11/2009 al Régimen de

Prima Media con Prestacién Definida (RPM) administrado por la Administradora Colombiana de Pensiones

La presente certificacién se expide en Bogots, el dia 17 de marzo de 2025.

Rosa Mercedes Nino Amaya
Direccién de Afiliaciones

Nota: Certificado generado desde la pagina Web. Este documento no es valido para el reconocimiento de
prestaciones econdmicas, estd sujeto a verificacién y no tiene costo alguno.

17.

Guardar total
reserva de la
informacién  que
conozca en
desarrollo de sus
actividades.  Esta

No aplica
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SENA

N

informacién es de
propiedad del
SENA y sélo podrd
ser divulgada por
expreso
requerimiento de
autoridad
competente, es
decir, guardar la
confidencialidad
de toda
informacién que le
sea entregada vy
gue se encuentre
bajo su custodia, o
que por cualquier
otra circunstancia
deba conocer o
manipular, V%
responder
patrimonialmente
por los perjuicios
de su divulgacion
y/o utilizacion
indebida que, por
si, o por un
tercero, cause a la
administracién o a
un tercero.

18.

Responder ante las
autoridades
competentes por

los actos u
omisiones que
ejecute en
desarrollo del

contrato, cuando
en ellos se cause
perjuicio a la
entidad o} a

Pélizas: Amparo
basico, patronal,
contratistas vy
subcontratistas,

Yy no

GCCON-F-031 V03
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SENA

los
términos del
articulo 52 de la
Ley 80 de 1993.
comprometiéndos

terceros en

e a repararla en
forma inmediata.

COMPAiA MUNDIAL DE SEGUROS S.A.
DIRECCION GENERAL GALLE 33N 68 -24 PISOS 1.2Y 3-BOGOTA
TELEFONO. 2855600 PAX 2651220 - WWW.SEGUROSMUNDIALCOM.CO
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BENEFICIARIO | TERCEROS AFECTADOS. No. DOC. IDENTIDAD
TELEFONO.

__ DiRECCION
( ‘OBJETO DE CONTRATO

SE AMPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DANOS A TERCEROS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
NO.CO1.PCCNTR. 7575952 , CUYO OBJETO ES

ENTREGAR A TITULO DE ARRENDAMIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA Y RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EMPRESA
Y LOS SERVICIOS EL SENA REGIONAL HUILA- SEDE COMERCIO Y SERVICIOS. , - ASEGURADO ADICIONAL: SE TENORA A CENTRO DE LA INDUSTRIA LA
EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO ASEGURADO ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMNIZACIONES QUE SE VEA
OBLIGADO A PAGAR EN FAVOR DE TERCEROS POR LOS DANOS CAUSADOS UNICA Y EXCLUSIVAMENTE POR EL CONTRATISTA MILLER QUINTERO, EN ESTE

XCLUYE LA R.C. PROPIA
: ADICIONALMENTE, SE TEND
BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADO COMO UN TERCERO. EN ESTE SENTIDO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIPO DE

NOMBRE DEL AMPARO. LINITE poR_ EVENTO LIWITE poR VIGENCIA SUMAASEGURADAS | VALORPRIMAS
499380 BASICO - PREDIOS, LABORES ¥ OPERACLONES . 287.040,00
paroR 204,700.000,00 208.700.000,00. 284.700.000,00 | 0,00
COMRATISTAS ¥ SUBCONTRATISTAS 0,00
VENICULOS PROPIOS Y WO PROPIOS 284,700,000, 254,700,000, 284.700.000,08 | o.00
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Reparar los dafios
e indemnizar los
perjuicios
cause al SENA por
el incumplimiento

que

del contrato.

Pélizas: Amparo
basico, patronal,
contratistas vy
subcontratistas,
vehiculos
propios

propios.

Yy no
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( ‘OBJETO DE CONTRATO.
SE AMPARA LA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL POR DANOS A TERCEROS IMPUTABLE AL CONTRATISTA DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO
NO.CO1.PCCNTR. 7575952 , CUYO OBJETO ES

ENTREGAR A TITULO DE ARRENDAMIENTO LAS INSTALACIONES DESTINADAS PARA CAFETERIA Y RESTAURANTE EN EL CENTRO DE LA INDUSTRIA, LA EMPRESA
Y LOS SERVICIOS EL SENA REGIONAL HUILA- SEDE COMERCIO Y SERVICIOS. , - ASEGURADO ADICIONAL: SE TENORA A CENTRO DE LA INDUSTRIA LA
EMPRESA Y LOS SERVICIOS SENA REGIONAL HUILA COMO ASEGURADO ADICIONAL, SIEMPRE Y CUANDO SE LIMITE A LAS INDEMNIZACIONES QUE SE VEA
OBLIGADO A PAGAR EN FAVOR DE TERCEROS POR LOS DANOS CAUSADOS UNICA Y EXCLUSIVAMENTE POR EL CONTRATISTA MILLER QUINTERO, EN ESTE

XCLUYE LA R.C. PROPIA
: ADICIONALMENTE, SE TEND
BENEFICIARIO SI, PARA EFECTOS DEL SINIESTRO, PUEDE SER CONSIDERADO COMO UN TERCERO. EN ESTE SENTIDO, SE EXCLUYE CUALQUIER TIPO DE

NOMBRE DEL AMPARO. LINITE poR_ EVENTO LIWITE poR VIGENCIA SUMAASEGURADAS | VALORPRIMAS
499380 BASICO - PREDIOS, LABORES ¥ OPERACLONES . 287.040,00
paroR 204,700.000,00 208.700.000,00. 284.700.000,00 | 0,00
COMRATISTAS ¥ SUBCONTRATISTAS 0,00
VENICULOS PROPIOS Y WO PROPIOS 284,700,000, 254,700,000, 284.700.000,08 | o.00
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Suscribir
oportunamente el
acta de liquidacion
del contrato y las
modificaciones si
las hubiere.

No Aplica para
este mes

o No Aplica para este mes

21

Ejecutar el objeto
contratado de
manera auténoma
e independiente,
de acuerdo con lo
estipulado en Ia
necesidad de
contratacion y en
la propuesta,
documentos que

hacen parte

Personal
contratado para
el servicio

GCCON-F-031 V03
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SENA

integral del
presente
documento.

22. lLas demas

obligaciones que
garanticen a
satisfaccion, la
realizacion del
objeto contractual
resultado del
proceso de
contratacion.

Diligenciamient
o de planilla de

subsidios
aprendices
SENA.

de

Obligaciones especificas del contratista

Prestar el servicio,
de  conformidad
con los
pardmetros, lugar
y cantidades
propuestas

Prestacion
servicio

guejas hasta el

momento.

de
sin

GCCON-F-031 V03
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VALOR UNTTARIO

VALOR TOTAL

2. Acogerse a las| o Pago de SENA
normas arrendamiento.
comerciales y e oA P '"':“ swz.soa.oo]l
civiles en materia | o Planilla subsidio
de desayunos en
arrendamientos. almuerzos.
3. No cambiar Ia
destinacion del | o Espacio usado
espacio entregado para cafeteria y
en calidad de restaurante.
arrendamiento
4. No ingresar, ni| o Solamente se

bebidas
embriagantes,

vender

cigarrillos o}
sustancias
alucinégenas

comercializan
bebidas no
alcohdlicas y
alimentos no
alucinégenos.
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El servicio de
cafeteria

comprende la
venta de comidas

Comercializacio

menores y
, . n de productos
articulos  propios )
, lacteos,
de cafeteria de lleteri
. . galleteria y
primera  calidad,
. . otros.
cuya existencia
debe ser
permanente y
variada.
En ninguna
circunstancia,
motivo, razén o
causa, el El local
ARRENDATARIO solamente  es
cedera en todo o usado por el
en parte el local o contratista.

el contrato mismo
estipulado en este
documento.

GCCON-F-031 V03
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SENA

Prestar el servicio
de cafeteria en el
siguiente horario:
de lunes a viernes
de 6:00 a.m. a 9:00
p.m. y sdbados de
6:00 a.m. hasta las
1:.00 p.m., sin
embargo, debe
haber

disponibilidad de

ampliar los
horarios por
necesidad del

servicio en el
centro en las tres
jornadas
académicas
(mafiana, tarde y
noche) de lunes a
sabado.

o Servicio horario
diurno y
nocturno.

PROHIBICIONES:
Se prohibe
expresamente a EL
CONTRATISTA
guardar dentro del
espacio arrendado
sustancias
explosivas,
prohibidas
legalmente o
perjudiciales para
la  conservacion,
seguridad e
higiene tanto del
inmueble objeto
de este contrato,
como de los
inmuebles
colindantes.

o Se acata la
prohibicién.

GCCON-F-031 V03

15



SENA

N

9. Utilizar el bien| o Secuidan, asean
inmueble  segun y conservan los
los términos del elementos
contrato entregados.
10. Conservar los
inmuebles objeto
del contrato en | o Se cuidan, asean
buen estado, salvo y conservan los
su deterioro elementos
normal por uso entregados.
que del mismo se
haga.
11. Pagar el valor del
canon de sbar
arrendamiento ”‘R:k
mensual dentro de T‘wQ““:“"‘;“.\n}g-‘:“?\’-“&;:‘.i% ot e dawience 70MOI2 DOCUMENTD BCUNALENTE e 0827
los  cinco  (5) s rggsgsgg&:'fff E’%f.,:::;m_:m
primeros dias m""':':'"‘“”“‘"mm'mﬁm ,
habiles del mes a | o Pago de e e ﬂmwmmJ
través de arrendamiento. e i S
consignacion f::?n‘ﬁmﬁ?m.AEWRES.VLGE‘M..W
bancaria en Ia :
cuenta gNA
recaudadora "L PN |
definida por |la =
entidad.

GCCON-F-031 V03
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4
SENA

12. Pagar el valor del

*SENA V25485 =

servicio de gas de Aoena=230985« | III
acuerdo con el | O T L i
consumo o Servicio de gas zf mm
registrado durante en estado E 3 H_"'J "
el mes a través de cancelado.
la facturacion |
remitida por l
Alcanos del Huila. Tl T B Hotero Gl

H Ao Tt~ Stava

§~= 3-Hu 125

g 4

i e B

LTI
13. El contratista no

podrd ofrecer ni| o Se verifica Ila
comercializar en la fecha de

cafeteria
productos
vencidos o en
malas condiciones.

vencimiento de

productos
lacteos.

GCCON-F-031 V03
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SENA

14.

Los equipos
suministrados por
el Centro deberan
operarse con el
debido  cuidado,
siendo

responsable el
arrendatario de los
dafios  causados
por mal uso,
obligandose a
efectuar las
reparaciones que
sean necesarias de
manera inmediata
y en todo caso no

o Operacién
equipos
entregados por
el SENA.

interrumpir la
prestacion del
servicio.

15. El contratista

deberd garantizar
el almacenamiento
adecuado de los

o Almacenamient
o tapado vy
rotulado.

16.

alimentos
vulnerables,
perecederos o que
requieran de
cadena de frio.

El contratista

deberd garantizar
el servicio de
cafeteria y
restaurante en el
horario que
requerido por la
entidad para lo
cual debe contar
con el personal
suficiente; asi
mismo debe

GCCON-F-031 V03
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SENA

contar minimo un
punto de pago, de
tal manera que a
los usuarios no les
demande mas de
diez (10) minutos
el acceso a la barra
del servicio de
cada uno de los
dos puntos de
Debe
contar ademas con
dos (2)
filas de suministro:

cafeteria.
lineas o
una para
aprendices y otra

para funcionarios,
contratistas y la

comunidad
educativa en
general, en cada

uno de los puntos

17.

SENA
dentro de las
(24)
horas siguientes al

Avisar al

veinticuatro

conocimiento del
hecho o
circunstancias que
puedan incidir en
la no oportuna o
debida
del contrato o que

ejecucién

puedan poner en
peligro los
intereses legitimos
del SENA.

CAFETERIA Y RESTAURANTE SENA CIES

Dio aviso de la

Contratista: Miller Quintero

Lista de precios 2025

aprobacion de

Producto Precio Unitario (COP Producto Precio Unitario (COP)
H Coca-Cola 500 ml $3500 Avena bolsa $2500
p rec' OS y Coca-Cola 250 ml $2200 Avena vaso $4000
Quatro 400 m| $3000 Yogurth original 53000
arr‘eglos Sprite 400 ml $3000 Yogo yogo vasa $2500
Ginger 400 ml $3000 Yogo yogo bolsa $2000
. Agua saborizada brisa $3000 cl ina gol 2000
pendientes. Rgua congas 22500 ChocolatinaJt 1500
Power 4000 cl ina jumbo mini 1700
Te 3500 Choco ramo grande $2700
Coca-Cola 1.5 m| 57500 Choco ramo mito 52000
Quatro 1.5 ml $6.000 Gansito 52000
Ginger 1.5 ml 56.000 Brownie 53500
Pony 330 ml 43000 Torta de chocolate $2500
Poni mini $2000 Torta de queso 3000
Jugo del valle $2500 Donas 2000
Postobon de 400 ml $3000 Cubanos 2000
Postobén 1.5ml $6000 Dedos de queso 2500
Postobén 2.5 ml $8000 Hojaldres de pollo 52500
H20 saborizada Post. $3000 Pasteles $2500
Jugo hit de 600 ml $3000 Papa mixta $2500
Agua de 600 ml $2000 Papa salchichén 52500
Agua mini $1000 Sandwich $3500
Agua litro $3000 54000

GCCON-F-031 V03

19



SENA

N

Dra. Socormo Hemandez
Coordinadora de infraestructura
SENARegional Hula

Reciba un cordial saludo.
Por o o fitracion k o platos de la cafeteria. Esta

un iesgo para la sequridad y salud de los de cocina,
caitas por super

E por los Trabajo (SST), El
cumplimiento de las condiciones sanitarias y de seguridad requeridas para prevenic puedan afectar

Agradezco su para
Cordiaimente,
Lorena Quintero Bonilla

Administradora
3163733742

3archivos adjuntos- Analizado por Gmail © e

- Fueron programados los arreglos pendientes.

18.

El Contratista
deberd entregar el
espacio de la
Cafeteria a la
terminacion  del
contrato, a paz y
salvo de todos los
servicios publicos,
garantizando el

pago de los
recibos que
lleguen con

posterioridad a la
entrega pero que
su cobro
corresponda a al
periodo previo a la
entrega.

No aplica esta
obligacion para
el mes de
marzo.

- No aplica en este periodo

19.

Por ninglin motivo
retirar del local
entregado en
arrendamiento, los
elementos que la
entidad

entregado en

le haya

préstamo con el
arrendamiento.

Los elementos
se encuentran
en el lugar.

GCCON-F-031 V03




20.

Efectuar las
mejoras necesarias
cuando sea por
causa de hechos
culposos o dolosos
realizados por EL
ARRENDATARIO o
sus dependientes.

o

No
presentaron.

se

21.

Permitir las visitas
al inmueble que
requiera hacer EL
ARRENDADOR, en
cualquier tiempo,
para constatar el
estado y
conservacion  del
mismo u otras
circunstancias que
le sean de interés
al ARRENDADOR

o

No
presentaron.

se

22.

La cafeteria
debera ser dotada
por parte del
contratista del
menaje suficiente
y adecuado
requerido para la
efectiva prestacion
del servicio

GCCON-F-031 V03

21



SENA

23. El

contratista
debera hacer
entrega al SENA
dentro  de la
primera (2)
semana de
ejecucion del

contrato el listado
de todos los
productos a
ofertar los cuales
los precios
deberdn ajustarse
a los referentes
comerciales, con el
fin de que el
comité de
cafeteria revise los
precios, elementos
y apruebe los
mismos. De igual
manera si durante
el contrato se

incluyen otros
alimentos se
deberd informar

asi  mismo  al
comité para su
aprobacion y se

o

Lista de precios

CAFETERIA Y RESTAURANTE SENA CIES

Contratista: Miller Quintero

Lista de precios 2025

Producto Precio Unitario (COP Producto Precio Unitario (COP)
Coca-Cola 500 ml 53500 Avena bolsa $2500
Coca-Cola 250 ml $2200 Avena vaso 54000
Quatro 400 ml $3000 Yogurth original 53000
Sprite 400 ml $3000 Yogo yogo vaso 52500
Ginger 400 ml $3000 Yogo yogo bolsa 52000
Agua sabarizada brisa $3000 Chacolatina gol 52000
Agua con gas $2500 Chocolatina jet 51500
Power 4000 Chacolatina jumbo mini 51700
Te 3500 Choco ramo grande 52700
Coca-Cola 1.5 ml 5 7500 Choco ramo mito 52000
Quatro 1.5 ml $6.000 Gansito 52000
Ginger 1.5 ml $6.000 Brownie $3500
Pony 330 ml $ 3000 Torta de chocolate 52500
Poni mini 52000 Torta de queso 53000
Jugo del valle 52500 Donas 52000
Postobén de 400 ml $3000 Cubanos 52000
Postobén 1.5 ml S6000 Dedos de queso 52500
Postobdn 2.5 ml $8000 Hojaldres de pollo 52500
H20 saborizada Post. $3000 Pasteles $2500
Jugo hit de 600 ml $3000 Papa mixta 52500
Agua de 600 ml $2000 Papa salchich6n 52500
Agua mini 51000 Sandwich 52500
Agua litro $3000 Hamburguesas 54000

GCCON-F-031 V03
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SENA

N

dard respuesta al
contratista de su
aprobacién
mediante
comunicacién
escrita u otro
medio autorizado
para tal fin. El
Centro, a través
del Comité de
Cafeteria, verifica
que los alimentos
proporcionados
por el contratista
sean de calidad,
con las calidades
nutricionales
adecuadas y en
cantidades
suficientes, pero
los mismos deben
ser ofrecidos a
precios asequibles
para la comunidad

educativa, de
modo que les
permita a
nuestros

aprendices y

funcionarios
acceder a una
alimentacidn
adecuada vy al
alcance de su
presupuesto.

GCCON-F-031 V03
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SENA

24,

En caso de que se
presenten dafos a
los equipos de
refrigeracion, el
contratista debera
garantizar que las
bebidas estén frias
a la hora de
servirse, para ello
debera buscar
estrategias de
aprovisionamiento
de tal situacion.

o Bebidas
refrigera
y frescas

das

25.

Limpiar y
desinfectar

permanentemente
el area destinada
para la prestacién
del servicio de
cafeteria 'y el
espacio destinado
para la ubicacion
de las mesas vy

Aseo periddi

co

sillas.

26. Suministrar mano Uso de
de obra, insumos, productos  de
equipos y todo lo aseo y

necesario para
efectuar las
labores de aseo y
limpieza de Ia
cafeteria. Debe
utilizarse, ademas
de jabon,
hipoclorito de
sodio. El piso, las
mesas, las sillas,
los vidrios deben
permanecer

impecables y se

desinfeccion

GCCON-F-031 V03

24



SENA

N

debe hacer
limpieza general
de cafeteria y del
area donde se
ubicaran las
maquinas

dispensadoras (si
las hay), cuantas

veces sea
necesario.

27. Para la puesta en
marcha de la
cafeteria, el
contratista debera
adecuar el
mobiliario

entregado y el
propio y tener el
menaje
indispensable para
la prestacion del
servicio;
adicionalmente
deberd realizar

sefializacion e
instalacidn del
extintor v
botiquin, los

cuales no podran
estar vencidos.

o

Menaje
requerido

28.

Contar con un
administrador de
cafeteria, quien
debe estar
pendiente de Ila
atencién al
usuario.

o Administradora

Lorena Quintero

GCCON-F-031 V03
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SENA

29. Contar con un

Personal Minimo y
permanente en las
instalaciones para

desarrollar

actividades de
Cafeteria: 1
Administrador, 1
Aucxiliar de

cafeteria y 1 jefe
de cocina.

o

Personal

cocina

de

GCCON-F-031 V03
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SENA

N

30. Contar con

Equipos Minimos
para la prestacion
del SERVICIO DE
CAFETERIA: El
contratista debera
garantizar tener a
su disposicion
elementos
minimos para para
la debida
prestaciéon del
servicio, es
responsabilidad
del contratista,
proporcionar los
demds elementos
necesarios para el
optimo
funcionamiento
del restaurante y
cafeteria.

o

Elementos para
la prestacion del

31.

Realizar por su
propia cuenta el
mantenimiento
preventivo y
correctivo de la
maquinaria,
equipo, muebles
conexiones v
menaje de su
propiedad y de los
que le fueron

entregados en
calidad de
préstamo para la
prestacion del
servicio.

Mantenimiento
preventivo para

los

GCCON-F-031 V03
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SENA

N

32. Los precios de los

CAFETERIA Y RESTAURANTE SENA CIES

desayunos y Contratista: Miller Quintero
Lista de precios 2025

a | muerzos q ue Producto Precio Unitario (COP Producto Precio Unitario (COP)
. f I Coca-Cola 500 ml $3500 Avena bolsa $2500
q u |e ra n O re Ce r a Coca-Cola 250 ml $2200 Avena vaso $4000
Quatro 400 ml 3000 Yogurth original 3000

s g g k3

Sprite 400 ml $3000 Yogo yogo vaso $2500
Centro €en general’ Ginger 400 ml $3000 Yogo yogo bolsa 52000
Agua saborizada brisa 53000 Chacolatina gol $2000
al pe rsonal, Agua con gas $2500 Chacolatina jet $1500
Power 4000 Chocolatina jumbo mini 51700
4 H H Te 3500 Choco rama grande 52700
deberan ser 9 LISta de preCIos Coca-Cola 1.5 ml $ 7500 Chaco ramo mito $2000
. Quatro 1.5 ml $6.000 Gansito $2000
asequibles y Ginger 15 mi $6.000 Brownie 3500
Pony 330 ml 53000 Torta de chocolate 52500
4 H Poni mini $2000 Torta de queso $3000
economlcosl Jugo del valle $2500 Donas $2000
. Postobén de 400 ml 53000 Cubanos 52000
considerando la Postobdn 1.5 mi 55000 Dedos de queso $2500
Postobén 2.5 ml $8000 Hojaldres de pollo $2500
e H20 saborizada Post. 53000 Pasteles 52500
pObIaC|0n que Jugo hit de 600 ml 53000 Papa mixta 52500
Agua de 600 ml 52000 Papa salchichén 52500
man | ntr ‘Agua mini 51000 Sandwich 52500
d e a d a e Ce t O Agua litro $3000 Hamburguesas 54000

de Formacion.

33. Las demas que se
de

con el

estimen
acuerdo
objeto y ejecucidn
del contrato.

o Atencién
adecuada

T -k

CAFETERIA Y RESTAURANTE SENA CIES

”

Dia Lunes
394

CITITETD (L

DESAYUNOS
PRINCIPIO:

PRI
A

1. El
responsable

contratista serd
de

dotacion de vestimenta de

una

trabajo en numero
suficiente para el personal
manipulador, con el
propésito de facilitar el
cambio de indumentaria el
cual sera consistente con el
tipo de

desarrolla.

trabajo que
Mantener el
cabello recogido y cubierto
totalmente mediante
malla, gorro u otro medio

efectivo.

O

Personal con

dotacion.
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Se debe usar protector de
boca y en caso de llevar
barba, bigote o patillas
anchas se debe usar
cubiertas para estas.

Mantener las ufias cortas,
limpias y sin esmalte. Usar
calzado cerrado, de
material resistente e
impermeable y de tacdn
bajo.

o Personal con
protector de
boca.

o Personal con
zapatos de
dotacion
impermeables vy
cerrados.

De ser necesario el uso de
guantes, estos deben
mantenerse limpios, sin
roturas o desperfectos y
ser tratados con el mismo
cuidado higiénico de las
manos sin proteccién. El
material de los guantes
debe ser apropiado para la
operacion realizada. El uso
de guantes no exime al
operario de la obligacién
de lavarse las manos.

o Noaplica

No aplica

Es obligatorio el uso de
tapabocas mientras se
manipula el alimento. No

o Se hace uso de
protector de
boca.
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se permite utilizar anillos,
aretes, joyas u otros
accesorios mientras el
personal realice sus
labores. En caso de usar
lentes, deben asegurarse a
la cabeza mediante
bandas, cadenas u otros
medios ajustables. No se
permite comer, beber o
masticar cualquier objeto o
producto, como tampoco
fumar o escupir en las
areas de produccidon o en
cualquier otra zona donde

exista riesgo de
contaminacion del
alimento.

Cumplir con las siguientes
normas para la
presentacién del personal:
a) Durante las horas de
trabajo no se podran usar
anillos, ni otra clase de joya
en las manos o brazos. b)
No podran laborar en
manipulacién de alimentos
ni menaje y debera ser
remitido al médico el
personal que presente
heridas, infecciones o
enfermedades

transmisibles de la piel;
infecciones de vias
respiratorias como gripe o
infecciones de la garganta;
otras enfermedades
infectocontagiosas  tales
como: hepatitis,
tuberculosis, roséola e

O

Evidencia brazos
Yy ~manos sin
accesorios.
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infeccion intestinal.

Cumplir las  siguientes
condiciones respecto a los
Sin

los alimentos

alimentos asi: a)
excepcion,
vulnerables o perecederos
deberdn ser comprados en
establecimientos que
la respectiva
de

sanitaria competente y el

posean
licencia autoridad
contratista deberd
garantizar la frescura de los
alimentos a proveer,

manteniéndolos en un

adecuado almacenamiento

a temperaturas
convenientes y tener en
cuenta las fechas de
vencimiento. b) Los

enlatados deberan tener el
respectivo registro
sanitario y ademas deberan
ser revisados
minuciosamente para
eliminar los que presenten
envases deteriorados,

rotos, corroidos o con
presencia de gas interior. c)
Los

vegetales y demas

productos deberan ser
revisados, de tal forma que
den garantia de buena
calidad. d) El contratista
debera tener muy presente
la fecha de vencimiento de
los productos
industrializados y
empacados, y abstenerse
de los

recibir que no

O

Facturas

Productos RAMO

Estmado
QUINTERO BONILLA FRANCY LORENA

ol sauo.

DISTRIBUCIONES OPITA VARGAS SAS

Sr. (a) QUINTERO BONILLA FRANCY LORENA

DISTRIBUCIONES OPITAVARGAS SAS le informa que se generd la siguiente factura

Numero de factura  F-015-7270
Anombre de QUINTERO BONILLA FRANCY LORENA
Valor total  § 1,072,500.00
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cumplan con este requisito.
e) Deberan almacenarse de
inmediato los alimentos
vulnerables o perecederos
como la leche, derivados
lacteos, etc y deberan
establecerse sistemas
adecuados de
almacenamiento segun la
clase de alimento, f)
Provision  adecuada vy
suficiente de canecas,
tarimas y anaqueles, para
no colocar nunca los
alimentos directamente en
el suelo y que ademas
queden protegidos de la
posibilidad de
contaminacion. g) Se
deberd excluir del area de
almacenamiento de
alimentos, todo producto
quimico, tdxico, elementos
de aseo y otros productos
diferentes a alimentos.

Distribuir los alimentos de
la siguiente forma: a) Los
alimentos se deberan servir
con pinzas, tenedores,
cucharas o cucharones,
pero nunca con las manos;
durante la exposicion vy
servicio de los alimentos se
deben proteger de toda
posibilidad de
contaminacidon externa y
teniendo en cuenta los
estdndares manejados a
nivel nacional con ocasién
a la pandemia COVID-19.

O

Manejo de
alimentos.
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9.

Manejar los residuos asi: a)
Deberan depositarse
directamente en

recipientes limpios, con
tapa ajustable y segun los
criterios establecidos en la
resolucion 2184 de 2019.
b) Los residuos deberan de

edificio
ruta de

ser retirados del
conforme a la
recoleccion del gestor con
el cual se contrate el
servicio de recoleccién de

residuos.

O

Manejo de

residuos.

10

El contratista debera velar
por la
iluminacion del sector de la

adecuada

cafeteria.

O

[luminacién zona
de entrega.

11.

Todo el personal
manipule alimentos debe

que

tener formacion en

educacion sanitaria,
especialmente en cuanto a
practicas higiénicas en la
manipulacién de alimentos.
Igualmente, capacitados vy
demostrar experiencia en

el cargo a desempeiar.

O

Formacion
INCAPSER

A A
B
“iINCAPSER |
¥ secnn

25

INSTITUTO DE CAPACITACION ¥ SERVICIOS.

PLAN DE CAPACITACION No. YZ 1372
FECHA:  3/03/2025

ANOs

CAPACITADO:

2674 DE 2013 - MINISTERIO DE SALUD

LUIDI MARCELA ALDANA GARCIA com: 1080290221

~PUAN DL SANEAMENTO

AP

s
s ]
s

- ENFERMEDADES TRANSMITIONs POt |
AumENTOS (€1A5).

gy

o

B e o % Dando cumplimlento Resolucion

II’III 5 w&“ﬁd‘ﬁz‘:‘ﬁ = /4 } 2674/13 Cop. I Art. 12-13-14
R e No. Capacitados 1

vz13n2

w0 2
o

1843 Jullo del 2024

SEDE : Calle § No. 350
Contro

Comercil Megacentro Gerencis Ce, 311 4647485 - Subgarante Comercial 11 7031132 Asstents 316 2272647

12,

Evitar que cualquier

persona de la que se sepa o
alguna

sospeche tenga

enfermedad que  sea

susceptible de transmitirse

O

No ha

presentado

se

No aplica
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por los alimentos, o que

sea portadora de una
enfermedad semejante o
presente heridas abiertas,
irritaciones cutaneas
infectadas o diarrea, tenga

contacto con los mismos.

13. Los residuos

deberan ser recolectados

organicos

por una empresa que haga
aprovechamiento de estos
y que a su vez emita al
contratista certificado de
aprovechamiento.

e}

Malu recoleccion

de
usados.

aceites

| EMPRESA LEGAL ~ Certificado de Recoleccion
Y] Sove winio gt Vol
ol NI 10072583401

Usado
PABRICACION DE BIODIESEL

2.1 Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol — SIGA

Obligaciones de seguridad y salud en el trabajo

1. Garantizar que el
personal que manipule y
distribuya los alimentos
esté debidamente
capacitado y que posea
la idoneidad técnica para
el objeto a contratar, asi
mismo que tenga las
calidades humanas que
para el trato que con los
aprendices se requiere.
Asi mismo, el personal
debera contar con una
adecuada dotacion de
vestimenta de trabajo
que cumpla los
siguientes requisitos:
prendas de colores

claros; con cierres o

cremalleras y/o broches
en lugar de botones u
accesorios

otros que

puedan caer en el

alimento; sin bolsillos

A T 3
fW"“’a ZAE, PLAN DE CAPACITACION No. YZ 1372
INCAPSER | 3
" INSTITUTO DE CAPACI TACION Y SERVICIOS FECHA:  3/03/2025
2674 D 2013 - MNISTERID DE SALUD
CAPACITADO.  LEUDH MARCELA ALDANA GARCIA com: 1080290221
]
§ s
T Y
i
oRI0 o
P
ourox s |
~PUANDE SNEAMENTO )
~ OMEEMEOADES TRANSMATION PR |
s (€1AS). /
‘ o 757y omtocmpimit
| AR } 2678/13 Cop. I Are. 12-13-14
| v"ﬁ\*‘ 57 ; NoCapacitados 1
! WORAS D¢ CAPACITAGN 13
Yz13712 % ., vaupez 1afi0
Autorizados Segun R 1843 Jullo del 2024 por de Solud Departamental del Hule.
SEDE : Calle 8 No. 350 i
Comrcial Megaceniro Gerenci Col 511 4647438 - Subgurenta Comrcal 313 031132 Austente 316 2272647
AR INSTITUTO DE CAPACITACION Y SERVICIOS
VTG o -
W i 2w he—
SENOR MANIPULADOR DE ALIMENTOS LA SALUD DE SU
> o
CONSUMIDOR (CLIENTE) ESTA EN LA MANOS DEL MANIPULADOR

ENTRAGANDOLES ALIMI S APTOS PARA EL CONSUMO
¥ QUE NO CAUSAN DARO A LA SALUD

TODO MANIPULADOR DEBE CUMPLIR LOS SIGUIENTES HABITOS
HIGIENICOS EN SU SITIO DE TRABAJO

¥ Baflo diario,

¥ Lot hombiescar aitide REFUERZO DE LOS
¥ Us corasy impias TEMAS TRATADOS EN LA
% Qabelio coute, 0t y gl CAPACITACION DE LOS
¥ Usar uniforme completo. 3
¥ Nocomer dentro de s sccionesde proceso y materiaprima. | DIAS 11-12 DE MARZO
¥ Permanecer callado cuando manipula alimentos. DEL 2025
¥ Manipular alimentos sin reloj, anillos, ni otras alhajas.

‘Secarse las manos con toallas desechables o al aire libre. ALGUNAS RECOMENDACIONES
' Limpiarse el sudor con pafiuelos desechables. QUE DEBE TENER UN
¥ Fumar fuera de los sitios de manipulacion de alimentos. 'MANIPULADOR DE ALIMENTOS.
¥ Taparsela|
v Coperl cl mango, lospoc
¥ R

Ias manos.
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ubicados por encima de
la cintura; cuando se
utiliza delantal, este
debe permanecer atado
al cuerpo en forma
segura para evitar la
contaminacion del
alimento y accidentes de
trabajo, gorro que cubra
la totalidad del cabello,
tapabocas y zapatos
cerrados de material
resistente e
impermeable y de suela
baja.

o Certificado

TR : ! =
1*WI Ei ‘Pm\\-. ANOS PLAN DE CAPACITACION No. YZ 1372
Garantizar que el AN DB CAPRACM AMANIPLADOALS O AUMENTER S0 PRGLICON 674 bt s Wi 1t

CAPACITADO.  LUIDI MARCELA ALDANA GARCIA 1.080.290.221

personal que prepara los
alimentos cuente con el

carnet de manipulacién y

~PLAN DL SANEAMRENTO.

", Dando cumpli
> x 2678/13 Cop. Il Art. 12-33-14

preparacion de = —
; No. Capacitados 1

A
W HORAS D CAPACITAGION 10

21372 E cnrs s, VAUDEZ 1AR0
4 WA, o oeparament sl

( AR
031132 Avstente 316 2272647

alimentos.

Entregar el Certlﬁcado de AN INSTITUTO DE CAPACITACION Y SERVICIOS
curso o capacitacion en %"‘%

% SENOR MANIPULADOR DE ALIMENTOS LA SALUD DE SU
_— CCONSUMIDOR (CLIENTE) ESTA EN LA MANOS DEL MANIPULADOR
ENTRAGANDOLES ALIMENTOS INOCUS APTOS PARA EL CONSUMO
Y QUE NO CAUSAN DANO A LA SALUD

\ conocimientos de TODO MANIPULADOR DEBE CUMPLIR LOS SIGUIENTES HABITOS

HIGIENICOS EN SU SITIO DE TRABAJO

educacion sanitaria, BPM

¥ Baflo diario.

i id iciédni ' Los hombres, cara afeitada. REFUERZO DE LOS
manipulacién  higiénica ATt TEMAS TRATADOS EN LA
¥, fencllosus, ehagiioy Hmple CAPACITACION DE LOS
. ¥ Usar uniforme completo. 5
de alimentos de los ¥ o comee destro do s seccionss e prsss yosispia. |8 DIAS 11-12 DE MARZO
¥ Permanecer callado cuando manipula alimentos. DEL 2025
v Manipular alimentos sin reloj, anillos, ni otras alhajas.
H ' Secarse las manos con toallas desechables o al aire libre. ALGUNAS RECOMENDACIONES
trabajadores que M istanrnle el e o
¥ Fumar fuera de los sitios de manipulacién de alimentos. MANIPULADOR DE ALIMENTOS.
. . ¥ Taparse la boca y la nariz al estomudar o toser.
manipulen alimentos. 7 otk ot o g, ool s o s
v Recoger ilios de 'y sobras de ali do de minimi de
las manos.

El contratista debera

reportar ante la ARL y | o No se No aplica
E.P.S. todos los presentaron
accidentes de trabajo y incidentes,
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enfermedades laborales
diagnosticadas a los

trabajadores
administrativos y
operativos, incluyendo

los vinculados a través
de contrato de
prestacion de servicios
dentro de los (2) dias
habiles o como Ilo
disponga la normatividad
vigente, siguientes a la
ocurrencia del accidente
o al diagndstico de la
enfermedad laboral. La
copia del reporte deberd
suministrarse al
trabajador, a la
supervisién del contrato
y al integrante de
Seguridad y Salud en el
trabajo del Centro de
Formacion.

accidentes o
enfermedades
laborales en
el periodo.

En relacion con el uso de
quimicos para la limpieza
de las areas el
contratista se
compromete a mantener
en el lugar de trabajo las
hojas de seguridad de los
productos usados y éstos
Ultimos  tienen  que

permanecer  rotulados
acorde con la
normatividad  vigente.

Decreto 1496 de 2018
“Por el cual se adopta el

Sistema Globalmente
Armonizado de
Clasificacion y

e}

Hojas de
seguridad de
productos.

HOJA DE SEGURIDAD DEL HIPOCLORITO DE SODIO
L entfcacén del producto

+ Nombre dl productas i

: SERVICIO AL CLENTE 0578(8702422/8711115
ngred
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Etiquetado de Productos
Quimicos y se dictan
otras disposiciones en
materia de seguridad
quimica”

El contratista
arrendatario deberd dar
cumplimiento a la GUIA
TECNICA CON
LINEAMIENTOS DE
SEGURIDAD Y SALUD EN
EL  TRABAIO PARA
RESTAURANTES Y
CAFETERIAS, adoptado
por el SENA, la cual
solicitara al Supervisor
del contrato al inicio de
ejecucién.

o Se

protocolo de
higiene y
seguridad

anexa

PROTOCOLO DE HIGIENE Y SEGURIDAD EN RESTAURANTES

1. OBJETIVO

Garantizar la salud y seguridad de los trabajadores y clientes mediante la
implementacion de normas y medidas de higiene y seguridad en el restaurante, en
cumplimiento con la normatividad en Salud y Seguridad en el Trabajo (SST).

2. ALCANCE
Este protocolo aplica a todo el personal del restaurante, incluyendo cocineros, meseros,
personal de limpieza, administrativos y proveedores.

3. NORMATIVA APLICABLE
* Resoluci6n 2674 de 2013 - Requisitos sanitarios para la fabricacién y comercializacion
de alimentos.

* Decreto 1072 de 2015 - Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo (G-
SST).

* Resolucién 666 de 2020 - Protocolos de bioseguridad para restaurantes.
* Codigo de Seguridad y Salud en el Trabajo.

4. NORMAS DE HIGIENE PERSONAL
« Lavado de manos con agua y jabon antes y después de manipular alimentos.

+ Uso obligatorio de uniforme limpio, gorro y guantes cuando sea necesario.
* Mantener uffas cortas, sin esmalte y sin accesorios en manos.
* Prohibido comer, beber o fumar en las éreas de manipulacién de alimentos.

5. MANEJO DE ALIMENTOS Y SEGURIDAD EN LA COCINA

* Desinfeccién de superficies de trabajo antes y después de cada jornada.

« Separacion de alimentos crudos y cocidos para evitar contaminacin cruzada.

Obligaciones ambientales del contratista

Garantizar la recoleccién
de los envases de vidrio
o plasticos de las
gaseosas 0 bebidas que
se suministren; de tal
forma que no se
evidencien envases
tirados fuera del espacio
destinado para la
prestacién del servicio
de cafeteria, esto
acogiendo los
lineamientos estipulados
dentro del plan de
gestion  integral de
residuos  sélidos del
Centro de Formacion.

o Zona

de envases.

limpia

Instalar recipientes de
almacenamiento

o Punto

de
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primario de residuos con
tapa y bolsas de colores
acordes al cddigo de
colores establecido en la
resolucion 2184 de 2019.
Los desechos deben ser
transportados a la
unidad de
almacenamiento

temporal de residuos por
el contratista y con una
frecuencia. Los
recipientes para el
almacenamiento de
residuos deberan
ubicarse en un sitio
estratégico de tal forma
que evite la
contaminacion de los

alimentos;

adicionalmente el
contratista es el
responsable del

transporte interno de los
residuos y de garantizar
las condiciones de
limpieza en el area
diaria, siguiendo los
lineamientos
establecidos en el Plan
de Gestidon Integral de
Residuos

Hacer entrega del plan
de saneamiento bdsico y
los respectivos formatos
que se deriven de su
implementacion. Este
documento debera
incluir como minimo los
programas de limpieza y

e}

recoleccion
primaria de
residuos.

Plan de
saneamiento
basico
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desinfeccién, desechos

solidos, control de
plagas, abastecimiento o
suministro de  agua
potable. Cuenta con un
(1) mes a partir de la
fecha de suscripcion del

acta de inicio.

Plan de Saneamiento para Cafeteria y Restaurante

1. Descripcién del Establecimiento

Nombre del Establecimiento: Cafeteria y Restaurante Sena CIES
Ubicacién: Cra. Sa. Avenida La toma Neiva

Tipo de Establecimiento: Cafeteria y Restaurante

Capacidad: 100 Personas

Horarios de Operacion: Lunes a viernes: 6:00 a.m. - 9:00 p.m. - Sébado y Domingo: 7:00
am.-2:00 p.m.

2. Introduccion

L ipieza e higiene son lab

para minimizar los riesgos
de contaminacion en la preparacion y servicio de alimentos, garantizando asi la calidad
sanitaria de éstos.
El presente plan de saneamiento contiene los lineamientos de:

« Pprécticas de higiene y medidas de proteccion personal

« Programa de limpieza y desinfeccion

« Programa de control integral de plagas

« Programa de manejo de residuos sdlidosy liquidos

« Programa de abastecimiento de agua potable

« sistema Intemo de Evaluacion
3. Objetivo

- Implementar un programa de higiene personal

- Implementar un programa de buenas practicas en la preparacion de los alimentos.

- Implementar un programa de limpieza y saneamiento

Respecto a residuos
aprovechables, no
aprovechables y

especiales como el
aceite de cocina, el
proveedor garantiza un
manejo ambientalmente
adecuado, de
conformidad con el
Decreto 1076 de 2015 vy
la Resolucién 316 de
2018. Los residuos de
aceite de cocina usado
no podrdn ser vertidos a
la red de alcantarillado,
suelo u otras areas, por
lo cual se deberan
envasar, rotular y
entregar a una empresa
gestora autorizada y con
licencia ambiental

vigente y garantizar la

entrega de los
certificados de
aprovechamiento o

disposicion final de los
residuos de aceite de

Conve Malu
certificado de
uso de aceites
usados.

Certificado de Recoleccion
Aceite Vegetal Usado
PARA LA FABRICACION DE BIODIESEL

| EMPRESA LEGAL
f COMVE MALU

NIT. 1007.258.341-1

CERTIFICADO | No. 347§

de los Residuos d N:eme\legelal Usado se entrega
puf pane de COMVE MALU, de auuerdu a Ios establecido en el convenio de recoleccion
| Comve Maluy

EL RECOLECTOR l:amﬁoa que los residuos seran
para la que estos no seran
procesados y vendldcs nuevameme para consumo humano, ni en la produccién de alimentos

ConvenioNos.l) L - dreccion: YA 4 — /Z{ /6

Nombre: £Z4 Ciudad: 7
RazonSociat CAFET Cree + Teléfono:
NTL2/D 2. T 2T Fechade st D3 D4

INFORMACION DE LA RECOLECCION.

L : DM p I Precio por unidad: L%&L/Q
Formade pago: __ &= (2224

Cantidad recolectada: _Aﬁ_}ﬂ[éﬂ_ Pago Total: &ﬁ

Otros:
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cocina usados al
supervisor del contrato y

dinamizador ambiental.

debe
acciones de

El  contratista
garantizar
orden, limpieza v
desinfeccién de las
mesas y sillas usadas
para el consumo de los
productos alimenticios
suministrados en el
marco de la ejecucion

del contrato.

O

Limpieza de
mesas y
mesas.

Presentar copia del

concepto sanitario
expedido por la
Secretaria de Salud para
la actividad de expendio
y/o

preparacion de

de alimentos
alimentos vigente.
actividad
sea expendio

Cuando Ia
principal
de alimentos, el
tendréa 3
meses para la entrega

proveedor

del concepto. Cuando la
actividad principal sea
preparacion de
alimentos, el proveedor
tendra 1 mes para la
entrega del concepto.
definidos

rigen a

Los plazos
anteriormente
partir de la suscripcién

del contrato.

Pendiente
arreglos para
visita, se
encuentra en
término.

previo cumplimiento de requisitos.

Se encuentra en término para solicitar la visita,

Los plasticos requeridos
para el suministro de
alimentacién deben ser:

reutilizables o reciclables

Elementos de
porcelana
para
alimentos.
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0 compostables. Esta
prohibido el

mezcladores,

plasticos,
plasticos, poliestireno;
globos decorativos y se
debe evitar el uso de

pldsticos de un solo uso.

uso de
pitillos,
platos

8. AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO

PORCENTAIJE DE
FECHA DEL NRO. DE VALOR VALOR SALDO DEL SR
INFORME FACTURA FACTURADO | EJECUTADO | CONTRATO
FINANCIERA
$3.656.052 0%
05/05/2025 9527 $182.803 $182.803 $3.473.249 5,26%
Subsidio
alimentacién
05/05/2025 . $426.539 $3.046.710 16,92%
(planillas
aprendices)
Porcentaje de ejecucion fisica: No aplica
9. RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL
SALUD, Periodo reportado Planilla nro. del
41
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PENSION Y | condicién de pensi

tipo de contrato.

El Contratista Miller Quintero ostenta la

ARL se encuentra obligado a cotizar EPS por el

onado de Colpensiones, no

vencimiento.

La planilla de aportes de las empleadas
adscritas al contrato a la fecha no presentan

10. JUSTIFICACION PARA LA MODIFICACION

No aplica

10.1 Garantias contractuales

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA Seguros MUNDIAL
NRO. DE POLIZA CHU-100007830
CERTIFICADO O ANEXO 533078731
FECHA EXPEDICION 03/03/2025
FECHA APROBACION 03/03/2025
AMPARO VIGENCIA VALOR
DESDE HASTA
Amparo bdsico, pr.edlos, labores 03/03/2025 03/09/2025
y operaciones
Patronal 03/03/2025 03/09/2025
Contratistas y Subcontratistas 03/03/2025 03/09/2025
Vehiculos propios y no propios 03/03/2025 03/09/2025

GARANTIA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXSTRACONTRACTUAL NO APLICA

ASEGURADORA

NRO. DE POLIZA

CERTIFICADO O DE ANEXO

FECHA EXPEDICION

FECHA APROBACION

VIGENCIA

AMPARO

DESDE

HASTA

VALOR
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Responsabilidad civil
extracontractual

En atencién a lo sefialado en el modificatorio nro. , se efectud la ampliacién de las garantias en el
siguiente sentido: No aplica

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA

NRO. DE POLIZA
CERTIFICADO O ANEXO
FECHA EXPEDICION
FECHA APROBACION

VIGENCIA
AMPARO VALOR

DESDE HASTA

Cumplimiento

Devolucién del pago anticipado

Salarios y prestaciones sociales

Calidad del servicio

GARANTIA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXSTRACONTRACTUAL ( No aplica)
ASEGURADORA

NRO. DE POLIZA
CERTIFICADO O DE ANEXO
FECHA EXPEDICION

FECHA APROBACION

VIGENCIA
AMPARO VALOR

DESDE HASTA

Responsabilidad civil
extracontractual

10.2 Multas y sanciones

A la fecha de presentacidn del presente informe, se certifica como supervisor del contrato y de acuerdo a
la informacién reportada por la interventoria del contrato que no se han presentado multas,
indemnizaciones, reintegros ni sanciones.

10.3 Solicitud de modificacion

No aplica
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11. CERTIFICACION

Con la firma del presente informe, en mi calidad de supervisor(a), previa revision de los documentos en

la plataforma SECOP I, certifico el cumplimiento a cabalidad de las obligaciones establecidas en el

contrato por parte del contratista y la plena autonomia en desarrollo de sus actividades durante el

respectivo periodo. Con base en lo anterior, autorizo el pago conforme lo pactado contractualmente.

12. OBSERVACIONES

Para constancia se firma el 8 de abril de 2025.

Novsi€ faciot

Nancy Eugenia Moreno Moreno
Supervisor del contrato
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Martha Liliana Gaitan Rodriguez Diana Carolina Arias Perez
Apoyo a la supervisién Ambiental Apoyo a la supervisién SST

Elaboré: Nancy Eugenia Moreno Moreno. Profesional GO1 ( E) Grupo Formacién Profesional Integral.
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