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AREA LOTE 3 AGROINDUSTRIA

NOMBRE DE JEFE DE OFICINA O COORDINADOR DE AREA:

NOMBRE DEL CUENTADANTE  UNIPERSONAL O CUENTADANTE MÚLTIPLE N° DE IDENTIFICIACIÓN 18495786

DESTINO DE LOS BIENES SOLICITADOS

CÓDIGO DE GRUPO O FICHA DE CARACTERIZACIÓN

ITEM UNIDA DE 
MEDIDA

CANTIDAD 
SOLICITADA

CANTIDAD 
ENTREGADA

1

AI045 // AZÚCAR COMÚN (BLANCO) // 
SACAROSA. AZÚCAR COMÚN BLANCO Y/. 

OBTENIDO DE LA CAÑA DE AZÚCAR. 
EMPAQUE HERMÉTICO Y  ROTULADO CON 

NÚMERO DE LOTE, FECHA DE VENCIMIENTO, 
AUTORIZACIÓN INVIMA Y CUMPLIENDO CON 

LAS CONDICIONES ESTABLECIDAS EN LA 
NORMATIVA PROPIA DEL SECTOR. 

BOLSA X 500G 5

2
AI160 // CREMA CHANTILLY POLVO // CREMA 

DE CHANTILLY MEZCLA EN POLVO BOLSA X 
500 GRAMOS

BOLSA X 500 G 2

3

AI165 // CREMA DE LECHE ENTERA 
PASTEURIZADA, LARGA VIDA // PRODUCTO 
LÁCTEO DE COLOR BLANCO, SABOR Y OLOR 
CARACTERÍSTICO,TEXTURA SEMILÍQUIDA, 

DEBE ESTAR EXENTA DE SUSTANCIAS 
TOXICAS.  ROTULADO CON EL NOMBRE DEL 

PRODUCTOR O EMPACADOR (MARCAS 
COMERCIALES) , FECHA DE FABRICACION, 

LOTE DE PRODUCCION, PESO NETO, FECHA DE 
VENCIMIENTO, REGISTRO SANITARIO .ES EL 
PRODUCTO HIGIENIZADO, OBTENIDO POR 
REPOSO O CENTRIFUGACIÓN DE LA LECHE, 
ADICIONADO O NO DE CULTIVOS LÁCTICOS 

ESPECÍFICOS, SE PUEDE OBTENER COMO 
CREMA DE LECHE PARA BATIR, CREMA DE 

LECHE BATIDA, CREMA DE LECHE EN 
PULVERIZADORES Y CREMA DE LECHE EN 
POLVO. SEGÚN SU CONTENIDO EN GRASA 

LÁCTEA LA CREMA DE LECHE SE CLASIFICARÁ 
EN: RICA EN GRASA, ENTERA Y SEMIENTERA. 
LA CREMA DE LECHE PROVIENE DE LA LECHE 
DE ESPECIES APTAS Y AUTORIZADAS PARA EL 
CONSUMO HUMANO. LA CREMA DE LECHE 

FRESCA, PODRÁ ESTAR ELABORADO A PARTIR 
DE LECHE CRUDA Y SER SOMETIDA A 
PROCESO DE PASTEURIZACIÓN ULTRA 

PASTEURIZACIÓN (UHT) O ESTERILIZACIÓN.
REQUISITOS ESPECÍFICOS

BOLSA X LITRO 4

4

AI194 // DURAZNO  EN MITADES EN ALMIBAR 
// DURAZNO TIPO MELOCOTON, EN MITADES 
CLASIFICADOS Y  CONCERVADOS EN ALMIBAR
ESPECIALES PARA DECORAR Y RELLENAR EN 

PANADERIA PASTELERIA ,HELADERIA

LATA 820 GR 2

5

AI218 // ESENCIA DE VAINILLA BLANCA // 
SABORIZANTE ARTIFICIAL PARA ALIMENTOS 

UTILIZADO EN 
PANADERIA,PASTELERIA,HELADERIA , 
GALLETERIA EMPACADO EN FRASCO

FRASCO X500 
ML

1

6

AI223 // FÉCULA DE MAÍZ  // FECULA DE MAIZ  
SIN MODIFICAR PARA LA INDUSTRIA 

ALIMENTARIA DEBE CUMPLIR CON LOS 
REQUISITOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA 
NTC- 926 Y MICROBIOLÓGICOS. EMPACADA 
EN BOLSA DE POLIETILENO IMPRESA X KILO , 

ROTULADO CON EL NOMBRE DEL 
PRODUCTOR O EMPACADOR (MARCAS 

COMERCIALES) , FECHA DE FABRICACION LOTE 
DE PRODUCCION, PESO NETO, REGISTRO 

SANITARIO INVIMA , FECHA DE VENCIMIENTO.    

BOLSA X KILO 1

7

AI227 // FRUTA CRISTALIZADA  // CUBITOS DE 
FRUTA CRISTALIZADA ESPECIALES PARA 

DECORACIÓN Y RELLENOS DE PRODUCTOS DE 
PANADERÍA Y PASTELERÍA. ROTULADO CON EL 

NOMBRE DEL PRODUCTOR O EMPACADOR 
(MARCAS COMERCIALES) , FECHA DE 

FABRICACION, LOTE DE PRODUCCIÒN, PESO 
NETO, REGISTRO SANITARIO INVIMA , FECHA 

DE VENCIMIENTO.

BOLSA X KILO 1
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PROCESO GESTIÓN DE INFRAESTRUCTURA Y LOGÍSTICA

FORMATO SOLICITUD DE BIENES PARA USO DE  CUENTADANTES 

FECHA SOLICITUD

NOMBRE CENTRO DE COSTO

NOMBRE REGIONAL

CÓDIGO SENA DESCRIPCION DE BIEN

FICHA 2854067 - DESPLAZADOS - Elaboración de productos de repostería - PEREIRA - caseta comunal- B/salamanca

OBSERVACIONES

CODIGO REGIONAL

COD CENTRO DE COSTOS

TIPO DE CUENTADANTE

Formación

UNIPERSONAL

PARA EL CASO DE CUENTADANTE MÚLPLES  EN EL SIGUIENTE CAMPO  RELACIONE EL NOMBRE Y NUMERO DE IDENTIFICACIÓN DE LAS PERSONAS QUE  LO CONFORMAN 
Adicione todas las celdas que se requieran.

JULIAN GARCIA CARDONA // 3116344340



8

AI244 // GELATINA SIN SABOR - 
PRESENTACION X 500 GR // GELATINA SIN 
SABOR - PRESENTACION X 500 GR. ES UNA 

MEZCLA COLOIDE,TRASLÙCIDA, QUEBRADIZA 
Y CASI INSÍPIDA. DEBE PRESENTAR UNA 

TEXTURA CARACTERÍSTICA.

500 GR 1

9

AI301 // LECHE CONDENSADA // Producto 
viscoso de color blanco-amarillento obtenido 
por evaporación parcial del agua contenida en

una mezcla de leche desnatada y 
azúcar.Requisitos Específicos

Materia grasa láctea % m/m: 8,0% mínimo 
entera. 4,0 % mínimo semidescremada 1,0% 

máximo descremado. Sólidos grasos no 
lácteos % m/m: 20% mínimo Humedad %m/m: 
30,0% máximo. Colorantes: cantidad máxima 

permitida 30mg/kg. La leche condensada 
después de ser envasada, podrá almacenarse 

a temperatura ambiente y según las 
condiciones estipuladas en el Decreto 3075 
de1997 y en las normas que la modifiquen, 
adicionen o sustituyan. El producto debe 

cumplir con los requisitos establecidos en el 
Resolución 2310 de 1986 la NTC 879 No 
pueden exceder los límites máximos de 

plaguicidas permitidos en la Resolución 2906 
de 2007

LITRO 1

10

AI303 // LECHE EN POLVO  ENTERA  // 
PRODUCTO DE COLOR BLANCO 

AMARILLENTO, CON SU CONTENIDO GRASO 
COMPLETO, , DE ASPECTO POLVOSO FINO, 

SABOR LIGERAMENTE DULCE, SIN AROMAS, NI 
COLORES, NI RESIDUOS EXTRAÑOS, SIN SABOR 

NI OLOR  AVINAGRADO, ROTULADO CON 
FECHA DE VENCIMIENTO, FABRICANTE, N° DE 
LOTE, EMPACADO EN BOLSA DE ALUMINIO O 

FRASCOS PLÁSTICOS RESISTENTE A LA 
ROTURA Y HERMÉTICO.

BOLSA X KILO 4

11

AI312 // LEVADURA FRESCA // LEVADURA 
PRENSADA EN BLOQUES , ENVUELTO EN 
PAPEL PARAFINADO CONSERVACIÓN: EN 

REFRIGERACIÓN ENTRE 2°C A 5°C, CON EL FIN 
DE MANTENER SUS CUALIDADES.   ROTULADO 

CON EL NOMBRE DEL PRODUCTOR O 
EMPACADOR (MARCAS COMERCIALES) , 

FECHA DE FABRICACION, FECHA DE 
VENCIMIENTO, LOTE DE PRODUCCIÒN, PESO 

NETO, REGISTRO SANITARIO INVIMA.     

BOLSA X 500G 1

12

AI331 // MANGA CON RELLENO DE AREQUIPE 
PARA PRODUCTOS DE PANADERIA // MANGA 

CON RELLENO DE AREQUIPE PARA 
PRODUCTOS DE PANADERIA X KG PRODUCTO  
DE CONSISTENCIA DURA, COLOR CARAMELO, 

OLOR SUAVE LIGERAMENTE A LECHE.DEBE 
CUMPLIR CON LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS 

EN LA NTC 3757 , ROTULADO CON EL 
NOMBRE DEL PRODUCTOR O EMPACADOR 

(MARCAS COMERCIALES) , FECHA DE 
FABRICACION LOTE DE PRODUCCION, PESO 

NETO, REGISTRO SANITARIO INVIMA , FECHA 
DE VENCIMIENTO

BOLSA X KILO 1

13

AI341 // MARGARINA // Emulsión de agua en 
grasa, obtenida como resultado del desuero, 
lavado y amasado de los conglomerados de 
glóbulos grasos, que se forman por el batido 
de crema de leche y es  apta para consumo 

humano, con o sin maduración biológica 
producida por bacterias específicas. 

BARRA DE 500G 4

NOMBRE: CARGO COORDINADOR ACADEMICO

FIRMA:

Nota: La cantidad de bienes entregada pueder ser inferior a la cantidad de bienes solicitados toda vez que la solicitud se atiende de acuerdo a las existencias físicas  de bienes en cada almacén.

NATALIA MARULANDA MENDEZ


