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PROCESO GESTION DE INFRAESTRUCTURA Y LOGISTICA

FORMATO SOLICITUD DE BIENES PARA USO DE CUENTADANTES

FECHA SOLICITUD 07 de Octubre de 2023 AREA LOTE 3 AGROINDUSTRIA
CODIGO REGIONAL 66 NOMBRE REGIONAL Risaralda

COD CENTRO DE COSTOS 912110 NOMBRE CENTRO DE COSTO Centro Atencién Sector Agropecuario

NOMBRE DE JEFE DE OFICINA O COORDINADOR DE AREA: NATALIA MARULANDA MENDEZ

TIPO DE CUENTADANTE UNIPERSONAL

NOMBRE DEL CUENTADANTE UNIPERSONAL O CUENTADANTE MULTIPLE JULIAN GARCIA CARDONA // 3116344340 N° DE IDENTIFICIACION 18495786

PARA EL CASO DE CUENTADANTE MULPLES EN EL SIGUIENTE CAMPO RELACIONE EL NOMBRE Y NUMERO DE IDENTIFICACION DE LAS PERSONAS QUE LO CONFORMAN
Adicione todas las celdas que se requieran.

DESTINO DE LOS BIENES SOLICITADOS Formacién
CODIGO DE GRUPO O FICHA DE CARACTERIZACION FICHA 2856500 - DESPLAZADOS - Obtencion de derivados carnicos - PEREIRA - caseta comunal-B/Perla del sur
ITEM CODIGO SENA DESCRIPCION DE BIEN UNIDA DE CANTIDAD CANTIDAD OBSERVACIONES

MEDIDA SOLICITADA ENTREGADA

AI001 // (ACEITE DE SOYA) // ACEITE
COMESTIBLE
COLOR: AMARILLO CLARO
OLOR: CARACTERISTICO
TEXTURA: LIQUIDO
! ACIDEZ: 0,2 HtRO !
PH: 8-8.3
ASPECTO: LIQUIDO VISCOSO
ACIDEZ: 1.0
ALMACENAMIENTO: 25-30°C

AI016 // AJO EN POLVO // INGREDIENTES Ajo
natural deshidratado y pulverizado. Contiene
sulfitos.

ALERGENOS Contiene sulfitos.

Puede contener trazas de soja, huevo y leche.
CARACTERISTICAS Producto en polvo de color
blanco a ligeramente amarillo, obtenido por la
molienda de bulbos de Allium sativum Linneo.
USOS Ajo deshidratado en polvo. Destinado a
la alimentacion.
INSTRUCCIONES DE USO Afadir a guisos al
gusto.

PRESENTACION Cubo de 200g 0 550g.

2 VIDA UTIL Segun etiquetado. BOLSA X 500G 1
CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO
Conservar en un lugar fresco y seco, al abrigo
de la luz.

PROPIEDADES PARAMETRO VALOR
Humedad 6.75% max.

Cenizas totales 8.5% max.

Extracto etéreo 0.5% - 1.3%
INFORMACION
NUTRICIONAL
INFORMACION NUTRICIONAL POR 100g
Valor energético (kcal/100g) 377
Valor energético (kJ/100g) 1577

3 AIO40 // ARVEJA // ARVEIA EN LATA TARRO X 580 gr 2

4 Al041 // ZANAHORIA // ZANAHORIA EN LATA | TARRO X 580 gr 2

AI042 // ASCORBAN // ANTIOXIDANTE
NATURAL PARA CONSERVACION DERIVADOS
CARNICOS.

MEZCLA DE SAL, AZUCAR, ANTIOXIDANTE
5 (ERITORBATO DE SODIO 316). PRESENTACION | BOLSA X 500G 1
COMERCIAL Y MATERIAL DE EMPAQUE BOLSA
PLASTICA. EL ADITIVO DEBE CUMPLIR CON LA
NORMATIVIDAD ESPECIFICA DE ADITIVOS
ALIMENTARIOS

Al105 // CARNE DE CERDO CORTE LOMO // Es
un corte con gran cantidad de tejido
conectivo. El cafién o Lomo de cerdo estd
ubicado sobre las costillas. Olor: caracteristico
6 a carne fresca. KILO 2
Color: rosa palido con cobertura
de color beige.

Textura: semiblanda, seca, firme.

presentacion: kilo

Al106 // CARNE DE CERDO CORTE PERNIL // La

pierna es un corte blando de forma ovalada,

que estd ubicada en la cuarto posterior del
cerdo, en la region de la pierna. Olor:

7 caracteristico a carne fresca. KILO 2
Color: rosa intenso con tonalidades
beige en la superficie.

Textura: blanda jugosa, firme. presentacion
kilo




Al107 // CARNE DE CERDO CORTE TOCINO
BLANCO // CARNE DE CERDO CORTE TOCINO
BLANCO POR KILO PARTE GRASA QUE ESTA EN

EL CUERPO Y LA CARNE DEL CERDO Y QUE
CUBRE TODO EL CUERPO DEL ANIMAL, CORTE
EN PIEZAS INDIVIDUALES LIBRES DE HUESOS,

OLOR CARACTERISTICO A CARNE FRESCA,
COLOR ROJO SUAVE, TEMPERATURA DE
REFRIGERACION 0°C A 4°C.

KILO

A1108 // CARNE DE POLLO CORTE PECHUGA //
CARNE DE POLLO CORTE PECHUGA POR KILO
ASPECTO FRESCO LIBRE DE MATERIAS
EXTRARAS. LOS DEFECTOS NO DEBEN
EXCEDER EL 1% EL AREA TOTAL DEL
PRODUCTO. PECHUGA DE POLLO SIN HUESO
OLOR CARACTERISTICO, TEXTURA
CARACTERISTICO Y FORMA CARACTERISTICA A
LA PECHUGA DE POLLO EXACTA,
MANTENIENDO UNA TEMPERATURA
REFRIGERADO ENTRE 1.5Y 3°C

KILO

10

AI111 // CARNE DE RES CORTE LOMO //
CARNE DE RES LOCALIZADA EN LA PARTE
CENTRAL DEL ANIMAL, DE TEXTURA DURA
MUY FIBROSA Y CON UN BAJO PORCENTAIE
DE GRASA, COLOR ROJO INTENSO, OLOR
CARACTERISTICO DE LA CARNE DE BOVINO.
TEXTURA SUAVE, ASPECTO: SIN PARTICULAS Y
COLORACIONES EXTRANAS, TEMPERATURA
ENTRE 2°CY 5°C.

KILO

11

Al196 // EMPAQUE PARA SALCHICHA CALIBRE
22 // EMPAQUE PARA SALCHICHA CALIBRE 22 -|
EMPAQUE EMBUTIDOS

UNIDAD

12

Al1223 // FECULA DE MAIZ // FECULA DE MAIZ
SIN MODIFICAR PARA LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA DEBE CUMPLIR CON LOS
REQUISITOS ESTABLECIDOS EN LA NORMA
NTC- 926 Y MICROBIOLOGICOS. EMPACADA
EN BOLSA DE POLIETILENO IMPRESA X KILO ,
ROTULADO CON EL NOMBRE DEL
PRODUCTOR O EMPACADOR (MARCAS
COMERCIALES) , FECHA DE FABRICACION LOTE
DE PRODUCCION, PESO NETO, REGISTRO
SANITARIO INVIMA , FECHA DE VENCIMIENTO.

BOLSA X KILO

13

AI230 // FUNDA COLAGENO CAL 28 // FUNDA
COLAGENO CAL 28 TIPO H, X TUBOS

TUBO CAL 28

14

AI287 // HUMO LIQUIDO POLY 8.5 // HUMO
LIQUIDO POLY 8.5
SUSTANCIA DE COLOR OSCURO, MARRON,
AROMA MUY FUERTE A HUMO, SIN COLORES
NI AROMAS NI ASPECTO EXTRARNOS, SIN
SUSTANCIAS O SOLIDOS EN SUSPENSION,
ROTULADO CON FECHA DE VENCIMIENTO,
FABRICANTE, N° DE LOTE, PH2,5A 3,5,
EMPACADO EN FRASCO PLASTICO AMBAR DE
GRAN RESISTENCIA Y HERMETICIDAD, TIPO
RED ARROW

BOTELLA POR
LITRO

15

AI370 // PAPEL ALUMINIO CON CORTADOR
(SEPARA ROLLO MAS PEQUENO) // PAPEL
ALUMINIO EN ROLLO POR 16 METROS, 100%
RECICLABLE Y ESTERILIZADO. PARA
CONTACTO CON ALIMENTOS Y BEBIDAS.

ROLLO X 16
METROS

16

AI389 // PREPARADO SABOR MORTADELA //
PREPARADO SABOR MORTADELA ESPECIAS Y
CONDIMENTOS AROMATICAS CON SABORES Y
COLORES ARTIFICIALES QUE SE AGREGAN A
LOS PRODUCTOS CARNICOS PARA
CONFERIRLE SABOR Y OLOR A MORTADELA

BOLSA X KILO

17

AI392 // PREPARADO SABOR CERVECERO //
PREPARADO SABOR CERVECERO ESPECIAS Y
CONDIMENTOS AROMATICAS CON SABORES Y
COLORES ARTIFICIALES QUE SE AGREGAN A
LOS PRODUCTOS CARNICOS PARA
CONFERIRLE SABOR Y OLOR A SALCHICHON
CERVECERO

BOLSA X KILO

18

Al415 // SALCOMUN // SAL COMUN COLOR:
BLANCO , OLOR: FUERTE, SABOR: SALINO, PH:
7(NEUTRO), TEXTURA: GRANULOSA,
APARIENCIA: SOLIDO GRUMOSO
VIDA UTIL ESPERADA: 12 MESES,
TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO: 30-
32°C, LIBRE DE IMPUREZAS, FLUORIZADA DE
ALTA PUREZA PARA EL CONSUMO HUMANO.
GRANO BLANCO ENRIQUECIDO CON YODO DE
ACUERDO A LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
INGREDIENTES CLORURO DE SODIO, YODURO
DE POTASIO, FLUORURO DE POTASIO Y
ANTICOMPACTANTE FERROCIANURO DE
SODIO E-535. PRODUCTO OBTENIDO DEL
PROCESO DE EVAPORIZACION AL VACIO.

BOLSA X 500G

NOMBRE:

FIRMA:

NATALIA MARULANDA MENDEZ

Ntz Manfonch M.

CARGO COORDINADOR ACADEMICO

Nota: La cantidad de bienes entregada pueder ser inferior a la cantidad de bienes solicitados toda vez que la solicitud se atiende de acuerdo a las existencias fisicas de bienes en cada almacén.




