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Para efecto del proceso de seguimiento, monitoreo y control, en el periodo comprendido entre el 09 al 31
de agosto y del 01 al 30 de septiembre de 2024, se verificd la entrega de la modalidad racién preparada
en sitic estrategia residencias escolares, segin los documentos técnicos de nutricidn revisados y

autorizados en actas de mesa de trabajo del 09 de agosto de 2024:

1. CICLO DE MENU
Las ciclos de mend establecides segin mesa de trabajo del 09 de agosto para la modalidad de atencidn

raclon preparada en sitio estrategla residencias escolares complemento alimentario desayuno,
refrigerio, almuerzo y cena durante los periodos del 09 al 31 de agosto y del 01 al 30 de septiembre de
2024, ne fueron modificados, nl actualizados y se encuentran adjuntos. -

2. MARCAS VALIDADAS Y APROBADAS RE ] I
Al realizar la validacidn de cada uno de los productos a utilizar en el programa de alimentacion escolar | '
PAE del Departamento de Casanare, tentendo en cuenta lo estipulado en el anexo técnico de calidad e
inocuidad y la herramienta DB Nutrientes criticos de! anexo técnico de alimentacidn saludable y
sostenible, a continuacion, se relacionan los productos y marcas que fueron autorizados para su uso en
el PAE, estrategia residenclas escolares, por parte del operador UT PAE INTERNADOS CASANARE 2024,
mediante validacidn de fase preoperativa y oficlos INTER-PAECAS-007-2024, INTER-PAECAS-022-2024,

INTER-PAECAS-028-2024 y INTER-PAECAS-034-2024,

Modalidad racidn preparada en sitio estrategio residencios escolares

VALIDACION FICHAS TECNICAS MODALIDAD RACION PREPARADAENSITIO
CLASIFICACION PRODUCTO MARCA VRN FY Sl i
DE 2021
ABARROTES _Almiddn de maiz, crudo | Maizena Cumple. —
Rosalinda, zapatoca, | Cumple. Dado que @ registro
ABARROTES Leche de vaca, entera, en | alkosto, aro, los sanitario aprueba leche entera
palvo ibafiez, mua v en polvo azucarada se aclara
unidos fque su usa MO esta permitids. |
ABARROTES hashe e ‘;";:;’"“'a' BN | cosmolac Cumple.
ABARROTES techde ”;::Ii‘;“‘m' " | Miramonte Cumple,
ABARROTES Panela Mega panela FRS Cumple.
ABARROTES | Aceite de soya ﬁ{gggg_- team  |Cumple. Aceite de girasol
ABARROTES gal ! sal refisal ﬂumpll.!: o
ABARROTES Azucar blanco, granulado | Incauca Cumple.
Mo cumple. La ficha técnica
ABARROTES Mantequilla La buena presentada comesponde a
i margaring.
ABARROTES Mawnesa,__g:.:_ll_'l sal Fruko Gl.rl'l'lﬂl_ﬂ.
ABARROTES Mayonesa, con sal San jorge Cumple.

Yopal {Casanare), Calle 14 #0g-04- Celular No. 311 2632150
Correo Electrénico: asesoriayconsultorlaedelmira@gmail.com
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Aseaorisa i Consuliorias
Chocolate, en pastilla, i
FERAREEES con azlicar Quesada i
Harina de trigo,
ABARROTES fartificada, todo cumple.
propasito, cruda |La nieve
Café, tostado y molida,
ABARROTES o0 paliie Aroma Cumple. _
ABARROTES Harina de ﬂ'lalh' blanca, |La soberana - Cumple;
precocida areparepa ;
ABARROTES Fideos la nieve Cumple,
| ABARROTES Fideos Doria Cumple.
Avena en Hojuelas, ]
ABARROTES Pracocitls Toning Cumple. —_BN
Bocadillo p dulce de
ABARROTES guayaba, tradicional El puma Cumple.
ABARHDTES Pasta espagueti la nieve Cumple.
.ﬂBAFtFI'UTES Pasta equgueli Doria Cumple,
ABARROTES ~ Uva, deshidratada Frutos secos Itda Cumple.
Mo cumple, La ficha bécnica no
ABARROTES Harina de platano, cruda | Nutriplatano reporta registro, permiso o
nnﬂ_i!natlﬁn. sanitaria,
ABARROTES Achiote el rey No cumple.
; Mo cumple. Mo tiene aporte
DERIVADO CEREAL Ga"e'ai::;?m’ hHe Salricas nutricional reportado en ficha
_ _ tecnica.
Pan blanco, tipo molde,
DERIVADD CEREAL | . %
homeado Horneaditos s .
Pan blanco, regular,
DERIVMADO CEREAL B Trigus Cumple.
No cumple. Supera el maximo
pongqué blanco, regular, : %
DERIVADD CEREAL sin cubliatta hormsada Trigus permitido para azdcares
totales,
DERIVADO cereaL|  Mogola, integral, Cumple.
horneada Trigus
Queso fresco, semiduro,
LACTED semimagro, tipo doble Cumple.
Crema Llano lactens
No cumple. Supera el maximo
permitido de sodio, dada [a
necesidad de aranque s
LACTED fogurt, hEhlh!e' entero, Colfrance y maquila | permite su entrega salo en el
Con ardcar
despacho comespondients a la
semana del 12 al 18 de agosto
de 2024,

Yopal (Casanare), Calle 14 #09-04- Celular No, 31 2632150
Correo Electranico; asesoriayconsultoriaedelmira@gmadl.com
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urt, bebible, entero,
LACTED _*""5 s Peslac Cumple.
LACTED H:un;ﬁls, entera, con azicar | Peslac Cumple.
LACTED Crama de leche Er:ﬂ"";“ lechesan- | eumple.
Guesa fresco, semiduro,
LACTED semigraso, tpo Cumple.
campesino Llano lacteos
LEGUMINDSA Frijol bola roja, crudo | Su despensa Cumple.
LEGUMINDSA Frijol bola roja, crudo | Maritza Cumple.
LEGUMINOSA Garbanzo, crudo Su despensa Cumple.
LEGUMINOSA Lenteja coman, cruda | Su despensa Cumple.
LEGUMINOSA Arveja seca, cruda 5u despensa Cumple.
LEGUMINOSA Arvejaseca, cruda | Maritza Cumple.
PROTEICO Huevo de gallinag, entero, | 100% huevos ;?n Cumple. Tipo A
erudo _|amor - integrativa
Marvaez Colombia | Nocumple, No se aporta
PROTEICD Res, carne magra, cruda | sas - centro cadera y | autorizacidn sanitaria, ni
bola de plerna COnCEpto sanitario.
PROTEICO Pollo, pechuga con plel, | Superlineas Cumple, Producto fresco
cruda internacional congelado sin marinar,
Mo cumple. Mo se aporta
PROTEICO Cerdo, carne magra, Marvae: Colombia auturlzaz:n i ﬂp: ol
eruda sas - pulpa concepto sanitario.
’ ; Mo cumple. Ko se aporta
PROTEICO Carne li:;;samuhda :;a!.waer Colombia aLrtna‘Iza:irin Hn"ar::? ni
~Pulpe concepto sanitario,
OTROS Agua en bolsa | brisas del llano Cumpte.

Nota: Es importante mencionar que durante el pericdo del 09 de agosto al 30 de septiembre de 2024
e hizo uso de las marcas que CUMPLEN v gue fueron aprobadas por interventoria en la operacion del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE estrategia residencias escolares.

3. ROTACION Y PERIODICIDAD EN LA ENTREGA

Para el periodo comprendido entre el 09 al 31 de agosto v del 01 al 30 de septiembre de 2024 se inicla
la entrega del cicio de mend ask:

Agosto: Iniclo semana 3 mend No 11 el lunes 12 de agosto de 2024 finalizando el 31 de agosto con el |

suministro de la semana 1 menu Mo 21,

Septiembre: Inicio semana 1 menud Mo 22 el domingo 01 de septiembre de 2024 finalizando el 30 de
septiembre con el suministro de la semana 2 mend No 06,

Las entregas de las materias primas se realizaron entre jueves, viernes y sdbado, con el fin de parantizar
la prestacion de servicio de lunes a viernes de cada semana, a excepcion del despacho del 9 de agosto
debide al arranque del programa fa logistica se Hevd a cabo el viernes, sabado y domingo.

Yopal {Casanare ), Calle 14 #o09-04- Celular Mo, 30 2632150
Corren Electrdnico: asesorayconsultoraedelmiraf@gmail.cam
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4. INTERCAMBIOS AUTORIZADOS
Durante el periodo comprendido entre el 09 al 31 de agosto v del 01 al 30 de septiembre de se realizd [
solicitud de Intercambio para la modalidad racién preparada en sitio complemento alimentario

almuerzo ¥ racion industrializada, de la slguiente manera:

* Conforme a correo electrénico del 23 de agosto de 2024, donde se solicita intercambio
semana 1, modalidad racidn preparada en sitio estrategia residencias escolares,
correspondiente al periodo de 26 de agosto al 01 de septiembre de 2024, se aprueban

los sigulentes intercambios:

Estrategla residencias escolares _
MENU | COMPONENTE |  TIEMPO DE PROGRAMADO INTERCAMBIO |
COMIDA _ _ AUTORIZADD _ ;
1 Bebida ldctea Refrigerio® sorbete de mora en | Sorbete de tomate de drbol
e leche én leche
ﬁ;;ia Wirutes an Cena Juge de mara Jugo de tomate de drbol !

* Conforme a correo electrdnico del 03 de septiembre de 2024, donde se salicita i
intercambio semana 2, modalidad racién preparada en sitio estrategia residencias
escolares, correspondiente al periodo de 02 al 08 de septiembre de 2024, se aprueban

los siguientes intercambios:

Estrategia residencias escolares

MENU | COMPONENTE TIEMPO DE PROGRAMADO INTERCAMBIO —‘
 COMIDA p  AUTORIZADO |
10 Bebida lictea Refrigerio Sorhete de feljoa Sorbete de guayaba | |

* Conforme a correo electrénico del 13 de septiembre de 2024, donde se solicita
intercambio semana 4, modalidad racién preparada en sitio estrategia residencias
escolares, correspondiente al periodo de 16 al 22 de septiembre de 2024, se aprueban |

los siguientes intercambios:

Estrategia residencios escolores y =
MENU | COMPONENTE TIEMPO DE PROGRAMADO | INTERCAMBIO
COMIDA ___ AUTORIZADO
s Bebida (frutas en | Almuerzo Limonada de panela con | Limonada de panela con t
| Jugo) limdn Tahigl limén mandaring
17 Bebida {frutas en | Refrigerio Jigo dé rilngs Jige de guayaba
L= [uga) |

* Conforme a correo electrénico del 13 de septiembre de 2024, donde se solicita
intercambio semana 1, modalidad racién preparada en sitio estrategia residencias
escolares, correspondiente al periodo de 23 al 29 de septiembre de 2024, se aprueban

los siguientes intercambios:

Yopal (Casanare), Calle 14 #09-04- Celular No. 311 2632150
Correo Electrdnico: asesoriayconsultoriaedelmira@gmail.com
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| Estrategia residencias escolares : '
MEMNL COMPONENTE TIEMPO DE PROGRAMADOD | INTERCAMEBID
COMIDA - AUTORIZADD
Bebida [frut C
| 1 jugo) Vircibay en | il | lugd de mango Jugn de maracuya |
-#;rawg/‘

s - —=
EDELMIRA $IERRA GUTIERREZ
Representante legal
Contrato 1445 de 2024

Yopal {Cazanare}, Calle 14 #05-04- Celular No. 311 2633150
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INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 2 AL 31 DE
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IETITUCKINES EDUCATIVAS ORCIALLS DEL DEPARTAMENTO DE CASAMARE, "
INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 2 AL 31 DE

INFORME DE AVANCE N. 01

AGOSTO Y DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024

ANEXO 44

Cronograma de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares
periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de 2024, contrato N°.
INTERNO 1402 DE 2024 |

I
|
|
|
4

Correo Electronico: intervenloriaresidenciaescolar@gmail.com
Celular; 3112632150




yASel



m..._r
j €
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j OBETD: “HEALLZAR  INTENVENTOHIA . TECRICA, ADSAINIGT RATIVA, IURIDICA, FIMANCIERS, VERSION: 01
L-l--nlﬂ-.-d'\-ﬂ‘I Bty & EEINTABLE ¥ AMBIENTAL A L& IMPLEMENTACIIN DEL SERVICAT DE ALMENTACION ESOOLAR f—————
M T PARA LO ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESTDENCIAS ESCOLARES DE LAS |  pecHA: 08/07/2024
INSTITLURCIOMES EDUCATIVAS OFICUALES DEL DEPARTAMENTO OF CASAMARE =
INFORME DE EJECUCION DEL PERIODD DEL 2 AL 21 DE

INFORN VARCE N, 01
BV VAN CE N, G AGOSTD Y DEL'1 AL 30 DE SEPTIEMIBRE DE 2024

ANEXO 44.1

Informe de visitas técnicas de seguimiento y control a prestacién de servicio en
Comedores Escolares periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de
2024, contrato N°. INTERNO 1402 de 2024
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INFORME DE VISITAS
TECNICAS DE
SEGUIMIENTO,

MONITOREO Y CONTROL

%)

ASESORIAS Y CONSULTORIAS
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
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EORUCATIVAS OF CIALES ML DEFARTAMENTD DL CALANAN"

CONTRATO DE CONSULTORIA
No. SECOP Il CAS-0AJ-CMA-001-2024 NO. INTERNO 1445 DE 2024

OBJETO DEL CONTRATO:

*REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE"

CONSULTORA;
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VISITAS TECNICAS DE SEGUIMIENTO, MONITORED ¥ CONTROL
PERIODO: DEL 02 AL 31 DE AGOSTO DE 2024

YOPAL - CASANARE
2024
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VERSHIN: 01

ORIETO OfL CONTRATO) “SCALIZAR WTEHVENTORD TECMICA,  ADMINSTRATIVA, JURICA, FINANDERA,
COMNTARME ¥ ARANIENTAL A LA IMPLIMENTACON BEL SENVICKD DE ALIMENTACIOM ESCOUAR PARA LO%
FATUNHANTES MATRICLEADDS EN LA WMODAUDAD DE RESIDEWMCIAYS [SCOLARES DR LAY INSTRTUACICHSE S
EDUCATIVAS DHCIALES DL DEFARTARENTO DE CASANARE™

FECHA: 28,2024

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1445
de 2024 cuyo objeto es: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMEMTD DE CASAMARE" fue realizado el seguimiento al Contrato
Interadministrativae N° SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-012-2024 ¥ N® INTERWNO 1402 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD" y cuya ejecuciaon se realiza por la empresa RESGUARDO INDIGENA

CAND MOCHUELD,

Por consiguiente, se plantea la presentacidn del actual "Informe de visitas técnicas”, el cual expone el proceso de
seguimiento, monitoreo y control que adelantd la firma consultora “EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ" en ¢l periodo
comprendido del 02 al 31 de agosto de 2024, durante la fase de operacion del Programa de Alimentacidn Escolar -
PAE modalidad racidn preparada en sitio (PS) estrategia Residencias escolares, (Desayuno, Refrigerio, almuerzo y
cena); teniendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacidn Escolar — PAE que ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en
articulacion con el Ministerio de Educacion, a través de la resolucion 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual
forma cumpliendo con los estandares de calidad e Inoculdad Alimentaria sujetos a la normatividad Vigente
{Resolucion 2674 de 2013 de Ministerio de Salud y Proteccion Social). ¥ sus anexos técnicos de Alimentacion
saludable, Calidad e Inocuidad, Participacién cludadana, seguimiento y monitoreo, administrativo y financlero, y
compras publicas locales, necesarios para la Implementacién y operacion del Programa de Alimentacién Escolar -

PAE.

Yopal (Casandrn), Calle 14 Ma, 09204 = Celular Mo, 3112532150
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INTERPAE-RESG: 2024

DRETD (L COMTHATE: “REALZAR PMTERVEWTORM TECMMCA, ADMINATRATIVA, [LIRKNCA. FIMANCIERA, VERSION: 01
COMTADLE ¥ AMBINTAL A L& IMPLUERSENTACION DEL SERVICKD OF ALIMENTACKMM ESCOLAR PARA LOS
[STUGAMTES BSATRCULADDS EN LA MODALDAD OF APWDENCIAS [SCOLARTS OF LAS INSTRTUTCIONDS FECHA: 2/048/2024

PO ATIVAS CHICIALES DL DEFARTARSENTD DE CASANARL®

2. MARCO NORMATIVO

Resolucidn N°. 018858 del 11 de diciembre de 2018: "Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos -
Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacidn Escolar - PAE para Pueblos

Indigenas”.

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se otorgan herramientas para que los padres de familia realicen un
acompafnamiento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE. Norma que faculta para que la comunidad
vinculada al Programa pueda realizar un eficaz acompaflamiento al Programa de Alimentacion Escolar (PAE). En
este orden de Ideas, el articulo Primero sefiala que “la operacidn del Programa de Alimentacion Escolar- PAE -
tendrd vigilancia de la comunidad educativa, preferiblemente de las asoclaciones de padres de familia y de los
docentes que hacen parte de la institucién educativa beneficiaria para la prestacian del servicio”, De esta manera
es claro que esa vigilancia y acompafiamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrollo contractual,

incluyendo todos sus componentes,

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover la participacidn de pequefios productores locales
agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de
alimentos, fundamentando su d@mbito de aplicackén en el articulo 39 que determina como obligatorias . las
disposiciones para todas las entidades publicas de los distintos niveles que manejen recursos publicos y demanden
de manera directa o indirecta alimentos para el abastecimiento y suministro de productos agropecuarios. De la
misma manera es extensiva la disposicion a las entidades contratistas de derecho privado que suministren dichos

alimentos.

Memarando 0441 de 0B de agosto de 2022: Gobernacidn de Casanare. Quien establece que la compra publica de
alimentos que se origina en of PAE Departamental, debe darse prioridad a la bisqueda y seleccidn de proveedores
locales en el departamento de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demas departamentos
mencionados. Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 y la Resolucion

0335 del 23 de diclembre de 2021,

Resolucién 2674 de 22 de jullo de 2013: Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 013 de 2012 y se
dictan otras disposiciones.

Resolucién nimero 5109 de 2005: por |a cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado
o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consuma humanao,

Resolucion 810 de 2021; Por el cual se establece el lineamiento técnico sobre los requisitos de etiquetado
nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humano.

Resolucién 2492 de 2022: Por la cual se modifican los articules 2, 3, 16, 25, 32,37 y 40 de |a Resolucion 810 de 2021
que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los

alimentos envasados y empacados para consumao humanao.

Wopul [Casanare], Calle 14 Mo, G9-0d - Celutar No. 31116321150
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DERTY DEL CONTRATOD “REALLZAN INTERVENTORIA TECMICA. ADMINTTAATIVA, IAEIDICA,  FINANCEIRA, VERSION: 01

CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA BAPUUMENTACKIN L SERWVCED DL ALBINTACESN [SCTNAR PARA (D% — |
ESTUMAMTES MATRICUIARDS EN LA WODALIDAD OF AESDERCIAS TSCOLAREY 00 LAY IRSITTUCIONES FECHA: 2fORf2024
LOUCATIVAS OFICIALLS D0 DIPARTAMENTO D0 CASANARTS

3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccion, vigilancia y control, ¥ adoptan las acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el
cumplimients de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. (Resclucion 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: "5on los principlos bdsicos y practicos generales de higiena en la manipulacion,
preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporie y distribucién de alimentios para consumo ,
humano, con el objeto de garantizar gue los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con [
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo gue se disminuyan los rlesgos Inherentes a la produccion®,

(Resoluckdn 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento gue hace que cumpla con las condiciones establecidas en la
normatividad vigente, incluyendo aquellas gue lo hacen apto para el consumao y que satisface las necesidades en el
marco del Programa de Alimentacion Escolar,

Complemento Allmentario: En los términos del articulo 52, de la Resolucidn 335 de fecha 23 de diciembre del afio
2021 expedida por la UApA, éste “corresponde a los allmentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios
del PAE para su consumao durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones Diarias
de Emergia vy Mutrientes por nivel educative y tipo de racldn en un tiempo de comida. Persigue entonces
complementar la alimentacidn que los beneficiarios reciben en su hogar.”

Ciclos de menis: Hace referencia al conjunto de mends diarios, derivados de una minuta patrdn, establecidos para
un nimero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo. Los ciclos de mends son disefados por
el profesional en Nutricidn y Dietética, con tarjeta profesional, de la Entidad Territorial y entregados al operador

para su aplicacion, [Adaptada M5P51).

Etapa preoperativa: Previo al inicio de la prestacion del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el
contrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alll establecidas y acorde con los lineamientos
Técnicos Administrativos del PAE, el operador deberd seguir la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
Inoculdad, a fin de garantizar la prestacion de servicio de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de alistamiento, gue le permita realizar el reconocmiento de las instituciones
educativas (zona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestard el servicio de
alimentactdn escolar para el caso de la racidn preparada en sitio y comida caliente transportada, y la infraestructura
para el almacenamiento y distribucion en el caso de la racion industrializada; asi mismo, debera realizar el
inventario, estado y condiciones de Ios equipos v utensilios con gue cuentan las sedes educativas,

Etapa operativa: Para el inicio de la prestacion del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el contrato
al operador u operadores conforme a las especificaciones alll establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos
Administrativos del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del cumplimiento de los puntos de control
pstablecidos para todas las actividades, de acuerdo con cdmao se describe a continuacion,

Yopal {Casanare), Calle 18 No. 09404 - Celuls Mo, 3113653150
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INTERPAE-RESG- 2024
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Idoneidad de un bien o servicio: "Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
producido, asi como las condiciones bajo las cuales se debe utilizar en orden a la norma y adecuada satisfaccion de

la necesidad o necesidades para las cuales esta destinado”. (Literal d) art. 1, Decreto 3466 de 1982).

Inocuidad: “Es |a garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y consuman
de acuerdo con el uso al que se destina”, (Ministerio de Salud y Proteccion Social, 2013},

Pia Alimentario Indigena Propio- PAIP; Es una estrategia de programacién alimentaria mediante la cual los pueblos
indigenas determinan los menus que se suministraran en los establecimientos educativos a traves de la

implementacién del PAE, bajo la modalidad de Olla comunitaria.

Dlla Comunitaria: Ex una tradicion ancestral de los pueblos indigenas: Es una tradicion ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacion propla y fomenta la
convivencia armdnica, cohesion del pueblo, solidaridad, reciprocidad, la reduccion de costos y el buen vivir, Esta
tradicidn dispone que la preparacion de alimentos se realice para todos los estudiantes del establecimiento
educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacion y aportes.

— S -

Manipulador de alimentos: “Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacién, procesamiento, preparacidn, envase, almacenamiento, transporte y expendio de

alimentos”, {Resolucidn 2674 de 2013),

e

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizacion directa, fraccionamiento o conversian en alimentos para consumo humano, {Resolucion 2674 de

2013).

Modalidad de atencidn: Hace referencia al proceso y lugar de elaboracion y preparacion de los alimentos a
suministrar, En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida caliente transportada e |

industrializada. (Definicidn propia UApA) Articulo 6, Resolucion No. 335 de 2021),

Motificacion sanitarla: Nomero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de menar riesgo en salud publica con destino al consumo humano, |Resolucidn 2674 de 2013)

Operador Indigena: Es agueila autoridad indigena, cabildo, resguardo y/o asociacidn de autoridades tradiclonales
en su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y organizacion indigena en su condicion de entidad sin
animo de lucro, contratada para ejecutar el programa de alimentacion escolar en aguelles establecimientos
educativos que atlenden poblacion mayoritariamente indigena o que se encuentren en territorio indigena.

Praveedor o expendedor: "Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al pdblico en general, o a una
parte del ¢l, a cambio de un precio, uno o mds bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccion de una o mds necesidades de ese pablico”. (Hteral b) art. 1, Decreto 3466 de 1982)

Wapal (Cetsnarel Calle 14 Mo, 09-0:4 = Colalar Bo, 3112612150
£ mall [nferventoriareddencasscclan@gmall.com




Ll

INTERPAE-RESG-2024

ORIETD DEL CONTRATO; “REALIZAR STTRVENTORA TECKCA, ADMMINSTIATIVA, JURDICS, FINANCITL, VERSION: 01
CONTARE ¥ ARTHIENTAL & LA SAFEMENTACION DEL SERACE DF AUSAENTACKNN ESCOLARN PARA LOL
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EDUCATIVAS QFCMALES DIL DEPARTAMENTD DE CASSMARE"

Racidn: Conjunto de alimentos conformantes del complemento alimentario segun tipo v modalidad de
suministro, entregado a los benefliciarios del PAE de acuerdo a las porciones definidas para cada grado y nivel

educativo. [Definicidon Propia UApA],

Suministro; Para efectos del presente anexo, la expresion "suministre”, acope la acepcicn gramatical de accién v
efecto de proveer algo; para el cazo del PAE, se entenderd como la forma establecida para la provision de bienes,
alimentos, servicios ¥ elementos propios del Programa para el logro de su objetivo.

Trazabilidad: "Proceso que permite |dentificar una especie vegetal desde |a produccion de la semilla hasta la
adquisicidn de los productos vegetales terminados por parte del consumidor final, incluida fa produccién de |a
semilla; la trasformacion, procesamiento, transporte, distribucion y comerdalizacion, ¥ demas informacion
asoclada a todos los eslabones de la cadena productiva®. {Articulo 2.13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuarko, Pesquero v de Desarrollo Rural, en lo relativo a la creacion

del Sistema de Trazabilidad Vegetal).
4. OBJIETIVOS

4.1 OBIETIVO GENERAL

Determinar 8l cumplimiento de los aspectos técnicos evaluados a través de visitas del seguimiento, monitoreo
y control a la operacion del Programa de Allmentacidn Escolar - PAE, en el marco de la ejecucidn del Contrato
Interadministrativo N* SECOP Il CAS-0AJ-CDCI-012-2024 ¥ N* INTERND 1402 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL

RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD"

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

¥ Realizar seguimiento ¥ monitoreo a la entrega de las raciones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residencias escolares conforme a los cupos registrados en el Sistema
Integrado de Matricula =5IMAT, los documentos técnbcos de nutricion aprobados y las condiciones de calidad @
inocuidad establecidas en la normatividad sanitaria vigente,

«  Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, que permitan
subsanar v evitar la incidencla de estos, de manera oportuna, garantizando la prestacion del servicko durante los
dias calendario escolar,

«  Consolidar e Identificar acciones carrectivas oportunas que contribuyan al fortalecimiento de los estindares de
calidad g inocuidad, la alimentacién saludable y los mecanismos de participackdn cudadana necesarios para [a
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarkos prionzados para la operacion PAE bajo la modalidad Racion

Preparada en Sitio (PS) Estrategia Residencia Escolar (RE).

¥ops [Cassnare), Calle 14 Mo, 09-04 = Cehilar No. 3112632150
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ORETD DIl COMTRATO: “REALUIAR INTERVENTO TECRICA, ADMINSTRATIVA, JURIDICA, FInARCH A,
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitoreo y control técnico realizados para |a entrega de la modalidad
Racién Preparada en Sitio (PS), Estrategia Residencia Escolar (RE) en las instituciones educativas aficiates del resguardo

indigena.

6. METODOLOGIA

Para establecer el presente seguimiente, la firma consultora realizo visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar
el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la Implementacion del PAE en la modalidad racidn preparada
en sitio (PS) Estrategia Residencia Escolar (RE). A continuacion, en la Tabla No. 1 se relacionan los formatos sugeridos
por la UApA y adaptados por interventoria para la verificacion en campe.

Tabila 1. Formatos para visitas de seguimiento, monitoreo y control del PAE.

1, Formato de condiciones de operacion racién preparada en sitio con enfogque
diferencial,

2. Formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racion preparada en sitio
Racidn preparada en sitio con enfoque diferencial.

3. Formato de informe fotogratico visita técnica de seguimiento y control comedores
escolares modalidad racidn preparada en sitlo modalidad residenclas escolares.

Asi bien, en lo referente a los pardmetros calificables durante las visitas de campo de Interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituclones Educativas conforme a cada modalidad del PAE (Ver Tablo No, 2).
En consecuencia, para el andlisis de resultados se tuvo en cuenta diez (10) enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (PS), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en items especificos desde la Tablo

No. 2 ala Tebla No. 4,

Tabla 2. Aspectos a evaluar en la verificacidn del PAE segin modalidad de servicio

I Plan de saneamiento (Programa de limpleza y desinfeccion) - o
I _Control de plagas =
i Manejo y disposicidn de residuas sdalidos y liquidos
v .ﬂ.hmt'erfimlen_tn de agua . N
= v Personal manipulador culturalmente idoneo =
Wi Condiciones de distribucidn y transporte en recepeldn de matesia prima
Vil Almacenamiento B s
Wil Preparacion, ensamble y distribucion.
1% Aseguramiento y control de la calidad il
X | Participacién Ciudadana.
Xl Dbligaciones contractuales

Yeqal (Cazanare), Cabe 14 No. 09-04 - Celulss Mo, 3112630150
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN 5ITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacian racidn (PS)

1 Todas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpleza, se evita la
acumulackén de agua y los registros son adaptados y diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna,

e P

2 | Seaplican protocolos para la limpéeza y desinfeccidn de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cublertos, pocillos,
bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y bos registros son diligenclados correctamente y oportuna,

3 | Losimplementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el asen,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecide.
4 | Losequipos, utensillos y menaje empleal:h:-s se [impian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes

al uso v a la cornosidn,

Na se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

6 | Se realiza un control de plagas y se cuenta con los sigulentes documentos soporte; diagndstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccidn interna, documentacidn de empresa fumigadora, fichas téenicas. 5e encuentran

enciadas de forma adecuadn y oportuna, Fecha de la dltima fumigacion:

8| la clasificacion de residuos s.dllr.‘lus se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa du:unmn'ml
Adickonalments, los residuos salidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o

proliferacion de plagas.
g9 | El manejo de ‘los residuos liguwidos v sélidos no representa resgo de contaminacidn para los alimenios il para fas |

superficies en contacto con estos,

Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario,
hermitico y se encuentra en constante circulacion, ademds tiene la capacidad suficlente para un dia de produccién.

Se realiza la limpieza y desinfeccidn pertddica del tanque de almacenamiento de agua potable. Fecha de la ultima
ieza y desinfeccién realizada:

11
lim

12 | El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.

13| Cuenta con la dotacidn mmpleti limpia, en buen estado y hace uso adecuada de la misma de acuerdo con lo

pitablecido en la nnrmal:nrldad.u_lgentu
14 | Cumplé con bas BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a o establecido en la normatividad vigente,

15 | Los vehiculos utilizados para el transporte de alimentos, garantizan las condiciones minimas requeridas para evitar la
contaminachdn de los alimentos, haciendo uso de cavas, canastiltas y embalajes limplos que protejan el alimento.

16| Las materias ptlnms., s& reciben en un lugar limpio ¥ en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion
o alteracién de las caracteristicas proplas de cada producto.
17| Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la matesia prima recibida y existen controles (fecha de
vencimiento, lote y cumplimiento de la Resolucidn 5109 de 2005 y demas normatividad vigente),

Yapal [Casanste], Calle 14 Mo, 904 = Celalar Mo, 3112632150
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18 | Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos ¥ cirnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resobuciin 2674 de 2013 y normatividad sanitaris vigente.
19| Se almacenan los productos de acuerdo con las caracter(sticas de los mlsmn: en sitios adecuados minimizande EI

riesgo de contaminacion.
20| Los aimentos y materlas primas se encuentran libres de presencia de mhn abombamiento, pérdida del vacio, fecha

e i

21| El rotulade y etiguetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Hﬂﬂ'mﬁl'i 5108 de

2005 y demas normatividad vigente.
22| Los reglstros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracidn v congelacidn son diligenciados

correctamente i so reglizan de manera oportund

23| Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen bos alimentos
de posibles riesgos de contaminacion.
2| Se lavan y desinfectan los tmppques., Im alimentos o materias primas crudas como IH.IHIE, verduras y hortalizas y
productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccian,

25| Los procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacion.

26| Los tiempos de exposlcidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibles riesgos de contaminacion, Adicionalmente, los procesos de descongelacion requeridos se realizan de

-----

27| Todos los m-mp-lrm:n’rns estén libres de contaminacion fisica, hh:rdnglm, guimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad o inocuidad,
28| Serepartan las necesidades de los equipos, segin lo establecido en los manusles del fabricante y se garantiza el buen
uso y estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para [a operacion

25 | Se dispone del men:nje suficiente para cada modalidad, de acuerda al nimero de raclones y presenta buen estado.

31| El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha técnica del PAE (identificacién de ia ET y de la sede educativa,
nimers de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio
de atencidn, nismero de contrato o convenio, nombre o razdn social del operador, canales de atencidn al ciudadana)

32| Seencuentran publicado el ciclo de mend autorizado para la ejecucidn del contrato.

13| Laentrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida (Formato anexo
check list elementos de aseo).

Tabla 4. Parametras técnicos evaluados en formato de requerimientos alimentarios y nutriclonales racién {P5) con
enfogue diferencial

Sa cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cdlculo de las minutas aprobadas, multiplicadas
por el ndmero de servicios y tipo de mend
£l ment del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de mends y minuta patran a-duptada

El r.u:h: dc mmu s¢ ejecuta bajo las Esp-e:Ihc,auunes técnicas definidas,

El ment entrega:k: segun e tipo de complemento corresponde a lo pmgrimidn ¥ aprobada.

L e B | S
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Todas Ia”'.: prepara:i-ﬁ;es gue se incuyen en el ciclo de mends cuentan con su respectiva receta estandarizada,
_ El menu 'entreg_a:pn alos EEEinhr‘l-'tE& tiende aspecto ét}actlm ylhuena p;l-'e.ﬁentaclén.

a Se cumple con los horarios e distribucitn establecidos pa?a ef servicio ¥ Mo S8 geEneran Felrasos.
g En el ciclo de In_ﬁlnulas incluye alimentos y/o preparaciones proplas del territorio

10| La gc.eplahllir.:lad de los alimentos prupar::lgﬁ_:li__ndetuaﬂa. .

11| Eldesperdicio de alimentos en |4 etapa de descomide &5 bajo. |

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los parédmetros anteriores, fueron calificados mediante criterios de
estudio: (1) cumple, {0) no cumple, (NA] no aplica y {NO) na observado, para ser totalizados ¥ comparados segln
pardmetros dados por la UApA, relacionados en |a Tabla No. 5.

Tabla 5. Puntos de corte para calificacion de visitas — UApA.

La Informacidn  obtenida de las visitas de campo, es notificada mediante correo electranico
Intory riaresidenciaescolar@gmall.com, con oficio remisoria, relacionando cada una de las visitas y el respectivo

esciner de las mismas.

7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS
7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS

El seguimiento, monitoreo y control de la ejecucion PAE, es un proceso gue se evalla conforme a las especificaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administ rativos del PAE, @ traves de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccidn de informacion y andlisis que determina fallas y oportunidades de mejora
como alternativas de solucion para generar alertas tempranas que permitan la eficacia y efectividad del programa.

Por consiguiente, la firma consultora presenta el seguimiento realizado por medio de visitas de reconocimiento en
campo, las cuales buscaron recolectar informacion de los procesos del PAE desarrollados para la entrega de Raciones
Alimentarias en las sedes educativas oficiales del resguardo indigena, que se encuentran anexas al cumplimiento del
Contrato interadministrativo N* SECOP || CAS-OAJ-CDCI-012-2024 ¥ N INTERNO 1402 DE 2024, con objeto de:
"IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA CARO MOCHUELD" ejecutada por la empresa RESGUARDO INDIGEMA CANO MOCHUELD.
En este sentido, se reallzaron visitas téenicas de verificacion al desarrollo del programa, donde se elaboraron los
alimentos en la modalidad Racién Preparada en Sitio - estrategia Residenclas Escolares (RE), con tres tiempos de
comida: Desayuno, Almuerzo y Ceno a los nifios, nifias, adolescentes y {avenes matriculados en las Instituciones
aficiales del resguardo indigena cafio mochuelo durante los periodos de operacion del PAE comprendidos entre el

02 al 31 de agosto de 2024,

Yopal [Casanare] Calle 14 No, 0904 — Celular Mo, T112633150
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Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racion
preparada en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024 - modalidad Racion preparada en sitio (PS)

estrategia Residencias Escolares.

Murmwon Wayr Aurewon Wi 26,/08/3024 6313 | Deficiente

1 Hatocarozal

Tabla 8. Consolidado de visitas realizadas mediante actas de verificacion de condiciones de operacion racion preparada
en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024,

26082024

Lisa Manenl
hurewon Wayuri

1 | Hatocorozal
2 | Hatocorogal

Lisa Manen
__f_ulu_r_r'n'nn Wy

Aceptable

26/08/2024 ]

De las visitas anteriores, para el periodo de andlisis se reportaron dos (2} verificaciones de condiciones de operacion
racidn preparada en sitio (PS) “formate De condiclones de operacidn racidn preporado en sitio con enfoque
diferencial” y determinaron parcentajes de cumplimiento que se especifican por medio de la Columnas (%), junto

con el concepto de dicho resultada.

Ahora blen, en lo referente a fas graficas que presentan el porcentaje de cumplimiento, se Introducen las siguientes
ilustraciones que esquematizan los aspectos téenicos por periodo especifico y la comparacidn de las calificaciones

obtenidas en el desarrollo de las actividades de verificacion en campo.

llustracién 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos en la operacion del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residencias Escolares {RE) durante los periodos especificos del 02 al 31 de agosto de 2024,

LISA MAMNENI

% de cumplimiento de aspectos técnicos

Plan de sgneamients  EE——"—"—=" 500

Contiod de plagas

Manejo ¥ deposicion de residuos,..

Abastecimiento de agia

Personal mankpuladaor...

Almacenamienta

preparackin ensambbe y..,

Participaciimn chudaclana
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1 ——— R = i——
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UREW AYLRI

% de cumplimiento de aspectos técnicos

Plan de saneamicntn  EEESE————— | {1
Contral de plagay  ESS—_—— 0%
Manejo y disposiciin de residons.., IEEESS—————— 6%
Abastocimiento de agus  EEE——— 50
Personal manipulador... S — ] {15
Almacepamientn I 75 Y
preparacion ensamble y... EEE—————
Participaciin cludadan - ] ()0
Obligaciones contrictusles I ] (4%

0% 209 A0% 60% B0% 10KFH 120%

8. ANALISIS DE RESULTADOS

Por medio del perfil higiénico sanitario en el que se evaluaron aspeclos exlgidos por la Resolucién 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccién Social (MSPS), y teniendo en cuenta la caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades indigenas resolucidn 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar [as condiciones de ia
operacidn del Programa de Alimentacion Escolar [PAE) realizado por el RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD
para los estudiantes matriculados como internos y en los diferentes niveles académicos de las Instituciones
Educativas Oficiales del Resguardo Indigena cafio mochuelo, Todo lo anterior bajo el dezarrollo del Contrato
interadministrative No. 1402 de 2024, con el cual se suministra racion preparada en sitlo modalidad residencias
escolares, correspondientes a cuatro tres de consumo: Desayuna, Almuerzo y Cena.

A continuacion, se detallan los hallazgos detectados por el equipo interventor en las dos {2) visitas de campo
realizadas a las Instituciones Educativas del Resguardo Indigena cafio mochuelo en el periodo comprendido entre
el 02 al 31 de agosto de 2024: sedes Lisa Maneni Y Murewon Wayurl

PLAN DE SANEAMIENTD

En las visitas realizadas a la operacion del RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD, se constatd un porcentaje del
100% en misrewon wayuri y 50% en lisa maneni, frente a la aplicacion del Plan de Saneamiento evaluado, En el
periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias: no obstante, se determing durante las visitas
técnicas de segulmiento y control, que el personal manipulador de alimentos registrd, las actividades de los
programas (L&D, abastecimiento de agua, manejo y disposicidn de residuos sdlidos y liquidos y control de plagas).
de este modo y como actividad complementaria, los profesionales del equipo interventor, reallzaron durante las
visitas técnicas capacitaciones al personal manipulador explicando la importancia de esta accion en todas las etapas
del proceso de preparacidn de alimentos,

Yopal (Cakenane), Calle 14 No. 09-04 = Celuler Mo, 311363450
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CONTROL DE PLAGAS

Las plagas representan una gran amenaza para la higlene y la inocuidad en los servicios de alimentacion, debido a
gue son transmisoras de enfermedades y facilitan la propagagion de todo tipo de bacterias, virus y Rérmenas
perjudiciales para la salud del consumidor, es por ello que gl operador del RESGUARDOD INDIGENA CARND
MOCHUELD, realiza un programa de control de plagas de acuerdo con la narmatividad vigente y realizar todos los

procedimientos necesarios para su vigilancia y control.

MANEIO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDO Y LIQUIDOS

El correcta manejo de los residuos de restaurantes £s impartante ya que, debido a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorganismos e incluso plagas. En este sentido, la acumulacian de
los desperdicios del servicio de alimentacion puede constituir un problema sanitario de primer orden, por ende,
debe existir en cada comedor escolar recipientes de material sanitario para la recoleccion de residuos salidos, la
clasificacidn de los mismos y retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacion
de plagas. Los recipientes deben estar bien ubicados e identificados conforme a la normatividad sanitaria vigente.
La evaluacion de los criterios previamente mencionados, arrojd durante el mes de agosto una calificactdn del 66%
&n murewon wayuri y 100% del cumplimiento en lisa manern,

AR CIMIENTO DE AGUA, CUMPLIMIENTO DEL 50°%

el operador RESGUARDO INDIGENA cARD MOCHUELD, cumplid con el 50% en la limpleza y desinfeccion periodica
de tangue de almacenamiento de agua potable segln legislacion vigente, sin embargo no se evidencia en |a visita
a campo el diligenciamiento de los formatos como soporte de dicha actividad.

PERS L MANIPULADOR CULTURAL DONEQ, CUMPLIMIENTO DEL 100%

Para el periodo objeto de informe del 2 al 31 de agosto dee 2024, En la ejecucion de las actividades de pperacion del
PAE dadas por el RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD, garantizaron el acatamiento del personal dina mizadar
auiliar de alimentos , a la normatividad sanitaria vigente (Resolucién 2674 de 2013), en relacion con la aplicacion
de las buenas practicas higiénicas y con los aspectos comprendidos en el Capitulo i, articulo 14 Mumeral 2 de la
misma legisiacidn, donde se exige el usa de la dotacién completa, en buen estado, de color claro, junto con
elementos de proteccion necesarios para los procesas de ¢laboracion (tapabocas cubriendo nariz y boca, cofia para

¢l cabello, guantes de manipulacian),

ALMA MIENTO MATERI RIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO, CUMPLIMIENTO DEL 75%

En los aspectos de almacenamiento de materias primas y producto terminado, se tienen en cuenta los requisitos
generates de B.P.M,, conservacion de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima. Tales criterios deben estar en cumplimiento de la legislacidn sanitaria vigente (Resolucién 2674 de 20 13}, la
narmatividad para el Rotulado y etiquetado de alimentos (Resolucién 5109 de 2005); asi como los Lineamientos

técnicos del PAE coordinado por el MEN.
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La evaluacidn de los criterios previamente mencionados, arrojd durante el mes de agosto una calificacidn favorable
del 75%. Durante la ejecucion, se perfecciono el arden y fimpieza en el almacenamiento de los [nsLmos;
encontrindose estos productos dentro de su vida atil y con fecha de vencimiento vigente, obedeciendo lo
estipulado en la Resolucian 5109/2005 del ministerio de salud y proteccion social.

PREPARACION, EN LE ¥ DISTRIBUCIO

Las condiciones de preparacién presentaron un compartamiento destacable para el periodo del 2 al 31 de agosto
de 2024, pues se logrd conseguir un porcentaje del 100% en lisa manenl y ol B3% en murewon wayuri, se logrd
verificar que los procesos de preparackon de las raclones se slaboraron en condiciones éptimas de higiene, limpieza
y conservacion, para evitar cualguler tipo de contaminacidn cruzada. Todo lo anterior, prueba el compromiso que
tiene los actores que elecutan las operaciones del PAE para los estudiantes matriculados coma internos en los
diferentes niveles académicos en las Instituciones Educativas Oficiales del resguardo indigena cafo mochuelo.

PARTICIPACION CIUDADANA

Durante el periodo de andlisis del presente informe, el operador del RESGUARDO INDIGENA CARO MOCHUELD,
presentd un desempefio favorable en los items de participacion ciudadana; lo anterior, con el cumplimiento de |a
publicacion completas (ficha tecnica del PAE, ciclos de men traducido al lenguaje UWA), en el comedor escolar de

la sede Lisa manenl y murewon wayun

OBLIGACI S CONTRACTU

En el periodo objeto de informe del 02 al 31 de agosto de 7024 e evidencié el cumplimiento de |a entrega de
slementos de aseo conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida,

ghle

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Representante Legal
Contrato de consultorfa No. 1445 de 2024
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EDUCATIVAS ORCIALES DL DEFARTAMENIO DE CATANANT

CONTRATO DE CONSULTORIA
Mo. SECOP Il CAS-0AJ-CMA-001-2024 NO. INTERNO 1445 DE 2024

ORIFTO NFI CONTRATO:

"REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE"

CONSULTORA:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VISITAS TECNICAS DE SEGUIMIENTO, MONITOREO ¥ CONTROL
PERIODO: DEL 01 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024

YOPAL - CASANARE
2024
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1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrate de Consultorfa Mo, 1445
de 2024 cuyo objeto es: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE" fue realizado el segulmiento al Contrato
Interadministrativa N* SECOP || CAS-OAJ-CDCI-D12-2024 ¥ N® INTERNO 1402 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD" y cuya ejecucion se realiza por la empresa RESGUARDO INDIGENA

CARD MOCHUELD.

Por consiguiente, se plantea la presentacion del actual “Informe de visitas técnicas”, el cual expone el proceso de
seguimiento, monitoreo y contral que adelantd la firma consultora "EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ” en el periodo

comprendido del 01 al 30 de septiembre de 2024, durante |a fase de operacidén del Programa de Alimentacian
Escalar - PAE modalidad racidn preparada en sitio (PS) estrategia Residencias escolares, (Desayuno, Refrigerio,
almuerzo y cenal; tenlendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estdndares y las Condiciones
Minimas del Programa de Alimentacidn Escolar = PAE que ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en
articulacion con el Ministerio de Educacion, a través de la resolucion 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual
forma cumpliendo con los estandares de calidad e inocuidad Alimentaria sujetos a la normatividad Vigente
{Resolucidn 2674 de 2013 de Ministerio de Salud y Proteccion Soclal), ¥ sus anexos téenicos de Alimentacion
saludable, Calidad e Inocuidad, Participacion ciudadana, seguimiento y monitoreo, administrativo y financiero, y
compras publicas locales, necesarios para la implementacidn y operacion del Programa de Alimentacion Escolar -

PAE.

Yopal (Casanane], Cate 14 No. 09-04 — Celalir Mo, 1113632150
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Z. MARCO NORMATIVO

Resolucién N°, D18858 del 11 de diciembre de 2018: “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos -
Administrativos, los Estindares y las Condiciones Minimas de Programa de Alimentacidn Escolar - PAE para Puehlos

Indigenas”.

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se otorgan herramientas para que los padres de familia realicen un
acompafiamiento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE. Norma gue faculta para que la comunidad
vinculada al Programa pueda realizar un eficaz acompafiamiento al Programa de Alimentacion Escolar (PAE). En
este orden de ideas, el articulo Primero sefiala que *la operacién del Programa de Alimentacidn Escolar- PAE -
tendra vigilancia de la comunidad educativa, preferiblemente de las asociaciones de padres de familla v de los
docentes que hacen parte de la institucidn educativa beneficiaria para la prestacion del servicio®, De esta manera
es claro que esa vigilancla y acompaflamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrollo contractual,

incluyendo todos sus componentes.

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover la participacion de pequefios productores locales
dgropecuarios ¥ de la agricultura campesina, familiar v comunlitaria en los mercados de compras publicas de
alimentos, fundamentando su dmbito de aplicacidn en el articula 3% que determina como obligatorias las
dispasiciones para todas las entidades publicas de los distintos niveles que mangjen recursos piblicos y demanden
de manera directa o Indirecta alimentos para el abastecimiente y suministro de productos agropecuarios, De la
misma manera es extensiva la disposicidn a las entidades contratistas de derecho privado que suministren dichos

allmentos,

Memorando 0441 de 08 de agosto de 2022: Gobernacidn de Casanare, Clulen establece que la compra pdblica de
alimentos que se origina en el PAE Departamental, debe darse prioridad a la bisqueda y seleccién de proveedores
locales en el departamento de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demds departamentos
menclonados., Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 y la Resolucidn

(335 del 23 de dicliembre de 2021,

Resolucion 2674 de 22 de julio de 2013: Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 v se
dictan otras disposiclones.

Resolucién ndmero 5109 de 2005: por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulade
o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano.

Resolucion B10 de 2021: Par el cual se establece el lineamiento técnico sobre los requisitos de etiquetado
nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humano,

Resolucion 2492 de 2022: Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32,37 v 40 de la Resolucion 810 de 2021
que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal gue deben cumplir los
alimentos envasados y empacados para consumo humano.
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3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarlas Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Naclonal de Vighancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA - v las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccidn, vigilancia y control, y adoptan las acciones de préevencion y seguimiento para garantizar el
cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”, (Resolucitn 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: “Son los principios basicos y pricticos generales de higiene en la manipulacidn,
preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos para consumao
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de mode que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccidn®,

(Resolucidn 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones establecidas en la
narmatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumao y que satisface las necesidades en ol
marco del Programa de Allmentacion Escolar,

Complemento Alimentario: En los términos del articulo 59, de la Resolucidn 335 de fecha 23 de diciembre del afio
2021 expedida por la UApA, éste "corresponde a los alimentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios
del PAE para su consumo durante la jomada escolar, el cual cubre un poreentaje de las Recomendaciones Diarias
de Energia y Nutrlentes por nivel educativo y tipo de racidn en un tiempo de comida. Persigue entonces
complementar la alimentacién que los beneficiarios reciben en su hogar.”

Ciclos de mends: Hace referencia al conjunto de mends diarios, derivados de una minuta patron, establecldos para
un nimero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo. Los ciclos de mends son disefiadas por
el profesional en Nutricidn y Dietética, con tarjeta profesional, de 1a Entidad Territorial ¥ entregados al operador

para su aplicacion. (Adaptada MSPS1).

Etapa preoperativa: Previo al inicio de la prestacion del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el
contrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alll establecidas v acorde con los lineamientos
Técnicos Administrativos del PAE, el operador deberd seguir la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
Inacuidad, a fin de garantizar la prestacidn de servicio de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de alistamiento, que le permita realizar el reconocimiento de las Instituciones
educativas (zona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestard el servicio de
alimentacion escolar para el caso de la racin preparada en sitio y comida callente transportada, y la infraestructura
para el almacenamiento y distribucion en el caso de |a racién industrializada; asi mismo, deberd realizar el
Inventario, estado y condiciones de los equipos y utensilios con que cuentan las sedes educativas.

Etapa operativa: Para el inicio de la prestacién del servicio de aimentacién oscola r, una ver adjudicado el contrata
al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos
Administrativos del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del cumplimlento de los puntos de contral
establecidos para todas las actividades, de acuerdo con cdmo se describe a continuacion,
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ldoneldad de un blen o servicio: “Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
producido, asi como las condiciones bajo las cuales se debe utilizar en orden a la norma y adecuada satisfaccidn de
la necesidad o necesidades para las cuales estd destinado”, (Literal d) art. 1, Decreto 3466 de 1982).

Inocuidad: “Es la garantia de que los alimentos no causaridn dafio al consumidor cuando se preparen y consuman
de acuerdo con @l uso al que se destina”, (Ministerio de Salud y Proteccidén Social, 2013).

Pla Alimentario Indigena Propio- PAIP: Es una estrategia de programacion alimentarta mediante la cual los pueblos
indigenas determinan los menus que se suministraran en los establecimientos educatives a traves de la

implementacidn del PAE, bajo la modalidad de Olla comunitaria.

Olla Comunitaria: Es una tradicién ancestral de los pueblos indigenas: Es una tradicidn ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacidn propia v fomenta la
convivencia armonica, cohesidn del pueblo, solidaridad, reciprocidad, la reduccidn de costos y el buen vivir. Esta
tradicion dispone que la preparacion de alimentos se realice para todos los estudiantes del establecimiento
educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacidn y aportes,

Manipulador de alimentos: “Toda persena gque interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacidén, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de
alimentos”, [Resolucion 2674 de 2013),

Materia prima: 5on las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizackon directa, fraccionamiento o conversidn en alimentos para consuma humano, (Resolucion 2674 de

2013),

Modalidad de atencidn: Hace referencia al proceso y lugar de elaboracion y preparacion de los allmentos a
suministrar. En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida caliente transportada e
industrializada. (Definicidn propia UApA] Articulo 6, Resolucidn No. 335 de 2021),

Notificacion sanitaria: Nomero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar v/o comercializar un alimento
de menor riesgo en salud plablica con destino al consumo humano, (Resolucidn 2674 de 2013)

Operador Indigena: Es aquella autoridad indigena, cabildo, resguardo v/o asociacion de autoridades tradicionales
en 5su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y organtzacidn indigena en su condicidn de entidad sin
anima de lucro, contratada para ejecutar el programa de alimentacidn escolar en aguellos establecimientos
educativos que atienden poblacion mayoritariamente indigena o que se encuentren en territorio indigena.

Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezea al pdblico en general, o a una
parte del ¢, a cambio de un precio, uno o mds bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccidn de una o mas necesidades de ese publico®. (literal b) art. 1, Decreto 3466 de 1982)
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Racion: Conjunto de alimentos conformantes del complemento alimentario segdn tipo y modalidad de
suministro, entregado a los beneficiarios del PAE de acuerdo a las porciones definidas para cada grado y nivel

educativo. (Definicion Propla UApAJ.

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresidn “suministro®, acoge la acepcion gramatical de accidn y
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entenderd como la forma establecida para la provision de bienes,

alimentos, servicios y elementos propios del Programa para el logro de su objetiva.

Trazabllidad: "Proceso que permite identificar una especie vegetal desde la produccién de la semilla hasta la
adquisicion de los productos vegetales terminados por parte del consumidor final, incluida la produccion de la
semilla, la trastormacion, procesamiento, transporte, distribucidn v comercializacién, y demds informacion
asociada a todos los eslabones de la cadena productiva®. (Articulo 2.13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural, en lo relative a la creacidn
del Sistema de Trazabilidad Vegetal).

4. OBIJETIVOS

4.1 OBIETIVO GENERAL

Determinar el cumplimiento de los aspectos técnicos evaluados a través de visitas del seguimiento, monitoreo
¥ control a la operacion del Programa de Alimentacién Escolar - PAE, en el marco de la ejecucidn del Contrato
Interadministrative N* SECOP |l CAS-OAJ)-CDCI-012-2024 ¥ N° INTERNO 1402 DE 2024, con ocbjeto de:
"IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL

RESGUARDOD INDIGENA CANDO MOCHUELD"

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

¥ Realizar seguimiento y monitoreo a la entrega de las raciones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residencias escolares conforme a los cupos registrados en el Sistema
Integrado de Matricula -SIMAT, los documentos técnicos de nutricién aprobados v las condiciones de calidad e
inoculdad establecidas en la normatividad sanitaria vigente,

¥ Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, gque permitan
subsanar y evitar la incldencia de estos, de manera oportuna, garantizando la prestacidn del servicio durante los
dias calendario escolar,

¥ Consolidar e identificar acciones correctivas opartunas que contribuyan al fortalecimiento de los estandares de
calidad e inocuidad, la alimentacidn saludable y los mecanismos de participacion ciudadana necesarios para la
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarios priorizados para la operacidn PAE bajo la modalidad Racidn
Preparada en Sitio (P5) Estrategla Residencia Escolar (RE).
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actlvidades de seguimiento, monitorec y control técnico realizados para la entrega de la modalidad
Racion Preparada en Sitio (PS), Estrategia Residencia Escolar [RE) en las instituciones educativas oficiales del resguando

indigena,

6. METODOLOGIA

Para establecer el presente seguimiento, la firma consultora realizd visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar
el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la implementacién del PAE en la modalidad racién preparada
&n sitio (P5) Estrategia Residencia Escolar (RE). A continuacion, en la Tablo No. 1 se relacionan los formatos sugeridos

por la UApA y adaptados por interventorfa para la verificacidn en campo.

Tabla 1. Formatos para visitas de seguimiento, monitoreo y control del PAE.

1. Formato de condiciones de operacidn racidn preparada en sitio con enfoque

diferencial,

2. Farmato de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn preparada en sitio
Raciin preparada en sitio con enfoque diferencial.

3. Formato de informe fotogrifico visita técnica de seguimiento y control comedores
escolares modalidad racldn preparada en sitio modalidad residencias escolares.

Asi bien, en lo referente a los parametros calificables durante las visitas de campo de interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituciones Educativas conforme a cada modalidad del PAE {Ver Tabla No. 2).
En consecuencia, para el andlisis de resultados se tuvo en cuenta diez (10) enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (P5), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en ftems especificos desde la Tabla

Mo 2ala Table No. 4.

Tabla 2. Aspectos a evaluar en la verificacion del PAE segiin modalidad de servicio

I Plan de saneamiento (Programa de limpleza y desinfeccidn) s
i Control de plagas

1] Manejo y disposicidn de residuas 5:5Ild|:r5'5r Ilquidns

v Abastecimiento de agua

l===i¥. Personal manipulador culturalmente idéneo

Vi Condiciones de distribucién y transporte en recepcion de materia prima

Vil Almacenamiento

Wi Frepmchﬁn ensamble y distribucidn, il
IX Aseguramiento y control de la :aHdad

X Farticipacion Ciudadana,

l Xl Obligaciones contractuales
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacion racidn [P5)

1 | Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiclones highene y limpleza, se evita la

acumulacidn de agua y los registros son adaptados y diligencisdos correctamente y se realizan de manera oportuna,

2 | Seaplican protocolos para la limpleza y desinfeccidn de equipos, menaje y utensilios [platos, vasas, cubiertos, pociilos,
bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre atros) y los registros son diligenciados correctamente y oportuna,

3 | Losimplementos {pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) gue se utilizan para el aseq,

PEMMANECEN € n-dnr.uadas condiciones di limpieza y en el lugar estanlncu:lu

4 | Los equipos, utensilios y rnena]e empleados se llmphn y desinfectan antes de cda uso v son de materiales resistentes

al vso ¥ a la corrosidn,

5| Mo s¢ evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que | minimicen el ingreso de vectores.

6 | Serealiza un control de plagas y se cuenta con los sigulentes documentos soporte: diagndstico empresa fumigadora,
cronagrama, formato de inspeccion interno, decumentacidn de empresa fumigadora, fichas técnicas, 5& encuontran
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la Gitima fumigacion:

Existe al interior del servicio de alimentacidn, recipientes de material sanitario, para by recoleccian de residuos sdlidos,
en buen estado, en cantidad suficlente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

8 | La clasificacion de residuos selidos se realiza de acuerdo con ko establecido en el programa documental, |
Adicionalmente, los resideos sdlidos son retirados con la frecuencla necesaria para evitar generacion de olores yo
prolileracidn de plagas,

9 El manejo ﬂE lok residuos liguidos v sdlidos no represanta rlesgo de mntamlnadﬁn para los alimenios ni para. I.a:.
superficies en contacto con estos,

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higidnico sanitario,
hermético y se encuentra en constante circulacién, ademds tiene la capacidad suficlente para un dia de produccion.
11| Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua potable. Fecha de la ultima
lmpHeza y desinfeccidn realizada:

12| El personal manipulador no presenta alecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.
13| Cuenta con la dotacién m-mplﬂ:l. limpla, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo con lo

establecido en la normatividad vigente.
14 | Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

15| Los vehiculos utilizados para el transparte de alimentos, garantitan las condickones minimas requeridas para evitar [a
contaminacion de los alimentos, haciendo uso de ‘cavas, canastillas y embalajes limplos que protejan el alimento. |

16|  Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas gque minimicen el riesgo de contaminackin
o alterackon de las caracteristicas proplas de cada producto. ===
17 | Se da cumplimiento a los criterios de ateptacion y rechazo de la materia prima recibida y existen controles (fecha de

vencimiento, lote y cumplimiento de ka Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente),
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18 [ 5e almacenan los alimentos de alto riesgo (licteos y cérnicos etc.) dentro di los rangos de temperatura exigidos en la

resoluckdn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.
13 | 5S¢ almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismas, en sitios adecuados minimizando el
riesgo de contamingcidn, .
20| Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiente, pérdida del vacio, fecha
caducada u ofro aspecto que Incumpla con las caracteristicas de calidad o inoculdad de bos productas,
21| El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5109 de
: 20005 y demas normatividad vigente,

21| Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracidn v congelacidn son dillgenciados

correctamente y se realizan de manera opartuna,

23 | Los procesos de produccldn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma gue se prategen los alimentos
de pasibles riesgos de contaminacidn.

24| Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras '|.| hortalizas ¥
productos de pesca con agua potable, antes de su préparacion y en los thempos estahleddns de desinfeccion,

25| Los procedimientos de operacion como: Livar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, enrre atrus 5@ realizan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacidn,

26| Los tiempos de e:pmh:}én de los alimentos se encuentran dentro de fo establecido en la normatividad vigente ¥ no
generan posibles resgos de contaminachan. Adicionalmente, los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
lorma controlada para evitar el desarrollo de microorganismaos.

27| Todos los complementos estan libres de contaminacian fisica, bioldgica, guimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad o inoculdad,

28| 5ereportan las necesidades de los equipos, segin lo establecido en los manuales del fabricante y se garantiza el buen
use v estado de la totalidad de quiﬂ:ﬁ! utensilios dispuestos para lo operacion,

23 | 5Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al numero de raciones v presenta  buen estado.

30 | Elcomedor escolar cuenta con visita realizada por la ETS y tiene concepto sanitario Fav. o Fav, con requerimientos.

31| El comedor escolar cuenta con publicacidn de ficha técnica del PAE (identificacion de la ET y de la sede educativa,
riumers die cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio
| de atencidn, nimero de contrato 0 convenio, nombre o razdn social del operador, canales de atencidn al cledadano)
32| %eencuentran publicade el cico de mend autorizado para la ejecucién del contrato,

33| Laentregs de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado v con la frecuencia establecida {Farmato anexo
‘check list elementos de aseo).
Tabla 4. Parametros técnicos evaluados en formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn (PS} con

enfoque diferenclal

Se cuenta con la totalidad de la materin prima correspondientes al cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadas
por el nimero de servicios y tipo de ment. ——_— 4
4 El rmend del dla s a-cun:fe i ko establecido en el ciclo de menks v minut.': pa:fﬁn adoptada,

3 | Elciclode menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. N
5 El mend entregado segon el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado

G | Todas las preparaciones que se inchuyen en el ciclo de mends cuentan con su re;peztwa receta estandarizada.
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7| Elmend entregado a los estudiantes tiene aspecto ﬂE‘E_H_@:lthma prﬁmacién-
8 | Secumple con los horarios de distribucién establecidos para el serviclo y no se generan retrases

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los parametros anteriores, fueron calificados mediante criterios de
estudio: (1) cumple, (0] no cumple, (NA} no aplica y {NO) no observado, para ser totalizados y comparados segun
parametros dadas por la UApA, relacionados en la Tabio No. 5.

Tabla 5. Puntos de corte para calificacion de visitas — UApA.

B5% - B4, 9%

la informacion obtenida de las wisitas de campo, es notificada mediante correo  electrdnico

interventoriaresidenciaegscolar@gmail.com, con oficio remisorio, relacionando cada una de las visitas y el respectivo

escanar de las mismas.
7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS

7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS

El seguimiento, monitoreo y control de la ejecucion PAE, es un proceso que se evalda conforme a las especificaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administrativas del PAE, a través de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccion de informacion y analisis que determina fallas y oportunidades de mejora
como alternativas de solucion para generar alertas tempranas que permitan la eficacia y efectividad del programa,

Por consiguiente, la firma consultora presenta el seguimiento realizado por medio de visitas de recanocimiento en
campa, las cuales buscaron recalectar Informacion de los procesos del PAE desarrollados para la entrega de Raciones
Alimentarias en las sedes educativas oficlales del resguardo indigena, que se encuentran anexas al cumplimiento del
Contrato interadministrativo N° SECOP |l CAS-0AJ-CDCI-012-2024 ¥ N® INTERNO 1402 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA CARNO MOCHUELD" cjecutado por la empresa RESGUARDO INDIGENA CARD MOCHUELD,
En este sentido, se realizaron visitas técnicas de verificacion al desarrollo del programa, donde se elaboraron los
alimentos en la modalidad Racion Preparada en Sitlo — estrategia Residencias Escolares (RE), con tres tiempos de
comida; Desopuno, Almuerzo ¥ Ceno a los nifios, nifias, adolescentes v jovenes matriculados en las Instituciones
oficiales del resguardo indigena cafio maochuela durante los periodos de operacion del PAE comprendidos entre el

01 al 30 de septiembre de 2024,
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Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn
preparada en sitio con enfoque diferencial del 01 al 30 de septiembre de 2024 - modalidad Racldn preparada en sitio
[PS) estrategia Residencias Escolares,

famuatsingsmu FarmLsing mu 1870 1024 ¥i.? | Aceptable

o S T L .
Hatocorozal | Lisa Manen| Lisa Maneni 19/09/2024 | 100 | Muy buens |

Tabla 8. Consolidado de visitas realizadas mediante actas de verificacion de condiciones de operacidn racidn preparada
&n sitio con enfoque diferencial del 01 al 30 de septiembre de 2024,

1 | Parde Afiporo Yamotsinemu Yamotsinem 1B,/09y 024 820G | Buena
Z | Hotocorozal Lisg Manend Lisa Manend 1909/ 2024 A | Muy busno
3 | Hutocorozal Murewon Waywn Murevenn Wayurl 19/09/2024 | 02 Buens

[ las visitas anteriores, para el periodo de andlisis se reportaron tres | 3) verificaciones de condiciones de operacion
racién preparada en sitio (PS) “formate De condiciones de operacidn racidn preparada en sitio con enfoque
diferencial” y determinaron porcentajes de cumplimiento que se especifican por medio de la Columnas (%), junto
con el concepto de dicho resultadao.

Ahora bien, en lo referente a las graficas que presentan el porcentaje de cumplimiento, se introducen las siguientes
ilustraciones gue esquematizan los aspectos técnicos por periodo especifico y la comparacién de las calificaciones
obtenidas en el desarrollo de las actividades de verificacion en campo.
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lustracién 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos en la operacion del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residencias Escolares (RE) durante los periodos especificos del 01 al 30 de septiembre de 2024,

YAMOTSINEMU
% de complimiento de aspectos tecnicos
plan de saeambeito S 1 {1
control de plagas  SEE————————— | ({0
Manejo v disposicin de residuos .. S —————— ] 1]
Abastecimbent de agun - 0
Personal manipulndor de alimentos  EEEE—————————— | ({104
Almacenainlento I 5
Preparaciin, ensamble y... S — ] 0%,
participacidn cludadin T —— | {0
Ohligaciones contectiales  I—— | {0
0% 20% 40% 60% Bl 100%120%
LISA MANENI

% de cumplimiento de aspectos tecnlcos

plan de sansambente ST ——SSSS— ] (][]0
contral di plagas S |
Manejo i disposicdn de residuc:s. S ——————— ] ({0
Abastecimiznio de agu)  SEE— 500

Personal manipulsdor de afimenios . —-—— 0%
Almacenimientn ST | {0,

Preparacian, ensamble y,. ——————— | ({5
Ee——— ] (10"},

et we— ey

[0

participacion cindadana

Obligaciones contechiales

e Z0% 40% 6% S0% 100°% 12045
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MUREWON WAYLIRI
% de cumplimiento de aspectos tecnicos
in de saneamients  SEEESS————————esssss | (0%
cnirdl de plagas  EEE——— ] ]
Manejo v disposicdn de residuos. . EESSS————— ] 0
Abastecimisnto de agua EEE————— 50
Mersooal monipulador de alimenies SEEEEEESES—— ] [1{FH
Almacenamiients I | %
Preparician, gnsamble .. EEE— ] {17
participacidn cipdadana  EE————— 10
Obligacinnes contectuales SEEEESSeE—— ] (0
0 20% 40% O0% B0% 100% 120%

8. ANALISIS DE RESULTADOS

Por medio del perfil highénico sanitario en el que se evaluaron aspectos exigidos por la Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccidn Soctal [MSPS), v tenlendo en cuenta la caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades indigenas resolucion 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar las condiciones de |a
operackdn del Programa de Alimentacton Escolar (PAE) realizado por el RESGUARDD INDIGENA CANO MOCHUELD
para los estudiantes matriculados como internos v en los diferentes niveles académicos de las Instituclones
Educativas Oficiales del Resguardo Indigena cafio mochuelo. Todo lo anterior bajo el desarrollo del Contrato
Interadministrativo Mo, 1402 de 2024, con el cual se suministra racidn preparada en sitic modalidad residencias
escolares, correspondientes a cuatro tres de consumo: Desayuno, Almuerzo y Cena.

& continuacidn, se detallan los hallargos detectados por el equipo interventor en las tres (3] visitas a campo
realizadas a las Instituciones Educativas del Resguardo Indigena cafio mochuelo en el periodo comprendido entre
&l 01 al 30 de septiembre de 2024 sedes Yamolsinemu, Lisa Maneni ¥ Murewon Wayurd

PLAN DE SANEAMIENTO

En las visitas realizadas a la operacion del RESGUARDO INDIGENA CAND MOCHUELD, se constatd un porcentaje del
100% en las tres sedes educativas murewon wayurl, Lisa manenl ¥ Yamotsinemu, frente a la aplicacion del Plan de
Saneamiento evaluado, En el periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias; no obstante, se
determing durante las visitas técnicas de seguimiento v control, gue el personal manipulador de alimentos registro,
las actividades de los programas (L&D, abastecimiento de agua, manejo y disposicion de residuos salidos y liquidos
v control de plagas). de este modo v como actividad complementaria, los profesionales del equipo interventor,
realizaron durante las visitas técnicas capacitaciones al personal manipulador explicando la importancia de esta
accidn en todas las etapas del proceso de preparacian de alimentos
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CONTROL DE PLAGAS

Las plagas representan una gran amenaza para la higiene v |a inocuidad en los servicios de alimentacion, debido a
gue son transmisoras de enfermedades y facilitan la propagacion de todo tipo de bacterias, virus y gérmenes
perjudiciales para la salud del consumidor, es por ello que el operador del RESGUARDO INDIGENA CAND
MOCHUELOQ, realiza un programa de control de plagas de acuerdo con la normatividad vigente y realizar todos los
procedimientos necesarios para su vigilancia y control,

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDO ¥ LIQUIDOS

El correcto manejo de los residuos de restaurantes es importante ya gue, debido a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorgantsmos e incluso plagas. En este sentido, la acumulacicn de
los desperdicios del servicio de alimentacion puede constituir un problema sanitario de primer orden, por ende,
debe exlstir en cada comedor escalar recipientes de material sanitario para la recoleccion de residuos solidos, |a
clasificacidn de los mismos ¥ retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacion
de plagas. Los recipientes deben estar bien ubicados e identificados conforme a2 la normatividad sanitaria vigente.
La evaluacion de los criberios previamente mencionados, armajd durante el mes de septiembre una calificacion del
100% en las tres sedes educativas del resguardo Iindigena cafio mochuelo.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

El operador RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD, cumplid con el 50% en la limpleza y desinfeccidn periddica
de tangue de almacenamiento de agua potable segin legislacion vigente, sin embargo, no se evidencia en la visita
a campo el diligenciamiento de los formatos como saparte de dicha actividad.

PERSONAL MANIPULADOR CULTURALMENTE IDONEQ, CUMPLIMIENTO DEL 100%

Para el periodo objeto de informe del 1 al 30 de septiembre de 2024, En la ejecucion de las actividades de operacian
del PAE dadas por el RESGUARDO INDIGENA CAND MOCHUELD, garantizaron el acatamiento del personal
dinamizador auxiliar de alimentos | a la normatividad sanitaria vigente {Resolucion 2674 de 2013), en relacion con
la aplicacion de las buenas practicas higiénicas y con los aspectos comprendidos en el Capitulo NI, articulo 14
Mumeral 2 dela misma legislacion, donde se exige el uso de la dotacidn complets, en buen estada, de color clarg,
junto con elementos de proteccion necesarios para los procesos de elaboracion (tapabocas cubriendo nariz y boca,

cofia para el cabello, guantes de manipulacian).
ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

En los aspectos de aimacenamiento de materias primas y producto terminado, se tienen en cuenta los requisitos
generales de B.P.M., conservacidn de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima, Tales criterios deben estar en cumplimiento de la legislacidn sanitaria vigente (Resolucién 2674 de 2013), la
normatividad para el Rotulado y etiqguetado de alimentos (Resolucion 5109 de 2005); asi como los Lineamientos
técnicos del PAE coordinado por el MEN.
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La evaluacin de los criterios previamente mencionados, arrojd durante el mes de septiembre una calificacion
favarable del 75% en la sede Yamotsinemu y 100% de cumplimiento en las sedes lisa maneni y murewon wayur,
Durante la ejecucidn, se perfecciono el orden y limpieza en el almacenamiento de los insumos; encontrandose estos
productos dentra de su vida Otil y cen fecha de vencimiento vigente, obedeciendo lo estipulado en la Resolucion

5109/2005 del ministerio de salud y proteccion social.

PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

Las condiciones de preparacidn presentaron un comportamiento destacable para el periodo del 1 al 30 de
septiembre de 2024, pues s logrd conseguir un porcentaje del 100% en todas las sedes educativas del resguardo
indigena cafio mochuelo, se logrd verificar que fos procesos de preparacion de las raclones se elaboraron en
condiciones dptimas de higiene, limpieza y conservacion, para evitar cualquier tipo de contaminacién cruzada. Todo
lo anterior, prueba el compromise que tiene los actores que ejecutan las operaciones del PAE para los estudiantes
matriculades como internos en los diferentes niveles académicos en las Instituciones Educativas Oficiales del

resguardo indigena.

PARTICIPACION CIUDADANA

Durante el periodo de andlisis del presente Informe, el operador del RESGUARDO INDIGENA CARO MOCHUELD,
presentd un desempefio favorable en los items de participacion ciudadana; lo anterior, con el cumplimiento de la
publicacidn completas (ficha técnica del PAE, ciclos de mend traducido al lenguaje LUWaJ, en el comedor escolar de

la sede Lisa maneni, murewon wayuri y Yamotsinemu.

OBLIGACIONES CONTRACTUALES

En &l periodo objeto de infarme del 01 al 30 de septiembre de 2024 se evidencio el cumplimiento de la entrega de
elementos de aseo conforme a lo contratado y con |a frecuencia establecida.
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EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Representante Legal
Contrato de consultaria No. 1445 de 2024

\'np..:l [Cagandde], Calle 14 No. 09-02 — Cehylad Na, 3112633150

E mail: jerveniorresidencisscolar @gmail.com
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PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIOAD OF AESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS | ppoMa: 08/07/2024
INSTITUCKONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.®

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODD DEL 2 AL 31 DE

INFORME DE AVAMNCE M, 01

AGOSTO Y DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024

\A Y

ANEXO 44.2

Actas de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares y
registro fotografico periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de
2024, contrato N°. INTERNO 1402 de 2024

Correo Electrénico: intlervenlorinresidenciasscolarfgmaill. com
Calular: 3112632150
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£l iotuilado y etquetade del empague primaies de los alimentos cumphe con lo estipulads en la
21 |Resoluckin 5109 de 2005 y demds normatividsd vigente, Tenga en cuenta aquelios alimentos de

elabaracin artesans! estableckdos en el PAIP, i
56 lleva contral de primeros en vences, primedo en salir con el ln de garantizar la sdecdada A de ovente coe FDps 0

= ruuﬁdimmﬂ prirmi. Aplcando Cardes dlfurmlﬂmnmhh&lndlﬂﬁuﬁ ot die x|
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25 Log procesos de productidn w8 realizan de manera secuencial y contirua de tal forma gue e

protegen los amantos de posdles riesgos de contaminacidn,

Se lavan y desinfectan los empaquies, los almentos o mateviad primes cnodas come frulas,
3 peedaras y hortalizas y prodisciog de pesca con agua potable, anles de su preparacidn y on J-ui1
tiempos estabdecidas de desinleccion

Los procedimiantos de operacion como; ar, pelar, corter, clasdicar, extraer, batir, emme otros,
5 lae realizan do manera que so protojan los slimentos y maderias primas de posibles. resgos de .1'

le liempod de exposcion de los alimentos se encuertran dentro de lo establecido en @
rormatividad vigenie ¥ no generan posibles riesgos de contaminacdn, Adicionaimente, los "f

% ocesns e dur.mm requeéridos se reditan de forma conbrolads para evitar @ desarmollo
e microongan|smas,

Todos kos complemenios Butbn iwes de contaminacidn 4a, biokdgica, quimica y cumplen con

kan caracteristicas de calidad o mocoidad ?

5 reportan las necesidades oo los equipos, segun lo establocido en los manuales del fabnicante y
|78 garantira of cukdadd, been wo y been estado @l totalided de equipos v ul::n:ulurlh M

et pruesios paca la operacida,
5 dispone ded mendge suliciente para cada modalidad, de acuerdo 3 mimero de raciones y 58
anfuentra an buen estado., 7

Mﬁﬂwlimrmim de Iy calidad

0 Htmﬂw dsioiar cumnta con sita rﬂdlla-dl- por |3 Entefad termtarial de 5i|u:| ¥ thens concepin T
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Farticipacién ciudadana
El comador escolas cusnta con publicackdn de ficha tinica del PAE (identdicacidn de la enfidad
3 territorial y de ks sede educativa, nimero de cupos astgnades confarme al lipo da complamento

almmentara, modalidad de suminisiro, fecha de nicio de atercidn, nimers de contralo o ‘?
convenen, hombre o racon social del operadar, canales de stencidn al ciudadano)
Se encuentran publicado &l ciclo de memd asorizads pars bl ejecucidn del contrato traducida o 4
thalecto o Im,_lfﬂ'p |ndl¢nl ditl tevrrionn.
Dbdigacianes contractualis - .
13 La-enbrisga. de elememod de sieo o ealita conforme a lo contratado ¥ can la h:'l;uuru:i.l1 ,?
_._-:_llabhcid.l {Formato anean check kst elementos de asen)
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= FSEEORIAY CONSULTERIA EDLLVNRA SERRAGUTIERAEE
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[Fecha de la st flgl@qizlelz gﬁmmmuuc h-:ﬂjmum-mm: Yesilawmer Kias o AP
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Tadas las dneas y suporlicies del sendcio 5o entusntran en adecussdas condiciones higiane y ‘F:-l-'“ n..,,{n &r EA-HRP

1 |impieza, se evita la acumulacdn de agua v los registros son adapataden v diligenciades)  of

conrectammnts y s realizan do manera sporfuna,

S aplican peotocolos pars k fmnpieza v desinfeccion de equipes, menaje ¥ utensilios platos,

2 lvasos, cubertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre ctros) y los reghtros son| /'
=7

Bt ATt

dilipzncisdes correflamenie vt realien de mardin npaciung.
Lo implementes |pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre obros) que
3 e witilizan para @l ased, permanecen en adecsdas condiciones de bmpsara g en @l hagar
estabilecits,

Los pquipos, utensilion y menaje empleados W lemigian y desinfectan antes de cada uso y wn de
mitesiales resistentes al b,

|Control de plagas .
Mo se evidencla indcio o presencia de plagas v las dress cuentan con badneras qua minkmicen el1
ingress de vectores. 7
Se reallea un control de plagss ¥ s cuenta oon hos sguisntes documentos wopartes: diagndstico
ermgesa fumigadora, cronograma, fermalo de ipeccidn stemo, docomentacidn de ampresa
. fumigadora, lichss tdonicas. 58 encuemtran dilﬁmcijda; de forma adecuada y opartuna, Fecha| =7
do la ultima Femigacisn: 7702 /2y — v/ O8/dof

JWF&M& residucs salidos y Bquidos : i
Existe al intersor del servico de alimenacdn, recisentes de material sanitario, para la)
recodnccitn de residuoy salidos, an buen patado, en cantidad wifsconte, ben ubicados e -‘f
idantificados confarme @ la nodma sanitana vigente,

La clatficacidn de residuas sdldos s reslirs de acoerdo con ka establecida an el programa de
i [manejo de residuos. Adicionalments, los residucs sélidos son retirados con la frecencia
nesCRLaria para evitar generacion de ulmaE pradd gracidn de Bﬂl

El mareo de oy residusd liguidas y soldos no representa nesgo de confaminacidn gara los
akbmentos 0l para las superficies gn cohtacio con #5los !
i

‘Abasteciméento de agua
Desponen de un tangue de almacenaméento de agus potable y e encuenisa constrsdo de
A matenial gsinico sanitano, hermétioo v 5 entuentra en constapte circulacian, ademds hene la 1"':"

E
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— | capacdadt auficiente para un dia de produccitn
%o realiza la impieza y desinlecoion periodica del tanque de almacenamiento de agua potable B e Cete e Eeary -l'l'"ﬂ"é" pt{
11| Fecha de la ditima limpleza y desinfeccidn realizada; .f_'} fj;-r;; e2r o deain q..: df;_-
R il

Parsonal manipalador cubturalimente idoneo

&l porsonal manipulador no prosenta afeccipnes. do la piel o enformedades inlectorontagosas

i

Cienda con la dotacidn cormpleta, Bmpia, &n buen estado v hace uso adecuado de la mivma da
acwerds & lo eatablecidn enla mormathadad vigente

Cumple ton las buenas praciicas de manufactera durante odas s etapas ded proceso de -“f
ek 8 by establecido en ta normatridad vigente

Los vehiculos wtilizades para e transporie de alimanios, garantiian las comndicionss minimas
15 |requerided para evitar la contaminacidn de los alimentas, hacienda s o cavas, cannastillas i E-j
Emhatajes impees gua pmiepn 2l ghimenio
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- Las materins pricnad, &0 reciben en wn lugad limpio ¥ on condicianes. fsicas que mirdmeen el
riesgn de contfaminacidn o aliéracidn de las caractonisticas wopess di cadla productn Al

e da cumplimionto a los eriterios de acepiacion y rechans de ke matesia prima mecilsda y exisren
contrales de sste proceso (fecha de vencimient o, lote, condiciones de empaigue ¥ cumplimienta
de la Resolucidn 5109 de 2005 y demis normatividad vigente),

ir

M

52 almacenan los alimentos de afto riesga (Meclecs y cérnicos oic.) dentro de lod rangos de|
| bprmaperatiora exigics v la resolucidn 36704 de 2013 y normatradad sanitana vigenie

A

ie ;Imp:nmn_iﬂ productos de acuerdo con las caracveristican de loi mEmod, en Htlios

lﬂludﬂuum manimizardo el resgo de contaminacish,

mhm alimentos y materas: primas o encuentran lives de presencia de moho, ahomhamenta,
pérdida del wacia, fecha caducada u otro aspecta que incumpla con las caracteristicas de calidad

El rotutado v etiguetada del empague primatio de bos glimentos cumple con o estpulada en
21 | asalucdin 5109 de 2005 ¢ damids normatividad sgente. Tengs en cuenla aquellos alimenies de
plaboracitn anesanal establecidos en el PAIP.

Se Beva control do primerod en vencer, primero en walic con &l fin de garanticar la adecuadla

e W RSN N LN

'E‘lr:ll.' ngo kﬁrr"l"‘f
F-nl [l =)

2 {{I'I:-I:I'.'IH tmtmm iplnrut: Karidex diferenciad para puchios Indten!!.
T

[Preparacidn, ensamble ¢

39 Los procesas e prodiction we reahun d-n mangra wecuencial y continaa de tal rumu que L8
protegen b alimentos de posibles ricsgos de contaminacein,

Lo lavan v desinfecian ios pmpaques, los allmenios o materias primas crudaes como Trutay,
24 |verduras y hortalisas y productos de pesca con agua polable, antes de su proparacian y en los
tiempas establecidos de desinlecttn

A

Lo procodimaentos de operacidn como! lavar, pelar, cortar, clasidicar, eatraer, batie, entre atros,
5 e realizan de manera que se protejin los alimentos y materias primas de posibles riesgos de

jdin

Lo fiempos de eaposicidn de los alimentos w0 encuentran dentro do ko establecido en &
ok nosmatividad vigerte y no gonoran posibles nesgos de contaminacidn. Adiclonalmente, los
procesas de docorgelacidn requeridaos se reakiean de forma controlada para evitar el desarralio

e microoegansmok

: Todas los complementos estén libres de contaminaciin lisica, biokigsa, quimica ¥ cumplen con
47 \4x caracteristicas de calidad o inacubdad.

Se reparian [as necesidades de los equipod, segan fa establecida en hos manuales del fabricarda y
Tl garantiza el cuilado, bagn wwe ¥ buen eslads o= la totakdad de equipos y uitensiliog

dispusalod para la aperacion

Aplicer perees % mﬂ:ﬁa

19

5o dispone del-menaje suficiente para cods modalidad, de acweerdo al aimero de raciones y @@
pricusenira @n buen eLiata

wmrii.wmﬁ'ﬂmu ulkhcl

Farticipacién :Jmm-rn

El {muﬁnr pstnlar cuerta con publicaciden de licha ténica del PAE (identificacidn de i Eﬂlﬂiid
territarial y de la sede agucative, ndmera de cupos asignadon condorme al tipa die complemento
31 alimentario, modalidad de suminisira, fecha de inki de atandion, numess de coniratg o
rormerea, nombee o mpdn wocial del operadod, canales de atencitn ol cludadsno]

% encuontran pubilicada el ciclo do meni autorrado pata la ejecucitn del contrata traducklo .|-1|

2 diglecto o le & W na del terriario.

!E;ﬁltlm cofifaciuaos

" Tia entrega de clementos de aseo se maliza confornme 8 lo contratado v con la Irecuencia

|
i = estaldecicla (Formato aneed chech list elementos e asea)

ill'-ll:lu:'_ulu.'tliil?l: Porcentaje e cumplimiento de condiciones operativas Porcertie de & 'I'{ %
i Cumnpfimvienito: ‘fj .

o
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Requerimes limantario y nutricional
I‘ ritos al ¥ o =

wmﬁmmmumu patron.
ta cupnta con la iotalidad de la matenia prima correspondientes nl cilcudo de kas manuias aprobadas, muliiphicadas por el namero de

sEriCiny i bipo de menu.
2 1€l meny del dia es acorde a lo estableckta an &l ciclo de menus y minuta patron adoptada,

3 [El cela de mend s ejecuta bajo (o especilicaciones tdonicas definidas

4 [El meni entregado wegin of tipo de complemento corresponde.a lo programado y aprobado;
Len ahmentos preparsdos cumplen con las caractenisticas onganolépticas proplias de la preparackin o sfamentos que hacen parte del

mendl sarvido.
& |Todi lad preparaciones que se hcluypen en el cidlo de mends. cweentan con o respectivg receta estandarizada

5

7 |El memd entregaido & los sstudiantas tens aspecto atractivo y buena presentacidn.

8 |5 cmple con los horarios de distibucidn esisblecidod para el servicio’ y no se goneran ratrasos durante el suministio

4 |En el cicky de minutas inchye abimentos /o pregaracicness proplas del termario

1) | Lo acepiabdiciad de os almentns preparados es adecisda.

ﬂqw L R TR
*

11 |El desperdicio de alimentos en 1o etaps ds desgomide e bajo,

Pofcentaje de cumplimisnio:
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|Programa de Limpieza y Dmktﬂl.'m i

Todas lag Gress v superlicies del sericio e encuentran on -mmm turhd1m1ﬂ higmne
1 [implezs, se ewia la acumulscidn de agus y bos regisiros son adapatados y dibgenciados

correclaments y s& realizan de manera oportuna A A
5e aplican proftocolos para la limpicra y desinfeccidn de eguipos, menaje y wlendlios [platos,
& |vauos, cubierios, pocilles, bandejas, tablas de picar, cuchiflos, entre otros) v los reglitros sanl . A
| lifilieanciados correctamentes v oo iealizan de manea onodiuna
Lod implementos [pafios absorhentes, fraperos, recogedores, 1oalles, guanies enre obrd) que
1 |se wtilizan para &l asep, permanecen B0 adecuadas condiciones do limpleza & en el lugar, .-f
| |esiableridn,
a I.m:qﬁpm utenillias y menaje empleados se bmplan y dedinfectan antes de cada o v o0 :Er -
rites al [ carrosin

¥ dﬂ'llﬂ

. .Mu--r.p evidencia -mllnu-a PELEACIA deﬁi-law las .iful. cisEnian con barmoras gue minimicen ef
ingreso de veciones

7

Se readipa un control de plagas y s cusnis con bos siguienies documantos sopores: dagndsticn
empresa fumnigsdara, cronograma, formato de inspeccidn interno, docamendatain de empresd
6 fumigadora, fichas téenicas, Se mmnn w de forma adecuada v oportuna. Fecha
de b ultima lumigacion: 200 12 of- DHOZ/L Y, I

7

Manejo y disposicién de residuos sdidos y liquldos

Existe - al interior del servicio de  alimentacidn, ru:-.uleruu de material :ﬂrﬂarnu, para k&
7 |recoleceidn de residuos sdlidos, an buen estado, en contidad sulicende, bien ubicagos &

idertificados condorme a la nirma ==nitans wigenle.

ﬂb‘daz' -'.I':H' camnu =]

'hil:!.'hr.tnu-* e m:ﬂm

|La elasificacidn de resichay stlidos si realiza de acuerds con la establecida &n el programa de
| B |manejo de residuos Adicionalmente, s redduos soldos son retirados con | frecuencia

PeECESETS QAra evitar .;!r.u:ldnd!dnrn p_n"n prnllf-:r::idndl’: pl.igu.

9

El mamsjo de los redduos liguidos y solidos no representa riesgo de contamnacion parg los
alimentos mi para las supsrhckss &n Lanisno con esion [
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Jdml.mﬂunbndl g.pu

Disponen de un fanque de almacenamionto de agua patable y s encuenira construide de
10} rmaterrial higaénica sanitario, hermitcs y 58 enouentra en constante crculacian, ademds Hiens fa

| i ci
S realiin la lienpieda y desinfecodn peniddica del tanque de almatenamiento de agua potsbie.
11| Fecha de la dltima imgaicza v desinleccidn realizsda:
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Parsonal manipulador culturalmente idoneo

o El perional manipuladar o presenta afecciones dela pled o enfermedades infectocontagsras

B

. Cuenia con la dotacidn completa, kmpla, en buen estado § hate wo sdecuado de la misma de
i

acueria a lo establecido en la normatindad wgeste

Comple con las buenas practicas de mameactura duranie lodas lag etepay del process de

» aoumda a lo establecido en la narmatividsd vipente.

SRR Y

Condiciones de distribucién y transparte an recepelon de materia prima

Los vehicuboy ubilizades para el transporie de alimeniod, garandizan Las condicones minimas
{5 requeridas para avitar la contamenacitin de bos shmentos, hatendo ot dé cavas, canasifles v

embalajes limpios que protejan o slimenta

M)
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16 Las matarias primas, s& rechen en un lugar impio y en condiciones fisscas que miinimicen &
rirsga de contaminacitn o alteracdn do las caradlerisicas propias de cads producto,

5o da cumphmesnto 3 los criténos de-aceplacion y rechazo de la materia prima rocibids y existen
17 | controtas do este proceso [lecha de vencimiants, |ote, condiclenes de empague y cumplimiento
de |2 Resoluicidn 5100 de 3005 v demis normativided vigento)

18 S almasenan los alimentos de alto resgo {lictecs v clmicod pte.] dentro de los rango de
femperatisa exigidos on la resolucidn 2674 de 2013y narmatividad sanitar wgente.

M

% almacenan los productos de acuerdo con las caractefisticas a0 los mismos, en sitigs
adequsdas minimizands ef rieigs de contaminacion

15

Lo alimentos y materds primas 58 encusntran libres de presencia de maho, abombamientle,
pédicla del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpta con las carpctaristica de calidad

El redulado y eliquetadn del ompague primang do los almerios cumple con lo estipulads en L
31 |Resalucitn 5109 de 0% y damas nonmatividad vigente. Tenga en cuenta aquelins alimentos de
elabaracion artesanal gstablecidos gn el PAIP,

ol £a lleva control de primeros &n vencer, prmero #n salic con af fin de garantizar la adecuada
riiscitn de materia prima. Aplicando Kardex dderpncial para puebhas indigenas
o s P Tk iy e — -

EIREYETE

[Preparacion, srambie y dutrbucidn el |

5 Los procesas de produccion se reslizan de manerd secugncial y continid de tal forma gue e
4 prategen ks slimonbes de pogibles reigos de prntaEnaciin.

&

te lavan y desinfectan los empagues, bos alimentos o maerias primas crudes como [rotas,
74 |werduras y hortalizas y productos de pesca can ajua patabls, anies de s preparacion ¥ en los
tiempos establocidol de desinfeccian,

Los procedimipntos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasilicar, estraer, batir, entre pinos,
25 |sa realizan de maners que se protejan bos alimentos y materis primas de posibles fiesgos ]

O b AT AL

Los tempod de exposicion de los amontos se encueniran dentro de lo establecida on la
- nasmatividad vigente ¥ no generan posibles reigos de CoMEMinaCEIN. Adicionalmaonte, |m
g procesos de descongelacion requerdos se realizen de farma controlada para avitar &l desaoiio

de microarganismios.

Todos los complementos estin libres de contamanacion faica, bialdgica, guimica y cumplen con
” !L.u caracteristaea de calidad o inocuidsd,

%a reportan las necesidades de ks equipos, segdn 1o establacido en los manuales dol fabricame y
8| garantica el cuidado, buen wso ¥ buen sstads de la totalkdad do oeguepos v udensilio

|dispuestos para la aperacion

5o dispone del menaje sulicene pam cada modalidsd, de acuerdo al nimero de facisnes y e
encuEnirg &n buen eslada.

Reguramieriay conro i a cxod

£l comedor escolst cuenta con visita realizada par La Entidad tervitarial de salud y tiene concepto

IFEreeingian disdecars

Fl comedor gscolar cusnta con publicacidn de ficha tonica ded PAE {identificacitn de la entidad
- rerriavial v de la sode educativa, nimero di cupos avgnados conlarme al oo de complenanta

dlimendann, modsldasd de sumirsstro, fecha de inicio de atencidn, namero da contrafo o
corvenia, nombee o randn social del operadar, cansles de arencidn al cludadano)

12 bn pncusniran publitado el cicks de mend sutorizado para la ejecutidn del contrate traducido al
dizlocto o longuaje indgena del terraria

La pnirega de elemontos de aseo so realiza conforme a lo contratado ¥ con la irecuencia

ia
establecida (Formato anexo chock list elpmantos de aveo|
; } Poscentaje de
i = rallac rati
NOICADOR: Porentage de cumplimiento de condachones aporativas Complmienta: q B
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woleloiod Stced my | CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACKIN DEL SERVICRO. DF ALIMENTACION ESCOLAR —— -
i PARA LOS ESTUDNANTES MATRICULADOS BN LA MODALIDAD DE RESIHNCIAS ESCOLARES DE LAS FECHA: 0B/07/2004

INSTITUCIHMNSEL EDUCATIVAS OFICLALES DEL DEPARTAMLINTEO DE CASAMARE *
INFORME DE EIECUCION DEL PERIODO DEL 2 AL 31 DE

INFORPME DE AVAMNCE N, 01

AGODSTO Y DEL 1AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024

CONTRATO INTERADMINISTRATIVO N2 SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-014-2024 Y No.
INTERNO 1414 de 2024

Correo Electrénico: intervenloriaresidencinoscola rif@gmail.com
Celular: 3112632150
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2024 ¥ No. INTERNO 1445 02
S 1' DEJETO: “AEALIZAR (NTERVENTORIA TECMICA, ACAWANISTRATIVA, ILPRIDICA. FINANCIERA, VERSION: 01
Py S e & COMTABLE ¥ AMBIENTAL A LA MPLEMENTACION DEL SERVICID DE ALIMENTACION ESCOLAR
R PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAT DE RESIDENCIAS ESCOUMES DE LAS |  pecHA: 0B/07/2024
INSTITUCIONES EDURCATIVAS OFICUALES DEL DEPARTAMENTD DE CASANARE =

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 2-AL 31 DE
AGOSTO Y DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024

INFORME DE AVANCE N; 01

ANEXO 45

Cronograma de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares
periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de 2024, contrato N°,
INTERNO 1414 DE 2024
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- 1 ORETO: “EEALZAR  INT AVENTOMA TECHICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCHERA, | WERSION: 01
COMTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICID DE ALIMENTACKON ESCOLAR | -
PARA LOS ESTUDIANTES MA TRICLILADOS EN LA MOTALIDAD DE RESIDENCIAS ERCOLARES DE LAS: | FECHA: IJ-BJ"U hrzuiq
(NETITUCKINES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE I
INFORME DE AVANCE N. 01 INFORME DE .FJ[LUI_II...IN DEL F'E.FIID'DI.} DEL2 ﬂ.- L._:u DE
AGOSTO Y DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024

ANEXO 45.1

Informe de visitas técnicas de seguimiento y control a prestacion de servicio en
Comedores Escolares periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de
2024, contrato N°. INTERNO 1414 de 2024 |

Corrao Electrénico: interventoriaresidenclasscolar@gmall.com
Colular: 3112632150
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VERSION: 01
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FECHA: 3/0&/2024

CONTRATO DE CONSULTORIA
No. SECOP Il CAS-OAJ-CMA-D01-2024 NO. INTERNO 1445 DE 2024

OBJETO DEL CONTRATO:

“REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIC DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE"

COMNSULTORA:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VISITAS TECNICAS DE SEGUIMIENTO, MONITORED Y CONTROL
PERIODO: DEL 02 AL 31 DE AGOSTO DE 2024

YOPAL - CASANARE
2024

Yopal (Casamens), Cile 14 Mo, 0904 = Colular Mo, 3113632150
£ msk inlervenlaristesidencissicalar@gmall.com
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COmGOo:
INTERPAE-RESG-2024
VERSION: 01

FECHA: 2/08, 2004

ORIFTO DIL CONTRATO: “REALIZAS INTENVINTOSAA TECMICA. ADMINSTAATRA, JUMIDECA  FINANCIERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL ATMACK DI AMBMINTACSIN FSCOLAR PARA LDS
FLTUDMANTES MATRICLWLADOS EW L4 MIDDALIDAD. DF RESIESTIAL EACOLARES 00 1AS INESTITUCIONES
EISUCATIVAS OFICIALES DEL DIPARTAMENTO DF CASANARI®

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley B0 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de Consultona No. 1445
de 2024 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADDS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE" fue realizado el seguimiento al Contrato
Interadministrativa N* SECOP |l CAS-OAJ-CDCI-014-2024 ¥ N* INTERNO 1414 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES PARA LA
POBLACION DE LA COMUNIDAD DE MORICHITO DEL RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD”, y cuya ejecucian
se realiza por la empresa ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES Y CABILDOS DEL PUEBLO SALIBA -

ASOCSALIBA

Por consigulente, se plantea la presentacion del actual “Informe de visitas técnicas”, el cual expone el proceso de
seguimlents, manitoreo y control que adelantd |a firma consultora “EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ" en el periodo
comprendido del 02 al 31 de agosto de 2024, durante |a fase de operacidn del Programa de Alimentacion Escolar -
PAE modalidad racién preparada en sitio [PS) estrategia Residencias escolares, (Desayuno, Almuerzo y Cenal;
teniendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Esténdares v las Condiclones Minimas del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE que ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en articulacian
con el Ministeric de Educacidn, a través de la resolucidn 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual forma
cumpliendo con los estindares de calidad e inocuidad Alimentaria sujetos a la normatividad Vigente (Resolucian
2674 de 2013 de Ministerio de Salud y Proteccidn Sochal). ¥ sus anexos téenicos de Alimentaclén saludable, Calidad
e Inoculdad, Participacion ciudadana, seguimiento y monitoren, administrativo y financiero, y compras pablicas
locales, necesarios para la implementacion y operacion del Programa de Alimentacidn Escolar - PAE.
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2, MARCO NORMATIVO

Resolucidn N°. 018858 del 11 de diciembre de 201B: “Por la cual se expiden los Lineamientas Téonicos -
Administrativos, los Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar - PAE para Pueblos

Indigenas”,

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se otorgan herramientas para gque los padres de familia realicen un
acompafiamiento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE. Norma gue faculta para que la comunidad
vinculada al Programa pueda realizar un eficaz acompafiamiento al Programa de Alimentacion Escolar (PAE). En
gste orden de ideas, el articulo Primero sefiala que “la operacidn del Programa de Alimentacion Escolar- PAE -
tendrd vigilancia de la comunidad educativa, preferiblemente de las asociaciones de padres de familia y de los
docentes gue hacen parte de la institucion educativa beneficiaria para la prestacion del servicia™. De esta manera
es claro que esa vigilancia y acompafiamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrollo contractual,

incluyendo todos sus componentes.

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover la participacion de peguefios productores locales
agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras plblicas de
alimentos, fundamentando su ambito de aplicacion en el articulo 3% que determina como obligatorias las
disposiciones para todas las entidades piblicas de los distintos niveles que manejen recursos piblices y demanden
de manera directa o indirecta alimentos para el abastecimiento y suministro de productos agropecuarios. De la
misma manera es extensiva la disposicidon a las entidades contratistas de derecho privado que suministren dichos

alimentos,

Memaorando 0441 de 08 de agosto de 2022: Gobernacion de Casanare. Quien establece que la compra publica de
alimentos que se origina en el PAE Departamental, debe darse prioridad a la bdsqueda y seleccion de proveedores
iocales en el departamento de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demis departamentos
mencionados, Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 y [a Resolucion

0335 del 23 de diciembre de 2021,

Resolucion 2674 de 22 de julio de 2013: Por |a cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones

Resolucion nimero 5109 de 2005: por la cual se establéce el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado
o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano.

Resolucion 810 de 2021: Por el cual s2 establece el lineamiento técnico sobre los requisitas de etiguetado
nutricional v frontal gue deben cumplir los allmentos envasados o empacados para consuma humano.

Resolucion 2492 de 2022: Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32,37 v 40 de la Rezolucion B10 de 2021
que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetadoe nutricional y frontal gue deben cumplir los
alimentos envasados ¥ empacados para consumao huimana.
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3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarias Competentes: "Son autoridades sanitarias, el Instituto Macional de Viglancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccldn, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el
cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. |Resolucidn 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: “Son los principios basicos y practicos generales de higlene en [a manipulacion,
preparacién, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumpian con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produceidn”

(Resolucion 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones establecidas en la
normatividad vigente, incluyendo aguellas que lo hacen apto para el consume y que satisface las necesidades en el
marco del Programa de Alimentacidn Escolar,

Complemento Alimentario: En los términos del articulo 52, de fa Resolucin 335 de fecha 23 de diciembre del ano

2021 expedida por la UApA, éste “corresponde a los alimentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios

del PAE para su consumo durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones Diarias
de Energia y Nutrientes por nivel educativo y tipo de racion en un tiempo de comida. Persigue entonces
complementar la alimentacion que los beneficiarios reciben en su hogar.”

Ciclos de mentis: Hace referencia al conjunto de mends diarios, derivados de una minuta patron, esta blecidos para
un niimero determinado de dias, los gue se repiten a lo largo de un periado. Los ciclos de mends son disefiados por !
el profesional en Nutricidn y Dietética, con tarjeta profesional, de la Entidad Territorial y entregados al operadaor .

para su aplicacidn. (Adaptada M5P51).

Etapa preoperativa: Previo al Inicio de la prestacidn del servicio de alimentacién escolar, una vez adjudicado el
contrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos
Téenicos Administrativos del PAE, el operador deberd seguir la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
Inocuidad, a fin de garantizar la prestacidn de servicio de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de alistamiento, que le permita realizar el reconocimiento de las instituciones
educativas {zona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestard el servicio de
alimentacién escolar para el caso de la racion preparada en sitio y comida callente transportada, y la infraestructura
para el almacenamiento y distribucicn en el caso de la racion industrializada; asi mismo, deberd realizar el
inventario, estado y condiciones de los equipos y utensilios con que cuentan las sedes educativas.

Etapa operativa: Para el inicio de la prestacion del servicio de alimentacién escolar, una vez adjudicado el contrato
al operador u operadores conforme a las especificaciones alll establecidas y acorde con los ineamientos Técnicos
Administrativos del PAE, la Entidad Territorlal debe asegurarse del cumplimiento de los puntos de control
establecidos para todas las actividades, de acuerdo con como se describe a cantinwacién,
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idoneidad de un bien o servicio: “Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
producido, asi como las condiciones bajo las cuales se debe utilizar en orden a la norma y adecuada satisfaccidn de
la necesidad o necesidades para las cuales estd destinado”. (Literal d) art. 1, Decreto 3466 de 1982).

Inocuidad: “Es |a garantia de que |os alimentos no causardn dafio al consumidor cuando se preparen y consuman
de acuerdo con el uso al que se destina”, (Ministerio de Salud y Proteccidn Social, 2013).

Pla Alimentario Indigena Propio- PAIP: Es una estrategia de programacion alimentaria mediante la cual los pueblos
indigenas determinan los menus que se suministraran en los establecimientos educativos a traves de |a

implementacidn del PAE, bajo la modalidad de Ofla comunitaria.

Olla Comunitaria: Es una tradicién ancestral de los pueblos indigenas: Es una tradicidn ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacién propia y fomenta la
convivencia arménica, cohesidn del pueblo, solidaridad, reciprocidad, la reduccion de costos y el buen vivir. Esta
tradicién dispone que la preparacidn de alimentos se realice para todos los estudiantes del establecimiento
educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacion y aportes.

Manipulador de alimentos: "Toda persona que interviene directamente, &n forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacién, procesamiento, preparacidn, envase, almacenamiento, transporte y expendio de

alimentos”, (Resolucidn 2674 de 2013).

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizacidn directa, fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humanao, (Resolucion 2674 de

2013).

Modalidad de atencién: Hace referencia al proceso y lugar de elaboracion y preparacion de los alimentos a
suministrar. En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida caliente tran sportada e
industrializada, {Definicién propia UApA) Articulo 6, Resolucion No. 335 de 2021).

Motificacidn sanitarla: Nomero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante &l cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, Importar y/o comercializar un alimento
de menar rlesge en salud publica con desting al consumo humano. (Resolucion 2674 de 2013)

Operador Indigena: Es aguella autoridad indigena, cabildao, resguardo v/o asaciacidn de autoridades tradicionales
en su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y organizacion indigena en su condicion de entidad sin
animo de lucra, contratada para elecutar €l programa de alimentacion escolar en aquellos establecimientos
educativos que atienden poblacién mayoritariamente indigena o que se encuentren en territorio indigena.

Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al publico en ge neral, oa una
parte del &, a cambio de un precio, uno o mas bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccidn de una o mas necesidades de ese poblica”. (literal b) art. 1, Decreta 3466 de 1982)
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Racién: Conjunto de alimentos conformantes del complemento alimentario segun tipo ¥ modalidad de
suministro, entregado a los beneficiarios del PAE de acuerdo a las porciones definidas para cada grado y nivel

educativo. (Definicidn Propla UApA).

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresidn “suministro”, acoge la acepcion gramatical de accion y
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entenderi como la forma establecida para la provision de bienes,
alimentos, servicios y elementos proplos del Programa para el logro de su objetivo.

Trazabilidad: “Proceso que permite identificar una especie vegetal desde la produccion de la semilla hasta la
adquisicion de los productos vegetales terminados por parte del consumidar final, incluida la produccién de la
semilla, la trasformacidn, procesamiento, transporte, distribucion y comercializacion, ¥ demds Informacidn
asociada a todos los eslabones de la cadena productiva”, (Articulo 2.13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Uinico
Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural, en lo relativo a la creacidn

del Sistema de Trazabilidad Vegetal).

4. OBJETIVOS

4.1 OBIETIVO GENERAL

Determinar el cumplimiento de los aspectos técnicos evaluados a través de visitas del seguimiento, monitoreo
y control a la operacion del Programa de Alimentacion Escolar - PAE, en el marca de la ejecucion del Contrato
Interadministrativo N* SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-014-2024 ¥ N° INTERNO 1414 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES PARA
LA POBLACION DE LA COMUNIDAD DE MORICHITO DEL RESGUARDO INDIGENA CARO MOCHUELD"

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

¥ Realizar seguimiento y monitoreo a la entrega de las raciones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residencias escolares conforme 3 los cupos registrados en el Sistemna
Integrado de Matricula =SIMAT, los documentos técnicos de nutricion aprobados y las condiciones de calidad e
inocuidad establecidas en la normatividad sanitaria vigente.

¥ Generar controlos sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, que permitan
subsanar y evitar la incidencia de estes, de manera oportuna, garantizando |a prestacion del servicio durante los
dias calendario escolar.

¥ Consolidar e [dentificar acciones correctivas oportunas que contribuyan al fortalecimiento de los estindares de
calidad e inocuidad, la alimentacién saludable y los mecanismos de participacian ciudadana necesarios para la
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarios priorizados para la operacidn PAE bajo la modalidad Racidn
Preparada en Sitio (PS) Estrategla Residencia Escolar {RE).
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitoreo ¥ control técnico realizados para la entrega de |a maodalidad
Racion Preparada en Sitio (PS), Estrategia Residencia Escolar (RE) en las instituciones educativas oficiales del resguardo

indigena.

6. METODOLOGIA

Para establecer el presente seguimiento, la firma consultora realizd visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar
el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la implementacion del PAE en la modalidad racion preparada
en sitio [PS) Estrategla Residencia Escolar (RE). A continuacién, en |a Tablo No. 1 se relacionan los formatos sugeridas
por la UApA y adaptados por interventoria para la verificacion en campo.

Tabla 1. Formatos para visitas de seguimiento, monitoreo y control del PAE,

1, Formato de condiciones de operacidn racidn preparada en sitio con enfoque
diferencial.

2. Formato de requerimientos alimentarios y nutriclonales racién preparada en sitio
Racidn preparada en sitio con enfoque diferencial.

3. Formato de informe fotografico visita técnica de seguimiento y control comedores
escolares modalidad racidn preparada en sitio modalidad residencias escolares,

Asi bien, en lo referente a los pardmetros calificables durante las visitas de campo de interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituciones Educativas conforme a cada modalidad del PAE (Ver Tabla Mo, 2).
En consecuencia, para el andlisis de resultados se tuvo en cuenta diez (10) enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (PS), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en items especificos desde la Tobla
Ne. 2 a la Tabio No. 4.

Tabla 2. Aspectos a evaluar en la verificacion del PAE segun modalidad de servicio

k Plan de saneamiento (Programa de limpieza y desinfeccidn)
I Control de plagas =——
i Manejo y disposicion de residuos sélidos y liquidos
v Abastecimiento de agua
v Personal manipulador culturalmente iddnea
v Condiciones de distribuckin y transporte en recepcidn de materia prima
Wil Almacenamiento B
Wil Preparacidn, ensamble y distribucidn,
- I Aseguramiento ¥ control de [a calidad
L Participacidn Cludadana -
Xl Obligaciones contractuales
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN 5ITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiclones de operacién racidn (P5)

i Todas las dreas y superficies del serviclo s& encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumiitacidn de agua y los registros son adaptados y diligenclados correctamente y we realizan de manera oportuna.
2 | seaplican protocolos para la limpheza y desinfeccidn de equipos, menaje y utensilios {platos, vasos, cublertos, pocillos,
bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros} y los registros son diligenciados correctamente y opartuna.

3 | Los kmplementas [pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utllizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de fimpieza y en ¢l lugar establecido.

4 | Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes

al uso vy a la corrosidn,

5 Hfl se evidencia ndiclo o Emsen:ia de plagas v las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso da vectores, |
6 | Serealiza un control de plagas y se cuenta con los sigulentes documentos soporte: diagnidstico empresd {umlga&ﬂﬂ.
cronograma, formato de inspeccidn interno, documentacion de empresa fumigadora, fichas téonicas. Se encuentran
dilieancladas de forma adecuada ¥ aportuna, Fecha de la ultima fumigacion,

7 | Extste al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccién de residuos solidos,
en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente,

2] Lo clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecddo en el programa documental.
Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacidn de olores yfo
proliferacidn de plagas. R ) =
g | El manejo de los residuos liguidos y sélidos no representa riesgo de contaminacidn para los alimentos nl para las
L= 1] cins &n contacto con estos.

10| Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higienico sanitario,
hermético y s& encuentra en constante circulacion, adems thene la capacidad suficiente para un dia de produccidn,

11| Se realiza la limpieza y desinfeccidn periddica del tangue de almacenamiento de agua potable, Fecha de la ultima
fimpieza v desinfeccion realizada;

12 | €l personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas. :
13| Cuenta con ia dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo con lo
establecido en la normatividad vigente.

14 | Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente.

15 | Los vehiculos utilizados para e transporte de alimentos, garantizan las condiciones minimas requeridas para evitar Ia
contaminacion de los alimentas, haclendo uso de cavas, canastiflas y embalajes limplos que protejan el alimento,
16| Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiclones fisicas que minimicen el riesgo de contaminackin
o alteracién de las caracteristicas propias de cada producto. —
17| 5e da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen contrales (fecha de
vencimiento, lote y cumplimbento de la Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente],
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CODIGH
INTERPAE-RESG- 20024

OUATO DL CONTRATO: “REAUZAR NTERVENTORIA A, ADMINGIRATIVA, JURKICA, FINANCIERA, VERSION: 01
COMTABLE ¥ AMBIEMTAL & LA IMPLEMENTAOON DEL SERWVICHD OF ALIMINTACKNN ESCOLAR PARA 1L0G
ISTUMANTES MATREULACDS EN LA MODNIDAD DE BEUCHEMNDAS [SCOLARTS [ LAS WNSTITLOONES FECHA: ilﬂwamq_

FOLCATIVAS DFsCIALES DEL DEMARFAMIN T DF CASANART

Se almacenan los alimentos de alto riesgo {licteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la

18
reseducion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

19 | Se almacenan los pm:;lu-l:tm. de acuardo con las caracterlsticas de los FAE0S, &0 ﬂllns pdecuados minimizando ol
riesgo de contaminacidn.

20| Los alimentas y materias primas se encuentran libres de presencia de moha, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto gue incumpla con las caracteristicas de calidad o inoculdad de los productos.

21| El rotulado y etiguetado del empaque primario de los alimentos cumple con Pvn Es!tlputadu en la Resolucidn 5109 de
2005 y demas normatividad vigente. o

22 | Los registros de control de temperatura de los allmentos en rrfn.u:eradﬁn y congelacidn son dlllnn:lldﬂs
correctamente y 5o realizan de manera oporiung,

23| Los procesos de produccidn se realizan de manera secuenclal y continua de tal forma que se protegen los alimentos

| de posibles riesgos de contaminacidn,

24 | Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materizs primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y

|| productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccin,
25 | Los procedimientos de operacidn comao: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera
| | gquese protejan los alimentos y materlas primas de posibles riesgos de contaminacidn,

26| Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de fo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibles resgos de contaminacldn. Adicionalmente, los procesos de descongelacidn requeridos se realizan de
farma controlada para evitar el desarrollo de microorganismas.

27| Todos los complementos estdn libres de contaminacidn fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad o Inocuidad. i -

28| Sereportan las necesidades de los equipos, segin lo establecido en los manuales del fabricante y se garantiza el buen
uso y estade de la totalidad de equipos y utensifios dispuestos para la operacidn.

29| Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciones y presenta buen estado,

30| Bl comedor escolar cuenta con visita realizada por 1a ETS y tiene concepto sanitadio Fav, o Fav. con requerimientos.

31| €l comedor escolar cuenta con publicacidn de ficha técnica del PAE (identificacién de la ET y de la sede educativa,
nimero de cupos asignados conforme al tipo de complementa alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio
de atencidn, ndmero de contrato o canvenio, nombre o razdn social del operadar, canales de atencidn al cludadano} |

32 | Seencuentran publicado ef ciclo de mend autorizado para 2 1a ejecucidn del contrato.

43| Laentrega de elementos de aseo se realiza conforme a ko contratado y con [a frecuencia establecida (Formato anexo
check list elementos de aseal.
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cODIGD:
EEHF“-REEE-E‘DI‘A

ORICTO DEL COMTRATD) “REALIZAR INTERVONTCWLA TECKGCA, ADMIMSTRATIVA, IURICHCA, FINAMDERA, VERSION: 01
COMTABLE ¥ AWIBIEMTAL A LA BAPUEMENTACION DEL SERVICID DE MSMENTACION ESCOLAN PARA 105
ISTUMANTIS MATRICULADOS N U4 MODALIDAD OF NESIDENCIAS ESCOLARDS DE LAS INSTITLERONES FECHA: 2/08/7024

LOUCATIVAS DRCIALES DEL DIFARTAMENTO DI CASARARE

Tabla 4. Parametros técnicos evaluados en formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn {PS) con :
enfoque diferencial

‘ Ca cuenta con ko totalidad de la materia prima correspondientes al clculo de las minutas aprobadas, multiplicadas

par &l nlimero de servicios ¥ tipo de meni.
El mend del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de mends y minuta patran adoptada,

El ciclo de mend se ejecuta ha,u:r las especificaciones técnicas s definidas i
El meni entregado seiin el tipe de complemento correspande a lo programado y aprobado.

Tudas. |a1 preparaciones que se |nr_|u-|-m en &l ciclo de mentds cuentan £an su respectiva recets estandarizada,
£l meni entregaca a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena prﬂl!nllﬂlrﬁl'l
se cumple con los horarios de distribucion establecidos para ef servicio y no se generan retrasos,

En el cclo de minutas incluye alimentos y/o ptuparm:lnnes pmplas del territorio

10| La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada, L_i
11| E desperdicio de alimentas en la etapa de descomide es bajo.

s

m“umlwwm

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los pardmetros anteriores, fueron calificados mediante criterios de
estudio: (1) cumple, (0) no cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado, para ser totalizados y compa rados segun
pardmetros dados por la UApA, relacionados en la Tabla No. 5.

Tabla 5. Puntos de carte para calificacion de visitas = UApA.

La informacién obtenida de las wvisitas de campo, es notificada mediante correo  electronico

interventoriaresidenciaescolar@gmail.com, con oficio remisorio, relacionando cada una de las visitas y el respectivo

esciner de las mismas.

7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS

7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS

El seguimiento, monitoreo y control de |la ejecucion PAE, 85 un proceso que se evalia conforme a las especiflicaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administrativos del PAE, a traves de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccion de informacidn y andlisis que determina fallas y oportunidades de mejora
como alternativas de solucidn para generar alertas tempranas que permitan la eficacia y efectividad del programa.

Por consiguiente, la firma consultora presenta el seguimiento realizado por medio de visitas de reconocimiento en
campo, las cuales buscaron recolectar informacidn de los procesos del PAE desarrollados para la entrega de Raciones
Allmentarias en las sedes educativas oficiales del resguardo indigena, que se encuentran anexas al cumplimiento del

¥opal {Cazsnarel Calle 14 Mo, 09404 = Colyilar Mo, 3112633150
£ mall: inferventodlareahdo nelae sooten i gmail com
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INTERFAE-RESG-2024

GHAETO DEL CONTRATO: “REALGAR WNTERVENTORLA TEEMICA, ADMINGTRATIVA, JURKNCA, FINANCIRA, VERSION: 01
COWTABLE ¥ AMBIEMTAL A LA APLIRINTACKIN BFL SERACKD DE ALMENTACKIN [RCOLAR PARA 105
ESTUDIANTES BATERCLILADDS EN LA MODAUIDAD OF RESICERCIAS ESOOLARES DE LAS BNSTITLCRONES FECHA: 2/08/ 2004

FOMJCATIVAS OFICIALES DL DIFARTAMLATO [ CALANARE®

Contrato interadministrativo N* SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-014-2024 ¥ N® INTERNO 1414 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES PARA LA
POBLACION DE LA COMUNIDAD DE MORICHITO DEL RESGUARDO INDIGENA CAND MOCHUELD" gjecutado por la
BMpresa ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLO SALIBA = ASOCSALIBA. En este
sentido, se realizaron visitas técnicas de verificacion al desarrollo del programa, donde se elaboraron los alimentos
en la modalidad Racldn Preparada en Sitio — estrategia Residenclas Escolares (RE), con tres tiempos de comida:
Desayune, Almuerzo y Ceno a los niftos, nifias, adolescentes y [Ovenes matricufados en las Instituciones oficiales del
resguardo indigena durante los periodos de operacion del PAE comprendidos entre el 02 al 31 de agosto de 2024,

Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racion
preparada en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024 - modalidad Racién preparada en sitio {P5)

estrategia Residencias Escolares,

Hatocorozal Aloganu Alepacu

Tabla 8. Consalidado de visitas realizadas mediante actas de verificacidn de condiciones de operacidn racion preparada
en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024.

1 | Matocoroeal Aleganu Aleganu 26/08/2024 TRT | Aceplabhe

e

De las visitas anterlores, para el periodo de andlisis se reportd una (1) visita a la verificacion de condiciones de
operacidn racién preparada en sitio (PS) “formato De condiciones de operacion racion preparoda en sitio con
enfoque diferenciol” y determinaron porcentajes de cumplimiento que se especifican por medio de la Columnas
(%), junto con el concepto de dicho resultado.

Ahora blen, en lo referente a las graficas que presentan el porcentaje de cumplimiento, se introducen las sigulentes
ilustraciones que esquematizan los aspectos técnicos por periodo especifico y la comparacitn de las calificaciones
obtenidas eén el desarrollo de las actividades de verificacidn en campo.

Yopal [Casanare], Cale 14 No. 09-04 = Cohilar Mo, 3112632150
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INTERPAE-RESG-2024
L) ORIETD DEL CONTRATO: “REALITAR INTERVINTORLA TECNICA, ADMIMGTRATIVA, JURIDICA, FINARCIERA, VERSION: 01
- CONTABSE ¥ AMIBIEMTAL & LA IRSPUDMAWIACION DEL SERACKD DE ALIMENTADON [SCOUAR PARA LOS -
ESTUERANTES PARTRRCLILADDS EN LA MIODALIDKD Df RESIDEMCIAS ESCOLARES DE 1AM IRTITUCIONES 1 Hoas q
EDUCATAMAS OFICIALES DL DEFARTAMENTD D CALANAKE" FECHA 102

lustracién 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos en la operacion del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residencias Escolares (RE) durante los periodos especificos del 02 al 31 de agosto de 2024,

LE INDIGEWA ALEGAXU

% de cumplimientode aspectos técnicos

Plan do sanganilentn  IEEEE———— | ({0
Control de plagss  TE—————————— ]
Manejo y disposicibin de residieos, . II————— {36
Abastecimiento de agua  IENI——— {1
Personal manipulodor.., EE————— ] 0%
Almacenameentn  IEEE—— i
preparmcidn ensamble y.., T—— ] ] 1%
Participacion clisdsilnna 114
Oblignckones contractuale:  EE—— ] {1 (1%

0% 200 40% 60% B0W 100% 120%

8. ANALISIS DE RESULTADOS

Por medio del perfil higiénico sanitario en el que se evaluaron aspectos exigidos por la Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccidn Soclal (MSPS), y teniendo en cuenta la caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades indigenas resolucidn 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar las condiciones de la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) realizado por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
TRADICIOMALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLD SALIBA — ASOCSALIBA para los estudiantes matriculados como internos y
en los diferentes niveles académicos de las Instituciones Educativas Oficiales del Resguardo Indigena Saliba, Todo
le anterior bajo el desarrollo del Contrato Interadministrativo No. 1414 de 2024, con el cual se suministra racion
preparada en sitio modalidad residencias escolares, correspondientes a tres tiempos de consumo: Desayuna,

Almuerro y Cena.

A continuacién, se detallan los hallazges detectados por el equipo interventor en las visitas de campo realizadas a
las Instituciones Educativas del Resguardo Indigena ASOCSALIBA en el periodo comprendido entre el 02 al 31 de

agosto de 2024: Sede Alegaxu
PLAM AMIENTO, CUM I

En las visitas realizadas a la operacién de LA ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL
PUEBLD SALIBA - ASOCSALIBA, se constatd un porcentaje del 100%, frente a la aplicacion del Plan de Saneamiento
evaluado. En &l periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias; no obstante, se determing
durante las visitas técnicas de seguimiento y control, que el personal manipulader de alimentos registra, las

Yoo [Casanans], Calle 14 Moo 09-04 = Celidar No. 31130632150
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INTERPAE-RESG- 2024

DBATO DEL COMTRATO: “MIALIEAR INTERVERTORLA TECNICA, ADMINSTRATIVA, JURDICA, FIMANCIERA, VERSION: 01
COMTABLE ¥ AMBIENTAL A LA BAPLERENTACION [FL SERVICG DI AUBMIMTACKN [SCOLAR PARA 505
[STUCRANTES MATRICULADGS EN LA MODAUIDAD O NESIDENCIAS (SCOLARES DE LAS INSTIUCONES | ppeyas 2008,2024

[ELCATIVAS DFRCTALLS DL BEPARTAMENTE DI CASANANE

actividades de los programas (L&D, abastecimiento de agua, manejo y disposicion de residuos solidos y liquidos y
control de plagas). de este modo y como actividad complementaria, los profesionales del equipo interventor,
realizaron durante las visitas técnicas capacitaciones al personal manipulador explicando la importancia de esta

accién en todas las etapas del proceso de preparacion de alimentos.

co L DE PL CUMPLI DEL 1

Las plagas representan una gran amenaza para la higiene y la Inocuidad en los servicias de alimentacidn, debido a
gue son transmisoras de enfermedades y facilitan la propagacion de todo tipo de bacterias, virus y gérmenes
perjudiciales para la salud del consumidor, es por ello que el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLO SALIBA - ASOCSALIBA, realiza un programa de control de plagas de
acuerdo con la normatividad vigente y realizar todos los procedimientos necesarios para su vigilancia y control.

EJO ¥ DISPOSICION D IDUOS SOLIDO ¥ LIQUIDOS PLIMIE 66%

El correcto manejo de los residuos de restaurantes es importanie ya que, debido a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorganismos e incluso plagas. En este sentido, la acum iacion de
los desperdicios del servicio de alimentacidn puede constituir un problema sanitario de primer orden, por ende,
debe existir en cada comedor escolar recipientes de material sanitario para la recoleccion de residuos salidos, la
dlasificacién de los mismeos y retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacion
de plagas. Los recipientes deben estar bien ubicados e identificados conforme a la normatividad sanitana vigente.
La evaluaclon de los criterlos previamente mencionados, arrojo durante el mes de agosto una calificacion del B6%

de cumplimiento,

ABASTECIMIENTO DE AGUA, CUMPLIMIENTO DEL 50%

ol operador, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PLEBLD SALIBA - ASOCSALIBA,
cumplié con la limpieza y desinfeccion peridica de tanque de almacenamiento de agua potable segin legislacion
vigente, sin embargo, en la visita a campo no se svidencio el diligenciamienta del formato como soporte a la

actividad.

PERSONAL MANIPULADOR CULTURALMENTE IDONED, CUMPLIMIENTO DEL 100%

Para el periodo objeto de informe del 2 al 31 de agosto de 2024, En la ejecucion de las actividades de operacian del
PAE dadas por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES Y CABILDOS DEL PUEBLD SALIBA — ASDCSALIBA
garantizaron el acatamiento del personal dinamizador auxiliar de alimentos , a la normatividad sanitaria vigente
(Resalucion 2674 de 2013), en relacidn con la aplicacion de las buenas practicas higiénicas y con los aspectos
comprendidos en el Capitulo Il articulo 14 Numeral 2 de la misma legislacion, donde se exige el uso de la dotacion
completa, en buen estado, de color claro, junto con elementos de proteccion necesarios para los procesos de
elaboracion (tapaboeas cubriendo nariz y boca, cofia para el cabello, guantes de manipulacidn).

Yopal (Casanare] Calie 14 Mo, 09-04 - Cehilar Koo 3112632150
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INTERPAE-RESG-2024

ORIETD DiL CONTRATO: THEALLAR NTERVENTORLA TECMICA, ADMINISTRATIVA, ILIRINCA, FERANCIERA, VERSION: 01
COMTARLE ¥ AMBIEWTAL & LA IMPLEMENTACRIN DEL SERVICID DE AURSNTACION ESCOLAR PARA LT
INTURANTES MATRICULADDS £M LA MODSUIAD OF AEUOENCIAS ESCOLSRES DF LAS WATITUOONES | pregss 300012024

FEMC ATIVAS (N TARL S DL DEPARTAMENTOD DS CASANARE™

ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO, CUMPLIMIENTO DEL 60%

En los aspectos de almacenamiento de materias primas y producte terminado, se tienen en cuenta los reguisitos
generales de B.P.M., conservacion de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima, Tales criterios deben estar en cumplimiento de la legislacidn sanitaria vigente (Resolucion 2674 de 2013, |a
normatividad para el Rotulado y etiquetado de alimentos (Resolucion 5109 de 2005); asi como los Lineamientos

técnicos del PAE coordinada por el MEN.

La evaluacidn de bos criterios previamente mencionados, arrojd durante el mes mayo una calificacion favorable del
60%. Durante la ejecucion, se perfecciono el orden y limpleza en el almacenamiento de los insumos; encontrandose
estos productos dentro de su vida Otil y con fecha de vencimiento vigente, obedeciendo lo estipulado en la

Resolucidn 5109/2005 del ministerio de salud v proteccldn social,

PREPARACION, ENSAMBLE ¥ DISTRIBUCION, CUMPLIMIENTO DEL 100%

Las condiciones de preparacion presentaron un comportamiento destacable para el periodo del 2 al 31 de agosto
de 2024, pues se logrd conseguir un porcentaje del 100%, se logrd verificar que los procesos de preparacion de las
raciones se elaboraron en condiciones dptimas de higiene, limpleza y conservacion, para evitar cualquier tipo de
contaminacion cruzada. Todo lo anterior, prueba el compromiso que tiene los actores que ejecutan las operaciones
del PAE para los estudiantes matriculados como internos en los diferentes niveles académicos en las Instituciones

Educativas Oficlales del resguardo indigena.

PARTICIPACION CIUDADANA

Durante el periodo de andlisis del presente informe, el operador, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLOD SALIBA - ASOCSALIBA, presentd un desempefio favorable en los ftems de
participacion ciudadana; lo anterior, con el cumplimiento de la publicacion completas (ficha técnica del PAE, ciclos
de ment traducido al lenguaje UWA), en el comedor escolar alegaxu, sin embargo no se evidencia en visita a campo
la traduccion del ciclo de mend a la lengua indigena del territorio,

OBLIGACIONES CONTRACTUALES

En el periodo objeto de informe del 02 al 31 de agosto de 2024 se evidencid el cumplimiento de la entrega de
elementos de aseo conforme a lo contratado y con |a frecuencia establecida.

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Representante Legal
Contrato de consultoria No. 1445 de 2024

Fopal |Cetanare), Calle 14 Mo, 0904 = Colalar No. 3112633150
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CODIGO:
INTERFAE-RESG- 2024
CRIETO DEL CONTRATO: “AEALIZAR INTERVOWTOMA TOCRNCA, ADRPHETRATIVA, (LERICA FRiANOH RA, VERSIHON: 01
CONTABLE ¥ AMBIERTAL A LA BAMEMENTAOON DEL SERAIOD OF ABA[NTACKN ECOLAR PARA LD

ESTURHANTES MATREULADDS EN LA MODALDAD Df RELIOIMCIALT [SCOLARDS DF LA INSTATUCIONLS ;
EDUCATAAS D6RDALES DEL EPARTAMENTO DE CASRMMRET™ FECHA; 7/08/2024

CONTRATO DE CONSULTORIA
Mo, SECOP Il CAS-0AJ-CMA-D01-2024 NO. INTERNO 1445 DE 2024

OBJETO DEL CONTRATO:

"REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE ¥
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE"

CONSULTORA:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VISITAS TECNICAS DE SEGUIMIENTO, MONITORED ¥ CONTROL
PERIODO: DEL 01 AL 30 DE SEPTIEMERE DE 2024

YOPAL - CASANARE
2024

Yepal (Cananarel Calle 14 Mo, 09-04 - Celular Mo, 112612150

- all -

B el bvbnes




[¥s)
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DMETD DEL CONTRATO: “REALIPAR |INTERVENTORIA TECMICA, ADMAMISTHATIVA, JURIDICA. FINAMOERS,

CONTADLE ¥ AMBIENTAL A LA IMFLEMERTADEW DEL SIAICID DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LO%
DITUMHANTIS MATERCULADDS EN LA MODALIDAD DE RESSINCIAS ESOOUAREY D LAS INGSTITUCIONES
UOUCATIVASL ONCIALLS DL DEPARTAMINTD DL CASANARE™
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T cODIGD:
INTERPAE -RESG- 1024
VERSIIMN: 01

CRIETO L CONTRATO: “REALIZAR INTERVENTORLA TICMICA, ADMMISTRATIVA, IUREDICA, FINANCITRS,
CONTASE ¥ AMBIENTAL A LA BAPUTMINTACION GEL SERVICID DF ALIMENTACKIN ELCOLAR PARL LOW
ESTUEHARNTES  MATRICLILADGE EN L& MOBALIDAD DF RESIDEROAS FSOARES  OF LAS IBETIFLCAONES
EDURCATIAS DFICIALES DEL DTPANTAMENTO O CASARARE"

FECHA: 2/0B, 2024

1. INTRODUCCION

En wirtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 v en cumplimiento al Contrato de Consultorfa No. 1445
de 2024 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIOMES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE" fue realizado el seguimiento al Contrato
Interadministrative N* SECOP |l CAS-OAJ-CDCI-014-2024 ¥ N* INTERNO 1414 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES PARA LA
POBLACION DE LA COMUNIDAD DE MORICHITO DEL RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD", y cuya ejecuciaon
se realiza por la empresa ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIOMALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLD SALIBA -

ASOCSALIBA

Por consiguiente, se plantea la presentacion del actual "Informe de visitas técnicas”, el cual expone el proceso de
seguimlento, monitoreo y contral que adelantd la firma consultora “EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ” en el periodo
comprendido del 02 al 31 de agosto de 2024, durante |a fase de operacion del Programa de Alimentacidn Escolar -
PAE modalidad racion preparada en sitio (PS) estrategla Residencias escolares, (Desayuno, Almuerzo y Cenal;
teniendo en cuenta los Lineambentos Técnlcos — Adminlstrativos, los Estandares y las Condiclones Minimas del
Programa de Alimentacidn Escofar — PAE que ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en articulacion
con el Ministerio de Educacidn, a traves de la resolucion 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual forma
cumpliendo con los estdndares de calidad e inocuidad Allmentaria sujetos a la normatividad Vigente {Resolucion
2674 de 2013 de Ministerio de Salud y Proteccion Social). ¥ sus anexos técnicos de Alimentacion saludable, Calidad
¢ Inocuidad, Participacidn cludadana, segulmiento y monitoreo, administrativo vy financiera, y compras publicas
locales, necesarios para la implementacion y operacion del Programa de Allmentacion Escolar - PAE,

vopal {Casanare], Calle 14 Mo, 19-04 - Celylar No, 3112632150
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2. MARCO NORMATIVO

Resolucidn N°. 0D1BB58 del 11 de diclembre de 2018: “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos -
Administrativos, los Estandares v las Condiclones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar - PAE para Pueblos

Indigenas”,

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se otorgan herramientas para que los padres de familia realicen un
acompafiamiento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE., Norma gue faculta para que la comunidad
vinculada ol Programa pueda realizar un eficaz acompanamiento al Programa de Alimentacion Escaolar (PAE). En
este orden de ideas, el articulo Primero sefiala que “la operacion del Programa de Alimentacion Escolar- PAE -
tendra vigilancia de la comunidad educativa, preferiblemente de las asociaciones de padres de familia y de los
docentes que hacen parte de la Institucion educativa beneficiaria para la prestacion del servicio”. De esta manera
es claro gue esa vigilancia v acompafiamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrolio contractual,

incluyendo todos sus componentes.

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover |a participacion de pequerios productores locales
agropecuarios y de [a agricultura campesing, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de
alimentos, fundamentando su dmbito de aplicacion en el articulo 397 gue determina como obligatorias las
disposiciones para todas las entidades publicas de los distintos niveles que manejen recursos publicos y demanden
de manera directa o indirecta alimentos para el abastecimiento y suministro de productos agropecuarios. De la
misma manera es extensiva la disposicion a las entidades contratistas de derecho privado que suministren dichos

alimentos,

Memorando 0441 de 08 de agosto de 2022: Gobernacion de Casanare, Quien establece que la compra publica de
alimentos que se origina en el PAE Departamental, debe darse prioridad a la busqueda y seleccion de proveedores
locales en el departamenta de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demds departamentos
mencionados. Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 v la Resolucion

0335 del 23 de diciembre de 2021,

Resolucidn 2674 de 22 de julio de 2013: Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se }
dictan otras disposiciones, |

Resolucidn ndmero 5109 de 2005: por [a cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado
o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano,

Resolucldn B10 de 2021: Por el cual se establece el lineamiento técnico sobre los requisitos de etiguetado
nutricional v frontal gue deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consuma humano,

Resolucion 2492 de 2022: Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32,37 v 40 de |a Resolucion 810 de 2021
gue establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los

alimentos envasados ¥ empacados para consuma humano

Yopad (Caswnane), Cale 14 Mo, D904 - Celoler Mo, 1112632150
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3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarias Competentes: "Son autoridades sanitarias, el Instituto Naclonal de Vigilancla de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencién y seguimiento para garantizar el
cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. {(Resoluckdn 2674 de 2013).

Buenas Pricticas de Manufactura: “Son los principios bisicos y pricticos generales de higiene en la manipulacién,
preparacian, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar gue los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de moedo que se disminuyan los resgos Inherentes a la produccidn®.

(Resolucidon 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones establecidas en la
normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumo y que satisface las necesidades en el
marco del Programa de Alimentacidon Escolar.

Complemento Alimentario: En los términos del articulo 52, de la Resolucidn 335 de fecha 23 de diciembre del afio
2021 expedida por la UApA, éste “corresponde a los alimentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios
del PAE para su consumo durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones Diarias
de Energia y Nutrientes por nivel educativo y tipo de racidn en un tlempo de comida. Persigue entonces
complementar la alimentacion que los beneficiarios reciben en su hogar,”

Ciclos de menuas: Hace referencia al conjunto de mends diarios, derfvados de una minuta patrdn, establecidos para
un nimero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo. Los ciclos de mends son disefiados por
el profesional en Mutricidn y Dietética, con tarjeta profesional, de la Entidad Territorial y entregados al operador

para su aplicacion, (Adaptada MSPS1).

Etapa preoperativa: Previo al inicio de la prestacion del servicio de alimentacion escolar, una ver adjudicado el
contrato al operador u operadores conforme a las especificaclones allf establecidas v acorde con los lineamientos
Técnicos Administrativos del PAE, el operador deberd segulr la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
Inocuidad, a fin de garantizar la prestacion de servicio de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de alistamiento, que le permita realizar el reconocimiento de las instituciones
educativas (rona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestard el servicio de
alimentacidn escolar para el caso de Ia racion preparada en sitio y comida caliente transportada, v la infraestructura
para el almacenamiento y distribucion en el caso de la racidn industrializada; asi mismo, deberd realizar el
inventario, estado y condiciones de los equipos y utensilios con que cuentan las sedes educativas.

Etapa operativa: Para el inicio de la prestacion del servicio de alimentacién escolar, una ver adjudicado el contrato
al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos
Administrativos del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del cumplimiento de los puntos de control
establecidos para todas las actividades, de acuerdo con cdmo se describe a continuacidn,

Yapal [Casanane], Calle 14 N, 0904 - Celular Na, 311H32150
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ldoneidad de un bien o servicio: "Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
producido, asi comao las condiciones bajo las cuales se debe utilizar en orden a la norma y adecuada satisfaccion de
la necesidad o necesidades para las cuales estd destinado”. (Literal d) art, 1, Decreto 3466 de 1982).

Inocuidad: “Es la garantia de que los allmentos no causardn dafio al consumidor cuande se preparen y consuman
de acuerdo con el uso al que se destina®, (Ministerio de Salud y Proteccion Social, 2013),

Pla Alimentario Indigena Propio- PAIP: Es una estrategia de programacion alimentaria mediante la cual los pueblos
indigenas determinan los menus que se sumipistraran en los establecimientos educativos a traves de la
implementacion del PAE, bajo la modalidad de Olla camunitaria,

Olla Comunitaria: Es una tradicidn ancestral de los pueblos indfigenas: Es una tradicion ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacion propia y fomenta la
cenvivencia armanica, cohesion del pueblo, solidaridad, reciprocidad, la reduccion de costos y el buen vivir, Esta
tradicion dispone que la preparacion de alimentos se realice para todos los estudiantes del establecimiento
educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacion y aportes.

Manipulador de alimentos: “Toda persona que Interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte y expendio de

alimentos”, |Resolucion 2674 de 2013).

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizacian directa, fraccionamiento o conversidn en alimentos para consumo humano. (Resolucidn 2674 de

2013).

Modalidad de atencién: Hace referencla al proceso y lugar de elaboracidn y preparacidn de los alimentos a
suministrar. En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida caliente transportada e

industrializada, (Definicidn propla UApA) Articulo B, Resolucidn No, 335 de 2021).

Naotificacidn sanitaria: Nomero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de menor riesgo en salud pablica con destino al consume humana, (Resolucion 2674 de 2013)

Operador Indigena: Es aquella autoridad indigena, cabilde, resguardo y/o asociacion de autoridades tradicionales
en su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y organizacion indigena en su condicidn de entidad sin
animo de lucro, contratada para ejecutar el programa de alimentacidn escolar en aquellos establecimientos
educativos que atienden poblacidn mayoritariamente indigena o que se encuentren en territorio inlipena.

Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al piblico en general, o a una
parte del él, a cambio de un precio, uno @ mads bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccidn de una o mis necesidades de ese pablice”. (literal b) art. 1, Decreto 3466 de 1982)

Yospal (Cadimnare), Cialle 14 Mo, 0904 — Celular No. 1112637150
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Racidn: Conjunto de alimentos conformantes del complemento alimentario segin tipo y modalidad de
suministro, entregado a los beneficiarios del PAE de acuerdo a las porciones definidas para cada grado y nivel

educativo. (Definicidn Propia UApA).

Suministro; Para efectos del presente anexo, la expresion “suministro”, acoge la acepcion gramatical de accion y
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entenderd como la forma establecida para la provisidn de bienes,
alimentos, servicios y elementos propios del Programa para el logro de su objetivo.

Trazabilidad: "Proceso gue permite identificar una especie vegetal desde la produccicn de la semilla hasta |a
adquisicitn de los productos vegetales terminados por parte del consumidor final, incluida la produccidn de la
semilla, |a trasformacion, procesamiento, transporte, distribucion y comerdalizacidn, y demds informacion
asociada a todos los eslabones de la cadena productiva”. (Articulo 2.13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural, en lo relativo a la creacion

del Sistema de Trazabilidad Vegetal).
4. OBJETIVOS

4.1 OBJETIVO GENERAL

Determinar el cumplimiento de los aspectos técnicos evaluados a través de visitas del seguimiento, monitoreo
y control a la operacidn del Programa de Allmentacion Escolar - PAE, en el marco de [a ejecucion del Contrato
Interadministrative N* SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-014-2024 ¥ N® INTERNO 1414 DE 2024, con objeto de;
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES PARA
LA POBLACION DE LA COMUNIDAD DE MORICHITO DEL RESGUARDO INDIGENA CANO MOCHUELD”

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

¥ Realizar seguimiento y monitoreo a la entrega de las raciones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residencias escolares conforme a los cupos registrados en el Sistema
Integrado de Matricula =SIMAT, los documentos técnicos de nutricidn aprobados y las condiciones de calidad e
inocuidad establecidas en la normatividad sanitaria vigente,

¥ Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, que permitan
subsanar y evitar la incidencia de estos, de manera oportuna, garantizando la prestacion del servicio durante los
dias calendario escolar.

¥ Consolidar e Identificar acciones correctivas oportunas gue contribuyan al fortalecimiento de los estandares de
calidad e inocuidad, la alimentacidn saludable y los mecanismos de participacian cludadana necesarios para ia
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarios priorizados para la operacién PAE bajo la modalidad Racian
Preparada en Sitio [P5) Estrategia Residencia Escolar (RE).

Yopal [Casanare], Cafle 14 Mo 0904 - Celutar Na, 1102632154
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitoreo y control técnico realizados para la entrega de la modalidad
Racion Preparada en Sitlo {PS), Estrategia Residencia Escolar (RE) en las instituciones educativas oficiales del resguardo

indigena.

6. METODOLOGIA

Para establecer ¢ presente seguimlento, la firma consultora realizd visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar
el cumplimiento de los aspectos téonicos exigidos para la implementacion del PAE en la modalidad racion preparada
e sitio [P5) Estrategia Residencia Escolar {RE). A continuacion, en la Table No. ! se relacionan los formatos sugeridos
por la UApA v adaptados por interventoria para la verificacién en campo.

Tabla 1. Formatos para visitas de seguimiento, monitoreo y control del PAE,

1. Formato de condiclones de operacidn racién preparada en sitio con enfogue
diferencial.
2. Formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn preparada en sitio

Racion preparada en sitio con enfogque diferencial.
3. Formato de informe fotogralico visita técnica de segulmiento y control comedores
escolares modalidad racidn preparada en sitio modalidad residencias escolares,

Asi blen, en lo referente a los pardmetros calificables durante las visitas de campo de interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituciones Educativas conforme a cada modalidad del PAE {Ver Tabio No, 2).
En consecuencia, para el analisis de resultados se tuvo en cuenta diez (10) enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (P5), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en items especificos desde la Tablo
No. 2:ala Tabla No. 4.

Tabla 2. Aspectos a evaluar en la verificacion del PAE segin modalidad de servicio

| _Plan de saneamlento {Frograma de limpleza y desinfeccian)
g H Control de plagas
n Manejo y disposicion de residuos salidos v Nouidos
v Abastecimiento de agua
) Personal manipulador culturalmente idoneo
Wi Condiciones de distribucian y trnnipurte B ra:epclﬁn de materia prima
Wil Almacenamiento
Wil Prizparacion, ensamble y distribucion,
1x Aseguramiento y control de |a calidad
X | Participacién Ciudadana.
Xl t‘lhllgacmnei E-DHI:FIH:IME! =
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacion racién {PS)

Todas las dreas v superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la
acumulacion de agua y los registros son adaptados y diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.
F S¢ aplican protocolos para la impleza y desinfeccidn de equipos, menaje ¥ utensilios {platos, vasos, cublertos, pocillos,
banduejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los rogistros son diligenciados correctamente y oportuna.

i Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre ofros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza ¥ en el lugar establecido.

Los equipos, utensifios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentos

al use y o ka corrosion,
| Mo 52 evidencia Indiclo o presencla de plagas y las dreas cuentan con Barreras que minimicen el ingreso de vectores.

S redliza un control de plagas y 2& cuenta con los siguientes documentos soporte: diagnéstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspaccion infermo, documentacidon de empresa fumigadora, fichas téonlcas, 58 encuentran

ﬁr‘ll.‘l-ﬂd:‘li de forma adecuada i nﬁna Fecha de la ditima fumigacidn:

Existe al interior del servicio de alimentacidn, reciplentes de material sanitario, para la recoleccién de residuos salldos,
een buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a |a norma sanitaria vigente.
8 | La clasificacitn de residups sdlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en e programa documental,
Adicionalmente, los residuos solidos son retirados con la frecuencla necesaria para evitar generacion de olores /o
praliferacidn de plagas.
9 | El manejo de los residuos Hguidos y sélidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni para las
superfiches &n contacto con estas, _
Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable ¥ se encuentra construido de material highénico sanitario, !
hermético y se encuentra en constante circulacidn, ademas tiene la capacidad suficiente para un dia de produccion, |
5& realiza la Hrnpieu ¥ desinfeccién perlﬁdu:a del ra».nque de almm:enamrenrn-de a-Eua-ﬁ;:;a-Ele "FH:hH de la ultima
ieza y desinfeccidn realizada:

El personal manipulador ng presenta afecciones de la plel o enfermedades infectocontagiosas,
13 Cuenta con la dotacion completa, mpla, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo con o

establecido en la normatividad vigente. _
14 | Cumiple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigents.

15| Los vehiculos utilizados para el transporte de alimentos, garantizan las condiciones minlmas requeridas para evitar i
contaminacian de los alimentos, haciendo uso de cavas, canastillas y embalajes limpios que protejan el alimento,

16 | Las materias primas, se reciben en un lugar limpko ¥ en condiciones fisicas gue minimicen el riesgo de contaminacion
o altéracion de las caracteristicas propias de cada producto,

17| 5eda cumplimiento a los criterios de aceptacitn y rechazo de la materia prima recibida y existen controdes (fecha de
vencimiento, lote y cumplimisnio de la Resalucion 5109 de 2005 v demds normatividad vigonte).
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18 | Se almacenan los alimentos de alto riesgo [lacteos y carnicos etc, ) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
| resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente,
19| Se almoacennn los productos de acuerde con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el
riesgo de contaminacion.
20| Los alimentos y materias primas se encuentran fibres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
| _caducada u otro aspecto que incurnpla con |as caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
21| E rutulal:l-n y etiquetado del empague primario de fos alimentos cumple con fo estipulade en la Resolucion 5109 de
| 2005 y cemas normatividad vigente.

22| tos I"E'Eiih‘ﬂi de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacidn son diligenciados

correctamente v se realizan de manera oportuna,
23 ‘ Los procesos de produccion s2 realizan de manera secuanceal y continua de tal forma que se prategen los alimentos

de posibles riesgos de contaminacidn,
24 | Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materlas primas crudas como Trutas, verduras v hortalizas
productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecldos de desinfeccidn,

25|  Los procedimientos de operascian coma: lavar, pelar, cortar, clasilicar, extraer, batkr, entre otros, se reallzan de manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacidn

26 | Los Hempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de ko establecido on la normatividad vigente y no
genéran posibles riesgos de contaminacion, Adiclonalmente, los procesos de descongelacién requeridos =& realizan de
forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

27| Todos los complementos estan libres de contaminacian fisica, hluldgh:a qurmi:a 1,r cumplm con las ¢ :.ara-:lm'itu:as de
calidad o Inocuidad. . ——

28| 5ereportan las necesidades de los equipos, segun lo-establecido en los manuales del tabricante ¥ && garantiza el buen
uso y estade de |a totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacién.

29| 5o dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al ndmero de raclenes y presenta buen estado.

E El comerdor escolar cuenta con visita realizada por la ETS y tiene concepto sanitarko Fav, o Fav. con requerimientos.

31| El comedor escolar cuenta con publicacion de ficha técnica del PAE (identificacion de la ET y de In sede educativa,
nomero de cupos aslgnados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio
de atencion, numero de contrato o convenio, nombre o razon social del operador, canales de atencidn al cudadano)

32| Seencuentran publicade el ciclo de meny autorizado para la efecucion del contrato.

33| Laentrega de elementos de asen se realiza conforme a lo contratado ¥ con la frecuencia establecida (Formato anexo
check list elementos de asea).

Tabla 4. Parametros técnicos evaluados en formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn (PS) con
enfoque diferencial
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Se cuenta con la totalidad de la materia prima carrespondientes al cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadas
por el m.'rmern de servicios v tipo de menid, |1

1
i El ments I:Iel d[a- es acorde a lo establecido en e—l :_in:h:u de meEnLEE Y minwia patrdn i:l.up.t:ada
3 | Elciclo de mend se efecuta bajo las ESPEL'IﬂL‘a'EIHI'IE'S- técnicas definidas.
] El mand Entregadu- segun el tipo de complemento corresponde a lo programada y aprobado.

6 | Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de I'HE.I'I.;.'J;;:IJ;!:HIHI‘I COM 5U respectiva receta estandarizada.
a

g

EI mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena | presentaciin,

Se cumple con los horarios de distribucion establecidos para el servicio y no se generan retrasos. =
B | En el ciclo de minutas Incluye alimentos w’u preparaciones propias del lemitoro

lﬂll La aceptahllbdad de los alimentos pre-parnﬂm B85 adef;u.:r];r
11| Eldesperdicio de alimentas en la etapa de descomide es baju ||

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los pardmetros anteriores, fueron calificados mediante criterios de
estudio: (1) cumple, {0) no cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado, para ser totalizados y comparados seglin
pardametros dados por la UApA, relacionados en la Tablo No, 5.

Tabla 5. Puntos de corte para calificacion de visitas — UApA.

BSH - 94.9%

< 6%

Lo informacidn  obtenida de las wvisitas de campo, es notificada mediante correo  electrdnico

interventoriaresidenciaescolar@gmail.com, con oficio remisorio, relacionando cada una de las visitas v el respectivo

escaner de las mismas,

7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS
7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS

El seguimiento, monitoreo y control de la ejecucidn PAE, e5 un proceso que se evalla conforme a las especificaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administrativos del PAE, a través de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccidn de informacién v andlisis gue determina fallas y oportunidades de mejora
como alternativas de solucién para generar alertas tempranas gque permitan la eficacla y efectividad del programa.

Por consiguiente, |a firma consultora presenta el seguimiento realizado por medio de visitas de reconocimiento en
campao, las cuales buscaron recolectar informacion de los procesos del PAE desarrallados para la entrega de Raciones
Alimentarias en las sedes educativas oficiales del resguardo Indigena, que se encuentran anexas al cumplimiento del
Contrato interadministrativa N° SECOP || CAS-OAJ-CDCI-014-2024 ¥ N* INTERNO 1414 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES PARA LA

'l'ﬂF-le-Hﬂlril'i'l Cadte 14 Wo IH I.‘.H- Cotular Mo Hllﬁ-]!lﬂ]
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CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACON DEL SERWIID OF ALIMENTAOON FSO0LAR PARA LOL
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EDLCATIVAS OFCTALES DEL DEPAERFAMMENTD D CASANARE™

POBLACION DE LA COMUNIDAD DE MORICHITO DEL RESGUARDO INDIGENA CARO MOCHUELOD” ejecutade por la
empresa ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLD SALIBA = ASOCSALIBA. En este
sentido, se realizaron visitas técnicas de verificacidn al desarrollo del programa, donde se elaboraron los alimentos
en la modalidad Racidn Preparada en Sitlo — estrategia Residencias Escolares (RE), con tres tiempos de comida:
Desayuno, Almuerzo y Cena a los nifios, nifas, adolescentes v jovenes matriculados en las Instituciones oficiales del
resguardo indigena durante los periodos de operacion del PAE comprendidos entre el 01 al 30 de septiembre de

2024,

Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn
preparada en sitlo con enfogue diferencial del 01 al 30 de septiembre de 2024 - modalidad Racion preparada en sitio

(PS) estrategia Resldencias Escolares.

Tabla 8. Consolidada de visitas realizadas mediante actas de verificacion de condiciones de aperacion racidn preparada
&n sitio con enfoque diferencial del 01 al 30 de septiembre de 2024.

1 | Hatocorozal Alsgas _.y._]_e_qp_g_g___ t_-l_ #0.2 Diseris

D las visitas anteriores, para @l periodo de andlisis se reportd una (1) visita a [a verificacion de condiciones de
operacidn racion preparada en sitio [P5) "formato De condiciones de operocion racion preparada- en sitio con
enfoque diferencial” y determinaron porcentajes de cumplimiento gue se especifican por medio de la Columnas
(%), junto con el concepto de dicho resultado.

Ahora bien, en lo referente a las graficas gue presentan el porcentaje de cumplimiento, se introducen las sigutentes
llustraciones gque esquematizan fos aspectos técnicos por periodo especifico v 1a comparacion de [as calificaciones
obtenidas en el desarrollo de las actividades de verificacian en campo,

Yopal {Casanare), Cale 14 No. 0904 - Celular No. 1112657150
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CONTABLE ¥ AMBNIANTAL A LA (MPLIMENTADON DEL MMACKD DE ALMENTACION ESCOLAR FASA L0G
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Hustracidn 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos en la operacion del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residencias Escolares (RE) durante los perlodos especificos del 01 al 30 de septiembre de 2024,

LE INDIGENA ALEGANL

% de cumplimiento de aspectos tecnicos

plan de sancamdento  EEEE————————— {0

coptral de plagas SEEEeseess——— ]

Manejo v disposichn de regidocs,,, I ———— ] (]
Abastecimionto de agun  E———

Fersonal mnipulador de alimentos . EES—————— 0

Almiacenamientn  EEEEE———— %

Preparacibn, ensanible v, ES———— | {5
participaciin cludsdann  EEE—— 5 {0

Obligaciones conlectiales IEEEesssssssssss——" 10019

0% 209 40% 609 B0 1009% 120

8. ANALISIS DE RESULTADOS

Por medio del perfil higiénico sanitario en el que se evaluaron aspectos exigidos por la Resolucidn 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccian Social (MSPS), y teniendo en cuenta |a caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades indigenas resolucion 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar las condiciones de la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) realizado por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
TRADICIONALES Y CABILDOS DEL PUEBLO SALIBA = ASOCSALIBA para los estudiantes matriculados como internos y
en los diferentes niveles académicos de las Instituciones Educativas Oficiales del Resguardo Indigena Saliba, Todo
lo anterior bajo el desarrollo del Contrato Interadministrativo No. 1414 de 2024, con el cual se suministra racidn
preparada en sitio modalidad residencias escolares, correspondientes a tres tiempos de consumo: Desayuna,
Almuerzo ¥ Cena,

A continuacion, se detallan los hallazgos detectados por el equipo interventor en las visitas de campo realizadas a
las Instituciones Educativas del Resguardo Indigena ASOCSALIBA en el periodo comprendido entre el D1 al 30 de
Septiembre de 2024 Sede Alegaxu

PLAN DE SANEAMIENTO, CUMPLIMIENTO DEL 100%

En las visitas realizadas a la operacion de LA ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL
PUEBLCY SALIBA - ASOCSALIBA, se constatd un porcentaje del 100%, frente a la aplicacion del Plan de Saneamiento
evaluade, En el periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias; no obstante, se determing
durante las visitas técnicas de seguimiento y control, que el personal manipulador de alimentos registrd, |as

Vopal ([Casanane], Calle 14 Mo, 09-04 = Celular Mo, 3113632150
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VERSION: 01

OBAETO DEL CONTRATOD “MEALIPAR (NTERVENTONIA TEOWCA, ADRAMISTHATRAL, DURIDICA, TINARCITRS,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMFLEMENTACKON DIL SERSCHD DM ALIGSENTACHN ESCOLAN PARA LDW
ESTUMANTES MATRECULADDS EMN LA MODALIDAD DE SESSDENDAS ESCOLARFS DE LAS INSTITUCIONEY
EEPLRCATIVAS DFRCIALES DEL DEPARTAMENTD DE CASAMARE™

FECHA: 2/08/2024

actividades de los programas [L&0, abastecimiento de agua, manajo ¥ disposicion de residueos solidos y liguidos y
control de plagas). de este modo v como_ actividad complementarnia, los profesionales del equipo interventor,
realizaron durante [as visitas técnicas capacitaciones al persanal manipulador explicando la importancia de esta
accion en todas las etapas del proceso de preparacian de alimentos.

CONTROL DE PLAGAS, CUMPLINMIENTO DEL 100%

Las plagas representan una gran amenaza para la higiene y la inoculdad en los servicios de alimentacion, debido a
gue son transmisoras de enfermedades v facilitan la propagacion de todo tipo de bacterias, virus y pérmenss
perjudiclales para la salud del consumidor, es por ello que el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLD SALIBA - ASOCSALIBA, realiza un programa de cantrol de plagas de
acuerdo con la normatividad vigente y realizar todos los procedimientos necesarios para su vigilancia y control,

MANEIO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDO Y LIQUIDOS, CUMPLIMIENTO DEL 100%

El correcto manejo de los residuos de restaurantes es importante yva que, debido a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorganismos e incluso plagas. En este sentido, la acumulacion de
los desperdicios del servicio de alimentacidn puede constituir un problema sanitario de primer orden, por ende,
debe existir en cada comedor escolar recipientes de material sanitario para |a recoleccidn de residuos sdlidos, la
clasificacion de los mismos y retirados con |a frecuencla necesaria para evitar generacidn de olores y/o proliferacion
de plagas. Los reciplentes deben estar blen ublcados e identilicados conforme a la normatividad sanitaria vigente,
La evaluacion de los criterios previamente menclonados, arrajd durante el mes de septiembre una calificacion de|

100% de cumplimiento,
ABASTECIMIENTO DE AG CUMPLIMIENTO DEL 50%

el operador, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLO SALIBA - ASOCSALIBA,
cumplid con la impieza ¥ desinfeccion periddica de tangque de almacenamiento de agua potable segun legislacion
vigente, sim embargo, en la visita a campo no se evidenclo el diligenclamiento del formato como soporte a la

actividad,

PERSONAL MANIPULADOR CULTURALMENTE IDONEQ, CUMPLIMIENTO DEL 100%

Para &l periodo objeto de informe del 1 al 30 de septiembre de 2024, En la ejecuckdn de las actividades de operaclén
del PAE dadas por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLO SALIBA -
ASDCSALIBA |, parantizaron el acatamiento del personal dinamizador auziliar de alimentos , a la normatividad
sanitaria vigente [Resolucion 2674 de 2013), en relacion con la aplicacion de laz buenas practicas higiénicas y con
los aspectos comprendidos en el Capitulo I, articulo 14 Numeral 2 de la misma legislacidn, donde se exige el uso
de la dotacion completa, en buen estado, de color claro, junto con elementos de proteccidn necesarios para los
procesos de elaboracion [tapabocas cubriendo nariz v boca, cofia para el cabello, puantes de manipulacion)

Fopal |(Crianare], Calle 14 Mo, 0%-04 — Celular Nee 3112632150
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ALMA i ATERIAS PRIMAS E | 53 Y PRODUCTO TERMINADO, CUMPLIMIENTO DEL 80%

En los aspectos de almacenamiento de materias primas y producto terminado, se tienen en cuenta los requisitos
generales de B.P.M,, conservacidn de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima. Tales criterios deben estar en cumplimiento de |a legislacion sanitaria vigente (Resolucion 2674 de 2013), la
normatividad para el Rotulado y etiquetado de alimentos (Resolucidn 5109 de 2005); asi como los Lineamientos

técnicos del PAE coardinado por el MEMN,

La evaluacidn de los criterios previamente mencionados, arrojo durante el mes septiembre una calificacidn
favorable del B0%. Durante la ejecucidn, se perfecciono el orden y limpieza en el almacenamiento de los insUmios;
encontrindose estos productes dentre de su vida otil y con fecha de vencimiento vigente, obedeciendo lo
estipulado en la Resolucién 5109/2005 del ministerio de salud y proteccién social.

PREPARACION, ENSAMBLE ¥ DISTRIBUCION, CUMPLIMIENTO DEL 100%

Las condiciones de preparacién presentaron un comportamiento destacable para el periodo del 1 al 30 de
septiembre de 2024, pues se logrd conseguir un porcentaje del 100%, se logrd verificar que los procesos de
preparacion de las raciones se elaboraron en condiciones dptimas de higiene, limpieza v conservacion, para evitar
cualguier tipo de contaminacién cruzada. Todo lo anterior, prueba el compromiso que tiene los actores que
ejecutan las operaciones del PAE para los estudiantes matriculados como internos en los diferentes niveles
académicos en las Instituciones Educativas Oficiales del resguardo indigena,

FAHTIEIP&JQH CIUDADANA

Durante el periodo de andlisis del presente informe, el operador, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLD SALIBA - ASOCSALIBA, presentd un desempefio favorable en los items de
participacion ciudadana; lo anterior, con el cumplimiento de la publicacidn completas (ficha técnica del PAE, ciclos
de meni traducido al lenguaje UWA), en el comedor escolar alegaxu, sin embargo no se evidencia en visita a campo
la traduccidn del ciclo de mend a la lengua indigena del territorio.

OBLIGACIONES CONTRACTUALES

En el perioda objeto de informe del 01 al 30 de septiembre de 2024 se evidencid el cumplimiento de la entrega de
elementos de aseo conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida

oph B O

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Representante Legal
Contrato de consultoria No. 1445 de 2024

Yops (Casanare), Calle 14 No. 09-04 = Cobkiler Mo, 3112632150
E mail intenneniorisres dencgesoolis @ emall.com
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INFORME DE EJECUCION DEL PERIODD DEL 2 AL 31 DE
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INFORME DE AVAMNCE N, 01

ANEXO 45.2

Actas de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares y
registro fotografico periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de
2024, contrato N°, INTERNO 1414 de 2024

Correa Electrénioo: interventoriaresidenciasscolar@gmail.com
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Cimbrato de pressacidn Ties do G , | Mesidanciss escolares
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Todas Las dreas y superficies del servicln 22 encusmiran en adecuadas condiciones  higenn v
1 [limpiega, se evita la scurmulacidn de agua v los regitros son adapatados v diligenciadias
coreciaments y & realizan de manera ppoviuna.
e aplican protocoios- para b limpiera y deunfeccion de  equipos, menaje y utensilios [platos,
2 |yasos, cubierios, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchilios, enre otros) y oy registros son
gifgancindos corrpctamisnts realizan de manera o ni
Lo implermentos [pafios absochened, irnperos, recogedones, toallas, guantes entre obros) que u
3 [utihzan para el ssen, permanécen en adetuadss condiciones de Bmpiesa v oen el lugsr

B E
. Lo equipos, utensilios y menaje empleados. s limplan y desinfecian antes de cada uso ¥ son de

maleriales resitentes ol 50 v 8 Lo cofroain

Cantrol de plags

= IMo w2 evidencia indicio o presencia de plagas i las dreas cusntan con baeveras que minimicen ol

ingreso oy vectoess
4 realiza un comirel de plagas ¥ se cuenia eon |os shguientes decurmentos soportes: diagndstico

empresa fumigadora, cronggrama, formato de inspaccidn inberno, documentacion de gmpoess

-

Al | 4

-,
|

" fumigadors, lichas (eonkcas. Se encuantran diligencisdas do forma adecuada y oportuna. Fecha
I wiltima fum . O8-0f- 202
Manejo y dispoukkn e residyen s v liquidos . 3
!hl'ite al inferinl del servicio de abmisntachon, fecipeentes de mgtarial sanitano, para In H’g e ‘ﬂ# A _..m“:"r_

7 [recoleccidn de residuos sdiidos, en buen estadn, en cantidad swiiciente, blen uhicados e ¢ |

identificados conforme 4 [s narrma sanitaria vigenie - =
La clastficacion de residuos dlidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa do - l?-éﬁ}i"ﬁcﬂ.:.l oA e
B |manejo de residucs. Adicionafmente, los residuos. sdlidos son rebirados con | lrecuencal — oF £ par Jpaens

necesdrs pars evitar generaciin de olores y/o proliferacion de plagas
Fl manejo de los residisos lguides y sdlidos no representa rigsgo de contaminacidn pasa fos 4
slimentod ni para las superficies en contacto con estos

Abastocmiento de agus

|nup|:m|:n e un tangue de smacenamento de aaua potable y fo enfuenira cohsthedo de
i0fmaterial higidnico sanitaria, hermético ¥ se encuentra eh constante circolacidn, ademds tene la -

Se reabra s impieza y desinfeccitn periddica def tanguir de almacenamiento de agua potable. o & ELPtE paA ﬁli:l' Arenfid
u Fecha de la gitima Bmpieza v desinfeccsin realitaga; 0 .d- LB ﬁ‘ -.4,,-?:._-! +
| Persanal manigulador culturaimente idofien - : .
13 |El personal manipulador no presents sleccones de la plel o enfermedado infectooosntagamas -

Cusnia con b dotacidn completa, limpia, g0 busn evsdo y hace uio adecuads de la moma de

acuerdd 4 bo establecido &n li normatividad vigena:
Cumple con s buenast practicas de manulstiurs durante todhs los etapos del proceso de|

BCLenda ahnl_ahhr_idn enla nl:rrr'mll'«'i_:l&ﬂ Vlgl_?_lt
s B R aRariE BA Fis eokee da e Pl‘hTH

[Los vehiculos utilizadas para o transporte de alimentas, garantizan las condiciones minimas/
15| requenidas para evitar la cantaminacién de los alimentos, haciendo usos de cavas, canastillas y|  pf OF
[ ied i uH prof La]
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TASESGRIA ¥ CONSULTORMA EDELWIRA SIERRA GUTIERREZ

Lot materias premas, 48 recilen s un lugar kmplo y en condiciones fiscas gue mimmicen el
" nigsgn de contaminacidn o alieracidn de las caracterivticay propias de cada producia

| o

S cla curmplemienio @ lok eritenos de aceptacidn y recham de lo matevia prima mecibida y exicten

1M controles de ems proceso (lecha de wencmionio, lote, condiciones de empates y cumalinilento

MO

de la Resolutidn 5109 de 2005 y domds normalividad waente).
pryce Tt

"5.5 alm;;-mn los alimentos de alto fesge (Moteod y cimicos etc ) dentro de los rangoa #1

] =]
: temparatura exigltos en la relolucida 2654 de 2013 v normatiadad sanftaria vigenle

S dlispone . covigpedecdor
COt Pttt G £F F

Se almacenan los podectos de acuendo con las coracteristiess de b4 mismos, en sitiog

i adecuados mirdmizando el desgo de conlaminaciin

2 Los alimentos y malenias primas @8 encuentran libres de presencia de moho, abombamienta,
pérdada del vaclo, fecha caducada u otro aspocto gue Incumpla con las caracteristicss de calidad

£l rodulado y atiquetado del empague priesario de lod slimentos cumple con |0 estipulads en
11 {Aesolucidn 51059 de 2005 v demis normatividad vigente. Tenga en cusnta aguellos alimentos de
plaboracitm artesanad establecidos en ef PALP,

So ecpichencicresn 13 oecly oo
AT Codgit 1) vencrll:

e lleva control de premeros en vencer, premong an salir con o fn de garanbites s ailecisda

1 4 1 4
rotacitn de materia prima. Aplicendo Kardex dilerencial para pueblos indigenas,

. T I = TR L W RS PN

ﬁ.—x,{.. ey !{'h-'?r‘m-ﬁl

Los procesos de prodigcidn e realizan de manora secusncial v continua de tal forma gue se
H profegen kos alimentos dae pasibles riesgos de comtaminacidn

-4

5a lavan v desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas,
Miverduras ¥ hortaliza y prodoctos de pesca con ggus potable, anies de su preparacidn yoen bog
i ablecided de desindeccidn,

-q,l.

" Los procedimientos de operatsdn coma: lavar, pelar, cortar, clasilicar, extrasr, batir, entroe oy,
we realican de manera dque se protejan bos alementos § matehas primas de posibles Hesgos de

Lo tempos de esposickin de ks alimentos se encumntran deniro de o edablecida en
narmatividad vigente y no generan posiblos riesgo de contaminacin. Adicionadmante, los

- procesos de descongelacicn requeridos se realizan de forma controlada para evitar of dessrmolio

‘lddm los complementos estan hbres de contaminacion lisica, balbgica, quemica ¥ cumplen con
7 \as caracteristicas de calidad o inocukdad

S reporian s necesidades de los equipos, segin lo establecido en los manuales del fatwicanie y
Hjse garasitica ol cuidado, buen o y buen estads de ls totalidad de equipos y ubansilas

d.upl.uﬂdm piira | operacidn.

te dispone ded menaje suficiente para cada modakdad, de acuendo al mimero de racones y e

'19 EricusEmlra en bueen estada

Raag et Y Sorecd 4 1a calided

” bl camedaor escolar centa con visita reafirada por lo Entidad ferritorisl de salud y tiene c-rmte-nlu]
sanitarin Favorable o Favorabdes con Reguerimisnios

£l camnedor escolar cusnta con publbicaridn de flicha ténica del PAE [dentdicaciin da 1a entidad|
tevritovial y di ta sede educativa, ndmen de cupis. psignakos conforme al ipo de complomento
3 v

alimentario, modalidad de surninistio, fecha de micio de atencidn, noamero de contralo o

ronyenio, nombee o ikt sotis del operador, canales de atencidn al ciudadana)

fiﬁlw .H‘ﬂ' Atnices
H{'.i'll :-;-l;,.f! £l r;.u-"“f-p

e gncueniran pulbilicade o cicke de memib sutorizado para la ejecudidn del camirato irsducido al

diséecto o lenguaje indigena dei terrtoria

ar

Teerelacss itls o e
v&ijimrﬂ'a-

La entrega de elemenios de sseo se realiza conforme a lo contratado y con lo Irecuencis
estabilerida [Formato snesd check bl elemenios de &eo).

lervin de cond Parcela e de Curspasmain

S DATADDA . oL Mg O Cump ]
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Pquﬂm’rm alimantaria y nutricional
Cumnplimlento de la minuta patrdn

e cuenta con |a totaldad de la matesia prima correspondisntes 2 1:i||:uh de las minutas ;rprnh.ﬂ.ts midirplicadas por el numeo de
servicios ¥ Hpo da menid

7 | Bl menu Bl dia w5 scorde & io establecido en el ciclo de menus y minwta patron adogtada,

Calificandn |

3 |Fi gela de mend se olocuta bajo las especificaciones teonicas dafinidas
4 |1 mend entregado segin o tipa e complemento correspands a lo programade y aprobado,
Lis alimantos preparados cumplen con b caractarisbicas arganalépiicas propias de li preparaciin o alirmenbos gue hacmn pare el

meni seredo.
Todas las preparacionas que se inchryen en el ook de s, cuenian oon s felpectiva receta estandarizada,

El mend entregadn 8 los estudiantes tiene aspecto atractivo y bisena presentacdn.

5 curngli can |os horarios de distribucicn establecidos para el servicio y nio e generan retrasos durante el suminstra.

ammn

D o | wd § OO

En &l cicko de minsas incleye aSmentod yWio peeparaciones propias 4l erritonie

10 |La aceptabifidad de los alimentos preparados e adecuada.

NN NN alar (e n

11 |El desperdicio de almentas en la etapa de descomide &5 bag.
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FORMATD DE INFORME FOIOGRARCD o
: - WEITA TECMCA DE SECRURMIENIC ¥ COMIROL ,.-f';‘;.‘
l * J Educaci on H ' .‘ﬁﬁ- COMEDORES E3COLARES MODALIOAD RS - AR
& B bR m g WA PREPARADA EN S0 = ERLE
) CASANARE FHDUSTRUALLEADA FOATHE TN v

CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024
INFORME FOT mmﬁﬁnﬁ nﬁﬁmuﬁ"‘mﬁ

T REALIZAR NTERVENTORA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANGIERA, CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA
CONTRATO IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS ENLA MODALIDAD
OF RESIDENCIAS ESCOUARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE
 INFORMACIGN GENERAL =

casidipnng IEIGENA ALETAXLI ETC | DEPTO CASANARE | MAMKGIPO | haocomomw et

“REDE = TESIDENC, FECHA OE ViBiTA T0-0- 2 HORA INICID: D6 00 am_

TOPERADOR | ABOCHALIBA | CONTRATO DE SERVICIOS Ne. 1414 BE 2624 [ {iOfA DE TERMINACION | DEa0om

REGISTAO FOTOGRAFICD PARA ACTA BE: = D Tn::mu|mnmucmm. | ACTA DE PRESTACION DE BERWICID | X .
| MODALIDAD | PS: PREPARADD EN BITIO Al RACIGN INDUSTRIALIZADA | | BW BERWICIO RESIDENCIAS = | . X |

| PROGRAMA DE LIMPIEEZA Y DESIMFECCION _

“FOTOGRAFIA Wo, 1 FECCION =

“Fam Mo 1- Todes (a8 Amos y supseies [ —— T L ARl T Ho 2: S-I-:q:lh'l'h ulﬂ.r.oum para b bmpara damnincErn 08 aqupos, Franapm
conticknas higane y Impinza, se evis s sosmulecion de sgus y los mgeiines son | ¥ whenilicss (pinios, wasol, culblarios, pocliol, bandajas, mbles de picar, cuchifos

adaphadics y dlgancadios covtecimmaris ¥ b esifan do maren aparling D clros] i ke mgEtics son diganoados cornclaraiin y an reRlan da marers
| ofEauna
A | wocuweie | N . e [ % | WOCUMPLE |

L Mﬂmlu —
|

Wagsadfare ga sl

S il o

R N B eEE

FOTOGRAFIA W0, 3 | CONTROL DE PLAGAS ) | FOTOGRAFIA No. 4| MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS & SOLI0GE
fiom N & G reakas un conlmi e plagas y 50 TUBNLE COn b sigu e Bocumeraos | Hem No 1 Exads &l mieor del serico do alimsnliin, ieopleios e el
wpiies dagrdslion eepeed bemgedors,  SegEETE feato du nspaccidn | sanfarn, pam b moolecoidn de siduos wifickss, @n buen esiedn, en canbini

ininife, documaniscsn de smpmss fesigedon, fichos thcnices. 5o enainnban | Sulcesnis fea (bacndon o ideniifcaden ooniorme o ln RGATE Bardana VigReae
lbgoncadeas da linma adecundn § upoiiung 8
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DINAMIZAGOR DE ALIMENTOS

[eem Mo 18 I parsesl mangniador no pmssves secckred oo
wiln i date s i noorizpo s

conlaniy circiilnoidn, ndomis b |y oo iclasd -..._ﬁ:un_h T un d-l-l do produocicn

X [ WOCUMPLE |
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Fﬂﬁhm T [ DINAMIZADDH DE ALIMENTOS

_ﬂmr'i-u-ﬂ wqmmmpqwmdimurBuHMInlum"hlm—
did procsan de acuerds & 1o ostshiaodo om la nomalidadsl vgania

1 NOCUWRE |

| FOTOGRAFIA Mo. 8

| ALMACENAMIENTO

" Tiam Mo 18: So aimaconan os mimenios 06 40 feego [ Boieo § clmcos olo } b
do koa rirgos do lempsenien exgdos oo s eokickie P74 de 203 y nonmainndaed

Al vl

COWnE ] X |
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muohn, abesréamionis, pdidkdn del vecio, fecha cadusnida o Gl 8 pacio gim incompta
e lan corsciwiinbcim da calidaed o iInoosdnd de Ins prichacioy

b ks [ T —

X

CUMPLE ]




1947

‘ 3 FOMRMAATO) TIE Pl CHEE 01T CHGRATIC T > |
| i y VLA TECHICA DE EGEHMERNTD ¥ CONTROL
- " ik i 3 -
Ed U'CE“:I'ﬁn el COMEDORES FECTHARDS MODALICAD Hj:"
PfE.H s i
vy oropThng il b e FaCE O PREFARADA EM SIIICE
i C!tj HARE PDUSIRIALLLALA | FURATIT 0N __11G8dE  ¥el ]

[ ~ CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 1445 de 2024

[ FOTOGRAFIA No. 11| ALWAGENAMIENTO _ x = AFIA | ARACION, ERSAMBLE ¥ DISTRIBUCION ____|
Ham Mo 31 [ rolado y oliqeetade de eompaqu rivano de ke slmonlos cumpls T Toem Wo 23; Lo procoses de produceion su 1oakzsn da mansin sncmncial § conSmd
con ko esfipulngo on i Fsssluciin $109 de J000 ¥ damis foiralividad vignnis, Terga | de inl kema que oo mobegen o alimenics b posibins newgen da conlamena i

an cusnla agueBos almenios di slabomodn presamal osabsciios = al PAIP

CUMPLE | ] WOCUWRLE | X —CuweE | K | NocuwmE |
: :rtrlfr_v.-;:.ln:i.l-:_smu-._ulmu 171 do mankequilas venciios Dbservecionss: —

FOTOGRAFIA Ho. 13_| REQUERIMIENTO NUTRICIONAL FOTOGRAFIA Wo. 14| RECUERIMIENTO NUTRICIONAL i
rimgado segon al bpo de camplEmenio o sy @ o Tiar Mo FH B S0 cumpls con s hoearios de disinbuodn eslahilscios pam & farico
¥ 1D B8 (Eradan folrasos duishio al sumedsira

fem Mo BN 4 EI mer o

programeds y aprobado
_CUNPLE 1 & | _wocumpiE | CANE | x| nocuweiE |
Observacianes: § . | Observeciones: e

— e e

FOTOGRAFIA Mo, 16 | REQUERIMIENTO NUTFICIONAL

ol O o AN ITerACe, [ E[HIBE0E B GdRLE]
X [ ROCUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 18 i'@'d-i.iéhmmhi'rb WUTRICIONAL fAF]A
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CRITRENLIAL WA T L MK B Ad A gl
S A e o D0 T i
ST TEARTORAL GOSFRMACICN [ CASANARE |:.u.m.|.|:|pi.nr ""f:ﬂ{ln.r-uunf
Fecha de la viita: 7| lalr| 2| elo | e e Lr s mmivastnowvcans: | Lo (o mno  DMoosiiniuc:
operadar AIOCIALUBA . looncn, 3 wisedosdmain | Syl oo
3 d prastacin [T LT T e Almuerios ko da
me '?"-"'7"""'";)2"1" [ o servcio: ':’3
! & nﬂhmmrﬂlh el T e ar | HOE o R Py T : W
Programa de Limpleza y Desinfeccin b - T e e

Todss ks dreas y suporfices del tervica se encusntran on adecuadas condicianes  higlene y
1 [limphar, e eata o scumlacidn de sguea v los regidros son adapatados v difigencados A
correctamente y se realzan de manesa oporiuna

te aplican protocolos para la bmplers v desinfeccion de equipos, menag v utersios (platos,
2 |vasns, cubisrios, pocilios, bandejas, tablas de pscar, cuchillos, sntre otros) v los regstras son

diligenriacdos correelaments v sp raalizan de manerd Opariuns,
Lo implemantos [pafics absorbentes, traperos, rocogedares, toallas, guanles enire otios) que
3 |se ufilipan para el aseo, pormanecen en sdecusdas condiciones de impieza v en #l lugar

astablecido,
I |tes eguipos, utensibios y menaje empleades se lempian y desinfectan antes de cads uso v son de

| s rialed resi A n
Contral de plagas : _ :
5 Mo e evidencia indicln o presencia de plagas y lad defas cusnian con Barmoray que minlmicen &
ingreso doe vectorm

So realiza un contral de plagas y 5o cusnta con led siguientes documenios soported: diagndstico
fempresa fumigadora, cronograma, formate de inspeccian inteeno, documentacidn de smpress
@ fumigadora, fichas téerecas.: Se encuentran digenciadas de lorma adecuada y oportuna. Fecha

e 1 utimma Turnigacidn: Of-p§-202y
Manefo y desposicidn e residuas sgiidod y liguidos . ]
Exate al interar del servicio de alimentacién, recipientes de materal fanitario, para la 5 .:mga.ﬂm-! T coraecard
7 |recoleccdn de residuos sdbdos, en buen estade, en cantidad suficients, been ublcados @ .-f
identificadas conlarme @ la norma sandaria vigente,

La clasilicacidn de redduos idlides 98 realia de acverda con |o ewtaldecido en el programa de
8§ |manejo de residuos. Adclonalmente, los residuos sdlidos san rotirados con la frecuencial — f
| |necesaria para ovitar generackin de olores yfo proliferacian de plagas.

H mangjo de los residess ligudos ¥ séidos no ropresenta riesgo de oontaminacion para fos
afmemas nl para ks soperficir en contacto oon eston.

IF I.m.-m. I.= i ] .. : X ﬁl-*ljil

Csponen de un tangue dé almacensmionio de agua potable y 48 encuenina (ortruids de

"L-."'L _h‘

A

=W W Ex

A

B

Se raaliza la limpiega y deunfeccion penddica del tangue de abmacenamienio e agua polable 2 b coerrfet cem aﬁh‘r’?‘ﬂ"‘" o
L1 Fecha de la dltima impleza v desinfeccion realizsda: ) finrpiczer g{n;a,{'-m & -
o,
Persenal manipulador culturalmente idoneo = '
i El persanal manipulador mo presenta sfecciones de b3 plal o enfermedades infedtacontagiosas _,?
2 Ciignta con ka dotacidn complera, hmpla, en buen ostado y hace mio adecusda de la misma de
acuerda a lo establecids en la normatrdad wgenis 'F'f
" Cumple con las bisonas practicas de manufactura durante todes los etapss del proceso de "f

acuerda a lo establecido en fa normateadad wgerie

Condiciones de distribuckdn y transparte en recepddn de materia prima

Lo yehicudos utilizados para el tramporie de alimenios, garantiman las condiciones miremas
15 |regueridas para owitar la contansingcdn de los alimentos, haciends o de cavds, canadgtillas ¥ #D
embalajes limpéos gue protejan ol alimenta

Pagea |5 \
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@ Las materias primas, se reciben on un lugar limpio y en condiciones fisicas que. minimicen al
Hego dis contaminaciin o alteracidn de las caracteristicas propass de cada producto.

A

Ta da cumplimiento a ko criterios de aceptacidny recharo de la materla prima recibids y exsten
17 lcontroles de exte process (lecha de vencimiento, late, condicones de empsgue y cumplimianta
de |a Hesolucidn 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

“

Almacenamiento

s 4 aimacenan ks almentos de alto n:rr-an [Mcieos v chmicos #ic ) demiro de los rangos de
terngeratua exigidos o0 |a resoluciin 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente

S almacenan los preductos de. acwerdo éon las caacleristicas de los mikmes, en sitios

191 sdecundos minimizanda el riesgo de contaminacidn

2 Los alimentos y materis primas so encueniran Gbes de pesencia de moho, sbombamianto,
pérdida del vackn, fecha caducada u obfo a5pecto quo incurmpla Con las caractevisticas de calidsd

Bl rotulado y etiquetado del empagoe primanis de los akmantos cumple con o edgnitada on la
21 |Mesaluckin ST09 de B005 v demas nosmatividad vigente. Tenga en cuenta squellos alimentos. die

L% ) I W W R Y

slaboracitn srjessnsl establecidos en el PAIF,
% lleva control de primenos en vencer, primaro en salic con &l fin de garantizar la adecusds s ,f'-';;r % e 2
mlan.in d-urruu:ru prima, nplu:n:h r'..miu -ullerem:-al nqﬂ pu.rul:lm rnqunm. Jt - H-ﬂ'f i ';r-.g-..- ;..*;.-

Los prnl'.'Ht.‘rS- da pnndl.l.'l:rr.'ln s realitan de manera secuencial i contina de 12 f':""“ e S0
protegon los alimentos de posibiles riesgos de cantaminacin,

Sa lavan v desinlectan los empaques, los smentos o materias primas crodes coma frutas,
34 [verdurss v hortalizas y producios de pesca con agua potable, anes de g preparacian y en los
[timmpos establecidas de desinfsocidn

Lo procedimientos de operacan coma: lavar, polad, contar, clastdicar, extranr, batir, entie oinos,
5w realizan de manera que s profejan lod alimentos y materin primas de posibles fesgos dnl

|| conaminacin
Los empos de exposcidn de los sbimentos se encusntran dentio de o establecida. en h‘

normatividad vigenie y no-geraran posbies resgos di contaminacion, Adicienasmente, o
% processs de descongelacidn requevidos 12 reafizen de forma controfada para evitar o desarrallo

e microorganismos

Tadas ks complementos esthn libres de contaminacian fsica, biologica, quimica y curiplen con
2! las caracterisficns de caldad o inocwsdad.

Lo reporian las necesidades de lod equipos, segdn lo establecido on lod mariales del fabmcante ¥
2852 garantiza el cuidsdd, boen o ¥ buen estado de la iotaddad de eguipss ¥ utenilas
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 CODIGO: |
INTERPAE-RESG-F024

ORIITO DEL COMTRATO “REALZAR NFORAMTORY TICKNICA, ADRIMISTRATIVE, RINIICA, TINARCHRS, VERSION: 01

COMEABLL ¥ AANBIINTAL A LA IMFLEGINTACION OIL SORSOE G0 ALIMENTACKIN ESOOUAR BARN LOY

ESTUCRANTES MATRICULAOGS [N LA MODALIDAD DF RESIENCIAL [SCOLARIS DI LAS WATITUCIONES | preis. 3 maia024

POCATIAS ONCIALES DEL D PARTARMERN T O CALSAARE "

1. INTRODUCCION .

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley B0 de 1993 v en cumplimienta al Contrato de Consuitoria No. 1445
de 2024 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS .
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIOMES |
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE" fue realizado el seguimiento al Contrato
Interadministrativa N* SECOP || CAS-OAJ-CDCI-015-2024 ¥ N" INTERMO 1420 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE" v cuya ejecucidn se realiza por la empresa ASOCIACION
DE AUTORIDADES INDIGEMNAS SALIVAS DE OROCUE CASANARE "ASAISOL”,

Por consiguiente, se plantea la presentacion del actual "Informe de visitas técnicas”™, el cual expone el proceso de
seguimiento, monitoreo y control que adelantd la firma consultara "EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ" en el periodo
comprendido del 02 al 31 de agosto de 2024, durante la fase de operacidn del Programa de Alimentacion Escolar -
PAE modalidad racion preparada emn sitio (PS) estratepia Residencias escolares, (Desayuno, Refrigerio, almuerzo y ,
cena); teniendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estdndares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacion Escolar — PAE gque ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en
articulacidn con el Ministerio de Educacion, a través de la resolucidn 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual
forma cumpliendo con los estandares de calidad e inocuidad Allmentaria sujetos a la normatividad Vigente
(Resolucion 2674 de 2013 de Ministerio de Salud vy Proteccion Social). ¥ sus anexos técnicos de Alimentacion
saludable, Calidad e Inoculdad, Participacidn ciudadana, segulmiento y monitereo, administrativo y financiero, v
compras publicas locales, necesarios para la implementacion y operacion del Programa de Alimentacion Escolar -

PAE,
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Resolucién N°. 018858 del 11 de diciembre de 2018: "Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos -
Administrativos, los Estindares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar - PAE para Pueblos

Indigenas”.

2. MARCO NORMATIVO |
|

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se otorgan herramientas para que los padres de familia realicen un ,
acompafiamiento eficaz con el fin de cuidar Jos recursos del PAE. Norma que faculta para que la comunidad ;
vinculada al Programa pueda realizar un eficaz acompafiamiento al Programa de Alimentacidn Escolar (PAE), En
este orden de Ideas, el articulo Primero sefiala que "la operacion del Programa de Alimentacitn Escolar- PAE -
tendrd vigilancia de |la comunidad educativa, preferiblemente de las asociaciones de padres de familia y de los |
docentes que hacen parte de |a institucion educativa beneficiaria para la prestacion del servicio”, De esta manera

s claro gue esa vigilancia y acompafiamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrollo contractual,

incluyendo todos sus componentes,

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover |3 participacién de pequefios productores lacales
agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitania en los mercados de compras plablicas de
alimentos, fundamentando su d@mbito de aplicacidn en el articulo 3% que determina como obligatorias las
disposiciones para todas las entidades publicas de los distintos niveles que manejen recursos publicos y demanden _
de manera directa o indirecta alimentos para el abastecimiento y suministro de productos agropecuarios. De la ,
misma manera es extensiva la disposicion a las entidades contratistas de derecho privado que suministren dichos

alimentos,

Memorando 0441 de D8 de agosto de 2022: Gobernacitn de Casanare. Quien establece que la compra publica de
alimentos que se origina en el PAE Departamental, debe darse prioridad a la bisqueda y seleccion de proveedores
locales en el departamento de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demds departamentos
menclonados. Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 y la Resolucion

0335 del 23 de diciembre de 2021.

Resolucién 2674 de 22 de julio de 2013: Por |a cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones.

Resclucién nimero 5109 de 2005: por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado
o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consuma humang.

Resolucidn 810 de 2021: Por el cual se establece el lineamiento técnico sobre los requisitos de etiquetado
nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humano.

Resolucién 2492 de 2022; Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32,37 y 40 de la Resolucion 810 de 2021
que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etig uetado nutricional y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados y empacados para consumo humano,
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3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto MNacional de Vigilancia de
Medicamentos v Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, gjercen
funciones de inspeccidn, vigitancia y control, y adoptan las acciones de prevencidn y seguimienta para garantizar el
cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente", (Resalucion 2674 de 2013).

Buenas Practicas de Manufactura: "Son los principios bidsicos y pricticos generales de higiene en [a manipulacian,
preparacion, elaboracidn, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion”,

{Resolucion 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiclones establecidas en la
narmatividad vigente, Incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consume y que satisface las necesidades en el
marco del Programa de Alimentacian Escolar,

Complemento Alimentario: En los términos del artfculo 52, de la Resolucidn 335 de fecha 23 de diciembre del anio
2021 expedida por la UApA, éste “corresponde a los alimentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios
del PAE para su consumo durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones Diarias .
de Energia y Mutrientes por nivel educativo y tipo de racidn en un tiempo de comida. Persigue entonces '
complementar la alimentacién que los beneficlarios reciben en su hogar,”

Ciclos de mends: Hace referencia al conjunto de mends diarios, derivados de una minuta patrdn, establecidos para
un numero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo. Los ciclos de mends son disefiados por
el profesional en Nutricién y Dietética, con tarjeta profesional, de la Entidad Territorial y entregades al operador

para su aplicacion, (Adaptada M5P51).

Etapa preoperativa: Previo al inicio de la prestacidn del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el
contrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos
Técnicos Administrativos del PAE, el operador deberd seguir la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
Inocuidad, a fin de garantizar la prestacion de servicio de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de alistamiento, que le permita realizar el reconocimiento de las instituciones
educativas {zona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestard el servicio de
alimentacion escolar para el caso de la racién preparada en sitio ¥ comida caliente transportada, y la Infraestructura
para el almacenamiento y distribucién en el caso de la racion industrializada; asi mismo, debera realizar el
inventario, estado y condiclones de los equipos y utensilios con que cuentan las sedes educativas,

m——mms

Etapa operativa: Para el iniclo de la prestacién del servicio de alimentacidn escolar, una vez adjudicado el contrato
al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde can los lineamientos Técnicos
Administratives del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del cumplimiento de los puntos de control
establecidos para todas las actividades, de acuerdo con comao se describe a continuacidn,
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EOUCATIAS DDA LES DIL DEFARTAMENTD DE CALAMARE™

idoneidad de un bien o servicio: "Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
producido, asi coma las condiciones bajo las cuales se debe utilizar en orden a la norma y adecuada satisfaccidn de
la necesidad o necesidades para las cuales estd destinado”, (Literal d) art. 1, Decreto 3466 de 1982).

Inocuidad: “Es la garantia de que los alimentos no causardn dafio al consumidor cuando s preparen y consuman
de acuerde con el uso al que se destina”, (Ministerio de Salud y Proteccion Social, 2013).

Pla Alimentario Indigena Propio- PAIP; Es una estrategia de programacian alimentaria mediante la cual los pueblos
indigenas determinan los menus que se suministraran en los establecimientos educativos a traves de la

implementacidn del PAE, bajo la modalidad de Olia comunitaria,

Olla Comunitaria: E5 una tradicidn ancestral de los pueblos indigenas: Es una tradicidn ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacidn propia ¥ fomenta |a
convivencla armonica, cohesidn del puebla, solidaridad, reciprocidad, la reduccidn de costos y el buen vivir. Esta
tradicién dispone que la preparacion de alimentos se realice para todos los estudiantes del establecimiento
educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacion y aportes,

Manipulador de alimentos: “Toda persona que Interviene directamente, en forma permanente U ocasional, en
actividades de fabricacidn, procesamlento, preparacidn, envase, almacenamiento, transporte y expendio de

alimentos”, (Resolucion 2674 de 2013).

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizaclén directa, fracclonamiento o conversién en alimentos para consumo humano. (Resolucion 2674 de

2013).

Modalidad de atencién: Hace referencia al proceso y lugar de elaboracidn y preparacion de los alimentos a
suministrar. En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida caliente transportada e
industrializada. |Definicidn propia UApA) Articulo 6, Resolucion No, 335 de 2021).

Notificacién sanitaria: NGmero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autariza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, impartar y/o comercializar un alimento
de menor riesgo en salud publica con destine al consumo humano, (Resolucién 2674 de 2013)

Operador Indigena: Es aguella autoridad Indigena, cabildo, resguardo y/o asociacion de autoridades tradicionales
en su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y organizacidn indigena en su condicion de entidad sin
animo de lucro, contratada para ejecutar el programa de alimentacién escolar en aquellos establecimientos
educativos que atienden poblacién mayoritariamente indigena o que se encuentren en territorio indigena.

Proveedor o expendedor: "Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al pablico en general, 0 a una
parte del &l, a cambio de un preclo, uno o mas bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccldn de una o més necesidades de ese piblico”, {literal b) art. 1, Decreto 3466 de 1982)
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Racién; Conjunto de alimentos conformantes del complemente alimentario segdn tipo y modalidad de
suministro, entregado a los beneficiarios del PAE de acuerdo a las porclones definidas para cada grado y nivel

educativo, {Definicidn Propia UApA),

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresidn “suministro”, acoge la acepcion gramatical de accion y
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entenderd como la forma establecida para la provisidn de bienes,

alimentos, servicios y elementos proplos del Programa para el logro de su objetivo.

Trazabilidad: “Proceso que permite identificar una especie vegetal desde la produccion de la semilla hasta la
adquisicién de los productos vegetales terminados por parte del consumidor final, incluida la produccion de la
semilla, la trasformacién, procesamlento, transporte, distribucién y comercializacion, y demas Informacion
asoclada a todos los estabones de la cadena productiva®, (Articulo 2.13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural, en lo relativo a fa creacion

del Sistema de Trazabilidad Vegetal).
4. OBIETIVOS

4.1 OBIETIVO GENERAL

Determinar el cumplimiento de los aspectos técnicos evaluados a través de visitas del segulmiento, monitoreo
v control a la operacion del Programa de Allmentacidn Escolar - PAE, en el marco de la ejecucién del Contrato
interadministrative N° SECOP I CAS-OAJ-CDCI-015-2024 ¥ N* INTERNO 1420 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDD INDIGENA SALIVA MUNICIPO DE OROCUE"

4.2 OBIETIVOS ESPECIFICOS

¥ Realizar seguimiento y monitoreo a la entrega de las raclones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residencias escolares conforme a los cupos registrados en el Sistema
Integrado de Matricula ~SIMAT, los documentos técnicos de nutrician aprobados y las condiciones de calidad e
inoculdad establecidas en la normatividad sanitaria vigente,

¥ Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, que permitan
subsanar y evitar la incidencla de estos, de manera oportuna, garantizando la prestacion del servicio durante los
dias calendario escolar,

v Consolidar e identificar acciones correctivas oportunas que contribuyan al fortalecimiento de los estindares de
calidad e inocuidad, la alimentacidn saludable y los mecanismos de participacion ciudadana necesarios para la
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarios priorizados para la operacion PAE bajo la modalidad Racion
Preparada en Sitio (P5) Estrategia Residencia Escolar (RE).

vopal [Cassmsne], Calle 14 Mo, 09-04 = Celular No. 31 1M352150
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitorec y control técnico realizados para la entrega de la modalidad
Racidén Preparada en Sitio (P5), Estrategia Residencia Escolar (RE) en las instituciones educativas oficiales del resguardo

indigena,

6. METODOLOGIA

Para establecer el presente seguimiento, la firma consultora realizd visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar
el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la implementacion del PAE en la modalidad racidon preparada
gn sitio (PS) Estrategia Residencia Escolar (RE). A continuacion, en la Tabfa No. 1 se relacionan los formatos sugeridos

por la UApA vy adaptados por interventoria para la verificacion en campo.

Tabla 1. Formatos para visitas de segulmiento, monitoreo ¥ control del PAE,

1. Farmato de condiciones de operacidn racién preparada en sitio con enfogque
diferencial.

2. Fermato de requerimientos alimentarios y nutricionales racion preparada en sitio
Racidn preparada en sitio con enfoque diferenclal.

3. Formato de informe fotografico visita técnica de seguimiento y control comedores
escolares modalidad rackdn preparada en sitio modalidad residencias escolares.

Asi bien, en lo referente a los parametros calificables durante las visitas de campo de interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituciones Educativas conforme a cada modalidad del PAE (Ver Tabla No, 2).
En consecuencia, para el analisis de resultados se tuvo en cuenta diez (10) enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (P5), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en ftems especificos desde la Tabla

No, 2 ala Tablo No. 4,

Tahla 2. Aspectos a E-'l.raluar en la verificacion del PAE segun modalidad de :.erultln

B 1] ﬂﬁm SEGUN EL TIPO ﬁ_:w
[ =yl Tl [ B RE =S T e ey : ] g PR s M
i I Plan de HMEFHIEI‘II:D (Programa |:|e limpieza y desinfeccion)
1] Control de plag-u
n Manejo y disposicion de residuos sélides y liquidos
LS Abastecimiento de agua
=——1 Personal manipulador culturalmente idonea ==1
Vi | Condiciones de distribucidn | y transporte en recepcion de materia prima
Vi Almacenamiento =
el Preparacion, ensamble y distribucidn.
X Aseguramiento y control de la calidad el |
X | Particlpacién Cludadana. =
Xl Obligaciones contractuales
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacidn raclén |P5)

1 . Iudm. lai ﬁre-ai ¥ wperﬂuﬁ del sanm:ln =0 pncuentran en ndn:u:dn: condiciones hlg!ene ¥ Hmpber.a se pvita la
acumulacion de agua y los registros son adaptados y diligenciados correctamente y se realizan de manéra oportuna.

2 | Seaplican protocolos para la limpieza y desinfeccidn de equipos, menaje y utensilios {platos, vasos, cubiertos, pocillos,

3| Los impiemuntns {pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, g,uanm entre otros] gue se utilizan pirl el aseq,

| permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en &l lugar establecido.
4 | Losequipos, utensilios y menaje empleados se limplan y desinfectan antes de cada uso y son de materialies resistentes

i| um a ko corrosidn,

Hu Hwﬂmh Indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que il cen H ingreso I'-‘|-! vectores.
6 | Se realiza un control de plagas y e cuenta con hos sigulentes documentos soporte: diagnéstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de empresa fumigadora, fichas técnicas. 5e encuentran

:_- nl:ii:las de 1’|:.|rr'r1i| ade::uir.‘fa rlunl FEl:h: de la ditima furnl 1 Iﬁn:

7 Existe al Interlur det sznrldu dn :Immtnnﬁn. racipientes de n'r-aterlil I-Bil'li'til"lﬂ-.. para Ia recnhl::lm deres!dun!- l-dlrdﬂi.
en buen estada, en cantidad suflciente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
8 | La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa documental,
Adicienalmente, los residucs solidos son retirados con la frecuencla necesaria para evitar generacidn de olores y/fo
proliferacion de plagas.
9 | El manejo de los residuos liguidos y séilides rm representa riesgo de contaminacion para los alimentos nl para las
i ﬂdns &n mnmctn con estos,

4

'| -.I:,l:_'— T
Paerso) SUiAdor ' ' ITi 1|| ||II il' oneg
12 EI p!rsunal minlpuladur N presenta nfua-:lnnﬂ d!-e Hi plel o enfermedades thfertu:untaglusas

T

13| Cuenta con la dotacidn completa, fimpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo con lo

| establecido en la normatividad vigente, il
14 Cumpr! con las HPM :Iur.mt! t-::la::- las ﬂlp«:ﬁ- diel pm:ﬁn de acuerdo a lo establecido en la nnnmlindd-d \rlulmtl.'

15

16 | Las materias primas, se reciben en un lugar lmplo y en mndleres fiskcas que minimicen el riesgo de tnnlmlﬂiclrﬁn
o alteracidn de las caracteristicas proplas de cada producto.
17| Se da cumplimiento a los criterios de aceptackdn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles [fecha de
vencimiento, lote y cumplimiento de la Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente).
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Almacenamiento
18| sealmacenan los alimentos de alto resgo (Hcteos y cémicos etc.] dentro de los rangos de temperatura exigidos en la

resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

19 | Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuades minlimizando ol

riesgo de contaminacidn,

20| Los allmentos y materias primas se encuentran libres de priesentls de muhn, abombamiento, pérdida del vadio, fecha

caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

21| Elrotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulade en la Resolucidn 5109 de

2005 y demas narmatividad vigente.

22| Los registros de control de temperatura de los aliméntos en refrigeracion y congelacidn son diligenciados

corectamente y se ruliﬂn d! manera aportuna,

|l. 'l 3 _|:.'.| :l..-'.: LIL IR

23 Fn'uq:!:nl de pr:liun:l-ﬁn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los allmentos
de posibles riesgos de contaminackn,
24| Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y

productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccian.

25 | Los procedimientos de oparacion como: lavar, petar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan :le manera
que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacion,

26 | Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
generan posibles riesgos de contaminacidn, Adiclonalmente, los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrolio de microorganismaos.
27| Todos las complementos estin libres de contaminacion fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad o imocuidad,

78 | Se reportan las necesidades de los equipos, segin lo establecido en los manuales del fabricante ¥ se garantiza el buen

uso y estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operachon,
9 Sedh.pune :I'el mEni}e :.ul':iunu para cada mndal]r:Fad dn atumhu II nﬂmeru :Ie J"E.E|BI'IE'S'I|I' preserrr.: huen estadn

1| El mmedur utular cusnta con publtn:lﬂn I'-‘IE ﬁcha Fﬁmlt-'l d-ﬂ Fﬁ-E “ﬂlﬂtmfﬂﬂﬁ" 'dE h ET y de la sede 'E‘d“GH“-
nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de Inicio
die atencitn, nimera de contrato o convenio, nombre o razén social del operador, canales de atencion al dudadano} |

:-'.E enmen'l:ran puhu:adn al r.n:lu de ment autorizade para la ejecucion dEI contrato.

[ linnth.-ga dn e1emenln5 de asen se realiza conforme a lo
check st slementos de asea),

tado y con ka frecuencia tahreclda [Formato anexo

Tabla 4. Parametros técnicos evaluados en formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racion (PS) con
enfoque diferencial

e B g 1 7 9 la

Se cuinta con la totalidad de la materia prima correspondientes al chleulo de las minutas aprobadas, Fﬂu"llﬂlf-'adai
por el nimero de serviclos y tpo de mend,

El menti del dia es acorde a lo establecido en e ciclo de menids y minuta patran adoptada, 1
El cicla de mend seejeruta bajo las especificaciones técnicas definidas .

£l mend entregade segun el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

LA | e | e
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6 | Todas las preparaciones que se incluyen en el I'.||,'J-|:| de mends cuentan con su respectiva receta estandarirada.
T | El mm entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buﬂna ptuenta:ldn

B L c'urnpiE con Jos horarios de distribucion establecsdos para el mmluv Ao S8 gEneran neLrasos,

9 | Enelciclo de minutas incluye alimentos '|l'|lrl.'.| preparaciones proplas del territorio =
10| La aceptabifidad de los alimentos preparados es adecuada,

11| Eldesperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo,

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los parametros anterlores, fueron calificados mediante criterios de
estudio; (1) cumple, (0} no cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado, para ser totalizados y comparados segin

parametros dados por la UApA, relacionados en la Tablo No. 5.

Tabla 5. Puntos de corte para calificacion de visitas = UAp#.

la Informacién obtenida de las wvisitas de campo, es notificada mediante correo  electronico

interventoriaresidencizescolar@gmail.com, con oficio remisorio, relacionando cada una de las visitas y el respectivo
escaner de las mismas.

7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS

7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS

El seguimiento, monitoreo y control de la ejecucion PAE, es un proceso que se evalia conforme a las especificaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administrativos del PAE, a través de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccion de informacion y andlisis que determina fallas y oportunidades de mejora
comao alternativas de solucién para generar alertas tempranas que permitan la eficacia y efectividad del programa,

Por consiguiente, la firma consultora presenta el seguimiento realitade por medio de visitas de reconodimienta en
campo, las cuales buscaron recolectar informacion de los procesos del PAE desarrollados para la entrega de Raclones
Alimentarias en las sedes educativas oficiales del resguardo indigena, que se encuentran anexas al cumplimiento del
Contrato interadministrativo N® SECOP || CAS-OAJ-CDCI-015-2024 ¥ N* INTERNO 1420 DE 2024, con cbjeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE” ejecutado por la empresa ASOCIACION DE AUTORIDADDES
INDIGEMAS SALIVAS DE OROCUE CASANARE “ASAISOC”. En este sentido, se realizaron visitas técnicas de verificacion
al desarrollo del programa, donde se elaboraron los alimentos en la modalidad Racién Preparada en Sitio - estrategia
Residencias Escolares {RE), con cuatro tiempos de comida: Desayuno, Refrigerio, Almuerzo y Cena a los nifios, nifias,
adolescentes y jovenes matriculados en las Instituciones oficlales del resguardo indigena durante los periodos de

operacidn del PAE comprendidos entre el 02 al 31 de agosto de 2024

Yol |Catanarsl, Calle 14 N, 09-04 = Cefudar Mo, 3112632150
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Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racion
preparada en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024 - modalidad Racidn preparada en sitio (PS)
estrategia Residencias Escolares.

1 | Crocue IEA PUIDI . AEA PUIDT PRENCIPAL 2B/0BF2024 100 | My buana

S P

| 2 | orocwe IEA PUDI - Rincén del socorro 2E/0B/2024 | 100 |Muybuena

Tabla 8. Consolidado de visitas realizadas mediante actas de verificacién de condiciones de operaciéon racion preparada
en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024,

1 | Ovocum IEA PLIDY IEA PUIH PRINCIPAL JB08 M0 75 | Aceptabils

2 | Orocue 1EA PLIDI MINCON DEL SOCORRO | 27/08/2024 | 862 | Bueno |

D las visitas anterlores, para el perlodo de andlisis se reportaron dos (2] verificaciones de condiciones de operacion
racién preparada en sitio (PS) "fermate De condiciones de operocion racion preparada en sitio con enfogque
diferencial” y determinaron porcentajes de cumplimiento que se especifican por medio de la Columnas (%), junto
con el conceplo de dicho resultado.

Ahora bien, en lo referente a las graficas que presentan el porcentaje de cumplimiento, se introducen las siguientes
ilustraciones gue esquematizan los aspectos técnicos por periodo especifico y la comparacién de las calificaciones
obtenidas en el desarrollo de las actividades de verificacion en campo,

llustracion 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos en la operacidn del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residencias Escolares [RE) durante los pericdos especificos del 02 al 31 de agosto de 2024,

IEA PUDI SEDE PRINCIPAL

% de cumplimiento de aspectos téccnicos

Plan de sancamientn S ] (40
Controd de plagsy  — {0
Minejo y disposicidn de reskiuns, .. IEESSSSSSS——— {00
Abastecimiento de agun  IEEEEES——— 0%
Persoatil nliulllmlalhl'..._ il %
Almacenamienty I {0
preparacidn ensamble y.., EE——— F5

Farticipackn ciudmtana 0%
Obligaciones contractuales EESSSSSSSESESS——— ] 0%

iy 0% 40% 60% 00% 100% 120%

Fopal {Casanarel Calle 14 Mo, 0904 = Caluler Mo, 3112632150




INTERPAE-RESG-2024 |

ORHTO DL CONTRATD: “REALITAR INFERVINTORIA TECMICA, ADMAIMSTRATIVA, FURIDICA, FINAMCIERA, \I'[Hﬂm_- ol
CONTABLE ¥ AMBRENTAL A LA WAMEMENTACKN DML SERVICHD DE ALTMENTADON ESOOUAS PARN LOH e .
ESTUDSANTES MATREOULADDS EN LA MODALIDAD DE RESDENCIAS EXCDLARES DE LAY BNSITTUDHENES FECHA: 2/D8/ 2004
EDUCATIVAS DFAALES DFL DEPARTAMENTD DE CASANARE™

|EA PUIDI SEDE RINCON DEL SOCORRQO

% de cumplimiento por periodo de operacion agosto

Flan de saneamients I {00
Control de plagas SEES—— 5 (%
Manejo y disposickn de residuns..., DEEEESSS—— ] M)
Abastecimionto deagun I ]
Personal manipulador .. SESSSSee—— 1 00%
Almacenamjenio IR 0%
prepavicidn ensambie y.. EEEE—————— | {0
Parthc|paciin cludadana  EE————— 50
Obligaciones contractuales EEEESSSS——————— ] (W

O 200 409 &0 BO%W 1009 120

8. ANALISIS DE RESULTADOS

Por medio del perfil higiénico sanitario en el que se evaluaron aspectos exigidos por la Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccian Social (MSPS), ¥ tenlendo en cuenta la caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades ind{genas resolucion 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar las condiciones de la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) realizado por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS
SALIVAS DEL MUNICIPIO DE ORDCUE CASANARE [ASAISOC) para los estudiantes matriculados como intermos y en
los diferentes niveles académicos de las Instituciones Educativas Oficiales del Resguardo Indigena Sdliva de Orocué,
Tode lo anterior bajo el desarrollo del Contrato Interadministrativo No, 1420 de 2024, con el cual se suministra
racion preparada en sitic modalidad residencias escolares, correspondientes a cuatro Tiempos de consumo;

Desayuno, Refrigerio, Almuerzo y Cena.

A continuacidn, se detallan los hallazgos detectados por el equipo Interventor en las dos (2) visitas de campao
realizadas a las Instituclones Educativas del Respuardo Indigena Siliva de Orocud en ¢l periodo comprendido entre
el 02 al 31 de agosto de 2024: sedes IEA PUDI PRINCIPAL ¥ RINCON DEL SOCORRO.

PLAN DE SANEAMIENTO, CUMPLIMIENTO DEL 100%

En las visitas realizadas a la operaciédn de LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO
DE OROCUE CASANARE (ASAISOC), se constald un porcentaje del 100%, frente a la aplicacion del Plan de
Saneamiento evaluado, En el periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias; no obstante, se
determind durante as visitas téenicas de seguimiento y control, que el personal manipulador de alimentos registra,
las actividades de los programas (LED, abastecimientoe de agua, manejo y disposicion de residuos solidos y liquidos
y control de plagas). de este modo y como actividad complementaria, los profesionales del equipo interventor,
realizaron durante las visitas técnicas capacitaciones al personal manipulador explicando la importancia de esta
accion en todas |as etapas del proceso de preparacidn de alimentos,
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CONTROL DE CUMPLI L 50%

Las plagas representan una gran amenaza para la higiene y la inoculdad en los servicios de alimentacion, debido a
que son transmisoras de enfermedades y facilitan la propagacion de todo tipo de bacterias, virus y gérmenes
perjudiciales para la salud del consumidor, es por ello que el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASAMNARE {ASAISOC), realiza un programa de control de plagas
de acuerdo con la normatividad vigente y realizar todos los procedimientos necesarios para su vigilancia y control,

MANEIO Y DISPOSICIO RESIDUOS SOLIDO Y LIQUIDOS, CUMP DEL

El correcto manefo de los residuas de restaurantes s importante ya que, debidao a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorganismos e incluso plagas. En este sentido, la acumulacidn de
los desperdicios del servicio de alimentacidn puede constitulr un problema sanitario de primer arden, por ende,
debe existir en cada comedor escolar recipientes de material sanitario para la recoleccion de residuos solidos, la
clasificacion de los mismos y retirados con la frecuencia necesarla para evitar generacion de olores y/o proliferacion
de plagas. Los reciplentes deben estar bien ubicados e identificados conforme a la normatividad sanitaria vigente,

La evaluacian de kos criterios previamente mencionados, arrojd durante el mes de agosto una calificacion del 100%
de cumplimiento,

AR IMIENTO DE A, CUMPLIMIENTO DEL 100%

el operador, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE
(ASAISOC), cumplid con el 100% en la limpleza y desinfeccidn periddica de tangue de almacenamiento de agua
potable segin legislacian vigente.

PERSD MANIPULADOR RALMENTE IDO MPLIMIENTO

Para el periodo objeto de informe del 2 al 31 de agosto de 2024, En la ejecucion de |as actividades de operacion del
PAE dadas por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE DROCUE CASANARE
(ASAISOC), garantizaron el acatamiento del personal dinamizador auxiliar de alimentos , a la normatividad sanitaria
vigente {Resolucidn 2674 de 2013), en relacién con la aplicacidn de las buenas pricticas higiénicas y con las aspectos
comprendidos en el Capitulo 111, articulo 14 Numeral 2 de la misma legislacidn, donde se exige el uso de la dotacion
completa, en buen estado, de color clare, junto con elementos de protecclon necesarios para los procesos de
elaboracion (tapabocas cubriendo nariz y boca, cofia para el cabello, guantes de manipulacidn).

ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS ¥ PRODUCTO TERMINADO, CUMPLIMIENTO DEL 60%

En los aspectos de almacenamiento de materias primas y producto terminado, se tienen en cuenta los requisitos
generales de B.P.M., conservacion de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima. Tales criterios deben estar en cumplimiento de la legisiacion sanitaria vigente (Resolucidn 2674 de 2013), la
normatividad para el Rotulado y etiquetado de alimentos [Resolucion 5109 de 2005); asi como los Lineamientos
técnicos dal PAE coordinado por el MEN.

La evaluacian de los eriterios previamente menclonados, arrojd durante el mes mayo una calificacion favorable del
60%. Durante la ejecucidn, se perfecciono el orden y limpieza en el almacenamiento de los Insumaos; encontrandose
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estos productos dentro de su vida Gtil v con fecha de vencimiento vigente, obedeciendo lo estipulado en la
Resalucién 5109/2005 del ministerio de salud y proteccion social,

PREPARACION, ENSAMBLE ¥ DISTRIBUCION

Las condiciones de preparackén presentaron un comportamiento destacable para el periodo del 2 al 31 de agosto
de 2024, pues se logrd conseguir un porcentaje del 100% en rincdn del socorro y el 85% en IEA pudi principal, se
logré verificar que los procesos de preparacion de las raciones se elaboraron en condiciones dptimas de higiene,
limpieza y conservacion, para evitar cualquier tipo de contaminacion cruzada. Todo lo anterior, prueba el
compromiso que tiene los actores que ejecutan las operaciones del PAE para los estudiantes matriculados comao
Internos en los diferentes niveles académicos-en las Instituciones Educativas Oficlales del resguardo indigena.

PARTICIPACION CIUDADANA

Durante el perliodo de andlisis del presente informe, el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS
SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASAMARE [ASAISOC), presentd un desempefio favorable en los items de
participacién cludadana; lo anterior, con el cumplimiento de la publicacion completas (ficha técnica del PAE, ciclos
de ment traducido al lenguaje UWA), en el comedor escolar de la sede Rincdn del socorro y IEA Pudi principal,

OBLIGACIONES CONTRACTUALES

En el periodo objeto de Informe del 02 al 31 de agosto de 2024 se evidencid el cumplimiento de la entrega de
elementos de aseo conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida.

p— . .‘
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Representante Legal
Contrato de consultoria No, 1445 de 2024
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CONTRATO DE CONSULTORIA
No. SECOP Il CAS-0AJ-CMA-001-2024 NO. INTERND 1445 DE 2024

OBJETO DEL CONTRATO:

"REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE

COMNSULTORA:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VISITAS TECNICAS DE SEGUIMIENTO, MONITOREO ¥ CONTROL
PERIODO: DEL 01 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024
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COUCATIVAS CFCLALES DfL DEPARTAMENTE DE CASAMARE™

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cum plimiento al Contrato de Consultoria No. 1445

de 2024 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASAMARE” fue realizado el seguimiento al Contraio
interadministrativa N* SECOP |l CAS-0AI-CDCI-015-2024 ¥ N° INTERNO 1420 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE" y cuya ejecucion se realiza por la empresa ASOCIACION ,
DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DE OROCUE CASAMARE “ASAISDCT.

Por consiguiente, se plantea la presentacidn del actual “Informe de visitas técnicas’, el cual expone el proceso de
seguimiento, monitoreo y control que adelantd la firma consultora “EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ" &n el periodo

comprendido del 01 al 30 de septiembre de 2024, durante la fase de operacidn del Programa de Alimentacion
Escolar - PAE modalidad racidn preparada en sitio {P5) estrategia Residencias escolares, {Desayuno, Refrigerio,
almuerzo y cena); tenlendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Estdndares y las Condiciones
Minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE que ardena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en
articulacién con el Ministerio de Educacidn, a traves de la resolucidn 018858 de 11 de dicierbre de 2018, de igual
forma cumpliendo con los estandares de calidad e inocuidad Alimentaria sujetos a la normatividad Vigente
(Resolucidn 2674 de 2013 de Ministeria de Salud y Proteccion Social). ¥ sus anexos técnicos de Alimentacidn
saludable, Calidad e Inocuidad, Participacion cludadana, seguimlento y monitoren, administrativo y financiera, ¥
compras publicas locales, necesarios para la implementacion y operacidn del Programa de Alimentacion Escolar -

PAE.

Yopal (Casamara), Cale 14 No. 084 Colular fa, 1112632150
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2. MARCO NORMATIVO

Resolucién N°. 018858 del 11 de diciembre de 2018: “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos -
Administrativos, bos Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar - PAE para Pueblos

Indigenas”.

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se olorgan herramientas para que los padres de familia realicen un
acompafamiento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE. Norma que faculta para que la comunbdad
vinculada al Programa pueda realizar un eficaz acompafiamiento al Programa de Alimentacion Escolar {PAE]. En
acte orden de ideas, el articulo Primero sefiala que "la operacidn del Programa de Alimentacidn Escolar- PAE -
tendra vigilancia de la comunidad educativa, preferiblemente de las asociaciones de padres de familla y de los
docentes que hacen parte de |a institucidn educativa beneficiaria para la prestacidn del servicio”, De esta manera
es claro gue esa vigilancia y acompaiiamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrolle contractual,

incluyendo todos sus componentes.

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover la participacion de pequefios productores locales
agropecuarios y de la agricultura campéesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de
alimentos, fundamentande su amhbito de aplicacion en el articulo 3¢ gue determina como obligatorias fas
disposiciones para todas las entidades piblicas de los distintos niveles que manejen recursos publicos y demanden
de manera directa o indirecta alimentos para ol abastecimiento y suministro de productos agropecuarios, De la
misma manera es extensiva la disposicién a las entidades contralistas de derecho privado que suministren dichos

alimentos.

Memorando 0441 de 08 de agosto de 2022: Gaobernacién de Casanare. Quien establece que la compra pablica de
alimentos gue se origina en el PAE Departame ntal, debe darse prioridad a la busqueda y seleccitn de proveedores
lacales en el departamento de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demds departamenios
mencionados. Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 y la Resolucion

0335 del 23 de diclembre de 202 1.

Resolucion 2674 de 22 de julio de 2013: Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones.

Resolucidn nimero 5109 de 2005: por |2 cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado
o etiguetado que deben cumplir los alimentos snvasados y materias primas de alimentos para consumo hurmanao.

Resolucién 810 de 2021: Por el cual se establece el lineamiento técnico sobre los requisitos de etiguetado
nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumo humana.

Resolucidén 2492 de 2022: Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25 3237y aDdela Resolucion 810 de 2021
que establece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados y empacados para consuma humani.
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3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarias Competentes: "Son autoridades sanitarias, el Instituto Naclonal de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con |a ley, ejercen
funciones de inspeccian, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el
cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. [Resolucidén 2674 de 2013},

Buenas Pricticas de Manufactura: “Son los principios basicos y pricticos generales de higlene en la manipulacion,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamienta, transporte y distribucion de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los tiesgos inherentes a la produccién”.

(Resolucion 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones establecidas en la
normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para &l consumo y que satisface las necesidades en ¢l

marca del Programa de Alimentacion Escolar,

Complemento Alimentario: En los términos del articulo 52 de la Resolucion 335 de fecha 23 de diciembre del afio
2021 expedida por la UApA, éste “corresponde 3 los alimentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios
del PAE para su consumo durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones Diarias
de Energia y Mutrientes por nivel educativo y tipo de racion en un tiempo de comida. Persigue entonoes
complementar la alimentacién que los beneficiarios reciben en su hogar.”

Ciclos de mentis: Hace referencia al conjunto de menus diarios, derivados de una minuta patrdn, establecidos para
un nimero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un pe rindo. Los ciclos de ments son disefiados por
el profesional en Nutricidn y Dietética, con tarjeta profesional, de la Entidad Territorial y entregados al operador

para su aplicacién, (Adaptada MSP51).

Etapa preoperativa: Previo al inicio de la prestacion del servicio de alimentacidn escolar, una vez adjudicado el |
contrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos
Técnicos Administrativos del PAE, el operador deberd seguir la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
inoculdad, a fin de garantizar la prestacion de servicio de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de alistamiento, que le permita realizar el reconocimiento de las institucionas
educativas (zona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestara el servicio i
alimentacién escolar para el caso de |a racion preparada en sitlo y comida caliente transportada, y la infraestructura
para el almacenamiento y distribucién en el caso de la racidn industrializada; asi mismo, deberd realizar el
inventario, estado y condiciones de los equipos y utensilios con que cuentan las sedes educativas.

Etapa operativa: Para el inicio de la prestacion del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el contrato
al operador u operadores conforme a las especificaciones alli establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos
Administrativos del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del cumplimiento de los puntos de control
establecidos para todas las actividades, de acuerdo con como se describe a continuacion,
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idoneidad de un bien o gervicio: “Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
producido, asi como \as condiciones bajo 1as cuales se debe utilizar en orden a la normay adecuada satisfaccion de
la necesidad o necesidades para las cuales esta destinada”. (Literal d) art, 1, Decreto 3466 de 1982).

inoculdad: “Es la garantia de gue los alimentos no causardn dafio al consumidor cuando se preparen consuman
de acuerdo con el uso al que se destina”, (Ministerio de Salud y Proteccién Social, 2013).

Pla Alimentario Indigena Propio- PAIP: Es una estrategia de programa clén alimentaria mediante la cual los pueblos
indigenas determinan los menus Que ep suministraran en los establecimientos educativos a traves de la

implementacian del PAE, bajo la modalidad de Olla comunitaria.

Olla Comunitaria: Es una tradicion ancestral de los pueblos indigenas: Es una tradicién ancestral de o5 pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de |a alimentacidén propia ¥ fomenta |2
convivencla armdnica, cohesion del pueblo, solidaridad, reciprocidad, 1a reduccién de costos y el buen vivir. Esta
tradicion dispone que la preparacion de alimentos se realice para todos los estudiantes det establecimiento
sducativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacidn y aportes,

Manipulador de alimentos: *Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u pcasional, en
actividades de fabricacion, procesamienta, preparacion, envase, almacenamiento, transporte ¥ pxpendio de

alimentos”. (Resolucion 2674 de 2013).

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por |a industria de alimentos
para su utilizacidn directa, fraccionamiento o CONVersion en alimentos para consumo humana. {Resolucidn 2674 de

2013).

Modalidad de atencign: Hace referencia al proceso y |Ugar de elaboracidn y preparacion de los alimentos a
suministrar, En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida callente transportada e

industrializada, {Definicién propia UApA) Articulo b, Resolucién No. 335 de 2021).

Notificacian sanitaria: Numero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
sutoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar yfo comerclalizar un alimento
de menor riesgo en salud publica con destino al consumao humano. {Resolucién 2674 de 2013}

Operador Indigena: £5 aquella autoridad indigena, cabildo, respuardo y/o asociacion de autaridades tradicionales
en su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y orga nizacién indigena en su condicion de entidad sin
animo de lucro, contratada para pjecutar el programa de alimentacion escolar en aguelios establecimientas
aducativos que atienden pablacion mayoritariamente indigena o que s¢ encuentren en territorio indigena.

proveedor o expendedor: "Toda persond, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al publico en general, o a una
parte del &, a cambio de un precio, uno O Mas bignes o servicios producidos por ella misma o por berceros,
destinados a la satisfaccion de una o mas necesidades de ese plblica”. {literal b} art. 1, Decreto 31466 de 1982)

Vogsl (Casanarel, Calle 14 o, 09-04 - Celular Wy, 3112632150
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Racion: Conjunto de alimentos conformantes del complemento alimentario segdn tipo y modalidad de
suministro, entregado a los beneficiarios del PAE de acuerdo a las porciones definidas para cada grado y nivel

educativo, [Definicion Propia UApA],

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresion “suministro®, acoge la acepcion gramatical de accion y
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entenderd como la forma establecida para la provision de bienes,
alimentos, servicios y elementos propios del Programa para el logro de su objetivo,

Trazabilidad: "Proceso que permite identificar una especie vegetal desde la produccian de la semilla hasta la
adguisicion de los productos vegetales terminados por parte del consumidor final, incluida la produccidn de la
semilla, la trasformacion, procesamiento, transporte, distribucion y comercializacidn, y demas informacion
asoclada a todos los eslabones de la cadena productiva®. (Articulo 2,13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Unlco
Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero v de Desarrolle Rural, en lo relativo a la creacion
del Sistema de Trazabilidad Vegetal),

4. OBIETIVOS

4.1 OBJETIVO GENERAL

Determinar el cumplimiento de los aspectos téonicos evaluados a traves de visitas del seguimiento, monitoreo
¥ control a la operacidn del Programa de Alimentacion Escolar - PAE, en el marco de la ejecucion del Cantrato
Interadministrativa N® SECOP Il CAS-OAJ-CDCI-015-2024 ¥ WN® INTERND 1420 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL

RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE"

4.2 OBIETIVOS ESPECIFICOS

¥  Realizar seguimiento y monitoreo a la entrega de las raciones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residencias escolares conforme a los cupos registrados en el Sisterna
Integrado de Matricula =5IMAT, los documentos técnicos de nutricion aprobados v las condiciones de calidad e
inocuidad establecidas en la normatividad sanitaria vipente,

*  Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, que permitan
subsanar y evitar la incidencia de estas, de manera oportuna, garantizando ka prestacion del servicio durante loz
dias calendario escolar,

«  Consolidar e |dentificar acciones correctivas oportunas que contribuyan al fortalecimiento de los estdndares de
calidad e inocuidad, la alimentacidn saludable y los mecanismos de participacion ciudadana necesarios para la
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarios priorizados para la aperacion PAE bajo la modalidad Racion
Preéparada en 5itio [P5) Estrategia Residencia Escalar (RE).
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitoreo y control técnico realizados para la entrega de la modalidad
Racin Preparada en Sitio (PS), Estrategia Residencia Escolar [RE) en las instituciones educativas oficlales del resguardo

indigena.

6. METODOLOGIA

Para establecer el presente seguimiento, la firma consultora reallzd visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar
el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la implementacidn del PAE en la modalidad racion preparada
en sitio (PS) Estrategia Residencia Escolar (RE), A continuacidn, en la Tabla No. 1 se relacionan los formatos sugeridos
por la UApA y adaptados por interventoria para la verificacion en campao.

‘l‘ahla 1. Farmatos p:lri vrsnra:- de seg ulrnlentu. munltnrm W :nnln:rl del PAE.

1. Formato de condiciones de nperaﬂﬁn rackin preparada en sitio con enfogue
diferencial.
2. Formato de requerimientos alimentarlos y nutricionales racion preparada en sitio

Racion preparada en sitio con enfoque diferencial,
3. Formato de informe fotografico visita téenica de seguimiento y control comedores
escolares modalidad racidn preparada en sitlo modalidad residencias escalares,

Asi bien, en lo referente a los parametros calificables durante las visitas de campa de interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituciones Educativas conforme a cada modalidad del PAE (Ver Table Na. 2},
En consecuencia, para el andlisis de resultados se tuvo en cuenta diez (10) enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (PS), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en items especificos desde fa Tablg

Na. 2 ala Toblo No. 4.

Tabla 2. Aspectos a evaluar en la verificacidn del PE sepun modalidad de :'-ew]

i . Plan de saneamiento (Programa de Ilmple::a ',' deslnrecclﬂrll |

[0 En-ntral de plagas

m Manejo y |:IIspnsIdiq_gg__{gg_lggqis_ﬁlyqs y liguidas

v Abastecimiento de agua

v | Personal manipulader culturalmente iddneo

Vi Condiciones de distribucion y transporte en recepeion de materia prima

Wi Almacenamiento .
il Preparacion, ensamble y distribucidn, =}
X Aseguramiento y control de la calidad

X Participacidn Ciudadana.

Xl | Obligaciones conbractuales
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacion racidn {PS)

1 Todas las dreas y superficies del servicio 4¢ encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se avita |a

PP .

2 | 5eaplican protocolos pars la impleza y desinfeccidn de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos, cublertos, pocillos,
__ bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y oportuna,
3 | Losimplementos {pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,

---------------

4 | Los egquipos, stensilios y menale empleados ¢ limpian y desinfoctan antes de cada uso y son de materiales resistentes
al usoy a la corrosidn,

5 Mo se dvidencia indicio o presencia de plagas v las areas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

6 | 5erealiza un control de plagas y se cuenta con los sigulentes documentos soporte: diagnostico empresa fumigadora,
cronagrama, formato de inspeccion interno, documentacion de empresa fumigadora, fichas téonicas, Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ditima fumigacidn: g =

¥ | Existe al interlor del servicio de alimentacion, reciplentes de material sanitario, para la recoleccidn de residuns silidos,
| _enbuen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente,

8 | Lo clasificacidn de residuos sdlidos & realita de acuerde con lo estableddo en el programa documental
Adicionalmente, los residuos solidos son retirados con s frecuencla necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas. M
8 | EVmanejo de los residups Hgukdos y sdlidos no representa riesgo de contaminacion para los allmentos ni para las
superficies en contacto con estos,

10 | Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y se encuentra construkdo de material highénico sanitario,

11| Se realiza la limpiega v desinfeccion periddica del tangue de almacenamiento de agua potable. Fecha de la ultima .
limpleza y desinfeccidn realizada:

nal manipulader culturalmente iddnec
El personal manipulador no presenta alecciones di la péel o enfermedades infectocontagiosas.
13| Cuenta con la dotacidn completa, limpla, en buen ostado ¥ hace uso adecuado de la misma de acuerdo con lo

establecido en la normatividad vigente.
14 | Cumple con las BPM durante todas las ctapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad wigente.

~ORAICIoNEs o2 diSTrioucic 1 A 23] TMAEETIE Prirm
15 | Los vehiculos utilzados para el transporte de alimentos, garantizan las condiciones minimas requeridas para evitar la
contaminacion de los alimentos, haclendo uso de cavas, canastillas y embalajes limpios que protejan el alimento,

16 | Las materias primas, se reciben en wn lugar imgio y en condiclones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion
| oakeracidn de las caracteristicas propias de cada producto,

17| %edacumphlimiento a los eriterios de aceptacian ¥ rechazo de la materia prima recibida v existen controles (fecha de
vencimiento, lote y cumplimiento de la Resolucidn 5109 de 2005 v demis normatividad wigente).
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S almacenan los alimentos de alto riesgo (Licteos ¥ carnicos etc. ) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

19| 5e almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismas, en sitios adecuados minimizando el
rlesgo de contaminacion.

20 | Los alimentos y mabérias primas s¢ encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u obro aspecto que incurnpla con las caracteristicas de calidad o ihocuidad de los productos

21| El rotulado v etiquetads del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5109 de
2005 y demas normatividad vigente.

22| Los reglstros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion v congelacion son dlllgenuadns
correctaments y s realizan de manera oportuna.

23| Los procesos de produccidn se realizan de manera secuenclal ¥ continua de tal forma gue se protegen los allmentos
de posibles riesgos de contaminacian.

24| Se lavan y desinfectan fos empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y
productos de pesca con agua potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccidn.

25|  Los procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entra otros, se realizan de manora
__|Que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacidn.

26 | Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de o establecido en la normatividad vigente v no
generan posibles riesgos de contaminacion, Adicionalmente, los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

27| Todos los complementos estdn libres de contaminacian fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de
calidad o inocuidiad,

28| Sereportan las necesidades de los equipos, segun ko establecido en los manuales del fabricante y se garantiza &l buen
w0 ¥ estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacisn,

29| Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al ndmero de raciones y presenta buen estado,

31| E comedor escolar cuenta con publicacion de ficha técnkca del PAE {Identificacidn de fa ET y de la sede educativa,
numers die cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario, modalidad de suministro, fecha de Inicio
de atencidn, numero de contrats o convenlo, nombre o razon social del operador, canales de atencicn I;i_|lt!l.l_-l_5|i|darm]
31| Seencuentran publicads el ciclo die menu autorizado para la ejecucidn del contrato,

33| Laentrega de elementos de aseo se realiza conforme a o contratado v con la frecuencia establecida (Formato anexo
check list elementos de aseo).

Tabla 4. Parametros téenlcos evaluados en formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racidn [PS) can
enfogue diferencial
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DBIETO DEL COMTRATO: -RLAUZAR INTARVEWISA TFENICA, ADMMISTRATIVA, J VERSION: D1
CORTABLE ¥ AMIIENTAL A LA IMPUEMENTACION DEL SERVICID DE ALIMENTACICSN [SCOLAR PARA 104
ESTUMMANTES BANTEBNULADDS (N Uy MODALIDAD DE RESIDENCIAS [SOOLABES DE LAS INSTITLARONTS FECH#A: lmq

EDUPCATIVAS OF HCIALES DL DOPARTAMTNIC O CASANARE™

Sa cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cdlcubo de las minutas aprobadas, multiplicadas
por ¢l nimera de servicies y tipo de men.

1
2 | Elmend del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de miends y minuta patrén adoptada,
i El elclo de mend se EyEl:u-ti baifer las m:-ﬂmlnnﬂ técnicas definidas.

5 | El meni entregado segin el tipo de complemento corresponde a lo programado y apl:;hidﬁ

&

7

8

B

Todas las preparaciones que se in:{u\lrn en el chcl de ments cuentan con s respectiva receta estandaruada

il mmu ent.regadn a los eﬂudlanh!l. rlem.' a!.pﬁ:!-n -:llrat.ll‘u'ﬂ y buena presentacidan.
Sa |:|..|rn|;||¢- con lod hararlas de distribucion establecldus para @ Serviceo ¥ no Se generan retrasos. il

En Eh:ll:l.ﬂ de mmutas:ndmre alimentos yfo preparaciones proplas del territorio

11| Eldesperdicio de alimantos en la etapa de q;;-gp[nﬂe 24 hﬂ]l:l.

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los pardmetros anteriores, fueron calificados mediante criterios de
estudio: (1) cumple, (0) no cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado, para ser totalizados y comparados segun
pardmetros dados por la UApA, relacionados en la Tablo No, 5.

Tabla 5. Puntos de corte para calificacion de visitas = UApA. j

B5% - 94.9%

La informacidn obtenida de las wisitas de campo, es notificada mediante correo  electronico

interventorlaresidenciaescolar@gmall.com, con oficio remisorio, relacionando cada una de las visitas y el respectivo

escaner de las mismas.

7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS

7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS

El seguimiento, monitorea y control de la ejecucion PAE, e5 un proceso que se evalua conforme a las especificaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administrativos del PAE, a través de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccion de informacidn y andlisis que determina fallas y oportunidades de mejora
comao alternativas de solucidn para generar alertas tempranas que permitan la eficacia y efectividad del programa,

Por consiguiente, la firma consultora presenta el seguimiento realizado por medio de visitas de reconodmiento en
campoa, las cuales buscaron recolectar informacidn de los procesos del PAE desarrollados para la entrega de Raciones
Alimentarias en las sedes educativas oficiales del resguardo indigena, que se encuentran anexas al cumplimiento del
Contrato interadministrativo N* SECOP || CAS-QAJ-CDCI-015-2024 ¥ N® INTERNO 1420 DE 2024, con objeto de!
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
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INTERPAE-RESG- 204 |
DBIETD DEL CONTRATC: “RUAUCAR INTERVINTORIA TECMICA, ADMINISTAATIVA, RIRIDICA, FINANCITES, VERSION: 01
CONTABLE ¥ AMBITMTAL A L& IMPLEMENTACION DEL SERVICID DE ALIMENTACION ISCOLAR PARA LDV
PATUDEANTTS  WUATEECLILAGEM BN LA RADOALIDAD DE SESIDENCAS ESOOLAREY OF LAS IMSTITUCIONES FECHA: 2/08/F024

FIHCATIVAS OFRCIALES DL DEFARTARMENTD DI CASANARE™

RESGUARDO INDIGENA SALIVA MUNICIPIO DE OROCUE” ejecutado por la empresa ASOCIACION DE AUTORIDADDES
INDIGENAS SALIVAS DE OROCUE CASANARE “ASAISOC”. En este sentido, se realizaron visitas téenicas de verificacion :
al desarrollo del programa, donde se elaboraran los alimentos en la modalidad Racion Preparada en Sitio - estrategla -
Residencias Escolares (RE), con cuatro tiempos de comida: Desayuno, Refrigerio, Almuerzo y Cena a los nifios, nifias,
adolescentes y jévenes matriculados en las Instituciones oficiales del resguardo indigena durante los periodos de
operacidn del PAE comprendidos entre el 01 al 30 de septiembre de 2024,

Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racion
preparada en sitio con enfoque diferencial del 01 al 30 de septiembre de 2024 - modalidad Racion preparada en sitio

{PS) estrategia Residencias Escolares.

1_| Orocue IEA PUDI IEA PUIDI PRINCIPAL 16/09/2004

2| Drocue IEA PUDI Rincdn del socormo 17/09/2024 | 100 |Muybusno|

Tahla 8. Consolidado de visitas realizadas mediante actas de verificacion de condiciones de operacldn racion preparada
en sitio con enfoque diferencial del 01 al 30 de septiembre de 2024,

1 | Orocug IEA PLIDA [EA FLIH PRINCEPAL 1G/0%/2024 BG M) Buano
2 | Orocue | 1EA PLIDY MINCON DELSOCORRO | 17/08/2004 | 965 | Muybeene

De las visitas anteriores, para el periodo de andlisis se reportaron dos (2] verificaciones de condiclones de operacion
racién preparada en sitio (PS) "formato De condiciones de operacion racion preporada en sitio con enfoque
diferencial” y determinaron porcentajes de cumplimiento que se especifican por medio de la Columnas {36), junto
con ¢l concepto de dicho resultado.

Ahora bien, en lo referente a las graficas que presentan ol porcentaje de cumplimiento, se introducen las siguientes
Hlustraciones que esquematizan los aspectos técnicos por periodo especifico y la comparacion de las calificaciones
obtenidas en el desarrollo de las actividades de verificacion en campo.

llustracién 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos en la operacion del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residencias Escolares (RE) durante los periodos especificos del 01 al 30 de septiembre de 2024,
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CouTABLE ¥ AMBIENTAL A LA BAFLDMENTACHEN DIL SEEVICKD DI AUBALHTACKEIN ESCOLAR PARA LDS
ESTUDANTES MATRICLILADOS EW LA MCOALIDAD 0 RESIDERCIAS DRCOLARES D§ 1AL INSTITUCHOMNES FECHA: ?M."Iﬂi’-ﬂ

DOUCATRAAE OFICIALES DEL DEPARTAMENTD DI CASARAEL"

IEA PUDI SEDE PRINCIPAL

% de cumplimiento de aspectos tecnicos

plan de saneamienlo  p— s s s s— | ()00
controd do plajns  ——

Maniep ¥ disgosionn de resids... —————— ] {7
Ahasteciniento de A —————— | {10

Personal manipulador de alimeplsd  a————— hii%
AlmstEnamimll e ——— 1210 |

Preparsceing, ensambile ¥ distrilucidn  a————— 5
participacidn cindadang  ————— | (101,
didigaciones conteciuales  pe— — —— | {10}
i 20% 40% 60% B0% 1009% 120%

IEA PUDI SEDE RINCON DEL SOCORRO

% de cumplimiento de aspectos tecnicos

plan ibe saneaniienin  EEEEEEEEE— | (1)
combinl de piagas NN 51
Maneja p disposictn de residuo.. IEEss—— | {04
Abastecimientn de agus I | {10
Personal nunipulatdor de alimopios.  IEES——————n | (k3
Alipsrsnamivatn  E— ] ({5
Preparaciis, ensamble ¥ distrilnicidn S ] (]
participacein ciudadans IE—————————————ee | (1{F%,
Ubdigacions conteciuales  IEEEEEEEE——— [ 1]
00 20%  40%  60%  BDT 10D% 12054

8. ANALISIS DE RESULTADOS
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cODIGD:
INTERPAE-RESG-2024
OBIETD DEL COMTRATO! “WEALIZAR INTERVENTOELL TICMICA, ADMINISTRATIVA, ) A FEMANCIERA, 'HIHSHjH: o1
CONTABE ¥ AMIBIENTAL A LA BAPTMENTACKIN DUL SEMVICHY DF ALIMINTACKN [SCOLARN PARA LO%
ESTUDANTES MATRICLILADD: EW L& MODALIDAD D RESMDINCTAS EPSITHARES D LA% INSTITLEROMLS FECHA: szmﬂ_

ETHCATIVAE OFICIALES DEL DEPARTAMENTD DE CALARRRE™

Por medio del perfil higiénico sanitario en el que se evaluaron aspectos exigidos por la Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccidn Social (MSPS), v teniendo en cuenta la caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades indigenas resolucian 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar las condiciones de la
operacidn del Programa de Alimentacidn Escolar (PAE) realizado por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS
SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE (ASAISDC) para los estudiantes matriculados como internos y en
los diferentes niveles académicos de las Instituciones Educativas Oficiales del Resguardo Indigena Saliva de Orocud.
Todo lo anterior bajo el desarrollo del Contrato Interadministrative No. 1420 de 2024, con el cual se suministra
racidn preparada en sitic modalidad residencias escolares, correspondientes a cuatro tiempos de consumo:

Desayuno, Refrigerio, Almuerzo vy Cena,

A continuacion, se detallan los hallazgos detectados por el equipo interventor en las dos (2) visitas de campo
realizadas a las Instituciones Educativas del Resguardo Indigena Sdliva de Orocué en el periodo comprendido entre
el 01 al 30 de septiembre de 2024: sedes IEA PUDI PRINCIPAL ¥ RINCON DEL SOCORRO.

PLAN DE SANEAMIENTO, CUMPLIMIENTO DEL 100%

En las visitas realizadas a la operacion de LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO
DE OROCUE CASAMARE [ASAISOC), se constatd un porcentaje del 100%, frente a la aplicacion del Plan de
Saneamiento evaluado. En ol periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias; no obstante, se
determind durante las visitas técnicas de seguimiento y control, que el personal manipulador de alimentos registrd,
las actividades de los programas (L&D, abastecimiento de agua, manejo y disposicién de residuos solidos y liquidos
y control de plagas), de este modo y como actividad complementaria, los profesionales del equipo Interventor,
realizaron durante las visitas técnicas capacitaciones al personal manipulador explicando la importancia de esta
accidn en todas las etapas del proceso de preparacion de alimentos.

CONTROL DE PLAGAS, CUMPLIMIENTO DEL 50%

Las plagas representan una gran amenaza para la higiene y la Inocuidad en los servicios de alimentacidn, debido a
gue son transmisoras de enfermedades v facilitan la propagacion de todo tipo de bacterias, virus y gérmenes
perjudiciales para la salud del consumidor, es por ello que el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE (ASAISOC), realiza un programa de control de plagas
de acuerdo con la noermatividad vigente y realizar todos los procedimientos necesarios para su vigilancia y contral,

MANEIO ¥ DISPOSICION DE RESIDUQS SOLIDO ¥ LIQUIDOS, CUMPLIMIENTO DEL 100%

El correcto manejo de los residuos de restaurantes es importante ya que, debido a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorganismos e incluso plagas. En este sentido, la acumulacion de
los desperdicios del servicio de alimentacion puede constituir un problema sanitario de primer orden, por ende,
debe existir en cada comedor escolar recipientes de material sanitario para la recoleccion de residuos solidos, la
clasificacidn de los mismos y retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o proliferacion
de plagas. Los recipientes deben estar bien ubicados e identificados conforme a la normatividad sanitaria vigente.
La evaluacidn de los criterios previamente mencionados, armojo durante el mes de septiembre una calificacion del

100% de cumplimiento,
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OBFETD DEL CONTRATO: “RERAAR INTEEVERNTON, TECHMICE, ADMIKISTRATRAL BURICECA. FINARCRERA, VERSION: 01
COMNTARLE ¥ AMBIERTAL A LA IMPLESITNTACKISN OEL SERVICE] DE AURAENTADUN ESCOLAR PARA 1OM (- e —
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ECLACA TS OFROALTS Dl L DEPARTAMINTO D CALARARE PECHA: 2/00/2024

ABASTECIMIENTO DE AGUA, CUMPLIMIENTO DEL 100%

el operador, LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASAMARE
[ASAISOC), cumplid con el 100% en la limpleza y desinfeccidn periddica de tanque de almacenamiento de agua

potable segan legislacion vigente.

PERSOMNAL MANIPULADOR CULTURALMENTE IDONED

Para ¢l periodo objeto de informe del 1 al 30 de septiembre de 2024, En la ejecucion de las actividades de operacion
dal PAE dadas por LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE
{ASAISOC), garantizaron el acatamiento del personal dinamizader auxiliar de alimentos , a la normatividad sanitaria
vigente {Resolucion 2674 de 2013), en relacién con la aplicacidn de las buenas practicas higlénlcas y con los aspectos
comprendidos en el Capitulo 1, articulo 14 Numeral 2 de la misma legislacion, donde se exige el uso de la dotacion
completa, en buen estado, de color claro, junto con elementos de proteccidn necesarlos para los procesos de
elaboracién (tapabocas cubriendo nariz v boca, cofia para el cabello, guantes de manipulacion).

ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

En los aspectos de almacenamiento de materlas primas y producto terminado, se tienen en cuenta los requisitos
generales de B.P.M,, conservacin de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima. Tales criterios deben estar en cumplimiento de |a legislacion sanitaria vigente (Resclucion 2674 de 2013), la
normatividad para el Rotulado y etiquetado de alimentos (Resolucion 5109 de 2005); asi como los Lineamientos

técnicos del PAE coordinado por el MEN.

La evaluacidn de los criterios previamente mencionados, arrojé durante el mes del 01 al 30 de septiembre de 2024
una calificacién favorable del 80% en la sede |EA PUDI Y 100% en Rincdn del socorro. Durante la ejecucian, se
perfecciono el orden y limpieza en ¢l almacenamiento de los insumaos; encontrandose estos productos dentro de
su vida Gtil y con fecha de vencimiento vigente, obedeciendo lo estipulado en la Resolucidn 5109/2005 del

ministerio de salud y proteccidn social.

PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

Las condiclones de preparacidn presentaron un comportamiento destacable para el periodo del 1 al 30 de
septiembre de 2024, pues se logrd consegulr un porcentaje del 100% en rincon del socorro y el 85% en IEA pudi
principal, se logrd verificar que los procesos de preparacién de las raciones se elaboraron en condiciones optimas
de higiene, limpieza y conservacion, para evitar cualquier tipo de contaminacion cruzada, Todo lo anterior, prueba
el compromisa que tiene los actores que ejecutan las operaciones del PAE para los estudiantes matriculados coma
internos en los diferentes niveles académicos en las Instituciones Educativas Oficiales del resguardo indigena.

PARTICIPACION CIUDADANA, CUMPLIMIENTO DEL 100%
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INTERPAE-RESG- 2024
VERSION: 01

FECHA: 208, 2024

OBETD DEL CONTRATD: “REALIZAA INTERVEMTORIA TECRRCA, ADSAINSTRATIVA, JURIDACA  FIRARCERA,
CONTABLE ¥ AMBIENTAL & LA BAPLEMENTADION DIL SERWOD DE AUIMENTACION ESCOLAR PARA LO%
ESTUDEANTES SMATRICULADOS EH LA MODALIDAD D RESDENCIAS ESCOLARRE D LAS INGTITUCIONTS
EDLCATIVAS OFRCIALES DEL DEFARTAMENTD DE CAVANARE™

Durante el periodo de andlisis del presente informe, el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES INDIGENAS
SALIVAS DEL MUNICIPIO DE OROCUE CASANARE [ASAISOC), présentd un desempefio favorable en los items de
participacién ciudadana; lo anterior, con el cumplimiento de la publicacion completas (ficha técnica del PAE, ciclos
de mend traducido al lenguaje UWA), en el comedor escolar de la sede Rincon del socorro y IEA Pudi principal,

OBLIGACIONES CONTRACTUALES, CUMPLIMIENTO DEL 100%

En el periodo objeta de informe del 01 al 30 de septiembre de 2024 se evidencid el cumplimiento de la entrega de
elementos de aseo conforme a lo contratado v con la frecuencia establecida

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Representante Legal
Contrato de consultara Mo, 1445 de 2024
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CONTRATO DE INTERVENTORIA SECOP Ii CAS-OAJ-CMA-001-
2024 ¥ No. INTERNO 1445

cooico: |
INTER -PAE-RES- 2024
| 002

. 1 OBJETO: “AEALICAR INTERVENTOMA TOCHICA, AGMINISTRATIVA, JURIGICA, FINANCEERA, |

PR PN R e | e CONTAALE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICKD DE ALMENTACION ESCOLAR
¥ i PR LD ESTLIDIANTES MATRICLILADGS EN La MODALIDAD DE RESIDCNCIAS ESCOLARES DE LAS
INSTITUACIOINES EDAACATIVAS CFaCIALES DEL DEPARTAMENTO GE CASANARE *

VERSION: 01

FECHA: 08072024

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODD DEL2 AL 31 DE

INFORME DE AVAMNCE N, 01

ANEXO 46.2

AGOSTOY DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2044

Actas de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares y
registro fotografico periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de

2024, contrato N°. INTERNO 1420 de 2024

Correo Electrénioo: intarventorinresidenclasscolar@gmalil.com
Calular: 3112632150
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da la Resolucidn 5109 da 2005 y demds norrmatividad vigente),
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temperatura exigidos en o resolucidn 2674 de 313 y normatisvidad sanitaria vigenie.
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sanilard Favorabls o Faworabile con Bequerimienios MO

Partitipacitn clodadana )
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Toutan las dreds v suparlicies del senicio &8 entusniran e ade-:uidn condicionss l'uiltﬂ! ¥
1 |empieza, s¢ sita b acumulscidn de sgua v s registros son adapatados v diligenciados
cofrectamentes v so foalizan de maners oporiuna,

La aplican protocolos pars b limpieza’y desimfeccion de equipod, menaje ¥ utensilion (platos,

readitan de maneda uni

vasos, cublerins, pocilies; bandejas, tablas de pecar, cuchilios, entre obros) ¥ los registros mﬂ[ A

utillesn pars #l aseo, permanecen en adecuadss condiciones de limplera v oen el kigar

Lo implementas [pafios absorbontes, traperos, recogedores, toallas, guantes enfre otros) que H'ﬁ __?‘
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empresa fumigadora, cronograma, formato de inspeccion inferno, docomentacsin de empresa

de la ulki
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Existe af interiar del mm:lu de alimenfacdn, reciplenies de rmaterial sanitario, pars la

idenfificades conforme a la norma sandaria vigente

7 |recoleceidn de residuos sdlidos, en buen estads, en cantued wificiente, been ubicados ![ ff

Lo clasilicacion oe reticuns sélides se realiza de acuerdo con b establecdo en el programa de
manejo de residuos, Adicionabmente, lod resdups silidos son retirados con la frecuencia

MECESE7A para evitar generacian de olores yfo proliferacidn de plagas,

A

£l manejo de los resduos liguidos v sdlides no representa riesgo de contaminacidn para los
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13
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resga de contaminacidn o alteracitn de las caracterlsticas propias da cada producto AO

g da cymplimients a lo eritenios de acepiackin y rechazo de la matena prima recibida ¥ eudsten
M

17| contrales de este proceso (fecha de vencimiento, lote, condiciones de empacue ¥ cumplimi
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i Los procesos de produccitn se reakzan de manera sacupncial y continua de fal forma gue s8
protegen los alimentos de posibles riespos de contaminaciod. ‘f

Sa lavan v desinfectan los empaques. los afimentos o materias primas crudas como frutas,

4 |verduras y hortalizss v productos o8 pesca con 3gua polakile, antes de s praparacon y en o "I'r'

=2 o establecidos diy desinfeccion,
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procesos de descongelacion requeridos sa realizan dt farma controlada para evitar el desannolio
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Toelos Ios camplementos estin libres de comtaminacidn fisca, biokhgica, Guirica y cumplén con 4

7| i35 caracteristicas de ealidad o inocuidad

T2 reporian las necesidades de 108 equipes, segan 1o establecido en fos manuales del fabricante ¥ & xisden 'El,f{“ ,u-w'" L‘: s
pi{se garantiza '® culdedo, buen s ¥ huen estado de la-totalidad de equipos ¥ utensilios G AT FEss

dispuestos pars 1 operacion.

o Lo dispane del menaje suficiente para cada modalidad, de scuerds ol ndmero de Farones -.rtI ‘_1

encuntra an buen estado

Bl comnedor escolar cuenta con visita realizada por la Entided tarritorial de wlud y tiens T-ﬂ-'ll:“Elllﬂl ol

- anitario Favorable o Favorable con Requerimienios
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ts encuentran publicads & ciclo de mend autorirado para la ejecucian del cantrato traducido al Io) rh*_ﬂ" A ot mﬂaﬁg‘_‘ﬂ&
dialecto o lenguaje indigena del territona. e g = hex értlfvtt
Oblgaciones conractles

Lt entrega de- elementos de- aveo se realiza conlorme 3 lo contratado y con la frecuencial 4

il

32

L]
pirabilacida (Formato anexg check st alementos de asen].

HESC AL Pervenlai f ruepifminin &o condeafl opersim cenlaje e Duinis ?Er,f

Fijgess ) s 1 |"



! | { i whFsdin M
& Edumidﬂ. FORIMATO DE COMMCIONES DE 0F OFERACI RACKYN PREPARADA EN SITIO COORD: AT &1
CON ENFORUE DSFERFNCIAL e
[EejEaciond . I 1% -

S sl pr Uipdn  tebmices cir H'I?;m__'.-mn--"‘ﬁ? v cevite’ @ Kl bpteriodqm .../..’ﬁu.rtgaaﬂ A

-:-Frmig:ﬁ;-'hl e e L

F] " — i -y

- Jowo O g e oot poclecirclon  cond:eDas a’u‘g.p:-g'cuj ff‘ym{&__cﬁ:r .‘gm:.-'t‘vlfﬁ

b -

{
o 2h e Aevias .lf-p- J;f P 4 EF,I:Ingq.u Az oot reguesere el
_:-K:zﬁﬁ tnfﬁ it ?‘ £ paitgiver , ofees e o HFF!THE;‘&‘_ man fit

L g e g .!':--'H..

. .mqﬁh; v, :-;-u&:m“w o pog x#0 @ Tlogalicty Fy erfof[?y - f poy x/0.

—f'EEL\ Yaga T . Jf{'r:i'.l'".r"?'lf" ';,_;up_{ :u.".-'ﬂﬁ} WE 205 Py 'fmjr.fﬂﬂﬂg

— ,-" r
ad F¥. g-rz’nﬁw = Al ¢ odody = Yopa Yowo Ty 3 SOR/Y - Tumed £ 100

ﬁa_ﬁw Tv. /o7 /iy - &umnh . ‘tn Toweld py: 2903104 = b peg
,ﬂ TFWJ‘&';’H’ L3 . I.-.?_fnul; s g -

e
':".-f-li-'u [ Lo : :-.J-I.nrm.- _,.__fm. il o]
"-ﬂlf&futﬂ / [ [+ FIC ."f BF ek 7 Mg 3T e e E

gw {'r-'h*@m e P . ot 07 Gl r?‘ ol vt s 2t T 2T ATLE)
I o geice ok ket ot o mﬂh r«-aﬂw-w?_ ole
qe--w'-' Lol T L r@fobees ?'..-4-? wenr ol ;h,;'gl 3

v« &7 pepunad ag bl T Boree Zudlr g 2Tl A conccimnions, meiore

L

ferpdes Tres A S P

v Ao se mﬁ'f% i mﬂfw’zq:m' ok s cpogitn ks e soarmonls of wurcoder |

& pely oof

#lw"
- / Vs
T A EA N BTN LA VRITH:
L ,
'1!-' ___.E_It_l'iﬂ.u'_ﬂ.ﬂ_.
i Pt T
ﬁ*l i@ Im'”i" rm-d-a' ——r ilBICRRY
i ” a4 .-"'..-,j“m:m‘waf Caupe 4 rl-l'.ll"-l-.-\l_n_'-i" e
I.h-' Lty o]
r[hn.l'r- Dprreres
Cage Carga

Pigens 1cba §



{1 educacion

E.III-I:I:I;LI[ M!MHEML

ST

DAY W RD-aiL

WGERTE DEEDE: WA 078

==

frmmoan ToaRTORAL: |

GOREEMACION DE CASARAR]

[tz

| LS rmaere -

2]z lolzl b 2 b,

N Bualih BB CaE

lucligena 1eA AL,

ATHIOE -

SHiP padlcAT v

vl

Tigu g Cotrpkementn

ALK RS

ummt:.:gpu

s

1426 (2 ¢

ﬂ'&'&&:g{i;‘;&& e sl P n-ﬂli':rr. A
e Soacli P gertr e

[ Ty ——— T e L T e

B s pum SO o eabolles

[Requerimienios alimentario y nutricknal
{Cumplimiento de la minuta patrdn

. G cuenla con fa totalidad de |a matesia prima correspondientes al célcudo de las mindtes speobadas, m'-'"ilﬂ"tﬂﬂ por &l nlmarg de
seryicios v Hipo de menu,

I BV rmariu dal dia e acorde & lo establecido gh el ciclo de menis y minuta patron adogtada

¥ |El cicla de mend se ejocuta bajo l8s especificacones técnacas delinidas.

4 |Ei mend entregado segin of lipo de complamanto cormeigantde & o programaca y aprobado.

Los alimentos preparados cumplen oon las corscteristicas organoléplicas propas de in proparacién o alimerbos que hacen parte del
menu seErvda,

Todas las preparacionss que s inchuyen en el ciclo de mends, cuentan con s respectiva recels estandanzada,

5

El mani ertregada o los astudiantes tiene aupecto atractivo y buena prisentacian
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T

g |5e cumple con los horarios de distribucikin establecidos para el servicio y no se generan retrasos durants e swrnistro,
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£n ol giclo de minutss incluye asmantod ya prepasaciones proplas del territario

10 |La scoptabilidsd de los alimentos preparadons s adecuada,
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correctamente y e realizan de manesa opariuni.
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o]l materias primas, se rociben en un lugar limpio y en condiciones fisicas gue miRIMICEN el
rigdgo de contaminaciin o alteracidn e las caracteristicas proplas de cada producio.

O

b da cumphmiento & los critérios de aceptacidn y rechazo de la matefia prima recibida y exisien
17
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Exintp al intorior del servicio de alimentacon, recipeenies de rrl.l'lnlnll :llll'l'l..ln|:|ll para |I!
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identificados condorme a la norma senitaria 1.'icnl:e
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temperatura cxigidos en k3 resplucion 604 do 3013 ¥ normatividad sanitara vigente

S almascenan loi productos de acusrdo con [ camclessticss de ke miamos, en sitlos

il adecuados minimiliandy el riesgo de contamenacion,

fre Loa alimentos y maleras primas 6 encusniran bres de presencis de moha, shombamienio,
pirrdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caractesisticas de calidad

£l rofulades y etigueiade del empague primarie o2 los alimanios cumple con o estipulads en b
21 fRmsalucidn S10% de F005 y demis normatividad wigente, Tenga en cuenta aquellos alimentos de
elabor ke ariesanal esiabledidos en ol PAIP,

13 Se llewa control do primergs on vencer, primedo on be oon el n de garantizar @ sdecuada
ratacidn de maleria prima. Aplicands Cardes d-ll'-erenclil nar& pu!Hm incligenas
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. Lo procesos de produccidn se realizan de manara 'i-El:l.'l'H'l:IlJ y continua de tal forma que e
: protegen los almentos de postiles fesgos de cantaminacitn

=3,

5@ lavan y desinfectan los empagues, los shmentos o maberiad primas crudas como [rtss;
34 verduras y hortalizas ¥ productos de pesca con agua potable, antes do su preparacion y en Iuil
tiefmpos estabdecidos de desinleccidn

Lo procedimientos de aperacitn coma; Bvar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, #ntre olfos,
125 se realpan de manera que se protejan los alimenios ¢ materias primas de posibles resgos de

e

ILm tiompos de exposicsdn de los alimenios s8 encuendran dentro de o establacide en fa
rarmatividad wigenie ¥ no genedan posibles nespos de contaminacitn, Adicionalmente, los
4 proceios de descongelacién requenidos se roalizan de forma controlada para evitar of desa

d PCPOOFRaniumos.

Todos los complementos estin libnes de contaminacidn lisica, biolégica, quimica ¥ cwmplen don

#f a5 caracteristicas de calidad o mocuwdad

| |5 reportan las necesidades de los equipos; segun lp establecido en los manciabes ded fabricante y
8w garantizs e culdsds, buen uw § buen psiado de la totalidad de equipas y ulerailio

despuesios para la operaidn

Se dispore del menaje sufcionte para cada modalidad, de acuerda al numero de raciones y &0
H BRCLEniTa &n husn estada,

Rl oA [ X]

Aseguramionto y control de L calidad "

N

miﬁ comedor escaolar clenta con visits realizada pod |3 Enbidad territonial de sslod v tiene concapto
nitaria F F n imi

Fal'tlﬂpiﬂﬁl'l ciudadana

El comesfar escolar cumntd coh pu.lbl-t.-ﬂﬁ-l de licha ténia del PAE [ld:nhh:.i:r&n e la ¢r'¢||dnd|
territorial i de la sede educativa, dmeda de cupos ssghadeos condarme al tipo de complementa
e alimemarin, modalidad de seministro, lecha de imoo de atencidn, mbkmerd de coniraid o
COMVEnio, n nombee o razdn social del pperador, canales de atencdn al cledadano)

4

S encuentran publicads el ciclo de mend ll.:lnrl.:-udu- para la ejecucsin del contrato tradondo HI

- -:Ilnh'tru 0 lerguate indegena dal territorio.

.-.f

13 La entrega de elementos de aieo se realiza condorme & o condrastado v con la fr:l:u:nl:u!

7

eitableids (Farmalo anesn check list elemaentos de asea)
INHCADOR: Porcentaje de cumplimienta de condicones operativas Porcantaje de
Cumplamienlo:
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INFORME DE AVANCE M. 01

CONTRATO INTERADMINISTRATIVO N2 SECOP Il CAS-OAIJ-CDCI-016-2024 Y NO.
INTERNO 1424 de 2024
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ANEXO 47

Cronograma de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares
periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de 2024, contrato N°,
INTERNO 1424 DE 2024

Correo Elactrénico: interventoriaresidencinescolar@gmall. com
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ANEXO 47.1

Informe de visitas técnicas de seguimiento y control a prestacion de servicio en
Comedores Escolares periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de |
2024, contrato N°. INTERNO 1424 de 2024 !

Correo Electrdnico: interventoriaresidenciasscolar@gmall.cam
Celular: 3112632150
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OBIETD DEL CONTRATO! “RLALIZAR INTERVEMTOSEA TECMICA, ADMINISTRATIVA, JUSIDICA, FINANCERA, VERSION: 07
COMTABLE ¥ ANSBIENTAL A LA AVPEMENTACION DEL SERGO0 OF ALIMENTADON ESCOLAR PARA LOA

ESTUCHANTES MATRICLALADOS EN LA MDDALIDALD DF RESIDEMCIAS ESTOLARES [ LAS INGTITUCIONES s 208/
FIHHCATIVAS DFICARLES DL DEFARTAMENTD DE CASAIRARE™ FECHA: 2024 ‘

1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de Consultoria No. 1445

de 2024 cuyo objeto es: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, |
CONTABLE ¥ AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE" fue realizado el seguimiento al Contrato
Interadministrativa N* SECOP |l CAS-OAJ-CDCI-016-2024 ¥ N* INTERNO 1424 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES DEL
RESGUARDO INDIGENA CHAPARRAL ¥ BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA ¥ HATOCORODZAL", y cuya ejecucion
se realiza por la empresa CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL ¥ BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA

Y HATOCOROZAL.

Por consiguiente, se plantea fa presentacion del actual “Informe de visitas técnicas”, el cual expone el proceso de 5
seguimlento, monltoreo y control que adelantd la firma consultora “EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ" en el periodo
comprendido del 02 al 31 de agosto de 2024, durante |a fase de operacion del Programa de Alimentacion Escolar -
PAE modalidad racion preparada en sitio (PS) estrategia Residencias escolares, (Desayuno, Refrigerio, Almuerzo y
Cena); teniendo en cuenta los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los Esténdares y las Condiciones Minimas
del Programa de Alimentacion Escolar = PAE que ordena la Unidad de alimentos para aprender - UApA en
articulacidn con el Ministerio de Educacion, a través de la resolucion 018858 de 11 de diciembre de 2018, de igual
forma cumpliendo con los esténdares de calidad e inocuidad Alimentaria sujetos a la normatividad Vigente
{Resolucion 2674 de 2013 de Ministerio de Salud y Proteccion Social). ¥ sus anexos técnicos de Alimentacian
saludable, Calidad e Inocuidad, Participacidn ciudadana, seguimiento v monitoreo, administrativo y fimancierg, y
compras publicas locales, necesarios para la implementacidn y operacion del Programa de Alimentacion Escolar -

PAE.

|
|
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2. MARCO NORMATIVO

Resolucion N°, 018858 del 11 de diciembre de 2018: "Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos -
Administrativas, los Estandares y las Condiclones Minimas del Programa de Alimentacién Escolar - PAE para Pueblos

Indigenas”.

Ley 2042 de 2020: por medio de la cual se otorgan herramientas para que los padres de familia realicen un
acompafiamlento eficaz con el fin de cuidar los recursos del PAE, Norma que faculta para que la comunidad
vinculada al Programa pueda realizar un eficaz acompafiamiento al Programa de Alimentacidn Escolar (PAE). En
este orden de ideas, el articulo Primero sefiala que "la operacion del Programa de Alimentacidn Escolar- PAE -
tendra vigllancia de la comunidad educativa, preferiblemente de las asociaciones de padres de familia y de los
docentes gque hacen parte de la institucion educativa beneficlarfa para la prestacidn del serviclo®. De esta manera
es claro que esa vigilancia y acompafiamiento se puede dar a lo largo de las etapas de desarrollo contractual,

incluyendo todos sus componentes.

Ley 2046 de 2020: Que establece mecanismos para promover la participacion de pequefios productores locales
agropecuarios ¥ de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de
alimentos, fundamentando su @mbito de aplicacion en el articuio 3® que determina como obligatorias las
disposiciones para todas las entidades publicas de los distintos niveles que manejen recursos pablicos y demanden
de manera directa o indirecta alimentos para el abastecimiento y suministro de productos agropecuarios. De la
misma manera es extensiva |a disposicion a las entidades contratistas de derecho privado que suministren dichos

allmentos.

Memaoranda 0441 de 08 de agosto de 2022: Gobernacidn de Casanare, Culen establece que la compra plblica de
alimentos que se origina en el PAE Departamental, debe darse prioridad a la busgueda y seleccidn de proveedores
locales en el departamento de Casanare, antes de proceder comercialmente con los demds departamentos
mencionados. Dicha zona fue establecida con base en los criterios sefialados en la Ley 2046 de 2020 v la Resolucidn

0335 del 23 de diclembre de 2021,

Resolucidn 2674 de 22 de julio de 2013: Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Loy 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones.

Resolucidén nimero 5109 de 2005: por |a cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado
o etiquetado gue deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humana,

Resolucion 810 de 2021: Por el cual se establece el lineamiento técnico sobre los requisitos de etiquetado
nutricional y frontal gue deben cumplir los alimentos envasados o empacados para consumao humano,

Resolucidn 2492 de 2022: Por la cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32,37 v 40 de |a Resolucidn 810 de 2021

gue pstablece el reglamento técnico sobre los requisitos de etiguetado nutricional y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados ¥ empacados para consumo humano.
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3. MARCO CONCEPTUAL

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Naclonal de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccidn, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencidn y seguimiento para garantizar el
cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. (Resolucién 2674 de 2013).

Buenas Pricticas de Manufactura: “Son los principios bdsicos y practicos generales de higiene en la manipulacidn,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucidn de alimentos para consumo
humanao, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion”,

(Resolucldn 2674 de 2013).

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace gue cumpla con las condiciones establecidas en la .
normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumo y que satisface las necesidades en el |

marco del Programa de Alimentacion Escolar,

Complemento Alimentario: En los términos del articulo 52, de la Resolucidn 335 de fecha 23 de diciembre del afio |
2021 expedida por la UApA, éste "corresponde a los alimentos a ser suministrados a los estudiantes beneficiarios |
del PAE para su consumo durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones Driarias '
de Energla y Nutrientes por nivel educativo y tipo de racion en un tiempo de comida. Persigue entonces
complementar la alimentacidn que los beneficiarios reciben en su hogar.”

Ciclos de meniis: Hace referencia al conjunto de mens diarios, derivados de una minuta patrén, establecidos para
un nimero determinado de dias, los que se repiten a lo largo de un periodo. Los ciclos de mends son disefiados par
el profesional en Nutricidn y Dietética, con tarjeta profesional, de la Entidad Territorial y entregados al operador

para su aplicacidn. (Adaptada MSPS51).

Etapa preoperativa: Previo al inicio de la prestacidn del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el
tontrato al operador u operadores conforme a las especificaciones alil establecidas y acorde con los lineamientos
Técnicos Administrativos del PAE, el operador deberd seguir la ruta establecida en el Anexo técnico de Calidad e
Inocuidad, a fin de garantizar la prestacién de serviclo de acuerdo a lo pactado con la Entidad Territorial, para lo
cual, debe adelantar el proceso de afistamiento, que le permita realizar el reconocimiento de las instituciones
educativas (zona urbana y rural), para constatar las condiciones del lugar en el que se prestara el servicio de
alimentacidn escolar para el caso de la racion preparada en sitio y comida caliente transportada, y la infraestructura
para el almacenamienta y distribucién en el caso de la racion industrializada; asi mismo, debera realizar el
inventario, estado y condiciones de los equipos y utensilios con que cuentan las sedes educativas.

Etapa operativa: Para el inicio de la prestacion del servicio de alimentacion escolar, una vez adjudicado el contrato
al operador u operadores conforme a las especificaciones alll establecidas y acarde con los lineamientos Técnkoos
Administrativos del PAE, la Entidad Territorial debe asegurarse del cumplimiento de los puntos de control
establecidos para todas las actividades, de acuerdo con como se describe a continuacion.

Yoapal |Catanams), Calle 14 No. 0904 - Celular Mo, 1112633150
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Idoneidad de un bien o servicio: “Su aptitud para satisfacer la necesidad o necesidades para las cuales ha sido
praducido, asi coma las condiciones bajo las cuales se debe utilizar en orden a la norma y adecuada satisfaccion de
la necesidad o necesidades para las cuales estd destinado”, (Literal d) art. 1, Decreto 3466 de 1982).

Inocuidad: “Cs la garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y consuman
de acuerdo con el uso al gue se destina”. (Ministerio de Salud y Proteccion Social, 2013),

Pla Alimentario Indigena Propio- PAIP; Es una estrategia de programacidn alimentaria mediante la cual los pueblos
Indigenas determinan los menus gque se suministraran en los establecimientos educativos a traves de |a
implementacidn del PAE, bajo la modalidad de Qlla comunitaria,

Olla Comunitaria: Es una tradicidn ancestral de los pueblos indigenas: Es una tradicion ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacidn propla vy fomenta la
convivencia armdnica, cohesion del pueblo, solidaridad, reciprocidad, la reduccidn de costos y el buen vivir. Esta
tradicidn dispone que la preparacion de alimentos se realice para todos los estudiantes del establecimiento
educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacidn y aportes,

Manipulador de alimentos: “Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de
alimentos”, [Resalucidn 2674 de 2013).

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la Industria de alimentos
para su utilizacidn directa, fraccionamiento o conversidn en alimentos para consuma humano. (Resolucidn 2674 de

2013),

Modalidad de atencidn: Hace referencia al proceso y lugar de elaboracidn y preparacion de los alimentos a
suministrar, En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad: preparada en sitio, comida caliente transportada o
industrializada. (Definicidn propia UApA) Articulo 6, Resolucion No. 335 de 2021).

Notificacién sanitaria: Nomero consecutivo asignado por la autoridad sanitarla competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, Importar yfo comercializar un alimento
de menor riesgo en salud pablica con destino al consumo humanao. (Resolucidn 2674 de 2013)

Operador Indigena: Es aquella autoridad indigena, cabildo, resguardo /o asociacidn de autoridades tradicionales
en su calidad de entidades publicas de caracteres especial, y organizacion indigena en su condicidn de entidad sin
animo de lucro, contratada para ejecutar el programa de alimentacién escolar en aguellos establecimientos
educativos que atienden poblacidn mayoritariamente indigena o que se encuentren en territorio Indlgena.

Proveador o expendedor: “Teda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al pablico en general, o 3 una

parte del &l, a cambio de un precio, uno o mas bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccion de una o mds necesidades de ese publico®, (literal b) art. 1, Decreto 3466 de 1982)
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Racion; Conjunto de alimentos conformantes del complemento alimentario segun tipo v modalidad de ‘
suministro, entregado a los beneficiarios del PAE de acuerdo a las porciones definidas para cada grado y nivel

educativo, [Definicion Propia UApA],

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresion “suministro”, acope la acepcidn gramatical de accion v
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entendera como la forma establecida para la provision de bienes,

alimentos, servicios ¥ elementos propios del Programa para el logro de su objetiva.

Trazabilidad: "Procesc gue permite identificar una especie vegetal desde la produccion de la semilla hasta la
adquisicidn de los productos vegetales terminados por parte del consumidor final, incluida la produccion de la
semilla, la trasformacidn, procesamiento, transporte, distribucion vy comercializacion, y demas informacion
asockada a todos los eslabones de la cadena productiva®. {Articulo 2.13.11.4 Decreto 1071 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Administrative Agropecuario, Pesquero v de Desarraollo Rural, en lo relativo a la creacion

del Sistema de Trazabilidad Vegetal).

4. OBIETIVOS

4.1 OBIJETIVO GENERAL

Determinar el cumplimiento de los aspectos técnicos evaluados a través de visitas del seguimiento, monitoreo
y control a la operacidn del Programa de Alimentacidn Escolar - PAE, en el marco de la ejecucion del Contrato
Interadministrativo N* SECOP (I CAS-OAJ-CDCI-014-2024 ¥ N INTERNO 1414 DE 2024, con objeto de:
“IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES OFICIALES PARA
LA POBLACION DE LA COMUNIDAD DE MORICHITO DEL RESGUARDO INDIGENA CAND MOCHUELO"

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

v Realizar seguimiento ¥ monitoreo a la entrega de las raciones alimentarias en las instituciones educativas del
resguardo indigena saliva en modalidad residenclas escolares conforme a los cupos registrados en el Sistema
Integrado de Matricula ~S5IMAT, los documentos técnicos de nutriclon aprobados v las condiciones de calidad e
inocuidad establecidas en la normatividad sanitaria vigente.

¥ Generar controles sobre los hallazgos obtenidos mediante el establecimiento de planes de mejora, gue permitan
subsanar y evitar la incidencia de estos, de manera oportuna, garantizando la prestacidn del servicio durante los
dias calendario escolar,

v Consolidar e Identificar acciones correctivas oportunas que contribuyan al fortalecimiento de los estandares de
calidad e inoculdad, [a alimentacion saledable y los mocanismos de participacion ciudadana necesarios para la
entrega de raciones alimentarias a los beneficiarios priorizados para la operacidn PAE bajo la modalidad Racion
Preparada en Sitio [P5) Estrategla Residencia Escolar (RE).
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5. ALCANCE

Aplica a todas las actividades de seguimiento, monitoreo y control técnico realizados para |a entrega de la modalidad
Racitn Preparada en Sitio (PS), Estrategia Residencia Escolar [RE) en las instituciones educativas oficiales del resguardo

indigena.

6. METODOLOGIA !

Para establecer el presente seguimiento, la firma consultora realizd visitas técnicas, aplicando formatos para evaluar
el cumplimiento de los aspectos técnicos exigidos para la implementacidn del PAE en la modalidad racion preparada
en sitio {P5] Estrategia Residencia Escolar (RE). A continuacidn, en la Tabla No, 1 se relacionan los formatos sugeridos
par la UApA y adaptados por interventoria para la verificacidn en campo.

Tabla 1. Formatos iam visitas de seguimiento, monitoreo i control del PAE.

1. Formato de condiciones de operacion racidn preparada en sitio con enfogque
diferencial.

2. Formato de requerimientos alimentarios y nutricionales racion preparada en sitio
Racign preparada en sitio con enfoque diferencial,

3. Formato de informe fotografico visita técnica de seguimiento y contral comedores
escolares modalidad racidn preparada en sitio modalidad residencias escolares.

Asi bien, en lo referente a los parametros calificables durante las visitas de campo de interventoria, se establecieron
diferentes aspectos a verificar en las Instituciones Educativas conforme a cada modalidad del PAE (Ver Tabla Ne. 2).
En consecuencia, para el analisis de resultados se tuvo en cuenta diez (10} enfoques técnicos para la modalidad
preparada en sitio (P5), modalidad residencias escolares los cuales se desglosan en items especificos desde la Tablo
No. 2 a la Tabla No. 4.

Tabla 2. Aspectos a evaluar en la verificacidn del PAE segin modalidad de servicio

| Plan de sancamiento (Programa de limpieza y desinfeccidn)
L Controldeplagas
i Manejo y disposicidn de residuos sdlidos y liquidos
v Abastedimiento de agua - N
| ¥ Personal manipuladar culturalmente iddneo
Vi Condiciones de distribucion y transporte #n recepcion de materia prima_
Wil Almacenamiento
vi Preparacidn, ensamble y distribucién. -
X Aseguramiento y control de la calidad
X Participacién Ciudadana.
Xl Obligacienes contractuales

Yopsl (Carsmare), Calle 14 No. 09-04 - Celulae No. 3112632150
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6.1 ASPECTOS TECNICOS DE LA VERIFICACION PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO

Tabla 3. Parametros técnicos evaluados en formato de condiciones de operacién racidn [PS) ,

Tedas las areas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiclones higiene v impieza, se evita la
acumulacion de agua y kos registros son adaptados y diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

2 | Seaplican protocoles para la limpleza y desinfeccion de equipos, menaje y utensilios (plates, vasos, cublertos, pocillos,
| bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y oportuna

3 | Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
_ permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

4 | Losequipos, utensilios y menaje Empleadns se [impian v desinfectan antes de cada uso v s0n de materiales resistentes

al uso v a la corrasidn,

3 | Nose evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el Ingreso de vectores.

6 | Serealiza un control de plagas y se cuenta con los sigulentes documentos soporte: diagndstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeceidn interno, documentacidn de empresa fumigadora, fichas técnicas, Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada v opartuna, Fecha de la Gitima fumigacida:

7 | Existe al interior del servicio de alimentaclén, reciplentes de material sanitario, para |3 recobeccion de residuos salidos,
en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme @ Ja norma sanitaria vigente.

8 | Lla clasificacién de residuos sclidos se reallza de acuerdo con Io establecido en el programa  documseental
Adiclonalmente, los residuos solidos son retivados con la frecuencla necesaria para evitar generacidn de olores y/o
proliteracion de plagas. =L
9 | El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo de contaminacian para los alimentos nl para las
superficies en contacto con esios,

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario,
. hermético ¥ se encuentra en constante circulackin, ademas tiene la capacidad suftclente para un dia de produccion.
11| Se realiza la limpleza y desinfeccidn periddica del tangue de almacenamiento de agua potable. Fecha de la ultima

13| Cuenta con |a dotacion completa, fimpia, en bugn estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo con o

establecida en la normatividad vigente.
14 [ Cumple con las BPM durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad vigente

15 | Los vehiculos utilizados para el transporte de allmentos, garantizan las condiclones minkmas requeridas para evitar la
_ tontaminackin de los alimentos, hadiendo uso de cavas, canastillas y embalajes limpios que protejan ¢l alimento.

16 | Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen &l rietgo de contaminacion
o alteracion de las caracteristicas propias de cada producio.
17| Se da cumplimiento a los eriterios de aceptacién y rechato de la materia prima recibida y existen controles (fecha de
vencimiento, lote y cumplimiento de la Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad vigents).
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18| Sealmacenan los alimentos de alto rlesge (licteos y cirnicos etc ] dentro de los rangos de temperatura exlgidos en la
resolucidn 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente,
19| Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el
riesgo de contaminacian.
20 | Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del wvacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos. |
21| El mtul.audn \r etiguetado del empague primario de los aallmzntm cumple con lo e-stlpulidn en la Resolucidn 5109 de

B

22| Los registros de control de lempcmlma de los alimentos en refrigeracién y congelacion son diligenciados
correctamente y se realizan de manera oportuna.

23| Los procesos de produccion se realizan de manera secuenclal ¥ continua de tal forma que se protegen los alimentos
_de posibles riesgos de contaminacion,

24 Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras ¥ hortalizas y
productos de pesca con agua potable, antes de su preparacidn y en los tiempos establecidos de desinfeccién.

rmee

25| Los pra:edlmuentm: dl" aperacidn come: lmrau- pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de maners

......

mmmmm

26| Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de o e:-tahl:n:l:fn en la normatividad vigente y no
generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de descongelacion requeridos se realizan de
forma controlada para evitar el desarrodlo de microorganismos.
27| Todos los complementos estin libres de contaminacidn fisica, bioldgica, quimica v cumplen con las caracteristicas de
calidad o Inoculdad. = ' Bl
28 | Se repartan las necesidades de Ios equipos, segin lo establecido en los manuales del fabricante ¥ se garantiza el buen
uso y estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacién.

29 | Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciones y presenta buen estado.

30 | Bl comedor escolar cuenta con visita realizada por la ETS y tiene concepto sanitario Fav. o Fav. con requerimientas,

31| El comedor escolar cuenta con pulblicacidn de ficha téeniea del PAE {identificacidn de la ET y de la sede educativa,
nLimero de :upn!- atignados conforme al tipo de complementa alimentaria, modalidad de suministro, fecha de inicio

32| Se encuentran publicado ef ciclo de meni nutnrl:adu para la ejecuckin del contrato.

La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida (Formato anexo
check list elementos de asen). i
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Tabla 4. Parametros técnicos evaluados en formato de requerimientos alimentarios v nutricionales racién {PS) con
enfoque diferencial

=& cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadas
por el nimero de servicios y tipo de mend.

-----

......

Todas las preparaciones que s¢ incluyen en el ciclo de menis coentan con su respectiva receta estandarizada,
El mend entregadn a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacidn,
8 S¢ cumple con los hnr:lrluc.'- de distribucién establecidos para &l servicio y no se generan retrasos.
9 | Enelciclo de milnutas incluye alimentos ¥/0 preparaciones prupd-a:s—dEF territorio =

10| La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada, =
11 El desperdicio de alimentes en la etapa de descomide es bajo.

2

3

NIET memd umrugaﬂn SERN el tipo de :nmplumuntu mrrespum:le a la pmgmmadn ¥ ap;nha:ln
&

7

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los pardmetros anteriores, fueron calificados mediante criterlos de
estudio: {1) cumple, {0) no cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado, para ser totalizados y comparados segin
parametros dados por la UApA, relacionados en la Tabla No. 5.

Tabla 5. Puntos de corte para calificacidn de visitas — UApA.

La informacion obtenida de las visitas de campo, es notificads mediante correo  electrénico

interventoriaresidenciaescolar@gmall.com, con oficic remisorio, relacionando cada una de las visitas y &l respectivo

escdner de las mismas,

7. RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE ASPECTOS TECNICOS

7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS TECNICAS

El seguimiento, monitoreo y control de la ejecucion PAE, es un proceso que se evalia conforme a las especificaciones
contractuales establecidas y acorde con los lineamientos Técnicos Administrativos del PAE, a través de un conjunto
de actividades permanentes de recoleccion de informacién y andlisls que determina fallas y oportunidades de mejora
como alternativas de solucién para generar alertas tempranas que permitan la eficacia y efectividad del programa.

Por consiguiente, la firma consultora presenta el seguimiento realizado por medio de visitas de reconodimiento en
campa, las cuales buscaren recolectar informacidn de los procesos del PAE desarrollados para la entrega de
Raciones Alimentarias en las sedes educativas oficiales del resguardo indigena, que se encuentran anexas al
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cumplimiento del Contrato interadministrativo N* SECOP Il CAS-DAI-CDCI-01 B-2024 ¥ N* INTERNO 1424 DE 2024,
con objeto de: "IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LAS RESIDENCIAS ESCOLARES
OFICIALES DEL RESGUARDO INDIGENA CHAPARRAL ¥ BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA ¥ HATOCOROZAL" [
ejecutado por la empresa CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL Y BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA
Y HATOCOROZAL. En este sentido, se reallzaron visitas téenicas de verificacion al desarrollo del programa, donde
se elaboraron los alimentos en la modalidad Racidn Preparada en Sitio — estrategia Residencias Escolares (RE), con |
cuatro tiempos de comida: Desayuno. Refrigerio. Almuerzo ¥ Cena a los nifios, nifias, adolescentes y jdvenes
matriculados en las Instituciones oficlales del resguarde indigena durante los periodos de operacidn del PAE |

comprendidos entre el 02 al 31 de agosto de 2024,

Tabla 6. Consolidado de visitas realizadas mediante acta de requerimientos alimentarios y nutricionales racién
preparada en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024 - modalidad Racién preparada en sitio (PS)

estrategia Residencias Escolares,

Slukara Shukaro Ei'l,n'nl_lﬂ.,fmz-l.

Tabla 8. Consolidado de visitas realizadas mediante actas de verificacion de condiciones de operacidn racidn preparada
en sitio con enfoque diferencial del 02 al 31 de agosto de 2024,

ki

Slukavo 27708 2024

De las visitas anteriores, para el periodo de andlisis se reporté una {1) visita a la verificacidn de condiciones de
operacion racion preparada en sitio (PS) “formato De condiciones de operacidn racidn preporada en sitio con
enfoque diferencial” y determinaron porcentajes de cumplimiento que se especifican por medio de la Columnas
(%), Junto con el concepto de dicho resultado.

Ahora bien, en lo referente a las graficas que presentan el porcentaje de cumplimiento, se introducen las siguientes
llustraciones que esquematizan los aspectos técnicos por periodo especifico v la comparacion de las calificaciones
obtenidas en el desarrollo de las actividades de verificacion en campo.
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llustracién 1. Porcentaje de cumplimiento de aspectos téenicos en |a operacion del PAE modalidad (RPS) estrategia
Residenclas Escolares (RE) durante los periodos especificos del 02 al 31 de agosto de 2024,

LE INDIGENA SIUKARD

% de cumplimientode aspectos técnicos

Flun de saneamipign S ——— | I,
Controbde plagas I —— ] (4
Minejo ¥ disposioiin de e oo, .. 1009
Abastecimiento de g T | (]
Persamal paiipualidir caltudralmente.., DS — (i

Aldcenamiento e ———— 0%

prejharacicn ensmnble v figiribuciin  EE——————— 5%
Participacidn civilaling S | (0% |
Dl inives contractiabes I — | ({1, r

0% 20% A0% O0% B0% 100% 120%

8. ANALISIS DE RESULTADOS

Por medio del perfil higiénico sanitario en el que se evaluaron aspectos exigidos por |a Resolucion 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccion Social [MSPS), ¥ teniendo en cuenta la caracteristica de enfoque diferencial de las
comunidades indigenas resolucicn 018858 del 11 de diciembre de 2018, se pudo determinar las condiciones de la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) realizado por el CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO
CHAPARRAL ¥ BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA ¥ HATOCOROZAL para los estudiantes matriculados coma
internos y en los diferentes niveles académicos de las Instituciones Fducativas Oficiales del Resguardo Indigena,
Todo lo anterior bajo el desarrollo del Contrato Interadministrativo No. 1424 de 2024, con el cual se suministra
racion preparada en sitio modalidad residencias escolares, correspondientes a cuatro tiempos de consumo:

Desayuno, Refrigerio, Almuerza y Cena,

A continuacion, se detallan los hallazgos detectados por el equipo interventor en las visitas de campo realizadas a
las Instituciones Educativas del Resguardo Indigena del CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL ¥
BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA ¥ HATOCOROZAL en ol periodo comprendido entre el 02 al 31 de agosto de
2024: Sede Siukaro
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PLAN DE SANEAMIENTO, CUMPLIMIENTO DEL 100%

En las visitas realizadas a la operacidn de CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL ¥ BARRONEGRO DE
SACAMA, TAMARA ¥ HATOCOROZAL, se constatd un porcentaje del 100%, frente a la aplicacidn del Plan de
saneamiento evaluado, En el periodo objeto del presente informe no se evidenciaron falencias; no obstante, se
determino durante las visitas téenicas de seguimiento y contral, que el personal manipulador de alimentos registrd,
|as actividades de los programas (L&D, abastecimiento de agua, manejo v disposicién de residuos solidos ¥ lquidos
y control de plagas). de este modo y como actividad complementaria, los profesionales del Equipo interventor,
realizaron durante las visitas técnicas capacitaciones al personal manipulader explicando Ia importancia de esta
acchon en todas las etapas del proceso de preparacion de alimentos.

CONTROL DE PLAGAS, CUMPLIMIENTO DEL 100%

Las plagas representan una gran amenaza para la higlene y la inocuidad en los servicios de alimentacidn, debido a
que son transmisoras de enfermedades y facilitan la propagacion de todo tipo de bacterias, virus ¥ Rérmenes
perjudiciates para la salud del consumidor, es por ello que el operador LA ASOCIACION DE AUTORIDADES
TRADICIONALES ¥ CABILDOS DEL PUEBLD SALIBA - ASOCSALIBA, realiza un programa de control de plagas de
acuerdo con la normatividad vigente y realizar todos los procedimientos necesarios para su vigilancia v control.

MANEJO Y DISPOSI DE RESIDUOS Y LIQUIDOS, CUMP 0 DEL 100%

El correcto manejo de los residuos de restaurantes es importante ya que, debido a su alto contenido organico, este
tipo de basuras pueden albergar multitud de microorganismos e incluso plagas. En este sentido, la acumulacién de
los desperdicios del serviclo de alimentacidn puede constituir un problema sanitario de primer orden, por ende,
debe existir en cada comedor escolar recipientes de material sanitario para la recoleccion de residuos sdlidos, fa
clasificacian de los mismos y retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacion de olores /o proliferacidn
de plagas, Los recipientes deben estar bien ubicados e identificados conforme a la normatividad sanitaria vigente,
La evaluacidn de los criterios previamente mencionados, arrojd durante el mes de agosto una calificacion del 100%

de cumplimiento.

ABASTECIMIENTO DE AGUA, CUMPLIMIENTO DEL 100%

el operador CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL ¥ BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA Y
HATOCOROZAL, cumplid con la limpieza y desinfeccidn periddica de tangue de almacenamiento de agua potable
segln legislacion vigente,

PERSONAL MANIPULADOR CULTURALMENTE IDONED, CUMPLIMIENTO DEL 66%

Para el periodo objeto de informe del 2 al 31 de agosto de 2024, En la ejecucion de las actividades de operacion del
PAE dadas por el CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL ¥ BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA Y
HATOCOROZAL, parantizaron el acatamiento del personal dinamizador auxiliar de alimentos , @ la normatividad
sanitaria vigente (Resolucidn 2674 de 2013), en relacion con la aplicacién de las buenas practicas higiénicas y con
los aspectos comprendidos en el Capitule 11, articulo 14 Numeral 2 de lz misma legislacion, donde se exige el uso
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de la dotacion completa, en buen estado, de color claro, junto con elementos de proteccion necesarios para los
procesos de elaboracidn (tapabocas cubriendo nariz y boca, cofia para ol cabelio, guantes de manipulacidn).

ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO, CUMPLIMIENTO DEL 100%

En los aspectos de almacenamiento de materias primas y producto terminado, se tienen en cuenta los requisibos
penerales de B.P.M., conservacion de los alimentos y el control documental de las salidas e ingresos de la materia
prima. Tales criterios deben estar en cumplimiento de la legislacién sanitaria vigente (Resolucidn 2674 de 2013), la
normatividad para el Rotulado y etiquetado de alimentos (Resolucidn 5109 de 2005); asi como los Lineamientos

técnicos del PAE coordinado por el MEN.

La evaluacion de los criterios previamente mencionados, arrojé durante el mes mayo una calificacién favorable del
100%. Durante la ejecucidn, se perfecciono el orden y limpieza en el almacenamiento de los insumos:
encontrandose estos productos dentro de su vida Otil y con fecha de vencimiento vigente, obedeciendo lo
estipulado en la Resolucion 5109/2005 del ministerio de salud y proteceidn social,

PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION, CUMPLIMIENTO DEL B6%

Las condiciones de preparacion presentaron un comportamiento destacable para el periodo del 2 al 31 de agosto
de 2024, pues se logrd conseguir un porcentaje del 86%, se logrd verificar que los procesos de preparacion de las
raciones se elaboraron en condiciones dptimas de higiene, limpieza y conservacion, para evitar cualquier tipo de
contaminacion cruzada. Todo lo anterior, prueba el compromiso que tiene los actores que ejecutan las operaciones
del PAE para los estudiantes matriculados como internos en los diferentes niveles académicos en las Instituciones

Educativas Oficiales del resguardo indigena.

PARTICIPACION CIUDADANA

Durante el periodo de andlisis del presente informe, el operador, CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO

CHAPARRAL Y BARRONEGRO DE SACAMA, TAMARA Y HATOCOROZAL, presentd un desempefio favorable del
100% del cumplimiento en los items de participacidn cludadana; lo anterior, con el cumplimienta de la publicacion
cormpletas (ficha técnica del PAE, ciclos de menid traducido al lenguaje UWA), en ol comedor escolar Siukaro.

OBLIGACIONES CONTRACTUALES

En el periodo objeto de informe del 02 al 31 de agosto de 2024 se evidencid o cumplimiento de |a entrega de
elementos de aseo conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Representante Legal
Contrato de consultoria No. 1445 de 2024
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el )l S sl COMTABLE ¥ AMBIENTAL & LA BMPLEMENTACION DEL SERVICED DF ALIMENTACION ESCOLAR ——

FARA LOS ESTUDIANTES MATRIOULADOS BN LA BODMLIDAD DF RESIDENCIAS PSCOLABES DE LAS |

FECHA: (RAOTS 2024
NG TRTLACIOMES EDLACATIVAS CHCIALES DEL DEPARTAMENTO Df CASANARE "

. INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 2 AL 31 DE
INFORME DE AVANCE N. 01 : e
A AGOSTO Y DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMERE DE 2024

ANEXO 47.2

Actas de visitas técnicas de seguimiento y control a comedores escolares y
registro fotografico periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de
2024, contrato N°. INTERNO 1424 de 2024

Correo Electronico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
Molilne 34 4 9@A3794 B
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de Limpieza y Devnleccion .
Todas las dreas y swiperficies del servico se encuentran en adecusdan condiciones higiene y
brnpieza, 58 ovita b -acumidscion de agua v ks reglitros som adapatados v diligencisdos -f
cofmeClaments y we realizan de maners oportuna,

Se aphcan. protocokes para-la limpieza v desinfeccion de Squigas, menaje y utensifios (platos,

vaios, cublertod, pocilled, bBandejas, tablas de picar, cuchillos, enire oiras) ¥ s registros son f

dliligen: correctEmente y s realizan die maner oporuna,

Log imphementos (pefios sbsorbentes, traperos, recagedones, toatlas, Buanitis entre olros) gue

utifizan para & aseo, pevmanecen en adecusdas condiciones de limpiets y en - el higgar -‘_f
.f

Lo eguapes, utemilios ¥ menaje empleados s linpian y desinfectan antos e cada o ¥ son o
malErialey .li:.i“:lrﬂu.ﬂmn'p o & corrosidn F

Mo se evidencia indicio o presancia de plagas y las dreas cuentan con barreras gue minemicen ol 7

Ngreso de voctores,
S realits un conirol de plagas y se cusnta can ks siguimies docurnenbos sopories: disgndsion

empress fumigadora, cronoigrama, formato de inspeccion interna, decumentacidn de Empresa
furnigadora, fichas 1micas. Se encuengran ddﬁ(mladm de forma adetusds v oportuna, Fecha ",f
< Ferd

Existe al interior del servicio de almentacidn, recipiontes de material sanitatio, para fa]
¥lmcoleccidn de reslducs sdlidos, en buen estado, en cantidad suliciente, bien uhicados & _f

identificados conformae a la nosma ganitaria wigente
La clasifficacion de residued sfidos se realiza de acuerdo con & svablecida on el progrima de

# (maneps de revduos. Adicionadmente, los residuos silidos son retirados con 1o Frecusncla ,?f
necesaria pada evitar generachin de alores wo profiferacion de plagis

El mangjo de los residuos liquidos y salidos no representa rissgo de contaminacidn pars ks
alimenies nl para las supeefiches en contacto con pibos,

[Abasteoimiento de agra * : i
Deiponen de un tanque de almacenameento de agua potable ¥ 38 @ncuentta construlide de 'Ed?r, .:a .HJ-LES

Wi material higiénico sanitario, hermético v se encusntra en constants ciredscitn, adermds tens la
I LCER,
+ Se realiza la mpdera y devinfeccidn periddica del tanque de almacenamiento de agua potable
Fecha da la Jithma brgiera y desinfeccidn realizada; _ 2E-07. 2024 |

[Pervonal manspulador cultursimamte idones ; j = , — _
uiil parsonal manipulador no presenta alecciones de la pled o enfermedade infectocontagioss, o ﬂW m.:._

- Cuenta con ks dotacidn completa, mpia, en buen ostado v hate 150 adecusdo de la mama de P
acuerdo o lo evtablecido en la normatividad vigente
L Cumple con las buenss practeas de manulactura durante todas las eitmpas del procesp de '?c
icuerdn a o establecido #n la normatividad vigente
Condicicars de distribucidn ¥ transparte en recepcidn de maturls prims
Los wihiculos utilizados para of transporte de alimentos, gaaniizan las condecianss minimas
13| requeridas. para evitar la conleminacdin de los alimenton, hacenda ios de cavas, canastillas v
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Las materlas primas, se recition &n un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen ef]

a NEsgo de contaminicidn o alteracidn de las caracteristicas propas de cada prodiscta

S 8

i B almacenan ot alimenios de alto nesgo (ldcieos ¥ cdricos ee] dentro de los rangos de
termpEratura rxigitios on la resolucidn 2674 de 2013 ¥ normatividad sanitaria vigente

58 amacendn los prodischos de acverdo con fas Caracleristicas de ks mismos, en - sitios
adecuados minimizanda ef reesgs do contamingoain,

Les slimentos y maderias primas e entugnfran |ibres de presencis de moha, abombamisnta,
perdids del vacio, fecha caducada i oirg AEpECLD que incumpla con las caracieristicas de calidad
El rofulado y etiquetado oel ermpaque primario de los alimentos cumple con fo estipulads an [y
2 [Resahucidn 5109 de 2005 ¥ demids normatividad vigente, Tenga en cuenta aguellos abmentos d':]
| |elabovacitn artesanal establecidos an &l PANP.

43|32 Beva control de primaras en vencer, primers on sal con el fin de garantizar |3 m:m]
| [Motacidn de mataria prima. Aplicandn Kasdes diletencial para puetios indigenas

T T A S B e s |
3 fLos procesos de produccidn se realizan de manera secuenclal y continua de tal farma Qe se
protegen los abmantos de posibles risRas de contaminacitn

¢ bvan y desinfoctan los EMpaques, lod abmentos o maderias primas crudas eoma Frutas,
4 [werdurad y hortalisas ¥ productos de pesca con Sgun patable, antes de s preparacidn ¥ B o

| [Hempos establecidos de desinfieccida.

i Lo procedimiontos de operacidn cama: lavar, pelar, cortar, chaiificar, extraer, batic, sntre otrpd, >

52 realign de manera que s protejin fos alinontos y materias primas de podildes risggos de
[tos tiempos de expasicidn de los alimentas ¥ ENCuenTan dentro de o establecido én la
norrabividad vigente y no BENETAN posibles resgos de contaminaciin Adicionadments, fas =
Procesas de descongelackin reduigrilos se realizan de forma controlads para evitar &l desarrolia

||tk migr

RO EATST.
i Todos los complermeritos astan bbres de cantarnimacion livca, bioldgica, gusimica y cumpben con| 4
Las caracteristicas de cabidad o inocuidad.
5o reportan las necosidades de | eQuipa, segun o establecido en los manuales del labricants ¥
“8jse garantia el cuidado, buen uso y buen estado de la totakdad de Bquipos ¥ wtensilios] o

dispiestos para la aferacitn,
e dapone dol menaje wiliciens para cada maodalidad, de acunrdo al ndmera de FACIORDS § 48 7 e

e wouiy 10 e
5 encuentra én buen ssads, ) :m
Asegurationts y conirol de la catulad .

=i

£l comedar escolar cuenta con visits reafizada par la Entidad territorial de sabudg ¥ lene cancepha,
sanitaio Favorable o Favorable con Reguerirmentos AD

Participaciin ciudadans 1 oy
El comedor wseofar cuenta con publicacian de ficha ténica dal PAIE [identilicacidn de la artidsd
territonal v de 3 sede sducativa, RAiameTo 08 cupos asignadas conforme o tipo de complementa
alimentaria, modalidad de sumindtro, fecha de inlcio de dtEncion, namere de contrato oy -.f
Loiveenio, nombre g rasdn soclal del operador, canales de #lenciin ol ciudadano) g
Se ercuentran publicado of cicle do mendg autarizado para b ejecucidn del cantrato traducido al A
dalecto o lenguaje indigena def territaria
La entrega de elementos de aseo se mealinn. confarme 3 lo contratade v con la h’ecu:nnlii

Lmhle.:iuu tFormate anexs check st elementos de asea), 7

WICADOR: Prcm e oo rumplmsets de conduiones nest s Purcaraaie o Cumubenmin b e e %
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Haguermientos alimentario y nutriclonal -
Cumnplimiento di la minita patrdn Cabficacion
3 Sa cwenta con ba totalidad de la materia prima correspondientes ol cileuls de las minutas aprobadas, multiphcsdas por ef numero de e
servicios y fipo de mand
2 [Ehmanu dal dia gs acorde a lo establecido an @l cicko de menus ¢ minwta patron adoptada, e

3 [El ciclo de mend s 8jecuta bajo las especificaciones phonicas defindas, i

d [El mend eniregada segon el tipo de complementn cormespande & lo programado y pprobuda ' |

5 Los almentod preparaded cumplén con las caracteristicas organcdeplicas propias de lo preparacion. o alimentos que haden parte del

mmEl servdo. <
6 jTodas ks preparaciones que e inchuyen en of ciclo de manis, cuentan con w respectiva recela estandarizada {'
# [El memi: entregaca a los estudiantes bene aspecio stracted § buena prasentacicn *

8 |5 cumple con los hararios de distribucion establecidos para el serdco y na 58 ganersn retrascs durante & suminisiro &

G {En el cicko de minutas incluye alimentos /o preparaciones proplas del territorio e

10 {La seeplabidad de los alimentos preparados s adecuada. '

11 {El desperdicio de alimentos en la eTapas de descomade 23 bajo, i
Porcentaje de cumplsmento st W
[ Semand I, mevur i3, Himperid
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4 CONTRATO DE INTERVENTORIA SECOP Il CAS-OAJ-CMA-001- mmf‘”fﬁu_m i
f@. 2024 ¥ No. INTERND 1445 002
-_{)ﬂ DBJETO: ‘TEALITAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCICHA, VERSION: 01
godel e mieceed m | CONTABLE ¥ AMBENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO D AUMENTACION ESCOLAR =
mespmasts T | PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS | peew: 0B/07/2024
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES [IEL DEPARTAMENTO DE CASANARE.®

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 2 AL 31.0E

INFOAMEDEAVANCE B, 04 AGOSTO Y DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024

ANEXO 48

Informe de seguimiento al plan de capacitacién continuado a manipuladoras de
alimentos periodo del 2 al 31 de agosto y del 1 al 30 de septiembre de 2024

Corroo Elagtrénico: inlorvanlorinresidencinescolar ggmuailcom
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CONTRATO DE COMSULTORIA Mo, 1445 DE 2024

25 DBIETO: BEALIZAR WNTIRVENTONA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FIMANCIERA, |

INTER - PAE-2022-001
VERSION: 01

kb drlk ~h CONTADLE ¥ ABMBIENTAL & LA PRESTACION DE SERVICIC OF ALIMERTACEIN ESCOLAR PARA LD5
A ESTUCHAMTES MATRICLAADDS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCAS [SCOLARES DE LAS

| INSTITLUCIONES [EUCATAAS OFICIALES DEL CEPARTAMENTO DE CASANARE ™

FECHA: 11/05/2023

INFORME DE SEGUIMIENTO AL PLAN
CAPACITACION PERIODO 9 AL 31 DE
AGOSTO Y DEL 1 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE

2024,

Carmn Electrdnico: asesonaveansultoriasdelmira@amall, coim
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CODIGO:
CONTRATO DE CONSULTORLA No. 1445 DE 2024 INTER - PAE-2022-001
25 ORITO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, IURIACA, FINANCERA, VERSION: 01
R P e A COMTABLE ¥ AMBIENTAL A LA PRESTACIH D STRVICIO DE ALMENTACION ESCOLAR PARA LOS
At b s’ 7 | CSTUSHANTES MATRSCULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLAMRES DE LAS | FECHA: 11/05/2023
BESTITUCIOMES EOLCATIVAS OFCIALES DEL DEPARTAMENTD DE CASANARE" ‘
TABLA DE CONTENIDO
L ORIETIVO ixi A 3 '
2. ANTECEDENTES ... - 3
3. DESCRIPCION NORMATIV 3
4, ALCANCE : 4 |
5. METODOLAOGIA ... - . 2 4
. RESLULTAIMS i i e 1]
7. RECOMEMNDACIONES 7

"
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CODIG:
CONTRATO DE CONSULTORIA No, 1445 DE 2024 INTER - PAE-2022-001
05 OBILTO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
adehird parvd o COMTABLE ¥ AMEIENTAL A LA PRESTACKIN DF SERVICEO DE ALIMENTACION FSCOLAR FARA LOS
Ainarias Comtn ' [STUDRANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS | EECHA: 11/05/2023
IS TITUCIONES EDLUCATIVAS DFICRALTS DEL DEPARTAMENTD DE CASAMARE"

SEGUIMIENTO AL PROGRAMA CONTINUO DE CAPACITACION AL PERSONAL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS

1. OBJETIVOD

Evaluar la ejecucién del plan de capacitacion, en el marco del cumplimiento a lo estipulado
en la clusula segunda: ACTIVIDADES DEL CONTRATISTA, Anexo de calidad e in ocuidad en
el PAE, numeral 13. “Disefiar y ejecutar el plon de copacitaciones dirigido al personal

manipulador de alimentos”.

2. ANTECEDENTES

La UNION TEMPORAL PAE INTERNADOS CASANARE 2024 actualmente desarrolla el
Contrato de Prestacion de Servicios No. 1446 de 2022, cuyo Objeto es: IMPLEMENTAR EL
SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA
MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES

DEL DEPARTAMENTO.

En cumplimento a los establecido en |a Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y
Proteccidn Social presenta el plan de capacitacion continua y permanente para el personal
manipulador de alimentos contratado para la ejecucion del contrato en me ncidn.

3, DESCRIPCION NORMATIVA

v Resolucién 2674 del 26 de julio de 2013 del Ministerio de Salud y proteccion Social. "Por
la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras

disposicionas”

CAPITULO Ill Personal manipulador de alimentos

Articulo 12. Educacién y capacitacidn. Todas las personas que realizan actividades de
manipulacién de alimentos deben tener formacién en educacion sanitaria, principios
basicos de Buenas Practicas de Manufactura y pricticas higiénicas en manipulacion de
alimentos. lgualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas gue se les
asignen o desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de adoptar las
precauciones y medidas preventivas necesarias para evitar la conta minacidn o deterioro de

los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacion continuo y permanente para el personal
manipulador de alimentos desde el momento de su contratacion y luego ser reforzado

Carran Flectrénico: acesoriaveonsulloriaedelmira @ pmail.com
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INSTITUCHONES EDUCATIVAS CIFKCIALES DEL DEFAR TAMENTO OE CASANARE™

mediante charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion, Dicho plan debe ser de
por lo menos 10 horas anuales, sobre asuntos especificos de que trata la presente
resolucion, Esta capacitacion estard bajo la responsabilidad de la empresa y podra ser
efectuada por esta, por personas naturales o juridicas contratadas y por las autoridades
sanitarias, Cuando el plan de capacitacién se realice a través de personas naturales o
juridicas diferentes a la empresa, estas deben demostrar su idoneidad tecnica y cientificay
su formacidn y experiencia especifica en las dreas de higiene de los alimentos, Buenas
Practicas de Manufactura y sistemas preventivos de aseguramiento de la inocuidad,

Articulo 13. Plan de capacitacion. El plan de capacitacion debe contener, al menos, los
siguientes aspectos: Metodologia, duracidn, docentes, cronograma y temas especlficos a
impartir. El enfoque, contenido y alcance de la capacitacion impartida debe ser acorde con
la empresa, el proceso tecnoldgico y tipo de establecimiento de que se trate. En todo caso,
la empresa debe demostrar a través del desempefio de los operarios y la condicion sanitaria
del establecimiento la efectividad e impacto de la capacitacién impartida.

v Resolucion 00335 de 23 de diciembre de 2021

4. ALCANCE

Al programa continuo de capacitacidn presentado por la UNION TEMPORAL PAE
INTERNADOS CASANARE 2024, para la ejecucidn del contrato de Prestacion de Servicios No.

1446 de 2024, a través del cronograma de capacitacion.

5. METODOLOGIA

« Acompafiamiento a las sesiones de capacitacidn realizadas por el operador.
o Aplicacidn de formato de seguimiento a la capacitacion. Anexo 1.
s Levantamiento de acta de reunién,

» Registro fotografico.
s+ Intervencion de los profesionales de la interventoria de solicitarse o requerirse.

Carran Flactrdnico: swewnrmveonsultor@edelmira @ egmadl com
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CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024 INTER - PAE-2022-001

) "OBIETO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMMNESTRATIVA, JURKNCA, FINANCIERA, VERSION: 01
COMTARLE ¥ ARBIEMTAL A LA PRESTACION DE SERVIDIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOE |

BETITUCHONES [LIU{'*.TIUEHI.'HH.'HL 5 DEL DEPARTAMENTD DE EﬁS‘fﬂ-“_f' g

FORMATO DE SEGUIMIENTO A LA CAPACITACION

CRJETO

ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS
ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE"

MUNICIPIO:

HORA;

N | AFIRMACION 23 | CALIFICACION | i
Expositor tiene autorizacidn para dictar los cursos de rnanipuh:n.’m de alimentos

l Expuso el tema con claridad y atendid a las inquietudes planteadas
por el personal manipulador
2 | Empled en forma adecuada el tiempo previsto para el desarrollo de
las tematicas . =
Contenido - i |
3 | El contenido cumplié con el objetivo previsto para capacitacion —|
4 | El tema se encuentra dentro de los establecidos en el plan de
capacitacion, L. — _
El Nivel de profundizacion del contenido fue adecuado
| Utilidad y aplicabilidad de la eapacitacién S W—

Los conocimientos adquiridos son dtiles en el campo personal y/o
laboral

| 7 | La capacitacitn le aportd conocimientos refacionados con los

objetivos de la misma I
8 | El contenido de la capacitacién cumplid con sus necesidades y
expectativas - |
Logistica
9 | Las instalaciones son comodas, lluminadas y ventiladas

10 | La logistica y organizacion del evento fue adecuada
11 | Las ayudas audiovisuales fueron un apoyo pedagogico

|
|
|
1

SUMATORIA
CALIFICACION | Cumple 1 No cumple 0
Observaciones:
Capacitador: Interventor:
Nombre: Nombre:
f._:_a_r_gu:__' Carg\p:

Cormeo Electronico: asesoriayvoonsultoriacdelmira@gmabl com
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6. RESULTADOS

Durante la fase de alistamiento comprendido entre perdido el 09 al 31 de agosto y del 01 .
al 30 de septiembre de 2024, se realizé proceso de induccion a personal manipulador de
alimentos de los cuales participaron 49, la formacién encerrd tematicas generales como:

1. Aspectos basicos del programa de escolar PAE.

2. Legislacidn alimentaria.

3. Practicas higiénicas y medidas de proteccion personal.

4. Programa operativo estandarizado de limpieza y desinfeccion.
5. Funciones del personal.

Tabilp 1. Relacidn de municipios capacitados periodo 08 of 31 de agosto y del 01 aof 30 de sepiiembre en lo fose

de alistomienio,
FECHA Lugar DONDE SE REALIZA LA MUNICIPIOS CAPACITADOS
ACTIVIDAD i
O7/08/2024 | Aguazul Sabanalarga, Agu azul, Tauramena, Recetor, Manl y Chameza
07/08/2024 | Paz de Ariporo Pa: de Arlporo, San Luis de Palenque, Tamara, Orocus,
Wunchia, Salina Hato Corozal y Trinidad !

!
Durante |a fase ejecucién realizaron capacitacidn de induccidn a dos (2) manipuladoras de
alimentos nuevas correspondiente al periodo de septiembre, |a capacitacidn encerrd

temadticas generales como:

La fermacidn encerrd tematicas generales como:

1. Aspectos basicos del programa de escolar PAE.

2. Legislacidn alimentaria,

3. Practicas higiénicas y medidas de proteccidn personal.

4. Programa operativo estandarizado de limpieza y desinfeccion.

5. Funciones del personal.

Tabla 1. Relacién de ingreso de personal nueva de fose operativa capocilado en e mes de septiembre.
lugar DONDE SE REALIZA LA MUNICIPIOS CAPACITADOS

FECHA ACTIVIDAD -
17/05/2024 Yopal ,

Sabanalarga y Orocue.

Se realizé levantamiento de acta de reunidn aleatoriamente en algunos de los municipios

donde se realizaron las capacitaciones.
se verificaron las capacitaciones de los municipios de Aguazul y paz de Ariporo el dia 7 de

agosto 2024 y el 17 de septiembre de 2024.

Correo Elecirdnico: asesoriayoonsultoriaedelmira@gmall.com
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7. RECOMENDACIONES

- Dejar el reporte y evidencia de las capacitaciones de induccidn cada que ingresa
personal nuevo.

- Seguir sensibilizando a las manipuladoras de alimentos frente a la importancia de |a
aplicacién de todos y cada uno de los programas y de los conocimientos adquiridos en i
pro del bienestar de los NNAI beneficiarios del programa.

- 5e debe hacer acompafamiento a las manipuladeras de alimentos nuevas y estar en
constante dialogd sobre todo con aguellas que no tienen experiencia en el programa. .

E_%‘ -,L—'"r_}'::ﬂ (A
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Interventora

Contrato de Interventorls No. 1445 de 2024

Cormeo Electrdnlco: asesoriayconsultorisedelmira@gmall com
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= ’ OBETO: REALICAR (MTLRVENTORMA TEOMICA, ADBMIMISTRATIVA, JURIDSCA, FINANCIERA, VERSION: 01

COMTABLE ¥ AMBIEMTAL & LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DC ALIMENTACION DS00LAR

b i 2 '
AT N & | pama 105 ESTUDWNTES MATRICURADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLANES DE LS FECHA: 11/05/7023

IS TITUCRDRES EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTL) DE CASANARE

FORMATO DE SEGUIMIENTO A LA CAPACITACION

DE SERVICIOS No. 1446 DE 202

| recha: O JCP] 202

UT PAE mmnns CASANARE 2024

3 IMPLEMENTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
| ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS
ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE.

FORMATO VERIFICACION DE CAPACITACION

E:p-usttnr tiune autorizacion par: dictar Ins cursos de manipular,lﬁn de alimentos

| por el personal manipulador

1 | Expuso el tema con claridad y atendid a las inquietudes planteadas "I

LI Empled en forma adecuada el tiempo previsto para el desarrollo de

las tematicas |
Contenido __
3 | El contenido cumplid con el objetivo previsto para capacitacion |
4 | El tema se encuentra dentro de los establecidos en el plan de

capacitacion. ]
5 | El Nivel de profundizacidon del contenido fue adecuado 1

Utilidad y aplicabilidad de la capacitacion

6 | Los conocimientos adquiridos son Gtiles en el campo personal y/o

expectativas

| laboral i
7 | La capacitacion le aportd conocimientos relacionados con los

objetivos de la misma 1
& | El contenido de la capacitacion cumplid con sus necesidades y _.l

Logistica

9 | Las instalaciones son cémodas, iluminadas y ventiladas o
10 | La logistica y organizacion del evento fue adecuada : 2
11 | Las ayudas audiovisuales fueron un apoyo pedagogico 1

SUMATORIA | It X ) /%

CALIFICACION | Cumple 1 No cumple 0

Observaciones: 7
|'; = i i -

capal:iudn;

Nombre: ll'f.um__

Intewentuf'(_ «-"-’ 2 ==
?%f £, Mombre: —/

Cargo: # 4 ﬂm:--e":.vu-

..Earsﬂi_i

Correo Electronico: interventoriagsgpae@gmail.com




