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ANALISIS DEL MERCADO RELATIVO PARA CONTRATAR LOS SERVICIOS DE OPERDOR 
LOGISTICO PARA LA IMPLEMENTACIÓN DE ESTRATEGIAS PARA LA GESTIÓN DEL 
PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE LOS 
APRENDICES DEL SENA CENTRO AGROPECUARIO DE LA REGIONAL CAUCA  

 
 

Teniendo en cuenta la Guía para Elaboración de Estudios de Sector que ofrece la Agencia 
Nacional de contratación - Colombia Compra Eficiente, el Centro Agropecuario del 
Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA - Regional Cauca, presenta a continuación el 
ANÁLISIS DEL SECTOR como documento contentivo de los estudios previos que justifican 
la necesidad de llevar a cabo un proceso de contratación para analizar EL MERCADO 
RELATIVO PARA CONTRATAR LOS SERVICIOS DE OPERDOR LOGISTICO 

PARA LA IMPLEMENTACIÓN DE ESTRATEGIAS PARA LA GESTIÓN DEL 
PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE 
LOS APRENDICES DEL SENA CENTRO AGROPECUARIO DE LA REGIONAL 
CAUCA , Mediante el presente se documenta el ANALISIS DEL SECTOR, de conformidad 
con lo establecido en el artículo 2.2.1.1.1.6. 1 del Decreto Reglamentario 1082 del 2015, 
que establece que le corresponde a la Entidad efectuar el análisis económico del sector de 
servicios al cual pertenece la necesidad que se pretende satisfacer. En atención a ello 
procedemos a continuación a analizar tres áreas fundamentales a saber 
 

a) Análisis del mercado 
 

b) Análisis de la oferta 
 

c) Análisis de la demanda. 
 

A) ANÁLISIS DEL MERCADO 
 
Aspectos Generales 

El SENA CENTRO AGROPECUARIO DE LA REGIONAL CAUCA, desarrolla acciones de 
Formación Profesional Integral en los 42 municipios del departamento, en programas de 
formación de la titulada regular, con más de 4.400 aprendices en etapa lectiva, orientada 
hacia el sector primario y extractivo, en los niveles tecnólogos, técnicos, operarios y 
auxiliares, atendiendo las metas que proporciona en Plan nacional de Desarrollo, el plan 
estratégico institucional y el plan de acción  2025, cuyas estrategias de economía Campesina 
y Popular hacen parte primordial de atención en la economía, para el fortalecimiento del 
talento humano, que serán gracias a las acciones de formación, trabajadores de campo, 
trabajadores pecuarios y agrícolas, ambientales, agrícolas, de gestión, control ambiental y 
agroindustrial. 
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La comunidad de aprendices del Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, está compuesta 
por ciudadanos que representan la diversidad cultural, social, étnica, cosmovisionaria y 
generacional de nuestro país, especialmente la comunidad educativa del SENA regional 
Cauca, que cuenta con un asiento multicultural ancestral y de la modernidad citadina 
compuesta por jóvenes propios e inmigrantes.     
 
El marco del Acuerdo 008 de 1997 en el capítulo 1 numeral 1.1. define el concepto de la 
Formación Profesional Integral como la misionalidad institucional y resalta que “La 
Formación Profesional incorpora el desarrollo de valores, de habilidades de relación y de 
comunicación, para contribuir al fortalecimiento de la convivencia y la participación en 
una sociedad en conflicto, con diferencias étnicas, económicas y sociales” además por 
corresponsabilidad con la gestión del proceso de Formación Profesional en medidas de 
prevención, el Plan de Bienestar al Aprendiz del SENA Centro Agropecuario Regional 
Cauca, también propende por el direccionamiento de acciones con miras a aportar a 
intenciones institucionales definidas desde el Protocolo 001 – Ruta Atención Prevención 
Deserción Aprendices, la cual dispone: “En los últimos años el SENA ha monitoreado el 
comportamiento de la deserción de los aprendices a través del registro de tasas de 
deserción y retención, así como de la identificación de causas asociadas a su abandono de 
la formación, sin embargo, se adolece de un documento institucional que oriente aspectos 
de atención y acompañamiento para los aprendices que presentan riesgo de deserción y 
sirva de referente documental en los procesos de registro calificado, donde se contemplan 
las estrategias orientadas a la prevención de la deserción y a la promoción de la 
certificación de los aprendices” por tanto; las acciones encaminadas al cumplimiento de 
los objetivos estratégicos y operativos del PNIBA, busca mediante el desarrollo de las 
habilidades blandas, sociales y culturales, las actividades de promoción de la salud y 
prevención de la enfermedad, la vivencia del componente artístico, la promoción del 
aprovechamiento del tiempo libre, el deporte, la actividad física y el fortalecimiento de 
habilidades socioemocionales, como lo es el trabajo en equipo, la adaptación al cambio, el 
uso responsable de las redes sociales, entre otras... tienen el propósito de lograr la 
resignificación de la importancia del aprendiz para sí mismo y para la sociedad, el 
fortalecimiento de sus valores y principios y la puesta en función de estos, para la 
construcción de un país progresista, pujante y en paz.       
 
Teniendo en cuenta lo anterior, así como lo establecido en la Resolución 1 - 01399 de 
2021 y las actividades programadas en el Plan de Acción 2025 de Bienestar al Aprendiz de 
acuerdo a los lineamientos, han sido diseñadas para motivar e incentivar a los aprendices 
buscando su permanencia en la entidad y con ello contribuir al indicador de retención y 
evitar los casos de deserción de aprendices. Para el desarrollo de las actividades descritas 
se contará con la gestión, el liderazgo y la participación activa del equipo humano 
conformado con los profesionales de Bienestar al Aprendiz - Centro Agropecuario, 
resaltando que independientemente de la línea temática de la actividad el equipo de 
profesionales aportará conjuntamente para el desarrollo de estas, demostrando el trabajo 
en equipo, en especial para el desarrollo de las actividades de carácter nacional e 
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institucional, donde se promueva la Identidad y el sentido de pertenencia. 
 
Por otro lado, es importante mencionar que el presupuesto apropiado en el mes de enero 
2025, para las actividades del PBACF, no logra generar la cobertura en todos los 
municipios del departamento del Cauca donde se imparte formación, respecto a las 
necesidades identificadas, por lo cual el área de Bienestar al aprendiz se ve en la 
necesidad de ajustarse al presupuesto asignado. Por lo tanto, en caso de quedar un 
excedente presupuestal en la contratación, se hace necesario realizar proceso de adición 
que permita generar mayor cobertura en beneficios en cuanto a la retención de 
aprendices del Centro de Formación. 
 
Aspectos Económico  
 

Los operadores logísticos o de organización de eventos pertenecen al sector terciario de la 
economía, y su actividad contribuye al crecimiento económico y al desarrollo social, ya 
que es un pilar económico clave, con un impacto significativo en el Producto Interno Bruto 
(PIB) y la generación de empleo. Por lo tanto, abordaremos en este documento un análisis 
basado en indicadores económicos recientes: 
 

1. Contribución al PIB y crecimiento del sector 

Las empresas de organización de eventos y de apoyo logístico aportan entre 0.8% y 1% del 
PIB, lo que equivale a más de 3,400 millones de dólares anuales. Este crecimiento se ha 
visto impulsado por el aumento de eventos corporativos, culturales y deportivos. 

2. Generación de empleo 

El sector emplea a más de 200,000 personas de manera directa e indirecta. Un solo 
concierto o evento puede generar hasta 10 millones de dólares para una ciudad, 
movilizando sectores como hotelería, transporte, turismo y alimentación. 

3. Tendencias y evolución post-pandemia 

Tras la pandemia, el sector experimentó una contracción del 93% entre 2020 y 2021, pero 
ha mostrado una recuperación notable. En 2023, se realizaron cerca de 10,000 eventos 
corporativos, con la asistencia de más de 2 millones de personas 
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4. Producción y crecimiento 

Según el DANE, el Producto Interno Bruto (PIB) relacionado con actividades como 
alojamiento y servicios de comida creció un 4.4% en el cuarto trimestre de 2024, 
contribuyendo significativamente al valor agregado. 

El sector ha mostrado un crecimiento sostenido, con una tasa de crecimiento anual 
compuesta (CAGR) del 9.90% proyectada para el período 2025-2034. Este crecimiento se 
debe al aumento de eventos culturales, corporativos y deportivos. 

 

 
 
 
 

 

5. Fuentes de ingresos y rentabilidad 

Las principales fuentes de ingresos incluyen: 

 Venta de entradas (representa el 60% de los ingresos). 
 Patrocinios (aportan aproximadamente 25% del total). 
 Servicios adicionales como catering y logística (15%). 
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El sector de los eventos planifica, comercializa y ejecuta actos como conferencias y 
festivales. Incluye actividades como la selección del lugar de celebración, el catering y el 
entretenimiento, y se divide en subsectores como los eventos corporativos y deportivos. 
Este sector es importante para el turismo, la hostelería y el ocio, y evoluciona 
constantemente con nuevas tendencias y tecnologías para promocionar marcas y 
conectar con el público. 

 
 
 

dial de la Industria de Eventos Descripción Valor 

Año Base Miles de millones de dólares 2024 

Período Histórico Miles de millones de dólares 2018-2024 

Período de Pronóstico Miles de millones de dólares 2025-2034 

Tamaño del Mercado 2024 Miles de millones de dólares 1,406.0 

Tamaño del Mercado 2034 Miles de millones de dólares 2,230.8 

CAGR 2018-2024 Porcentaje 1.3% 

CAGR 2025-2034 Porcentaje 5.1% 

CAGR 2025-2034 - Mercado por Región Asia Pacífico 5.5% 

CAGR 2025-2034 - Mercado por País India 6.4% 

CAGR 2025-2034 - Mercado por País China 5.7% 

CAGR 2025-2034 - Mercado por Tipo Eventos Musicales 6.4% 

CAGR 2025-2034 - Mercado por Uso Final Patrocinio 5.4% 

Cuota de Mercado por País Estados Unidos 30.3% 

 
 

 

5. Oportunidades y desafíos 

 Oportunidades: Crecimiento de eventos híbridos, digitalización y expansión del 
turismo de eventos. 

 Desafíos: Regulaciones gubernamentales, costos operativos y competencia en el 
mercado. 
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Características 
del informe 

Detalles 

Año Base de la 
Estimación: 

2024 

Datos Históricos: 2018-2024 

Datos de 
Pronóstico: 

2025-2034 

Alcance del 
Informe: 

Tendencias Históricas y Previsiones del Mercado, Impulsores y 
Limitantes de 
la Industria, Análisis Histórico y Previsiones del Mercado por los 
Siguientes Segmentos: 

 Tipo de Evento 
 Fuente de Ingresos 

Desglose por 
Tipo de Evento: 

 Conciertos de Música 
 Festivales 
 Deportes 
 Exposiciones y Conferencias 
 Eventos Corporativos y Seminarios 
 Otros 

Desglose por 
Fuente de 
Ingresos: 

 Venta de Entradas 
 Patrocinio 
 Otros 

Dinámica del 
Mercado: 

 FODA 
 Las Cinco Fuerzas de Porter 
 Indicadores Clave de la Demanda 
 Indicadores Clave de Precio 

Panorama 
Competitivo: 

 Estructura del Mercado 
 Perfiles de Empresa 

o Visión general de la Empresa 
o Cartera de Productos 
o Alcance Demográfico y Logros 
o Certificaciones 
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Empresas 
Cubrietas: 

 Sphera Impacta 
 Muisca Travel & Events 
 Wink Eventos 
 Elite Medellin 
 ICONYCA – CELEBRATION PLANNERS 
 PartySlate Inc., 
 Hi Cartagena Weddings 
 DVEntique 
 Otras 

 
 
Aspecto Técnico. 
 
El SENA Centro Agropecuario de la Regional Cauca con el fin de dar cumplimiento a su 
misión Institucional y generar Bienestar a la comunidad educativa en los procesos 
formativos requiere contratar EL SERVICIO DE OPERADOR LOGISTICO PARA LA 
EJECUCIÓN DE LAS ACTIVIDADES DEL PLAN DE BIENESTAR DE LOS APRENDICES DEL 

CENTRO AGROPECUARIO SENA REGIONAL CAUCA. con las siguientes descripciones: 
 
 

MATERIALES 
CONSUMIBLES 
Y/O SERVICIOS 

DESCRIPCIÓN TÉCNICA UNIDAD  

CODIGO 
COLOMBIA 
COMPRA 
EFICIENTE 

Homenaje a la 
Afrocolombianidad 

Intervención cultural y artistica mediante representación de 
agrupación musical reconocida en el medio del género 
afrocolombiano, que interpreten música y floclor del pacifico. 
Con una duración aproximada de una (1) hora, en la que se 
resalten los ritmos y bailes afrocolombianos y su cultura. El 
grupo de mínimo 6 integrantes se presentará  con trajes 
típicos del pacífico en la sede La Samaria de Santander de 
Quilichao. La fecha se concertará con el supervisor del 
contrato. 

UNIDAD  90131502 

Se requeiere la entrega un día antes del evento de 160 
unidades de cocadas de aproximadamente 15 grs cada una, 
para ofrecer a los participantes al momento de ingreso a la 
actividad. (El día de la entrega se concertará con la entidad). 

UNIDAD  50161814 

Actividades 
deportivas del 

área de deporte y 
culturales del 

Bienestar 

Entrega de 700 botellas de agua por 600 ml de marca 
reconocida de acuerdo a la ejecución de las actividades 
deportivas y culturales contempaldas en el plan de acción  a 
desarrollar durante la vigencia 2025. Se entregarán de 
acuerdo a la solicitud realizada por el supervisor con al menos 
3 días de anterioridad. 

UNIDAD  90100000 
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Se requiere la entrega de 200 refrigerios saludables (para 
grupos promedio entre 30 y 50 aprendices, hasta completar 
un cupo de 200 aprendices) Consistentes en: un banano de 
130 gr, un tarro de agua por 600ml y un dulce de guayaba con 
empaque individual por 40 gr cada uno para la ejecución de 
las caminatas ecológicas y otras competencias deportivas.  
Los refrigerios serán entregados de acuerdo a la solicitud 
realizada por el supervisor con al menos 3 días de 
anterioridad y deberán entregarse  empacados en bolsa de 
papel individual, con las debidas normas de higiene. 

UNIDAD  90100000 

Reconocimiento 
de Talentos 

artisticos2025  

Actividad a desarrollar en un restaurante reconocido de la 
ciudad de Popayán, con capacidad minimo para 30 personas, 
que se encuentre ubicado en la zona urbana de la ciudad y 
cuente con todos los permisos de funcionamiento, el 
restaurante debe ofrecer algún menú que incluya plato frio,  
que cuente con parqueadero con capacidad mínimo para 10 
carros, el sitio deberá ser decorado por el operador con 
mesas vestidas y centro de mesa que incluyan flores o globos 
decorativos.   

UNIDAD  90101501 

Cena para 30 aprendices,  la cual constará de un plato de dos 
proteinas (dos carnes) con aproximado total de 180 gramos 
cada proteina, una porción de ensalada dulce, porción de 
arroz y ensalada rusa o papa al vapor, acompañado de 
limonada o bebida gaseosa. 

UNIDAD  90101501 

Presentación artística con  grupo musical de genero variado 
que cuente como minimo con dos integrantes para amenizar 
el momento. La agrupación se concertará con la entidad, 
previa aprobación del supervisor del contrato. 

UNIDAD  90131504 

Diploma de reconociemiento para cada aprendiz participante, 
elaborado en material papel opalina color arena de 90 gr. El 
diseño será acordado con la entidad una semana antes del 
evento.  

UNIDAD  60101603 

Homenaje Día del 
Aprendiz SENA 
2025 para 800 

aprendices 

Amplio espacio ubicado en la ciudad de Popayán, que incluya 
ingreso con capacidad para mínimo de 800 aprendices, para 
realizar actividades recreativas, culturales y deportivas, uso 
de zonas comunes como: Gimnasio al aire libre, uso de zonas 
verdes, piscinas climatizadas semiolimpicas, al menos tres 
toboganes extremos, que cuente con plazoleta de comidas, 
con escenarios deportivos y recreativos, espacios para 
realizar al menos 2 deportes diferentes de manera simultanea 
debidamente dotados, amplias zonas verdes, zonas de 
alimentación, al menos dos (2) zonas de juegos recreativos, 
didacticos y juegos de mesa tradicionales, con unidades 
sanitarias suficientes, dotadas con papel higiénico, toalla 
desechables y jabón para manos durante el evento.  

UNIDAD  90141603 

Sonido profesional con las siguientes características: Equipo 
de Amplificación de sonido tipo Line array, o similar, 
compuesto por 4 bajos mínimo de 1200 Wts c/u, 8 Medios de 
500 Wts, 4 monitores de 1200 Wt c/u, consola digital o 
análoga mínimo de 16 canales, 5 micrófonos para voces tipo 
shure sm 58, 6 micrófonos para percusión tipo shure sm 57, 
6. Líneas tipo plus de 1/4 para conectar instrumentos. 

UNIDAD  52161551 
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Cabrera completa de micrófonos tipo xlr, cables para cabina 
encauchetados, tipo neutrick, 8 Bases para micrófonos con 
extensión boom. Extensiones y multitomas para corriente 
eléctrica, para el sonido e instrumentos como el piano, 
pedaleras y plantas de sonido. 

Acto cultural: Duracion minima del evento una hora y media 
(1,5) horas, se debera de realizar la presentación en vivo, de 
un (1) grupo musical reconocido, con mínimo 6 integrantes 
que en su repertorio cuente con canciones de género juvenil 
como salsa, salsa choke, regueton, vallenato, que resalten la 
diversidad de culturas. 

UNIDAD  90131504 

Animador y/o presentador que ambiente las diferentes 
actividades deportivas y culturales durante todo el evento de 
acuerdo a la programación establecida, que tenga al menos 
experiencia en dos contratos de logistica como animador y/o 
presentador 

UNIDAD  90150000 

Servicio permanente y durante todo el evento, para la 
atención pre hospitalaria a través de soporte de paramédicos 
y ambulancia de transporte asistencial básico. 

UNIDAD  85101600 

Realización de una Jornada de Zumba con duración mínima 
de 1 hora, en el horario y escenario definido por la entidad 
contratante, la actividad será dirigida por experto en baile 
deportivo, aerobicos, zumba u otro tipo de actividades 
similares.  

UNIDAD  90131500 

Acompañará el evento DJ crossover que programe diferentes 
estilos musicales durante las actividades culturales y 
deportivas durante todo el evento, en este espacio debe estar 
incluida una actividad ludico rereativa por espacio de una 
hora. El DJ deberá acreditar experiencia en otros eventos. 
Durante toda la jornada. 

UNIDAD  90131500 

Refrigerio: Un pastel de pollo en hojaldre de 
aproximadamente 100 grs y avena o jugo natural en vaso de 
10 onzas. 

UNIDAD  90100000 

Alimentación tipo plato fuerte (con alimento proteico pollo, 
res o cerdo) 200 gramos, porción de arroz blanco, papas a la 
francesa, ensalada dulce o verdura caliente 100 gramos, jugo 
natural 10 onz, sopa, crema o consomé por 100 gramos. 
Deberan estar empacados en contenedor desechable y juego 
de cubiertos desechables, con servilleta empacados de 
manera individual. 
El contratista debera dar como minimo 3 opciones de menú, 
las cuales seran definidas en común acuerdo con el supervisor 
del contrato, los horarios de alimentacion seran acordados 
entre el proveedor y el SENA. 

UNIDAD  90100000 

Homenaje 
institucional Día 

del Aprendiz SENA 
2025 a desarrollar 
en la sub sede La 

Cabina de sonido amplificada 1000wts Rms, power 110v con 
entradas XLR para dos microfonos, entrada y salida RCA, 
sistema bluetooht y USB con perillas de ganancia y 
ecualización microfono  con la que se realice ambientación 
musical permanente. Microfono tipo dinamico bobina movil, 

UNIDAD  52161551 
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Samaria del 
municipio de 
Santander de 

Quilichao, para 
200 aprendices. 

respuesta frecuencia entre 50 a 15 K Hertz. El sonido estará 
dispuesto en el sitio para ambientación musical permanente. 

Animador y/o presentador que ambiente las diferentes 
actividades deportivas y culturales durante todo el evento de 
acuerdo a la programación establecida, que tenga al menos 
experiencia en dos contratos de logistica como animador y/o 
presentador 

UNIDAD  90150000 

Servicio permanente y durante todo el evento, para la 
atención pre hospitalaria a través de soporte de paramédicos 
y ambulancia de transporte asistencial básico 

UNIDAD  85101600 

Realización de una Jornada de Zumba con duración mínima 
de 1 hora, en el horario y escenario definido por la entidad 
contratante, la actividad será dirigida por experto en baile 
deportivo, aerobicos, zumba u otro tipo de actividades 
similares.  

UNIDAD  90131500 

Acto cultural: Duracion minima del evento una hora y media 
(1,5) horas, se debera de realizar la presentación en vivo, de 
un (1) grupo musical reconocido, con mínimo 6 integrantes 
que en su repertorio cuente con canciones de género juvenil 
como salsa, salsa choke, regueton, vallenato, que resalten la 
diversidad de culturas. 

UNIDAD  90131504 

Acompañará el evento DJ crossover que programe diferentes 
estilos musicales durante las actividades culturales y 
deportivas durante todo el evento, en este espacio debe estar 
incluida una actividad ludico rereativa por espacio de una 
hora. El DJ deberá acreditar experiencia en otros eventos. 
Durante toda la jornada. 

UNIDAD  90131500 

Refrigerios:  Para la mañana: Un pastel de pollo en hojaldre 
de aproximadamente 100 grs y avena natural en vaso de 10 
onzas, o jugo en caja por 200ml. 

UNIDAD  90100000 

Alimentación tipo plato fuerte (con alimento proteico pollo, 
res o cerdo) 200 gramos, porción de arroz blanco, papas a la 
francesa, ensalada dulce o verdura caliente 100 gramos, jugo 
natural 10 onz, sopa, crema o consomé por 100 gramos. 
Deberan estar empacados en contenedor desechable y juego 
de cubiertos desechables, con servilleta empacados de 
manera individual. 
El contratista debera dar como minimo 3 opciones de menú, 
las cuales seran definidas en común acuerdo con el supervisor 
del contrato, los horarios de alimentacion seran acordados 
entre el proveedor y el SENA. 

UNIDAD  90100000 
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ACTIVIDAD 
LUDICO- 

DEPORTIVA Y 
RECONOCIMIENTO 

APRENDICES FIC 
2025 

Amplio espacio ubicado en la ciudad de Popayán, que incluya 
ingreso con capacidad para mínimo de 100 aprendices, para 
realizar actividades recreativas, culturales y deportivas, uso 
de zonas comunes como: Gimnasio al aire libre, uso de zonas 
verdes, piscinas climatizadas semiolimpicas, al menos tres 
toboganes extremos, que cuente con plazoleta de comidas, 
con escenarios deportivos y recreativos, espacios para 
realizar al menos 2 deportes diferentes de manera simultanea 
debidamente dotados, amplias zonas verdes, zonas de 
alimentación, al menos dos (2) zonas de juegos recreativos, 
didacticos y juegos de mesa tradicionales, con unidades 
sanitarias suficientes, dotadas con papel higiénico, toalla 
desechables y jabón para manos durante el evento.  

UNIDAD  90141603 

Sonido profesional especializado durante toda la jornada de 
la realizacion del evento, incluye sonido para la amplificación 
del grupo musical. 

UNIDAD  52161551 

Acto cultural: Duracion minima del evento una hora y media 
(1,5) horas, se debera de realizar la presentación en vivo, de 
un (1) grupo musical reconocido, con mínimo 6 integrantes 
que en su repertorio cuente con canciones de género juvenil 
como salsa, salsa choke, regueton, vallenato, que resalten la 
diversidad de culturas. 

UNIDAD  90131504 

Animador y/o presentador que ambiente las diferentes 
actividades deportivas y culturales durante todo el evento de 
acuerdo a la programación establecida, que tenga al menos 
experiencia en dos contratos de logistica como animador y/o 
presentador 

UNIDAD  90150000 

Servicio permanente y durante todo el evento, para la 
atención pre hospitalaria a través de soporte de paramédicos 
y ambulancia de transporte asistencial básico 

UNIDAD  85101600 

Realización de una Jornada de Zumba con duración mínima 
de 1 hora, en el horario y escenario definido por la entidad 
contratante, la actividad será dirigida por experto en baile 
deportivo, aerobicos, zumba u otro tipo de actividades 
similares.  

UNIDAD  90131500 

Acompañará el evento DJ crossover que programe diferentes 
estilos musicales durante las actividades culturales y 
deportivas durante todo el evento, en este espacio debe estar 
incluida una actividad ludico rereativa por espacio de una 
hora. El DJ deberá acreditar experiencia en otros eventos. 
Durante toda la jornada. 

UNIDAD  90131500 

Refrigerio Mañana: Un pastel de pollo en hojaldre de 
aproximadamente 100 grs y avena o jugo natural en vaso de 
10 onzas. Refrigerio tarde: dos empanadas de carne de 110 
gramos con ají casero, acompañadas de jugo de fruta 10 
onzas. 

UNIDAD  90100000 

Alimentación tipo plato fuerte (con alimento proteico pollo, 
res o cerdo) 200 gramos, porción de arroz blanco, papas a la 
francesa, ensalada dulce o verdura caliente 100 gramos, 
postre 80 gramos, jugo natural 10 onz, sopa, crema o 
consomé por 100 gramos. Deberan estar empacados en 
contenedor desechable y juego de cubiertos desechables, con 

UNIDAD  90100000 
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servilleta empacados de manera individual. 
El contratista debera dar como minimo 3 opciones las cuales 
seran definidas en común acuerdo con el supervisor del 
contrato, los horarios de alimentacion seran acordados entre 
el proveedor y el SENA. 

Estacion de hidratacion: El contratista debera garantizar un 
espacio destinado a la hidratación de los participantes, que 
contenga estacion de café permanente (tinto, aromática de 
frutas naturales, azúcar bolsa individual 5 grs, crema bolsa 
individual 4 grs, vasos desechables de 4 onz., azúcar ligth 
bolsa individual 2 grs,mezcladores, 2 dispensadores de agua y 
botellas de agua para 100 personas de 600 ml). 

UNIDAD  47101500 

Se contará con un espacio dotado de 100 sillas rimax, Equipo 
de cómputo, videobeam, sónido que cuente con 2 
microfonos, conexión de bluetooth y salida de audio, 
conexion a wifi. 

UNIDAD  90111601 

Estimulos de reconocimiento para cada aprendiz FIC 
consistente en un kit deportivo y de actividades al aire libre 
que contenga: una gorra tipo beisbolera con ajuste trasero en 
material poliester y algodón(65/35), bordada con logo 
institucional, color a definir con la entidad, Canguros 
deportivos en material lona sintetica cocidos, con medidas de  
35 cm de largo, por 14 cm de alto, tendrá 13 cm de ancho y 
contará con dos bolsillos  que llevarán cremallera del mismo 
color del canguro, los bolsillos tendrán una dimensión así: el 
grande sera de 23 cm de ancho y el pequeño una dimensión 
de 14 cm de ancho. Tendrán una riata lateral resistente de 
3cm de ancho con sistema ajustable que permita abrocharse 
(broche de ebilla plastica) y ajustarse a la cintura. En el 
bolsillo pequeño llevará sublimado el logo sena. Color a 
convenir con el supervisor del contrato. Cada kit deberá ir 
empacado en una bolsa de tela Kambrel ecológica.  

UNIDAD  49221500 

Ciclo de 
Convivencias para 

el desarrollo de 
actividades en 

fortalecimiento de 
habilidades 

blandas y socio 
emocionales en la 

FPI para los 
aprendices que 

pertenecen a los 
programas FIC. 

Realización de convivencias (para grupos promedio entre 12 y 
20 aprendices, hasta completar un cupo de 188 aprendices).  
Las actividades se realizarán en casa de convivencia o casa de 
encuentros reconocidas en la ciudad de Popayán, la cual 
deberá contar con espacios como auditorio o salón de 
eventos, sonido de amplificación tipo cabina que responda a 
las necesidades del entorno, video beam, escritorios, sillas o 
mesas de trabajo, espacios recreativos para actividades 
lúdicas como canchas deportivas y/o piscina. El sitio debe 
quedar ubicado en el casco urbano de la Ciudad, accesible a 
transporte público urbano.   

UNIDAD  90110000 

Refrigerio mañana o tarde (dependiendo de la jornada en la 
que se desarrolle la actividad). Jugo natural o bebida caliente 
dependiendo del tiempo, más sandwich de jamón y queso, 
pastel de pollo o empanada de aproximadamente 80gr. 

UNIDAD  90100000 

Alimentación que conste de: Sopa o crema, bandeja con 
arroz, principio, proteina de 150 grs aproximadamente y 
ensalada más jugo o bebida acompañante. 

UNIDAD  90100000 
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Ciclo de 
Convivencias para 

el desarrollo de 
actividades en 

fortalecimiento de 
habilidades 

blandas y socio 
emocionales en la 

FPI. 

Realización de convivencias (para grupos promedio entre 12 y 
20 aprendices, hasta completar un cupo de 150 aprendices).  
Las actividades se realizarán en casa de convivencia o casa de 
encuentros reconocidas en la ciudad de Popayán, la cual 
deberá contar con espacios como auditorio o salón de 
eventos, sonido de amplificación tipo cabina que responda a 
las necesidades del entorno, video beam, escritorios, sillas o 
mesas de trabajo, espacios recreativos para actividades 
lúdicas como canchas deportivas y/o piscina. El sitio debe 
quedar ubicado en el casco urbano de la Ciudad, accesible a 
transporte público urbano.   

UNIDAD  90110000 

Alimentación que conste de: Refrigerio mañana o tarde 
(dependiendo de la jornada en la que se desarrolle la 
actividad). Jugo natural o bebida caliente dependiendo del 
tiempo, más sandwich de jamón y queso, pastel de pollo o 
empanada de aproximadamente 80gr. 

UNIDAD  90100000 

Almuerzo o cena que conste de: Sopa o crema, bandeja con 
arroz, principio, proteina de 150 grs aproximadamente y 
ensalada más jugo o bebida acompañante. 

UNIDAD  90100000 

Encuentro de 
liderazgo para 
Voceros SENA 

Centro 
Agropecuario 
2025, para 50 
aprendices. 

Centro recreativo de la Ciudad de Popayán que cuente con 
espacios adecuados para el desarrollo del trabajo dirigido tipo 
seminario taller que cuente con pantalla para proyección, 
computador y video beam. Espacios para el desarrollo de 
actividades recreativas y deportivas como cancha de futbol, 
piscina, baloncesto o voleibol y espacios de zonas verdes para 
actividades libres y de sano esparcimiento, zona de 
alimentación adecuada para el consumo de refrigerios y 
almuerzo. 

UNIDAD  90110000 

Transporte terrestre para 50 aprendices en modalidad de 
servicio especial para los trayectos de ida y regreso al sitio del 
encuentro, punto de partida y de llegada SENA Alto de Cauca. 
Hora a convenir con la entidad. 

UNIDAD  20102301 

Refrigerio que conste de: Lulada de 12 onzas más dos 
unidades de empanada valluna x 80gr cada una.  

UNIDAD  90100000 

Alimentación que conste de: Una (1) taza de sopa de tortilla, 
verduras o carantanta por 16 oz, Una (1) porción de proteína 
animal de 150 gramos (res, pollo o cerdo a la plancha o en 
chuleta), Una (1) porción de arroz blanco de 65 gramos, una 
porción de ensalada dulce o fresca de 80 gramos, Una (1) 
porción de papas a la francesa, un vaso de jugo natural de 10 
onzas. El menú será concertado con la entidad. 

UNIDAD  90100000 

Presentación de DJ que programe durante la actividad 
mínimo 3 horas de música para las diferentes actividades 
planeadas. El DJ deberá acreditar experiencia en otros 
eventos.   

UNIDAD  90100000 

Diploma de reconocimiento a cada aprendiz participante, 
elaborado en material papel opalina color arena de 90 gr. El 
diseño será aprobado por la entidad.  

UNIDAD  60101603 

Actividades de fin 
de año  
(total 9 

actividades) 

Dos unidades de rosquillas de 50 gr cada una, las cuales 
contendrán dulce de manjar blanco y jugo en caja por 200 ml UNIDAD  90100000 

Pan hawaiano de 80gr y jugo en caja de 200 ml UNIDAD  90100000 
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Tamal de pipian con un pan y jugo en caja de 200 ml UNIDAD  90100000 

Pastel de pollo de 80gr  y caja de avena por 200 ml UNIDAD  90100000 

Porción de torta y yogurt en vaso por 200 ml UNIDAD  90100000 

Pastel de carne y jugo en caja por 200 ml UNIDAD  90100000 

Sandwiche de jamón y queso y un jugo en caja por 200 ml. UNIDAD  90100000 

Empanada grande de carne de aprox. 100 gr y jugo en caja 
por 200 ml 

UNIDAD  90100000 

Papa rellena de guiso de carne y huevo de aproximadamente 
120 gr y jugo en caja por 200 ml. 

UNIDAD  90100000 

 
 
Regulatorio 
 

Normativa en Colombia 

1. Ley 1493 de 2011 – Regula los espectáculos públicos de las artes escénicas y 
fomenta la formalización del sector. 

2. Decreto 1276 de 2020 – Simplifica trámites para la realización de espectáculos 
públicos. 

3. Código Nacional de Policía y Convivencia (Artículo 63) – Establece requisitos para 
eventos con aglomeraciones de público. 

Normativa en Popayán 

1. Normatividad Municipal – La Alcaldía de Popayán publica decretos y resoluciones 
que regulan eventos en la ciudad. 

2. Decreto 20211000001165 de 2021 – Contiene disposiciones sobre autonomía 
territorial y organización de eventos. 

Normativa General del SENA 

1. Acuerdo 9 de 2024 – Regula el reglamento del aprendiz SENA, incluyendo aspectos 
sobre formación y participación en eventos. 

2. Reglamento del Aprendiz SENA – Define derechos y deberes de los aprendices en 
actividades institucionales. 

3. Normatividad SENA – Contiene resoluciones y decretos aplicables a la 
organización de eventos dentro de la institución. 

Normas Específicas para Eventos 

 Seguridad y bienestar: Los eventos deben cumplir con protocolos de seguridad y 
bienestar para los aprendices. 
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 Autorizaciones: Se requiere aprobación de la dirección del centro de formación 
para eventos internos. 

 Presupuesto y logística: Deben ajustarse a las políticas de administración de 
recursos del SENA. 

 
 
Análisis Jurídico  

La contratación en Colombia está regulada principalmente por la Ley 80 de 1993, conocida 
como el Estatuto General de Contratación de la Administración Pública. Este establece los 
principios de transparencia, economía y responsabilidad en los procesos de contratación, 
aplicables tanto a entidades públicas como a contratistas privados. 

Para el sector privado, el Código de Comercio regula los contratos comerciales, 
incluyendo la compraventa de bienes alimenticios.  

El marco normativo para las compras públicas en el sector de alimentos en Colombia 
busca garantizar la calidad, la transparencia y la sostenibilidad. Normas como la 
organización de eventos en Colombia, Popayán y el SENA requiere el cumplimiento de 
diversas normativas que garantizan seguridad, orden y legalidad. A nivel nacional, la Ley 
1493 de 2011 regula los espectáculos públicos de artes escénicas, mientras que el Decreto 
1276 de 2020 simplifica trámites para espectáculos y el Código Nacional de Policía 
(Artículo 63) establece requisitos para eventos con aglomeraciones. En el ámbito 
tributario, el Estatuto Tributario (Artículo 420) regula la aplicación del IVA en eventos 
comerciales. En Popayán, la normativa municipal exige permisos específicos gestionados 
ante la Secretaría de Gobierno, destacando el Decreto 34815 de 2016, que regula eventos 
en espacios públicos y privados. Además, es obligatorio presentar un Plan de 
Contingencia ante la Oficina Asesora de Gestión del Riesgo. Dentro del SENA, los eventos 
institucionales deben cumplir con la Normatividad SENA, que incluye el reglamento de 
aprendices y regulaciones internas sobre seguridad, logística y administración de recursos. 
La Compilación Normativa del SENA y el Acuerdo 9 de 2024 establecen directrices sobre 
la participación de aprendices en eventos corporativos. En todos los casos, los 
organizadores deben gestionar permisos, cumplir requisitos sanitarios y garantizar el 
bienestar de los asistentes para evitar sanciones legales. 
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Análisis Ambiental 

Para asegurar el cumplimiento de la normatividad colombiana legal vigente aplicable en materia 
ambiental el proponente deberá suministrar los siguientes requisitos: 
 
1. El proponente deberá allegar una declaración juramentada expedida por el Representante Legal 
en la cual se certifique que cuenta con concepto sanitario expedido por autoridad competente y 
equipo debidamente capacitado. (precontractual) 
2. Los plásticos de un solo uso requeridos para la ejecución del evento deben ser: reutilizables o 
reciclables o compostables. Esta prohibido el uso de mezcladores, pitillos, vasos plásticos, platos 
plásticos, poliestireno y globos decorativos. (Contractual). 
3. Para la presentación de los alimentos deberá disponer de elementos diferentes al icopor y que 
en la medida de lo posible sean biodegradables. (Contractual). 
4. Se deberá de exigir certificado de curso o capacitación en educación sanitaria, Buenas Prácticas 
de Manufactura - BPM y conocimientos de manipulación higiénica de alimentos del personal 
expedidos por la Secretaria de Salud Departamental o Municipal o el SENA, que preparará los 
alimentos, la condición puede ser acreditada por el proveedor o por el tercero que realice el 
suministro de alimentos. (contractual) 
5. Disponer de sistemas de almacenamiento y recolección de forma separada de los residuos que  
se generen durante el evento. De acuerdo a la resolución 2184 de 2019 conforme al CODIGO DE 
COLORES (Contractual).  
6.El proveedor del servicio deberá garantizar el manejo y gestión adecuada de los aceites de 
cocina usado que se generen, mediante un gestor autorizado, presentar los certificados de 
aprovechamiento expedido por el gestor y realizar el reporte como generador de aceite de cocina 
usado ante la autoridad ambiental competente.  (Contractual). 

Análisis de Seguridad y salud en el Trabajo 

1. Presentar un plan de emergencias para eventos masivos debidamente aprobado por la 
autoridad local 
2. Si el evento cuenta con trasporte  
 
Certificación emitida por el oferente y firmada por el representante legal en donde se manifieste 
que la empresa cuenta con un Plan Estratégico de Seguridad vial PESV implementado acorde con 
lo establecido en la Resolución 40595 de 2022 y posteriores y en donde en el desarrollo de 
cualquiera de los procesos contractuales podrán verificarse los ítems correspondientes que 
permitan su verificación. 
 
3. Certificado vigente de implementación del SG-SST firmada por el Representante Legal y 
responsable del SG-SST 
 
4. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente Curso de SG-SST de 50 Horas o su actualización Curso 
de 20 Horas y licencia vigente de seguridad y salud en el trabajo del profesional Responsable del 
SG-SST. 
 
5.Evaluacion vigente de estándares mínimos y respectivo plan de acción de acuerdo a la aplicación 
de estándares mínimos aplicables - Decreto. 1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-2019    
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A. ANÁLISIS DE LA OFERTA 

 
 

El Servicio requerido está catalogado como – entre otros “F– Materias 
Servicios,”  90100000 Restaurantes y catering (servicios de comidas y bebidas Dentro de 
las descripciones sugeridas en el Sistema Electrónico de contratación Pública de Colombia 
Compra Eficiente, los servicios a contratar son para organización de eventos  que incluye 
servicio de catering y restaurante, los cuales son adquiridos con frecuencia por el SENA en 
especial con aquellos centros de formación que son del sector primario y secundario. 

 
Para el análisis de la oferta es importante mencionar que, según datos de la Cámara de 
Comercio del Cauca, en el departamento del Cauca se encuentran personas naturales y 
jurídicas que ejercen con dedicación específica la organización de eventos u operaciones 
logísticas utilizadas para el sector empresarial entre los que se encuentran:   
 

 

 IM Eventos - Agencia de Eventos: Más de 5 años de experiencia y más de 1000 
eventos realizados. Ubicación: Cl. 17 Nte. #6-53, El Recuerdo, Popayán, Cauca. 
Teléfono: 320 7047019. 

 Melodía Eventos: Especializados en soluciones publicitarias BTL, digitales y 
organización de eventos sociales. Ubicación: Carrera 52 C Manzana 3 # 1-39, 
Popayán, Cauca. Teléfono: 313 4539272. 

 Auditorio Empresarial De La Cámara De Comercio Del Cauca: Espacio para eventos 
empresariales. Ubicación: Cra. 3 #4111 #4- a, Popayán, Cauca. 

 Politécnico Empresarial Colombiano: Ubicación: Calle 9 Norte 830, Popayán, Cauca. 
 FR Producciones Eventos Logísticos SAS: Ubicación: Calle 6 8 61, Popayán, Cauca. 

Teléfono: (602) 8205000 
 Grupo Fenix Consultores y Promotores SAS (organización de eventos 

comerciales): Transversal 9 #4N-125, Oficina 204, Popayán, Cauca. Teléfono: (602) 
8353402 

 GPM Servicios y Eventos Popayán, Cauca 
 Dinamo Logística y Eventos Carrera 7 c # 26B- 21 PORTALES DEL NORTE , Tlefono 

318-8957101, Popayán, Cauca 
 
 

 
Entre Otros  
 
 

Finalmente, en lo que respecta al comportamiento del mercado, Para el análisis de la 
oferta es importante mencionar que consultando el mercado no se recibieron 
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cotizaciones por Secop 2  

 

 
 

https://www.secop.gov.co/CO1BusinessLine/Tendering/ProcedureEdit/View?docUn

iqueIdentifier=CO1.REQ.8053095&prevCtxUrl=https%3a%2f%2fwww.secop.gov.co

%2fCO1BusinessLine%2fTendering%2fBuyerDossierWorkspace%2fIndex%3fcreate

DateFrom%3d07%2f10%2f2024+21%3a47%3a36%26createDateTo%3d07%2f04%2

f2025+21%3a47%3a36%26filteringState%3d1%26sortingState%3dLastModifiedDE

SC%26showAdvancedSearch%3dFalse%26showAdvancedSearchFields%3dFalse%2

6folderCode%3dALL%26selectedDossier%3dCO1.BDOS.7914325%26selectedRequ

est%3dCO1.REQ.8053095%26&prevCtxLbl=Procesos+de+la+Entidad+Estatal 

 

 

Por lo cual se vio la necesidad de recurrir al mercado, recibiendo las cotizaciones 

de las empresas GPM Servicios y Eventos y Dinamo Logística y Eventos. 

 

Según las cotizaciones con las cuales se apoyó el proceso, para que el presente 
estudio cuente con los principios de transparencia y economía como directriz en el 
análisis del sector, se utilizaron métodos de estimación de precios los cuales fueron 
analizados. 

 

https://nam10.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fwww.secop.gov.co%2FCO1BusinessLine%2FTendering%2FProcedureEdit%2FView%3FdocUniqueIdentifier%3DCO1.REQ.8053095%26prevCtxUrl%3Dhttps%253a%252f%252fwww.secop.gov.co%252fCO1BusinessLine%252fTendering%252fBuyerDossierWorkspace%252fIndex%253fcreateDateFrom%253d07%252f10%252f2024%2B21%253a47%253a36%2526createDateTo%253d07%252f04%252f2025%2B21%253a47%253a36%2526filteringState%253d1%2526sortingState%253dLastModifiedDESC%2526showAdvancedSearch%253dFalse%2526showAdvancedSearchFields%253dFalse%2526folderCode%253dALL%2526selectedDossier%253dCO1.BDOS.7914325%2526selectedRequest%253dCO1.REQ.8053095%2526%26prevCtxLbl%3DProcesos%2Bde%2Bla%2BEntidad%2BEstatal&data=05%7C02%7Cmacostah%40sena.edu.co%7Cebb5e436cefe46e2d12a08dd761ec7e2%7Ccbc2c3812f2e4d9391d1506c9316ace7%7C0%7C0%7C638796596755499080%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=LNn4Bm3Jw5kOD52JO4c3nUtjLbYW5mhXWWAyaOB3gDo%3D&reserved=0
https://nam10.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fwww.secop.gov.co%2FCO1BusinessLine%2FTendering%2FProcedureEdit%2FView%3FdocUniqueIdentifier%3DCO1.REQ.8053095%26prevCtxUrl%3Dhttps%253a%252f%252fwww.secop.gov.co%252fCO1BusinessLine%252fTendering%252fBuyerDossierWorkspace%252fIndex%253fcreateDateFrom%253d07%252f10%252f2024%2B21%253a47%253a36%2526createDateTo%253d07%252f04%252f2025%2B21%253a47%253a36%2526filteringState%253d1%2526sortingState%253dLastModifiedDESC%2526showAdvancedSearch%253dFalse%2526showAdvancedSearchFields%253dFalse%2526folderCode%253dALL%2526selectedDossier%253dCO1.BDOS.7914325%2526selectedRequest%253dCO1.REQ.8053095%2526%26prevCtxLbl%3DProcesos%2Bde%2Bla%2BEntidad%2BEstatal&data=05%7C02%7Cmacostah%40sena.edu.co%7Cebb5e436cefe46e2d12a08dd761ec7e2%7Ccbc2c3812f2e4d9391d1506c9316ace7%7C0%7C0%7C638796596755499080%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=LNn4Bm3Jw5kOD52JO4c3nUtjLbYW5mhXWWAyaOB3gDo%3D&reserved=0
https://nam10.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fwww.secop.gov.co%2FCO1BusinessLine%2FTendering%2FProcedureEdit%2FView%3FdocUniqueIdentifier%3DCO1.REQ.8053095%26prevCtxUrl%3Dhttps%253a%252f%252fwww.secop.gov.co%252fCO1BusinessLine%252fTendering%252fBuyerDossierWorkspace%252fIndex%253fcreateDateFrom%253d07%252f10%252f2024%2B21%253a47%253a36%2526createDateTo%253d07%252f04%252f2025%2B21%253a47%253a36%2526filteringState%253d1%2526sortingState%253dLastModifiedDESC%2526showAdvancedSearch%253dFalse%2526showAdvancedSearchFields%253dFalse%2526folderCode%253dALL%2526selectedDossier%253dCO1.BDOS.7914325%2526selectedRequest%253dCO1.REQ.8053095%2526%26prevCtxLbl%3DProcesos%2Bde%2Bla%2BEntidad%2BEstatal&data=05%7C02%7Cmacostah%40sena.edu.co%7Cebb5e436cefe46e2d12a08dd761ec7e2%7Ccbc2c3812f2e4d9391d1506c9316ace7%7C0%7C0%7C638796596755499080%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=LNn4Bm3Jw5kOD52JO4c3nUtjLbYW5mhXWWAyaOB3gDo%3D&reserved=0
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Quedando los siguientes precios, del pues del análisis de las cotizaciones, las cuales se 
promediaron. 

DESCRIPCIÓN TÉCNICA CANTIDAD UNIDAD  
COTI 1  

DINAMO 
COTI 2 
GPM 

PROMEDIO TOTAL 

Intervención cultural y artistica 
mediante representación de 
agrupación musical reconocida 
en el medio del género 
afrocolombiano, que interpreten 
música y floclor del pacifico. Con 
una duración aproximada de una 
(1) hora, en la que se resalten los 
ritmos y bailes afrocolombianos 
y su cultura. El grupo de mínimo 
6 integrantes se presentará  con 
trajes típicos del pacífico en la 
sede La Samaria de Santander de 
Quilichao. La fecha se concertará 
con el supervisor del contrato. 

1 UNIDAD  
$ 

1.200.000 

$ 
1.000.000 

$ 1.100.000 
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Se requeiere la entrega un día 
antes del evento de 160 
unidades de cocadas de 
aproximadamente 15 grs cada 
una, para ofrecer a los 
participantes al momento de 
ingreso a la actividad. (El día de 
la entrega se concertará con la 
entidad). 

160 UNIDAD  $ 160.000 $ 176.000 $ 168.000 

Entrega de 700 botellas de agua 
por 600 ml de marca reconocida 
de acuerdo a la ejecución de las 
actividades deportivas y 
culturales contempaldas en el 
plan de acción  a desarrollar 
durante la vigencia 2025. Se 
entregarán de acuerdo a la 
solicitud realizada por el 
supervisor con al menos 3 días 
de anterioridad. 

700 UNIDAD  
$ 

1.750.000 

$ 
1.680.000 

$ 1.715.000 

Se requiere la entrega de 200 
refrigerios saludables (para 
grupos promedio entre 30 y 50 
aprendices, hasta completar un 
cupo de 200 aprendices) 
Consistentes en: un banano de 
130 gr, un tarro de agua por 
600ml y un dulce de guayaba con 
empaque individual por 40 gr 
cada uno para la ejecución de las 
caminatas ecológicas y otras 
competencias deportivas.  Los 
refrigerios serán entregados de 
acuerdo a la solicitud realizada 
por el supervisor con al menos 3 
días de anterioridad y deberán 
entregarse  empacados en bolsa 
de papel individual, con las 
debidas normas de higiene. 

200 UNIDAD  
$ 

1.200.000 

$ 
1.160.000 

$ 1.180.000 

Actividad a desarrollar en un 
restaurante reconocido de la 
ciudad de Popayán, con 
capacidad minimo para 30 
personas, que se encuentre 
ubicado en la zona urbana de la 
ciudad y cuente con todos los 
permisos de funcionamiento, el 
restaurante debe ofrecer algún 
menú que incluya plato frio,  que 
cuente con parqueadero con 
capacidad mínimo para 10 
carros, el sitio deberá ser 
decorado por el operador con 

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 650.000 $ 575.000 
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mesas vestidas y centro de mesa 
que incluyan flores o globos 
decorativos.   

Cena para 30 aprendices,  la cual 
constará de un plato de dos 
proteinas (dos carnes) con 
aproximado total de 180 gramos 
cada proteina, una porción de 
ensalada dulce, porción de arroz 
y ensalada rusa o papa al vapor, 
acompañado de limonada o 
bebida gaseosa. 

30 UNIDAD  
$ 

1.800.000 

$ 
1.500.000 

$ 1.650.000 

Presentación artística con  grupo 
musical de genero variado que 
cuente como minimo con dos 
integrantes para amenizar el 
momento. La agrupación se 
concertará con la entidad, previa 
aprobación del supervisor del 
contrato. 

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 550.000 $ 525.000 

Diploma de reconociemiento 
para cada aprendiz participante, 
elaborado en material papel 
opalina color arena de 90 gr. El 
diseño será acordado con la 
entidad una semana antes del 
evento.  

30 UNIDAD  $ 180.000 $ 135.000 $ 157.500 

Amplio espacio ubicado en la 
ciudad de Popayán, que incluya 
ingreso con capacidad para 
mínimo de 800 aprendices, para 
realizar actividades recreativas, 
culturales y deportivas, uso de 
zonas comunes como: Gimnasio 
al aire libre, uso de zonas verdes, 
piscinas climatizadas 
semiolimpicas, al menos tres 
toboganes extremos, que cuente 
con plazoleta de comidas, con 
escenarios deportivos y 
recreativos, espacios para 
realizar al menos 2 deportes 
diferentes de manera simultanea 
debidamente dotados, amplias 
zonas verdes, zonas de 
alimentación, al menos dos (2) 
zonas de juegos recreativos, 
didacticos y juegos de mesa 
tradicionales, con unidades 
sanitarias suficientes, dotadas 

1 UNIDAD  
$ 

8.000.000 

$ 
10.400.000 

$ 9.200.000 
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con papel higiénico, toalla 
desechables y jabón para manos 
durante el evento.  

Sonido profesional con las 
siguientes características: Equipo 
de Amplificación de sonido tipo 
Line array, o similar, compuesto 
por 4 bajos mínimo de 1200 Wts 
c/u, 8 Medios de 500 Wts, 4 
monitores de 1200 Wt c/u, 
consola digital o análoga mínimo 
de 16 canales, 5 micrófonos para 
voces tipo shure sm 58, 6 
micrófonos para percusión tipo 
shure sm 57, 6. Líneas tipo plus 
de 1/4 para conectar 
instrumentos. Cabrera completa 
de micrófonos tipo xlr, cables 
para cabina encauchetados, tipo 
neutrick, 8 Bases para 
micrófonos con extensión boom. 
Extensiones y multitomas para 
corriente eléctrica, para el 
sonido e instrumentos como el 
piano, pedaleras y plantas de 
sonido. 

1 UNIDAD  
$ 

3.000.000 

$ 
2.300.000 

$ 2.650.000 

Acto cultural: Duracion minima 
del evento una hora y media 
(1,5) horas, se debera de realizar 
la presentación en vivo, de un (1) 
grupo musical reconocido, con 
mínimo 6 integrantes que en su 
repertorio cuente con canciones 
de género juvenil como salsa, 
salsa choke, regueton, vallenato, 
que resalten la diversidad de 
culturas. 

1 UNIDAD  
$ 

2.500.000 

$ 
2.200.000 

$ 2.350.000 

Animador y/o presentador que 
ambiente las diferentes 
actividades deportivas y 
culturales durante todo el evento 
de acuerdo a la programación 
establecida, que tenga al menos 
experiencia en dos contratos de 
logistica como animador y/o 
presentador 

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 650.000 $ 575.000 
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Servicio permanente y durante 
todo el evento, para la atención 
pre hospitalaria a través de 
soporte de paramédicos y 
ambulancia de transporte 
asistencial básico. 

1 UNIDAD  
$ 

1.300.000 

$ 
1.200.000 

$ 1.250.000 

Realización de una Jornada de 
Zumba con duración mínima de 1 
hora, en el horario y escenario 
definido por la entidad 
contratante, la actividad será 
dirigida por experto en baile 
deportivo, aerobicos, zumba u 
otro tipo de actividades 
similares.  

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 350.000 $ 425.000 

Acompañará el evento DJ 
crossover que programe 
diferentes estilos musicales 
durante las actividades culturales 
y deportivas durante todo el 
evento, en este espacio debe 
estar incluida una actividad 
ludico rereativa por espacio de 
una hora. El DJ deberá acreditar 
experiencia en otros eventos. 
Durante toda la jornada. 

1 UNIDAD  $ 800.000 $ 900.000 $ 850.000 

Refrigerio: Un pastel de pollo en 
hojaldre de aproximadamente 
100 grs y avena o jugo natural en 
vaso de 10 onzas. 

800 UNIDAD  
$ 

8.000.000 

$ 
8.400.000 

$ 8.200.000 

Alimentación tipo plato fuerte 
(con alimento proteico pollo, res 
o cerdo) 200 gramos, porción de 
arroz blanco, papas a la francesa, 
ensalada dulce o verdura 
caliente 100 gramos, jugo natural 
10 onz, sopa, crema o consomé 
por 100 gramos. Deberan estar 
empacados en contenedor 
desechable y juego de cubiertos 
desechables, con servilleta 
empacados de manera 
individual. 
El contratista debera dar como 
minimo 3 opciones de menú, las 
cuales seran definidas en común 
acuerdo con el supervisor del 
contrato, los horarios de 
alimentacion seran acordados 
entre el proveedor y el SENA. 

800 UNIDAD  
$ 

20.000.000 

$ 
20.000.000 

$ 20.000.000 
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Cabina de sonido amplificada 
1000wts Rms, power 110v con 
entradas XLR para dos 
microfonos, entrada y salida 
RCA, sistema bluetooht y USB 
con perillas de ganancia y 
ecualización microfono  con la 
que se realice ambientación 
musical permanente. Microfono 
tipo dinamico bobina movil, 
respuesta frecuencia entre 50 a 
15 K Hertz. El sonido estará 
dispuesto en el sitio para 
ambientación musical 
permanente. 

1 UNIDAD  
$ 

1.700.000 

$ 
1.800.000 

$ 1.750.000 

Animador y/o presentador que 
ambiente las diferentes 
actividades deportivas y 
culturales durante todo el evento 
de acuerdo a la programación 
establecida, que tenga al menos 
experiencia en dos contratos de 
logistica como animador y/o 
presentador 

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 550.000 $ 525.000 

Servicio permanente y durante 
todo el evento, para la atención 
pre hospitalaria a través de 
soporte de paramédicos y 
ambulancia de transporte 
asistencial básico 

1 UNIDAD  
$ 

1.300.000 
$ 950.000 $ 1.125.000 

Realización de una Jornada de 
Zumba con duración mínima de 1 
hora, en el horario y escenario 
definido por la entidad 
contratante, la actividad será 
dirigida por experto en baile 
deportivo, aerobicos, zumba u 
otro tipo de actividades 
similares.  

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 350.000 $ 425.000 

Acto cultural: Duracion minima 
del evento una hora y media 
(1,5) horas, se debera de realizar 
la presentación en vivo, de un (1) 
grupo musical reconocido, con 
mínimo 6 integrantes que en su 
repertorio cuente con canciones 
de género juvenil como salsa, 
salsa choke, regueton, vallenato, 
que resalten la diversidad de 
culturas. 

1 UNIDAD  
$ 

2.000.000 

$ 
1.800.000 

$ 1.900.000 
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Acompañará el evento DJ 
crossover que programe 
diferentes estilos musicales 
durante las actividades culturales 
y deportivas durante todo el 
evento, en este espacio debe 
estar incluida una actividad 
ludico rereativa por espacio de 
una hora. El DJ deberá acreditar 
experiencia en otros eventos. 
Durante toda la jornada. 

1 UNIDAD  $ 800.000 $ 650.000 $ 725.000 

Refrigerios:  Para la mañana: Un 
pastel de pollo en hojaldre de 
aproximadamente 100 grs y 
avena natural en vaso de 10 
onzas, o jugo en caja por 200ml. 

200 UNIDAD  
$ 

2.000.000 

$ 
2.200.000 

$ 2.100.000 

Alimentación tipo plato fuerte 
(con alimento proteico pollo, res 
o cerdo) 200 gramos, porción de 
arroz blanco, papas a la francesa, 
ensalada dulce o verdura 
caliente 100 gramos, jugo natural 
10 onz, sopa, crema o consomé 
por 100 gramos. Deberan estar 
empacados en contenedor 
desechable y juego de cubiertos 
desechables, con servilleta 
empacados de manera 
individual. 
El contratista debera dar como 
minimo 3 opciones de menú, las 
cuales seran definidas en común 
acuerdo con el supervisor del 
contrato, los horarios de 
alimentacion seran acordados 
entre el proveedor y el SENA. 

200 UNIDAD  
$ 

5.000.000 

$ 
5.000.000 

$ 5.000.000 

Amplio espacio ubicado en la 
ciudad de Popayán, que incluya 
ingreso con capacidad para 
mínimo de 100 aprendices, para 
realizar actividades recreativas, 
culturales y deportivas, uso de 
zonas comunes como: Gimnasio 
al aire libre, uso de zonas verdes, 
piscinas climatizadas 
semiolimpicas, al menos tres 
toboganes extremos, que cuente 
con plazoleta de comidas, con 
escenarios deportivos y 
recreativos, espacios para 
realizar al menos 2 deportes 
diferentes de manera simultanea 
debidamente dotados, amplias 

1 UNIDAD  
$ 

1.200.000 

$ 
1.500.000 

$ 1.350.000 
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zonas verdes, zonas de 
alimentación, al menos dos (2) 
zonas de juegos recreativos, 
didacticos y juegos de mesa 
tradicionales, con unidades 
sanitarias suficientes, dotadas 
con papel higiénico, toalla 
desechables y jabón para manos 
durante el evento.  

Sonido profesional especializado 
durante toda la jornada de la 
realizacion del evento, incluye 
sonido para la amplificación del 
grupo musical. 

1 UNIDAD  
$ 

1.800.000 

$ 
1.900.000 

$ 1.850.000 

Acto cultural: Duracion minima 
del evento una hora y media 
(1,5) horas, se debera de realizar 
la presentación en vivo, de un (1) 
grupo musical reconocido, con 
mínimo 6 integrantes que en su 
repertorio cuente con canciones 
de género juvenil como salsa, 
salsa choke, regueton, vallenato, 
que resalten la diversidad de 
culturas. 

1 UNIDAD  
$ 

2.200.000 

$ 
2.100.000 

$ 2.150.000 

Animador y/o presentador que 
ambiente las diferentes 
actividades deportivas y 
culturales durante todo el evento 
de acuerdo a la programación 
establecida, que tenga al menos 
experiencia en dos contratos de 
logistica como animador y/o 
presentador 

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 550.000 $ 525.000 

Servicio permanente y durante 
todo el evento, para la atención 
pre hospitalaria a través de 
soporte de paramédicos y 
ambulancia de transporte 
asistencial básico 

1 UNIDAD  
$ 

1.000.000 
$ 950.000 $ 975.000 

Realización de una Jornada de 
Zumba con duración mínima de 1 
hora, en el horario y escenario 
definido por la entidad 
contratante, la actividad será 
dirigida por experto en baile 
deportivo, aerobicos, zumba u 
otro tipo de actividades 
similares.  

1 UNIDAD  $ 300.000 $ 350.000 $ 325.000 
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Acompañará el evento DJ 
crossover que programe 
diferentes estilos musicales 
durante las actividades culturales 
y deportivas durante todo el 
evento, en este espacio debe 
estar incluida una actividad 
ludico rereativa por espacio de 
una hora. El DJ deberá acreditar 
experiencia en otros eventos. 
Durante toda la jornada. 

1 UNIDAD  $ 600.000 $ 700.000 $ 650.000 

Refrigerio Mañana: Un pastel de 
pollo en hojaldre de 
aproximadamente 100 grs y 
avena o jugo natural en vaso de 
10 onzas. Refrigerio tarde: dos 
empanadas de carne de 110 
gramos con ají casero, 
acompañadas de jugo de fruta 10 
onzas. 

200 UNIDAD  
$ 

5.600.000 

$ 
6.000.000 

$ 5.800.000 

Alimentación tipo plato fuerte 
(con alimento proteico pollo, res 
o cerdo) 200 gramos, porción de 
arroz blanco, papas a la francesa, 
ensalada dulce o verdura 
caliente 100 gramos, postre 80 
gramos, jugo natural 10 onz, 
sopa, crema o consomé por 100 
gramos. Deberan estar 
empacados en contenedor 
desechable y juego de cubiertos 
desechables, con servilleta 
empacados de manera 
individual. 
El contratista debera dar como 
minimo 3 opciones las cuales 
seran definidas en común 
acuerdo con el supervisor del 
contrato, los horarios de 
alimentacion seran acordados 
entre el proveedor y el SENA. 

100 UNIDAD  
$ 

3.500.000 

$ 
2.800.000 

$ 3.150.000 

Estacion de hidratacion: El 
contratista debera garantizar un 
espacio destinado a la 
hidratación de los participantes, 
que contenga estacion de café 
permanente (tinto, aromática de 
frutas naturales, azúcar bolsa 
individual 5 grs, crema bolsa 
individual 4 grs, vasos 
desechables de 4 onz., azúcar 
ligth bolsa individual 2 
grs,mezcladores, 2 

1 UNIDAD  
$ 

1.400.000 

$ 
1.000.000 

$ 1.200.000 
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dispensadores de agua y botellas 
de agua para 100 personas de 
600 ml). 

Se contará con un espacio 
dotado de 100 sillas rimax, 
Equipo de cómputo, videobeam, 
sónido que cuente con 2 
microfonos, conexión de 
bluetooth y salida de audio, 
conexion a wifi. 

1 UNIDAD  
$ 

1.000.000 

$ 
1.009.000 

$ 1.004.500 

Estimulos de reconocimiento 
para cada aprendiz FIC 
consistente en un kit deportivo y 
de actividades al aire libre que 
contenga: una gorra tipo 
beisbolera con ajuste trasero en 
material poliester y 
algodón(65/35), bordada con 
logo institucional, color a definir 
con la entidad, Canguros 
deportivos en material lona 
sintetica cocidos, con medidas de  
35 cm de largo, por 14 cm de 
alto, tendrá 13 cm de ancho y 
contará con dos bolsillos  que 
llevarán cremallera del mismo 
color del canguro, los bolsillos 
tendrán una dimensión así: el 
grande sera de 23 cm de ancho y 
el pequeño una dimensión de 14 
cm de ancho. Tendrán una riata 
lateral resistente de 3cm de 
ancho con sistema ajustable que 
permita abrocharse (broche de 
ebilla plastica) y ajustarse a la 
cintura. En el bolsillo pequeño 
llevará sublimado el logo sena. 
Color a convenir con el 
supervisor del contrato. Cada kit 
deberá ir empacado en una bolsa 
de tela Kambrel ecológica.  

100 UNIDAD  
$ 

8.000.000 

$ 
7.000.000 

$ 7.500.000 

Realización de convivencias (para 
grupos promedio entre 12 y 20 
aprendices, hasta completar un 
cupo de 188 aprendices).  Las 
actividades se realizarán en casa 
de convivencia o casa de 
encuentros reconocidas en la 
ciudad de Popayán, la cual 
deberá contar con espacios 
como auditorio o salón de 

188 UNIDAD  
$ 

3.760.000 

$ 
3.384.000 

$ 3.572.000 
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eventos, sonido de amplificación 
tipo cabina que responda a las 
necesidades del entorno, video 
beam, escritorios, sillas o mesas 
de trabajo, espacios recreativos 
para actividades lúdicas como 
canchas deportivas y/o piscina. El 
sitio debe quedar ubicado en el 
casco urbano de la Ciudad, 
accesible a transporte público 
urbano.   

Refrigerio mañana o tarde 
(dependiendo de la jornada en la 
que se desarrolle la actividad). 
Jugo natural o bebida caliente 
dependiendo del tiempo, más 
sandwich de jamón y queso, 
pastel de pollo o empanada de 
aproximadamente 80gr. 

188 UNIDAD  
$ 

2.820.000 

$ 
2.256.000 

$ 2.538.000 

Alimentación que conste de: 
Sopa o crema, bandeja con arroz, 
principio, proteina de 150 grs 
aproximadamente y ensalada 
más jugo o bebida acompañante. 

188 UNIDAD  
$ 

4.700.000 

$ 
4.512.000 

$ 4.606.000 

Realización de convivencias (para 
grupos promedio entre 12 y 20 
aprendices, hasta completar un 
cupo de 150 aprendices).  Las 
actividades se realizarán en casa 
de convivencia o casa de 
encuentros reconocidas en la 
ciudad de Popayán, la cual 
deberá contar con espacios 
como auditorio o salón de 
eventos, sonido de amplificación 
tipo cabina que responda a las 
necesidades del entorno, video 
beam, escritorios, sillas o mesas 
de trabajo, espacios recreativos 
para actividades lúdicas como 
canchas deportivas y/o piscina. El 
sitio debe quedar ubicado en el 
casco urbano de la Ciudad, 
accesible a transporte público 
urbano.   

150 UNIDAD  
$ 

3.000.000 

$ 
2.700.000 

$ 2.850.000 

Alimentación que conste de: 
Refrigerio mañana o tarde 
(dependiendo de la jornada en la 
que se desarrolle la actividad). 
Jugo natural o bebida caliente 
dependiendo del tiempo, más 
sandwich de jamón y queso, 
pastel de pollo o empanada de 

150 UNIDAD  
$ 

2.250.000 

$ 
1.800.000 

$ 2.025.000 
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aproximadamente 80gr. 

Almuerzo o cena que conste de: 
Sopa o crema, bandeja con arroz, 
principio, proteina de 150 grs 
aproximadamente y ensalada 
más jugo o bebida acompañante. 

150 UNIDAD  
$ 

3.750.000 

$ 
3.600.000 

$ 3.675.000 

Centro recreativo de la Ciudad 
de Popayán que cuente con 
espacios adecuados para el 
desarrollo del trabajo dirigido 
tipo seminario taller que cuente 
con pantalla para proyección, 
computador y video beam. 
Espacios para el desarrollo de 
actividades recreativas y 
deportivas como cancha de 
futbol, piscina, baloncesto o 
voleibol y espacios de zonas 
verdes para actividades libres y 
de sano esparcimiento, zona de 
alimentación adecuada para el 
consumo de refrigerios y 
almuerzo. 

1 UNIDAD  $ 20.000 $ 18.000 $ 19.000 

Transporte terrestre para 50 
aprendices en modalidad de 
servicio especial para los 
trayectos de ida y regreso al sitio 
del encuentro, punto de partida 
y de llegada SENA Alto de Cauca. 
Hora a convenir con la entidad. 

50 UNIDAD  
$ 

1.100.000 

$ 
1.000.000 

$ 1.050.000 

Refrigerio que conste de: Lulada 
de 12 onzas más dos unidades de 
empanada valluna x 80gr cada 
una.  

50 UNIDAD  $ 750.000 $ 800.000 $ 775.000 

Alimentación que conste de: Una 
(1) taza de sopa de tortilla, 
verduras o carantanta por 16 oz, 
Una (1) porción de proteína 
animal de 150 gramos (res, pollo 
o cerdo a la plancha o en 
chuleta), Una (1) porción de 
arroz blanco de 65 gramos, una 
porción de ensalada dulce o 
fresca de 80 gramos, Una (1) 
porción de papas a la francesa, 
un vaso de jugo natural de 10 
onzas. El menú será concertado 
con la entidad. 

50 UNIDAD  
$ 

1.500.000 

$ 
1.250.000 

$ 1.375.000 
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Presentación de DJ que 
programe durante la actividad 
mínimo 3 horas de música para 
las diferentes actividades 
planeadas. El DJ deberá acreditar 
experiencia en otros eventos.   

1 UNIDAD  $ 500.000 $ 600.000 $ 550.000 

Diploma de reconociemiento a 
cada aprendiz participante, 
elaborado en material papel 
opalina color arena de 90 gr. El 
diseño será aprobado por la 
entidad.  

50 UNIDAD  $ 300.000 $ 250.000 $ 275.000 

Dos unidades de rosquillas de 50 
gr cada una, las cuales 
contendrán dulce de manjar 
blanco y jugo en caja por 200 ml 

140 UNIDAD  
$ 

1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Pan hawaiano de 80gr y jugo en 
caja de 200 ml 140 UNIDAD  

$ 
1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Tamal de pipian con un pan y 
jugo en caja de 200 ml 140 UNIDAD  

$ 
1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Pastel de pollo de 80gr  y caja de 
avena por 200 ml 140 UNIDAD  

$ 
1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Porción de torta y yogurt en vaso 
por 200 ml 140 UNIDAD  

$ 
1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Pastel de carne y jugo en caja por 
200 ml 140 UNIDAD  

$ 
1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Sandwiche de jamón y queso y 
un jugo en caja por 200 ml. 140 UNIDAD  

$ 
1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Empanada grande de carne de 
aprox. 100 gr y jugo en caja por 
200 ml 

140 UNIDAD  
$ 

1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

Papa rellena de guiso de carne y 
huevo de aproximadamente 120 
gr y jugo en caja por 200 ml. 

140 UNIDAD  
$ 

1.400.000 

$ 
1.330.000 

$ 1.365.000 

 

TOTAL CDP n°7225 EL VALOR DE 
$ 89.612.000 - DEL CDP 2525 $ 
38.583.000 

$ 128.195.000  

 

Acuerdos Marco  

Según la página de Colombia Compra, en lo relacionado a la tienda virtual no existe 
vigente un acuerdo marco para servicios de restaurante, catering u operador logístico o de 
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eventos.  
 
Análisis de Acuerdos Comerciales  
 
Los Acuerdos Comerciales son tratados internacionales vigentes celebrados por el Estado 
colombiano, que contienen derechos y obligaciones en materia de compras públicas, en 
los cuales existe como mínimo el compromiso de trato nacional para los proponentes, 
bienes y servicios de origen extranjero. 
 
La siguiente tabla presenta los Acuerdos Comerciales existentes y las leyes con las cuales 
se incorporaron en la normativa colombiana. 

 

Colombia Compra Eficiente pone a disposición de los partícipes del sistema de compra 
pública en su página web  
(http://www.colombiacompra. gov.co/compradores/secop-i/valores-partir-de-los-cuales-
sonaplicables-los-acuerdos-comerciales) los valores a partir de los cuales los Acuerdos 
Comerciales son aplicables a los Procesos de Contratación. 
 
Según la Leyes 80 de 1993 y 1150 de 2007 no deben hacer este análisis en las modalidades 
de selección de contratación directa y de mínima cuantía, siendo el caso en mención del 
proceso.  
 
 
C. ANALISIS DE LA DEMANDA  
 
 
Históricamente el SENA a nivel nacional ha realizado la contratación de este 
tipo de servicios, por lo que recurrimos a procesos similares en secop del SENA a 
nivel nacional encontrando 
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Muestra De Procesos Publicados 

 
Con el fin de apoyar el análisis de la demanda, se efectuó una revisión de los 
Procesos de Contratación con características similares al que se desea realizar, 
bajo los siguientes parámetros de búsqueda. 
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Descripción que arroja datos dentro de los cuales se encuentran el servicio requerido 
dicho proceso se efectuó a través de la página web del sistema electrónico de 

 
https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticeManagement/Index?cu
rrentLanguage es-CO&Page=login&Country=CO&SkinName=CCE 

 
Después de la revisión de los resultados se encontró que en la mayoría de los casos este 
tipo de contrataciones se celebran no superan la mínima cuantía  
 
Conforme lo anteriormente expuesto el Centro Agropecuario de la SENA Regional Cauca, 
debe CONTRATAR LOS SERVICIOS DE OPERDOR LOGISTICO PARA LA IMPLEMENTACIÓN 
DE ESTRATEGIAS PARA LA GESTIÓN DEL PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN 
PROFESIONAL INTEGRAL DE LOS APRENDICES DEL SENA CENTRO AGROPECUARIO DE LA 
REGIONAL CAUCA 
 
 
TIPIFICACIÓN DE RIESGOS Y FORMA DE MITIGARLOS 
 

Riesgos previsibles que puedan afectar el proceso contractual de conformidad con lo 
establecido la ley 1150 de 2007 

 
El artículo 4 de la Ley 1150 de 2007 establece que la Entidad Estatal debe “incluir la 
estimación, tipificación y asignación de los riesgos previsibles involucrados en la 
contratación” en los pliegos de condiciones o su equivalente. El Decreto Ley 4170 de 2011 
establece dentro del objetivo de Colombia Compra Eficiente optimizar los recursos 
públicos en el sistema de compras y contratación pública para lo cual es indispensable el 
manejo del riesgo en el sistema y no solamente el riesgo del equilibrio económico del 
contrato. Así lo entendió el Gobierno Nacional al asignar en las funciones de la 
Subdirección de Negocios de Colombia Compra Eficiente la de “diseñar y proponer 
políticas y herramientas para la adecuada identificación de riesgos de la contratación 
pública y su cobertura”, sin limitar esta función al riesgo derivado del equilibrio económico 
de los contratos, riesgo que se limita a la ejecución del mismo. En la literatura 
internacional sobre el tema el riesgo en las adquisiciones se define como los eventos que 
pueden afectar la realización de la ejecución contractual y cuya ocurrencia no puede ser 
predicha de manera exacta por las partes involucradas en el Proceso de Contratación3 . 
De esta manera, uno de los objetivos del sistema de compras y contratación pública es el 
manejo del riesgo del Proceso de Contratación. En consecuencia, la administración o el 
manejo del riesgo debe cubrir desde la planeación hasta la terminación del plazo, la 
liquidación del contrato, el vencimiento de las garantías de calidad o la disposición final 
del bien; y no solamente la tipificación, estimación y asignación del riesgo que pueda 
alterar el equilibrio económico del contrato. El Decreto 1082 de 2015 define Riesgo como 
un evento que puede generar efectos adversos y de distinta magnitud en el logro de los 
objetivos del Proceso de Contratación o en la ejecución de un contrato. También, el 
Decreto 1082 establece que la Entidad Estatal debe evaluar el Riesgo que el Proceso de 

https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticeManagement/Index?currentLanguage%20es-CO&Page=login&Country=CO&SkinName=CCE
https://community.secop.gov.co/Public/Tendering/ContractNoticeManagement/Index?currentLanguage%20es-CO&Page=login&Country=CO&SkinName=CCE
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Contratación representa para el cumplimiento de sus metas y objetivos, de acuerdo con 
los manuales y guías que para el efecto expida Colombia Compra Eficiente. El Decreto 
1082 de 2015 se refiere al Riesgo previsible puesto que es un concepto que se deriva de las 
normas ya citadas contenidas en la Ley 1150 de 2007 y en el Decreto 4170 de 2011. Para 
tal efecto, Fuente: Manual para la Identificación y Cobertura del Riesgo en los Procesos de 
Contratación 

 
 

Para los efectos previstos en el artículo 4º de la Ley 1150 de 2007 y con base en el 
desarrollo legal, jurisprudencial y doctrinal existente sobre el principio de la ecuación 
contractual (artículo 27 y 28 de la Ley 80 de 1993), o del equilibrio económico del contrato, 
se establecen los riesgos previsibles y se estiman los imprevisibles que puedan afectar la 
equivalencia económica del contrato que llegare celebrarse, como se describe en el 
siguiente cuadro: 
 

 
 

TRATAMIENTO 
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CONCLUSIONES GENERALES 
 

De acuerdo con el análisis del Sector y la necesidad a solventar, se concluye que la 
contratación puede optimizarse con contratación que cumpla con las condiciones y/o 
exigencias de la entidad, conforme la parte considerativa del presente estudio. 

 
Para la contratación, los oferentes deben ajustarse completamente a los requerimientos 
técnicos contenidos en la solicitud de elementos y el presente estudio del sector, por ello 
deben ajustar sus ofertas en cuanto a las especificaciones técnicas requeridas. 
 
En virtud de lo anterior, y para dar cumplimiento con la política del Servicio Nacional de 
Aprendizaje, encaminada en una formación integral orientada a que la comunidad 
educativa cuente con los materiales requeridos para el cumplimiento de la misionalidad. 

Con el fin de mantener transparencia en los procesos de selección, se observa que la 
modalidad más utilizada para este tipo de procesos es la contratación directa menor 
cuantía, por lo que se considera adecuada para este tipo de procesos. 

 
Se proyectó en Popayán a los Ocho días (8 ) días del mes de Abril de 2025 
 
 
 

 
MARTHA ADELFA ACOSTA HINCAPIÈ 
Profesional de Planeación de Centro Agropecuario – Cauca 
 

 


