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CONTRATO DE SUMINISTRO

NOMERODE | 0 n1n 0 -
'CONTRATO | N°013-001-2025 FECHA 4 DE FEBRERO DE 2025 |

'ENTIDAD | AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL |
| CONTRATANTE | SUR, ESTABLECIMIENTO PUBLICO DEL ORDEN NACIONAL
i ADSCRITO AL MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL. ;
NIT 899999162-4 |
' CONTRATISTA | MARLENE JAQUELINE RIVERA BECERRA. ]
DIRECCION CALLE 4 CRA 1 BARRIO EL CENTRO !
TELEFONO 321-315-48-93 / 311-477-75-77 |

CORREO ELECTRONICO LEX28790@GMAIL.COM

| CEDULA DE |
_CIUDADANIA | N° 69.008.055 EXPEDIDA EN MOCOA - PUTUMAYO |
'OBJETO SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS PESCADO Y SUS

' CONTRACTUAL | RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS |
| PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE
L TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES
| VALORTOTAL | QUINIENTOS VEINTE MILLONES DE PESOS ($520.000.000,00) |
| DEL M/CTE. INCLUIDO IVA.

 CONTRATO - \

| PLAZO DE
 EJECUCION 30 DE JUNIO DE 2025 | |

Entre los suscritos: el Sefior CAPITAN DE CORBETA DAVID RICARDO MELENDEZ
RODRIGUEZ, mayor de edad, vecino de Puerto Leguizamo, identificado con cédula de
ciudadania numero N° 1.049.610.074, expedida en Tunja (Boyaca), en su calidad de
Director de la Agencia Logistica Regional Sur, establecimiento publico del Orden Nacional
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, nombrado mediante Resolucién N° 1687 del 31
de octubre de 2023 expedida por el Director General de la Agencia Logistica de las Fuerzas
Militares, debidamente facultado para celebrar contratos, de una parte, quien en adelante se
denominara AGENCIA LOGISTICA, y por la otra la sefiora MARLENE JAQUELINE RIVERA
BECERRA, también mayor de edad, identificada con la cédula de ciudadania No.
69.008.055, expedida en Mocoa — Putumayo, obrando en nombre propio y como propietaria
de establecimiento de comercio Bote Zeus, quien en lo sucesivo se denominara el
CONTRATISTA, hemos convenido celebrar el presente contrato, previas las siguientes
consideraciones:

CONSIDERACIONES

1; Que se elaboro el estudio y documentos previos y se dio cumplimiento a la normatividad legal
vigente.
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2. Que, al momento de la apertura del proceso de seleccion, se contd con el Certificado de
Disponibilidad Presupuestal N° 125 de fecha 9 de enero de 2025, el cual respalda el presente
contrato.

3. Que el Sefior Capitéan de Corbeta DAVID RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ, Director de
la Agencia Logistica de la Fuerzas Militares Regional Sur, cuenta con plenas facultades, para celebrar
el presente contrato en especial las contenidas en las Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007, Decreto 1082
de 2015 y demas normas concordantes.

4, Que el Sefior Capitan de Corbeta DAVID RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ, Director de
la Agencia Logistica de la Fuerzas Militares Regional Sur, y encargado de la Coordinaciéon de
Abastecimientos mediante memorando No. 2025140140002823, solicitéd la iniciacion del proceso de
Contratacion N° SA MC 013-001-2025, cuyo objeto es “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS
BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS
PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES
MILITARES”

5. Que el 10 de enero de 2025, se publico en el SECOP Il el AVISO DE CONVOCATORIA
PUBLICA para la modalidad de SELECCION ABREVIADA DE MENOR CUANTIA No 013-001-2025.

6. Que mediante Resolucion No. 001 del 20 de enero de 2025, se ordend la apertura del proceso
de seleccién abreviada de menor Cuantia No. 013-001-2025 y se publicé el pliego de condiciones
definitivo.

7. Que el cierre de la etapa de recepcion de propuestas se llevd a cabo el 27 de enero de 2025
a las 10:00 horas, la cual fue publicada en el SECOP Il y en la pagina web de la entidad. Que, en el
término sefialado inmediatamente anterior, se presentaron los siguientes oferentes:

| ORDEN | __PROPONENTE
1  MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA
2 | CONSORCIO CARNES PUTUMAYO

8. Que mediante Memorando No 2025130000015713 ALDG- ALSG — CT-1300 de fecha 29 de
enero de 2025, la Dra. Martha Eugenia Cortés Baquero Jefe de la Oficina Juridica encargada de las
funciones del Despacho de la Direccién General de la Agencia Logistica de las Fuerzas militares,
emitié unos lineamientos relacionados con el abastecimiento vigencia 2025, donde ordené como
plazo de ejecucion maxima para los contratos de adquisicion de productos alimenticios perecederos
y no perecederos el dia 30 de junio de 2025, fundamentando su decision en la implementacion del
Instrumento de Agregacién de Demandada (IAD) para adquisicién de alimentos perecederos y no
perecederos para consumo humano, Instrumento publicado en la plataforma de CCE, que se alinea
con el Plan Nacional de Desarrollo “Colombia potencia mundial de la vida”

9. Que mediante Resolucion de Adjudicacion N°002 de 3 de febrero de 2025, se ordend la
adjudicacion del Proceso de Seleccién Abreviada de Menor Cuantia No. 013-001-2025, cuyo objeto
es el: “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS
DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS

DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES” a la sefiora MARLENE
RIVERA BECERRA, hasta el 30 de junio de 2025.

10. Que en caso de requerirse traslados presupuestales internos es decir movimientos en los que
simplemente se varian los niveles de desagregacion de los rubros presupuestales, que no afecten el
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valor total del contrato, ni su objeto de gasto, se podran tramitar estos traslados previa solicitud y aval
del supervisor, con autorizacion expresa del ordenador del gasto, sin requerir modificatorio a este
contrato por tal concepto, conforme lo prevé el paragrafo primero del articulo 41 de la Ley 80 de
1993.

11. Lo anterior teniendo en cuenta lo contenido en la ley 80 de 1993 articulo 41 paragrafo 1 “Para
efectos de lo establecido en el presente articulo, la autoridad administrativa directamente realizara
los ajustes o modificaciones presupuestales a que haya lugar de conformidad con lo previsto en Ia
ley organica del presupuesto”, y lo que sefiala el articulo 34 del decreto 568 de 1996.

12. Que habiéndose dado cumplimiento a todos los tramites y requisitos legales que exige la
contratacion administrativa, es procedente la celebracion del presente contrato, que se regira por las
clausulas que a continuacion se enuncian:

CLAUSULAS
CLAUSULA PRIMERA: OBJETO, PLAZO Y LUGAR DE EJECUCION:

OBJETO: EI CONTRATISTA se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR a llevar
a cabo el “SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS
DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS
DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES".

LUGAR DE EJECUCION: De conformidad con lo establecido en el Estudio Previo, la entrega de los
bienes se hara previo requerimiento escrito del Director de la Regional Sur, donde se indicara el lugar
de entrega de la orden de suministro realizada por el supervisor del contrato y el Director de la
Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Sur, que sera enviado al correo electronico de la
persona natural o juridica que resulte seleccionada, o mediante confirmacion telefénica.

Una vez recibida la comunicacién, el oferente seleccionado debera hacer la entrega del requerimiento
en los lugares de entrega especificados en el presente proceso. El contratista adjudicatario tendra
como plazo dos (2) dias calendarios siguientes para la entrega de los viveres una vez entregado el
cronograma de entrega a la unidad militar. Se realizara tramite de pago una vez se culmine |a entrega
total de los productos solicitados.

UNIDAD MILITAR _ LUGAR
BATALLON  FLUVIAL  DE| COMISION DE ALIMENTACION BN3 EN PUERTO LEGUIZAMO)|
INFANTERIA DE MARINA No. 30| (PUTUMAYO)

—

|
|
i
=

(BFIM30) . _ ]
BASE NAVAL ARC "LEGUIZAMO’| COMISION DE ALIMENTACION BN3 EN PUERTO LEGUIZAMO|
(BN3) (PUTUMAYO) |

BATALLON FLUVIAL DE| CORREGIMIENTO LA TAGUA (PUTUMAYO)
INFANTERIA DE MARINA No. 33
(BFIM33)

BATALLON DE SELVA No.49 CORREGIMIENTO LA TAGUA (PUTUMAYO)

Nota 1: El oferente adjudicatario debera hacer la entrega del requerimiento en un plazo maximo de
cuarenta y ocho horas (48) siguientes al recibido del mismo para la entrega de las carnes; en los
sitios de entrega anteriormente relacionados de acuerdo al cronograma suministrado por la unidad
militar.



CONTINUACION CONTRATO DE SUMINISTRO NO 013-001-2025 CUYO OBJETO ES SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS
PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS
DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

Pagina 4
PLAZO DE DURACION DEL CONTRATO: EI plazo de ejecucion del contrato que surja del presente
proceso de seleccion sera hasta el 30 de junio de 2025, o hasta agotar presupuesto, lo primero que
ocurra.

CLAUSULA SEGUNDA FORMA DE EJECUCION: Los productos CARNICOS deberan ser
entregados mediante solicitud y orden de suministro autorizado por el delegatario y supervisor del
contrato, de la Agencia Logistica Regional Sur, en los sitios de entrega estipulados en el contrato.

CLAUSULA TERCERA- VALOR DEL CONTRATO:

Para efectos legales, fiscales y presupuestales, el valor del presente contrato es por la suma de
QUINIENTOS VIENTE MILLONES DE PESOS M/CTE ($ 520.000.000,00), INCLUIDO IVA)

| , PRECIO | PRECIO
; ' ; ' UNIDADDE  UNITARIO | TOTAL
| ITEM DESCRIPCION MEDIDA  INCLUIDO |INCLUIDO
' | ] B I IVA IVA
1| PECHUGA POLLO KILO 19.000 19.000
i POLLO PIERNA  PERNIL _ SIN
ERE - Ko 16.500 16.500
LOMO DE CERDO EMPACADO EN ;
3 |PRENSA KILO | 25.500 25.500
4 (SagiéCHICHON CERVECERO X1000 UNIDAD | 8.500 8.500
5 |QUESO COSTENO KLO | 17.000[  17.000
" |g(;48;zxszo PAQUETE 15 UNIDADES x: - i T
7 | SALCHICHA X 500 GRAMOS PAQUETE 7.500 7.500
8 |YOGURT BOLSA X150 GRAMOS UNIDAD 1.350 1.350
' 9 |POLLO ENTERO SIN VICERAS KLO | 13.500 13.500
| 10 |QUESO DOBLE CREMA TAJX 500G | PAQUETE | 11.000 11.000 |
,- MORTADELA X500 GRAMOS | ;
| 11| STANDAR PAQUETE 5.500 5.500
| 12 [JAMON X 500 GRAMOS PAQUETE 6.500 6.500

PARAGRAFO 1: E| valor aqui contemplado se entiende firme y fijo, por lo tanto, no esta sujeto a
ninguna clase de reajuste. Igualmente, dentro de éste, estan incluidos los costos proyectados y la
utilidad razonable que el CONTRATISTA pretende obtener.

CLAUSULA CUARTA: SUBORDINACION PRESUPUESTAL: La obligacién que contrae la
AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR, estd respaldada con el Certificado de Disponibilidad
Presupuestal No. 125 del 9 de enero de 2025
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IDENTIFICACION PRESUPUESTAL

A 05-01-01-002-001 CARNE, PESCADO, FRUTAS, $ 513.205.000.000|
HORTLAIZAS, r
Y GRASAS. ;
A 05 01-01-002-002 PRODUCTOS  LACTEOS Y $6.795.000
OVOPRODUCTOS =
VALOR TOTAL _ - $ 520.000.000

CLAUSULA QUINTA- IMPUESTOS: EI CONTRATISTA, se obliga a pagar todos los impuestos, tasas
y similares que estén a su cargo y se deriven de la ejecucion del presente contrato, de conformidad
con la Ley que le sean imputables.

CLAUSULA SEXTA - FORMA DE PAGO: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares efectuara
pagos parciales contra entrega dentro de los sesenta (60) dias siguientes a la radicacion completa
de los documentos y tramites administrativos y financieros a que haya lugar.

Para efectos del pago, es indispensable la presentacion de la siguiente documentacion (depende de
lo establecido en documentos previos y pliegos para cada tipo de contrato):

. Acta de recibo parcial a entera satisfaccion del objeto contractual, debidamente
firmada por el supervisor del contrato y el CONTRATISTA o su delegado, debidamente
autorizado mediante oficio, donde constara la conformidad de las condiciones en las que se
hace la entrega, la cantidad, la fecha en la que se recibe y su valor.

. Certificado y planilla de pago a los sistemas de Seguridad Social Integral (Salud,
Pension y Riesgos Profesionales) y Aportes Parafiscales (Caja de Compensacion Familiar,
Sena e Instituto Colombiano de Bienestar Familiar) de conformidad con la normatividad
vigente, y certificacion o constancia del cumplimiento de las obligaciones laborales con el
personal utilizado en la ejecucién del objeto contractual.

. Factura Comercial que contenga lo estipulado en el articulo 617 del Estatuto Tributario,
modificado por los articulos 40 de la Ley 223 de 1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002. En el
evento en que se encuentren obligados a generar factura por el mecanismo electrénico segun
resolucion de la DIAN, dicho documento debera ser allegado por este medio.

s El Contratista presentara Certificacion Bancaria, para efectos de consignacién, donde
contenga: Nombre o Razén Social, Nimero de Nit, Entidad Financiera, Numero de cuenta y
clase de Cuenta (ahorros o corriente).

. Debera cumplir con la actualizacion en SECOPII de la ejecucion del contrato, en
tramites de facturacion. (el contratista debera certificar que la factura a tramitar se encuentra
subida en la plataforma de SECORP II).

NOTA 1: LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES - REGIONAL SUR no se
responsabilizara por la demora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por encontrarse
incompleta la documentacion que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste a los requisitos
establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el articulo 40 de la Ley 223 de
1995 y el articulo 64 Ley 788 de 2002.
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NOTA 2: El pago respectivo se hara con SUJECION AL PROGRAMA ANUAL DE CAJA (PAC): De
conformidad con la ley 80 de 1993, la ley Organica del Presupuesto y sus reglamentos, las sumas
que LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar estan sujetas a las apropiaciones
presupuestales y a la situacion de fondos del (PAC).

NOTA 3: EL PROVEEDOR se compromete a llevar control del saldo del contrato, toda vez que si
llegado el caso por un indebido control se llegare a entregar o facturar mas de lo autorizado del valor
total del mismo, la entidad no se hara responsable de cancelar valores que excedan, constituyéndose
en responsabilidad del contratista asumir dicho gasto.

NOTA 4: EL PROVEEDOR debera subir las facturas escaneadas al SECOP || para poder dar tramite
de pago y realizar todos los tramites previstos por el ministerio de hacienda en su plataforma OLIMPIA

PARAGRAFO: Para efectos de giro electrénico se abonar4 a la siguiente cuenta bancaria:

e Nombre MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA
e NIT 69.008.055

e Entidad Financiera BANCOLOMBIA SA

¢ Numero de Cuenta 92746028727

e Tipo de Cuenta AHORROS

CLAUSULA SEPTIMA- RIESGOS ASUMIDOS POR EL CONTRATISTA:
6.1.  Cumplimiento del contrato. Este amparo cubre a la entidad de los perjuicios derivados de:

- Incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
CONTRATISTA.

- El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
CONTRATISTA.

6.2.  Elno pago de salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.
6.3.  Calidad del servicio: Este amparo cubre a la Entidad Estatal por la Mala calidad o insuficiencia
de los informes entregados con ocasion de un contrato de consultoria o (i) Mala calidad del servicio
prestado teniendo en cuenta las condiciones pactadas en el contrato.
6.4. OTROS RIESGOS PREVISIBLES

6.4.1.RIESGOS TECNICOS

SE INCLUYEN LOS DEL PROCESO CONTRACTUAL

e igd 5 i H Monitoreo
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PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS

DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES
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CLAUSULA OCTAVA - MECANISMOS DE COBERTURA: Dentro de los dos (2) dias habiles
siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato, el CONTRATISTA debe constituir
una garantia a favor de la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, de acuerdo al
articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082 de 2015, Garantia de Cumplimiento, subirla en el SECOP
Il y enviarla para aprobacion por parte de la AGENCIA LOGISTICA, garantizando el cumplimiento del
objeto contractual y los amparos establecidos en la seccion 2 “condiciones’- garantias del contrato
electrénico

8.1 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: Para garantizar las
obligaciones que se contraen, el pago de multas y demas sanciones si se llegasen a imponer, por |a
suma de CIENTO CUATRO MILLONES DE PESOS ($ 104.000.000.00) M/CTE, equivalente al veinte
por ciento (20%) del valor total del contrato, con una vigencia igual a la ejecucién del contrato y de la
prorrogas a las que hubiere lugar y cuatro (4) meses mas.

De acuerdo con el Articulo 2.2.1.2.3.1.7 del Decreto No. 1082/2015, este amparo cubre a la Entidad
Estatal de los perjuicios derivados de:

'3.1. El incumplimiento total o parcial del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
contratista;

3.2. El cumplimiento tardio o defectuoso del contrato, cuando el incumplimiento es imputable al
contratista,

3.3. Los dafios imputables al contratista por entregas parciales de la obra, cuando el contrato no
preve entregas parciales;(CUANDO APLIQUE), y
3.4. El pago del valor de las multas y de la clausula penal pecuniaria”

8.2 SUFICIENCIA DE LA GARANTIA DE CALIDAD DEL BIEN O SERVICIO: Por la suma de
DOSCIENTOS CINCUENTA MILLONES DE PESOS ($ 250.000.000.00) M/CTE., equivalente al
cincuenta por ciento (50%) del valor del contrato, con una vigencia igual a la ejecucién del contrato y
seis (6) meses mas contados a partir de la fecha de entrega, evidenciada en el acta de recibo a
satisfaccion por parte de la entidad.

En todo caso el contratista debera responder por la garantia legal.

8.3 RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL: Mediante péliza anexa, por una suma
equivalente a 200 SMLMV con una vigencia igual a la ejecucion del contrato.

PARAGRAFO 1: En Ia garantia debe constar expresamente que se ampara el cumplimiento del

contrato, el pago de las multas y la clausula penal pecuniaria y las vigencias de cada amparo
establecidas en el pliego de condiciones.

El CONTRATISTA, se obliga para con la AGENCIA LOGISTICA a mantener vigente la garantia del
contrato y restablecer los valores amparados, cuando éstos se hayan visto reducidos por razén de
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los siniestros presentados por la AGENCIA LOGISTICA, dentro de los cinco (5) dias habiles
siguientes a la notificacion del acto que deje en firme la sancién correspondiente.

PARAGRAFO 2: RESTABLECIMIENTO O AMPLIACION DE LA GARANTIA: De acuerdo a lo
establecido en el Decreto 1082 de 2015 — Articulo 2.2.1.2.3.1.18: Cuando con ocasiéon de las
reclamaciones efectuadas por la Entidad Estatal, el valor de la garantia se reduce, el CONTRATISTA
debe restablecer el valor inicial de la garantia.

Cuando el contrato es modificado para incrementar su valor o prorrogar su plazo, el CONTRATISTA
debe ampliar el valor de la garantia otorgada o ampliar su vigencia, segun el caso, ademas debe
prever el mecanismo que proceda para restablecer la garantia, cuando el CONTRATISTA incumpla
su obligacion de obtenerla, ampliarla o adicionarla.

CLAUSULA NOVENA - INDEMNIDAD: EI CONTRATISTA, se compromete y acuerda en forma
irrevocable mantener libre a la AGENCIA LOGISTICA de cualquier dafio o perjuicio originado en
reclamaciones de terceros y que se deriven de sus actuaciones o de las de sus subcontratistas o
dependientes realizadas durante la ejecucién del presente contrato.

CLAUSULA DECIMA - OBLIGACIONES DE LAS PARTES CONTRATANTES:
10.1 DEL CONTRATISTA

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud, pensiones y
aportes parafiscales cuando haya lugar, y presentar los documentos respectivos que asi lo
acrediten, conforme lo establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003,
la Ley 1122 de 2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de
2007, Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o aclaren.

b. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta
presentada.

c. Suministrar tanto en calidad, cantidad, como en tiempo, todo el personal, equipos,
herramientas, y demas elementos necesarios para la ejecucion de las actividades previstas en el
objeto.

d. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios, quedando
claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares, Regional Sur.

e. Conocer a cabalidad el estudio previo, anexo técnico, invitacién publica, adendas (si hay lugar
a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso de seleccion a fin de ejecutar y dar
cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y eficacia.

f. Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.

g. Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacion por parte del personal que
utilice para la prestacion del servicio.

h. Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la
suscripcion y ejecucion del contrato. :
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i. Atender en forma permanente la direccion de la ejecucién del objeto contractual.
j- Reportar de manera inmediata cualquier novedad o anomalia al supervisor del contrato.

k. Guardar total reserva de la informaciéon que por razén del servicio y desarrollo de.sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

I. Acatar las érdenes e instrucciones del supervisor del contrato.
m. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

n. Las demas inherentes al contrato para su ejecuciéon en debida forma, asi como las contenidas
en la invitacion Publica y que no hayan sido incluidas en el presente documento.

o. El contratista debera adquirir localmente alimentos comprados a pequefos productores
agropecuarios locales y/o a productores de la Agricultura Campesina, Familiar o Comunitaria
locales y sus organizaciones en un porcentaje minimo del 30% del valor total del contrato,
conforme a la LEY 2046 del 06 de agosto 2020 por la cual se establecen mecanismos para
promover la participaciéon de pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura
campesina, familiar y comunitaria en los mercados de compras publicas de alimentos.

p. El contratista debera participar en los espacios de articulacién que se definan por parte de la
mesa Teécnica Nacional de Compras Publicas Locales de Alimentos y de participar en su rol de
compradores de alimentos o de sus materias primas, en las ruedas de negocios que se realicen
en virtud de lo establecido en la Ley 2046 de 2020.

2.10.1.2. Especificas

a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando las actividades contratadas de
acuerdo con los documentos que soportan el presente proceso contractual y la propuesta
presentada.

b. Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual.

¢. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la ejecucion
del contrato.

d. Dar observancia durante la ejecucion del contrato a la Resolucién 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

e. Informar oportunamente a la Entidad, sobre cualquier irregularidad o inconveniente que se
presente en el suministro.

f. Mantener vigentes, durante la ejecuciéon del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que rigen la
materia.

g. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucién presupuestal del contrato, siendo Unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectuen por fuera del valor
oficial del contrato.

h. Efectuar la entrega de los servicios solicitados con la respectiva factura.



CONTINUACION CONTRATO DE SUMINISTRO NO 013-001-2025 CUYO OBJETO ES SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS
PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS
DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

Pagina 11

i. Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el servicio,
so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

j- Mantener vigente durante la ejecucion del contrato los precios ofertados.

k. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

I. Mantener vigente durante la ejecucién del contrato, el vinculo comercial, en caso de no ser
productor y/o fabricante.

m. Aportar certificado de amparo de garantia todo riesgo cada vez que se realice una orden de
servicio por parte de la entidad.

n. Aportar en cualquier momento del contrato la Certificacion actualizada, expedida por la ARL
a la cual se encuentre afiliada la empresa, que certifique porcentaje de cumplimiento del SG-SST
de acuerdo con el Decreto 1072 de 2015 y segun las fases de implementacion de la Resolucion
0312/2019, donde la valoracion sea MODERADAMENTE ACEPTABLE o ACEPTABLE

10.2 DE LA AGENCIA LOGISTICA

10.2.1 Aprobar la garantia de cumplimiento del presente contrato en el SECOP Il y cargar el auto
de aprobacion.

10.2.2 Mantener la interlocucién permanente y directa con el CONTRATISTA por intermedio del
Supervisor.

10.2.3 Pagar el valor del presente contrato, en los términos y condiciones establecidos en la clausula
sexta del presente contrato.

10.2.4. Firmar las actas de recibo a satisfaccion y de liquidacion del presente el contrato.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA- RESPONSABILIDAD: El CONTRATISTA, sera responsable ante
las autoridades de los actos que desarrolle en el ejercicio de las actividades del presente contrato
cuando con ellos cause perjuicio a la administracion o a terceros. Igualmente sera responsable en
los términos del articulo 52 de la Ley 80 de 1993.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - CESIONES Y SUBCONTRATOS: EI CONTRATISTA no podra
ceder el presente contrato a persona alguna natural o juridica, sin la previa y expresa autorizacion
escrita de la AGENCIA LOGISTICA pudiendo ésta reservarse las razones que tenga para negar
dicha autorizacion, careciendo en absoluto de validez todo traspaso que se hiciere sin el lleno de este
requisito, siendo ademas causal de terminacion del mismo.

La celebracion de subcontratos no exonerara al CONTRATISTA de las responsabilidades que asume
en virtud del presente contrato, la AGENCIA LOGISTICA no adquirira relacion alguna con estos.

Las condiciones generales de la garantia de cumplimiento deben sefialar que en el evento en que
por incumplimiento del CONTRATISTA garantizado el asegurador resolviera continuar, como
cesionario, con la ejecucién del contrato y la AGENCIA LOGISTICA estuviese de acuerdo con ello,
el CONTRATISTA aceptara desde el momento de la contratacién de la péliza la cesion del contrato
a favor del asegurador.




CONTINUACION CONTRATO DE SUMINISTRO NO 013-001-2025 CUYO OBJETO ES SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS
PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS
DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

Pégina 12

En este caso el asegurador cesionario debe constituir una nueva garantia para amparar el
cumplimiento de las obligaciones que ha asumido por virtud de la cesién.

CLAUSULA DECIMA TERCERA - SUPERVISION: En aplicacién del art. 83 y 84 de la Ley 1474 de
2011 (Estatuto Anticorrupcién), el control, vigilancia y supervisién, estara a cargo la funcionaria
Técnico de Seguridad y Defensa, TD SARA LUCIA HERNANDEZ ZAMBRANO - Técnico en gestion
documental o quien haga sus veces, y por conducto de éstos, se tramitaran todas las cuestiones
relativas al desarrollo del presente contrato y sus funciones seran las previstas en la normatividad
legal y manual de contratacion vigentes.

CLAUSULA DECIMA CUARTA - LIMITACION DEL SUPERVISOR: E| supervisor no esta facultado,
en ningun momento, para adoptar decisiones que impliquen la modificacion de los términos y
condiciones previstos en el presente contrato, las cuales Unicamente podran ser adoptadas por las
partes contratantes, mediante la suscripcion de modificacion al contrato principal.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - RESPONSABILIDAD DEL SUPERVISOR: Con el fin de proteger
la moralidad administrativa, de prevenir la ocurrencia de los actos de corrupcion y tutelar la
transparencia de la actividad contractual, la AGENCIA LOGISTICA, esta obligada a vigilar
permanentemente la correcta ejecucion del objeto contractual a través de la Supervision, articulo 83
y 84de la Ley 1474 de 2011 (Estatuto Anticorrupcion).

CLAUSULA DECIMA SEXTA — CONFIDENCIALIDAD: El CONTRATISTA y el supervisor se obligan
a no divulgar ningun tipo de informacién de cualquier naturaleza a terceras personas, en relacién con
el objeto contractual, ni de lugares que llegaren a conocer por ser considerados de seguridad
nacional, a menos que dicha informacion sea requerida por autoridad competente.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: Con la firma del
presente contrato el CONTRATISTA declara bajo la gravedad de juramento que no se halla incurso
en ninguna de las causales de inhabilidad e incompatibilidad previstas en las Leyes 80 de 1993, 1150
de 2007, 1474 del 12 de julio de 2011 (Estatuto Anticorrupcion) y demas normas concordantes y que
si llegare a sobrevenir alguna actuara conforme a lo dispuesto en las normas legales.

PARAGRAFO: EIl CONTRATISTA, respondera por haber ocultado inhabilidades, incompatibilidades
o prohibiciones o por haber suministrado informacién falsa.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA - EXCLUSION RELACION LABORAL: Este contrato por su
naturaleza, no constituye vinculo laboral, ni subordinacion, ni genera prestaciones sociales entre la
AGENCIA LOGISTICA y el CONTRATISTA, ni entre la AGENCIA LOGISTICA y las personas naturales
o juridicas con las que el CONTRATISTA cuente para la ejecucién del objeto contractual.

CLAUSULA DECIMA NOVENA - SANCIONES: Con fundamento en el principio de la autonomia de la
voluntad, las partes pactan las siguientes multas:

19.1. MULTAS: En caso de retardo o incumplimiento parcial o total de alguna de las obligaciones
derivadas del presente contrato por causas imputables al CONTRATISTA, salvo circunstancias de
fuerza mayor o caso fortuito conforme a las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890, la
AGENCIA LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA multas cuyo valor se liquidara con base en

el uno por ciento (1%) del valor del objeto contractual, por cada dia de incumplimiento y hasta por
treinta (30) dias habiles.

19.2 MULTAS POR INCUMPLIMIENTO AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL Y
PARAFISCALES: En caso de mora o incumplimiento de las obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social y Parafiscales, la AGENCIA LOGISTICA podra imponer al CONTRATISTA multas,
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cuyo valor se liquidara con base en un cero punto dos por ciento (0.2%) del valor del presente
contrato, por cada dia de retardo en la presentacién de la certificacion y soportes que evidencie el
cumplimiento de la presente obligacién y hasta su cumplimiento.

Estas sanciones se reportaran a la Camara de Comercio competente de conformidad con lo previsto en
la normatividad vigente.

La parte resolutiva de los actos administrativos ejecutoriados que declaren la caducidad, impongan
multas, sanciones o declaren el incumplimiento, se publicaran en el SECOP y se comunicaran a la
Camara de Comercio en que se encuentre inscrito el CONTRATISTA. También se comunicaran a la
Procuraduria General de la Nacion.

El pago o deducciéon de las multas no exonerara al CONTRATISTA del cumplimiento de las
obligaciones emanadas del presente contrato.

En caso de incumplimiento reiterado de las obligaciones por los cuales ya hubiese sido sancionado
con multa el contratista, la Agencia Logistica estara facultada para tomar las medidas que considere
adecuadas y proporcionales para conminar el cumplimiento del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA - CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Con fundamento en el principio de la
autonomia de la voluntad, las partes pactan la exigibilidad de la clausula penal pecuniaria en caso de
mora, declaratoria de incumplimiento parcial, total o caducidad de las obligaciones derivadas del
presente contrato, evento en el cual el CONTRATISTA pagara a la AGENCIA LOGISTICA, a titulo de
pena pecuniaria y no de indemnizacion, una suma equivalente al veinte por ciento (20%) del valor del
mismo.

En caso que el retardo se presente sobre una parte de la obligacion principal, el porcentaje pactado a
titulo de clausula penal pecuniaria se aplicard sobre el valor del contrato pendiente por ejecutar, de
acuerdo con lo establecido en el articulo 1596 del Cédigo Civil.

PARAGRAFO: El CONTRATISTA renuncia con su firma a la constitucion en mora a que se refiere el
articulo 1594 del Cadigo Civil.

No obstante, la AGENCIA LOGISTICA se reserva el derecho de cobrar los perjuicios por encima del
monto de lo aqui pactado, siempre que los mismos se acrediten.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA - PAGO MULTAS Y CLAUSULA PENAL PECUNIARIA: Una vez
notificada la resolucién por medio de la cual se impone alguna de las sanciones antes descritas, el
CONTRATISTA dispondra de quince (15) dias habiles siguientes para proceder de manera voluntaria
a su pago, en caso de no efectuarse, el CONTRATISTA autoriza a la AGENCIA LOGISTICA a
descontarle de las sumas que le adeuden. De no existir tales saldos a su favor o de no resultar
suficientes para cubrir la totalidad del valor de la sancién, la AGENCIA LOGISTICA podra obtener el
pago de la multa y de la clausula penal pecuniaria mediante reclamaciéon ante la compafia de
seguros, dentro del amparo de cumplimiento otorgado con la garantia, si esto ultimo no fuere posible,
se cobrara por via ejecutiva.

PARAGRAFO: Las multas y la cldusula penal pecuniaria no seran reintegrables aun en el supuesto
que el CONTRATISTA dé cumplimiento posterior a la obligacion incumplida.

Lo anterior, con fundamento en el principio de autonomia de la voluntad de las partes.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - PROCEDIMIENTO DEBIDO PROCESO PARA IMPOSICION DE
MULTAS Y SANCIONES: La declaracién e imposicion de multas y exigencias de la clausula Penal
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Pecuniaria se haran cumpliendo el procedimiento establecido en la Ley 1150 de 2007 articulo 17,
articulo 86 de la Ley 1474 de 2011 y demas normatividad vigente.

CLAUSULA VIGESIMA TERCERA - CADUCIDAD ADMINISTRATIVA: Si se presenta algun hecho
constitutivo de incumplimiento de las obligaciones a cargo del CONTRATISTA, que afecte grave y
directamente la ejecucion del presente contrato y evidencie que puede conducir a su paralizacion, la
AGENCIA LOGISTICA por medio de acto administrativo debidamente motivado podra decretar la
caducidad y ordenar la liquidacion en el estado en que se encuentre, todo de conformidad con el articulo
18 de la Ley 80 de 1993.

Ejecutoriada la resolucién de caducidad, el presente contrato quedara definitivamente terminado y el
CONTRATISTA no tendra derecho a reclamar indemnizacién alguna.

La AGENCIA LOGISTICA, hara efectiva |a garantia pactada en el mismo, asi como el valor de la penal
pecuniaria y procedera a su liquidacion. Para efectos de esta liquidacién, el CONTRATISTA devolvera
a la AGENCIA LOGISTICA los dineros que hubiere recibido por concepto de este contrato, previa
deduccion de los servicios prestados por aquel y recibidos a satisfaccién por la AGENCIA LOGISTICA
conforme a la clausula primera del presente contrato. En el acta de liquidacion se determinaran las
obligaciones a cargo de las partes, teniendo en cuenta el valor de las sanciones por aplicar o las
indemnizaciones a cargo de El CONTRATISTA, si a esto hubiere lugar y la fecha de pago.

CLAUSULA VIGESIMA CUARTA - INTERPRETACION, MODIFICACION Y TERMINACION
UNILATERALES: Las partes contratantes incorporan en este contrato los principios de interpretacion,
modificacion y terminacion unilaterales y caducidad administrativa previstos en los articulos 15, 16, 17 y
18 respectivamente de la Ley 80 de 1993; la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las facultades
excepcionales alli previstas.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - FUERZA MAYOR O CASO FORTUITO: Las partes no seran
responsables ni se considera que han incurrido en incumplimiento de sus obligaciones
reciprocamente adquiridas, si se presentaren durante su ejecucion del contrato, circunstancias de
fuerza mayor o caso fortuito, de conformidad con las definiciones del articulo 1° de la Ley 95 de 1890
y lo establecido para el efecto por la ley civil. El CONTRATISTA se obliga a notificar por escrito a la
AGENCIA LOGISTICA las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito acompafiando la exposicion
de los motivos correspondientes la cual se presentara dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes
a la ocurrencia de las posibles causas de la demora cuando esto sea posible.

Asi mismo, el CONTRATISTA acompafiara a la mencionada notificaciéon todos los documentos
soporte, debidamente aceptados por el Supervisor, que acrediten o justifiquen la demora ocasionada
por la fuerza mayor o el caso fortuito, manifestando el tiempo dentro del cual cumplira su obligacion.
En caso de persistencia de la causal o causales de fuerza mayor o caso fortuito, el CONTRATISTA
informara por escrito a la AGENCIA LOGISTICA, dicha circunstancia o circunstancias cada quince
(15) dias habiles siguientes hasta por un término maximo de sesenta (60) dias habiles; vencidos los
cuales la AGENCIA LOGISTICA podra dar por terminado el presente contrato de forma unilateral por
medio de un acto administrativo de terminacién, el cual sera notificado al CONTRATISTA sin que
haya lugar a sancién alguna para éste.

Cuando las circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito debidamente comprobadas no excedieren
de sesenta (60) habiles dias, se levantara un acta suscrita por las partes contratantes con el fin de
suspender los términos de éste contrato y desaparecida la causal de fuerza mayor o caso fortuito se
reiniciara la ejecucion del mismo, mediante acta suscrita entre las partes. Evento en el cual el

CONTRATISTA se obliga a prorrogar igualmente la vigencia de la garantia que ampara el objeto
contractual.
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CLAUSULA VIGESIMA SEXTA — SOLUCION DE CONFLICTOS: Conforme al articulo 68 de la Ley
80 de 1993, las partes podran utilizar los mecanismos de solucién previstos en la mencionada ley,
excepto la clausula compromisoria, habida consideracion que el articulo 70 de la Ley 80/93 fue
derogado por el articulo 118 de la Ley 1563/12.

CLAUSULA VIGESIMA SEPTIMA - ACTA DE LIQUIDACION DEL CONTRATO: Realizadas las
actas de entrega a satisfaccién del contrato de obra y una vez efectuados todos los pagos
correspondientes y encontrandose a paz y salvo las partes por todo concepto, se procedera a
diligenciar el formato de acta de liquidacion de acuerdo a lo establecido en el Manual de Procesos y
Procedimientos de la AGENCIA LOGISTICA, de lo contrario se procedera con lo manifestado en la
Ley 80 de 1993, Ley 1150 de 2007 y Decreto 019 de 2012.

La liquidacion se realizara dentro de los cuatro (04) meses siguientes a la expiracion del término
previsto para la ejecucion del contrato.

CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA - APLICACION DE PRINCIPIOS GENERALES: Este contrato se
regula, ademas de sus estipulaciones, por las Leyes Civiles y Mercantiles Colombianas que
correspondan a su esencia y naturaleza, la AGENCIA LOGISTICA podra hacer uso de las potestades
previstas en el articulo 14 de la Ley 80 de 1993 y la Ley 1474 de 2011.

CLAUSULA VIGESIMA NOVENA - REGIMEN LEGAL: Este contrato se regira por el Estatuto
General de Contratacion de la Administracion Publica - EGCAP vigente y sus Decretos
Reglamentarios, Estatuto Anticorrupcion, las Leyes de Presupuesto y en general las normas civiles y
comerciales vigentes, las demas normas concordantes que rijan o lleguen a regir los aspectos del
presente contrato.

CLAUSULA TRIGESIMA - DOCUMENTOS: Entre otros, los documentos que a continuacién se
relacionan son para todos los efectos parte integral del presente contrato y en consecuencia producen
sus mismos efectos u obligaciones juridicas y contractuales:

. Proceso de Seleccion Abreviada de Menor Cuantia No. 013-001-2025, junto con sus
formularios y anexos.

» Certificado de Disponibilidad Presupuestal N° 125 del 9 de enero de 2025.

) Oferta presentada por el CONTRATISTA.

. Registro presupuestal.

. Garantia de cumplimiento.

Todos los demas documentos que se relacionen con el presente contrato.
CLAUSULA TRIGESIMA PRIMERA - REQUISITOS PARA SU PERFECCIONAMIENTO: el presente
contrato es aprobado y firmado por las partes a través de la plataforma SECOP II.

CLAUSULA TRIGESIMA SEGUNDA - REQUISITOS PARA LA EJECUCION: Para la ejecucion del
presente contrato, se requiere de:

32.1. Constitucién de la Garantia de Cumplimiento y aprobacién de la misma por parte de la
AGENCIA LOGISTICA.

32.2. Registro presupuestal.
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32.3. Para dar cumplimiento a lo previsto en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, en concordancia
con el paragrafo segundo del Articulo 1 de la ley 828 de 2003, el CONTRATISTA, debe probar el
cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social Integral, para lo cual las
personas juridicas lo haran mediante certificacion expedida por el revisor fiscal o representante legal.

CLAUSULA TRIGESIMA TERCERA - JURISDICCION Y DOMICILIO: Las obligaciones derivadas

del presente contrato, quedan sometidas a la jurisdiccion de los jueces y tribunales Colombianos,
siendo el domicilio la ciudad de Puerto Leguizamo Putumayo.

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo a cuatro dias (4) dias del mes de febrero
de dos mil veinticinco (2025)

POR LA AGENCIA LOGISTICA, /

CAPITAN DE CORBETA
DIRECTO

RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ
CIA LOGISTICA REGIONAL SUR

Por el contratista

A 7 )

10k Pyucea

MARLENY JACQUELINE RIVERA BECERRA

- e Cedula de Ciudadania No 69.008.055 de Mocoa
MO feen -

Elab. Abg. Ménica Alejarfdra Sanchez Pachon

Coordinadora de Contratos
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ANEXO No. 1

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Especificaciones técnicas y/o norma técnica del bien que garanticen la correcta ejecucién del
contrato. Los requerimientos descritos a continuacién son de obligatorio cumplimiento, podran ser
\\san-nas2\Fichas_Tecnicas_Producto o

consultados en el

siguiente  enlace

\10.16.3.161\Fichas_Tecnicas_Producto

-

.
! iTEM DESCRIPCION CODIGO SAP UNIDAD DE MEDIDA
; 4 gf;léCHICHON SELECCIONADO X 900 200000670 UNIDAD
|2 |SALCHICHA X 500 GRS | 200001766 PAQUETE
; 3 ggiggézo PAQUETE 15 UNIDADES X | 200001767 PAQUETE
[ 4 PECHUGA POLLO | 200001506 KILO
. | POLLO PIERNA PERNIL SIN 200001518 KILO
RABADILLA
6 |QUESO COSTENO 200000627 KILO
7 | LOMO LIMPIO DE CERDO 200001682 KILO |
8 | YOGURT BOLSA X150G 200002224 UNIDAD =
g | POLLO ENTERO SIN VICERAS 200001517 KILO 5
10 | QUESO DOBLE CREMA TAJADO *500 200000952 LIBRA 3
MORTADELA *500GRAMOS 200000805 1
1 | ESTANDAR PAQUETE i
12 | JAMON *500 GRAMOS 200000760 PAQUETE |

De conformidad con el estatuto tributario y demas normas que regulan los tributos de los productos
anteriormente indicados, se tiene en cuenta que hay productos a los cuales se le aplica el impuesto
valor agregado asi:

PRODUCTOS CON IMPUESTO VALOR AGREGADO

PRODUCTO PORCENTAJE IVA
~ SALCHICHA X 500 GRS 19%
CHORIZO PAQUETE 15 UNIDADES X 80 GRS 19%
i SALCHICHON SELECCIONADO X 900 GRS 5% |
| JAMON * 500 GRAMOS 19%
| MORTADELA *500 GRAMOS 19%
' YOGURT BOLSA X150G 19% |

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

FORMULARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PRODUCTO A OFERTAR

condiciones

El oferente debera adjuntar certificacién donde se compromete a que en el caso de que el
momento de la recepcion del bien, éste presentase algun defecto (estado de los productos
suministrados), se devolvera y el oferente tendrd un dia para entregar el bien en optimas
(CERTIFICACION FIRMADA POR EL REPRESENTANTE LEGAL O
PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO).
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¢ El oferente debera presentar Acta de Inspeccion sanitaria realizada por el INVIMA o acta de
Secretaria de Salud del municipio correspondiente, expedida por un término no mayor a un
(1) afio a la fecha de presentacién de la propuesta.

» De ser necesario se realizard visita técnica de verificacion de las instalaciones previa
coordinacion con el representante legal o propietario para la fecha y hora de la misma.

* El proveedor debe tener todas las normas higiénicas sanitarias en cuanto en cuanto a la
preparacién de los productos a comercializar

o El proveedor debe cumplir con las especificaciones de peso, forma, presentacién, tamafo y
sazon.

» El contratista seleccionado debe entregar los productos en buen estado, para evitar
intoxicaciones, ya que de presentarse esta situacion y comprobarse que el producto
suministro fue el causante de la intoxicacion, se haran efectivas las garantias de
cumplimiento del contrato.

* El embalaje de los productos debe ser en canastillas plasticas, limpias, desinfectadas y
cubiertas por papel sulfito o bolsa transparente para evitar la contaminacién y por ende el
enfriamiento de los productos.

* No se acepta entregar productos en cajas de carton.

e El proveedor debe efectuar entregas en los lugares indicados.

e El proveedor debe realizar las entregas en los sitios indicados en el lugar de ejecucion del
presente pliego en la hora acordada previamente con el Administrador, con el fin de no
entorpecer el horario habitual de las unidades.

e El proveedor debe tener la flexibilidad y la capacidad de reponer productos en caso de que
en el momento de la entrega se presente novedades.

e el contratista debera reponer dentro de las 48 horas siguientes el producto entregado en mal
estado (si esto ocurre) y generar un suministro en 6ptimas condiciones dentro del término
establecido.

* Al momento de la entrega el producto debe tener una temperatura entre 1°C y 4°C. O si la
entrega del producto se hace en caliente el producto debe estar en una temperatura de
minimo 75° C dos horas antes del consumo del producto.

ASPECTOS TECNICOS

ITEM DESCRIPCION

1 Prestar el servicio de acuerdo a los términos establecidos por las correspondientes
normas y reglamentos vigentes de la agencia logistica regional sur.

2 Verificar que todos los productos carnicos, lacteos y sus derivados sean entregados con
su factura respectiva.

3 El contratista debe garantizar la entrega a tiempo, lo anterior no puede ser excusa para
el no cumplimiento oportuno en las entregas del producto.

El contratista debe garantizar los medios necesarios para cumplir con las condiciones
4 de tiempo cantidad, medo y lugar del pedido efectuado por la Agencia Logistica Regional
Sur.

5 Los productos se suministraran de acuerdo a requerimientos parciales enviados de
manera previa al contratista hasta el monto total de la cuantia del contrato.

| Las entregas se deben realizar en presencia del supervisor — administrador de la partida
6 |de alimentacion de cada Unidad, quien verificara especificaciones técnicas, en el
| momento de la entrega.

- | Garantizar el suministro de productos carnicos, lacteos y sus derivados en caso de
| escasez en el mercado y dando alta prioridad a las Unidades Militares.
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El contratista se obliga a reemplazar sin costo alguno para la Agencia Logistica Regional l
8 Sur, los productos carnicos que sean rechazados por no cumplir con las |

especificaciones técnicas de calidad. Lo anterior sin perjuicio de las sanciones a que]
hubiere lugar en caso de demostrarse incumplimiento del contrato.

9 Adjuntar, acuerdo con la relacion de productos su respectiva ficha técnica.

El contratista es propietario y responsable de los productos carnicos hasta la entrega |
10 final (Unidad Militar). Por lo tanto, el contratista debera tramitar todos los permisos de |

transporte terrestre — fluvial u otro que sean necesarios, para garantizar la entrega
oportuna del producto.

Responder ante las autoridades de los actos u omisiones en el ejercicio de las |
11 actividades que desarrolle en virtud de este contrato, cuando con ellos se cause perjuicio
ala AGENCIA LOGISTICA.

Informar de manera inmediata cualquier irregularidad que se anote en el desarrollo del

12 presente contrato.
Se requiere que el contratista aplique de caracter obligatorio lo establecido en el manual
13 del sistema de gestion de seguridad y salud en el trabajo para contratistas,

subcontratistas y proveedores de la ALFM - FFMM, asi como las leyes, Resoluciones y
Decretos que lo reglamentan.

14 | Se requiere que el contratista cuente con los protocolos de bioseguridad

Especificacion Técnica y de calidad: Se requiere que la adquisicién de los productos

15 carnicos, sea de 6ptima calidad.

16 No podra por ningin motivo suspender el suministro de los bienes objeto del contrato ni
siquiera con el argumento de falta de pago por parte de la AGENCIA LOGISTICA.
Garantizar el seguimiento total de ios despachos de productos carnicos y sus derivados

17 |y de esaforma ayudar a no generar fuga de recursos y no exceder del valor del contrato.

Este servicio no debe generar costo adicional.

18 | Los valores unitarios ofertados seran fijos y no habra lugar a modificaciones.

En el evento de presentar novedad en la entrega de productos carnicos, lacteos y sus

i derivados el proveedor debera asumir los costos que esta genere.

Garantizar si durante la ejecucion del contrato se requiere un servicio distinto a los
establecidos como referencia en la presente invitacion publica, La entidad se reserva el
: derecho de incrementar o disminuir el numero de elementos a adquirir cuando las
’ necesidades asi lo exijan, previa solicitud del supervisor, sin que requiera modificar

: 20 previamente el contrato. Para lo anterior se debera entregar cotizacion del servicio y una

vez aprobada la misma se hara el suministro del mismo

Mediante el certificado de existencia y representacion legal o certificado de inscripcion en
| el registro mercantil, segun sea el caso, se DEBE acreditar la existencia de un (1)
establecimiento de comercio que cumpla con la actividad comercial del objeto del presente |
proceso, con domicilio en el municipio de Puerto Leguizamo Putumayo, lugar de ejecucion |
21 | del suministro de bienes del presente proceso de seleccion, o en su defecto contar con |
un vinculo comercial, persona natural o juridica, que cumpla con el objeto del presente |
proceso y que le certifiquen a la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES 1
! REGIONAL SUR, que a través de este cumplira con la obligacion del suministro de los
{ bienes requeridos

El contratista debera adquirir localmente alimentos comprados a pequefos productores
agropecuarios locales y/o a productores de la Agricultura Campesina, Familiar o
Comunitaria locales y sus organizaciones en un porcentaje minimo del 30% del valor total
del contrato.

22
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El contratista debera participar en los espacios de articulacién que se definan por parte de |
la Mesa Tecnica Nacional de Compras Publicas Locales de Alimentos y de participar en su
rol de compradores de alimentos o de sus materias primas, en las ruedas de negocios que 1
se realicen en virtud de lo establecido en la Ley 2046 de 2020.

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo a cuatro dias (4) dias del mes de febrero
de dos mil veinticinco (2025)

EL CONTRATISTA,

CAPITAN DE CO DAVID RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ

AGENCIA LOGISTICA REGIONAL SUR

POR LA AGENCIA L >

ei-’—\fé vtling LigeA
MARLENY JACQUELINE RIVERA BECERRA
Cedula de Ciudadania No 69.008.055 de Mocoa

Elab. Abg. Ménjca Alejafdra Sanchez Pachén.
Coordjnadora de Contratos



CONTINUACION CONTRATO DE SUMINISTRO NO 013-001-2025 CUYO OBJETO ES SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS
PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS REQUERIMIENTOS
DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES

Pagina 21

ANEXO No 2
FICHAS TECNICAS

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

V

AOGENCIA mll'l'l“

FUERAIAS MILITARES
[Arpieenmast ety pud ey

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

I

[EpFp—— -

2021 e

Versién No. 01 Pagina1de 5

Fecha: 26 03

PRODUCTO / NOMBRE CARNE DE POLLO
Cédigo 200001517 / 200001506 / 200001687 / 200001698 / 200001518 /
200001685 / 200001695 / 200001694 / 200001585 / 200002046
Clasificacion Pollo
Carne de pollo, obtenida de la parte muscular y tejidos blandos que
rodean al esqueleto del ave, incluyendo piel, grasa, tendones y vasos,
REQUISITOS proveniente del Pollo (ave de la familia de Faisanidae, del genero Gallus,
GENERALES de la especie domesticus), que en edad de sacrificio han sido declarados
Descripcion del aptos para el consumo humano.

Producto Estas canales de aves podran ser enteras (pollo entero sin visceras) o
despresadas y/o sin hueso en diferentes cortes asi: Pechuga con hueso
y piel, Pechuga sin hueso y piel (filete), cuarto trasero (pierna permnil) con
o sin rabadilla, musio (pierna), contramuslo con o sin rabadilla, alas sin

costillar.

Ingredientes No Aplica

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportardn en el analisis de

laboratorio:

Requisitos
Fisicoquimicos pH 3 20"C 54270
Requisitos fisicoquimicos del polio y sus cortes - NTC 3644 -2 Tabla2.

El porcentaje maximo de hidratacion de pollo en canal no debe superar el
13%.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se reportaran en
el andlisis de laboratorio:

220

Requisitos Dewrcodn de Samonelal2s m' 5 pi")
Microbiolégicos
robiolog Recuen de Staphyloccocus s 100 500 A
aureus coagulasa posava, UFClg
Camgylbobacter sp * ; . -
1 Las unidades de mi corresponden a la lécnica a usar que es enjuague.
p(")=  Presencia

2 Campylobacter sp se debe determinar de acuerdo al numeral 7.8 y el lralamiento dado
a los productos de esta norma que tengan presencia o ausencia de esle microorganismo

se realizara de acuerdo lo establecido en la nacional \9

N
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[ centinua Ficha Técnica de Producte ... CARNE DE POLLO I

En donde: I o .

N Namero de mMuestras por ax. nar

e Indi O per para identificar nivel de buena calidad

M ind 10 pers para idenlificar nivel aceptable de calidad

€ numero maximo de muesiras parmisibles con resultados entre m y M

el pol - rnas - NTC 3844 -2 Tabla 3

MNo Aplica

No debe presentar quemaduras excesivas por frio, debe tener un col

rosa claro, textura suave al tacto, olor caracteristico a pollo =
- estar libre de residuos quimicos, materia fecal, plumas,

presentar fracturas, lu iones Mmualti « hamatomas o treum

ave Nno pusde presentar caquéxica (carascteristicas de desnut Ian). No

debe contener hielo. Los cortes deben estar limpios, sin exposicidn de |la

cavidad medular del hueso, El producto debe ser fresco y mantener la

cad r do fric. No se permite la entregs

_i El productio debe cumpiir con ios requl
2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2008, ——

Pesos Minimos.
- SAPF 200001517 Pollo entero sin visceras con piel: minimo 1400 gr
- SAPF 2000015068 Pechuga con hueso vy plel: os antre 400 vy

SAP 200001887
smbal
SAP 200001698 FPierna parnil con rabadilla: 350 a 450 @r, embalado
on Bolsa de 10 a 12 unidades
SAPFP 200001518 FPierma pernil sin rabadilla: 350 a 450 gr, emobalado
en Bolsa de 10 a 12 unidades
- SAP 2000016885 Muslo de pollo con piel: 175 gr a 200 gr. embalado
@n Boisa minimo de 20 & 40 unidades
P eacend®l | aaF 200001606 Contra music sin rabadilie: 178 gr = 200 gr.
ambalado an Bolsa minimo de 20 a 30 unidadas

o can piel (Filete): 175 a 200gr.

178 gr a 200 gr,

SAP 200001585 Alas de pollo sin costil 100 a 110 gr, embalado

EMPAQUE / en Bolaa de SO a 60 unidades.
EMBALAJE Y - SAP 2200002048 Recorte & Peachugs, eambal &= bol por
ROTULADO Kilogramo de producto.
(=]

En presentacion Bolsa minimo 1 Kg, teniendo en cuenta que al grarmaj
b _jen la unidad de cads corte No cambia,
do =n b

carrada, embalada dentro de ca L =]

o ean cajas doe Man corrugado mmbalaje de productos carnico:
ta b b wantil & lasteral que permita a
maximo de 20 Kg., sin presencia
ampaque, asl como ausencia de sangre fuera del

Empagua yio
Emba - mismo

los productos qQue requieran trensporte multimodal, =se podré
mr  @mn e | =] [ =] ict maéxirma - 25 Kg) vy deaba
cadena de frlo vy demas condiciones de calidad hasta su

mntizea
destino final.
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I Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE POLLO l

El producto debe esiar rofulsdo segun ia Hesclucion del Ministeric de
Proteccion Social No. 5108/2008 y D-crm 1500 a. 2007 o la norm- qu.

| Rotulado l

Bl producio se requiers con una wvida Ol minima de sieie (7) dias, |
refrigerado.
r-r- producto Congelado: Maximo de S0 dias desde a fecha de

Cumplir con io esiabiecido en el decraioc 18500 de 2007, resclucion 242 de
2013 y Decreto 1282 de 2016 Los vehiculos que transporten carne,
productos camicos comeastibles y derivados carmicos deberan:

- Garantizar el mantenimiento de |la cadena de frio del producto y
las condiciones higiénicas del transporte de m rm que se evite
& contaminacian.

- La temperatura de aimacenamiento en refrigeracion debe estar
antre -2°C a 4°C, para congesiacion la tempearatura debe se
18°C o menos.

- El personal debe contar con Ila dotacion completa para la entregs
del producto.

- Ermﬁmsmpggm.r!agh en  un  lugar visible con |Ia leyenda

E ALIMENTOS"

CONDICIONES DE, TRANSPORTE - Contar con soporte documental en el cual conste que |los
productos transportados provienan de un esstablecimisnto
registrado, aprobado @ inspeccionado.

- Contar con la autorizacion sanitaria para transporte de productos
carnicos vigente.

- Para producto refrigerado: Al momento de entrega del producto
debe tener una temperatura entre 0°C a 4°C Refrigerado.

Para producto congelado: Al momento de entrega del producto debe
tenaer una lemperatura entre -10°C a -18°"C. Este no debers preseniar

- O que indiquan gque = producto ha presantado
descongelacidon o que presenta condiciones de descomposicion,
adulteracién o fmisificacion, garantizando la cadena de frio hasta el
P Lol

Ei proveedor debera acreditar:
Resoclucion de Autorizacidon sanitarim definitiva o Acta de inspeccion
sanitaria expeadida por el INVIMA con conceplo sanitario Favorable o

> 3 slenmy, -4 Favorable con requerimiantos para quienes no poseen autorizecidn
CERTIFIC, 1 ¥ S ";' definitiva, dentro del marco del Decreto 1875 de 2018 y Resclucian
™ nlmli £ Invima 2019048081 de 2019
=a ¥ - Cartificacion HACCP o Soporte de implameantacion del Plan HACCP
o Diagndstico para HACCP expedida por la asutoridad competente o
ente canificador,

El sacrificio debe ser r i do en Pl-?t-' © Frigorifico Nacional, el cual se

— . — validara con los demas certificados solicitados. e
| FECHA ACTUALIZACION: I SJUNIO DE 2021 —l

[coﬂmb-cﬁnﬁm ) - St L4 o
St W
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE POLLO I
VERSION DESGRIPCIC’N DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUGTO
[ Version inicial Se unifican las Fichas Técnicas de Pollo. Pechuga, Piema Parmil sin rabadilla, Pollo entero ®in visceras, musio
1 con rabadilla, pierna o muslo sin costillar, pierna colombina. toda vez que los ¥ para
todos los productos, las oif [-] en el nombre de los ¥ por sa eliminan todas
___|las versiones anteriores
Se tan los ish fisi I ratirando el requisito de Formol por ser una prueba que no se aplica asi.
REQUISITO 3 ol e : :
Rtrogeno Vétatl Total 30 mg /100 gr Nitrégeno volatil total 30 m /100 gr
Formol ativo
_pHa 20°C 54-6.1 pHa 20°C 54a7.0
Se n los al muiﬂtn NMP de coliformes I‘a:-ku I @ por Eschencina Coh biolipo
1 GtMrica de acverdo con Is ﬂnolumﬂn 2690/15 y NTC 3844
! ﬁﬁﬁi = [ <
WA de cobiomes ecales g ] il ] bicipo1
FecLEa ot Coandoum nt maucke FC g W | 1w o de 5. s m' L]
mﬁsm copom peste FC 5 x| so R de Si
Deiecotn de Samonely X g [] [] aureus cosgulasa positva, UFCig 300 1
Deecoaie o L) orcqytogeees 59 I I Campriobacer sp * - : 7 :
2
T Las ur de ml corre 1@ la & UBaTr QUO @S anjuagus
p(7) = Presencia
2 Campyfobacter sp se debe determinar de acueardo al numeral 7 8 y el tratamisanto ﬂlﬂo - IOI prouuctm ﬂ- ®sla normMma que
tengan presencia o ausencia de esle ganismo se @ de acuerdo lo nila
En donde
n. numero de muestras por .u.mlnlr
m indice maximo pe para i {41 nivel de buena calidad
M indice maximo parmisible para nivel bla de I
o Nnumero makimo de muasiras il con had antre m y M
So @ajustan los l-qullllol de Cenlificaciones Pr I rc i asi
dal
| pr

Au!nuxacddn I-ﬂh-rt- d-l’tnnlvl ¥ Acta de L= SN sanitaria exp por el INVIMA con - ie F

o Autor an sanitaria p ional del INVIM.A
c.nlﬂ:-uuion HACCP
| St Caertificado de_sacrificio !n Pla nta Nacion !

' Se ajustan los requisitos de Cer d / maquilagar / Gm‘nrcmlizndor en io referenle a la Cerlficacian
3 HACCP debido a que por non . el -‘ ain se -ncu-ru.r- an de 1500 de 2007 asi’
| Cenificacidn HACCP o S e P L] HACCP R
Se actualiza -T5 V-rﬂon 00,
Los

en cunnl- los nuavos cadigos en Sistema SAP y FTHN, ya que los actuales se trabajan

por ki ¥ S
En param.lrm cos : El porcentaja & de hi de polic en canal no debe superar el 13%
Ademas se adiciona rnlnrrn-cldﬂ de adonde se extrajeron daltos para p. 0% NCos ¥ or =11

En aolras caracteristicas del producio se cambia la frase “el producio debe ser fresco y refrigerado” por “el producio debe ser
fresco y deben mantener la cadona de frio”.
De os da ¥ Al se retira Nota, y parte de solo se au d

v se deja item asl -Para producto congelado, Al momento de enirega del producto debe I.In-r una I-mp-rnlm- enlre -10°C a
-18*C Este no d-bqr. presentar escarcha o caracteristicas qu- lndlqu-n qua al pr

que presenta de o gar Ia uldcn- de iric hasta el momnto
a4 do entrega.

En empagque se adiciona en las dimensiones de |a caja, se coloca las unidades de medida.

En condiciones de vida ulil se adiciona facha para producto en o “Méixi de S0 dias desde 1a fecha do

fabricacidn”

En cerificaciones se cambia, do de Ia siguiente 2 TEl pr debera ¥

Autonznclén lll’lllll’l. definitiva y Acta de i i (' dida por el INVIMA con conceplo saniario Favorable

Certifi an Plania o Frigorifico Nlclurlm

Certificado ﬂ.l Plan gradual da P del D 1500 al 100%

El pr podra p 1

Certifi » HACCP, por la autoridad comp-l-nl- o -nl- . Los cor i deben entregar carme

.dqulfldl de pr que se anci Y d ante la autoridad sanitara competante ¥y que hayan

al

== SC] ducto a la _tem rtado _en wvehiculos gque garaniicen el mantenimiento de ia
| Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE DE POLLO |
T Tmisma.

Dentro de los requisitos nommativos se retira plan gradual de cumpltmi-nto y se adiciona: Decrelo 1975 de 2019 y Resolucion

Invima 2019049081 de 2019. Se adiciona opcién dentro de la R d- acidn ia definitiva, Acta de
inspeccion sanilaria expedida por el INVIMA con conceplo sanitario Favorable o F ble con para i no
5 poseen autonzacion definitiva, dentro del marco del Dmio 1975 de 2019 y Resolucidn Invima 2019049081 de 2019. Se

requisito Cenrificado del Plan gradual de cu del D o 1500 al 100%. de acuerdo a Decrelo 1975 de 2019.
Se retira certificado de sacrificio en planta o fngoriﬁco nacional y se cambia por: “El sacrificio debe ser realizado en Planta o
Frigorifico Nacional, el cual se validard con los demas certificados solicilados”.

6 Se actualiza gramajes de los producm de acuerdo a tabla de porciones de contrato de alimentacién, con tolerancia en los
gramajes descritos en el itemn ido y p tacién del p
Se modifica la presentacion del producto, incluyendo: “O En p ion Bolsa i 1 Kg, lendo en cuenta que el
7 gramaje en la unidad de cada corte no cambia”. En empaque se relira opcién peso 50 kg para cavas en lransporte

multimodal y se amplia a maximo 25 Kg. Se retira on conceplo de vehiculo "o favorable con
8 Se sjusta informacién a formato PA- FO- 75 versidn 01, el item p ién se corr

uerimientos™.

| producto, se adiciona cédigo SAP 200002046 Recorte de Pechuga. 5 e e
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
mavors | fisicosidecatemes | o iggetizem M | 2 2 JUN 71,7 TR,
o CI;;' I‘(.] . Conl. Yenny Milena Ariza Acosta 2 2 JUN <cuci L
Revies | Suwsrecer Gonsrarge | Cornel ) cans Emene | 9 5 JUN ug Mﬂ, j
Subdg::::g;&::lo:rll de MSec. Mmf;:ﬂﬁ:::wr Vargas 2 2 JUN cue | ’,
Aprobé Secratario Genarsl Coronel Ju;?ns.:gos Riveros 2 2 JUN U2l -,A’”‘-’/
~
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

‘-—V TITULO Codigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Varsion No. 01 l Pagina 1 de 3

agmroid L ESTETIES ALIMENTOS
o o eyt Facha: I 28 1 o3 I 2021
o o P
| PRODUCTO / NOMBRE ] CHORIZO ]
03 7/ SAP 250000180/ SAP 200001766 / SAP 200001803 /
Cadigo SAP 200001800/ SAP 200001804 / SAP 200001767 SAP 200001879/
SAP 200001809
REQUISIT r Clasificaciédn Embutidos
GENE 8.
Producto carnico procesado, crudo fresco, obtenido por molido o picado,
Descripcion del | cocido © madurado, embutido, elaborado a base de carne y grasa, con Ia
Producto icion da s cias de uso permitido.
El productic puede tener: carne de res, carne de cerdo, carne de pollo, o
n sientes las tres al tiempo o solo dos de elias, grasa de animales de abasto,
o cebolla, sal, agua, nitritos, fosfat rbat e i hume liquido y
sabor.
P-rtmnm— ey e -“rh‘__
Proteina (Nx8.25), an fraccion de masa 10 minimo
Requisitos Grasa, en fraccidn <le masa 40 maximo
Fisicoguimicos Humedad mds grasa, en fraccidn de masa 90 maximo
Almidén, en fraccién de masa 8 maximo
Proteina no cérnica, en fraccién de masa 6 méximo
: carnicos 3 L Tabla 8 - NTC
229 (UNima aclualizscidn
e Fanuisite - - -
REQUISITOS FAocsonia oo aza pessive. UFC 300 0
ESPECIFICOS Platareriie tu sngo ot Clrsicatum Saflo reduston, UFCh 100 ] . =)
D e e adid iX} Acsernas | - -
Requisitos Mecuenis 0o Eschorens con 10 3 et i L[] - ]
Microbiologicos F-n-n.-n = o O FOE RN IS By w0 LT
- - mmn—ﬂz:m-—u—“-mm
| = eee e A uan o rawiaa
L - ~ mdeers de e A% 18 9 ATMS 3 CON rOMUAS SO sries oy S
9 ProJucios carnicos p fre ~Tabia 7- NTC
1328 (Uttima actualizacidn)
Requisitos
MNutricionales Ho Aplios
"EI producto debe garantizar la inocuidad, solo se pueden agregar aditivos
de uso permitido segun In NTC 1325 (altima actualizacion),.los productos
carnicos no deben conteer metales pesados en cantidades superiocres
del producto i ~Siomo 0.5 mg/kg maximo_
a4 Decreto 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resolucién 2690 de 2015,
REQUISITOS NORMATIVOS El producto debe cumplir con la NTC 1325 (Ultima actualizacion) y demas
normas vigentes que le aplique., Resolucion 2674 de 2013,

[Centinua Fiche Técnica de Producto ... CHoORIZO |

ID00BOS chorizo Hipo coctal x 168 gr minimo
SAP 200000180 chorichuzo x 28 gr minimo.

SsAP 2000017680 chorizo x 40 gr

SAF 200001803 chorizo de cerdo = 45 gr.

P 20000 cl
Prasentacion de! | SAP 200001767 chorizo x 80 ar
Lt SAP 2000001879 chorizo de polic Und = 100 gr.
SAP 200001809 chorizo x 150 gr.

“PAIG.U.='Y Los productos deben venir embalados por wur &N Car -n
presantaciones de 250gr. 300gr, S500gr, 1000gr. 2000gr y S000gr
LADO misnt 1 it in r ion (o

producto de clales no comest -

que e provea al D!‘Dl:lul:%clb

autorizedas por |
Empaque y/o conservacién y contaminantes, igualimente
Emosisjs @ venir e =l o, en mMmaterisl de primer uso de grado
_ | glimentare.
[T | productc debe eatar rotulado segun is Hesolucion del Ministerio de
Proteccian Social 5108 de 20058, Resolucidn 333 de 2011, La informacion
Rotulsdo suministredsa en el empaque debe también larar in wcia & no de
e alérgencs en su composicion :
RrREQUER) = DE El products ser requiers con una vida Gtil minima de veinticinco (25) dias |
o

Ei producio debe ser transportsdo en furgen dotado con unidad de
enfriamiants vy equipos de medicién de temperatura. El personal debe
(= N oo ra s entrega del producto. En lugsr fresco,
seco y wventiado, l-;:- dal calor vy &l fuego. No debe almacenarss ni

CONDIGCIONES DE TRANSPORTE | transportarse con diferentes sustancias. Tambisn debe sar transportado
el -r rgan  yio wvehioculo carrmdo con conceplto eonico sanitario

FAVORABLE, axpadido por el ente territorial de asalud. HSe deba cumplir
con tod los reqL referenciados an el capitulo Vil de la Resolucian
2874 de 2013, — 2 —

e —_—— —

ARegistro sanitario del producto. (Vigentea)
- Concepto sanitarico de plantas pr - ex olicd por s
-r ocor ite. (Con fecha de sxpaedichdOn No supenor @& wun
afco y con concepto Favorable o Favorabla con requearimisntos).
v ’ Para = caso de los comearclalizadoress se dasbe presentar
- R'l"l!mci, =S P?ev Conceapto sanitario del sitlto de almacenamianto.
J ulimdo amoercia

También puasde presentar:

- HACCP (Alcance. Fabricacion de productos carmicos cocidos) y/o
BPM (Alcance. Fabricacion de productios carmicos cocidos) y/o

- Certificado I1SCO 9001 (Alcance: Fabricacidn de productos
carnicos p dom) - Z o SR R

OCTUBRE DE 2021 |

I FECHA ACTUALIZACIO g |
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... CHORIZO |

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial, se unifican las fichas técnicas de productos camico procesado: chorizo de res, chorizo de cerdo, chorizo de

1 pollo, chorizo mezcla de res y de cerdo estdndar, chorizo espafiol estdndar, toda vez que los requisitos especificos y

normalivos aplican para todos los productos, i

Se adiciona en presentacién del producto, presentacién 300 gremos, en condiciones de transporte y almacenamiento se

2 retira del conceplo técnico sanitario del vehiculo "o favorable con requerimientos”, se retira de certificaciones concepto

técnico sanitario de vehiculo, o

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Versién 01, se adiciona codigos para Chorizo presentacion ll_po coctel, se retira

3 requerimientos nutricionales ya que solo aplica para chorizo ahumado. De vida Util se retira tiempo méximo con el que se
recibe el producto en la Entidad, En las certificaciones se adicion: “Para el caso de los comercializadores se debe presentar

Concepto sanitario del sitio de almacenamiento”.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera 4 ary A2 | z
Bitiors:| [t Duaeen e y 7007 220 T o il

Directora Abastecimientos

Clase |, encargada de las
funciones de la Subdireccién Adm. Rose Mary Enciso Melo

General de Abastecimientos y 20 i
Revisé Sarvicios 1 'y -
Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 1) HC'\ AL
Contratacién Rodriguez a v | .
AT o
: Coronel Juan Carlos Riveros - i Lo vos Pingd+
Aprobé Secretario General ety 3 00T ‘)ﬂ?‘]‘h an Carlos Riveros. =t

—

e L rwrvaneie

Yo hiaew P
T

lPROCESGO T —
— — ___________'_____E_t‘.ANIFlGAGIQ_N DEL ABASTECIMIENTO e
TITULO Codigo: PA-FO-7TS5S >(_
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Varsion No 00 I Pagina 1 de 2 i
ALIMENTOS BERCSETET - B R — - —
| Foecha 12 T or [ 2018 AE—
I PRODUCTO / NOMBRE | QUESO BLOQUE COSTENO |
Codigo ! 2000016385 / 200000627
SERUISLIRS | cwmwcscion | oeiados acieos o
Descripcion del Se caracleriza por ser fresco, blanco, siempre salado, baja humedad,
s = Producto duro, de facil conservacion por su alta presién de sal
o e | Grasa leche fresca con cuajo de vaca o corladera, se deja que so
Ingradisntss endurerca, se la saca @l sauero, se echa sal Yy S& cocinm
Componentes Valor
’___:I*:‘_fl “.;T::‘C.":o. Materia Grasa en extracto seco % rmv/m = 10
' b Humedad % nvm S50 - 55
_Infarmacion (omada de la NTC 750 (cuara aclusiizacion) Queso
Tw ] veee | R [ 2
T, - W ‘-_&u
Requisitos A IS | S M e
Micro picos -
- o oo *
REQUISITOS TUheter e st e s 5 TR I n
ESPECIFICOS Dhetenc ey the £ catenson prrceno yvemrere 0 » T SERgon s

Informacian tomade do la NTG 760 (cuane actuplizacion) Guenss — QUESE e sce
Mo Aplica

Producto lacteo: Color blanco, sabor y olor caracteristico, textura soalido
blando, sin babosidades

HRequisitos
Nutricionales

Otras El queso no debe exceder los limites de contaminantes:
caracteristicas
dal producto Requisite [ Limite maximo en maoikg l
Flomo. exprasado coma Ph | 0 02 ||

"eso Minimo por 500 gramos

Eontenido SAP 200000627 peso minimo de 1000 grames.
Requisitos Resclucion 2674 de 2013, NTC 750, Res. Min Proteccion social S109
Normativos de 2005 Resolucion 2310 de 1986, Resclucian 1804 de 1989 :

pr".:{g'::ié?_g m F'rc_n.duf.‘t‘a duro aen 3?_'_’. plastica grado alimenticio.
EMPAQUE ¥ El producto debe ser transportado en furgédn y/o vehlculo cerrado v
ROTULADO Condiciones de r.l‘(in_-r-do Transporte e wvehliculo con condiciones inocuas vy
Transporte vy cenificadas por la entidad competents evitando contaminacion cruzada
Almacenamiento |y manteniendo  las propiedades del producto iniciales Se debe
| conservar ean lugar fresco, seco y asireado Evitar Exposician solar EI

£
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Empaque
Rotulado
Wids Util

Pagina 27
B o Lo = T e e i =
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO I
TITULD Cadigo PA-FO-TS5 )(“‘
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 00 [ Pagine 2 de 2 3
ALIMENTOS A i
Facha l 12 ]— o7 ] 2018 e

vehiculo que reaslice Ia entrega debera pressntar Acta de Inspeccion |

Sanitaria original del VYehiculo, en dondes conste & conocasplo Favorable
-l mnsporte de slimentos Este

o favorable con condicionass

Se abe cumplir con
-1 T producto 5 be ser
l-rrrmfurrn-bl- T

R--ﬂludbn Mlﬂhl-rh: d- Pﬂ:nl-ac:ion Bcu:l-l 81 Oﬁ d- ZDDS

de 2013

MARZO DE 2020

o sliimentarnio.

'El provesdor ificado con Dimgnostico técnico sanitarno
i VID.I’I'. .:ﬂ:l-l:hdu m-dl-n!- -c:l.- de wvisitm del INVIMA o del ante de
o ol jlugsr de fabricacion, con conospto
FAVORABL! [ =] U-hlﬂulﬂ debaersaa presesntar conceplo sanitario
 tavorable que lo autorice para @ transporne de alimentos

DESCRIPCION DE CAMBIOS
2 Se nam ra por 1000 gramas
L T s lﬂ.- Py ey B
ardons
is = s
Adrm Rose Mary Enciss Mels g;__ \"‘Mllw%?': 2] d =z e
B - S SRR — N . -
L de Contreimaion n.....‘.'.‘..“'.‘..“.?.’.‘.‘.‘.‘.""‘ (’—{/Mﬂ ﬂ—« /Jd . .
it < i i R TR . - -
ro il Becreinno Gensrat e }f’/ﬂ vy ‘/{Jf/ i = - |
PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
--h. ﬁ——‘ TITULO Codigo: PA-FO-T5 *
v FIGHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 01 ] Pagina 1 de 3 _&——)(
Aunsiois SSSTETIEX ALIMENTOS
et LS Fecha: I 26 [ o3 l 2021 S

| PRODUCTO /F NOMBRE

SALCHICHA PERRO I

Codigo

SAP 200000788 / SAP 200001766 / SAP 200002388

REQUISITOS Ciasificacion

Embutidos

GENERALES
Deascripcion del
Producto

Producio carnico procesado, cocido, embutlido, elaborado a base de
carne, oon Ia adicidn de sustancias de uso permitido. introducido en
i les @ @tro mdx - mim.,

Ingrediantas

Producio elaborado a partir de Ia combinacién de carne de res. carne de
polio y tocino, las tres al tiempo o solo dos de ellas, acompanadas de
agua, almidén, proteina texturizads de soya. sal, especias y aditivos

Requisitos
Fislcoquimicos

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiologicos

ermitic la legisiacion sanitaria a nivel nacional
producio cumplir con gulentes pardmatros
Seleccionada
Paramestro®
e mmin Y max

h Prateina (N = 8.25). »n fraccion de masa =2

Grasa, on fraccion ds mass za
Humedad mas grasa. &an fracoion de masa L}
~ . & e L
Proteina no caérnica, en fraccion de masa

!= m ﬁﬁ ai ﬁ .Inui.nh- par
Va8 S

eaa -
s et e s b L ea o8 e rameas
Y

Requisitos
MNutricionales

-l

<

Otras
| caracteristices |

178 -a

T'HIW ;he Fero. sewccioneds |

Los aditivaes utiizados pora ia eiaboracion del producto deben cumplic
| con _todos los requisitos relacionados en el decrato 2106 de 1983 y sus |

[
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... SALCHICHA PERRO |

" del producto [actualizaciones, asi como lambién de Ia Kesoiucion Z606 de Z009, con

relacion a las materias prima e debe cumplir con lo establecido en Ia
Resolucidn o8 o 2013 y/o modificaciones siguientes Resolucian

26871 de 2014 y Resolucion 37009 de 2015,

335 (Gitima Actualizacieon), Resclucién 2874 de 2013, Dec

: NTe
REQUISITOS NORMATIVO! 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, Resclucion 2680 de 2016 ¥ der
§ normas gue las modifiquen, adicionen o sustituyan.

SAP 200000780 Salchicha Parro por 100 g. = —
Presentacion del | 2P 200001766 Salchicha Perro por 100 g.

Producto SAPFP 200002388 Salchicha perro unidad * 15 — 39 gr |

| Pagquete con peso minimo 500 g, de acuerdo a lo requeride por la |
| Reg al_ e e — {

| Caa alchicha debera ser -mpnmd. -n elulosa o Mmaterial :

de @ barrera apto para usar en la Industrima de Alimentos, de primer

uso, material gredo alimenticio, inere que No reaccionen con =l producto |

EMPAQUE / Empaque yo © altere sus caracleristicas microbiologic fisicas, quimicas vy
EMBALAJE Y Fpm.?.‘.Jz organclépticas, que permita la adecuads conservacion a lo largo de toda
ROTULADO = Bu vid il. El cumplimientio de los materiales utilizados para el empaque

debe estar condicionado al cumplimiento de |la aesoluciaon 883 de 2072,
R olucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, o endiendo del
Mmaterial utilizado.

be sear impresc no adhesive con tinta negra de facll leciura y de
tmamano proporcional al tamano del producto, segun Resolucidn 5109 de
Rotulado 2005, Resolucidn 333 de 2011. La informacién suministrada en el
ampagus debe también declarar Ila existencisa o Nno de alargenos en su
e R | composicia 2 e _

DA UTIL DEL PRODUGCTO ¥ El producto requiere una vida uti
REQUERIMIENTOS DE LA & fabricacian. Al momento de |
ENTIDAD

artir de la fecha
entrag mas de 10 dias
fabricado. Producto Refrigerado (Tempe o"C y a®C)

E.I produclo debe ser transportado en furgon dotado con unidad de
mianto y equipos de medicion de temperatura. El personal debe |
CONDICIONES DE TRANSPORTE no. er dotacidon completa para la entrega del productio; Se debe cumphr |

can o los reaquisit referenciados en el caplitulo Vil de la Resolucian |
- e _ 12674 de 2013 =5 = =

o o o N Fra Registro sanitario del producto vigents
- Concepto sanitario de planta pro o da por Ia
antidad competente. (Con fechas de -xp-diclbn na SUDSrNor & un

Favorable o Favorable con requerimientos)
CERTIFICACIONES Proveador / afio y con concepto

Maquilador/ Comercializador - HACCP (Alcanc Fabricacion de productos carnicos cocidos) o

BPM (Alcance Fabricacion de productos carnicos cocidos)

Puede pre L
e SR R i __ 180 9001 (Alcnr\n- Fabricacitn de productos car

icos cocidos)

 FECHA ACTUALIZACION: —[ i T SEPTIEMBRE DE 2021 - )
COMNTROL DE GAMEIO-
VERsIbN !:!EBGR!PCIGN DE camnlos DE REQUIBITOB Teculcos Dzl_ PRODUCTO
1 Version imeial S o

! Canﬁnua chhﬂ Técnica de Producto ... SALCHICHA PERRO

Ajusie al formato PA-F . s
“o” an descripcién de ingred) cary
polle ¥y tocino. las tres al u-mpa solo dos de
especias y aditivos permitidos por Ia legisiacién
' de carne de res, carmme de polio ¥ tocino, las tre
texturizad.
de protein
Pramium asi

IC de todas las . 8@ realiza adicion latra
elabarado a partir de la :orﬂbmncmn d. carn e ros, came de
acompafiadas dn ngu' almidon, proteina texturizada de soya, sal.
a & nivel elaborado a panir de la combinacion
scompafada agua, almiddn. proteina
& nivel dando claridad a niUmero
Datos de ilabla nulrbcbonal ICBF 2015 — Salchicha

Dalos de tabla m | ICBF 2015 — Salchicha Premium
MAC RO RN TE e
LTIt

7] 0
YrTn
En otras de p se i Adi rido se i
presentaciones SIC, y soio se dajan las pﬂuenllckm-. Pﬂl’ 500 ' gr. ma unid.-d dm D.III' 50 gr, segun mlgos SAP
creados De los requisilos normaltivos se retira la [} g . gue
esla condicion se pasa a las cenificaciones requeridas; y u dici an nornw idad I:: 21¢2 de |Dn3 Resolucidn
2690 de 2015. En presentacion se retiran cédigos SIC, y solo se dejan SAP 20( 789 El prod debe ser empacado al
vacio. Paquele de 500 gr * 10 Und. SAP 200001766 E| producto debe ser empacado al vacio. Paguele de 500 gr * 10 Und.,
segun codigos SAP En dici de tra e s “En lugar fresco. seco y venlilado, lejos del calor y el
fu.go Ho deba lmnun-tu ni sporiarse con diferentes mlanc.ias Se debe wnpll( con lodo- los requisitos
d an lo Vil de la Resolucidn 2674 de 2013." En as de e “El cumplimiento
de los maleriales utiizados pars el empague debe estar condicionado al cumpaml-nln dq- l. Resolucidn 653 G. 2mz
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013, dmndhnuo del material utili ", ®n cor
amplia la inf de las asi "Debe ser impreso no adhesivo con tinta noor- do faci
lectura ¥ d‘- |-maﬂo prop al flo del prod s-onn Rnwluc.len 5109 de 2005, Resolucidn 333 de 2011 La
ir en el < _,‘dﬂbu 1™ o no de alé an su cor - En
| certifi se adici querinmi R sanitario dal ptaduﬂo (Vigente), se hace claridad en certificacidn HACGP
1 que el pr puede p soporte de implamentacién de HACCP o Diagnéstico para HACCP, certificacién emitida
! P or &l ante cernificador de - cm.-.u.nlra an el proceso de oblancidn de HAGCCP.
Se ajusta la informacién a formalto -75 Version 01, se modifica nombre de la FTP acueardo a nombre de producto en
2 SAP, se modmcan l'.qul‘llm ﬂslc-nqulmicm de acuerdo al tipo de producio se cambia de lipo Premium a lipo seleccionado,
los requisitos nutri do a lipo de producto: salchicha perro { . Cambi por
e | IMRC 7/ Agosio 2027.
Se incluye presentacion por unidad dc pmduuo par 1 5 39 gr se incluye ~“Pagquele con peso mirmmo 500 g. de acuerdo & io
3 .rd-:qucn‘uo porila . CON SU Co SAP, por solicitud de Ia R.glonm Antioquia Chm ¥ de acuerdo a
do por JEMR Sepv2021

[ sponibilidad do cﬂg grgl.ﬂlmn gn el mercado. Cambio realizagfo R Se,

CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta . 44 1%

Elaboré Abastecimientos Clase | sty Ror;-m “ . SN

o e e Adm. Rose Mary Enciso Melo 2+ SEP 2021

Subdirector General da Coronel (RA rios E A W
Revisds Abastecimientos y Servicios = c:m:«:ﬁ; e 2 ' sgp 2021

Subdirector General de MSc Adm. Emp. Hécter Vargas . e 2021
Contratacion Rodriguez S :

Coronal (RA) Carlas Ernesto 3 SEP 20a1
l Aprobt_‘) Secratario General (E) RS D p oti

.
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO Cadigo: PA-FO-TS *
FICHA TECNICA DE PRODUCTO

~sseizis SEmTEYTe= ShicA DE Pt Feeepe

F-ch-l 12 I or I 2018 TT e

SALCHICHON CERVECERO SELECCIONADO I

BAP ZDﬂDﬂ‘l Saa / JDDODDG"O ’ 200000041

Embutidos

Producto carnico pre
laborado con musculo
Deacripcidn del ustancias de uso permitido los sistermas
Producio horr E borado hace referencia a 'a
mnimal err Sﬂm-llﬂu @ tratamiento lérmico, ahumado

Producto carnico procesado, embutido, coc '|éia',_c?u_6 ®n su superficie de
corte muestra trozos de carme y grasa visibles, con |la adicidon de

Ingradienies sustancias de uso parmitido y cuyo diametro es m-ycr © igual a 40 mm

Asi mMmismo se e ha realizado un pr r o @
embutido en barras, sorr - y hastas lograr compactar el
e ~ = producto slaborado e
Selsccinnada
Paramsire”
e P T A=
Fraostasivee (P m 6 PEHY on 7m0 ol o s >0
Requisitos TR s Do ey ohes §ramas A
Fisicoquimicos Hlumusdad en frsccwbn de niasa 43
Abrrisby ey Ieme C ey afer I 10
IOt inm o Carness, e e st che e >
¥ n para Tabla 10 - NTC 1328 (Linima

Requisitos
Microbilolagicos

s 8 - NTC

Reqguisitos
Nutricionales

Crasas (%)
Carpohicralos (%)

) Calorian (koal) EL — |

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULD codige PA-FO-75 €
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Varsion No. 00 l FPagina 2 de 3 }(——)<
ALIMENTOS
Facha —I z I o7 ’ 2018

r-a-r -dltlvbl1
los pr ctos
supenores |

El producio debe garantizar |la inocuida
Otras de uso pasrmilido segun NTC 13285 (altima ac
carmcteristicas carnicos Nno deban contener v L la =t 1

del producto -

SAP 2000015644, El producio

Contenido SAP 200000670, El producto debe to pe |
; P oggoo%41 El producio debe t _un pes Iine o |
= ST %q«:r-m: 1500 de 2007, Decreto 2162 de 1983, He

2015, El producto debe cumplir con la NTC 1325 ultima Actualizacion y

Nerermtlee demas normas vigentes que le aplique

SAP 200001544 / SAP 200000870 Los produclios deben venir embalado
Presentacion del | por 20 unidades en canasta pl‘.ll:.
Producto sAP 200000041 El producto vanir embalad por 40 umdades oM

GT_ lastica
= = producto debe ser transporiado en furgon dolamdo con unidad de
anfrimmiento v -qulpn- da meadicidon de mperatura
El parsonal o < (T-T.1 compl-u para la entrega dal pfo:lul:lﬂ
Condiciones de En lugar fr ¥ wen . 1] e e

Transporta Yy mimaceanarse ni lr-n-paﬂ.r.
Almacenamieanto | ser transportado en furgdon y/o vehlculo cerrmado con conceplto @cnico
sanitarico FAVORABLE expedido por el ente territori de = -
cumplir con todos los requisitos referencimdos en el capltulo Vil de ia

- 2013, = S— ——
ser empacado en fundas artif I cor
provea al producio consarvacion y -l-lnml-nlo lt-nt-

= los contaminantes
El producto o
Proteccion Soc
mtible

= debe también declarar la existencia o no de alérg
composicion B - -

wida Ut F'rnclucto Reafrigerado tT.mp.r-tur- -nlr- D‘C v J'C} Mirvmo 30 dias

estar rotulmde segun la Resclucion Ministerno
S5109/20085, El rotulado debe venir en la funda actificial
mpreso, sin etigueta La nformacion suminis

El pr dab cerificado con: 1

- Conceplo sanitario de planta pr pedida por la entidad
o compeatents (Con fecha de expedicion no -up-ﬂor - un ano y con |
concepto Favorable o Favorable con requerimientos) |
- Concepto sanitario de wvehiculos de transporie expedido por e

entidad competente. (Con fecha de expedicion No superor a un ano |
y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos)- |
- Registro sanitario del producto (Vigenta) ‘

mbién puede presentar: i . == I
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| PROCESO
. PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Codigo: PA-FO-75
Y — g 236
FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 [ Pagina 3 de 3 —)<
Agnncig LESlETES ALIMENTOS e
SESSSS Fecha: I 12 | o7 [ 2018 T

Certificado ISO 9001 (Alcance. Fabricacion de produclos GAarnicos
procesados) y/o HACCP (Alcance: Fabricacion de productos carnicos |
cocidos) y/o BPM (Alcance: Fabricacion de productos carnicos cocidos). |

MARZO DE 2020

FECHA AC
COoN

|

| F
&

!

e : RSPV TR o S - — r = -
MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS i ATk <
T
VERSION i DESCRIPCION DE CAMBIOS
1
&= Se aciualiza el contenido al nuevo formato PA-FO-75 Version 00 T - T
! Los codigos se actualizan & los nuevos codig: en Sistema SAP y se retiran codigos SIC donde se
mencionan que actualmente no se ulihza en la entidad
i Los requisilo
L R O, T P Seissaionsds
| Froteina (M = 6.25) en freccien de mass 1T mdn Faramare R E——
| Grass, on treccién de mass 28X man FrTa s (% 8 M J7) e St e fnans 30
| Humeded mes grose, en fraccidn de mere ™ [ e T ) R L
I Adrriddn on freccldn de rmoess - W e - i - - :;
. e -n o mara 3N max e
2 | = P e e ¢ Arrea e % e e e A E
| En requisitos fi ¥ micr i i se incluye informacion de donde se extraen los parametros
{Enp 1 BE cantidad de 30 Und a 20 Und de salchichdn por Normatividad en SST
i Se adiciona infermacian nutricional. basado en la Tabla Mutricional del ICBF del 2005, para salchichdn cervecero
| Se adiciona informacian Otlros requisitos "El producto debe gar 1a dad. solo se pueden agreg : 3
' de uso parmitido segun NTC 1325 (ultima actualizacién). los productos caérnicos no deben contener motales Ppesados
I an canhidades supanores a
Plomo 6.5 ﬂm maximo
' En Rotulado se adiciona “La informacién suministrada en ol empagque debe también declarar la oxistencia o no do
alérgonos on su composician”
i . iciona requisito en cerificaciones, regisiro sanitario del producto T i
3 Se adiciona cadigos SAP 200000841 y SAP 200000670 presentaciones 500 gramos y 1000 gramos. respectivamante,
se adiciona requisilos para estos dos codigos @n cc senta & 1 del prod 1o
e
CARGO [T T NOMBRE [ FECHA .
Profesional da Dafensa Ing Ahm Inés Miryam Rivera - A M T
Elabords Abastecimientos Clase | G W INTO YORY
Direciora Abastecimienions B [ ) T
Clase |, encargada de |a
Subdireccion Genoral do Al Flose MRy, Bo el b o fq - ‘-“42 !;’rj%ﬂl?a
Revisé | Abastecimientos y Se ] I S ot L R U ety (P
Subdirector General de Caronel {RA) Juan
Contratacis Collazos Encina ld:‘, - HG Q,) ==
Coronel Juan Carios Rivaros
Aprobd Secretario General Pinedn ' C( //k///) //-'CJ |

PRODUCTO / NOMBRE YOGURT
Codige 200001763 / 200000734 /200002224
1
REQUISITOS ! Clasficacion Lactoos 1
GENERALES | un producto laciteo obtemnido mediante ia fermentacion bacleonana de |
Descripcion del la lache levemeente acido de consislencia viscosa de cullivo senusohdo
Producto Qque ea producido por homogenaizacion segudo de o fermentacion
Leche entera. mrucHar cultive lActeo {Lactobacillus Bulgancus 1
siroeplococous termaoaph us) sabonzantes colorantos v aditivon

permilidos por la legislzcion cornrespondionte Debe estar exenlo de
sirana doa origen vagaetal o animal diferente a la Gclea vy demas sustancias
| diferentes & las acteas =1 uso de los ngredientes y/o matenas promas
| Barrd cumiplir Gon la legisimcidm samnitarns vigentas

Ingredientoes

| El Productio debe estar exenlo de sustancias loxicas ¥ residuos de
drogas o medicamantos

=] e T
Reaquisitos Plateris Grass Th oofom Pelin 2 5
Fisicoquimicos Salichos LA teos mo prasos 26 ondo, muin 7o
Acider como ar do lactico 95 m/ m 070 = 1 S0
Frueba de Fosfatase Fegativa
Moquimios Laicogquen cos Yoagut Fnlero  Mesolucion 023 10 de 1066
" "
MM Coliformes F oo alos 0 a 20 03
MMM Coliformes Tolnlos fig a Y
ESEPQE%‘D?'IIT:%‘“B Roquinitos Hongos v Lovadura: /g ) o 200 £H0O0 v |
Microoldagicos ftaguisio ICIODINIBgIcos YoQuIl Lnlero - Ifesolucion 02310 e TR0 A ain 13

= MNUMero de muestiras o examinar

M o= indice Mmaxrmo permetible para dentihcar nivel de busna caliddad

M = Indice maxmmo permisitle para identiicar nivel acoplable de cahdad
e = Numero Maximo de muestras permusibles con resultados antre ¥ M |

ke I ¥ L
REasA T T e T T !
Requisitos SeaBNg S e £
Mutnhcionalas CATY LR AT e K | b
— . LA ms Vna B - z e e o A "-__T
Diatos tomados de Tabin de O Y des Tos MCBE = Yogurt Eotero con ouloes |

OMras i debe estar execto do sustancias (Gxiocns vy residuos oe drogas o
carmcleristicas Madicamantos Los adibivos utilizados para la elaboracion deel Pproducto |
el Brooiicts debon cumplr con todos los requisitos relacionados an el decreto 2106 | «
do 1083 y sus actualizacionos, Asi CoOMo lambien de o Resolucion 2606 ~
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Continua Ficha Técnlco de Producto ... YOGURT
:d- 200¢ con reiacion a las Mmalerias promas se debe cumphe eor o
establecido ean la Resolucion 4508 o 2

ants Resolucion 287 1 de 2014 y F

| Rescluc on 2674 de 20713 Resclucion 6108 de 2005 Resolucio funi
REQUISITOS NORMATIVOS | Ministare de Biltd o 2310/1085 rein e

SAFP 2000000734 Yoguit bolsa * 200 mi
SAP 200001763 Yogurt bolsa 170 a 200 mi
Prosoantacion dael | SAP 200002224 Yogurt = 180 mli
FProducto Se deberan entregar minimo 5 sabores de yogurl canbdades cde formas
proporcional en cada una de Ias entregas canastilias de acusrdo o su
, conteamndo. impos y desinfeactados
| El Prod.uacto debe estar empacado en envease de plastco de grado
alimeniano de primer UBo con cierre con Foill de shuminio que garanticae la
Nnvase plastico de 170 a 200m1 B
o defecton an allmcdo

L mMmIpaqu-s o pu

o
EMPAGQUE / Pueds Be

smpacado en bo

Er%a-r‘:}g_ﬁ?‘:ov E'Eg:;::zlz"o @rado meantanoc y de pranern
productc El ampaque no pusds pr entar fugas o defeclios en ol
El cump! mnto de los maatern S utihzados para ol smpanue debhe estor
condicionado al cumphnr nto de e Resolucion GAD de 2012 Resolucon
- 3 de 2072 y/o Resolucion B34 de 2013 depesndiendo odsl imste ol
. ado

Deb WO IMPreso No @ ey con hinta wCtures 4 uler
lamano oproporcional al tamano del producto o 5109 da

Rotulmcdo *20056, R lucidn 333 de 2011 Le informacion swuimimistracds  en el

@mpao debe tambiéen deciarar la exstencia o o de aldrgenos o s
composicion

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

re con una vida util Mminrma de un (1) Mmes o parto
Qo

de |la fecha

TEn lugar fresco. seco y ventilado lsjos dael calor vy @ fuego No deles
almacenarse M transportarse con difersntes sustancias  Tamboodrn et
ser transportado an furgon y/o vehiculo carredo con conceplo l@cnico
| sanitarioco FAVORABLE expedido por el ente termntonal de salud Se doebo

COMNDICIONES DE TRANSPFORTE | cumplir con todos los requisitos referencimdos en el capitulo Wil ade o
Resoluc 6n 2674 de 2013 El producio debe ser transportado en furgon
l dotado con wuniclad e anfrimmiento v egquIipos e mEcicion e

temperaturas Se debe asegurar su consarvacion durante ol transporte U1

parsons (= G completas pa lm entrega del procducto
1 - Regmstro Permiso o Notficacion sa fna dal producto (Viglen e
CERTIFICACIONES Proveaedor / - o de plan orm axpachda por o

Maquilador/ Comercializador antidad compelante (Con fecha de expedicion Mo SuUperes @ un
| afo y con concepto Favorable o Favorable con requernimienions)

FECHA ACTUALIZACION: 1 SEFTIEMBRE DE 2021

YOGURT

Continua Ficha Técnica de Producto ..

CONTROL DE CAMBIOS

SRR S, E i i S A - P, CR—

VERSION ! DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Incial |

" Ajuste al formato PA. ersian 00 se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son ulilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP porgque THE los dig son g por este sistema |
de mformacion Se W en clasif basajo en Sistema SAP L Se win it
microbiologicos y descnpcion de donde se extraen dichos datos Zn Ingredienies elrmina El yogurt debe eslar exeanio de
sustancias toxicas y residuos de ] o med, ya que se coloca an olras caracteristicas del producto y se
adiciona El uso de los ing yo n primas deberi cumplir con la legsiacion santana vigente Se adicions

s nulhcionales extraidos de Tabla de Composicion de almentos ICBF para Yogurt entero con dulce En otras

ticas del producto se Los o piva la el del producio deben cumplhr con todos los

T 1 d an el d 2106 de 1983 y sus acluahzaciones asi como tambien de la Resolucion 2606 de 2009
con relacion a las maternas prnimas se debe hir con lo do an la R I 4506 de 2013 yio sus moaicaciones
siguentes Resolucion 2671 de 2014 y Resolucion A700 de 2015 En condiciones de Transporie y amacenaniento so
adiciona En lugar fresco. seco y ventilado lejos del calor y el fuego No debe almacenarse m lransportarse con diferenies
sustancias Tambien debe ser transportado en furgon y/o vehici lo cerrado con concepto lecnico sandano FAVORABLE o
FAVORABLE CON CONDICIONES expedido por al ente termtonal de salud Se debe cumplr con 1odos los reqQuiIsios
refaranciados en al capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 20137 Se amplia la fecha de vida ulil caminandola de 1 5 dims a 1
mes _ 3

' Se adiconan codigos SAP 200000733 y 2000007234 presentacion s en 150 y 200 mi respeclivamente en boisa Sa acciona
requisitos de contenida pres del ¥ er e para estos dos productos

Se ebmina codigo 200000733 ya que se encuentra dentra del Sis'ema SAP con Petician de borrado fyada a nivel de centio
dentro de las condicionas de nsporte se elrmina la condicion o 'avorable con requernmantos

i Se ajusta informacion a Formato PA-FO-75 Vaersion 01 Se elvrna codigo 200000733 ya aue se encuentra dentro del
Sistema SAP con Peticién de borrado fjada a nivel de d de las co de transporie se elrmina la condicion |
5 o favorable con requer " En emp e 4 los requenmienios de malenal de empagque an cuanlo a s Qll

producio se requiere en bolse o en vaso Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021
i Se ml:lnve_codml; S5AP 200002224 presentacion por 150 mi por sohcitud de la Regonal Paciico y vahdacron por parie de !
6 SGOL Cambro reahzado por JPMR Sept2021

CARGO | NOMBRE FECHA
» Cef [} Abm J Pat Mot 1
Elaboro :;:lc:co.nma'l.ﬁ‘ao. CI.;::'I o ::::xmo detecics

25 gl oy — Adm Rose Mary Encrso Malo
Cilase |

: 1 - — i

R isé Subdirector General da Coronel {RA)} Carlos Ernesto |
g Abaslecimientios y Servicios Camacho Diaz I

.

Subduector General de MSc Agm Emp Hector Vargas i Nrr
Contratacwen Rodnguez

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobd | Secretano (E) General | Ct.lm-r.ho Oins 5} il
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PIROCESO B o
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
1 ; ANIF e s
| TITULO ot Cadigo: PA-FO-7TS
FICHA TECNICA DE PRODUCTO varslan Mo, 01 | Pogine 1 ge 3
ALIMENTOS
Fachn: I 26 I o3 l 2021
|_ .. PRODUCTO NOMBRE . "\ SALCHICHA MANGUERA ]
PRI " it e el A e T
Cadige SAP 200000661 / SAP 200001542
Clasiflomcion Embutidos

Producta carnico procesado, -cocldo, embutido, elaborado o base
[ .F?ru:,mo{- dal carne, con la adcion de sustancias de uso pearmitide, introducido eon
L Treduste | ltripas naturales o artificiales aprobadas, de digmetro maxime de 46 mm, |

mo de res, c - da
acompafiadas de
pocias y aditivos

Producto eimborado a partlr de Ia comblinacion o
Pollao v tocino, lAas fres tlempo o aolo dos o
agua, almiddan texturizada de =soya,
pearmitidos por 1 = &N smnita @l N I,
producto d cumplir con los sigulentes parametros:

INngrediosntes

- Seleccionadn
Farameatro® —_—
e miin e rrrix
it = e
4 ~ = (M x 85,.28), an fraccldn da masa bl
o J 3 - Reqgquiaitos
o el A e tan Fisicoquimicos Sroasm, en frecoldn de mass 2a
% Humedad mas grass, on fraccidon de masa as
Almidan, esn ffecoldn de mess a
Protelns no carmica, en fraccian de masa a3
Raqguisiion ¥ form

T pars
- - _--_._.__,_.__J..ﬂ?!lmﬂ.ﬂmﬂliﬂ..{.ﬂ
El producto deba nu[npl rocon los sigulentes
Ta—

Roguisitos
Microbloldgicos

i NTG 1326 (quinte
Varmisn

Na Aplica

ados para ia elaboracion del producto deben cumplir
sitos relacionados en el decretc 2106 de 1983 y sus
como tmmbién de la Resolucion 26068 de 2008 con
as primas ae debe cumplir con lo establecido an |la

T Requinitos
Nutriclonales

Otras
caracteristl
cml producio

- ar N Resoclucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones sigulentas: Resclucian
R SRR 2677 de 2014 y Rescluclon 3709 de 2018,
= €
[ continua Ficha Técnica de Pr to ... T L e SALCHICHA MANGUERA |

T 2 T NTC 1326 (ditima Actualizecion), Resolucion 2674 de 2013, Decreio

 HEQUISITOS NORMA o) | 1500 de 2007, Decretc 21682 de 1883, Resoclucién 26880 de 2015,

-quu'p':"os QRMATﬁYF’s 174 | Resolucion 5100 de 20056, Rescluclén 333 de 2011 y demas normas que
i A ol i s v as modifiquen, adiclonen o sustitu

= SAP 200000861 / SAP 200001842 Por kllogramo de produsio,
. Pm':;’"‘::é‘;’g del | E| producte debe ser embalado: Producto empacado al vaclo, Pagquete x
bl 1000 gr = 10 Und.
J d Cada salchicha d

empacada en pelicula de celulosa o material
sar en la Industria de Allmentos, de primer
terial grado alimenticio, inerte Qque Nno reaccionen con el producto
(11 Bimpagus vo [=] sus caracteristicas microbioldgicas, fisicas, quimicas vy
EMPAQUE'S Eﬁ“‘; i organolépticas, que permita la adecuada conservaciéon a |6 largo de toda
EM_BALR{J_E__Y almje asu vidm Gtil. El cumplimiento de los materiales utiizados para ol ampaque
ROTULADGD, .. dabe astar condicionado al cumplimiento de la Resolucidn 883 de 2012,
I e A RO ‘e Resolucidn 4143 de 2012 y/o Resclucién 834 de 2013, dependloendo dol
riml utilizado, o .
e sar impreso no adhesivo con tinta nagra de facil lectura v de
" tamano proporcional al tamano del producto, segun Resolucion 5109 de
it oy Rotulado 2005, Resoluclén 333 de 2011 La informaciédn suministrada en @l
L e it ampagque debe tambian declarar la existencia o no de aldrgenos en su
composicldn.

Fenh i iy S ma

—EEa SRR e

~ VIDA UTIL DEL PRODUGTO ¥ [ Bl producio requisre Una vida Gil de 40 dias coniados & parir de s fechs
REQUERIN Iﬂgxg DE L '*wgr-r;.- de fabricacian. Al momento de la entrega no debe tener mas de 10 dia
e TENTY A S .

L TENTIDAD, | 3¢ de fmbricado. Producto Refrigeracdo (Temparatura entre 0°C y 4°C),

: e El producic debe ser transportado en furgon dotade con unided de
| PR ) i Iy
CONDICIONES DE TRANSRORT]

enfriamianto vy equipos de medicidn de temperatura. £l personal debe
rposaer dotacion completa para la entrega del producto; Se debea cumplir
e ey | CDON todoa los reguisitos ref Nnciados on ol capitule Vil de s Resolucian
: L | 2874 de 2013 :

. i ., | Bl proveedor debeara acreditar: B
SEL TR Y 1 Concapto sanitario de planta procesasdora expedida por Ila entidad
T L IR DL SR N T compeatents. (Con fecha de expedicion no superior un afo y con
St - g Pl - concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso
de los comerciallzadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almeacenamianto.
- Concepto sanitario de vehiculos de transporte expedido por |Ia
entidad competente. (Con fecha de expedicidn no supearior m un ano
Yy con concepto Favorable o Favorable con requerimiantas).

! - Registro sanitario del producto. (Vigente).
. i MNo es de caracter obligatorio; sl lo tlene puede presentar: HACCP
i (Alcance: Fabricacion de productos carnicos coclidos) y/o BPM (Alcance:
e R o = L1 Fabricacidn de productos carnicos cocidos). =
% e sl L ’ .
y
l FECHA ACTUALIZACIAN: MAYO DE 2023 |

R -

[conTROL DE cAMBIOS )
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[ centinua Ficha Técnica de Producto ... SALCHICHA MANGUERA |
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varsian inkcial -
= fe ai form FA-FO-7H, Version Wf: retire cddign BIC en donde ae Mencionsa. ae realiza adicion de ieira “o- an
-
polio y tocino, = treas =l u-rH9o -oio du- de slias, scomps
combinacion de carns de res, l:.l'l'l. d- pollo y tocinoe,
ahmidon, -mlﬂ- t.ulufiu-d- de soys. sl ¥
e Be - Datos da Llabis
Autriclonal 1CBF 301 8 — Balchiohs Premium aei:
-1 nu‘ndon.l ICBP 2018 — Salchloha Pramium
L £
2
de prod M A, {8 : En i dm
se adiclona "Sie debs cumplir s -l Itulo VIl de s Mesciucidn 2674 de
adicio - mle 2182 u- 1983, Resolucidn :m o. 2018. En los mqultl.. de roluiado se adiciona” Debe ser
praso no adh de féci lecturas y dea tamafo proporcional el (.m-no dal
3‘0‘. des 2008, Fl oluulen 353 de 011 La informacidn su - - wr e no
su oor . Los sapecificos ae cambian por vidas mn clal p«nnuum Froductio Refrigerado
(‘r-rrw.lur- .ntr. D"t.‘: y 4"{: d-b. unﬂf Hlnmu 30 dl“ d- \dd- \}IIH Eﬂ o.r“!'la-clnn- /o requisitos de cumplimianto deil
m usta T se = e de ia ]
m. e J “mi llpo d- mduelo me cambis d- !lpo o
2z o tpo de proeum L - uquhno- m-IIVDI s
.dlulon. resolucidn 2674 u- 2613 ¥l lnﬁvm-nlon ¥ dermas normas gue lae U -n o ¥
N requisiios sspe ® me mjusia lm-_aion de ia NTC 13’3_6_““- veraidn, s mm
ya ques la tabla Ne 3 de la NTC 1328 MNarrr me incluye Resolucion 5108 de 20086,
R-wueleﬂ 2074 da 2013, Hnolu-weﬂ 333 de 201 1.
3 e Cartifi L cmrnl-ll:nenr e Incluys pa de los comercializadoras sa
u.b- prasentar Conoapto --nl‘-hd- del sitlo de - texto s Mo es de cardcter obligstorio. si o
e m:.r?:.unl-l HACCPF (Alcance: Fabricackdn de mouuﬂe- carmicos coocldos) y/o BFM (Alomanos: Fabrioacion oe
[ TeARGST T T NS RaE PFISR SRR 1 =TV S
A Profesional de Defensa Ing Allm. Ingrid Marcela
Elabore Abastecimientos Ciase | Alfonso Rodriguex 1T 0 MAY 2023 Y
Profesional de Defan MNut. Diet. Maria Catalina
Abastecimisntos CI I Rodriguez Gonzalex 10 MAY 2023
FProfesional de Defensa
Ing Alim. Gisella Paocla
Subdirecciadn O.r}.rll De ﬂG-rrS- Avendafe 1 0 MAY 2023
rm Ing. Ind Fabian Ermesto
lar v novacion Ponguta Castro 1 O MAY 2023
Institucional xS Sk
Directora Abastecimientos Adm.Emp. Luz Stella
b TREE Clmse | (E) Beltran Rodrigues 1 O MAY 2023
| Secretaric Genaral (E) Acff;rl?:‘:' S:Q_.’..;“:,‘;’;‘;":o 1 O MAY 2023 y
3 g Coronal Carloa Augusto
Aprobd, Director Genaral it Rk, 1 O MAY 2923 /'
S X =
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO |
TITULO Cadigo: PA-FO-75
FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 01 | Pagina 1 de s
ALIMENTOS —
Fachna: 1 12 I o7 l Zo18 -
MORTADELA ESTANDAR ]
Cadipo SAP 200001483 / SAP 200000808 / BAP 200000806 1
Clasificacion Embutidos '
Producto carnica procasado, homng-n-lz-do. cocldo, embutid
borado = bmse de carne, con (a ' de sust 1! e

rmitido. La mearxclia se Introduce en trip Nnaturales o artifi
mprobadas para tal fin, con diametro superior = 80 mm. Pued
Daescripcion del mdiciona - o no grasa de cerdo,. El producto debe posaar un olor y
roducto d

andiendo de :
El producto deba estar libre de presencia de plagas, de olor y
caracteristico de un producto en descomposician, o contaminacion por
deficilencla en su Manipulacidn.

Producto elmbormdo a base de carne de res, carne de l.-..rtlo. @rasa de

Ingredientes cardo, sal, especias, aditivos en las car mutori por las
entidms niter] mnci de uso permitido.
ESTANDAR
PARAMETRO = % AINIMMD % MANIMC = )
Proteines (N=x6,25) en fraccion de masa io S eI TR
[ Girasa an fraccien de mass T I . an
Raquisitos . RSN
Fisicoquimicos Humadad ma asa, en fraceidn da 20
Almiden an fraccion de ma io
Proteins no cdrmice an fraccidn de masa [
Meguisiics e composicion y formulacién para producios cArmicos procesados pocldos
= T = 1 Quinta_ )

Requisitos
Microbilolagicos

Raqguisitos rﬂwhldglnﬂ- pl uuloﬂ e‘mlm- m--ﬂn‘ cocidos- Tabla & - NTC
' ! : Requisitos
Nutricionales

Mo Aplics
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de Prod MORTADELA ESTANDAR |
Bl producto debe garantizar ia Inoculdad, 500 58 puesden agregar aditivas
dm umo p@srmitido segoan . NTC 13285 (Quinta actualizacian), los
productos carmlcos Nno deben contener mMmetales pesados en cantidadeos

Bupearioras =
FPlomo 0.6 mg/i<g r

Decrelo 1800 de 2007, Decroto 2162 de 1983, R
2016, El praducto debe cumplir con m NTC 1328 quinta Actualizmcidn,
resolucidon 5108 de 2005, Rescolucian 2874 de 2013, Resclucidn 810 de
2021 y dem@és normas vigentes oue (e (Y]]

l Continua Ficha Td

£Cr ...

Otras
caracteristicas
dal producto

Presentacian del
Producto

SAP 200001403 Bl producto debe tener un pesc
SAP 200000805 E| producto deba tenear un paso

minimo de 1000 gr.
minimo de 500 gr.
minimo de 250 gr.

SAP 200000808 El producto debe tenar un peso

)
producto

1]

Bl producto de venir emg amp
pelicula de alta barrera termoformable que le provea =l
conservacion y alsimmianto frento a los contaminantes, .
Los productos deben wvenir embalado por 20 unidades en canasts
plastica,
El rotulada Impresc en la bolsa, no adhesivo ¥y cumplir con m Resoclucion
del Ministerio de Proteccion Social 5100 de 2005 vy Resolucldn 333 de
2011, ¥ debe garantizarse que por lm acaldn de la humeasdad e mMismoe no
se borraré del evitando la perdide de trazs
producto. La informacidn suministreda = &l smpague o
deciarar la existencia o Nno de alérgen su composicion.

Empague y/o
Embalaje

SAEASMEL
EREVUIRSSY

Rotulado

ampague,

Froducto Refrigerado (Temparatura entre O7C y 4°C): Minlmo 30 dias.

Fl producto de r transportmdo ean furgon dolmdoe con unidad de

W
oR‘Fl_
ay e .

El personal debe poseer dotacion compleata parm lm entregs del producto,
En lugar fresco, seco y ventilmdo, lesjos del aslor v el fusgo. No debe
almacenarse Ni transportarse con difersntes sustancias. Concepto
sanitario FAVORABLE expedido por el enta territoriml de salud, Se debe
cumplir con fodos los requisitos referenciados en @l capltulo Vil de la

Rescluclon 2674 013,

El proveador deberé screditar:

Al ys

- Concepto sanitario de planta procesadora expadida por s entided
compatants, (Con fecoha de expedicidn no superior = un anfo ¥y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos), Pare e caso
doe los comercialiradoras so deobo presentar Concepto sanitmrio del
sitio de almacenamiesnto

Conceapto saniteario de wvehiculos de transporte expedido Ppor =
antidad competents. (Con fecha de expedicidn no superior m un ano
¥ con concepto Favoreable o Favorable con reaquerimiantos).

- Registro sanitario del producta. (Vigeanta)

MNo oz de carédacter obligatorio; si jlo tienes pusde presentar: HACCOCP
(Alcance Fabricmcion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcance:

Fabricaclon de productos carmicos cocldos).
MORTADELA ESTANDAR

BRI

| €Continua Ficha Técnica de Producto ...

S b G e R, 1) g e % ALY (00t — —————— — - —
l FECHA ACTUALIZACION: MAYO DE 2023 |
——— AT AT T R - - o 3 v
CONTROL DE GAMBIOS, ., Y o L e g B R O B R o
b-— - - Las R . Los 2 A i F: - i Lt
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Varslan Inicia
2 Ajunte a formato versidn 3
= 3 Se ralira raquarmiento de HACCP v se ajusta » Inscripcidn ¥ autorizracion saniiaria ante & INVIMA de los sstablecimisntos
3 R nmnﬂlcluntdor’_’ (Decretc 1282 de 2016)
Se aclualiza el contenido ml NnuBvo formato PA-FO-75 Varsién 00,
Los =] se act . -n los nuevos cadigos en Sistema SAP y ao acth sIC -
mancionan. Se retire presantaciones y se deja presentacidn x 1008 r.
En reguisitos imicos . =@ incluye Informacién de donde se axtraoen los pardameatros.
He adiclona informacion nuiricionel, basado an la Tabla Nutricional del ICBIF del 2008, para Mmortadels de Res (ambulido).
Se adiciona informacion an Otros reqguisitos: “El producte debe garantizer In Inoculdad, solo se pusden agregar aditfjvos de
a umo permitido saguan TC 1328 (Litlma actualizacidn), los productos chArnicos no deban ol an
cantidades supericres a:
_Plomo 0.5 mg/Kg maximo
En Rotulado se adich “La Infary I en ol empague debe tamblén declarar Is o no de on
an su composicidn”,
| Se mdiglone fequisito an certificaciones, saniterio cdel pr — i =TT
5 = MIQC:I_EA_P 200000805, Mmortadaia x Mminims 500 gr y Cadigo SAP 200000808, mortadela x minima 260'!::
formato PA-FO-76 varaion 01, s N
- - act 3y 6 de la NTC 1325 (Quinta Actual . Se los
Inm tods vex gu infarmacién nutricional ss encuantrs contenide an al NTC- 1328 quinta sctualizacian,
| L] (51 ucion 6109 de 2005 esclucion 2674 de 2013, Resciucién 333 de 2011,
a on de tr ase También de! ar transportado furgén y/o vehlculo cerrado por Mo estar
aspore de productos caérmicos comestibi
= Cor T LAY 1 : me incluys p el caso de los
tar Concepto sanitario del sitlo de almacenamiante y se ajusta al texio MNo es de cardcl obligatorjo; =i lo
tiane purde presantar: HACCPF {(Alcance: Fabri da product cérnicos cocldos) y/fo BPM (Alcance: Fabricatlon de
T | productos carniceos o)
e T T NONBRE ST [ I RESRA T L miReAT T
Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina
_E"b"_’"s Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 1T O MAY 2023 = W
Profesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela {\ ol Q
Abastecimientos Clase | Alfonso Rodriguez 1 0 MAY 2023 4 il
. Profesional de D nsa
Revisd Ing Alim. Gisella Paocla
R Garcla Avendafio 1 0 MAY 2023 :
Comité Profesional de Dafens
@
Asesor Oficina Asesora de Planeacidn Ing. Ind Fabian Ernesto
=i ‘: e Innovacian Institucional Ponguta Castro 1 0 MAY 2023 —
ahan M, 2580 s il ekl e i e sl
L L—
Tédcrican Directora Abastecimientas Adm.Emp. Luz Stella = —
i Clase | {E) Beltran Rodriguexz 1 U MAY 2023 “g
% Coronel (RA) Ricardo ] ==
= E--_cr.t.-rln Senaral (E) Augusto Salcedo Rozo 1T 0 MAY 2023 —
56 Coronal Carlos Augusto
s ity Blrectar Genarsl Morales Hernandez 1 0O MAY 2023
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PROCESO
PLA IG_IFICA CION DEL ABASTECIMIE NTO

\Q\FJ TITULO Ceodige: PA-FO-T8
! FICHA TECNICA DE PRODUCTO Version No. 01 | Pagine 1 de a

R sl AliMeEnTos

Facha: l 12 I a7r l 2018

= ois g
l - BHODUETS | dﬁﬁ&,’ﬁ‘ JAMON I
T R (] = k] 7 SA 873
| oriao - SAP 200000760 / SAP 200001664
Clasificacion - Embuticdos
Producto camico pr do,” ido, embutido, moldeado o prensado,

oslaborado con mMmusculo ses éste antero o troosasdo, con | mdlcidn de
sustancia de uso permitido. Se excluyen los sistemas carnicos

Descripcion del

Prod
ucto homageneizados y plcados. El producto elaborado hace refarencia a la
lempleada. Sometido a tratamiento térmico, ahumado,
Producto elaborado s base de carme de cerdo magra, . sspecias, y
Ingradiantes demas sustancias de uso permitido por la lsgisiacion sanitaria = nivel
Nnacional.
Requisitos de composicion y formuimscion para |jamones cocidos y
=
%:u s
o~ o e ey —— T 10 % min.
Requisitos ' Grasm, an fraceldn de mesa 10 P mmds
F‘.'ooqulmlcn. - - e rvimsn VO P vl
Almidan, an freceldn de mass T s e
. - de mase a8 % maen

para jlrn?n- cocidos y flambres. Jamdn cocldo

a e y form
gdar- Tabls 4 - NTC 1328 (Quints

i %a%‘.’f-‘
Requisitos

s _' 3t - Microblologicos

1 lrniwnbl Idgluo- p-r- pmduqlo. Mlﬂlqﬂpmm-ﬂﬂ- ococldos- Tabla B - NTC
w s sct PR
-ﬁ.qulnltn-

| Nutricionales ) Mo Aplica
Jamén que se ha somaetido una cocclon por medio del humo desprendido
de |la quema de maderas de poco contenido de resinas. Los aditivos
Otr-- . ullllz-do- para l- .llbormldn del producto deben cumplir con todbs los

-n @l dacreto 21068 de 1ea3 b sSUS
n de la Resolucidn 28068 de 2009; con
relacidn a las materias primas dabe cumplir con lo astablecido| an la ’?

car
del prod ucrto

Resolucion 45068 dae 2013 y/o sus modificaclonas siguiantes: Resolucidn
2671 de 2014 y Resolucion 3709 de 2015,

SRR TJAmMoN |

Decraio 1500 de 2007, Decreto 21682 de 1083, Resolucion 2660 de
2015, Resclucion 5109 de 2008, Resolucidn 333 de 2011 y Resclucian
2674 de 2013 El producto deb cumplir con la NTC 13258 Quinta
| Actumlizacion y demas normas vigantes que | Al

147&"‘) E\AP 200001873, El producto debe tensr un pe
Pressntacidn del | minimo de 100
Producto =AP 200000760 I sSAPF 2000017864 M1 producto debs ten@sr un pasco

ueto -mpmao n vacio. Bl ampague debs ser sn pslicuia de alta
rImo ble, gue |l prow ml producto conservacion vy

tes. El cumplimiesnto de los materiales
(=T 1 star condiclonado al cumplimisnto de

I Resolucion SA3 de 2072, R olucidn 4143 de 2012 y/o Resclucion B34

i
Empaque y/o

ihiga, en [1) 2 e
1 -4 ;{: gt ' 5] um’d- - esatar n  im Resolucion Ministerio
- =T Proteccién Soc B5109/2005. El rotu debe venir en la funda artificis
v o = T no mm.-tjbl. mpreso, sin etigueta. La informacion suministrada =an -l

tamrryksider mr s wcla © Nno da alérgeanos an su

Lag b - | mrmpac
> aarnpcb.lcllﬁﬂ

i : Rotulado |

™.y Debe aser, Impr‘.o no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
ks tmmano proporcional ml temmfio del producto, segun Resolucian 5100 do
- - 20086, Resclucion 810 de 2021. La informacion suministrada en I
- Ly ampagque deabe umblbn declarmr Im existencia o No de alérgenos &n Su
composicion. e s

| Producto Refrigermdo (Tempoarsturs entre 0°C y 47C): Minimo 30 dias

Bl producto debs ser transportado en ﬁurub‘ﬁ” dotmdo con unidad de
qnh!-ml-nto ¥y squipos de mediclon de temperaturas.

El parsonal (= ot Ian completas para la eantrega del producto.
En lugar fresco, seco y ventliado, Ilasjos del calor y fusgo MNo debe
mimacenarse nl transportarsa ocon difersntes =
anniterio FAVORARBLE expedido por el ente territori de asalud Sae de
cumplir con todoa los reguisitos referancindos en el caplitule Vil de
PRosoluclan 2674 de 2013

CONDICIONES DE TRANSH

L il

[ Bl provesdor deberda screditarn:

- Concapto saniteario de planta procesadora esxpeadida por la entidad

Con fecha de expeadiclaon No superior m un ano y con

avorable o mvarable con requerimisntos). Pars el casao

-s se cdebs preassntar Concepto smnitario del
moanamiesnto.

- Cono sanitarico de wvehiculos de trensports sxpadido por la
entidad compeatentse. (Con fecha de expadicldn Nno superior a un afic
vy con concepto Favorabls o Favorable con requarimiantos).

- Registro sanitario del proaducto. (Vigenta)

5 raat ool
oy
[ 4

n\ e  eely v

e.ﬁm‘p kaum""wéﬁ* |

T

Mo es de carmcter obligatorio; al 1o tlene pusde pressntar: HaC o
L e, Fabricacion de productos carnicos cocidos) y/o BPM (Alcances:
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| Continua Ficha Técnica de Producto JAMON |

abricacion de productos carnicos cocldos). I

MAYO DE 2023 l

VERSION DEBCRIPCION DE CcAMBIOS DE REQUISITDs TECNICOS DEL PRODUCTO
Verslon Inicial.
2 Se agregan los codigos SAP 200000760 yv 200001664 Jamdn x 500 grames.,
‘ Sa ajusta al formato PA-FO-75 V-midn 01. -
Se ajusta en requisitos flsl .I -r do de la Tabla No 4 F de componi v "y 1P Jamonas
cocldos y l!-rnbr-. Jamon id
Se retiran los R

nouentra contenida en al NTC- 13258 quinta
ya F iclén 5100 de 2005, Resolucién 2674 de 2013, Resoluciéon B33 de

actualizacidn. En R Morrr

3 de tran-pom wo retira la frase Tamblén debe ser transportado en l’utgérl y/o vehiculo cerrado por np r
o de productos carnicos com Ibles.
or / Maguilador/ Comerciallzador ol caso de los cemearcializadores se
sitio da almacenamlentc y se MNo as de cardcter sl lo
ce: Fabricacion de productos caArnicos :o:..ll:lo-) yo BPM (Alcance: Fabricadian de
ik RE &7 - [ RECHA L L FIRMALL. L
2t Al
W Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina \5
Blabors. | Apastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez T 0 MAY 2023

- FProfesional de Defensa Ing Alim. Ingrid Marcela Alfonso g ~
, Abastacimientos Clase | Rodriguez 1 0 MAY 202 oA y—{’ otd

Frofesional de Defensa

' L™
. | Subdireccion General Do | "9 Allm. Clsella Pacla Garcia | 4 g MAY 2023 L)
Revisd Operacion Logistica —_—

co;‘“‘\‘ Profesional de Defensa G e - ot
4 ’ Oficina Asesora de Ing. Ind Fablan Ernasto
‘Asesor | planeacion e iInnovacian Ponguta Castro 1 0 MAY 2023
FI:I: 3 Institucional
Directora il B
Técnicas | ,astecimientos Clase | A"“"E""",ié‘c‘,ﬁgﬁt::’ Beltran | 4 0 MAY 2023 yﬁ/é?ﬁf'
(E) s
— I
Secretario General (E) CDrD""éF:::Lzéc;'::oAUQUStn 1 0 MAY 2023
- = i
Aprobé Director General C‘I’\;‘;"r':l'ecs"_"f:‘n::g::m 1 0 MAY 2023 ,

FPFLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO {

i e TITLIL € | Codigo PA-FO-TS5 :
x FICHA TECNICA DE PRODUCTO ! Warsion No 01 Froguin 1 de 5 !
s wem - ALIMENTOS £
| Facha | 28 | o3 zo021
PRODUCTO /NOMBRE ] CARMNE PORC'NA —I
200001707 / 200001 382 7 200001480 / 200001 706 ¢ 20000 |dr|l:|
l Cadigo 200001705 / 200001708 / 200001467 / 200001545 / 2000016092
| 20000 503 2000018707 20000 1GAA
(=] hicacio ARMNE
REQUISITOS Imsiflcacion l (= NE DE GERDO
GENERALES Es in parta muscular y tejidos Blandos quo rodean ol ormepunlato e low s
|da las diferconies ospecios (porcinas)  ncluyondo  su o cob.
Descripcion del | 1endonss, vasos eivion, &ponouross ¥ g B mider oleclanada b
Producto 1 [u:-n @l consumo humanoe Del deshuese se oblenen comles o post
oo 1L amo lmpio, Chulota. Braso Piermns (ol oloe paesoogy bty el PO et
de prerna), Tocmo. Costila, Pasunas doe cardo
Ingredisntes Py Aol
TEl producto dabe cumphir 158 Simenlas peomineiron e e e Line o wery el
anilismis oo labioratonio )
1 1 |
|
| camTE 4 | ' { |
| PARARETRO 1 | g |
| ! Loma T TR O |
| , e
Roguisitos . 7
Fisicoguinncoas i
e
T " K |
fMafersnm Tanm e ConpoRcn ahoenios 10 ELTTY
REQUISITOS | Tambuan dabe repaman ol sigue e pacamena o
ESPECIFICOS | i pnrarnqtto [l Latlas =1 1
e <l = S| ... 5.1, L~ i \
! | [=]s] .3 I
I —- - — |
|

El producto debe cumplir los siguientes parimeiros. gue se reportaran en |
el analisis de laboratano

ETROS M mo
(e nericny

Reqguinilas

mo
Microbiolagicos 7

Ausmancin b
i Salmonalia U TGS Ly g

Mutncionales H ™Ma Spice
La carme dobe llagar en piesas odividuales loompas bbres de e b
Citv i COAGUIOR 0 BANOIe. calorl y alorn corncter il
Caractorinticoan !
clerl proclucio

tnntou e focal
ey carner oo condo fio Zoltor

VEAL L Calor palicdo o BIaNeo ) lestoras bl B al tocio y t-uljlul'((. "
Tancd

dalie snor o ado en Planta o Frogoofico Mocionsl oo ool e
OB doernags Corbibicados sohcilados

j /f./f'
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Continuea Ficha Tdcnica de Producto ... . CARMNE PORCIMNA

El produito a antragar dabo sor adauindo de proveedores gue s oo .u..nnnu
Jan tonsndos ¥y reQ rados ante la sitondad samilans cormpelesnle v opaes by
gada @l producio a la termpesratura regiameantacda tranaporsacodo T werhura
- garan el anvanto write de la o

1 produdcto debas cuamphn s Resolucian Ministeno FProteccion Socinl BNo 510000005
Decreto 1500 de 2007 Re Min Prolecoon Socwsl Mo 240 do 20013 Diecreto
7O de 2019, Resolucion Invane 2019040081 de 2010 ¥y e
L Imm(os) modifigquen adicionan o = tituiy ey

REQUISITOS NORMATIVOS

= e

am 0

TlLos prodoactos Segun su corne debon onNiregmIEe @ ERreRanieacorn it e 7
g en el cuguie Aramage por porcion

SBAP 200001480 Chul ; prorcione
| SAFP 200001487 Costilla porcionss imi
! SAF 200001545 Tocino OGO gr v B0 gr

SAPF 2000016892 Tocino carnudo G0 gr v BOD gr

SAF 200001803 Pexufa do cerdo 33 g o 40 g

170 gve
VT e

Cado @l c aso, s regquiere el producto asi

BAFS 200001707 Cabexa de lamao

" 200001682 Loamo limpio
200001706 Brazo
200001440 Bola de pierna
200001705 Bota de plerna
200001708 Coentro de plarna
ZOOO0O18T0 Carne doe Cerdo Posta.
2000018 Parnil de Cerdo

FPrrosentacion del
Producto

EMPAQUE /

EMBALAJE Y
ROTULADO o no 5 kilos Ccon S0 pOrcions s e

\tncaml l)ta.(l. e lcnl rorl-‘ mrnm yio Diero oan resas oo 2 %o .
bo
¢ i porcionar
v oo LLTLT FUR TPRRE TP T

cnm himpua y desimfeciacs )

¥ relho © agua meesgrer  eelo o
Empaque vfo | caspas e o & produclos canicos oe 57 2 o= a1 o=
Erbal [0 mprox  con lapas abo e (e wvenlilacion letersl cue  perortes o sl it

¢ ereulncion dal oo de are ) masirne de 20 kK

FPara lon roducios GQue FeOuiorsn ansporie mullinodnl. so poora et

fcavas de wcopor (capaciciad e e 20 A 50 Kg) y deba garanbizar s cadans

Jmel Prasta -u dHestino Ginal

o segun o Tesolucion «
o 1500 (la 2007

wery
» feaes

UL T

e eler Forertose o teirn

' y o
I E produc o
| Bocual N (.3 ]

Rotulado Lo ebgusts debesra contener como minmme  fecha de Denohoce
wmpague. fecha de vencurienio nombre del core [ siablecor Lo wal
p V- oy L "
VIDA UTIL DEL PRODUCTO v 1 produc 1o me cooueere o wne wicls uil rodnimes de chiee (10) ol e ool o e

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD de refngeracion o de ireinta (30) dias an condicionas de congeiacion

o prrosctue Lo olesbiee sesr Iranspsoriacles on
ehiculo cerrado con Autlonzacion  NSanitana vigenit wclan grear Van aserliciawnd
salud de acusrdo o n - Naiado en ia Rasol c- 3y ZOIGOA TS o
13 y dar cunngp L] o et foy

CONDICIONES DE TRANSPORTE Bl vahiculo dv-bu esiar dotado corn ur »oam cdar Poexe bin sunis
de tempasratura

EHl wahiculo debera estor denuficado @an un lugsr vis
“TRANSITORTE DE ALIMENTOS"

d-d e snfn@nnento v -l.h

le «con ban LU T

Continua Ficha Técnica de Producto ... CARNE PORCINA |

i EI parsonal debe conlar con la dotacion complela para la entrega dael prodoucio

Pa producto refrigerado: Al momento de entrega del producto debe lener ona !
mpaeratura entre 0°C o o |
Aara producto cong do: Al mamanto do antregna dal prod
temparaturan entre - 10 C a 18 C Eate no debora - menrcha o
carncteristicas que indiguen qu- -| producto s presoentaco .-rnnu-lﬂrann o |
que presenta cor adullerncidn o  (alshcscon
garanisando o cndenn de O lo h- wal pvriesEriase ey cler el ges

1 (lﬁbo tener une

(4] mov.-uol cleberd acrodilae

Reasoluckon de AuloNzAmon sanitans delinibive o Acta de INspeocion sanitans
w0 Favorabla o Favorabio
Mulive dentro del m

mxpecicla o nl INVIMJ\ CONn CONCepLo sanit
cor no poseen nulnrlyu A ot

‘I'D |97" llﬂ 2019

CERTIFICACIONES Pro edor / eteal ey Reso 1o ZO1D04ADOR T «

Maguilador! Comearcializadaor - (=11 Tranaporna y (Jestinog y  cops rtﬂ (:ou fMicado oo cobiclac o rresr
s Planta de wio [ 1

- Camficacian MHACCP « Soporis de implsmeniacon odel Plan VacocilE o

D o parm HACZF expoedcdas por e aotondad competente o enlo

= o le Plants de Doesposioe

e
@rfCacorn Cornesponies

FECHA ACTUALIZACION: “LEPTIENMBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

f afmimion lmeas se urmifican iss Fichas Tecmcas de Producto Carmicos Bowvinos Higade Puknones (Bofe) mondonga (callor |
1 todn ver que lon e ton sspeciboos y nermaldad vinente apacan Baie lodos las oo tam encias we |
ot |\°ﬂ\l:||c Jeioe Sartan ¥ poronee i

" can lane

| Bw » inps Mesoluciones TH0% de 2007 v Masohcion P90
| '

- FO15 |uun war gque los |-qu¢nU°‘ n-ng--m‘-nl- mphcan para los pescados a8
¥ e e gr— |
| REQUISITO ___ mMinim Me=ima
_MNitregang Valalil Tolal nn 7o
F onmol a0
pH a 20 © - L. = :
4 T rARAMETROS T - 3
T actemenr im Coole (Chmomeieas
 Coh VN7 T LTI T
R mbers o -ii” ll' el hp = A-._I-unc.in -

W g ke y me INChuye merfas

* En el reauisio de Ollas caraciensicns del producto se re
En el co e par B0 gr en mm cones Boln do prerma y TOCing debao & aue esios son il mdos en n
nr-nnrncmn e !.mm-- p-rn a.ﬂlonnl Antioguns Chaoe H

e T - 1

wer cher garonits

' [} moiony olel ot e ag 3 i
D s T e s . e
gy Aehwio a gues as on Bpo de srooalage um.x.uu s la e Qe de proaducions o n-nu o |
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Pagina 38
Continua Ficha Técnica de Producto .., CARNE PORCINA
Se austan las certificaciones del Proverdor as:  Autonzacdn samtana defimitiva y Acta de mspeccion Samian s oo
por el INVIMA con concepto samtano Favorable o Favorable con requenmmwntos o Aultonzacion samtarna POVl et
INVIAMA El proveedor podra presentw Cemificacion HACCP

Se actualiza el contemdo al nueve formate PA-FO-75 Version 00

Lus codigos se actualizan termendo en cuenta los nuevos codigos en Sistema SAP y FTN ya que los actuales se tanaar
por kilogramo y no par umdad

Se ajusta ia clasihcacion basado en Sislema SAP se cambia de carne Porcina a Carne de Cerdo

Se agregs codigo SAP 200001692 Tocino d» cerdo carnudo, SAP 200001870 Carne de Cerdo Posta SAP 200001688 Poern,
de Caerdo
So cambnan requisitos hacoquamcos

Paranetio Fhwwro FAd ximo I Pararmetro o I *Htamirmio |
'ED iy 1 > & l -
reN -
£ : NETE g/1008 ) g
Se adiciona Referencia Tabla de composicion almenlos ICBF - 2015
Tambien debe curmplir can
Fass =2ar: = L i i l
' al e |
En contendo se cambian luos codigos SAP cue ac nante se e n an SAP
Se adicwona - El producto debe estar par porciones mimimas de 125 gramos
(=]
- En presentacion posta de mimime 1 kilograme  sin poicionar Y se retwra de cada codigo SAFP 125 g wn

codigos

SAP 200001707 Cabeza de lomo
SAP 200001682 Lomo hmpio
SAP 200001450 Chuleta
SAP200001706 Brazo

SAP 200001440 Bola de perna
SAP 200001705 Bola de pierna
SAP 200001708 Centro de pierna

Se adicoona ta idse Los productos deben entregarse en las siguenies porciones para dar clandad que [as sigu o
productos depen entregarse en los gramajes establecidos en Contratos Interadminmistrativos

En presemacion del produclto se ehmina li condicion refngerado  se cambia ia infor
manara Dado el caso se requiere ol produc o as:

AconN guedando do e siguoe it

Ln presecrtacion de S kilos con 40 porciones de mumimo 125 gramaos
o

% En presemacion posta de minimo | kilogramo  sin porcionar
El producto debe sor entregado en canastll: plastica mpia y desinfectada las porciones deben estar abiartas i Presenc
de lwelo 0 agua sangre @ic 0 en cajas de canon cormugado para embalaje de produclos carmicos de 57 2 x 38 1 « 4 aprox
con tapa abatble (De ventilacion lateral que permita la adecuada cwculacion del liujo de aire) maximo de 20 Kg

En condiciones de ransporte y amacename nlo Sa a Para prod refngerado

Se relra  Nota: solo se aulonza o entrega de producto congelado (-10 Ca -18 C) para los Casos Qua regquier e o
! ransporte mulbmodal con largas distancias y dificullad de acceso y se adiciona  Para producto congelado Al momenio ie
entrega del picductio debe tener una temperndura entre -10°C a -18°C ™

Ln condiciones de empaque se adiciona “fiolsa de 5 Kg con porciongs munmmas de 125 gr
. Boisa de numma 1 Kg s parcionar

3 En congiciones de Hotulado se adiciona 1ec wisito La elguela debera conlener comeo mimimo  fecha de benehcio feira e
smpague fecha de vencinmuento nombre del corte Establecer 1a vida ubil dal producto ¥ condiCioNes e Consarvac on

En Vida ubl s adioona El producto conge ado pedido @n casos especiales sSe requiere con una vida ulil sy de tra rta
130 dias a temperatura de congelacion -18712

En Cerpficaciones se relra o Faverable con requenmientos o Aulonzacion sanitana provistanal del INVIMA
Se acdciona requisito  Cenificado del Plan Gradual de cumplrmiento del Decreto 1500 al 1007

Se adiciona Bl proveedor podra presentar Cerihicacion HACCP expedida por 1a autondad competente o enle cerhific
Los comerciahzadores deben enlregar came adquinda de plantas que se encuentren aulonzados y registrados an =Y
auvtondad sandana competente y que hayan entregado el producto a la temperatura reglamentada transportado en vetnoulos
que garanbcen el mantensmiento de 1a mism.a
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Continue Ficha Técnica de Producto ... = ) CARNE PORCINA |

Dentro de los requisilos NOMAalivos se retra plan gradual de cumg Iunl.nla vy se adiciona Decrelo 1975 de 2019 y Resolucion
Invima 2019049081 de 2019 S de la R de autonzacion sanlana definiva Acta de

lﬂlp-c:-orl saritana expadida por el rNVIMA con conceplo sanitano Favorable o Favorable con condiciones para guieness no
a dentro del marco del Decreto 197 % de 2018 y Resolucion invima 2018049081 de 2019 Se
mhrl tanuuno Carificado del Plan gradual de cump dal D 1500 ! 100" de acuerdo a» Decrato 1975 de 2019
Se retva certilicado de sacrnlicio en planta o frig r nl ¥y e cambia por  El sacnlicio dabe ser realizado en Plania o |
Fngorifico Nacional e cunal se vahidara con los demas car dos Se cambia Los comearciahzadores deben
. entregar came adquinds de provesdores por  El producio a anmtrogar debe ser =] do de p |
5 Se actuahiza gramajes de los pr de a l.-bl- u- porciones de connato de ahmentacian con tolerancia en los
gramajes dascritos en el item cor P de to y empague

Se actualza e! formato V-01 se tual Ios re ' fisicc quimicos de acuerdo con o est an la Tabla de |
compos.cion abmanios ICBF — 2018

Se ajusta ol gr.m.]. par parcion de la Chul ¥ im C de do en cuenta la menma y @ hueso Se ncluye en la
nr ' d@ carne porcina picada en los cores piarnas yfa br-xu -n forma de cubo
Se ratira la gng..u.nl. infarmacian del tem CERTIFICACIONES I c Tz v ¥ se ncluye an

olras caractenshicas del producio  El sacnfco debe ser reahzaco en Planta 0 Engosiboo Nacional 1o cual s valklard con jos |
clarnds cetdica solicitados

El procducio & egar debae sor adquundo de proveedores que e encueniien aulorzaodos y regesirodos ante 1o awlondad
NI T W=t TR FE T e y que hayan enbregado o producto a la trnmperaha reglmontada ronspostado oo velbicolos guoe

[ oo wf o e la

Se musia Ia redaccion de los requisilos norr sa ¥ ajusta la nformacion registrada del lem contendo an
presentacion del productio de gual forma la informacion de empac ue y embalaje an un MIsMo item
Sa ratira con ecrco s FAVORABLE (FV) o Favorable con Roguenmienios espedcfo paor of Eofe
Terrtonnl e Saled dol leam condiciones de Transpore y so rasriplara por Aptonr acidn Seostana vigente sivabata por fn
et tarriionnl ofe salucd oe fo a lo an la Resolucrsn 2018041871 de 2018 At 13 y dar cosnplinuento o la
srocinabiviciad astablecrla para ta la nor ad vigenie

complamantan CGHTIPICACIONES P dcr / Ma ! Comar ador wscluyendo 'a Guia de

tino y se da cl ad a Ia d oo la cor HACCPH

& pror JEAAR

mienlos ref nies a Cernficacion HACCH? ..cl;;.-nclu que Mo es de absolula ocbhgalonedad dicha i

7 eahsados pror A Agosfo de 2071
entos de CERTIFICACIONES Proveedor / Maau J Comerciaizador on hines con Ia acliaracion |
nvima freante a la obl edad de |a cer T HACCP pora gue fn Agencia Logisten oe lns Foerzas |
Mmlnren sl o o fr vchey cfal MACCF' o los proveadore s ofe care o DOVIODR p 0orcieos oebera |
a8 en pamera nstancin. debers tener clandad frente al hpo de establecimento al cunl esta reahzando la cormgean planto de
e o) arita e en cusnta lo anlenor se susta & requenouento asi |
Corficacion HACCP o sman- de mmmerlumon del Plan HAITCP o Dhagnostco para HACCP caxpoccia por (3 awloredadd
sy et o ante cerbificador T o la Far e Des yoste Comivos rea'iladas por JPLUIR Sephembre oe 2020 i
'} CARGO I NDT!IBRE I FECHA |
Profesional de Defensa Ing Al Jenny Patncia Motta
Elaboro Abastecsmientos Clase | Romero
(=] Ab Adgm Emp Rose Mary Enciso
Clase | Moo -
Reviso Subdwecior General de Coronel (RA) Carlos Ernesto | =
Abastecrianios y Sarvicion Camacho Diaz | o4
| Subdrecior Ganeral de MSc Adm Emp Heclor Vargas |
Contralacion Rodriguasz
Coranel (RA) Carlos Ermesto T
Camacho Diaz

aAprobd Secretano Goneral (E)

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo Putumayo a cuatro dias (4) dias del mes de febrero
de dos mil veinticinco (2025)

EL CONTRATISTA,

D RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ
CIA LOGISTICA REGIONAL SUR

CAPITAN DE CORBE

POR LA AGENCIA LOGISTICA,

/ "

Al e Civee A
MARLENY 'JACQUELINE RIVERA BECERRA
Cedula de Ciudadania No 69.008.055 de Mocoa







Y
Y

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

MEMORANDO

Puerto Leguizamo, 07-02-2025

N°® 2025140110024393 ALRSU CT-CTR-14011

PARA: Angie Paola Ojeda Orobio
Técnico de Presupuesto

DE: Capitan de Corbeta DAVID RICARDO MELENDEZ RODRIGUEZ
Director de la Agencia Logistica Regional Sur

ASUNTO: Solicitud Registro Presupuestal del Contrato N°013-001-2025.

Con toda atencién me permito solicitar se emita el registro presupuestal del contrato asi:

CDP CONTRATO CONTRATISTA OBJETO [ VALOR

SUMINISTRO DE CARNES ROJAS
BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS

T —— DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS

125 | 013-001-2025 LACTEOS =~ PARA  ATENDER  LOS | $520.000.000,00
RIVERA BECERRA REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES |

DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES |

VALOR TOTAL DEL CONTRATO i $520.000.000,00

Atentamente,

Capitan de Corbet ARDO MELENDEZ RODRIGUEZ

Elaboré:

Técnico De Contratos

Monica Alejnadra remss spmene porssrcs

satdrs Shrcher Pachan

Sanchez Pachon fets musaast et sre

Revisd; Abg. Ménica Alejandra Sanchez Pachdn
Coordinadora De Contratos

Certificate No
LAT-0977
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| PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\F TITULO

AGENCIA LOGISTICA

FUERZAS MILITARES
EFLIT AL FRErY

AUTO DE APROBACION DE x'

CODIGO: CT-FO-20
ok

VERSION No. 01 Pagina 1 de 1

POLIZAS FECHA: 20 | 12 | 2023 | e

CONTRATISTA:

objeto:

CONTRATO No. 013-001-2025

MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA
C.C. 69.008.055

Direccién: Cra. 12 Calle 4 Barrio el Centro
Teléfono: 3213154893 - 3114777577

E-mail: yalexrive@hotmail.com

PUERTO LEGUIZAMO - PUTUMAYO

“ suministro de carnes rojas blancas pescado y sus respectivos derivados
carnicos y productos lacteos para atender los requerimientos de los
comedores de tropa de las unidades militares”

Valor contratado: $520.000.000,00
Plazo de ejecucion: El plazo de ejecucion del contrato sera hasta el 30
de junio de 2025.

Cumplimiento del Contrato
Valor: $ 104.000.000.00
Vigencia: Desde 04/02/2025 hasta 31/10/2025

Calidad del Servicio
Valor: $ 260.000.000,00
Vigencia: Desde 04/02/2025 hasta 31/12/2025

Responsabilidad Civil Extracontractual
Valor: $ 284.700.000,00
Vigencia: Desde 04/02/2025 hasta 30/06/2025

NOTA: Esta péliza fue confirmada por el funcionario Hiruin Mogollon Cruz, Técnico de Contratos en la
pagina de la Compafia Seguros Mundial (https://productos.mundialseguros.com.co/), Se Anexa

Certificado.

Por encontrarse expedida conforme, a lo dispuesto en el Contrato en mencién, se aprueba la Garantia
Unica de Cumplimiento No 775-47-994000001099 Anexo 0 y de Responsabilidad Civil
Extracontractual No 775-74-994000000221 Anexo 0 expedida por “ASEGURADORA SOLIDARIA
DE COLOMBIA” de acuerdo a lo dispuesto en la Ley 80/9, Ley 1150/07 y Decreto 1082 de 2015.
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| AGENCIA LOGISTICA
|| FUERZAS MILITARES

|I IrEIE v n

TITULO

AUTO DE APROBACION DE

POLIZAS

CODIGO: CT-FO

VERSION No. 01

-20 x_
Pagina 1 de 1 **_

FECHA

20 12 2023 b Dot

Para constancia se firma en Puerto Leguizamo a los siete (07) dias del mes de febrero del afio 2025.

Capitan de Corbeta DAVI
Director Agencia

ARDO MELENDEZ RODRIGUEZ

a de las Fuerzas Militares Regional Sur

Revis6' Abg.iMonica Alejandra Sanchez Pachon
Coordinadord de Contratos



PROCESO
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO CODIGO: CT-FO-20
\{a’ X5

VERSION No. 01 Pagina 1 de 1 -k
AUTO DE APROBACION DE
“‘...‘J.’.:.f..::.‘?:'.’._'_'.“ POLIZAS FECHA: 20 | 12 | 2023 | s

LISTA DE VERIFICACION
| INICIO PRORROGA ADICION MODIFICACION OTROS

1 La Agenua Logistlca de ias Fuerzas M!Iltares es eI Beneﬁmano!Asegurado '

Los valores asegurados contemplan los fijados en el contrato inicial y/o adlclones
(si aplica) incluyendo los centavos. |

3 Las vigencias iniciales se tomaron a partir de la perfeccion del contrato

4 El plazo de la prorroga esta conforme a la ampliacion solicitada.

La péliza tiene incluido el paragrafo primero de la clausula, referente a los Mecanismos | '
de cobertura del contrato, el pago de las multas y clausula penal pecuniaria o en su
defecto tener el condicionado o clausulado de la pdliza debidamente firmado por el
representante legal. ‘

|

|

6 Tiene el niumero y objeto del contrato

Contiene una nota de aclaracion respecto del amparo de calidad del bien o servicio o
estabilidad de la obra, si es el caso, determina el numero de meses o afos que |

i ¢ ampara, contados a partir de la fecha de entrega y evidenciada en el acta de recibo a |
, satisfaccion por parte de la Entidad. .
B g |El garante, beneficiario y tomador estan definidos claramente y de acuerdo con los| | ]
g términos contractuales.
9 La fecha con la que se firma el Auto de Aprobacion segun formato vigente es la fecha
de expedicion de la pdliza.

10 La garantia esteé firmada por el garante y el contratista.

"CONFIRMACION DE LA POLIZA TELEFONICAMENTE

Fecha No. Pdliza

Compania Aseguradora

| Confirmada Por

i Teléfono

|
 CONFIRMACION DE LA POLIZA POR INTERNET:
L

| Se anexa certificado Sl I'E NO l_'l







Para mayor

Asequradora Solidaria
« de(olombia

NIT: 860.524.654-6 POLIZA DE GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO EN FAVOR DE
ENTIDADES ESTATALES - DECRETO 1082 DE 2015
- PATRICLSUSP09V4

NUMERD‘E‘LECGL?ONICO
i POLIZA No: 775-47-994000001099 ANEXO: 0

7750037843
5 3
AGENCIA EXPEDNDORA SEAS PASTO COD AGENCIA 775 RAMD 47 |
X DA MES ARQ MES  ANO
= | TPoDEMOVMIENTO EXPEDICION TIPODE MPRESION ~ IMPRESION | 06 | 02 | 2025 an 02 | 2025
\_ FECHADE EXPEDICON _ FECHADE MPRESION
&8 DATOS DEL AFIANZADO
s - S g —
| NomBRE MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA IDENTFICACION  CC 69.008.055 lw
= E
]
m| DRECCON ¥R 1 CL 12 Y 13 cubAb PUERTO LEGUIZAMO, PUTUMAYO TELEFONO 4380 iE
2 e s .|
{ DATOSDEL ASEGURADOYBENEFICARID = z
(*SEWW AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES IDENTIFICACION  wiT 899.999.162-4 \55
=}
| | 2
1 i
| BENEFICARO AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES DENTFICACION  n7  B99.999.162-4 :E
I\._ |
— AMPARGS S
— S B “E
| GIRO DE NEGOCIO: CONTRATO DE SUMINISTROS e
DESCRIPCION AMPAROS VIGENCIA DESDE VIGENCIA HASTA SUMA ASEGURADA
CONTRATO
CUMPLIMIENTO 04/02/2025 31/10/2025 104,000,000.00
CALIDAD DEL SERVICIO 04;02,‘2025 31/12/2025 260,000,000.00
BENEFICIARIOS
NIT B99999162 - AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

POLIZA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO DE SUMINISTROS:
***0BJETO DE LA GARANTIA***

EL OBJETO DE LA PRESENTE POLIZA ES GARANTIZAR EL PAGC DE LOS PERJUICIOS DERIVADOS DEL INCUMPLIMIENTC DE LAS
OBLIGACIONES A CARGO DEL CONTRATISTA DERIVADAS DEL CONTRATO DE SUMINISTRO NRO. 013-001-2025 CUYO OBJETQ ES "
SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA
ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TRCPA DE LAS UNIDADES MILITARES".

a través del Call Center, por favor tenga en cuenta que sera

de los

\‘_ = I PR —_— ———————

VALOR ASEGURADO TOTAL | VALOR PRIMA GASTOS EXPEDICION : VA TOTAL A PAGAR
$ ***364,000,000.00 |5 wrwwnnan], 246,860 §*#*=»]1,000.00 | § wewmann239,993 |§ #ranwnesr] 496,854

F ,; NOMBRE INTERMEDIARIO CLAVE %PART | NOMBRE COMPANIA COASEGURD CEDIDD %PART VALOR ASEGURADO

| CARLOS GEOVANI MAYA OJEDA 8294 100.00

f

| UTRIZADOS POR LA PARA REALUZAR DE AEl COMO PARA EL ENVIO DE MENSAJES PUBLICITARIOS A TRAVES DE MENSAJES CORTOS DE TEXTD 1“!1 -nnum POR APL
LLAMADAS TEL O PUBLICITARID, TODO DENTRO DEL MARCD LEGAL APLICABLE DE ESTA MANERA. AUTORIO PARA YO suUs :OHEICIALIS (-4 :nmm

EN CASD QUE DESEE CAMBIAR EL CANAL DE CONTACTD O TENER UN CANAL EXCLUSIVO PARA LA GESTION DE COBRANZA POR FAVOR INFORMAR AL CORRED ELECTROMICD “IMCHTIWMI COM CO PARA FINES COMERCIALES POR FAVOR
INFORMAR AL CORRED GESTIONCOMERCMLESOLIDARIA COMCO ¥ PARA MODFICAR o ACTUALIZAR sus DATDS DE CONTACTD  POR FavoR NGRESAI P Ferww. sodidaria com co/wa_digitalc sentitagin

DE SEGURO. USTED EN CALIDAD DE TITULARES) DE LA INFORMACION DE MANERA LIBRE EXPRESA VOLUNTARIA £ A SOLIDARIA DE COLDMBIA ENTIDAD

coo!uum-n OALA mmm om A QUIEN ESTE ENCARGUE ‘ I!CMCTAMI‘.(“M CIMCULAR. SUPRIMIR ¥ EN GENERAL A REALIZAR CUALGUIER OTRO ALDS DATOS ES POR USTED

i IMI 10008 m 5 kum oTRO Wm CON EL DESARROLLO DEL O8JETO SOCIAL PRINCIPAL DEL REFERIDA SOCIEDAD LD QUE IMPLICA EL USD DE LOS DATOS

¥ DE Ilﬁ ELCASD, LA AL DE LOS Illhnﬁl UN TERCERD pNCLUYENDD TERCEROS PAISES) BAJO LOS PARAMETROS DE LA LEY 1581 DE

1 llﬂ_ DECRETO 1074 DE 2015 ¥ DEMAS NORMATIVIOAD VIGENTE QUE REGULE LA MATERIA ll("mm Y DEMAS QUE IMPLIGUEN EL TRATAMIENTO DE DATOS
SOMALES ACORDE CON LA LEGISLACION APLICABLE ESTA AUTORIZACION SE MANTENDRA POR EL TIEWPO DE DURACKON DEL WiNCULD D LA FI[II'IIC“ ul. SERVICIO ¥ POR EL TIEMPO DE DURACION DE LA ;ocmn RESPONSABLE CONFORME LO

ESTABLECIDO EN SUS MANUALES ¥ POLITICAS IGUALMENTE DECLARD GUE HE CONOCIDO LA POLITICA DE DE DATOS S DISPOMIBLE EN_ HTTPS YASEGURADORASOLIDARLA COM COVENLACES -DENTERESPOLITICA-DE PRIVACIDAD ASPX

Mml Mlqurldon Solidaria de Col

LAS CONDICIONES GENERALES DE SU POLLZA SE PUEDEN DESCARGAR DE NUESTRA PAGINA WEB WWW SOLIDARIA COM CO EN LA OPCION SEGURDS - TURESPALDD  SEGUROS PATRIMOMIALES ASEGURADORA SOUDARIA PENSANDO
EN SU TRANQUILIGAD LO INVITA A VERIFICAR LA VALIDEZ DE ESTA POLIZA INGRESANDO A NUESTRA PAGINA WEB WWW SOLIDARIACOMCO EN LA OPQION SERVICIOS COMSULTA POLIZA DE CUMPLIMIENTO

Ry |

(415)7701861000019(80 700077500378

FhC L i B
O (O e

VICILADD “FTRnT

del d - I'rinclpll Manuel Gudlermo Rueda Serrano * Celular: 312 342 6229 * Correo L g com
del C. Fi Jorge Humbenia Marinez Luna * Celular 370 221 4304 * Correa om
Direccién: Carrara 13AN 28-38 oficna 221 Buqolt Telifono: (B01) 791 B1 80 * Fax (B07) 791 91 B0 * Horarlo. Lunes B Viernes de 800 am n1?|1'rum ;2DOr_-rn s6D0pm

AN

GRANC{J&TRBU#ENTE RES 2509 DIC/93 - REGIMEN

\ | 7
DECLARACION ¥ DECLARD ¥ ESTAR QUE LOS CAMALES QUE A CONTIMUACION SE RELACIONAN CUYOS DATOS VERACES Y FIDEDIGNOS HE SUMINISTRADD VOLUNTARIAMENTE EN EL mu:m Oﬂcmllﬂﬂ PUEDEN lll i

E INTERMEDIARIOS, PARA LOS FINES MENCIONADOS EN LA PRESENTE DECLARACION, MEDIANTE LOS CANALES DE PRESENCIAL LLAMADAS, CORREQ ELECTRONICO Y EN ALGUNDS CASOS ml D TEXTO ¥ WHATSAPP POR MEDIO DE OESTION AUTOMATICA |

RADOR FIRMA TOMADOR )
DIRECCION NO'I"FlCAClON ASEGURADORA. Calle 100 No 9A-45 Piso 12 Bogota S ny,
C9DF25780FOCFBTESE o II ﬁmﬁl“ﬂ

COMUN - ACTIVIDAD ECONGMICA 6601, ENTIDAD COOPERATIVA NO E

i énla a ol folisto an el sigulente link de nuestra pagina web: Nips Vaseguradorasoidana com co/resourcesste 1 /General 202 ¥ Servicoa OLLETO-DEFENSOR-CONSUM DOR-FINANC ERD-30-01-2023 paf

Componia de Seguros







712125, 16:23

Numero de
poliza:

Agencia:

Asegurado /

Beneficiario:

Tomador /

Garantizado:

994000001099

SEAS PASTO

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES

RIVERA BECERRA MARLENY JAQUELINE

Detalle amparos asegurados:

Respuesta

Nimero de
anexo:;

Ramo:

CUMPLIMIENTO martes, 4 de febrero de 2025 viernes, 31 de octubre de 2025
CALIDAD DEL SERVICIO martes, 4 de febrero de 2025 miércoles, 31 de dicembre de 2025

$104,000,000.00
$260.000,000.00

https:varw.so!idaria‘com.co!F'atrimoniaIesIConsulla!frm_resp.aspx

I—Nuwa Consulta ][ Visualizar PDF ]

CUMP. ENT. ESTATALES

11







=) Asequradora Solidaria
« de Clombia POLIZA SEGURO DE RESP. CIVIL EXTRACONTRACTUAL

NIT B60.524 654-6

NUMERO ELECTRONICO
PARA PAGOS
7750037868 POLIZA No: 775 -74 - 994000000221 ANEXO:0
/" AGENCA EXPEDIDORA gEAg p;;-;;_ COD AGE 775 RAMO 74 pAP T = .
| DA mES | ARG DA MES  ARO HORAS DA MES  ASO  HORAS DA MES ANO 3
§| [os | 02 | 2025 | VIGENCKDELAPOLIZA| 04 | 02 |2025 | 23:59 | | 30 | 06 | 2025 [23:59 | 146 06 | 02 | 2025 g
5 FECHA DE EXPEDICION VIGENCIA DESDE ALAs VIGENCIA HASTA ALAS  DAS FECHA DE WPRESION [
MODALIDAD FACTURACION ANUAL TIPO DE WPRESION IMPRESION | o
 ~ —
= DIA MES  AND  HORA! 1 HORA. ~ §
% | 1p0 pe movimento EXPEDICION { i 2 | e Mo S e |
_ VIGENCIA DELANEXO| 04 | 02 |2025| 23:59| | 30 | 06 | 2025 [23:53 | 146 w &
AN - i VIGENCIA DESDE ALAS VIGENCIA HASTA ALAS 2 o
P DATOS DEL TOMADOR 2
—
3 WOWSRE  \ARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA DENTIRICACION. 1166 €9.008.055 =
g
! w
lDRECCO’i KR 1 CL 12 ¥ 13 CuUDAD PUERTO LEGUIZAMO, PUTUMAYO TELEFONO 4204389 5
/‘ il DATOS DEL ASEGURADO Y BENEFICIARIO o - ' ?
I —————
SEGURADO : =
E. ¢ AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES DENTFICACON W7 899.999.162-4 #
e/ 4
i" DRECCON CALLE 95 13 08 EDIFICIC TRECE OFICINAS cupab BOGOTA, D.C., DISTRITO CAPITAL TELEFONO €510420 ‘:,‘
c! =]
5'\__a£nzr-cmc TERCEROS AFECTADOS IDENTIFICACION w1 001-8 . E
Ly Sonne _ DATOS DEL RIESGO Y AMPAROS ~ 9
;.’ ASEGURADO: AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITAR NIT : 8995999162 | <
| | &
i ITEM: 1 DEPARTAMENTC: PUTUMAYC CIUDAD: PUERTO LEGUIzAMO 5
i | wi
il DIRECCION: CALLE 1 CARRERA 1 FRENTE A LAS BASE NAVAL ARC LEGUIZAMO é
E‘Ir ACTIVIDAD: CONTRATC DE SUMINISTROS 5
£
3| TIPO EDIFICIO: NO APLICA PARA ESTE RAMO TIPO DE RIESGO: ESTATAL MANZIANA : é..
3 &
g DESCRIPCICN AMPARCS SUMA ASEGURADA &% INVAR SUBLIMITE S
.I
2| CONTRATO $ 284,700,000.00 3
B FREDIOS, LABORES Y OPERACIONES 284,7006,000.00 g
L &
| DEDUCIBLES: 10.00 % DEL VALOR DE LA PERDIDA - Minimo: 1.00 SMMLV en PREDICS, LABORES Y OPERACIONES 8
whd
$! BENEFICIARIOS Q
#| NIT 001 - TERCEROS AFECTADOS =}
3
: MEDIANTE LA PRESENTE POLIZA, SE AMPARAN LOS PERJUICIOS PATRIMONIALES QUE CAUSE DIRECTAMENTE EL ASEGURADO CON =
MOTIVO DE UNA DETERMINADA RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL EN QUE INCURRA, DE ACUERDO CON LA LEY | Z
| COLOMBIANA, EN VIRTUD DE LA EJECUCION DEL CONTRATO DE SUMINISTRO_ NRO. 012-001-2025 CUYO OBJETO ES "SUMINISTRO | g
S| DE_CARNES ROJAS BLANCAS PESCADC Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA ATENDER LOS | §
31 REQUERIMIENTOS DE LOS COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES MILITARES". | ;
| ow
: NOTA ACLARATORIA | ?(5
H wd
| LA POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL SE ENCUENTRA EXPEDIDA DE ACUERDO AL DECRETO 1082 DE 2{!15' fr
| CUMPLIENDO LO SIGUIENTE: | 8
z| a3
1. MODALIDAD DE OCURRENCIA: PREVISTOS EN LA LEY PARA LA ACCION DE RESPONSABILIDAD CORRESFONDIENTE | ?
O 2. INTERVINIENTES: | &
$ |0
oW
' =4
3 =
- — i e e bt 8 Do _________’.' E
" 5
e —— it SO . — 3
1 'r VALOR ASEGURADO TOTAL | VALOR PRIMA GASTOS EXPEDICION VA ) TOTAL A PAGAR 9:_
4 s lIt:B‘tjoo'ooo.oo I $ ““'"""“""455,520 31-1115' 000.00 S ---'---37'499 —Jl.s e--caocnn-s‘gj 019 l(zj
- —INTERMEDIARIO R R 13,1 {115 s Tr %) Lo P O
Y NOMBRE CLAVE WPART T NOMBRE COMPARIA WPART VALOR ASEGURADO V&
Ei:AaLcs GEOVANI MAYA OJEDA 8294 100.00 | |5
£ | |
: | . '
i' K — . S B SR
5% /A WORA EN ELPAGO DE LA PRIMA DE LA POLIZA O DE LOS CERTIFICADOS O ANEXDS QUE SE EXPIDAN CON FUNDAMENTO EN ELLA PRODUCIRA LA TERMINACION AUTOMATICA DEL CONTRATO ¥ DARA DERECHG A
E% | ASEGURADORA SOLIDARIA DE COLOMBIA ENTIDAD COOPERATIVA, PARA EXIGIR EL PAGD DE LA PRIMA DEVENGADA Y DE LOS GASTOS CAUSADOS CON OCASION DE LA EXPEDICION DEL CONTRATO
ix
§
8 i
| — p—— |
2 L IRMA ASEGURADOR (415)7701861000018(8020)000000000007000775003786 ~_FIRMA TOMADOR y,
DIRECCION NOTIFICACION ASEGURADORA  Calle 100 No 9A-45 Piso 12 Bogota ATl
C9DF257B0F0CFR7659 CLIENTE A
del daor F - Principal’ Manuel Gudlermo Rueda Serranc * Celular 312 347 6229 * Corren slectrénico. defensorascldarafigmad com
Def del C - Supl Jorge Hur Martiner Luna * Celular 310 223 4304 * Corren marhneriur i com
Direccion. Carrara 13A% 28.38 oficna 221 Bogots * Teléfono: (601) 781 81 80 " Fax. (801) 791 91 BO * Horario Lunesn Viernesde800am a'200em y200pm a60lpm
Para mayor 1o invi a ol folleto en el sig: link de nuestra pagina web: hitos /'aseguradorasol-dara com corresourcas/site ! (Genesl 702 1 SennconF OLLETO-DEFENSOR-CONSUMIDOR -FINANCIERD-30-01-2023 pdf




POLIZA SEGURO DE RESP. CIVIL EXTRACONTRACTUAL

DATOS DE LA POLIZA

’AGENC& EXPED/DORA SEAS pASTO COO AGENCA 775 RAMO T3 Mo POLIZA 994000[}00221 ANEXD (4] ]
DATOS DEL TOMADOR

| NOVBRE  MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA DENTFICACON  CC 69.008.055 \|

ASECURADG  AGQENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES DENTIFCACION.  No- 899.999.162-4 i

DENTFICACION NIT 001-8
SENEF CARC  TERCEROS AFECTADOS

, = i S il

TEXTO ITEM 1

= ————
| ASEGUEADD MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA CC. 69.008 .055Y AGENCIA LOSISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES NIT. B899.999_162-4
| BENEFICIARIO: AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES NIT. 859.999.162-4

| O TERCEROS AFECTADOS.

1. AMPAROS. EL AMPARD DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL ADEMAS DE LA COBERTURA BASICA DE PREDIOS, LABORES Y OPERACICONES,
s NE LOS SIGUIENTES AMPARCS:

BERTURA EXPRESA DF PERJUICIOS POR DANC EMERGENTE ¥ LUCRO CESANTE

BERTURA EXFRESA DE PERJU 5 EXTRAPATRI ALES

BERTURA EXPRESA DF LA RESPCMSABILIDAD § oA POR ACTOS DE CONTRATISTAS
RO DE RESFCNSABILIDAD EXTER

ITRATISTAS, SALVO CUE EL SUBCONTRATISTA TENGA SU
"M LOS MISMTS AMPARCS AQUY REg oS

|
EXPRESA TE AMPARC PATRONAL !
EXFRESA JE VE ? ;¥ NO PROPLOS 1
|
|
|
|
|
{
[
|
[
|
|
| ‘
|
|
|
|
|
]
|
| |
]
}
|
|
i
L |
\ o I e e S = =2 . P |

CLIENTE



LISTADO DE ASEGURADOS

POLIZA SEGURO DE RESP.

CIVIL EXTRACONTRACTUAL
DATOS DE LA POLIZA

No. PoLIzA: 994000000221 ANEXO: TIPO DE MOVIMIENTO: O PAGINA: 3
TOMADOR : MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA IDENTIFICACION: 69.008.055
ASEGURADOS
| ITEM AS 0 C.C. & NIT UBICACION DEL PREDIO CIUDAD VALOR ASE: ] FRIMA SIN IVA PRIMA CON I\FA:
= = 1
| AGENCIA LOGISTICA 8995999162-4 CALLE 1 CARRERA 1 FRENTE | PUERTO LEGUIZAMO = |
1 DE LAS FUE A LAS 284,700,000.00 | 455,520 543,019

PRIMA TOTAL SIN IVA

FPRIMA TOTAL CON IVA

455,520

543,019







712125, 16:25 Respuesta

Numero de
péliza: 994000000221
Agencia: SEAS PASTO

Asegurado / AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
Beneficiario: MILITARES

Tomador /
Garantizado: RIVERA BECERRA MARLENY JAQUELINE

Detalle amparos asegurados:

Nimero de
anexo:

Ramo:

PREDIOS, LABORES Y OPERACIONES martes, 4 de febrero de 2025 lunes, 30 de junio de 2025

$284,700.000.00

[ Nueva Consulta | [ Visualizar PDF |

https://www.solidaria.com.co/Patrimoniales/Consulta/frm_resp.aspx
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Puerto Leguizamo Putumayo 10 de febrero de 2025

Seiior (a)

TASD SARA LUCIA HENANDEZ SAMBRANO

Gestion Documental Regional Sur
Puerto Leguizamo

ASUNTO:

Acto de Notificacién Supervision

CONTRATO DE SUMINSTRO

fecha: 04 de febrero de

No. 013-001-2025 2025

CONTRATISTA MARLENY JAQUELINE RIVERA BECERRA

NIT 6 C.C. 69008055 de Mocoa Putumayo
SUMINISTRO DE CARNES ROJAS BLANCAS
PESCADO Y SUS RESPECTIVOS DERIVADOS

OBJETO CARNICOS Y PRODUCTOS LACTEOS PARA
ATENDER LOS REQUERIMIENTOS DE LOS
COMEDORES DE TROPA DE LAS UNIDADES
MILITARES

FECHA DEL CONTRATO 04 de febrero de 2025

FECHA DE LEGALIZACION CONTRATO

07 de febrero de 2025

PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucion del contrato que surja de
presente proceso de seleccion sera hasta el 30 de
junio de 2025, o hasta agotar presupuesto, Ig
primero que ocurra.

TELEFONO CONTRATISTA

3213154883

DIRECCION CONTRATISTA

cra 1 clle 4 barrio el centro

SITIO DE ENTREGA

De conformidad con lo establecido en el Estudio
Previo, la entrega de los bienes se hara previo
requerimiento escrito del Director de la Regional
Sur, donde se indicara el lugar de entrega de la
orden de suministro realizada por el supervisor del
contrato y el Director de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares Regional Sur, que sera enviado al
correo electronico de la persona natural o juridica
que resulte seleccionada, o mediante confirmacion
telefénica.

Una vez recibida la comunicacion, el oferente
seleccionado deberda hacer la entrega del
requerimiento en los lugares de entrega

especificados en el presente proceso. El contratista
adjudicatario tendra como plazo dos (2) dias
calendarios siguientes para la entrega de los
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viveres una vez entregado el cronograma de
entrega a la unidad militar. Se realizara tramite de
pago una vez se culmine la entrega total de los
productos solicitados.

0 UNIDAD MILITAR LUGAR
BATALLON FLUVIAL  DE| COMISION DE
INFANTERIA DE MARINA No | ALIMENTACION  BN3  EN,|
30 (BFIM30) PUERTO LEGUIzAMQ|

(PUTUMAYO) |

BASE NAVAL ARC| COMISION DE|
‘LEGUIZAMO" (BN3) ALIMENTACION  BN3  EN

| PUERTO LEGUIZAMO

! | (PUTUMAYO)

BATALLON  FLUVIAL DE| CORREGIMIENTO LA TAGUA
INFANTERIA DE MARINA No.| (PUTUMAYO)

33 (BFIM33)

BATALLON DE SELVA No 49 | CORREGIMIENTO LA TAGUA|

L S | (PUTUMAYO) e

Nota 1: El oferente adjudicatario debera hacer la
entrega del requerimiento en un plazo maximo de
cuarenta y ocho horas (48) siguientes al recibido del
| mismo para la entrega de las carnes; en los sitios
de entrega anteriormente relacionados de acuerdo
al cronograma suministrado por la unidad militar.

VALOR DEL CONTRATO

QUINIENTOS VEINTE MILLONES DE PESOS
M/CTE ($ 520.000.000,00), incluido IVA

CDP No.

125 del 09 de enero de 2025

RP No.

2425 del 07 de febrero de 2025

TELEFONO SUPERVISOR FIJO - CEL.

3213464109

EMAIL SUPERVISOR

sara.hernandez@agencialogistica.qgov.co

LUGAR DE

UBICACION
SUPERVISOR- CIUDAD- AREA-FUERZA

DEL

Agencia Logistica De Las Fuerzas Militares Regional
Calle 1 Carrera 1 Frente A La Base Naval Municipio
De Puerto Leguizamo Putumayo

Con el presente acto, yo Sara Lucia Hernandez Zambrano identificado (a) con Cedula de
Ciudadania N° 1122725220 asumo la Notificacién como supervisor del contrato referido, en
cumplimiento del art 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011, y Manual de Contratacion de la AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, comprometiéndome a vigilar permanentemente la
correcta ejecucion del objeto contratado, protegiendo la moralidad administrativa, previniendo la
ocurrencia de actos de corrupcion, tutelando la transparencia de la actividad contractual, y velando
por el cumplimiento de las obligaciones inscritas en el contrato en relacion.

NORMATIVIDAD:

A continuacién, se relaciona la normatividad y actividades que enmarcan la funcion como

supervisor;
e Ley 80 de 1993
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Ley 610 del 15 de agosto de 2000, por medio de la cual se establece el tramite de los procesos
de responsabilidad fiscal.
Ley 1474 de 2011.

Resolucion 1109 del 30 de noviembre de 2021 por el cual se adopta el Manual de Contratacién

de la ALFM version 9.

Ley 1952 del 28 de enero de 2019 Codigo General Disciplinario, reformada y adicionada por la
Ley 2094 del 29 de junio 2021 (entra en vigencia el 29 de marzo de 2022)
Manual de Interventoria (Si aplica).

FUNCIONES GENERALES:

La responsabilidad como supervisor inicia a partir del acto de notificacion y termina con la liquidacién
del contrato, dentro de las funciones del supervisor se encuentran:

1.
'3

10.

Conocer los antecedentes (pliego, ofertas, adendas, etc.) derechos y obligaciones de las partes.
Consultar los documentos que hacen parte del proceso precontractual, asi como las adiciones,
modificaciones y prorrogas en el SECOP Il, pagina web de la ALFM o en la Subdireccion
General de Contratacion y/o Coordinacion de Contratos de las Regionales en el expediente
correspondiente.

Exigir del contratista el cumplimiento del objeto contractual, en forma idénea y oportuna en
todas las obligaciones incluyendo al garante.

Presentar informes mensuales entre los primeros cinco (5) a siete (7) dias habiles de cada mes;
facilitando asi la labor de seguimiento al ordenador del gasto. En los contratos de tracto
sucesivo este informe debe ser presentado de manera mensual, término contado a partir de la
legalizacion y perfeccionamiento del mismo. Los informes de supervision deben ser publicados
por el supervisor en la pagina del SECOP Il y entregados a la Subdireccion General de
Contratacién y/o coordinacién de contratos en las Regionales para el respectivo archivo en el
expediente contractual.

En los informes de supervision debe constar el seguimiento administrativo, técnico, y financiero
sobre los tramites de aprobacion de pago por parte de la interventoria, dejando constancia, si
cumple o no cumple y su recomendacion de tramite de pago.

Sustentar las obligaciones cumplidas por el contratista en el acta de recibo parcial y/o final a
satisfaccion, (no dejar observacion alguna en las actas de recibo).

Exigir al contratista la acreditacion de los pagos a seguridad social, obligaciones laborales y
parafiscales (si aplica) durante la ejecucion del contrato, hasta su liquidacion y allegarla en la
misma forma a la carpeta del contrato. (allegarlo con cada informe).

Verificar y dejar constancia del cumplimiento de las obligaciones laborales, parafiscales (en
caso de ser persona juridica) y/o seguridad social (Salud, ARL, Pensién) de conformidad con lo
establecido en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002, en concordancia con el paragrafo 2 articulo
1 ley 828 de 2003, durante todo el tiempo que se encuentre vigente el plazo de ejecucion mes a
mes.

Prestar apoyo al Contratista orientandole sobre la mejor manera de cumplir sus obligaciones,
tramites, procedimientos y reglamentos de la ALFM, siempre con conocimiento de la
Subdireccion de Contratacion y/o coordinacion de contratos Regionales.

Emitir cuando sea el caso, concepto y recomendacion a la Subdireccion de Contratacion o a la
Coordinacién de contratos de las regionales, sobre la conveniencia de modificar, adicionar o
prorrogar el contrato.
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11. Cuando en el contrato se haya pactado el anticipo o pagos anticipados debe coordinar el tramite
correspondiente para el desembolso respectivo, revisando las aprobaciones por parte del
interventor (obra).

12. Cuando se exija la condicién de cronogramas o programacién de actividades el Supervisor
emitira concepto dentro de los tres (03) dias habiles siguientes a su recibo a la Subdireccion de
Contratacion o a la Coordinacion de Contratos para el caso de las Regionales de la ALFM, para
su archivo en la carpeta original del contrato.

13. Dejar constancia en los informes de supervisién, sobre acuerdos pos contractuales,
conciliaciones y transacciones a que llegaren las partes, en caso de divergencias presentadas,
haciendo el seguimiento y dejando registro sobre las obligaciones de Seguridad Social, en la
revision y aval del proyecto del acta liquidacion.

14. En caso de vacaciones, licencias, permisos o incapacidades, los cambios de supervisor se
deben informar a la Subdireccién General de Contratacion y/o Coordinacion de Contratacion el
funcionario designado para su remplazo, con el fin de realizar las modificaciones al contrato
principal y la notificacién respectiva; su omision acarreara falta disciplinaria.

15. Realizar seguimiento a las garantias que amparan el cumplimiento del objeto contractual en
caso de modificaciones, adiciones o suspensiones del contrato.

16. En caso de suspension del contrato, el supervisor debe verificar que se informe al garante con
el fin de que las garantias sean suspendidas hasta el reinicio respectivo.

17. Revisara, y aprobaré todos los documentos de trabajo, formatos, actas, comunicaciones,
solicitudes, requerimientos y demas que se originen a través del desarrollo contractual, y las
actas de recibo a satisfaccion; y allegarlos a la carpeta principal que se encuentra en la
Subdireccion de Contratacion o en el caso de las Regionales en la Coordinacién de Contratos.

18. Recibir del contratista los documentos para el tramite de pago, realizando la revisién de los
mismos, diligenciando los formatos correspondientes para el tramite de pago.

19. Realizar entrega de la documentacion del tramite de pagos a la Direccién Financiera para su
respectivo tramite.

20. Realizar entrega de copia del tramite de pago a la Subdireccion General de Contratacion y/o
coordinacion de contratos regional para el archivo en el correspondiente expediente contractual.

21. Vigilar el cumplimiento oportuno de las actas de liquidacion y acta de cierre de proceso.

22. Informar de manera inmediata a la Subdireccion General de Contratacién y/o Coordinacién de
Contratos-Regionales y Ordenador del Gasto, cualquier acto durante la ejecucion del mismo,
que perjudique los intereses de la Nacién y/o a la AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS
MILITARES, para que asi mismo coadyuve a la implementacién de acciones correctivas y/o
sanciones de apremio para los contratistas incumplidos, si es del caso.

23. Formular objeciones sustentadas por escrito, cuando se presente desacuerdo en la ejecucion
del contrato, sobre aspectos legales, técnicos y especificaciones técnicas.

24. Solicitar asesoria cuando lo considere necesario, a la Subdireccion General de Contratacion y/o
Coordinacion de Contratos - Regionales, sobre cualquier inquietud que se presente durante la
ejecucion contractual (técnico, legal, administrativo, financiero) en el desarrollo de sus
funciones.

25. Y las demas inherentes en el contrato.

TRAMITE DE PAGO

En cumplimiento de la normatividad nacional y la Estrategia de cero papel e instrucciones impartidas del
08 de febrero de 2022, se informa a los sefiores supervisores de contratos. que, a partir de la fecha, se
establecen los siguientes lineamientos para los tramites de pago de la entidad, asi:



PROCESO " i
GESTION DE LA CONTRATACION

FiTULO : . CT-FO-
\\;// CODIGO: CT-FO-17
X [ VERSION No. 04 || Pagina5 de 6 || ..

ssenca tsmmes | ACTO DE NOTIFICACION -
s e SUPERVISOR [FEcHA: ][ 26 |[ 12 ][ 2024 |-—===

. Verificar que la documentacién aportada por el contratista cumpla con los establecido en el contrato y
en caso de encontrar novedades informar por escrito al contratista para subsanarlas oportunamente.

2. Verificar y aprobar la factura cargada por el Contratista en el SECOP Il y el sistema Olympia.

3. Publicar en la Plataforma SECOP Il - MODULO EJECUCION DEL CONTRATO, los documentos que
hacen parte integral de la ejecucion contractual como son: los informes de supervision y tramites de
pago, los cuales deberan estaran organizados y enumerados adecuadamente para su respectiva
consulta por las partes interesadas.

4. Entregar a la Subdireccién General de Contratacion los documentos que soportan las actuaciones de
la ejecucion contractual y que deben hacer parte integral del expediente original, como son:

a) Control de pagos
b) Factura, cuenta de cobro y/o documento equivalente
c) Acta de entrega y/o recibo a satisfaccion, Acta de corte parcial o final de obra (si aplica)
d) Reporte o Listado de Entradas de Almacén generado por el sistema ERP-SAP (cuando
aplique)
e) Certificacion: pago de seguridad social integral, aportes parafiscales y de cumplimiento de
obligaciones laborales
f) Planila de seguridad social en estado pagada, Informe de supervision, Informe de
Actividades (si aplica), Certificacion aplicacion Ley 1819 de 2016 y del paragrafo 2 de articulo
383 del Estatuto Tributario (Cuando aplique)
g) Certificacion de asignacion de Retiro (Cuando Aplique)
De acuerdo a lo solicitado en el formato tramite de pago anticipo/parcial y/o total el cual rige a partir
del 01 de marzo de 2022 y demas documentos establecidos o derivado del objeto contractual.

5. Con el fin de evitar la duplicidad de documentos no requeridos por el area financiera, una vez
avalados los tramites de pago por el mismo supervisor y verificados por parte de la Subdireccion
General de Contratacion; se entregara a la Direccion Financiera los siguientes documentos:

a) Formato TRAMITE PAGO ANTICIPO/ PARCIAL Y/O TOTAL cédigo GF-FO-36 publicado en la
herramienta Suite Vision Empresarial, el cual debera estar completamente diligenciado vy
firmado.

b) Formato CONTROL DE PAGOS codigo GF-FO-35 publicado en la herramienta Suite Vision
Empresarial, el cual debera estar completamente diligenciado y firmado.

c) Factura, cuenta de cobro y/o documento equivalente. (Se debe detallar el nimero de factura o
cuenta de cobro).

d) Formato ACTA DE ENTREGA Y RECIBO A SATISFACCION cédigo CT-FO-01 publicado en la
herramienta Suite Vision Empresarial, el cual debera estar completamente diligenciado y
firmado.

e) Reporte o Listado de Entradas de Almacén generado por la herramienta SAP (cuando aplique),
ya no se deberan anexar las entradas impresas de manera individual.

f) Certificacion Bancaria para las modalidades de contratacion que se generan por la Tienda Virtual
del Estado Colombiano — Grandes Superficies (Ordenes de Compra).




PROCESO ; .
GESTION DE LA CONTRATACION
fTuLo :
= ~~ CODIGO: CT-FO-17
\Q
AGENCIA Lo ACTO DE NOTIFICACI()N | VERSION No. 04 ” Pagina 6 de 6 ] L
iy SUPERVISOR LFECHA: ][ 26 ][ 12 ][2024 ||-—

LIMITACIONES Y PROHIBICIONES:

1

2.

Autorizar cambios o especificaciones en el contrato que implique mayores cantidades de
dinero con los cuales se modifique el valor, plazo u objeto del contrato.

Permitir la iniciacién del objeto materia del contrato con antelacion a la fecha estipulada en el
mismo y sin previo cumplimiento de los requisitos legales (Seguridad social) y fiscales para
su ejecucion.

Solicitar y/o recibir directa o indirectamente, para si o para un tercero, dadivas, favores o
cualquier otra clase de beneficios o prebendas del contratista.

Obstaculizar las actuaciones de las autoridades o el ejercicio de los derechos de los
particulares en relacién con el contrato u orden contractual

Exonerar al contratista de sus obligaciones.

Conceder plazo adicional para la ejecucién del contrato u orden contractual por fuera de los
plazos contractuales, salvo los reconocidos por fuerza mayor o caso fortuito autorizados
previamente por el ordenador del gasto.

En ningln caso se podran realizar reuniones particulares, con proveedores o personas
interesadas en los procesos que se adelanten en la Entidad, sin que medie la autorizacion
del Director Correspondiente u Ordenador del Gasto.

El supervisor no esta facultado, en ningun momento, para adoptar decisiones que impliquen
la modificacion de los términos y condiciones previstos en el contrato, las cuales Unicamente
podran ser adoptadas por las partes contratantes, mediante la suscripcién de modificacién al
contrato principal.

Cordialmente,

Zontratos Coordinadora fle Contratos
Sara Lucia Hernandez zambrano

Cédula 1 122725222
Firma :

e =

Fecha 10 De Fmlefe 202V




