CONSORCIO VIDA PLENA
NIT 901.826.616-0
Centro vida cerritos

ALCANCE 1

IMPLEMENTAR EL PROGRAMA CENTROS VIDA CONTENIDO EN LA LEY 1276 DE
2009 EN MODALIDAD INTRAMURAL EN LA INFRAESTRUCTURA
PROPORCIONADA POR EL MUNICIPIO.

NOTA:

PARA LA EJECUCION DE ESTE CONVENIO REPOSA LA EVIDENCIA EN L& BASE
DE DATOS DIGITAL
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Centro vida cerritos

Tu Blanesar, ruesiro priorded

ALCANCE 2

BRINDAR ATENCION INTEGRAL DIURNA SEMANAL A& LAS PERSONAS
ADULTAS MAYORES QUE CUMPLAN CON LOS REQUISITOS MINIMOS EXIGIDOS
POR L& LEY 1276 DE 2009 DE CONFORMIDAD A LA RESOLUCIGN 055 DE 2018

NOT#:SE ANEX#A& 4 CARPETAS

DISCRIMINAD#AS POR PERSONAL DE

OBRA LABOR Y PERSONALDE
PRESTACION DE SERVICIOS
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ALCANCE 3

DAR APERTURA & LA SEDE EN CENTRO VIDA CERRITOS, SEIS (6) DiAS DE LA
SEMANA (LUNES A SABADO) EN HORARIODE 8 A 5 PM

- NOTA: EVIDENCLA QUE REPOSA EN LOS INFORMES DEL PERSONAL Y EN LA
BASE DE DATOS DIGITAL
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ALCANCE 4
CARNETIZACION DE LOS USUARIOS
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ALCANCE 5
HISTORIAS DE VID& INDIVIDUAL

NOTA: REPOSAN EN EL CENTRO
VID4 DE CERRITOS
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ALCANCE 6

TRANSPORTE DE SERVICIO
ESPECIAL




TRANSESPECIAIES MYL S.AS
NIT 901,573,243-}
MZ 4 CASA 3, ALTOS DE SANTA MONICA
Tel: {606) 3194378682

Factura electrénica de venta

« FE
Pereira - Colombia No. FE 292
gerencia@logisticamyl,com
CONSORCIO VIDA PLENA,
90].826.516-0
KM 10 VIA CERRITOS SEC VERACRUZ BF 23/0712024, 18:43
LCA 6 VDA CERRITOS OF 03 300072024
RIS SRy 4 SR ‘.‘g_\.)i 3 mf‘ 83
te el AR daln b s 2otk
1 SERVICIO DE TRANSPORTE 1.00 50,000,000.00
B
g
§
24
g
2
Total items: 1 Total Bruto 50,000,000.00 | &
{ Valor en Letras: g
Cincuenta milicnes de pesos mfcte
Condiciones de Pago: §
Crédito - Cuota No. 001 vence el 2024-07-30 por -1 50,000,000.00 &
Observacicnes:

SEREVICIO DE TRANSPORTE DEL 20 DE JUNIO AL 19 DE JULIO DE 2024

ﬁ.l v , —— = i e -




9/9/24, 9:28 Factura - iSiigo

KM 10 VIA CERRITOS SEC
VERACRUZ CA 6 VDA
M CERRITOS OF 03

Documento soporte por compras a
sujetos no obligados a facturar

w CONSORCIO VIDA PLENA
JOrC A Nit 801.826.616-0

Tu nerestar Auestrg prioridad Tel: (606) 3145955447 No. DS 42
Pereira - Colombia
Proveedor Yeis Gerardo Marin Galeano, Fecha de compra Fecha de Vencimiento
Nit 18.606.745-6 Teléfono (606) 0000000 - Ext. 000
2024-09-09 2024-09-30
Direccion Cra39n°78-16 Ciudad Pereira - Colombia
item Descripcién Cantidad Vr. Unitario Vr. Total
1 Servic!o de Traslado a el consorcio del 20 de junio al — 11,893,933.00 11,893.933.00
19 de julio
Valor en Letras:
Once millones ochocientos noventa y tres mil novecientos treinta y tres pesos m/cte
Condiciones de Pago: Total Bruto 11,893,933.00
Otras cuentas por pagar - Cuota No. 001 vence el 2024-09-
30 por S 11,893,933.00 Total a Pagar 11,893,933.00

Observaciones:

A este Documento se le aplican las normas relativas del Documento Soporte en adquisidores efectuadas a sujetos no obligados a facturar (Resolucidén 167 de 30 de diciembre de 2021).
Nimero Autorizacién 18764072940836 aprobado en 20240613 prefijo DS desde el niumero 1 al 1000 Vigencia: 24 meses.

CUDS:  c1c031eB03e26854158d3233887966d4146826b87e81c04edf04650654¢ 7064783167 ce12c63ceb90feedde09100476

about:blank

Elaborado por Siigo S.A.S Nit: 830.048 145-8
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RESOLUCION NUMERO 20224410017575
de 01-04-2022
ENNONETINDEEIEID
"Por |a cual se autoriza una Habilitacién a la empresa
TRANSESPECIALES M Y L 5.A.5. identificada con Nit. 901.573.243-1
para cperar en el Servicio Piblico de Transporte Terrestre Automotor
Especial"

EL DIRECTOR TERRITORIAL HUILA
DEL MINISTERIO DE TRANSPORTE

En ejercicio de sus facultades legales en especial las conferidas por el
Decreto 087 del 17 de enero de 2011 y el Decreto 1079 del 26 de
mayo de 2015, EL Decreto 2189 de diciembre 28 de 2016, el Decreto
431 de 2017 y el Decreto 478 de 2021 y

CONSIDERANDO

Que mediante radicado No. 20223030575102 de 2022, el
representante legal de la empresa denominada: TRANSESPECIALES
M Y L S.A.S., sefior Carlos Mario Duque Cortes, identificado con
cédula de ciudadania No. 1.088.011.308, solicitd a esta Direccidn
Territorial Habilitacién para operar como empresa de Transporte
Terrestre Automotor Especial con fundamenio en el articulo 12 del
Decreto 431 del 14 dé marzo de 2017 y 478 de mayo de 2021, actos
administrativos compilados en el articulo 2.2.1.6.4.1 del Decreto 1079
del 26 de mayo de 2015,

Que el articulo 2.2.1.6.4.1 del Decreto 1079 del 26 de mayo de 2015
contempla las condiciones y requisitos para obtener la habilitacién en
esta modalidad.

Que la revisién y andlisis de los documentos e informacidn, soporte del
cumplimiento de los requisitos exigides, se presentan como parte
integral del expediente de solicitud de habilitacién en el formato
identificado con el cédigo AUT-F-0045, versién 003, denominado:
“FORMATO VERIFICACION DE REQUISITOS HABILITACION EMPRESAS DE
SERVICIO PUBLICO DE TRANSPORTE TERRESTRE AUTOMOTOR
ESPECIAL, adoptado por el Ministerlo de Transporte con el fin de
verificar cada uno de los requisitos y condiciones exigidos en el
Decreto 1079 de 2015 para el caso de las habilitaciones en Ia
modalidad especial del servicic pilblico de transporte terrestre
automotor.

Que una vez revisados los requisitos de habilitacién en el servicio
especial contemplados en el articulo 2,2.1,6.4.1. del Decreto 1079 del
26 de mayo de 2015 en el formato AUT-F-0045, versién 003, se
concluye que la empresa denominada TRANSESPECIALES M Y L
S.A.S. cumple con estas exigencias y, en consecuerncia, se recomienda
conceder la habilitaciébn a la citada empresa en la modalidad de
servicio piblico de transporte terrestre automotor especial

Que previo analisis de lo anterlormente expuesto, esta direccién
territorial,

RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. - Conceder HABILITACION a la empresa
denominada: TRANSESPECIALES M Y L S.A.S., identificada con el
Nit. 901.573.243-1, para operar como empresa de servicio piblico
de transporte terrestre automotor Especial con las siguientes
caracteristicas: '
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RESOLUCION NUMERO 20224410017575
de 01-04-2022
MEMDIDTIRNREREE
“Por [a cual se autoriza una Habilitacién a la empresa

TRANSESPECIALES M Y L 5.A.S. identificada con Nit. 901.573.243-1

para operar en el Servicio Plblico de Transporte Terrestre Automotor
Especial*

RAZON SOCIAL: TRANSESPECIALES M Y L S.A.S,

NIT: 901.573.243-1

DOMICILIO PRINCIPAL: CALLE 23 # 5B-45 BARRIO SEVILLA,
CIUDAD: NEIVA-HUILA

TELEFONO: 3158333333

CAPITAL PAGADO: $445.500.000 Situacién Financiera Inicial marzo de
2022. (Empresa nueva)

MODALIDAD DEL SERVICIO: Especial-Pasajeros {segiin contratos
suscritos)

RADIO DE ACCION: Nacional

CLASE VEHICULO: Los homologados para el servicio especial.
DURACION: Indefinida.

CORREQ ELECTRONICO: ipenarandae®@gmail.com

RECIBOS CONSIGNACION HABILITACION: 600000000070128338 por
concepto derechos Persona Jurfdica y 600000000070128264 por
concepto de RUNT $44. 600.00 y derechos MT $514, 000.00

COLORES INSTITUCIONALES DE EMPRESA: Gris y blanco.

ARTICULO SEGUNDO. - De conformidad con el articulo 2.2.1.6.4.2 del
Decreto 1079 de 2015 dentro de los cuatro primeros meses del afio, las
empresas habilitadas para la prestacién del Servicio Pablico de
Transporte Terrestre Automotor Especial deberan ajustar el patrimonio
liquido, de conformidad con la capacidad transportadora que se le
asigne dentro de los rangos establecidos en el numeral 13 del articulo
2.2.1.6.4.1 y en atencién a la variacién del salario mfnimo legal.

Decreto 1079 de mayo 26 de 2015, la empresa; TRANSESPECIALES
M Y L S.A.S. debera acreditar como mihimo su propiedad sobre el
10% del total de los vehiculos que conforman su capacidad
operacional, que, en ningln caso, podré ser inferior a un equipo. Para
tal fin la Direccién Territorial Huila-Caqueté al momento de expedir las
certificaciones de disponibilidad de capacidad transportadora deberd
tener en cuenta esta exigencia,

ARTICULO CUARTO. - Vigencia de la habilitacién. De conformidad con
el articulo 2.2.1.6.4.4, del Decreto 1079 de 2015 “Sin perjuicio del
régimen sancionatorio contenido en la Ley 336 de 1996 o la que la
modifique, adicione o sustituya, la habilitacién de las empresas de
Servicio Pudblico de Transporte Terrestre Automotor Especial serd
indefinida, mientras subsistan las condiciones exigidas v acreditadas al
momento de su otorgamiento, El Ministerio de Transporte podra
verificar en cualquier momento que se mantengan las condiciones que
dieron lugar a la habilitacién y, en caso de que no se cumplan,
adelantar el procedimiento sancionatoric determinado en |la
normatividad vigente”,

ARTICULO QUINTO. - De conformidad con lo establecido en el articulo
9 del Decreto 478 de mayo 12 de 2021 que modificé el artlculo
2.2.1.6.7.2 del Decreto 1079 de 2015 la empresa denominada:
TRANSESPECIALES M Y L S.A.S., identificada con Nit 901.573.243-1
debera solicitar a esta Direccién Territorial fijacién de capacidad
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"Por la cual se autoriza una Habilitacién a la empresa
TRANSESPECIALES M Y L 5.A.S, identificada con Nit. 901.573.243-1
para operar en el Servicio Plblico de Transporte Terrestre Automotor
Especial”

transportadora dentro de los cuatro (4) meses siguientes a la fecha de
ejecutoria de este acto administrativo.

ARTICULO SEXTO. - Notificar el presente acto al representante legal
de ila empresa denominada;: TRANSESPECIALES M Y L S.A.S., sefior
Carlos Mario Duque Cortes, identificado con cédula de ciudadanfa No.
1,088.011.308, en la sede de esta territorial ubicada en la carrera 5 No.
18-19 de la ciudad de Neiva. Direccibn de la empresa
TRANSESPECIALES M Y L $.A.S.: Calle 23 No 5b-45 barrio Sevilla de

la ciudad de Neiva-Huila, correo electrénico: jpenarandae@gmail.com
teléfono 3158333333,

ARTICULO SEPTIMO. - De conformidad con los articulos 74 y 76 de la
Ley 1437 de 2011 contra la presente resolucién proceden por [a via
administrativa los Recursos de Reposicién y/o Apelacién, los cuales
deberdn interponerse, simultdnea y respectivamente, ante el Director
Territorial Huila y el Director de Transporte y Trénsito del Ministerio de
Transporte en la diligencia de notificacién personal, o dentro de los diez
dfas siguientes a ella, o a la notificacién por aviso.

ARTICULO OCTAVO: - En firme la presente decisién, remitase copla al
funcionario correspondiente de esta Direccién Territorial para que en
vitud de esta Habilitacibn a la empresa denominada:
TRANSESPECIALES M Y L S.A.S. identificada con NIT,
901.573.243-1 se registre en el sistema de informacién HQ RUNT la
novedad de HABILITACION.

Documento firmade digitalmenta por el Ministerio de Transporte.

Esta a5 una copia auténtica de documento electronico.

Generado af: 2022.04-01

www.mintransporta, gov.co

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

G,

JOSE FERNEY DUCUARA CASTRO
Director Territorial Huila Caquetd
MINISTERIO DE TRANSPORTE

Revisd: José Femey Ducuara Castro
Aprobd: José Ferney Ducucara Castro

Proyecté y elabord: Jorge E Cruz Toledo
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aed SEGUROS

Y24 ESTRDO 8.0,
NIT, 860,009.578-6

BOGOTA D.C.,12 DE JUNIO DE 2023

CERTIFICACION PARA EL MINISTERIO DE TRANSITO Y TRANSPORTE
SEGUROS DEL ESTADO S.A.
CERTIFICA QUE

EL VEHICULO QUE CITAMOS A CONTINUACION, SE ENCUENTRA ASEGURADO
EN LA COMPARNIA CON LAS COBERTURAS DESCRITAS Y EL TOMADOR ES
TRANSESPECIALES M Y L S.A.S NIT 901.673.243-1

PLACA : SKK922
MARCA : NON PLUS ULTRA
MODELO : 2003

SERVICIO : PUBLICO ESPECIAL

CAPACIDAD :19 PASAJEROS

ASEGURADO : MARIN GALEANO YEIS GERARDO
C.C./NIT : 18606745

POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL. No. 101020399

COBERTURAS VALOR ASEGURADO
* Daflos a Bienes de Terceros 100 SMMLV
* Muerte o Lesiones a 1 Persona 100 SMMLV
* Muerte o Lesiones a 2 o més Personas 200 SMMLV
* Amparo Patrimonial S AMPARA
* Asistencia Juridica en Proceso Civil y Penal Si AMPARA
* Amparo de Perjuicio Moral S| AMPARA
* Amparo de Lucro Cesante del tercero afectado S| AMPARA

- Deducible para daiios: 10% minimo 1 smmlv

POLIZA DE RESPONSABILIDAD CiVIL CONTRACTUAL No. 101021776

COBERTURAS VALOR ASEGURADO
* Muerte 100 SMMLV
* Incapacidad Permanente 100 SMMLYV
* Incapacidad Temporal 100 SMMLV
* Gastos Médicos, Quirtrgicos y Farmacéuticos 100 SMMLV
* Amparo Patrimonial S| AMPARA,
* Asistencia Juridica en Proceso Civil y Penal SI AMPARA
* Amparo de Perjuicio moral SI AMPARA
* Amparo de Lucro Cesante del pasajero afectado St AMPARA

VIGENCIA DESDE 12 DE JUNIO DE 2023 HASTA 12 DE JUNIO DE 2024

&EGUROS
ESTMO

/éezcauﬂos DEL EsThQ

Flrma Autorizada

.

“‘“""’“—\—h..ﬂ,.—-—‘"

OFICINA PRINCIPAL: Carrera 11 No 90-20 BOGOTA D.C Conmutador 307 82 88 Fax server 6511240
ASISTENCIA CELULAR #388 — FUERA DE BOGOTA 01800 12 30 10
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‘Para las siguientes tarifas: 100, 110, 120, 140, 150, 711, 712, 721, 722, 731, 732, 810, 910, 920.
1 *Para las demds larifas no citadas en (1).

El clausulado que aplica a esla pdliza puede ser consultado y descargado en nuestro portal www.axacolpatria.co

4 CLAUSULA: Modificacién unllateral de la vigencla por duplicidad de amparos: Con el fin de avitar duplicidad de amparos, si la aseguradora evidencla
.4 que exlste una pdliza vigents, la vigancia de |a péliza que se explde se modificars, iniciando a partir de] dfa siguiante de la pdliza que ya se
-| encuentra regisirada en el RUNT,

» .| Consulta informacion sobre la Defensoria del Consumidor Financiero aqul htips:/www.axacolpatria.co/dacuments/42201273/76141280/Folleto-
_‘P?-' virtual-consumidor-financiero,pdf
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SMEI, REPUBLICA DE COLOMBIA ;
ase- MINISTERIO DE TRANSPORTE n U N
iEwra#d] MINISTERIO DE AMBIENTE Y ;
DESARROLLO SOSTENIBLE REGISTRO NICO NACIONAL DE TRENSITO
hbenud y Orden
TARIJETA DE OPERACION
No.361599
\.
y . A
~—{( DATOS VEHICULO )
No. DE PLACA: SKK922 ANO MODELO: 2003
@ CLASE DE VEHICULO: BUSETA MARCA: NON PLUS ULTRA
TIPO DE CARROCERIA: CERRADA COMBUSTIBLE: DIESEL

CAPACIDAD DE PASAJEROS: SENTADOS: 19 DE PIE:

CARGA: MODALIDAD DE SERVICIO: ESPECIAL
LiNEA: TL-E-lII
NIVEL DE SERVICIO:
RADIO DE ACCION: NACIONAL
o
~—{ DATOS EMPRESA )
b RAZON SOCIAL EMPRESA:  TRANSESPECIALES MY L SA.S
NIT: 901573243
DIRECCION DE LA EMPRESA: MANZANA 1 CASA 16 ALTOS DE SANTA MONICA
CIUDAD/MUNICIPIO: DOSQUEBRADAS
FECHA DE EXPEDICION: 28-04-2023
VIGENCIA: DESDE: 28-04-2023 HASTA:  28-04-2025

AUTORIDAD QUE EXPIDE: DIRECCION TERRITORIAL RISARALDA

FIRMA DEL FUNCIONARIO

| AT~

Concesion RUNT 8.A. / Nit 900.153.453-4 / Colombia { Atencidn al usuarjo Linea Nacional 018000930060 / www.runt.com.co
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REPUBLICA DE COLOMBIA
{» MINISTERIO DE TRANSPORTE
MINISTERIO DE AMBIENTE Y
DESARROLLO SOSTENIBLE
3
Libertad y Orden
CERTIFICADO DE REVISION TECNICO MECANICA Y DE EMISIONES CONTAMINANTES
No. 167994870
o J
= ™
) . N\
DATOS CENTRO DIAGNOSTICO ™)
Entidad que expide el certificado: GRUPO CARDISEL S.A.S
No. de Certificado de | 5
Fecha de expedicion: 2023/08/25 Fecha de vencimiento: 2024/08/25
e /
e I
~{_DATOS VEHICULO ) ~
PLACA: SKK922 CLASE: BUSETA
MARCA: NON PLUS ULTRA MODELO: 2003
g SERVICIO: Publico COMBUSTIBLE: DIESEL
CILINDRAJE: 5000 NRO. MOTOR: CKDABFTL-CM
NRO. CHASIS: CKDABFTLO3N00D0372 VIN:
LINEA: TL-E-HI
COLOR: BLANCO
NOMBRE PROPIETARIO:  YEIS G. MARIN G.
FIRMA DEL RESPONSABLE
NUNO ANDRE PINTO HENRIQUES
\ J
N J

Concesién RUNT 2.0 SAS / Nit.901581627-8 / Colombia / Linea de atencién nacional 01 8000 830060 / www.runt.gov.co
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& j ESTFIDO S.A.

NIT. 860.009.578-6
BOGOTA D.C.,12 DE JULIO DE 2023

CERTIFICACION PARA EL MINISTERIO DE TRANSITO Y TRANSPORTE
SEGUROS DEL ESTADO S.A.
CERTIFICA QUE

EL VEHICULO QUE CITAMOS A CONTINUACION, SE ENCUENTRA ASEGURADO
EN LA COMPANIA CON LAS COBERTURAS DESCRITAS Y EL TOMADOR ES
TRANSESPECIALES M Y L S.A.S NIT 901.573.243-1

PLACA : WMAS33

MARCA : CHEVROLET
MODELO 1 2006

SERVICIO : PUBLICO ESPECIAL

CAPACIDAD : 25 PASAJEROS
ASEGURADO : ARBOLEDA SERNA, LADY DIANA

C.C./NIT : 33.965.670
@ POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL No. 101020399

COBERTURAS VALOR ASEGURADO
* Darios a Bienes de Terceros 100 SMMLY

* Muerte o Lesiones a 1 Persona 100 SMMLV

* Muerte o Lesiones a 2 o mas Personas 200 SMMLV

* Amparo Patrimonial S| AMPARA

* Asistencia Juridica en Proceso Civil y Penal S| AMPARA

* Amparo de Perjuicio Moral SI AMPARA

* Amparo de Lucro Cesante del tercero afectado S AMPARA

- Deducible para dafies: 10% minimo 1 smmiv

POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL CONTRACTUAL No. 101021776

COBERTURAS VALOR ASEGURADO
* Muerte 100 SMMLV
* Incapacidad Permanente 100 SMMLV
* Incapacidad Temporal 100 SMMLV
* Gastos Médicos, Quirurgicos y Farmacéuticos 100 SMMLYV
Q * Amparo Patrimonial SI AMPARA
* Asistencia Juridica en Proceso Civil y Penal SI AMPARA
* Amparo de Perjuicio moral S| AMPARA
"~ * Amparo de Lucro Cesante del pasajero afectado S| AMPARA

VIGENCIA DESDE 72 DE JULIO DE 2023 HASTA 12 DE JUNIO DE 2024

f@==] sEGUROS

“Eirrma Autérizada

OFICINA PRINCIPAL: Carrera 11 No 90-20 BOGOTA D.C Conmutador 307 82 88 Fax server 65 11240
ASISTENCIA CELULAR #388 — FUERA DE BOGOTA 01800 12 30 10

www.segurosdelestado.com
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s
: REPUBLICA DE COLOMBIA
e MINISTERIO DE TRANSPORTE
MINISTERIO DE AMBIENTE Y
S _ DESARROLLO SOSTENIBLE
).
Libertad y Orden RU NT
TARJETA DE OPERACION
No.377026
A
~—(  DATOS VEHICcULO )
No. DE PLACA: WMA933 ANO MODELO: 2006
OCLASE DE VEHICULO: BUSETA MARCA: CHEVROLET
TIPO DE CARROCERIA: CERRADA COMBUSTIBLE: DIESEL

CAPACIDAD DE PASAJEROS:

SENTADOS: 25 DE PIE:

CARGA: MODALIDAD DE SERVICIO: ESPECIAL
LiNEA; NPR
NIVEL DE SERVICIO:
RADIO DE ACCION: NACIONAL
\
™
~—{_DATOS EMPRESA )
DRAZGN SOCIALEMPRESA:  TRANSESPECIALESMYL S.AS
NIT: 901573243
DIRECCION DE LA EMPRESA: MANZANA 1 CASA 16 ALTOS DE SANTA MONICA
CIUDAD/MUNICIPIO: DOSQUEBRADAS
FECHA DE EXPEDICION: 24-07-2023
VIGENCIA: DESDE: 24-07-2023 HASTA: 24-07-2025
AUTORIDAD QUE EXPIDE: DIRECCION TERRITORIAL RISARALDA
FIRMA DEL FUNCIONARIO
-2
\

Concesion RUNT 2.0 SAS / Nit.901581627-8 / Colombia / Linea de atencién nacional 01 8000 930060 / www.runt.aov.co
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Pagina 1 de1

‘\‘
REPUBLICA DE COLOMBIA
MINISTERIO DE TRANSPORTE
MINISTERIO DE AMBIENTE Y
DESARROLLO SOSTENIBLE
[
Libertod y Orden :
CERTIFICADO DE REVISION TECNICO MECANICA Y DE EMISIONES CONTAMINANTES
No. 172331381 y
@ N )
/“( DATOS CENTRO DIAGNOSTICO W, ™~
Entidad que expide el certificado: CDA DEL CAFE S.A.
No. de Certificado de
NIT: 900378998 Acreditacion: 15-0IN-008-001
Fecha de expedicién: 2024/03/11 Fecha de vencimiento: 2025/03/11
\ J
P )
/“( DATOS VEHICULO / ~
PLACA: WMAS933 CLASE: BUSETA
MARCA: CHEVROLET MODELO: 2006
Q SERVICIO: Publico COMBUSTIBLE: DIESEL
CILINDRAIE: 4570 NRO. MOTOR: 301902
NRO. CHASIS: 9GCNPR7196B007533 VIN:
LiNEA: NPR
COLOR: BLANCO
NOMBRE PROPIETARIO: LADY D, ARBOLEDA S.
FIRMA DEL RESPONSABLE
DIANA PATRICIA MOLINA HURTADO
. y
vy

Concesion RUNT 2.0 SAS / Nit.901581627-8 / Colombia / Linea de atencién nacional 01 8000 930060 / www.runt.gov.co




CONSORCIO VIDA PLENA
NIT 901.826.616-0
Centro vida cerritos
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. _‘L / BEruKua
g OSk o s.a.
NIT, 860.009.578-6
BOGOTA D.C.,12 DE JUNIO DE 2023

CERTIFICACION PARA EL MINISTERIO DE TRANSITO Y TRANSPORTE
SEGUROS DEL ESTADO S.A.
CERTIFICA QUE

EL VEHICULO QUE CITAMOS A CONTINUACION, SE ENCUENTRA ASEGURADO
EN LA COMPANIA CON LAS COBERTURAS DESCRITAS Y EL TOMADOR ES
TRANSESPECIALES MY L S8.A.S NIT 901.573.243-1

PLACA : TEQ676

MARCA : CHEVROLET
MODELO : 2012

SERVICIO : PUBLICO ESPECIAL

CAPACIDAD :41PASAJEROS
ASEGURADO : SERVITRANSCAL S.A.S
C.C./NIT 2 900,338,299-1

POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL No. 101020399

COBERTURAS VALOR ASEGURADO
* Darios a Bienes de Terceros 100 SMMLV
* Muerte o Lesiones a 1 Persona 100 SMMLV
* Muerte o Leslones a 2 0 mas Personas 200 SMMLV
* Amparo Patrimonial S| AMPARA
* Asistencia Juridica en Proceso Civil y Penal S| AMPARA
* Amparo de Perjuicio Moral Sl AMPARA
* Amparo de Lucro Cesante del tercero afectado Sl AMPARA

-~ Deducible para dafios: 10% minimo 1 smmlv

POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL CONTRACTUAL No. 101021776

COBERTURAS VALOR ASEGURADO
* Muerte 100 SMMLV
* Incapacidad Permanente 100 SMMLV
* Incapacidad Temporal 100 SMMLV
* Gastos Médicos, Quirargicos y Farmacéuticos 100 SMMLVY
* Amparo Patrimonial SI AMPARA
* Asistencia Juridica en Proceso Civil y Penal S| AMPARA
* Amparo de Perjuicio moral SI AMPARA
* Amparo de Lucro Cesante del pasajero afectado S| AMPARA

VIGENCIA DESDE 12 DE JUNIO DE 2023 HASTA 12 DE JUNIO DE 2024

{;‘-m—mm

: = SEGUROS

\‘_/éaayﬂas DEL 'EST,%Q\Z

Firma Autorizada

OFICINA PRINCIPAL: Carrera 11 No 90-20 BOGOTA D.C Conmutador 307 82 88 Fax server 6511240
ASISTENCIA CELULAR #388 — FUERA DE BOGOQTA 01800 12 30 10

www.segurosdelestado.com
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MINISTERIO DE AMBIENTE Y

Libertud y Orden

DESARROLLO SOSTENIBLE

RUNT

REGISTRO UNICO NACIONAL DE TRANSITO

TARJETA DE OPERACION

S N0.359937

~—( DATOS VEHicULO )
No. DE PLACA: TEQB76 ANO MODELO: 2012

Q CLASE DE VEHICULO: BUS MARCA: CHEVROLET
TIPO DE CARROCERIA: CERRADA COMBUSTIBLE: DIESEL
CAPACIDAD DE PASAJEROS: SENTADOS: 41  DE PIE:
CARGA: MODALIDAD DE SERVICIO: ESPECIAL
LiNEA: FRR
NIVEL DE SERVICIO:
RADIO DE ACCION: NACIONAL

-

~—_DATOS EMPRESA )

Q RAZON SOCIAL EMPRESA:  TRANSESPECIALES M Y L S.A.S
NIT: 901573243

CIUDAD/MUNICIPIO:
FECHA DE EXPEDICION:
VIGENCIA:

AUTORIDAD QUE EXPIDE:

DIRECCION DE LA EMPRESA:

MANZANA 1 CASA 16 ALTOS DE SANTA MONICA
DOSQUEBRADAS

20-04-2023

DESDE: 20-04-2023 HASTA:
DIRECCION TERRITORIAL RISARALDA

20-04-2025

FIRMA DEL FUNCIONARIO

Concesién RUNT S.A. / Nit 900.153.453-4 / Colombia / Atencién al usuario Linea Nacional 018000930060 / www.runt.com.co
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~
$4%, REPUBLICA DE COLOMBIA m
P <~ MINISTERIO DE TRANSPORTE /
%2  MINISTERIO DE AMBIENTE Y !
DESARROLLO SOSTENIBLE
Libertad y Orden \
CERTIFICADO DE REVISION TECNICO MECANICA Y DE EMISIONES CONTAMINANTES
No. 171629540
\.. /
o ™
I ” Y
DATOS CENTRO DIAGNOSTICO N\
Entidad que expide el certificado: GRUPOQO CARDISEL 5.A.S
No. de Certificado de 1
NIT: 900152032 Acreditacion: 0-0OIN-102-002
Fecha de expedicion: 2024/02/08 Fecha de vencimiento: 2025/02/08
A v
P A
~—{(_DATOS VEHICULO ) ~
PLACA: TEQ676 CLASE: BUS
MARCA: CHEVROLET MODELO: 2012
Q SERVICIO: Publico CONMBUSTIBLE: DIESEL
CILINDRAIJE: 5193 NRO. MOTOR: 4HK1-902986
NRO. CHASIS: 9GCFRR906CB013790 VIN: 9GCFRR906CB013790
LINEA: FRR
COLOR: BLANCO
NOMBRE PROPIETARIO: SERVITRANSCAL S.A.S.
FIRMA DEL RESPONSABLE
NUNO ANDRE PINTO HENRIQUES
. Y,
7

Concesion RUNT 2.0 SAS / Nit.901581627-8 / Colombia / Linea de atencion naclonal 01 8000 930060 / WWW.runt.gov.co




‘ii'fél};ﬁEPUILICA IE COLOMIIA

MINISTERIO DE TRANSPORTE | |
s o LICENCIA DE TRANSI‘-:;. No. 100020797192
PLACA . ‘MARCA L A 5 MODELO

TEQS76 CHEVRLET " “uns FRR 4 . 2012

s
g

CILINDRADA CG ~ 4CG\LOR oLy 'w  SERVICIO '

5193. ° .BLANGO . ' - o PUBLICO

N,
CLASE DE VEHICULD . TIPO GARROCERIA " “COMBUSTIBLE CAPACIDAD Kg/PSJ
NUMERODE MOTCR | | . ‘ * REG .VIN &
4HK1-902886 . ‘N 9GCFRRS06CB0137390

.

NUMERO DESERIE ' ‘ " REG NUMERO DE CHASIS : REG
SGCFRRSO6CB0O13790 : N 9GCFRR906CRB013790 N

PROPIETARIO: APELLID®(S) Y NOMBRE(S] o - |DENTIFICAGION
SERVITRANSCAL 8,A.8. . NIT 9003382991

~ e L T T . -
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CONSORCIO VIDA PLENA
NIT 901.826.616-0
Centro vida cerritos

TU blsneEtor, russ tra prioride

ALCANCE 7
VEHICULO DE ALIMENTOS




FUNDACION
SIRVIENDO PAZ

FUNDACION SIRVIENDO PAZ NIT 907092480

Actividad Econdrnica Principal 9489

No somos Gran Contribuyente

No somes Agente Retenedor def Impuesto sobre las Ventas - VA

No somos Autotretenedor del Impuesto sobre la Renta y Complementaros

Factura Electronica de Venta

Representacién Gréfica

FE - 59

Habilitacion Numeracion de Facturacion Electrdnica
No. 18764068369747 de 03/04/2024 - 03/04/2025 autoriza FE-44 a FE-10C0

Tipo de Operaclién Estandar ~
Fecha de Generacion 31/07/2024 10:22
Fecha de Vencimiento 31/07/2024 10222
Fecha de Validacion 31407/2024 10:22
Forma de-Pago Contado A
Medio de Pago Consignacion bancaria
Moneda copP

DATOS DEL EMISOR DATOS DEL CLIENTE

Razon Social FUNDACION SIRVIENDO PAZ Razdn Social CONSORCIO VIDA PLENA
Nombre Comercial SIRPAZ Nombre Comercial
NIT 901092480 NIT 8901826616

bligacion VA COhligacion IVA

ail sirpaz0626@gmail.com Email consorciovidaplenad@gmail.com
Teléfono 3226882024 Teléfono 3145955447
KM 10 VIA CERRITOS SEC VERACRUZ CA

N 0 e

Direccidn CL 25 20 130 BRR LA PRADERA Direccién 6 VDA CERRITOS OF 03

Ciudad, Depart. DOSQUEBRADAS, RISARALDA (CO)

Ciudad, Depart. PEREIRA, RISARALDA (CO)

No REF DESCRIPCION CANT U/M PRECIO IMP SUBTOTAL TOTALITEM
1 transporte transporte de alimentos por el periodo 1 EA. $6,332,323.00 $6,333,333.00 $£6,323,333.00
de 20 de Junio al 19 de julio de 2024

1
Subtotal $6,333,333.00
Total a Pagar $6,333,333.00

Unldades do medida: EA = cada

FIRMA EMISOR FIRMA CLIENTE
4
CUFE: Software DATAICO fabricado
4a71606e1¢592c0d6accdc7h6650214679F710451b9fdb43a039632b2090 por Proveedor Tecnolégica () 4/

d9395fb5ci5dafe06bAb3cBdad434750

DATAICO SAS 901223648




317124, 12:56

Nota intermna - iSlgo

-

# Cuenta contable

1 111050501 - Caja general

Tercero

FUNDACION
SIRVIENDO PAZ

NIT 901.826,816-0

CONSORCIQ VIDA PLENA

VERACRUZ CAG VDA | No.

CERRITOS QF 02
Teléfone: (608)
3145055447
Pereira - Colombia

Dotalla

Fecha de elaboracién

KM 10 VIA CERRITOS ssorc—ompfobam de Egraso

CC-10-2

2024-07-25

Doscripcién

Czja general

Débito

0.00

Crédito

6,333,333.00

2 ) 23359501 - Otros

FUNDACION
SIRVIENDD PAZ

CC-1 Cuola: 1
Fecha:

3110772024

PAGO DE
TRANSPORTE
ALIMENTOS

6,333,333.00

0.00

Observaciones

Total

6,333,333.00

6,333,333.00

Elaborado por Slige S.A8 Nif: 830.048.145-8

A




EVIDENCIA FOTOGRAFICA VEHICULO DE ALIMENTOS
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FUNDACION SIRVIENDO PAZ

NIT: 901.092.480-4

Ruta 4
1PV 361

CALLE 25 #20_130Y 20_126 LA PRADERA DOSQUEBRADAS
sirpaz0626@gmail.com
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Pagina 1 def

REP{IBLICA DE COLOMBIA )
< % MINISTERIO DE TRANSPORTE :D

MINISTERIO DE AMBIENTE Y

H % DESARROLLO SOSTENIBLE {
Libertad y Orden \

RUNT

CERTIFICADO DE REVISION TECNICO MECANICA Y DE EMISIONES CONTAMINANTES
No. 169112153

aim P SO - ——

PR S Y

e,

[Er— R —

[

li‘ > b e e ~
) )/ < e . el ot S -

P ) -
~—+_DATOS CENTRO DIAGNOSTICO ;

s v e e i

Entidad que expide el certificado:  CDA DE RISARALDA S.A.
No. de Certificado de

NIT: 800015260 Acreditacién: 09-0IN-010-001
i Fecha de expedicion: 2023/10/19 Fecha de vencimiento: 2024/10/19
%, e e . m
~~{ DATOS VEHICULO e —— - -
PLACA: IPV361 CLASE: CAMIONETA
| MARCA: FIAT MODELO: 2014
@ SERVICIO: Particular COMBUSTIBLE: GASOLINA
CILINDRAJE: 1242 NRO. MOTOR: 1559904
: | NRO. CHASIS: 9BD25521AE8968983 VIN: 9BD25521AE8968983
LINEA: FIORINO FIRE
COLOR: BLANCO BIANCHISA

NOMBRE PROPIETARIO: HERNANDO SIERRA A.

FIRMA DEL RESPONSABLE

SAMIR ARLEY PALACIO BEDOYA

.,

Y
B e [T

Concesién RUNT 2.0 SAS / Nit.901581627-8 / Colombia / Linea de atencion nacional 01 8000 930080 / www.runt.gov.co

e prman.
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FLCHADEEXPEDICION [ VIGENCIA -~ e =
alg  iMis} pfa [ DESDE ARp §MEST. LA | HASTA Aﬂo"}.ms,smt "’ﬂi
2023 10 20 [homs 202310 21 e 2024 10 20 -
L [ N ) £ v
- ¥ * Pl
# M &
w a
e -'nv,; w “*' o
e AL DR ) _ S
ho.DEPALIZA PLACA Ho, ‘CLASE DEVEH I(‘:ULO ' §mi-| cla CILINDRAJEIVATIOS MODELO
. I g
386594410 1PV361 . | EAMIONETA & - ‘PARTICULAR 1242 2014
PASAIEROS ) MARCA l F]A‘i‘ - * - - f.lanoczu(.\
= . o ) - L : _f)x
O LA F- FIOR[NOFIRE R e L b gl
e - = s ; g
Ho, MOTOR Nn.CHAslsd e SERLE z\.,.., % uo.\;mi CAPACIDAD TOM,
o P -y b %
L o .,
] 1559904 ' 9BD 5521AE8968983 E " 98D25521AE8968983 0.62
“APELLIDOS ¥ NOMBRES DEL TOMADOR i ) -";‘ ﬁi ‘TuttoNonzl.'roui\'Son T;Ponsbocuuzmu un'.bwocummo CIUDAD RESIDERCIA TOMADCH
- -~ g - al:meon DELTAMABOR
: ! CEDULAW o 1088238347
- cdnmoncumun.\nonf T vzpnoouc‘ml LR CIUDAR EXPEDICION
; Sy e

| ATisig s -

~ ':‘\if'é

B . I = K =

Lo .
S |TARIFA T pRIMASOAT
. | Bt

213 1§ 479,100
TotALapacan-.S 730,300 |

HASTA

FIRMA AUTORIZADA . e £ ugn g

O

% 0 1
A, GASTOS Mémcos ouinvkaicos, | 263,13 unNipaD
FARMACEUTICOSY HOSPITALARIOS 701.6 83 VALOR
A v TRIBUTARIO
{! 5, casTos nstirnms:om: LVT)
" Y MOVILIZACIGN DE VICTIMAS [ 8177
o _454. 1. i 1 A A e e bt -
€. INCAPACIDAD PERMANENTE Igo fﬁ'ﬁ?ﬁ?g
¥ ap o -
v g . LEGALES
n.Mﬁznrﬁvmsms runcrarios | 750 DIARIOS
% - T Ny b= VIGENTES

Porque estamos contlge gi tiengFun,
accidentede franslto donde haylesmna

afravés del #888.

Sefor usuarlo tenga en cuenta las sigulentes recomendaclones:

» Recuerde portar siempre sts SOAT, las autoridades de trdnsito lo pueden solicitar en
cualquier momento.

Recuerde validar que su péliza esté registrada.en e! RUNT

Esté atento al momento en que deba renavar su pdliza, No tener SOAY vigente acarrea
muftas, lainmoviizacion del vehiculo y en caso de accidente de tidnsito ef recobro por
todos bos costos de b atencidn daas victimas del accidente.

Adquiera su SOAT en hugaras autorizados.

En case de accidents de translte;

+  Slalguien sesulta haddo, debe ser atendldo por ) pre.ﬂadnrde sarsicios da salud s gercado af

lugar del secidents slempre que tenga lx capacidad para brindar 1z ateheion requedda por las

victimas.

Ningtin prestador de servicios de safud del pafs puede negarre a aterdar victimas'de accldentes de

trdnsito {artlculo 195 Pecreto Ley 663 de 1993). En cuse cantrario, denuncle anteha"uperimenden-

cia Naciona! de Salud.

*  Para los gastos médicos, el cobro ante Ja aseguradora w Ja ADRES solo 5 puiade realizar Ia nstitucién
prestadora de servicios de sabud.

= Paragresentar la reclamaclén ante la compadila aseguradarz no se requizre acudi & terceross

.

F o
L f, ot
WK&&A .

Bes

Madifieacldn unilateral de b2 vigencla por duplicidad de amparos:

La Aseguradora podrd madificarla vigencia de Ja psliza de forma unilateral y exclusivamente en benrfico
del consumidor, en aguellos casas que se catrobore la exlstencla de duplicidad de amparos y page Je
primas respecto del misme vehiculo, (Circular Externa 02§ de 2017 ~ Superintendensia Financiers}

. B
e .

Dates personales

Autcrize a la compania para que trate mis datos personales, Inclusa bos de selizd que son sensibles, can ls
finalidad de-vincularme como tomador del contrato de segtro, incluyendo todas las acciones regoveidas
para el cumolindento def mismo, b4 como para [as demds finalidades incluidas en fa politica de tratamionto
de dates personales, disponible en la pagina web de la aseguradar, donde s encucntran los canales para
ejercer mis dereches a actualizar, rectificar. conacer y suprimie mis datos,

Topes du cobertura gastos médicos

LParalas sfgullntls tarifasz 100, 910,120, 140, 150, 711,712, 721, 712, 731, 732, 810,910, 520.
Decreio 1644 da 2022,

1Para las demés tarlfas no citadas en {1).
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SANDRA JANETH PARRA MANRIQUE
Médico Especialista Salud Ocupacionat

Reg. 1383/07
L CERTIFICADO DE APTITUD PARA MANIPULACION DE ALIMENTOS !
iLola: Tebrero 20/ 204 EL TRABAIADOR: Francisce " Jau ez
. ; ADOR: TrancisSce rer zale Ing
CONCC.No, 3.038.012,997 DE v Bonzales see

QUIEN OCUPA EL CRGO DE: Masinulador do. alimertes
EN LA EMPRESA: Tinda cioh < fedendo.

SE LE PRACTICARON LOS SIGUIENTES EXAMENES i CUMPLE CON LOS REQUISITOS Y ES
APTO PARA MANIPULAR ALIMENTOS

EXAMENES REALIZADOS :

1. EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL -

ENFASIS OSTEOMUSCULAR ‘/ Sm NOZJ

2, COPROLOGICO e CAUSA:

3. KOH DE UNAS o v - );

4, GRAM DIRECTQ FROTIS DE GARGANTA e Qn ’R e3tifceicrpy

5. GRAM DIRECTO FROTIS DE PIEL

6. SEROLOGIA V.D.R.L PRUEBA A REPETIR:

.

DE ACUERDO CON EL CONCEPTO DE APTITUD SE SUGIEREN LAS SIGUIENTES RECOMENDACIONES:
RECOMENDACIONES MEDICAS RECOMENDACIONES OCUPACIONALES

: Ps {odi’co Ripsepricaa  Colid- 1§
ﬁcoﬁh‘dL o -Per -.USo%e;.ﬂqne:r@- "Tapehocas

-~ letvade g:_'recue?\Te. M qnos
-~ oiftencamienTe socla {

SE DEBEN IMPLEMENTAR POR PARTE DE LA EMPRESA, TODAS LAS MEDIDAS DE PROTECCION PERSONAL Y COMUNITARIAS DE
ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS DEL MINISTERIO DE LA PROTECCIGN SOCIAL PARA CONTENER LA PROPAGACIGN DEL COVID-13,

DURANTE LA ATENCION SE APUCARON LAS MEDIDAS DE BIDSEGURIDAD COMO; DISTANCIAMIENTO SOCIAL, DESINFECCION DE
CALZADO Y MANOS AL INGRESO, TOMA BE TEMPERATURA CON TERMOMETRO INFRARROID Y ENCUESTA DE SINTOMAS
RELACIONADOS CON COVID-19, CUMPLIMOS CON EL USO ADECUADO DELOS ELEMENTOS DE PROTECCIGN PERSONAL POR
PARTE DE LOS TRABAJADORES [ GORRO, GAFAS, MASCARILLA, BATA MANGA LARGA ANTIFLUIDO Y OTROS).

ST At )
Llc. Salud Ocupacional- AL 1o duei (L&

e -
— . il v b e ——— i t———

Emall: s]parra3@hotmall.com
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ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

[__SECRETARIA DE ‘-‘:ALUD Y SEGURIDAR SOCIAL DE DOSQUEBHADAS E

*NOMBRE DEL PROPIETARIO

AT R R LR P e

PROGRAMACION

*DODCUNMENTO DE IDERTIFICACION teometn de Cotvanents A Aty
*PLACA DEL VEHICULO -numenansmscmzcmn ?% F;"ﬁ_f_m ‘f
TELEFONOS l_ﬁ.; | 'M - " i
corrzo eLceinonies ofL propistAme {41 ¢ Pq :: ) (,_LJ u"m PR . XN i j
*DIRECCION DE ROTIFICACION : [ W= m A ]
*DEPARTAMENTO wuNMerie [ el S TLA S ]
*CLASE DEL VEHICULO: Cartavl EI comtn [} e [7] 0w [T] 0 T e
warcalE T 1 B =] -rfdﬁnghtmm “COLOR oy A
1180 DE ALMENTO TRANSPORTADD . HEAT t- 5 : " NAN
| SISTERA DE REFRIGERACION: '*'-.‘;‘ ‘ s:[}w}io]:] . . !
. R 3.!;_
“HoRARIO Y DIA DE *HUMERO DE '
FUNCIONAMIERTO TRA MAUQRES ]
e ER Qe e, |mp|u.‘t:-F'qulmm‘m,ﬁw_‘@fmtmmw:@;wmx¢-7~1 T A ae O E)
FAVORABLE: h LI
Si%mnam 313' ‘ %@g‘ /aﬁg 7-3 , [FAVORABLE COR % % DE CUMII’,LIMIEN"O, T 21‘ 5 ’
NSPECGII i et REQUERIVJENTOS _ DE LA ULTIAHSPECCION q ‘
- DESFAVORADLE
R T R e s PN [ AR o

ASOCIADA A FETICIONED, 01:1 EJAT Y RECLAMOS

SOUCIUD UEL INTERESADO

T Yo O

SOUCTTUC COFIGIAL

L el T
EVENTO DE INTERES BN SALUD POBLICA

SOLICITUD DE FRACTICR DE PRUZIAS
PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIE
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S RS E P U R B AL A O NI T N E e 3G e ROV e SR R
-, Acapkabla (A) Marqua can una X cuands el uslnbrec!n-uumu cumple’ s !ulalldad da los raquisi lr:s &nsc:‘t:s en o

= Instructiva para of espaclo 3 ovaluar .
- g Marque con una X cuando el eslab lento plo_parclal los roquisitos descalss arf al

Aceplabia con Requadaiiento (AR) Instruclivo para o] aspoclo a ovaluar v
~ Marque con una X cuande cf sslablecimiento,no cumpla ninguno do los requlsites desenics on el
m?,’ng"’ mninsuucllvo para el asnaclo 2 avaluar ”’p
. "g. Marquo con tna X fa caslla "G* cuando o incumplimisnlo del aspecio a votilicar afeclo la incouidaa ds
'-\ :f <rfl _r:u(C) los alimanlos y deba aplicar Medida Sanltadn de Suguﬂdad quo bmpldn que =l ostablecimienie
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(Cagralo £61 ca 1984, Art. n ‘ .
Dégiulo 22784982 Art, 365, 3§7,355,359 yara
Dacemio 615 de 209€ 21, 67, fit. £8y Arl, 59,
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L ealfioattan dal bloawe cottashonds 41 12% daitetd el acta

‘J Lk

EQUIPosY urer.stuos}

FA

Py

Rasoloclbn 7505 do 2004, Aul, 4, Resol, hY

umnu':‘umﬂ munsmos

[Docrute £6] s 1984, At 0.
Decreln 22TEr1402 Art, JEG y J68,+ -

26142010, Act. 23, Nt 1y B, Adt, 3, No, 1,
H
Rastluckones €52, 4142 y 4143 da 2017824 y
YA LY 7Sl Al

. »!,p N

i
LI ll

T
Sy,

CALIFIGASION DEL BLOQUE -

Y

PEIBONAL MANIPULADOR DE \,{'-l‘f' ﬁ
ACIENTYQS (% 5 5 DA s WDV

J T ,.u}c.‘dmmmw-“m sponiie al 1AM gt lotardal pets
.4 . ., Ln respe0y !
3 _‘l" i fﬂ‘h’"f‘:ﬂﬁﬁi ih“ﬁ\ Iy A ”

%‘hs\
P b b

31

Sy bw pwafel AT
Baindy de sujud,

{fasct FATHRALI, At 18, bl ©, Acty 19,

t
aa|“"

Hiim 12.) ¥ .
Iteconocknlenta fAGiLO W P AN Pited g A h)E‘T"ﬂ- « PVILEN, MpAnnQWR .
32 {itasolutids) 2614 ue 2013, futicuta 1, Hursiat @1} 2] 0 : Rra M = / 383 o -
12,3, 4] b men.aed 14, - (%]
R X p,{.nu Cew co Jayireg, GoMZale g Y *

C S ADBHT 012 g Y, - HiM Lzl

-




P

¢Y-090 24

PeiicUcas highinicas.

L3 (fresalucldn 287472013, Artledo 14, Numerafes
1,234 567,84 10 11, 12y 12, Atlouts

1

38 Adlevia 35, Murmd 5y 7) ! s @
. o ™ i Ty : :
o | TRN ngCOry. BT '
38! irpaciritn TE7LZOMY, Adlculas 12513, 61 3|0 .
e ()0 ) ooe 0ve g ik, .

CALIFICACION DEL 51.00UE

2y

Shaelds dilbloous 3

da o 393 del ool il uctn 4

(4| SANEAMIENTO VAL

ol R RAYY

T ﬁ‘%‘{"{HALLAZGUS!!’:'Rvim‘*""* e

e L

L'i?na]ozu dol vehiculo,

Resolucion 267472013, At 29, Nim. 4y B}
{

HARIIE ;*ﬂ BEHARATANLE
)

s
A

. s

CALIFICACION DEL 8LOQUE

_5
"--44

M

Ln catficactin dr} Ialowu corwsporte =l 15% delbotl il acls

oM e O

I MY Y

("'\l‘ll'\"l

IR “‘; UER[FICACION SOBRE'EL@RODUCTOt%

R ﬁi.’l.’é T

‘e’.y 12 -uo.u

4

Wma_m ﬁ,:m w ;&‘;
EE"“"LJ.J?IF’ R i;»

.Aﬁ'
‘.’

G @aﬁan@j s a“vd.rma o}x 2
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La ealtk

dn 2l 28 del fatal dil acta
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En caso quo Gno o mas da los aspeclos 2
ovoluar fea lenlificade come crlico v

caliicado como Inacoptabla {1}, Independiente
del percantaje do cumnplimianlo cblenlda, 9!

CONCERTO SAMITARID a  cmite serd
DESFAVORABLE y se prozaderd & aplicer 2

l_kU‘!..i.ERD TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

-":P,.E CULPLIMIENTO CONGEPTO. :-!::dmmm-mmnlmuuu;&mnum NIVEL DF CUMPLIMIENTO
ok
FAVORABLE ' 20-100%
C‘ 4. 9 FAVORABLE coN REQUERMENTOS 60 - 89,9%
DESFAVORABLE & <59,9%

MEDIDA  SANITARIA DE  SEGURIDAZ
{respaciiva,

SIMIEN;

NUERD CEL AGTA U2 TOLA DE MUESTRAS

A e ) e R A ]

H’n’\’;ﬁh‘rtnidﬁ[lhjaﬂtbﬂﬂi’dlaﬁﬁilé

e

Se dabe ajuslar sl eslableclnients & la normslividad rilariz vigenls con fando fas bl g enla prosenio sete, + -
1] -Z{t;ié.g}gg,matELﬁAfsTam@mﬁm::s‘s.as‘umnm R DR
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on [z Cludad da.

Do la presenta acta so defa cepla an podor daf Inloresada, rnprosun'lnntn logal, rasponsabla dal astablecimiento ¢ qulon ofendld la vislta,
HOTA: £l acts dobe ser nalificada denlra de un plezo no inayor de clncu (5) dlas conlndou o parllr da la realizaclén do 13 visita,

3 2o LR oA N LA D O e ) : CTAE R e ) (LR iay
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PLAN DE SANEAMIENTO BASICO

El sitio del servido cuenta con plan de saneamiento basico donde se implementan
los objetivos claramente definidos y con los procedimientos regueridos para
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este incluye los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas:

Limpieza y desinfeccion.

Control de plagas y vectores.

Control de agua potable.

Manejo de residuos sdlidos.

Capacitacién continua personal manipulador de alimentos.
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INTRODUCCION

El Plan de Saneamiento Basico tiene el propésito de promover la seguridad v la
adecuada aplicacién de procesos y procedimiento para el control, prevencion y
eliminacion de los focos de contaminacion para los alimentos, permitiendo la
aplicacién de Buenas Practicas de Manufactura y .asegurando la produccién de
alimentos seguros y nutritivos.

OBJETIVO GENERAL

Brindar al personal encargado de la distribucién de los alimentos, manipuladoras de
alimentos, area de salud y nutricién, personal administrativo y personal de limpieza,
herramientas basicas con el fin de mantener las &reas libres de posibles focos de
contaminacién, prevenir condiciones que puedan ser perjudiciales a los
beneficiarios, para garantizar la calidad en Ia prestacion del servicio de los
alimentos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Dar cumplimiento a la resolucion 2674 de 2013.

2. Evitar la contaminacion cruiqda (quimica, fisica y biolgica) de los alimentos.

3. Capacitar al personal involucrado en la manipulacion de alimentos obteniendo
una cultura de limpieza, desinfeccién y orden en los diferentes procesos.

4. Capacitar a los responsables de las labores de lirhpieza y desinfeccién, en el
manejo de las sustancias y los procedimientos que se desarrollan en la unidad
aplicativa. . )

5. Garantizar las condiciones higiénicas aptas para el punto de servido.

6. Verificar el cumplimiento de los procedimientos de limpieza 'y desinfeccién.

ALCANCE

Este programa aplica para el servicio de alimentos (punto de servido) y espacio para
su almacenamiento, donde se desarrollen programas de alimentacién y personal
manipulador que entren en contacto directo con el alimerito.

-

CONDICIONES GENERALES

1. Al manipular productos quimicos concentrados o puros (P}oductos con pureza
entre el 90-100% p/v) debe utilizarse guantes de caucho y en lo posible gafas

*

protectoras. “
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2. Los detergentes’y desinféctantes utilizados para la limpieza’ y desinféccion
deben estar separados del resto de’insumos y de los alimentos.

3. En la gran mayoria de’los casos el método de desinfeccion a utilizar es por
aspersion, para garantizar una mejor distribucion de las particulas en las
superficies; ademas también se realizaran métodos de inmersion o inundacion
segun sea el caso.

4. Para diluir el desinfectante es indispensable usar agua potable o de
caracteristicas similares. )

5. Al finalizar las labores de aseo y desinfeccion se deben descartar (botar) las
soluciones residuales (Sobrantes) de détergentes y desinfectantes usados.

MARCO TEORICO

Verificacion: Acciones, métodos, procedimientos, ensayos y otras evaluaciones,
mediante las cuales se logra determinar el cumplimiento del programa.

Control: Condicidn en la que se observan procedimientos correctos y se verifica el
cumplimiento de los criterios técnicos establecidos.

Limpieza: Es el proceso o la operacion de eliminacion de residuos de alimentos u
otras materias extrafias o indeseables.

&

Desinfeccién: Es el tratamiento fisicoquimico o biolégico aplicado a las superficies
limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir las células vegetativas de
los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y reducir
sustancialmente el nimero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho
tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Desechos sélidos: Debe contarse con la infraestructura, elementos, areas,
recursos y procedimientos que garantiéen una eficiente labor de recoleccién,
conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y disposicion
final de los desechos soélidos, lo cual tendra que hacerse observando las normas de
higiene y salud ocupacional establecidas con el propésito de evitar la contaminacion
de los alimentos, dreas, dependencias y equipos, y el deterioro del medio ambiente.

Control de plagas: Las plagas deben ser objeto de un programa de control
especifico, el cual debe involucrar el concepto de control integral, apelando a la
aplicacién arménica de las diferentes medidas de control conocidas, con especial
énfasis en las radicales y de orden preventivo. :
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Abastecimiento o suministro de agua potable: Se debe tener documentado el
proceso de abastecimiento de agua que incluye: fuente de suministro, tratamientos
realizados, manejo, disefio y capacidad del tanque de almacenamiento, distribucién;
mantenimiento, limpieza y desinfeccién de redes Y tanque de almacenamiento;
controles realizados para garantizar el cumplimiento de los requisitos fisicoquimicos
y microbiolégicos establecidos en la normatividad vigente, asi como los registros
que soporten el cumplimiento de los mismos.

Desinfeccidn: Es el tratamiento fisicoquimico o biolégico aplicado a las superficies
limpias en contacto con el alimento con el fin de destruir las células vegetativas de
los microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud pablica y reducir
sustancialmente el nimero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho
tratamiento afecte adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Equipo: Es el conjunto de maquinaria, -utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y
demas accesorios que se empleen en la fabricacién, procesamiento, preparacién,
envase, fraccionamiento, almacenamiento, distribucién, transporte, y expendio de
alimentos y sus materias primas. -

Inocuidad de los Alimentos: ‘Garantia en cuanto.a que los, alimentos no causaran
dario al consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo con el uso a que
estén destmados . 2 .

" 4
-3
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Materia prima: Son las sustancias naturales o arfificiales, elaboradas o no,
empleadas por la industria de alimentos para su utilizacién directa, fraccionamiento
0 conversién en alimentos para consumo humano.

Microorganismos: Organismos unicelulares que no se perciben a simple vista y
que pueden alterar las caracteristicas organolépticas de un producto.

Concentracion: La concentracién de una disolucién es la proporcién o relagién
que hay entre la cantidad de soluto y la cantidad de disolvente, donde ei soluto es
la sustancia que se disuelve, el disolvente la sustancia’ que disuelve al soluto.
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PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

O La Limpieza y Desinfeccién son operaciones independientes y complementarias,
dirigidas a combatir la proliferacion y actividad de los microorganismos que pueden
contaminar los alimentos y ser causa de deterioro o de toxi-infecciones alimentarias.

La limpieza tiene por objeto eliminar la suciedad de las superficies mediante una
serie de reacciones fisicoquimicas y de accidén mecanica.

La desinfeccion persigue la destruccion de la pelicula de gérmenes que pueden
quedar después de la limpieza, disminuyendo su niimero hasta niveles aceptables
seguln la zona.

La Seguridad y Calidad de un alimento, esta ligada intimamente con los
procedimientos de limpieza y desinfeccién, que sean aplicados en cada una de las
etapas del proceso, siendo necesario implementar practicas higiénicas eficaces
desde el almacenamiento de la materia prima, el procesamiento, distribucion hasta
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el consumo, para obtener de esta manera un alimento sano e inocuo para los .
usuarios. -

OBJETIVO GENERAL

Garantizar que las areas, superficies, equipos y utensilios que se disponen en el
area del servido de alimentos, disminuya los riesgos de contaminacion, asi como
garantizar la total inocuidad con el fin de evitar cualquier. tipo de contaminacion de
los ambientes mediante procesos de limpieza y desinfeccion.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Establecer los procedimientos de higiene que deben seguirse para el
cumplimiento efectivo del programa de limpieza y desinfeccion con el fin de
prevenir y controlar los riesgos de contaminacién a los que se puedan ver
afectados los alimentos.

2. Prevenir la contaminacién de alimentos, productos terminados que estén en
contacto directo con el equipo de servido mediante adecuados procesos de
limpieza y desinfeccidn.

3. Proporcionar un ambiente de ser\ndo limpio y seguro libre de microorganismos
que afecten la saiud de los adultos mayores beneficiarios.

4. Eliminar mugre o sumedad del servicio de alimentos, el comedor.

5. Mantener el funcionamiento.adecuado de equipos y procesos.

6. Capacitar al personal para que mantengan una actitud positiva acerca los
procedimientos, finalidades y principios basicos de su labor.

ALCANCE

El programa de limpieza y desinfeccién se aplica a todas las superficies, ambientes,
equipos, personal e insumos que entran en confacto directo con los. alimentos,
personal manipulador de alimentos del Centro Vida Cerritos.

RESPONSABLES .

. PR .
Es realizado por el personal manipulador de alimentos, a través del diligenciamiento
de los formatos de registros de limpieza y desinfeccion de las &reas, equipos y
utensilios que se usan durante el servido de los alimentos.

MARCO TEORICO .

8
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Limpieza: La limpieza consiste en retirar la suciedad visible por medio de accion
mecanica; puede realizarse humeda o en seco. Es muy importante para aumentar
la eficacia de los desinfectantes, realizar una escrupulosa limpieza, y para eliminar
en todo lo posible restos de materia organica.

-

El reto de un proceso de limpieza esta en proveer suficiente energia del sistema,
para cambiar la suciedad adherida a la superficie en suciedad desprendida o
solubilizada. En limpieza humeda se utiliza una solucion limpiadora que puede estar
compuesta de agua, detergente y desinfectante. La accion mecanica se realiza con
cépillos, escobas u otros implementos que sean necesarios. Para la limpieza en
seco, se emplean cepillos, raspadores, escobas o trapos y se realiza en superficies
que, por caracteristicas tecnoldgicas, no pueden ser tratadas con agua.
Desinfeccién: La desinfeccion consiste en disminuir la carga microbiana de
materias ptimas, equipos, utensilios o manipuladores; puede realizarse por
aspersion, inmersion o inundacion como métodos quimicos. Una desinfeccion al
100%, lo que se conoce como- esterilizacion, es muy dificil de conseguir a nivel
practico. La esterilidad es algo absoluto. Sin embargo, con la desinfeccion se reduce
considerablemente la carga microbiana. El método de inundacion se utiliza
generalmente para pisos y consiste en llenar un espacio determinado con la
solucién desinfectante, enjuagando luego de un tiempo determinado.

PLAN DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Faseés basicas en la operacion de higienizacién en instalaciones, equipos y
utensilios: ' '

1. Limpieza principal: Consiste en la desunién de la grasa, la suciedad, etc., de
las superficies por medio de un detergente. -

2. Enjuagado: Es la eliminacion de toda la suciedad disuelta y la eliminacion del
detergente empleado en |a fase anterior.

3. Desinfeccion: Es la destruccion de las bacterias mediante el empleo de un

desinfectante. En este procedimiento se debe tener en cuenta la forma de

aplicacion (vertido directamente, por aspersién o por inmersion), tiempo de

accion y dosificacion.

Enjuagado final: Para eliminar los restos de desinfectante.

5. Secado: Para ello es mejor emplear aire seco.

»

Implementos y productos utilizados para el proceso:
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» Escobas, cepillos, traperos, esponjas, baldes.

» Productos para limpieza: Detergente en polvo sin aroma, jabdn lava loza,
desengrasante,

» Productos para desinfeccion: Hipoclorito, acido peracético, sany-tyzer,
desinfectante organico.

TIPO DE DESINFECTANTES UTILIZADOS EN EL CENTRO VIDA CERRITOS

Hipoclorito: Es la sustancia desinfectante mas conocida en el mercado tiene gran
poder de desinfeccién, es econémico, su accién es rapida, es facil de .dosificar y
enjuagar, es atoxico en solucién. En el comercio los compuestos a base de
hipoclorito son el Hipoclorito de sodio e hipoclorito de calcio en forma sélida y

liquida.
Las concentraciones de hipoclorito estan de acuerdo al tiempo que debe
permanecer en contacto con la superficie a desinfectar. Es importante tener O

- presente que no se debe mezclar con ofras sustancias ya que pierde sus
propiedades y por lo tanto puede llegar a crear una reaccion adversa (gases
toxicos).

Precaucion: Si se tiene contacto con los ojos, lavar con abundante agua, en caso
de ingestion dar al paciente agua, si es necesario buscar ayuda médica.

» Usar segln las concentraciones estipuladas para cada caso de acuerdo con el
siguiente protocolo:

PROTOCOLO DE DESINFECGION

i A ‘@z e A é‘%w ‘
4 ELEMENTOSA % CANTIDAD'DE" _ | ,E,CANTIDAI% 5 N TIEME DD
DES[NFECTAR ¥ AGUA DESINFECTANTE % " ACCION O
«" x N ‘“‘éﬁ g: W By w
PISOS PAREDES Y 1 litro 4 m[ 30 minutos
PUERTAS .
MESONES 1 litro 4 mi 30 minutos
EQUIPOS . 1litro am 1 minuto

10
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OLLAS Y 1 litro 2ml 1 minuto
UTENSILIOS
VAIJILLAS Y 1 litro 2 ml 1 minuto
BANDEJAS
CUBIERTOS 1 litro 2ml 1 minuto
TRAPOS Y 1 litro 4 ml 30 minutos
TRAPEROS
AMBIENTES 1 litro 2ml Mientras caen gotas

"
<

PROCEDIMIENTOS DE LIMPIEZA Y DE_SINFECCIf)N

PISOS SERVICIO DE ALIMENTACION

TR TSI A AN
| FRECUENClAﬁ RESPONSA'?;?EI ﬂMPLEMENTO?ﬁ ? PROCEDIMIENTO. . -
- BN p w@”« e o . 3w fwéﬂ&ﬁ:é«”
1. Barrer y recoger la
mugre visible.
Diario 2. Aplicar  .solucién
T, Escoba, - .
Limpieza internqgglzig)lﬁnal) Manipuladoras | recogedor, agua, fr?grg?cs:rhenza tﬁgtaregiz
Cada vez’ que de alimentos detergente, area.
sea necesario trapero 3. Enjuagar con suf ciente
agua, eliminando los

residuos de detergente.

Desinfeccion

Diario
(inicio,

intermedio, final)
Cada vez que
sea necesario

¥
Manipuladoras
de alimentos

Trapero, agua,
desinfectante

1.  Preparar  solucién
desinfectante de acuerdo
con-el protocolo.

2. Trapear el piso con la
solucién desinfectante.

3. Dejar actuar por 30
minutos.

4. Enjuagar con agua
suficiente. .t

11
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PAREDES, PUERTAS Y VENTANAS SERVICIO DE ALIMENTACION

TIPO sl

gﬁFRECUENCIA

RESPONSABLE

m.rlPli“‘EMENTo%g

Ll

"% PRO DIMIENTO

Limpleza

Semanal

Manipuladoras
de alimentos

Escoba,
recogedor, agua
detergente,
trapero

1. Barrer y recoger la
mugre visible,
2. Aplicar
jabonosa vy
enérgicamente
area.

3. Enjuagar con suficiente
agua, eliminando los
residuos de detergente.

solucién
estregar
toda el

Desinfeccién

Semanal

Manipuladoras
de alimentos

Trapero, agua,
desinfectante

1.  Preparar solucion
desinfectante de acuerdo
con el protocolo.

2. Trapear el suelo con la
solucion desinfectante.

3. Dejar actuar por 30
minutos,

4. Enjuagar con agua
suficiente.

UTENSILIOS Y MENAJE

TIPO

gk oy

.

Limpieza

Diario
(Cada vez que
se utilicen)

Manipuladoras
de alimentos

Esponja, cepillo,
crema lavaplatos,
agua

1. Retirar manualmente del
menaje los residuos de
polvo y alimentos.

2. Enjuagar con agua para
remover facilmente los
residuos sélidos.

3. Enjabonar los utensilios
y/fo menaje utilizando la
esponja y cepillo segln la
necesidad.

4. Enjuagar con’abundante
agua hasta que
desaparezca la espuma.

Desinfeccién

Diario
(Cada vez que
se utilicen)

Manipuladoras
de alimentos

Canecsz,
desinfectante,
agua ¢

1.  Preparar  solucién

+| desinfectante de acuerdo

con el protocolo.

12
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-

PROGRAMA CONTROL DE AGUA POTABLE

El acceso a agua potable segura es fundamental para garantizar la salud plblica y

el bienestar de las comunidades en todo el mundo. Un programa de control de agua

potable desempefia un papel crucial en este sentido, abordando una serie de

aspectos vitales que van desde la proteccioén de la salud hasta la preservacion del
_medio ambiente. .
En primer lugar, el programa se enfoca en garantizar que el suministro de agua sea
seguro para la limpieza y desinfeccion de productos de alimentos, utensilios,
equipos e instalaciones en general, con el fin de prevenir la higiene de todo el
comedor. Esto es esencial para prevenir la propagaciéon de enfermedades
transmitidas por el agua, como el colera y la hepatitis, que pueden tener
consecuencias devastadoras para la salud de la poblacion.

23
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OBJETIVO GENERAL

Garantizar-la calidad del agua que se utiliza para la limpieza y desinfeccién de
productos de alimentos, utensilios, equipos e instalaciones en general-con el fin
de prevenir cualquier tipo de contaminacién ocasionada por el agua y asegurar
desde este punto la inocuidad en el servido de los alimentos en el Centro Vida
Cerritos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Manejar un plan de control del agua proveniente del acueducto local,
manejando los parametros contenidos.en la normatividad sanitaria vigente.

2. Describir el programa basico de control de agua potable segtin lo establecido
en la norma reglamentaria para el sector Resolucién 2674 de 2013, que
deben ser aplicados para asegurar la calidad sanitaria de los alimentos
almacenados, procesados y distribuidos

ALCANCE

El presente programa se aplica al agua potable que se utiliza en el servicio de
alimentacion (punto de servido), comedor.

RESPONSABLES

i
Las manipuladoras de alimentos son responsables de responsables de observar las
caracteristicas sensoriales del agua mediante los formatos de diligenciamiento a diario.

MARCO TEORICO

Agua potable: Agua que es segura y apta para el consumo humano, libre de
contaminantes perjudiciales para la salud.

Salud publica: Disciplina que se ocupa de proteger y mejorar la salud de las
comunidades a través de la promocion de estilos de vida saludables, la prevencién
de enfermedades y lesiones, y la promocioén de entornos saludables.

Enfermedades transmitidas por el agua: Enfermedades causadas por

microorganismos patégenos presentes en el agua contaminada, como el célera, la
hepatitis, y la gastroenteritis.

24
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2. Sumergir los ‘utensilios
y/o menaje en la solucion
desinfectante durante 1
minuto.

3. Enjuagar bien, dejar
escurrir y secar.

TRAPOS Y TRAPEROS
2, TIPO , 'FRECUENCIA| _IMPLEMENTOS| {PROCEDIMIENTO 15
1. Remojar con abundante
agua.
2. Sumergir en una
Diario . solucion  jabonosa y
Limpieza (Cada vez que hlée;ng:;ﬂzcig;ass Jabér;ezapolvo, resiregar
se utilicen) 9 energéticamente.
3. Enjuagar con
abundante agua hasta que
desaparezca la espuma.
1. Preparar  solucién
desinfectante de acuerdo
Diario . Caneca, con el protocolo,
Desinfeccion | (Cada vez que biéa;n;;?iﬂa;c:‘?{r)ass “desinfectante, | 2. Sumergir en la solucién
se utilicen) agua desinfectante durante 30
minutos.
3. Enjuagar bien y escurrir.

ACCIONES PREVENTIVAS

« El personal debe ser capacitado para que lleve a cabo los trabajos de Limpieza y
Desinfeccion en los procedimientos establecidos para cada area.

« Los Productos de Limpieza deben aplicarse de manera que no contaminen [a
superficie de los equipos y/o los alimentos.

- Los productos utilizados como detergentes o desinfectantes, no deben estar
fabricados a base de solventes toxicos o que impregnen olores a los alimentos.

« Todos los productos de limpieza y desinfeccion se almacenaran en un lugar
especifico, fuera del area de proceso.

13
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* Todos los productos de Limpieza y Desinfeccién deberan estar rotulados y
contenidos en recipientes destinados para tal fin. Dichos recipientes de ninguna
manera deberan ser utilizados para contener productos alimenticios.

* Todos los implementos de limpieza deben mantenerse sobre una superficie limpia
cuando no estén en uso. Los cepilios y escobas no deberan mantenerse
directamente sobre el piso ya que este tiene suciedad que puede adherirse
fuertemente a las cerdas, por otra parte, pueden perder su forma o configuracién
fisica, lo que ocasiona dafio prematuro y costo adicional. para su reposicion.

* Los implementos de limpieza deben ser de uso especifico, de ninguna manera
deben utilizarse para otros fines. Por ejemplo: las escobas o cepillos utilizados para
limpiar los pisos no deben utilizarse para restregar las cajas plasticas.

* Se debe evitar que el agua sucia de un equipo que se esta lavando salpique en
algtn equipo ya lavado.

-

= Se deben enjuagar bien todas las superficies para eliminar residuos del detergente.
ACCIONES CORRECTIVAS

En caso de observar un procedimiento de limpieza y desinfeccién inadecuado, se
verificaran los registros, se realizara acompafiamiento en estas labores, con el

objeto de reentrenar a los manipuladores de alimentos en la correcta ejecucioén de
las actividades de limpieza y desinfeccién.
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FORMATO DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

REGISTROS DE PLAN DE SANEAMIENTO

VIDA PLENA - CENTRO VIDA CERRITOS - 2860

{mes: ALSPONSABLE: CARGO:

LIMPIEZA Y DESINFECCION

[153
:zsass‘ra9:onuuuzsunuu:n:uzzu2-:2525‘:123291031

ACIVIDAD

1SOTERLUCOS, ELIPLQUES
OE ALIMENTQS {BOLSAS).

AUMENTOS

CAXNASTILLAS

LAVAPLATOS ¥

MESQNES

COGRIA

UTENSILOS ¥ MENAIE

CANECAS D BRSURA

7505

PAREDES ’ .

ERTONR0.

[VIDRIOS ¥ VEKTANAS

QBSIRVACIONES:

RESPORSABLE DE LEVERITICACION: I

El formato esta estipulado desde el primer dia del mes hasta el dltimo dia 30 o 31
si aplica. Se debe marcar con un X si se realiz6 el proceso de limpieza y desinfeccién
el dia correspondiente.
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‘ ... .PROGRAMA CONTROL DE PLAGAS

T w

a

El control de plagas, que abarca tanto artrépodos como roedores, requiere la
implementacién de un programa especifico. Este programa debe adoptar un
enfoque integral, combinando diversas medidas de control de manera armoniosa.
Se hace hincapié en la aplicacion de medidas radicales y preventlvas para
garantizar una efectiva gestion de plagas.

OBJETIVO GENERAL

¥

Establecer los mecanismos preventivos y correctivos encaminados hacia la
erradicacion de Plagas en el servicio de alimentacién del Centro Vida Cerritos.

16
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

Establecer procedimientos documentados sobre el manejo y control de plagas.
Desarrollar un programa preventivo eficiente que controle la presencia de
plagas al interior del servicio de alimentacion.

3. Motivar y capacitar a los operarios y demés personal, sobre aspectos
relacionados con el control adecuado, continuo e integrado de las Plagas que
puedan afectar el proceso de servido. x

4. Definir las acciones correctivas necesarias a ser desarrolladas cuando la
presencia de plagas afecte el proceso de servido de los alimentos.

5. Entrenar al personal sobre el manejo y periodicidad de aplicacion de los
diferentes controles.

6. Establecer procedimientos de monitoreo, registro y control del programa.

7. Evitar la entrada y anidacion de plagas.

Ny -

ALCANCE

El programa de control de plagas aplica a las areas de servido, consumo y demas
areas que afecten la higiene y el buen estado del servicio de alimentacion.

RESPONSABLES

Los manipuladores de alimentos registraran diariamente en el formato respectivo’
los resultados de la observacion realizada para detectar la presencia, ausencia
o rastros de roedores e insectos. De ser evidente la aparicion de algdn tipo de
plaga, debera dar aviso inmediato al Coordinador del servicio con el fin de tomar
las acciones correctivas pertinentes.

O MARCO TEORICO

Infestacion Alta . .
Roedores: Presencia de heces en gran cantidad, de pelos, manchas y rastros.
Observacion de tres (3) o méas roedores en la noche y aun en el dia.
Cucarachas: Presencia de madrigueras y antenas.

Infestaciéon Media

Roedores: Presencia de heces en regular cantidad, roeduras a objetos, puede
observarse e! paso de algun roedor.

Cucarachas: Presencia de una u otra cucaracha.

Infestacion Baja -
Roedores: Presencia de poca cantidad de excrementos, minimos darios a objetos.

17
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Cucarachas: No se encuentra evidencia.

. Plagas: Organismos no deseados, como artropodos (insectos) y roedores, que
pueden causar dafios o representar un riesgo para la salud.

Control de plagas: Programa disefiado para gestionar y reducw la presencia de
organismos no deseados, como artrépodos y roedores. .
Enfoque integral: Estrategia que combina diversas .medidas de control para
abordar el problema de las plagas desde diferentes angulos. )
Medidas de control: Accmnes tomadas para prevenir, controlar o eliminar plagas,
que pueden incluir métodos fisicos, quimicos o biolégicos.

Medidas radicales: Acciones en el control de plagas gue son mas agresivas o
extremas, disefiadas para reducir rapidamente la poblacién de plagas.

Medidas preventivas: Acciones tomadas para evitar la presencia o proliferacion de
plagas en primer lugar, reduciendo asi la necesidad de medidas de control mas
agresivas.

MEDIDAS DE PREVENCION Y CONTROL

Existe un gran riesgo de atraer plagas 2 las instalacior;es alimentarfas si cercade

ellas abundan la malega. Es importante echar un vistazo alrededor de las

instalaciones para ver si hay algo que pueda resultar atractivo para los insectos, los

roedores o los péjaros.

Ejecutar el programa de limpieza y desinfeccién completo y sistematico, tanto en el

local de proceso como en las dreas colindantes ‘permite el control de la presencna

de plagas. Es importante realizar las siguientes accmnes

» Realizar una inspeccién periodica y subsanar rapidamente cualquier fallo, estar
atento a los primeros indicios de presencia de plagas. Si se evidencia presencia
de estas se debe informar al jefe inmediato.

) Asegurar que fodas las carierias, cables, etc., que penetran en la edifi cacnon se
encuentran completamente selladas. Un ratén cabe por un orificio tan pequeno
como el realizado por un lapiz sobre una hoja de papel.

L
. e *
-t 2 1

° * ¥
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e No olvidar sobras de comida, migas de pan o residuos organicos que pueda
atraer plagas; el trabajo de todo animal-plaga s buscar alimento y lo hacen muy
bien y con suficiente destreza; el mejor antidoto contra las plagas es la higiene
y la prevencion.

« Revisar que las instalaciones de bodega de la harina y panela, de servicios y la
zona de almacenamiento de basura se mantengan siempre limpias, ordenadas
y sean desinfectadas con la regularidad exigida por la empresa.

e Sellar todas las posibles entradas de insectos y roedores al servicio de alimentos
mediante la instalacién de rejillas, angeos y/o bandas de caucho.

« Realizar adecuadamente las diferentes actividades de limpieza y desinfeccion a
areas y equipos, evitando que queden residuos de alimentos, grasas, basuras
que faciliten la infestacién de plagas.

e Recolectar adecuadamente la basura en recipientes adecuados y tapados,
dejandolos para su disposicion final en sitios cerrados, limpios y a prueba de
insectos. No acumular basuras ni escombros en ninglin espacio del servicio de

i alimentos ni en sus alrededores.

e Realizar control preventivo de plagas (fumigaciones) semestralmente.

e En caso de evidenciar presencia de plagas, informar de inmediato al
Nutricionista o jefe inmediato.

O Lo mejor es impedir la llegada de plagas al establecimiento, pero si esfo ocurre ha
de poner los medios fisicos o quimicos para eliminarlas. Para ello lo mas razonable
es llamar a la empresa de control de plagas. El mejor antidoto contra las plagas es
la higiene y la prevencion.

LISTA DE VECTORES Y SUS CORRESPONDIENTES INSECTICIDAS/QUIMICOS
CON MODO DE USO Y RECOMENDACIONES

"INSECTIGIDAIQUT | 5o e o0 i
L s e MODO DE USOZY. REC
Ay ”“’%: LS M]qo ~wt?§§jﬁ gﬁ;@; i . S&ﬁé & ‘;

.l @fﬁ@ F I e et TV

Cipermetrina, Acido | Aplicar los insecticidas en areas donde se observen
bérico cucarachas o sus rastros, como grietas, hendiduras y

e L1 ,ﬁ &
QMENQ%?C]ONESﬁ

P
Bt L A

e

CUCARACHA

19




Plan de Saneamiento Béasico
Centro Vida Cerritos

zocalos. Se recomienda seguir las instrucciones del
fabricante y tomar precauciones para evitar el contacto
directo con el producto. El acido bérico puede ser
utilizado en forma de polvo o en forma, de gel,
especialmente en dreas de dificil acceso.

Aplicar aerosoles o frampas pegajosas en areas donde
haya moscas activas. Se_recomienda evitar el uso de

e i . . . \ .
MOSCA P rme;rm? ' Insecticidas en éreas donde se manipulen alimentos.
Deltametrina . . . .
Siga las instrucciones del fabricante para un uso seguro
y efectivo, .
No se recomienda
el uso de
insetticidas debido
ABEJA a su importancia en | -
la polinizacién. Se
recomienda su
reubicacion.
Aplicar repelente de insectos en [a piel expuesta para
MOSQUITO DEET, Picaridina evitar picaduras. Use prendas de vestir de ma.nga larga
y pantalones largos en dreas con alta actividad de
" mosquitos.
. Colocar cebos en areas donde se observen roedores o
Brodifacouma, . g
ROEDORES . sus excrementos, como detras de electrodomésticos.
Bromadiolona i
. i Mantenga fuera del alcance.de mascotas y nifios.
Aplique el insecticida en los senderos de las hormigas y
HORMIGA Fipronil, Bifentrina | en las &reas donde ingresan a la estructura. Evite el uso
en areas donde los alimentos estan expuestos.
Aplique el insecticida en &reas donde las arafias se
- Deltametrina, esconden o construyen telarafias, como esquinas y
ARANA . . A . . .
Cipermetrina grietas. Use precauciones para evitar el contacto directo
con el producto y siga las instrucciones del fabricante.
Bacillus Mezcle el Bt en agua segiin las instrucciones del
GUSANOS ., fabricante y apliquelo en-las plantas afectadas por los
thuringiensis (Bt) . . .
gusanos. Evite el contacto con la piel y los ojos.
20
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PROCEDIMIENTO

Control Quimico De Las Plagas

El uso de productos quimicos utilizados dentro del programa de control integrado
de plagas depende de la evaluacion completa de cada problema:

« Insecticidas.

« Rodenticidas.

Segun su forma de aplicacion:
« La aspersién y la nebulizacién en el caso de los insecticidas organicos como las
piretrinas, carbamatos, organoclorados y organofosforados.

. La colocacién y distribucién de cebos solidos y liquidos en el caso de los
Rodenticidas.

QUE HACER ANTES DE LA FUMIGACION

« Tapar los alimentos que se encuentren en las zonas donde se va a realizar la
fumigacion. .

« Despsjar de las areas a fumigar, todo tipo de elementos que puedan impedir el ,
alcance del producto.

» Evitar que personas diferentes al técnico se encuentren en el area mientras se
realiza la fumigacion.

Otras precauciones .

- Evitar todo contacto dérmico, oral o por inhalacion.
- No dirigir la aspersion sobre personas o alimentos.
« No fumar, comer o beber durante la aplicacion.

QUE ACTIVIDADES DEBE REALIZAR EL TECNICO DURANTE LA FUMIGACION

- La empresa que realiza este tipo de operaciones debe estar autorizada por la
Secretaria de Salud y manejar el concepto integral para el control de plagas.

- Debe realizar un diagnéstico de la infraestructura y exteriores para identificar una
posible infestacion, y las medidas de control correspondientes.

- Aplica el producto por todas las areas del servicio de alimentacion, paredes, pisos
y techos y administrativas cuando aplique.

» Debera entregar documentalmente los procedimientos técnicos a aplicar, asi como
las fichas técnicas de los agentes quimicos a emplear.
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LIMPIEZA DESPUES DE LA FUMIGACION

« Se lavan'todas aquelias areas en las cuales es preciso realizar la manipulacion de
alimentos.

* Lavado se realiza inicialmente con agua y jabon.
* Enjuagar y se realizar desinfeccién.

« Sitios como techos y paredes no se deben lavar hasta después de tres dias luego
de la fumigacion para dejar actuar el insecticida, cuya accién es residual y provoca
la muerte de los insectos rastreros.

FRECUENCIA DE LA FUMIGACION
Se tiene estipulado realizar control quimico cada mes.
RESPONSABLE DE LA FUMIGACION

Las fumigaciones en el Centro Vida Cerritos lo realizan una empresa externa con la
competencia para dicha labor.

Una vez realizada la fumigacién, la empresa contrafadg debera dejar el certificado
correspondiente.

-

FORMATO CONTROL DE PLAGAS

.

REGISTROS BE AN DESAKEAMTNTD
VDA DUk« CTNTRO VDA CLXITOS » 1063 . ! : "

CONTROL DE PLAGAS

BSTREUCOONES DERECHTRO

bl £

PLALA QESERVATAYIVA
[FUAGA CESEAVASA MVEATA - |
ERKEMENTD

70 5 CRYENVA PAGA T
EXOMMENTD
TRODERUEL

RUGAR DORDS SEVEUALIG

castavaooIs + .
RELFCRSARLE D LANERTEALON |
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Contaminacién del agua: Introduccion de sustancias quimicas, microorganismos
u otras sustancias nocivas en el agua, lo que puede afectar su calidad y seguridad
para el consumo humano y el medio ambiente.

Calidad de vida: Nivel de bienestar y satisfaccion experimentado por individuos y
comunidades, influenciado por factores como la Qalud, el acceso a recursos basicos,
el entorno social y ambiental, y las oportunidades econémicas y educativas.

ol

Hepatitis: inflamacion del higado. la hepatitis Ay la hepatitis E pueden transmitirse
a través del agua contaminada con heces humanas infectadas.

Célera: Enfermedad intestinal aguda causada por la bacteria Vibrio cholerae, que
produce sintomas como diarrea acuosa y vomitos. La transmision del colera
generalmente ocurre a traves del consumo de agua o alimentos contaminados con
heces infectadas.

CONTROL DE AGUA POTABLE

El agua salubre y facilmente accesible es importante para la salud publica, ya
sea que se utiliza para beber, para uso domeéstico, para producir alimentos o para
fines recreativos. La mejora del abastecimiento de agua, del saneamiento y de la
gestién de los recursos hidricos puede impulsar el crecimiento econémico de los
paises y contribuir en gran medida a la reduccion de la pobreza. En 2010, la
Asamblea General de las Naciones Unidas reconocio explicitamente el derecho
humano al abastecimiento de agua y al saneamiento. Todas las personas tienen
derecho a disponer de forma continuada de agua suficiente, salubre, fisicamente
accesible, asequible y de una calidad aceptable, para uso personal y domestico.
La apreciacién de turbidez en el agua es causada por materia particulada o
coloidal, como consecuencia de un tratamiento de potabilizacién inadecuado o
por la Re suspension de particulas sedimentadas en la red de distribucion.
También puede provocar turbidez en el agua la precipitacion de sales de hierro
y/o manganeso si estos iones estan presentes en ella en concentraciones
importantes (mas de 200 ug/l para el hierro y de 50 ug/i para el manganeso). La
Organizacion Mundial de la Salud (OMS) asume que, en general, ia apariencia
del agua con una turbidez inferior a 5 unidades nefelometrias (NTU) es aceptable
para los consumidores.

Sin embargo, dado que muchos microorganismos se adsorben ¢ aglomeran en
las particulas en suspension presentes en el agua, los agentes desinfectantes no
siempre pueden acceder a ellos para destruirlos, de modo que la eficacia del
proceso consiste en conseguir un agua con la minima turbidez posible. En este
sentido, ante ello la OMS establece la necesidad de tratar el agua.
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DESINFECCION DE EMERGENCIA DEL AGUA POTABLE

1. Si esta disponible, utilice agua embotellada que no ha sido expuesta a las
inundaciones.

2. Sino tiene agua embotellada, debe hervirla paré que sea segura, Hervir el agua
eliminara la mayoria de los tipos de organismos presentes gque causan
enfermedades. Si el agua esta oscura, filtrela por medio de pafos iimpios o
permitale que se deposite y remuévale el agua clara para hervirla. Hierva el
agua por un minuto, déjela enfriar y guardela en contenedores limpios con
cubiertas.

3. Sino puede hervir el agua, puede desinfectarla usando el blanqueador. E]
blanqueador eliminara algunos, pero no todos los tipos de organismos que
causan enfermedades que puedan estar presentes en el agua. Si el agua
esta oscura, filtrela por mediode pafios limpios o permitaie que se deposite
y remuévale el agua clara para desinfectarla. Agregue un 1/8 de cucharada
(u 8 gotas) de blanqueador regular, no perfumado que se usa porcada galon
de agua, agitelo bien y déjelo reposar por 30 minuios antes de utilizarlo.
Guarde el agua desinfectada en contenedores limpios con cubiertas.

SELECCIONE UN METODO PARA DESINFECTAR °

El hervir y el tratamiento qufmico son dos métodos generalés utilizados para
desinfectar pequefiascantidades de agua filtrada y depositada.

El hervir es el mejor método para hacer el agua segura para beberla y eliminar los
microrganismos que causan enfermedades como Giardia lamblia vy
Cryptosporidium, las cuales son frecuentemente encontradas en rios y lagos. Esfos
organismos que causan enfermedades son menos ocurrentes en -aguas de pozo
(mientras no haya sido afectado por inundaciones). Si no son neutralizados y
apropiadamente tratados, la Giardia puede causar diarrea, cansancio y calambres
después de haberse ingerido. El Cryptosporidium es muy resistente a la
desinfeccion. Puede causar diarrea, nausea y/o calambres estomacales. Las
personas con sistemas inmunoldgicos severamente débiles son mas propensas a
tener sintomas mas severos y mas frecuentes que las personas saludables.

Cuando hervirla no es practico, Tratamiento Quimico eliminara la mayoria de los
organismos dafiinos o que causan enfermedades. Para que la desinfeccién quimica
sea efectiva, primero, el agua debe ser filtrada y depositada. E! cloro y yodo son las
dos quimicas comtnmente usadas para tratar el agua. Ellas son algo efectivas

26

O



- - R
2 ~ -

Plan de Saneamiento Basico
Centro Vida Cerritos

protegiendo en contra a la exposicion de Giardia, pero no podran ser efectivas
controlando organismos mas resistentes como el Cryptosporidium. Generalmente
el cloro es mas efectivo que el yodo controlando la Giardia y los dos desinfectantes
trabajan mucho mejor en agua tibia.

VALORES ACEPTABLES EN EL. CONTENIDO DE CLORO. EN EL AGUA
POTABLE

Segun el decreto 475 de 1998 del ministerio de salud ptblica expedido en marzo de
1998.

e Articulo 9. El valor admisible del cloro residual fibre en cualquier punto de la
red distribucionde agua potable, debera estar comprendido entre 0.2 y 1.0
mg/litro. .

« Articulo 10. el valor para el potencial de hidrogeno, PH, para el agua potable
deberan estarcomprendido entre 6.5y 9.0.

« Articulo 38. El valor admisible de cloro residual libre para el agua segura
debera estarcomprendido entre 0.3 y 1.3 mg/L.

« Articulo 39. El valor para el potencial de hidrogeno, pH. Para el agua
segura debera estarcomprendido entre 6.5y 9.0.

CARACTERISTICAS SENSORIALES DEL AGUA POTABLE

COLOR
o Normal: Transparente, sin sdlidos suspendidos, ausencia de sustancias
flotantes. '
e Anormal: Presencia de coloracion amarilla, verde azul u otra distinta a la
transparencia excepto blanca provocada por la presencia de cloro residual,
presencia de sélidos suspendidos, presencia de turbidez.

OLOR C
o Normal:Incoloro, es decir no debe tener olor.
« Anormal: Presencia de olores terrosos, fermentados, u otros no propios del
agua potable. :

SABOR
+ Normal: Sin Sabor
« Anormal: Presencia de sabores extrafios no caracteristicos del agua potable
a tierra, fermentaciones, quimicos, metales entre otros.
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FORMATO CONTROL DE AGUA POTABLE

A Lo~ REGISTRO DE LAY OF SAEARNENTO - VIDA LENA . CENTRO VIDA CERRITOS - 2660
(ONTROLDE AGUA FOTABLE
i

= lzasss1||:aunnunuuuﬂmunnununuumn
o
e
52308
DESERIACIONES:
[ AEPSRECEATITCROON:

1. Color: Se debe tratar de especificar el color del espectro del agua ejemplo: turbia
amarillenta, café muy turbia, muy gris clara, trasparente sin residuos etc.”.

2. Olor: Se debe reportar que posible olor pueda tener ejemplo inolora, cloro, barro
efc. . ‘

3. Sabor: Lo ideal debe ser inodoro: (no tiene sabor). Si tiene otro-sabor se debe
reportar. . SN .

4. Punto de muestreo: Se debe especificar en qué lugar se hace el muestreo

- ejemplo: llave la cocina, llave del baiio principal etc.
5. Responsable: Nombre de la persona que esta diligenciado el formato. -

>
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PROGRAMA MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

RESIDUOS : RESIDUOS NO
ORGANICOS 3 APROVECHABLES
APROVECHABLES papel higiénico

Restas de comida Servilletas

Papeles y cartenes
contaminados con
comida

Desechos
agricolas

Papeles
metalizados [

El programa de manejo de residuos sélidos es fundamental para la seguridad de
todo el personal del Centro Vida Cerritos. No hacer una dlasificacion o manejo
adecuado de los residuos sélidos puede traer problemas de salud piblica ademas
de impactos negativos hacia el medio ambiente.
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OBJETIVO GENERAL

Dar una manejo optimo a Ia clasificacién de residuos para evitar la propagacién de
vectores y proteger la salud de los beneficiarios evitando cuaiquier contaminacién
tanto interna como externa. ’ )

OBJETIVOS ESPECIFICOS

1. Realizar una adecuada eliminacién de residuos sdlidos, aplicando desde e]
principio del proceso hasta su fin las normas establecidas. ’

2: Desarrollar y aplicar estrategias especificas para prevenir la proliferacién de
vectores, como la adopcion de piacticas de manejo de residuos que reduzcan la
presencia de ambientes propicios para la reproduccién de insectos y roedores.

ALCANCE

El programa de manejo de residuos sélidos esta orientado hacia la recoleccién,
almacenamiento y disposicion sanitaria final de los desechos que se generan
durante los procesos de recepcién y servido de alimentos en el programa y debe
ser aplicadd por el personal.

RESPONSABLES

-

Todos los manipuladores que estan encargados de la separacion de residuos, su
eliminacién y destino final. Asi mismo el diligenciamiento de formatos de la
separacion de residuos y recoleccion de residuos liquidos que est4 a cargo del jefe
de planta.

&

DEFINICIONES

Residuos sélidos: Materiales no liquidos que se descartan y que requieren manejo
adecuado para su disposicién final. X
Clasificacion de residuos: Proceso de separacion de residuos en diferentes
categorias segn su composicién o tipo, como organicos, plasticos, papel, vidrio,
entre otros. ' R

Reciclaje: Proceso de convertir residuos en nuevos productos, reduciendo asf la
cantidad de desechos que van a parar a vertederos y minimizando e! impacto
ambiental. - - )
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Reutilizacién: Practica de utilizar nuevamenté un articulo o material en lugar de
desecharlo, extendiendo asi su vida util y reduciendo la cantidad de residuos
generados.

Reduccién en la fuente: Estrategia para minimizar la cantidad de residuos
generados desde el origen, mediante la adopcion de practicas de consumo
responsable y la eliminacién de productos innecesarios.

Vertedero: Sitio designado para la disposicion final de residuos soélidos, donde estos
se acumulan y se entierran, 16 que puede generar problemas ambientales y de salud
ptblica si no se manejan adecuadamente.

Vectores: Organismos, como insectos Yy roedores, que pueden transmitir
enfermedades y que tienden a proliferar en entornos con residuos mal manejados.

Normativa ambiental: Conjunto de leyes, regulaciones y politicas establecidas
para proteger el medio ambiente y regular e! manejo adecuado de los residuos
sélidos, garantizando asf la salud publicay la conservacion del entorno natural.

Educacién ambiental: Proceso de sensibilizacion y capacitacién destinado a
concienciar a las personas sobre. la, importancia de cuidar el medio ambiente y
adoptar practicas sostenibles en el manejo de los residuos solidos.

Residuos soélidos organicos: Materiales de origen bioldgico que pueden
descomponerse de manera natural, como restos de alimentos, papel y carton, que
son susceptibles de ser compostados para producir abono organico.

Residuos soélidos inorganicos: Materiales no biodegradables que no se
descomponen de manera natural, como plastico, vidrio, metal, y otros materiales
sintéticos, que generalmente se reciclan o se disponen en vertederos.

MARCO TEORICO

El material que no representa una utilidad o un valor econémico se convierte en
residuo. Es importante tener en cuenta que para desarrollar un 6ptimo manejo
de los residuos sélidos se hace indispensable clasificarlos, para ello se pueden
considerar aspectos como sus caracteristicas, su procedencia y la fuente
generadora.

P

Los residuos solidos se clasifican de acuerdo con sus caracteristicas en:
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» Organicos: Es el caso de las verduras, las cascaras de fruta o huevos, los
huesos de la carne v el pollo y las espinas de pescado, restos de comida.

- Estetipo de residuos representan la materia prima para el establecimiento de
un programa.de compostaje, por lo que idealmente deberfan separarse del
resto de materiales de desecho.

* Inorgénicos: Hojas de papel, empaques de plastico, cartén, aluminio o lata,
tarros plasticos o metalicos, boisas de plastico o papel, son conocidos
normalmente como residuos sélidos reciclables, y constituyen el objetivo
principal de separacion en la fuente y comercializacién con fines de reciclaje.

~

* Con caracteristicas especiales: Deben separarse de la corriente de
residuos debido a su peligrosidad tanto para la salud humana como para los
ecosistemas en general y disponerse finalmente en rellenos de alta
seguridad, incinerarse, o tratarse de forma previa a su enterramiento en un
relleno para residuos no peligrosos.

Préacticas mas usuales en el'manejo de los residuos sélidos

* Reduccién: Se refiere a reducir la cantidad de residuos sélidos, (en volumen
Y peso) que ingresan a la disposicién sanitaria final municipal. Incluyen
técnicas que permiten la separacion de los residuos o bien poder reutilizarlos
o reciclarlos. Una vez concentrado el residuo es mucho mas facil recuperar
los materiales, que pueden tener un valor econémico.

» Reciclaje: Consiste en la transformacion fisica, quimica y/o biolégica de los
materiales contenidos en el desecho, de manera que se obtenga nuevamente
una materia prima para laelaboracién de los mismos productos o diferentes.
En la teoria cualquier articulo es reciclable; en la practica solo aquellos en que
el beneficio econémico excede los costos de su recuperacion. Esta técnica
puede eliminar los costos de disposicién, reducir los costos de materias
primas y proporcionar ingresos por la venta de residuos.” La eficacia
depender de la forma como se practique la segregacién.

» Compostacién: Es la conversién biolégica de la materia organica que da
como resultado un mejorador de suelos o un abono organico de excelente
calidad.*

* Incineracién con recuperacion de energia: Se refiere a la incineracién
tecnificada a muy altatemperatura donde se logra la descomposicion total de
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las basuras convirtiéndolas en cenizas y recuperando el valor calorifico de
aquellas para generacion de electricidad y/o calefaccion para la comunidad.

e Relleno sanitario: Es un sitio, por lo general alejado de las ciudades, que se
escoge para “enterrar” los residuos solidos, pero con una adecuacion de tipo
técnico y con un manejo conirolado del tipo de residuos que alii se disponen.
Se trata de que al relieno sanitario vayan solamente aquellos objetos para los
cuales ésta sea la tnica opcion de manejo para la comunidad.

CODIGO DE COLORES .

O Min. Ambiente definié el codigo de colores segun las directrices establecidas en
la Resolucion 2184 de 2019 para la segregacion en la fuente de los residuos
sélidos los cuales se dispondra de tres tipos de bolsas: blancas, verdes, negras.
Al no existir un acuerdo global acerca de los colores reglamentarios, se sugieren
los siguientes colores baséndonos en la GUIA TECNICA COLOMBIANA 24:
Residuos sélidos, guia para la separacion en la fuente Y Resolucién 2184 de
2019 para la segregacion en la fuente, para los cuales usamos:

- Recipientes y/ o bolsas de color blanco: Estos recipientes unicamente
serviran para depositar el papel usado y cartén, limpio y seco, puede ser escrito,
impreso y roto. Sin mezclas con otros materiales o grasa, agua, sustancias
alimentos u otros cuerpos extrafios diferentes que lo contaminan. El usuario debe
evitar arrugar el papel. Los cuadernos y libretas de apuntes que ya no se usan hi
se necesitan, los sobres (quitandoles la parte de plastico que traen algunos), el
papel periddico limpio, las tirillas de los supermercados, las cajas de cereal y el
O carton corrugado. No sirven, aquellos que se encuentran con restos de comida
y/o grasa de los mismos alimentos. No sirve para reciclar pape! mojado, grasoso
o sucio. En esta bolsa deberan ser depositadas las hojas no utilizadas en la
seccion administrativa, sobres, €l cartén organizado de las cajas donde llevan
materia prima tal como la leche utilizada en el Centro Vida Cerritos.

« Recipientes y/o bolsas de color negro: En esta caneca van todos los residuos
(diferentes al papel, metal y vidrio) y que nos son posibles de ser recuperados
para reciclar como: servilletas, papel higiénico, restos de comida, chicles,
cascaras de frutas, efc. Son residuos que gracias a su composicion de carbono
se biodegradan a corfo piazo. En esta bolsa deben ir las cascaras de todos.los
alimentos que se sirven en el Centro Vida Cerritos, residuos de alimentos. Los
residuos organicos son depositados en la bolsa de color negro ubicada en un.
recipiente tapado e identificado.
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* Recipientes y/o bolsas de color verde: Para depositar residuos organicos
aprovechables como restos de comida y desechos agricolas,

Los residuos liquidos son el conjunto de aguas que se contaminan por diferentes
agentes debido a procesos de elaboracién de alimentos, lavado de equipos,
utensilios e instalaciones y que son vertidas al alcantarillado.

En el Centro Vida Cerritos, las aguas residuales son producto de las actividades
del servido de los alimentos, y del lavado de equipos, utensilios, menaje y de las
instalaciones en general, Estas aguas son de bajo impacto ambiental ya que son
de origen doméstico y la cantidad de materia organica producida no amerita
tratamientos fisicoquimicos, sin embargo, en muchas ocasiones estas aguas
pueden contener también material sélido, que puede ocasionar taponamientos y
dafios en tuberias y/o desaglies, y esto puede también acarrear un riesgo de
contaminacién por plagas, para esto se capacita a las manipuladoras de
alimentos para evitar que las lavazas caigan directamente a los ductos de
desaglie y estos se taponen, o que se recoja alli material organico gue sirva de
alimento para plagas o genere malos olores. ,
Con el fin de darle una adecuada separacion a los residuos, se deberia tener en
cuenta los siguientes criterios:

* Identificaci6n de la legislacién ambiental vigente: este conocimiento permite
aplicar los requisitos legales relacionados con los tipos de residuos generados,
Su acopio, aprovechamiento, entrega y disposicion.

* Identificacién del tipo de residuos: la identificacién del tipo de residuos
permite determinar e! niimero de contenedores y su tipo.

* cuantificacién de cada uno de los residuos: mediante la cuantificacion de
los pedidos se puede determinar la capacidad requerida de cada uno de los
contenedores donde se va a realizar la separacion.

* Identificacion del tipo de almacenamiento: conociendo los tipos de residuos
Y su cantidad, la identificacion de las areas de acopio y su frecuencia, se permite
determinar si el 4rea es suficiente y la periodicidad de recoleccion de la misma.

PROCEDIMIENTO DE MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS EN EL
CENTRO VIDA. ?

1. Caracterizacion de residuos sélidos:

34




. . . K N

4
el

+

Plan de Saneamiento Basico .
Centro Vida Cerritos

El personal manipulador de alimentos y de servicios generales es el responsable
de clasificar los desechos Yy colocarlos en las canecas respectivas. La
clasificacion de los residuos solidosse realiza de la siguiente manera:

Residuos orgéanicos: Se generan residuos de grasa, carne, cascaras, residuos
de comida, etc. Se deben desechar en bolsa de color verde.

Residuos inorganicos: Los residuos generados durante los procesos de
servido en el servicio de alimento y que por sus caracteristicas se desechan son:
bolsas plasticas y papel carton, residuos de oficinas administrativas y unidades
sanitarias. Se deben desechar en bolsa negra, blanca o roja (paradesechos
biolégicos como los de enfermeria y bafios)

Las basuras siempre se deben mantener en zonas diferentes de donde se
producen los alimentos. De no ser posible, se deben evacuar con mucha
frecuencia.

2. Actividades de clasificacion, ubicacion de recipientes Yy establecimiento
de rutas yfrecuencias de evacuacion, almacenamiento y disposicion final:

e Dentro del area del punto de servido en el Centro Vida Cerritos se encuentra
ubicados recipientes para el manejo de residuos solidos. Los recipientes
estan distribuidos dentro de las areas de acuerdo con la cantidad de residuos
generados.

O « Dichas canecas y recipientes son de material sanitario, con tapa y estan
debidamente identificados; son lavados.y desinfectados por el personal de las
areas antes de iniciar el proceso. En la caneca o recipiente se colocan bolsas
plasticas con los colores antes mencionados para identificar dichos residuos.
La desinfeccién de las canecas se debe realizarde la siguiente manera:

1. Aplicar agua y detergente al interior y exterior de la caneca y restregar
con esponjas ocepillos de uso exclusivo para este fin. Utilizar el mismo
procedimiento para la tapa.

Enjuagar.

Aplicar solucién desinfectante.

Dejar actuar por 30 minutos.

Enjuagar con suficiente agua.

Dejar secar.
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7. Colocar Ia bolsa limpia y tapar Ia caneca,

.

PLAN DE CONTINGENCIA

Con el fin de evitar cualquier probléma de contaminacién cruzada o alteracion al
medio ambiente, se ha establecido un plan de contingencia el cual se aplica en
caso de emergencia y ante la presenciade un caso fortuito o inesperado en el
manejo de los residuos sélidos: ’

1. Agotamiento por deficiencia en ia programacién de bolsas plasticas: se tiene
ordenado la compra inmediata por caja menor.

2. No recoleccién de residuos sOlidos en almacenamiento por parte de la
empresa de aseo: Llamar a Ia linea de atencién y contactar ai coordinador de
la empresa de aseo mediante llamada celular, para que envie un vehiculo
acondicionado para transportar los residuos sdlidos o contratar quien
trasporte residuos organicos e inorganico hasta el sitio donde son recogidos
por el carro recolector de la via principal

3. Retirar particularmente los residuos, buscando un lugar adecuado ¥ permitido
por la autoridad competente para su disposicién sanitaria final.

FORMATO MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

] 4 [l [ [ [ ] ] £ [ L 1 . 1 L

TIPO DERESIDUO SOUDO REGISTRO DE PLAN DE SANEAMIENTO - VIDA |-
- - PLENA - CENTRO VIDA CERRITOS - CONTRATO |-
NUMERO DE NUMERO DE 2860 B
BOISAS BOLSAS HORA
DESECHOS DESECHOS RESPONSABLE DELA LIMPIEZA Y LA
ORGANICOS | INORGANICOS DESINFECCION

Blejo|v|o|u|alwln(m

1. Se debe diligenciar Ia fecha que se va a hacer despacho de los residuos.
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2. Se debe declarar el nimero de bolsas de desechos organico e inorganicos sino
entiende la diferencia entre residuos organicos e inorganicos debe revisar el
glosario para poder hacer la clasificacion adecuada.

Se debe registrar la hora la cual se esta haciendo despacho del residuo.

4. Elresponsable debe ser la persona gue esta a cargo de manipular los residuos.

w

i
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: PROGRAMA DE CAPACITACION CONTINUA

INTRODUCCION

La educacién sanitaria de manipuladores de alimentos es aceptada como la
actividad mas eficiente para garantizar la calidad de los productos alimenticios;
pero esta requiere una correcta preparacién y su ejecucién demanda la
participacion de un personal debidamente preparado. En la planificacién y
ejecucion se debe tener presente el analisis de los problemas existentes, definir
los objetivos, determinar los medios de comunicacién para los mismos y realizar
la intervencion educativa.
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El programa de capacitacion para manipuladores de alimentos se debe realizar
segin el Decreto 3075 de diciembre de 1997. Incorpora los aspectos
relacionados con la proteccién e higiene de los alimentos y los conceptos basicos
correspondientes a los sistemas de control de calidad que se manejan
actualmente en la industria alimentaria.

- OBJETIVOS
« Desarroilar un programa de capacitacion continuo y permanente para todos

los manipuladores de alimentos, basado en un analisis de los problemas
existentes y sus acciones correctivas, bajo el actual concepto de proteccion

O de alimentos y la actuaiizacion de la legislacion sanitaria.

e Desarrollar actitudes de conducta personal que beneficien su funcién: higiene
personal y organizacién del trabajo e incrementar el sentido de la
responsabilidad hacia los demas por la trascendencia del servicio que
presfan.

e Ofrecer pautas que ayuden a mejorar la calidad de vida de los manipuladores.

ALCANCE

El presente programa se aplica a todo el personal manipulador de alimentos que
interviene en los procesos de servido de alimentos en el Centro Vida Cerrtios.

ACTIVIDADES

Durante el afio se desarrollaran varias actividades educativas con el personal
manipulador de alimentos con el fin reforzar la correcta realizacion de los
procedimientos relacionados con el Plan de Saneamiento Basico para garantizar
la calidad e inocuidad de los alimentos ofrecidos a los usuarios.

METAS

e Capacitar al 100% de las manipuladoras de alimentos en temas
relacionados con BPM, minutas y Plan de Saneamiento Basico.

o Realizar el 100% de las actividades programadas en el cronograma de
actividades.

ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS Y DE CONTROL
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EL Nutricionista realizard refuerzo permanente de buenas practicas de
manufacturay demas temasconcernientes con la inocuidad de los alimentos. De
otro lado, se colocaran en sitios estratégicos del servicio de alimentos, avisos

alusivos a las diferentes practicas y normas que el personal debe cumplir durante
la manipulacién de alimentos.

CRONOGRAMA CAPACITACION MANIPULADORAS DE ALIMENTOS

CRONOGRAMA ACTIVIDADES EDUCATIVAS - PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
- CENTRO VIDA CERRITOS - 2024

RINCIPIOS BASICOS Y PRACTICAS

| ——— MENSUAL 24

FORMATOS SERVICIOS DE
ALMENTACIONY GRAMAJESDE | MENSUAL 6
SERVIDO

ST 74118 PRACTICO MENSUAL 11

IEZIPR | 1NOCUIDAD DE LOS ALIMENTCS MENSUAL 16

PN | CONTAMINACION CRUZADA
iy 7

DESINFECCION Y IMPIEZA MENSUAL 2
ENFERMEDADES TRANSMITIDAS
POR AUMENTOS [ETAS) MENSUAL =
TALLER PRACTICO 2 MENSUAL 18

Se llevara a cabo 1 capacitacion mensual durante el cumplimiento del programa
en el Centro Vida Cerritos.
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