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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Florencia 1 de mayo de 2025

Sefora

Olga Marcela Soto Gutiérrez

SUPERVISORA CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7334768

Coordinadora Académica

Centro Tecnoldgico de la Amazonia

Florencia
Asunto: Informe  mensual de
ejecucién contractual mes de abril del
afio 2025

Referencia: CO1.PCCNTR.7334768 de 2025

Diego Fernando Neuta Lozada, identificado con la cédula de ciudadania No.
1.117.496.601 de Florencia en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro Tecnoldgico
de la Amazonia, en cumplimiento del Contrato de Prestacidn de Servicios de la referencia,
a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes de abril de 2025.

Valor y forma de Pago:

Se fija como valor total para el contrato la suma CINCUENTA Y CINCO MILLONES
CUATROCIENTOS SETENTA Y UN MIL SETECIENTOS SETENTA M/CTE. ($55.471.770). Esta
suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago
correspondiente al mes de febrero (2) de 2025 por valor de CUATRO MILLONES OCHENTA
Y NUEVE MIL DOSCIENTOS SESENTA Y CINCO PESOS M/CTE. ($4.089.265), b) Nueve (9)
pagos iguales por los meses de marzo (03) a noviembre (11) de 2025, por valor de CINCO
MILLONES TRESCIENTOS TREINTA Y TRES MIL OCHOCIENTOS VEINTICUATRO PESOS M/CTE.
(55.333.824) cada uno y un ultimo pago correspondiente al mes de diciembre (12) de
2025 por un valor de TRES MILLONES TRESCIENTOS SETENTA Y OCHO MIL OCHENTA Y
NUEVE PESOS M/CTE. ($3.378.089).

Plazo: Sera hasta el 19 de diciembre de 2025.
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OBIJETO:

Prestar los servicios personales de cardcter temporal como instructor para impartir
acciones de Formacidon Profesional integral en el drea obtencion de derivados
carnicos, bajo el enfoque por competencias laborales en los programas de formacion
complementaria asignados que oferte el Centro Tecnolégico de la Amazonia en los
diferentes municipios del departamento del Caquetd, en el marco del programa de

Atencidn a Poblacién Vulnerable victima de la violencia.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Ejecutar los programas de | Ejecute las acciones de | Registro de tiempos
formacién profesional | formacion profesional | 160 horas de
integral complementaria integral bajo el desarrollo de | formacién en el mes
’

bajo el desarrollo

competencias laborales.

de

competencias laborales.

Ficha que inicia en marzo y
termina en abril 2025

Ficha: 3175762

Higiene y manipulacion de
alimentos

Cadigo del

96151529

programa:

Fecha de inicio: 25 de marzo
del 2025.

Fecha de terminacion: 01 de
abril del 2025

Aprendices matriculados: 15
Aprendices en formacién: 15
Aprendices evaluados: 15

Horas ejecutadas: 8 horas y
las restantes 40 horas las
ejecute en el mes de marzo

de abril de 2025.

Link ubicacidén
Portafolio de
evidencias.

https://drive.google.c
om/drive/folders/1Lz
F2ogH_cbFI9S09Bx0k
DZCk6llwoRsl
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de 2025.

Ficha que inicia en abril y
termina en abril 2025

Ficha: 3202294

Higiene y manipulacion de
alimentos

Cddigo del programa:
96151529

Fecha de inicio: 02 de abril
del 2025.

Fecha de terminacion: 08 de
abril del 2025

Aprendices matriculados: 28
Aprendices en formacidn: 28

Aprendices evaluados: 28

Ficha: 3204541

Higiene y manipulacion de
alimentos

Cddigo del programa:
96151529

Fecha de inicio: 09 de abril
del 2025.

Fecha de terminacion: 22 de
abril del 2025

Aprendices matriculados: 25
Aprendices en formacion: 25

Aprendices evaluados: 25
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Ficha: 3205637

Higiene y manipulacion de
alimentos

Cddigo del programa:
96151529

Fecha de inicio: 23 de abril
del 2025.

Fecha de terminacion: 30 de
abril del 2025

Aprendices matriculados: 28
Aprendices en formacion: 28

Aprendices evaluados: 28

Ficha que inicia en abril y
termina en mayo 2025

Ficha: 3205647

Higiene y manipulacion de
alimentos

Cddigo del programa:
96151529

Fecha de inicio: 26 de abril
del 2025.

Fecha de terminacion: 08 de
mayo del 2025

Aprendices matriculados: 19
Aprendices en formacién: 19
Aprendices evaluados: 0

Horas ejecutadas: 8 horas en
abril de 2025 y los restantes
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pasan para mayo de 2025.

reporte de
informacion con claridad,

Asegurar el

oportunidad y veracidad
de
trazabilidad y seguimiento

de
0 permanente

en los sistemas

dispuestos
temporal

manera

por el SENA entre ellos

Sofia  Plus para el
seguimiento de
actividades especificas,
entregando informe al

supervisor del contrato vy
de
regional

al Enlace Regional
victimas de la
Caqueta del programa de
atencion a victima
Vulnerable o quien

cumpla sus funciones.

Asegure el reporte de
informacién con claridad,
oportunidad y veracidad en
los sistemas de trazabilidad y
seguimiento dispuestos de
manera temporal o
permanente por el SENA
entre ellos Sofia Plus para el
seguimiento de actividades
especificas.

Reporte en el Sistema Sofia
Plus:

Ficha: 3202294

Higiene y manipulacion de
alimentos

Aprendices matriculados: 28
Aprendices en formacion: 28
Aprendices que asisten: 28
Aprendices evaluados: 28
Aprendices aprobados: 28
Aprendices no aprobados: 0

Se emiten juicios evaluativos
ya que la formacion inicia y
en marzo y termina en el mes
de abril 2025.

Ficha: 3204541

Higiene y manipulacion de
alimentos

Aprendices matriculados: 25
Aprendices en formacion: 25
Aprendices que asisten: 25
Aprendices evaluados: 25
Aprendices aprobados: 23

2.1 Aplicativo Sofia
plus.

2.2 Pantallazo de
creacién y asociacién
de aprendices en la
ruta de aprendizaje
de la Ficha: 3202294,
3204541, 3205637 vy

3205647 en Sofia
Plus.

Link ubicacidn
Portafolio de
evidencias.

https://drive.google.c
om/drive/folders/1Lz
F2ogH_cbFI9S09Bx0k
DZCk6llwoRsl
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Aprendices no aprobados: 2

Se emiten juicios evaluativos
ya que la formacidn inicia y
termina en el mes de abril
2025.

Ficha: 3205637

Higiene y manipulacion de
alimentos

Aprendices matriculados: 28
Aprendices en formacion: 28
Aprendices que asisten: 28
Aprendices evaluados: 28
Aprendices aprobados: 28
Aprendices no aprobados: 0

La formacion termina en abril
de 2025 y en esa fecha se
emite los  juicios de
evaluacion.

Ficha: 3205647

Higiene y manipulacion de
alimentos

Aprendices matriculados: 19
Aprendices en formacion: 19
Aprendices que asisten: 19
Aprendices evaluados: 0
Aprendices aprobados: 0
Aprendices no aprobados: O

La formaciéon termina en
mayo de 2025 y en esa fecha
se emite los juicios de
evaluacion.

Entrega de Informe:
Entregue informe de
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ejecucion del contrato al
supervisor contractual
coordinadora académica Olga
Marcela Soto Gutiérrez y al
enlace Regional del Programa
de atencién a poblacién
victima para su revision.

Comunicar al coordinador
académico
oportunamente
anomalias,
inconsistencias,
novedades de aprendices
y hallazgos en el registro
de la informacion.

No se presentd novedad en
los programas de formacion
complementaria que ejecute
en el mes de abril de 2025.

Ficha: 315762

Higiene y manipulacion de

alimentos
Ficha: 3202294

Higiene y manipulacion de

alimentos
Ficha: 3204541

Higiene y manipulacion de

alimentos
Ficha: 3205637

Higiene y manipulacion de

alimentos
Ficha: 3205647

Higiene y manipulacion de
alimentos

3.1. No
evidencias.

hay

Participar de los procesos
del Sistema Integrado de
Gestion de Calidad que
adelanta la entidad.

No hubo programacion en el
mes de marzo.

No hay evidencia

Evaluar los resultados de
aprendizaje en cada

programa de formacién

Evalué los resultados de
aprendizaje en un plazo no
mayor a ocho dias habiles

5.1. Pantallazo de
evaluacion de
aprendices en la ruta
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complementaria en

un plazo no mayor a ocho

dias habiles
finalizada la formacién.

luego de

luego de finalizada |Ia

formacioén

Fichas que termine en Abril
de 2025.

Ficha: 315762

Higiene y manipulacion de
alimentos

Aprendices matriculados: 15
Aprendices evaluados: 15
Aprendices aprobados: 14
Aprendices no aprobados: 1

Ficha: 3202294

Higiene y manipulacion de
alimentos

Aprendices matriculados: 28
Aprendices evaluados: 28
Aprendices aprobados: 28
Aprendices no aprobados: 0

Ficha: 3204541

Higiene y manipulacion de
alimentos

Aprendices matriculados: 25
Aprendices evaluados: 25
Aprendices aprobados: 23
Aprendices no aprobados: 2

Ficha: 3205637

Higiene y manipulacién de
alimentos

Aprendices matriculados: 28
Aprendices evaluados: 28
Aprendices aprobados: 28

de aprendizaje de la

ficha 3175762,
3202294, 320454 vy
3205637 en Sofia
Plus fichas
terminadas.

Link ubicacion
Portafolio de
evidencias.

https://drive.google.c
om/drive/folders/1Lz
F2ogH_cbFI9S09Bx0k
DZCk6llwoRsl|
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Aprendices no aprobados: 0

Programar y solicitar con
la debida oportunidad los
materiales de formacién y
elementos

requeridos y necesarios
para el desarrollo de los
programas de formacién;
lo cual debe

constar en acta de recibo

y entrega, asi como la
identificacion, la fecha,
caracteristicas y

condiciones de estos.

En el programa de formacion
ejecutado en el mes de abril
de 2025, no se programd ni

se solicitd materiales de
formacion.
En el programa no se
requiere.

6.1. No
evidencias.

hay

Participar en las
actividades de
implementacion y

fomentos de un servicio
de calidad y de buenas
practicas ambientales del
SST.

No hubo programacion en el
mes de abril.

No hay evidencia

Cumplir con los formatos y
procedimientos
establecidos en la
plataforma Compromiso.

Cumpli con los formatos vy
procedimientos establecidos
en la plataforma  de
compromiso.

Cuenta de cobro: planilla SI
CONTRATISTA e informe de
ejecucion del contrato mes
de abril de 2025.

Acta de plan de Actividades,
acta de concertacion y acta
de cierre de la formacion:

Ficha: 3202294

Higiene y manipulacion de
alimentos

8.1 Cuenta de cobro
(planilla si contratista,
seguridad social N°
7966454355 mes de
marzo de 2025, y el
informe de ejecucidn
contractual.

8.2 Acta de plan de
actividades fichas
3202294, 3204541,
3205637 y 3205647.

8.3 Acta concertacion
de la formacidn fichas
3202294, 3204541,
3205637y 3205647.

8.4 Acta de cierre de
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Ficha: 3204541

Higiene y manipulacion de
alimentos

Ficha: 3205637

Higiene y manipulacion de
alimentos

Acta de plan de Actividades
y acta de concertacion de la

formacion fichas
3175762, 3202294,
3204541, 3205637 vy
3205647.

Link ubicacidén
Portafolio de
evidencias.

https://drive.google.c
om/drive/folders/1Lz
F2ogH_cbFI9S09Bx0k

. DZCk6llwoRsl
formacion:
Ficha: 3205647
Higiene y manipulacion de
alimentos
Acta de cierre:
Ficha: 3175762
Higiene y manipulacion de
alimentos
9 Atender oportunamente 9.1 Planilla de
los requerimientos del | Presente de manera | seguridad social N°
supervisor del contrato y | oPortuna el informe de | 7956454355 mes de
ejecucion del contrato del
presentar . marzo de 2025
mes de abril o de 2025.
mensualmente los
informes de ejecucion del | g el informe de gestion Link . ubicacion
contrato. financiera, se anexa la | POrtafolio de
planilla de seguridad social eV|denC|ast.
mes de marzo de 2025. https://drive.google.c
om/drive/folders/1Lz
F2ogH_cbFI9S09Bx0k
DZCk6llwoRsl|
10 | Realizar el pago de |La obligacion la ejecute en | No hay evidencias.
estampi”a PRO- | FEBRERO de 2025 Yy las

UNIVERSIDAD de la
Amazonia equivalente al

evidencias se anexaron en
Febrero de 2025.
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1.5% del valor del

contrato. Realice de manera oportuna
el pago correspondiente al
valor de la estampilla PRO-
UNIVERSIDAD DE LA
AMAZONIA la cual
corresponde al 1.5 del valor
del contrato.

11 | Prestar apoyo a la | No se presentd novedad para | No hay evidencia
supervision del contrato | €l mes de marzo 2025.

cuando se requiera.

12 | Las demas que requiera el | No se presentd novedad para | No hay evidencia
supervisor de acuerdo al | €l mes de abril 2025.

objeto contractual

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el
informe en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el
gue se describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento.
Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM No DE LA ORDEN LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO INICIAL | DESPLAZAMIENTO FINAL
. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos

11
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realizados y el No. 7966454355 del mes de marzo del operador Aportes en Linea. (Decreto
Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en PDF

Cordialmente,

Firma

p I

Diego\Fernando Neuta Lozada
Contratista

C.C. No. 1.117.496.601

Recibi a satisfaccion:

Firma /

OLGA MARCELA SOTO GUTIERREZ
Supervisora Contrato No. CO1.PCCNTR.7327199 de 2025

Coordinadora Académica

D
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DIEGO FERNANDO NEUTA LOZADA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

FECHA INICIAL: 01/04/2025 00:00:00
FECHA FINAL:  30/04/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3205637 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3202294 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3175762 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

FICHA 3204541 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3205647 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
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FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: DIEGO FERNANDO NEUTA LOZADA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

30/04/25 12:42 Page 4 of 4
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@ Recente B3 2 GUIAY LISTA DE VERIFICACION yo 3 yo -
v Destacados B 3acms ¥o 213 yo - H +
O spam B 4 INASISTENCIA ¥o 2 yo -
W Papelera
A Almacenamiento (usada:... B 5.ASISTENCIA . A =
1494 6B de 15 GB usado B 6 ANEXOS o 50 B

Obtener mis

almacenamisnta
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Pantallazo portafolio del instructor ficha 3204541 Higiene y manipulacion de alimentos

& orive Q. Buscar enDrive = @0 & + = €
+ Huewo Compartido conmigo > - > 2.FICHA:3204541 > HIGIENEY MANIPULACIL.. ~ = vE| 2 )0 =)
A St (“tipo ~ | [ personas + | [ Modificade - | [ Fuenmte - |
»[@ Miunidad
L] O Nombre Propietaria Ultima modificacién + Tamafio de a 1 @
» [0 Crdenadores

1. PLAN DE TRABAJO ¥o 2201 yo = -
&, Compartida conmigo -
© ‘Recierie B3 2 GUIAY LISTA DE VERIFICACION o 2010 -
¥r Destacados 3.ACTAS yo 2202 yo - : o
O Span B 4 INASISTENCIA o 2202 yo -
@ Papelera
A Almacenamiento (usada.. Ao i 22y -
14,94 GB de 15 GB usado B 6 ANExos o 2020 =
e e T
( Obtener mas \\I
\_ amaconamients )
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Pantallazo portafolio del instructor ficha 3205637 Higiene y manipulacion de alimentos

L Drive Q. Buscar en Drive E @ @ B + i q‘a
+ N Compartido conmigo > DIEGO FERNANDO > 3ABRIL > 3.FICHA:3205637 ~ vE ::-\) o} B

@ Phgina principal X lseleccionade & & B [ @

»[@  Miunidad , : . 2

Nombre T Propietario Ultima medificacion + Tamafo de 8 H @
»[@ Ordenadores

3 1.PLAN DE TRABAJO yo 209 yo - E
&, Compartida conmiga .
© Recerte B 2 GUIA Y LISTA DE VERIFICACION ¥ 210y =
Yr Destacados B aacTs yo 250 y0 = : ot
0 Spem B 4 INASISTENCIA yo 2210 yo =
M Papelera
A Almacenamiento {usade: B sAsstENCIA w ZEIOS: -
1494 6B de 16 GB usado B cANEROS o 210 yo e

e
f Obtener mas \I
| slmacenamients )

- .
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Pantallazo portafolio del instructor ficha 3205647 Higiene y manipulacion de alimentos

v & 4.FICHA: 3205647 - Google i % [ Correo:diego neuta - Outlook X | @ (74) WhatsApp X+
€« c 25 drive.google.com/drive/folders/1luTQP_76eVaEkVPdO-QvQjO740VED_EG
88 | gf nacionesunidas  m Universidad Americ..  Jm Universidad Americ.. (& Medidas paraclient.. G Activacion desureg.. @ Inicio @ Ver
& Drive Q. Buscar en Drive =
+ Huewo Compartido conmigo > DIEGO FERNANDO > 3 ABRIL > 4. FICHA: 3205647 ~
@ Pagina principal X lseleccionade & & B 0 @
» Mi unidad
B i Nombre 1 Propietaric
»L0 Ordenadores

B 1. PLAN DE TRABAJO ¥o
&, Compartida conmiga
@ Recients 2. GUIA Y LISTA DE VERIFICACION yo
v Descxie B sAcTAs yo
© Spam B 4 INASISTENCIA yo
Papelera
A\ Almacenamiento (usado:. B sasisTENCIA v
14,94 GB de 15 GB usado B e anexos i)
[
( Obtener mas \I

il e

\_ dmacenamients )
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Inicio Datos

Ultima medificacion v

22 yo

2226 yo

2221 yo

227 yo

2227 yo

297 yo

o a w
@ Datos

Tamafo de &

[ Todos los marcadores

L]
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Sofiarius

Instructor
(& Disefio Curricular
(# Ejecucién de la Formacion
(& Gestion de Ambientes
(& Gestion de Tiempos
& Lms
& Matricula
(£ Planeacion de la Formacion
(& Reportes

# sGs

wascrintvoid(0)

SENA

T

Al

Evidencia obligacion 2.

Pantallazo aplicativo Sofia plus

1s.edu.co/sofia/home/principal.face: * & @

LINA MARCELA

TIERREZ © Ayuda y soporte 7 LMS SENA Cambiar Clave  Salir &

Bienvenido a SOFIA PLUS

Diseno Curricular

Consultar o definir C ias y i . Crear de

Gestionar el programa:
« Consultar Programas.
« Modificar Programas.
« Consultar Solicitudes de Empresa.

Sugerencia: Disefio curricular es el proceso mediante el cual se los de formacion ional, con el fin de dar respuesta adecuada a las necesidades de formacion
de las diferentes i através dela ion de un referente p livo en una orit i6 6gica. Este modulo permite a los usuarios realizar consultas y reportes
ademas de poder. ini los Prog que tenga i

Mis opciones frecuentes

1. Evaluar Ruta de Aprendizaje

2. Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
3. Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

4. Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades
5. Listar Aprendices Asociados a Ruta

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+ © SENA 2018 - Bogota - Colombia- +-a171;
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Pantallazo creacidn de la ruta de aprendizaje ficha 3202294 Higiene y manipulacion de alimentos

mtin
Sofiarius ¢
Equipo desamolly curmicular -

Ruta de Aprendi por A

¥ Desarvolia Curricular

8 Bardeia 0o

Cestion de Achvidades de Aprendizaje

i e HIGIENE ¥ MANIRLLACION DE ALIMENTOS
Cansutsr Ruta de Apeandicaje poc
N . FICHA 3202204 (HIGIENE ¥ MANIPULACION
Wi vt DE ALIMENTOR.)
Ganerar Ruls de Aprendiz s pot
Acttaces
Gompetencias dei Programa do Filtrar Actividad de Aprendizaje
Gestiin de Proyectss F =
Repories ¥ O AMALARAL NoRWE
¥ Ejecucion de la Formacion
¥ Ropartes = Formasic

HIGIENE ¥ MANPULACION OF ALMENTOS.
MAHRULADOR DE ALLENTOS VILLAMARA EWALS 200 ZE7
HIENE

MANTULACION DE ALIVENTOS
1782933 HIGIENE ¥ MANPULAGION DE ALIMENTOS:
HIGIENE ¥ MANPULACISH DE ALMENTOS
HIQIENE ¥ MANIFULACION DF ALMENTOS

SO Pl Versiti 3 0] 6 Pavwsrid Iy SENA - @ SENA 2018 -~ Begoth - Calborible- +- 5207

Pantallazo creacién de la ruta de aprendizaje ficha 3204541 Higiene y manipulacion de alimentos

SOﬁGPius ?;'t\"

Equin desamall curricular v

Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades

¥ Desarrolio Curricular

_ Programa de Formucsdr HIBIENE ¥ MANIPULACION DE ALMENTDS. 0
Gesfion dn Ackvidades de Aprendizaje | el
Cansuftar Rula de Aprendizaje por [ i FICHA 3204041 (HIGIENE ¥ MANIFULACION
Achividaces it DE ALIMENTOS,) b
Gorarar Ruta de Aprandzag por
eitsces Competencias del Programa de  iyrar pctividad de Aprendizaje
Errhmeen Filtrar Actividad de Aprendizaje
Gestion do Proyestos s
BT MAMPULAR AL CON NORME

Regorles.

# Ejecucion de la Farmacidn Acksidwins d Agrencizsis el Programn de Formasiin

¥ Reportes

APUCAR LA NORMATIVIDAD EN LA ELABORACION DS ALIMENTOS
HIGIENE Y MANPULACION DE ALIMENTOS.

WRNPULADCR DE ALLENTOS VILLAMARA EMALLS 200 ZER
HIGIENE

MENPULACION DE ALIMENTOS

TS0 HIGIENE ¥ MANIPULACION CE ALIMENTOS

HIGIENE ¥ MANIPULACIIH DE ALMENTOS

HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALMENTOE

ACTIVIDAD DE LA FICHA NO: 1704004

SRR Pl Yersiton 2 0) 50 Perwurd by SENA - & SENA 2018 = Brgetd - Celombtia- <707

GTH-F-062 V10
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Pantallazo creacidn de la ruta de aprendizaje ficha 3205637 Higiene y manipulacion de alimentos

Sofiarius ¢

Equps desamalis curriutar w &
o g -
& Desarrollo Curricutai Ruta de Aprendizaje por Actividades
(estibn 4 Artdades de Aprendozaje- ki S
Conaultar Rula de Apeendizaje por E
A T FICHA 3208037 (HIGIENE ¥ MANIPLILACION
DE ALIMENTOS.)
Generar Auta de Aprenczae por -
Acllvidadea ¢ cias del P d
ompetencias rograma de - u e o in
——— ) Formacion Filtrar Actividad de Aprendizaje
-
Repories ‘ B i e e
¥ Ecucion de la Formaciin ¢
# Repartes - B
APUCAR LA HORMATIIDAD EN LA ELABORACION DF ALMENTOS E+
HIGIENE ¥ MANPULACION DE ALMENTCS. i+
WAHELILABGR E AL ENTES VILLAMARA EMALIE 200 268 H+
HIGIENE W+
MENFULACION DE ALIVENTOS. (=03
172283 HIBIENE ¥ MANIPLILACION O ALIMENTOS M+
MIGIENE Y MANPULACIIN DE ALIMENTOS B+
HIGIENE ¥ MANPULACION DE ALMENTOS hd

SOFLA, Pleas Ymrsiin & 1) ) Perwermed by SEWA — 8 55 NA 204 - Bogoti - Colomby- 2007

Pantallazo creacidn de la ruta de aprendizaje ficha 3205647 Higiene y manipulacion de alimentos

88 | Bf necionesundsc e Universidsd Amenc.. S Uniiversiad Ar (S Mededes para chient.. (5 Activacin de s reg., @ lnicio @ Ver Datos @ Datos » [ Todos les marcadores
. N
SOﬁﬂP!us N
Equeo desamalio cumcutar v -
o " it TR
(& Desarrallo Curricular Ruta de RO
Detion e e o Ao Rl e e HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTES
Consuflar Auta de Aprendizaje por *
Achviades
rastorzssbn FICHA 3205347 (HIGIENE ¥ MANIPULACION
Fiora da Cai DEALIMENTOS.)
Gererar Ruta de Aprends e por
Aslividaces
Competencias del Programa de Filtrar Actividad de
estion de Proyecios i Formacién i
Repories L MANPLLAR AL HORMA & a
& Ejecucién de la Formaciin ‘ .
& Reportes ‘ St

APUCAR LA NORMATIVIDAD BN LA ELABORAC
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS.
WAHPULADOR DE ALLENTOS VILLAMARA EMALE 200 2E9

B+
HiEEE A+
MANFULACION DE ALIVENTDS. A+

1752033 HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALWENTOS

E+
HIGIENE ' MANPULAGKIN DE ALWENTOS B+
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALMENTOE W+

SR Pl Ve 1) 1) Porwered by SERA — 5 52N,

~ Bogedd

olomia- ~gil
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Pantallazo asociacion de la ruta de aprendizaje ficha 3202294 Higiene y manipulacién de
alimentos

SQ'iﬂPius "';;:'{"

Instructar v -
@ Diseho Curmiculut Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
- Opeiones de bilsgueds
# Ejecuzion de la Farmaridn
Adminasia Ruta de Aprons o 3202204 - HIGIENE ¥ MANIPULACION DE o
Adminasia Ruta de Apeor Fika de coacienizaca ALNENTES, et |
Cénsultar Rida del Aprendiz
P i Aprerciane” GRUPD | MES DE ASRIL 2029 m4Q
Generar Excel de Plane.
Pedagbgica ¢
Generar PDF de Prayects Farmatvo
Gashon o 13 Rula de Aprendizaje
La operacidn Asoclar aprendices a rula se realizd . | Resultado- 28 a la Ruta de i GRUPO 1 MES DE ABRIL 2028. 5¢ ha enviado un cormes elecbronico 2
los aprendies asociades a b rvla
Asnoiar Aprendiz 3 una Ruta de
Aprenduaye

Evaluar Riuta de Aprenczaje

Evaluar Fiuta de Aprendizie Masivo

Listar Aprendices Asodiados 3 Ruts

Revoncciriendo de Aprendizae
Pravios Masive

PP ap—-—

‘SOFA Pl Wersn 5.0 50 Powered by SENA ~ 8 SENA 2010 ~ Bogotd + Calombiar -a234, -

Pantallazo asociacion de la ruta de aprendizaje ficha 3204541 Higiene y manipulacién de
alimentos

L)
SQﬁﬂPius w
Instructar v -

(¥ Dissho Curriculas Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opeiones de bisqueds

(¥ Ejecucion de la Formacidn

; 3204341 - HIGIENE ¥ MANIPULACION DE o
Ficha de cracienzacan” ALMENTOS o4
¥
Consultar Ruta del Aprendiz
Pta ce Aprencizaie® GRUPO 2 CARTAGENA DEL CHAIRA 2028 B4
Benarar Excel de Planeacion
Podaplgics | mr——

Generar PIF de Prayecto Formativa

Gaulon e 3 Ruta e Aprendi aje "
% La operacion Asociar aprendioes a ruta se realizd sxliosamente. | Resultado: 28 Aprendiz|ces) asociadeds) a la Ruta de Aprendizaje: GRUPD 2 CARTAGENA DEL CHAIRA 2025, Se ha enviado un cormee
wisironioo 3 kos aprendices axooidos 3 b ruta
Asociar Aprendiz a una Huts de.

Apremiaage
Evaluar Futa de Aprendizajo
Evaluar Fua de Aprendizaje Wasivo

Listar Aprendices Asceiados a Rua

Ritonociwnts de Aprendisg
Pruviu, Maskao

Y— PR ——

SOFIA Plas Verson 2 0 50 Powered by SENA - 8

2018 + Bogotd « Golombia- 8224,
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SENA

Pantallazo asociacion de la ruta de aprendizaje ficha 3205637 Higiene y manipulacién de

Sofiarius *x

instructor
¥ Disefo Curricular
¥ Ejecucion de la Formacidn
Aaminasias Futa de Apravdizaje
Consultar Futa del Apeendiz

Genorar Excel de Planeacidn

Pudaghgica

Generar PDF de Prayects Formaiivo

Goglion de In Rula de Aprendizaje

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruia ot Aprendizje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

Listar Aprendices Asoeiados a Rue

Roconocimmnio de Aprendieas
Provios Masive
| T— amianie s Answndiinsinn

) FERNANDO NEUTA

alimentos

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opeiones de blisgueds
b i SO S N Y MAHPULAZICHOE o4
Fin e Agrursianie’ 3GRUPD HMA CARTAGENA DEL CHAIRR 2025 mda

La operaciin Asoiar aprendices a ruta o realizd eatosaments. | Resaltado: 28 Apeondie|cds] asociadeds) 3 a Ruta e Aprendizag: 1 GRUPO HMA CARTAGENA DEL CHARRA 2025. 54 ha enviade un
ommen Blectrinco 3 ox aprendices 2so0iados 3 la nita

4 -+ Bogoti + Colomibar +a143:

Pantallazo asociacion de la ruta de aprendizaje ficha 3205647 Higiene y manipulaciéon de

mP!us ﬁ:’{{‘

Inshructar
¥ Dimefio Curficulaf
(¥ Epecucion de la Formacidn

Adminasyas Ruta de Ape

&

Consultar Ruta del Aprendiz

Senarar Excel de Plansacion
Padaglgics

Generar POF de Prayechs Formaive

Gesfion de 11 Ruta de Aprendizaj

Asooiar Aprendiz 2 una Ruts de
Aprenduaje

Evaluar Aiula o¢ Aprendizaie

Evaluar Ruta & Aprencizaie Masivo

Listar Aprendicrs Adctiados 3 Rut

Rutienbeitviinds e Apisrihibid
Previes Masive

FERNANDO NEU

alimentos

@Ayuda ysoports B Bandeja de BCambiar Clive 5

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de bisqueds
3 3200847 - HIGIENE ¥ MANIPULACION DE
Lt ALMENTOS c4
r
P R— GRUPO 4 ASRIL FLORENCIA 2028 @40
| ConsutarAprenices |

La operacide Asoeias aprendices a ruta sa realizd sxtosamente. | Resultado: 18 Aprendie|ces) asociadofs) a s Ruta da Aprendizzje: GRUPD 4 ABRIL FLORERCIA 1025 Se ha anviado un eormeo slectrbnico

2 los aprendes as0ciados 3 b ruty

SOFA Plars \ersion 2.0 50 Powened by SENA - @

18 - Bogeta « Colombir 2743

GTH-F-062 V10
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SENA

Evidencia obligacidn 5.

Pantallazo de los juicios evaluativos de la ficha terminada: 3175762

C17 v @ fr | KERLYYULIANA

i A B C D E F

* Reporte de Juicios de Evaluz
2 Fecha del Reporte: 031042025

7 Ficha de Caracterizacion: 3175762

4 Cogigo: 96151529

5 Version: 2

5 Denominacién: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA

g Fecha Inicio: 25/03/2025

g Fecha Fin: 01/04/2025
10 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
11 Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
17 Centro de Formacian: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
13 Tipo de Documento |Niimero de Documento (Nombre Apellidos Estado Competencia
1y CC 1117964692 KERLY YULIANA JARAMILLO VELEZ POR CERTIFICAR 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT

VIGFNTE
cc 1117964692 KERLY YULIANA JARAMILLO VELEZ POR CERTIFICAR 36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT *
Hop + ‘ »
o8 e B & AEBDE @ W% = — + 4
Pantallazo de los juicios evaluativos de la ficha terminada: 3202294
. A B ¢ D E F

* Reporte de Ji

9 Fecha del Reporte: 2310412025

3 Ficha de Caracterizacion: 3202294

4 Cogigo: 96151529

5 Version: 2

§ Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA

g Fecha Inicio: 0210412025

g Fecha Fin: 08/04/2025

10 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL

11 Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA

17 Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

13 Tipo de Documento [Nimero de Documento [Nombre Apellidos Estado Competencia

y CC 1006524135 JUAN DAVID TRUJILLO GARZON POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
06 1006524135 JUAN DAVID TRUJILLO GARZON POR CERTIFICAR ;%?GT—TEAAN\PULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT *

Hoja + l C
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Pantallazo de los juicios evaluativos de la ficha terminada: 3204541

Al v @, fx | Reporte de Juicios de Evaluacién

4 A B € D E F

* Reporte de Ji
2 Fecha del Reporte: 23/0412025

3 Ficha de Caracterizacion: 3204541

4 Cogigo: 96151529

5 Version: 2

; Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA

g Fecha Inicio: 09/04/2025

9 Fecha Fin: 2210412025
10 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
11 Regional: 18 - REGIONAL CAQUETA
17 Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
13 Tipo de Documento |Nimero de Documento (Nombre Apellidos Estado Competencia
m €e 1026575118 RUBEN DARIO GARCIA VASQUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDQ CON NORMAT

VIGENTE
cc 1026575118 RUBEN DARIO GARCIA VASQUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT *
Hoja + . »
[ ¥ [ Promedio=0 Contar=1 Suma=0 B & JdBDO ® W — —- T n
Pantallazo de los juicios evaluativos de la ficha terminada: 3205637
4 A B c D E E

* Reporte de Ji

7 Fecha del Reporte: 2310412025

7 Ficha de Caracterizacion: 3204541

4 Cogigo: 16151529

5 Version: 2

g Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA

g Fecha Inicio: 09/04/2025

g Fecha Fin: 2210412025

10 Modalidad de Formacion: PRESENCIAL

11 Regional: 18- REGIONAL CAQUETA

12 Centro de Formacion: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA

13 Tipo de Documento [Nimero de Documento |Nombre Apellidos Estado Competencia

1 CC 1026575118 RUBEN DARIO GARCIA VASQUEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT

cc 1026575118 RUBEN DARIO GARCIA VASQUEZ EN FORMACION ;%?Eg.TKAAN\PULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT *
Hoa 4 } :

M & 2 Promedio=0 Contar=1 Suma=0 B & I A MO @ 10%y = —o g
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Pantallazo de los juicios evaluativos de la ficha terminada: 3205647

w s | = e el

e 3 e

C

A g D B F
Reporte de Ji
Fecha del Reporte: 3000472025
Ficha de Caracterizacion: 3205637
Cogigo: "16151529
Versian: 2
Denominacion: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
Fecha Inicio: 2310412025
Fecha Fin: 30/04/2025
Modalidad de Formacidn: PRESENCIAL
Regional: 18- REGIONAL CAQUETA
Centro de Formacién: 9516 - CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
Tipo de Documento [Nimero de Documento [Nombre Apellidos Estado Competencia
cC 1006004228 KAROL LISETH MONTEALEGRE DEVIA POR CERTIFICAR {36366 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT
cC 1006004228 KAROL LISETH MONTEALEGRE DEVIA POR CERTIFICAR gg?gg-TKAAN\PULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMAT *
Hoja  + ' ’
¥ [2 Promedio=0 Contar=1 Suma=0 B & S9BHDO @ M. - — o
Evidencia obligacidn 8.
Pantallazo Acta de planeacion de actividades ficha 3202294
. A
|
ACTANo. 01
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: PLANEAR LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A
ORIENTAR PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS: FICHA:
3202254
CIUDAD Y FECHA: Florencia 02 abril de HORA INICIO: HORA FIN:
2025 13:00 21:00
LUGAR Y/O ENLACE: Casa de la sefiora DIRECCION / REGIONAL /
Andrea Mosquera. CENTRO: Regional Caqueta
AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Informacién general del programa de formacién
2. Proyecto formativo asignado (sole para formacién titulada)
3. Horario de Formacidn
4. Aprendices matriculados
5. Ruta de aprendizaje (Plan de formacion)
26
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Pantallazo Acta de planeacidon de actividades ficha 3204541

@
SENA

IN

ACTANo. 01

NOMEBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: PLANEAR LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A

ORIENTAR PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS: FICHA:

3204541
CIUDAD Y FECHA: Cartagena del Chaira 09 | HORA INICIO: HORA FIN:
abril de 2025 13:00 21:00

LUGAR Y/0O ENLACE:

Salon comunal Alcaldia
de Cartagena del Chaira

DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caqueta

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Informacién general del programa de formacion

Horario de Formacion

Aprendices matriculados

Lo S igha

Ruta de aprendizaje (Plan de formacion)

Proyecto formativo asignado (solo para formacion titulada)

Pantallazo Acta de planeacidén de actividades ficha 3205637

L 4
SENA

N

ACTANo. 01

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: PLANEAR LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A
ORIENTAR PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS: FICHA:

3205637
CIUDAD Y FECHA: Cartagena del Chaira 23 | HORA INICIO: HORA FIN:
abril de 2025 13:00 21:00

LUGAR Y/O ENLACE:

Salon comunal Alcaldia
de Cartagena del Chaira

DIRECCION / REGIONAL /
CENTRO: Regional Caquets

. Horario de Formacion
. Aprendices matriculados

L S R R ¥

R R s e A

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

. Informacion general del programa de formacion

. Ruta de aprendizaje (Plan de formacion)

GTH-F-062 V10
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Pantallazo Acta de planeacidon de actividades ficha 3205647

SENMNA

N

ACTANo. 01

3205647

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: PLANEAR LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A
ORIENTAR PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS: FICHA:

CIUDAD Y FECHA:

2025

Florencia 26 abril de

13:00

HORA INICIO: HORA FIN:

21:00

LUGAR Y/O ENLACE:

I.E. Jorge Eliecer Gaitan

DIRECCION / REGIONAL/
CENTRO: Regional Caqueta

Horario de Formacidn
Aprendices matriculados

B L

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Informacion general del programa de formacion

Ruta de aprendizaje (Plan de formacion)

Proyecto formativo asignado (solo para formacion titulada)

Pantallazo Acta de concertacion ficha 3202294

&
SENA

w

ACTA No.02

FICHA: 3202254

NOMEBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE
INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

CIUDAD Y FECHA:

Florencia 02 abril
de 2025

HORA INICIO:
13:00pm

HORA FIN:
21:00pm

LUGAR Y/O ENLACE:

Casade la sefiora
Andrea Mosquera.

DIRECCION / REGIONAL [
CENTRO: Regional Caguets

1. Induccién institucional.

alimentos
4. Proposiciones y varios.

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

2. Presentacion del programa de formacion.
3. Concertacién horaria a la ejecucidn del programa de formacion: Higiene y manipulacion de

nr nrbnnrafien da i

OBIJETIVO(S) DE LA REUNION:

GTH-F-062 V10
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Pantallazo Acta de concertacion ficha 3204541

¢
SENA

N N

ACTA No.02

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE
INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 3204541

CIUDAD Y FECHA: Cartagena del HORA INICIO: HORA FIN:
Chaira 09 abril de  |13:00pm 21:00pm
2025

LUGAR Y/O ENLACE: Salon comunal DIRECCION / REGIONAL /
Alcaldia de CENTRO: Regional Caqueta
Cartagena.

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Induccidn institucional.
2. Presentacidn del programa de formacion.

3. Concertacion horaria a la ejecucion del programa de formacion: Higiene y manipulacion de
alimentos

4, Proposiciones v varios.

Pantallazo Acta de concertacion ficha 3205637

SENA

N

ACTA No.02

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE
INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 3205637

CIUDAD Y FECHA: Cartagena del HORA INICIO: HORA FIN:
Chaira 23 abril de | 13:00pm 21:00pm
2025

LUGAR Y/O ENLACE: Salon comunal DIRECCION / REGIONAL /
Alcaldia de CENTRO: Regional Caqueta
Cartagena.

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Induccidn institucional.
2. Presentacion del programa de formacion.

3. Concertacion horaria a la ejecucién del programa de formacion: Higiene y manipulacién de
alimentos

4, Proposiciones v varios.

GTH-F-062 V10
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Pantallazo Acta de concertacion ficha 3205647

SEMNA

- N

ACTA No.D2
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: CONCERTACION DE HORARIO Y PROCESO DE
INDUCCION PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 3205647

CIUDAD Y FECHA: Florencia 26 abril HORA INICIO: HORA FIN:
de 2025 13:00pm 21:00pm
LUGAR Y/O ENLACE: LE. Jorge Eliecer DlRECCléN/REGlONAL/
Gaitan CENTRO: Regional Cagqueta

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Induccidn institucional.
2. Presentacion del programa de formacidn.
3. Concertacién horaria a la ejecucion del programa de formacidn: Higiene y manipulacion de
alimentos
4. Proposiciones y varios.
OBIETIVO(S) DE LA REUNION:

Pantallazo Acta de cierre ficha 3175762

e
SENA

W

ACTA No.03

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE — HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA: 3175762

CIUDAD Y FECHA: Florencia 01 de abril de HORA INICIO: HORA FIN:
2025 13:00 21:00

LUGAR Y/O ENLACE: Caseta comunal barrio DIRECCION / REGIONAL /
torasso calle 27 CENTRO: Regional Caquetd

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).

2. Verificacion de las competencias desarrolladas.

3. Estado de los productos yfo actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacion.

4. Verificacion en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion

5. Valoracion de aspectos generales del grupo.

6. Actualizacién de la informacion en SOFIA PLUS

GTH-F-062 V10
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Pantallazo Acta de cierre ficha 3202294

g
SENA

N

ACTA No. 03

NOMEBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE —HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA: 3202294

CIUDADY FECHA: Florencia 08 de abril de HORA INICIO: HORA FIN:
2025 13:00 21:00

LUGAR Y/O ENLACE: Casa de la sefiora Andrea | DIRECCION / REGIONAL /
Mosquera. CENTRO: Regional Cagueta

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).

2. Verificacion de las competencias desarrolladas.

3. Estado de los productos y/o actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacion.

4. Verificacién en Sofia Plus sobre juicios de evaluacién

5. Valoracion de aspectos generales del grupo.

6. Actualizacion de la informacidn en SOFIA PLUS

Pantallazo Acta de cierre ficha 3204541

o
SENA

N

ACTA No.03

NOMERE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE - HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA: 3204541

CIUDAD Y FECHA: Cartagena del Chaira 22 HORA INICIO: HORA FIN:
de abril de 2025 13:00 21:00

LUGAR Y/O ENLACE: Salon comunal Alcaldia DIRECCION [ REGIOMAL /
Cartagena del Chaira. CENTRO: Regional Caqueta

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).

2. Verificacion de las competencias desarrolladas.

3. Estado de los productos y/o actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacion.

4. Verificacion en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion

5. Valoracion de aspectos generales del grupo.

6. Actualizacion de la informacion en SOFIA PLUS

Pronnsicinnes v wvarins
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Pantallazo Acta de cierre ficha 3205637

&
SENA

N

ACTA No. 03

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: REUNION DE CIERRE — HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA: 3205637

CIUDADY FECHA: Cartagena del Chaira 30 HORA INICIO: HORA FIN:
de abril de 2025 13:00 21:00

LUGAR Y/O ENLACE: Salon comunal Alcaldia DIRECCION / REGIONAL /
Cartagena del Chaira. CENTRO: Regional Caquetd

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Verificacion de los asistentes y novedades (Matriculados y activos o certificados).

2. Verificacion de las competencias desarrolladas.

3. Estado de los productos yfo actividades de aprendizaje descritos en las guias de
aprendizaje ejecutadas para el programa de formacion.

4. Verificacion en Sofia Plus sobre juicios de evaluacion

5. Valoracién de aspectos generales del grupo.

6. Actualizacion de la informacion en SOFIA PLUS

Pantallazo asistencia a la formacion ficha 3175762

CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

Programa:
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS No. De Ficha: 3175762
Competencia: 260801023 MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD VIGENTE. Codigo: 96151529 Horas: 48 HORAS
Resultado de | 29080102301 Planear recursos para la identificacion  de factores de contaminacién de alimentos y medidas preventivas segin
Aprendizaje legislacion sanitaria y normativa alimentaria. i )
29080102302 Aplicar practicas higienicas y medidas de proteccion relacionadas en la legislacion sanitaria de alimentos.
20080102303 Verificar el cumplimiento de las practicas higiénicas y medidas de proteccion establecidas en |a legislacion sanitaria de
alimentos y requerimientos de la empresa.
20080102304 Realizar gjustes a practicas higiénicas y medidas de proteccién con base en la legislacion sanitaria de alimentos y
requerimientos de la empresa
Municipio: Ambiente: Caseta comual barrio el
FLORENCIA Lugar: torasso
Instructor:
Tl DIEGO FERNADO NEUTA LOZADA No. Doc. Identidad | 1.117.496.601
\ \ [ [ ey I SEMANA DEL: 25 de marzo de 2025 AL: 01 de abril de 2025

GTH-F-062 V10
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Pantallazo asistencia a la formacion ficha 3202294

[]
SENA

SER

\L DE APREND ENA
CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

Programa:
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS No. De Ficha: 3202294
Competencia: 260801023 MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD VIGENTE. Codigo: 96151529 | Horas: 48 HORAS
Resultado de | 29080102301 Planear recursos para la identificacion  de factores de contaminacion de alimentos y medidas preventivas segin
Aprendizeje legislacion santaria y normativa alimentaria. . 4
29080102302 Aplicar prcticas higiénicas y medidas de proteccién relacionadas enla legisiacion sanitaria de alimentos
29080102303 Verificar el cumplimiento de las précticas higiénicas y medidas de proteccion establecidas en Ia legislacion sanitaria de
alimentos y requerimientos de la empresa
29080102304 Realizar ajustes a practicas higiénicas y medidas de proteccion con base en Ia legisiacion sanitaria de alimentos y
requerimientos de la empresa
Municipio: Ambiente. casa de la sefiora Andrea
FLORENCIA Lugar: Iosquera.
Instructor:
DIEGO FERNADO NEUTALOZADA No. Doc. Identidad | 1.117 496.601

SEMANA DEL: 02 de abril de 2025 AL: 08 de abril de 2025

Pantallazo asistencia a la formacion ficha 3204541

[
SENA

N

CER

CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

CI0 NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

Programa:
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS No. De Ficha: 3204541

Competencia: 260801023 MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD VIGENTE. Codigo: 96151529 | Horas: 48 HORAS

Resultado de [ 29080102301 Planear recursos para 1a identificacion  de factores de contaminacion de alimentos y medidas preventivas segin

Aprendizaje legislacion sanitaria y normativa alimentaria.
29080102302 Aplicar practicas higiénicas y medidas de proteccién relacionadas en la legisiacion sanftaria de alimentos.
29080102303 Verificar el cumplimiento de las practicas higiénicas y medidas de proteccion establecidas en la legislacion sanitaria de
alimentos y reguerimientos de la empresa.
29080102304 Realizar ajustes a practicas higiénicas y medidas de proteccion con base en la legislacion sanitaria de alimentos y
requerimientos de la empresa

Municipio: Ambiente: Salon comunal Alcaldia de
Cartagena del Chaira Lugar: Cartagena del Chaira.

Instructor:

DIEGO FERNADO NEUTA LOZADA

No. Doc. Identidad | 1.117.496.601

Na Na |

SEMANA DEL: 09 de abril de 2025 AL: 22 de abril de 2025

GTH-F-062 V10
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Pantallazo asistencia a la formacion ficha 3205637

NA PRENDIZAIE SENA
CENTRO TECNOLOGICO DE LA AMAZONIA
CONTROL DE ASISTENCIA DIARIA

Programa:
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS No. De Ficha: 3205637

Competencia: 260801023 MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD VIGENTE. Codigo: 96151529 | Horas: 48 HORAS

Resultado de | 20080102301 Planear recursos para la identificacion  de factores de contaminacion de alimentos y medidas preventivas segin

Aprendizaje legislacion sanitaria y nu‘rmatwa a\i_me_ntaria. ) ) ) ) !
29080102302 Aplicar practicas higiénicas y medidas de proteccion relacionadas en la legislacion sanitaria de alimentos.
29080102303 Verificar el cumplimiento de las précticas higiénicas y medidas de proteccin establecidas en la legislacion sanitaria de
aimentos y requerimientos de la empresa.
29080102304 Realizar ajustes a pricticas higiénicas y medidas de proteccin con base en la legisiacién sanitaria de aimentos y
requerimientos de la empresa

Municipio: Ambiente: Salon comunal Alcaldia de
Cartagena del Chaira Lugar: Cartagena del Chaira.

Instructor:
DIEGO FERNADO NEUTA LOZADA No. Doc. Identidad | 1.117.496.601

‘ [ SEMANA DEL: 23 de abril de 2025 AL: 30 de abril de 2025

Na Na
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