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El presente manual de Buenas Practicas de Manufactura pretende establecer Tos~—/
procedimientos que permitan garantizar la inocuidad de los alimentos y asi
disminuir el riesgo de contaminacion de los mismos, brindando alimentos seguros
a las participantes que asisten al programa MODALIDAD EDUCACION INCIAL EN
EL HOGAR bajo la supervision de la Corporacion El Minuto de Dios de Garzon
CORMIDI.

Este manual brinda las herramientas para realizar una autoevaluacion para
identificar debilidades o defectos, con la posibilidad de realizar las correcciones
pertinentes.

Dado lo anterior y basados en las exigencias de la Resolucion 2674 de 2013, y
demas legislacion alimentaria aplicable vigente, las unidades de servicio
administrados por la Corporacion el Minuto de Dios de Garzon CORMIDI,
establece y aplica el presente Manual de Buenas Practicas de Manufactura
contextualizado al funcionamiento en cada una de ellas; asi como también el
documento Anexo disefiado para la prevencion y mitigacion del Covid 19, los
cuales establecen requisitos higiénico-sanitarios de estricto cumplimiento en la
seleccién de proveedores, transporte, recepcion, almacenamiento, preparacion y
suministro de alimentos para consumo de los nifios, nifias y gestantes.

Este manual contempla los pasos a seguir en los diferentes momentos, en donde
se manipulan los alimentos desde la compra hasta la distribucion al usuario del
programa.



OBJETIVO GENERAL ‘ ’

Brindar los elementos conceptuales para garantizar la inocuidad de los alimento
en las diferentes etapas, en las cuales se realiza la manipulacién de alimentos.
Ofreciendo orientaciones dirigidas a preservar la integridad de los alimentos
suministrados en la modalidad Educacién Inicial en el Hogar EIH, operado por la
Corporaciéon El Minuto de Dios de Garzén CORMIDI, garantizando el acceso de
los usuarios a alimentos que satisfagan sus necesidades nutricionales.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Establecer la responsabilidad que tiene el personal manipulador de
alimentos desde la recepcion hasta el momento de la alimentacion de los
usuarios de la modalidad FAMILIAR E.I.H.

e Garantizar el cumplimiento de los lineamientos de salud y nutricion para
lograr procesos de produccion seguros, estandarizados y controlados.

e Control y seguimiento mediante registros, de los diferentes procedimientos
que componen el Manual de Buenas Practicas de Manufactura.
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El Manual de Buenas Practicas de Manufactura, esta dirigido al persoﬁ“ﬁJ
manipulador de alimentos y demas trabajadores que participan en actividades de
recepcion, almacenamiento, preparacion de alimentos y distribucion a los
beneficiarios de la modalidad FAMILIAR Educacion Inicial en el Hogar.

MARCO LEGAL

Para la elaboracion del presente manual, se requiere el conocimiento y aplicacion
de la siguiente normatividad relacionada con alimentos.

e Alinorma Codex Alimentarius de OMS Versién 04 2003. PROGRAMA
CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMA ALIMENTARIAS COMISION DEL
CODEX ALIMENTARIUS

e Ley 09 de 1979 Titulo V Min Salud Colombia, Decreto 3075 de 1997 de Min
Salud Colombia, pro la cual se reglamenta parcialmente la ley 09 de 1979 y
se dictan otras disposiciones.

e Decreto 1270 de 17 de Julio de 2002, por medio del cual se adiciona un
literal al articulo 50 del

o Decreto 3075 de 1997

e Resolucion 5109 de diciembre de 2005, por el cual se establece el
reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben
cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para
consumo humano.

e Resolucion 2674 del 22 de julio de 2013, Por la cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto Ley 019 del 2012 y se dictan otras disposiciones.

e Decreto 1575 de 2007

o Resoluciéon 2115 de 2007 por medio de la cual se sefialan caracteristicas,
instrumentos basicos y frecuencias del sistema de control y vigilancia para
la calidad del agua para consumo humano



PROCESOS ATENER EN CUENTA

En el programa de desarrollo integral de la modalidad familiar se establecen los
siguientes procesos en la cadena alimentaria:

Adquisicion o compras

Transporte

Recepcioén

Almacenamiento

Servido (entrega de paquetes alimentarios o de los refrigerios)

Los procesos de Limpieza y desinfeccion, control de plagas, abastecimiento
de agua y control de residuos son transversales a todos y cada uno de los
anteriores procesos
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1. COMPRAS \MD

Criterios de seleccion de proveedores

En la seleccion de los proveedores se debe tener en cuenta los siguientes
criterios:

1. Calidad: en este punto la Corporacion El Minuto de Dios de Garzén
CORMIDI, tiene en cuenta las fichas técnicas de los alimentos que el ICBF
propone a través de la pagina web, en donde se establece los requisitos
minimos de calidad y composicién nutricional de los productos.

2. Etica: factor a tener en cuenta para garantizar cumplimiento en cantidad,
calidad y precios.

3. Ubicacién geografica: determina facilidad de acercamiento al proveedor.

4. Precios competitivos: Garantizar mejores precios, sin afectar la calidad de
los alimentos.

5. Certificacion: el proveedor debe cumplir con todos los requisitos sanitarios
establecidos para la comercializacién de los productos alimenticios.

6. Solvencia financiera: permite establecer si el proveedor cuenta con los
recursos necesarios para cumplir con el suministro requerido, forma de
pago, descuentos por volumen de compra.

Proceso de seleccion de proveedores:
1. Busqueda de proveedores: establecer la oferta de proveedores en la
region, registrar una base de datos.
2. Solicitar informacién precisa de los criterios seleccionados a los

proveedores que reportd la informacion del punto anterior y solicitar
propuesta.



N\, V /4
3. Visita a las instalaciones para verificar condiciones de almacena ID

proceso de fabricacion. m ~ 1
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4. Evaluacion inicial: estudio de la informacién reportada por los proveedores.

5. Seleccién de los proveedores, de acuerdo al grado de cumplimiento de los
criterios establecidos.

6. Compra de los alimentos.

7. Seguimiento y evaluaciéon en las primeras compras. En este punto, se
pueden dar dos alternativas una se descarta completamente y otra se da la
posibilidad de adelantar un plan de mejora que, si se cumple, estaria

contemplado en el kardex de proveedores.

8. Seguimiento continuo de los criterios establecidos.
Proceso de Compra

1. Establecer las cantidades a comprar: Esto se determina de acuerdo a lo
establecido en la Minuta Patrén para la entrega de complementos
alimentarios; segun, grupos de edad y estado fisiolégico de la poblacion y al
ciclo de menus para el refrigerio, aprobados por el ICBF.

2. Elaboracion de listas de mercado.

3. Notas de pedido al proveedor.

4. Entrega de los alimentos por parte del proveedor a la Corporaciéon EL
Minuto de Dios de Garzén CORMIDI.

5. Verificacion y evaluacion de los productos comprados, recomendaciones y
ajustes.

2. TRANSPORTE

Condiciones del transporte



Los medios de transporte y los recipientes en los cuales se transporta
alimentos o materias primas, deben estar fabricados con materiales tales
que permitan una correcta limpieza y desinfeccion.

Entre carga y carga debe realizarse un proceso de limpieza y desinfeccion
para evitar posible contaminacion

Se permite transportar conjuntamente en un mismo vehiculo, alimentos con
diferente riesgo en salud publica siempre y cuando se encuentren
debidamente envasados, protegidos y se evite la contaminacion cruzada.

Los alimentos no deben colocarse directamente sobre el piso de los medios
de transporte. Para este fin se utilizaran los recipientes, canastillas, o
implementos de material adecuado, de manera que aislen el producto de
toda posibilidad de contaminacion.

No se permite transportar conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos o
materias primas con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su
naturaleza representen riesgo de contaminacion del alimento.

Los vehiculos cumplen con los requisitos sanitarios exigidos por la norma 'y
debe cumplir con la leyenda “transporte de alimentos” en su parte externa.

Si los alimentos requieren refrigeracion o congelacion se debe adecuar el
transporte, de tal manera no se rompa con la cadena de frio y contar con un
termdmetro que garantice el control de la temperatura.

Debe asegurarse que el cargue y descargue de alimentos se realice
teniendo cuidado de no provocar el deterioro, dafio o contaminacién de los
alimentos.

Para el control de plagas, es necesario realizar fumigacion con sustancias
aptas para los alimentos.




3. RECEPCION DE ALIMENTOS

Proceso en la recepciéon de alimentos

1. En la recepcion de los alimentos se debe verificar la calidad de los
alimentos, rotulado nutricional, empaques, fecha de vencimiento,
temperatura.

2. Los productos de panaderia no deben presentar moho, ni coloraciones que
indiquen deterioro.

3. La persona que recibe los alimentos, debe inspeccionar las condiciones de
higiene del vehiculo que transporta los alimentos.

4. Verificacion de la cantidad de alimentos, de acuerdo a las 6rdenes de
compra que se han establecido segun el cumplimiento de la minuta patrén.

5. Verificar que los precios estén acordes a lo pactado.

6. Trasladar los alimentos al sitio de almacenamiento lo mas rapido posible.



7. Rechazo de los alimentos, si presentan deterioro o dafo.

8. Verificar las condiciones de higiene y aseo del sitio donde se reciben
alimentos.

9. Se debe establecer horarios de entrega de los alimentos, que permita una
entrega en el menor tiempo posible a los usuarios.

4. ALMACENAMIENTO

Condiciones de los sitios de almacenamiento

1. Los pisos deben estar construidos con materiales resistentes e
impermeables, no deslizantes que no generen sustancias toxicas.

2. No deben tener grietas ni ranuras que dificulten su limpieza, desinfeccion y
mantenimiento sanitario, deben tener un drenaje con rejilla que evite el
ingreso de animales que provienen de las cafierias como ratones y
cucarachas.

3. Los techos deben facilitar la limpieza y desinfeccion y estar en buen estado
sin goteras ni condensaciones.
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5. lluminacion, en lo posible debe ser natural y en caso de utilizar luz eléctrica,
se deben utilizar bombillos ahorradores, evitando el uso excesivo d
energia.

6. Todas las ventanas, puertas y demas aberturas deben estar protegidas con
mallas metalicas para evitar la entrada de insectos y otros animales.

Almacenamiento de alimentos:

1. Para los productos lacteos que requieren refrigeracion deben utilizarse
equipos de refrigeracion, los cuales requieren un control de la temperatura.
Para los productos lacteos que son ultra pasteurizados pueden
almacenarse al medio ambiente por un periodo hasta de 180 dias.

2. Para almacenar los paquetes alimentarios se deben utilizar estibas que
deben estar a minimo 50 centimetros de la pared y a 15 centimetros del
suelo, con el fin de permitir la limpieza, desinfeccion y control de plagas;
una vez lleguen deben distribuirse a los usuarios en el menor tiempo
posible. Nunca debe colocarse los alimentos en el piso.

3. Siempre se debe aplicar el principio de primeros en entrar, primeros en salir
PEPS.

4. El sitio destinado para el almacenamiento debe ser exclusivo para los
mismos, no se deben almacenar otro tipo de elementos ni sustancias ni

otros materiales.

5. Las areas de almacenamiento se deben mantener limpias y secas,
cualquier derrame se debe limpiar, tan pronto como ocurran.

6. Para el almacenamiento de las frutas se realizara en canastillas destinadas
para tal fin.

5. SERVIDO DE ALIMENTOS

1. Para la entrega de los refrigerios, el personal encargado de la distribucion
de los mismos debe utilizar el gorro y tapabocas.



2. Lavado de manos previo a la entrega de los refrigerios, tanto de pers
docente como de los participantes.

3. Los alimentos deben estar protegidos con empaque primario para evitar el
contacto con las manos. En el caso de productos de panaderia, si estos no
cuentan con el empaque primario se debe utilizar servilletas o pinzas.

4. Lavado con agua potable, las bolsas de los productos lacteos.

5. En caso de que los productos lacteos no sean ultra pasteurizados, estos no
deben romper con la cadena de frio.

¢ Como lavarse las manos?

jLavese fas manos solo cuando estén visiblemente sucias! Si no, utilice la solucion alcoholica

D Duracién de todo el procedimiento: 40-60 segundos

L
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Méjese las manos con agua; Deposite en la paima de ia mano una Frotese las palmas de las manos
cantidad de jabén suficiente para cubrir  entre si;
todas fas superficies de las manos;

Frotese la palma de la mano derecha  Frétese las palmas de las manos Fritese el dorso de los dedos de

contra ¢l dorso de la mano izquierda  entre si, con los dedos una mano con la palma de la mano
entrelazando los dedos y viceversa; entrelazados; opuesta, agarrdndose los dedos;

6
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Frotese con un movimiento de Frotese la punta de los dedos de la Enjuaguese las manos con agua,;

Sirvase de la toalla para cerrar el grifo; Sus Mmanos $on seguras,

rotacion el pulgar izquierdo, maneo derecha contra la palma de la
atrapandolo con la palma de la mane izquierda, haciendo un
mano derecha y vicoversa; movimiento do rotacion y viceversa;

Sequridad del Paciente | SAVE LIVES



6. Programa de Capacitacion
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INTRODUCCION

La modalidad familiar desarrolla un programa permanente de capacitacion a todo
el talento humano.

El plan de capacitacion permite realizar la adecuada entrega de la minuta vy
garantizar las buenas practicas de manufactura.

El plan permanente de capacitacién al talento humano y demas personas
involucrados en la modalidad familiar, garantiza la calidad de los productos
suministrados en los refrigerios y los paquetes alimentarios y ofrecer alimentos
inocuos a nuestros nifos, nifas y gestantes.

OBJETIVO

Concientizar a nuestro talento humano y beneficiarios el recibo de las
capacitaciones, sobre su importancia en la aplicacién de las Buenas Practicas de
Manufactura (B.P.M.) las cuales se constituyen en una herramienta para la calidad,
confiabilidad e inocuidad de los alimentos suministrados y por tanto el bienestar de
todo personal presente en la Modalidad Educacion Inicial en el Hogar y aportar
elementos conceptuales y metodolégicos para las Buenas Practicas de
Manufactura (B.P.M.).



ALCANCE

Este plan de capacitacion es de obligatorio cumplimiento para todo el personal que
interviene en la manipulacion de alimentos de la Modalidad Educacion Inicial en el
Hogar EIH.

CRONOGRAMA ANUAL DE CAPACITACION

La profesional en Nutricion de la Corporacién El Minuto de Dios de Garzon
CORMIDI, programa para el afio 2025 el siguiente plan de capacitacion, teniendo
en cuenta que entre el plan de saneamiento basico y las buenas practicas de
manufactura se cumplan como minimo 10 horas al afio, segun lo establecido por
la Resolucion 2674 de 2013.

ENFOQUE Y ALACANCE DEL
PROGRAMA

Marzo 1 hora Manejo de | Tedrico Socializar la minuta patrén y Ciclo de
Minuta menu por grupo de edad, al talento
humano de la unidad de servicio.

FECHA DURACION TEMATICA METODOLOGIA

Abril 1 hora Plan de | Tedrico Socializacion del plan de
saneamiento saneamiento al personal el cual
incluye los programas para el control
de las plagas, agua potable, limpieza
y desinfecciéon, manejo de residuos
sélidos, con el objetivo de prestar el
servicio en un entorno salubre
contribuyendo con el cumplimiento de
la politica ambiental.

Abril 1 hora Manual Buenas | Tedrico Fortalecimiento del talento humano
Practicas de en cuanto a aspectos incluidos en el
manufactura Manual de Buenas Practicas de
Manufactura, enfatizando en las
adecuadas practicas higiénicas en la
prestacion del servicio desde el
control de proveedores hasta el de
suministro de alimentos con el
objetivo de asegurar la inocuidad de
los alimentos suministrados a los
usuarios de la Uds.

Abril 1 hora ETAS Tedrico Capacitar al talento humano, en
cuanto a la prevencion, sintomas y
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Mayo 1 hora Buenas Tedrico Capacitar al talento humano en
practicas de buenas practicas de higiene y control
manufactura en en la calidad de los alimentos
la recepcion y decepcionados, técnicas de
almacenamiento almacenamiento, garantizando la
de los alimentos inocuidad de los alimentos

suministrados a los usuarios de la
modalidad EIH.

Julio 1 hora Manejo Tedrico Capacitar al personal en el adecuado
adecuado de los manejo de los residuos generados
residuos durante la prestacién del servicio:

clasificacion, recoleccion, y
disposicion final, siempre enfocados
en la filosofia de las 3R, evitando la
contaminacién de los alimentos,
proliferacion de plagas, protegiendo
el medio y salud de los usuarios.

Septiembre | 1 hora Protocolos  de | Tedrico Capacitar al talento humano para que
Limpieza y realicen una adecuada limpieza y
desinfeccion desinfeccion de areas, utensilios,

ambientes y superficies en el area de
almacenamiento, preparacion y
suministro de los alimentos en los
tiempos estipulados y a
concentraciones indicadas.

Octubre 1 hora Buenas Tedrico Capacitar al personal para el control
practicas de de calidad en todos los procesos y
manufactura en entrega de los alimentos en oOptimas
la preparacion y condiciones de higiene que
servido de los garanticen la inocuidad de los
alimentos alimentos y calidad de la prestacion

del servicio a los usuarios

Noviembre | 1 hora Programa Tedrico Capacitar al talento humano en el
control de control de plagas, garantizando la
Plagas. inocuidad de las diferentes areas de

las unidades de atencion y la bodega
de almacenamiento de los alimentos,
evitando el ingreso o aparicion de
plagas, mediante la implementacion
de medidas preventivas y controladas
de saneamiento ambiental.
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PANELAS DON JULIO Fecha de
Nit. 12169815-6 15/01/2024
FICHA TECNICA PANEL NATURAL o

INFORMACION DE LA
EMPRESA

SEGUNDO JULIO REALPE REALPE
Vereda Cienaga Chiquita/ Isnos/Colombia
Teléfono: 3208563668

DENOMICACION
COMERCIAL DEL

Panela natural

PRODUCTO
4 Panela deshidratada sélida obtenida mediante la evaporacion
Escs)gﬁlg-?(I)ON DEL y cristalizacion de los jugos de la cafia de azucar, moldeada
gaverada 0 granulada.
INGREDIENTES Jugo de cafa deshidratado
NOTIFICACION
SANITARIA NSA-0007958-2019
MARCA Panela don Julio

REQUISITOS DE
CALIDAD

Requisitos Microbiolégicos:

Requisito* n m M €
Recuento de hognos y 5 50 150 2
levaduras

n = nimero de muestras por examinar

¢ = Numero maximo de muestras permitidas con resultados entre m y
M.

m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.
M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de
calidad.

Requisitos fisicoquimicos:
Resolucion 779 de 2006

Requisisto Minimo | Maximo
Azucares reductores, expresados en 5.5%
glucosa, en %
Azucares no reductores expresados en 83%
sacarosa, en %
Proteinas, en % (N x 6.25) 0.2%
Cenizas, en % 0.8%
Humedad, en % 9.0%
Plomo expresado con Pb en mg/kg 0.2
Arsénico expresado como As en mg/kg 0.1
S02 Negativo
Colorantes Negativo

Requisitos organolépticos:
Color: amarillo, caramelo
Sabor: dulce

Olor: caracteristico

Textura: firme , dura




Panelas

PANELAS DON JULIO Fecha de

Nit. 12169815-6 15/01/2024

“Don Julio

FICHA TECNICA PANEL NATURAL Vezr'.s(‘)é"

IMAGEN DEL
PRODUCTO

CONSERVACION

Conservese a temperatura ambiente en un lugar fresco y seco

PRESENTACION Panela natural redonda, cuadrada, bloque, pastilla,panelin,
COMERCIAL Y piloncillo de 100 g hasta 4.000 g
ROTULADO

Rotula{g!o de acuerdo a las Resolucion No. 5109 de 2005

ELABORADO POR

Olga j-ucia Baquero Hernandez
Ingerfiera de Alimentos




ONAC

ACREDITADO

ISO/IEC 17025:2017
13-LAB-016

ALS - BOGOTA

ALS LIFE SCIENCES COLOMBIA S.A.S
Sede Bogota D.C Calle 94b # 56 - 45 Barrio Rionegro

Informe de Ensayo N° 13350/2024 Pagina 1/2

Fecha de Emision: 2024-02-22
No. de Ensayo: FM /654 /24 . ]
Fecha Recogida: 02-02-2024 Cliente:
Fecha Recepcion: 02-02-2024 éﬁfﬁ'—;'\ﬁlsu GSf\OS
Fecha Inicio Ensayos 07-02-2024 Na, e # f?- -
Fecha Fin Ensayos: 22-02-2024 eélva - fHulla
Cadigo del Cliente: 0003
Solicitante: JULIO REALPE
Unidad: PANELA DE ISNOS DON JULIO
Identificacion de la Muestra: 7561/ 24
Muestra: PT/PANELA Capacidad: 1
Tipo Envase: PEBD Hora de recogida: 17:00
Lote: 07-2023
Ensayo Método Resultado u Unidad IM V. L. Concepto
Determinacion de Hierro (Fe) PO 204 Determinacionde (.71 0.05  mg/100g 0,07 - 143.81
Metales en Alimentos por
ICP-OES. Versién 2
* Determinacion de Humedad Procedimiento interno PO 7.73 g/100g <=9.0 C
151 Determinacién de [148]
Humedad y Solidos Totales
* Determinacion de Cenizas Procedimiento interno PO 1.05 g/100g >=0.8 C
154 Determinacion de [148]
Cenizas V.1
Determinacion de Calcio (Ca) PO 204 Determinacionde  21.20 mg/100g
Metales en Alimentos por
ICP-OES. Version 2
* Determinacion de Fosforo PO 204 Determinacionde  26.77 mg/100g
Metales en Alimentos por
ICP-OES. Version 2
* Azucares Reductores AOAC 968.28 (Lane-Eynon) 4.46 g/100g >=5.5 NC
[148]
* AzUcares no reductores AOAC 968.28(Calculo) 73.15 9/100g <=83 o]
[148]
* Colorantes NTC1311(Cualitativo) Negativo Sin Unidad Ausencia C
[148]
* Sulfitos (Cualitativo) NTC1311(Cualitativo)
Resultado Sulfitos en Panela Negativo Positivo/Neg Ausencia c
ativo [148]
* Plomo (Pb) PO 204 Determinacion de <0.050 ma/Kg <=0.2 c
Metales en Alimentos por [148]

ICP-OES. Version 2

Lista de abreviaturas: UFC- Unidades formadoras de colonias; IM: Intervalo de Mediciéon de la tecnica; N.A: No Aplica;
LQ - Limite de cuantificacion ; V.L: Valor Limite de especificacion; C - Cumple; NC - No Cumple; D: Detectable;
ND: No Detectable; U: Incertidumbre ( +/- Valor de U).

Regla de decisién: De acuerdo a la Guia ILAC G8: 09/2019 Guidelines on Decision Rules and Statements of Conformity,
ALS Life Sciences Colombia adopta la Declaracion binaria para “Regla de aceptacion Simple”; Las unidades del resultado
y la Incertidumbre (U), se encuentran en las mismas unidades de medida relacionadas en la columna "Unidad"

El ensayo sefialado con (s) fue subcontratado y no es acreditado.
El ensayo sefialado con (a) fue subcontratado y es acreditado.
Los ensayos sefialados con * no estan incluidos en el alcance de acreditacion.

NOTA: La informacion en el item de identificacion de muestra que se observe subrayada corresponde a datos
suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad u otros

factores que puedan afectar el resultado. Andlisis validos unicamente para la muestra analizada. ALS LIFE SCIENCES
COLOMBIA S.A.S no se hace responsable por su uso indebido o falsificacion. Prohibida la reproduccién parcial o

total de este documento sin la aprobacién escrita por el laboratorio.

Formato:R287 / Version N°. 3 / Fecha de emisién: 2024-02-12

Autorizado por:

Yesika Almanza (PQ-06666)
Prof. Soporte Técnico Fisicoquimico

(ovdo Holavo

Revisado por: Prof. Soporte
Técnico Fisicoquimico
Camila Molano Sanchez PQ-

08485
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ACREDITADO S ALS - BOGOTA
TN ALS LIFE SCIENCES COLOMBIA S.A.S
1SO/IEC 17025:2017 Sede Bogota D.C Calle 94b # 56 - 45 Barrio Rionegro

13-LAB-016

Informe de Ensayo N° 13350/2024 Pagina 2/2

Fecha de Emision: 2024-02-22
No. de Ensayo: FM /654 /24 . ]
Fecha Recogida: 02-02-2024 Cliente:
Fecha Recepcion: 02-02-2024 éﬁfﬁ'—;'\ﬁlsu ssf\os
Fecha Inicio Ensayos 07-02-2024 Na, e # f?- -
Fecha Fin Ensayos: 22-02-2024 eélva - fHulla
Cadigo del Cliente: 0003
Solicitante: JULIO REALPE
Unidad: PANELA DE ISNOS DON JULIO
Identificacion de la Muestra: 7561/ 24
Muestra: PT/PANELA Capacidad: 1
Tipo Envase: PEBD Hora de recogida: 17:00
Lote: 07-2023
Ensayo Método Resultado u Unidad M V. L. Concepto
* Arsenico (As) PO 204 Determinacion de <0.05 mg/Kg <=0.1 C
Metales en Alimentos por [148]
ICP-OES. Version 2
Potasio (K) PO 204 Determinacionde 440 33 mg/100g 0.49 - 2443.94
Metales en Alimentos por
ICP-OES. Version 2
(s)* Determinacion de Proteina COVENIN 1195-80 0.70 % >=0.2 c
Total [148]
Norma: [148] - Resolucion 779/2006 para la clase de productos Producto terminado
Lista de abreviaturas: UFC- Unidades formadoras de colonias; IM: Intervalo de Mediciéon de la tecnica; N.A: No Aplica;
LQ - Limite de cuantificacion ; V.L: Valor Limite de especificacion; C - Cumple; NC - No Cumple; D: Detectable; (
ND: No Detectable; U: Incertidumbre ( +/- Valor de U). N BT R
Regla de decisién: De acuerdo a la Guia ILAC G8: 09/2019 Guidelines on Decision Rules and Statements of Conformity, \ \

ALS Life Sciences Colombia adopta la Declaracion binaria para “Regla de aceptacion Simple”; Las unidades del resultado Autorizado por:
y la Incertidumbre (U), se encuentran en las mismas unidades de medida relacionadas en la columna "Unidad Yesika Almanza (PQ-06666)

El ensayo sefialado con (s) fue subcontratado y no es acreditado. Prof. Soporte Técnico Fisicoquimico

El ensayo sefialado con (a) fue subcontratado y es acreditado.

Los ensayos sefialados con * no estan incluidos en el alcance de acreditacion.

NOTA: La informacion en el item de identificacion de muestra que se observe subrayada corresponde a datos
suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad u otros

factores que puedan afectar el resultado. Andlisis validos unicamente para la muestra analizada. ALS LIFE SCIENCES
COLOMBIA S.A.S no se hace responsable por su uso indebido o falsificacion. Prohibida la reproduccién parcial o

Revisado por: Prof. Soporte

total de este documento sin la aprobacién escrita por el laboratorio. Técnico Fisicoquimico
Camila Molano Sanchez PQ-
Formato:R287 / Version N°. 3 / Fecha de emisién: 2024-02-12 08485

FIN DEL INFORME



iﬁ%ﬂ%ﬁ? 254'9 : Resolucion No. 2866 é% Codigo: FORLB-34
it. 813.001.240-~ N
Andlisis Fisicoquimicos y REPORTE DE RESULTADO del 22 de diciembre | Versiom 05

Microbiolégicos de Aguas, 2022 IDEAM

Alimentos y Suelos AGUALIMSU S.A.8 Fecha de emision: 01-07-2022

REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO No. 20240010-J0056

PARCIAL FINAL X
DATOS DEL CLIENTE LABORATORIO DE ANALISIS
NOMBRE DE EMPRESA PANELAS DON JULIO NOMBRE LABORATORIO AGUALIMSU SAS
CONTACTO JULIO REALPE CONTACTO MARIA GICELA RAMIREZ MANRIQUE
NIT/C.C 12.169.815-6 TELEFONO 3187164015 - (608) 8716282
DIRECCION CALLE 5 # 5-32 DIRECCION CALLE 13#6-10
TELEFONO 3208563668 E-MAIL agualimsultda@yahoo.es
CIUDAD ISNOS - HUILA CIUDAD NEIVA - HUILA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
RADICADO N° J0056 PRODUCTO/MATRIZ ALIMENTO
MUESTRA TOMADA POR CLIENTE TIPO DE MUESTREO PUNTUAL
NOMBRE DEL FUNCIONARIO N.E LOTE 07-2023
MANIPULADO POR N.E VENCIMIENTO DE LA MUESTRA N.E
REF. METODO DE MUESTREO N.E SITIO DE TOMA PANELAS DON JULIO
EMPAQUE BOLSA PLASTICA ZIPLOC DESCRIPCION MATRIZ O PUNTO DE TOMA PANELA
TEMPERATURA AMBIENTE N.E HORA DE TOMA N.E
PLAN DE MUESTREO N.A FECHA DE TOMA 2024-01-10
PROCEDIMIENTO N° N.A FECHA DE RECEPCION 2024-01-11
CANTIDAD DE MUESTRA 250 g FECHA DE EMISION DE REPORTE 2024-01-17
PARAMETROS METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDADES MINISBI'EESIQ?;%‘Q?";(Z:(?(EIQIOZ(;CI AL INTERPRETACION FAEN?L?S?SE
MICROBIOLOGICOS
Mohos y Levaduras NTC 5698 <10 UFC/100 mL 0 CUMPLE 2024-01-11
Abreviaturas: N.A.= No aplica N.E.= No establecido MNC = Muy numeroso para contar (<) Reporte menor al limite de deteccion del método

Observaciones:

El parametro analizado Mohos y Levaduras se encuentra dentro del valores aceptables segln la Resolucion 779 de 2006 del Ministerio de Proteccion Social.

En los parametros microbioldgicos, el resultado reportado como <10 indica la ausencia de microorganismos en la muestra.

La informacion en el item "datos del cliente” corresponden a datos suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad.

La(s) fecha(s) de analisis relacionada(s) en la tabla corresponde a la(s) fecha(s) de realizacién del andlisis, revision y validacién del resultado.

Resolucion No. 2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la sociedad AGUALIMSU S.A.S., para producir informacion cuantitativa fisica, quimica y microbiolégica para
los estudios o analisis ambientales requeridos por las Autoridades Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos naturales renovables.

Advertencia: AGUALIMSU S.A.S no es responsable del origen o la fuente de donde ha sido extraida la muestra, cuando ha sido tomada por el cliente.

INFORMACION DECLARACION DE CONFORMIDAD:

Cuando se solicite una declaracion de conformidad, el laboratorio AGUALIMSU S.A.S, especificara la norma o legislacion y la regla de decision de conformidad para el ensayo. Se informa al cliente que se aplica la regla de decision de
aceptacion simple, segun la guia ILAC-G8:09/2019, en la cual el limite de aceptacioén es mismo que el limite de tolerancia, de modo que se reportara la declaracion de conformidad como:

CUMPLE: cuando el valor esta por debajo del limite o dentro del rango de aceptacion.

NO CUMPLE: cuando el valor medido esta por encima del limite de aceptacion.

ANALISIS REVISADOS Y AUTORIZADOS POR:

A2
AguAllmsL.‘ 4%

L R

it B

JHOAN SEBASTIAN PINZON LEIDY VIVIANA CASTILLO
DIRECTOR TECNICO COORDINADORA ADMINISTRATIVA
NOTA: Este ysu i de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.

ESTE RESULTADO ES VALIDO UNICA Y EXCLUSIVAMENTE PARA LA(S) MUESTRA(S) ANALIZADA(S )
FIN DEL REPORTE DE ENSAYO
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La salud
es de todos

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucién, quedaran sujetos a revisién
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
arte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
EDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucién 2674 de 2013
modificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucién al interesado, advirtiendo %ue contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicién, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacién personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Notificacion Sanitaria se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucién 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacién sera posterior a la presente notificacién cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 9 de Diciembre de 2019

Los derechos que se deriven de esta Notificacion Sanitaria quedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucién 2674 de 2013.

L.a impresién en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

INnvima

m"’”w"%mw& T
12pic 20

ESTE Docume
COPIA DEL QUE REp s IEL

CLARCHIVO DEESTA ENTIDE!')‘

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://iwww.invima gov.co Pagina 2 de 2
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Republica de Colombia
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g es de todos £ Lt
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2019055867 del 9 de Diciembre de 2019
Por la cual se concede una Notificacion Sanitaria de Alimentos (Bajo Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracién publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacién Sanitaria , permiso sanitario o
registro sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion
que expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamenté el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccién Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20191242594 de fecha 2019/12/06 el (la) Sefior(a) SEGUNDO
JULIO REALPE REALPE actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentd solicitud de
concesion de Notificacion Sanitaria para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucién 2674 de 2013 { la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccion
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder NOTIFICACION SANITARIA por el termino de DIEZ (10) afos al producto
que se describe a continuacion:

NOTIFICACION NSA-0007958-2019
SANITARIA No.:

EXPEDIENTE: 20174019 RADICACION: 20191242594
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: PANELA NATURAL; PANELA PULVERIZADA SABORIZADA (MARACUYA, LIMON,

MANDARINA, NARANJA, FRUTOS ROJOS, CIDRON, DURAZNO; HIERBA
BUENA); PANELA PULVERIZADA NATURAL.

MARCA: PANELA DE ISNOS, PANELA DON JULIO, PANELA REALPE,, PANELA NAPOLES,
PANELA YUDY,

PRESENTACION Panela Natural Redonda, Cuadrada, bloque, Pastilla, Panelin, Piloncillo, Contenido

COMERCIAL: entre 1008 a 4000 g,pulverizada de 5 g a 50.000 g , Panela pulverizada natural: de
5ga25.000g,

TITULAR(ES): SEGUNDO JULIO REALPE REALPE con domicilio en ISNOS - HUILA,

FABRICANTE(S): SEGUNDO JULIO REALPE_REALPE con domicilio en ISNOS - HUILA, YUDY
FRAINELT MARTINEZ MUNOZ con domicilio en ISNOS - HUILA,

ARTICULO SEGUNDO: EI producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina \Web hitp://www.invima.gov.co Paging 1 de 2



La salud

es de todos

Bogota D.C., 12/12/2019

ACTA DE NOTIFICACION PERSONAL

En la fecha se notificdé personaimente al Senor(a)
identificado(a) con CEDULA CIUDADANIA N°
expedida en . en caldad de

, con tarjeta Profesional N° N , con el fin de
notificarse de la Resolucion Nmea_ del B\ cR

Se le entreg6 una copia auténtica del mencionado Acto Administrativo, en J_\[olios
haciéndole (s) saber que, en caso de inconformidad contra la presente providencia,
puede (n) interponer los recursos de Reposicion y/o Apelacién ante el Director Técnico
Correspondiente del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
Invima, de estos recursos podran hacerse uso dentro de los diez (10) dias siguientes a
la notificacion, en los términos sefialados en el Codigo de Procedimiento Administrativo
y de lo Contencioso Administrativo.

Notificado:
Firma:

cC

Notificador:
Firma:

Codigo: 1 -

Oficina Principal: (1= 10 4" 4 23 [icoos ,"."
Administrativo: 2 UN o= O n ” I IO

WwWw.invima,gov.co

AIC-NOT-FM003 V00 11/03/2019
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| INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | II_*I_S_I_:'E_E_C_IQN -
OFICIO COMiSGRuG

Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emision 2023-12-28 | Pégina 1 de 1

f = -

OFICIO COMISORIO No. 7304-605-2024
instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITAR!AS
Grupe de Trabajo Territorial Centro Orientd
Respetados sefiores:

Ubicacion
Establecimientos {La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de realizer
la dillgeincia)
ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DEL SENORIVDA CIENAGA CHIQUITA Fi
JULIO REALPE REALPE LUCITANIA,ISNOS, HUILA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados el 2024-08-08
para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres 1 Cargo / Roi* Dependencia
LUZ  EUGENIA CUELLAR|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
BAHAMON Centro Oriente 3
DIEGO MAURICIO QUINTEROProfesional Liniversitario Grupo de Trabajo Territorial
BONILLA(VIRTUAL) Centro Oriente 3

") Nota: £! Rol solo se diligenicia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para 105 olios procescs se diligencia el caigo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desaiiolio de sus funciones y aclividades, estan investidos de amplias facullades de inspeccion, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitanas, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaitar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanilarias
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No.7 A 14 Barrio Campo Nufiez, teléfono 8681046
ext 7801 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional
en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Coniacienos en. Teléionos: 8681046 Chat de WhatsApp: 305 5415251 Agendamiento de citas
Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
https://outlook.office365.com/owa/calendar/GTTCO3AGENDAMIENTOCITASPRESENCIALYVIRTUALCENTROORI
ENTE3@invima.gov.co/bookings/ 2

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar 2 la linea €01 2425000 ¢ denunciar en la pigina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud .

Para denunciar posibles hechos de corrupcidn de funcicnarios y/o contratietag del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 31 del mes de julio del afo 2024

Jf/ \TIR Recibido por
2 —
4 Nombre 3 €juAS.
DIEGO ALEXANDER LANCHEROS CARRERA Cédula ﬂl (€9 ¥I T
Coordinador Grupo de Trabajo Teriitorial Centro cage _ Propefurid

Oriente 3 Fecha 0¥ — 0¥— 202




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

' ;o | -
lnv"lmo . ACTA DE VISITA B‘E INSPECCION _SANIT.ARE{A IRA PICHES PAI_IELEROS

E Cédigo. IVC-ING-FMOTS . Veisidn. 02 Fecha de Einisibin 20‘:?»1";‘-2-‘:6__? B P.’-grw i de_'nﬁ _l
Ciudad o municipio  Isnos Vereda  Ciénaga Chiquita
Fecha (AAAA-MM-DD): 2024-08-08 f

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO:

RAZON SOCIAL _JULIO SEGUNDO REALPE REALPE PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO

DIRECCION Vereda Ciénaga Chiquita, Finca Lucitania

NIT 121698156 CcODIGO DE INSCRIPCION TP-41359-1945
TELEFONOS 3208563668; 3203859391 FAX No tiene
DEPARTAMENTO Huiia

REPRESENTANTE LEGAL _Segundo Julic Realpe Realpe

ACTIVIDAD INDUSTRIAL Elaboracién de panela

PRODUCCION PROMEDIO SEMANAL EN
TONELADAS:

PANELA 8 MIEL VIRGEN 0
PANELAS DON JULIO, PANELAS YUDY, PANELAS REALPE,

MARCAS QUE COMERCIALIZA 5\ NE|AS NAPOLES, PANELAS DE ISNOS

PROCESO ATERCEROS No

REGISTROS SANITARIOS (Si los tiene) NSA-007958-2019

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a solicitud de visita con
Radicado 2024104447 de fecha 26-02-2024; Con el fin de verificar el

cumplimiento de la reglamentacion sanitaria en especial la Resolucion 779 de
OBJETIVO DELAVISITA 5506 Resolucién 4121 de 2011, Resolucion 4217 de 2013 y demds

normatividad sanitaria vigente y concordante Segin Oficic Comisorio7304 805

FUNCIONARIOS QUE PRACTICARON LA VISITA: NOMBRE, CARGO Y GRUPO O DEPENDENCIA.

LUZ EUGENIA CUELLAR BAHAMON - Profesional Universitaria InvimaGTTCO3

sional Universitaria invimaG1 1 Coo (Virtual)

ATENDIO LA VISITA POR PARTE DE LA EMPRESA: NOMBRE Y CARGO.

Seagundo Julio Realpe Realpe - Propietario
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ) INSPECCION

‘,'I LEN. i 1
inylmO | ACTA DE VISITA DE IHSPECCION SANITARIA A TRAPICHES PANELEROS_ |
T

Chdigo: IWC-INS-TMST | Versidn: 02 Fecha de Emisibin. 2017-12-20 1 Fagina 2 de 10
FECHA DE LA ULTIMA VISITA
OFICIAL ( AAAA-MM-DD) e ‘

CONCEPTO SANITARIO

OTORGADO FAVORABLE CON OBSERVACIONES

ASPECTOS A VERIFICAR CALIFICACION OBSERVACIONES

1.- |INSTALACIONES FiSICAS

El trapiche esta ubicado en un lugar alejado de focos de i

1.1* | contaminacién (establos, verlimientos de residuos sdlidos, 2 =
porquerizas) il
42 Los alrededores estéan libres de residuos sélidos y aguas 2
; residuales .
1.3.* | El trapiche se encuentra separado fisicamente de la vivienda
El trapiche M aislamiento y proteccién contra el libre Se observa que no se encuentra el
apceen de animalss w naresnae :!!!eren'...a'c: oparsrine parimeim aimdader de la alants
1.4, 1 no se encuentra protegido del
acceso de animales y personas
diferentes a los operarios.
El trapiche cuenta con delimitacion fisica entre las areas de Se observa que el area de apronte
1.5. | recepcién, produccion, almacenamiento y servicios 1 y molienda no estan delimitadas
fisicamente.

16° Ei funcivnamieniv dei bapiche no pune en riesgu ia sdiud y 2 -
" | bienestar de la comunidad _ ST

Los alrededores del trapiche no presentan malezas ni objelos o

1.7 | materiales en desuso 2 il
En el trapiche o en sus alrededores no se almacenan mieles de
18+ ingenio, mieles de otros trapiches paneleros, jarabe de maiz, 2
" | azucar y otros edulcorantes, blanqueadores, colorantes y demas /

sustancias prohibidas.

Numerales 1.3, 1.4 y 1.5. Aplicables para plan de cumplimiento

2.- |INSTALACIONES SANITARIAS

21 El trapiche dispone de servicios sanitarios sefializados y 2
: separados fisicamente de las areas de proceso.

Los servicios sanitarios se encuentran en buenas condiciones de /
2.2* |aseo ylimpieza, y estdn dotados con agua y elementos de asec 2

para el personal manipulador.
23 mmmmmm:umsmm 2
: de residuos |

Numerales 2.1, 2.2 y 2.3. Aplicables para plan de cumplimiento

3.- |PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

3.1. |PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

3.1.1. | Los operarios tienen los uniformes limpios y en buen estado 2

312 Las manos se encuentran limpias, sin joyas, ufias cortas y sin 2
~ %" | esmalte
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Los empleados no comen, fuman o beben en areas de proceso

EDUCACION Y CAPACITACION

Existe un Programa escrito de Capacitaciobn en educacién
sanitaria

No presentan un programa de
capacitaciones  en  educacién
sanitaria

3.22

Son apropiados los letreros alusivos a la necesidad de lavarse las
manos después de ir al bafio o de cualquier cambio de actividad

323

Son adecuados los avisos alusivos a practicas higiénicas,
medidas de seguridad, ubicacién de exintores, elc.

324

Dentro dei trapiche se reaiizan actividades permanenies de
capacitacion en manipulacién higiénica de alimentos para el
personal nuevo y antiguo y se llevan registros

iNo se evidencian registros de ia
capacitacion sanitaria impartida al
personal nuevo y antiguo que
trabaja en el trapiche.

325

Conocen los manipuladores las praclicas higiénicas que se deben
implementar dentro del trapiche

4.-

CONDICIONES DE SANEAMIENTO

41>

El agua utilizada en el trapiche es potable o facil de higienizar

4.2.

El tanque o depdsito de almacenamiento de agua esta protegido
con tapa, es de capacidad suficiente para atender come minimo
las necesidades correspondientes a un dia de produccion y se
limpia y desinfecia periédicamente

DISPOSICION DE RESIDUQS SOLIDOS (BASURAS)

51

Son removidas |as basuras con la frecuencia necesaria para evitar
generacion de malos olores, molestias sanitarias y la
contaminacién de la panela y/o superficies locativas y proliferacion
de plagas

5.2.

Existen suficientes, adecuados, bien ubicados & identificados
recipientes para la recoleccién interna de los desechos sodlidos o
basuras

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

6.1.

Existen procedimientcs escritcs ¢ implementados de control
integrado de plagas y roedores

6.2.*

No hay evidencia o huellas de |a presencia o dafios de plagas

6.3.

Existen registros escritos de aplicacion de medidas o productos
contra las plagas

No se evidencia que no se verifica
la ejecucion de las medidas
preventivas establecidas para el
Control de Plagas.

6.4.

Los productos utilizados se encuentran rotulados, autorizados y
se almacenan en un sitio alejado, protegido y bajo llave

NiA

El trapiche no alimacena esta
clase de productos.

LIMPIEZA Y DESINFECCION

F o Ty

Existen procedimientos escritos e implementados de limpieza y
desinfeccion, de las diferentes areas, equipos y utensilios

7.2

Existen registros que indican que se realiza inspeccion, limpieza
y desinfeccion periddica en las diferentes &reas, equipos y
utensilios

/

7.3

Se tienen claramente definidos los productos utilizados,
concentraciones, modo de preparacion, empleo, se encuentran
debidamente almacenados, rotulados y autorizados.

Se observa que no presentan
fichas técnicas de los productos
de limpieza y desinfeccion, ni
cuenta con un instructivo de modo
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y uso de los productos de limpieza
y desinfeccion.

8.- | CONDICIONES DE PROCESO DE FABRICACION
El material, disefic, acabados e instalacion de los equipos y Se observa soporte de madera
utensilios son faciles de limpiar, desinfeclar y se encueniran en para la reposadora o lacha de
buen estado. panela, se encuentra deteriorada.
8.1.* 1 Se observa una mesa de madera
con putillas y con espacios entre
las tablas, la cual no tiene un
disafin sanitario
89 Las areas circundantes a los equipos son de facil limpieza y »
desinfeccion )
83 La distribucion del trapiche tiene un flujo secuencial del proceso o
) de elaboracién y evita la contaminacién cruzada.
El trapiche cuenta con equipos incluyendo molino, recipientes y
8.4 |utensilios que garanticen las buenas condiciones sanitarias y los 2 /
misimios faciilan las laboies de linpisza y desinfeccidn
No se observa el uso de Hidrosulfito de Sodio u otras sustancias
quimicas toxicas con propiedades blanqueadoras, colorantes o
sustancias toxicas, grasas saturadas, azucar, mieles procedentes
de ingenios azucareros, mieles de otros trapiches paneleros,
B.5* | jarabe de maiz, otros endulzantes y panelas devueltas que tengan 2
incidencia sobre la inocuidad y calidad de la panela o cualquier
ora susiancia quimica gque aitere sus caracleristicas fisico-
quimicas, su valor nutricional o que eventualmente pueda afectar /
la salud.
Numeral 8.1, 8.3 y 8.4 Aplicable para plan de cumplimiento
8.- |HIGIENE LOCATIVA DE LA SALA DE PROCESO
9.1 | Las paredes se encuentran limpias y en buen estado.
92 Los pisos de las éreas de moldeo, envase y embalaje son de facil -
] limpieza y desinfeccion
Los sifones estan equipados con rejillas que impidan el paso de Se observa rejilla del sifén con
9.3 |plagas 1 rejilla que no es anticucacarchas
en el area de evaporacion
9.4 |Eltecho esta en buen estado v se encuentra limpio 2
9.5 |La ventilacion de la sala de proceso es adecuada 2
Las areas cuentan con iluminacion y ventilacion adecuada(natural
9.6 |o artificial) y las lamparas estan debidamente protegidas para 2
evitar contaminacién del alimento en caso de ruptura
9.7 | La sala de proceso se encuentra limpia y ordenada 2
98 La sala de proceso y los equipos son utilizados exclusivamente 2

para la elaboracién de la pansla para consumo humano

Numerales 9.1, 9.2, 9.3 y 9.4 Aplicables para plan de cumplimiento

10.- | MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
Las materias primas e insumos se almacenan en condiciones Se observa que el apronte de la
sanitarias adecuadas, en areas independientes y debidamente caria se realiza en un lugar que
i0.1 | marcadas o etiquetadas i nos es compietamenie nermeiico
y se comparte con el area de
extraccion de jugo.
11.- |ENVASE Y EMBALAJE

RO
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El envase de |a panela es de material sanitario Se evidencia que el
establecimiento no tiene el
ycertificado del proveedor del
material de envase plastico en el
cual se especifioue aue los
materiales que van a entrar en
11.1 1 conlaclo con el produclo, no son
de material reciclable y estan en
las listas positivas, es decir, son
sustancias permitidas, de acuerdo
con lo establecide en la
Resolucion 683 de 2012 v Ia
Resolucion 4143 de 2012.
112 Los matenaies de envase y embalaje estan limpios, en perfectas 2
: condiciones y no han sido utilizados previamente para otro fin.
113 No se observa el uso de material de embalaje como rusque, 2
* costales o de material no sanitario.
Los envases y embalajes son almacenados en adecuadas 2
114 |condiciones de sanidad y limpieza, asjados de focos de -
~ |contaminacion /
11.5 |La paneia se envasa individual o por unidades 2 e
12.- | OPERACIONES DE ENVASADO Y EMPAQUE
121+ |E envasado se realiza en buenas condiciones higiénico sanitarias 2
que evitan ia contaminacion de ia paneia. &
12.2 El rotulado del embalaje se encuentra de conformidad con lo 2
*“ | establecido en la Resolucion 0779 de 2.006.
La panela que actualmente se esta envasando individual o por 2
12.3 |unidades se encuentra rotulada de conformidad con lo establecido
en la Resolucién 0779 de 2.006.
13.- | ALMACENAMIENTO DE PANELA
El almacenamiento se realiza en un sitio destinado para tal fin y 1 Se observa que la pared de la
13.1 | en condiciones adecuadas Bodega se encuentra con
deterioro.
El almacenamiento de la panela se realiza ordenadamente, en 2
13.2 |pilas y sobre palés apropiados, con adecuada separacion de las
paredes y del piso
14.- | CONDICIONES DE TRANSPORTE
14.1 Los wvehiculos se encuentran en adecuadas condiciones N.O. En el momento de |a visita no hay
) sanitarias, de aseo y operacion para el transporte de panela vehiculos de transporte.
. |1 08 vahiculos son utilizados exclusivamenta para el transporte da NO Fn al momeanto de la visita no hay
[ T alimentos y llevan el aviso “Transporte de Alimentos” vehiculos de transporie
15.- | SALUD OCUPACIONAL
15.1 | El establecimiento dispone de botiquin con dotacién adecuada 2
15.2 El personal debe disponer de implementos de dotacién personal 2
; que cumplan con la reglamentacién de seguridad industrial
15.3 |Las areas de riesgo esian claramente identificadas 2
16.- EXIGENCIAS
16.1. Para ajustar el trapiche a |a reglamentacién sanitaria debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias
| (Citar numerales) las cuales no estan sujetas al plan de cumplimiento:
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Los numerales calificados con “0°, “1" y “NO” de la presente acta, los cuales seran verificados en la proxima
visita.

-

16.2 Exigencias sanitarias sujetas a |a presentacion de Plan de Cumpllmlento (Citar numerales):
1.4-15.-93

CALIFICACION: Cumple completamente: 2; Cumple parciaimente: 1; No cumple: 0; No aplica: NA; No observado:
NO.

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la ley 9 de 1979 y su
reglamentacion y en parlicular ia Resoiucion 0779 de 2006, para el cumpiimiento de ias anteriores exigencias se
concede un plazo de __30 dias (maximo 30 dias a partir de |a notificacién).

Nota. Se exceptian del cumplimiento en el plazo sefialado anteriormente, aquellas exigencias asociadas a la
infraestructura del trapiche panelero, las cuales para su cumplimiento y verificacion seran amparadas bajo el Plan
de Cumplimiento contemplado en el articulo 6° de la Resolucion 4121 de 2011 y que se ve reflejado anexo 1 de
la presente acta.

En caso de incumplimiento se procedera a aplicar las medidas previstas en la legislacion sanitaria.

CONCEPTO.

FAVORABLE: Cumple las condiciones sanitarias establecidas en las normas sanitarias

FAVORABLE: X CON OBSERVACIONES, las cuales se consignan como exigencias en el numeral 16. y
estan sujetas al estricto cumplimiento de los términos y plazos del Plan de Cumplimiento acordado en el Anexo 1
de la presente Acta.

DESFAVORABLE: No admite exigencias. Se procede a aplicar medidas sanitarias de seguridad

MEDIDAS SANITARIAS DE SEGURIDAD APLICADAS
Ninguna




| INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL el ~ INSPECCION

in\/i mo ACTA DE VISITA DE INSPECCION 1SANITM?IA A TRAPICHES PANELEROS |

|

| Cédigo: IVC-ING-FMOT8 | Veisidn: 02 i Fecha de Emislén; 2017-12-20 Pagina 7 de 10

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DEL
ESTABLECIMIENTO

L

| |
| |

| |

CBSERVACIONES O MANIFESTACION DE LOS FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Se informa que se realiza la visita en atencién a salicitud de visita con No Radicado 2024104447 de fecha 26-02- |
2024, actividad realizada con el acompafiamiento virtual del funcionario Diego Mauricio Quintero Bonilla.

Para constancia, previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta, firman los funcionarios y personas
que intervinieron en la visita, hoy 8 del mes de agosto del afio 2024 , en la
ciudad de Isnos - Huila .

De la presente acta se deja copia en poder el interesado, representante legal, responsable del trapiche o quien
atendid |a visita.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA
Firma : B c G.,_e Uﬂf\ ! Firma |
L%

Nombre  Luz Eugenia Cuéllar Bahamon Nombre _Diego Mauricio Quintero Bonilla
C.C. 36.282.025 c.C. 7.701.280
Cargc  Profesional Universitaric Carge Prefesional Universitario

Direccion de

Operaciones Direccién de Operaciones
Grupo o Dependencia  Sanitarias - Invima Grupo o Dependencia Sanitarias - Invima

= R

Fima __ _ — Firma il

Nombre Nombre /
GE. Ge. /

--—"-'_-——'———-‘—_ il
BlE e Cargo

Grupo o Dependencia il Grupo o Dependencia
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PLAN DE CUMPLIMIENTO PRESENTADO POR EL PROPIETARIO Y AUTORIZADO POR LA AUTORIDAD
SANITARIA CON EL FIN DE GARANTIZAR EL TOTAL CUMPLIMIENTO DEL ARTICULADO DE LA
RESOLUCION 779 DE 2006, DE ACUERDO A LO ESTIPUADO EN EL ARTICULO 6° DE LA RESOLUCION 4121
DE 2011 DEL MINISTERIO DE LA PROTECCION SOCIAL

CARTA DE COMPROMISO.

En el municipio de Isnos, hoy 8 del mes de agosto del afio_2024, yo Segundo Julio Realpe Realpe identificado con
el No. de cédula de ciudadania No.12.162.815 dec lsnos- Huila, obrando on calidad de propictaric dcl trapiche
panelero Establecimiento propiedad de Segundo Julio Realpe Realpe identificado bajo el codigo de inscripcion
No__TP-41359-1945, ubicado en la vereda _Ciénaga Chiquita finca Lucitania

Acogiéndome a lo establecido en el articulo 6° de la resolucion 4121 de 2011, expedido por el Ministerio de la
Proteccion Social (hoy Ministerio de Salud y de la Proteccién Social) el cual establece:

“Articulo 6°. Modificar el articulo 19 de la resolucion 779 de 2006, modificada por la Resolucién 3462 de
2008, el cual quedard asi:

Articulo 19. Visitas de inspeccidn a trapiches paneleros y centrales de acopio de mieles. Las visitas de
inspeccién, vigilancia y control a trapiches paneleros y centrales de acopio de mieles, se realizardn de
acuerds al riesgo asociado que determine el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
— INVIMA. Con tal fin el Instituto establecerd los instrumentos de vigilancia correspondientes.

En desarrollo de las visitas de inspeccion, vigilancia y control a trapiches paneleros con base en el riesgo
asociado, el INVIMA, verificard el cumplimiento de los requisitos establecidos en la normatividad sanitaria
vigente.

Cuando el trapiche panelero no cumpla con los requisitos sanitarios relacionados con infraestructura,
equipos y utensiiios senaiados en el articulo 9 de ia Resolucion 779 de 20006 o ias normas que ia modifiquen,
adicionen o sustituyan, se permitird su _funcionamiento, caso en el cual, los propietarios deben presentar
un plan de cumplimiento aprobado por el INVIMA y, siempre y cuando el propietario garantice la calidad
del producto”.

Presento ante el Invima el plan de Cumplimiento corespondiente, que permita que mi trapiche panelero cumpla
con los requisitos sanitarios establecidos en la normatividad sanitaria vigente en cuanto a los requisitos de
instalaciones fisicas, y me comprometo a cumplir con la a ejecucién de las actividades en él descritas en los plazos
y tiempos establecidos de comun acuerdo con el Invima, quien podra verificarlos una vez se cumplan los plazos
establecidos para el cumplimiento de los mismos.

Nota aclaratoria. En caso de incumplimiento de los plazos acordados con el (los) propietario(s) del trapiche, para
ia ejecucion de ias obras esiabiecidas en ei presente Fian de cumplimiento, ei invima procedera a apiicar ias

medidas sanitarias a que haya lugar de acuerdo con lo establecido en el articulo 576 de la ley 09 de 1979 y el
articulo 20 de la Resoluciéon 779 de 2008, o las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan.

Firma (@) )
Nombre Segundo Lulio Realpe Realpe

C.C. 12.169.815
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ANEXD 1.
CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES Y TIEMPO DE EJECUCION

TIEMPO DE EMECUCKON EN MESIS
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ANEXO ACTA DE VISITA ,
Ciudad y Fecha Isnos, 2024-08-08
Nombre del JULIO SEGUNDO REALPE REALPE PROPIETARIO DEL
Establecimiento ESTABLECIMIENTO

Identificacion del producto  Panela

Art13 REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES
. | NOMBRE COMPLETO DEL 2 ——
___|PRODUCTO T
5 |MARCA COMERCIAL (si la posee) 2 B

LISTA DE INGREDIENTES: deberan
enunciarse todos los ingredientes por 2
3 orden decreciente. Los alimentos que

declaren en su rotulado que su
contenido es 100% natural, no deberan

contener aditivos.

4 NOMBRE Y UBICACION DEL 2
TRAPICHE PANELERO.
No. DE LOTE o FECHA DE 2

PRODUCCION. (Cuando no se pueda
identificar el No. de lote o fecha de .
produccién de la panela, quién la
5 almacene, ftransporte, reenvase,
distribuya o comercialice debe portar la
respectiva factura de compra en donde
se indique el lugar la procedencia, el
trapiche productor y cantidad de

producto).
6 CONDICIONES DE CONSERVACION 2
7 CONTENIDO NETO 2

REGISTRO SANITARIO. Las panelas
a las cuales durante el proceso de 2 NSA-0007958-2019
8 |produccion se les haya adicionado
saborizantes, deben obtener el registro

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa gue en ei marco de ia estrategia de la lucha contra la ilegaiidad y contrabando de
productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o
denunciar en la pagina web www.invima.govco en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de
corrupcion de funcionarios y/o contratistas dei invima puede llamar a ia linea anticorrupciéon 745
8593. "Los feléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima denlro de sus compelencias sin previo aviso podra adeianlar acciones de inspeccion,
vigilancia y control con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.
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FUNCIONARIOS DEL INVIMA

(= “*:\i\\
e

Firma \va}é Cauz b D . Firma
Nombre Luz Eugenia Cuéllar Bahamon Nombre Diego Mauricio Quintero Bonilla
C.C. 36.282.025 cC.C 7.701.280
Cargo  Profesional Universitario Cargo Profesional Universitario

Direccion de

Operaciones Direccién de Operaciones
Grupo o Dependencia _ Sanitarias - Invima Grupo o Dependencia Sanitarias - Invima
POR PARTE DE LA EMPRESA:

= _-._-._-_-—______,_—-

Firma @) Fima  ___—
Nombre Sjur{'lo Julio Realpe Realpe Nombre ____,_..-—--"r""'f

CC. 12169815 C.C. _,,/

Cargo _ Propietario Cargo
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Datos Generales del Producto

PANELA NATURAL; PANELA PULVERIZADA SABORIZADA
20174019 (MARACUYA, LIMON, MANDARINA, NARANJA, FRUTOS ROJOS,
CIDRON, DURAZNO; HIERBA BUENA); PANELA PULVERIZADA
NATURAL.
NSA-0007958-2019 2029/12/27 | | FABRICAR Y VENDER | l Vigente

NI,121698156

H PANELA DE ISNOS, PANELA DON JULIO, PANELA REALPE, PANELA NAPOLES, PANELA YUDY

Datos de Interés

CONCENTRACION MEDIO AMBIENTE

No Aplica No Aplica

Presentaciones Comerciales
Panela Natural Redonda, Cuadrada, bloque, Pastilla, Panelin, Piloncillo, Contenido entre 100 g a 4000 g

No Aplica

pulverizada de 5 g a 50.000 g, Panela pulverizada natural: de 5 g a 25.000 g

Roles por Producto

FABRICANTE SEGUNDO JULIO REALPE REALPE VEREDA CIENAGA CHIQUITA COLOMBIA“HUILA ISNOS
FABRICANTE YUDY FRAINELT MARTINEZ MUNOZ CALLE 5 NO 5-32 LA CANDELARIA COLOMBIA“HUILA ISNOS
TITULAR REGISTRO SANITARIO SEGUNDO JULIO REALPE REALPE VEREDA CIENAGA CHIQUITA COLOMBIA“HUILA| ISNOS

Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg _encabcum.jsp
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1. Nombre del Producte
Arroz Roa Fortiplus Zimos Floshuila con vitaninas

2. Descripeior
Arroz descascarado ai cuat se le ha eliminade lotalmente por elaboracidn, el germen ¥ ¢l salvislo, con adicion
de vitamina B12, dcido £alicoe, hiaTo v auc. .
Clasilicacion: Tipo 1-Grado 2. Aoz elaborado blanco {Oryza safiva Lj para Consumi.
Origen de 1a materia prima; Colotebiano (Regiones: Hutl, Tolima, Meta y Casanare).

3. Tngredi¢ntes
Arraz blanco seleccionado, hierro, zing, acide flico v vitamina B12.

4, Referencia Normutiva
NTC 4771:2022Resolucion 5109 del 2003, Resoluo on 2674 de 201 1, Resalueién 2674 de 2014, Resolucidn
GR3 do 2012, Resolucion 4143 de 2012, Resclucion 810 de 2021, Resoﬁuc—i()n 2492 de 2022, Resoizeion 4536
de 2013, Resalucion 2806 de 2007 ¥ Resolucion 1407 de 2022, '

5. Regisira Sanitario
RSA-021218-2022; Asrov Rea Tortificado
RSA-0010241-2020; Awoz Tlorhuila con Vitaminas -

6. Curacteristicas Fisicoguimicas

. Caracteristicas Eél;éciﬁcaciéu l . . Equipo y/o Método
Gredo de Bumedad B Miximao: [4% | PL-PD-UG1 L
| Gzano centro blanco . M i 12% PR-PD-01 I-PD-002 -
_Grano yeso o | Hasts: 6 % | PR-PD-001 1-PD-002 ) .
; Grano Dafiada (Rejo. mal pulido: * i g PR-PD-001 1012002 i
Qtros) ) i - ] |
Grado Blancura a9 - 41 *Keti © PR-PD-GOI |
Cirano medio Hagla: E{}' " PR-PD-0OL [-P1D-002 ) 1
Mndice de Pulimento 95 — 105°Kett | PR-PD-001
Arroz con Cascara Maxuna 2 en 100 gr 1-PEX-0012 _
| Tipos de contraste Mixime: 6% | [-PD-002 .
Grano Dufado por Calor ! Méximo: 0.1% i PR-AT-001 1-PD-002 '
- . i Especlromersig de masas con fuente de
: A i Manimo: 0.20 ppm : w de acoplamiento induclive !
 Mebilcs Eesntios (Cadmmo) vt L histode smediade IS0 170252017
" {Andlisis Exrermo)
E( rmnamgr‘lfla ;,(m,usa-( 10111&t021 afia
Residuos de Plaguicidas Ausencia liguida
| [Analisis oxiemog

Frente. NTCA71:2002
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7. Caracterfsticas Senxoriales

TVERSION No. 0012
CODIGO: FT-B-012
7 fle disiembre do 28;«1 hi

Pagina 2 dek ’?

. Caracteristicus : Especificacién _ Equipo y/o Método

Aroma Curaclerislico, libre de olores extrafing

Apartencia & Grano entaro

. Colar . : Blanco

8. Caracteristicas Microbioldgicas

Andlisis Sensorial
Cualitativo Bescriptivo

Caracteristica ; Especificucion ; Eguipo y/e Métoudo
Fssherichio coli (UFC/g) | Miximo: 10 ISO 4832
i Vohos ¥ Levaduras {UFCie) Maxima: 5,000 ficmbra! o placd profunds {All'lll>15
. . N | cxlemo}
\iﬂamxizms Tatales (B, B2, Gi vy Misximo: 10 1ok Métedo de ymmunoensaye
G2y AXIE: AV HERE Enzimatico (Analisis Exrerno)

Fugiite: NTC 671 2022, Rexeducion 4506 de 2013 ¥ Resottcidn 1407 de 2022

9. Aspeetos de Inocuidad

Caracteristica Hspecilicucion

Equipe yio Método

mlesiacion en 10 g1, (Presencia de Gorgojo,

. Ausencia
T.arvas u oire tpo de nscelo)

I-PD-002

Impurezas | Méx. 0.1%

1-PD-402

IMaterias extraitas en 1000 gr. Ausencia

1-PD-002
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10, Requisitos Nutricionales
1ty POTCIONES POT carviase varian segan la presentacidn, tenjendo en cuenta que el tamado de la porcién ¢s de
44 14782 (30 g) segln resofucidn 810 de 2021 y Resotucidn 2492 de 2022 del ieinisterio de la P'roteccida Social,
A continuacidn, se relaciona el N de porciones cespecto a la presentacion:

_ Prescutacion | Namero de pore iomes |
[ 250g 5 ___‘
g 10
1000 ¢ E .20 -
200{k g 40
T 007
. 3000 y (. . 80
A00g 104

Arroz Fiorkuila con vitesiings

¢

Tabla nutricional Aoz Roz Fortiplus ¢

| Informacién Nutricional

Tamaho de porcion 1/4 Faza (50 g)

Nureero de porgiones por envase: ('}
Por 100 g . Posr Porcién :
Calorias {keal) 344 172 !
: Grasa Total . 0g 0g '
: Grasa saturada 0.2g 0.1g
; Grasa monoinsaturada 02g 0.1g i
; Grasa pofiinsaturada 0.14q 01g i
Grasa Trans 0 mg ¢ mg |
) Colestaral 0 mg 0.mg !
: Caroohidratas totales 794 40 g :
‘ Fibra dietaria 169 - 0.84g ‘
AzGcares Totales ig 0g
i Azucares anadidos 0.0 g 0.0g
i Proteina 774 389
Sodio 0 mi 0 mi
i Vitamina A 23 pg ER 41 pg ER
: Calgio 0.G0 ma 0.00 myg
: Hiero 3.1 mg 1.6 mg
Vitamina D 0.00 Ul £.00 Ul
E Acido falico 202 pg 1013 ]
Vitamina B12 1.5 g 0.75 g
i Zinc 2.3 mg 1.5 109
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L. Lmprgue y Rotulado

Empaguce v/o

Presentaciér Roa Fortificado /

: Y Tipo
Florbuila con vitaminas I P

e YERSION Ho. 0012
| ARFDZ RO FORTIPLUS | ARROZ FLORHUEA CON _ LODIGO: FTID-312 %

.c? aa giciambre e 2024

?
i
i
e R —
1
i

Pa, irg £de

Istructira

250 2 — 500 ¢ — 1000 g — 2000 ¢ — 2500 3 : ' Bolsa

Palietilena de baja densidad
Calibre 250 y 500 g: 1.5 mils:

Embulaje _ 3{}00 o 000 o 1000g; 2 mils; 2000, 2500 y 3000 g
: - 2.8 mils;, 5000 v 3 milg
10000 € — 12300 g — 25 000 = — SQ.O00 « ' Polwlefina de acuerdo con la NI'C
S = @ = | Bolsa 1797
i Preseniucion Roy Fortificndo f i Estructusa

Florbails con vitaminas AP0 -BLIUET
Empaque Yo | 30 unidsdes de 250 g i/ 23 ufii'&hdu m
Embalaje 500 g & 15 unidades de 1000 g & § :

unidades de 2000 g/ 6 unidades de 2500} ¢ Halin Poliettlena de media densidad

48 umdades de 3000 o 473 unddades de
000 :

12, ¥ida wiil
Hasta 12 meses de acuerdo con condiciones de almacenamiento dadas después de la produccion; este periodo
de tiempo puede ser mayot.

13. 1dcntiticaciion ¢ interpretacion del nimero de lote

1.1 §e

12
3
213

FETRE

L E50323A01VY

: Dig de produceion
: Mes de producion
Afoe de produceion

Az Temo de rabago (Peede seriumo AT o O
{1: Maguina que envasa.
VWV Planta que produje {Puede set N-C-1-E-CII-VV-G-VN-Y)

roa
-
+

f—

-

2

nstrucciones de uso

En dos cucharadas de aceite. soiria la cebolla con sal al gusto.
Agregar dor (2) tazas de agua y levar a ebullicion.

Adicionar una (1) taza de Arroz Roa Fortiplus/Arroz Florhuila con vitaminas sin lavar,
Cacinar a fuego medio hasta que seque €l agua. -
Tapar v dejarlo 2 laewo bajo hasta que se seguc.
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15, Recomendaciones de Almacenamicnto

v Almacenar cn insialaciones limpias ¥ en bugnas condiciones higidnicas, § a una temperiluza. y humedad
que asegurc la cooservacion del producto. T arroz es un producia na perscedera por su hajo contenido
de humedad, esto Jo hace gque absorha facilmente humedad v vlores del ambienle en que s¢ cneuentra.”

e Kl almacenamiento del arroz como producto wrminado, se debe realizar de manera que minimice su
deterioro ¥ se eviten agucllas condiciones qus pucdan afectar 2 higiene, funcionalidad e inregridad de csle
alimento, Ademis, se debe identi fcar claramente para conocer su procedencia. calidad y tiompoe de vida.
{Resolucion 2674 de 2013)

¢ [l almaccnanicnio se realizara ordenadamente en pilas o estibag ol separacion miaima de 60 coy. Con
respecto « lus paredes perimetrzles, v disponerse sobre palés o larimas litpias ¥ en bucn cstade, etevadas
del piso por jo menos 135 om. de manera que se permita 1a inspeecidm, limpieza ¥ fumgacion, 51 es el ¢aso,
iResoluctdn 2674 de 2(1.3)

o iLos estubiceimienios que s¢ dediyuen al expendio deberin contar con los estanics adecuados para ia
conservacida del arenz.

» il producio no debe sor almacenado cerca de guimices, detergentes, jabones w otros gue puedan ulicrar
SN8 caracteristicus.

16, Condiciones de Lransporie

» En lugar fresco, seco y veatilado, lejos del ealor v ¢l fuego. No debe ahnacenarse ni trapsporlarse con
diferentes sustancias. Fambién debe sor ransportado ex furiron wo veieulo cerrado con concepto tecnico
sanitativ FAVORABLE, expedido por el ente teritorial de salud. Se debe cumphit con todos los requisiios
relerenciados en el capitulo VI de 1a Resolucids 2674 de 2013

17, Informacion del fabricante:

Fabricado Por: ()Rr/:s;.a,errm“xo 07 A TINNEL: §91.100.445-6, Tel: (1) 644 94 20 Bagoua,

e

o

i\pmbado por' 1 Aprobadagpot:
4" P '

(_f:ns P«%F/ancme Lovez Andre € Cepoeda Avdila

 Gerdnte marca Roa Gerente marce Florhuitle
Aprobd,dp P )

j:// /u{/@
'tdb,a Moaoreno Sanchez
Director de Investigacisn
Desarrollo

Liliana Aras Borda
Director HSEQ




Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidn Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2022028097 del 11 de Agosto de 2022
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20221178847 de fecha 2022/08/11 el (la) Sefior(a) HERNANDO
RODRIGUEZ RODRIGUEZ actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de
concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resoluciéon 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5) afios al producto que
se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0021218-2022
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2027/08/11

EXPEDIENTE: 20235240 RADICACION: 20221178847
MODALIDAD: FABRICAR, ENVASAR Y VENDER

PRODUCTO: ARROZ FORTIFICADO CON VITAMINA A'Y ACIDO FOLICO,

MARCA:

PRESENTACION 250 g-500g— 1000 g — 2000 g — 2500 g — 3000 g — 5000 g. 10.000 g — 12.500 g —
COMERCIAL: 25.000 g. unudades de 20 gramos a 200 Kg en presentaciones variable,
TITULAR(ES): ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en BOGOTA -

LX)

FABRICANTE(S): ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en
VILLAVICENCIO - META, ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con
domicilio en YOPAL - CASANARE, ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF
S.A. con domicilio en SAN MARTIN - META, ORGANIZACION ROA FLORHUILA
S.A. - ORF S.A. con domicilio en VILLANUEVA - CASANARE, ORGANIZACION ROA
FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en ACACIAS - META, SEATECH
INTERNATIONAL INC. con domicilio en CARTAGENA - BOLIVAR, ORGANIZACION
ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en IBAGUE - TOLIMA,
ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en NEIVA -
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccidn Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

HUILA, ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en
ESPINAL - TOLIMA, ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con
domicilio en IBAGUE - TOLIMA, ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A.
con domicilio en BOGOTA - D.C,,

ENVASADOR(ES): ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en YUMBO -
VALLE, ORGANIZACION ROA FLORHUILA S.A. - ORF S.A. con domicilio en
BARRANQUILLA - ATLANTICO,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revisién
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resoluciéon 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 100000000 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAD10115402,
expediente Nro. 19929075. Asi mismo, para alimentos importados cobija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucién 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacién sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacién suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 11 de Agosto de 2022

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccién http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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OFICIO COMISORIO No. 7304-079-25
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados sefiores:
l Ubicacién
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
Ia diligencia)
ORF SA - PLANTA CAMPOALEGRE KM 28 VIA AL SUR
S CAMPOALEGRE,CAMPOALEGRE, HUILA
e ——

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados el 2025/01/20
ra realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol' Dependencia
HAROL MAURICIO MAYOR|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
BAHAMON Centro Oriente 3
MONICA ANDREA TELLO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
CASTRO(VIRTUAL) Centra Oriente 3

! Nota. El Rol solo se diligencia para el Proceso de Audilorias y Cerfificaciones para los ofros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, efc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias Grupo
de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No.7 A 14 Barrio Campo Nufiez- Sede Neiva, teléfono
8681046 EXT 7801- 8681055; Calie 10 No. 3-76 Oficina 306 Edificio Camara y Comercio- sede Ibagué o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el
siguiente vinculo https://app .invima. gov.colfuncionarios/consulta/consulta.php.

Contéactenos en: Teléfonos:(608) 8681055-8681046 Sede Neiva, (608) 2760771 Sede |bagué. Chat de
WhatsApp: 305 9415291

Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
hitps://outlook.office365.com/owa/calendar/GTTCO3AGENDAMIENTOCITASPRESENCIALYVIRTUALC
ENTROORIENTE3@invima.gov.co/bookings/.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 601 2425000 o denunciar en la pagina web
www.invima.qov.co en el formulario de denuncias hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud .

Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. “Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogots.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 16 del mes de enero del afio 2025  Recibido por
Firma Nathol a A lubdtﬂ

;P = e s Plmn. 1 - Nombre M’.‘ﬂ_ﬂ_iﬂzﬂm_
' cédula 1.3 1E3 ¥
LUZ EUGENIA CUELLAR BAHAMON cargo (ooeabnucke de Calidad
Coordinador Encargado Grupo de Trabajo Fecha 2eictl XoJs

Territorial Centro Oriente 3
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: VC-NS-FM114

Version: 07

Fecha oe emisiin: 2024-06-04

CAMPOALEGRE 7 HUILA

S0F5-01-20

HERMANDO RODRIGUET RODRIGUEE

Ecmmm B811004456-0 801 100445-8
|'I'-IIM 380702 gre.
|Grupo oe trabajo writoriel CEMTRO ORENTE 3 Oficie comisorio T304-078-25
OBJETVO DE LA VISITA
Realizar visila de mepeccion sanitana en alencidn .  Gestion el nesgo con &l fin de venficar el cumplmeento de la reglamentacion sanitana vigenta en especial ia Resolucion 2674 de
2013, v demas regiamentacion aplicabie
DATOS DE PRODUCCION
MNo. de empleados 105 |Maguilss NO
e ————
6.1.1 Granos enencs o NUrados O 8N COpos 58 ncluye & Moz
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Line=a Cantidad producida Unidad de medida
Aoz Vanedades: Blanco Con Vilaminas, Blanco Sq Vilaminas, Armoz -
Cristal; Amoz Integral IS VARD
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTD
Mismibres] y Apellidods) Camgo Depandencia
INVIMA GUE MONICA ANDREA TELLO CASTROD PROFESIINAL UNIVERSITARIC GTT CO3
PROFESIOMNALES e
REALIZAN LA VISITA HARDL MALRICIO MAYOR BAHAMON PROFESIOMAL UNIVERSITARID oTT GO
PERSOMAS OUE ATIENDEN LA Pmieee] ¥ Apemaos) Cargo Documenta ™
VISITA Mathaila Andres Lozada Swera Coordnaders o Calidad [+l= 1,078,183 _-':‘_"f_ -
Hermes Alexis Hemandez Ontiz Jefe de Planta (V¥ 1,105 BB 518

#h



NSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
I Jm INSPECCION SANTARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALINENTOS
n O Cadigs INC-ANS-FRN 1L | = Wawien 07 Focha de smisden J004-(-04
Ciutad - Departamets ! CAMPOALEGRE | HUILA Facha 202507-20
DATOS GENERALES
F‘“ DFF GA. - F'L:N'I'A CAMPOALEGRE
hucﬂ KM ZH V1A AL BUR CAMPOALEGRE
RESULTADOS
Bubcategeria Puntaj l FIFT—— Pusdsje  |Mimees oe subesmgarias evakusday 1 1
St 611 o s | EA— Mudiga sanitara dn segunded por condicianes saniaries ¢ pubiicidad N B
Im [ 5 y Mastida sanftaris g Laguriisd apicads par rouisdo o @ producio ]
o —  —— . £ 5% 10ast muastrs pan BndBae de MBorAorie? N
Sutcategons - [ssemegenn - ; 1ntal e porcenIIfe Ge Cumpiiabes | 80.5
. bcaingrrs Im | ’ {Cancapm sannan del maLASECIIENTS FAVORABLE
L] Aot [arf  Acaptabie mn equesimienion in Inmcaptatis ) w sigaanca
Subcalsgoria 6111 1-1.31 L1653 333
Exigancas
Dia conformidad con b astabinciso e iy Mgeiaciin samslans vQerts, supeciakmesis (@ Loy § de 1670y si reglamaniaciin. an paftica & Rassiycion 207d de 2013 ¥ demas
regiamaTacsn LENEIN Apbcabis

AdELAON .
E- producto o | honguna.
Fdﬂ-- Neguna

i

Docicy cormmertio THE-DTS28. Acta en Excsl Viain reakzeds wn slencitn & Latido pronzada premes e
'.‘“ Li preserts vista E3 Bn modabded ‘wods’, an la oua i tuncanana MOKICA AMOREA TELLO CASTRO det GTTEON o6 @ Direccae de Dperacaned Santanas del INVIWA. peticpd an
realn | mnners vl bl o i vehor of aficis commece THMAOTE-ZE, por lank, 0 furmaa figurs dw forma digis
i viniia de IVE
|otsarvaciones o
t -ﬁu:“ y Mﬂ 'lL'ECm
PROFEMIONALES INVIMA QUE REALLTAN LA VISITA
e
Firma: T E
p— MDNIEAFA‘PLE:I:!:_‘E TELLD
Cargo: PROFESIONAL LINWVERSITARID
Dependencia: GTT CO3
Firma: ”ﬂl‘?ﬁ "'E;l
H E!HHM..IR OR
Mombre " mm:; '
Cargo PROFESIONAL UINIVERSITARIO
Dependancia: GTT CO3
PERSOMNAS QUE ATIENDEN LA WEBITA
Firrma 2 Fiera
Fetre Nathaiia Andrea Lozaga Sera Momora:  Plermes Alexa Hamandsz Oniz —
Carga: Coordinadors dea Cadidad = Cargo Jefn de Planta
Documenta:  CC 1,079, 183. 707 Documensy: GG 1.105,686.018
O TEATHICS

__./?////WJJA’A’A:?A’ Fama /’// e
feamare / ,{Zf/ﬁ/ﬂ//f///:’ﬂ s ambie G /ﬁx/ﬁz e
Carga -x" *}”fﬁff’ ﬁf" /:7 7 Corga ,;*"_/ G000 ;:—-’?é" G
A— Cocumenss YA iiisiss




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

i
LR R R
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Wernitn: 2

Codiga:WC-INS-FM1EZ i

\ARCADO DE LA FECHA £ INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION:
cada envase debe llevar grabeda de foma visible, legiie e indelebie, & focha
g vencimiEnto yio duraciin minima, en arden ssticio secuancial, asi:

Cla, MES ¥ ARD: Dia escriio con nimenos — mes con las tres primaras ielras o
en forma numénca — afia con los GRimos dos digitas

Dia y mes para productos que tengan una fecha da vencimienio no supenor &
e MEses.
msfwmmmmmhmmumammmmﬂm
Mo se parmite la declaracion de fecha de vencimenio yo durackn minima,
mediants el uso de esticher,

5.6

FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO

Facha e Emsibn; 2024-07-36

INSTRUCCIONES PARA EL USO

8T
ingtruccionds necesarias para modo de empled

_

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION SAMITARIA. de
acusrdo & lo establecido en &l articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013, o as|
nOMMas gue lo modifiquen, susttuyan o adcionen

58

a RSA-DO21218-2022

RECQUISITOS DBLIGATORIOS ADICIONALES
Declaracin cusntilativa de mgredienies valiosos o camcierizanies dostacados
en &l rotulado, por su presencia o bajo contenido,

Teniends &n cuenia gue los siguientes abmenios & ingredientes causan
hipersensibiidad, estos deben deckarree sismpre con su nombre especifico,
asi: 1. Censales que contienen giulen (ingo, centeno, avena, cebada, espelta o
sus cepas hibidas, y producios de esios; entre otros). 2. Crustidceos y sus
productos. 3 Huevos y subproducios. 4. Pescado y producios pesguerns. 5.
Mani, sova y sus productos. 6. Leche y producios lactecs (aciosa incluida). 7
Nusces de arbokes y sus productos dervados. 8. Sulfilo en concantraciongs de

10 m/kg o més

Paragrafo

M.A.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERD: deberd ufiizarse un rotulo o stiquata
complamantaro que contenga &n idioma espaiiol, infermacion axigida en k2
Resoluckn 5109 da 2005

Art. 13

Lo declaracidn de adithvos incluye ol nombre genénco y el especifico

GMHIWMMMEMmWHHHMs

523 v J o

N.A.

Cumple las normas- e incluye as leyendas segin requisios espaecificos por)
productn: agua polable ratada, dervades ldcieos, alimentos ennguecidos,
Temulas para Ectanies, eche,

N.A

4 Para la evaluacién rotulado general aplica los requisitos del Decreto 1500 de 20077
Si g3 "SI” pase a evaluar los sigulentas items, de lo contrario vaya al lsteral izquierdo

mﬂmwhmuhmwmmumnmqunmmm
filas que no aplica.

de la fila 44 dar clic 3l menos {-) para que & clerren as filas que no aplica. e NO X
4 Para la evaluackén rotulade general aplica los requisitos de la Resolucion 202 de
20027
Si es "SI" pase a evaluar los siguientes items, de lo contrario finalice la evaluacién y 5l ND X

Nota: Diligencie la columna “Evaluackin” teniendo en cuenta que |a escala del item corespondera a: selecclones | letra a |aceptable) para
cumplimisnto total del requisito; seleccions las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimianto; seleccliones la
letra | (inaceptable) que indica incumplimisnto del requerimiento o seleccions las latras M.A, (Mo aplica) cuando el requisito no es evaluada o no le aplica.

Firma = — -
Nembre MONICA ANDREA TELLD CASTRO
cC 36286000

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO3

fonssr [/

HAROE MAURICIO MAYOR BAHAMON

Nombre

£ BOA21923

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARID
Gripo o

Dependencia GTT CO3
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

Inviraa | FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETAD
I ; :D;HI;Q_WEII.‘B;M.M:; ...... | S &“1 ;.. ; =/ i]LT ;;H " &;m‘_orm__ —
POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma bt !#}ﬂlu ﬁ"&leﬂ. t)m‘il 5 Firma

Nombre Nathalia Andrea Lozada Sierra Mombre amer Alexis Hemdndez Ortiz
cC 1,0/9,183,707 £:C. 1,106,686.918

Cargo Coordinadora de Calidad Cargo Jefe de Planta

Sa informa gque en of marco de |a estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos compatencia del invima, toda persona se pusds
comunicar a la finea (601)242 5000 o denunclar en I3 pagina web  www.invimagovco en el formulario de denuncias
hitps:isesuite invima gov co:dddiPgredipeticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios yio contratistas del nvima
pueda lamar a la linea anticorrupcion 745 B591. “Los toléfonos se encuentran ublcados en la cludad de Bogota.

Mota: El invima dentro de sus compeEncias sin previo aviso podd adelantar accones de inspeccitn, vighancia y control con &l fin de verificar las condiciones %ﬁ
sanitariod del establedimsnto, /



Version: 6

SUI'CO , DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD  |C¢digo: TPTO1

FICHA TECNICA YOGURT ENTERO MARCA PUREZA EN BOLSA |Fecha: 28/12/2023

Nit.813001013-1 SABOR ARTIFICIAL A FRESA, MORA Y MELOCOTON. Pagina: 1/2

Nombre del producto: Yogurt entero sabor artificial sabor mora, fresa y melocotdén.

Descripcion del producto: Yogurt entero con dulce

Producto obtenido a partir de la leche entera
higienizada, coagulada por la accién de cultivos
lacticos con Streptococcus termdphilus y
Lactobacillus delbrueckii subsp Bulgaricus los
cuales son abundantes y viables en el producto
final. Sabor artificial a mora, fresa y melocoton.

Foto:

Composicion:

Leche Entera higienizada, Azucar, Cultivos
Lacticos (Streptococcus thermophillus ,
Lactobacillus delbrueckii subsp bulgaricus), sabor
artificial (Mora,Fresa,Melocotdn). Colorante
Artificial: Fresa (rojo No.6, amarillo No.6), Mora:(
rojo No.2, azul No.1), Melocotén: (amarillo No. 5
y No.6, rojo No.2 contiene tartrazina), sacarosa.
Contiene lactosa como componente natural de la
leche.

Registro Sanitario:RSA-0007834 Vigencia:2028-12-19,

Material de Empaque:

Lamina de Polietileno flexible de tres capas apto
para productos alimenticios de consumo
humano.

Condiciones del almacenamiento:

Mantener y conservar la cadena de frio de
0°C - 4°C. No almacenar con productos que
impriman un fuerte aroma y espacios libres de
plagas.

Presentaciéon Comercial:

Bolsa 750 ml sabor artificial a fresa.

Bolsa x 150 ml Sabor artificial Fresa, Mora y Melocotén
Bolsa x 200 ml Sabor artificial Fresa, Mora y Melocotén

Embalaje:

Bolsa x 150ml: paquete x 10 unid.
Bolsa x 150ml: paquete x 8 unid.
Bolsa x 200ml: paquete x 6 unid.

la lactosa.

Plomo (Pb): Max: 0.02mg7Kg

Vida Util: 35 Dias apartir de su elaboracién.
Consumidores: Apto para todo publico en general tolerante a

Contaminantes: Resolucion 4506/2013

Aflatoxina M1: Max 0,0005mg/Kg Melamina Max:2.5 mk/Kg

Caracteristicas Fisico-Quimicas: Res.2310/1986 NTC 805/2
Acidez -acido Lacticom/m: 0,70 - 1,50 %

Sélidos lacteos no grasos %m/m: Min 7.0

Proteina lactea %m/m: Min 2.60. PH: 4,7 - 4,6.
Materia Grasa: Min 2,5 % Fosfatasa: Negativa

Caracteristicas Microbiolégicas:
Res.2310/1986

Coliformes Totales: <80 ufc/gr
Coliformes Fecales: <1 ufc/gr
Mohos y Levaduras: < 200ufc /gr

Procesado y envasado Surcolombiana de lacteos S.A Neiva (Huila) Cra 6 No. 3A-116 sur Tel: 8730512

Documento Confidencial del sistema de Calidad SURCOLAC
Prohibida su reproduccion Parcial o Total.
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DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD

Cdédigo: TPTO1

SABOR ARTIFICIAL A FRESA, MORA Y MELOCOTON.

Version: 5

FICHA TECNICA YOGURT ENTERO MARCA PUREZA EN BOLSA |Fecha: 30/01/2023

Pagina: 2/2

Informacidn nutricional porcion de 200 g.

Informacidén Nutricional
Tamarfio de la porcion: 1 vaso (200 g)
MNimero de porciones por envase: 1
- ____________________&c .
’ Por 100g Por porcién
Calorias (Kcal) 92 184
Grasa Total 32q 64q
Grasa Saturada 19¢g 3.79g
Grasa Trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 14 g 27 g
Fibra Dietaria Og Og
Azlcares totales 12 g 24 g
Azucares anadidos 10g 21g
Proteina 258g 50g
Sodio 71 mg 142 mg
Vitamina A 28 ug ER 57 ug ER
Calcio 94 mg 188 mg
Mo es una fuente significativa de Vitamina D, Hiemo, Zinc.

Procesado y envasado Surcolombiana de lacteos S.A Neiva (Huila) Cra 6 No. 3A-116 sur Tel: 8730512

Elaboro

Reviso

Aprobé

Nombre:Valeska Cabrera

Nombre: Jair Figueredo

Nombre: Bernardo Gutiérrez

Cargo: Jefe control calidad

Cargo: Jefe produccion

Cargo: Gerente

Documento Confidencial del sistema de Calidad SURCOLAC
Prohibida su reproduccion Parcial o Total.




FICHA TECNICA ACEITE UNO A

DENOMINACION
LEGAL:

ACEITE VEGETAL PARA CONSUMO HUMANO

DENOMINACION

COMERCIAL: ACEITE SOYA
MARCAS: ACEITEUNO A
] Aceite 100% vegetal, totalmente refinado, blanqueado y
DESCRIPCION: desodorizado, a partir de un aceite crudo desgomado de soya. El
contenido de acidos grasos libres es maximo 0,2%
Apariencia Liquido brillante, traslucido.
CARACTERISTICAS |Olor: Caracteristico del producto
SENSORIALES: Sabor: Caracteristico del producto
Color: Amarillo claro
COMPOSICION: Aceite soya, antioxidantes (TBHQ).
Empaque primario: envase PET, de polietileno con tapa con sistema de
cierre de rosca (amarilla o blanca), realizado a prueba de fuga e impacto,
para garantizar la hermeticidad del mismo, garantizando asi que se
EMPAQUE Y mantengan las caracteristicas sensoriales, fisicoquimicas y microbioldgicas
PRESENTACION: del producto.
Empaque secundario: caja de cartén corrugado
Presentacion comercial: Ref 250, Ref 500, Ref 900, Ref 1000, Ref 2000,
ref 3000, Ref 5000 y Ref Bidon 20 Lt
VIDA UTIL: Cuenta con 12 meses de vida util a partir de la fecha de produccién

del producto.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO:

Consérvese en un lugar fresco y seco, no debe estar expuesto al sol
o al calor.

REooTRS o Registro sanitario RSAV18119615
ESPECIFICACIONES Requisito Maximos
DE CALIDAD Y Acidez (acido oleico) % 0,09 %
CARACTERISTICAS |Humedady volatiles (105°C) 0,2 %
FISICOQUIMICAS Color (Lov 5 %4), rojo 1R
(RESOLUCION 2154 | [ndice de yodo (Wijis) 124-139
DE 2012) Punto de Humo °C 109°C
Impurezas insolubles 0,06%
Contenido de Jabén Negativo
Densidad relativa 0,919-0,924
Indice de Saponificacion (mg/KOH/g de 189 — 195
aceite)
Indice de refraccién a 40 °C 1466 — 1470

Indice de perdxidos miliequivalentes de oxigeno activo / Kg de




FICHA TECNICA ACEITE UNO A

/:;Lqr_'{?ﬁm

aceite
Aceites refinados en Planta 1
Aceites refinados fuera de la planta 5
Aceites prensados en frio y virgenes <20
Acidez (% de acido Oleo) 0,10%
Materia insaponificable g/kg <15
METALES Contaminante Cantidad maxima
CONTAMINANTES Hierro (Fe) Aceite Virgen 5mg/kg
(RESOLUCION 2154 Aceite no virgen 1,5mg/kg
DE 2012) Cobre (Cu) Aceite virgen 0,4 mg/kg
Aceite no virgen 0,1 mg/kg
Plomo (Pb) 0,1 mg/kg
Arsénico (As) 0,1 mg/kg
CARACTERISTICAS Parametro Especificacion
MICROBIOLOGICAS | Recuento de aerobios mesdfilos | <10 UFC/g
Recuento E. Coli <10 UFC/g
Recuentos mohos y levaduras <100 UFC/g
NMP coliformes totales /g <11
NMP coliformes fecales /g <3
Salmonella Ausencia
CONDICIONES DE | Transportar en vehiculo autorizado para TRANSPORTE DE
TRANSPORTE ALIMENTOS con concepto sanitario vigente, debidamente
fumigado, que no ocasione riesgo de contaminacion y/o proliferacién
de insectos o microorganismos, y proteja contra la alteracion del
alimento o dafios en el material de empaque.
El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del
vehiculo, para aislarlo de toda posibilidad de contaminacién.
DIRECCION DE LA|CALLE29#11G 66
EMPRESA:
RAZON SOCIAL. DISTRIBUIDORA EFRATA SAS
NIT: 900.427.222-7
TELEFONO, E-MAIL.:
3450999, distri.efratasas@hotmail.com

ELABORO REVISO

Coordinador de Calidad Gerencia

Odriana 5%/2/0' (¢ u/ut{ Oida TVlonenc
Adriana Erazo Luz Aida Moreno Salamanca
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Republica de Colombia '

Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2023049680
Por la cual se Modifica una Resolucion

El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del
2012, con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015,

Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 719 de 2015

EXPEDIENTE: 20089030 RADICACION: 20231258506 FECHA: 2023/10/02
REGISTRO No.: RSAV18119615 VIGENCIA: 27/08/26

ANTECEDENTES

Mediante Resolucion No. 2015004600 del 11 de Febrero de 2015, el Invima concedi6 REGISTRO
SANITARIO No.: RSAV18119615 en la MODALIDAD: ENVASAR Y VENDER el PRODUCTO: ACEITE
VEGETAL PURO DE SOYA, ACEITE VEGETAL PURO DE PALMA,ACEITE VEGETALPURO DE MAIZ,
VARIEDADES MEZCLA DE SOYA-PALMA, MAIZ-PALMA, PALMA-SOYA. MARCA:ACEITE UNO A en las
PRESENTACIONES COMERCIALES: Caja de 48 frascos x 100 cc- Caja de 48 frascos x 200 cc- Caja de 24
frasco x 500cc. Caja de 24 frascos x 1000 ccc, Caja de 12 frascos x 1000 cc- Caja de 6 galones x 3000 cc,
Bidon de 14 Litros de PVC, Bidon de 20 litros de PVC. TITULAR(ES): DISTRIBUIDORA EFRATA SAS con
domicilio en CALI - VALLE. ENVASADOR(ES): DISTRIBUIDORA EFRATA SAS con domicilio en CALI -
VALLE.

Mediante Resolucion N° 2017037789 de 12 de Septiembre de 2017 , el INVIMA autorizo 1.Cambio de
ubicacion de envasador, quedando en adelante autorizada: Calle 29 No. 11G-66, en CALI - VALLE DEL
CAUCA. 2. Cambio de presentacion comercial, quedando en adelante autorizada: Caja de 48 frasco x
100ml.- Caja de 48 frascos x 200ml.-Caja de 24 frascos x 500ml.-Caja de 24 frascos x 1000ml.- Caja de 12
frascos x 100cc.- Caja de 6 galones x 3000cc.- Bidon de 14 litros de PVC, Bidon de 20 Litros de PVC.
Cajade 48 frascos x 120ml.-Caja de 24 frascos x 250ml.- Caja de 24 frascosx 400ml.- Caja de 24 frascos x
450ml. Caja de 12 frascos x 900ml.- Caja de 9 frascos x 2000 ml. Caja de 4 frascos x 5000 ml.

Mediante RESOLUCION No. 2018046032 DE 25 de Octubre de 2018, el Invima autorizé 1. Adicion de marca
comercial: ACEITE UNO A- OLEOMONTE-SU ACEITE-MERCACEITE. 2. Cambio de presentacion
comercial: Frasco de 60 cm3 hasta 5000 cm3 Bidon de 10.000 cm3 hasta 20,000 cm3.

MEDIANTE RESOLUCION Nro. 2022036516 del 27 de Septiembre de 2022, el INVIMA autoriz6: 1. Cambio
de ubicacion del titular, quedando en adelante: Autopista Medellin, calle 80 Km 7 Costado Sur, Celta Trade
Park Uno, Bodega 131-2 Funza Cundinamarca 2. Cambio de Ubicacion importador quedando en adelante:
Autopista Medellin, calle 80 Km 7 Costado Sur, Celta Trade Park Uno, Bodega 131-2 Funza Cundinamarca 3.
Cambio de Ubicacion envasador quedando en adelante: Autopista Medellin, calle 80 Km 7 Costado Sur,
Celta Trade Park Uno, Bodega 131-2 Funza Cundinamarca

Mediante Resolucién No. 2023006661 de fecha 22 de febrero del 2023 el Invima autorizé 1. Cambio de
ubicacion del titular y empacador, quedando en adelante: CL 31 A # 11 G - 19 - CALI/VALLE/COLOMBIA 2.
Adiciéon de marca comercial, quedando en adelante: ACEITE UNO A / SU ACEITE / YARUMAL / ALMIN /
NUTIBARA / SOYAZON / ORLANDESA / DEL VALLE / EL SURTIDOR / KB

Que mediante radicado No. 20231258506 de fecha 2023/10/02 el Sefior(a) KELLY JOHANA MORENO
MENDEZ actuando en calidad de apoderado y/o representante legal presento solicitud de modificacion al
Registro Sanitario en mencion.,

En el sentido de autorizar:

1.MODIFICACION DE UBICACION TITULAR
2.MODIFICACION DEL NOMBRE DEL PRODUCTO

CONSIDERACIONES

Una vez revisada la documentacion aportada por el interesado, el despacho observa que cumple con los
requisitos establecidos en el Decreto - Ley 019 de 2012, la Resolucién 2674 de 2013, Resolucién 719 de
2015, la Resolucion 3168 de 2015, y la Resolucion No. 2016008980 del 15 de marzo de 2016, expedida por
el Invima para la concesién de dicho trdmite. Con fundamento en lo anterior, la Direccion de Alimentos y
Bebidas.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR La Resolucién que concedié Registro Sanitario No. RSAV18I119615 , a
favor de TITULAR(ES): DISTRIBUIDORA EFRATA SAS con domicilio en CALI - VALLE,

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 1 de 2
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e e MINISTERIO DE SALUD i v Jo o
‘f«}l Y PROTECCION SOCIAL r ] lm

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

En el sentido de autorizar:

1. CAMBIO DE UBICACION DE TITULAR, QUEDANDO EN ADELNTE ASI: AV 2 # 3 NORTE - 70 OF
ARRECIFE / CALI (VALLE) / COLOMBIA

2. MODIFICACION DEL NOMBRE DEL PRODUCTO, QUEDANDO EN ADELANTE ASI: ACEITE VEGETAL
PURO DE SOYA, ACEITE VEGETAL PURO DE PALMA, ACEITE VEGETALPURO DE MAIZ, VARIEDADES
MEZCLA DE SOYA-PALMA, MAIZ-PALMA, PALMA-SOYA, ACEITE VEGETAL DE SOYA, ACEITE
VEGETAL DE PALMA, ACEITE VEGETAL DE MAIZ.

ARTICULO SEGUNDO: Notificar La presente Resolucién advirtiéndole que contra ella procede Unicamente
el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA, dentro de los DIEZ
(10) dias siguientes a su notificacion, en los términos sefialados en el Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta Resolucidon quedaran sujetos a la revision
posterior que debe realizar LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE
VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA de conformidad con lo previsto por el Articulo 1
de la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Dada en Bogota, D.C. El 19 de Octubre de 2023

La impresién en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informaciéon consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electréonico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie \

Firmat italmentd por

Fecha: 20283/1
15:14:58 C

Razon: Inv
Locaciéon: BOGDTA D.C., ) {
Colombia \ f

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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(Resoluckn 2674/2013, Articulo 4
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VERSION
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lInstalaciones sanitarias.

18| Resolucion 267472013, Articuo

6. Numeral 6.1, 6.2, 6.3 6.4))

®

CALIFICACION DEL BLOQUE

1%

La calificacion del bloque corresponde al 17% del toksl del scts

2 |EQUIPOS ¥ UTENSILIOS

A

Condist 86 equipos Y
utensilios.

2.1 |(Resolucion 2674/2013, Articufo
8, Articuio 9, Numevales 1, 6. 8y
8, Articulo 10, Numersiés 2y 3.
Artiouino 34.)
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=
-

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calficacién del blogue corresponde al 75 del total del acta

T

IE‘Mo de salud
{signos/lesiones).

(Resalucidn 2674/2073, Articuio
11, Numeral 1, 2. 4, 8, Artlculo
14, Numersl 12.)

31

In P Ak

3.2|(Resolucidn 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

o

|Practicas higiénicas,

33 {Resciucion 2674/2013, Articuio
14, Numerales 1,2, 3,4,5,6, 7,

8,9, 10, 11, 13 y 14, Articulo 36

Articulo 35, Numerai 5y 7.)

Educacion y capacitacién,

(Resolucidn 2674/2013, Aticuos
12 y 13, Articulo 36.)

34
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CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacida dal blogue corrasponde al 22% del total del acts

4 {REQUISITOS HIGIENICOS

A

Recapcion y requisitos legales.

(Resolucion 2674/2013, Aticulo
16, Nunerales 1, 3, Articwlo 37.
Resolucion 5109 de 2005
Resolucidn 1506 de 2011.)

41
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“
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Condiclones de

| almacenamiento.
4.2
{Resolucion 2674/2013, Articufo
28, numerales 1,4, 5 6, 7)
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51

Suministro y calldad de agua
potable.

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Nurmeral 3.

Resolucion 2674/2013, Articufo 6,
Numers! 31,32, 33 351,352
¥ 3.8.3 Articulo 26, Numeral 4.
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1,d

Residuos liquidos.

(Resalucidn 2674/2013 Articulo 6,
Nurnersl 4, Articulo 32,
Nurnarales 5y 10.)
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55

Residuos sdlides.

(Resolucion 2674/2013 Articwo 5,
Numerales 5.1, 5.2 y 5.3, Articulo
33, Numerales 5, 6 y 7. Articulo
18, Nuneral 11.)

Limpieza y desinfeccion de
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(Decrsto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 1y 2.

Resolucion 26T4/2013, Articulo
26 Numeral 1)

56

Soportes documentales de
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(Decrato 1576 de 2007, Arficufo
10

Resalucion 2674/2013

Articwo 26.)
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La calificacion del bloque corresponde &l 371% dal total el acta

. Seleccione con una aquis (X) «f

conceplo sanitaro a emitir
[FAVORABLE

FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS

B T e S R AT SO P T R, A0

'\)\ S\ A




e SISTEMAS DE GESTION Y CONTROL INTEGRADOS MNGEDT 0% 08 S RORERS
=) (SISTEDA, SGC y MECI)
\' VERSION 1
GolouDhee ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE
RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE ALMACENAMIENTO A -~
B SNALL HOE ik DE ALIMENTOS Y BEBIDAS VGENCR A EN REVISION

ACTAN'| AL 0“644

co previa lectura y ratificacion del
jow “m‘ﬁélz an la Cludad de

De ia presents 8c1a 58 deja copla en poder del interesado, representants legal, responsable del ostablecimiento o quien atendio la visita.

Js

NOTA: £l 5cia debe ser notfficada dentro de un plazo no mayor de onco (5) dias contados a partic de |3 reakzacion de la visita,

FIRMA: Ci,.) FIRMA:
o O oo C G Oaadn oo

CEDULA: {338ty ’S (J»{ . CEDULA:

CARGO: — = CARGO"
rc\'.\'\xa ,7405 >?{Vl

INSTITUCION: VESA Ccowma INSTITUCION:

[nonere: /, o 5 NOMBRE:

CEDULA:- ~ 7~ 4 v 1 \ rd CEDULA:

CARGO: < CARGO:

Elaborado por: Pedro Cuend Satazar Cargo: Profesional Universitanio Feacha: 07/Jun2017 Iﬂnm:
Revisago por; Martha Fande Rusda Mayorga Cargo: Directors Local de Salud IF.chr. 07/4un/2017 IFirma:
Agrobado por: Alexander Duran Pefiafiel Cargo-Secratano de despacho IFecha: 07/Jun/2017 IFIMI!:




= Angel z

ACREDITADO
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3 e g e e RES. No 001723
Laboratorio de Analisis ISO/IEC 17025:2005 °

Industrial y de Alimentos 12-LAB-034

IURRUIMIRTACO IR
VERSION No. 01

EMPRESA DISTRIBUIDORA EFRATA SAS

SUCUR/SEDE

CONTACTO HELMER CLAVIJO

AREA GERENTE DE ADMINISTRACION Y FINANZAS
TEL/FAX 34509 99

DIRECCION Calle 31A # 11 G 19 Barrio Municipal

CORREO gerencia.financiera@distribuidoraefrata.com
MUESTRA ACEITE UNOA
MUESTREO REALIZADO POR CLIENTE LOTE 06/09/2024
'CLASE DE EMPAQUE FRASCO PLASTICO FECHA FABRICACION 08/SEPTIEM/2024
FECHA VENCIMIENTO 09/SEPTIEMBR/2025 FECHA TOMA MUESTRA 2024/09/06
PROVEEDOR Distribuidora Efrata SAS CONDICION LIQUIDO
RESULTADO MICROBIOLOGICO DE ALIMENTO
ANALISIS METODO ESPECIFICACION RESULTADO
. . ICMSF:2000 Método 1, Volimen
NMP de Coliformes totales /g-Ml 1, Ed. 2:2000 <10 <2
N . o ICMSF:2000 Método 1 Volumen
NMP de Coliformes fecales 45°C /g-mL 1, Ed. 2:2000 <25 <25
* Recuento de Mohos y Levaduras UFC/g-mL 1ISO 21527-1: 2008 50(m)-100(M) <10 (1 UFC**)

* Andlisis Acreditado ISO 17025

INVIMA. ACEITES Y GRASAS
NOTA

La muestra analizada cumple con el (los) parametro(s) evaluado (s) segun Regla 1. Aceptacion simple.

() La incertidumbre asociada al valor reportado, es expandida con un factor de cobertura de k=2, para un intervalo de confianza de aproximadamente el
95%

**Regla 1: Regla de aceptacion simple y rechazo indeterminado.

Aceptacién Simple: Se dara CUMPLIMIENTO, cuando el valor este dentro de la especificacion incluyendo la incertidumbre.

Rechazo Indeterminado: Se darda RECHAZO INDETERMINADO, cuando el valor incluyendo la incertidumbre se encuentre por fuera de
especificaciones, por lo cual el Cliente segun el analisis de riesgo definira su cumplimiento.

El resultado aplica unicamente a la muestra recibida y analizada

No se permite la reproduccion total o parcial de este documento sin autorizacién expresa del laboratorio.

'Recipiente o envoltura en la cual se recepciond la muestra en el laboratorio

El plan de muestreo es realizado por el cliente

it i 6T

AHIDALY YINETH GARCIA GARCIA NANCY LAROTTA
ANALISTA DE PROCESO MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGA 4
JEFE DE LABORATORIO MICROBIOLOGIA (E)
Fecha de impresion: Lunes, 16 de septiembre de 2024 --- FIN DEL INFORME--- Informe generado desde el BIOSIP
Copiado: YCS Calle 22N No. 2N - 08 Directo: 661 6980 PBX: 608 0049 Ext. 239 Fax: (2) 667 3300 Pdgina 1 de 1
www.angel.com.co e-mail: bioindustrial@angel.com.co Cali - Colombia

* Ensayo incluido en el alcance de Acreditacion ISO/IEC 17025:2005, segun Certificado 12-LAB-034
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ACREDITADO

RioiRdustrial ONAC ica¥

ALK AL D6 LAV

Laboratorio de Analisis ISO/IEC 17025:2005 RES:No 001723

Industrial y de Alimentos 12-LAB-034

IURRUIMIRTACO IR
VERSION No. 00

EMPRESA DISTRIBUIDORA EFRATA SAS

SUCUR/SEDE

CONTACTO NORBEY BELTRAN

AREA GERENTE DE ADMINISTRACION Y FINANZAS
TEL/FAX 3450999

DIRECCION Calle 29 # 11 G 66 Barrio Benjamin Herrera

CORREO gerencia.financiera@distribuidoraefrata.com

MUESTRA ACEITE UNO A

MUESTREO REALIZADO POR CLIENTE LOTE 08/JULIO/2024
'CLASE DE EMPAQUE FRASCO PLASTICO FECHA FABRICACION 08/JULIO/2024
FECHA VENCIMIENTO 08/JULIO/2025 FECHA TOMA MUESTRA 2024/07/08
PROVEEDOR Distribuidora Efrata SAS CONDICION LIQUIDO

RESULTADO MICROBIOLOGICO DE ALIMENTO

ANALISIS METODO ESPECIFICACION RESULTADO
. . ICMSF:2000 Método 1, Volimen
NMP de Coliformes totales /g-mL 1, Ed. 2:2000 <M <3
N . o ICMSF:2000 Método 1 Volimen
NMP de Coliformes fecales 45°C /g-mL 1, Ed. 2:2000 <3 <3
* Recuento de Mohos y Levaduras UFC/g-mL 1ISO 21527-1: 2008 50(m)-100(M) <10 (1 UFC*)

* Analisis Acreditado ISO 17025

INVIMA. ACEITES Y GRASAS
NOTA

La muestra analizada cumple con el (los) parametro(s) evaluado (s) segun Regla 1. Aceptacion simple.

() La incertidumbre asociada al valor reportado, es expandida con un factor de cobertura de k=2, para un intervalo de confianza de aproximadamente el
95%

**Regla 1: Regla de aceptacion simple y rechazo indeterminado.

Aceptacién Simple: Se dara CUMPLIMIENTO, cuando el valor este dentro de la especificacion incluyendo la incertidumbre.

Rechazo Indeterminado: Se darda RECHAZO INDETERMINADO, cuando el valor incluyendo la incertidumbre se encuentre por fuera de
especificaciones, por lo cual el Cliente segun el analisis de riesgo definira su cumplimiento.

El resultado aplica Unicamente a la muestra recibida y analizada

No se permite la reproduccion total o parcial de este documento sin autorizacién expresa del laboratorio.

'Recipiente o envoltura en la cual se recepciond la muestra en el laboratorio

El plan de muestreo es realizado por el cliente

@ﬁ&iﬁ @“ﬁ@ Now GPlty

AHIDALY YINETH GARCIA GARCIA NANCY LA ROTTA
ANALISTA DE PROCESO MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGA )
JEFE DE LABORATORIO MICROBIOLOGIA (E)
Fecha de impresion: Lunes, 16 de septiembre de 2024 --- FIN DEL INFORME--- Informe generado desde el BIOSIP
Copiado: YCS Calle 22N No. 2N - 08 Directo: 661 6980 PBX: 608 0049 Ext. 239 Fax: (2) 667 3300 Pdgina I de 1
www.angel.com.co e-mail: bioindustrial@angel.com.co Cali - Colombia

* Ensayo incluido en el alcance de Acreditacion ISO/IEC 17025:2005, segun Certificado 12-LAB-034
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ISO/TEC 1702512017

10-LAB-053

Analisis

Und. Medida

Técnica/Método de
Referencia

Resultado £ U
(Rango con U)

Especificacion

Cumplimiento

Analista

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT
Muestra/Sample #: FQM 215698

Empresa / Company + DISTRIBUIDORA EFRATA SAS Telef/Phone + \ (2)3450999
Sede / Headquarters + DISTRIBUIDORA EFRATA SAS CALLE 29 N°11G-66

Producto / Product + ACEITE VEGETAL DE SOYA

Muestra / Sample + Lote: Jul-24-Fecha de Vencimiento: Jul-25

Fecha cl.e Recepcion / 2024-07-08 Temp. Recepa.on / 26,8°C
Reception Date Temp. Reception

Cantidad / Amount 1000 g

Contenedor / Container

Frasco plastico

Enviado por / Send by +

NORBEY BELTRAN

liquido, homogéneo, libre de particulas extrafas

Aspecto / Aspect
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color amarillo
Resultados / Results
e . Técnica/Método de Resultado £ U e o . .
Analisis Und. Medida . Especificacion | Cumplimiento | Analista
Referencia (Rango con U)
Densidad Relativa Picnometria, AOAC 985.19. 21st.
(20°C/20°C) g/ mL Ed. 2019. 0,9310 0,919-0,925 Cumple AJ200
indice de Refraccion 40°C Sinunidades | Rerractometria, AOAC 921.08 B. 1,4565 1,466 - 1,470 Cumple AJ200
21st. Edition 2019.
P . . Volumetria, AOAC 920.160. 21st.
Indice de Saponificacién mgKOH/ g Edition 2019. 190 189 - 195 Cumple AJ200
indice de Yodo mgl2/ g Yodometria, AOAC 993.20. 21st. 127 124-139 Cumple AJ200
Ed. 2019.
Materia Insaponificable g/ Kg Gravimetria, AOAC 933.05 4.2 <15 Cumple Q0400
. ) P Volumetria, AOAC 940.28. 21st. b
Acidez Titulable Total g Ac.Oleico/100 g Edition 2019. 0,02 méx. 0.10 Cumple AJ200
Contenido de Jabon Sin unidad Cualitativo(Azul Bromofenol) Negativo Negativo Cumple AJ200

Tecnimicro Laboratorio de Andlisis 5.A.S.

Carrera 42 N2 10-37 Medellin
Colombia
PBX (4) 4031100 / FAX (4) 268 1996

wwwlecnimicro.net

X

Una empresa del grupo

2 MERIEUX

NutriSciences




...'.

o2 Ui

[

ACREDITADO

ORTAMMMS R TITL O
A -

ISQUTEC 1702352017

10-LA8-053

Humedad y materia volatil

g100¢g

Secado en estufa, NTC
287. Grasas y aceites
animales y vegetales.
Determinacion del
contenido de humedad y materia
volatil. Método B.

0,01

max. 0.20

Cumple

QD300

Impurezas Insolubles

g100 g

Gravimetria, 1ISO 663:2017.

0,05

max. 0.05

Cumple

Q0400

indice de Perdxidos

meqv.02 activo/

Kg

Volumetria, AOAC 965.33. 21st.
Edition 2019.

0,4

max. 5

Cumple

AJ100

Arsénico

mgAs/ Kg

Absorcion Atémica/Hidruros,
AOAC 986.15. 21st. Ed. 2019.

N,D

max. 0,1

Cumple

QL500

Cobre

mgCu/ Kg

Absorcién Atémica/Horno de
Grafito (GFAAS), AOAC
999.11.

21st. Ed. 2019.

N,D

miéx. 0,4

Cumple

QL500

Hierro

mgFe/ Kg

Absorcién Atémica/Horno de
Grafito (GFAAS), AOAC
999.11.

21st. Ed. 2019.

N,D

miéx. 5,0

Cumple

QL500

Plomo

mgPb/ Kg

Espectrofotometria de absorcion
atémica con llama, AOAC
999.11. 21st. Ed. 2019.

N,D

max. 0,1

Cumple

QL500

(**) Seglin Norma / According to Standard: NTC 267

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017

(+) Informacién suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusion / Conclusion

CONCLUSION:La muestra recibida y analizada en el laboratorio, cumple con los pardmetros evaluados,
Resolucion 2154 de 2012 Aceites yGrasas

Fecha de impresion: Lunes, 16 de septiembre de 2024

Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.AS.

Carrera 42 N® 10-37 Medallin
Colombia
PEX (4) 4031100/ FAX (4) 268 1996

www.lecnimicro.net
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Pagina 2 de 3

Una empresa del grupo

¥ MERIEUX

NutriSciences




o0 @

TECNIMICRO | oNA€

Laboratonio do Ardisy SAS PR e -

ISO/IEC 170232017
10-LAB-053

avic 2

Laura Stefania Guerra Foronda
Quimica

Coordinadora Laboratorio
Fecha/Date: 2024-07-08

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report

Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S/ / This report can't be
reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT
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CERTIFICADO DE ANALISIS
Aseguramiento de Calidad

Cra. 7 No. 34-341

Cali - Colombia
Conmutador : +57 (2)3481319
Celular: 314-7266623

Productora Maguilco S.AS

FABRICANTE: Maquilco SAS
COMERCIALIZADOR: DISTRIBUIDORA EFRATA SAS FECHA DE ANALISIS: 09/09/2024
PRODUCTO: Aceite Comestible de Soya RBD FECHA DE FABRICACION: 06/09/2024
PRESENTACION : 1000CC CM3 FECHA DE VENCIMIENTO: 08/09/2025
LOTE: MQ/ 09/09/24
CARACTERISTICAS LIMITES DE TOLERANCIA

MINIMO MAXIMO UNIDADES | METODOS | RESULTADOS
% ACIDEZ 0,1 % 0.087%
INDICE DE PEROXIDO 1.0 Mequiv 02 0
INDICE DE REFRACCION 40°C 1,465 1,471 N/A 1,467
DENSIDAD RELATIVA - 20°C 0,920 0,926 gr/ml 0,923
PESO EMPAQUE 920,0 926 grs 923,00

Maquilco SAS, Certifica que:

1. El producto mencionado en este certificado cumple con las especificaciones de Calidad.

2. Fueron ensayados conforme a los metodos estipulados y se encuentran dentro de los limites aceptables acordados. Datos tomados del Certificado de calidad de origen

Este es un documento generado electronicamente y no requiere ser firmado.

F-MQ 063088 Rev.09 09-24

Essity Internal
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ARVEJA VERDE IMPORTADA LA SOBERANA

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Nombre del producto: Arveja verde

Denominacién técnica: Pisum sativum L.

Certificado no obligatoriedad: No. 2017012348

Marca: LA SOBERANA

Origen del producto: Canada o Argentina.

Presentaciones comerciales:
Paquetes de 460 g y 500 g de 25 und.
Sacos de 50 Kg.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La arveja verde es una leguminosa de la especie Pisum sativum L., dispuesta en grano seco, con forma de
circunferenda de superficie lisa y color verde palido uniforme, que presenta un 95% de unidades, con un diametro
promedio de 5 mm.

INGREDIENTES

Arveja entera verde. E| producto no contiene ingredientes, colorantes, saborizantes, conservantes ni aditivos de
ninguna clase.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Organolépticas:

Color: verde claro homogéneo

Olor: caracteristico

Sabor: caracteristico

Aspecto: esferas uniformes de color verde palido

Fisicas

Humedad: 13 % Maximo
Impurezas, en fraccion de masa expresada como % 1,0 % Maximo
Materias duras 0,1 % Maximo
Granos dafiados (%) 1.0 % Méaximo
Granos abiertos (%) 1.0 % Maximo
Granos partidos (%) 1.0 % Maximo
Tipos de contraste 1.0

Granos con materia extrafia: Ausencia

Segun 791 ARVEJAS SECAS PARA CONSUMO 22 actualizacion. Clasificacion: Tipo 2 grado 2.
Libre de contaminantes extrafios, de colores y olores objetables,




(e DOCUMENTO Eﬁﬁi_e;i:‘?}g—w-m
A SOBERANA FICHA TECNICA ARVEJA VERDE ersion:
= SOBERAMAS.AS Fecha: 22-02-2021
i Pagina: Pagina 2 de 4

Quimicas
Residuos de plaguicidas Menor a limites permitidos*
Plomo: Maximo 0.2 mg/Kg peso fresco**

*Segun Resolucion 2906 de 2009 por el cual se establecen limites maximos de residuos de plaguicidas -LMR- en
alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes.

**Segun Resolucion 4506 de 2013 por el cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los
alimentos destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones.

CONDICIONES DEL ETIQUETADO Y EMPAQUE

Especificaciones del empaque primario para unidades de 460g y 500g

Material: polietileno baja densidad.
Calibre: 2,20 x 10 pulgadas o segun especificaciones del cliente.

Especificaciones del empagque secundario para 25 unds.

Material: bolsa de polietileno baja densidad transparente.
Calibre: 1,9 x 10" pulgadas o segun especificaciones del cliente.

Especificaciones del empaque para sacos de 50 kg

Material: Polipropileno laminado impreso
Calibre: 60,3 g/m 2 (+/-5%)

CODIGOS GTN 13 CODIGOS GTN 14
ARVEJA VERDE SOBERANA X 460 G X 25 UND: 7702910354039 67702910354031
ARVEJA VERDE SOBERANA X 500 G X 25 UND: 7702910354046 67702910354048

IDENTIFICACION DELLOTE ¥ FECHA DE VENCIMIENTO

* PARA PAQUETES POR 460 G Y 500 G: La fecha de vencimiento se rotula en los paquetes siguiendo la
codificacion DIA-MES-ANO, seguido del lote indicado por la letra Ly tres digitos, donde el primero indica
turno y los dos restantes el cddigo de la maquina empacadora. Ej: 19 SEP 2016 L:111

* PARA 5ACOS DE 50 KG: La fecha de vencimiento se rotula en los sacos de acuerdo con la leyenda: CONSUMIR

ANTES DE seguido de MES y ANO correspondiente a la fecha indicada por la cosecha del proveedor. Ej:
CONSUMIR ANTES DE ENERO DE 2016.

MODO DE CONSUMO

Remoijar las arvejas a preparar con 24 hr. de anticipacion,

Cocinar a fuego alto o medio en olla a presion por el tiempo requerido, de acuerdo con el tipo de preparacidn
deseada.

POBLACION OBJETIVO

Toda la poblacion.

VIDA UTIL

12 meses a partir de la fecha de empaque, siempre y cuando se sigan las recomendaciones de almacenamiento y
distribucién mencionadas.

(1 T
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TABLA NUTRICIONAL
Informacion Nutricional
Tamano por porcion: 1/4 taza (60 g)
Porciones por envase: 8 aprox.
Cantidad por porcién
galurias 180 Calorias de grasa
\alor Diario *
Grasa Total 2 g 3%
Grasa Saturada O g 0%
GrasaTrans O g 0%
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 mg 0%
Potasio 660 mg 19%
Carbohidrato total 28 g 9%
Fibra dietaria 8 g 32%
Azucares 5 g
Proteina 14 g 28%
Vitamina A 0%
Vitamina C 2%
| Calcio 2%
| Zinc 15%
Hierro 15%
Fosforo 20%
Los porcentajes de valores diarios estan basados en
una dieta de 2000 calorias. Sus valores pueden ser
mayores o menores dependiendo de sus necesidades
caléricas.

Source: Tabla de compaosicion de alimentos, Argentina Argenfoods
http://www.unlu.edu.ar/~argenfoods/Tablas/Tabla.htm
Date : 7 oct 2018

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

Almacenamiento: Guardar al ambiente en lugar limpio, seco y fresco preferentemente.

Mantenga libre de la exposicion directa a los rayos solares, de la humedad, y alejado de agentes contaminantes y
olores extranos.

Debe estar protegido del ingreso de insectos, roedores y plagas en general,

(LT

LA SOBERANA
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Una vez abierta la bolsa, manténgala muy bien cerrada mientras consume el producto, para evitar ingreso de
plagas contaminantes.

Para los sacos a granel se debe almacenar sobre estibas por encima del suelo, alejado de las paredes.

El sitio de almacenamiento o bodega, debe estar libre de insectos y plagas, asi como de productos contaminantes,
en ambientes fumigados y controlados.

Distribucion: Transportar en vehiculo destinado para transporte de alimentos con concepto sanitario vigente,
debidamente fumigado, que no ocasione riesgo de contaminacién y/o proliferacion de insectos o
microorganismos, y proteja contra la alteracion del alimento o dafios en el material de empaque. El producto no
se debe apoyar directamente sobre el piso del carro y aislarlo de toda posibilidad de contaminacion.

%

CONDICIONES DE RECHAZO

El rechazo se aplica ante el incumplimiento al recibo, de una o mas caracteristicas que se enuncian en la presente
ficha técnica, olor, sabor y color objetables, presencia de impurezas o de particulas extrafias, empaque sin rotular
o con deficiencia en el rotulado, o por cualquier otro incumplimiento sefialado en la_normatividad vigente.

REGLAMENTACION APLICABLE

Nuestro producto cumple con los parametros de calidad establecidos en la siguiente normatividad:

NTC 791 ARVEJAS SECAS PARA CONSUMO 2a actualizacion.

Resolucion 2674 del 2013 “Por el cual se establecen los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas
naturales o juridicas que ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de alimentos.”

Resolucidn 4506 de 2013 "Por la cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos
destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones”.

Resolucion 5109 de 2005 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano”.
Resolucion 333 de 2011 "Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano”.

Resolucién 683 de 2012 "Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que
deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentosy
bebidas para consumo humano”.

Resolucidn 4143 de 2012 “Por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos pldsticos y elastoméricos y sus aditivos destinados a
estar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano”,

Resolucidn 2906 de 2009 por el cual se establecen limites maximos de residuos de plaguicidas -LMR- en
alimentos para consumo humano y en piensos o forrajes.

Resolucion 4506 de 2013 por el cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos
destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones.

INFORMACION GENERAL

IMPORTADO POR:
SOBERANA 5.A.5, Nit: 811.022.981-7
Oficinas administrativas Cr 57 No. 74-80, Tel: (4) 444 39 18. Itagui, Antioquia.

[ - F
NOMBRE DEL RESPONSABLE DEL
FIRMA
FECHA DE ELABORACION PRODUCTO I ]
Luis Alberto Hernandez Bula. . /ﬁ
22 de Febrero de 2021 Uider de Calidad %d %ﬂh t"l ﬂ/‘;

LA SOBERANA



i TODOS POR UN
(&) MINSALUD in< Irmao € NUEVO PAIS

PAZ EQUIDAD EDUCACION

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Protecciéon Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

CERTIFICACION No. 2018005565
EL SUSCRITO DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INVIMA CERTIFICA

Que teniendo en cuenta la legislacién vigente en materia de alimentos contemplada mediante Resolucién
2674 de 2013 en su Articulo 37 modificada mediante Articulo 1° de la Resolucién 3168 de 2015,
“OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO, PERMISO Y NOTIFICACION SANITARIA. Todo alimento que se
expenda directamente al consumidor debera obtener Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién
Sanitaria, expedido conforme a lo establecido en la presente Resolucién”

Que el Articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013 contempla las siguientes excepciones al Registro
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria:

“1. Los alimentos naturales que no sean sometidos a ningun proceso de transformacion, tales
como granos, frutas y hortalizas frescas, miel de abejas, y los otros productos apicolas.

2. Los alimentos de origen animal crudos refrigerados o congelados que no hayan sido sometidos
a ningun proceso de transformacion.

3. Los alimentos y materias primas producidos en el pais o importados, para utilizacion exclusiva
por la industria y el sector gastronémico en la elaboraciéon de alimentos y preparacion de
comidas.

4. Los alimentos producidos o importados al Puerto Libre de San Andrés y Providencia, para
comercializacion y consumo dentro de ese departamento deberan cumplir con las disposiciones
que establece la Ley 915 de 2004 o la norma que la modifique, adicione o sustituya.”.

Que el producto GRANOS VARIEDADES: FRIJOL, LENTEJA, ARVEJA VERDE, ARVEJA AMARILLA,
GARBANZO, MAZAMORRA (MAIiZ AMARILLO TRILLADO, HARINA DE MAIZ), ARROZ, NO requiere
Registro Sanitario si es comercializado como materia prima, para utilizacion exclusiva por la industria y el
sector gastronémico y no sera comercializado al consumidor final, pero esta sujeto al control que
ejercen las autoridades sanitarias.

INTERESADO: ] JUAN CAMILO MORENO
NUMERO DE RADICACION: 20181054484
FECHA DE RADICACION: 21/03/2018

OBSERVACION: Para comercializar los productos amparados con esta certificacion, estos entre otras
cosas deben cumplir con los establecidos en la legislacidon sanitaria vigente en materia de rotulado de
productos alimenticios estipulada en la Resolucion 005109 de 2005 del Ministerio de la Proteccién Social,
o0 normas que la modifiquen, sustituyan o adicionen.

El establecimiento donde se elaboren los productos objeto de la presente certificacién deben cumplir con
las Buenas Practicas de Manufactura establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 y ser inspeccionado,
vigilado y controlado por la autoridad sanitaria lo cual se evidencia a través de las actas de visita.

La presente certificacion no hace las veces de registro sanitario y/o permiso sanitario.

El interesado podra solicitar correccién unicamente dentro de los DIEZ (10) dias contados a partir del dia
siguiente a la entrega de la presente.

Se SigraenrRobitd D.C., el 9 de Abril de 2018
Esta/esifie “ta la firma se considera en blanco.

Firma gitalmentg por

SERGIO ALFONS,

TRONCOSO R

Fecha: 2018/04/11 =

09:31:19 C 7' é‘
1

Razén_:,lnv
é%?gggg BOQQDTAD.C., SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Vo.Bo. Coordinadora. Ing. Lady L. Ortiz Viviescas. Proyectd: Ing. Victoria Castafieda. Vo.Bo. Claudia Calderon.

Bagoth

wwwi.invima.gov.co



TECNIMICRO | oNAC

| aboratorio de Andlisis SA.S.

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT

Muestra/Sample # FQM194650

l.. . ¢

ACREDITADO

DRCARTN G MACHIPAL DR
ACRFERTACKNY OF SOLONRLA

ISG/IEC 170252017
10-LAB-053

Empresa / Company +

SOBERANA S.AS.

Telef/Phone +

2853918

Sede / Headquarters +

Calidad - Produccion

Km 1 via Cereté Cienaga de Oro

Producto / Product +

ARVEJA VERDE LA SOBERANA

Muestra / Sample +

Lote: 084JUL24L113; Fecha de Vencimiento: 08/09/25

Fecha de Recepcion /
Reception Date

2024 - 08 - 09

Temp. Recepcion /
Temp. Reception

26,1°C

Cantidad / Amount

500 g

Contenedor / Container

Bolsa plastica / Plastic bag

Enviado por / Send by + | LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA
Producto granuloso, suelto, homogéneo, libre de particulas extrafias / Loose, homogeneous,
ranular product, free of foreign particles.
Aspecto / Aspect J produ, gnp
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Marrdon/Brown
Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Meétodo

Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
S::;n dafiado total/Total damaged 2024 - 8 - 12 4/1006 i - AT
Grang partido/Broken grain 2024 - 8 - 12 g/100g 2,01 Max 3 NTC 937 2004-02-25
Impurezas/Impurities 2024 -8-12 g/100qg 0,00 Sin especificacién. NTC 937 2004-02-25
Ef;l de  infestEciondiniestation | 2024 - 8 - 12 g/100g 0,00 Sin especificacion. NTC 937 2004-02-25
Variedades  contraste/Contrast | 2024-8-12 | g/100 0,00 Max 5 NTC 937 2004-02-25
Varieties
Humedad/Moisture 2024 -8 -12 g/100g 9,54 Max 13 IN-G5-3.053 V13 2020-05-

25"

(**) Segun Narma / According to Standard: Sin Norma de Referencia

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date:

(+) Informacion suministrada por el cliente / Information supplied by the customer
NOTA: Este resultado correspande, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusion / Conclusion

ISO/IEC 17025:2017

lentejas secas, para grado 3.

lentils, for 3rd grade.

CONCLUSION: La muestra recibida y analizada en el laboratorio, cumple con el pardmetro evaluado, segin lo establecido en la NTC 937 para

CONCLUSION: The sample received and analyzed in the laboratory complies with the evaluated parameter, as established in NTC 937 for dry

Fecha de Impresion/Printing date: Jueves 24 de agosto del 2024

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S.

Carrera 42 N2 10-37 Medellin
Colombia

PEX (4) 4031100 / FAX (4) 268 1996
vwww.tecnimicro.net
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ACREDITADO

TECNIMICRO | oNAC

Laboratorio de Andlisis SA.S | Aemracie o corome

ISGFIEC 17025:2017
10-LAB-093

Laura Stefania Guerra Foronda
Quimica

Coordinadora L aharatoria
Fecha/Date: 2024 - 08 - 21

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report
Este informe no puede ser repreducideo total ni parcialmente sin autarizacion de Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.AS/ / This report can't be
reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT
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ACREDITADO

TECNIMICRO | ONAC
Laboratorio de Andiisis SA.S | e

ISG/IEC 170252017
10-LAB-053

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT
Muestra/Sample #: MBM 194620

Empresa / Company + SOBERANA S.AS. Telef/Phone + 2853918
Sede / Headquarters + Calidad - Produccion Km 1 via Cereté Cienaga de Oro
Producto / Product + ARVEJA VERDE LA SOBERANA
Identificacion de la muestra: Lenteja verde la soberana ; Lote: 080UL24 L113 ; Fecha de vencimiento:
Muestra / Sample + 08/09/25
Fecha de RE{EPCiﬁﬂ / 2024 - 08 - 09 TEI"I‘IP. REE'EpCifII'I / 26 1°C
Reception Date Temp. Reception ’
Cantidad / Amount 2 UN Peso / Weight 500 g

Contenedor / Container | Bolsa plastica impresa sellada / Sealed printed plastic bag
Enviado por / Send by + [ LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA

Aspecto / Aspect Normal
Olor / Smell Propio
Color / Color Propio

Resultados / Results

Anélisis Microbiolégicos ;::E':f;::;;':s Resultado | Especificaciones Método Trazabilidad
S . e o
/ Microbiologic Analysis e / Result / Specifications / Method / Traceability
Recuento de Escherichia coli UFC/g . :
o mL* / Escherichia coli plate count i:j 2024 - 08 - 12 <10 Sin especificacién. AD&? ;;;E;';: 2"[‘;;“ 051480
CFU{'Q ar ITIL* i 2024-08- 17 d
Recuento de Mohos y levaduras
o FS: 2024 - 08 - 12 : NTC 5698- 2:2009 (ISO |
UFC/g*/ml* / Molds and yeasts plate cR: 2024 - 08 - 16 <100 5 000 Max 21527-2:2008) 051257
count CFU/g*/ml*
Rcto Staphylococcus aureus
coagulasa  positivaUFC/g o | FS:2024-08-12| . T AOAC 975.55, AOAC 987.09F e
mlL*/S.aureus positive coagulase FR: 2024 - 08 - 17 21th,2019
countCFU/g mL*
mis / Detecton of Smonala | 5 2024-08-12| i | musenca | AOAC20130121th2015, | 051502
FR 2024 -08-16 | ~U n AFNOR BIO 12/32-10/11 051405
spp/25g ar mL*
RE;”?,”";?% B:{:'“S C:rET;t:Fz 00| Fs2024-08-12f Io— AOAC 98031 21th,2019, ISO PO
o L RISE R UMt pR. 2024 -08 - 13 % 7932:2004 AMD 2020
CFU/g or mL*

(FS) Fecha de ejecucion / Execution date

(FR) Fecha de reporte / Report date

(**) Seguin Norma / According to Standard: Parametro INVIMA

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017

(+)Informacion suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only ta the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusion / Conclusion
La muestra recibida y analizada en el labaratorio cumple con las especificaciones microbiologicas establecidas para los parametros evaluados. /
The sample received and analyzed in the laboratory complies with the microbiological specifications established for the parameters evaluated.

Fecha de Impresion/Printing date Jueves 24 de agosto del 2024

Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S. Muestra/Sample #: MBM 194620 Una empresa del grupo
Carrera 42 N° 10-37 Medellin |
PBX (4) 4031100 / FAX (4) 268 1996 Pagina 1 de 2 &Y NuiriSciences

www.tecnimicro.net

Escaneado con CamScanner



Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 09

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 12 

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 17

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 12

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 17

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 12

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 13

Lenovo
Texto tecleado



Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 12

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 16

Lenovo
Texto tecleado
2024 - 08 - 12
2024 - 08 - 16

Lenovo
Texto tecleado
ARVEJA VERDE LA SOBERANA

Lenovo
Texto tecleado
08/JUL/24

Lenovo
Texto tecleado
08/09/25


L . ¢

ACREDITADO

TECNIMICRO | oNA€
Laboratorio de Andlisis SA.S | SRR RN

ISGFIEC 17025:2017
10-LAB-093

G.w:‘eﬂuﬂaluac&ﬂ

Angela Maria Calvache Recalde
Bacteriologa
Jefe Micraobiloaia
Fecha/Date 2024 - 08 - 21
Informe firmado digitalmente / Digitally signed report
Este informe no puede ser repraducido total ni parcialmente sin autorizacion de Tecnimicro Laboratorio de Anadlisis S.AS/ / This report can't be
repraoduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT
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Aseguramiento y control de calidad

Codigo: QC-F-020

o FICHA TECNICA DE KUMIS

& 3 Fecha: 27-01-22
l-‘ﬁsl-l ENTERO CON DULCE Version: 2
o e Pag 1 de 3

1. Identificacién del producto
Nombre KUMIS ENTERO CON DULCE —
genérico
No. Registro Registro Sanitario No. RSA-0026759-2023
Marca EL TREBOL
L Denominese Kumis al producto obtenido a partir de la leche higienizada, coagulada

Definicion por la accion de Streptococcus Lactis o Cremoris, los cuales deben ser abundantes y

viables en el producto final.

Composicion:

Leche entera higienizada
Azucar refinada
Cultivo (Streptococcus Lactis o Cremoris)

Descripcion del
proceso:

Pasteurizacion a 75°C durante 30 minutos

Enfriamiento hasta 44°C

Inoculacion de 38 a 44 °C

Incubacion a 42°C por 8 horas

Enfriamiento 2 a 6 °C

Agitacién

Envasado

Almacenamiento a temperatura de refrigeracion 2 — 6°C

2. Especificaciones

Caracteristicas
sensoriales

Sabor: Ligeramente acido
Olor: Caracteristico

Color: Blanco

Apariencia: Levemente viscosa
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Codigo: QC-F-020

FICHA TECNICA DE KUMIS Focha: 27.01.22
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Caracteristica Parametro
Materia grasa % m/m Min 2.5
e Solidos lacteos no grasos % m/m Min 7.0
Caracteristicas Acid <cido lactico % m/ 0.60 — 1.20
Fisicoquimicas cidez como acido lactico % m/m 60— 1.
Prueba de fosfatasa Negativa

Basado en la Resolucion 2310 de 1986

Caracteristicas
microbiolégicas

. Muestreo
Parametro Caso clase nj|c m M
Mohos y levaduras 2 3 5 | 2 | 2x102 ufc/g o ml | 5x10%ufc/g
Coliformes 2 3 51| 2 10 ufc/g o ml 102 ufc/g
Escherichia coli NA 3 51| 0| <10 ufc/goml -—-
En donde:
Doénde:

n = Numero de unidades a analizar en un lote. m = indice maximo
permisible para identificar un nivel de buena calidad. M = indice maximo
permisible para identificar un nivel aceptable de calidad. ¢ = Niumero
maximo de unidades permisibles con resultado entre m y M. ufc =
Unidades formadoras de colonia.

< = | éase menor de.

NA = No aplica

Basada en la Resolucion 1407 de 2022 (Criterios microbiolégicos que deben
cumplir los alimentos y bebidas destinados para consumo humano)
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Caracteristicas
Especiales

La leche destinada para la elaboracion de kumis no debe superar los limites de

contaminantes:

Especificacion Res.

consumo
humano

FELETIEHE 4506 de 2013
. Limite maximo
*
Contaminante Mg/Kg
Niveles Plomo, expresado como Pb 0.02
maximos de Affatoxinas M1 0.0005
contaminantes _
en los alimentos Melanina 25
destinados al

*Resolucién 4506 de 2013 modificada por las
Resoluciones 2671 de 2014 y 3709 de 2015.




leche

—
el trébol

FICHA TECNICA DE KUMIS
ENTERO CON DULCE

Aseguramiento y control de calidad

Codigo: QC-F-020

Fecha: 27-01-22

Version: 2

Pag4 de 3

La leche destinada para la elaboracion de yogurt no debe superar los limites
maximos de residuos de plaguicidas:

Especificacion Res.

FETEIRATD 2906 de 2007
BAMECTIN 0.005
BIFENTRIN 0.05*
0.01 F EI LMR incorpora los
CIFLUTRIN tratamientos externos err)1 animales
CLOFENTEZINA 0.01*
CLORMEQUAT 0.5
CLORPIRIFOS 0.02
CLORPROFAM 0.0005*
DIFENILAMINA 0.0004* F
DIMETOATO 0.05*
Limites maximos DI?#;%T\JON (?g;*
dglaRgejilc(:jilézz-de FENBUCONAZOL 0.05*
. FENPIROXIMATO 0.005* F
LMR- en alimentos FENPROPATRIN 01F
para consumo FIPRONIL 0.02
humano FLUMETRINA t 0.05 F EI LMR incorpora os
ratamientos externos en animales
FLUSILAZOL 0.01*
MICLOBUTALINO 0.01*
PENCONAZOL 0.01*
PIPERONIL BUTOXIDO 0.2F
SPINOSAD 1..0 El LMR incorpora Iqs
tratamientos externos en animales
TEBUCONAZOL 0.01*
TIABENDAZOL 0.2
TRIAZOFOS 0.01*
VINCLOZOLIN 0.05*

leche y los productos lacteos”

(*): Dosis en el limite de determinacion o préxima al mismo

F: (Para las leches). El residuo es liposoluble y los LMR para los productos
lacteos se obtiene segun lo explicado en el “Limites maximos de Codex para
residuos/Limites maximos del Codex para residuos extrafios presentes en la

3. Caracteristicas Generales

Presentaciones
comerciales

Bolsa x 150 mL

Paquete (8 unidades x 150 mL)
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Bolsa de polietileno sanitario que garantiza la proteccion del producto y mantiene las
Empaque y e . . o . s X
caracteristicas organolépticas, fisicoquimicas y microbiolégicas del mismo durante su
rotulado o
vida util.
Embalaje Bolsa de polietileno transparente impresa

Almacenamiento y
manejo

Mantener y conservar la cadena de frio de 2°C a 6°C. Después de abierto consumase
en el menor tiempo posible. Rote el producto segun su fecha de vencimiento.
Almacene en arrume sobre estibas separadas del paredes y piso, de acuerdo a lo
dispuesto. Evite golpes que afecten la integridad del producto.

Mantener alejado de olores extrafios y almacenar a temperatura ambiente.

Distribucion

El transporte debe realizarse en vehiculos termo King limpios y desinfectados los
cuales deben ser destinados unica y exclusivamente al transporte de alimentos.
Dentro del vehiculo el producto debe ir protegido contra golpes y nunca debe
disponerse directamente en el suelo para lo cual se recomienda el uso de cestillos,
canastillas y/o estibas.

Vida Util

Treinta y cinco (35) dias a partir de la fecha de elaboracién y en condiciones
adecuadas de almacenamiento. Rotulado con lote y fecha de vencimiento
(dia/mes/ano)

Informacion
Nutricional

Informacién Nutricional (100 ml): Calorias 75, grasa total 3.3 g, grasa saturada 1.5
g, carbohidratos totales 8.7 g, AzUcares totales 12 g, Azucares anadidos 4.4 g,
Proteina 2.6 g, Sodio 65 mg, Vitamina A 51 pg ER, Vitamina D 2.2 ug, Calcio 85 mg y
Zinc 0.32 mg.

Informaciéon Nutricional (porcion): Tamafio de porcién: 1 vaso (150 ml) Ndmero de
porciones por envase: 1 porcion Calorias 112, grasa total 4.9 g, grasa saturada 2.3
g, carbohidratos totales 13 g, AzUcares totales 18 g, Azucares afadidos 6.6 g, Proteina
3.9 g, Sodio 97 mg, Vitamina A 76 ug ER, Vitamina D 3.2 ug, Calcio 127 mg y Zinc 0.47
mg. No es fuente significativa de Grasa trans, Fibra dietaria y Hierro.

* Presentacién de 150 mL: 1 Porcion
* Presentacion de 1000 mL: Aprox 6 Porciones

Planta productora

Fabricado por:
Industria Lechera del Huila INDUHUILA S.A Cra 6 # 27-81 Neiva, Huila
NIT: 891100949-6

Elaboro

Revisé | Aprobé | Fecha de Emision




Aseguramiento y control de calidad
leche A Cédigo: QC-F-020
= % FICHA TECNICA DE KUMIS Fecha: 27-01-22
l-,tgsl__,l ENTERO CON DULCE Version: 2
cltrebo Pag 6 de 3
7
Wa C

Paula Andrea
Gutiérrez Alvarez Ing.
Alimentos

Esp. Desarrollo organizacional

Eduardo Bautista Castaneda

Gerente

Ene-2023




MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

RESOLUCION Nro. 2023031440 del 13 de Julio de 2023
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucién 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 018 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud piblica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Saludy Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto”.

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece |la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccién Social modifico el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20231185541 de fecha 2023/07/13 el (la) Sefior(a) EDUARDO
BAUTISTA CASTANEDA actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES
Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucidn 2674 de 2013 y la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesién de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentas INVIMA, .
RESUELVE

ARTICULO PRIMEROQ: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5) afios al producto que
se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0026758-2023
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2028/07/13

EXPEDIENTE: 20258812 RADICACION: 20231185541

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: KUMIS ENTERO CON DULCE,

MARCA: EL TREBOL, BON APETI ,

EEE‘SE%!EI;QEION DESDE 150ml hasta 5000 mil,

TITULAR(ES): LI;I&EETRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. con domicilia en NEIVA -

FABRICANTE(S): ‘I&Nh?l:l)]SZTTRIQLECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. Ubicado en la CARRERA
~ . 27- B1, con domicilio en NEIVA - HUILA,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesta en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.



MINISTERIO DE SALUD Y
PROTECCION SOCIAL

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedardn sujetos a revisién
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los re$uisitos exiﬁibles segun el caso, por
arte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
EDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lJugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
maodificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 322000 unidad (es) de etiguetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAHD218613,
expediente Nro. 20067472, Asi mismo, para alimentos importados cobija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registra.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo B7 del Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a pariir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los re%liﬂtou establecidos por el Articulo
126 del Decreto 018 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitanias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suminisirada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion serd posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 13 de Julio de 2023

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1899 (Articulos 6 a 13 y 28) y de |a ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en |a Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccién http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta |a firma se considera en blanco.

-
-
<
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OFICIO COMISORIO No. 7304-864-2023
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados sefores:

= ]

Ubicacion
Establecimientos (La ubicacién puede determinarse por los funclonarios al momento de realizar |
la diligencia) |
INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA SA -CR6 No27-81 BR LAS GRANJAS NEIVA HUILA |
INDUHUILA SA !

|
En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados el 2023-11-02
, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

[ Nombres ) Cargo / Rol™ Dependencia |
DIEGO MAURICIO QUINTERO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Terntorlali
BONILLA Centro Oriente 3 o
CHRISTIAN CAMILOProfesional Universitario Grupo de Trabajo Terrltcriall
CARTAGENA ROJAS Centro Oriente 3

*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccidn, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podra verificar |a autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No. 7 A 14 Barrio Campo Nufiez, teléfono 8632069
ext. 7800 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios ¢ Contratistas, disponible en la pagina web
institucional en el siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php
Se informa que en el marco de la estrategia de la |lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 26 del mes de octubre del ano 2023

Recibido por
,_}g,@,, P’vwaz M.

Nombra Dim M. Ai\-@fez. WF?I?SV‘C

Oﬂ"} s ,mfﬁ ceua  L.OYA 184 026 -

Jefe de (abclad
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Foch 2 ol Noyembere ot 2013
Centro Oriente 3
ki

;
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 2021-06-13
[Ciudad / Departamento I NEIVA - HUILA |Fecha | 2023-11-02 [Acta No.
DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripeion planta 8911009496-1 Direccidn CR 6 No 27-81 BR LAS GRANJAS|
Razén Social INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A - INDUHUILA 5.A)Teléf Sy
M ' i iy 8753626;3153119252
NIT-CC 891100949-6 industrialecheradelhuila@yahoo.com

Correo electrdnico

Representante Legal

EDUARDO BAUTISTA CASTANEDA Fax

NO POSEE

GTT

GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE

TRES - GTT CO3 Oficio Comisorio

7304-864-2023

Objetivo de la visita

normatividad sanitaria concordante y vigente,

Realizar visita de Inspeccién Sanitaria en atencion a gestion de riesgo, toma de muestra para dar cumplimiento al
“Control oficial para establecimientos durante la vigencia 2023" (Dirigido a Establecimientos vinculados a IVC) y con el
fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacidn sanitaria vigente en especial la Ley 9 de 1979, la Resolucién 2674
de 2013, Resolucidn 2310 de 1986, Resolucion 1804 de 1989, Decreto 616 de 2006, Resolucién 5109 de 2005 y demas

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

28

SUPERMECADO MERCACENTRO; SUPERMERCADO
CINCO MENOS; SUPERMERCADO POPULAR

La actividad industrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en
Cdmara de Comercio?

Maquilas 51
1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLIIZADA).
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiempo
LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA UHT. 6.000.000 LITROS /ANO
Bl
e
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE —
ALIMENTO e




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
[n |mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
G S i Codigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 2021-06-13
Ciudad / Depto NEIVA - HUILA Fecha 2023-11-02 Acta No.
DATOS GENERALES
Cadigo de inscripcion planta: 8911009496-1 Direccion: CR 6 No 27-81 BR LAS GRANJAS
INDUSTRIA LECHERA
Razén Social : DEL HUILA S.A - Teléfonos: 8753478, B753626,3153119252
INDUHUILA S.A
NIT-C.C.: 891100949.6 Botreo sleoinics: industrialecheradelhuila@yaho
0.Ccom
EDUARDO
Representante Legal: BAUTISTA Fax NO POSEEN
CASTARNEDA
GRUPO DE TRABAJO
_ TERRITORIAL CENTRO . o
GTT: ORIENTE TRES -GTT Oficio comisario 7304-864-2023
co3

Objeto de la visita : Realizar visita de Inspeccion Sanitaria en atencion a gestion de riesgo, foma de muestra para dar cumplimiento al
“Control oficial para establecimientos durante la vigencia 2023" (Dingido a Establecimientos vineulados a IVC) y con el fin de verificar el
cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la Ley 9 de 1979, la Resolucidn 2674 de 2013, Resolucidn 2310 de 1986,
Resolucidn 1804 de 1989, Decreto 616 de 2006, Resolucidn 5109 de 2005 y demés normatividad sanitaria concordante y vigente.

DATOS DE PRODUCCION

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde
con lo establecido en Camara de Comercio?

MNumero de empleados: 28 Sl

Maquilas: SUPERMECADO MERCACENTRO; SUPERMERCADO CINCO MENOS; SUPERMERCADO POPULAR

Subcategorias evaluadas: 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLIZADA).

Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afo

LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA UHT, £.000.000 LITROS /ANO

Subcategoria 1 [1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, UHT, ESTERLIZADA).

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Evaluacid
n

No. |CRITERIOS EVALUADOS Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674

LA 6num. 1.1, 12,13, 21, 2.3 y26 a 20
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
1.2 empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud i 20

suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia.@ima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 a 10
num. 5




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

e va
INvima

Codigo: IVC-INS-FM114 ’ Versién: 05 Fecha de emision: 2021-06-13
Se observa que alunas
: z . sectores del piso del
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen .
14 estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2, 3, 4, 5.6y 7 ol § 8/6d da equipos UHT
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. 10
|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 a
186 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion{es) de limpieza v desinfeccidn. Res. = 10
~12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5, Art. 20, num 6
17 El sisterna de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de 10
12013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 a
El disefio del drea de residuos solidos y su ubicacién no genera riesgos de
1 8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 At. 6num. 51, 54y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 19
2.|EQUIPOS REQUERIDOS E“"“:"’”" Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 10
“lrealiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 &
Poseen un disefio senitario y funcionamiento adecuado. Res, 2674, Art. 9
22num. 1,2 3,4,5,6, 78, 9, 10, 11, Art 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012, Art. 13 num. 11
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios, Res. 2674 de 2013 25
1At 22 num. 2, At 10 num. 5 =
2.4|Calibracion de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art, 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES E“a':a"'é Calificacién | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de 25
112013 Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
3.9 Programa documentado e implementado para el manejo integral de 25
“ residuos stlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 2
a3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, " 25
"~15.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
24 Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios. Res. 5
12674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 H
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS E“ajr"“""’“’ Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria dirigido a 34
ios trabajadores. Res. 2674 Art. 12, 13y 14 a
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art.
42 a a3
13y 14
43 Estado de satud_ @el personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 33
SlAr 11 At 14 num. 12 B
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10

5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

| E"’a’;‘acié |Cauﬁcaci¢n] Griﬂm]ﬂbservacmnes




Iny

!NSPECCtGN, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
|mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
il Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 05 Fecha de emisién: 2021-06-13

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,34,5, 6,78,

51| At 22 num. 1: Art. 28 num. 1,3.4.5 At. 28 num. 1,2, 3,5, 6,7, 8,9y 10 a 20
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 20
“|Art 18 Num. 5: Art, 20 num. 1y 4 o
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre ofros)
5 3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, An a 10
7118,
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 = 10
“lArt 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, B35 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 20
1619 de 2015 o
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO E“"‘lﬁ“'é Calificacién | Critico | Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de o5
2013 At 22 um 1,2y 3 8
6.2 Vida 0til de! producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 15
"“|de 2005 Art. 3 a
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num.
6.3 a 15
1234y5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 15 Ver formatos anexos de
1333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 R rotulados
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28
6.5 a 15
num. 6
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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inwmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadga IVC-INS-FM114 | Wemmdh, 05 ] Facha da smisidn: 2021.08-13

|Subcategorias Puritajes

Subcategorial EE)

Subcategoriad -

Subcatagoariad

Subcategoriad

Subcategorial

Suac fa?

Subcategoriall

Subcategariad

Subscategoriall

Materias Primas

Ndmero de subcategorias evaluadass 1
Promedio total aei porcentaje de 59,0

Se apiicé M557 IND [Tipo de medida [

[Se tomo muestra para analisis de laboratorio? [si |

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE |

EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

Para ajustar el establecimiento a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a los items con calificaciones de "ar” o V", las cuales seran verificadas por
el Inspector INVIMA en la proxima actividad de IVC.

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 da 1979 y su reglamentacion, en particular Ley 9 de 1979, la
Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2310 de 1986, Resolucion 1804 da 1989, Decrato 616 de 2006, Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad
sanitaria concordanie y vigente,

Exigencias adicionales:
NINGUNA

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:
NINGUNA

DBSERVACIONES O MANIFESTAGIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
NINGUNA d:)m M. A [Wez I
DBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Se realizo dentro de la presente actividad de IVC las respectivas tomas de muestra para dar cumplimiento al "Controf oficial para establecimientos durante la
vigencia 2023" (Dirigido a E imientos vinculados a V) .

FUNCIONARIOS QUE PRAC LA VISITA )
Firma:
Nombre: Christian Camilo Cartegena Rojas
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: INVIMA GTTCD3

[/\ x
Firma: \ W\

N

Nombre: Diego M io Quintero Bonilla
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: INVIMA GTTCO3

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

— T
Firma: )"K—;ﬂg Y. !';\lmt._\v!* l""}

Nombre: Diana Margarita Alvarez Montealegre
-
Cargo: Jefe de Calidad

c.c. 1.079.184.026

Pigna 1 da 1



INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

|n\ﬁ/ mao ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Codigo: IVC-INS-FM022 Versibn: 04 Fecha de Emision: 2022-09-23 Fpgina 1de3  _
ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) NEIVA - HUILA, 2023-11-02
Nombre del Establecimiento INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A.- INDUHUILA S.A.

LECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL
TREBOL POR 400 MILILITROS EN BOLSA PLASTICA DE POLIETILENO 7 CAPAS DE ALTA

Identificacion del Producto BARRERA
Articulo /
Nismatal REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

4.1

El rdtulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o
engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una
impresién emrdnea respecto de su naturaleza o inocuidad.

42

No describir ilustraciones o representaciones graficas gue
hagan alusiones a propiedades medicinales, preventivas o
curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la 2
verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

4.3

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo con
el alimento, o en su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren que su contenido es 100%
natural, no deberan contener aditivos.

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual el
producte de gue se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con
otro producto.

46

Las llustraciones, gréficas o figuras que hagan alusién a
ingredientes naturales gue no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al nombre
del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no genérico. Se podra emplear un nombre
de “fantasia”, "de fabrica” o "marca registrada”, siempre
que vaya junto con la denominacién del alimento y en la
cara principal de exhibicion.

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

53

CONTENIDO NETO ¥ DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional). .#*




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL E INSPECCION
spas FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
I___ 208 Q ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FM022 Versién: 04 { Fecha de Emision: 2022-09-23 "?ﬂi“‘ Y

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en la
cara principal de exhibicion. El tamafio de las letras y

8 numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5109 de 2
2005
Nombre o Razon Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion

54 “fabricado o envasado por". En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razon social y direccién del
importador.

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por
terceros, debe aparecer la siguiente leyenda: “fabricado,
544 |envasado o reempacado” por (fabricante, envasador o MNA
reempacador), para (persona natural o juridica autorizada
para comercializar el alimento)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd llevar
grabada o marcada de cualquier modo y de forma visible,
legible e indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro
{numérico, alfanumérico, ranurado, etc), acompanada de [a 5
palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como lote, la fecha

de duracion minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacion o fecha de produccién y deberd cumplir con el
numeral 5.6.

5.5.1

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada de
forma visible, legible e indeleble, |a fecha de vencimiento
wlo duracién minima, en orden estricto y secuencial, asi:
DiA, MES ¥ ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las
tres primeras letras o en forma numérica — afio con los
5.6. ultimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses.

No se permite la declaracién de fecha de vencimiento y/o
duracion minima, mediante el uso de esticker.

INSTRUCCIONES PARA EL USO
57 2
Instrucciones necesarias para modo de empleo.

N g
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

! Fecha de Emisién: 2022-08-23

Pégina 3 de 3

Wersion: 04

Cédigo: IVC- INS—FMU22

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen.

5.8 2 RSA-007053-2018

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES: e yf’ﬁg?ﬁé
6 Declaracién cuantitativa de NA A
caracterizantes destacados en el ': :

presencia o bajo contenido.

ingredientes wvaliosos o
rotulado, por su

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera utilizarse
un rotulo o etiqueta complementario que contenga en
idioma espanol, la informacién exigida en la Resolucion
5109 de 2005

NA

La declaracion de aditivos incluye el nombre genérico y el

e especifico

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se

523 incluyen las leyendas y declaracion respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas segun requisitos
especificos por producto: agua potable tratada, derivados
lacteos, alimentos enriquecidos, férmulas para lactantes,
leche.

. ﬂ?ﬁ%

il
H.C gy ety ,m"‘

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud ., Para
denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con
el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

)

Firma Firma

Nombre DIEGO MAURICIO QUINTERO BONILLA Nombre ISTIAN CAMILO CARTAGENA ROAS

C.C. 7.701.280 c.C. 1.108.454.071

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o

Grupo o Dependencia GTTCO3 Dependencia GTTCO3

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma _gzw M. Alvavc2 M. Firma ——
Nombre DIANA MARGARITA ALVARES M. Nombre

CE 1.079.184.026 c.C.

Cargo JEFE DE CALIDAD Cargo
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€ haain FORMATO PARA LA EVALUACION DEL GUMPLIMIENTO DEL ETIGUETADO NUTRICIONAL Y FRONTAL DE
INnvirma ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMAND

Cadign IVC-IRS-FM1EZ Jr Varsion 01 | Fecha de Emimén J073-08-32

Cilsdad y Fecha MEIVA - HUILA, 2023-11-02

Razon Social dal Establscimianio INDLUSTRIA LECHERA DEL HUILA 5 A - INDUHLILA 5 A

........_._.._
L e e

T B91100648-6
Tige du O
57 de 2016 PEQUERNA EMPRESA

| LECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL TREBOL

Hambie del Produsts

Regetro/permisamolficacon sanians I REA-DOT053-2018 I

Preseniacidn Comanial y Upo ds ampague I 400 MILILITROS EN BOLSA PLASTICA DE POLIETILEND 7 CAPAS DE ALTA BARRERA |

_¢El rotulade del alimento Items con
declara tabla de Ewal de cumplimiento Glisarvaclonss
nutriclonal y numers de cumplimisnta parcial (ar), o na
1. TABLA DE INFORMACION persiones? = cumplidos|i]
NUTRICIONAL Y NUMERO DE @ e

PORCIONES

Art. 1Y 5 Res, 2402 de 2022 5i la Rospunsta o3 SI, diigencis ¢ aneio 1 del formalo de evaluacidn o incluya el mespeclivo
Lwoponte, sl fa respuesia es no evalde el siguients aspecte

Items con
lﬂl “m‘ ruin“* Evaluscitn de cumplimiente Obssrvacionas
rverisRale P cumplimienia parchal (ar), o no
2. ETIQUETADOC FRONTAL DE cumplidos(i}
ADVERTENCIA MO S e

At 1 Res, 2492 do 2022, 5ils Respuests es Si, cipencie &l anexo 2 del profocolo y anexe ol espective soporte, i fa
respuesis o5 no pyalie e siguienie aspecio

Items. con
”hfa""‘:'rm"':"l / Evaluacisn da cumplimients Shiaciaiki
cumplimisnto parcial (ar), o no
3, DECLARACIONES DE PROPIEDADES | "Uiricianales an s smpaqus 7 cumplidosii}
NUTRICIOMALES ND

Ant. 3 Res 2402 de 2022 Art 1T 18 10.20.21 y 22 Res. 810 de 2021, 5l la Respuesta es Si, dilipencie ei anexo 3 del formalo
de evaluscidn y aneks el respeclivo sopode. si la respuesta 83 1o evalue & sigilenls aspecio

Items con
e & E! alimento rexliza ; Evaluacién de cumplimienta
da pr Observaciones
cumplimienta parcial (ar}, o no
4, DECLARACIONES DE PROPIEDADES | 4o salud en su empague? il
DE SALUD NO e s e ———
A, 23 Y 24 Res. 810 de 2021 y At 4 Res. 2492 do 2022 Siln Respuesta es 51, diigencie el anexo 4 del formato de
evaluaciin y angis & respective 51 fa respue sta &3 no evalie af siguanie & i
Tiems con
LEl alimanto incluye sello Evaluacién de cumplimienta Obisnncionas
P e &l empag parcial (ar), o no
5. SELLOD POSITIVO T
NG £
Art 33 810 de 2021, 5i la Respuesie es 51, diigencie el anexo 5del formsdo de evaluacion y anore ol respectivo sapoile, si 8
ta 83 o Analice la inspeccitn
Observaciones: Ninguna I
S infonma que an ol marco ds dela Ly dngabetad ¢ de Invinsa, e puede ala finea 7422111 Exi 1008 o derunciar en la
piging web wws Invima.gov.co m el de Anvima goy. q posibies hochos de corrupcion de funconarias wio conlratines del
Invima pude Namss & b8 lines a8 8861 s s cludad de Bogota. ay
5 =
FUNCIONARIDS DEL INVIMA R
4 \ \
Firma Fama
Mombre IEGO MALH‘EO INTERD BOMNILLA Nombie CHRISTIAN CAMILO CARTAGEMA ROUAS
cC 7.701 380 cc 1 108 454 G71
Cango PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNVERSITARID
Grupo o Dependedicia GTTCO3 Grupa o Dy a GTTCO3
POR PARTE DE LA EMPRESA .
- -~
Firma )4‘”"1— A Jﬂ‘1 Ve Firma /
Mamtife CUANA WA RGAR T ALVARES hombne =
cc 1076 184 026 co e

Cage i JEFE DE CALIDAD Cargo el
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I

INSPECCION

ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO

CodigoVC-INS-FM162 I

Version 01 I

Fecha de Emisidn;2023-09-22

Nambre del producto 1

LECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL TREBOL

~CRITERIDS EVALUADOS

OBSERVACIONES

La informacion no describe o presenta &l alimento de forma falsa, equivoca o enganosa o susceptlible de crear,
en modo alguno una Impresion emonea respecto de su conlenido nutricional, propiedades nutricionales y de
salud, que Indiquen, representen, sugieran o impliguen que el alimento es util, adecuado o efectivo para aliviar,
tratar o curar cualquier enfermedad o trastomo fislolégico. (Numeral 5.2 Articulo 5, Numeral 6.2 Articulo &
Resolucion 810 de 2021 )

FH_

La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimiento cuantitativo exacto de lo que las
personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a conocer la cantidad de nutrientes
que conliens & producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucidn 810 de 2021)

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del requisito

OBSERVACIONES

El titulo de la tabla de informacion nutricional es declarado como “Informacién Nutricional” o "Datos de
Mutricién® o “Informacion Nutrimental™ en el fipo de letra y tamafio especificado. Numeral 28.1 Articulo 28
Resolucidn 810 de 2021, .

Los valores de los nutrientes declaran en |a tabla nutricional tienen soporte (analisis de muestras del producto,
informacion de tablas de composicidn de alimentos, publicaciones, contenido nutricional de los ingredientes
utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

|disponible de la impresion de |a cara donde se ublque , &n color contrastante con el fondo, &n un lugar visible de

La informacién nutricional se presenta en idioma espafiol y si figura en idioma diferente cuenta con rofulo
complementario con la traducciin @ informacion requerida, en un recuadro con tamano minima del 25% del area

|a etigueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesio en &l reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menas el 15% del érea donde se ubique para la came cruda envasada a la que
se le han agregado produclos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, dnicamente
deben declarar el contenido de sodio. Pardgrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022

Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucion 2492 de
2022."

1.4

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml de! alimento y por porcion. La tabla nutricionall
contlene tedes los nuirientes de declaracion obligatoria asl como los opcionales que le aplican en caso de
ijon de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconslituidos se declarard

e
dec

considerando el producto preparado en condiclonas de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral
10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

1.5

El orden de los nuirientes segun corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, al lipo de formato es|
acorde con &l rea de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30|
Resolucidn 810 de 2021)

16

Los nutrientes de declaracidn obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con|
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacion sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo|
10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 8 Resolucién 810 de 2021)(Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla 5 y &
Numeral 12,1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

1.7

El nimero de porciones por empague esta declarade en la cara principal de exhibicion de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimenta . El tamafio de la porcion declarada en la etiqueta debe ser delerminado a pariir de,
las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracion de medida casera. (Numeral
10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12,1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucion 810 de 2021)

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniendo en cuenta que |a escala del [tem correspondera a: Identifique la letra a (aceptable) para
cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un
identifique la letra i (inaceptable) gue indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
evaluar no es evaluado o no le aplica.

del requerimiento;

Observaciones: Ninguna
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

MEE
IMPEGND

NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° FQ-05870-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis Entero con Dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO:  2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-15
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-21
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA:  4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | £gpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) o) DECISION (3) |cONFORMIDAD
Acidez titulable Volumetria (Titulacion acido 0,77 g A Léctico /100 N.A 060g-120¢9 NO APLICA CONFORME
-base) [o]

OBSERVACIONES
-.(2) Especificacion dada por la Resolucion 2310 de 1986: Kumis Entero.

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: No Aplica

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decisién para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacién, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizacion de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibi6.

||_|]; .II.‘ I.I“I I_.!

MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
ldel




1 ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
L ; CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

IMPEGNO

NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° FQ-05481-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07
FECHA DE VENCIMIENTO:  2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-21
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA:  4,4°C
PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS | RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | EgpECIFICACION REGLA DE DE

expandida) (1) ) DECISION (3) |cONFORMIDAD

Fosfatasa Cualitativo- Negativa Sin unidades N.A Negativa NO APLICA CONFORME

(P-Nitrofenilfosfato)

Humedad Gravimetria 80,75 g/100 g N.A No Aplica NO APLICA NO APLICA

Grasa AOAC 920.115 2017 2,96 g/100 g N.A Min 2.5 NO APLICA CONFORME

Sacarosa AOAC 925.05. Ed 21:2019 79 g/100 g N.A No Aplica NO APLICA NO APLICA

(Lane-Eynon y Calculo por
diferencia)
Sélidos Lacteos No Calculo por Diferencia 8,39 g/100 g N.A Min. 7 g NO APLICA CONFORME
Grasos

OBSERVACIONES

-(2) Especificaciéon dada por la Resolucién 2310 de 1986: Kumis Entero

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: Resolucion 2310 de 1986- Kumis, Yogurt.

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacién, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizaciéon de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibié.

-Ensayo tercerizado: Sacarosa

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
lde2




IMPEGNO

NIT: 900.373.939-5

INFORMACION DEL CLIENTE

ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL

CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

INFORME DE ENSAYO N° FQ-05481-23

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO:  2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-21
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA:  4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

111 il_ ;'i .|1‘|.|“|_. J
MAYRA QUI'II'IAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: INGRID C.

Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S

Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

IMPEGNO

NIT: 900.373.939-5

microlab

Laboratorios y Asesorias Y

ISO/IEC 17025:2017
18-LAB-033

En Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S (marca Impegno®) contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con codigo de
acreditacion 18-LAB-033, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017

INFORME DE ENSAYO N° MI-05480-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO: = 2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Palietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-13
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA: 4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S:A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | ESpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) ) DECISION (3) CONFORMIDAD
NMP de Coliformes ICMSF Volumen 1 Ed 2000 <3 NMP/g N.A 20-93 NMP NO APLICA CONFORME
Totales
NMP de Coliformes ICMSF Volumen 1 Ed 2000 <3 NMP/g N.A <3 NMP NO APLICA CONFORME
Fecales
Recuento de Mohos ICMSF Volumen 1. 2000, pag <10 UFC/g N.A 200 - 500 UFC Sin influencia de CONFORME
(Ensayo Acreditado) 166 a 167 layu
Recuento de Levaduras | ICMSF Volumen 1. 2000, pag <10 UFC/g
(Ensayo Acreditado) 166 a 167

OBSERVACIONES

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: Resolucién 2310/1986 - Yogurt, Kumis

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decisién para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacion, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizacién de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibié.

Revisado: Carolina M. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
lde2
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microlab
I M P EG N G Laberatorios y Asesorias

ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
S CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

NIT: 900.373.939-5 ISO/IEC 17025:2017
18-LAB-033

En Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S (marca Impegno®) contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con codigo de

acreditacion 18-LAB-033, bajo la norma ISO/IEC 17025:2017

INFORME DE ENSAYO N° MI-05480-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista
DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274
INFORMACION DE LA MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Kumis entero con dulce El Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2023-MAY-29 FECHA DE RECEP. LAB.: 2023-JUN-07

FECHA DE VENCIMIENTO: = 2023-JUL-03 FECHA DE ANALISIS: 2023-JUN-08
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2023-JUN-13
CANTIDAD: 3 Unidades x 200 mL ENTREGADA POR: Correo Certificado
LOTE No: 01290523 TEMPERATURA DE TOMA: 4,4°C

PROVEEDOR: Industria Lechera Del Huila S:A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

A b F
v [ 1 7 e

| .! UL Ir1 l LU

MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: Carolina M. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S

Tel. (601)4103190 Mévil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia

Www.impegno.co
2de2



Codigo: DO-MV-29

AT/ DOCUMENTO
— ; , p Version: 07
LA_M FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO | = /o 111/2020

SOBERANA S.A.5. Pagina: Pagina 1de 5

HARINA PRECOCIDA DE MA{Z AMARILLO

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Denominacion del producto:
Harina precocida de maiz amarillo.

Marcas: LA SOBERANA, AREPAREPA, MEDALLA DE ORO, EXITO,
SURTIMAX, LA OZ, MERCALDAS, UNIDOS.

Permiso sanitario: PSA-000210-2016.

Presentaciones comerciales:
Paquetes de 500 g por 24 uds
Paquetes de 1000 g por 20 uds
{ Todas las referencias son empacadas en las siguientes
presentaciones:
1 e Bolsa tipo almohada (cojin) para las marcas: La Soberana,
| Areparepa, Unidos, Mercaldas.
e Bolsa tipo catedral (fondo plano) para las marcas: La
| Soberana, Medalla de Oro, Exito, Surtimax, La Oz.
En los siguientes materiales:
e Bolsa Polietileno para las marcas: La Soberana, Areparepa,
La Oz, Unidos, Mercaldas.
e Bolsa Laminada para las marcas: Medalla de Oro, Exito,
Surtimax.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Harina precocida de maiz amarillo libre de conservantes y aditivos, obtenida a partir del endospermo de granos de
maiz clasificados para consumo humano que han sido sometidos a un proceso de limpieza, desgerminacion,
precoccion y molienda. Utilizada principalmente en la elaboracion de arepas y otras preparaciones tales como
empanadas, tamales, envueltos, pasteles, etc.

IINGREDIENTES

Harina precocida de maiz amarillo 100 %

CARACTERITICAS DEL PRODUCTO

Organolépticas:

Color: Amarillo homogéneo

Olor: Caracteristico

Sabor: Caracteristico

Aspecto: Polvo homogéneo harinoso sin aglutinacién o compactacion
Libre de contaminantes extraios, colores y olores objetables.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Humedad en fraccidon de masa (%): 13.0 % Maximo *
Proteina, en fraccion de masa en base seca (%): 6.0 % Minimo *
Grasa, en fraccion de masa en base seca (%): 2.3 % Maximo *
Cenizas, en fraccion de masa en base seca (%): 1.2 % Méaximo *
indice de absorcion de agua (cm”3/g) a 252C 4.5 Minimo *

Granulometria en % de retencion tamiz N2 25 estandar 1.0 Maximo *
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*Valores de referencia segin NTC 3594 HARINA PRECOCIDA DE MAiZ PARA CONSUMO HUMANO 5a actualizacion z"'“l\

i

MICOTOXINAS:

Aflatoxinas totales (suma de B1, B2, G1 Y G2), en pg/Kg 4,0 pg/Kg Maximo*
Ocratoxina A, en pg/Kg 3,0 ug/Kg Maximo*
Deoxinivalenol (DON), en ug/Kg 750,0 pg/Kg Maximo*
Zearalenona, en pg/Kg 75,0 ug/Kg Maximo*
Fumonisinas (suma de B1 y B2), en pug/Kg 1000,0 pg/Kg Maximo*

*Valores de referencia segtin Resolucion 4506 de 2013 Niveles maximos de contaminantes en los alimentos

METALES PESADOS:
Plomo expresado como Pb, en mg/Kg 0,20 mg/Kg *
Cadmio expresado como Cd, en mg/Kg 0,10 mg/Kg *

*Valores de referencia segliin Resolucion 4506 de 2013 Niveles maximos de contaminantes en los alimentos

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Microorganismos n c m M
Recuento de Escherichia coli, UFC/g 3 0 <10 -
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva, UFC/g 3 0 <100 -
Recuento de Bacillus cereus, UFC/g 3 1 100 -
Recuento de Mohos y Levaduras, UFC/g 3 1 1000 2000
Recuento de Salmonella/25g 3 0 Ausente -

n = tamafio de la muestra.

¢ = nimero maximo de muestras permisibles con resultados entre m y M.
m = indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M = indice maximo permisible para identificar el nivel aceptable de calidad.

Valores de referencia segtin NTC 3594 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO HUMANO 5a actualizacién.

En donde:

CARACTERISTICAS DEL MATERIAL DE EMPAQUE

Especificaciones del empaque primario.
Material: Bolsa virgen de polietileno de baja densidad pigmentado.
Calibre: 2,20 x 10 pulgadas para referencias de 500g y 2,30 x 107 pulgadas para referencias de 1000g.

Especificaciones del empaque primario: Laminado
Material: Bolsa virgen laminada de polietileno baja densidad mas polipropileno biorientado.
Calibre: 2,80 x 10 pulgadas para unidades de 500g y 1000g.

Especificaciones del empaque secundario

Material: Bolsa virgen de polietileno baja densidad transparente.

Calibre: 1,9 x 103y 2,0 x 10 pulgadas para paquetes de 24 y 20 unidades respectivamente.
Numero de unidades por embalaje: fardos de 24 unidades de 500 gy 20 unidades de 1000 g.

GTIN 13 GTIN 14
BOLSA TIPO ALMOHADA
Harina precocida de maiz amarillo La Soberana x 500 g x 24 uds: 7702910002084 37702910002085
Harina precocida de maiz amarillo La Soberana x 1000 g x 20 uds: 7702910002107 47702910002105
Harina precocida de maiz amarillo Areparepa x 500 g x 24 uds: 7702910002046 37702910002047

Harina precocida de maiz amarillo Areparepa x 1000 g x 20 uds: 7702910002053 47702910002052
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Harina precocida de maiz amarillo Mercaldas x 500 g x 24 uds: 7707189881903 47707189881901
Harina precocida de maiz amarillo Unidos x 500 g x 24 uds: 7707306926241 -

BOLSA TIPO CATEDRAL

Harina precocida de maiz amarillo La Soberana x 1000 g x 20 uds: 7702910036256 47702910362568
Harina precocida de maiz amarillo Medalla de Oro x 500 g x 24 uds: 7701008506770 37701008506771
Harina precocida de maiz amarillo Medalla de Oro x 1000 g x 20 uds: 7701008506756 47701008506754
Harina precocida de maiz amarillo Exito x 500 g x 24 uds: 7701001091051 17701001091058
Harina precocida de maiz amarillo Exito x 1000 g x 20 uds: 7701001091068 17701001091065
Harina precocida de maiz amarillo Surtimax x 500 g x 24 uds: 7701002084489 57701002084484
Harina precocida de maiz amarillo Surtimax x 1000 g x 20 uds 7701002084045 47701002084043
Harina precocida de maiz amarillo La Oz x 500 g x 24 uds 7704269107694 17704269107691
Harina precocida de maiz amarillo La Oz x 1000 g x 20 uds 7704269105232 17704269105239

VIDA UTIL
12 meses partir de la fecha de fabricacion, siempre y cuando se sigan las recomendaciones de almacenamiento y
transporte mencionadas.

IDENTIFICACION DEL LOTE Y FECHA DE VENCIMIENTO
La fecha de vencimiento se rotula en los paquetes siguiendo la codificaciéon DIA-MES-ANO, seguido del lote indicado
por la letra Ly tres nimeros que indican turno de trabajo y cédigo de la maquina empacadora. Ej: 12 JUN 20 L 205

TABLA NUTRICIONAL

Informacién Nutricional
Tamano por porcion: 1/4 taza (35 g)
Porciones por envase: 14 aprox. (para 500 g)
29 aprox. (para 1000 g)

Cantidad por porcién

Calorias 130 Calorias de grasa 0
Valor Diario *
Grasa Total1 g 2%
Grasa Saturada 0 g 0%
Grasa Trans 0 g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 g 0%
Carbohidrato total 28 g 9%
Fibra dietaria 2 g 8%
Azucares 0 g
Proteina 3 g 6%
Vitamina A: 0% Vitamina C: 0%
Calcio: 0% Hierro: 0%

Los porcentajes de valores diarios estan basados
en una dieta de 2000 calorias. Sus valores pueden
ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades caloricas.
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PREPARACION

Instrucciones de preparacién: Para preparar 3 arepas delgadas:

1. A una taza de agua agregue una taza de harina precocida de maiz.

2. Mezcle muy bien y deje reposar de 3 a 5 minutos.

3. Amase bien hasta lograr una masa suave y sin grumos. Si lo desea, puede agregar a la masa queso rallado.
4. Con las manos humedas arme las arepas.

5.Aselas en |a parrilla 0 en la plancha a temperatura alta.

POBLACION OBJETIVO

Toda la poblacién

ALERGENOS

No contiene alérgenos.

CONDICIONES DE CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO

ALMACENAMIENTO: Consérvese en un lugar limpio, seco y fresco; libre de la exposicidn directa a los rayos solares
o fuentes de calor, la humedad, y alejado de agentes contaminantes. Debe estar protegido del ingreso de insectos,
roedores y plagas en general.

Una vez esté abierto el producto, debe cerrar muy bien la bolsa si no es consumido por completo. Se recomienda
guardar en un recipiente hermético y consumir en el menor tiempo posible.

En las bodegas el producto se debe almacenar sobre estibas plasticas a una altura minima de 15 cm del piso y
separada de la pared minimo 60 cm. El sitio de almacenamiento o bodega, debe estar libre de insectos y plagas,
asi como de productos contaminantes, en ambientes fumigados y controlados.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

DISTRIBUCION: Transportar en vehiculo autorizado para TRANSPORTE DE ALIMENTOS con concepto sanitario
vigente, debidamente fumigado, que no ocasione riesgo de contaminacion y/o proliferacién de insectos o
microorganismos, y proteja contra la alteracion del alimento o dafios en el material de empaque.

El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del vehiculo, debe estar aislado de toda posible
contaminacion.

CONDICIONES DE RECHAZO PARA EL RECIBO DE PRODUCTO

El incumplimiento de una o mas caracteristicas que se enuncian en la presente ficha técnica y la presencia de
plagas, olor, sabor y color objetables, impurezas, grumos, particulas extraifias, empaque sin rotular o con
deficiencia de rotulado segin normatividad vigente y de acuerdo con las politicas de devolucion establecidas por
Soberana S.A.S.

REGLAMENTACION APLICABLE

Nuestro producto cumple con los pardmetros de calidad establecidos en la siguiente normatividad:

Resolucidn 2674 del 2013 sobre Buenas Practicas de Manufactura.

Norma Técnica Colombiana NTC 3594 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO HUMANO 5a actualizacién.
Norma Técnica Colombiana NTC 366 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS. MAIZ EN GRANO PARA CONSUMO.

Resoluciéon 4506 de 2013, "por la cual se establecen los niveles mdximos de contaminantes en los alimentos
destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones".

Resolucidn 2671 de 2014 que modifica la resolucion 4506 de 2013.

Resolucién 5109 de 2005, "por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano".
Resolucidn 333 de 2011, "por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano".

Resolucidn 683 de 2012, "por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que
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deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y
bebidas para consumo humano".

Resolucidn 4143 de 2012, “por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos, envases, y equipamientos plasticos, y elastémericos y sus aditivos destinados a
entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en el territorio nacional”.

INFORMACION GENERAL

PRODUCIDO POR:

SOBERANA S.A.S

NIT: 811022981-7.

Oficina Sede Administrativa: Cr 57 No. 74-80, Tel: (4) 444 39 18. Itagli, Antioquia.
Planta de produccién: Km 1 Via a Ciénaga de Oro, Cereté, Cérdoba.

FECHA DE ELABORACION NOMBRE DEL RESPONSABLE DEL PRODUCTO FIRMA

Alexander Leal Espitia.

12 de Noviembre de 2020. Jefe de Aseguramiento de la Calidad

SOBERANASAS.
NIT: 811.022.981-7
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PAZ EQUIDAD EDUCACION

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Protecciéon Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

CERTIFICACION No. 2018005565
EL SUSCRITO DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INVIMA CERTIFICA

Que teniendo en cuenta la legislacién vigente en materia de alimentos contemplada mediante Resolucién
2674 de 2013 en su Articulo 37 modificada mediante Articulo 1° de la Resolucién 3168 de 2015,
“OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO, PERMISO Y NOTIFICACION SANITARIA. Todo alimento que se
expenda directamente al consumidor debera obtener Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacién
Sanitaria, expedido conforme a lo establecido en la presente Resolucién”

Que el Articulo 37 de la Resolucién 2674 de 2013 contempla las siguientes excepciones al Registro
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria:

“1. Los alimentos naturales que no sean sometidos a ningun proceso de transformacion, tales
como granos, frutas y hortalizas frescas, miel de abejas, y los otros productos apicolas.

2. Los alimentos de origen animal crudos refrigerados o congelados que no hayan sido sometidos
a ningun proceso de transformacion.

3. Los alimentos y materias primas producidos en el pais o importados, para utilizacion exclusiva
por la industria y el sector gastronémico en la elaboraciéon de alimentos y preparacion de
comidas.

4. Los alimentos producidos o importados al Puerto Libre de San Andrés y Providencia, para
comercializacion y consumo dentro de ese departamento deberan cumplir con las disposiciones
que establece la Ley 915 de 2004 o la norma que la modifique, adicione o sustituya.”.

Que el producto GRANOS VARIEDADES: FRIJOL, LENTEJA, ARVEJA VERDE, ARVEJA AMARILLA,
GARBANZO, MAZAMORRA (MAIiZ AMARILLO TRILLADO, HARINA DE MAIZ), ARROZ, NO requiere
Registro Sanitario si es comercializado como materia prima, para utilizacion exclusiva por la industria y el
sector gastronémico y no sera comercializado al consumidor final, pero esta sujeto al control que
ejercen las autoridades sanitarias.

INTERESADO: ] JUAN CAMILO MORENO
NUMERO DE RADICACION: 20181054484
FECHA DE RADICACION: 21/03/2018

OBSERVACION: Para comercializar los productos amparados con esta certificacion, estos entre otras
cosas deben cumplir con los establecidos en la legislacidon sanitaria vigente en materia de rotulado de
productos alimenticios estipulada en la Resolucion 005109 de 2005 del Ministerio de la Proteccién Social,
o0 normas que la modifiquen, sustituyan o adicionen.

El establecimiento donde se elaboren los productos objeto de la presente certificacién deben cumplir con
las Buenas Practicas de Manufactura establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 y ser inspeccionado,
vigilado y controlado por la autoridad sanitaria lo cual se evidencia a través de las actas de visita.

La presente certificacion no hace las veces de registro sanitario y/o permiso sanitario.

El interesado podra solicitar correccién unicamente dentro de los DIEZ (10) dias contados a partir del dia
siguiente a la entrega de la presente.

Se SigraenrRobitd D.C., el 9 de Abril de 2018
Esta/esifie “ta la firma se considera en blanco.

Firma gitalmentg por

SERGIO ALFONS,

TRONCOSO R

Fecha: 2018/04/11 =

09:31:19 C 7' é‘
1

Razén_:,lnv
é%?gggg BOQQDTAD.C., SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Vo.Bo. Coordinadora. Ing. Lady L. Ortiz Viviescas. Proyectd: Ing. Victoria Castafieda. Vo.Bo. Claudia Calderon.

Bagoth

wwwi.invima.gov.co
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ACREDITADO

TECNIMICRO | oNAC

|.aboratorio de Andiisis SA.S

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT

Muestra/Sample #: FQM194650

DRCARTN G MACHIPAL DR
ACREERTACKNY OF SOLDNBLA

ISG/IEC 170252017
10-LAB-053

Empresa / Company +

SOBERANA S.AS.

Telef/Phone +

2853918

Sede / Headquarters +

Calidad - Produccion

Km 1 via Cereté Cienaga de Oro

Producto / Product +

HARINA DE MAIZ AMARILLO SOBERANA

Muestra / Sample +

Lote: 08ENE23L113; Fecha de Vencimiento: 08/Ene/23

Fecha de Recepcion /
Reception Date

2024 - 08 - 09

Temp. Recepcidn /
Temp. Reception

26,1°C

Cantidad / Amount

500 g

Contenedor / Container

Bolsa plastica / Plastic bag

Enviado por / Send by + | LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA
Producto granuloso, suelto, homogéneo, libre de particulas extranas / Loose, homogeneous,
ranular product, free of foreign particles.
Aspecto / Aspect J produc gn p
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Marrén/Brown
Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Meétodo

Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
srr:iT dafiado total/Total damaged 2024 - 8 - 12 4/1006 S -~ 4 A
Grano partido/Broken grain 2024 -8 - 12 g/100g 2,01 Max 3 NTC 937 2004-02-25
Impurezas/Impurities 2024 -8 -12 g/100g 0,00 Sin especificacion. NTC 937 2004-02-25
Ef;j de  infestaciondnfestation | 2024 - 8 - 12 g/100g 0,00 Sin especificacion. NTC 937 2004-02-25
Variedades  contraste/Contrast | 2024-8-12 | g/100 0,00 Max 5 NTC 937 2004-02-25
Varieties
Humedad/Maisture 2024-8-12 g/100g 9,54 Max 13 IN-G5-3.053 V13 2020-09-

25"

(**) Segin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date:

(+) Informacion suministrada por el cliente / Information supplied by the customer
NOTA: Este resultado correspande, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusion / Conclusion

ISO/IEC 17025:2017

lentejas secas, para grado 3.

lentils, for 3rd grade.

CONCLUSION: La muestra recibida y analizada en el laboratorio, cumple con el pardmetro evaluado, segin lo establecido en la NTC 937 para

CONCLUSION: The sample received and analyzed in the laboratory complies with the evaluated parameter, as established in NTC 937 for dry

Fecha de Impresion/Printing date: Jueves 24 de agosto del 2024

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S.

Carrera 42 N2 10-37 Medellin
Colombia

PEX (4) 4031100 / FAX (4) 268 1996
www.tecnimicro.nat

Muestra/Sample #: FQM194650

Pagina 1 de 2

Una empresa

del grupo

d MERIEUX

/&) NutriSciences

Escaneado con CamScanner
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ACREDITADO

TECNIMICRO | oNAC

Laboratorio de Andlisis SA.S | Aemracie o corome

ISGFIEC 17025:2017
10-LAB-093

Laura Stefania Guerra Foronda
Quimica

Coordinadora L aharatoria
Fecha/Date: 2024 - 08 - 21

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report
Este informe no puede ser repreducideo total ni parcialmente sin autarizacion de Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.AS/ / This report can't be
reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S. : : Una empresa del grupo
Carrera 42 NE 10.37 Medeliin Muestra/Sample #: FQM 194650 ”

Colombia I MERIEUX
PBX (4) 4031100 / FAX (4) 268 1996 Pagina 2 de 2 /&Y NutriSciences
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ACREDITADO

TECNIMICRO | ONAC
Laboratorio de Andlisis SA.S | i s

ISG/IEC 170252017
10-LAB-053

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT
Muestra/Sample #: MBM 194620

Empresa / Company + SOBERANA S.AS. Telef/Phone + 2853918
Sede / Headquarters + Calidad - Produccion Km 1 via Cereté Cienaga de Oro
Producto / Product + HARINA DE MAIZ AMARILLO SOBERANA
Identificacion de la muestra: Lenteja verde la soberana ; Lote: 08ENE23L113 ; Fecha de vencimiento:
Muestra / Sample +
08/Ene/2023.
Fecha de RE{EPCiﬁI’I / 2024 - 08 - 09 TEI"I‘IP. REE'EpCifII'I / -
: . 26,1°C
Reception Date Temp. Reception
Cantidad / Amount 2 UN Peso / Weight 500 g
Contenedor / Container | Bolsa plastica impresa sellada / Sealed printed plastic bag
Enviado por / Send by + [ LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA LUIS ALBERTO HERNANDEZ BULA
Aspecto / Aspect Normal
Olor / Smell Propio
Color / Color Propio
Resultados / Results
Analisis Microbiologicos al:‘::;?:;:::;;';s Resultado | Especificaciones Método Trazabilidad
S : A e

/ Microbiologic Analysis e / Result | / Specifications / Method / Traceability
Recuento de Escherichia coli UFC/g . :
o mL* / Escherichia coli plate count i:j 2024 - 08 - 12 <10 Sin especificacién. Aﬂ;jﬁ ;;;E;m;?;”t 051480
CFU/g or mL* + 2024 -08 - 17 ; Nov
Recuento de Mohos y levaduras

P FS: 2024 - 08 - 12 : NTC 5698- 2:2009 (I1SO :
UFC/g*/ml* / Molds and yeasts plate cR: 2024 - 08 - 16 <100 5 000 Max 21527-2:2008) 051257
count CFU/g*/ml*
Rcto Staphylococcus aureus
coagulasa positivalUFC/g 0 FS: 2024 - 08 - 12 AOCAC 875.55, ACAC 987.09F
mL*/S.aureus positive coagulase FR: 2024 - 08 - 17 gl . 21th,2019 ekl
countCFU/g mL*
Diecc;ﬂnnzf >emonels PRIS9 © | s 2024-08-12| N AOAC 2013.01 21th,2019, 051502-
m ection ONE8 | pr;2024-08- 16| AUsends usencle AFNOR BIO 12/32-10/11 051405
spp/25g ar mL*
RE;”T:"E‘;TI B:{:'“S C:rET;tUFi J ‘; FS: 2024-08-12| I— AGAC 980.31 21th,2019, ISO PP
7 L% ERISUE PlaiE S0 | g 2024 - 08 - 13 s 7932:2004 AMD 2020
CFU/g ar mL*

(FS) Fecha de ejecucion / Execution date

(FR) Fecha de reporte / Report date

(**) Segun Norma / According to Standard: Parametro INVIMA

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017

(+)Informacion suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only ta the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion
La muestra recibida y analizada en el laboratorio cumple con las especificaciones microbiologicas establecidas para los parametros evaluados. /
The sample received and analyzed in the laboratory complies with the microbiological specifications established for the parameters evaluated.

Fecha de Impresion/Printing date Jueves 24 de agosto del 2024

Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S. Muestra/Sample #: MBM 194620 Una empresa del grupo
Carrera 42 N° 10-37 Medellin |
PBX (4) 4031100 / FAX (4) 268 1996 Pagina 1 de 2 &Y NuiriSciences

www.tecnimicro.net

Escaneado con CamScanner
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AVICOLA LA DOMINGA FICHA TECNICA DEL HUEVO LA VERSION 3
DOMINGA ENTERO EN ACTUALIZACION JULIO-2020
CASCARA
HUEVOS LA DOMINGA

NOMBRE DEL PRODUCTO: HUEVOS LA DOMIGA

El huevo es un alimento natural, proviene de la ovoposicién de la gallina.

Las gallinas criadas en la Avicola La Dominga pertenecen a la raza Hyline y son alimentada con una
dieta natural a base de maiz, soya, aceites vegetales, complementos calcicos entre otros
mircoelementos enmarcados en una dieta natural y balanceada.

Se presenta al consumidor en su estado natural sin someterlo a ningln proceso industrial que pueda
afectar la calidad del mismo.

CARACTERISTICAS FiSICAS:

Cascara: Esta compuesta por CaCO3, y representa el 11% del peso total del mismo. En condiciones
optimas debe estar entera, limpia y libre de roturas, se aceptan rugosidades, no uniformidad en el
color, presencia de manchas y pequefias deformaciones.

Clara: constituida en por agua en un 88% y por proteinas en un 11%. Su principal funcion es la
porteccion de la yema. Equivale al 56% del peso total del huevo.

Yema: Estd compuesto por 31% de lipidos, 16% de proteinas y 50% de agua. Conctituye el 33% del
peso total del huevo, debe ser de color amarillo, uniforme, sin impurezas y redonda.

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

Salmonella Negativo en 25 gr de NTC 4574 Metodo horizontal NTC 1240 Segunda
muestra para la deteccion de Salmonella Actualizacion




AVICOLA LA DOMINGA FICHA TECNICA DEL HUEVO LA VERSION 3
DOMINGA ENTERO EN ACTUALIZACION JULIO-2020
A N wk CASCARA

uh DOMING HUEVOS LA DOMINGA

COMPOSICION NUTRICIONAL

Informacion nutricional
Tamarfa por porcian 1 unidad (50 g)
Porciones por envase 30

Cantidad por porcién

Calorias 80 Calorias de grasa 45
Valor Diario®
Grasa ftotal 5g 8%
Grasa salurada 1.59g B%
Grasatrans 0 g
Colesterol 213 mg T1%
Sodio 70 mg 3%
Carbohidrato total 1 g 0%
Fibra dietaria 0 q
Artcares 0 g
Proteina 6 g 12%
Vitamina A 6% Hiemo 4% Calcio 2%
Mo es fuente de vitamina C

“Los porceniages de valores diarios estan basados en una dieta de 2000
calorias. Sus valones diarps pueden s&r mayones o menores dependiendo de
BLIE NECRRIatas calincas

Calorias 2000 2500
Giasa lotal Meias de a5g BO g
Grasa sal Menos o8 2090 50
Cotestorol Menos de 300 mg 300 mg
Bdio Menos do 2400 mg 240 mg
Carb. Talal 300 g ahg
Filbwa dustaria 259 g
Calorias por gram
Grasa 8 Carbohidratos 4 Proteing 4

CARACTERISTICAS SENSORIALES.

Aspecto Forma ovoidal, cascara limpia, segin NTC
1240.

Color Rojo caracteristico de Hyline Brown.

Olor Caracteristico

Textura Cascara lisa

Sabor Caracteristicos a huevo de gallina.

CLASIFICACION:



AVICOLA LA DOMINGA FICHA TECNICA DEL HUEVO LA VERSION 3
DOMINGA ENTERO EN ACTUALIZACION JULIO-2020
CASCARA
HUEVOS LA DOMINGA

El huevo fresco se clasifica en categorias segun su peso, la clasificacidon seglin la norma técnica
colombiana NTC 1240 se anexa a continuacion:

Jumbo >78

AAA 67,0a77,9
AA 60,0 a 66,9
A 53,0a 59,9
B 46,0a 52,9
C <46,0

REQUISITOS MINIMOS DE CALIDAD PARA EL HUEVO DE GALLINA FRESCO

CASCARA: Debe estar entera, sin grietas o fisuras apreciables a simple vista. Debe estar limpio, si
existe presencia de sangre, polvo, excrementos de aves, restos de huevo, esta debe ser menor o
igual al 25% de la superficie.

PROPIEDADES DEL HUEVO

e Capacidad Coagulante

e Capacidad Espumante

e Capacidad emulsionante

e Capacidad colorante

e Capacidad aromatizante

e Capacidad Anticristalizante

PRESENTACION COMERCIAL

El huevo comercial es empacado en bandejas de cartén, que cumplen con las condiciones de calidad
requeridas para no alterar las caracteristicas fisicas, quimicas o sensoriales del producto. De acuerdo
a las necesidades del cliente, se presentan:

e Bandejas de cartén por 30 unidades

e Bandejas de cartdn por 15 unidades



AVICOLA LA DOMINGA FICHA TECNICA DEL HUEVO LA VERSION 3
DOMINGA ENTERO EN ACTUALIZACION JULIO-2020
CASCARA
HUEVOS LA DOMINGA

e Cajas de cartén por 6 _

e Cajas de cartén por 12 ﬁ ip
e Estuche plastico por 12

CARACTERISTICAS DE EMPAQUE

Bandejas de cartdn y cajas de carton: Las bandejas de cartén presentan un color uniforme, son
fabricadas con material reciclable mediante proceso de moldeo. Estos empaques no deben
presentar manchas, deben estar libres de dafios en los alvéolos, asi como las pestaifias deben ser
uniformes y bien definidas.

Estuche plastico: Son fabricados en pldstico transparente, dicho empaque puede ser reciclable.
CONSERVACION Y PRECAUCIONES
Condiciones de almacenamiento en el hogar:

o El huevo se debe almacenar alejado de alimentos de facil descomposicién o que emanen olores
fuertes. e Debe mantenerse alejado de olores fuertes y/o extrafios

e Puede almacenarse refrigerado o al medio ambiente (recomendable refrigerado sin romper la
cadena de frio). Condiciones de almacenamiento en bodega:

¢ Las bodegas de almacenamiento son libres de cualquier tipo de humedad y se evita la luz directa
del sol.

e No almacenar directamente sobre el piso
¢ Las bodegas cumplen con condiciones sanitarias adecuadas para el almacenamiento de alimentos

¢ Se debe mantener el producto alejado de cualquier presencia de solventes, productos quimicos o
contaminantes naturales, de alimentos u otros materiales que emanen olores fuertes

VIDA UTIL

Treinta (30) dias, en cuanto no tengan ningun tipo de alteracidn (Rotura, fisura, exposicidn a objetos
o liquidos extrafios).
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RESOLUCION No. 00017250
(28/10/2019)

Por medio de la cual se certifica la granja avicola comercial LA DOMINGA, como
granja avicola biosegura de postura.

EL GERENTE SECCIONAL HUILA DEL INSTITUTO COLOMBIANO
AGROPECUARIO - ICA

En ejercicio de sus atribuciones legales y estatutarias, en especial las conferidas por
el articulo 7 de la Resolucion No. 3651 del 13 de noviembre de 2014.

CONSIDERANDO

Que el Instituto Colombiano Agropecuario — ICA, es la entidad responsable de
proteger la sanidad agropecuaria del pais con el fin de prevenir la introduccion y
propagacion de enfermedades que puedan afectar el sector agropecuario nacional.

Que la Ley 1255 de 2008, declard de interes social nacional y como prioridad
sanitaria la creacion de un programa que preserve el estado sanitario de pais libre de
influenza aviar, asi como el control y erradicacion de la enfermedad del Newcastle en
el territorio nacional y se dictan otras medidas encaminadas a fortalecer el desarrollo
del sector avicola nacional.

Que en virtud de lo anterior el ICA considerd necesario establecer las condiciones de
bioseguridad que deben cumplir las granjas avicolas comerciales con el fin de
minimizar el riesgo de ingreso de agentes patogenos al predio, para lo cual profirio la
Resolucion No.3651 del 13 de noviembre de 2014, por la cual se establecen los
requisitos para la certificacién de granjas avicolas bioseguras de postura y se dictan
otras disposiciones.

Las medidas de bioseguridad que se establezcan en las granjas avicolas
comerciales contribuyen a la prevencion y el control de las enfermedades como
Influenza Aviar, Newcastle y Salmonelosis las cuales causan un impacto econdmico
y sanitario en el comercio de aves y sus productos.

Que el Sr. RODRIGO GALINDO POLANIA, identificado con cedula de ciudadania N°
12.115.680 de Neiva, quien actia como representante legal de la empresa avicola
LA DOMINGA S.A.S, identificada con Nit. 813003497-1, la cual es propietaria del
predio avicola LA DOMINGA, ubicada en la vereda ARENOSO, en el municipio de
RIVERA — HUILA. Solicité al ICA — Seccional Huila segun oficio radicado el dia 29 de

Pagns 1 oed
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RESOLUCION No. 00017250
(28/10/2019)

Por medio de la cual se certifica la granja avicola comercial LA DOMINGA, como
granja avicola biosegura de postura.

agosto de 2019, visita de verificacion para obtener la Certificacion Sanitaria como
Granja Avicola Biosegura de postura.

Que mediante visita realizada el dia 18 de octubre de 2019 con concepto favorable v
cumplidos los presupuestos legales exigidos por la Resolucién No. 3651 de 2014
expedida por el ICA, es procedente acceder a la solicitud y en consecuencia el
Gerente Seccional Huila del Instituto Colombiano Agropecuario — ICA, ordenara la
certificacion como granja avicola biosegura de postura.

Clue, en méerito de lo expuesto, la Gerencia Seccional Huila,
RESUELVE

ARTICULO 1.- Otorgar el Certificado como Granja Avicola Biosegura de postura
a la granja avicola LA DOMINGA, ubicada en la vereda ARENOSO en el municipio
de RIVERA departamento del HUILA, cuyo propietario es la empresa avicola LA
DOMINGA S.A.S, identificada con Nit. 813003497-1, cuyo representante legal es el
Sr. RODRIGO GALINDO POLANIA, identificado con cedula de ciudadania N°
12.115.680 de Neiva (H).

ARTICULO 2.- La presente certificacion de granja biosegura tiene una vigencia de
tres (3) anos, contados a partir de la fecha de su expedicion y esta limitada por el
cumplimiento de los requisitos citados en la resolucién No.3651 de 2014 o la norma |
que la modifique o derogue.

PARAGRAFO. - El productor debera solicitar al ICA la renovacion de la certificacion,
con una antelacion minima de treinta (30) dias calendario al vencimiento de esta,
cumpliendo con todos los requisitos establecidos en la Resolucion No, 3651 de 2014
o la norma que la modifique o derogue. Asi mismo debera informar por escrito al ICA
cualquier cambio realizado en la granja (tipo de explotacién, cambio de arrendatario,
propietario o venta, terminacion de la actividad comercial, entre otros).

ARTICULO 3.- Notificar personalmente lo proveido anteriormente a el Sr. RODRIGO
GALINDO POLANIA, en los términos y forma establecidos para los actos
administrativos en los Articulos 66 y siguientes de la Ley 1437 de 2011, por la cual se
expide el Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

Fagina I de4
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RESOLUCION No. 00017250
(28/10/2019)

Por medio de la cual se certifica la granja avicola comercial LA DOMINGA, como
granja avicola biosegura de postura.

PARAGRAFO. - Si no se pudiere hacer la notificacién personalmente al cabo de
cinco (5) dias del envio de la citacion, se realizara Notificacion por Aviso en los
terminos establecidos en el art.69 Ley 1437 de 2011.

ARTICULO 4.- Contra el presente acto administrativo procede el recurso de
reposicion ante el Gerente Seccional Huila del Instituto Colombiano Agropecuario
ICA, el cual debera interponerse por escrito en la diligencia de notificacién personal o
dentro de los diez (10) siguientes a ella o a la notificacién por aviso, o al vencimiento
del término de publicacién de conformidad con lo establecido por el articulo 76 de la
ley 1437 de 2011, codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso
Administrativo.

La presente resolucion rige a partir de la fecha de su expedicion.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE.

Dada en Neiva a los 28/10/2019

.,f ) P
RLOS ROJAS MEIGDEZ
te Seccional Huila (E)

Proyecté:  Omar Augusto Silva Silda - Direccidn Técnica de Sanidad Animal &Mﬂ/
VoBo: Jose Ferney Liz Ome - Gerencia Seccional Huila
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GESTION DE INOCUIDAD

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

Pagina: 1de4

1. IDENTIFICACION

NOMBRE DEL PRODUCTO:
LECHE EN POLVO ENTERA FORTIFICADA CON HIERRO | REGISTRO SANITARIO INVIMA: RSA-
Y VITAMINAAYD 0016684-2021

2. MARCA COMERCIAL

DONA VACA

3. DESCRIPCION FiSICA

La leche en polvo se obtiene mediante la deshidratacion de la leche entera higienizada.
Este proceso se lleva a cabo en torres especiales de atomizacién con aire caliente, en donde el agua
que contiene la leche es evaporada, obteniendo un polvo ultra fino con granulometria de malla 120
micras, de color blanco crema, homogénea, olor y sabor caracteristico al producto fresco, textura y
consistencia suave, sin sustancias tales como edulcorantes, preservativos, sustancias toxicas y
residuos de drogas o medicamentos.

e La planta pulverizadora cuenta con concepto sanitario Favorable para procesar leche en

polvo entera fortificada con Hierro y Vitaminas AY D

4. COMPOSICION (materias primas y aditivos)

Leche higienizada en polvo entera, Hierro Aminoquelado (Sulfato ferroso), Vitamina A en polvo
(Retinol), Vitamina D en polvo (Colecalciferol)
Aditivos: No contiene ningun tipo de suero lacteo, azlcar, conservantes o neutralizantes

5. CARACTERISTICAS SENSORIALES

Sabor: Caracteristico a leche Olor: Caracteristico a leche
Color: Blanco crema Textura: Polvo homogéneo suave
Sin contaminacion percibida visualmente Sin objetos extrafos

6. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
La leche reconstituida aporta minimo 1.5 mg/100 ml de Fe+2 ver tabla nutricional numeral 16

Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa, en % m/m 26 33
Humedad en %m/m - 4.0
Acidez expresada como acido lactico % m/m 0,9 1,30
indice de insolubilidad en cm3 - 1,0
Cenizas, en % m/m - 6,0
Proteina, en %m/m 24.5 -
Lactosa en % m/m 34 44
Na, en % m/m - 0,42
K, en % m/m - 1,3
Fe en % m/m 12 -
7. CARACTERISTICAS BIOLOGICAS (MICROBIOLOGICAS)
Requisitos

n m M C

Recuento de microorganismos 3 1000 10000 1

mesofilos UFC/g

w

NMP Recuento de Coliformes Totales <3 11

w
O

NMP Recuento de coliformes fecales <3 -

Recuento de mohos y levaduras 3 100 500 1
UFC/g
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Recuento de Staphylococcus Aureus 3 <100 100 1
coagulasa Positivo UFC/g
Recuento de Bacillus Cereus UFC/g 3 100 1000 1
Deteccion de salmonella/25g 3 Negativo - 0
n = Numero de muestras que se van analizar.
m = indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad
M = indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable
C = El numero de muestras permitidas con resultado entre my M
Basados en requisito parametros microbiolégicos Decreto 616/06
8. CONTAMINANTES
CONTAMINANTE LIMITE MAXIMO
Plomo expresado como Pb 0,02
Aflatoxinas M1 0,0005
Melamina 2,5

9. REQUISITOS LEGALES

El producto cumple la siguiente normatividad:
Resolucion 2674 de 2013 (BPM)

Decreto 616 de 2006

NTC 1036:2015

Resolucion 5109 de 2005 (rotulado)
Resolucion 683 de 2012

Decreto 60 de 2002

Resolucion 2492 de 2022

Resolucion 810 de 2021 (rotulado nutricional)
NTC 5830:2019

Resolucion 4605 de 2013

Resolucion 4142 de 2012

Resolucion 4143 de 2012

10. FORMAS DE CONSUMO Y CONSUMIDORES POTENCIALES

Se emplea como ingrediente en diferentes preparaciones industriales y gastronémicas. Para obtener
un litro de leche se disuelven 125 g y se completa con agua potable.
Los consumidores potenciales son la poblacion en general, adultos y nifios a partir de un afo.

11. VIDA UTIL PREVISTA

Doce (12) meses almacenados en Optimas condiciones.

12. ETIQUETADO RELACIONADO CON LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS E
INSTRUCCIONES PARA MANIPULACION, PREPARACION Y USO

En la etiqueta del rotulado del producto se debe ver visible el Lote y la fecha de vencimiento, nombre
del producto, contenido neto, ingredientes, declaracion de alérgenos, condiciones de conservacion,
fabricante y registro sanitario INVIMA. Para la presentacion de bolsa laminada se recomienda abrir
con tijera, evitar el uso de los dientes o de algun utensilio corto punzante con oxido o algun tipo de
contaminante. Una vez se abra la bolsa es necesario evitar que se introduzcan cucharas o utensilios
mojados, ya que esta condicion puede precipitar la presencia de hongos y levaduras. El ambiente del
almacenamiento del producto debe ser fresco y seco. En el caso de los bultos se debe retirar el cocido
con cuidado y evitar que estos hilos caigan al interior del bulto.

El uso previsto es para reconstituirla como leche liquida en diversas preparaciones gastronémicas o
como precursor en alimento industriales.




y ooucros o : GESTION DE INOCUIDAD Codigo: OD-GI-01
/p,'”’/]”,:;y [/ Fecha: 09/01/2025
' = Version: 3
=350 s, FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO
Pagina: 3de4

13. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Una vez abierta la bolsa, consérvela herméticamente cerrada en un lugar fresco y seco. Después de
reconstituida consérvese refrigerada y consumase en el menor tiempo posible.

El lugar destinado para almacenamiento debe cumplir con todas las normas de las Buenas Practicas
de Manufactura (BPM, Resolucion 2674 de 2013), con el fin de evitar contaminacion cruzada.

El almacenamiento debe hacerse retirado de sustancias que lo puedan contaminar.

14. EMPAQUE

Tipo Bolsa
Material: Flexible laminado a base de aluminio al vacio de PET metalizado + PET impreso
Presentacién: Bolsa por: 200 a 1000 g

15. EMBALAJE

Material: Caja Cartdn corrugado, C790K
Dimensiones: Largo: 48cm Ancho: 32cm Alto: 21cm
Unidad de embalaje:

12 unidades para bolsa de 900g

30 unidades para bolsa de 380g

30 unidades para bolsa de 400g

16. TABLA NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamarno de porcion: 1 vaso (200 mL)
Numero de porciones por empague: 1
Calorias [Kﬂ” Por 100 ml | Por porcion
reconstituida
53 106
Grasa total 299 580
Grasa saturada 209 40g
Grasa trans 0 mg Omg |
Carbohidratos totales 430 86g
Fibra dietaria Og Og
Azucares totales 430 86g
Azucares afadidos 0g 0g
_Proteina __25g | 509
Sodio 33 mg B6mg |
Vitamina A JiBpg ER | 676 pg ER
Vitamina D 1.7 ug 3.4 pg
Hierro 8.2 mg 18 mg
Calcio 84 mg 168 mg
Zing (.39 mg .78 mg

17. REQUISITOS DE ETIQUETADO

En cumplimiento con la resoluciéon 5109 de 2005 y la resolucién 810 del 2021 el rotulo del empaque
primario cuenta con la siguiente informacion: No. De Lote, Fecha de vencimiento, Identificacion del
producto, Variedad, Nombre de la empresa, tabla nutricional, Peso Neto, Registro Sanitario,
Ingredientes, Condiciones de almacenamiento, Direccion y Teléfonos de la empresa. Las tintas son
especiales para alimentos y no generan migracién al alimento al igual que el material del empaque.
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18. METODOS DE DISTRIBUCION

Vehiculo cerrado con concepto sanitario para el transporte de alimentos.

19. TRANSPORTE

El transporte de alimentos, los operarios, transportadores y auxiliares del vehiculo deberan cumplir lo
establecido en la resolucion 2674de 2013 y las demas que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

20. ALERGENOS o ingredientes hipersensibles

La lactosa es un alérgeno por naturaleza entonces debe ser manejado con precaucién por personas
con intolerancia a la lactosa o a la caseina.

21. DECLARACION DE RADIACIONES IONIZANTES

Declaramos y certificamos que al producto NO se le a aplicado ningun tipo de radiacion ionizante en
Su procesamiento.

22. DECLARACION DE OGM (Organismo Genéticamente Modificado)

Declaramos y certificamos que al producto NO ha sido elaborado con materia prima de organismos
genéticamente modificados.

23. RESPONSABLE

Edwin Gerson Montanez /1

TROPICAL FRESS S.A gg_f_ﬁ‘r

Ficha validada por equipo de Inocuidad — Acta 001

24. DATOS FABRICANTE

Parque Industrial de Bucaramanga Il Etapa— Carrera 2 # 3 - 285 LOTE 22 C — 2F
Movil. 3187346738 - Correo contacto: administracion@tropicalfress.com
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Macional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2021056172 del 15 de Diciembre de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarédn postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracién publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentaciéon que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucién 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamenté el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resoluciéon No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificaciéon de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccién Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211283072 de fecha 2021/12/15 el (la) Sefior(a) ANGELMIRO
SANABRIA SOLER actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de
concesién de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES
Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucién 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesién de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de CINCO (5) afios al producto
que se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0016684-2021
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/12/15

EXPEDIENTE: 20218579 RADICACION: 20211283072
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: LECHE ENTERA EN POLVO VARIEDADES: LECHE EN POLVO ENTERA, LECHE

EN POLVO FORTIFICADA CON HIERRO Y VITAMINAS AY D, LECHE EN POLVO
ENTERA FORTIFICADA CON HIERRO, LECHE EN POLVO FORTIFICADA CON
VITAMINAS AY D.,

MARCA: MI CAMPINITA, FORTILECHE, DONA VACA, NOVALECHE, MAMAMU, PURITA,
PAULITA, SOY LECHE,

PRESENTACION 80 GRAMOS A 5000 GRAMOS en intervalos de 1 gramo.,
COMERCIAL:

TITULAR(ES): TROPICAL FRESS S.A con domicilio en BUCARAMANGA - SANTANDER,
FABRICANTE(S): TROPICAL FRESS S.A con domicilio en BUCARAMANGA - SANTANDER,
ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucién 333 de 2011 si es el caso.

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 1 de 2



Republica de Colombia

La salud Minsalid
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Ministerio de Salud y Proteccién Social

Instituto Macional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacién que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizaré las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucién al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicion, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucién de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacién sera posterior a la presente notificacidon cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacién suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 15 de Diciembre de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electronico se puede consultar en la
direccién http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Firma valida

Locacion: .C., 'y i g
| | i

\ _j‘_:?h, R W

#

Colombia

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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QFICIO COMISORIO No. 7302-15670-2024

amentos y Alimentos - Invima

Instituto Naclonal de Vigllancia de Medic
y AL CENTRO ORIENTE 1

GRUPO DE TRABAJO TERRITORI

Respelados sefores:
Ubicacién
Establecimientos {La ublcacién pundudmmln-rlu gﬁrla; :;[:uunlnm al momento de realizas
adilige
R - - NGA Il ET
No 2 BUCARAMA
TROPICAL FRESS SA PLANTA No BUCARAMANGA- SANTANDER

lividad sanitaria vigente, me permlilg gzr::l;nlza‘r
4n comisionados a partir del 2024/12/16 hasta el '
| este Instituto; PRIORIZACION DEM INSPECCION,
LAN DE VISITAS CUARTO TRIMESTRE) Y A

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas norma

a los profesionales relacionados a continuacién, quienes est
para realizar actividades de conformidad con las competencias de
VIGILANCIA Y CONTROL EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO (P

FEoULIAROS SF LIS ORATORD [ | Rol'*! Dependencia
Nombres argo/Ro . {
Herbert Stain Moreno Moreno Profesional Universilaro Grupo de Trabajo Temitorial Centro
__;“t_nge!a Marcela Becerra Espafiol Profesional Especializado Qrie_nta 2

al Froceso de Audilorias y Certificaciones para los olros procesos se diligencia gl cargo

) Nols- El Rol solo se diligencia para

Los profesionales comisionados, en vitud de las competencias legales otorgadas a este Instiluto y en desarrollo de sus
vigilancia y control, segun las cuales podran

funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, ( Jad de
adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas sanitarias, sin necesi a 4
ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra facultado para intervenir en la presen

diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podraverificarla autenticidad delos funcionarios y/o documentos presentados (camé, oficio comisorio, actas devisit as,

elc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 Teléfono (607) 6910453 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo

invima.aov. ionarios/co

Contictenos en: Teléfonos: (807)6910453 Chat de WhatsApp: 3059413261, Agendamliento de citas Atencién virtual
y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:

EL{EE
e
(OF-3

Se informa que en el marco de la estrategia de lalucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
005 o denunciar en la pagina web

del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2

www.invima.gov.co en el formulario de denuncias hitps: 04 lones/solicitud . Para

A= i h mmad LY / 2l Leis]
denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bucaramanga, el dia 12 del mes de diciembre del afio 2024
Eu_imm?qm
Firma ljf-ﬂ ﬂ/ |

W Nombre Amy Wolguiru foncria
Cédula 40%@4“3“ L
HELVERTH SAID SANDOVAL DELGADO “Aon ﬁf@;%?’.‘,;‘;‘f‘i:f.@”
Coordinador (E) Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 1 =2 —
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ik

Cortrl ga i @iy ay
680 e 2OLY, DT e 201D A AT, 1w 1
I A D e ORD; 414D de 200E; B34, M o
Foalt ]

if

SaleTia 08 BSegL ITSN | CONDTH D8 Caidad.
Ras. 2074 A 70y A 1005 e 2018

Forcantap e cumplmisnio (squivalents al 20% del valr

LTH

]tm:ﬁrmnnm

¥

]Prnwmtmmum ¥
e BCon o8 produc. e 2674 oe 2013 AL
Iimam 1, 3yd

(Vicka i S prooucis, Fes. 267 de 2003 AL 1,
AT nwm X Res. 5906 da 2008 A, 3

El irfiorme prassstsdo ssima un bempg de vica ol dal

eraducio LECHE W POLYO ENTERA FORTIEICADA COM

w HIEARD Y VITAMINAS A 'Y D da 12 masen, s s=oaipo, sl
VT 10 MO 8 BApaion Ielacirasion ton b setabilcid

BV e I
[ 2074 de 2013 Ast 28 mum, 1,204 8

Portuiado ool prodducts levmiradn y roluieso
l,:wm aploue. Rea. 51002008
BINT0RY, R, DEDANT, Rs, 2542003

Trarabibcad, recal y manen de devoluciones.
Flaa, 7674 de 213 AL 3 murm B

ik

Transpone producn ismeac, Res. 2074 de

ramm.za

mmmqm&uilﬂiuﬂhwﬁum]
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FORMATO DE EVALUACION DE ETIQUETADO

e ﬂ

Fuha de Dorvaiten 30240738

ANEXO ACTA DE VIBITA
Datos Genersles
¥ ] TIUCATARANTA, Ha4-12-10
Norbre del Extablecimienia TROPICAL FRESS SA PLANTA Na 2
Lacha an polve praar Joriicaia con er y vinminas Ay O Masca | orilechn
Bolsa Pal melalizado, prassniaciin por 000 gremos

il o deberh describet o presentat o producta slimeniiclo ervasado. en
fains, equveca © engafoss 0 suscepidle de crear n moda Biguna, Lha

a1
eineR FRARRCIO 9 Bu Pahralers O Inocuided.

42 medcinales, prevesdival o curslivad qua den hugar 8
#obtve la verdaders raturales, origen, compasiciin o calidad del plimania,

alusionan
describur (uatraciones o repressntsciones grifices gua hagan h,

e putoAacitn del bnvima

- tm:mumw-‘mm“dmamm{

MNA,

ad lmmnmuumnwutmwﬂmmm

H.A,

. rétule no debe emplesr palsbras, iksiracionos o prificas,
wmnmwnmmﬂmdm

a5 52 Eale. pueds conlundirss o Inducs @ BUPONeT gue of alimenta se relaciona

Lag isiracionas, prificas o Niguras gue hagan alusidn @ ingredianion naturales
48 &l mismo y cuyo sabor saa conlenida por un saborirants arificial,
con s expresidn “sabor anificinl” junto al nombrs del sdmenta,

T migund €ON 04D produC.
" ]

M.A.

DEL ALIMENTO: ol nombee deberd indicar la vercadern naturalers cel

rommalments deberd ser especifico y ro gandrico. Se podrd empiear
S11 | e oe Tantasis”, “de lbrica” o “marca regisiroda’, slampe qus vaye junio con

in del plmento y en i car principal de exfubicitn.

mmﬁs:mmpuﬂwdmw'.r

L
52 aparscer en prden decracients.

CONTENIDO NETD Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declamr en unidades
53 sisiema mbingo. (Sstema intemacional).

£l nomb del producto y ol cosenido nelo sparecen en M cara principal
El tamao oo las letrms y nomems del conlsnido nelo cumple
Resolucitn 5100 da 2005

o Razén Social y desccidn del labricanis, envasador o resmpacadsr,
54 Mwuw%mnmw.&mm
geben precisarss, nombre o raztn social y direccidn del Importada.

fabricados, envasados o feempacados pof lerceros, dabe aparecer

-mhw- “fabvicads, emvasada o reempacade” por (labricanie, emvasador

544 | ompacador), para (persona natursl o juridica aulorizada para comercializar el
akments)

N.A.

551

/
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Cdga NT S Iy ] == Ve 02 rmutm FUFTR IR

[MARCADO DE LA FECHA £ INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION

VPR 0 BRI MITA, B res paticd y aenusacal Al

DU MES ¥ ASD D #acri pom dmemt = mes £on ke B primeens Ielres o
o sl - B0 €00 o i on dos

Dy mes A% PrOCUCN Gue I80aA Und Yechia de rencimisnts no Bupediol i

¥ WG P Erocehon oue 1RNGan L vencemieln de e de [res meand
&0 perii s deciarecadn de fecha de vescimisnin o duraciin minima,
(LN

INSTRUCCIONES PARA EL USO
FRECROS PEOERITEE DETE Modd O Bmpled "

NUMERD DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACKIN SANITARIA: de stusrda &

57

58 o e o artioula 3T de la Resobicdn 2874 de 2013, o ks normad gue ]
HAtyE 6 Bdcionen. ASA-0016684.2021
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADMCIONALES
11 mamm:mmnl‘ H.A,
=shulacia, por B presencis © baga Cconipnida,

wigrs sutpracuciog. 4. Pescado y producios pesquencs. 5. Mmrmwﬁml

¥ Procucios liciecs (lacioss incade). 7, Nueces de drboles ¥ sus
geevacos. B, Suffis en concenimtcnes de 10 mog o mis.

AS EM IDIOMA EXTRAMJERD: deberd utlizamss un robdo o oliguets

A3 Gue tontengs en idoma espsfiol, la informacidn exigids en la A,
Fipsolucain 5103 de 2005
523 Seclaanin de aditvos inchuys of rombre gendnico ¥ o especiicn MNA,

523 IW“MWMIMHWHW oA
PREDECIvE

Las roeTas @ inchoye las leyercing segin reguisios especifioon por producto:
potable CElGA, cervedos Ukcheos, afimenios erviguecidos, #rmulas pars a
lnctanies, lache.

T
51w "5 pane o wvalaar los piguientes Mema, e b contraria viys s ketersd Ergulerdo de L 1Ba 44 dar 8 NO X
L eleslmencs i cacs ouie we clecren bas Sy us 50 aolics

£Pura i evalumcidn rotulsda general apbica ks requisEos de Is Renchucion 53 de 20407
5 wa "5 pase 0 evelar os siguientes Rema, de ko contracio fnalics Ls svalusciia y vy al lstensl &l NO
Eguierdo te la fila 50 dar clic sl manos ( pars gus se sscondan les filas que no splice,

Hota: Dligencis I columns “Evalumeldn® tnkenda #n cuants gus la sacals del hem comsapondard a: aslaccionss ba letra 8 (aciplabia] s cumplinisnto total el riqul e selsctions
o letras e aceptable con requerimienton] pars un cumplimbsnts parclal del requerimlento; selecclones b letra | [inaceplable) que indics | plimiento dei req lenio o seleccions
B s WA [Na aplica) cusndo o requinho ng ol evakunds o mo b aplica.

X

Fera ;'J" Fima ;

Mo muwHRE Homben [ AMF VALENTINA SANABRIA RINCON |
cc, 1004248778 L. J 1096814342

Cargo JEFE DE CALIDAD Cargo REPRESENTANTE LEGAL

S¢ inflorma que en el marco de ln estrategis de ka lucha contra |s Uegalidsd y contrabando de producics competencls del lnvima, toda persans se pusds comunlcar a
I lines [+57) (B01) 242 50 00 Ext 2005 o denunciar an la plgine web www Invima.gov.co en el formuiario de denuncias

hittps Jisesulte Jnvima gov.co4adForsdipeticionesisolicitud . Para denunclar posibles hechos de comupcién de funclonarios yio contratistas del lnvima guede Hamar
# la linea anticormupclén [+5T)501) 242 50 00 ext 1500, *Los teléfanos se encuentran ubleados en ls cludsd de Bogotd.

Hota: E1 invima deniro de s cOmpelsnaes sin pravia Bviso podrd adelantar acciones de inspeccidn, vigilancia y control con el fin de venficar las condiciones sarvarias del
establasimients.
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PP | R DUCARAMANOA 20041018 == =
—- - - —_——|
O [ inbam s | TIREHICAL FRESS BA PLANTA M §
[T | luhmmw-lﬂmummlumumm-fﬂm _J
Comatul y o e wmpage I islaa el imatslrac, [resentacin pof W60 g
L el gllmet ol lieaay UL L P
nuunr,mt OENWERAL MUTRICIONAL
lt'-'l.h‘nllil-l ﬂm
] Resudiado de
. Iy Foi 5 liema con cumplimbento paveial (s, o ro cumplides|i)
1. TABLA DE INFORMACION porciones?
HUTRICIONAL ¥ NUMERD DE B [ T ——
PORCIONES - -
AR 1 ¥ § Rea. 2487 de 2072, 5 in Rospuosia ma 5, digencie of snosd | del formalo do evahiecidn o ncliye of reapective s, ol s
mapusile 0l 0 gvaiue ol sgeente el
LE| nlimanto reallza
daclaracién trontal oy ;’:‘m‘”’ht lisme con cumpimianio percial (ar], & no cumpBdosil)
2. ETIQUETADO FRONTAL DE s iubganh
ADVERTENCLA A E y\.. < it
A T Res. 2407 cle 2022, Sils Respuesia oa 5, diigencio of snano 2 ool formalo ce evaluinckn @ Wncluye B respecihve anes, i ia
roapunila 83 o svalie o Siguen'e aspacia
L) alimarts resdlss Fssoliido de
declaracionss da propledades cumpiimlants [temu can cumplimlsnda parcial (ar), & no cumplidos(l)
3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES | TIcIonsies o 8u smpague ?
NUTRICIOMALES = T
& L Cumple
A, 3 Ros. 2402 de 2022, An. 17,18, 18.20,21 22 Ros. 010 do 2021, 5ila Rospuosts es 51, diigencis of anoao J ol formato de
pvaluncidn o inciuya of respoecive anana. ol s rospuesls 83 na vl o Bpwanls napecio
& El alimanto resliza
duclaracionss de propledades ::'“'I""", r:: fiama con cumplimisnto parclal ar], & no cumplidos(T)
4. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |  ©e salud #n su empagua?
DE SALUD HA = et = M
lant 20 ¥ 24 Res 810 de 2021 y Art, 4 Res. 2402 oo 2022, 5 in Respuesio s 51, diigonci of anewo 4 dod formado de ovalbacin o
inciuye & rapecive anexn, &l I8 reSoUBEE 08 1O Dvalle o Biguisnls aspocio
LEl slimenta incluys salio Resultada de
ek e 5 o Itamn con cumpiimisnto parcial (ar), o no cumplidos(l)
5. SELLO POSITIVD
NA b it MATESReRE ]
At 33 810 dp 2021, 5i in Regpoesie o5 5i, cligencis of anoxo 5 oel formelo de evalueciin o incluys of regpeciivo areso, ol I respoests
lunnﬁunkw
m_nuwuuu—puummmwrmnmmmwﬂlmwmummﬂw-hmm&ﬂumnul-:uu--_u'
a peging wel wwrw dmvimagov.co e el formulans de denunlisd hOpeTeune rvime gy co BLPgrdip + P o hachad e Comepciin de hangk wa al
pusbils Namar § b Bnaa sniicarnspoin |(+8TRE0) AT 50 OF sat 1500, "Low malid (" blgsdea i le ploded de Bogodd.
- Ll b danirn e sud compaliaclan kin pravis sviio podnl da b lon, vigilamcla y conirel con of s o werifcer las condck wariarisn cal saiaddel
H%/w\/ - ﬁ’/.;"ﬁ‘?f’f
HERBERT STAN MOREND MOREND Homoe ANBELAHARCELA BECERRA ESPAROL
BB S0I 049 (1 =8 45 37805
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: l INBMECCRIN, VIILANCIA ¥ CONTROL J INBPECEION
Invitiio T
Toogs N TR T T T O e LA
[Nomtew 0wl prscts Lecha on pobvi eniara fnrtfeada con hiann y viamnas A y [ Masta Forlecha
| ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADD NUTRIGIONAL DE ALIMENTOS ERVASADOR
e CAITERIDN EVALUADOS

PlrmACSA R BeACON 0 PENeRI ol BETENLY 08 T 3RA, AqUIVDCA 0 ONQANGEA O AUALADAEE 0N
OO0 BIQURO UNE IMprRNGn BTHNeS MpRCiD d8 bu Contendda Rulicional, prapBEAces PuircionaieY ¥
ekl Que Indguen, reprREenten, Lugeesn o implpuen que of Blmanto ee G sdacunda b efed Do parn nlbiar,
Faiar o cuns cuslgues eifermiedad o Eavioma Rucligica. (Mumarsl 5.3 Asticulo B, Numers! 8.2 Atieuda §

La irformacaten ro Revil B ko CoMmUmdoren B Erpe! qua evkie un Conocimienta cunriaiive eracho da b gu e
PETIoAM Beben comer fon o fn de mantenst |8 salad, v gue debe dar n conocet la cantidad da nutrianies
o contesw 8l producta, (Numernsl 5.3 Artleulo § Resobucidn 810 de 2001)

LT

—
DE TABLA DE INFORMACION NUTR

CRITERIOS EVALUADDE

El iy de I labin o inlormacidn nutncionsd es daciarada como “Informactdn Mulriclonal® o "Datos de
Hutriclén® & "Informacién Nutrimental™ en ol tipa de lelra y lamafo eepecificads, Numaersl 28,1 Arleulo 28
Resoluchin K10 de 2021,

12

Lot valves ce s Autmsnled declaran an i labla nuticional sfan s0poNe (anilalm da mussinas del produclo.)
rlorracin ds ablad g8 compoacadn de abmanion, publcacioned. conlenkn rulreisnal da b ingrodienles]
wtiizaans en foomulncide) (Mumersl 10.8 Articula 10 Rescluciin 810 de 2021)

13

La Rfarmacion mutnconal se pressnts en doma eapafol y el fgura e dioma oferenia cusnla con
complementana con la Ipduccidn o Informacidn requerida, 80 un recuadro con emana minima dol 25%
Sea daponbie o la Impresidn do I care donde b ubiqus | o0 colos contraalanis con of fanda, an un

de I ebguots, con informacida inpibie an ket Aral o Hokdtea ¥ s Niuio es acorde a o dispuasio an
reglaments iberca (Mumeral 27.1.1, 2743, 27.1.4 Artlculo 27, Humaral 10.1 Adlculo 28 Rescluchin 810 de

)

La tabla nutncional debe ser de al mencs ol 15% del hren donde se ubique para |a cecng cruda envasoda a laf
e 58 ke han agregado productas alimenticios, condimonios 0 adives que contengan sal o sodio, Lnlcamanis
daben declarer 8l conlenido de sodo, Parigralo 1 ericulo 1 Resslucidn 2492 do 2022

Mota: Pars los producios de peso varlable, no les aplica is Incluskin de porclones por envass en la Labla
nutricional, i en ls cars principal de sxhibicidn del envass,” Pardgrafo 2 artloulo 1 Resolucidn 2492 de

14

hﬁmﬁnhumumwiﬂwwnmllmmrpﬂrurdh.ummhj
conbena locos bbs nutienies de declaracidn obligodoria a8l como los opcionales gue lo plcan en casa do
decisraciin de propedad nutricional o de salud, En ol caso de producios reconsBluicos e declarank
considerands ol products prepamdo en condicones de conswuma recomandadas por el fabrcanis (Numaral
10.1, 10.2; 16.7, 1008 Articulo 10 Rescluciin 810 de 2021)

15

18“ﬂummm,mWHH]'IU“MMHNIMIMﬂhIﬂt
limpresidn deponbie on 3 ebgueta (Numeral 284 Articulo 28, Artlculs 20 y Artfeulo 30 Resoluclén B10 de

2021}

Mota: Para cames crudas con adickdn ce producios almenticios, condimantos o adikos qua contengan sodio,
Considers I dasernio en Figurs 2, Parsgrato, Mumeral 30,1, Aricwio 30 Res. 810 de 2021,

nuirienied o8 deciaracidn obilgaions y opcionales sb expresan en unidades y abeeviaturas parmitidas y con
poroximaciones malemiticas satablecidas en b reglamentacidn sankaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Artlcu

10, Tabla T Articolo 14, Tabls 1 Aticulo § Resolucksn 810 de 2021)(Numers! 104 Artlculo 10, Tabla 8 y 6
Hurmeral 12.1, 12.2, 12.3, 12,6 Articule 12 Resolucién 810 de 2021}

17

El nimer oa portionss por empagque cebe sslar decinrada en ia cara princioal de exhibicidn de la atiguets,
&l contenida nets del alments o bebida, El amafa de ssta leysnda caba sslar acords al lamado
contenido neto, esiableckio &n &l Bnaxn Menico de 18 Resclucian 5109 de 2005 o squells gue i modifique

sustuya, [Numeral 10.4 Articuls 10)

18

El tamafio da | porcidn declarads en 8 eliqueta debe ser delerminado a pani de las cantidades de referencia
nomaimants consumicdas. Se realzs declaracidn de medids casera, (Numeral 104 Articulo 10, Tabla 5 y
Wumersd 12,1, 12.2, 12.3, 12.6 Articuls 12 Resolucién 810 de 2021)

Mota: Diligencle la columna "Evaiuacién® tenlendo en cuents que |s escala del ltem corresponderd a: selecciones la letra a ll}pl.rl mmpllmlmh
tatal del requisito; selecclona las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcisl del requerimients; selecclones la letra |
(inaceptable) que indica Incumplimiento del requerimiento o selecclone las lstras N.A. (No aplics) cuando el requisito no es evaluado o no le aplica.
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TR

Camgn IVC-INS-FMIND | [ |

P dda | peastn 0040720

Hormdve gl producto

Lt o pisbens poibarn rtifemda oon Distin g vilaminas A y O Maiea Forblachs

CRITERIDA CVALUADOS

LO% valores de ruirentes gue fundamentan lae declaracionss 0o Fopedades Punconales ssldn)
A1 [soporiadon meduants prusbas analitcas?

(Numweral 10.5 Articulo 10 Resslucin 810 de 2031)

L Goclaracidn dn mutrecies o4 soorde con ks requisiion eslablscidos par esls fn 1, Bolo paa
nulreriesy con valonss distos de refprencla, 2 ED temano de la lebis e lan declaracionss o exceda
3.2 |mas de dos veces of tamafa del nombrm del nimento; 3 No lisne mallon de advarlancin). B7 )
nutrients declamdo na cuents con valor de referencla esla aprobado por tn enlided (Artloulo 3
Resoluckin ]l de 213

o g

ISR A ey L AR dos

La declarscsdn “Excelents fusnie™ o ol sindnimo “rico sn® cumple con W estabdeckdo on

reglament tbcnico sobre eliquolada nutrglonal y frontal (splicn pars los nulrlentos: protoina,

umpm.hﬂumma.mmﬂwnhwm HA
polineaturndas ¥ grasas iInsaturados), © “sxcelanis fusnte de vitaminas yio minefales.” cusndo

A
(Tabila 11 Numeral 18.1 Articulo 19 Resolucitn 810 de 2021)

ORBERVACIONER

La declaracédn “busna fuenle™ o sindnimos “proporclona™, “fuente™, “conllens” o

|"eon" cumple con lo esiablecido en el eglamenio Wenico sobre oligualado nubriclonal y

34 (mplica pore los Autnenses: proledna, vitaminas y minsrales, fibea, dcidos grasos omega ) deciar NA
“natursiments con® 8 &l almenta naturalmente conflona ol nutrients; declarn “busna fuenis de '

vitaminas ylo minerales“cuanda apbque (Tabis 12 Numeral 18.2 Articulo 10 Resolucién 810 de

w0H)

La declaracse "libre de” o sus sindnimos: “no contiene®, “no llens®, “Cerc™ o su expresién
numirica), “exento de” o “fuente no significativa de”, “sin” cuando of olimenio ha
procesado, madificads o formulado con gl fin de disminuir ese nulriente especifico cumgle con
3.5 |establecido sn el reglaments [bcnico sobre ebgueiado nulrigional y frontal (aplica para lon nutrdanios:
calarias, grasa, grasa satrada, dcidos grosos brans, azucares totnles, esleatoral, sodio) En ol ca

gque sea “libre™ por naturnleza, 8e da B evipnder quo es cualided natural del afimento (Tabls 13
Mumeral 19.1.1, 16.2.3, 10.2.3 Articuio 19 Resolucidn 810 de 2021).

HA

La deciaraciin “baje en” o sindnimos “bajo en”, lambién podrdn utiizar los sigulonios alndnimon:
“poco”, "pocas”, "bajs fuents de” o “contlens una pequefta cantidad de”, "baja aporte™ ¥ "bal
16 contenide™ cuando &l alimemo ha side procesado, modificado o formulade con el fin de dism

ssa nutienls especifico cumple con lo eslablocido en of reglamanio lécnlco sobve
nutricional y frontal {aplica para los nuinenbes: calorlas, grasa, grosd salurada, colesdenl, sodio
(Tabis 14 Numeral 19.4 Artieulo 18 Resolucidn 810 de 2021)

La declaracién “muy bajo en sodia”, "magro” (splica para cames, pescado y queso Unicaments),
”'w:mmimmunMyp-mmrwmphmmuMumd NA
reglaments técnico sobre etiquetado nutdcionad y frontal (Numerad 1.5, 1085, 19.7 Articule 19

Resolucidn 810 de 2021)

Le declaracidn de “fortificade™ cumple con lo eslablecido en el reglaments ldcnico scbre sliquedsdd)
1.8 [rutricional y fromtal {aplica para: vitamings y minerales indicados en Tadla 16, Numernd 18.8.2 Res, 8
810 de 2021) (Mumeral 18.8.1, 10.8.2, 10.8.3 Articwlo 19 Resolucltn 810 de 2021}

anal de comparacién de nutrlentes:

La ceclaracdn *Reducioa oo sul sindnlmos:™ menos™ o “mds bajo en”, "ligero”, livianc™, “menor®,
“menor queTcumple con ko estabistico en &l reglamerts lécrico sobre oliguolado ruficional y
19 deniificanda claraments o skmenio con ¢ gus & comparade. L dierencia & expresd en porcentags, fraccn MA
canticad pbsokia (aphea pars: calorias, prasas, (rasas saturnda, azicares, sodio, colesterol). [El
ight (nicaments pusde LE&SE Pard focucico en calorias) (Tabls 16 Numeral 2.1 Artlicufo 31 , Resolucidn

B10 de 2021)

1,10 |cumple con lo establecido en o regmento lbcnico sobre etquetado rulncional y fronial, identificando MA
claramerte ef alments con el que es comparado. La diferencls s& expresa en porcentajs, fracciin o cantidad)
absokta. (Numeral 21.2 Articule 21, Resoluclén 810 de 2021)
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1. ldentificacién del producto

Nombre genérico

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA

Registro Sanitario No. RSA-007053-2018

No. Registro

Marca

EL TREBOL, HOLANDA, PACANDE, MERCACENTRO, SUPERMERCADOS POPULAR,
CINCO MENOS LA MARAVILLA, ALEGRIA.

Es el producto obtenido mediante proceso térmico en flujo continuo, aplicado a la
leche cruda o termizada a una temperatura entre 135 °C a 150 °C y tiempos entre 2
y 4 segundos, de tal forma que se compruebe la destruccion eficaz de las esporas

bac
Definicion temperatura ambiente y envasado aséptico en recipientes estériles con barreras a
la luz y al oxigeno, cerrados herméticamente, para su posterior almacenamiento,
con el fin de que se asegure la esterilidad comercial sin alterar de manera esencial

ni su valor nutritivo ni sus caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas, la cual

puede ser comercializada a temperatura ambiente.

terianas resistentes al calor, seguido inmediatamente de enfriamiento a

Leche entera higienizada
Estabilizante (Tripolifosfato de sodio)

H

Composicion:
Clasificacion de la leche (Pruebas de Plataforma analisis fisicoquimicos)

Termizacion
Clarificacion de la leche (Eliminacién de impurezas)

DescrlpCIon_ del Proceso UHT

proceso: _
Envasado aséptico

Embalado

Cuarentena
Almacenamiento a temperatura ambiente.

omogenizacion

2. Especificaciones

Caracteristicas

sensoriales C

Sabor: Lacteo, levemente dulce
Olor: Caracteristico lacteo

Apariencia: Homogénea

olor: Blanco cremoso

Caracteristicas
Fisicoquimicas

Densidad 15/15°C g/m Min. 1.0295 Max. 1.033
Acidez expresada como acido lactico %m/v Min. 0.13-Max 0.17

Grasa %m/v Minimo 3.0
Extracto seco total % m/m Minimo 11.20
Extracto seco desengrasado % m/m Minimo 8.20

Peroxidasa negativa

Fosfatasa negativa
Indice crioscépico °C Min. -0.540 Max -0.510

Caracteristicas
microbiolégicas

Prueba de esterilidad comercial: después de incubar durante 10 dias no presenta

crecimiento microbiano a 35°C y 55°C.
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Parametro Especificacion
Res. 2906 de 2007
BAMECTIN 0.005
BIFENTRIN 0.05*
CIFLUTRIN 0.0_1 F El LMR mcorporallos
tratamientos externos en animales
CLOFENTEZINA 0.01*
CLORMEQUAT 0.5
CLORPIRIFOS 0.02
CLORPROFAM 0.0005*
DIFENILAMINA 0.0004* F
DIMETOATO 0.05*
Limites maximos DISULFOTON 0'01*
. ETEFON 0.05
de Residuos de FENBUCONAZOL 0.05%
Plaguicidas- FENPIROXIMATO 0.005* F
LMR- en FENPROPATRIN 01F
alimentos para FIPRONIL 0.02
consumo humano FLUMETRINA 0.05 F EI LMR mcorporallos
tratamientos externos en animales
FLUSILAZOL 0.01*
MICLOBUTALINO 0.01*
PENCONAZOL 0.01*
PIPERONIL BUTOXIDO 0.2F
i 1.0 EI LMR incorpora los
CaraCter_ISt'cas SPINOSAD tratamientos externos en animales
Especiales TEBUCONAZOL 0.01*
TIABENDAZOL 0.2
TRIAZOFOS 0.01*
VINCLOZOLIN 0.05*
(*): Dosis en el limite de determinaciéon o préxima al mismo
F: (Para las leches). El residuo es liposoluble y los LMR para los productos
lacteos se obtiene segun lo explicado en el “Limites maximos de Codex para
residuos/Limites maximos del Codex para residuos extrafios presentes en la
leche y los productos lacteos”
Parametro Especificacion
Res. 4506 de 2013
i Contaminante* RiteImazime
Niveles MgiKg
maximos de Plomo, expresado como Pb 0.02
contaminantes
en los alimentos Aflatoxinas M1 0.0005
destinados al Melanina 25
consumo
humano «
Resolucion 4506 de 2013 modificada por las
Resoluciones 2671 de 2014 y 3709 de 2015.
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3. Caracteristicas Generales

Presentaciones
comerciales

De 200 mla 1100 ml

Paquete: Sixpack (6 unidades x 900 ml), Sixpack (6 unidades x 1100 ml).
Caja: 12 unidades x 1000 ml; 12 unidades x 900 ml; 20 unidades x 400 ml,
40 unidades x 200 ml

Multiempaque: Bolsas sixpack

Bolsa: Lamina coextruido compuesto de siete capas con materiales especiales

Empaque y que brinda una alta barrera de oxigeno, gases y vapor de agua para garantizar el
rotulado tiempo de vida util del producto envasado.
Multiempaque: Bolsa de polietileno transparente impresa
Embalaje Caja de cartén corrugado impresa

Caja de polietileno inyectado (Canastilla plastica)

Almacenamiento
y manejo

El producto es estable organoléptica, fisica y microbiolégicamente, si es conservado
en su empaque original. Después de abierto debe refrigerarse, una vez abierto
consumase lo antes posible. Rote el producto segun su fecha de vencimiento.
Almacene en arrume sobre estibas separadas del paredes y piso, de acuerdo a lo
dispuesto. Evite golpes que afecten la integridad del producto. Mantener alejado de
olores extranos y almacenar a temperatura ambiente.

Distribucion

El transporte debe realizarse en vehiculos limpios y desinfectados los cuales deben
ser destinados unica y exclusivamente al transporte de alimentos. Dentro del
vehiculo el producto debe ir protegido contra golpes y nunca debe disponerse
directamente en el suelo para lo cual se recomienda el uso de cestillos, canastillas
y/o estibas.

Vida Util

Noventa (90) dias a partir de la fecha de elaboracion y en condiciones normales de
almacenamiento. Rotulado con lote y fecha de vencimiento (dia/mes/afo)
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Informacién Nutricional
Tamano de porcién: 1 Vaso (200mL)
Numero de porciones por envase: Aprox 4.5 Porciones
Calorias (kcal) Por 100 mL Por porcidén
62 124
Grasa total 319 6.29g
Grasa saturada 159 30g
Grasa trans 103 mg 206 mg
Carbohidratos totales 569 119
Fibra dietaria Og Og
Azlcares totales 4649 93¢
‘s Azucares anadidos 0g 0g
I:L‘i:gla:':z? Proteina 30g 6.0g
Sodio 53 mg 106 mg
Vitamina A 55 ug ER 110 ug ER
Vitamina D 3.9 ug 7.8 ug
Hierro 0.21 mg 0.41 mg
Calcio 120 mg 241 mg
Zinc 0.52 mg 1.0 mg

Numero de porciones por envase:
e Presentacion de 200 ml: Aprox 1 Porcion

Presentacion de 400 ml: Aprox 2 Porciones
Presentacion de 900 ml: Aprox 4.5 Porciones
Presentacion de 1000 ml: Aprox 5 Porciones
Presentacién de 1100 ml: Aprox 5.5 Porciones

Planta productora

Fabricado por:

Industria Lechera del Huila INDUHUILA S.A Cra 6 # 27-81 Neiva, Huila

NIT: 891100949-6

4. Documento de Referencia (Normatividad Aplicable)

Nombre Expedido por Aspecto Tematico Fecha
Por el cual se establece el
reglamento técnico en el cual se
Decreto 616 de 2006 Ministerio de I_a proteccion senala}n los requisitos que debe Feb-06
social cumplir la leche de animales
bovinos, bufalinos y caprinos
destinada para consumo humano.
Establece que los alimentos que se
fabriquen, envasen o importen para
Resolucién 2674 de Ministerio de salud y su. pomlelrmallzamc_)n requieran .de
. . notificacién sanitaria, permiso Jul-13
2013 proteccion social - . . .
sanitario o registro sanitario. Segun
el riesgo de estos productos de salud
publica.
Resolucién 5109 de Ministerio de la proteccion |Por la cual se establece el .
) . Dic-05
2005 social reglamento  técnico sobre los
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requisitos de rotulado o etiquetado
que deben cumplir los alimentos
envasados y materias primas de
alimentos para consumo humana |
Por la cual se establece el '
" ik reglamento  técnico sobre  los
; inisterio de salud y requisitos de etiquetado nutricional y
Resolucion 810 proteccion social frontal que deben cumplic los SR
alimentos envasados o empacados
para consumo humano
Por la cual se establece la
Resolucion 719 de Ministerio de salud y clasificacion de alimentos para Mar-15
2015 proteccion social consumo humano de acuerdo al Al
riesgo con el riesgo en salud plblica | - |
Por medio del cual se expide el [
rmglamentn técnico  sobre los |
Resolucion 683 de Ministerio de salugy ~ |'SQuISios santafios que deben
2012 proteccién social cumplir los rmat_emles. Objetos, Mar-12
envases y eguipamientos destinados
a entrar en contacto con los
alimentos y bebidas para consumo
Por la cual se establece el
reglamento  técnico  sobre  los
requisitos sanitarios que deben
. AP cumplir los materiales, jetos,
Resolucion 4143 de Ministerio igne H“.'“T"' envases y equipamientos pléizjmsy Dic-12
2012 PISEEC0N Sou elastoméricos y sus  aditivos,
destinados a entrar en contacto con
alimentos y bebidas para consumo |
humano en el territorio nacional. |
Actualizé Elabor6 Aprobé Fecha de Emision |
{ !
WQ O 77/ &€, Ene-2023
Paula Andrea Milena Aya Diaz Eduardo Bautista Castaneda
Gutiérrez Alvarez | Esp Desarollo organizacional Gerente

Ing. Alimentos
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RESOLUCION Nro. 2023040982 del 6 de Septiembre de 2023
Por la cual se concede una Renovacion de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20231236617 de fecha 2023/09/05 el (la) Sefior(a) EDUARDO
BAUTISTA CASTANEDA actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Renovacion Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-007053-2018
REGISTRO
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20155067 RADICACION: 20231236617
MODALIDAD: FABRICAR'Y VENDER
PRODUCTO: 1. LECHE PASTEURIZADA ENTERA. 2.LECHE ULTRAPASTEURIZADA ENTERA.

3. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA LARGA VIDA. 4.
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA DESLACTOSADA. 5.
LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) SEMIDESCREMADA
DESLACTOSADA LARGA VIDA. 6. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT
(UHT) SEMIDESCREMADA DESLACTOSADA LARGA VIDA CON VITAMINAS A'Y
D3. 7. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) ENTERA LARGA VIDA
CON VITAMINAS AY D3.,

MARCA: EL TREBOL, HOLANDA, PACANDE, ALEGRIA, FESTIVAL, CINCO MENOS LA
MARAVILLA, , SUPERMERCADOS POPULAR, MERCACENTRO,

PRESENTACION DE 100 mL hasta 6000 mL,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. con domicilio en NEIVA -
HUILA,

FABRICANTE(S): INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A. INDUHUILA S.A. Ubicado en la CARRERA

6 NO. 27- 81, con domicilio en NEIVA - HUILA,

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 1 de 2
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ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso. De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA, manifiesta que el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los
requisitos establecidos por el Articulo 126 del Decreto 019 de 2012, Resoluciéon 2674 de 2013 y Resolucion
719 de 2015 y las normas sanitarias vigentes aplicables, y que toda la informacién suministrada a la
autoridad es auténtica y veraz, que su comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo
estrictamente con las especificaciones de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido
vigilancia posterior por parte de las autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido
en las precitadas normas. Por lo tanto asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se
presente entre la informacién suministrada y la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las
autoridades.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que haya lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente el Recurso de Reposicidn, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 6 de Septiembre de 2023

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacion consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
ALBA ROCIOJIM
TOVAR 4
Fecha: 2023/0§06
09:50:13 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA(E) TECNICA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 2 de 2
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OFICIO COMISORIO No. 7304-864-2023
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados senores;

Ubicacion !
Establecimientos {La ubicacion puede determinarse por los funcionanos al momento de realizar
la diligancia)
INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA SA -CR6 No 27-81 BR LAS GRANJAS NEIVA HUILA
INDUHUILA SA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados el 2023-11-02
, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

gy Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
DIEGO MAURICIO QUINTERO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
BONILLA Centro Oriente 3
CHRISTIAN CAMILO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
CARTAGENA ROJAS Centro Oriente 3

I*] Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Cedificaciones para los ofros procesos se dilfigencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccidn, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
s& encuantra facultado para intervenir en |la presente diligencia cuando lo estime conveniente.
Usted podra verificar |a autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisoria,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No. 7 A 14 Barrio Campo Nufiez, teléfono 8632069
ext. 7800 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas. disponible en la pagina web
institucional en el siguiente vinculo hitps://app.invima.gov.colfuncionarios/consulta/consulta.php
Se Informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabande de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. "Los teléfonos se
encuentran ubicados en fa ciudad de Bogotfa.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 26 del mes de octubre del ano 2023
Recibido por 4 |
om gt Alovez M.
Nembra Diad M. Aluee2 Modiezles €
s <2 n.i...;f—“j- coe  L0O¥ 184-020
cage  €fe e (ahdad
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial fcha 2 @ ROuembrg ol 7013
Centro Oriente 3 X
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invirma

Cadig: IVG-INS-FM114 | Warsion: 05 | Fecha de emisitn: 2021-06-13
[Ciudad / Departamento | NEIVA - HUILA [recha | 2023-11-02 [Acta No. | ]
DATOS GENERALES
Codigo de Inscripcion planta 8911009496-1 Direccidn CR 6 No 27-81 BR LAS GRANJAS
TRIA LECHERA DEL HUILAS.A - INDUHUILA S.A Teléfon bl
Razdn Social INDUSTRIA LECH LILAS A, - -Telcfonos B753626;3153119252
NIT - CC B01100949-5 ingustrialecheradethuila@yahon,com|
Corren electrdnico
Representante Legal EDUARDO BAUTISTA CASTAREDA Fax MO POSEE
GRUPD DE TRABAIO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE
7304-864-2023
GTT TRES - GTT CO3 Oficlo Comisorio

Objetivo de la visita

Realizar visita de Inspeccion Sanitaria en atencidn a gestion de riesgo, toma de muestra para dar cumplimiento al
"Cantrol oficial para establecimientos durante la vigencla 2023" (Dirlgido a Establecimientos vinculados a IWC) y con el
fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacidn sanitaria vigente en especial la Ley 9 de 1979, la Resolucidn 2674
de 2013, Resolucidn 2310 de 1986, Resolucidn 1804 de 1989, Decreto 616 de 2006, Resolucidn 5109 de 2005 y demds

normatividad sanitaria concordante y vigente.

DATOS DE PRODUCCION

Mo. De empleados

28

Maquilas

La actividad industrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en
Camara de Comercio?

SUPERMECADD MERCACENTRO; SUPERMERCADO

CINCO MENDS; SUPERMERCADO POPULAR
5l

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLIZADAJ,

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tlempo
£.000.000 LITROS /AN

LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA UHT.




INSPECGION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
|r~|%ﬁ‘lo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
p il Codigo: IVC-INS-FM114 Varsitn 05 | Fecha de emisian; 2021-06-13
Ciudad / Depta NEIVA - HUILA Facha 2023-11-02 Acta Na.
DATOS GEMERALES
Cadigo de inscripcdn planta: 8911005496-1 Direccian CR 6 Mo 27-81 BR LAS GRAMNJAS
INDUSTRIA LECHERA
|Razdn Social - DEL HUILA S.A - Teléfonos: B753478; 87536826,3153116252
INDUHUILA S5 A
= - -
NT-CC A01100949.6 —. industrialecheradelhuila @yaho
o.eom
EDUARDD
Representanta Legal BAUTISTA Fax NO POSEEN
CASTANEDA
GRUPO DE TRABAJO
TERRITORIAL CENTRO . o d
GTT. ORIENTE TRES -GTT Oficio comisorio T304-864-2023
co3

Objeto de la visita : Realizar wsita de Inspeccidn Sanilana en alencidn a gestion de resgo, loma de muestra para dar cumplimiento &l
‘Control oficial para establecimientos durante 18 vigencia 2023 (Dingido a Esfablecimientos vincuwlados a IVC) y con el fin de venficar el
cumplimienta da-fa reglamentacidn sanitaria vigents en especial la Ley 9 de 1979, |a Resolucidn 2674 de 2013, Resolucidn 2310 da 1986,
Resolucidn 1804 de 1989, Decrefo 616 de 2006, Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad sanifaria concordante ¥ vigente

DATOS DE PRODUCCION

, | 28 La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde
Numero de empleados: con lo establecido en Camara de Comercia?

|

Maquilas SUPERMECADD MERCACENTRO, SUPERMERCADD CINCO MENOS, SUPERMERCADO POPULAR

Subcategorias evaluadas 1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERLIZADA)

Lineas de subcategoria del alimentos Valdmen / afio

LECHE LIQUIDA ULTRAPASTEURIZADA UHT, 5.000.000 LITROS fARD

Subcategoria 1) [1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, UHT, ESTERLIZADA),

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

Evaluacit

i Calificacion | Critien | Obsarvacionas

Mo. |CRITERIOS EVALUADOS

El astablacimiento presenta una adeciada localizacion y disefio. Res. 2674

A Boum. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26 a e
El disafio de a3 instalaciones de elaboracian de alimentos, procesamiento,
13 empaque y almacenamients es adecusdo y cuenia con la amplitud = 20

suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los
operanios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las dreas da proceso permite wn adecuado
1,3|flujo de materia.frima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art 18 a 10
num. 5




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL ] INSPECCION
In\/fmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
o Codiga: IVC-INS-FM114 i Versitn: 05 Fecha de emision: 2021-06-13

Se obsarva que alunos

Fisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen Shcioues: Oal pisc: ey

14| estadn de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 11,1.2,2,3, 4,5,6y7 5' 5 area de equipos UHT
15 El diseflo, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adescuado. a 10
Res. 2674 de 2013 A Gum. 6.1, 62. 6.3 y6.4
4 Posee filtrols) sanitaros) v estacion{es) de limpieza y desinfeccién. Res 10
8 2674 de 2013 Art. B num. 6.3 y 6.5, Art, 20, num B u
17 El sistema de drenajes no genera resgos de contaminacion. Res. 2674de i 10

2013 At 7 rum. 1.3, 1,4

El disefio del drea de residuos solidos y 5u ubicacion no genera riesgos de
1.8|contaminacitn a la mateda prima, dreas de procaso o producto . Rea. 2674 a 10
de 2013 At 6 num, 51, 54y Art. 33 num. Sy B

Porcentaje de cumphimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
2 |[EQUIPOS REQUERIDOS E“l':‘"'"'i“ Calificacian | Critico |Observaciones
54 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para |03 procesos que se & g

resliza. Res. 2674 num 8, Ar. 10 num, 3

Poseen un disefo sanitano y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Ar. O
22|num. 1,2, 3,4, 5 6 7.8 9 10, 11, Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 11

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013

23 A 22 num. 2, At 10 num. § a =
2 4|Calibracitn de equipos da medicidn . Res, 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento {equivalante al 15% dal valor total de la evaluacion) 15
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES EVaIBE0 | Caficacion | Critco [Observaciones
31 Programa y registros de contred de calidad de agua potabla Res. 2674 de 2 25
2013 Art. B num 3, Art. 26 num 4
4 2;IF"mgrama documentsdo e implementado para el manejo intagral de < 25
% residuos solidos. Res. 2674 de 2013 At 6 num. 5, Art. 26 num. 2
4 3-Frograrma de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 At B num 2.1, i 25
53, At Y num 6,3, Art. 26 num 3, Art 28 num 7
4.ngrarna de limpiaza y desinfeccion da Areas, equipos y utensilios. Res: 25
3 2674 da 2013 Art. 6 num. 3.2; At 26 num, 1; Art. 28 num 7 =
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS E“I:ma Calificacién | Critico | Obsarvaciones
Programa documentado & implementado de educacion sanitaria dingido a = a8
4ios trabajadores. Res. 2674 Art12, 13y 14
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art
42 13y 14 a 33
4 Estado de salud gel personal manpuladar de alimantos. Res. 2674 de 2013 13
At 11 At 14 num. 12 4
Porcentaje de cumgplimiento (equavalente al 10% del valor total de ta evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO E"":“":‘ Calificacién | Critico |Observaciones
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INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: VC-INS-FM114 | Version® 05 Fecha de emision. 2021-06-13
51 Control de materia prima @ insumos. Res. 2674 A, 16 num, 1,2,3.4,5, 8,7.8; = 20
Art. 22 pum. 1; At 28 num. 1,345 A0 29num. 1,2, 3,5 6, 7.8, 9y 10
532 Flujos ordenados, lineales y sin oparaciones cruzadas, Res 2674 de 2013 o 20
““lArt 18 Num, 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de procesa (temperaluras, presian, tiempo, entre atros)
5 3|adecuados duranta |a produccion de acuerdo al fipo de producto. Res. 2674 B 20
de 2013 Art 22 num, 2; At 18num, 1y 2
5 Consarvacion adecuada de producto en proceso, Res 2674 de 2013, Ad & 18
118
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 da 2012, 2674 de 2013 - 10
HAR T 18 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, B35 da 2013
56 Sistema de aseguramiento ¥ control de calidad Res. 2674 Art. 23 y Res. a0
11619 de 2015 =
Porcantaje da cumplimiento (equivalents al 20% deal valor tolal de la evaluacon) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO E“":“”"’ Calificacisn | Critico |Observaciones
51 Programa de muesirea, cuarentena y liberacion de producta. Res. 2674 da| 25
2013 At 22 num 1, 2y 3 .
82 \ida Gtil del producto, Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art18, num 3. Res. 5109 ” 15
de 2005 Art. 3
Almacenamiants de producto terminado. Res 2674 de 2013 At 28 num
6.3 a 15
1.234y5
A Rotulada del producto terminado. Res. 5108 de 2005 y cuanda aplique Res 15 War formatos anexos o
333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 5 rotulados
Trazahbilidad, recall y manejo de devoiuciones. Res. 2674 de 2013 An. 28
B.5 8 15
num. 6
B,6| Transparte producto terminado. Res. 2674 de 2013 An. 28 | 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalents al 15% del valor total de la evaluacion)

1

-

Porcentaje de cumplimianto subcategoria

88,0




BEPECCICHL VIGLANCIA ¥ CONTROL | WREPECTICN
'nﬁlﬁ-‘\b INSPECCION SANITARIA CON ENFOOUE DE RIESSO0 A FABRICAS DE ALIMENTOS
ki bt Cogn e PP Te I WAt O I Facra ow smesin 3001 0513

Funtajes

]
25|

B8 aplico M55 7 [TTe] ] [Tipa de medida I
|5 tomé mussira para anaisis d laboratorio? £ |

CONCEPTO SANITARID DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE ]

EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta & las normas sanfarias debe darse cumpimiento a las siguenies exigencias.

Para ajuster el estatlecimiento o las normas sanitarias debe dorse cumplimientn a los ilems con calificaciones da "ar® o 1", las cusles serdn werificadas por
#l inspector INVIMA o fa proxima actividad da WVC.

Die confarmidad con o establecido en la kgelacdn sanilana vigents, especigimante la Loy § do 1978 y su reglamentacian, en panicutar Ley O de 1978, |a
Resckicn 2674 de 2013, Resolucitn 2310 de 1986, Resolucidn 1804 de 1985, Dacrelo 616 de 2006, Resoluckin 5109 de 2005 y demds nommatividad
sandaria concordante y vigente.

NENGLUNA

Eulgancias mm‘m de productn o proceso:

MINGLUNA,
OESERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

i &m M. Alevey ™

TACIONES DEL FUNCIONARIO GLIE REALEZA LA WISITA DE VG
S realizo dentro de la preseme actividad de IVC las respoctivas tomas de muestra para dar cumplimients al “Conlrod oficial para establacimianios durante la

vigencia 2023° (Daigido a Establecimientas vinculados a WVC) .

FUNCIONARIOS QUE PRAC LA VISITA )
Firma:
Mambire: — Chvistian Camilo Canegena Rojas
Carga. Profesional Liniversitaria
Daperdancia: NVIMA GTTCO3

i
Firma:
Hambre:
Carge Prafesional Universitarie
Dependencia: NI GTTCOE

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Foma: ‘E- _ifM ., F;‘lll.&(tl ?_F"T

Nombine: Disna Margarita Alvarez Montaalegre
-
Cargo: Jafe de Calidad

ca. 1.079, 164 026
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I

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FMO22 | Versldn: 04 mmm:mn‘?@“‘“a =

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha | AAAA-MM-DD) MEIVA - HUILA, 2023-11-02

Nombre de! Establecimiento INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A - INDUHUILA S.A.
LECHE ULTRA ALTA PASTEURIZADA AUT (UHT) ENTERA LARGA VIDA MARCA EL
TREBOL POR 400 MILILITROS EN BOLSA PLASTICA DE POLIETILENOD 7 CAPAS DE ALTA
Identificacién del Producto: BARRERA
Articulo { RE ON N
s QUISITOS GENERALES CALIFICAC OBSERVACIONES

41

El rotulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

engafiosa o susceplible de crear en modo alguno, una
impresitn eménea respecto de su naturaleza o inocuidad,

4.2

Mo describir lustraciones o representaciones graficas que
hagan alusiones a propiedades medicinales, preventivas o
curatives que den lugar a apreciaclones falsas sobre la
vardadera naturaleza, origen, composiclon o calidad del
alimento.

4.3

El réfulo o etiquela no debera estar en contacto directo con
&l alimanto, o an su defecto tener autorizacion del Invima.

4.4

Los alimentos que declaren gque su contenido es 100%
natural, no deberdn confenar aditivos.

4.5

El rétulo no debe emplear palabras, (ustraciones o
represenfaciones graficas, que sugieran directa o
indirectamente cualguier otfo producto con el cual el
productn de gue se trate, pueda confundirse o Inducir a
suponar gue e alimenio se relaciona en forma alguna con
otro producto,

48

Las itustraciones, graficas o figuras que hagan alusion a
ingredienies naturales que no contiene el mismo y cuyo
sabor sea conferido por un saborizante arfificial, deben
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al nombre
del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera najuraleza del alimenio, normalmente debera
ser especifico y no genérico. Se podrd emplear un nombre
de “fantasia®, “de fabrica™ o "marca registrada®, slempre
que vaya junto con la denominaclén del aflmento y en la
cara principal de exhibicion.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por &l
término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

5.3

CONTENIDO NETO ¥ DE MASA ESCURRIDA: Se debe
declarar en unidadez del sistema métrico. (Sistema

Internacional). .#




INSFECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL { INSPECCION
7 A FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
Invima

ALIMENTOS ENVASADOS Resolucidn 5109 de 2005
Cédigo: IVC-INS-FMO22 Versién: 04 | Fecha de Emsién 20220923 PPoina 2083 _

El nombre del producto y el contenido nelo aparecen en la
cara principal de exhibicién. El tamano de las letras y
|nimeros del contenido nelo cumple la Resolucion 5108 de
2005

Mombre o Razén Social y direccién del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expresion
5.4 “fabricado o envasado por’. En productos importados 2
deben precisarse, nombre o razon social y direccién del
importadar,

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por
terceros, debe aparecer la sigulente leyenda: “fabricado,
544 |envasado o reempecado” por (fabricante, envasador o MA
reempacadar), para (persona natural o juridica autorizada
para comercializar al alimantn)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase deberd levar
grabada o marcada de cualquier modo y de forma visible,
legibie e indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro
. (numérico, alfanumérica, ranurada, elg), acompanada de la
551 |nalabra “lote”, o la letra “L". Se aceptard como lote, fa fecha
de duracion minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacion o fecha de produccion y debera cumplir con el
numeral 5.6. '

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA
CONSERVACION: cada envase debe llevar grabsda de
forma visible, legible e indeleble, la facha de vencimiento
yio duracion minima, en orden esiricto y secuencial, asl:
Di&, MES ¥ ARO: Dia escrito con numeros — mes con las
tres primeras lalras o en forma numénca - aflo con los
56 |ultimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que lengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimienta de
mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de vencimiento ylo
duracitn minima, mediante el uso de esticker.

INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 2
Instrucelones necesarias para modo de empleo.
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; INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Codigo: WC-INS-FMO22 Versin: 04

Fecha de Emisién: 2022-09-23 PRaina 3 de 3

MUMERD DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA; de acuerdo a lo establecido an el articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen

2 R3A-007053-2018

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos o
caracterizantes deslacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido,

.-:ll:i "

MA

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERD: debera utilizarse
un rolulo o etigueta complementario que confenga en
idioma espafiol, la informacién exigida en la Resolucion
5109 de 2005

NA

822

La declaracidn de aditivos incluye el nombre genérico y &l
especifico

o o

522

Cuando el produclo conliens aspariame o larrazina se
lincluyen las leyendas y declaracion respectiva

NA

Cumple las nommas e incluye las leyendas segln requisitos
especificos por producto; agua potable tratada, derivados
lacteos, alimentos ennquecidos,; formulas. para lactantes,
leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; Mo aplica: NA,
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la llegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pégina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcidn 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podrd adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con
el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

W -
DIEGD Mm QUINTERD BONILLA Mumbre

Firma

Mombre AN CA LG CARTAGENA ROAS

ce. 7.701.280 1,108.454,071

Cargo PROFESIOMAL UNIVERSITARIO Cargn PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o

Grupo o Dependencia GTTCO3 Dependencia GTTCO3

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma _,CZMI x M. Al M Firma E—

Nombre DIANA MARGARITA ALVARES M.  Nombre =

C.C. 1.079.184.026 CiC.

Cargo JEFE DE CALIDAD Cargo —
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MEPECCION, VIGILANGIA Y CONTROL | INSFECCION
hﬂm ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMAND
e Codigo NGNS FWIGZ [ VersBn a1 | Facha de Emision 20330822

Mombre dal products [ LECHE ULTRA ALTA PASTEUFIZADA AT [UHT) ENTERA LARGH MDA MARCA EL TREBOL

CRITERICS EVALUADOS

DBSERVACIINES

La miormacién no describe o presenta & alimento de forma false, equivoca o engatosa o susceplible de crear
en modo alguna una iImpresitn eronea fespecio de su conlenido Auincionsl, proplededes nuincionales y de
1 |sabud, que indiquen, representan, sugieran o impliquen que el aimenic s util, adecuada o efectiva para aliviar,
irafar 6 curar cuslguier erermedsd o basiomo fisioldgico. (Numersl 8,2 Articulo 5, Numaral 8.2 Articulo 6
Resoluckon B10 de 2021 )

La-informacian no leva a kos consumidares o creer que gxsts un conocimiento cusntitativo sxacto de ko que las
2 |personas deben comer con &l fn de mantanes ka saled. sino que debe dar a conocer (8 cantidad de
que conliens &l product, (Numeral 5.3 Artlculo § Resobecidn 810 de 2021)

L] CRITERIDS EVALUADOS

El fitule do ta tabla de mformacsion nulicional es declarado como “informacidn Nutricional™ o "Datos de
1.1 |Nutricidn” o "Informacidn Mutrimental” en & tpo de leira ¥ lamafo espocficada, Numersl 28.1 Articulo 28
Resolucidn B10 de 2021,

Evaluacion del requisito |  OBSERVACIONES

Los valores do las nuifentes declaran en |8 1aba rutricional Benen soporte (andlisis de muesiras del producio,
1.2 |informacién e tablas de composician de slmentos, pubcaciones, contanido muricional de tos ngredientea|
utilizados en farmulacing (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucidn 810 de 2021)

La informacién nutricional se presenta en kiome espafol y sl fgurs en idoma diferents cuenta con rolule
con | traduccion & Infarmackn requenda, en un recuadro con tamaito minimo del 25% del dres|
disponibée de la impresion da la cara donde se ubique |, en color contrastante con el fendo. en wn luger visile dol
|y stiqueta, con informacsn legible en letra-Anal o Hohabtica y su tiulo &5 poorde 8 lo dispussto en & reglamento|
thenico (Numersl 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Ariculo 28 Resolecidn 810 de 2021). Ls
1.3|tabila nutriciona! debe ser de p menos el 15% del Area donde so uhique para @ came cruda ervasada & la que
s¢ & han agregado productos alimentcios, condimentos o addivos que contangan sal o sodio, Unicamante
deban deciarar el contenida de sodio. Pardgrato 1 articulo | Resclucian 2452 de 2022
Mota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusidn de porciones por envase on la tabla
nutricional, nl #n la cara principal de exhibicion del envase.” Paragrafo 2 articule 1 Resobucién 2492 de
2022."

La declaracién de los nuirientes se hace por 100 /00 mi del alimento y por porcidn. La labla nutricional
contiane todos los nuirienies de declaracion obligatona asi como os opcionates que le aplican &n caso de
1.4 |declaracstn de propiedad rubicional o de saked, En el caso de productas reconstiudos sa declarard
considerando ol producio prepaiedo &n condiclonss de consumo recomendadas por ol fabricante (Numaral
10,1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién B10 de 2021)

El orden de los nuirientes segin comesponda, sus unidades y su estructurs son acordes, el ips de femato es
1.5 |acorde con el &rea de Impresian disponibée en ka etiquets  (Numeral 28.4 Articulo 28, Anticulo 29 y Articulo 30
Resolucion 810 de 2021)

1.6|Los muinentas de declaracion abiigatona y opolonaes se exprasan en unidades y abrevialuras permilidas y con
umw;mmhwmmmnwmrml
10, Tabla 7 Articubo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucidn 810 de 2021\Numeral 10.4 Articulo 10, Tabla Sy 6

Mumaeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucidn 810 de 2021)

El namens de porciones par empague @sia declaredo en la cara principal de exhibicion de la etigueta, juno alj
comenide neto ded alimente . El tamafio de la porcsdn declarada n ta etiquets debe ser determinado a parts de
1-?um.$mmm.a¢m.mumﬁmﬂm [Numeral
10.4 Articulo 10, Tabla 8 y & Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Artlculo 12 Resobucién 810 de 2007)

avaluar no es evaluado o nole aplica.

Mota: Diligencie ka columna "evaluacion™ teniendo &n cugnta que |a escala del ltem comespondera a. ldentifique |a letra & (aceptable) para 3
total ded requisito; Idantifique |as |etras ar (sceptable con requerimientos) para un cumplimiente parcial del requenmiento:
identifique |z letra i (inaceptable) que indica [ngumplimienta del requerimiento, identifique |as Latras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a
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ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

VRS
IMPEGN

NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° FQ-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-12
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151024 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS | RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | EgpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) ) DECISION (3) |cONFORMIDAD
Densidad 15/15°C Gravimetri-a 1,030 g/mL N.A 1.0295 g - 1.0330 g NO APLICA CONFORME
Acidez (Expresado como Volumetrica 0,16 g A. Lactico/ N.A 0.13g-0.17¢g NO APLICA CONFORME
Acido LActico) 100 mL
Proteina Kjeldahl* 2,9 g/100 g N.A Min 2.9 g NO APLICA CONFORME
Fosfatasa Cualitativo Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
Peroxidasa Cualitativo-Guayacol Negativa No Aplica N.A Negativa NO APLICA CONFORME
Extracto Seco Total Gravimetria 11,89 g/100 g N.A Min 11.20 g NO APLICA CONFORME
Extracto Seco Calculo Matematico 8,89 9/100 g N.A Min 8.20 g NO APLICA CONFORME
Desengrasado
Grasa AOAC 989.05:2000 3,0 g/100 mL N.A Min 3.0 g NO APLICA CONFORME

OBSERVACIONES
- (2) Especificacion dada por el Decreto 616 de 2006: Leche Entera UHT.

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacién se toman de: Decreto 616 de 2006 para Leche UHT

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decision para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacion, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite maximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccién, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizaciéon de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibio.

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
lde2
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NIT: 900.373.939-5
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?—:..::' ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
L} e CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16
| B ]

INFORME DE ENSAYO N° FQ-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-14
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151023 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME FISICOQUIMICO

-Ensayo tercerizado: Proteina

MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: INGRID C. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
2de2



ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16

VRS
IMPEGN

NIT: 900.373.939-5

INFORME DE ENSAYO N° MI-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE

EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-14
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151023 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

. DECLARACION
PARAMETRO METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDAD U (Incertidumbre | ESpECIFICACION REGLA DE DE
expandida) (1) ) DECISION (3) |cONFORMIDAD
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Termofilos Anaerobios (Crecimiento anaerobiosis 55
<)
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Termofilos Aerobios (Crecimiento aerobiosis a 55
<)
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Meséfilos Anaerobios (Crecimiento anaerobiosis 35
C)
Microorganismos Esterilidad Comercial Ausente No Aplica N.A Ausencia NO APLICA CONFORME
Mesofilos Aerobios (Crecimiento aerobiosis a 35
<)

OBSERVACIONES

- (1) La incertidumbre expresada en el informe de resultados corresponde a la incertidumbre expandida (U) con un factor de cobertura K=2 para un 95%
de confianza.

- (2) Los limites de especificacion se toman de: Decreto 616 de 2006 para Leche UHT

- (3) Al comparar su resultado contra la especificacion (2), Impegno aplica dos reglas de decisién para dar conformidad, asi: SIN INFLUENCIA DE LA U:
La U no afecta la decision de conformidad o CON INFLUENCIA DE LA U: La U afecta la decision de conformidad, pues el resultado es cercano a la
especificacion; en este caso hay un 50% de probabilidad de que su resultado sea conforme o no conforme de forma errénea. (Basado ILAC-G8:09/2019,
aceptacion simple). Solo aplica para ensayos cuantitativos acreditados.

- Considerar que los resultados < 1 UFC/mL, < 1 UFC/100 mL o < 1 UFC/250 mL se encuentran dentro de la especificacién, cuando ésta sea definida
como 0 UFC.

- El limite méximo permisible declarado para el recuento de mohos y levaduras corresponde a la sumatoria de estos dos parametros.

- Los datos incluidos en el segmento Informacién de la muestra (fecha de produccion, fecha de vencimiento, presentacion, lote y proveedor) son
responsabilidad estricta del cliente, quien los suministra.

- Para determinar la conformidad general de la muestra analizada, todos los ensayos reportados deben ser conformes con la especificacion.

- El presente informe no podra ser reproducido parcialmente sin previa autorizacién de Impegno®, los resultados son validos Unicamente para la muestra
analizada tal como se recibi6.

Revisado: Carolina M. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
lde2
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IMPEGNO

NIT: 900.373.939-5
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?—:..::' ELABORACION Y ENTREGA DE RESULTADOS INFORME ENSAYO GENERAL
L} e CODIGO IRE-FOR-072. VERSION 7. FECHA: 2022-09-16
| B ]

INFORME DE ENSAYO N° MI-12163-23

INFORMACION DEL CLIENTE
EMPRESA: INDUSTRIA LECHERA DEL HUILA S.A (Principal) ENCARGADO: Eduardo Bautista

DIRECCION: Carrera 6 No. 27 81 (NEIVA) TELEFONO: 8753478 3162939274

INFORMACION DE LA MUESTRA
DESCRIPCION DE LA MUESTRA: Leche ultra alta temperatura UAT (UHT) entera larga vida el Trébol

FECHA DE PRODUCCION:  2024-NOV-15 FECHA DE RECEP. LAB.: 2024-DIC-01
FECHA DE VENCIMIENTO:  2025-OCT-07 FECHA DE ANALISIS: 2024-DIC-04
PRESENTACION: Bolsa de Polietileno FECHA DE INFORME: 2024-DIC-14
CANTIDAD: 6 unidades x 1000 mL ENTREGADA POR: Mensajeria
LOTE No: 151023 06:45 B3 TEMPERATURA DE TOMA:  20,2°C
PROVEEDOR: Industria Lechera del Huila S.A RECOLECTADO POR: El Cliente

INFORME MICROBIOLOGICO

MAYRA QUITIAN NARANJO
DIRECTORA TECNICA

FIN DEL INFORME DE ENSAYO

Revisado: Carolina M. Aprobado: MAYRA Q. N.

Impegno es una marca registrada de Microlab Laboratorios y Asesorias S.A.S
Tel. (601)4103190 Movil. 3176463916. Avenida Boyaca No. 49A-21. Bogotad Colombia
Www.impegno.co
2de2
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GQMA008 FICHA TECNICA COMITE INTEGRADO 6 '
DE GESTION

INFORMACION GENERAL DEL PRODUCTO

NOMBRE DEL FABRICANTE

ORGANIZACION SOLARTE & CIA SAS

NIT DE LA EMPRESA

800146425-6

NOMBRE DEL PRODUCTO

Pastas alimenticias fortificadas

MARCAS COMERCIALES

Zonia

REGISTRO/PERMISO/NOTIFICACION
SANITARIO

RSA-0016924-2021

FECHA DE REVISION Y ENTREGA

30-ene-24

INFORMACION TECNICA DEL PRODUCTO

Producto preparado mediante el secado apropiado de las figuras: Spaghetti, Cabello de angel,
Macarroncito, Ojo de perdiz, Codito, Conchita, Figura, Tornillo, corbatica y pluma; formadas a partir

DESCRIPCION de la mezcla agua -Semolato y/o Harina de trigos importados (ingrediente obtenido a partir de la
molturacion del trigo) fortificados.
Semolato y/o Harina de trigos importados (cereal que contine gluten) fortificado con Niacina
INGREDIENTES (100.73mg/Kg., Hierro (89.56mg/Kg.), vitamina B1 (12.79 mg/Kg.), B2 (8.14mg/Kg.), y acido folico

(3.45mg/Kg.) ; agua.

ESPECIFICACIONES SENSORIALES

Color amarillo caracteristico
Consistencia: Dura

Y SANITARIAS Olor y sabor propios del producto
Humedad 2 I Maximo 13,0
EOPECIFICACIONES Cenizas | Méximo 1,2
s ooy BT —— 7] I Minimo 105"
Sexta actualizacién/ Resolucion 43931991 |Acidez expresada como acido lactico % Maximo 0,45
Longitud mm 250 +/- 10%
Recuento de microorganismos mesofilicos  ~ UFCIG 1. i, 800000 e
ESPECIFICACIONES Coliformes totales NMP/g Maximo 43

MICROBIOLOGICAS
NTC 1055 2014-06-18

Ausente

Sexta actualizacion Resolucion 4393/1991 | Recuento de Mohos y levaduras . ...... SO
Estafilococos coagulasa positivos 100
Ocratoxina A TS Maximo 3.0
MICOTOXINAS Suma de Aflatoxinas B1, B2, G1 y G2 Hg/Kg Maximo 4
NTC 1055 2014_06_18 ------- e /K ----------------------------- M SRl 750
Sexta actualizacion/Resolucion 45062013 | 2ON:Deoxinivalenol SIS IO aximo
Zearalenona ug/Kg Méximo 20

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para Consumo como plato principal con su salsa favorita, preparacion de ensaladas y sopas

SECCION 10
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Aprobacioén: Version:
GQMA008 FICHA TECNICA COMITE INTEGRADO 6 '
DE GESTION

INFORMACION TECNICA DEL PRODUCTO

EMPAQUE, ETIQUETADO Y

El producto es empacado en polipropileno laminado como empaque primario, material atoxico que
asegura la buena conservacion, cumpliendo con la Resolucién 5109/2005 sobre rotulado o
etiguetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para
consumo humano, resolucién 810 del 2021 sobre rotulado nutricional y resolucion 683/2012 sobre
los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamentos
destinados a entrar en contacto con alimentos destinados a consumo humano. Como empaque
secundario el producto es sobre empacado en bolsa de polietileno termoencogible garantizando su
conservacion, manipulacion, transporte, almacenamiento y distribucion.

Es empacado en presentaciones de 200g, 250g, 500g Y 5Kg

PRESENTACIONES , )
El producto es sobreempacado en paquetes de 24 unidades para las presentaciones de 200 y 250g
para obtener paquetes de 4.8Kg y 6.0Kg respectivamente. Y es sobreempacado en paquetes por 12
unidades para la presentacion de 500g para obtener paquetes de 6.0Kg
El empaque es reciclable
VIDA UTIL 18 meses a partir de la fecha de fabricacion.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Almacenamiento: El producto es almacenado en areas establecidas para tal fin, manteniendo las
condiciones de humedad y temperatura necesarias para la conservacion del mismo hasta su
despacho.

La pasta debe ser transportada en vehiculos que cumplan con la Resolucién 2674/2013, Capitulo VII
Articulo 29.

CONDICIONES DE MANEJO Y
CONSERVACION

Consérvese en lugar limpio, seco y fresco. Mantener lejos de olores fuertes. No dejar directamente
sobre el piso.
Finalizada la vida util del producto, disponerlo como residuo ordinario

REVISA
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CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE |

Oe con lo b on la logisiacion a1 m 1a Lay 0 de 1979 y su reglar ién, en particular la Reaslucion 2674
de 2013, 5108 de 2005 y 8910 de 2021

\Exigencias adicionales:
|Ninguna

Se atiende scliciud con radicedo No.20231255671 con el fin se Se toma del producto Harina de maiz blance
pracocida.

Une veez ioslizndo ol reconidt por les nstlec peciive se que e establecimiento cumple con los
memmVnmmm

Se renlizn veris | con base a In mschicion B10 de 2021 y 2402 de 2022

ummdmuw.mmurwmmmmm

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Fer: _Catn ‘v"\m\\

Nombre: . Crsvan Camilo Pimiento Marin
Cargo Universitario
Dependancia: GTT Occidents 2
Firma:

Nombre: Leon Toban

Pagra et




> INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTRO INSPECCION
In imO ALIMENTOS
’ . Cadigo: IVC-INS-FM114 [ Version: 05 J Fecha de emision; 2021-06-13
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afo
Pastas 6.6001
Subcategoria 1: 6.4.1 Pastas alimenticias y fideos frescos con o sin tratamientos

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefio.
Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y26

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
1.2|procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta a 20
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y paermitir la
El diseno de la instalaciones de las areas de proceso permite un
adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y tachos tienen un diseno adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Arl. 7 num. 1.1, 1.2, 2, a 10
3, 456y7

El disefo, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

11 a 20

1.

W

1.5) adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 . 10
Posee fillro(s) sanilario(s) y estacion(es) de lmpieza Yy
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num a 10
6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 10
""12674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 .
El diseno del area de residuos solidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o X 10
““|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5.4 y Art. 33 num. §
y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la avaluacién) 20 )
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Callficacion | Critico |Observaciones ‘
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para [0S procesos G 30 |

que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

Poseen un diseno sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|12674, Art.9num. 1, 2,3, 4,5,6,7,8, 9,10, 11, Art. 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1.1

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de

2312013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 s 25
2.4|Calibracién de equipos de mediclon . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) [ 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
3.1 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. " 25

2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
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3.2 Programa documentado e implementado para el manejo integral de 25
““Iresiduos sdlidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 .
3.3 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 25
“*lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 -
Programa de limpieza y desinfaccion de areas, equipos vy
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28 num7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ] 20
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ;
4, ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
44 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria < 24
‘" |dirigido a los lrabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de " 33
12013 Art. 13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 " 33
“|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones '
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
5.111.234,5, 6,7,8; Art, 22 num, 1; Art. 28 num. 1,3.4,5 Art. 29 num, 1, a 20
2,3,56,7,89y10
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 g 20

de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4

Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3|entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de

5412013, Art 18, . 10
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ) 20
|y Res. 1619 de 2015 )
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) [ 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones )
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 25
*'|2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 a
6.2 Vida atil del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. 15
““|Res. 5100 de 2005 Art. 3 .
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 15
128 num. 1,234y 5 &
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5108 de 2005 y cuando 15
“|aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 e
6.5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013

Art. 28 num. 6 a 15 ﬂ(
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6.8| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
Porcentaje de cumplimiento subcategoria 100,00




Republica de Colombia

"_ ; La salud Vinsalud
t; es de todos .
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2021058559 del 28 de Diciembre de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211296417 de fecha 2021/12/27 el (la) Sefior(a) VICENTE
ARTURO SOLARTE SOLARTE actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud
de concesidén de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5) afios al producto que
se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0016924-2021
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/12/28

EXPEDIENTE: 20219730 RADICACION: 20211296417
MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER
PRODUCTO: PASTAS ALIMENTICIAS FORTIFICADA CON VITAMINAS B1, B2, B3, HIERRO Y

ACIDO FOLICO. VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGHETTI. PASTA CORTA:
CODITO, CORBATICAS, CABELLO DE ANGEL, MACARRONCITO, OJO DE
PERDIZ, CONCHITAS, PLUMA, FIGURAS, TORNILLO.

MARCA: ZONIA,

PRESENTACION 125g, 200g, 250g, 500g, 1000g,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): ORGANIZACION SOLARTE & CIA SCA con domicilio en BOGOTA - D.C.,

FABRICANTE(S): ORGANIZACION SOLARTE Y CIA S.C.A PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO INDUSTRIA HARINERA CAPRI con domicilio en MADRID -
CUNDINAMARCA, ORGANIZACION SOLARTE Y CIA S.C.A/INDUSTRIA
HARINERA DE LA COSTA con domicilio en SOLEDAD - ATLANTICO,
ORGANIZACION SOLARTE &CIA S.C.A PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO MOLINOS SAN NICOLAS con domicilio en PASTO - NARINO,
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Republica de Colombia

"_ ; La salud Vinsalud
t; es de todos .
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

ORGANIZACION SOLARTE &CIA S.C.A PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO MOLINOS APOLO con domicilio en BOGOTA - D.C.,
ORGANIZACION SOLARTE &CIA S.C.A PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO INDUSTRIA HARINERA DE OCCIDENTE con domicilio en YUMBO
- VALLE, ORANIZACION SOLARTE & CIA S.C.A / MOLINOS RICAURTE con
domicilio en BOGOTA - D.C.,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 19500000 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro.
RSIAV20M03594, expediente Nro. 1988145. Asi mismo, para alimentos importados cobija las importaciones
del producto con las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 28 de Diciembre de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccion del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacidén consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT
Muestra/Sample #: FQM426050
Empresa / Company + ORGANIZACION SOLARTE Y CIA. S.AS Telef/Phone + | (2)6645080
Sede / Headquarters + HARINERA DE OCCIDENTE CALLE 15 # 27-40 KM 4 AUTP CALI-YUMBO
Producto / Product + PASTA ALIMENTICIA
Muestra / Sample + Lote : A24
Fecha de Recepcion Temp. Recepcion
: peién / 2024-01-26 P- Recepcion /| 5 o
Reception Date Temp. Reception
Cantidad / Amount 1 Kg
Contenedor / Container | Bolsa plastica / Plastic bag
Enviado por / Send by + | MONICA . GARAVITO .
Producto compacto, homogéneo, de textura dura / Homogeneous, lasts texture, compact product.
Aspecto / Aspect P 9 / 9 pactp
Olor / Smell Apropiado
Color / Color Propio
Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Método
Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
Acido félico/Folic acid 2024-01-30 mg/kg 3,744 Sin especificacion. IN-GS-3.244 V9 2020-09-30*
N N o USP 2021 Suplementos
Vltam.lna . B1(Tiamina)/Vitamin 2024-02-02 mg/100g 1,31 Sin especificacion. dietarios-Vitaminas
B1(Thiamine) .
hidrosolubles
N . . N USP 2021 Suplementos
Vltamma . B2(riboflavina)/Vitamin 2024-02-02 mg/100g 0,443 Sin especificacion. dietarios-Vitaminas
B2(riboflavin) .
hidrosolubles
o L . N USP 2021 Suplementos
V|tan'.1|na4 BS(N|cot|nam|da)N|tamm 2024-02-02 mg/100g 0,859 Sin especificacion. dietarios-Vitaminas
B3(Nicotinamide) .
hidrosolubles
Hierro / Iron 2024-02-05 mg/100g 11,256 Sin especificacion. AOAC Ed 21 st,2019. 984.27*
Vitamina B12/Vitamin B12 2024-01-29 ug/100g <0,15 Sin especificacion. A0AC 20;(1)'10; Bl
Calcio / Calcium 2024-02-05 mg/100g 23,420 Sin especificacion. | AOAC Ed 21 st,2019. 984.27*
Sodio / Sodium 2024-02-05 mg/100g 2,457 Sin especificacion. AOAC Ed 21 st,2019. 984.27*
Zinc / Zinc 2024-02-05 mg/100g 1,214 Sin especificacion. | AOAC Ed 21 st,2019. 984.27*
Potasio / Potassium 2024-02-05 mg/100g 447,632 Sin especificacion. AOAC Ed 21 st,2019. 984.27*
Vitamina A/Vitamin A 2024-01-31 ug ER/100g <4,1 Sin especificaciéon. | AOAC Ed. 21st, 2019. 992.06*
Vitamina D3 (Colecalciferol)/ 1. . I AOAC Ed. 21st, 2019.
Vitamin D3 Cholecalciferol) 2024-01-30 ug/100g <0,143 Sin especificacién. 2012.11*
IN-GS-3.168 V10 basado en
Vitamina C/Vitamin C 2024-02-05 mg/100g <0,16 Sin especificacion. AOAC 2012.21 Ed. 21 de
2019
Magnesio / Magnesium 2024-02-05 mg/100g 39,503 Sin especificacion. AOAC Ed 21 st,2019. 984.27

(**) Segiin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia
(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017
(+) Informacion suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample

received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion

| NA

Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S
Carrera 42 N*" 10-37

Medellin | Colombia

PEX 60(4) 2681144

Muestra/Sample #: FQM426050
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Fecha de Impresion/Printing date: miércoles, 7 de febrero de 2024

Amflreq N.D

Andrea Naranjo Diaz
Quimica

Analista Lider
Fecha/Date: 2024-02-07

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report

Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S/ / This report can't be
reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT

Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S
Carrera 42 N" 10-37

Muestra/Sample #: FQM426050
Medellin | Colombia

PEX 60(4) 2681144
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CUMPLIMIENTO Y CALIDAD

Cédigo: F-ER-02

Versién: 4

Fecha: 05/01/2022
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INFORMACION DEL CLIENTE

ONAC

ACREDITADO

1SO/IEC 17025:2017
18-LAB-029

RESULTADOS DE ANALISIS

INFORMACION DE LA MUESTRA

INFORMACION DE RECEPCION

CLIENTE:

NIT:
TELEFONO:
CONTACTO:
DIRECCION:
CIUDAD:

COTIZACION Ne:

ORGANIZACION SOLARTE & CIA S.A.S- Harinera de Occidente

800146425-6

6026645080

Monica Garavito

Cl 15 # 27 - 40 Aut Cali, Yumbo Km4

Jumbo

23-4147

LUGAR DE RECOGIDA: (%)

FECHA FABRICACION (%)
FECHA VENCIMIENTO (/)
LOTE (*)

ESTADO: (*)

TIPO DE EMPAQUE: (%)

TIPO DE MUESTRA: (%)

PRODUCTO: (1)

Harinera de Occidente - Cl 15 # 27 - 40 Aut Cali, Yumbo

Kmé4

N,E

N,E

A24
Procesado
Bolsa Ziploc

Cereales y productos a base de cereales

Pastas alimenticia Organizacion Solarte

1.D. MUESTRA:

ops:
FECHA DE MUESTREO: (1)
FECHA DE RECEPCION:
MUESTRA T (¢ C): (A)
RESPONSABLE MUESTREO:

RECEPCION T (2 C):

CANTIDAD (g/mL):

24-1154

24-361

2024-01-22

2024-01-22

N,E

CLIENTE

19,7

N,E

OBSERVACIONES: () Se ingresa sin cadena de custodia

HORA MUESTREO: N,E

RESPONSABLE PROCESO

CLIENTE: (A) NE

Fisicoquimica

Callc'nati_bn at 550°C - Flame Atomic
2024-01-24 Plomo (Pb) (0)/Lead <0,025 mg Pb/Kg NO APLICA ey . P-ER-A-23. V2. 2019-04-10 <0,2 CUMPLE
..Abﬁ:rpnon Spectroscopy
1 o
. . Call 'nait'ion at 5252C- Flame Atomic
2024-01-24 Cadmio (Cd) (0)/Cadmium <0,023 mg Cd/Kg NO APLICA A ) P-ER-A-23 <0,2 CUMPLE
Absorptcon_gpectroscopy
) © | uvyvis spectrophotometric Screenin
2024-01-30 Nitratos 79,3 mg NO3-/Kg 1,89 0,1 P lcletho d € AOAC 993.03 <200 CUMPLE

Biopolimeros Industriales S.A.S.
Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogotd-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogota

Pag.1de 2 www.biopolab.com



ONAC

= —> ACREDITADO
BIOFPOL.AB

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD 18-LAB-029

RESULTADOS DE ANALISIS

(O) Contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacion 18-LAB-029 bajo la norma ISO/IEC-17025:2017.
* Anélisis subcontratados

Formato fecha: dd/mm/yyyy

N.E: No Especifica N.A: No Aplica

- Estos resultados son validos Ginicamente para esta muestra recibida y analizada en el Laboratorio Biopolab SAS

- Este informe de resultados no se puede reproducir y solo aplica para los resultados de la muestra analizada.

- Cualquier inquietud o reclamacién puede ser presentada a nuestra compafiia ya sea via telefdnico, o al correo e inmediatamente sera atendida
- La muestra sera almacenada 15 dias para eventuales repeticiones o inquietudes con los analisis y resultados.

DESCARGO DE RESPONSABILIDAD:

(") BIOPOLAB no se hace responsable por la informacion suministrada por el cliente asociada a la toma de muestras y a otros datos descriptivos de la misma ni de las condiciones al momento de la toma.Los resultados emitidos corresponden a las muestras como se recibierén en el laboratorio

INCERTIDUMBRE

Los resultados de los analisis presentan una incertidumbre que ha sido estimada a través de la confirmacién del método (aplica para valores cuantitativos), la incertidumbre declarada corresponde especificamente al resultado del parametro evaluado y esta expresado en las mismas unidades del resultado.
La incertidumbre ha sido reportada con un Factor de Cobertura k= 2, para un nivel de confianza aproximado del 95%.

REGLA DE DECISION

La regla de decisién aplicada1 para establecer la conformidad de un resultado en referencia con un requisito normativo, se basa en la guia ILAC-G8:09/2019, teniendo como punto base el numeral 4.1 Declaracién Binaria de aceptacion simple, donde la probabilidad de estar por fuera del limite de tolerancia es
del 50% cuando la medicion se encuentre exactamente en el limite de la especificacion.

En el caso en que la regla de decision no se ajuste a las necesidades o requerimientos del cliente, se establecera una regla de decision diferente de mutuo acuerdo.

! vélida para técnicas cuantitativas

Documento aprobado por: i

= Javier Eduardo Mufioz .. o
B qunteTek AB
~ Quimico Alimentos PQA-00495
FIN DEL INFORME

Fecha de expedicion: 2024-02-02 E ol = i i o i T : Elaborado por: Catalina Durdn Durédn

Biopolimeros Industriales S.A.S.
Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogotd-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogota

Pag.2de2 www.biopolab.com



ONAC

L —— ACREDITADO

== oLrAB

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD

1SO/IEC 17025:2017
18-LAB-029

Cédigo: F-ER-02
Versién: 4
Fecha: 05/01/2022

RESULTADOS DE ANALISIS

INFORMACION DEL CLIENTE INFORMACION DE LA MUESTRA INFORMACION DE RECEPCION
CLIENTE: ORGANIZACION SOLARTE & CIA S.A.S- Harinera de Occidente LUGAR DE RECOGIDA: () E;Tera de Occidente - CI 15 # 27 - 40 Aut Call, Yumbo |, 1, 1 jesrra: 24-1150
NIT: 800146425-6 FECHA FABRICACION (1) N,E 0oDSs: 24-361
TELEFONO: 6026645080 FECHA VENCIMIENTO (/) N,E FECHA DE MUESTREO: (") 2024-01-22
CONTACTO: Monica Garavito LOTE (*) A24 FECHA DE RECEPCION: 2024-01-22
DIRECCION: Cl 15 # 27 - 40 Aut Cali, Yumbo Km4 ESTADO: (*) Procesado MUESTRAT (2 C): (1) N,E
CIUDAD: Jumbo TIPO DE EMPAQUE: (%) Bolsa Ziploc RESPONSABLE MUESTREO: CLIENTE
COTIZACION Ne: 23-4147 TIPO DE MUESTRA: (1) Cereales y productos a base de cereales RECEPCION T (2 C): 19,7
PRODUCTO: (#) Pastas alimenticia Organizacion Solarte CANTIDAD (g/mL): N,E
HORA MUESTREO: N,E OBSERVACIONES: (") Se ingresa sin cadena de custodia
RESPONSABLE PROCESO NE
CLIENTE: (A) !
Fisicoquimica

g Secédo a 95-100°C-Gravimétrico/Loss AOAC Official methods of
2024-01-24 Humedad/Moisture 10,5 g/100g 0,118 0,075 i i o B analysis Ed 21st, 2019, <13 CUMPLE

I on Drying (Moisture) at 95°~100°C

I 925.10; 926.06; 926.07
Tl .
. b - Andlisis Gravimétrico-Calcinacion e
2024-01-24 Cenizas (0) 0,800 g/100g 0,0332 0,0480 -l 550°C AOAC 925.11 Ed 21:2019 No Especifica NO APLICA
Cenizas Base Seca (( Se 2 I
2024-02-06 requiere hacer Humedad y 0,890 g/100g NO APLICA Cenizas-Humedad Calculo <1,2 CUMPLE
Cenizas)
S = M i R, . .
2024-02-06 Grasa en Extracto Seco 1,30 g/lODg NO APLICA Modified Mojonnier d No Especifica NO APLICA
Hidrélisis Acida- Extraccién Eter de | AOAC 925.12; AOAC 922.06
-01- Grasa (O 1,17 X 0,0494 4 ' >0,4

2024-01-24 (0) g/100 g 0,0517 petroleo £d 212019 CUMPLE

Biopolimeros Industriales S.A.S.
Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogotd-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogota

Pag.1de4 www.biopolab.com



Cédigo: F-ER-02
Versién: 4
Fecha: 05/01/2022

S ——
2Bil1OorPOL._AB

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD

ONAC

ACREDITADO

1SO/IEC 17025:2017
18-LAB-029

RESULTADOS DE ANALISIS

Proteil B s . .
2024-02-06 roteina en Base seca ( Se 14,9 ¢/100g 0,508 0,25 Método Kjeldahl AOAC 2001.11. Calculo >10,5 CUMPLE
requiere Humedad y Proteina)
P-ER-A-02 Determinacion de
2024-02-06 Proteina/Crude Protein (O) 13,3 g/100g 0,454 0,25 Kjeldahl Method proteina total. V.7. 2019-07- No Especifica NO APLICA
12
Carbohidratos Totales / Total . . . .
2024-02-06 / 74,2 g/100g NO APLICA No Aplica Calculo / Calculation AOAC 986.25 No Especifica NO APLICA
Carbohydrate
2024-02-06 Calorias/Calories 356 Kcal/100g NO APLICA No Aplica Calculo Célculo Factor Atwater No Especifica NO APLICA
Fibra Dietaria Total/ Dietar AOAC 985.23, AOAC 991.42,
2024-01-24 . 4 2,09 g/100g 0,153 0,500 Digestion Enzimatica-Gravimétrico AOAC 993.19. P-ER-A-30. No Especifica NO APLICA
Fibre (O)
V.3.2021-05-21.
Fibra Dietaria Insoluble / AOAC 985.29, AOAC 991.42,
2024-01-24 Insoluble Fiber 1,56 g/100g 0,115 0,500 Digestién Enzimatica-Gravimétrico AOAC 993.19. P-ER-A-30. No Especifica NO APLICA
V.3.2021-05-21.
AOAC 985.29, AOAC 991.42,
Fibra Dietaria Soluble / Soluble \ . ! ! -
2024-01-24 Fiber / 0,568 g/100g 0,0417 0,500 b Calculo AOAC 993.19. P-ER-A-30. No Especifica NO APLICA
9 V.3.2021-05-21. Célculo
2024-01-24 Colorantes Negativo Negativo/Positivo NO APLICA N.A - Cualitativo-Lana Virgen NTC 1311 Metodo 6.2 B Negativo CUMPLE
Acidez Pastas Alimenticias i} , .
2024-01-29 (Expresada en Acido Lictico) 0,130 mg /L 0,00650 0,05 | Metodo Volumétrico 1SO 7305 <0,45 CUMPLE
iy
Azlcares Totales/ Total Sugars b I ’ ) "
2024-02-05 0) 1,96 g/100g 0,107 0,500 Titulométrico- Soluciones de Fehling | AOAC 968.28; AOAC 923.09 No Especifica NO APLICA

2024-01-30

Grasa Saturada / Saturated Fat
(0)

0,690

g/100g

10,0345

~ AOCS Ce 1B-89; NTC
4967:2014; ISO 12966-
2:2017

No Especifica

NO APLICA

Pag.2de4
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> ACREDITADO
BIOFPOL. AB :mwo
CUMPLIMIENTO Y CALIDAD 18-1AB-029

Cédigo: F-ER-02
Versién: 4

RESULTADOS DE ANALISIS
Fecha: 05/01/2022

Grasa AOCS Ce 1B-89; NTC
2024-01-30 Poliinsaturada/Polyunsaturate 0,044 g/100g 0,002200 0,0494 Gas Chromatography 4967:2014; 1SO 12966~ No Especifica NO APLICA
d Fat 2:2017
Grasa AOCS Ce 1B-89; NTC
2024-01-30 Monoinsaturada/Monounsatur 0,430 g/100g 0,0215 0,0494 Gas Chromatography 4967:2014; 1SO 12966~ No Especifica NO APLICA
ated Fat . 2:2017
AOCS Ce 1B-89; NTC
2024-01-30 Grasa Trans/ Trans Fat <100 mg/100g NO APLICA 100 Gas Chromatography 4967:2014; 1SO 12966- No Especifica NO APLICA
2:2017
2024-01-24 Colesterol / Cholesterol 2,11 mg/100g 0,106 15 Cromatografia de Gases - GC P-ER-A-54.V.1. 2021-05-23. No Especifica NO APLICA

Biopolimeros Industriales S.A.S.
Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogotd-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogota
www.biopolab.com
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= —> ACREDITADO
BIOFPOL.AB

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD 18-LAB-029

RESULTADOS DE ANALISIS

(O) Contamos con acreditacién ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacion 18-LAB-029 bajo la norma ISO/IEC-17025:2017.
* Anélisis subcontratados

Formato fecha: dd/mm/yyyy

N.E: No Especifica N.A: No Aplica

- Estos resultados son validos Ginicamente para esta muestra recibida y analizada en el Laboratorio Biopolab SAS

- Este informe de resultados no se puede reproducir y solo aplica para los resultados de la muestra analizada.

- Cualquier inquietud o reclamacién puede ser presentada a nuestra compafiia ya sea via telefdnico, o al correo e inmediatamente sera atendida
- La muestra sera almacenada 15 dias para eventuales repeticiones o inquietudes con los analisis y resultados.

DESCARGO DE RESPONSABILIDAD:

(") BIOPOLAB no se hace responsable por la informacion suministrada por el cliente asociada a la toma de muestras y a otros datos descriptivos de la misma ni de las condiciones al momento de la toma.Los resultados emitidos corresponden a las muestras como se recibierén en el laboratorio

INCERTIDUMBRE

Los resultados de los analisis presentan una incertidumbre que ha sido estimada a través de la confirmacién del método (aplica para valores cuantitativos), la incertidumbre declarada corresponde especificamente al resultado del parametro evaluado y esta expresado en las mismas unidades del resultado.
La incertidumbre ha sido reportada con un Factor de Cobertura k= 2, para un nivel de confianza aproximado del 95%.

REGLA DE DECISION

La regla de decisién aplicada1 para establecer la conformidad de un resultado en referencia con un requisito normativo, se basa en la guia ILAC-G8:09/2019, teniendo como punto base el numeral 4.1 Declaracién Binaria de aceptacion simple, donde la probabilidad de estar por fuera del limite de tolerancia es
del 50% cuando la medicion se encuentre exactamente en el limite de la especificacion.

En el caso en que la regla de decision no se ajuste a las necesidades o requerimientos del cliente, se establecera una regla de decision diferente de mutuo acuerdo.

! vélida para técnicas cuantitativas

Documento aprobado por: i

= Javier Eduardo Mufioz .. o
B qunteTek AB
~ Quimico Alimentos PQA-00495
FIN DEL INFORME

Fecha de expedicion: 2024-02-06 E ol = i i o i T : Elaborado por: Catalina Durdn Durédn

Biopolimeros Industriales S.A.S.
Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogotd-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogota
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BIOoOrPOL.AB

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD

Codigo: F-ER-02
Version: 4

ONAC

ACREDITADO

ISO/IEC 17025:2017
18-LAB-029

Fecha: 05/01/2022 RESULTADOS DE ANALISIS
INFORMACION DEL CLIENTE INFORMACION DE LA MUESTRA INFORMACION DE RECEPCION
CLIENTE: ORGANIZACION SOLARTE & CIA SCA - Harinera de Occidente LUGAR DE RECOGIDA: (") Cl 15 # 27 - 40 Aut Cali, Yumbo Km4 1.D. MUESTRA: 23-26144
NIT: 800146425-6 FECHA FABRICACION () NE 0oDs: 23-10840
TELEFONO: 6026645080 FECHA VENCIMIENTO (?) N,E FECHA DE MUESTREO: (%) 7/12/2023
CONTACTO: Monica Garavito LOTE (%) A24 FECHA DE RECEPCION: 7/12/2023
DIRECCION: CI15 # 27 - 40 Aut Cali, Yumbo Km4 ESTADO: (V) Procesado MUESTRAT (2 C): () NE
CIUDAD: Jumbo TIPO DE EMPAQUE: (") Bolsa plastica RESPONSABLE MUESTREO: Cliente
COTIZACION Ne: 23-4147 TIPO DE MUESTRA: (") Cereales y productos a base de cereales RECEPCION T (2 C): 18,5
PRODUCTO: (1) Pasta alimenticia organizacion solarte CANTIDAD (g/mL): N,E

HORA MUESTREO:

RESPONSABLE PROCESO
CLIENTE: (V)

N,E

N,E

OBSERVACIONES: (%)

Microbiologia

Esporas Clostridium Sulfito(O) 1{Liquidos);
7/12/2023 Reductoras/ Clostridium perfringes <10 UFC/g 6 mL NO APLICA 10(56li dos)l Recuento en placa NTC 4834:2000 100 - 1000 CUMPLE
(0)
) 10(Liquidos); - » . AOAC 980.31:2005. 2019
Bacill 100 6 Aisl. t rficie. 1000 - 10000
7/12/2023 acillus cereus < UFC/g 6 mL NO APLICA 100(s6lidos) islamiento y enumeracion en superficie. Edition 21 CUMPLE

(0) Contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con cddigo de acreditacién 18-LAB-029 bajo la norma I1SO/IEC-17025:2017.

* Andlisis subcontratados

** Pardmetros internos Cliente

Formato fecha:
N.E: No Especifica

Pag. 1de 2

dd/mm/yyyy

N.A: No Aplica

Biopolimeros Industriales S.A.S.

Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogota-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogota

www.biopolab.com
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L.AB ISO/IEC 17025:2017

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD 18-LAB-029

RESULTADOS DE ANALISIS
Fecha: 05/01/2022

INFORME DE RESULTADOS N2: 132293-1

La muestra analizada CUMPLE con los pardmetros Microbioldgicos sugeridos por la normatividad referenciada en la tabla anterior.
Estos resultados son vélidos Ginicamente para esta muestra recibida y analizada en el Laboratorio Biopolab SAS.

- Este informe de resultados no se puede reproducir y solo aplica para los resultados de la muestra analizada.
- Cualquier inquietud o reclamacién puede ser presentada a nuestra compaiiia ya sea via telefénica, o al correo e inmediatamente sera atendida.
- La muestra serd almacenada 15 dias para eventuales repeticiones o inquietudes con los andlisis y resultados.

DESCARGO DE RESPONSABILIDAD:

(") BIOPOLAB no se hace responsable por la informacion suministrada por el cliente asociada a la toma de muestras y a otros datos descriptivos de la misma ni de las condiciones al momento de la toma.Los resultados emitidos corresponden a las muestras como se recibierén en el laboratorio

INCERTIDUMBRE

Los resultados de los analisis presentan una incertidumbre que ha sido estimada a través de la confirmacion del método (aplica para valores cuantitativos), la incertidumbre declarada corresponde especificamente al resultado del parametro evaluado y esta expresado en las mismas unidades del resultado.
La incertidumbre ha sido reportada con un Factor de Cobertura k= 2, para un nivel de confianza aproximado del 95%.

REGLA DE DECISION

La regla de decisién aplicada® para establecer la conformidad de un resultado en referencia con un requisito normativo, se basa en la guia ILAC-G8:09/2019, teniendo como punto base el numeral 4.1 Declaracién Binaria de aceptacién simple, donde la probabilidad de estar por fuera del limite de tolerancia es del 50%
cuando la medicion se encuentre exactamente en el limite de la especificacion.

Enel caso en que la regla de decisién no se ajuste a las necesidades o requerimientos del cliente, se establecerd una regla de decision diferente de mutuo acuerdo.

1Valida para técnicas cuantitativas

Documento aprobado por: ,

“\‘Ql Lere S T
— Javier Eduardo Mufioz =
Gerente Tecnico
Quimico Alimentos PQA-00495

FIN DEL INFORME
Fecha de expedicion: 15/01/2024 Elaborado por: Angelica Vargas Montafiez

Biopolimeros Industriales S.A.S.
Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogota-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogota
Pag.2de 2 www.biopolab.com
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ONAC

< = ACREDITADO

BIOoOFPOL AB

ISO/IEC 17025:2017

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD 18-LAB-029
Cédigo: F-ER-02
Versien: 4 RESULTADOS DE ANALISIS
Fecha: 05/01/2022
INFORMACION DEL CLIENTE INFORMACION DE LA MUESTRA INFORMACION DE RECEPCION

CLIENTE: ORGANIZACION SOLARTE & CIA SCA - Harinera de Occidente LUGAR DE RECOGIDA: (") €115 # 27 - 40 Aut Cali, Yumbo Km4 1.D. MUESTRA: 23-26144
NIT: 800146425-6 FECHA FABRICACION (%) N,E oDs: 23-10840
TELEFONO: 6026645080 FECHA VENCIMIENTO (/) N,E FECHA DE MUESTREO: (7) 7/12/2023
CONTACTO: Monica Garavito LOTE (1) A24 FECHA DE RECEPCION: 7/12/2023
DIRECCION: Cl 15 # 27 - 40 Aut Cali, Yumbo Km4 ESTADO: (1) Procesado MUESTRAT (2 C): (%)
CIUDAD: Jumbo TIPO DE EMPAQUE: (%) Bolsa plastica RESPONSABLE MUESTREO: Cliente
COTIZACION Ne: 23-4147 TIPO DE MUESTRA: (8) Cereales y productos a base de cereales RECEPCION T (2 C):

PRODUCTO: (*) Pasta alimenticia organizacion solarte CANTIDAD (g/mL):

HORA MUESTREO: N,E OBSERVACIONES: (%)

RESPONSABLE PROCESO

N,E
CLIENTE: (1)

Microbiologia

10(Liquidos); .
7/12/2023 Mohos y Levaduras <100 UFC/g 6 mL NO APLICA 10(0(26Iidos)) Recuento de colonias 1SO 21527-1,2:2008 100 - 10000 CUMPLE
Mesofilos aerobios/Aerobic 1 (Liquidos); 10 .
7/12/2023 . / <10 UFC/g 6 mL NO APLICA ( q’ . ) Recuento de colonias 1SO 4833-1-2013 800000 - 1000000*** CUMPLE
mesophiles (Solidos)
Staphylococcus aureus Coagulasa . 10(Liquidos):
7/12/2023 Positiva/positive coagulase (35°C) <100 UFC/g 6 mL NO APLICA 100(s6lidos) Recuento en placa 1SO 6888-1:2021 100 - 1000 CUMPLE
7/12/2023 Coliformes Totales/Coliform (37°C) <3 NMP/g é mL NO APLICA 4 3 Numero mas probable 1SO 4831:2006 43 - 150%** CUMPLE
Coliformes Termotolerantes
7/12/2023 (Fecales)/Thermotolerant (Fecal) <3 NMP/g 6 mL NO APLICA 3 Ndmero mas probable 1SO 7251:2005 <gr* CUMPLE
coliform -
o , 1 (Liquidos); 10 )
7/12/2023 Escherichia coli (O) <10 UFC/g 6 mL NOAPLICA (Sc’)liﬂos) Recuento de colonias NTC 4458:2018 10- 100 CUMPLE

(0) Contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con cédigo de acreditacion 18-LAB-029 bajo la norma ISO/IEC-17025:2017.

* Andlisis subcontratados
** Parametros internos Cliente . o =

dd/mm/yyyy
N.A: No Aplica

Formato fecha:
N.E: No Especifica

Pag.1de2
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L—AB ISO/IEC 17025:2017

CUMPLIMIENTO Y CALIDAD 18-LAB-029

RESULTADOS DE ANALISIS
Fecha: 05/01/2022

INFORME DE RESULTADOS Ne: 132293

La muestra analizada CUMPLE con los parametros Microbioldgicos sugeridos por la normatividad referenciada en la tabla anterior.
Estos resultados son validos Unicamente para esta muestra recibida y analizada en el Laboratorio Biopolab SAS.

- Este informe de resultados no se puede reproducir y solo aplica para los resultados de la muestra analizada.
- Cualquier inquietud o reclamacion puede ser presentada a nuestra compafiia ya sea via telefénica, o al correo e inmediatamente sera atendida.
- La muestra sera almacenada 15 dias para eventuales repeticiones o inquietudes con los analisis y resultados.

DESCARGO DE RESPONSABILIDAD:

(") BIOPOLAB no se hace responsable por la informacidn suministrada por el cliente asociada a la toma de muestras y a otros datos descriptivos de la misma ni de las condiciones al momento de la toma.Los resultados emitidos corresponden a las muestras como se recibierén en el laboratorio

INCERTIDUMBRE

Los resultados de los analisis presentan una incertidumbre que ha sido estimada a través de la confirmacion del método (aplica para valores cuantitativos), la incertidumbre declarada corresponde especificamente al resultado del parametro evaluado y esta expresado en las mismas unidades del resultado.
La incertidumbre ha sido reportada con un Factor de Cobertura k= 2, para un nivel de confianza aproximado del 95%.

REGLA DE DECISION

La regla de decisién aplicada® para establecer la conformidad de un resultado en referencia con un requisito normativo, se basa en la guia ILAC-G8:09/2019, teniendo como punto base el numeral 4.1 Declaracién Binaria de aceptacién simple, donde la probabilidad de estar por fuera del limite de tolerancia es del 50%
cuando la medicion se encuentre exactamente en el limite de la especificacion.
En el caso en que la regla de decision no se ajuste a las necesidades o requerimientos del cliente, se establecera una regla de decision diferente de mutuo acuerdo.

1 Valida para técnicas cuantitativas

Documento aprobado por:

_ )ML Yoad S0 T

Javier Eduardo Mufioz
Gerente Tecnico
Quimico Alimentos PQA-00495

FIN DEL INFORME
Fecha de expedicién: 15/01/2024 Elaborado por: Angelica Vargas Montafiez

Biopolimeros Industriales S.A.S.
Carrera 18 No. 63a - 50 Piso 6. Bogota-Colombia
Telefonos: (+1) 5405700/5406606, Bogotd
Pag.2de2 www.biopolab.com
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QUESOS PREMIUM DEL HUILA Cddigo: QPH-FT-01

0T BT
UESOS PREMIUM |
B DELHUILA "W
e

FICHA TECNICA Versién 3.0

PRODUCTO TERMINADO Fecha: 12/12/2024

INFORMACION DE LA
EMPRESA

Quesos Premium del Huila
Direccion: Calle 8 N. 20-16 Neiva/ Huila/Colombia
Teléfono: 3115302348

DENOMICACION
COMERCIAL DEL

QUESO FRESCO SEMIBLANDO, SEMIGRASO DOBLE
CREMA

PRODUCTO
DESCRIPCION DEL Producto lacteo obtenido por la coagulacién de la leche
PRODUCTO por accidén del cuajo y la eliminacién completa de lacto

suero, en el procedimiento de hilado.

INGREDIENTES

Leche fresca, suero acido, sal, estabilizante ( citrato de
sodio) y cuajo

REGISTRO SANITARIO

RSA-0018722-2022

REQUISITOS DE CALIDAD

Requisitos Microbiolégicos:

Requisito* n m M c
NMP Coliformes fecales/g 3 | <100 - 0
Hongos y levaduras/g 3 100 500 1
Staphylococcus coagulasa 3 | 1000 | 3000 y
positivos/g

Salmonella /25¢g 3 0 - 0

*Resolucién 1804 de 1989

n = nimero de muestras por examinar

¢ = Nimero maximo de muestras permitidas con resultados entre m y M.
m = indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.

M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad.

Requisitos fisicoquimicos:

Parametro Semigraso
Materia grasa en extracto | >5.0y <20.0
seco de m/m minimo

Parametro Semiblando
Humedad % m/m, maximo >55y <65

*Resolucion: 1804 de 1989

Requisitos contaminantes:

Contaminante Limite Maximo mg/kg
Plomo (Pb) 0.02
Aflatoxinas M1 0.0005
Melamina 25

*Resolucién 4506 de 2013
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QUESOS PREMIUM DEL HUILA

Cddigo: QPH-FT-01

FICHA TECNICA
PRODUCTO TERMINADO

Version 3.0

Fecha: 12/12/2024

e =
Aceptacion Rechazo Liberacion
Color: blanco Color: diferente al No aplica
Sabor: blanco, presencia liberacion para
caracteristico de hongo producto, si no
REQUISITOS producto lacteo Sabor: rancio, cumple alguno de
ORGANOLEPTICOS Aroma: fuerte, quimicos los anteriores

caracteristico
productos lacteos,
agradable
Textura: uniforme,
suave

Aroma:
desagradable
Textura: harinosa,
soplada,
quebradiza

aspectos no se
debe comercializar

CONSERVACION

Refrigeracion entre 0°C y 4°C
Una vez abierto, consumase en el menor tiempo posible.

VIDA UTIL 30 dias
PRESENTACION

COMERCIAL 20 g hasta 5000 g
ROTULADO Resolucion No. 5109 de 2005

Resolucion 810 de 2021
Resolucion 2492 de 2022

OLGA LUCIA BAQUERO HERNANDEZ

Ingeniera de alimentos




Republica de Colombia

"_ ; La salud Vinsalud
t; es de todos .
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA
RESOLUCION Nro. 2022008660 del 25 de Abril de 2022
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requerirdn de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20221068147 de fecha 2022/04/25 el (la) Sefor(a) LINDA
NATALIA LEYTON MARIN actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de CINCO (5) afios al producto
que se describe a continuacion:

REGISTR O RSA-0018722-2022
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2027/04/25

EXPEDIENTE:; 20225712 RADICACION: 20221068147

MODALIDAD: EMPACAR Y VENDER

PRODUCTO: QUESO FRESCO SEMIBLANDO, SEMIGRASO VARIEDAD: DOBLE CREMA,
CAMPESINO, MOZARELLA.,

MARCA: QUESOS PREMIUM DEL HUILA,

PRESENTACION 20 g HASTA 5000 g,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): LINDA NATALIA LEYTON MARIN con domicilio en NEIVA - HUILA,

FABRICANTE(S):
EMPACADOR(ES): LINDA NATALIA LEYTON MARIN con domicilio en NEIVA - HUILA,
ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.
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Republica de Colombia

"_ ; La salud Vinsalud
t; es de todos .
Ministerio de Salud y Proteccion Social

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicidon, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 25 de Abril de 2022

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revision posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccidn, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COC

Fecha: 2022/04125
13:24:11 C

Razon: Inv@
Locacion: BQGDTAD.C., . f 4 ;
Colombia | ) | ]

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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AGUALIMSU S.A'S
Nit. 813.001.240-5
Anadlisis Fisicoquimicos y

REPORTE DE RESULTADO

Resolucién No. 2866
del 22 de diciembre

<a

Codigo: FORLB-34

Version: 05

ces e 2022 i
Microbioldgicos de Aguas, IDEAM
Alimentos y Suelos AGUALIMSU SAS [ =5 Fecha de emision: 01-07-2022
REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO No. 2024-J4848
PARCIAL FINAL X

DATOS DEL CLIENTE

LABORATORIO DE ANALISIS

NOMBRE DE EMPRESA

QUESOS PREMIUM DEL HUILA

NOMBRE LABORATORIO

AGUALIMSU SAS

CONTACTO OLGA LUCIA BAQUERO HERNANDEZ CONTACTO MARIA GICELA RAMIREZ MANRIQUE
NIT/C.C 1.003.808.847 TELEFONO 3187164015 - (608) 8716282
DIRECCION CALLE 8 #20-16 DIRECCION CALLE 13#6-10
TELEFONO 3115302348 E-MAIL agualimsultda@yahoo.es
CIUDAD NEIVA - HUILA CIUDAD NEIVA - HUILA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
RADICADO N° J4848 PRODUCTO/MATRIZ ALIMENTO
MUESTRA TOMADA POR CLIENTE TIPO DE MUESTREO PUNTUAL
NOMBRE DEL FUNCIONARIO N.E LOTE N.E
MANIPULADO POR N.E VENCIMIENTO DE LA MUESTRA N.E
REF. METODO DE MUESTREO N.E SITIO DE TOMA QUESOS PREMIUM DEL HUILA
EMPAQUE BOLSA PLASTICA ZIPLOC DESCRIPCION MATRIZ O PUNTO DE TOMA QUESO DOBLE CREMA
TEMPERATURA AMBIENTE N.E HORA DE TOMA 4:30 p. m
PLAN DE MUESTREO NA FECHA DE TOMA 2024-08-09
PROCEDIMIENTO N° NA FECHA DE RECEPCION 2024-08-09
CANTIDAD DE MUESTRA 500 g FECHA DE EMISION DE REPORTE 2024-08-17
RESOLUCION 1407 DE 2022 -
PARAMETROS METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDADES MINISTERIO DE SALUD Y INTERPRETACION | FECHADE
PROTECCION SOCIAL ANALISIS
MICROBIOLOGICOS

Escherichia coli NTC 4458 <1 UFCHM00 mL <10 CUMPLE 2024-08-10
Mohos NTC 5698 <10 UFCHM00 mL <100 CUMPLE 2024-08-10
Listeria monocytogenes NTC 4666 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2024-08-10
f;i’;ﬁ}l’ E’l‘;‘;"sg:ifif:reus NTC 4779 <10 UFClg <100 CUMPLE 2024-08-10
Salmonella spp NTC 4574 AUSENCIA AP25g AUSENCIA CUMPLE 2024-08-10
Abreviaturas: N.A.= No aplica N.E.= No establecido MNC = Muy numeroso para contar (<) Reporte menor al limite de deteccion del método

Observaciones:

Los parametros analizados se encuentran dentro del valor aceptable segin la Resolucién 1407 de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.
La informacion en el item "datos del cliente" corresponden a datos suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad.
La(s) fecha(s) de andlisis relacionada(s) en la tabla corresponde a la(s) fecha(s) de realizacion del andlisis, revision y validacion del resultado.
Resolucion No. 2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la sociedad AGUALIMSU S.A.S., para producir informacién cuantitativa fisica, quimica y microbiolégica para
los estudios o andlisis ambientales requeridos por las Autoridades Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos naturales renovables.

Advertencia: AGUALIMSU S.A.S no es responsable del origen o la fuente de dénde ha sido extraida la muestra, cuando ha sido tomada por el cliente.

INFORMACION DECLARACION DE CONFORMIDAD:
Cuando se solicite una declaraciéon de conformidad, el laboratorio AGUALIMSU S.A.S, especificara la norma o legislacion y la regla de decisién de conformidad para el ensayo. Se informa al cliente que se aplica la regla de decision de aceptacion
simple, segun la guia ILAC-G8:09/2019, en la cual el limite de aceptacion es mismo que el limite de tolerancia, de modo que se reportara la declaracién de conformidad como:
CUMPLE: cuando el valor esta por debajo del limite o dentro del rango de aceptacion.
NO CUMPLE: cuando el valor medido esta por encima del limite de aceptacion.

ANALISIS REVISADOS Y AUTORIZADOS POR:

LILIANA VARGAS LAVAO

DIRECTOR TECNICO

NOTA: Este ysu

son p

ESTE RESULTADO ES VALIDO UNICA'Y EXCLUSIVAMENTE PARA LA(S) MUESTRA(S) ANALIZADA(S )
FIN DEL REPORTE DE ENSAYO

/! | de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.
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ALS - BOGOTA

ALS LIFE SCIENCES COLOMBIA S.A.S
Sede Bogota D.C Calle 94b # 56 - 45 Barrio Rionegro

Informe de Ensayo N° 66295/2023 Pagina 1/1

Fecha de Emision: 2023-08-11
No. de Ensayo: FM /4490 /23 . ]
Fecha Recogida: 26-07-2023 Cliente:
Fecha Recepcion: 26-07-2023 éGl}JA;L?:'\ﬁlSU GSf\OS
Fecha Inicio Ensayos 28-07-2023 Na, e # f?- -
Fecha Fin Ensayos: 11-08-2023 eélva - fHulla
Cadigo del Cliente: 0003

Solicitante: VIVIANA CASTILLO

Identificacion de la Muestra: 58295/ 23

Muestra: PT/QUESO DOBLE CREMA punto de toma
ALMACENAMIENTO- -NOMBRE DEL SOLICITANTE
QUESOS PREMIUM DEL HUILA

Fecha Elaboracion: 17-07-2023

Fecha Caducidad: 16-08-2023

Proveedor: Quesos premium del huila

Tipo Envase: PEBD
Lote: 17/07/2023
Capacidad: 1

Hora de recogida: 8:45

Ensayo/Método Método Resultado Unidad IM
Aflatoxina M1 HPLC-FL <0.01 (LQ) ug/kg
(s) Melamina LC-MS/MS <0.50 (L.Q.) mg/Kg

Lista de abreviaturas: UFC- Unidades formadoras de colonias; IM: Intervalo de Mediciéon de la tecnica; N.A: No Aplica;
LQ - Limite de cuantificacion ; V.L: Valor Limite de especificacion; C - Cumple; NC - No Cumple; D: Detectable;
ND: No Detectable; U: Incertidumbre ( +/- Valor de U).

Regla de decisién: De acuerdo a la Guia ILAC G8: 09/2019 Guidelines on Decision Rules and Statements of Conformity,
ALS Life Sciences Colombia adopta la Declaracion binaria para “Regla de aceptacion Simple”; Las unidades del resultado
y la Incertidumbre (U), se encuentran en las mismas unidades de medida relacionadas en la columna "Unidad"

El ensayo sefialado con (s) fue subcontratado y no es acreditado.
El ensayo sefialado con (a) fue subcontratado y es acreditado.

NOTA: La informacion en el item de identificacion de muestra que se observe subrayada corresponde a datos
suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad u otros

factores que puedan afectar el resultado. Andlisis validos Unicamente para la muestra analizada. ALS LIFE SCIENCES
COLOMBIA S.A.S no se hace responsable por su uso indebido o falsificacion. Prohibida la reproduccion parcial o

total de este documento sin la aprobacién escrita por el laboratorio.

Formato:R287 / Version: 2 / Fecha de emision: 11.11.2022

FIN DEL INFORME

oo
Autorizado por:

Jessica Triana (PQ-06869)
Supervisora Lab. Fisicoquimico

Revisado por:
Soporte Tecnico
Yesika Del Carmen Almanza
Jiménez




ALS - BOGOTA

ALS LIFE SCIENCES COLOMBIA S.A.S
Sede Bogota D.C Calle 94b # 56 - 45 Barrio Rionegro

Informe de Ensayo N° 65456/2023 Pagina 1/1

Fecha de Emision: 2023-08-09
No. de Ensayo: FM /4491 /23 . ]
Fecha Recogida: 26-07-2023 Cliente:
Fecha Recepcion: 26-07-2023 éGl}JA;L?:'\ﬁlSU GSf\OS
Fecha Inicio Ensayos 28-07-2023 Na, e # f?- -
Fecha Fin Ensayos: 08-08-2023 eélva - fHulla
Cadigo del Cliente: 0003

Solicitante: VIVIANA CASTILLO

Identificacion de la Muestra: 58295/ 23

Muestra: PT/QUESO DOBLE CREMA punto de toma
ALMACENAMIENTO- -NOMBRE DEL SOLICITANTE
QUESOS PREMIUM DEL HUILA

Fecha Elaboracion: 17-07-2023

Fecha Caducidad: 16-08-2023

Proveedor: Quesos premium del huila

Tipo Envase: PEBD
Lote: 17/07/2023
Capacidad: 1

Hora de recogida: 8:45

Ensayo/Método Método Resultado Unidad IM

PO 204 Determinacion de
Metales en Alimentos por
ICP-OES. Version 2

Plomo (Pb) <0.050 (L.Q.) mg/Kg

Lista de abreviaturas: UFC- Unidades formadoras de colonias; IM: Intervalo de Mediciéon de la tecnica; N.A: No Aplica;
LQ - Limite de cuantificacion ; V.L: Valor Limite de especificacion; C - Cumple; NC - No Cumple; D: Detectable;
ND: No Detectable; U: Incertidumbre ( +/- Valor de U).

Regla de decisién: De acuerdo a la Guia ILAC G8: 09/2019 Guidelines on Decision Rules and Statements of Conformity,
ALS Life Sciences Colombia adopta la Declaracion binaria para “Regla de aceptacion Simple”; Las unidades del resultado
y la Incertidumbre (U), se encuentran en las mismas unidades de medida relacionadas en la columna "Unidad"

El ensayo sefialado con (s) fue subcontratado y no es acreditado.
El ensayo sefialado con (a) fue subcontratado y es acreditado.

NOTA: La informacion en el item de identificacion de muestra que se observe subrayada corresponde a datos
suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad u otros

factores que puedan afectar el resultado. Andlisis validos Unicamente para la muestra analizada. ALS LIFE SCIENCES
COLOMBIA S.A.S no se hace responsable por su uso indebido o falsificacion. Prohibida la reproduccion parcial o

total de este documento sin la aprobacién escrita por el laboratorio.

Formato:R287 / Version: 2 / Fecha de emision: 11.11.2022

FIN DEL INFORME

oo
Autorizado por:

Jessica Triana (PQ-06869)
Supervisora Lab. Fisicoquimico

Revisado por:
Soporte Tecnico
Yesika Del Carmen Almanza
Jiménez




] INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION |
ln I!’ﬁb OFICIO COMISORIO i
T L codigo: veans Mo | Version: 05 FohNe T Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7304-272-2024
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Temitorial Centro Oriente 3

Respetados sefores:

Ubicacién
(La ubicacién puede determinarse por los funcionaries al momento de
realizar |a diligencia)

ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE LINDA  |CL 8 NO. 20 - 16 BR CALIXTO,NEIVA,HUILA
NATALIA LEYTON MARIN — QUESOS PREMIUM

DEL HUILA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados a partir del
2024-03-22 para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto.

Establecimientos

Nombres [ Cargo / Rol™ Dependencia
EDWAR HUMBERTO SANTOS|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
CARVAJAL Centro Oriente 3
DIEGO MAURICIO QUINTERO|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
BONILLA Centro Oriente 3

*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditonias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccion de Operaciones Sanitarias Grupo
de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No.7 A 14 Barrio Campo Nufiez, teléfono 8632069 ext.7800
o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el
siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: 8632069 Chat de WhatsApp: 312 3279690 Agendamiento de citas
Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
https://outlook.office365.com/owa/calendar/ GTTCO3AGENDAMIENTOCITASPRESENCIALYVIRTUALCENTROORI
ENTE3@invima.gov.co/bookings/ ¥,

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina

web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 19 del mes de marzo del afio 2024 Recibido por

Fima SO IGM@C
Nombre _Z(IO @y

Q“r‘“‘""‘“"“‘ ) cédula (023 TUETIDE

MARTHA LUCIA AVILES AROCA carge ADMLISTrar DOY
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Fecha Z1/OT / Yy

Centro Oriente 3

"‘\
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‘nm o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 Varsidn: 08 Facha da samisién: 2023-11.23

Pt b 4 e L e L ey M

Cludad - Dapartamanto NEIVA [ HUILA Focha 20240321 2
DATOS GENERALES
Razén soclal ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE LINDA NATALIA LEYTON MARIN - QUESOS PREMIUM DEL HUILA
Direcclén CL 8 No 20-16 BR CALIXTO
Propietario LINDA NATALIA LEYTON MARIN
Cédigo Inscripeién planta 10038088471 NIT 1003808847-2
Correo electrinico de
Teléfonos 3115302348 natificacion leial '
Judiclal;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 3 Oficlo comisorio 7304-272-2024

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccidn sanitaria en alencidn a gestion de resgo , con el fin de verficar el cumplimiento de la reglamentacibn sanitara vigenie en especial la Resolucién 2674 de
2013, el Decreto 616 de 2006, Resolucidn 2310 de 1986, Resclucidn 2115 de 2007 y demas reglamentacidn aplicable

DATOS DE PRODUCCION
No. de empieados 6 ]thqullu lNO
1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO :
dhg
Hifi
II'I:'HI'_
Hwnlnu}r M'Illdo{ll
EDWAR HUMBERTO SANTOS CARVAJAL PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
PHDI’!IIOH.I.L.EL: lml::UUl DIEGO MAURICIO QUINTERO BONILLA _PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO3
H R A HHHHH HHHEHT I : : Y
SRR R R IR
PERSONAS Nombre(s) y Apellido(s)
; E..fn:““u" i ELIO LEYTON c:va.lAL
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f' v "C) INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
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Cludad - Departamento NEIVA | HUILA lr.d. 2024-03-21 2
DATOS GENERALES
Razén soclal ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE LINDA NATALIA LEYTON MARIN - QUESOS PREMIUM DEL HUILA
Direccién CL B No 20-16 BR CALIXTO
Subcategorias 151
Lines(s) QUESO FRESCO (NO MADURADO)
CRITERIOS EVALUADOS
No. e 2 e Evaluacién | Calificacién Obasrvaciones

Se observa que el area de mpieza y desinfeccion de canastila de
El establecimienio presenta una adecuada cuenta con una separadion fisica parcial del medio exterior
1l bcalzacidn y disefo. Res. 2874 Ad. & num ar 10

1.1, 12,13, 21, 23 y28

Se observa que los pinto de ingreso de matera prima al cuaro frio
de almacenamianto prima no cuenta con sepamcion fisica total. Se

de alimentos, procesamiento, empagque y 0 de 1218 da a

al nlo es adscusdo y I obsarva gue el punto da acce parsonal a as demas amas de

El disefo de las instalaciones de elaboracitn

¥ permitir la circulacion de los operarios. Res
2674 de 2013 Ar. 6 num. 2.3

Se obsarva que los pinto de ingreso de materia prima al cuarto frio
da almacenamiento prima no cuenta con sapamcion fisica total Se
abserva que el punto de acceso de personal a s demas amas de
proceso no cuenta con una separacion fisica.

El disafio de la Instalaciones de las dreas de
L3 procaso parmita un adecuado Mujo de matena

prima, producio y parsonal . Res. 2674 de 2013
Ar. 18 num. 5

7’"
V
Lz amplitud suficlente para realizar las operaciones - 10 procaso no cuenta con una separacion fisica.
_
/
7

Se observa desprendimiento de pintura de un sector del piso del
Pisos, paredes y lechos lienen un disefio area de envasado
L4 adecuado y poseen un buen estado de P 5 /
mantenimiento. Res. 2674 An. 7 num. 1.1,12,
2,3, 4,56y7 %

Se obsarva que el sanitaro no cuenta con tapa.

13 unidades sanltarias es adecuado. Res. 2674 de ar
2013 An. 6 num. 6.1,6.2,.63. y6.4

€1 dsatc, capacidad y doiaciin do s s 7
_

/ Se observa que el punto de re-ingreso de personal provenients del
de impiaza de canastilas no cuenta con un sstema de bmpiaza
Posae fitmo(s) santario(s) y estacion(es) de ;;“ izado de operafion

16 impiaza y desinfeccidn. Res 2674 de 2013 An. ar 5 /

6 num 6.3 y6.5 An. 20, num6

o !',/ Se observa que el sifon ubicado dentro del bao o unidad sanitada

El sistema de drenajes no genera resgos de / cuenta con una rejila detedorada

Ll contaminacidn. Res. 26T4de 2013 At 7 num ar 5
13,14
7 Lt 7
El disefio del drea de residuos soidos y su %’ / @% ﬂ/ /
[ubicacisn no geners desgos ce contamnacisn = 5 %
18 & la matena pima, Areas de proceso o producio a //,a’ /

.Res. 2674 de 2013 A 6 num. 5.1, 5.4 y A Z 54//,{ //

Moum Sy6 )WM A
Muw(mmdmwvmmuuwmi 11,00
 MNe. |2 EQUIPOS REQUERIDOS Evaluscién | Calificacisn Critica Obsarvacionss
i 5

Cuenta con ios equipos suficientes y 30 A ¢
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Posaen un deafo sanitads y funclonamianto
adecundo. Res. 2674, AR B rum 1,2,3,4,8,
6, 78,9, 10, 11; Ad 10 num 4, Ad 18 num
10, Res. 683 da 2012, Ad. 13 num. 1,1
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Y
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1 e aquip

Progmma de mantenimiento de equipos y
utensibos. Res. 2674 de 2013 An. 22 num 2,
A 10 num. §
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Iz
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2674 de 2013 AR 25

Z 7

0
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Na,

Porcentaje de cumplimsento (equivalente al 15% del valor lotal de la evaluackin)

NN
%
R
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/,
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Evaluseién

CallNeselén

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013, Ant. 6 num
3, At 26 num 4

25

Otmarvacionss

Programa documentado e implamentado para
el manejo integml de residuos séidos. Res.
2674 de 2013 Art. 8 num, 5, Af. 26 num. 2

15

Lk

7

ma de contol integral de plagas. Res
2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, At T num
6,3 ; An. 26 num 3; A 28 num 7

\

7

25

o
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FEY

Programa de kmpleza y desinfeccidn de dreas,
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Y
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No presenian registro de limpieza y desinteccidn de los opoerares.

No.

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor lotal de la evaluacion)
REGUISITOS PARA EL PERSONAL

4.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS
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Evaluacién

Calificacién

Obsarvaciones

Programa documentado e implamentado de
educacidn sankara diigido a los trabajadores,
Res. 2674 An12, 13y 14

\:

34

42

Priicticas higiénicas y Dolacin de los
trabajadores. Ras. 2674 de 2013 An. 13 y 14,

43

Estado de salud del personal manpulador de
alimenios. Res. 2674 de 2013 An. 11 An. 14

num. 12

33 %

7
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7

7
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Ne,

5. DPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO
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An. 28 num. 1,3,4,5 An. 29 num. 1, 2,3, 5, 6,
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ar

10

Calificac!dn
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cruzadas. Res. 2674 de 2013 An. 18 Num. 6
An. 20 num. 1y 4
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/

Caontrol de varables de proceso (lempersiums,
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An. 18num 1y2
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Control de envasado y embalajs Resoliciones 58 observa que NO 89 cuenta con los carificados de migracion
683 de 2012, 2674 de 2013 AA 17, 10 num 1 y glabal y espechica de oy separadoms
53 [2.4142 60 2012, 4143 g6 2012, 834, B35 de " .
2013
58 ohsarva que 8l establecimiento cuenta con la ssetora de una
Swtema de asegurmianto y control de cabidad profasinal en ingeniara de almanios ia cual asiste de una a dos
=L Res 2674 A 23 y Res. 1619 de 2018 o 10 vacas por mas
Porcentaje de cumplmianto (equivalents al 20% del valor total da la evaluacion) l 10,00
No. 8. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evalusclén | Calificacidn Critce Obssrvacionas
Programa de muesireo, cuarentena y f
£l iberacion de producto. Res 2674 de 2013 An. L] 25
22mumi, 2y3
62 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 A o 15 V
3, Ar.19, num 3. Res. 5100 de 2005 Art. 3
V
63 Almacanamiento de producto temminado. Res. a 15
2674 de 2013 AL 28 num. 1,234y 5
RETUIag0 gel producio Temminads y oTuado ?’ Ver formatos anexos de miulada ganeml
nutricional cuando aplique. Res. 5108/2005
B2 |Res 81072021, Res. 249212022, Res. . " %
25419021 A
%f/ %
Trazablidad, recall y manejo de devoluciones.
£S Res. 2674 de 2013 An. 28 num. 8 " 38 /}
'{p"
Transporie podudlo temminado. Res. 2674 de a 15
o 2013 A 29 /
7
Mﬂpwtmﬁmiﬁﬁﬁvﬂmmﬁlhw&mbﬂl 1500
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 7475
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AGUALIMSU S.A.S

QUESOS PREMIUM DEL HUILA

ESTUDIO DE VIDA UTIL EN TIEMPO REAL
PRODUCTO TERMINADO - QUESO DOBLE CREMA

INFORME DE LABORATORIO
10355

NEIVA, MARZO 2023
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INTRODUCCION

La vida util se define como el periodo de tiempo durante el cual un producto alimenticio permanece
inocuo, conserva las caracteristicas sensoriales, fisico-quimicas, microbiolégicas y funcionales
deseadas y cuando corresponda cumplir cualquier declaracion nutricional o de propiedades saludables
que haga referencia al mismo, siempre que se cumplan las condiciones de conservaciéon

recomendadas (Mondragon, 2011).

Los estudios de vida util permiten obtener y documentar evidencias de las caracteristicas y seguridad

de los productos teniendo en cuenta el almacenamiento, distribucion y uso.

Los estudios de vida util deben llevarse a cabo cuando se presenten las siguientes circunstancias: Por
el desarrollo de nuevos productos o modificaciones en los procesos, uso de nuevos envases y
procedimientos de envasados, cuando se produzca un cambio significativo en los ingredientes, lugar

de produccion o equipos de produccién y cuando no se tienen registros de vida util.

En el queso, el tiempo de vida util es afectado por factores ambientales y fisicoquimicos, por los
métodos de fabricacion y por el uso de compuestos activos empleados para prolongar su vida util, otro
factor que determina la duracién de la vida util de los quesos es la temperatura de almacenamiento

durante su comercializacion y después de la venta (Mondragon, 2011).
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INFORMACION DEL ENSAYO O PRUEBA

Tipo de muestra:

Lugar de analisis: Los ensayos microbioldgicos y fisicoquimicos se realizan en las
instalaciones del laboratorio Agualimsu S.A.S acreditados por el IDEAM mediante la
resolucion No.2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la
sociedad AGUALIMSU SA.S, para producir informacion cuantitativa fisica, quimica y
microbiolégica para los estudios o analisis ambientales requeridos por las Autoridades
Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos

naturales renovables, los ensayos sensoriales son subcontratados.

Variables de control: La muestra se mantiene almacenada a una temperatura <6°C.
Variables de respuesta: Resultados sensoriales, fisico-quimico y microbioldgicos.
Método y modelo a usar: El estudio de vida util planteado se evalua usando el método tiempo real.

Tiempos de evaluacioén: Los tiempos de evaluacién se realizaran mediante el criterio del laboratorio

y las especificaciones del producto o tipo de analisis.

Tabla 1. Frecuencia y tiempos de ensayo

FECHA DE EVALUACION TIEMPO ‘ DIA DE EVALUACION ENSAYOS
08-02-2023 1 0 FQy MB
16-02-2023 2 8 FQ, Sensorial y MB
24-02-2023 3 16 FQ, Sensorial y MB
04-03-2023 4 24 FQ y MB
10-03-2023 5 30 FQy MB

Fuente: Autor
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A continuacion se emiten los resultados obtenidos en el estudio de vida util del Queso Crema.

TEXTURA

COLOR

Tabla 2. Resultados sensoriales del producto terminado 10355

REGISTRO FOTOGRAFICO

RADICADO

10355

APARIENCIA

Su apariencia se
observa en
bloque, brillante
de superficie lisa
y ligeramente
cerrada con
presencia
porosidad en
intensidad media,
ligueros ojos
irregulares en
algunas zonas
del queso, libre
de particulas
extrafas.

Su textura es
semi-blando,
suave,
cremoso y
consistente
al tacto, se
percibe
himedo con
textura
grasa, se
derrite e hila
al paladar.

Su aroma
presenta
notas lacteas
en
intensidad
media baja,
exenta de
olores
extranos.

El color se
observa
amarillo

claro, no se
visualiza

tonalidades
extranas.

SABOR

El sabor
presenta notas
caracteristicas a
queso doble
crema, notas
lacteas con nivel
de acidez baja,
libre de sabores
extranos.

ANALISIS Y DISCUCION DE LOS RESULTADOS SENSORIALES

Como se puede evidenciar en la tabla 2, en el tiempo inicial de evaluacion del producto se percibié con

caracteristicas sensoriales tipicas, manteniéndose sin presentarse cambios significativos hasta el

tiempo analizado.

Existen multiples factores que puedan afectar a la vida util de un alimento y se pueden clasificar como

intrinsecos y extrinsecos:

Los factores intrinsecos son los factores propios de los alimentos, como sus ingredientes, pH, actividad

de agua, microbiota asociada y barrera estructurales (Fiszman, 2005).

Los factores extrinsecos son los que no dependen del propio alimento, como la temperatura de

conservacion, la humedad relativa, las condiciones de envasado y el proceso del producto.
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CONCLUSION DE RESULTADOS SENSORIALES

El producto final determinado como “Queso doble crema” para consumo directo, cumplié

sensorialmente durante los dias establecidos de evaluacion.

RESULTADOS FISICOQUIMICOS

La vida util de un alimento representa aquel periodo de tiempo durante el cual el alimento se conserva
apto para el consumo desde el punto de vista sanitario, manteniendo las caracteristicas sensoriales,
funcionales y nutricionales dentro de los limites de calidad previamente establecidos como aceptables.
Los parametros fisicoquimicos tienen gran incidencia sobre las caracteristicas sensoriales y

microbioldgicas de un producto alimenticio (Mondragén, 2011).

Tabla 3. Valores fisico-quimico del producto 10355.

DIAS PH FECHA DE ANALISIS
6.34 08-02-2023
8 6.31 16-02-2023
16 5.52 24-02-2023
24 5.49 04-03-2023
30 5.46 10-03-2023

ANALISIS Y DISCUCION DE LOS RESULTADOS FISICO-QUIMICO

Como se puede evidenciar en la tabla 3, durante el tiempo de analisis el pH del queso se fue
acidificando, esto es completamente normal en los productos lacteos como el queso debido a la
formacion de acido lactico proveniente de los azucares como productos de la intervencién de

determinados microorganismos.
Estos microorganismos tienen por objeto acidificar la leche, definir la textura y el sabor del queso.

Durante la fabricacién del queso se determinan unos estandares que dan cumplimiento a las
caracteristicas del queso, en este caso del pH que va desde los 6.8 y va disminuyendo hasta un pH de
5.3 donde el producto se considera recomendado para consumo (Mafalda, 2015).
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CONCLUSION DE RESULTADOS FISICO-QUIMICOS

El producto identificado como “Queso doble crema” segun los datos obtenidos durante el analisis de
vida util de 30 dias, se encuentra segun la bibliografia entre los rangos 6ptimos para consumo de queso

que va desde los valores de 6.8 a 5.3 en unidades de pH.

RESULTADOS MICROBIOLOGICOS

A continuacion se emiten los resultados obtenidos en el estudio de vida util del Queso Crema.

Tabla 4. Valores microbioldgicos del producto 10355.

FECHA DE Staphylococcus

EVALUACION Escherichia Mohos y aureus Listeria Salmonella

coli levaduras coagulasa monocytogenes spp
positiva

08-02-2023 <10 <10 <10 AUSENCIA  AUSENCIA
16-02-2023 <10 <10 <10 AUSENCIA AUSENCIA
24-02-2023 <10 <10 21 AUSENCIA AUSENCIA
04-03-2023 <10 <10 49 AUSENCIA AUSENCIA
10-03-2023 <10 <10 81 AUSENCIA AUSENCIA

ANALISIS Y DISCUCION DE LOS RESULTADOS MICROBIOLOGICOS

Como se puede evidenciar en la tabla 4, durante el tiempo de analisis microbiolégico del queso, tuvo
un crecimiento del parametro denominado “Staphylococcus aureus coagulasa positiva’ presento un
crecimiento exponencial a través de los dias de analisis sin embargo, cumple con valores maximos

establecidos por la resolucion 1407 del 2022.

Los parametros analizados Escherichia coli, Listeria monocytogenes y Salmonella spp cumplen

satisfactoriamente con los valores estipulados sobre la resoluciéon 1407 de 2022 del ministerio de salud

y proteccion social.
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CONCLUSION DE RESULTADOS MICROBIOLOGICOS

El producto identificado como “Queso doble crema” segun los datos obtenidos durante el analisis de
vida util de 30 dias, se encuentra dentro de los valores maximos establecidos segun la resolucién 1407

de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.

Los pardmetros analizados Escherichia coli, Mohos y levaduras no hubo crecimiento durante los 30
dias, el parametro analizado Staphylococcus aureus coagulasa positiva presentd un crecimiento
durante la vida util, sin embargo, estos valores no superaron los valores maximos establecidos por la
resolucion 1407 de 2022.

Los parametros analizados Listeria monocytogenes y Salmonella spp durante el analisis de vida util
tuvo AUSENCIA.

CONCLUSION FINAL

El producto terminado denominado como “Queso doble crema” de la empresa Quesos Premium del
Huila presenta una vida util de 30 dias almacenada a una temperatura <6°, se presento fluctuacion en
el vapor de pH, sin embargo, segun bibliografia no provoca rechazos sensoriales y se encuentran

dentro de los rangos normales o estandares.

Los parametros microbioldgicos cumplen en su totalidad segun los valores maximos permisibles segun
la resolucion 1407 de 2022, sin embargo se aclara que si se presenté un crecimiento del parametro
“Staphylococcus aureus coagulasa positiva”, la presencia del parametro cumple dentro del rango

maximo establecido para su vida util.
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https://www.medigraphic.com/cgi-bin/new/resumen.cgi?IDARTICULO=31752

ANEXOS
e ANEXO 1. Reporte de resultados vida util “Queso doble crema”

REVISADO Y AUTORIZADO POR:

N
MARIA GICELA RAMIREZ LEIDY VIVIANA CASTILLO
GERENTE COORDINADORA ADMINISTRATIVA

NOTA: Este documento y su contenido son propiedad intelectual de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o
reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.

FIN DEL INFORME
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Version: 05

Microbiolégicos de Aguas, 2022 EDE};\J‘.’I
Alimentos y Suelos AGUALIMSU S.A.S S Fecha de emision: 01-07-2022
REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO No. 20230065-10355
PARCIAL FINAL X
DATOS DEL CLIENTE LABORATORIO DE ANALISIS
NOMBRE DE EMPRESA QUESOS PREMIUM DEL HUILA NOMBRE LABORATORIO AGUALIMSU SAS
CONTACTO OLGA LUCIA BAQUERO HERNANDEZ CONTACTO MARIA GICELA RAMIREZ MANRIQUE
NIT/C.C 1.003.808.847 TELEFONO 3187164015 - (608) 8716282
DIRECCION CALLE 8 #20-16 DIRECCION CALLE 13#6-10
TELEFONO 3115302348 E-MAIL agualimsultda@yahoo.es
CIUDAD NEIVA - HUILA CIUDAD NEIVA - HUILA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
RADICADO N° 10355 PRODUCTO/MATRIZ ALIMENTO
MUESTRA TOMADA POR CLIENTE TIPO DE MUESTREO PUNTUAL
NOMBRE DEL FUNCIONARIO N.E LOTE 08/02/2023
MANIPULADO POR N.E VENCIMIENTO DE LA MUESTRA 08/03/2023
REF. METODO DE MUESTREO N.E SITIO DE TOMA QUESOS PREMIUM DEL HUILA
EMPAQUE BOLSA PLASTICA ZIPLOC DESCRIPCION MATRIZ O PUNTO DE TOMA QUESO DOBLE CREMA
TEMPERATURA AMBIENTE N.E HORA DE TOMA 02:00 p. m.
PLAN DE MUESTREO N.A FECHA DE TOMA 2023-02-08
PROCEDIMIENTO N° N.A FECHA DE RECEPCION 2023-02-08
CANTIDAD DE MUESTRA 500 g FECHA DE EMISION DE REPORTE 2023-02-14
) ) RESOLUCION 1407 DE 2022 - FECHA DE
PARAMETROS METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDADES MINISTERIO DE SALUD Y INTERPRETACION
PROTECCION SOCIAL ANALISIS
MICROBIOLOGICOS
Escherichia coli NTC 4458 <10 UFC/100 mL <10 CUMPLE 2023-02-08
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 UFC/100 mL <100 CUMPLE 2023-02-08
Listeria monocytogenes NTC 4666 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-02-08
féaa‘;’l’}/’ ;‘;Z"Zg;’;”f:’ eus NTC 4779 <10 UFC/g <100 CUMPLE 2023-02-08
Salmonella spp NTC 4574 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-02-08
Abreviaturas: N.A.= No aplica N.E.= No establecido MNC = Muy numeroso para contar (<) Reporte menor al limite de detecciéon del método

Observaciones: Vida util dia 0

Los parametros analizados se encuentran dentro del valor aceptable segtin la Resolucion 1407 de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.

La informacion en el item "datos del cliente" corresponden a datos suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad.
La(s) fecha(s) de analisis relacionada(s) en la tabla corresponde a la(s) fecha(s) de realizacién del andlisis, revision y validacién del resultado.
Resolucion No. 2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la sociedad AGUALIMSU S.A.S., para producir informacion cuantitativa fisica, quimica y microbioldgica para
los estudios o analisis ambientales requeridos por las Autoridades Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos naturales renovables.

Advertencia: AGUALIMSU S.A.S no es responsable del origen o la fuente de donde ha sido extraida la muestra, cuando ha sido tomada por el cliente.

INFORMACION DECLARACION DE CONFORMIDAD:
Cuando se solicite una declaracion de conformidad, el laboratorio AGUALIMSU S.A.S, especificara la norma o legislacion y la regla de decision de conformidad para el ensayo. Se informa al cliente que se aplica la regla de decision de
aceptacion simple, segun la guia ILAC-G8:09/2019, en la cual el limite de aceptacién es mismo que el limite de tolerancia, de modo que se reportara la declaracion de conformidad como:

CUMPLE: cuando el valor esta por debajo del limite o dentro del rango de aceptacion.
NO CUMPLE: cuando el valor medido esta por encima del limite de aceptacion.

ANALISIS REVISADOS Y AUTORIZADOS POR:
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AguAlimSy
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MARIA GICELA RAMIREZ LEIDY VIVIANA CASTILLO
GERENTE COORDINADORA ADMINISTRATIVA
NOTA: Este d ysu ido son dad intels | de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.

propi
ESTE RESULTADO ES VALIDO UNICA Y EXCLUSIVAMENTE PARA LA(S) MUESTRA(S) ANALIZADA(S )
FIN DEL REPORTE DE ENSAYO
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Microbiolégicos de Aguas, 2022 EDE};\J‘.’I
Alimentos y Suelos AGUALIMSU S.A.S S Fecha de emision: 01-07-2022
REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO No. 20230065-10355
PARCIAL FINAL X
DATOS DEL CLIENTE LABORATORIO DE ANALISIS
NOMBRE DE EMPRESA QUESOS PREMIUM DEL HUILA NOMBRE LABORATORIO AGUALIMSU SAS
CONTACTO OLGA LUCIA BAQUERO HERNANDEZ CONTACTO MARIA GICELA RAMIREZ MANRIQUE
NIT/C.C 1.003.808.847 TELEFONO 3187164015 - (608) 8716282
DIRECCION CALLE 8 #20-16 DIRECCION CALLE 13#6-10
TELEFONO 3115302348 E-MAIL agualimsultda@yahoo.es
CIUDAD NEIVA - HUILA CIUDAD NEIVA - HUILA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
RADICADO N° 10355 PRODUCTO/MATRIZ ALIMENTO
MUESTRA TOMADA POR CLIENTE TIPO DE MUESTREO PUNTUAL
NOMBRE DEL FUNCIONARIO N.E LOTE 08/02/2023
MANIPULADO POR N.E VENCIMIENTO DE LA MUESTRA 08/03/2023
REF. METODO DE MUESTREO N.E SITIO DE TOMA QUESOS PREMIUM DEL HUILA
EMPAQUE BOLSA PLASTICA ZIPLOC DESCRIPCION MATRIZ O PUNTO DE TOMA QUESO DOBLE CREMA
TEMPERATURA AMBIENTE N.E HORA DE TOMA 02:00 p. m.
PLAN DE MUESTREO N.A FECHA DE TOMA 2023-02-08
PROCEDIMIENTO N° N.A FECHA DE RECEPCION 2023-02-08
CANTIDAD DE MUESTRA 500 g FECHA DE EMISION DE REPORTE 2023-02-22
) ) RESOLUCION 1407 DE 2022 - FECHA DE
PARAMETROS METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDADES MINISTERIO DE SALUD Y INTERPRETACION
PROTECCION SOCIAL ANALISIS
MICROBIOLOGICOS
Escherichia coli NTC 4458 <10 UFC/100 mL <10 CUMPLE 2023-02-16
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 UFC/100 mL <100 CUMPLE 2023-02-16
Listeria monocytogenes NTC 4666 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-02-16
féaa‘;’l’}/’ ;‘;Z"Zg;’;”f:’ eus NTC 4779 <10 UFC/g <100 CUMPLE 2023-02-16
Salmonella spp NTC 4574 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-02-16
Abreviaturas: N.A.= No aplica N.E.= No establecido MNC = Muy numeroso para contar (<) Reporte menor al limite de detecciéon del método

Observaciones: Vida util dia 18

Los parametros analizados se encuentran dentro del valor aceptable segtin la Resolucion 1407 de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.

La informacion en el item "datos del cliente" corresponden a datos suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad.
La(s) fecha(s) de analisis relacionada(s) en la tabla corresponde a la(s) fecha(s) de realizacién del andlisis, revision y validacién del resultado.
Resolucion No. 2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la sociedad AGUALIMSU S.A.S., para producir informacion cuantitativa fisica, quimica y microbioldgica para
los estudios o analisis ambientales requeridos por las Autoridades Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos naturales renovables.

Advertencia: AGUALIMSU S.A.S no es responsable del origen o la fuente de donde ha sido extraida la muestra, cuando ha sido tomada por el cliente.

INFORMACION DECLARACION DE CONFORMIDAD:
Cuando se solicite una declaracion de conformidad, el laboratorio AGUALIMSU S.A.S, especificara la norma o legislacion y la regla de decision de conformidad para el ensayo. Se informa al cliente que se aplica la regla de decision de
aceptacion simple, segun la guia ILAC-G8:09/2019, en la cual el limite de aceptacién es mismo que el limite de tolerancia, de modo que se reportara la declaracion de conformidad como:

CUMPLE: cuando el valor esta por debajo del limite o dentro del rango de aceptacion.
NO CUMPLE: cuando el valor medido esta por encima del limite de aceptacion.

ANALISIS REVISADOS Y AUTORIZADOS POR:
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AguAlimSy

T, .t

MARIA GICELA RAMIREZ LEIDY VIVIANA CASTILLO
GERENTE COORDINADORA ADMINISTRATIVA
NOTA: Este d ysu ido son dad intels | de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.

propi
ESTE RESULTADO ES VALIDO UNICA Y EXCLUSIVAMENTE PARA LA(S) MUESTRA(S) ANALIZADA(S )
FIN DEL REPORTE DE ENSAYO
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Alimentos y Suelos AGUALIMSU S.A.S S Fecha de emision: 01-07-2022
REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO No. 20230065-10355
PARCIAL FINAL X
DATOS DEL CLIENTE LABORATORIO DE ANALISIS
NOMBRE DE EMPRESA QUESOS PREMIUM DEL HUILA NOMBRE LABORATORIO AGUALIMSU SAS
CONTACTO OLGA LUCIA BAQUERO HERNANDEZ CONTACTO MARIA GICELA RAMIREZ MANRIQUE
NIT/C.C 1.003.808.847 TELEFONO 3187164015 - (608) 8716282
DIRECCION CALLE 8 # 20-16 DIRECCION CALLE 13#6-10
TELEFONO 3115302348 E-MAIL agualimsultda@yahoo.es
CIUDAD NEIVA - HUILA CIUDAD NEIVA - HUILA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
RADICADO N° 10355 PRODUCTO/MATRIZ ALIMENTO
MUESTRA TOMADA POR CLIENTE TIPO DE MUESTREO PUNTUAL
NOMBRE DEL FUNCIONARIO N.E LOTE 08/02/2023
MANIPULADO POR N.E VENCIMIENTO DE LA MUESTRA 08/03/2023
REF. METODO DE MUESTREO N.E SITIO DE TOMA QUESOS PREMIUM DEL HUILA
EMPAQUE BOLSA PLASTICA ZIPLOC DESCRIPCION MATRIZ O PUNTO DE TOMA QUESO DOBLE CREMA
TEMPERATURA AMBIENTE N.E HORA DE TOMA 02:00 p. m.
PLAN DE MUESTREO N.A FECHA DE TOMA 2023-02-08
PROCEDIMIENTO N° N.A FECHA DE RECEPCION 2023-02-08
CANTIDAD DE MUESTRA 500 g FECHA DE EMISION DE REPORTE 2023-03-03
) ) RESOLUCION 1407 DE 2022 - FECHA DE
PARAMETROS METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDADES MINISTERIO DE SALUD Y INTERPRETACION
PROTECCION SOCIAL ANALISIS
MICROBIOLOGICOS
Escherichia coli NTC 4458 <10 UFC/100 mL <10 CUMPLE 2023-02-24
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 UFC/100 mL <100 CUMPLE 2023-02-24
Listeria monocytogenes NTC 4666 AUSENCIA AP 25¢g AUSENCIA CUMPLE 2023-02-24
f;aa‘éz}/’ ;‘;ca";g;’;lf:’ eus NTC 4779 21 UFClg <100 CUMPLE 2023-02-24
Salmonella spp NTC 4574 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-02-24
Abreviaturas: N.A.= No aplica N.E.= No establecido MNC = Muy numeroso para contar (<) Reporte menor al limite de detecciéon del método

Observaciones: Vida util dia 16

Los parametros analizados se encuentran dentro del valor aceptable segtin la Resolucion 1407 de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.

La informacion en el item "datos del cliente" corresponden a datos suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad.
La(s) fecha(s) de analisis relacionada(s) en la tabla corresponde a la(s) fecha(s) de realizacién del andlisis, revision y validacién del resultado.
Resolucion No. 2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la sociedad AGUALIMSU S.A.S., para producir informacion cuantitativa fisica, quimica y microbioldgica para
los estudios o analisis ambientales requeridos por las Autoridades Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos naturales renovables.

Advertencia: AGUALIMSU S.A.S no es responsable del origen o la fuente de donde ha sido extraida la muestra, cuando ha sido tomada por el cliente.

INFORMACION DECLARACION DE CONFORMIDAD:
Cuando se solicite una declaracion de conformidad, el laboratorio AGUALIMSU S.A.S, especificara la norma o legislacion y la regla de decision de conformidad para el ensayo. Se informa al cliente que se aplica la regla de decision de
aceptacion simple, segun la guia ILAC-G8:09/2019, en la cual el limite de aceptacién es mismo que el limite de tolerancia, de modo que se reportara la declaracion de conformidad como:

CUMPLE: cuando el valor esta por debajo del limite o dentro del rango de aceptacion.
NO CUMPLE: cuando el valor medido esta por encima del limite de aceptacion.

ANALISIS REVISADOS Y AUTORIZADOS POR:
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AguAlimSy
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MARIA GICELA RAMIREZ LEIDY VIVIANA CASTILLO
GERENTE COORDINADORA ADMINISTRATIVA
NOTA: Este d ysu ido son dad intels | de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.

propi
ESTE RESULTADO ES VALIDO UNICA Y EXCLUSIVAMENTE PARA LA(S) MUESTRA(S) ANALIZADA(S )
FIN DEL REPORTE DE ENSAYO
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Alimentos y Suelos AGUALIMSU S.A.S S Fecha de emision: 01-07-2022
REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO No. 20230065-10355
PARCIAL FINAL X
DATOS DEL CLIENTE LABORATORIO DE ANALISIS
NOMBRE DE EMPRESA QUESOS PREMIUM DEL HUILA NOMBRE LABORATORIO AGUALIMSU SAS
CONTACTO OLGA LUCIA BAQUERO HERNANDEZ CONTACTO MARIA GICELA RAMIREZ MANRIQUE
NIT/C.C 1.003.808.847 TELEFONO 3187164015 - (608) 8716282
DIRECCION CALLE 8 #20-16 DIRECCION CALLE 13#6-10
TELEFONO 3115302348 E-MAIL agualimsultda@yahoo.es
CIUDAD NEIVA - HUILA CIUDAD NEIVA - HUILA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
RADICADO N° 10355 PRODUCTO/MATRIZ ALIMENTO
MUESTRA TOMADA POR CLIENTE TIPO DE MUESTREO PUNTUAL
NOMBRE DEL FUNCIONARIO N.E LOTE 08/02/2023
MANIPULADO POR N.E VENCIMIENTO DE LA MUESTRA 08/03/2023
REF. METODO DE MUESTREO N.E SITIO DE TOMA QUESOS PREMIUM DEL HUILA
EMPAQUE BOLSA PLASTICA ZIPLOC DESCRIPCION MATRIZ O PUNTO DE TOMA QUESO DOBLE CREMA
TEMPERATURA AMBIENTE N.E HORA DE TOMA 02:00 p. m.
PLAN DE MUESTREO N.A FECHA DE TOMA 2023-02-08
PROCEDIMIENTO N° N.A FECHA DE RECEPCION 2023-02-08
CANTIDAD DE MUESTRA 500 g FECHA DE EMISION DE REPORTE 2023-03-11
) ) RESOLUCION 1407 DE 2022 - FECHA DE
PARAMETROS METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDADES MINISTERIO DE SALUD Y INTERPRETACION
PROTECCION SOCIAL ANALISIS
MICROBIOLOGICOS
Escherichia coli NTC 4458 <10 UFC/100 mL <10 CUMPLE 2023-03-04
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 UFC/100 mL <100 CUMPLE 2023-03-04
Listeria monocytogenes NTC 4666 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-03-04
féaa‘;’l’}/’ ;‘;Z"Zg;’;”f:’ eus NTC 4779 49 UFC/g <100 CUMPLE 2023-03-04
Salmonella spp NTC 4574 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-03-04
Abreviaturas: N.A.= No aplica N.E.= No establecido MNC = Muy numeroso para contar (<) Reporte menor al limite de detecciéon del método

Observaciones: Vida util dia 24

Los parametros analizados se encuentran dentro del valor aceptable segtin la Resolucion 1407 de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.

La informacion en el item "datos del cliente" corresponden a datos suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad.
La(s) fecha(s) de analisis relacionada(s) en la tabla corresponde a la(s) fecha(s) de realizacién del andlisis, revision y validacién del resultado.
Resolucion No. 2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la sociedad AGUALIMSU S.A.S., para producir informacion cuantitativa fisica, quimica y microbioldgica para
los estudios o analisis ambientales requeridos por las Autoridades Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos naturales renovables.

Advertencia: AGUALIMSU S.A.S no es responsable del origen o la fuente de donde ha sido extraida la muestra, cuando ha sido tomada por el cliente.

INFORMACION DECLARACION DE CONFORMIDAD:
Cuando se solicite una declaracion de conformidad, el laboratorio AGUALIMSU S.A.S, especificara la norma o legislacion y la regla de decision de conformidad para el ensayo. Se informa al cliente que se aplica la regla de decision de
aceptacion simple, segun la guia ILAC-G8:09/2019, en la cual el limite de aceptacién es mismo que el limite de tolerancia, de modo que se reportara la declaracion de conformidad como:

CUMPLE: cuando el valor esta por debajo del limite o dentro del rango de aceptacion.
NO CUMPLE: cuando el valor medido esta por encima del limite de aceptacion.

ANALISIS REVISADOS Y AUTORIZADOS POR:
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MARIA GICELA RAMIREZ LEIDY VIVIANA CASTILLO
GERENTE COORDINADORA ADMINISTRATIVA
NOTA: Este d ysu ido son dad intels | de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.

propi
ESTE RESULTADO ES VALIDO UNICA Y EXCLUSIVAMENTE PARA LA(S) MUESTRA(S) ANALIZADA(S )
FIN DEL REPORTE DE ENSAYO
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Alimentos y Suelos AGUALIMSU S.A.S S Fecha de emision: 01-07-2022
REPORTE DE RESULTADOS DE LABORATORIO No. 20230065-10355
PARCIAL FINAL X
DATOS DEL CLIENTE LABORATORIO DE ANALISIS
NOMBRE DE EMPRESA QUESOS PREMIUM DEL HUILA NOMBRE LABORATORIO AGUALIMSU SAS
CONTACTO OLGA LUCIA BAQUERO HERNANDEZ CONTACTO MARIA GICELA RAMIREZ MANRIQUE
NIT/C.C 1.003.808.847 TELEFONO 3187164015 - (608) 8716282
DIRECCION CALLE 8 #20-16 DIRECCION CALLE 13#6-10
TELEFONO 3115302348 E-MAIL agualimsultda@yahoo.es
CIUDAD NEIVA - HUILA CIUDAD NEIVA - HUILA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA
RADICADO N° 10355 PRODUCTO/MATRIZ ALIMENTO
MUESTRA TOMADA POR CLIENTE TIPO DE MUESTREO PUNTUAL
NOMBRE DEL FUNCIONARIO N.E LOTE 08/02/2023
MANIPULADO POR N.E VENCIMIENTO DE LA MUESTRA 08/03/2023
REF. METODO DE MUESTREO N.E SITIO DE TOMA QUESOS PREMIUM DEL HUILA
EMPAQUE BOLSA PLASTICA ZIPLOC DESCRIPCION MATRIZ O PUNTO DE TOMA QUESO DOBLE CREMA
TEMPERATURA AMBIENTE N.E HORA DE TOMA 02:00 p. m.
PLAN DE MUESTREO N.A FECHA DE TOMA 2023-02-08
PROCEDIMIENTO N° N.A FECHA DE RECEPCION 2023-02-08
CANTIDAD DE MUESTRA 500 g FECHA DE EMISION DE REPORTE 2023-03-17
) ) RESOLUCION 1407 DE 2022 - FECHA DE
PARAMETROS METODO DE ANALISIS RESULTADO UNIDADES MINISTERIO DE SALUD Y INTERPRETACION
PROTECCION SOCIAL ANALISIS
MICROBIOLOGICOS
Escherichia coli NTC 4458 <10 UFC/100 mL <10 CUMPLE 2023-03-10
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 UFC/100 mL <100 CUMPLE 2023-03-10
Listeria monocytogenes NTC 4666 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-03-10
féaa‘éz}/’ ;‘;ca";g;’;”f:’ eus NTC 4779 81 UFClg <100 CUMPLE 2023-03-10
Salmonella spp NTC 4574 AUSENCIA AP 25g AUSENCIA CUMPLE 2023-03-10
Abreviaturas: N.A.= No aplica N.E.= No establecido MNC = Muy numeroso para contar (<) Reporte menor al limite de detecciéon del método

Observaciones: Vida util dia 30

Los parametros analizados se encuentran dentro del valor aceptable segtin la Resolucion 1407 de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccién Social.

La informacion en el item "datos del cliente" corresponden a datos suministrados por el cliente, por consiguiente el laboratorio no se hace responsable de su veracidad.
La(s) fecha(s) de analisis relacionada(s) en la tabla corresponde a la(s) fecha(s) de realizacién del andlisis, revision y validacién del resultado.
Resolucion No. 2866 del 22 de diciembre de 2022, por el cual se otorga la acreditacion a la sociedad AGUALIMSU S.A.S., para producir informacion cuantitativa fisica, quimica y microbioldgica para
los estudios o analisis ambientales requeridos por las Autoridades Ambientales competentes, relacionada con la calidad del medio ambiente y de los recursos naturales renovables.

Advertencia: AGUALIMSU S.A.S no es responsable del origen o la fuente de donde ha sido extraida la muestra, cuando ha sido tomada por el cliente.

INFORMACION DECLARACION DE CONFORMIDAD:
Cuando se solicite una declaracion de conformidad, el laboratorio AGUALIMSU S.A.S, especificara la norma o legislacion y la regla de decision de conformidad para el ensayo. Se informa al cliente que se aplica la regla de decision de
aceptacion simple, segun la guia ILAC-G8:09/2019, en la cual el limite de aceptacién es mismo que el limite de tolerancia, de modo que se reportara la declaracion de conformidad como:

CUMPLE: cuando el valor esta por debajo del limite o dentro del rango de aceptacion.
NO CUMPLE: cuando el valor medido esta por encima del limite de aceptacion.

ANALISIS REVISADOS Y AUTORIZADOS POR:

P 2
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MARIA GICELA RAMIREZ LEIDY VIVIANA CASTILLO
GERENTE COORDINADORA ADMINISTRATIVA
NOTA: Este d ysu ido son dad intels | de AGUALIMSU S.A.S. No divulgar, usar o reproducir sin autorizacion escrita de AGUALIMSU S.A.S.
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