" Educacion FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA| 5
EN SITIO CON ENFOQUE DIFERENCIAL - i (=~ -

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024 W
OBJETO DEL CONTRATO: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN AA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
DEPARTAMENTQO DE CASANARE" — U

UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR [— ;"
5

Entidad territorial: GOBERNAC‘IOI} DE CASANARE ]Munictpin: To: WA i Vet .
Fecha de la visita: . : ‘ i e FS al tndgena
a .I T A 2‘ 2: olz S-< Hora ||-:iﬂo_ q 1 S avy)) |Institucion educativa: I\JU_I\UC'\{CJ- J -
Operador: |- ho Pty ~a) v Ba woneg i Hora terminacion: V2 oo Pim.sede educativa: Sio Kave
Contrato interadministrativo N by B
- Tipo de complemento: Q:‘ . :ﬂ_"n:‘\c" § N” de servicios: ‘
Ko, T4z gﬁi st
Caifique segim nivel de cumplimiento: Curple () - No cumple (0) - No ahca (NA) - No cbservado (N O} l catteacion | lMMM———
Condiciones higiénico sanitarias ot
Edificaciones e instalaciones

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen
limpios, libres de acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento. ,I

Las instalaciones estdn disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccion de IS, 9y o te e lu‘? ?\Q cfj%';‘g il
contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros. éd.m'(ﬁﬁgp &

Plan de saneamiento AR

Programa de Limpieza y Desinfeccién

Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se
3 |evita la acumulacién de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera 1
oportuna.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
4 |cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados 1
correctamente y se realizan de manera oportuna.

2

—
Lt

Los implementos (pafios absarbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan 1
para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de
materiales resistentes al uso y a la corrosién . 1
Control de plagas ’
N - : : i [
= b : ::ct ewrdenda indicio o presencia de plagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso 6 Lr_\.)ap‘rgc\(}a[}% 4 ‘:C \‘c! dé: kgcif“' “h
ores. Q.u-a P o e 31 :is:b._.__
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos soportes: diagndstico empresa
a fumigadora, cronograma, formato de inspeccién interno, documentacién de empresa fumigadora, fichas
técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ultima fumigacion: =
C3- Encio~20TS

Manejo y disposicion de residuos sélidos y liquidos
Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de

9 |residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la 4’
norma sanitaria vigente. '
La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de
10 |residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar -(
generacion de olores y/o proliferacién de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacion para los alimentos ni
para las superficies en contacto con estos.

Abastecimiento de agua y control de plagas

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material
higiénico sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacidn, ademds tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccién.

.5 se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccién realizada: - ot o

Dinamizador auxiliar de Alimentos
£l personal dinamizador auxiliar de alimentos no presenta afecciones de la piel o enfermedades
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Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a

lo establecido en la normatividad vigente.
Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo ‘1 i

N

15




Condiciones de distribucién y transporte en recepcién de materia prima

1

~

Las condiclones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la
normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, techo,
estibas, canastillas).

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen el riesgo de
contaminacién o alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

W

o

1

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia prima recibida y existen
controles de este proceso {fecha de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la
Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad vigente).

20

Los vehiculos utilizados para el transporte de aliemntos, garantizan las condiciones minimas requeridas
para evitar Ia contaminacién de los alimentos, haciendo uso de cavas, canastillas y embalajes limpios que
protejan el alimento.

Almacenamiento

21

Se_alma:enan los alimentos de alto riesgo (lacteos y cirnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
exigidos en la resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

2

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados
minimizando el riesgo de contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del
vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de los
productos.

24

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la
Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente.

25

Se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotacién de
materia prima. Aplicando KARDEX diferencial para pueblos indigenas.

26

La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para
evitar su uso.

racion, ensamble y distribucién

27

Los procesos de produccin se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los
alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

Se lavan y desinfectan los empagques, 10s alimentos 0 materias primas crudas como frutas, verduras y
hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su preparacién y en los tiempos establecidos

de desinfeccidn.

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se

realizan de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminacién.

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad
vigente y no generan posibles riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los procesos de descongelacion
requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrolio de microorganismos.

a1

Todos los complementos estdn libres de contaminacion fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las
caracteristicas de calidad o inocuidad.

32

segan lo establecidos en los manuales del fabricantey se

Se reportan las necesidades de los equipos,
o de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la

garantizael cuidado, buen usoy buen estad

33

operacién.

Se dispone del menaje suficiente, de acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

Participacién ciudadana

El comedor escolar cuenta con publicacién de ficha técnica del PAE (identificacion de la entidad territorial
y de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento alimentario,
modalidad de suministro, fecha de inicio de atencién, numero de contrato o convenio, nombre o razén

social del operador, canales de atencién al ciudadano)

35

Se encuentran publicado el ciclo de ment autorizado para la ejecucién del contratoy traducido al

dialecto o lenguaje indigena del territorio

36

ObILgngonu contractuales

La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida

(Formato anexo check list elementos de aseo).

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas

Porcentaje de Cumplimiento:

43.3 *

Concepto técnico: l Muy bueno l 95% - 100% I *

lsss-uw[ Aceptable l 70% - B4,9% l
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION 01
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] Educacion | FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN SITIO) |-

SR ——

TAVAPS 01

CON ENFOQUE DIFERENCIAL VIGENTE DESN

MAY() X114

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DF 2024

m o:g.l ;:I:TMTO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SCARVICIO DI
SCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS FSCOLARES DE LAS INSTITUFCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DFL

DEPARTAMENTO DE CASANARE,
ENTIDAD TERRITORIAL: l GOBERNACION DE CASANARE Municipio: I -]' B meria - )
Fecha de la visita: h 1 0 Z 2 ot S |nstitucion educativa CET Rord) \hc)llacn:l Siuka© R
Operador: .Q&SCPO 3o chaponal ¢ [sede educativa: Siouksio
Contrato interadministrativo No. -T 7] z u g Tipo de complemento: Residancias escolares No. De serviclos: {,] 3
Informacién de las raciones entregadas %

Cawne desmechadkr, Awo E cof Aux)a, pedacon, ENdala da ol
Descripcion del mend: '

Totrcile, pPepno \( umrvn, ¥ Soibele de Cju:ﬂ:{d

Califique segin nivel de cumplimiento: € (Cumple) NC (No cumple) N/A (No apiica) N/O (No observado)

1

[Requerimientos alimentario y nutricional

Canalimists 85 V¥ nitsits peich

Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero
de servicios y tipo de ment.

2

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

El men entregado segiin el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento
soporte de aprobacion.

Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte
del mend servido.

Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de mends, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

Se cuenta con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion.

10

Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

11

En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12

La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

13

El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

Porcentaje de cumplimiento:

Observaciones
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TNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION 1
FORMATO DF CONTROL DE ENTREGA DE INSUMOS E IMPLEMENTOS DF ASEQ MODALIDAD RACION |- AT Y T ]
PREPARADA EN SITIO CON ENFOQUE DIFERENCIAL VIGENTT DESDE. MAYD 2024

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024

ORJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE
ALMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES FDUCATIVAS OFICIALES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE.
ENTIDAD TERRITORIAL: | Gobemacion de casanare Municipin; | Toemeio. ) _ :j
Fecha de la visita: l“ 1 © 2T © 5 |nstiucion educativa C E. [Zova) lﬂg’lqtﬁo o] F. (O
ot hopotal ¥ Bouencgeld e StoKkano. |
Contrato interadministrativo No 7 q Z "l ! m.m:v:l.'ljtlllnm.q K
Cailfique sequn nivel de cumplimiento. C {Cumple) NC (No cumple) N/A (Mo aghca)
CANTIDAD CANTIDAD
INSUMOS E IMPLEMENTOS DE ASEOQ RESRRSTADA | - et CALIFICACIEN
1 |Escoba plastica con mango de madera y cerdas de fibra dura. Una en cada unidad aplicativa. T ‘{ .
2 |Trapero tipo copa con cabo de madera e hilaza de algodén. Una en cada unidad aplicativa. o | 1 s
3 Cepillo largo de cerdas duras con mango de madera, para limpieza de pisos. Una en cada unidad
aplicativa. | 1 c .
4 |Cepillo plastico de manos de cerdas duras. Una en cada unidad aplicativa. = | | C. .
5 |Recogedor de basuras plastico, con mange de madera. Una en cada unidad aplicativa. 1 1 c.
6 |Esponja de fibra abrasiva multiusos. Cuatro unidades mensuales por cada unidad aplicativa. A u - (2
7 |Lavaloza en crema por 450 g. Cuatro unidades mensuales para cada 100 cupos. y so nWsco < -
Esponja espiral de alambre para lavado de ollas. Cuatro unidades mensuales por cada unidad
8 |aplicat u A &
plicativa.
9 |Desinfectante liquido {blanqueador) por 1 litro. (3,5 litros mensuales por cada 100 cupos) ?,s 3,5 o
10 Detergente en polvo para aseo general inoloro y biodegradable por 1000 g. (4 kilos mensuales por
cada 100 cupos) 1000 {oc o o
11 J1abén antibacterial liouido para desinfeccién de manos con dispensador y con identificacién del
producto, inoloro. En presentacion de 500 ml (1 unidad mensual por cada manipulador de alimentos). 1009 Seo Nc .
12 Una bolsa para basura, plastica color negro de 70 cm x 100 cm (una bolsa diaria por cada SEDE 1 1
educativa) C
13 |Una bolsa para basura, plastica color verde de 70 cm x 100 cm (Unidad) “1 “1 c
14 |Una bolsa para basura, plastica color blanco de 70 cm x 100 cm (Unidad) - 7 C.
15 | Par de guantes domesticos de caucho (Dos pares por manipuladora) 2 yecs |2 pe its ey
16 |Rollo de papel higienico triplehoja por 34 m (Dos rollos mensuales por manipuladora) AL réy C .
17 Un par de guantes desechables transparentes para manipulacion de alimentos (tres pares por 4 c
manipuladora diariariamente) 1
Porcentaje de cumplimiento: qd.d*
Observaciones -
ESPECIFIQUE EL MES DE ENTREGA DE LOS ELEMENTOS DE ASEO:
3,: cordencio coumpiinmenio cn G _rtnlhitaa JC _mavmey = lvapemenlo)
S asro, tdlla Siton Ligode  pe 1o Joo wo el puta dotol
Fompumicnto del g 17
FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA: FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:
5 ot | Mo Avcde. CleaGap SUE0 _ ,
Q‘ H-pren Il Nombre: llc] o pdie A1l cJo . Nombre: -
)b zerch & o 2> Documento: 11 Pd. SS9 3 .IO Documento: 4540100
Cargo: Y0, [l noijcl \q}eu)cnk)\ Cargo: Tt N eadlr
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