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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Duitama, Agosto de 2020

Sefor

Luis Alberto Cardenas Rodriguez
SUPERVISOR CONTRATO No. 1655790
Coordinador

Coordinacidon Académica

Duitama

Asunto: Informe mensual de ejecucidén contractual Mes
Agosto del aifo 2020

Referencia: No 1655790 del afio 2020

Andrea Pamela Camacho Barrera, identificado con la cédula de ciudadania No. 1018422368 de Bogotd D.C,
en mi calidad de Contratista del SENA, en Coordinacion Académica, en cumplimiento del Contrato de
Prestacidn de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el
mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato resultante la suma de DIECISIETE MILLONES
SETECIENTOS MIL QUINIENTOS OCHENTA Y OCHO PESOS M/cte ($17.700.588). Esta suma sera pagada por
el SENA al contratista de la siguiente manera: Cuatro (04) mensualidades de TRES MILLONES SEISCIENTOS
DOCE MIL TRESCIENTOS SESENTA Y CINCO PESOS M/TE. ($3.612.365), correspondiente a los meses de julio
a octubre de 2020; b) Un ultimo pago por un valor de TRES MILLONES DOSCIENTOS CINCUENTA Y UN MIL
CIENTO VEINTI NUEVE PESOS M/cte ($3.251.128) correspondiente a la fraccion del mes de noviembre de
2020, sin exceder la presente vigencia fiscal; amparados con el Certificado de Disponibilidad Presupuestal
Numero 2220 de 2020.

Plazo: Serd hasta el 27 de Noviembre de 2020.
Fecha de inicio: 01 de Julio de 2020
Fecha de finalizacidon: 27 de Noviembre de 2020

OBJETO:

Prestar servicios personales de caracter temporal para planear y orientar la Formacion Profesional
Integral, en el programa titulada y complementaria, en el area AGROINDUSTRIAL que programe el

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Centro de Desarrollo Agropecuario y Agroindustrial en sus diferentes niveles y modalidades,
atendiendo las politicas institucionales y la normatividad

CLAUSULA PRIMERA-OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA: El CONTRATISTA ademas de las obligaciones que

por su indole y naturaleza del contrato le son propias, contrae con EL SENA las siguientes:

No Obligaciones

1. | Participarenla
planeacion de los
procesos formativos de
acuerdo con los
lineamientos
institucionales, para el
area temdtica del objeto
contractual

Acciones realizadas
Durante el mes de agosto teniendo
en cuenta la programacion, se
planeé el proceso formativo en:

PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;

10 de Agosto al 14 de Agosto;

18 de Agosto al 21 de Agosto;

24 de Agosto al 28 de Agosto.
Tecnodlogo Agrobiotecnologia

Ficha 1906562

Competencia: Producir bioinsumos
de acuerdo con criterios técnicos,
ecoldgicos y de bioseguridad segun
los estandares de calidad
requeridos.

Resultado de aprendizaje: -
Supervisar la  produccién de
bioinsumos de acuerdo con los
pardmetros de calidad vy los
requerimientos establecidos por la
empresa.

Para la planeacidn se realizaron las
siguientes actividades:
1. Cumplimiento al
diagramador del instructor
2. Verificacidn y organizacidn
centro de calificaciones

COMPLEMENTARIAS

Fecha: 18 de Agosto al 21 de Agosto
del 2020; 24 de Agosto al 28 de
agosto del 2020.

Higiene y manipulaciéon de
alimentos cddigo 96151461 V2

Evidencias
EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 1
PLANEACION PROCESOS
FORMATIVOS:

Fechas:

03 de Agosto al 6 de
Agosto;

10 de Agosto al 14 de
Agosto;

18 de Agosto al 21 de
Agosto;

24 de Agosto al 28 de
Agosto.

Tecndlogo
Agrobiotecnologia

Ficha 1906562.
Competencia: Producir
bioinsumos de acuerdo con
criterios técnicos,
ecolégicos y de
bioseguridad segun los
estandares de calidad
requeridos.

1.1. Diagramador del
instructor

1.2. Pantallazos de carpetas
de "Contenidos del curso”
1.3 Pantallazo de centro de
calificaciones evidenciando
ponderaciones y
actividades asociadas

COMPLEMENTARIA:
Fecha: 18 de Agosto al 21 de
Agosto del 2020; 24 de
Agosto al 28 de agosto del
2020.
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Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-Aplicar
procesos de higienizacidn para el
procesamiento de alimentos segun
programa establecido y normativo
vigente

Resultados de aprendizaje:
-Registrar la informacidn del plan de
saneamiento basico 'y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.-Verificar el cumplimiento
de los programas de limpieza vy
desinfeccién, control de plagas vy
manejo de residuos soélidos de
acuerdo con la legislacion vigente.-
Identificar los  factores de
contaminacién de los alimentos vy
las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.-
Aplicar las buenas practicas de
manufactura durante la elaboracién
productos alimentarios de acuerdo
con la normatividad vigente y
estandares seguridad industrial. —
Diagnosticar el cumplimiento de las
buenas practicas de manufactura
en la empresa de alimentos-
verificar el estado de salubridad y
seguridad de las maquinas e
instalaciones  segln  requisitos
normativos y protocolos de
seguridad- Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza vy
desinfeccién, manejo integral de
residuos solidos y control integral
de plagas segun programas
establecido- Registrar variables de
proceso y procedimiento operativo
estandar segiin normas

5.Consolidacion de cedulas para
curso complementario:
6.Elaboracion de ficha de
caracterizacién

Higiene y manipulacion de
alimentos cddigo 96151461
V2

Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-
Aplicar procesos de
higienizacién para el
procesamiento de
alimentos segun programa
establecido y normativo
vigente

1.4 Archivo de
consolidacién de cedulas
1.5 Ficha de caracterizacién
1.6 guia de aprendizaje

1.7 Actividades y material
de apoyo disponibles para
aprendices

GTH-F-062 V.06



siga

Participar cuando el
centro de formacién lo
requiera, en jornadas de
disefio y desarrollo
curricular de programas
de Formacion
Profesional Integral,
conforme a las
necesidades nacionales y
a los lineamientos
institucionales
requeridos para el drea
tematica objeto del
contrato.

Evaluar los aprendizajes
previos
correspondientes a las
fichas asignadas, de
acuerdo con los
procedimientos, plazosy
herramientas
tecnoldgicas que la
entidad defina.

7.Elaboracién de guia de
aprendizaje

8.Verificacion de evidencias vy
material de apoyo disponibles

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de pago.

En el mes objeto de pago se
aplicaron instrumentos de saberes
previos:

PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;

10 de Agosto al 14 de Agosto;

18 de Agosto al 21 de Agosto;

24 de Agosto al 28 de Agosto.
Tecndlogo Agrobiotecnologia

Ficha 1906562

Competencia: Producir bioinsumos
de acuerdo con criterios técnicos,
ecoldgicos y de bioseguridad segun
los estandares de calidad
requeridos.

Resultado de aprendizaje:
-Supervisar la  produccién de
bioinsumos de acuerdo con los
pardmetros de calidad vy los
requerimientos establecidos por la
empresa.

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 2
PLANEACION PROCESOS
FORMATIVOS:
APRENDIZAJES PREVIOS

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;
10 de Agosto al 14 de
Agosto;

18 de Agosto al 21 de
Agosto;

24 de Agosto al 28 de
Agosto.

Tecnélogo
Agrobiotecnologia

Ficha 1906562.
Competencia: Producir
bioinsumos de acuerdo con
criterios técnicos,
ecolégicos y de
bioseguridad segun los
estandares de calidad
requeridos.

2.1. Pantallazo de actividad
de saberes previos
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Para la planeacidn se realizaron las
siguientes actividades:
1. Evaluacion de saberes
previos mediante actividad
2. Verificacién de aplicacion

de instrumento de saberes

previos
COMPLEMENTARIAS
Fecha: 18 de Agosto al 21 de Agosto
del 2020; 24 de Agosto al 28 de
agosto del 2020.
Higiene y manipulaciéon de
alimentos cédigo 96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-Aplicar
procesos de higienizacién para el
procesamiento de alimentos segun
programa establecido y normativo
vigente
Resultados de aprendizaje:
-Registrar la informacidn del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.-Verificar el cumplimiento
de los programas de limpieza y
desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos sélidos de
acuerdo con la legislacion vigente.-
Identificar los  factores de
contaminacién de los alimentos y
las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.-
Aplicar las buenas practicas de
manufactura durante la elaboracién
productos alimentarios de acuerdo
con la normatividad vigente y
estandares seguridad industrial. —
Diagnosticar el cumplimiento de las
buenas practicas de manufactura
en la empresa de alimentos-
verificar el estado de salubridad y
seguridad de las maquinas e
instalaciones  segln  requisitos
normativos 'y protocolos de

2.2. Evidencia de aplicacion
de actividad de saberes
previos

COMPLEMENTARIA:
Fecha: 18 de Agosto al 21
de Agosto del 2020; 24 de
Agosto al 28 de agosto del
2020.

Higiene y manipulaciéon de
alimentos cddigo
96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-
Aplicar procesos de
higienizacién para el
procesamiento de
alimentos segun programa
establecido y normativo
vigente

2.3 Pantallazo de
evaluacidn saberes previos
2.4 Evidencia de aplicacion
de saberes previos
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Ejecutar la formacion
profesional integral de
acuerdo con el disefio y
desarrollo curricular de
los

programas del area
tematica objeto del
contrato

seguridad- Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza vy
desinfeccién, manejo integral de
residuos soélidos y control integral
de plagas segun programas
establecido- Registrar variables de
proceso y procedimiento operativo
estandar segin normas

2. Evaluacién de saberes previos

Durante el mes de objeto de pago
se ejecutd formacion profesional
integral en:

PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;

10 de Agosto al 14 de Agosto;

18 de Agosto al 21 de Agosto;

24 de Agosto al 28 de Agosto.
Tecnodlogo Agrobiotecnologia

Ficha 1906562

Competencia: Producir bioinsumos
de acuerdo con criterios técnicos,
ecoldgicos y de bioseguridad segun
los estandares de calidad
requeridos.

Resultado de aprendizaje:
-Supervisar la  produccién de
bioinsumos de acuerdo con los
pardmetros de calidad vy los
requerimientos establecidos por la
empresa.

De acuerdo con el desarrollo
curricular:

1.Guia de aprendizaje

2. Actividades y trabajos solicitados
3.Desarrollo y seguimiento de
actividades

4. Plan de trabajo

5.Planeacién pedagdgica
COMPLEMENTARIAS

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 3

EJECUCION FORMACION
PLANEACION PROCESOS
FORMATIVOS:

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;
10 de Agosto al 14 de
Agosto;

18 de Agosto al 21 de
Agosto;

24 de Agosto al 28 de
Agosto.

Tecndlogo
Agrobiotecnologia

Ficha 1906562.
Competencia: Producir
bioinsumos de acuerdo con
criterios técnicos,
ecoldgicos y de
bioseguridad segun los
estandares de calidad
requeridos.

3.1. Guia de aprendizaje
3.2. PDF de cronograma de
actividades y trabajos
solicitados

3.3 Evidencias de
desarrollo o entrega de
actividades de aprendices
3.4 Plan de trabajo

3.5 Planeacién Pedagdgica
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Fecha: 18 de Agosto al 21 de Agosto
del 2020; 24 de Agosto al 28 de
agosto del 2020.

Higiene y manipulaciéon de
alimentos cddigo 96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-Aplicar
procesos de higienizacidon para el
procesamiento de alimentos segun
programa establecido y normativo
vigente

Resultados de aprendizaje:
-Registrar la informacidn del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.-Verificar el cumplimiento
de los programas de limpieza vy
desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos sélidos de
acuerdo con la legislacion vigente.-
Identificar los  factores de
contaminacion de los alimentos y
las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.-
Aplicar las buenas practicas de
manufactura durante la elaboracién
productos alimentarios de acuerdo
con la normatividad vigente y
estandares seguridad industrial. —
Diagnosticar el cumplimiento de las
buenas practicas de manufactura
en la empresa de alimentos-
verificar el estado de salubridad y
seguridad de las maquinas e
instalaciones  segln  requisitos
normativos y protocolos de
seguridad- Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza vy
desinfeccién, manejo integral de
residuos soélidos y control integral
de plagas segun programas
establecido- Registrar variables de
proceso y procedimiento operativo
estandar segliin normas

COMPLEMENTARIA:

Fecha: 18 de Agosto al 21
de Agosto del 2020; 24 de
Agosto al 28 de agosto del
2020.

Higiene y manipulacién de
alimentos cddigo
96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-
Aplicar procesos de
higienizacién para el
procesamiento de
alimentos segun programa
establecido y normativo
vigente

3.6 Guia de aprendizaje

3.7 Evidencias de
desarrollo o entrega de
actividades de aprendices
3.8 Evidencia de resultados
de aprendizaje
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Aplicar segun la
modalidad, estrategias
de ensefianza,
aprendizaje, seguimiento
y evaluacidn de acuerdo
con los lineamientos
pedagdgicos y
metodolégicos de la
entidad

1. Guiade aprendizaje

2. Actividades vy trabajos
solicitados
3. Procedimiento de

evaluacion de resultados

Durante el mes de objeto de pago
se aplicaron estrategias en:

PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;

10 de Agosto al 14 de Agosto;

18 de Agosto al 21 de Agosto;

24 de Agosto al 28 de Agosto.
Tecnodlogo Agrobiotecnologia

Ficha 1906562

Competencia: Producir bioinsumos
de acuerdo con criterios técnicos,
ecolégicos y de bioseguridad segun
los estandares de calidad
requeridos.

Resultado de aprendizaje:
-Supervisar la  produccién de
bioinsumos de acuerdo con los
pardmetros de calidad vy los
requerimientos establecidos por la
empresa.

De acuerdo con el desarrollo
curricular:

1. Aplicacion de estrategiasy

herramientas de aprendizaje

2. Calificacidn y realimentacion de
trabajos

3. Aplicacién de instrumentos de
evaluacidn

4. Realizacidn de clases virtuales

COMPLEMENTARIAS

Fecha: 18 de Agosto al 21 de Agosto
del 2020; 24 de Agosto al 28 de
agosto del 2020.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 4
ESTRATEGIAS DE
ENSENANZA
PLANEACION PROCESOS
FORMATIVOS:

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;
10 de Agosto al 14 de
Agosto;

18 de Agosto al 21 de
Agosto;

24 de Agosto al 28 de
Agosto.

Tecndlogo
Agrobiotecnologia

Ficha 1906562.
Competencia: Producir
bioinsumos de acuerdo con
criterios técnicos,
ecoldgicos y de
bioseguridad segun los
estandares de calidad
requeridos.

4.1. Estrategiasy
herramientas de
aprendizaje

4.2. Evidencia de
calificacién y
realimentacion a
aprendices

4.3. Evidencias de
instrumentos de evaluacion
aplicados

4.4. pantallazo del
desarrollo de clases
virtuales

COMPLEMENTARIA:
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Higiene y manipulaciéon de
alimentos cddigo 96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-Aplicar
procesos de higienizacidon para el
procesamiento de alimentos segun
programa establecido y normativo
vigente

Resultados de aprendizaje:
-Registrar la informacidn del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.-Verificar el cumplimiento
de los programas de limpieza vy
desinfeccién, control de plagas vy
manejo de residuos soélidos de
acuerdo con la legislacion vigente.-
Identificar los  factores de
contaminacion de los alimentos y
las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.-
Aplicar las buenas practicas de
manufactura durante la elaboracién
productos alimentarios de acuerdo
con la normatividad vigente y
estandares seguridad industrial. —
Diagnosticar el cumplimiento de las
buenas practicas de manufactura
en la empresa de alimentos-
verificar el estado de salubridad y
seguridad de las maquinas e
instalaciones  segun  requisitos
normativos y protocolos de
seguridad- Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza vy
desinfeccién, manejo integral de
residuos solidos y control integral
de plagas segun programas
establecido- Registrar variables de
proceso y procedimiento operativo
estandar segliin normas

1. Aplicacidn de estrategias 'y
herramientas de aprendizaje

Fecha: 18 de Agosto al 21
de Agosto del 2020; 24 de
Agosto al 28 de agosto del
2020.

Higiene y manipulacién de
alimentos cddigo
96151461 V2

Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-
Aplicar procesos de
higienizacién para el
procesamiento de
alimentos segun programa
establecido y normativo

vigente
4.5 Estrategias v
herramientas de

aprendizaje (presentacion
de power point, videos)

4.6 Invitacién y desarrollo
de sesiones en linea
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Participar cuando el
centro de formacién lo
requiera, en proyectos
de investigacion técnica
y/o pedagdgica para
fortalecer el proceso de
formacidn del area
tematica objeto del
contrato.

Emitir juicio valorativo
sobre el nivel de
cumplimiento de los
resultados aprendizajes
de las competencias del
programa, adquiridos
por los aprendices en el
desarrollo de su
formacidn, aplicando los
procedimientos, plazos y
herramientas
tecnoldgicas que la
entidad defina.

2. Realizacién de sesiones en
linea.

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de pago.

Durante el mes de objeto de pago
se emitio juicio valorativo en
senasofiaplus de los resultados de
aprendizaje obtenidos por los
aprendices de:

PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;

10 de Agosto al 14 de Agosto;

18 de Agosto al 21 de Agosto;

24 de Agosto al 28 de Agosto.
Tecndlogo Agrobiotecnologia

Ficha 1906562

Competencia: Producir bioinsumos
de acuerdo con criterios técnicos,
ecoldgicos y de bioseguridad segun
los estandares de calidad
requeridos.

Resultado de aprendizaje:
-Supervisar la  produccién de
bioinsumos de acuerdo con los
pardmetros de calidad vy los
requerimientos establecidos por la
empresa.

1.Reporte final de juicios
valorativos emitido por
senasofiaplus

COMPLEMENTARIAS

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 5
JUICIOS VALORATIVOS

PLANEACION PROCESOS
FORMATIVOS:

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;
10 de Agosto al 14 de
Agosto;

18 de Agosto al 21 de
Agosto;

24 de Agosto al 28 de
Agosto.

Tecnélogo
Agrobiotecnologia

Ficha 1906562.
Competencia: Producir
bioinsumos de acuerdo con
criterios técnicos,
ecolégicos y de
bioseguridad segun los
estandares de calidad
requeridos.

5.1. Correo senasofiaplus

de asignacion de fichas con
fechas de formacidn.

5.2. Reporte de juicios
valorativos de
senasofiaplus
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Fecha: 18 de Agosto al 21 de Agosto
del 2020; 24 de Agosto al 28 de
agosto del 2020.

Higiene y manipulaciéon de
alimentos cddigo 96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-Aplicar
procesos de higienizacidn para el
procesamiento de alimentos segun
programa establecido y normativo
vigente

Resultados de aprendizaje:
-Registrar la informacidn del plan de
saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.-Verificar el cumplimiento
de los programas de limpieza vy
desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos sélidos de
acuerdo con la legislacion vigente.-
Identificar los  factores de
contaminacion de los alimentos y
las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.-
Aplicar las buenas practicas de
manufactura durante la elaboracién
productos alimentarios de acuerdo
con la normatividad vigente y
estandares seguridad industrial. —
Diagnosticar el cumplimiento de las
buenas practicas de manufactura
en la empresa de alimentos-
verificar el estado de salubridad y
seguridad de las maquinas e
instalaciones  segln  requisitos
normativos y protocolos de
seguridad- Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza vy
desinfeccién, manejo integral de
residuos soélidos y control integral
de plagas segun programas
establecido- Registrar variables de
proceso y procedimiento operativo
estandar segiin normas

COMPLEMENTARIA:
Fecha: 18 de Agosto al 21
de Agosto del 2020; 24 de
Agosto al 28 de agosto del
2020.

Higiene y manipulacién de
alimentos cddigo
96151461 V2

Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-
Aplicar procesos de
higienizacién para el
procesamiento de
alimentos segun programa
establecido y normativo
vigente

5.3. Reporte de juicios
valorativos de

senasofiaplus
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Entregar los soportes del
procedimiento de
Ingreso de aprendices al
programa de formacion
tales como: Ficha de
matricula; fotocopia del
documento de identidad,
y/o requisitos definidos
en el disefio curricular,
cuando ejecute
formacion
complementaria.

2.Reporte final de juicios
valorativos emitido por
senasofiaplus

Durante el mes de objeto de pago
se entregan soportes de ingreso
de:

COMPLEMENTARIAS

Fecha: 18 de Agosto al 21 de Agosto
del 2020; 24 de Agosto al 28 de
agosto del 2020.

Higiene y manipulacion de
alimentos cddigo 96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la
normatividad vigente.-Aplicar
procesos de higienizacidon para el
procesamiento de alimentos segun
programa establecido y normativo
vigente

Resultados de aprendizaje:
-Registrar la informacidn del plan de
saneamiento basico 'y los
procedimientos operativos segun
criterios  establecidos por la
empresa.-Verificar el cumplimiento
de los programas de limpieza y
desinfeccién, control de plagas y
manejo de residuos soélidos de
acuerdo con la legislacion vigente.-
Identificar los  factores de
contaminacion de los alimentos y
las medidas preventivas segun
procedimientos establecidos.-
Aplicar las buenas practicas de
manufactura durante la elaboracién
productos alimentarios de acuerdo
con la normatividad vigente vy
estandares seguridad industrial. —
Diagnosticar el cumplimiento de las
buenas practicas de manufactura
en la empresa de alimentos-
verificar el estado de salubridad y
seguridad de las maquinas e

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 6
SOPORTES
PROCEDIMIENTO INGRESO

COMPLEMENTARIA:
Fecha: 18 de Agosto al 21
de Agosto del 2020; 24 de
Agosto al 28 de agosto del
2020.

Higiene y manipulacion de
alimentos cddigo
96151461 V2
Competencia: -Manipular
alimentos de acuerdo con la

normatividad vigente.-
Aplicar procesos de
higienizacién para el
procesamiento de

alimentos segun programa
establecido y normativo
vigente

6.1. Asociacion a la ruta de
aprendizaje del programa
de formacion

GTH-F-062 V.06
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Registrar, verificar y
hacer seguimiento
oportuno en el sistema
de informacion que la
entidad defina para la
Gestion de la Formacion
Profesional Integral
mediante las siguientes
actividades: a)
Verificando que la
totalidad de los
aprendices
seleccionados y
matriculados queden en
ese estado. b)
Registrando juicios
evaluativos del
reconocimiento de
aprendizajes previos, los
juicios evaluativos, rutas
de aprendizaje, para los
beneficiarios nuevos,
reintegrados o
trasladados. e).
Comunicando al
Coordinador Académico
oportunamente
anomalias,
inconsistencias,
novedades de
aprendices y hallazgos
en el registro de la
informacion.

instalaciones  segln  requisitos
normativos y protocolos de
seguridad- Ejecutar procedimiento
del programa de limpieza vy
desinfeccién, manejo integral de
residuos soélidos y control integral
de plagas segun programas
establecido- Registrar variables de
proceso y procedimiento operativo
estdndar seglin normas
1. Asociar aprendices en
senasofiaplus a la ruta de
aprendizaje
Durante el mes de objeto de pago
se realiza seguimiento a:
PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA
Tecnodlogo Agrobiotecnologia
Ficha 1906562
1. Verificacién de aprendices en
la plataforma virtual
2. Seguimiento de desempefio de
aprendices
COMPLEMENTARIAS
Fecha: 18 de Agosto al 21 de Agosto
del 2020; 24 de Agosto al 28 de
agosto del 2020.
Higiene y manipulacion de
alimentos cddigo 96151461 V2
2. Seguimiento de desempefio de
aprendices

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 7
SEGUIMIENTO

PROGRAMA DE
FORMACION TITULADA

Fechas:

03 de Agosto al 6 de Agosto;
10 de Agosto al 14 de
Agosto;

18 de Agosto al 21 de
Agosto;

24 de Agosto al 28 de
Agosto.

Tecndlogo
Agrobiotecnologia

Ficha 1906562.

7.1. Descarga de
aprendices del centro de
calificaciones de la
plataforma

7.2. PDF de reporte de
actividades de aprendices
COMPLEMENTARIAS
Fecha: 18 de Agosto al 21
de Agosto del 2020; 24 de
Agosto al 28 de agosto del
2020.

Higiene y manipulacion de
alimentos cddigo
96151461 V2

GTH-F-062 V.06
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11

12

13.

14.

siga

Participar cuando el
centro lo requiera en el
proceso de seleccion,
disefio de talleres e
instrumentos que
alimenten los bancos de
pruebas para la seleccién
de aprendices.

Aplicar y hacer cumplir el
reglamento del aprendiz,
asi como el manual de
convivencia del Centro
de Formacion.

Apoyar procesos de
Registro calificado para
los programas en nivel
tecndlogo del drea
tematica objeto del
presente contrato,
cuando el centro lo
requiera.

Acatar los lineamientos
del Sistema Integrado de
Gestidn y el Sistema de
Seguridad de Salud en el
Trabajo y asistir a las
convocatorias que el
centro programa

Apoyar al centro de
formacidn cuando este
lo requiera, en la
promocion del portafolio
de servicios.

En este mes el centro no requirioé

esta actividad para objeto de pago.

Durante el mes de objeto de pago
se realiza:
PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA
Fechas:
03 de Agosto al 6 de Agosto;
10 de Agosto al 14 de Agosto;
18 de Agosto al 21 de Agosto;
24 de Agosto al 28 de Agosto.
Tecnodlogo Agrobiotecnologia
Ficha 1906562.
En este mes el centro no requirié

esta actividad para objeto de pago.

Durante el mes de objeto de pago
se realiza:

Reunidn virtual de induccién

al Sistema Integrado de Gestidny
Autocontrol — SIGA.

En este mes el centro no requirié

esta actividad para objeto de pago.

7.3 Pantallazo evidencias
presentadas por los
aprendices

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 8
REGLAMENTO Y MANUAL

8.1. Pantallazo de la
publicacion del reglamento
del aprendiz

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 9
9.1 Correo y pantallazos de
reunidn SST- SIGA

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

GTH-F-062 V.06



15.

16

17

18
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Realizar seguimiento en
la etapa productiva a los
a los aprendices que le
sean asignados, cuando
el

centro de formacién lo
requiera.

Propender por la
permanencia de los
aprendices en el
desarrollo de la
formacidn profesional
integral

Responder por los bienes
y elementos puestos a su
disposicion para el
cumplimiento del

objeto del contrato y una
vez finalizado, quedar a
pazy salvo con el
Almacén.

Aplicar al proceso de
certificacidn de la norma
de competencia
"ORIENTAR PROCESOS
FORMATIVOS CON BASE
EN LOS PLANES DE
FORMACION
CONCERTADOS, o la
actualizacion "ORIENTAR
FORMACION
PRESENCIAL DE

En este mes el centro no requirié

esta actividad para objeto de pago.

Durante el mes de objeto de pago
se realiza motivacién y
permanencia de aprendices en el
programa:

PROGRAMA DE FORMACION
TITULADA
Tecnodlogo Agrobiotecnologia
Ficha 1906562
1. Comunicacién personal y
permanente con aprendices
2. Seguimiento y atencidn
personalizada
3. Respuestaadudase
inquietudes

En este mes el centro no requirié

esta actividad para objeto de pago.

Durante el mes de objeto de pago
se evidencia:

-Certificacién de la norma.

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 10
PERMANENCIA

APRENDICES
PROGRAMA DE

FORMACION TITULADA
Tecndlogo
Agrobiotecnologia
Ficha 1906562
10.1. Evidencias de
mensajeria interna, correo
electrénico
10.2. Evidencias de
comunicacion
personalizada con
aprendices
10.3. Respuestas a foros de
dudas e inquietudes
En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 11

11.1 Certificado norma

GTH-F-062 V.06
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20

21

siqQa

ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO
TECNICO Y NORMATIVO"
o en su defecto deberd
aplicar al proceso de
certificacion de la norma
y aportar el respectivo
certificado de
aprobacion, o la
evidencia de la
inscripcion efectiva a
mismo, al informe de
ejecucién contractual,
con plazo méximo a julio
31 de 2020

Acompanfiar a los
aprendices a las
actividades que se
encuentren planeadas
por el equipo de
Bienestar al Aprendiz

Apoyar y acompafiar los
procesos de
autoevaluacién de
programas de formacién
en nivel tecndlogo del
Centro de Formacién

Las demds necesarias
para el cabal
cumplimiento del objeto
contractual

En este mes el centro no requirio
esta actividad para objeto de pago.

En este mes el centro no requirié
esta actividad para objeto de pago.

Durante el mes objeto de pago se
realizan actividades
complementarias a la ejecucion del
contrato:

1. Elaboracién informe
contractual del mes objeto de
pago

2. Asistencia a citacion del centro
CEDEAGRO a entrega de
documentos del mes objeto de
pago

3. Curso de "Planeacion de la
Formacion Profesional
Integral"

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

En este mes el centro no
requirié esta actividad para
objeto de pago.

EVIDENCIAS
EVIDENCIAS 12
DEMAS ACTIVIDADES

12.1. Informe contractual
del mes objeto de contrato
12.2. Correo de citacion a
entrega de documentos
12.3 Pantallazo asistencia a
clase virtual

12.4 Pantallazo asistencia a
clase virtual

12.5 Pantallazo asistencia a
reunidn 13 de Agosto

12.6 Pantallazo asistencia a
reunion 31 de Agosto

GTH-F-062 V.06
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4. Curso de “Incorporacién de
herramientas tic como apoyo a
la formacién”

5. Reunidn instructores 13 Agosto

6. Reunidn instructores 31 de
Agosto

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados. Fotocopia de la planilla -
recibo de pago de aportes a salud, pensiones y ARL, N° 4348685226 y N° 4350623491. Expedida por SOI
correspondiente al mes de Julio. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”).

Evidencias Plataforma

Cordialmente,

ANDREA PAMELA CAMACHO BARRERA
Contratista
C.C. No. 1.018.422.368 de Bogota D.C

Recibi a satisfaccion:

LUIS ALBERTO CARDENAS RODRIGUEZ
Supervisor Contrato 1655790 de 2020
Coordinador Académico

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

Evidencia 1.1- Diagramador del instructor

_ W Corea:Andres Pamela Camacl X
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A én, detallo én sobre 1 mes de agosto:
@  Elementoselim... 21
@ ErmimcE=E: FECHA 3a7 10414 18421 24428
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3 Solicito por favor de su apovo para el caso de complementarias en gestionar con bastante antelacién la confirmacién, creacién v mam:n]ade las mismas teniendo en cuenta que éte iltimo debe sadicarse con minimo 3 dias abiles de
Historial de conve.. anticipacin en el srea encargada, del mismo modo verificar ante Coordinacion Académica el horano descrito en la ficha de = , para ajustar v en &
SEMILLEROS 1
Cualquier inquietud quedo atento,
Carpeta nueva
Cordizlmente,
> Grupos

Luis Alberto Cardenas Rodriguez

Coordinador Académico

545 p. m.
10/08/2020

Sl ]

Evidencia 1.2 — Pantallazo de carpetas de “contenido del curso” Tecndlogo Agrobiotecnologia ficha 1906562
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EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

« > C Q & senaterritorio.la/contenido2.php?materia=1771267#getDocs php?materia=244592&ref=1933495-AGROBIOTECNOLOGIA%20(1906562%20PRY%20963822)/3043.. B @ ¢ . :

CONTENIDO
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EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

Evidencia 1. 3 — Pantallazo de centro de calificaciones evidenciando ponderaciones y actividades asociadas

€ > C Y @ senateritoriol ido2.php?materia=1771267#getDocs,php?materia=244592&iref=1933495-AGROBIOTECNOLOGIA%20(1906562%20PRY%20963822)/3044.. B @ % @

CONTENIDO

3 Nueva carpets @#Agregar | Agregar Cortenido @ Agregar acatsioge

AGROBIOTECNGLOGIA (1906852 PRY 993822) / FASES DEL PROYECTO! O PROYECTO! Preparar bi
2P Preparar Bioksumes | C: Produc Bioinsumos | Inst Pamela Camacho | Evidencias

NOMERE TFa ACCIONES

Actugza o3 f -

Az No & e v

= e e s = -

‘A3 No § Tatler anos crganicos 2 Marganicas. e -

actugs supanist f -

mield 3 - lala ® B S 3 e
Evidencia 1.4 — Pantallazo consolidacion de cedulas de formacion complementaria: Higiene y manipulacion de alimentos cddigo 96151461 V2
Evidencia 1.5 — Pantallazo ficha de caracterizacion Higiene y manipulacion de alimentos cédigo 96151461 V2

Evidencia 1.6 — Pantallazo guia de aprendizaje Higiene y manipulacion de alimentos cddigo 96151461 V2

Evidencia 1.7 — Pantallazo correo con Actividades y material de apoyo Higiene y manipulacion de alimentos cédigo 96151461 V2

Evidencia 2.1 — Pantallazo de actividad de saberes previos Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
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EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

Evidencia 2.2 — Pantallazo de Evidencia de aplicacion de actividad de saberes previos Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
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Evidencia 2.3 — Pantallazo de actividad de saberes previos: Higiene y manipulacion de alimentos cédigo 96151461 V2

Evidencia 2.4 — Pantallazo de Evidencia de aplicacion de actividad de saberes previos Higiene y manipulacion de alimentos codigo 96151461 V2

Evidencia 3.1 — Pantallazo de guia de aprendizaje Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

Yo} HERRAMIENTAS  VISTA GFPI-F-019-GUIA-DE-APRENDIZAJE RAP 2 Agrobiotec - Word (Error de activacion de productos) B - 8 %

PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL vy analizar con detalle los conceptos que estan siendo impartidos y tener actitudes para rea-

" lizar un trabajo colaborativo.
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

©

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE Descripcion de la(s) Actividad(es)

Actividad conocimiento:

.
.

Denominacion del Programa de Formacién: TECNOLOGO AGROBIOTECNOLOGIA
Cadigo del Programa de Formacion: 722142 Version 1

Nombre del Proyecto: Propagacion de material vegetal y de bioinsumos mediante pro-
cesos biotecnologicos que contribuyan al fortalecimiento del sector en el departa-
mento de Boyaca.

Fase del Proyecto: Ejecucion

Actividad de Proyecto: Preparar bioinsumos de acuerdo a pardmetros técnicos
Competencia: Producir bieinsumos de acuerdo con criterios tecnicos, ecologicos y
de bioseguridad segun los estandares de calidad requeridos.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

Supervisar la produccién de bioinsumos de acuerdo con los parametros de calidad y
los requerimientos establecidos por la empresa.

Duracién de la Guia: 160 horas.

.

.

.

.

.

2. PRESENTACION

Bienvenido querido aprendiz al desarrollo de esta guia de aprendizaje, dentro de Ia cual
usted podra adquirir herramientas en el conocimiento de registro, produccién. importacion,
comercializacion y uso de fertilizantes, acondicionadores del suelo y Bioinsumos Agricolas,
tipo agentes microbiales, inoculantes bioldgicos y extractos vegetales, paralanutricion
de las plantas, prevencion, control y erradicacion e Ias plagas.

Contribuir a la calidad de los productos permite mejorar la rentabilidad de la produccién y
entregar al cliente final. Productos que cumplen con estandares de Calidad. Para realizar las
evidencias correspondientes alas activid. laprendizaje es necesario ser observador

PANTALLAS 1-2 DE

xg

9] a = &

Conceptualizar la importancia de la preparacion adecuada y aséptica de lo cada
uno de los bicinsumos segun el patogeno a atacar.

. biente Requerido: Sitio con

Materiales: Telefono con whatsapp, acceso a datos e internet, y/fo computadoritablet.

Actividad procedimental:

Realizar calculos y conversiones numéricas para la preparacion de soluciones, dilu-
ciones y medios de cultivo
Realizar el de alistamiento y preparacion de materiales, insumos, equipos y he-
rramientas para laboratorio necesarias para la produccién de Bioinsumos.
Realizar el aislamiento de microorganismos del suelo, bacterias fijadoras de nitro-
geno y bacterias fosfato-solubilizadoras
Realizar la pr de algunos micr
bioldgicos.
Identificar en una salida de campo una pila de compost y un bioabono de acuerdo a
protocolos establecidos.
Realizar la técnica de de Gram para la de culti-
vos bacterianos, Coloracion con Azul de Lactofenol para la identificacion de estruc-
turas fungicas.
Manipular todas las partes del Microscopio e identificar las diferentes estructuras
bacterianas y fungicas.

usados como controladores

« Actividad Valorativa —Actitudinal

B B

LN - alll 1]

—+

%37 p.m.
10/08/2020
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EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

Evidencia 3.2 — Pantallazo de PDF de cronograma de actividades y trabajos solicitados Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

Evidencia 3.3 — Pantallazo de desarrollo o entrega de actividades de aprendices Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

Evidencia 3.4 — Pantallazo de plan de trabajo Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
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condicional - como tabla - celda~ - - & Borrar~ filtrar = seleccionar =
Portapapeles & Fuente n Alineacion & Nimero n Estilos Celdas Woificar -
L1 - p 3 v
AB c D E F G H 1 J K L | ™ N 0 [4]
Programa de Formacién: TECNOLOGO AGROBIOTECNOLOGIA Szi;’:?’ama T2ZM2 | 1 icipie: DUITAMA
1
P F. o PROPAGACION DE MATERIAL VEGETAL Y DE BIDINSUMOS MEDIANTE PROCESOS BIDTECNOLOGICOS GUE CONTRIBUY AN AL FORTALECIMIENTO DEL SECTOR ENEL
5 | |Prevesta Formativa: DEPARTAMENTODE ECYACA.
& | |Fase del proecta: EJECLICION Cédiga prapecta: 363822
7 | [instructor Andiea Pamela Camacho Barrera [FicHa: ta0esez
8 Actividad del proyecto: PREPARAR BIDINSUMOS DE ACUERDO A PARAMETROS TECNICOS.
Competencias: PRODUCIR BIONSUMOS DE ACUERDD CON CRITERIOS TECNICOS, ECOLOGICOS Y DE BIDSEGURIDAD SEGUN LOS ESTANDARES DE CALIDAD REQUERIDOS
9
Resultado de
iz ai P dussidn de bicinsumes de acuerda con | de calidady los requerimientas sstablecidos porla smpresa.
10
11] [ ]
Forma de entreza | Fecha de NTRECO
12| |no| Nombre del aprendiz Actividsd a desamollar de la actividad entrega
13 Fisico dd/mm/az_| si | Mo
Evidencias de Conocimiento:
“ Cuestionario sobre estructurss fungi tosy sbonos organicos = X 28/08/2020
de Desempefio:tidea d ficadas =1
I Andres Leanardo Arciniegas Alferez mictasrgar o en el susla x 21/08/2020
Euid 3 = Fhize Informe d= Azozpiiium sp
x 27/08/2020
16
- Euidencias de Conoimiento: P p— -

@ [0 145

Plan trabajo | Hojal |

LISTO
|
|

A M -—F—+ 9%

%39p.m.

I Sl f 10/08/2020

Evidencia 3.5 — Pantallazo de planeacion pedagdgica Tecnélogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

H - & = GPFI-F-018_Formato_Planeacion_Pedagogica RAP 2 - Excel (Error de activacién de productos) ? @ - &8 X
0] NCIO  INSERTAR  DISENODEPAGINA  FORMULAS ~ DATOS  REVISAR  VISTA  NITROPROS \m(\ar;gu’)nn
= -
: & S=EH v B £ o Zuoura + 4
ECEEE D e B auserten Genera B & 3 W Zaaore * By F
N K S~ fiv Oep- 5= B Combi frar - . gy o 41 9 Formato Darformato Estilosde Insertar Eliminar Formato Ordenary  Buscary
4 B Compinary certrar - § 7% condicional - comotabla~ celdar - - L & Bomar- filtrar = seleccionar -
Portapapeles = Fuente ] Alineacitn ™ Namero ) Estilos. Celdas Modificar ~
‘wie - J v
f A
e ml

<cidn Tiemladoy

imdursrisd CEDEAGRD

Mambres 7 Areticier e
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EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

Evidencia 3.6— Pantallazo guia de aprendizaje Higiene y manipulacion de alimentos cédigo 96151461 V2

Evidencia 3.7—- Pantallazo de desarrollo o entrega de actividades de aprendices Higiene y manipulacion de alimentos cédigo 96151461 V2

Evidencia 3.8— Pantallazo de evidencia de resultados de aprendizaje Higiene y manipulacion de alimentos codigo 96151461 V2

Evidencia 4.1- Pantallazo de evidencia de Estrategias y herramientas de aprendizaje Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

Evidencia 4.2— Pantallazo evidencia de calificacion y realimentacion a aprendices Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

Evidencia 4.3— Pantallazo evidencia de instrumentos de evaluacién aplicados Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

Evidencia 4.4— Pantallazo del desarrollo de clases virtuales Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

B o fwniw 202007

W -z (202007-. B mopfwizaw 202007

€ C ) & drivegoogle.com/drive/u/1/folders/1ZAtsS_zsDLIGftbiSUtBp_WIKjEdsb60 ©oax @ :
& Drive Q  BuscarenDrive . o8 m L@
E» Miunidad > MeetRecordings ~ B 0 s
Prioritari # ”-’ 2
¥
[©]
%
@

I
nHA
Bm

e L

B B e (202006 - [ - 2 - 200712

_,ﬁ

W ynencho-cme (202007

wmela ra -~ a = & [ 08 & = R
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EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

Evidencia 4.5— Pantallazo de estrategias y herramientas de aprendizaje (presentacion de power point, videos) Higiene y manipulacion de alimentos
cédigo 96151461 V2

Evidencia 4.6— Pantallazo de invitacion y desarrollo de sesiones en linea Higiene y manipulacion de alimentos codigo 96151461 V2

Evidencia 5.1- Pantallazo de evidencia de Correo senasofiaplus de asignacion de fichas con fechas de formacion. Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha
1906562.

Evidencia 5.2— Pantallazo evidencia de Reporte de juicios valorativos de senasofiaplus Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

Evidencia 5.3— Pantallazo evidencia de Reporte de juicios valorativos de senasofiaplus Higiene y manipulacion de alimentos cédigo 96151461 V2

Evidencia 6.1— Pantallazo evidencia asociacion a la ruta de aprendizaje del programa de formacion Higiene y manipulacion de alimentos codigo
96151461 V2

Evidencia 4
7.1- Pantallazo de Descarga de aprendices del centro de calificaciones de la plataforma Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
7.2— Pantallazo de PDF de reporte de actividades de aprendices Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
7.3— Pantallazo de evidencias presentadas por los aprendices Higiene y manipulacion de alimentos cédigo 96151461 V2
8.1- Pantallazo de la publicacidn del reglamento del aprendiz Tecndélogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
9.1- Pantallazo de Correo y pantallazos de reunion SST- SIGA.
10.1- Pantallazo de Evidencias de mensajeria interna, correo electrénico Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
10.2- Pantallazo de Evidencias de comunicacion personalizada con aprendices Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.
10.3—- Pantallazo de Respuestas a foros de dudas e inquietudes Tecndlogo Agrobiotecnologia Ficha 1906562.

11.1- Pantallazo de Certificado norma

Archivo Edicién Ver Ventana Ayuda

Abrir‘@@@@ﬁ]%| ”‘@;“;‘E“ﬁ@“ Hz'
(@ Elarchivo requiere el iento del PDF/A y se ha abiert do de solo lectura para evitar que se modifique.

Uersdy rsen
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 933 de 2003
otorga

Certificado de Competencia Laboral a

ANDREA PAMELA CAMACHO BARRERA
Con CEDULA DE.CIUDADANIA o, 1018422368
Quien demosted su Compewncia Laboral enla
lorma
NIVEL INTERMEDIO - Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos téenicos y
normativa.
Cdiga: 240201056

En testimonio de lo anterior, se firma el presente en VELEZ, A los veinticuatro (24) dias del mes de Octubre de dos mil dieciocho (2018)

Firmado Digitalmente por
HERIKA BIBIANA ARIZA

GONZALEZ

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
Autenticidad del Documento

447432 24002008 Bogota - Colombia VIGENCIA

NoY FECHA REGISTRO 244e Cembre de 2021

HERIKA BIBIANA ARIZA GONZALEZ
Suldirecor () CENTRO DE GESTION AGROEM PRESARIA L DEL ORIENTE
REGIONAL SANTANDER

L amesiidad de esie documen pasde ser venfcads en el segicwo. elecisdaico que se encuensa en 1a piging web hiep feeraficads sens sduco, tajo el mimess
SO NIDHCCINEL B

= il -3 Lo a @ [ L4
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EVIDENCIAS - AGOSTO

CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera

12.1- Pantallazo de Informe contractual del mes objeto de contrato

HERRAMIENTAS ~ VISTA Informe mensual_Mumero Contrato 1655790~ Agosta - Word (Errar de activacién de productas) =5 - x

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO ($3.612.365), correspondiente a los meses de julio a octubre de 2020; b) Un dltimo pago por
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL un valor de TRES MILLONES DOSCIENTOS CINCUENTA ¥ UN MIL CIENTO VEINTI NUEVE PESOS
M/cte ($3.251.128) correspondiente a la fraccion del mes de noviembre de 2020, sin exceder
la presente vigendia fiscal; amparados con el Certificado de Disponibilidad Presupuestal NG-

merao 2220 de 2020.

Duitama, Agosto de 2020 Plazo: Sera hasta el 27 de Noviembre de 2020.
Fecha de inicio: 01 de Julio de 2020
Facha de finalizacién: 27 de Noviembre de 2020

Sefor
Luis Alberto Cardenas Rodriguez
SUPERVISOR CONTRATO No. 1655790 OBJETO: _ _ _ _
coordinador Prestar servidios personales de carcter temporal para planear y orientar la Formacion Profesional
inaco . Integral, en el programa titulada y 2, en el drea que programe el
Coordinacién Académica Centro de 1 ; i N i i i i
Duit: las politicas institucic yla
Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes Agosto CLAUSULA PRIMERA-OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA: EI CONTRATISTA ademds de las obli-
del afio 2020 gaciones que

por su indole y naturaleza del contrato le son propias, contrae con EL SENA las siguientes:

Referencia: No 1655790 del afio 2020 No igaci Acciones realizadas Evidencias
1 Participar en la Durante el mes de agosto teniendo EVIDENCIAS
planeacién de los. en cuenta la programacion, se EVIDENCIAS 1
Andrea Pamela Camacho Barrera, identificado con la cadula de ci i No. de procesos formativos de | planed el proceso formativo en PLANEACION PROCESOS
N o o N . ) acuerdo con los FORMATIVOS:
Bogota D.C, en mi calidad de Contratista del SENA, en Coordinacion Académica, en cumpli- lineamientos PROGRAMA DE FORMACION Fechas:
miento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el institucionales, para el TITULADA 03 de Agosto al 7 de Agosto;
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro. 4rea tematica del objeto 10 de Agosto al 14 de
contractual Fechas: Agosto;
Valor yformade Pago: Se fija comovalor total para el contrato resultante la suma de DIECISIETE 03 de Agosto al 7 de Agosto; 18 de Agosto al 21 de
10 de Agosto al 14 de Agosto; Agosto;
MILLONES SETECIENTOS MIL QUINIENTOS OCHENTA Y OCHO PESOS M/cte ($17.700.588). Esta 18 de Agosto al 21 de Agosto; 24 de Agosto al 28 de
suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: Cuatro (04) mensualidades %4 dél‘::ﬂsm al 28 de Agosto Agosto
ecnslogo.

de TRES MILLONES SEISCIENTOS DOCE MIL TRESCIENTOS SESENTA Y CINCO PESOS MJ/TE.

PANTALLAS 1-2 DE 20 % 102%

o 959p.m.
T Sojoer2020

M M n @ Correo: Andrea Par X
&« Cc 0O & outlook.office365.com/mailfinbox/id/AAQkADQ2MTRIYjAOLTEZZTAtNDFkOC04YzY3LTASZGNIYmRKZDA1ZQAQALKXWZ QK5 dxlqlgs10ko%2F zw363D aQa # . H
°
T oueck P e ® ® 0 8 7 @ swwwmec @@
= il Eliminar & Archivo  © Nodeseado v Limpiar ] Movera & <7 Categorizar (@ Posponer ™ - ™oL X
> Favoritos ENTREGA DE DOCUMENTOS AGOSTO

€. £N & UITIMO PAITaTo Ge! INTErME MENSUAI 0& SJECUCION CONTFACTLE 0SEN MEI3CICNAT 13 PIENII3 02 P3E0 08 SeEUNOT SOCI3I ORI MES Venaio.

d. Recuerden que tanto en el informe como en la cuenta de cobro deben proyectar todss las actividades que deben realizar para el cumplimiento de sus obligaciones durante el mes.
~  Carpetas

2- Evidencias del de las obli I dia.(estas se evid diante pantallazos en el formato word adjunto).
> Bandeja de e... 792

p La presentacién de los documentos sera Via Teams(favor descargar la aplicacién) a la hora que se relaciona a confinuacién. la invitacién les llegara a su carrea persoral.
Borradares 47

No. NOMBRES Y APELLIDOS HORA DIA
GICVANNY ALEJANDRO LUCER®
MONROY

B~ Elementos enviados

1 730AM

©  Programado

2 |vesema Luc 800AM

@ Eementos elim.. 21

3 OLGA LUCIA NUREZ IZQUIERDO | 8:30AM

© Comeonodeseado
S B SOARNARTOEAD | 550y
B achve 5 JULIA INES PERICO. 930AM
5| MAGDA INED ESCOBAR CARVAIAL | 10:00AM
S B YENNY LORENA AREVALO oa0Am

HERNANDEZ MARTES 11

comzacions G OLGAIVONTORRES 1T00am | PEASTC

Historial de conve.

S | SANDRACOSNUELDCUPASCLER | L30eM

SEMILLEROS 1 o ANDREA PAVELA CAVACHO J
Carpetanueva [ 11 | SANDRA MILENA CARRILLOTIQUE | 230PM

12 | UNAFERNANDARAMREZMESA | 3002M

5 e ] LORENA DIAZSOTO 330PM

14 | JENNYPAOLA TARAZONAARIAS | 4:00PM
15 | LEIDY CAROLINA BECERRAROIAS | 4:30PM

1001 p. m.
10/08/2020
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EVIDENCIAS - AGOSTO
CONTRATO No. 1655790 — Andrea Pamela Camacho Barrera
12.3- Pantallazo de asistencia a clase virtual
12.4- Pantallazo de asistencia a clase virtual
12.5— Pantallazo de asistencia a reunion 13 de Agosto

12.6— Pantallazo de asistencia a reunion 31 de Agosto
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