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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Aguachica, Cesar Agosto de 2020

Sefior (a)

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 1356620
Cargo del supervisor INSTRUCTOR G08
COORDINACION ACADEMICA

Aguachica cesar

Asunto: Informe mensual de ejecucidon contractual
Mes Agosto del aifio 2020

Referencia: No 1356620 del 2020

ANDREA JISED ELJURE GONZALEZ, identificado con la cédula de ciudadania No. 1065875211 de Aguachica
Cesar, en mi calidad de Contratista del SENA, en el programa SENA EMPRENDE RURAL, en cumplimiento del
Contrato de Prestacion de Servicios No 1356620 de 12 de Febrero del 2020, a continuacién presento el
Informe de actividades realizadas durante el periodo comprendido entre el 12 de febrero y el 29 de
Febrero del 2020.

Valor y forma de Pago: 1) UN PRIMER PAGO EN EL MES DE FEBRERO POR VALOR DE DOS MILLONES
DOSCIENTOS VEINTIOCHO MIL CUATROCIENTOS NOVENTA PESOS M/CTE. (2.228.490), 2) NUEVE (9) PAGOS
IGUALES EN LOS MESES DE MARZO A NOVIEMBRE POR VALOR DE TRES MILLONES SETECIENTOS CATORCE
MIL CIENTO CINCUENTA PESOS M/CTE. (3.714.150) CADA UNO. 3) UN ULTIMO PAGO EN EL MES DE
DICIEMBRE POR VALOR DE UN MILLON CUATROCIENTOS OCHENTA Y CINCO MIL SEISCIENTOS SESENTA
PESOS M/CTE. (1.485.660)

Plazo: Sera hasta el 12 de diciembre de 2020

OBIJETO:

Prestar servicios profesionales de caracter temporal como instructor en el area AGROINDUSTRIA para
impartir formacion profesional integral presencial en el Programa Sena Emprende Rural — SER del Centro
Agroempresarial en el Departamento del Cesar.
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No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Participar en la planeacidén de
los procesos formativos del
acuerdo a lo establecido en
los lineamientos entregados
por la Coordinacién nacional
de emprendimiento.

v" Se realiza Planeacién mensual, para
impartir formacién desescolarizada
a través de grupos de WhatsApp,
creacion de instrumentos
pedagdgicos para la

virtual en los

formacion
programas de
agroindustria, utilizando

herramientas tecnoldgicas como
google meet y video tutoriales que
son montados en el canal de
youtube, buscando
nuevos requerimientos emanados
SENA,

decreto

atender los
por la direccion Nacional
implementados en el
nacional del aislamiento obligatorio
preventivo debido a la emergencia
sanitaria por el Covid-19, buscando
lograr una formacion birideccional.

FICHAS 2171543 PROGRAMA
TRANSFORMAR TECNICAMENTE
FRUTAS Y HORTALIZAS

FICHA 2174963 PROGRAMA

EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO
DE DERIVADOS CARNICOS

FICHA 2174941 PROGRAMA
EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE
DERIVADOS LACTEOS

v Participe en la reunién programada
por la coordinadora misional, donde
hablo de los avances del programa

SENA EMPRENDE RURAL “SER”
(05/08/2020).

v" Me encuentro realizando la
formacién  “Orientacion en |la

Las actividades son

compartidas a través de
los grupos de WhatsApp,
se realizan captures de
pantalla de las secciones

por la herramienta

tecnoldgica google meet.

Disponible en el drive
Agroindustria en el
siguiente link:
https://drive.google.com
/drive/u/1/folders/1mbU
MQQdwSa10llpa2TZA4R
TQd76urRKT

Disponible en el drive
Agroindustria en el
siguiente link:
https://drive.google.com
/drive/u/1/folders/1iROY
pBxcJL7T2kZbHoVOrOJrK
nwFMUY-
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metodologia one village one
product- ovop Colombia”, el caul
lleva 2 secciones sincrdnicas.

v Me

formacioén

encuentro realizando la

“Desarrollo de
habilidades para el desempefio del
instructor SENA

v’ Participe en la transferencia de

chocolateria fina artesanal

Realizar alistamiento de la
formacion, en la formulacién
de los proyectos formativos
con caracter empresarial,
usando tecnologias
adecuadas y adaptadas a las
condiciones locales, en aras
de su sostenibilidad, Ia
generacién de ingresos vy
empleo, en articulacién con
los instructores de
emprendimiento;
debidamente costeados vy
con actividades definidas en
el marco del uso de
estrategias didacticas bajo la
filosofia de aprender
haciendo; priorizando el uso
de los materiales de
formacion.

Se realizan secciones virtuales del area
para
formativos y planes de

de agroindustria ajustar los
proyectos
trabajo de acuerdo a la planeacion
pedagdgica, implementando estrategias
de formacion de acuerdo a las
condiciones  establecidas en la

reglamentacion por la emergencia
sanitaria generada por el covid-19, bajo
los lineamientos del programa SENA
EMPRENDE RURAL (SER) y las directivas
Administrativas de las
del

Agroempresarial. Se realizan estrategias

diferentes
dependencias Centro

de la formacion que permita la
ejecucion de las diferentes fases de los
proyectos formativos del area, haciendo
uso de medios tecnoldgicos adaptados

a la realidad del contexto social, que

permita el aprendizaje y desarrollo
local.

FICHAS 2171543 PROGRAMA
TRANSFORMAR TECNICAMENTE

FRUTAS Y HORTALIZAS , duracion 220
horas municipio de ejecucion Curumani
Cesar

FICHA 2174963 PROGRAMA
EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO
DE DERIVADOS CARNICOS, duracién 340

Evidencias fotograficas,
captures de
videoconferencia
utilizando la herramienta
tecnoldgica google meet

Disponible en el drive
Agroindustria en el
siguiente
linkhttps://drive.google.c
om/drive/u/1/folders/1iR
OYpBxcJL7T2kZbHoVO0rO)
rKnwFMUY-
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horas, municipio de ejecucidon Rio de
Oro Cesar.

FICHA 2174941 PROGRAMA
EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE
DERIVADOS LACTEOS, duracion 340
horas, de

municipio ejecucién

Aguachica Cesar.

v" Se realiza el cargue de los proyectos
formativos a la plataforma Sofia

Plus.
2108696 PROCESAR
TECNICAMENTE FRUTAS Y

HORTALIZAS EN LA REGION DEL SUR
DEL CESAR

2108747 SANIDAD Y
MEJORAMIENTO NUTRICIONAL
BOVINO EN LA GANADERIA DEL SUR

DEL CESAR
2111074 CREACION DE UNA
UNIDAD PRODUCTIVA DE

DERIVADOS CARNICOS EN EL SUR
DEL CESAR

2111011 ESTABLECER UN SISTEMA
DE MONITOREO PARTICIPATIVO DE
LOS RECURSOS NATURALES PARA
LA PROTECCION DE CUENCAS
HIDROGRAFICASEN EL SUR DEL
CESAR

2111324 ELABORACION DE UN
PLAN DE MEJORAMIENTO QUE
PERMITA FORTALECER LAS
UNIDADES PRODUCTIVAS RURALES
SOSTENIBLES EN LA REGION

Disponible
http://www.senasofiaplu
s.edu.co/sofia/home/pri
ncipal.faces

Ejecutar las acciones de
formacién haciendo uso de la
estrategia pedagdgica de

'formacidn por proyectos" de
acuerdo a los procedimientos

Se realizan acciones de formacién a
través de WhatsApp, video conferencias
por la herramienta tecnoldgica google
Meet y videos tutoriales que me
permiten la interaccidon constante con

Evidencias
captures
videoconferencia
utilizando la herramienta
tecnoldgica google meet,

fotograficas,
de

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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y lineamientos establecidos
en la guia para la ejecucion
del programa SER.

los aprendices de los programas:

Cddigo: 96151388, denominaciéon del
programa: “Transformar técnicamente
frutas y hortalizas”.

Competencia: Programar proyectos
seglin especificaciones técnicas vy
métodos de planeacion.

Resultados de aprendizaje:

e Identificar el problema a solucionar
de acuerdo con informacioén técnica
recolectada, necesidades del sector
productivo y entorno y utilizando
herramientas de planeacion

e Determinar las actividades a
desarrollar en la formulacion del
proyecto segun idea seleccionada y
herramientas de planeacion

e Distribuir los recursos para |la
elaboracion del proyecto segun
cronograma y presupuesto definido.

e Reconocer las debilidades para la
ejecucion del proyecto y opciones
de mejora para la sostenibilidad de
acuerdo con los objetivos
planteados

e Verificar la viabilidad del proyecto
teniendo en cuenta los objetivos
propuestos y requerimientos
técnicos.

Competencia: Ejecutar procesos de
produccién de alimentos segln
procedimientos de la empresa.
Resultados de aprendizaje:

e Elaborar informes del proceso de
estandarizacion acorde con
procedimientos técnicos.

https://drive.google.com
/drive/u/1/folders/1mTt
HmoKUzsxDe8xnAbf9xs0
sSpaC-d-E

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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e Alistar las materias primas, insumos
y equipos para la elaboracion
artesanal de derivados de frutas y
hortalizas de acuerdo al programa
de produccion.

e Elaborar productos artesanales a
partir de frutas y hortalizas segun
pardmetros técnicos y normativa
vigente.

e Controlar el proceso de elaboracion
artesanal de derivados de frutas y
hortalizas de acuerdo con los
procedimientos de la empresa y
requerimientos del mercado.

Competencia: Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad vigente.

Resultados de aprendizaje:

e Monitorear el cumplimiento de las
buenas practicas de manufactura
en concordancia con criterios
técnicos y lineamientos de la
empresa.

e Establecer las condiciones éptimas
para el manejo de alimentos, con
base en criterios técnicos vy
normativa vigente.

e Ajustar la ejecucion de las practicas
manufactura teniendo en cuenta las
novedades reportadas.

e Aplicar las buenas practicas de
manufactura durante el proceso de
elaboracion de alimentos segun
protocolos técnicos y normativa
alimentaria.

e Se suministro la guia de
aprendizaje, descripcidn de las
actividades, video de bienvenida y
se establecieron las reglas, que se

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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deben seguir dentro del grupo de
whatsapp, para llevar una
formacidn acertiva.

Cddigo: 96151514, denominacién del
programa: “Emprendedor en
elaboracion de derivados lacteos”.

Competencia: Acopiar leche cruda
seglin procedimiento vy legislacién
vigente.

e Aplicar técnicas de  analisis
fisicoquimico y sensorial para el
recibo de leche cruda segun
protocolo, normatividad y criterios
técnicos.

e Diligenciar informacién relacionada
con el acopio y entrega de leche
cruda segln procedimiento
establecido.

e Conservar leche cruda aplicando
métodos de enfriamiento bajo
pardmetros de calidad e inocuidad
seglun normativa y procedimiento
establecido.

e Preparar insumos y equipos para
recepcionar leche cruda de acuerdo
con protocolos y normativa vigente.

Competencia: Ejecutar procesos de
produccién de alimentos segun
procedimientos de la empresa.

e Alistar instalaciones, maquinaria,
equipos y herramientas, teniendo
en cuenta el procedimiento
establecido.

e Elaborar derivados lacteos
fermentados y leches concentradas,
segln procedimiento establecido y

https://drive.google.com
/drive/u/1/folders/1VAp

gnL9b-

477YtPf9A _EOWGAasu60
5ib

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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aplicado normas de salud vy
seguridad en el trabajo.

Fabricar quesos teniendo en cuenta
los procedimientos y normativa
vigente.

Empacar productos lacteos de
acuerdo a las especificaciones
técnicas.

Verificar que los productos cumplan
con los pardmetros establecidos en
la ficha técnica.

Competencia: Manipular alimentos de
acuerdo con normatividad vigente.

Valorar la aplicacién de las buenas
practicas de manufactura
relacionadas con la fabricaciéon de
alimentos.

Aplicar las buenas practicas para la
fabricacion de alimentos segun
procedimiento establecido.
Identificar los factores de
contaminacion de los alimentos vy
sus medidas preventivas segun
normativa vigente.

Registrar el cumplimiento de las
condiciones sanitarias durante la
manipulacion de los alimentos de
acuerdo con la legislacion
alimentaria vigente.

Se suministro la guia de
aprendizaje, descripcion de las
actividades, video de bienvenida y
se establecieron las reglas, que se
deben seguir dentro del grupo de
whatsapp, para llevar  una
formacién acertiva.

www.sena.edu.co

®® ® SENAComunica
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Evaluar los resultados de
aprendizaje en un plazo no
mayor a ocho dias habiles
luego de finalizada la
formacion.

No aplica para el mes de ejecucion

Reportar y sistematizar las
actividades, acciones y
resultados realizadas en el
marco del objeto
contractual, en los diferentes
sistemas, plataformas vy
formatos establecidos por el
SENA para el seguimiento de
la informacién, tales como
SOFIA plus, GEOSENA vy otros

v" Se realizo la solicitud de los curos:

“Transformar técnicamente frutas
y hortalizas”,” Emprendedor en
elaboracion de derivados lacteos,
“Emprendedor en procesamiento
de derivados carnicos”, envio de los
respectivos masivos, confirmacién
para
evento de matricula.

de preinscritos, cerrar el

Registro en sofia plus
http://www.senasofiaplu

s.edu.co/sofia/home/pri
ncipal.faces

https://drive.google.com

dispuestos  temporalmente Se realiza uso de la plataforma /drive/u/1/folders/1Hfoe
para el seguimiento de Territorium donde se realiza el el m_ZmCGQ1 TdEPEIMOT
actividades especificas, UnXYuN_n3I_
entregando informe al foro de bienvenida a los aprendices
supervisor del contrato y al de los programas de formacidn: | https://drive.google.com
profesional de  apoyo transformar técnicamente frutas y | /drive/u/1/folders/1t7hd
misional del programa SER hortalizas. 813668dkxYgZNk6AbWoF
de su centro de formacién o Se hace uso permanente de la PunT_Kyl
quien cumpla sus funciones. plataforma virtual Sofia plus, para

reportar vy sistematizar las

actividades y acciones realizadas en

el marco del objeto contractual

tales como: enrutar, y asociar

aprendices, verificar que los

aprendices estén debidamente

matriculados y el reporte de horas

de formacién, para presentar al

supervisor del contrato, entre otras

acciones.
Apoyar la articulacién de las Participe en la  socializacion | Estas evidencias estan

acciones del programa SER
con las estrategias
institucionales tales como
SENNOVA, AGROSENA, SIGC;
de acuerdo a las
orientaciones del apoyo

estrategia SENNOVA, para
instructores en la transformacion
del sector productivo y el sector
social, con el fin de desarrollar los
procesos misionales incrementando
el desarrollo integral del pais a

disponible en el Drive en
los siguientes link.

https://drive.google.com
/drive/u/1/folders/1iROY
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misional de centro SER.

través del conocimiento.

(14/08/2020).

v' Se utilizan todos los documentos
establecidos en el siga, requeridos
para la ejecucién de las diferentes
formaciones.

pBxcJL7T2kZbHoVOrOJrK
nwFMUY-

Entregar al profesional de
apoyo misional de centro
SER, la informaciéon vy
documentacion requerida
para la creacién de la unidad
productiva en el aplicativo
SOFIA PLUS, resultado de la
ejecucion de los programas
de formaciéon desarrollados
en las lineas de autoconsumo
y negocios rurales.

No aplica para el periodo objeto de
pago, ya que esta obligacion se ejecuta
al final de la formacién.

N/A

Realizar y/o gestionar la
inscripcidon en el sistema de
informacién de la Agencia
Publica de Empleo del SENA,
de los aprendices que no
conformen parte de las
unidades productivas a crear
en cada proyecto, de manera
informada y consentida por
los mismos, asi como de los
aprendices formados por la
linea de ocupaciones rurales
garantizando la consignacion
de informacién veraz vy
actualizada, asi como
informar los mecanismos de
consulta a los aprendices.

No aplica para el periodo objeto de
pago.

N/A

Programar y reportar a su
supervisor de contrato, con
una antelacién minima de
una semana los ambientes
de aprendizaje y unidades
productivas a visitar, de
manera que se autorice por
escrito su movilizacidn previa
a la salida, en el marco de su
objeto contractual.

Se reporta a la lider del grupo (SER) la
creacion de los grupos de WhatsApp,
para iniciar con la  formacidn
desescolarizada con los aprendices de
las fichas: 2171543,2174941,2174963
donde la lider esta incluida para realizar
seguimiento a las formaciones de los
programas en ejecucién, debido a la
pandemia del covid-19.

Evidencias fotograficas,

captures de
videoconferencia

utilizando la herramienta
tecnoldgica google meet,
disponible en el Drive en

los siguientes link:

https://drive.google.com

www.sena.edu.co
®® ® SENAComunica
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/drive/u/1/folders/1mbuU
MQQdwSal0llpa2TZA4R
TQd76urRKT

10

Participar cuando el centro
de formacidn lo requiera en
jornadas de disefio vy
desarrollo curricular
conforme a las necesidades
de la Coordinacién Nacional
de Emprendimiento.

En espera para seguir participando de
las transferencias de la implementacion
de los ajustes a los disefios curriculares

N/A

11

Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacién que
la entidad defina para Ia
Gestion de Ila Formacion
Profesional Integral
mediante las  siguientes
actividades: a).

Verificando que la totalidad
de los aprendices
seleccionados queden en
estado  matriculado.  b).

Proyecto formativo
aprobado. ¢) Ruta de
aprendizaje creada. d)

Aprendices Asociados a la
ruta. e) Registro de juicios
evaluativos evidenciando el
cumplimiento de los
resultados de aprendizaje.
Comunicando al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices vy
hallazgos en el registro de la
informacion.

Se realiza verificacién e inscripcion de
aprendices.

a. ElI 100% de los aprendices aparecen
debidamente matriculados.

b. Los proyectos formativos del drea
de agroindustria estan debidamente
estructurados y fueron adjuntados a
la plataforma sofia plus.

c. Fueron enrutados los aprendices
de la ficha: 2174941

d. Fueron asociados a la ruta de
aprendizaje, los aprendices
pertenecientes a las ficha: 2174941

No hay juicios evaluativos teniendo en

cuenta que los programas de formacion

del drea de agroindustria se encuentran
aun en formacion.

Estas evidencias estan
disponible en la pagina.

http://www.senasofi
aplus.edu.co/sofia/h
ome/principal.faces

12

Realizar el diagndstico final,

georreferenciacion y
caracterizacion de las
unidades productivas

creadas, en el marco de las
acciones de formacion de la
Fase | del programa SER.

No aplica para el periodo objeto de
pago.

N/A
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13

Realizar diagnéstico final a las
unidades productivas que
participan en las acciones de
formacion para el
fortalecimiento

correspondiente a la fase Il
del programa SER, cada vez
gue una unidad participe en
una formacién.

No aplica para el periodo objeto de
pago.

N/A

14

Apoyar al programa SER en la
ejecucion de actividades
estratégicas tales como:
fortalecimiento técnico,
acompanamiento a unidades
productivas participantes en
eventos de comercializacion
y gestidbn empresarial vy
financiera cuando se
requiera, sin que esta accién
afecte la intensidad horaria
de los procesos formativos
asignados.

No aplica para el periodo objeto de
pago.

N/A

15

Formular y gestionar en
articulacion con el instructor
de emprendimiento y el
emprendedor el modelo de
negocios CANVAS de Ia
estructura  integrada de
seguimiento como
entregable del proceso
formativo en la creacion de
la unidad productiva.

No aplica para el periodo objeto de
pago.

N/A

16

Participar en las jornadas de
actualizacion y transferencia
tecnoldgica convocadas por
el profesional de apoyo
misional de centro SER y/o
por la coordinacion nacional
de emprendimiento, para su
implementacion  en las
acciones del mismo.

v

Me realizando la

formacion

encuentro
“Orientacion en la
metodologia one village one
product- ovop Colombia”, el cual
lleva 2 secciones sincrdnicas.

Me

formacion

encuentro realizando la
“Desarrollo de
habilidades para el desempefio del
instructor SENA.

Participe en la tranferencia sobre

chocolateria fina artesanal

https://drive.google.com
/drive/u/1/folders/1iROY
pBxcJL7T2kZbHoVOrOJrK
nwFMUY-
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17 | Apoyar la identificacion vy | No aplica para el periodo objeto de | N/A
sistematizacion los casos | pago.
exitosos de unidades
productivas 'y empresas
rurales
18 | Consolidar la creaciéon de XXX | No se han creado las unidades | https://drive.google.com
unidades productivas rurales | productivas en las fichas 2081797 | /drive/u/1/folders/1mbU
sostenibles cuando su linea | 2090547  correspondiente  a la MQQdwSa10llpa2 TZA4R
de for.maC|on corresponda a | formacion ,de EMPRENDEDOR EN TQd76urRKT
negocios rurales o | ELABORACION DE FRUTAS Y| —
autoconsumo. HORTALIZASy la ficha 2084179
EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO
DE DERIVADOS CARNICOS, porque aun
no se les ha realizado la entrega de
materiales de formacién .
19 | Realizar acciones de | No aplica para el periodo objeto de | N/A
formacion para la ocupacion | pago.
rural
20 | Realizar orientacidon | No aplica para el periodo objeto de | N/A
ocupacional personalizada y | pago.
grupal, para las personas
formadas en el programa SER
en procura de mejorar sus
posibilidades de insercién en
el mercado laboral.
21 | Apoyar la  gestion la | No aplica para el periodo objeto de | N/A
inscripcion de  empresas | pago.
rurales y unidades
productivas en el aplicativo
establecido para este fin.
22 | Realizar su afiliacién ante la | No aplica para el periodo objeto de | N/A
administradora de riesgos | pago.
laborales que disponga el
SENA, bajo la clase de riesgo
tipo Il relacionada con
labores agricolas.
23 | Aplicar al proceso de | No aplica para el periodo objeto de | N/A
certificacion de la norma de | pago.

competencia “ORIENTAR
FORMACION PRESENCIAL DE
ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y
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NORMATIVO" o en su
defecto deberad aplicar al
proceso de certificacion de la
norma y aportar el
respectivo  certificado de
aprobacion, o la evidencia de
la inscripciéon efectiva a
mismo, al informe de
ejecuciéon contractual, con
plazo maximo a julio 31 de
2020.

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe
Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas
y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE z
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

www.sena.edu.co
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Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el No. de la planilla,
2326388724 expedido por SOI correspondiente al mes de AGOSTO (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto
Ley Antitrdmites”)

Evidencias en () folios

Cordialmente,

Firma

ANDREA JISED ELJURE GONZALEZ
Contratista

C.C. No. 1065875211 DE Aguachica cesar

Recibi a satisfaccion:

Firma

JOSE ALEJANDRO OROZCO OCHOA
Supervisor(a) Contrato 1356620 del 2020
Cargo INSTRUCTOR G08

www.sena.edu.co
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: ANDREA JISED ELJURE GONZALEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL

FECHA INICIAL: 01/08/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  31/08/2020 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2174941 - EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE DERIVADOS
DE APRENDIZAJE: LACTEOS

ACOPIAR LECHE CRUDA SEGUN PROCEDIMIENTO Y
LEGISLACION VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080101301 PREPARAR INSUMOS Y EQUIPOS PARA RECEPCIONAR LECHE CRUDA DE ACUERDO CON PROTOCOLOS Y
NORMATIVA VIGENTE

29080101302 APLICAR TECNICAS DE ANALISIS FISICOQUIMICO Y SENSORIAL PARA EL RECIBO DE LECHE CRUDA SEGUN
PROTOCOLO, NORMATIVIDAD Y CRITERIOS TECNICOS

29080101303 CONSERVAR LECHE CRUDA APLICANDO METODOS DE ENFRIAMIENTO BAJO PARAMETROS DE CALIDAD E
INOCUIDAD SEGUN NORMATIVA Y PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO

29080101304 DILIGENCIAR INFORMACION RELACIONADA CON EL ACOPIO Y ENTREGA DE LECHE CRUDA SEGUN PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102201 ALISTAR INSTALACIONES, MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS, TENIENDO EN CUENTA EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO.

29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE
FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO AL PROGRAMA DE PRODUCCION.

29080102202 ELABORAR DERIVADOS LACTEOS FERMENTADOS Y LECHES CONCENTRADAS, SEGUN PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO Y APLICADO NORMAS DE SALUD Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO

29080102202 ELABORAR PRODUCTOS ARTESANALES A PARTIR DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE

29080102203 CONTROLAR EL PROCESO DE ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO
CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA Y REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102203 FABRICAR QUESOS TENIENDO EN CUENTA LOS PROCEDIMIENTOS Y NORMATIVA VIGENTE
29080102204 ELABORAR INFORMES DEL PROCESO DE ESTANDARIZACION ACORDE CON PROCEDIMIENTOS TECNICOS
29080102204 EMPACAR PRODUCTOS LACTEOS DE ACUERDO A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS REQUERIDAS.

29080102205 VERIFICAR QUE LOS PRODUCTOS CUMPLAN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS EN LA FICHA TECNICA

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIMAS PARA EL MANEJO DE ALIMENTOS, CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE.

29080102301. IDENTIFICAR LOS FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA VIGENTE.

29080102302 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS
SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080102302. APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS PARA LA FABRICACION DE ALIMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO
29080102303 MONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON
CRITERIOS TECNICOS Y LINEAMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303. REGISTRAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS CONDICIONES SANITARIAS DURANTE LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS
DE ACUERDO CON LA LEGISLACION ALIMENTARIA VIGENTE

29080102304 AJUSTAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS MANUFACTURA TENIENDO EN CUENTA LAS NOVEDADES REPORTADAS.

29080102304. VALORAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA RELACIONADAS CON LA FABRICACION
DE ALIMENTOS

Programar proyectos segun especificaciones técnicas y métodos
de planeacion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

28030120001 IDENTIFICAR EL PROBLEMA A SOLUCIONAR DE ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA,
NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y ENTORNO Y UTILIZANDO HERRAMIENTAS DE PLANEACION

28030120001 IDENTIFICAR EL PROBLEMA A SOLUCIONAR DE ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA,
NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y ENTORNO Y UTILIZANDO HERRAMIENTAS DE PLANEACION

28030120002 DETERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA
SELECCIONADA Y HERRAMIENTAS DE PLANEACION

28030120002 DETERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA
Y HERRAMIENTAS DE PLANEACION

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION DEL PROYECTO SEGUN CRONOGRAMA Y PRESUPUESTO

28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION DEL PROYECTO SEGUN CRONOGRAMA Y PRESUPUESTO

28030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO TENIENDO EN CUENTA LOS OBJETIVOS PROPUESTOS Y
REQUERIMIENTOS TECNICOS.
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28030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO TENIENDO EN CUENTA LOS OBJETIVOS PROPUESTOS Y
REQUERIMIENTOS TECNICOS.

28030120005 RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA
SOSTENIBILIDAD DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS PLANTEADOS

28030120005 RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA
SOSTENIBILIDAD DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS PLANTEADOS

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00
FICHA 2090547 - EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO ARTESANAL DE
DE APRENDIZAJE: DERIVADOS FRUTAS Y HORTALIZAS

EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102201 ALISTAR INSTALACIONES, MAQUINARIA, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS, TENIENDO EN CUENTA EL PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO.

29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE
FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO AL PROGRAMA DE PRODUCCION.

29080102202 ELABORAR DERIVADOS LACTEOS FERMENTADOS Y LECHES CONCENTRADAS, SEGUN PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO Y APLICADO NORMAS DE SALUD Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO

29080102202 ELABORAR PRODUCTOS ARTESANALES A PARTIR DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE

29080102203 CONTROLAR EL PROCESO DE ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO
CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA Y REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080102203 FABRICAR QUESOS TENIENDO EN CUENTA LOS PROCEDIMIENTOS Y NORMATIVA VIGENTE
29080102204 ELABORAR INFORMES DEL PROCESO DE ESTANDARIZACION ACORDE CON PROCEDIMIENTOS TECNICOS
29080102204 EMPACAR PRODUCTOS LACTEOS DE ACUERDO A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS REQUERIDAS.

29080102205 VERIFICAR QUE LOS PRODUCTOS CUMPLAN CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS EN LA FICHA TECNICA

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 ESTABLECER LAS CONDICIONES OPTIMAS PARA EL MANEJO DE ALIMENTOS, CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE.

29080102301. IDENTIFICAR LOS FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS Y SUS MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN
NORMATIVA VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102302 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS
SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302. APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS PARA LA FABRICACION DE ALIMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO
29080102303 MONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON
CRITERIOS TECNICOS Y LINEAMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303. REGISTRAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS CONDICIONES SANITARIAS DURANTE LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS
DE ACUERDO CON LA LEGISLACION ALIMENTARIA VIGENTE

29080102304 AJUSTAR LA EJECUCION DE LAS PRACTICAS MANUFACTURA TENIENDO EN CUENTA LAS NOVEDADES REPORTADAS.

29080102304. VALORAR LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA RELACIONADAS CON LA FABRICACION
DE ALIMENTOS

Programar proyectos segun especificaciones técnicas y métodos

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: "
de planeacion.

28030120001 IDENTIFICAR EL PROBLEMA A SOLUCIONAR DE ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA,
NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y ENTORNO Y UTILIZANDO HERRAMIENTAS DE PLANEACION

28030120001 IDENTIFICAR EL PROBLEMA A SOLUCIONAR DE ACUERDO CON INFORMACION TECNICA RECOLECTADA,
NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y ENTORNO Y UTILIZANDO HERRAMIENTAS DE PLANEACION

28030120002 DETERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA
SELECCIONADA Y HERRAMIENTAS DE PLANEACION

28030120002 DETERMINAR LAS ACTIVIDADES A DESARROLLAR EN LA FORMULACION DEL PROYECTO SEGUN IDEA SELECCIONADA
Y HERRAMIENTAS DE PLANEACION

28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION DEL PROYECTO SEGUN CRONOGRAMA Y PRESUPUESTO

28030120003 DISTRIBUIR LOS RECURSOS PARA LA ELABORACION DEL PROYECTO SEGUN CRONOGRAMA Y PRESUPUESTO
28030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO TENIENDO EN CUENTA LOS OBJETIVOS PROPUESTOS Y
REQUERIMIENTOS TECNICOS.

28030120004 VERIFICAR LA VIABILIDAD DEL PROYECTO TENIENDO EN CUENTA LOS OBJETIVOS PROPUESTOS Y
REQUERIMIENTOS TECNICOS.

28030120005 RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA
SOSTENIBILIDAD DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS PLANTEADOS

28030120005 RECONOCER LAS DEBILIDADES PARA LA EJECUCION DEL PROYECTO Y OPCIONES DE MEJORA PARA LA
SOSTENIBILIDAD DE ACUERDO CON LOS OBJETIVOS PLANTEADOS

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 1,00

FICHA 2171543 - TRANSFORMAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS
DE APRENDIZAJE:
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. ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

COTEJAR QUE LOS PRODUCTOS RESULTANTES DEL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS CORRESPONDEN EN CALIDAD
Y CANTIDAD A LA FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION.

DILIGENCIAR REPORTES DE LAS NOVEDADES E INCONFORMIDADES SURGIDAS DURANTE EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS EN LOS FORMATOS ESTABLECIDOS POR LA COMPANIA

PREPARAR AREAS, MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS, HERRAMIENTAS U UTENSILIOS EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS
Y HORTALIZAS SEGUN FORMULACION Y ORDEN DE PRODUCCION CON

PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS UTILIZANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN FORMULACION
Y ORDEN DE PRODUCCION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 42,00
FICHA 2174963 - EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO Y
DE APRENDIZAJE: COMERCIALIZACION DE DERIVADOS CARNICOS

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS Y MATERIALES NECESARIOS PARA LA VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DE LAS MATERIAS
PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS TERMINADOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ALMACENAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS TERMINADOS CON RESPONSABILIDAD AMBIENTAL, SEGUN NORMAS
VIGENTES.

CONSIGNAR LAS NOVEDADES Y REGISTROS EN FORMA MANUAL Y SISTEMATIZADA SEGUN MANUALES DE OPERACION.

MANEJAR LOS PRODUCTOS DETERIORADOS, ALTERADOS O RESULTANTES DE LAS OPERACIONES DE ALMACENAMIENTO, SEGUN
POLITICAS DE LA ORGANIZACION

MONITOREAR LOS PRODUCTOS ALMACENADOS, DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y POLITICA DE LA EMPRESA.

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
APLICAR PROTOCOLOS DE HIGIENE PERSONAL, SIGUIENDO LA NORMATIVIDAD VIGENTE Y LAS POLITICAS DE LA EMPRESA.

IDENTIFICAR LAS CONDICIONES HIGIENICAS EN LA PLANTA DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON LAS NORMAS
VIGENTES
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REALIZAR LA HIGIENIZACION DE EQUIPOS, UTENSILIOS E INSTALACIONES PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS, SEGUN
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REGISTRAR LA INFORMACION MANUAL O SISTEMATIZADA GENERADA EN EL PROCESO SIGUIENDO LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

VERIFICAR LAS CONDICIONES DE LA PLANTA DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS HIGIENIZADA, DE ACUERDO CON LOS
PARAMETROS DE BIOSEGURIDAD Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES
Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR LOS PRODUCTOS O SERVICIOS PARA LA IMPLEMENTACION DE LA UNIDAD PRODUCTIVA, SEGUN DIAGNOSTICO DEL
ENTORNO Y LAS NECESIDADES DEL MERCADO.

PARTICIPAR EN LA CONSTRUCCION DE LOS COMPONENTES DE MERCADO, TECNICO, ORGANIZACIONAL, LEGAL Y FINANCIERO
DE LA UNIDAD PRODUCTIVA, SEGUN EL PROYECTO DE LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DE LAS ACTIVIDADES PARA LA CREACION DE UNIDADES PRODUCTIVAS, SEGUN LOS
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

REVISAR LA VIABILIDAD DE LA UNIDAD PRODUCTIVA SEGUN INDICADORES DEL PROYECTO EMPRESARIAL.

OBTENER PASTAS Y/O EMULSIONES CARNICAS SEGUN
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS APLICANDO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN NORMATIVA
VIGENTE.

ELABORAR DERIVADOS CARNICOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PEDIDO, NORMATIVIDAD DE ALIMENTARIA, SEGURIDAD
INDUSTRIAL Y SALUD OCUPACIONAL VIGENTE.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

REGISTRAR EL PROCESO DE OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR LOS PROCESOS DE ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO SEGUN LOS PROCEDIMIENTO ESTABLECIDOS POR LA
EMPRESA

REALIZAR NEGOCIACION CON LOS PROVEEDORES Y
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTES, SEGUN LOS OBJETIVOS Y ESTRATEGIAS
ESTABLECIDAS POR LA ORGANIZACION.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR LOS TERMINOS DE NEGOCIACION CON BASE EN LOS OBJETIVOS, NECESIDADES Y REQUERIMIENTOS DE LAS

NEGOCIAR BIENES O SERVICIOS CON BASE EN LOS ACUERDOS COMERCIALES Y TECNICAS DE NEGOCIACION.

REGISTRAR LA INFORMACION DE LA NEGOCIACION DE PRODUCTOS Y SERVICIOS CONFORME CON EL PROCEDIMIENTO DE LA
EMPRESA

REVISAR LA APLICACION DE LOS PROCEDIMIENTOS DE LA NEGOCIACION DE ACUERDO CON LOS PROTOCOLOS DE LA EMPRESA.
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 21,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 96,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: ANDREA JISED ELJURE GONZALEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL
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EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS MES DE AGOSTO 2020

1. PARTICIPE EN CHARLA DE CHOCOLATERIA FINA ARTESANAL EN COMUNIDADES
CACAOCULTORAS

@ Chocolateria Fina Artesanal Comuni... @

02:23

@ Alguien ha empezado a grabar

@ Alguien ha empezado a grabar

EXTRACCION DE GRANO DE CACAO EN BABA 7
EXTRACCION DE GRANO DE CACAO EN BABA Za\

o Y w0

Felipe A. Felipe A.

@ Alguien ha empezado a grabar

& forms.office.com

Chocolateria Fina Artesanal
Comunidades Cacaocultoras - Martes
28 de Julio 2020

@ Gracias.

La respuesta se ha enviado.

Enviar otra respuesta

Felipe A.




2. TRANSFERENCIA METODOLOGIA DE FORMACION VIRTUAL APOYO CENTRO BIOTECNOLOGICO
DEL CARIBE.

' Ejecucion de la | Transforencia el

¥ formacién en Epoca de
Emergencia COVID 19

30 XMDES AN ORATE 4 Calos Mo Remie Gmen { RalelOun Guerer

ANDREA ELJURE (T0)

MARIA LOURDES URBINA O... l8/3%e)

Rubiela Esther Gonzalez Quiroz




3. CURSO COMPLEMENTARIO ONE VILLAGE ONE PRODUCT OVOP COLOMBIA.

SESION FORMACION COMPLEMENTA... 5 e
C

02:16

Javier E.

ARIEL M.

UL SUia pala 1a SIaUU aUIo U G e AU A
7. Guia de Modelo de negocio colectivo
8. Guia de Analisis de Actores

32 2 Sedor aprendiz de acuerdo a la sion del instructor, organice grupos de trabajc
revise la gula asignada de ruta metodolégica OVOP y utilizando una técnica didactics
(World coffee, mesa redonda, panel), seleccionada por el grupo. p
de la lectura, teniendo en cuenta los siguient

- 4Cual es el objetivo y alcance de la guia? .
= Identifique el concepto basico 3
= Elabore una representacion grafica del paso a paso de la gula asignada

NOTA: Aplicar instrumento de control de saberes (cuestionario), retroalimentar resultados

(30 mn)
El cuestionario se encuentra en una version Kahoot, ingrese con pagina
www kahoot com, usuario: instructor pcolombia@amail conV clave: ovopsena, perfil >

{QUE ES OVOP?

ONEVILLAGE, ONE PRODUCT
UN PUEBLO UN PRODUCTO

Una filosofia alternativa para el desarrollo
local, que busca fortalecer el orgullo, el amor
a i i en una i

productos tnicos y reconocidos como propios,
los cuales son resultado del aprovechamiento
de potencialidades de los recursos locales y
que fortalecen, a su vez, la iniciativa y el
trabajo del pueblo para su desarrollo.

Javier E.

esente los resultados
(2.5 hrs) o

s parametros minimos

Javier E.
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5. REUNION CON LIDER DEL PROGRAMA SER, COORDINADOR ACADEMICO, COORDINADORA
MISIONAL PARA SOCIALIZAR Il SEMESTRE DEL ANO 2020

@ REUNION PROGRAMA SER
15:33

@ REUNION PROGRAMA SER =

23:52

ADANIES D. %

Maria L.

Maria L.




6. TRANSFERENCIA PARA SOCIALIZAR LA ESTRATEGIA SENNOVA, SU MISION Y LOS GRANDES
RETOS QUE ENFRENTA LA HUMANIDAD.

Reunion o
04:52 Reunion
08:10

INVESTIGACION

CENTRO
AGROEMPRESARIAL Su objetivo es orientar la formulacién de politicas, planes, programas y estrategias, asf
como su y 6n, con el fin de p la 5n de
- fortalecer las dela i6
SENNOVA —INSTRUCTORES v y

, con énfasis en aquellos que

permitan las op y ala solucién de los retos del pafs,

para lograr un social y 6
EUENTE htosi/minclencias.govco/investigadores

Reuniéon
08:40

N
DIGNIDAD HUMANA Y DE CAMBIO EN LAS SRORIGAEN
LA NATURALEZA DINAMICAS GLOBALES — A DISTANCIA
CAMBIO EN LAS PRACTICAS TRABAIGEN
RED-SOCIEDAD
iﬁ' S EN RED
S - .

C« L : 4




7. SE REALIZO EL CARGUE A LA PLATAFORMA SOFIA PLUS DE LOS PROYECTOS FORMATIVOS

CODIGO
SOFIA

NOMBRE DE PROYECTO

PROGRAMA

2108696

PROCESAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS EN LA
REGION DEL SUR DEL CESAR

AGROINDUSTRIA

2108747

SANIDAD Y MEJORAMIENTO NUTRICIONAL BOVINO EN
LA GANADERIA DEL SUR DEL CESAR

PECUARIO

2111074

CREACION DE UNA UNIDAD PRODUCTIVA DE
DERIVADOS CARNICOS EN EL SUR DEL CESAR

AGROINDUSTRIA

2111011

ESTABLECER UN SISTEMA DE MONITOREO
PARTICIPATIVO DE LOS RECURSOS NATURALES PARA LA
PROTECCION DE CUENCAS HIDROGRAFICASEN EL SUR
DEL CESAR

AGRICOLA

2111324

ELABORACION DE UN PLAN DE MEJORAMIENTO QUE
PERMITA FORTALECER LAS UNIDADES PRODUCTIVAS
RURALES SOSTENIBLES EN LA REGION

EMPRENDIMIENTO

Lresupuesto Estimado del proyecto

PresupuestoEstimado. del Droyecto

| Cualtar proyecto || Finalizar Proyecto |
j

EtRroyeetd Aprendizaje "PROCESAR TECMICAMENTE SRUTASY. HORTAL 2 S'EN LA REGION DEL SUR DEILCESAR” sé tar guardada exitosaimente con ef vodigo: 2108692

| ceraumes

Presupuesto Estimado del proyecto

Presupuests EsUmMacs del provedto

SANIDAD ¥ MEJORAMIENT O NUTRICIONAL BOVING FNLAGANADLRIADEL SURDEL CESAR

Se hia guardads exifosaments con elicodigos 2100747




Presupuesto Estimado del proyecto

Presupuesto Estithado del proyecto

REACION DE UNA UN

\D PRODUCTIVA DE Di

JADGS

Cancelar

Guardar Proyecto | | Finalizar Proyecto

CARNIGOS ENEL SUF

RIDELICE SAR" #9'Tha guardado exitosament:

2111074

con el codigo;

Cancelar

Guardar Proye Finalizar Proyecto

£ Proyecto Apre

(e 1
Cancelar | | Guardar Proyecto |

MEJORAMIEENTO QUE PERMITA FORTALECER LAS UNIDADES PR

Findlizat Proyecto,

(¥

GION? se ha guardado exitosamente con el cédigo: 2111324

[Soy Evol




8. SE REALIZO EL CARGUE DE DOCUMENTOS A LA PLATAFORMA TERRITORIO DE LA FICHA
ASIGNADA HASTA EL MOMENTO.

; o'pot 4
Administrador LMS,

ANDREAJISED/ELIURE

GONZALE?

Herramientas

B Anuncios

2 Participantes

= Informacion

@ Contenido del curso
© Edicion de contenidos

& Foros
© Evidencias
SCORM

W Sesion en linea’
@ Evaluaciones ||
W Wikis

9 Asistencia /1111
& Galerda

© chat

s Competencias
1 Portafolio de Evider
o Gamificacion

H Enlaces

# Grupo
H Proyectos

= Rabricas

9. Se realizan secciones virtuales del drea de agroindustria para ajustar los proyectos formativos
y planes de trabajo de acuerdo a la planeacién pedagdgica.

B Métricas de Encuestas /"

'DISENO GCURRICULAR

@ Centro de Calficacianes /|

ol {If 1 TRANSF ORMARNTECNICAMENTENFRUTAS Y nHORTALIZAS. paf
i
i

" [ Habifar Antiplagio (Y
i
# Hipaivinculo

'8 Adigntar archivos | MAX. 200Mb

Busqueda avanzada

| ANDREA JISED ELUURE GONZALEZ
g fecha'delinicio’'38 segundos Antes,-fecha de Vigencia: 19 de Agosto del 2020

=

ANDREA ELJURE (TO)

Janner A. Vargas Suare=z

Milena Del Carmen Angulo Elles

Caracteres:



ANDREA ELJURE (Tu)

Janner A. Vargas Suarez >

Milena Del Carmen Angulo Elles >

Detalles de la reunion X
&, Personas (3) E Chat
g* Agregar personas

Janner A Vargas Suarez (TU)

ANDREA ELJURE

Milena Del Carmen Angulo Elles

0.
0

Milena Angulo

v Cats

o1+ ANDREA ELJURE




10. CREACION DE GRUPOS DE WHASSAPP PARA DAR INICIO A LAS FORMACIONES.
EMPRENDEDOR EN ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS.

Info. del grupo Compartir o
< 2 FICHA 2174941 ANUC @

%=~ Alex garcia, Ana lucia angarita, Daine San...
_—

Anadiste a Doctora Maria Lourdes y Deisy
Senq

CURSO DE FORMACION

EMPRENDEDOR EN ELABORACION
DE DERIVADOS LACTEOS

Buenas tardes a todos

este es un grupo de la formacion del
Sena de Emprendedor de derivados
lacteos

]

bienvenidos

mi nombre es Andrea Eljure
instructora de agroindustria

- Cambiaste el icono de este grupo
B Luisa Vega Lacteos Anuc se unié mediante
tu invitacion

stivhen Navarro lacteos Anuc
Buenas tardes necesito que me
pongan en mi numero personal es
que este no es

FICHA 2174941 ANUC

Afiade una descripcion del grupo

Archivos, enlaces y docs. 0

Mensajes destacados 0

Buscar chat 3175358218

Agg este al grupo por favor

Silenciar No
Amanda Lacteos Aguachica

Que bueno profe, vamos a tener
curso nuevamente?

Tono personaliza... Por defecto (Tritono)

868 B8

Guardar en Fotos Por defecto
Cifrado
Los mensa’ -
Q <2 FICHA 2174941 ANUC (g

= % Alex garcia , Ana lucia angarita , Daine San...

stivhen Navarro lacteos Anuc ‘

Buenas tardes necesito que me
pongan en mi numero personal es
que este no es

3175358218

Agg este al grupo por favor

Amanda Lacteos Aguachica
Que bueno profe, vamos a tener
curso nuevamente?

Hola buenas tardes aprendices mi
nombre es Deisy Yaruro Carrascal
soy la instructor de emprendimiento |
quién va a estar acompanandolos
durante todo este semestre

Bienvenidos

Amanda Lacteos Aguachica
Este grupo es para los estudiantes
de 10 colvalencia?

Amanda Lacteos Aguachica

Ecto Amriima oac narsa lac actiidiantac Aa 1N

C © 9




11. CREACION DE GRUPOS DE WHASSAPP PARA DAR INICIO A LAS FORMACIONES EMPRENDEDOR
EN PROCESAMIENTO DE DERIVADOS CARNICOS.

all T

==~ Deisy, +57 ﬂo 7112624, +57 311 5780697, .
3:38 p. m.

< 1 .-= = Ficha 2274963 Rio de Oro @
v

+57 311 5780697 -
Buenas tardes a Todos mi nombre
es Edna Rocio Paredes Cafiizares
tengo 26 afios vivo en la vereda
venadillo.

Me parece muy interesante este
curso porgue uno aprende y
desarrolla muchas cosas para
nuestra vida diaria.

muy bien Rocio gracias por su
participacién

Ficha 2274963 Rio de Oro

+57 312 8127584
buenas tarde profesora, gracias vy
la convivencia yo declaré quva

| hacer excelente.

Afade una descripcion del grupo

Archivos, enlaces y docs. 2

+57 317 5125968
Mi nombre es Jairo Antonio Osorio
Gonzalez tengo 30 afios soy de rio
de oro me agrada que se abra esta
formacidén para ampllar mas

Mensajes destacados 0

Buscar chat

- Ficha 2274963 Rio de Oro

* Deisy, +57 310 7112624, +57 311 5780697,
Gonzalez tengo 30 afos soy de rio
de oro me agrada que se abra esta
formacioén para ampliar mas
nuestros conocimientos

Silenciar 2 8127584 ~Nidia Echeverry

arde profesora, gracias yla

G ® &

868 B8

Tono personaliz|

Guardar en

+57 312 8127584 Nidia Eche

buenas tarde profesora, gracias y la
convivencia yo declaré qu va hacer
excelente.

claro que si asi va hacer

gracias por la participacion

quien mas

+57 310 7112624
' Ola mi nombre es Omar Sepulveda
Barbosa de rio de oro me parece

muy bueno este programa

| +57 316 3283162
Hola, soy Ginna Herrera, tengo 37
afos soy de Rio de Oro. Me alegra
mucho que cada vez traigan o nos
tengan en cuenta para este tipo de
cursos a nuestro pueblo!




