














Pasta fideos Kg 4,8 0 이 4,8 9,6

Pasta Conchitas Kg 이 6 이 12.0

Pasta Espaguettis Kg 21 이 이 21 42.0

Sal Kg 21 이 이 21 0

Uva pasa, deshidratada Kg 2.5 0 이 2.5 이 5.0

Vinagre Lt 1.5 120 120 1,5 이 243.0

Tamall Und 100 100 100 100 0 400,0

FECHA
U

UNIDAD DE

MEDIDA
_1_al 08_ 10_al 15_ 17_al_22_ 24 al29 31 al

TOTAL

B
PRODUCТО

É
(Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA З SEMANA 4 SEMANA 5

R Arracacha amarilla, sin
Kg 12,5 22.5 12,5 12,5 60.0

C cáscara, cruda

UP Papa común, con cáscara.
Kg 65.1 81 73,7 65,1 이 284.9

L crud

OÁ Papa criolla, con cáscara,
Kg 16 18.5 44.5 16 95.0

ST cruda

A
Papa pastusa Kg 77 45.3 85.1 77

RO
Plátano colí, crudo

AS
Kg 10 10 10 10 40.0

Plátano hartón, maduro,
C

Kg 51 90 56.5 51 248.5

crudo

F

S
Plátano hartón, verde, crudo Kg 24.5 18,5 9 24.5 76.5

Y Yuca, cruda Kg 31 31.25 12.5 31

UNIDAD DE
FECHA 1 al 08 10 al 15 17 al 22 24_al_29 _31_al

MEDIDA TOTAL

PRODUСTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

Acelgas, hojas, cruda Kg 0 8.2 2 이 10.2

Aguacate lorena, maduro,

pulpa
Ka 8 20 3 8 0 39.0

Ahuyama C. máxima, sin
Kg 18.8 16 3 18.8

Icáscara, cruda

Aio Kg 2100 2100 2100 2100 8.400.0

Apio Kg 4.2 4,2 3,6 4,2 0

Aromaticas Kg 910 910 910 910 0 3.640.0

Arveja verde, cruda Ka 10 10 9.2 10 39.2

Calabaza, sin cáscara,

cruda
Kg 5.6 10 7,8 5.6 0

Cebolla cabezona Kg 8.5 4.5 4.5 8.5 0 26.0

Cebolla junca, tallos Kg 25 25 25 25 이 100.

Champiñón, crudo Kg 이 3 1,5 0 이 4.5

E

P
Cilantro, hojas Ka 1.75 1,75 1.75 1,75 7.0

s
Espinaca, cruda Kg 8 14,3 11 8 0 41.3

R
Guascas, hojas Kg 이 0.2 0 o 0 02

Habichuela, cruda Kg 16,4 16,4 18.2 16,4 이 67.4

Laurel Kg 720 630 630 720 0 2.700.0

Lechuga común Kg 3 4 2 3 0 12.0

Maíz común, desgranado Kg 3,3 3.3 2,5 3.3 0 124

Oregano Kg 315 315 315 315 o 1.260.0

Pepino cohombro, sin
Kg 4 이 4 이 12.0

cáscara

























































































































































ALCALDIA MAYOR

PROCESO PRESTACIÓN DE

ALIMENTO

UNIDAD OPERATIVA Comuaidad de vida El Raario
SUBDIRECCIo /LOCALIDAD Saseima

COORDINADOR O RESPONSABLE Jase Bohorquer

SOCIALMODALIDAD: comunictadl de Vidaa

Consorcio por la redución ce la habitabilidad en calle 2024

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS NỘI

-09/08/2024

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

LAVADO DESINFECCIÓN COCCIÓN

TEMPERATURA

ALIMENTO
TERMINADO COLOR OLOR SABOR ASPECTO ACEPTABILIDAD

FECHA

(dd/mm/aaaa)

TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O PREPARACIÓN
NOMBRE

COMIDA

BRUTO
BRUTO

unidades

PESO

NETO (g/cc
unidades)

OBSERVACIONES
IEMPO EN

MINUTOS
INICIA FINAL

SI NO SI NO SI NO FINAL Evalúe Evalúe

10 10

Evalúe
re 2 y
10

☐ EvEvalue
entre

NO

240325Donуто Coloda Fecukde Marz Teculale NaIE ,6k9 1,6kg x

Y

90 72,1 61.2 १ G 9 9

24-0725 Deae Colodo Fecutade Maiz leche entera し 29 11 90

2,16127

G a a १

24 0325 Deraguno Huevr Revveltor Huevos
200 und 2oound X X

40 70,1 695 a 9 १ a X

24-03-25 Amuerto Sopade Conchitcis: Curne 30091 300gr X 120 745 6672 a १ १ a ☑

Z4c3 25Amurzt Corne de Re ensatar Camede Res 11Kg 95 81,5 801 १ a १ १

24-03-25 Amuerza Rotusos cletoncte Peregil Tomcte, Perej 8,1Kg 6,5kg X NA 4.6

2,5

a १ 9 a x

24-03-25 Almuerz0 Pletano Mocluro Asado Platono Noduro 16 kg iokg

Y

X NA 79,5 71,3 १ a a 9 x

24-03-25 Almverzo Arvoz con Eyainoca. Alcoz 7kg 7 Kg 스
X 90 874 735 १ 9 9 G ☑

244-0325 Almuerzo Jugo tamate de Arbd.
tamte de Arool 7k9 7kg 시 X 시 NA 4,5 5,3- a 9 9 9 x

24-03-25 Almuerzo Sorbcte de Marocoyс Maracuya 7kg 7kg
X 시 NA 4,6 5,2 १ a १ a x

24-03-25 Noeves. Sorbete de Harocuya. leche entera 20 lis 20Lts ☑ X ☑ NA 4,6 3,2 १ 9 9 G ☑

H0-23 Cruc sqeacle Cochucodetngo Canede Res
☑

300g 300gr.
X 120 73,2 675 १ a a १ ☑

24-03-25 Cene Pbiga on sadso blanco. PachugadePollb
X

13,35s 1 kg 90 707 63,2
a १ १

14-03-25 Ceng Entode Paye Con Maycness Zenchoric Pendeche NA NA 스 45 43 57 9 १ a a x

24-03es Cena Paco Cocrela. Pafe coada. 10Kg io kg
x X 90 89,375 १ a 9 9 X

24-03es Cena Arroz con Aojol Arroz 7kg 7Kgx १० 73 762 १ 9 9

24-ores Cena. Jugo de Piaa Pina 749 7kax X XNA 4,3 4,9. १ 9 9 १ x

RESPONSABLEDEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NCMBRE Y WELIODS APLTOS lipe Redigur TPD CE OCLMтO Cс
No de DoCUMENTO DE IDENTIDAD: 100781654 CARGO: Tecaicoen alimno

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE
EALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

ORDMRes Y RSLDS CRLTOD Jut Behergor TPD DEDOCRT
No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: CARGO: Coordwador

668



MAYOR

SUBDIRECCION LOCAL /LOCALIDAD: Sasauma

COORDI
SPONSABLE Jase Boheliyuer

PROCESO PRESTACI

FORMATO PREPARACIÓN DE ALIMENTOS

SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: Comondud de vida UNIDAD OPERATIVA: Cononidad de vida El Rosqдо

OPERADOR: Consocio por la redución de la babitubiliedard en calle 2024.

DILIGENCIAMIENTO MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (А)

ALIMENTO TERMINADoALIMENTO EN PROCESo COCCIÓN

LAVADO DESINFECCIÓN COCCIÓN
TEMPERATORA

TERMINADO
PESO COLOR

TIEMPO DE
COMIDA

NOMBRE ALIMENTO O PREPARACIÓN
NOMBRE

DEL ALIMENTO
BROTO

g/cc/

PESO

NETO (g/cc
unidades)

TIEMPO EN
MINUTOS

NO SI SI NO INICIAL FINAL
Evalúe Evalúe Evalúe

entre 2y
210

Evałúe
entre 2 y 10 SI

25-0725 Dexyunu Agueucnelo Con leche leche 27615 ☑ 70 89,3371,5 १ G 9 G X

25-03-25 Deaymo Queso doble Crema Quese 8K9 89 X X NA 3,8 4.3 9 १ G 9 ☑

25-03°25 Onces Sorbete de Uua. Uva 7Kg 7ts X X NA 4,5 5,0 이 a

25-0575 Onces orbete de Uva leche 20 ts 201+s x X NA 4,5 5,0 9 a a a X

25-0325 Almure Sope de Cdicero Carne 300 gr 300gr x A 120 81,5570 १ G १ a X

25-032S Amverz Pochugade Pollo Pollo 13:75 13,75 Ks X X X 45 863725 १ 9 १ a メ

25-0425 Almurzo CldbczoguisadaCorArvega ClhaegureboсAища Sg 58 시 X 60 851 62,3 9 a 9 9

25-0325 Am Yuco cecidea Iсca 12,5 Kg 10 K9 시 x X 45 735 678 १ १ 9 a 人

25-03-25 Almverzo Arroz con Zonchctio Arroz 79 7¥5 K X X 90 723 602 9 १ 9 १

X

25-03-255 Amuereo Jogo de delon Melon 14K9 7kS ☑ X NA 39 4,2 이 a १ ☑

25-03-2s Orces Jugo de guajdoa Gucyeba 7kg 7kg
시 지 NA 39 4,2 १ a १ १

25-0325 Onces. Jugo de guoydoa leche 20(4 20(ts X X NA 39 4,2 १ a C 9

25-03-25 Cse Crama de Anujama. Carne. 300gh 300g 시
K X 120 80,2715 9 G १ १ x

25-03-25 Cenc Pule de Po Papa 12,5 Ks 10 Kg 시 X 90 775 63,2 9 a a १ x

23.0325 Cиe Arroz bdenco: Alroz. 7Kg 7k5
X

☑

120 80,3375,3 9 9 a 9

25-03-25Сина Sdorebagsenstsa Sobreberriga
X X511  911

85 73,5 723 9 १ १

b

25-0725 Cina eonchorictandePeregil ZarchaictamctePeiğil NA
X XNA 3,6 47 9 a 9

NOMBRIS Y APELLOS COMPRLETOSs felipe RodigarR TIPO DE DOCUMENTO
CC

ve TIPO DE DOCUMENTO CC

NA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOs

Nó de DOCUMENTO DE IDENTIDAD 1070781684

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR

de DOCUMENTO DE IDENTIDAD

CARGO: Tecnico en alimento

-RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

CARGO: Coordinado.

OBSERVACIONES
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DEBODOTADOR

SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: Sasaima

PROCESO PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACIÓN DE ALIMENTOS

SERVICIO SOCIALIMODALIDAD: Seuicio Comunidad de vida UNIDAD OPERATIVA Comunidad de vida ElROSaO

OPERADOR Consorcio porla reducción de la habitabilidad en ealle 2024RESPONSABLE:LE JosE Bohorquer
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

: FOR-PSS-2

2024021816-09/08/2024

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCIÓN ALIMENTO TERMINADO

LAVADO DESINFECCIÓN COCCIÓN

PESO

TEMPERATURA

ALIMENTO

TERMINADO

☐ FECHA TIEMPO DE NOMBRE ALIMENTO O PREPARACIÓN
NOMBRE

DEL ALIMENTO

PESO

unidades)

COLOR OLOR SABOR ASPECT ACEPTABILIDAD

TIEMPO EN

MINUTOS
OBSERVACIONES

unidades) INICIAL FINAL
SI NO SI NO SI NO

Evalúe Evalúe Evalúe
Evalúe

entre 2 y 10
NO

10

26-0325 Deryono Colado de Avena. Avenc 1,6kg 146k5 X < 66 752 682 a 9 G

5

26-03-25 Desajoue Colodo de Aveno leche 271ts 27 ) A

Y

60 75,2 682 १ १ 9 G x

26-03-25 Derayan Huevo Cocrdo Huevo- 200 und Zooundx ☑ 12 85.3
G

70,1 9 a 9 x

26-03-25 Onces leche Caliente leche. 27 (4s 270ts ☑ 70 735 70,2 9 a a C x

52-80-72

Aimverzo Soca de Airoe Acroz 370g 370gr ✗ X 120 85 793 a q 9 १ x

26-03-25 Almuerzo Carne de Res alafinchiqves Come de fes 1lkg 1kg.x ☑ 85 765653 G 9 १ x

26-03-25 Aimuerte Tortilla de Acelga. Acelga.Huevoc seund 38ud X ☑ 45 78369,1 9 १ G q X

26-0425 Almoero Plateno Cocido Platono 1A Kg lo kg 스 Y ☑ 45 75,2 642 9 9 q 9

26-03-25 Almuersa Arroz Poscrito Arroz 7kg 7k9 X X 90 85,975,3 9 9 9 9

26-03-25 Almuerzo Jugo de Mora Mora. 7kg 7t9 스 X X NA 4,35,0 9 G g 9

26-03-25 Woeves Barbete de Gumobona. Leche 2olts 20015 ☑ X NA 3,8 4.3 q 9 9

28-03-25 Nwevrs Sarbetede Sonabono Gundoon 7 Kg kg K X NA 3,8 4.3 q 9 9 9

26-03-25 Cny Soca de fideoo. Carne. *

300gr 300g 120 77,3 69,5 9 9 9 १ *

26-0325 Cenc Came de cedoenadsa Cerdo.
X

il Kg iltg 60 73,1 63,2 9 9 १ 9

26-03-23 Ceno Potece de Aruyamo. Ahuyema 5K 5kgx
X X 90 83,4735 9 9 9 9

26-03-25 CоM Arroz Con Pimenton Arroz 7 7kgX ☑ メ 90 80,1753 9 १ 9 9

76-03-25 Cena. Jugo de Nontana Monzena 7Kg 7KGX X ☑ NA 48559 9 9
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOME felipe Rodriquer TPO DE DOCUMENTO
C No de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1070781684 CARGO: Tecnico Alimentos

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENT COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICА

NCIRBRESYAPELDOS OAPRETODJax BoherueL TRO CE Oсо
Ce No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD CARGO: Coordinados.
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