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ANEXO. No. 1
PROPUESTA TÉCNICA
REF.: Invitación pública No. MIC-SGPC-002-2025
OBJETO: SUMINISTRO DE ALIMENTOS PREPARADOS CON DESTINO A UNIDADES DE LA FUERZA PÚBLICA QUE PRESTA SERVICIO EN EL MUNICIPIO DE SIBATÉ, ASI COMO PARA LAS ACTIVIDADES COMUNITARIAS Y DE LA MESA DE VICTIMAS DEL MUNICIPIO.  
Yo  _____________________________, identificado con Cédula de Ciudadanía No. _________________ expedida en ______________________, actuando en Nombre y Representación de la firma ____________________identificada con NIT No. __________, por medio del presente documento me manifiesto al Municipio que acepto todas y cada una de las condiciones de carácter técnico mínimo exigidas, tales como:

El Municipio de Sibaté requiere la contratación de una persona natural o jurídica que mediante un contrato Suministre los alimentos preparados con destino a unidades de la fuerza pública que presta servicio en el municipio de Sibaté, así como para las actividades comunitarias y de la mesa de víctimas del municipio, de acuerdo con las siguientes especificaciones:

	ITEM
	UNIDAD DE MEDIDA
	REQUERIMIENTO
	DESCRIPCIÓN 

	1
	Unidad
	Desayunos 


	RACIÓN PREPARADA (DESAYUNO) 

Opción 1. Compuesto por: caldo de costilla con 250 gr de proteína, 100 gr de tubérculos, huevos, 1 porción de pan, bebida caliente y/o jugo de 200 ml. 

Opción 2. Compuesto por:  changua de 500 ml, huevos, una porción pan, bebida caliente y/o jugo de 200ml.

Opción 3. Compuesto por: fruta de 300 gr, yogurt con cereal de 500 gr, huevos y bebida caliente de 200ml.

	2
	Unidad
	Almuerzos -Cenas
	RACIÓN PREPARADA (ALMUERZO Y/O CENA) 

Compuesto por: 

- Sopa de 350 ml con 100 gr de proteína. 

- Bandeja la cual deberá contener los elementos básicos de una alimentación balanceada, a saber: harinas 250 gr, frutas y/o verduras 300 gr y proteínas 250 gr.

	3
	Unidad
	Refrigerios
	REFRIGERIO

Opción 1. Compuesto por: Jugo natural de 200 ml, pastel de pollo 120gr, porción de fruta o una fruta.                                            

Opción 2. Compuesto por:  Jugo natural de 200 ml, empanada 120gr, porción de fruta o una fruta. 

Opción 3. Compuesto por:  Yogurt en vaso 150 ml con registro invima, sándwich 120gr, porción de fruta o una fruta.     

Opción 4: Compuesto por:  Porción de queso con bocadillo de 90 gr, chocolatina 14 gr, 1 fruta, yogurt 150 ml con registro invima.  


CONDICIONES TÉCNICAS ADICIONALES
1. El Contratista para la Ejecución del Contrato deberá realizar la organización, coordinación, vigilancia, control, disposición y traslado de los elementos, equipos y personal necesario durante la ejecución del contrato.

2. La Ejecución del Contrato será en nombre, cuenta, riesgo propio y exclusivo del Contratista, quien deberá adoptar las medidas de seguridad y previsibilidad necesarias respecto de sus bienes, equipos, personal, terceros y bienes ajenos para el debido y seguro desarrollo del Contrato. El Municipio no será responsable directo, subsidiario o solidario ante cualquier siniestro acaecido con anterioridad, concomitancia o posterioridad a la ejecución con el contrato.

3. El Contratista deberá atender las instrucciones que respecto de fechas, horarios, lugares y protocolo que indique el Municipio.

4. Cumplir con todas las condiciones de higiene y aseo requeridas para el suministro de alimentos. 

5. Entregar los alimentos en el lugar que le sea indicado por la secretaria supervisora, en las cantidades solicitadas y en las condiciones requeridas.  

6. Respecto al servicio de Suministro de Bienes de Consumo el contratista deberá garantizar con la disponibilidad del equipo de trabajo.
7. El contratista debe cumplir con la entrega de productos en el tiempo y lugar que determine la entidad. 
8. El municipio, no reconocerá por consiguiente ningún reajuste al CONTRATISTA en relación con los costos, gastos o actividades adicionales que aquel requiera para la ejecución del contrato y que fueron previsibles al momento de la presentación de la propuesta y que no hayan sido reconocidos o avalados en el contrato que se suscriba.
9. El proponente deberá bajo su responsabilidad financiera asumir los gastos de desplazamiento local, del personal utilizado para la correcta ejecución del contrato. 

10. Los alimentos deben ser entregados de manera oportuna para no afectar la prestación del servicio y en la cantidad estipulada, según la totalidad de raciones solicitadas por el supervisor del contrato.

11. La ración preparada será ofrecida por el contratista en óptimas condiciones de presentación, calidad y temperatura, de acuerdo con el cronograma entregado por el supervisor del contrato, según la modalidad, lugar y horario señalado.

12. El contratista se obligará a suministrarlos debidamente empacados, con cubiertos y entregarlos a cada invitado del evento o actividad.

13. Cumplir con todas las condiciones de higiene y aseo requeridas para el suministro de alimentos.

14. Entregar los bienes frescos y de la mejor calidad.

15. En caso de que alguno de los alimentos no esté en las condiciones adecuadas para su consumo, se devolverá inmediatamente para su cambio.

16. El Contratista para la ejecución del Contrato deberá realizar la organización, coordinación, vigilancia, control, disposición para la prestación del servicio y traslado de las raciones y personal necesario durante la ejecución del contrato.

17. La Ejecución del Contrato será en nombre, cuenta, y riesgo propio y exclusivo del Contratista, quien deberá adoptar las medidas de seguridad y previsibilidad necesarias respecto de sus bienes, equipos y personal, terceros y bienes ajenos para el debido y seguro desarrollo del Contrato.

18. El contratista deberá contar con vehículo para transporte de alimentos que garantice la efectividad de entrega de los mismos. (El suministro podrá realizarse en el casco urbano o rural). 

19. Eventualmente, se requerirá el suministro de raciones por fuera del cronograma establecido por la supervisión; lo anterior teniendo en cuenta que se pueden presentar eventualidades o imprevistos que requerirán de atención inmediata por lo que el contratista al presentarse dichas eventualidades, deberá tener un tiempo de reacción de máximo 60 minutos.

 PERSONAL REQUERIDO: 
PERSONAL PARA PREPARACION DE ALIMENTOS:  Para adelantar el suministro de alimentación y refrigerios se cuente con personal idóneo y que cuente con su respectivo curso de manipulación de alimentos vigente.  

como mínimo con 3 personas con plan de capacitación continua en alimentos y buenas prácticas, con el fin de garantizar la calidad en los alimentos y refrigerios a suministrar, el cual se verificara por medio del suministro de  hoja de vida y certificaciones de manipulación de alimentos.   
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