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Valido hasta 28 de Octubre de 2023




CERTIFICADO DE MANIPULACION

- . DE ALIMENTOS
Biotek

Yo CLAUDIA PATRICIA BUITRAGO HERNANDEZ  identificada con C.C 51934571 de Bogota en
mi calidad de Capacitadora particular en Manipulacién Higiénica de alimentos Segun resolucion
536 de 2015.

Certifico Que:

ania Jaltana

g@/oxed %/

con numero de documento 52448073
Asistié y aprobd el curso de Manipulacion de Alimentos Que se dicto los dias 28 y 29 de
Octubre de 2022 con una intensidad de 10 horas.
El curso de Manipulacion de Alimentos estd dirigido a empresas y personas que por
su actividad laboral tienen contacto directo con los alimentos durante su preparacion,
fabricacion, transformacioén, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte, distribucion,
venta, suministro y servicio. Decreto 3075 de 1997 y Resolucién 2674 en Colombia.
Nuestro objetivo es instruir al personal asistente en BPM (Buenas Practicas de Manufactura),
concientizarlo de su importancia en la cadena de manipulacién y promover habitos higiénicos
que garanticen la inocuidad y calidad del alimento.

Los temas a tratar son los siguientes:
« Normatividad Vigente
« Glosario
- Clasificacion alimenticia
« Tipos de contaminacién en alimentos.
« ETAS (Enfermedades transmitidas por alimentos)
+ Métodos de conservacion
« El manipulador de alimentos
+ Plan de saneamiento

Material a entregar:
- Carnet de certificacién del curso vigente por un afio
« Folleto resumen




CERTIFICADO DE MANIPULACION

- . DE ALIMENTOS
Biotek

Yo CLAUDIA PATRICIA BUITRAGO HERNANDEZ  identificada con C.C 51934571 de Bogota en
mi calidad de Capacitadora particular en Manipulacién Higiénica de alimentos Segun resolucion
536 de 2015.

Certifico Que

/m hﬂ@

/’ﬂ/ﬂ@@

con numero de cumento 52755792
Asistié y aprobd el curso de Manipulacion de Alimentos Que se dicto los dias 28 y 29 de
Octubre de 2022 con una intensidad de 10 horas.
El curso de Manipulacion de Alimentos estd dirigido a empresas y personas que por
su actividad laboral tienen contacto directo con los alimentos durante su preparacion,
fabricacion, transformacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte, distribucion,
venta, suministro y servicio. Decreto 3075 de 1997 y Resolucion 2674 en Colombia.
Nuestro objetivo es instruir al personal asistente en BPM (Buenas Practicas de Manufactura),
concientizarlo de su importancia en la cadena de manipulacién y promover habitos higiénicos
que garanticen la inocuidad y calidad del alimento.

Los temas a tratar son los siguientes:
« Normatividad Vigente
« Glosario
- Clasificacion alimenticia
« Tipos de contaminacién en alimentos.
« ETAS (Enfermedades transmitidas por alimentos)
« Métodos de conservacion
« El manipulador de alimentos
+ Plan de saneamiento

Material a entregar:
- Carnet de certificaciéon del curso vigente por un afio
« Folleto resumen
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