
Tania Tatiana
Torres Real

52448073ID
Fecha de Aprobación

Valido hasta  28 de Octubre de 2023
29 de  Octubre de 2022

curso de
Manejo Integral de Alimentos



CERTIFICADO DE MANIPULACION 
DE ALIMENTOS

Yo CLAUDIA PATRICIA BUITRAGO HERNÁNDEZ       identificada con C.C 51934571  de Bogotá en 
mi calidad de Capacitadora particular en Manipulación Higiénica de alimentos Según resolución 
536 de 2015.

Certifico Que:  

Tania Tatiana 
Torres Real

con numero de documento 52448073 
Asistió  y aprobó   el curso de Manipulación de Alimentos Que se dictó los dias  28  y 29  de 
Octubre de 2022 con una intensidad de 10 horas.
El curso de Manipulación de Alimentos  está dirigido  a empresas y  personas que  por 
su actividad laboral tienen contacto directo con los alimentos  durante su preparación, 
fabricación, transformación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte, distribución, 
venta, suministro y servicio. Decreto 3075 de 1997 y Resolución 2674 en Colombia.
Nuestro objetivo es instruir al personal  asistente en BPM (Buenas Prácticas de Manufactura), 
concientizarlo de su importancia en la cadena de manipulación y promover hábitos higiénicos 
que garanticen la inocuidad y calidad del alimento.

Los temas a tratar son los siguientes:
    • Normatividad Vigente
    • Glosario
    • Clasificación alimenticia
    • Tipos de contaminación en alimentos.
    • ETAS (Enfermedades transmitidas por alimentos)
    • Métodos de conservación
    • El manipulador de alimentos
    • Plan de saneamiento

Material a entregar:
    • Carnet de certificación del curso  vigente por un año
    • Folleto resumen



CERTIFICADO DE MANIPULACION 
DE ALIMENTOS

Yo CLAUDIA PATRICIA BUITRAGO HERNÁNDEZ       identificada con C.C 51934571  de Bogotá en 
mi calidad de Capacitadora particular en Manipulación Higiénica de alimentos Según resolución 
536 de 2015.

Certifico Que:  

Adriana Maria 
Chavez Franco

con numero de documento 52755792 
Asistió  y aprobó   el curso de Manipulación de Alimentos Que se dictó los dias  28  y 29  de 
Octubre de 2022 con una intensidad de 10 horas.
El curso de Manipulación de Alimentos  está dirigido  a empresas y  personas que  por 
su actividad laboral tienen contacto directo con los alimentos  durante su preparación, 
fabricación, transformación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte, distribución, 
venta, suministro y servicio. Decreto 3075 de 1997 y Resolución 2674 en Colombia.
Nuestro objetivo es instruir al personal  asistente en BPM (Buenas Prácticas de Manufactura), 
concientizarlo de su importancia en la cadena de manipulación y promover hábitos higiénicos 
que garanticen la inocuidad y calidad del alimento.

Los temas a tratar son los siguientes:
    • Normatividad Vigente
    • Glosario
    • Clasificación alimenticia
    • Tipos de contaminación en alimentos.
    • ETAS (Enfermedades transmitidas por alimentos)
    • Métodos de conservación
    • El manipulador de alimentos
    • Plan de saneamiento

Material a entregar:
    • Carnet de certificación del curso  vigente por un año
    • Folleto resumen



Adriana Maria
Chavez Franco

52755792ID
Fecha de Aprobación

Valido hasta  28 de Octubre de 2023
29 de  Octubre de 2022

curso de
Manejo Integral de Alimentos


