CUENTA DE COBRO No.16

CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO CHAPARRAL Y BARRONEGRO DE SACAMA,
TAMARA Y HATO COROZAL
Reconocido Oficialmente, Resolucion INCORA 085 del 10 de diciembre de 1986
NIT. 900.023.118-4

Debe a:

Fecha: Abril 30 de 2025

Nombre Y Apellidos: Alirio Caceres Jaimes

Documento de identidad: 6.965.247 de Hato Corozal

Direccién y Ciudad: Resguardo indigena Chaparral y Barro Negro

Concepto: Prestacion de servicio como Auxiliar operativo, para el contrato interadministrativo 1424
de 2024, en los comedores escolares del Centro Educativo Indigena SIUKARO. Correspondiente al
periodo de servicio del 1 al 11 de abril de 2025 y del 21 al 30 de abril de 2025.

Valor en letras: Un millon cuatrocientos setenta mil pesos M/Cte

Valor en pesos: § 1.470.000

D
AR cg LS Boames.
Nombre y apellido Allrio ceres J mes

CC No. 6965247 de Hato Corozal

Manifiesto bajo la gravedad de juramento que no se tomaran costos o deducciones asociados a dicha
renta; por lo anterior para que me aplique |a tabla de retencion del articulo 383 del ET.
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Anexo No. 25.

Cronograma de
capacitacion
continua.

Cabildo Indigena Del Resguardo Chaparral Y Barro Negro De Sadcama, Tamara Y Hato Corozal
Resolucion INCORA 095 del 10 de diciembre de 1986
Calle 14 Mo, 17 - 35 Casa ORIC - Yopal cel. 322 929 0920
Emall; uwascasanare@gmall.com
NIT. 900,023,118 - 4
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Anexo

Inform
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No. 26.

e visita

técnica in’

rerventoria

Cabildo Indigena Del Resguardo Chaparral Y Barro Negro De Sadcama, Tamara Y Hato Corozal
Resolucion INCORA 095 del 10 de diciembre de 1986
Calle 14 No. 17 = 35 Casa ORIC = Yopal cel, 322 929 0920
Emaill: uwascasanare@gmail.com
NIT, 900,023,118 - 4
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Asesorlas & Consultorias

Yopal, Casanare, 11 de abril de 2025. i

Oficio No. INTERPAE-RESG-CHAP-015-2025-1

Sefior: E
YUBIGILDO CAMARGO DUARTE ‘
R.L Cabildo indigena del resguardo Chaparral y Barronegro
La Ciudad.

REF.: NOTIFICACION RESULTADOS DE LAS VISITAS DE SEGUIMIENTO, MONITOREO Y CONTROL AL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR, EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL RESGUARDO INDIGENA EN
MODALIDAD RESIDENCIAS ESCOLARES.

Cordial saludo,

En cumplimiento a las obligaciones contractuales establecidas en el contrato de Interventoria No. 1445 de
2024, cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL DEPARTAMENTO DE CASANARE”, me permito informar los reportes de
visitas realizadas por el equipo interventor, para la ejecucién del contrato en mencion, mediante los cuales
se evalta la calidad y cumplimiento de los servicios de entrega de raciones alimentarias modalidad
residencias escolares, ofrecidos por la empresa contratista.

‘ CE rurI n[gena
Siukaro

Dado que las visitas técnicas de seguimiento, monitoreo y control son de significativa importancia para el
desarrollo del programa y el impacto de las observaciones o hallazgos detectados por el equipo
interventor, los aspectos relacionados con los planes de mejoramiento deben ser atendidos con la
diligencia, oportunidad y completitud que lo ameritan.

Sin otro particular,

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Interventora
Contrato de Interventoria No. 1445 de 2024

Anexos: 4 folios.

Yopal (Casanare), Dlagonai 14 # 8-80, Celuiar No. 311 2632150

T Correo Electrénico: interventoriaresidenciaescolar@gmail.com
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 02 '

@ Educacién FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION - > 3
PREPARADA EN SITIO CON ENFOQUE DIFERENCIAL ' vhehid ferd & |

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024

OBJETO DEL CONTRATO: "REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE |

ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL l
1
i

DEPARTAMENTO DE CASANARE"

Entidad territorial: GOBERNACION DE CASANARE lMunIprio: Tamard
Fecha de la Vis':_a(;hv%b Ono 'I(f l O c_zi 5 Hora inicio: IZ‘ 00 PM Institucién educativa: SIv Ka rU
i d [« — tuad .

Operador: requaiclo cho a'w Hora terminacién: 1'?/0 PM  [sede educativa; 0 KG; Yo
Contrato interadministrativo ; 4 5 . § y

Na. 142 Y- 2024 Tipo de complemento: | P C‘Cﬂf-’q N* de servicios: H K

; OBSERVACIONES
Califique segun nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No cumple {0} - No aplica (N.A} - No observade (N.O) l Calificacién , (DlsﬂlblrhudonA::clén fe mejora) |

Plan de saneamiento ‘
Programa de Limpieza y Desinfeccién
Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, i
1 [se evita la acumulacién de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera 1 |
oportuna.

Se aplican protocclos para la limpieza y desinfeccién de equipos, menaje y utensilios (platos, vasos,
2 |cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados ’\
correctamente y se realizan de manera oportuna.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se
utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido. ’1

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada usoy son de

materiales resistentes al uso y a la corrosion . 1
Control de plagas
Las instalaciones y dreas del comedor escolar no evidencian indicio o presencia de plagas y/o vectores 1

de contaminacion.
Las instalaciones y areas del comedor escolar cuentan con barreras fisicas que protejan los ambientes

6 |de produccidn contra el ingreso de plagas, animales domesticos y otros vectores que pongan en riesgo 1 -

la inocuidad de los alimentos.
Se realiza un control de plagas y se cuenta con |os siguientes soportes: Documentacion de la empresa

7 |fumigadora, fichas técnicas y certificado de fumigacién. Fecha de la ultima "I
fumigaclén:z. 3701 / 252\5-

El comedor escolar cuenta con los registros de control integrado de plagas y se encuentran 1
diligenciados de forma adecuada y oportuna,

Manejo vy disposicién de residuos sélidos y liquidos
Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de

9 |residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme ala 1
|norma sanitaria vigente.

La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo
10 |de residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar 1
generacion de olores y/o proliferacién de plagas. !
El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los alimentos ni 1 i
para las superficies en contacto con estos.

Abastecimiento de agua

Existe un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico
12 [sanitario, hermético y se encuentra en constante circulacién y es usado para el servicio de comedor 1
escolar.
Se realiza la limpieza y desinfeccién periédica del tanque de almacenamiento de agua potable.

Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccidn realizada: /’

Dinamizador auxiliar de Alimentos
El personal dinamizador auxiliar de alimentos no presenta afecciones de la piel o enfermedades

4

5

8

11

13

14 |infectocontagiosas y cuenta con certificacion médica en la cual se acredite la aptitud para la )|
manipulacion de alimentos.

i Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo_ ‘ 1
a lo establecido en la normatividad vigente.




i
-
.-““’

& ,
=X ‘
|
1
]
% Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo 1 {
establecido en la normatividad vigente. ‘
Oy El personal dinamizador auxiliar de alimentos acredita formacion en educacion sanitaria, prinicipios |
basicos de Buenas Pricticas de Manufactura y practicas higienicas en manipulacién de alimentos. ,
Almacenamiento t
i3 Se almacenan los alimentos de alto riesgo (ldcteos y cérnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura {
exigidos en la resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. 1 t
45 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados '
minimizando el riesgo de contaminacién. 4
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida
20 |del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o inocuidad de 1 I
los productos. i
3 El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la 1 :
Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente. .
35 Se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de garantizar |a adecuada rotacién de 1
materia prima. Aplicando KARDEX diferencial para pueblos indigenas. |
iy La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, esta debidamente identificada para 1 1
evitar su uso.
Preparacién, ensamble y distribucién
3 Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen ,]
los alimentos de posibles riesgos de contaminacion.
Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y
25 hortalizasy productos de pesca con agua potable, antes de su preparacidn y en los tiempos establecidos /l |
de desinfeccidn. ‘
Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se
26 |realizan de manera que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de .1 |
contaminacion. !
Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la narmatividad |
2 vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de ,'
descongelacién requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de
microorganismos. :
- Todos los complementos estdn libres de contaminacién fisica, biol6gica, quimica y cumplen con las _1 .
caracteristicas de calidad o inocuidad.
Se reportan las necesidades de los equipos, segun lo establecidos en los manuales del fabricante y se
29 |garantizael cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la 7 ‘
operacion. |
Participacidn ciudadana
El comedor escolar cuenta con publicacién de ficha técnica del PAE (identificacion de la entidad
% territorial y de la sede educativa, nimero de cupos asignados conforme al tipo de complemento 4
alimentario, modalidad de suministro, fecha de inicio de atencion, nimero de contrato o convenio,
nombre o razon social del operador, canales de atencién al ciudadano)
o Se encuentran publicado el ciclo de ment autorizado para la ejecucién del contrato y traducido al 4
dialecto o lenguaje indigena del territorio
Obligaciones contractuales
- La entrega de elementos de aseo se realiza conforme a lo contratado y con la frecuencia establecida N 0
{Formato anexo check list elementos de aseo).
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Porcentaje de Cumplimiento: /m %
Concepto técnico: i Mwbﬁeno I 95% - 100% ’ Buena 85% - 94,9% Aceptable I 70% - B4,9% | ODeficlanta ] <69%
Como complemento de la verificacién de requerimientos alimentarios y nutricionales, decribir el numero
del ciclo de menu y la semana a la cual corresponde.
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FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA: FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 01 |

%) Educacién | FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN SITIO COHR0: PO YR, |
gt/ CON ENFOQUE DIFERENCIAL VIGENTE DESDE: MAYO 2024 f

|

CONTRATO DE CONSULTORIA No. 1445 DE 2024 |
OBJETO DEL CONTRATO: REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS ESTUDIANTES MATRICULADOS EN LA MODALIDAD DE RESIDENCIAS ESCOLARES DE LAS INSTITUFCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL

DEPARTAMENTO DE CASANARE.

ENTIDAD TERRITORIAL: ] GOBERNACION DE CASANARE Municipio: [1TAMALA
Fecha de la visita: l 11910 4. 2 O L & [institucion educativa: S\WWKALZO ;
Operador: Eﬁbbﬂo VN ﬂ‘;]n"f" ¥ 1sede educativa: s10KARO
v =
Contrato interadministrativo No. ‘1 42.4- - 107 4 Tipo de complemento: Residenclas aicoipres No. De servicios: H 2__,
7 |
\

Informacion de las raclones entregadas

menu N 1a° Pierna oe Pollo Dorado, Espagredi uisado, Platans Codido
Descripeion del meni: 14 con Por\e,h:'-fomolc, cn 2odojay N s0rbeke e cuad ab

Almper20
Califique segin nivel de cumplimiento: € (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica) N/O (No observada)

Requerimientos alimentario y nutricional
mplimiento de la minuta patrén Calificacion
1 Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero

de servicios y tipo de mend.
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |El ciclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

4 |El mend entregado seguin el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado.
En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento

soporte de aprobacion.
Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacidn o alimentos que hacen parte

del menu servido.
7 |Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menis, cuentan con su respectiva receta estandarizada.

8 |El ment entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

9 |se cuenta con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion.

10 |Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

11 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

13 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

& o0 lo|p|ple]o|ojop|O

R

-

Porcentaje de cumplimiento:
Observaciones

A FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA: FIRMA QUIEN RECIBE LA VISITA:
A'W "M:.ult'-ﬁw S M &}4 a ahjc:f-u:)o"\ &An an
ﬁ pren Nombre: gun gl Nombrey 1000 559400
esteh rd seccd o S Documentp; Y. @ I CE] | Documento:y 30 qilnG
Cargo: ['WOF_ €A LITTIEN10> Cargo Dindm; tardor alimey




